INFORME DE EJECUCION DE CONTRATO PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR (PAE)

2019 MUNICIPIO DE MEDELLIN

N° DEL CONTRATO

4600080696 DE 2019 N° INFORME: 1
PERIODO DE EJECUCION INICIA: (06-05-2019) TERMINA: (31-12-2019)
FECHA DE ENTREGA (10-06-2019)
CONTRATANTE: MUNICIPIO DE MEDELLIN
CONTRATISTA: UNION TEMPORAL “UT MEDELLIN SOCIAL 2019”
NIT: 901.271.8084
ENRIQUE DAVILA ENRIQUE DAVILA CIFUENTES
CIFUENTES
CEDULA DEL
REPRESENTANTE 71.603.014
LEGAL:
PRESTACION DEL SERVICIO DE ATENCION ALIMENTARIA PARA
OBJETO: EL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -PAE- LOTE NO. 1
“COMPLEMENTOS AM/PM-RTI Y VASO DE LECHE"
v _ VEINTE MIL SETECIENTOS SETENTA Y CUATRO MILLONES
ALOR INICIAL: DOSCIENTOS SETENTA Y UN MIL SEISCIENTOS VEINTIOCHO |.
PESOS ($20.774.271.628) EXCLUIDO DE IVA
ADICIONES: NA
VALOR MAS NA
ADICIONES:

DURACION INICIAL:

DESDE LA FECHA DE LA FIRMA DEL ACTA DE INICIO HASTA EL
DIA 31 DE DICIEMBRE DE 2019.

AMPLIACIONES:

NA

DURACION DESPUES
DE AMPLIACIONES:

NA

FECHA DE INICIO:

MAYO 06 DE 2019

FECHA DE
TERMINACION:

DICIEMERE 31 DE 2019

En la siguiente tabla se encuentra el nimero y la descripcién de las obligaciones par

dar

cumplimiento, ademas, cuenta con una tercera columna en la cual se debe relacionar en prosa

(parrafo) las acciones implementadas para dar cumplimiento a las obligaciones contractual




Nidmero

Relacion de documentos que soportan el

ob“g:cién Descripcion textual de la obligacién | cumplimiento de la obligacién por parte del
operador operacion PAE contratista PAE
PAE
Para la gjecucion del contrato se cuenta con
dos bodegas, ubicadas en las siguientes
direcciones:
Bodega 1: Carrera 55A N. 62 A 39 Chagualo
Garantizar que |a bodega, el concepto Bodega 2: Carrera 52 N. 10 - 81 Guayabal
Isaa;Lts;fey;tlg;zifépnc?aﬁrgzentados L [N cargaala glat?forma de la ESAN los
1 condiciones establecidas en el contrato [S°NCEP tos sanitarios FAVORABLES de ambas
bodegas.
y cumplan con las normas
higiénico-sanitarias establecidas en la L inos presentados en | t
resolucion 2674 de 2013, 08 2qUIpos presenacos én '@ propuesia
mantienen las condiciones establecidas en el
contrato y cumplen con las normas
higiénico-sanitarias establecidas en la
resolucion 2674 de 2013.
Inventariar la dotacién que se
encuentre en el espacio fisico
destinado para el funcicnamiento del
programa y que serd ufilizada solo en |se realiza inventario de dotacién que se
la modalidad de atencién de cada uno |encuentre en el espacio fisico del
5 de los contratistas e identificar las funcicnamiento de programa, y se entregara
necesidades de equipos y menaje por [segiin los plazos establecidos danda
cada Institucién y sede educativa para |cumplimiento a las especificaciones del
la adecuada prestacién del servicio programa
acorde a la modalidad de atencion y
cobertura, dando cumplimiento a las.
especificaciones técnicas
Realizar un plan de mantenimiento :
preventivo y correctivo para equipos, |se realizé un plan de mantenimiento
3 de planta y comedores escolares; que |preventivo y correctivo seglin especificaciones

debe cumplir con lo estipulado en las
Especificaciones Técnicas anexas

tecnicas




Elaborar y mantener actualizadas las
hojas de vida y fichas técnicas de cada
equipo que se encuentre en el
comedor escolar y entregara una copia
escaneada de las mismas al Rector y/o
Coordinador del Establecimiento
Educativo y a la Interventoria o
Supervisién del Programa, incluyendo,
para ésta, hoja de Excel con resumen
de la informacién contenida en las
fichas técnicas y hojas de vida segtin
sea establecido.

se elaboran hojas de vida y fichas técnicas de
cada uno de los equipos y se entregara segun
lineamientos técnicos establecidos.

Tener disponibilidad de un equipo que
supla [a funcién del equipo en
.|reparacién o mantenimiento, de
manera que se garantice la prestacion
del servicio cuando éstos son retirados
de los establecimientos educativos
para realizar esta actividad, como se
indica en las especificaciones técnicas.

el contratista cuenta con un eguipo que supla
la funcidn del equipo en reparacion o
mantenimiento, de manera que se garantice la
prestacion del servicio cuando éstos son
retirados de los establecimientos educativos
para realizar esta actividad

Entregar termémetros, basculas y
balanzas a mas tardar dentro de los 10
dias habiles escolares contados a
partir del acta de inicio del contrato,
conforme a las Especificacicnes
Técnicas

el contratista entregd equipos de medicion
conforme a las especificaciones técnicas del

pliego

El contratista debe cumplir con el Ciclo
de ment (Anexo A Ciclo de mend)
definido para la modalidad de atencion
en cada establecimiento educativo
atendido; entregando los alimentos
segun [a frecuencia establecida y
garantizando la preparacion de
acuerdo al anexo E {guias de
preparacién). Si durante la ejecucion
del contrato se presentan situaciones
que ameriten un cambio se debe
notificar o solicitar la autorizacion |
segln sea el caso. Las )
especificaciones técnicas contemplan
las condiciones requeridas para el
cumplimiento de esta obligacion.

Para la modalidad vaso de leche se cumple
Ciclo de menG (Anexo A), se carga a la
plataforma del ESAN: soportes de
autorizaciones aprobadas ante cambios.

El contratista debera garantizar la
entrega y permanencia en los
comedores escalares de los Anexos A
ciclos de mend, Anexo E guias de
preparacion, Anexo F planeacién ciclo
de menus y Ficha técnica de
informacién del PAE, adicional debe
publicar en coordinacién con las
directivas del establecimiento
educativo, en un lugar visible para la

el contratista entrego al inicio del contrato los

anexos correspondientes seglin pliego de
condicicnes,




comunidad el Anexo F y la Ficha
Técnica de informacion del PAE, la
cual debe cumplir con las
especificaciones de disefio, impresién
e informacion definidas por el MEN
dando cumplimiento 2 las
especificaciones técnicas del pliego dé
condiciones

y se publicaron aquellos que se tenian que
‘publicar segin especificaciones.

Suministrar ciclos de mend
diferenciales para poblacion étnica
segln las necesidades establecidas
desde la administracion municipal,
previa concertacién con la Secretaria
de Inclusidn Sccial, Familia y Derechos
Humanos, con la entrega de alimentos
y preparaciones acorde a sus usos y
costumbres sin que este afecte el valor
establecido para la racién y modalidad
a entregar.

NO APLICA

10

Suministrar alimentos de primera
calidad e inocuidad, cumpliendo con lo
exigido en el Anexo B caracteristicas
generales de los alimentos, utilizando
las marcas aprobadas y relacionadas
en el anexo D del pliego de
condiciones, conforme a la
normatividad colombiana vigente en el
tema de alimentos y a las
especificaciones técnicas del pliego de
condiciones.

Se suministran alimentos de primera calidad
segln anexo B, D y normatividad vigente.

11

Cuando en el comedor escolar se
detecte productos que no cumplen con
las caracteristicas generales de
materia prima estipuladas en el anexo
B del presente pliego de condiciones,
el contratista debera identificarlos
como “productos no conformes” e
indicar por escrito el procedimiento
para la disposicion final de los mismos,
ademas de reponerlo en [as 16 horas
antes de ser ufilizado para su
preparacion.

contamos con un protocolo de manejo de
producto no canforme

12

Realizar compras como minimo a seis
{6) micro o pequefias empresas del
valle de Aburra por modalidad de
atencion, ast mismo podra comprar
productos incluidos en las minutas de
la racion preparada en sitio a
cultivadores de los corregimientos del
Municipio de Medellin. Esta
informacion debera ser registrada en &l
formato establecido por el MEN

se realizan compras a empresas PYMES
segun lo propuesto en el anexo D

y compras a cultivadores de la UMATA
se anexan soportes




(Formato seguimiento mensual de
compras locales}).Ver pagina web
https:/iwww.mineducacion.gov.cofporta
l/micrositios-preescolar-basica-y-media
/Programa-de-Alimentacion-Escolar-P
AE-/Documentos-y-Formatos/369472:F
ormato. y reportada mensualmente los
cinco (5) primeros dias habiles
escolares del mes siguiente, a la
supervision y/o interventoria y a el
equipo de seguridad alimentaria.

13

Cumplir con las condiciones
fisico-quimicas y microbicldgicas
establecidas en las Especificaciones
Técnicas anexas a este contrato segun
los estandares definidos por la
normatividad existente para alimentos.
Asi mismo, el contratista debera tomar
las medidas correctivas y preventivas
pertinentes a que haya lugar. Todo lo
concerniente al muestreo debera
realizarse conforme a las
especificaciones técnicas adjuntas a
este contrato (anexo especificaciones
técnicas).

se cumple con las condiciones fisico-quimicas
y microbiolégicas establecidas en las
Especificaciones Técnicas anexas a este
contrato segln [os estandares definidos por la
normatividad existente para alimentos

14

El contratista enmarcara la ejecucion
del Programa de Alimentacion Escolar,
bajo los lineamientos establecidos en
la resolucion 2674 de 2013, y las
demas normas vigentes que le
apliquen.

enmarcamos la ejecucion del Programa de
Alimentacion Escolar, bajo los ineamientos
establecidos en la resolucién 2674 de 2013, v
las demas normas vigentes que le apliquen.




15

El contratista diariamente para el
complemento vaso de leche, racién
industrializa y racién industrializada
temporal guardara una (1) muestra
completa del meni ofrecido por dia y
por niimero de lote a los que haya
lugar, de acuerdo a las
especificaciones técnicas.

diariamente se guarda la muestra seglin
especificaciones técnicas para vaso de leche y
RIT

16

El contratista debera reportar de
manera inmediata la presencia de
signos yfo sintomas caracteristicos de
presunta enfermedad o brote |
alimentario en uno o mas titulares de
derecho, a la Secretaria de Salud del
Municipio, a la interventoria o
Supervisién y al Equipo de Seguridad
Alimentaria.

haremos los respectivos reportes en el caso
de que se presenten sintomas reales de un
presunto brote alimentario, segun
especificaciones tecnicas

17

Disefiar un plan de saneamiento
basico donde se incluya la planta y un
plan maestro para los comedores
escolares que contemple todas las
modalidades de atencién y presentarlo
en medio magnético a la interventoria
o supervisién a los 15 dias calendario
posteriores a la firma del acta de inicio,
para su aprobacién e implementacion
en la bodega de almacenamiento y
distribucién y los diferentes comedores
escolares; este debe estar acorde a lo
establecido en el capitulo VI, articulo
26 de la Resolucion 2674 de 2013 y
las demas normas que lo
complementen, el cual debe incluir
como minimo: objelivos, alcance,
politica de calidad, responsable,
procedimientos, cronogramas, listas de
chequeo y responsables de los
siguientes programas: Programa de
limpieza y desinfeccion, programa de
desechos sodlidos, programa de control
de plagas y programa de
abhastecimiento y suministro de aguas.
En cada comedor escolar de racion
preparada en sitio, espacio de
funcionamiento del vaso de leche y
racién industrializada temporal, se
debera contar con una copia de dicho
plan de saneamiento. Las
especificaciones técnicas contemplan
las condiciones requeridas para el
cumplimiento de esta obligacién.

Disefiamos un plan de saneamiento segtn
normatividad vigente, el plan se encuentra en
este momento en proceso de evaluacion por la
interventoria del contrato '




18

El contratista realizara mantenimiento
y limpieza de las trampas de grasa con
la frecuencia y procedimiento descrito
en el pliego de condiciones. Para las
trampas de grasa subterraneas o de
concreto debera hacerse con una
Empresa que acredite certificado de
idoneidad.

Se hara mantenimiento de trampas de grasa
segun especificaciones tecnicas, pero aun
desde la coordinacion del programa no nos
han enviado el listado de sedes con trampas
de grasa

19

. Garantizar en cada establecimiento
atendido, los insumos e implementos
necesarios para llevar a cabo de forma
adecuada el programa de |impieza y
desinfeccion, segtn la periodicidad y
condiciones establecidas en las
Especificaciones Técnicas de este
contrato. El contratista debera hacer
entrega del acta de remision de dichos
insumos al equipo de seguridad
Alimentaria, Supervisidn o
Interventoria, anexo al informe de
ejecucién del contrato.

Se envian mensualmente todos los insumos
de aseo necesarios para la operacion del
programa, segun especificaciones tecnicas

20

Asumir el valor del combustible gas
utilizado para el funcionamiento de los
equipos y en caso tal de gue se cuente
con red de gas, el Contratista debera
realizar el pago de los meses
correspondientes a la ejecucién del
PAE, solicitando al rector o
coordinador del establecimiento la
factura mensual. De estos soportes, se
enviara copia en medio magnético a la
Interventoria o Supervisién, de
acuerdo a las especificaciones
técnicas.

Se asume el valor de] combustible del gas o
envio de pipetas de gas seqgln carresponda,
pero para el mes de mayo atn no aplican
pagos de facturas, son mes vencido.

-21

Contar minimo con tres (3) lineas
telefénicas fijas o un (1) PBX y correo
electrénico, las cuales reportara al
inicio de la ejecucién del contrato al
equipo de seguridad Alimentaria, a la
Interventoria o Supervisidny a la
comunidad educativa a través de la
Ficha técnica de informacién del PAE.
Asi mismo, debera asignar el personal
suficiente para la atencién telefonica
que garantice la oportunidad en la
misma, conforme al anexo
Especificaciones Técnicas del
presente contrato. El contratista
debera enviar copia del documento
donde conste la creacién o existencia
de las lineas y del personal contratado
para la atencion telefénica a la

se cuentan con las 3 lineas telefonicas y el
personal para contestar las [lamadas
telefénicas.




Interventoria o supervisién del
contrato.

22

Reportar al equipo de seguridad
Alimentaria, el despacho efectuado a
cada uno de los establecimientos
educativos atendidos, en el tiempo
definido por ella, reportando el periodo
inmediatamente anterior al corte dei
envic de informacion, el cual debera
coincidir con lo solicitado por el equipo
de seguridad Alimentaria, con todas
las novedades que hayan sido
requeridas. El formato establecido para
este reporte sera establecido por esta
misma Unidad para el control
respectivo, el cual sera socializado al
inicio del contrato.

Se carga a la plataforma del ESAN, las
remisiones de entrega, certificados de
cobertura y certificados de faltantes y
reposiciones.

23

Entregar a los establecimientos
educativos los alimentos o
complementos en los horarios
establecidos y con las caracteristicas
descritas en las especificaciones
técnicas.

se entrega a los establecimientos educativos
los alimentos o complementos en los horarios
establecidos y con las caracteristicas descritas
en las especificaciones técnicas.

24

Consignar en el Sistema de pedidos
diariamente en el transcurso de la
mafiana, el consolidado de todos los
despachos relacionados en las
remisiones de entrega del dia
inmediatamente anterior.

se consigna diarlamente en el Sistema de
pedidos, el consclidado de todoes los
despachos relacionados en [as remisiones de
entrega de| dfa inmediatamente anterior.

25

Exigir al persconal procesador de
alimentos llevar registro diario (Kardex)
de ingreso y salida de alimentos
basados en las cantidades entregadas
para la semana y las necesidades de
despacho diarias para el
procesamiento de las preparaciones
estipuladas en el mend, conforme al
anexo especificaciones técnicas y
anexo A. El contratista debera anexar
copia en medio magnético del Kardex
de cada establecimiento educativo
junto con el informe de ejecucion del
contrato.

se lleva un registro diario de kardex por parte
de las procesadoras de alimentos, se anexa y
se entrega en el informe mensual

26

Diligenciar y entregar a la Interventoria
o Supervision, los formatos establecido
por el MEN (Rutas, pericdicidad y dias
de entrega de viveres, formato entrega
viveres, registro y contro] diaric de
asistencia)
Alimentacion-Escolar-PAE-/Documento
s-y-Formatos/369472: Formato.
Adicional los requeridos por el Equipc
de Seguridad Alimentaria en los

Se carga a la plataforma ESAN el formato
establecido por el MEN (Rutas, periodicidad y
dias de entrega de viveres) actuaiizado.

Las rutas de distribucidn se entregé a la
Supervision yfo interventoria en el tiempo
definido para ello por cada operador en los
formatos establecido por el MEN (Rutas,
periodicidad y dias de entrega de viveres,




tiempos establecidos en las
especificaciones técnicas del presente
contrato.

formato entrega viveres, registro y control
diario de asistencia). -

27

Dar cumplimiento a los horarios para el
suministro del complemento
alimentario a los titulares de derecho
acorde a lo establecido en el
establecimiento educativo basados en
los rangos estipulados en las
especificaciones técnicas.

se da cumplimiento al horario para el
suministro del complemento segtin cada
establecimiento educativo,

28

Tener disponible en la planta o bodega
una porcion completa de los alimentos
que componen el complemento tipo
vaso de leche, racién industrializada y
racion industrializada temporal, con el
fin de ser evaluado por parte de la
Interventoria o Supervision en el
moemento del despacho, tal y como lo
indican las Especificaciones Téchicas.

obligacién repetida

29

En los casos en que [os productos
correspondientes al menu del dia
presenten desviaciones conforme al
anexo B de Especificaciones Técnicas,
que impidan el despacho de los
mismos; el contratista debera tener la
capacidad para suministrar un alimento
de caracteristicas nutricionales y de
costo similar a la del producto retenido,
diferente al entregado el dfa anterior o
al que se entregara el dia posterior,
para evitar el consumo repetido del
mend, haciendo las entregas a los
establecimientos educativos, maximo
hasta las 11AM.

el contratista cuenta en casos especiales con
un ment de reemplazo en caso de
desviaciones con el mend actual

30

Transportar los afimentos en vehiculos
que garanticen las adecuadas
condiciones higiénico-sanitarias de
ésltos, dando cumplimiento a lo
establecido en la resolucién2674 de
2013 del Ministerio de Salud y
Proteccion Social en su articulo 29 y
30, asegurando que los alimentos de
alto riesgo microbioldégico como
productos carnicos vy lacteos
conserven la cadena de frio hasta el
momento dej recibo y almacenamiento
en cada uno de los establecimientos
educativos; igualmente debera dar
cumplimiento a la resolucién 2505 de
2004 del Ministerio de Transporte vy
demas normas que las modifiquen,
adicionen o sustituyan contandc a la
vez con la documentacion al dia

Todos los vehiculos empleados en la entrega
de los alimentos e insumos para el Programa,
conservan durante la ejecucién del contrato, el
concepto sanitario favorable.

Se carga en la plataforma ESAN la relacion de
vehiculos (enlace de placa, nombre de|
transportador y auxiliar)

Se anexa la documentacion actualizada
relacionada a los vehiculos.




incluida la revision técnica mecanica
del vehiculo.,

El contratista a través del personal
procesador de alimentos debera
verificar el dia anterior a la preparacién
del menu, junto con el coordinador del
establecimiento educativo o docente
responsable, la asistencia de los

el dia anterior a la preparacién del ment las
procesadoras de alimentos verifican la
asistencia de escolares, esta informacion con

31 escolares y el nimero total de raciones |el personal encargado de cada sede

a preparar, segun la asistencia de educativa, esta informacién se registra en

éstos, realizando la consignacién de bitacora

dicha informacién en la bitacora

disponible en e! comedor escolar, (ver

anexo especificaciones técnicas)

Recoger oportunamente los alimentos,

reportando por escrito al equipo de :

seguridad Alimentaria, Interventoria o ngr\ﬁamsoadc?ggzde\{gss?a%i I;egzﬁasc?ézaé%a al

supervision el mismo dia que se . .

presenta las sobras de viveres con la raciones remanentes por devoluciones,

deﬂp icion clara de los productos que Si es el caso que se presente sobras en una
32 seran donados y aquellos que se restaurante el operador en acuerde con los

utilizaran para intercambio en tricionistas del CIE v | idad d idad

siguientes despachos. (ver anexo nutriclonistas ce’ LI y fa nidad de seguriaa

especificaciones técnicas). El Equipo al!mentarla destlnara[’l‘ el manejo ds e stos

de Seguridad Alimentaria disefiard y _allr!lentos para donacién o traslado segin se

L A indique.

socializara una vez se dé inicio a la

gjecucion del contrato, un formato para

tal fin.

Presentar mensualmente entre los

primercs 5 dias habiles escolares del

mes siguiente a lo reportado en

ejecucion a la Supervision o

Interventoria, un informe de ejecucién

que dé cuenta del cumplimiento de las

obligaciones contractuales estipuladas

en el pliego de condiciones y

especificaciones técnicas (anexas al

c9ntrato) del mes anteriormente . Se presenta primer informe de ia ejecucion del
33 sjecutado y un informe final que dé mes de mayo de 2012 con los debidos

cuenta de! total de obligaciones
ejecutadas en el tiempo de duracién
del contrato, 5 dias habiles posteriores
a la terminacion del contrato. La
estructura del informe, soportes y
demas aspectos a tener en cuenta
para la presentacion se le sefialaran al
contratista por parte del Equipo de
Seguridad Alimentaria una vez firmada
el acta de inicio a la ejecucién del
contrato.

soportes

Asumir e] personal requerido para
llevar a cabo todas las actividades
desarrolladas durante la ejecucién del

se asume y se cuenta con el personal
requerido para la ejecucién de! programa




34

contrate, cumpliendo con el perfil y la
entrega de la dotacion y los elementos
de proteccién personal que le
corresponda segun el personal
contratado y la actividad que estos
desempefien, que permiten el
desarrollo de actividades en un
ambiente saludable, de acuerdo a lo
contemplado en la ley 9 de enerc 24
de 1979 (Titulo 3, Articulos 122 a 124)
y en la resolucién 2400 de mayo 22 de
1979 del Ministerio de Trabajo y la
Seguridad Sacial (titulo 1V, Capitulo I,
Articulos 176 a 201) y conforme: a las
especificaciones técnicas anexas a
este contrato. Asi mismo el contratista
debera remitir relacidn y copia fisica de
las actas de recibido de dotacion y
elementos de proteccion perscnal al
equipo de seguridad alimentaria y a [a
Supervision o Interventoria, firmadas
por el-personal que tenia dereche a
recibir los articulos de dotacion y
proteccién personal para cumplir las
funciones en desarrollo del objeto
contractual vigente con la entidad,
conforme a las especificaciones
técnicas anexas a este contrato.

Se realiza entrega de dotacién y elementos de
proteccidn al personal que le corresponde, se
carga a la plataforma de la esan formate de
entrega debidamente firmado.

35

Garantizar que todo el personal que
tenga contacto con los alimentos
cuente con certificado de manipulacidn
de alimentos, examen médico que
certifigue que es apto para manipular
alimentos, examen coprolégico,
examen de frotis faringeo y examen de
KOH de ufias; dicha documentacion
debera tener una vigencia no mayor a
doce (12) meses. El contratista debera
conservar capia de dichos exdmenes y
certificados en planta y en el comedor
escolar solo la copia del certificado de
manipulacion de alimentos y de!
examen médico que certifique que es
apto para manipular aliméntos.

se realiza |a verificacion del carnet de
manipulacién, al personal que le corresponde,
se carga a la plataforma de la esan.

36

Hacer entrega en el momento de la
contratacion a cada empleado, de la
copia del contrato |aboral; a los 5 dias
habiles posteriores a la afiliacion los
certificados de afiliacién a Seguridad
Social; un (1) mes posterior a la
afiliacién los certificados de pago de
aportes a la Seguridad Social y
Parafiscales y de acuerdo a la

Se cumple con las copias de contrato
debidamente firmadas por todo el personal
contratado y los soportes respectivos de
contratacién, eps,afp,arl ,ccf. asi como la
entrega de colillas de pago




F A

periodicidad del pago (quincenal o
mensual segiin el caso} copia de
colillas de pago debidamente firmadas
con soportes de transferencia, lo cual
sera verificado por parte de la
Interventoria ¢ Supervisidn.

37

Establecer e implementar un programa
de Sistema de Gestion en Seguridad y
Salud en el Trabajo conforme a las
normas vigentes que regulan el tema
al momento de la ejecucion del
contrato. El contratista debe conserva
estos programas en los
establecimientos educativos y plantas
del contratista.

se establecid un programa de Sistema de
Gestion en Seguridad y Salud en el Trabajo
conforme a las normas vigentes que regulan el
tema

38

Dar cumplimiento a la Directiva 00848
de 1998 y a la Circular 0203 de 2008,
regulada por la Direccién Seccional de
Salud y Proteccitn Social de Antioquia,
en cuanto al plan de capacitacion
continua a realizar con el personal
manipulader de alimentos vinculado
para la ejecucién del contrato y demas
normatividad sanitaria vigente. Dicho
plan no podra ser inferior a 10 horas
anuales y debera tratar temas
relacionados con el manejo adecuado
de los alimentos. El plan de
capacitacién y/o actualizacién debe
contener: metodologia, duracion,
profesional que dicte la actualizacion,
cronograma y temas especificos a
impartir; plan que debe ser entregado
a la interventoria y/o supervision a los
10 dias habiles escolares posteriores a
la firma del acta de inicio.

se cuenta con un plan de capacitacién anual
segun normatividad vigente, el programa inicia
ejecucion en el mes de julio de 2019

39

Suministrar en el lote 3 la racién
industrializada empacada en bolsa de
polipropileno transparente que cumpla
con la resolucion 683 de 2012y
marcada con un (1) adhesivo de color
rojo para el grupo de transicion a
tercero, verde para cuarto a octavo y
blanco para noveno a once, con un
tamafio promedio de 10x6 cm, con la
siguiente leyenda: “Municipio de
Medellin Secretaria de Inclusién
Social, Familia y Derechos Humanos;
prohibida su venta o comercializacion”.
Ademas, debe contener el logo y
slogan vigente de la Alcaldia de
Medellin, mend, nombre del
Contratista, teléfono y fecha maxima

NO APLICA




™w,

de consumo. Cada una de las bolsas
donde sea empacado la racién
industrializada debe contener una
servilleta en su interior. El contratista
debe remitir en medio magnético los
artes parciales y el arte final al equipo
de comunicaciones del Equipo de
Seguridad Alimentaria antes del inicio
de la ejecucicn del contrato, el cual
esta encargado de verificar que
cumpla con las especificaciones
técnicas anexas al presente contrato.

En el empaque de las bebidas para
racian industrializada del lote 3 y vaso
de leche, debe ir impresa la siguiente
leyenda: “Municipio de Medellin
Secretaria de Inclusién Social, Familia
y Derechos Humanos; prohibida su
venta o comercializacién”. Esta
leyenda no podra ir en sticker, ni con
maquina selladora al calor. Ademas,
debe contener el logo y slogan vigente

El empague de las bebidas para la modalidad
vaso de leche, tienen la leyenda: “Municipio de
Medellin Secretaria de Inclusién Social,
Familia y Derechos Humanos; prohibida su
venta o comercializacion”. Esta leyenda no va

40 de la Alcaldia de Medellin. El empaqgue |en sticker, ni con maquina selladora al calor.
primario de las bebidas lacteas no Ademds, contiene el logo v el slogan vidente
podra ser de fondo transparente E.E.l. |de la Alcaldia de Medellin.
contratista debe remitir en medio Se carga a plataforma ESAN las artes que son
magnético los artes parciales y el arte |iguales a las relacionadas por lote 3 y el socio
final al equipo de comunicacicnes del |Salamanca de la UT medellin social 2019.
Equipo de Seguridad Alimentaria antes
del inicio de la efecucion del contrato,
el cual estd encargado de verificar que
cumpla con las especificaciones
técnicas anexas al presente contrato.

Contar con todas las licencias, Se cuenta con con todas las licencias,
permisos y autorizaciones respeclivas |permisos y autorizaciones respectivas de

1 de acuerdo a la normatividad acuerdo a la normatividad colombiana para el
colombiana para el desarrollo del desarrollo del presente objeto contractual.
presente objeto contractual.

Mantener indemne al Municipio de

Medellin — Secretaria de Inclusion

Soctal, Familia y Derechos Humanos,

de cualquier reclamacién proveniente |se mantiene indemne al municipio de Medellin

42 de terceros que tenga como causa las |Secretaria de Inclusion Social, Familia y
actuaciones de éste antes, durante y  [Derechos Humanos, de cualquier reclamacion
posterior a |la ejecucion del contrato, de|proveniente de terceros
conformidad con el Decreto 1082 del
2015 y normas que [o complementen ¢
sustituyan
Reportar de forma escrita a la se reportara de forma escrita a la supervision
supervision y/o interventoria y al ylo interventoria y al Equipo de Seguridad

43 Equipo de Seguridad Alimentaria las  |Alimentaria las situaciones imprevistas y/o

situaciones imprevistas y/o especificas
gque ocurran al interior o fuera def

especificas que ocurran al interior o fuera del
establecimiento educativo y que afecten la




establecimiento educativo y que
afecten la prestacion del servicio y/o el
normal desarrollo del contrato
inmediatamente tenga conocimiento de
ellas.

prestacion del servicio yfo el normal desarrollo
del contrato inmediatamente tenga
conocimiento de ellas.

44

Utilizar el logo y slogan vigente de la
Alcaldia de Medellin, en uniformes,
dotacién, formatos, papeleria utilizada
para la ejecucién de| contrato, carné
del personal y en piezas publicitarias
para la identificacion de los furgones
que transportan los alimentos, vallas,
segln el manual de identidad grafica
del Municipio de Medellin. Cada uno
de los artes de las piezas
comunicacionales deben ser avalados
por el area de Comunicaciones del
equipo de seguridad Alimentaria.

se utiliza el logo y slogan vigente de la
Alcaldia de Medellin, en uniformes, dotacitn,
formatos, papeleria utilizada para la ejecucion
del contrato, carné del personal'y en piezas
publicitarias para la identificacion de los
furgones que transportan los alimentos, vallas,
segun el manual de identidad grafica del
Municipio de Medellin

45

Garantizar que los excedentes de
empaques que contengan la imagen
del Municipio de Medellin no sean
empleados en la distribucion de ofros
alimentos por parte de los proveedores
confratados.

para complemento am/pm

46

Implementar todas las acciones
requeridas para garantizar la
prestacion del servicio en forma
permanente, con calidad, inocuidad y
oportunidad en todos los
establecimientos educativos donde el
municipio de Medellin lo requiera y
conforme a las especificaciones
técnicas anexas a este contrato.

se implementaran todas las acciones
requeridas para garantizar la prestacion del
servicio en forma permanente, con calidad,
inocuidad y oportunidad en todos los
establecimientos educativos

47

Responder a [as solicitudes de
informacioén o asistencia a reuniones o
eventos relacionados con la gjecucion
de! contrato, que requiera e! Ministerio
de Educacion Nacional, la Secretaria
de Inclusién Social, Familia y Derechos
Humanos, el equipo de seguridad
Alimentaria, 1a Interventoria o
Supervisidn y/o los entes de control.

se responderan las solicitudes de informacion
o asistencia a reuniones o eventos
relacionados con la ejecucién del contrato

48

Aceptar y recibir las visitas de
Interventoria o Supervisién en el caso
que corresponda, o las realizadas por
los diferentes entes de control y/o
entidades aliadas en la ejecucién del
Programa de Alimentacién Escolar en
el momento en que sea requerido para
verificar la ejecucién del contrato e
implementar los planes de
mejoramiento que requieran dichas
entidades.

se aceptaran visitas de Interventoria o
Supervision en el caso que corresponda, o las
realizadas por los diferentes entes de control
ylo entidades alladas en Ja ejecucion del
Programa de Alimentacién Escolar




49

Dar cumplimiento a ios criterios de
calidad ofertados segtin [o estipulado
en el pliego de condiciones en los
casos en que aplique E.E. en el evento
que el contratista, oferte como valor
agregado a su propuesta, cantidad yfo
calidad adicional en el personal, éste
debera cumplir con su permanencia
durante toda la ejecucién del contrato
contemplando adicicnes y prorrogas a
las que haya lugar. Asi mismo debera
hacer entrega de los equipos de
acuerdo a |as especificaciones de
estos y en los tiempos requeridos.

se da cumplimiento a los criterios de calidad
ofertados: contratacion de gastrénomos y
compra Umata

50

Entregar los soportes financieros que
demuestren la correcta ejecucion del
recurso, acorde a los valores racién
ofertados, el pago gas, pago de
mantenimientos correctivos, pagos a
personal, entre otros con el fin de
certificar la facturacién. Las remisiones
de entrega a [.E deberan ser remitidas
de forma digital, acorde a los
lineamientos emitidos por el equipo de
Seguridad Alimentaria.

Se carga a la plataforma del ESAN, las
remisiones de entrega, certificados de
cobertura y certificados de faltantes y
reposiciones.

51

El contratista debera presentar de
manera mensual, el reporte de abono
o pagos de todos los proveedores
relacionados para la ejecucion del
contrato. Adicional debera presentar
para la liquidacién del contrato, el paz
y salvo de todos los proveedores
igualmente relacionados para la
&jecucion del contrato.

se entregara mensualmente abono o pagos de
todos los proveedores relacionados para la
gjecucion del contrato

52

Hacer seguimiento al sistema de
gestion de proveedores presentado en
la propuesta, para garantizar las
condiciones de entrega de productos
(alimentos e insumos) con calidad;
seguimiento que debera ser
documentado para el seguimiento por
parte de la supervisién y/o
interventoria del programa.

se hara seguimiento al sistema de gestion de
proveedores presentado en la propuesta

53

Realizar el proceso de compra entre el
contratista y los productores a través
de diferentes mecanismos como:
actividades grupales o individuales de
contacte comercial que seran
convocadas por la Subsecretaria de
Desarrollo Rural y el Equipo de
Seguridad Alimentaria de la Alcaldia
de Medellin, quien hara
acompafiamiento productivo y

se hacen compras a cultivadores UMATA, se
anexan soportes




empresarial durante todo el proceso a
través de la convocatoria a los
participantes y seguimiento del
proceso de comptra.

54

Recibir y utilizar la informacién de los
pequeios y medianos productores
cumpliendo con la ley de proteccion de
datos suministrada por la
Subsecretarfa de Desarrollo Rural para
realizar la compra a los pequefios vy
medianos campesinos certificados por
al UMATA y por el Equipo de
Seguridad Alimentaria asignado a
sistemas agroalimentarios bajo el
modelo de Huertas con vos.

se cumple con ley de proteccién de datos

55

Adjuntar junto con la factura y demas
soportes de ejecucién, copia de las
cuentas de cobro de los pequefios vy
medianos productores registrados en
la UMATA y Base de datos del modelo
Huertas con vos, con detalle de los
productos vendidos y la cantidad,
debidamente firmadas por el vendedor
junto con la copia del RUT.

se adjunta en el informe de mes las compras a
cultivadores UMATA

56

El contratista debera realizar y enviar a
la Interventoria o Supervisionen los
tiempos en que esta defina, un plan de
mejora mensual correspondiente a los
hallazgos presentados en e! periodo
inmediatamente anterior que no fueron
subsanades. Dicho plan debera
contener como minimo: analisis de .
causas de los hallazgos, acciones
planteadas para eliminar las causas
fundamentales, fecha y responsable de
la implementacion de las acciones
planteadas; el cual estara sujeto a
revisidn y devoluciones por parte de la
interventoria o supervisién para los
ajustes correspondientes.

desde la interventoria no se han definido
lineamientos para planes de mejora

57

El contratista debera dar cumplimiento
a los lineamientos del Sistema de
Gestion Documental y del Sistema de
Gestion de Calidad, los cuales seréan
socializados por el Equipo de
Seguridad Alimentaria una vez se de
inicio a la ejecucion del contrato. Es de
anotar que todos los documentos
digitalizados que se entreguen como
soporte de la ejecucion del contrato
deberan ser capturados teniendo en
cuenta una resolucion entre 200 dpi y
600 dpi en escala de grises (blanco y

Para el mes de mayo, hay nuevo lineamientos
en sistema de gestion documental

se trabaja en su implementacion y
cumplimiento




)

negro) garantizando la lectura normal y
total del documento en moenitor y al
tamafio del 100% y con la propiedad
OCR gue permita la busqueda de fexto
en el documento. Teniendo en cuenta
lo antes descrito la administracion
municipal reconoce un rubro general,
para el proceso de gestion
documental. '

Tener el personal minimo requerido
debidamente contratado para dar inicio
a la ejecucion del contrato, dando

58 cabal cumplimiento a ta normatividad |obligacién repetida anteriormente
vigente y de acuerdo a la modalidad de
contratacién convenida con &l
personal.
Realizar la correspondiente afiliacién al
Sistema General de Seguridad Social
Integral (SGSSI) para el caso de las
vinculaciones laborales, y para las se realiza afiliacién al Sisterna General de
contrataciones de orden civil, velar por |Seguridad Social Integral (SGSSI) para el
50 la afiliacién y aportes que se realicen al|caso de las vinculaciones laborales, y para las
’ SGSSI. En ambos casos y de contrataciones de orden civil, velar por la
conformidad con el ordenamiento afiliacion y aportes que se realicen al SGSSI. y
juridico colombiano, el contratista riesgos laborales
debers afiliar al personal contratado a
la Aseguradora de Riesgos Laborales
{ARL).
Conservar en los archivos de planta
copia del contrato laboral, los
certificados de afiliacion a Seguridad
1Social, los certificados de pago de
aportes a la Seguridad Social y
Parafiscales, y de acuerdo a la
80 periodicidad del pago (quincenal o se conservaran en planta los documentos
mensual segln el caso) copia de solicitados seguin especificaciones técnicas
colillas de pago debidamente firmadas
con soportes de transferencia, de todo
el personal contratado para la
ejecucion del contrato, lo cual sera
verificado por parte de la Interventoria
o Supervision. '
Cumplir con el pago de salarios u se cumpe con pagos de salarios u honorarios
honorarios y prestaciones debidas, de |y prestaciones debidas, de acuerdo a la
acuerdo a la periodicidad convenida y |periodicidad convenida y adicionalmente con
61 adicionalmente con el reconocimiento  |el reconocimiento de horas extras, dominicales
de horas extras, deminicales y festivos, |y festivos, segun el caso, de acuerdo con el
segun el caso, de acuerdo con el tipo  [tipo contrato y la normatividad colombiana
contrato y la normatividad colombiana |vigente.
vigente.
Respecto al personal vinculado se cuenta con toda la documentacion del
62 mediante contrato laboral:Tener a personal exigida en el contrato para su

disposicién de la administracién

verificacion, se envio al inicio del contrato tal v
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municipal o a quien ésta delegue, la
documentacion exigida en las
especificaciones técnicas debidamente
diligenciada, de todo el personal
contratado para la ejecucién del PAE,
adicionalmente y de manera oportuna,
en plazo maximo de 15 dfas habiles
escolares contados a partir de la
suscripcion del acta de inicio, ésta
informacion debera ser remitida a el
Equipo de Seguridad Alimentaria o en
su defecto al ente interventor
contratado, para su verificacién.

como esta establecido la informacion de todo
el personal contratado

63

Cumplir de manera rigurosa y
permanente, con la cantidad de
personal minimo requerido en el pliego
de condiciones. En caso de retiros de
personal, el contratista debera
garantizar en un tiempo maximo de 10
dias habiles el reemplazo del cargo,
con cumplimiento de las mismas
caracteristicas del anterior; enviando a
el equipo de seguridad Alimentaria,
Supervisién y/o Interventoria, como
anexo al informe mensual la base de
datos en Excel donde se detalle

para el mes de mayo se conto con la cantidad
de personal exigida en el contrato

64

Garantizar el cumplimiento que los
conductores asignados a los vehiculos
cumplan con los requisitos exigidos por
las normas colombianas para tal
actividad, asi como las afiliaciones al
SGSS! segin el tipo de contratacién, lo
cual debera ser verificado de manera
permanente por parte del contratista y
los auxiliares de ruta.

Los conductores cumplen con los requisitos
exigidos por las normas colombianas para tal
actividad.

Se carga al ESAN - los documentos
relacionados por placa y ruta.
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