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Imagen N°39. Vehiculo
transportador de alimentos placa
GQV 227 |.E. Blanca Duran de

Padilla - Principal

Imagen N°42, Vehiculo
transportador de alimentos placa
GQV 201 I.E. El Castillo — Las

Nieves

instituciones educativas:
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Imagen N°40. Documentos
Vehiculo transportador de
alimentos placa GQV 227 I|.E.
Blanca Duran de Padilla -
Principal
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Imagen N°43. Documentos
vehiculo transportador de
alimentos placa GQV 201 I.E. El
Castillo — Las Nieves

Imagen N°41. Vehiculo
transportador de alimentos placa
GQV 227 |.E. Blanca Duran de
Padilla - Principal

Imagen N°44. Vehiculo
transportador de alimentos placa

GQV 201 I.E. El Castillo — Las
Nieves

‘A continuacién, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas de campo a las

El personal transportador del vehiculo transportador de alimentos de placa GQV 201 no cuenta con

la dotacion completa (No cuenta con zapatos), adecuada para manipular alimentos I.E. El Castillo

— Las nieves

El vehiculo transportador de alimentos de placa GQV 201 tiene el acta de inspeccién sanitaria

vencida con fecha de vigencia hasta el 10-01-24 |.E. El Castillo — Las nieves
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Imagen N°45. No conformidad

dotacion personal tranportador de de inspeccion sanitaria vehiculo
alimentos vehiculo de placa GQV tranportador de alimentos de placa
2011.E. El Castillo — Las nieves GQV 2011.E. El Castillo — Las nieves

VIll. EQUIPOS Y UTENSILIOS

Durante la verificacion de los equipos y utensilios y menaje utilizados para la modalidad racion
industrializada se observé que estan fabricados con material resistente 3 la corrosién, son de facil
limpieza y desinfeccién, de igual manera se evidencio que los recipientes donde se almacenan los
alimentos son de material lavable y de facil desinfeccién Yy se cuenta con suficiente para la atencion de
la totalidad de titulares de derecho.

Los equipos utilizados deben disponer de sus respectivos manuales, registros de mantenimiento
preventivo y correctivo, asi como de hoja de vida de los equipos, de igual forma, acorde a lo establecido
en la Res. 2674/2013 Art. 10 (Anexo técnico de Calidad e inocuidad Resolucién UApA No. 335 de
2021), los equipos de refrigeracion y congelacion (neveras-congeladores) cuentan con un control de
temperatura (termémetro) y registro de temperaturas para comprobar sus adecuadas condiciones de
funcionamiento para mantener las temperaturas de refrigeracién o congelacién requeridas.

...... A

Imagen N°47. Equipo de Imagen N°48. Equipo de

Imagen N°49. Equipo de
refrigeracion |.E San Rafael de refrigeracion |.E Tecnico de refrigeracion I.E Tecnico de
Chucuri — Campo Galan Comercio — La Libertad Comercio — Santa Isabel

En este sentido, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas de campo a las
Instituciones educativas:

- Durante la visita técnica se evidencia que no se lleva registro de temperatura de la nevera utilizada
(Res. 2674/2013 Art. 10 inciso 3):
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- LLE. Camilo Torres Restrepo — Antonio Narifio — Policarpa Salavarrieta
- LE. Agropecuario La Fortuna — Antonio José Restrepo — La Gloria

- LE. Instituto Técnico Superior de Comercio — La Libertad

- LE. Los Laureles — Tierradentro — Campo 5

- LE. San Marcos el Llanito — Penjamo

- LE. San Rafal de Chucuri — Campo Galan

- LE. El Castillo - Las Nieves — Cincuentenario — El Palmar

- LE Diego Hernandez de Gallego — La floresta — San Silvestre

- LE Blanca Duran de Padilla — Principal — Oficial El centro

ia,

Imagen N°50. No conformidad
controles de temperatura de
equipo de refrigeracion L.E
Diego Hernandez de Gallego —
San Silvestre

Imagen N°51. No conformidad
controles de temperatura de
equipo de refrigeracién |.E
Blanca Duran de Padilla -
Principal

Imagen N°52. No conformidad
controles de temperatura de
equipo de refrigeracion I.E
Diego Hernandez de Gallego —
La floresta

IX.  SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

En la inspeccién técnica se evidencia que se promueve el autocuidado garantizando el uso adecuado

~Je tapabocas, lavado frecuente y adecuado de manos, publicando sefializacion de dichas medidas en
lugares visibles, tales como, protocolo de lavado de manos y uso de elementos de proteccion personal,
asimismo, se cuenta con solucion desinfectante (gel antibacterial) tanto para colaboradores, como para
los beneficiarios del programa.
El personal manipulador que interviene en el proceso cumple portando correctamente los elementos
de proteccion personal, con el fin de garantizar una prestacién del servicio previniendo todo tipo de
contaminacion cruzada (uso de proteccion naso bucal), asi mismo se verifica los insumos (jabdn liquido
neutro, gel antibacterial) para un correcto lavado y desinfeccién de manos. Por otra parte, se observa
extintores de incendios con fechas de recarga vigentes y botiquin de primeros auxilios para atender
cualquier emergencia que se pueda presentar durante la jornada de entregas.
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Sl et B SRR Imagen N°55. Extintor contra
Imagen N°53. Extintor contra Imagen N°54. Botiquin de incendios |.E Diego Hernandez
incendios |.E Blanca Duran de primeros auxilios I.E Blanca de Gallego — Caminos de San

Padilla - Principal Duran de Padilla - Principal Silvestre

A continuacién, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas de campo a las
Instituciones educativas:
v" No se evidencia el cumplimiento de medidas de bioseguridad como la existencia de extintor de

incendios con fechas de recarga vigentes y botiquin de primeros auxilios, servilletas de un solo uso,
en las instituciones educativas relacionadas a continuacién:

l.E. Camilo Torres Restrepo — Antonio Narifio — Policarpa Salavarrieta

|.LE. Agropecuario La Fortuna — Antonio José Restrepo — La Gloria — Zarzal la Y
|l.E. Instituto Técnico Superior de Comercio — La Libertad.

l.E. Los Laureles — Tierradentro — Campo 5 — La Forest

|.E. San Marcos el Llanito — Penjamo

|.E. San Rafal de Chucuri — Campo Galan

|.E. El Castillo — Las Nieves — Cincuentenario — E| Palmar

|.E Diego Hernandez de Gallego — La floresta — Caminos de San Silvestre
I.E Blanca Duran de Padilla — Principal — El centro

I.E Pueblo Regado — Principal — Campo 23 — Sefior de los Milagros

I.E Instituto Técnico En Comunicacion Barrancabermeja- — Buenos aires

VIl. GESTION SOCIAL

Durante las visitas técnicas realizadas en las sedes educativas, en el periodo del 22 al 31 de enero,
se evidencio que se encuentran publicadas en el comedor escolar o espacio destinado para la
distribucion de las raciones industrializadas, las fichas técnicas de informacion del PAE actualizadas
en lugares visibles, con la siguiente informacion: fecha, numero de contrato, nimero total de Ccupos
adjudicados, nombre de la institucion, sede, especificacién del complemento y jornadas de entrega; de
igual forma, el mecanismo que el operador y la Entidad Territorial Competente tienen para atender las

SPQR. Del mismo modo, no se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar
ylo actas de reunion del mismo.

o 00 0C 0000 00O
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magen N°56. Evidencia

Imagen N°58. Evidencia

£ b ! Imagen N°57. Evidencia fotogréfica gestion Social I.E.

fotografica gestion Social I.E. fotografica gestién Social |.E. Diego Hernandez de gallego

Los Laureles - Varasanta Técnico de Comercio - La — Caminos de San Silvestre
Libertad

3. CASOS DE ATENCION PRIORITARIA

En el transcurso de las visitas técnicas de interventoria en las sedes educativas durante el periodo

comprendido entre el 22 al 31 de enero del afio en curso, con modalidad de Racion Industrializada (RI)
se evidencian los siguientes casos de atencién prioritaria:

v

l.E. Pueblo Regado — Seiior de los Milagros: Durante la visita técnica se evidencia que en el area
de almacenamiento se encuentra desorden y presencia de suciedad (polvo).

I.E. Jhon F. Kennedy- Preescolar Santander: Durante la visita de inspeccion técnica se evidencia
almacenamiento de productos en area con apilamiento de sillas, escritorios, equipos de cémputo,
y otros elementos, lo que dificulta una adecuada limpieza y desinfeccidn, y a su vez, dicha
acumulacion representaria un ambiente favorable para el anidamiento de plagas.

I.E. Técnico Superior de Comercio — Lara Parada: Se evidencia presencia de excremento de
roedor en el area de almacenamiento.

I.E. San Rafael de Chucuri- Campo Galan: Se evidencia presencia de excremento de roedor en

el area de almacenamiento, asimismo, se evidencian dafios causados por plaga en los recipientes
con tapa destinados para el almacenamiento del panificado.

l.E. Técnico Superior de Comercio — La Libertad: Se evidencia presencia de plaga (cucaracha
y hormigas) en el area de almacenamiento.
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Imagen N°60. Evidencia Imagen N°61. Evidencia

Imagen N°59. Evidencia

fotografica CAP LE. Jhon F. fotografica CAP |.E. San Rafael fotografica CAP IE. Técnico
Kennedy- Preescolar de Chucuri — Campo Galan Superior de Comercio — Lara
Santander Parada

4. VISITA A BODEGA PARA LIBERACION DE PRODUCTOS

I CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO

Se realizé una verificacion de los productos que componen los diferentes ments aprobados para la
entrega de alimentos en la modalidad de atencién racién industrializada (RI) en el periodo comprendido
entre el 22 de enero al 31 de enero, se realizé liberacion de los productos alimenticios registrando los
siguientes datos en el formato de liberacion de inventario para PAE. (Nombre comercial, presentacion
del producto, N° del lote, tamafio del lote (verificar factura y/o remisién), tamario de la muestra, F.F Y
F.V, registro sanitario o equivalente, peso total y peso promedio con unidades, ausencia de
contaminacion fisica, condiciones, caracteristica y rotulado del empaque, concepto final (liberacién del
lote -si 0 no), observaciones. (Anexo formato de liberacién de inventario para PAE).

A continuacion, se describen las caracteristicas de los productos verificados, los lotes liberados se
pueden observar en el formato (Anexo formato de liberacién de inventario para PAE)

v Leche y productos lacteos: Durante la revisién de los productos lacteos se verificé que las
unidades de productos lacteos muestreadas se encontraran en adecuadas condiciones de calidad
e inocuidad sin abombamiento, humedad y suciedad, del mismo modo se realizé una verificacién y
registro de rotulado y empaque de los productos evaluando los requisitos que deben cumplir los
alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano (nombre comercial y
nombre del alimento, contenido neto, identificacion de lote, fecha de vencimiento, registro sanitario,
nombre y direccion del fabricante, instrucciones de uso, métodos de conservacion declarados en
el empaque), resolucién 5109 de 2005, se realizé6 una verificacién del empaque primario
especificamente su cierre hermético, decreto 616 del 2016.

v Leche entera ultra alta temperatura UAT (UHT) leche entera de vaca, larga vida Marca: PIPPO,
contenido neto 200 ml, lote LE019, LE631, Registro Sanitario RSA-00222866- 2022, fabricado por:
ALIMENTOS PIPPO S.AS, vereda las flores parque agroindustrial buenos aires, guasca-

Cundinamarca, este producto no requiere refrigeracion, antes de abrir agitar y después de abierta
consuma en el menor tiempo posible.
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v" Leche entera ultra alta temperatura UAT (UHT) sabor a: (Fresa - vainilla) Marca: PIPPO,
contenido neto 200 ml, LV627, LV628, Registro Sanitario RSAD02147606, fabricado por:
ALIMENTOS PIPPO S.AS, vereda las flores parque agroindustrial buenos aires, guasca-

Cundinamarca, este producto no requiere refrigeracién, antes de abrir agitar y después de abierta
consuma en el menor tiempo posible.

Bebida con leche entera y avena ultra alta temperatura UAT (UHT): sabor a (canela-vainilla)
Marca: PIPPO, contenido neto 200 ml, lote AC630, AC014, AC004, Registro Sanitario RSA-
0009096-2019 fabricado por: ALIMENTOS PIPPO S.A.S, vereda las flores parque agroindustrial

buenos aires, guasca-Cundinamarca, este producto no requiere refrigeracion, antes de abrir agitar
y después de abierta consuma en el menor tiempo posible.

'E

Ligeraudn De
~ Proouco
| 26-Btero-gmy
Imagen N°62. Evidencia Imagen N°63. Evidencia Imagen N°64. Evidencia
fotografica de empaques fotografica de empaques fotogréﬁcta de verificacion de
Secundarios de productos Primarios de productos gramajes de productos
lacteos (PIPPO) lacteos (PIPPO) lacteos (Leche entera
PIPPO) -

v Derivados de cereal: Se realizé verificacion de los productos derivados de cereales se observo
que los empaques primarios y secundarios de los productos no presentaban roturas, asi mismo
se verifico sus caracteristicas organolépticas (color, olor, apariencia, textura), las caracteristicas del
empaque su rotulado el cual debe especificar (nombre comercial y nombre del alimento, contenido
neto, identificacion de lote, fecha de vencimiento, registro sanitario, nombre y direccion del
fabricante, instrucciones de uso, métodos de conservacion declarados en el empaque) tal y como
lo establece la resoluciéon 5109 de 2005, verificacion del peso.

v' Galleta casera: Se realiz6 verificacion de las muestras seleccionadas de galleta casera, se
evidencié cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de empaque cumplen
con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacion y liberacién de productos.
Se evidencio6 existencia en bodega de almacenamiento de galleta casera (contenido neto 50 g),

Lote C12022 con fecha de vencimiento del 21-02-2024), NSA-0011098-2021 fabricado por:
COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES SAS.

v Galleta de coco: Se realizé verificacién de las muestras seleccionadas de galleta de coco, se
evidencié cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de empaque cumplen
con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacién y liberacion de productos.
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Se evidencio existencia en bodega de almacenamiento de galleta de coco (contenido neto 50 ),
Lote 003 con fecha de vencimiento del 13-02-2024, notificacidn Sanitaria NSA-0011098-2021
fabricado por: COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S.

Galleta combinada: Se realiz6 verificacién de las muestras seleccionadas de galleta combinada,
se evidencioé cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de empaque cumplen
con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacion y liberacion de productos.
Se evidencio existencia en bodega de almacenamiento de galleta combinada (contenido neto 50g),
Lote 002 con fecha de vencimiento del 14-02-2024, notificacién Sanitaria NSA-0011098 -2021
fabricado por: COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S.

Galleta arcoiris Se realizo6 verificacion de las muestras seleccionadas, se evidencié cumplimiento
de las condiciones organolépticas y las condiciones de empaque cumplian con las
especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacién y liberacion de productos. Se
evidencio existencia en bodega de almacenamiento de galleta arcoiris (contenido neto 50g), Lote

18-01-24 con fecha de vencimiento del 16-02-2024, notificaciéon Sanitaria NSA-005097-2018
fabricado por: industria alimenticia la HUERTA S.A.S

Ponqué Tipo muffin sabor a fresa: Se realizé verificacion de las muestras seleccionadas de
muffin sabor a fresa, se evidencié cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones
de empaque cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacion y
liberacion de productos. Se evidencié existencia en bodega de almacenamiento muffin de fresa
(contenido neto 50g), notificacion Sanitaria NSA-0011115-2021 fabricado por CENTRO DE

PRODUCCION DE ALIMENTOS BUENA SIEMBRA S.A.S para COMPANIA DE NEGOCIOS
GLOBALES S.A.S.

Pan Chocolate: Se realiz6 verificacion de las muestras seleccionadas de pan chocolate, asimismo
se evidencio cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de empaque cumplen
con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacién y liberacién de productos.
A continuacion, se relacionan los gramajes, lotes, registro sanitario y fabricante del producto:
(contenido neto 50g), lote 22-01-2024, con fecha de vencimiento 10-02-2024, Registro Sanitario
NSA-0011112-2021 fabricado por: CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

Pan siete granos: Se realizé verificacion de las muestras seleccionadas de pan siete granos, se
evidencié cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de empaque cumplen
con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacion y liberacién de productos.
A continuacién, se relacionan los gramajes, lotes, registro sanitario y fabricante del producto:
(contenido neto 50g), lote 22-01-2024, con fecha de vencimiento 10-02-2024 notificacién Sanitaria
NSA-0011112-2021 fabricado por: CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S
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Imagen N°65. Evidencia fotografica Imagen N°66. Evidencia Imagen N°67. Evidencia
de empaques Secundarios de fotografica de verificacion De fotografica de verificacion de
productos derivados de cereales rotulados empaques de gramaijes de derivados de
(galleta combinada) derivados de cereales (pan cereales (galleta casera
siete granos) CNG)

v' Azicares, dulces y snack :Se realizé verificacion de los productos clasificados como azUcares,
dulces y snack, se observé que los empaques primarios y secundarios de los productos no
presentaban roturas, asi mismo se verifico sus caracteristicas organolépticas (color, olor,
apariencia, textura), las caracteristicas del empaque su rotulado por producto el cual debe
especificar (nombre comercial y nombre del alimento, contenido neto, identificacion de Iote, fecha
de vencimiento, registro sanitario, nombre y direccion del fabricante, instrucciones de uso, métodos

de conservacién declarados en el empaque) tal y como lo establece la resolucién 5109 de
2005, verificacion del peso.

Bocadillo de guayaba: Durante la revision de producto se verifico el almacenamiento, condiciones
de empaque y rotulado de bocadillo de guayaba contenido neto 159, lote L10.01 con fecha de

vencimiento del 10-06-2024, Marca: la sabrosura, Notificacion Sanitaria NSA002056-2016,
fabricado por: PRODUCTOS LA SABROSURA SAS.

Bocadillo de guayaba con manjar blanco: Durante la revisién de producto se verifico el
almacenamiento, condiciones de empaque y rotulado de bocadillo de guayaba con manjar blanco
contenido neto 15g, lote L10.01 con fecha de vencimiento del 10-06-2024, Marca: la sabrosura,
Notificacion Sanitaria NSA002056-2016, fabricado por: PRODUCTOS LA SABROSURA S AS.
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Imagen N°69. Evidencia
fotografica de empaques
primario y rotulado de dulces y
snack (bocadillo combinado-

LA SABROSURA)

Imagen N°68. Evidencia
fotografica de empaques
secundarios de dulces y
snack (bocadillo — LA
SABROSURA)

Imagen N°70. Evidencia
fotografica de verificacion de
gramajes de dulces y snack
(bocadillo de guayaba — LA

SABROSURA)

Frutas: se realizd liberacion de frutas entera (manzana, mandarina y durazno) Se realizo
verificacion de las frutas enteras, se observd que estos se encontraban libres de magulladuras, con
la forma caracteristica, libre de ataque de insectos, libres de enfermedades y darios por golpes o

mal manipulacion, tal y como se establece en la normatividad vigente NTC 1291, Resolucién
2674/2013.

. -

Imagen N°71.Evidencia

Imagen N°72. Evidencia Imagen N°73. Evidencia

fotografica de verificacion de
caracteristicas de empaques y
almacenamiento de fruta entera

fotografica de verificacion de
caracteristicas organolépticas

fotografica de verificacion de
caracteristicas organolépticas

de fruta entera (Mandarina) de fruta entera (Durazno)

(manzana)

5. VISITA A BODEGA DE ALMACENAMIENTO Y SEDE ADMINISTRATIVA DE OPERADOR
UNION TEMPORAL BCA INNOVA

INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS
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Durante la visita técnica y administrativa se evidencia que la bodega esta alejada de focos de
insalubridad o contaminacion, asimismo, sus accesos, alrededores se encuentran limpios (maleza,
objetos en desuso, estancamiento de agua, basuras) y en adecuado estado de mantenimiento.

Se verifica que la edificacion y el funcionamiento de la planta y/o Bodega no pone en riesgo la salud y

bienestar de la comunidad, del mismo modo, las instalaciones estan construidas de manera que facilita
las operaciones de limpieza, desinfeccién y control de plagas.

Se verifica que la edificacion este construida en proceso secuencial (recepcion insumos hasta
almacenamiento de productos) y exista una adecuada separacion fisica de aquellas areas donde se

realizan operaciones susceptibles de ser contaminadas, evitan la contaminacién cruzada y se
encuentran claramente sefalizadas.

Se verifica que las areas estan totalmente separadas de cualquier tipo de vivienda y no son utilizadas

como dormitorio, de igual manera, existe un sitio adecuado e higiénico para el consumo de alimentos
~*descanso de los empleados (area social)

Imagen N°75. Area de Almacenamiento

Imagen N°76. Area social.

. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE

Durante la visita técnica y administrativa se evidencia que el agua utilizada cumple con las normas

de calidad establecidas y se realiza un mantenimiento regular de las instalaciones de agua para evitar
la acumulacion de microorganismos.
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Adicionalmente, se evidencia que el tanque de almacenamiento de agua esta construido con material
resistente, se encuentra identificado y con capacidad suficiente para almacenar agua para un dia de
trabajo. Asimismo, se verifica que llevan registros de limpieza y desinfeccién.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS LiQUIDOS

Se dispone de sistema sanitario adecuado para la recoleccién, tratamiento y disposicion de aguas
residuales, asimismo el manejo de los residuos liquidos dentro de la planta y/o bodega no representa
riesgo de contaminacién para los productos ni para las superficies en contacto con esto.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS (BASURAS)

Durante la visita de inspeccion se evidencia que se implementa un programa con procedimientos sobre
manejo y disposicion de los residuos sélidos, se ejecutan conforme a lo previsto y se llevan los
registros. Por tal motivo existen recipientes suficientes, adecuadamente ubicados e identificados para

‘1 recoleccion interna de los residuos sélidos o basuras y no presentan riesgo para la contaminacion
del alimento y del ambiente.

Se evidencia instalacién destinada exclusivamente para el depoésito temporal de los residuos solidos
(cuarto refrigerado de requerirse), adecuadamente ubicado, separados, identificado, protegido (contra

la lluvia y el libre acceso de plagas, animales domésticos y personal no autorizado) y en perfecto estado
de mantenimiento. (Resolucion 2184 de 2019)

NO CONFORMIDAD: Durante la visita se evidencia acumulacién de residuos sélidos en areas
externas de la bodega de almacenamiento (area de lavado de canastillas).

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

Durante la visita se evidencia que la bodega cuenta con programa y procedimientos especificos para

el control integrado de plagas con enfoque preventivo, se ejecutan conforme a lo previsto y se llevan
los registros.

3e evidencian dispositivos en buen estado y bien ubicados, como medidas de control integral de plagas
(rejillas, coladeras, trampas, cebos, etc.).

LIMPIEZA Y DESINFECCION

Se evidencia programa y procedimientos especificos para el establecimiento, para limpieza vy
desinfeccién de las diferentes areas de la planta y/o Bodega, equipos, superficies, manipuladores para

garantizar la seguridad alimentaria y prevenir la contaminacién microbiolégica, quimica y fisica de los
alimentos

Se evidencia que los productos utilizados se almacenan en un sitio adecuado, ventilado, identificado,
protegido y bajo llave y se encuentran debidamente rotulados, organizados y clasificados.

INSTALACIONES SANITARIAS

Se evidencia que la bodega cuenta con servicios sanitarios bien ubicados, en cantidad suficiente,
separados por género, en buen estado, en funcionamiento (lavamanos, inodoros), dotados con los
elementos para la higiene personal (jabén desinfectante, toallas desechables o secador eléctrico, papel
higiénico, caneca con tapa, etc.) y se encuentran limpios, cuenta con lavamanos de accionamiento no
manual dotado con dispensador de Jabon desinfectante, implementos desechables o equipos
automaticos para el secado de manos, en las areas de elaboracién o proximos a éstas, exclusivos
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para este proposito, y se evidencian avisos alusivos a la nec

esidad de lavarse las manos después de
ir al bafio o de cualquier cambio de actividad.

Imagen N°78. Area de Imagen N°79. Area
almacenamiento de agua disposicion de residuos

R

Imagen N°81. Area de servicio Imagen N°82. No Conformidad.
Sanitario Acumulacion de Residuos solidos

M. PERSONAL MANIPULADOR

Se realiza verificacién documental al personal administrativo y personal de bodega que cuentan con

certificado médico de aptitud para manipular alimentos estipulado en el contrato del operador UT BCA
INNOVA.

Se evidencia que los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan practicas

antihigiénicas tales como rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o
en lugares donde su ropa de trabajo pueda contaminarse etc.

Los empleados que estan en contacto directo con el producto no presentan afecciones en la piel o
enfermedades infectocontagiosas.

Durante la visita se evidencia el correcto lavado de manos del manipulador Arnold Guerra C.c.
1096243044

NO CONFORMIDAD: Durante la visita técnica se evidencia que no se encuentra soporte de entrega
de dotacion a manipulador de alimentos y copia de contrato laboral y se anexa archivo Excel.

EDUCACION Y CAPACITACION

Se evidencia plan de capacitacion continuo y permanente en manipulacién de alimentos, que contenga
al menos: metodologia, duracién, cronograma y temas especificos acorde con la empresa, el proceso
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tecnologico y al desempefio de los operarios, etc., para el personal nuevo y antiguo, se ejecuta
conforme a lo previsto y se llevan registros.

Se evidencia que existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las
practicas higiénicas y su observancia durante la manipulacion de alimentos, asimismo, se verifica que
los manipuladores conozcan y cumplan las practicas higiénicas

Imagen N°83. Personal Manipulador de

Imagen N°84. Conformidad Buenas
alimentos de bodega

practicas

ol

UTISRSva

CERTIFICATION DUENAS PRACTICAS
DE MANUFACTURA -

Imagen N°85. Lavado de manos
Manipulador Amold Guerra

Imagen N°86. BPM Personal
Manipulador de alimentos de bodega

IV. CONDICIONES DE PROCESO Y FABRICACION

JISENO Y CONSTRUCCION

Se evidencia que el techo es de facil limpieza, desinfeccién y mantenimiento y se encuentra limpio,

asimismo, no existe evidencia de condensacion, formacion de hongo y levaduras, desprendimiento
superficial en techos o zonas altas.

NO CONFORMIDAD: Se evidencia pisos con grietas.

NO CONFORMIDAD: Se evidencia formaciéon de condensacion en el area de almacenamiento de
productos quimicos y utensilios de aseo.

EQUIPOS Y UTENSILIOS

Los equipos, superficies de contacto con alimentos (mesas, bandas transportadoras) y utensilios estan
fabricados con materiales resistentes al uso y a la corrosion, libres de defectos y grietas, lisas, no
absorbentes no recubiertas con pintura o materiales desprendibles, facilmente accesibles o
desmontables, faciles de limpiar y desinfectar, garantizando la inocuidad de los alimentos. Las piezas
O accesorios estan asegurados para prevenir que caigan dentro del producto o equipo de proceso

Asimismo, los equipos estan ubicados segln la secuencia logica del proceso tecnolégico, evitan la

contaminacion cruzada y las areas circundantes facilitan su inspeccion, mantenimiento, limpieza y
desinfeccion.
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RN T Ty Ay A ptal Lot L
Imagen N°87. No Conformidad piso y Imagen N°88. No Conformidad formacion
pared del area de almacenamiento de condensacion en area de productos
quimicos.

V. REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

Se ha verificado el cumplimiento de las regulaciones sanitarias vigentes en cuanto al etiquetado de las
materias primas e insumos, su integridad dentro del periodo de validez y las medidas de recepcion
implementadas para prevenir la contaminacion y el crecimiento microbiano. Asimismo, se ha
constatado que las condiciones de almacenamiento de las materias primas son adecuadas,
respetando los requerimientos especificos de cada producto en cuanto a temperatura y humedad, y
se ha implementado una manipulacién cuidadosa para minimizar el riesgo de contaminacion.

ENVASES Y EMBALAJES

Se ha constatado el almacenamiento de los envases bajo condiciones adecuadas de higiene y

limpieza, observando que se mantienen alejados de fuentes de contaminacion y se garantiza su
proteccién adecuada.

'ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO TERMINADO

Durante la inspeccion se ha observado un método organizado de almacenamiento de los productos,
empleando sistemas de estibas o pilas sobre palés especialmente disefiados, con una distancia
apropiada entre los productos y las paredes, asi como del suelo para garantizar condiciones Optimas.
Ademas, los productos devueltos a la planta, tanto por fecha de vencimiento como por defectos de
fabricacion, se almacenan en una zona debidamente sefalizada, ubicada estratégicamente y exclusiva
para tal propésito, llevandose registros detallados que incluyen informacién sobre el lote, cantidad de
producto, fecha de vencimiento, motivo de devolucién y destino final.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Durante la inspeccion se ha evidenciado el cumplimiento de las buenas préacticas de manufactura a los
vehiculos, de la misma manera se ha hecho verificacion de toda Ia documentacion requerida para
transporte de alimentos, también se hace una Inspeccion sanitaria a cada uno de los vehiculos
arrojando resultados favorables de buenas condiciones.
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secundario.

LA R 1)

Imagen N°92. Vehiculo Imagen N°93. Vehiculo

: 1 Imagen N°94. Revision
inspeccionado GQV-201 inspeccionado LPK-451 documentos vehiculo.

SISTEMA DE CONTROL

Se evidencia el registro sistematico de fichas técnicas para las materias primas e insumos utilizados,
incluyendo informacién sobre su procedencia, volumen, rotacién y condiciones de conservacién. De

manera similar, también se mantienen criterios definidos para la aceptacién, liberacién y rechazo de
dichos elementos, asi como del producto terminado.

Imagen N°95. Control recibo de materias primas.

VIl. VERIFICACION DOCUMENTAL




0000217

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
PROGRAMAS DE ALIMENTACION
. PR
L Y ﬂqsmPE]l;uHI:Eﬁ 345, PEESO MISIONAL - ESCOLAR
INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO
Cadigo: . Fecha de emision: Pagina 44
PDAE-F-001 | Version: 01 | oo ein020 de 97

En la inspeccién se evidencia que la Bodega cuenta con el concepto sanitario o acta de inspeccion
emitida por el INVIMA, el cual ha sido calificado como "Favorable". Ademas, los productos
almacenados en la Bodega cuentan con registros y permisos sanitarios vigentes.

Se ha constatado la existencia de un Plan de Contingencias que aborda diversas situaciones, como
fallas en el transporte, ausencia de personal manipulador, desviaciones en la calidad y cantidad de

materia prima para la raciéon industrializada, asi como casos de desastres naturales, inundaciones,
incendios y eventos fortuitos.

Se verifica que la Bodega dispone de manuales y registros relacionados con la Salud y Seguridad en
el Trabajo. Asimismo, se cuenta con la documentacién que respalda la adquisicion y entrega de
implementos de aseo en las instalaciones de la Institucién Educativa.

Imagen N°96. Concepto sanitario Imagen N°97. Soporte
de bodega de almacenamiento Certificado de fumigacion.

VIIl. COMPRA DE ALIMENTOS
" Se ha verificado lo siguiente:
v" Los alimentos almacenados estan en consonancia con el ciclo de menus establecido.

v' 8e lleva a cabo una compra local mediante proveedores regionales o cooperativas, cumpliendo con
un minimo del 20% del total adquirido.

v Se ha constatado que las remisiones y facturas corresponden a los proveedores presentados en la
propuesta.

v’ La adquisicién de alimentos perecederos se limita a un maximo de cinco (5) dias.
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Imagen N°98. Factura de compras.

IX. GESTION SOCIAL

Se observa claramente el mecanismo mediante el cual el operador UT BCA INNOVA interactta con la

entidad territorial competente para dar respuesta a las Solicitudes, Peticiones, Quejas y Reclamos
(SPQR) de la comunidad.

o T T G S R

Sistema de Atencion al Ciudadano
Secretaria de Educacién

e —

| Paging weabny Lawwnarreniatermetazov e
Filng ek i Direccién dela dicarcers B 648 piso 2 id Super |
Direccion de Estrellas f
I Correy @lectidnito: preiibasaies Srmets povies
Teléfenos dz Gperador: UT BCA PINGVA = ,
it

W | Telfonode cortacto: 6U7-6156952

Imagen N°100. Canales de atencidon a SPQR.

6. OTRAS ACTIVIDADES

I EVALUACION ORGANOLEPTICA DE LA RACION INDUSTRIALIZADA

Se realiza evaluacion organoléptica de los alimentos que conforman la racién industrializada (RI) a

entregar durante el periodo correspondiente a la semana del 22 de enero al 26 de enero y la semana
del 29 al 30 de enero del 2024 en la modalidad de racién industrializada.

A continuacién, se relaciona los productos que componen la minuta de racion industrializada para la
ejecucion del programa para el mes de enero:

v" Semana del 22 de enero al 26 de enero de 2024

Cuadro 3: Productos correspondientes para la semana del 22 al 26 de enero.

' FECHA DE

PRODUCTO MARCA LOTE VENCIMIENTO
Avena sabor Canela x 200 c.c. PIPPO AC004 31-03-2024
Avena sabor Canela x 200 c.c. PIPPO AC630 31-03-2024
Avena sabor Canela x 200 c.c. PIPPO AC004 31-03-2024
Leche entera UHT x 200 c.c. PIPPO LE 631 29-03-2024
Leche entera UHT x 200 c.c. PIPPO LE 019 29-03-2024
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Igt?:che saborizada vainilla x 200 PIPPO LV 627 27.03-2024
Ige(e:che saborizada vainilla x 200 PIPPO LV 628 27-03-2024
Muffin sabor a fresa x 50 gr CNG A27022 11-02-2024
Torta de naranja x 50 gr. CNG A27015 04-02-24
Pan con Queso x 50 gr. CNG 15/01/2024 03-02-2024
Pan siete granos x 50 gr. CNG 22/01/2024 10-02-2024
Pan chocolate x 50 gr. CNG 22/01/2024 10-02-2024
gralleta con sabor a coco x 50 CNG 001 12-02-2024
_((;a[[eta con sabor a coco x 50 CNG 003 13-02-2024
Galleta combinada x 50 gr. CNG 002 14-02-2024
Galleta arco iris x 50 gr. LA HUERTA 18/01/24 16-02-2024
Galleta casera x 50 gr. CNG C12022 21-02-2024
Granola Max x 20 gr. CNG 016 13-09-24
Fruta (Mandarina) N. A N. A N. A
Fruta (Naranja) N. A N. A N. A
Fruta (Durazno) N.A. N.A. N.A.
Fruta (Manzana) N.A. N.A. N.A.
Bocadillo Guayaba x 15 gr. LA HUERTA 10.01 10-06-24
Dulce con leche x 15 gr. LA HUERTA 10.01 10-06-24
Bocadillo Guayaba con manjar
blanco x 15 gr. LA HUERTA 10.01 10-06-24
Cuadro 4: Productos correspondientes a la semana del 29 al 31 enero.
FECHA DE
PRODUCTO MARCA LOTE VENCIMIENTO
Avena sabor Canela x 200 c.c. PIPPO ACQ04 31-03-2024
Avena sabor Canela x 200 c.c. PIPPO AC630 31-03-2024
Avena sabor Canela x 200 c.c. PIPPO ACQ004 31-03-2024
Leche entera UHT x 200 c.c. PIPPO LE 631 29-03-2024
Leche entera UHT x 200 c.c. PIPPO LE 019 29-03-2024
Ic_=ecche saborizada vainilla x 200 PIPPO LV 627 27-03-2024
I(;iche saborizada vainilla x 200 PIPPO LV 628 27-03-2024
Muffin sabor a fresa x 50 gr CNG A27022 11-02-2024
Torta de naranja x 50 gr. CNG A27015 04-02-24
Pan con Queso x 50 gr. CNG 15/01/2024 03-02-2024
Pan siete granos x 50 gr. CNG 22/01/2024 10-02-2024
Pan chocolate x 50 gr. CNG 22/01/2024 10-02-2024
gGralieta con sabor a coco x 50 CNG 001 12-02-2024
(gBralIeta con sabor a coco x 50 LA HUERTA 003 13-02-2024
Galleta combinada x 50 gr. CNG 002 14-02-2024
Galleta arco iris x 50 gr. LA HUERTA 18/01/24 16-02-2024
Galleta casera x 50 gr. CNG C12022 21-02-2024
Galleta casera x 50 gr. CNG 02624G 26-03-2024
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Galleta casera x 50 gr. CNG 02624G 26-02-2024
Galleta combinada x 50 gr. CNG 02624G 26-02-2024
Pan con mantequilla x 50 gr. CNG 15/01/2024 14-02-2024
Granola Max x 20 gr. CNG 016 13-09-24
Fruta (Mandarina) N. A N. A N. A
Fruta (Naranja) N. A N. A N. A
Fruta (Durazno) N.A. N.A. N.A.
Fruta (Manzana) N.A. N.A. N.A.
Bocadillo Guayaba x 15 gr. LA HUERTA 10.01 10-06-24
Dulce con leche x 15 gr. LA HUERTA 10.01 10-06-24
Bocadillo Guayaba con manjar LA HUERTA 10.01 10-06-24
blanco x 15 gr.
Concentrado de fruta Sabor LA VITTA 120086012424 | 24-01-2025
manzana
Concentrado de fruta Sabor LAVITTA 120086012524 | 25-01-2025
manzana

A continuacion, se relaciona evidencia fotografica de las pruebas organolépticas:

Imagen N°101. Menu #5 prueba Imagen N°102. Ment # 4 prueba organoléptica.

organoléptica,

II. REVISION DEL PLAN DE ALISTAMIENTO

Se realiza revisién del plan de alistamiento del operador enviado respuesta mediante oficios No. PA-
B-198, enviando las observaciones dentro del plan de alistamiento presentado por UNION TEMPORAL

BCA INNOVA, para bodega, centro de produccién de alimentos y sedes educativas en modalidad PS
y Racién industrializada.
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Imagen N° 105. Oficio PA-B-198 plan de
alistamiento

7. APORTES AREA NUTRICION

ACTIVIDADES REALIZADAS:

** Revision del plan de alistamiento del operador en lo referente al componente nutricional.
Durante la semana del 22 al 26 de enero se realizé Ia revision del plan de alistamiento y las

observaciones encontradas fueron enviadas en el oficio No. PA-B- 198 relacionando a continuacién
los hallazgos encontrados:

CICLO DE MENUS, ANALISIS QUIMICO Y NUTRICIONAL Y LISTAS DE INTERCAMBIO
\MODALIDAD AM/PM RACION INDUSTRIALIZADA. — se presentan variacion en el analisis de los
siguientes menus: 3,4, 5, 8, 9, 10, 11,12, 14, 15, 18, 19y 20, observando en ellos diferencias minimas
en los nutrientes que al totalizar varia el % de adecuacion. Productos como brownie, bocadillo de
guayaba, galleta variedades combinada, dulce con leche coco guayaba, muffin con sabor a fresa, pan
siete granos, bocadillo de guayaba con manjar blanco (bocadillo combinado), galleta variedades sabor
a limoén, ponqué sabor a vainilla, pan dulce con bocadillo, galleta variedades tostarica, galleta
variedades arcoiris, dulce con leche, galleta variedades sabor a coco.

Debido al rechazo de los estudiantes Yy poca aceptacidn por motivos de pelar y consumir, se sugiere el
cambio de la naranja por otro tipo de fruta que tenga mayor aceptacién y facil consumo.

CICLO DE MENUS, ANALISIS QUiMICO Y NUTRICIONAL, GUIAS DE PREPARACIONES Y
LISTAS DE INTERCAMBIO MODALIDAD ALMUERZO - No cumple el analisis quimico en los mendus,

revisar los rangos de los componentes y verificar que el gramaje sea acorde a lo recomendado en el
lineamiento técnico, ajustar el gramaje en cada nivel escolar y dar cumplimiento.

CICLO DE MENUS, ANALISIS QUIMICO Y NUTRICIONAL, GUIAS DE PREPARACIONES Y
LISTAS DE INTERCAMBIO MODALIDAD AMPM PREPARADO EN SITIO - No cumple el analisis
quimico en los mends, el % de adecuacion es por debajo a lo recomendado en el lineamiento técnico,
ajustar el gramaje en cada nivel escolar y dar cumplimiento.

FICHAS TECNICAS DE LA MODALIDAD DE RACION INDUSTRIALIZADA — En las fichas técnicas
se observa que todos los productos no cuentan con el sello frontal de advertencia, teniendo en cuenta
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[las resoluciones 871’ de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023 en la cual se establece que “Todos los
productos comestibles o bebibles clasificados de acuerdo a nivel de procesamiento con cantidad
excesiva de nutrientes criticos establecidos por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, deberan
implementar un etiquetado frontal donde se incorpore un sello de advertencia, que debera ser de alto
impacto preventivo, claro, visible, legible, de facil identificacidn y comprension para los consumidores,

con mensajes inequivocos que adviertan al consumidor de los contenidos excesivos de nutrientes
criticos.”

El producto LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA
ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A, D, B1, B2 y NIACINA fabricado por la empresa La Mejor S.A. se

solicita ser enviado muestra para la realizacion de evaluacion organoléptica y de aceptacion del
producto.

Dias de recepcion: lunes a jueves de 9:00 am -12:00 m y/o 2:00 pm—4:00 pm.
Ubicacion: Calle 58 # 15 B 55 pueblo nuevo.
Interventor: As del Valle

A la fecha nos encontramos a la espera de respuesta al oficio enviado.

El dia 30 de enero se solicita por medio de oficio No. PA-B-200 fichas técnicas de la modalidad de
preparado en sitio de los alimentos de interés en salud plblica, sin respuesta a corte de 31 de enero.

-

“* Minuta aprobada

e Semana 22 al 26 de enero: la minuta de contingencia fue aprobada el dia 15 de enero via

correo electrénico por parte de la secretaria de Educacion del Distrito de Barrancabermeja,
el cual se puede observar en el anexo 1 archivo digital.

MINUTA CONTINGENCIA 22 AL 26 ENERD 2023
COMPONENTES ‘ LUNES MARTES. MIERCOLES. JUEVES. VIERNES.
| AVENA BEBDA COMLECHE ENTERA LECHE BNTERA LLTRA ALTA
: BEBOH ; LECHE ULTRAALTA LECHE ULTRAALTA ; _ LECHE ULTRAALTA
LACTEOS Ta_p;j:ﬁ ;"“‘Tﬁ;’;zmﬁ TENPERATURAUATIUNT) | TENPERATURAUAT | TFERATER oo TR | \PERATURALAT UHT)
VDA CONSABOR A CANELA LARGAVIDA LRI VANLLA. AREOUPEQ GOCCLATE EARGAMIA

DERIVADODE TORTA CON SABOR A PANCON QUESO GALLETA VARIEDADES | GALLETA VARIEDADES GALLETA VAREDADES
CEREAL NARANJA SABOR A COCO ARCORIS COMBINADA
FRUTA FRUTADE COSECHA | FRUTA DE COSECHA

AZUCARES Y BOCADILLO DE DULCE COK LECHE COCO
DULCES ; GRANGLA CUAYABA SUAvARS

Durante la semana se presentaron las siguientes novedades:

23 de enero: Se reemplaz6 la fruta por dulce con leche en las siguientes sedes educativas:
- Instituto Técnico Superior de Comercio jornada tarde

- Escuela la Independencia

- Institucion Educativa Jonh F. Kennedy

- Instituto Técnico Industrial.

26 de enero: se reemplazé por fruta programa el dia martes en las siguientes sedes educativas:
- Instituto Tecnico Superior de Comercio jornada tarde

- Escuela la Independencia

- Institucion Educativa Jonh F. Kennedy

- Instituto Técnico Industrial.

En el anexo 2 archivo digital se encuentra solicitudes y aprobaciones.
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» Semana 29 de enero al 2 de febrero: aprobada el dia 25 de enero por el equipo PAE via correo
electronico el cual se puede observar en el anexo 1 archivo digital.

SEMANA No. 2
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
LECHE SABORIZADA UHT | AVENA CON LECHE UHT/
LECHE ENTERAUHT LECHE ENTERA UHT LEGHE ENTERA UHT LECHE ENTERA UHT LECHE ENTERA UHT

MUFFINCONSABORA | PAN CHOCOLATE / PAN SIETE GALLETA COMBINADA/  |PAN SIETE GRANOS / PAN GALLETAARCOIRIS |
FRESA/ GALLETA CASERA GRANOS GALLETACOCO CON MANTEQUILLA GALLETA CASERA
FRUTADE COSECHA/ CONCENTRADO|FRUTA DE COSECHA! CONCENTRADO
FRUTADE COSECHA DEFRUTA(3.490 unicades)/ FRUTA | DE FRUTA (12,289 unidades)/ FRUTA
EMPACADA (3.261 unidades) EMPACADA{4 504 unidades)

BOCADILLO DE GUAYABA

CONMANIAR BLANCO | BOCADILLO DE GUAYABA
(BOCADILLO COMBINADO)

Durante la semana se presentaron las siguientes novedades:

Sede educativa CAMPO 23 de la |.E. Pueblo Regao: solicita el dia 29 de enero ofrecer minuta de
contingencia manifestando que en dicha sede se present paro académico durante la semana del 22

al 26 enero, esto repercutiendo en las entregas de raciones programadas, dando de baja los alimentos
mas perecederos como el pan y la fruta.

Fue autorizada por el equipo PAE la entrega para garantizar que los productos cumplan con su vida
util, ver anexo 1 archivo digital.

MARTES
MIERCOLES
JUEVES
VIERNES

AVEMA BEBIDA COM LECHE ENTERA Y AVENA ULTRA ALTATEMPERATURA UAT
(UHT) LARGA VIDA CON SABOR A CANELA

LECHE ENTERA ULTRAALTATEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA CON SABOR A
FRESA, WAINILLA, AREQUIPE © CHOCOLATE

LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UET) LARGAVIDA

LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA,

TORTACON SABOR AMNARANJA/ GALLETA COMBIMNADA
SALLETAVARIEDADES SABCR A CCCO

FAN MANTEQUILLA Y GALLETA COMBINADA
GALLETAVARIEDADES ARCOIRIS

MANZAMA
GRANCLA
BOCADILLO DE GUAYAEA

DULCE CON LECHE

NOTA: La fruta manzana v el pan manteguillla, son productos programados
para esta semana por lo tante adn se ancuentran en bodega disponibles
para enviarse a la sede educativa.

e 30 de enero: sede educativa Instituto Técnico Superior Industrial reemplazo pan chocolate/pan
multicereal por pan mantequilla.
e 31 de enero: se presentaron novedades por el aumento de atencion a los beneficiarios.

- sede educativa Instituto Técnico Superior Industrial reemplazo la galleta combinada/galleta
coco por galleta arcoiris.

- __sede educativa Mary Villamizar reemplazo la galleta combinada/galleta coco
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por pan multicereal.

% Matriz de verificacion y validacién de productos alimentarios para Rl y RPS. El cual se realiz6 a

los productos de RI, los cuales cumplen con las caracteristicas requeridas como su marca,
registro sanitario, fecha de vencimiento. Ver anexo 3 archivo digital.

< Revision de fichas técnicas RI durante la semana del 22 al 26 de enero.
Las cuales se relacionan de la siguiente manera:

* Ficha técnica lacteos ver anexo 4 archivo digital.

Avena: bebida con leche entera y avena ultra alta temperatura UAT (UHT) larga vida
con sabor a canela marca MR. PIPPO.

Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) larga vida entera fortificada con hierro marca
MR. PIPPO.

Leche entera ultra alta temperatura UAT (UHT) larga vida con sabor a fresa, vainilla,
arequipe o chocolate marca MR. PIPPO.

Bebida con leche y avena variedades: bebida con leche ultra alta temperatura UAT
(UHT) larga vida entera con avena y canela. Bebida con leche ultra alta temperatura
UAT (UHT) larga vida entera con avena sabor natural marca ALGARRA, LATTI.

* Ficha técnica panificados ver anexo 5 archivo digital.

Brownie, galleta casera, galleta combinada, galleta con sabor a coco, galleta con
sabor a limén, galleta tostarica dulce y sal, galleta con grajea de colores arcoiris,
mantecada, muffin con sabor a fresa, pan chocolate, pan dulce con bocadillo, pan con
queso, pan con sabor a coco, pan siete granos, pan de maiz, pan leche especial, pan
con mantequilla, ponqué con sabor a vainilla, torta con sabor 3 chocolate, torta con
sabor a naranja todas marca CNG Compafiia de negocios globales S.A.S.

Galleta arcoiris, galleta casera, galleta sabor coco, galleta sabor limén, muffin sabor

fresa, torta sabor naranja, ponqué sabor vainilla, torta sabor chocolate, marca LA
HUERTA.

 Ficha técnicas dulces ver anexo 6 archivo digital.

Bocadillo de guayaba, bocadillo de guayaba combinado, bocadillo de guayaba con
dulce de coco, marca LACKY LUCK COMPANY SAS.

Bocadillo de guayaba, dulce con leche coco guayaba, dulce con leche, marca LA
SABROSURA.

Granola max marca PRONAVID.

* Soportes de las solicitudes realizadas por el operador y a su vez respuestas. En el anexo 1y 2
archivo digital se evidencia los correos enviados por el operador con las autorizaciones por

parte de la alcaldia y el equipo PAE, y las novedades presentadas durante la semana del 22 al
26 y la semana del 29 al 2 de enero.

*,
o0

Evaluacion de las caracteristicas organoléepticas: Durante la semana del 22 al 26 de enero se

realiz6 evaluacién organoléptica a los diferentes productos a ofrecer durante la semana en Ia
minuta aprobada de contingencia.

e 22 de enero: los productos cumplen con las caracteristicas organolépticas evaluadas

como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad Y su presentacién final, los
productos fueron:

]

Avena canela Pippo de 200 ml.
Torta con sabor a naranja de 50 gr.
Mandarina.

Leche entera Pippo de 200 ml.
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Pan con queso de 50 gr.
Galleta con sabor a coco.
Granola max de 20 gr.

Galleta arcoiris de 50 gr.
Bocadillo de guayaba de 15 gr.
Galleta combinada de 50 gr.
Dulce con leche de 15 gr.
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26 de enero: los productos cumplen con las caracteristicas organolépticas evaluadas

como son color, sabor, olor textura, consistencia

productos fueron:
Leche entera sabor vainilla pippo de 200 ml.

Galleta casera de 50 gr.
Muffin sabor a fresa de 50 gr.
Leche entera UHT de 200 ml.
Pan siete granos de 50 gr.
Pan chocolate de 50 gr.
Manzana.

Avena sabor canela pippo de 200 mi.

Galleta combinada de 50 gr.
Mandarina.

Bocadillo guayaba con manjar blanco.

Leche entera pippo de 200 ml.
Galleta con sabor a coco de 50 gr.
Durazno.

Galleta arcoiris de 50 gr.

Galleta casera de 50 gr.

Bocadillo de guayaba de 15 gr.

, uniformidad y su presentacién final, los
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e 29 de enero: los productos cumplen con las caracteristicas organolepticas evaluadas
como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad Y su presentacion final, los
productos fueron:

- Galleta casera de 50 gr.

- Galleta combinada de 50 gr.
- Pan de mantequilla de 50 gr.
- Concentrado de fruta La vitta.




0000227 gl
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

. AS DEL VALLE PROGESO MISIONAL ‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
M’; Himnenlos Satudables e Valle S48, ESCOLAR

INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO

Cadigo: —— Fecha de emision: Pagina 54
PDAE-F-001 | Version: 01 | ;o0 n020 de 97
| oo ASDELVALLE A A o s et o s {I
e G B = [t 5e-73 |
) —— e |,
=P =it = ST’ =
| 8, 1 T 10 oy povA Oy | |
ona£az LAY PR T Ereiun ¥ LT i . i i ; g ; S akcadangy Y| memnETE nﬁu»u:
J— JULILN 3 i {
Callek: CGma som Lok REZHE FN2Go3aul|d (14 (=144 [+ -1 -1
| Gallde (o ye 5o horoie ru 9a-cr 2929, 14 A alal=T== = 1 _]
| &”ﬂ%@g?u -2 |8 [ (4719 17 (1[4 1 1 =
bl Q26202 PV IH-gp 2029 4 T T4 [ |4 19 [ 4 1 b i
f:ﬁ %’ Ta Utia Soater Noitore 4. :Agaﬁgf%_‘:_ E I - 1 = 1 1 k| _|I.
! - T 1 | _|I
. . - = |
- T N [ Ny ]
| ! [ |
i | | -
£ el = [ _ll
| |
= [ B
P =] [ i
e — =T 1 |
"“ e - e -f—Vej:)ﬂéﬂq Pdleces Dol T'w“v}::g 2%‘ i:ll\frﬁ::l
" 1

e 30 de enero: concentrado de fruta cum
evaluadas como son color, sabor,
presentacion final, los productos fueron:
- Concentrado de fruta la Vitta sabor manzana.

ple con las caracteristicas organolépticas
olor textura, consistencia, uniformidad Vy su

En el anexo 7 archivo digital se encuentran los oficios Yy pruebas organolépticas realizadas durante
el periodo comprendido entre el 22 y 31 de enero del presente afio.

6. APORTES AREA MICROBIOLOGICA

Teniendo en cuenta pliego de condiciones
contrato cuyo objeto es: “INTERVENTORIA TECNICA,
AL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTES DE

OFICIAL DEL DISTRITO DE BARRANCABERMEJA, SANTANDER”, se relacionan los avances
relacionados al contrato No 4871-23

1. Como retroalimentacién al Plan de alistamiento del area de Microbiologia tenemos:
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Se reciben los siguientes documentos y se dejan establecidas las siguientes anotaciones:

1. Concepto técnico INOQUALAB S.A.S: Cuenta con fecha de expedicion 31 enero de 2023, por

lo cual se solicita actualizacion para la continuidad del contrato ya que tiene validez por un afio
desde la fecha de expedicion. Actualizar certificacion.

2. Resolucién de laboratorio. Se encuentra dentro del listado de laboratorios autorizados en el
#202 en la ciudad de Barrancabermeja. Aceptado.

Instructivo de contra muestras para restaurantes y centros de produccion. Aceptado.

Registro de establecimiento comercial con fecha de expedicion 31 de enero del 2023. Aceptado.
5. Certificacion de PICCAP. fecha de expedicion 29 de noviembre del 2022. Actualizar

certificacion.

6. Certificacion secretaria de salud alimentos Yy aguas. Expedicién marzo 28 del 2023. Aceptado.
7. Certificado de laboratorio de aguas. EXpedicion 13 de enero del 2023. Actualizar certificacion.

A ow

En respuesta a las observaciones anteriormente descritas, se recibe programacion de los muestreos

a realizar durante la ejecucion del contrato y el cronograma del primer muestreo programado para el
mes de febrero y la proyeccién.

2. Dentro del muestreo Microbiologico realizado a las Instituciones educativas se ejecuta por el
laboratorio LABALIME S.A.S (Laboratorio de aguas, alimentos y bebidas), las cuales son realizadas
por auxiliares técnico de laboratorio, contando con los protocolos de bioseguridad para garantizar el

resultado obtenido. En el periodo comprendido del 31 de Enero se realizd muestreo a las siguientes
instituciones educativas descritas a continuacion.

e |.E Camilo Torres Restrepo, Maria cano (Fecha de la muestra: 31 enero 2024)

Imagen N° 106. Andlisis microbiolégico Imagen N° 107. Analisis microbiolégico
segun norma INVIMA para alimentos de panificado — Galleta combinada
(Muestra Avena de canela. FDV FDV 26.02.24 lote:02614

04.04.24 Lote. AC 014.
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Imagen N° 108. Analisis microbiolagico Imagen N° 109. Andlisis microbioldgico
de superficie de mesa. de ambiente de distribucién.

e LE Camilo Torres Restrepo, Mi granjita (Fecha de la muestra: 31 enero 2024)

Imagen N° 110. Analisis microbiolégico
segin norma INVIMA para alimentos Imagen N° 111. Analisis microbiologico
(Bebidas lactea, yogurt, avena, leche de panificado — Galleta combinada
entera, leche saborizada) — Muestra FDV 26.02.24 lote:02614

Avena de canela. FDV 04.04.24 Lote.

. C _
Imagen N° 112. Analisis microbiolégico Ic;ga::\%igntydaé ggﬁ_‘igl'jscirgr"cmb'olog'co
de superficie de mesa. -
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I.E Técnico superior de comercio, La libertad (Fecha de la muestra:

Imagen N° 114. Analisis microbiolégico
segun norma INVIMA para alimentos (
Bebidas lacteaS, yogurt , avena |
leche entera , leche saborizada ) —
Muestra Avena de canela FDV
26.03.24 Lote. AC 630.

N° 116. Analisis
microbiolégico de superficie de mesa.

LE Técnico superior industrial, Sede general cordoba (Fecha de la muestra: 31 enero 2024)

Imagen N° 118. Analisis microbiolégico

seglin norma

INVIMA para alimentos

31 enero 2024)

Imagen N° 115. Analisis microbiolégico
de panificado — Galleta sabor coco
FDV 13.02.24 Lote:003.

Imagen N° 117. Anélisis microbiologico
de ambiente de distribucion.

Imagen N° 119. Andlisis microbiolégico
de panificado — Galleta combinada

(Bebidas lactea, yogurt, avena, leche entera,
leche saborizada) — Muestra Avena de
canela . FDV 26.03.24 Lote. AC 630

FDV 14.02.24 Lote:002.
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Imagen N° 120. Andlisis microbiologico Imagen N° 121. Analisis microbiologico
de superficie de mesa. de ambiente de distribucion.

Observaciones:

1. Estamos en espera de los documentos pendientes por actualizacion al laboratorio de referencia
del Operador para dar cumplimiento al plan de alistamiento por parte del componente
Microbioldgico.

2. Estamos a la espera de los resultados de laboratorio gjecutados por parte de esta interventoria

para hacerlos llegar al Operador y dar actualizacion a este informe de avance y el plan de mejora
a que corresponda.

1. FUNCIONES DE LA INTERVENTORIA

De acuerdo con la clausula segunda Alcance del Objeto del Contrato de la interventoria, esta debe
- 2alizar la correspondiente vigilancia, logistica y verificacion de los procedimientos que deba realizar
el ejecutor respecto a la elaboracién de informes, presentaciones, actas de recibo parcial y final del
contrato vigilado, controlar, exigir, colaborar, absolver, prevenir y verificar la ejecucion y el
cumplimiento de las actividades contratadas, teniendo como referencia los principios rectores de la ley
de contratacién estatal, los decretos reglamentarios, las clausulas de los contratos, el pliego de
condiciones, el manual de contratacién del Distrito de Barrancabermeja y demas documentos que
originaron la relaciéon contractual para la ejecucién del contrato vigilado. Las actividades a realizar por
el interventor para el desarrollo del alcance técnico, financiero y Contable, adicionalmente son las
establecidas en el Decreto 125 del 30 de junio de 2015 por la cual se expide el manual de funciones
y/o actividades que deben cumplir los interventores y/o supervisores del Distrito de Barrancabermeja.

SEGUN ANEXO DE CONDICIONES AL PROCESO CONTRACTUAL CM-030-2023
1. FUNCIONES U OBLIGACIONES DE LA INTERVENTORIA

FUNCIONES EVIDENCIA ESTADO
Los soportes  documentales
a. Solicitar al Distrito de Barrancabermeja roquerndos = infarmacién

- A cesaria fueron solicita ens '
loficina gestora) la documentacion e nmeome?ﬁfgfc la ens;?dcd' ?;rsniendg Ejecutado
informacién necesaria para  desarroliar - !

- ; en cuenta que los mismos se
adecuadamente la interventoria. encuentran publicados en la

plataforma SECORP |l
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b. Establecer mecanismos Ggiles vy | Esta  interventoria  se  esta
eficientes poro el desarrallc de o ejecutando conforme al manual | En Eecucidon
interventoria a su cargo. de confratacién.
C. Revisar y estudiar los documentos e | Los documentos e informacion
informacién suministrados por el Distrito de suministrados por el Distrito de
Barrancabermeja (oficina gestora) que Barrancabermeja (oficina
dieron origen al contrato, con el propdsito gestora) y ademas evidenciados
de establecer criterios claros Y Precisos | en la plataforma SECOP |Il, fueron B vaid
sobre el contrato, que le permitan | revisados y estudiados con el fin | H€CYIAdo
adelanfar con efectividad las labores | de establecer criterios claros v
encomendadas, solicitando al Distriito de | precisos que nos permitan
Barrancabermeja las  aclaraciones  del ejecutar de la mejor manera el
caso. contrato de interventoria.
d. Verificar que existan las licencias,
autorizaciones y / o permisos necesarios | Conforme a la legalizacion del
para la ejecuciéon del contrato. asi mismo | contrato y conforme a Ila
revisar los requisitos exigidos por las aprobacién de garantias  se
entidades competentes a través de dichos | emite por parte de la entidad | Ejecutado
permisos con el fin de garantizar su | acta de inicio con fecha
implementacion antes del inicio del | 22/01/2024 con el fin de iniciar la
contrato. No se debe dar orden de inicio ejecucion del contrato.
sin los permisos pertinentes.
e. Programary coordinar con el contratista
y con el Distito de Barancabermeja
(oficina  gestora) las reuniones de
seguimiento a la ejecucién del contrato. | Cada vez que se ha necesario
En estasreuniones se presenta el estado de | realizar reuniones  se  harén En Elscucion
avance del contrato. asi como se fratan vy | durante  Ig gjecucion  del
analizan temas y problemas relacionados | contrato.
con el desarrollo del proyecto. acordando
entre |as partes soluciones practicas y
oportunos.
Mes a mes serdn presentadas al
. - . supervisor del contrato actas
f. Elaborar, revisar, suscribir v radicar Ec:ns parciales y acta final del contrato
actas ¥y demds documentos necesarios d i find | e Ei -
para la slecucion del contrato, € operacion con el fin de avalar | En Ejecuciédn
los correspondientes pagos de
cada cuenta.
Los Auxiliares Administrativos
; tiene bdjo cargo el manejo vy
g Nigrianet actualizada 9] constante  actualizacion  del . B
documentacion de los contratos y el . En Ejecucién
archivo de 68 mismss. archivo dgl ] confrato  para
cuando el Distrito y/o los entes de
control lo solicite.
Para cada uno de los informes
mensuales se presentard
certificacion de cumplimiento
por parte del confratista de las
obligaciones frente al sistema de
seguridad social integral,
parafiscales (cajas de
h. Cumplir y hacer cumplir al contratista en compensacion familiar), emitidas
que todo el perscnal o su carge se por el revisor fiscal de la empresa.
encuentre afiliado al Sistema General de | Se verificard mensuaimente en
Seguridad Social (salud, pensiones v | cada una de las cuentas de En Ejecucién
riesgos  profesionales laborales) de | cobro  presentadas por el
acuerdo con lo dispuesto en lo ley, asi | operador - contratista el
como el cumplimiento de pago de cumplimiento de la normatividad
obligaciones parafiscales. legal vigente en dfiliacion y pago
ofliado al Sistema General de
Seguridad Social (salud,
pensiones v riesgos profesionales
laborales) de acuerdo con lo
dispuesto en lo ley, asi como el
cumplimientc de pago de
obligaciones parafiscales.




0000233

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

E!ﬂ_'\.'\i ii ii

PROGRAMAS DE ALIMENTACION
P E 1]} N
& et | PROCERCMSIONAL ESCOLAR _
INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO
Cédigo: — Fecha de emisién: Pagina 60
PDAE-F-001 | Version: 01 | oo 0612020 de 97
i. Cumplir con la entrega de los informes en Mensuaimente  se hace g

los tiempos propuestos y requeridos por el
Distrito de Barrancabermeja en los cudles
se presente el estado de ejecucién.
avance y terminacion del contrato.

presentacion del informe con
todo el avance de actividades
Que acreditan el cumplimiento
del objeto del contrato.

En Ejecucién

. Redlizar cuciquier otra activided
administrativa requerida para la correcta
administracién del contrato.

Se hace cada vez gue se
requierq.

En Ejecucion

k. Firma de las actas de inicio, recibo
parcial y seguimiento a los contratos,
modificacidon de cantidades y precios no

Se firma acta de inicio con fecha
22 de Enero de 2024.
Esta interventoria esta presta a Ia

previstos, recibo final y proyecto de Zrmc:'de ?fm 3 mfgdﬁ;cq‘rono Y | EnBecucion
liquidacién que se produzcan con ocasion | 98Ms dctas modificatorias que
de la ejecucion del contrato. 8 DFO(?!.:JZCOH N seaton.ae g
glecucion del contrato.
Mes a mes se requiere al
l. Cumplir y hacer cumplir al contratista las ogl\?rad?r conform_e a las
obligaciones Iaborales que se generen oblgaciones descritas en el En Ejecucion

con relacién al contrato suscrito.

contrato principal con el fin de
dar cabal cumplimiento de las
mismas.

m. Estudiar las sugerencics, consultas y
reclomaciones presentadas por el
contratista y emitir un concepto técnico y
financiero al Distrito de Barrancabermeja
para la resolucion final de las mismos.
adjuntando los respectivos soportes.

Se hard cada vez
requierq,

gue se

En Ejecucion

n. Si es necesario suspender el contrato de
gjecucidn. o sise establece posteriormente
ampliar el plozo pactade para la
suspension. la interventoria deberd emitir
un concepto fécnico previo sobre o
suspension.

Se hard cada ver que
requiera.

e

En Ejecucién

o. Revisor las solicitudes de adicién en valor
y/o prérrogas, modificaciones.
suspensiones. efc. del plazo de ejecucion
del contrafo, requeridas por el coniratista
y emitir un concepto técnico al respecto al
Distito de Barrancabermeja. Ademds,
elaborar, revisar y remitir oportunamente
pard su aprobaciéon dichas solicitudes al
Distito de Barrancabermeja  (oficina
gestora) para su aprobaciéon final: las
cudles deben estar suficientemente
justificadas.  indicando el monto por
adicionar y /o el tiempo por prorrogar el
contrato.

Se hard cada vez que se requiera

En Ejecucion

p. Verficar y adelontar las acciones
pertinentes para que las adiciones ¥
prorogas se  rtedlicen oportunamente
antes del vencimiento del contrato.

Se harG cada vez que se requiera

En Ejecucidn

a. Velar por el oportunc framite de los
solicitudes y peticiones que hagan los
particulares, la comunidad educativa o Ias
autoridades en relacidn con el desarrollo
del contrato.

Se responderd por toda close de
solicitudes y peticiones que se
presenten durante la ejecucién
del Contrato.

En Ejecucién

r. Revisar permanentemente la vigencia
de las pdlizas del contrato y redlizar al
contratista los requerimientos del casd.
cuando sea necesario ampliar las mismas
en valor o en plazo. En caso de que el
contratista no realice las ampliaciones o
que haya lugar, el interventor deberd
informar al distrito de Barrancabermeja
(oficina gestora) de este evento, con el fin
de que se tomen las medidos a que hayo
lugar.

Las pdlizas fueron emitidas en los
términos establecidos y
aprobadas por la entidad.

Ejecutado
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5. En coso de cualquier fipo de
incumplimiento del contrato, el Interventor
deberd enviar al Distrito de
Barrancabermeja (oficina gestora) copia
de los requerimientos realizados al
confratista, de los cuales siempre se
deberd dllegar copia o Ia compania
aseguradora, igualmente debe presentar

el informe donde conste dicho
incumplimiento.

Se harG cada vez que se requiera

En Ejecucién

u. Elaborar el proyecto de liquidacion del
contrate  y remitir al Distrito  de
Barrancabermeja (oficina gestora) para su
revision y aprobacién final junto con la
totalidad de los soportes.

Se hard una vez finalice el
contrato

En Eecucion

v. Verificar que el contratista obtenga
fodos los paz y salvos o los que haya lugar
segln la naturaleza del contrato.

Una vez el operador presente los
informes y cuentas de cobro
mensual;  esta  interventoria
procederd a solicitar
certificaciones y/o paz y salvos
segun la naturaleza del contrato,
con el fin de emitir aval para
pago mensual conforme a la
documentacion radicada.

En Ejecucidn

w. Cada vez que se produzca un
documento soporte del contrato, debe
enfregar al distrifo de Barancabermeja
(oficina juridica) o quien esté a cargo del

expediente para que las archive. folie y Se hard cada vez que se requiera | En Ejecucién
ordene  cronolégicamente, con el
propésitc de facilitar la labor de supervision
y fiscalizacién de los entes de control.
Las demés actuaciones que de
conformidad con lo
X Las demds actuaciones que de | normatividad vigente y con su
conformidad con lo normatividad vigente | naturaleza comespondan o la En Blecucion
¥ con su naturcleza correspondan o la | funcién  de  interventoria se
funcién de interventoria. tendrédn en cuenta con el

propésito de facilitar un buen
desempeno en la interventoria.

2.1. INFORMES MENSUALES: El interventor
incluird en los informes mensuales las
acciones de fipo técnico, logistico.
operafivo, administrativo,  juridico vy
financiero que se implementen durante lo
ejecucién, ademds de los informes de
avances técnicos, acompafiados por
cuadros, fotografias, andlisis y comentarios
sobre el estado de ejecucién del contrato,
en todos sus aspectos. Los informes serdn
presentados denfro de los cinco (05)
primeros dias del respectivo mes.
Los informes deben evidenciar que Ia
informacién se gestiona de manera
permanente vy actuadlizada durante la
gjecucion del contrato, por medio del
sistema de  informacion tecnoldgico
implementado por el coniratista  del
suministro vigilado, para el registro, control
y procesamiento de la informacién
capturada en desarrollo del contrato de
suministro de

los complementos alimentarios, y entregar
al Distrito de Barrancabermeija cuando lo
requiera y lo estime conveniente vy
oportuno, los resultados obtenidos de la
gjecucion diaria o periddica del suministro,

En el informe mensual son
incluidas todos los componentes
técnico, logistico, operativo,
administrativo, juridico Y
financiero desarrollado durante
el periodo mensual debidamente
con sus soportes documentales.

Mensualmente se hace o
presentacion del informe con
todo el avance de actividades
que acreditan el cumplimiento
del objeto del contrato,

El presente informe corresponde
al periedo de ejecucion del 22 al
31 de Enero de 2024, para un
total de 10 dics calendarios de
ejecucion contractual,

En Ejecucién
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con el fin de garantizar el cumplimiento de
las obligaciones contractuales avaladas
por la inferventoria, contratada para tal
fin.

Los informes serdn presentados dentro de
los cinco (05) primeros dias del respectivo
mes, el cual serd requisito entre otros, para
el pago del acta del interventor.

2.2 REUNIONES DE EVALUACION DE
EJECUCIONES: Semanalmente, o cada vez
que se estime necesario, deberdn
celebrarse reuniones conjuntas con lo
parficipacién de las siguientes personas:
Profesionales coordinadores, directores y
especidlistas  de la interventoria. el
contratista y supervisién de la entidad
contrafante, con el fin de anadlizar los
diferentes aspectos técnicos,
administratives,  financieros.  sociales,
dlimentarios y nutricionales, contables ¥
legales, relacionados con el proyecto.

Se asistird a  las  reuniones
necesarias para  evaluar la
ejecucion en la prestacion del
Servicio de Alimentacién Escolar

en el Distrito.

En Ejecucion

2.3 REUNIONES DE EVALUACION DE
INTERVENTORIA: Con |a periodicidad, en el
sifio y hora previamente establecidos Y

dados a conocer por o entidad
contratante, se hardn las reuniones de
evaluacién  de interventoria  donde

acordaran y detallarén aspectos relativos
© la ejecucion del contrato. A estas
reuniones deberd asistir representante del
Interventor y de la enfidad incluido el
personal de apoyo para la supernvisién de
la entidad. De cado reunién se levantara
un acta y serd firmada por los que
intervinieron en ella.

Cada vez que sea necesario se
asistird @ las reunicnes para la
verificacién de la ejecuciéon del
Conitrato de la Interventoria
tomdndolo como un
mejoramiento continuo.

En Ejecucidn

2.4. ELABORACION DEL INFORME FINAL DE
INTERVENTORIA: demds de lo solicitado
previamente, el interventor exigra al
confratista lo entrego de un informe final
de ejecucion. El informe deberd contener
las recomendaciones especiales que el
inferventor crea convenientes para el
mejoramiento continuo que ha de hacerse
en los programas de alimentacién escolar
como estrategia que coadyu.ve a lo
politica pdblica de acceso y permanencia
en el sistema educativo oficial.

El informe se elaborard una vez se
finalice el contrato,

En Ejecucion

2.5. INFORMACION TECNICA FINAL: Tiene
por objefo la presentacidn de los
documentos que permitan obtener la
informacion suficiente sobre los
caracteristicos del objeto ejecutadoe, con
el fin de que Ilas dependencias
correspondientes de la entidad
contratante puedan proceder o planear
futuros mejoramientos. En general, deberd
presentarse la siguiente informacién:

2.5.1 Cuadro de relacién de obligaciones

cumplidas: Se refiere a todas las
obligaciones redlizadas durante  la
ejecucion del proyecto, incluidas los

adicionales y extras silas hubiere.,

Dicha relacién deberd presentarse de
acuerdo con las actividades definidas en
la propuesta, el contrato v las acordadas
durante la ejecucidn, y contendrd la

Mensualmente  se  hace o
descripcidn de las obligaciones
del contrato con su respectivo
avance en donde finalmente se
hace un consolidado  del
cumplimiento de las
obligaciones.

Mensualmente se entrega a Io
enfidad:

-PDAE-F-001 FORMATO DE
EVALUACION Y SEGUIMIENTO:
Informe descriptivo de
obligaciones.

Infforme  cuanfitativo de las

obligaciones,

En Ejecucion
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informacién  minima  necesaria  para
idenfificar cada tipo de obligacién y sus
caracteristicas principales.
INFORMES TECNICOS:
Informe descripfivo de obligaciones.
Informe cuantitativo de las obligaciones.
CARACTERISTICAS GENERALES DEL
PROYECTO:
identificaciéon del alcance del suministro
de los complementos alimentarios.
Afio de ejecucidon y recomendaciones
para el mejoramiento continuo  del
programa.
Presentar una DOFA de la ejecucion del
programa con el cruce de las variables en
donde
se recomienden las estrategias
correspondientes.
Caracteristicas técnicas:
-Etapas de ejecucién.
-Cronograma de obligaciones ejecutadas.
-Modificaciones introducidas al proyecto
original;  explicacion vy justificacién.
-Dificultades  eventuales  encontradas
durante la gjecucion.
-Interventoria de la ejecucién (interventor y
fecha).
Financiacién y costos finales del proyecto:
-financiacion y costos de ejecucion del
contrato vigilado.
-Investigaciones complementarias. Andlisis
de las conclusiones v recomendaciones.
ANEXO 1. ALCANCES DEL OBJETO CONTRACTUAL
ESPECIFICACIONES TECNICAS
1. ALCANCE ADMINISTRATIVO DE LA INTERVENTORIA

ALCANCE EVIDENCIA ESTADO
1.Cumplir con las obligaciones | Mensualmente el Equipo de Trabajo
emanadas del objeto del presente | desarrolla actividades dando
contrato, actuando con un alto grado | cumplimiento a la  Normatividad Y
de profesiondlismo, responsabiidad y | Contrato dejando documentos | En Ejecucidn
eficacia en la ejecucién de las tareas | soportes los cuales son anexos en el
objeto del contrato y conexas al | informe  mensual entregado a la
mismo. Entidad.
2. Ofrecer asesoria y acompafamiento
a las administracién  Municipal de
Barrancabermeja en aspectos técnicos,
administrativos y financieros con relacion
al  desarollo del Programa de
Alimentacién Escolar en las
modalidades de racién preparada en | Permanentemente el Equipo de frabajo
sitio, racion industrializada lista, que | estd presto para colaborar con lo | En Ejecucion
permifa  garantfizar las  condiciones | requerido por el Distrito.
higiénicas v de cumplimiento de los
estandares de calidad e idoneidad en
la preparacion, almacenamiento,
distribucion y suministro de tas raciones
@ ninos, ninas y adolescentes del drea
urbana v rural de sector educativo
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oficial del Distrito de
Barrancabermeja.

3. Tener conocimiento del contenido
y alcance de los estudios previos que
originaron las obligaciones
contractuales entre la entidad vy el
contratista  vigilado, pliego de
condiciones, lineamientos y
especificaciones técnicas y sus anexos,
adendas ¥y de todos los documentos
que hacen parte integral de los
mismos, asi como del conirato v de
la  normatividad infema de g
entidad contratante,

Los documentos relacionados dl
proceso contfractual fueron estudiados
en su totalidad al inicic del presente
contrato de interventoria.

Ejecutado

4.  Estudiar los documentos e
informacién  suministrada  por o
Secretaria de Educacién de
Barrancabermeja que dieron origen al
contrato, con el propésito de
establecer criterios claros v precisos
sobre el contrato, que le permitan
adelantar con efectividad las labores
encomendadas, solicitando a esta
las aclaraciones delcaso.

Los documentos e informacion
suministrados  por el Distritc  de
Barrancabermeja (oficina gestora) y
ademds evidenciados en la plataforma
SECQOP II, fueron revisados y estudiados
con el fin de establecer criterios claros y
precisos que nos permitan ejecutar de

la mejor manera el confrato de
interventoria.

En Ejecucion

5. Propender porque no se generen
conflictos entre las partes (entidad y
contrafista vigiado) y adoptar medidas
tendientes a solucionar eventuales
controversias.

Esta interventoria con el dnimo de darle una
corecta  gjecucidbn al programa  de
alimentacion  escolar,  siempre  se
caracteriza por no generar ningin tipo de
conflictos entre las partes (enfidad y
contratista vigilado) y ademds nos cefiimos
a optar por las medidas tendientes a
solucionar eventuales controversias,

En Ejecucion

6. Observar oportunamente  las
condiciones de los servicios prestados
por el contfratista. En especial el
cumplimiento del programa con la
calidad esperada con el fin de recibir
a safisfacciéon  las  obligaciones
pactadas con la entidad.

El Equipo Profesional de la interventoria
estd  disponible permaneniemente
para la verificacién del cumplimiento
del Contrato vy ejecucidn de Ia
operacion.

En Ejecucidn

7. Velar por gue se tomen todas las
medidas de seguridad necesarias para
garanfizar  la  calidad  de  las
ejecuciones durante el plazo seficlado
y en las condiciones pactadas en el
coniratfo de suministros.

Durante la ejecucidon del contrato son
garantizados los servicios ofertados en
la  propuesta de conformidad al
proceso de contratacion.

Mensuamente el Equipo de Trabajo

desarrolla actividades dando
cumplimiento a la Normatividad vy
Contrato dejando documentos

soportes los cuales son anexos en el
informe  mensual  enfregado a g
Entidad.

En Ejecucion

8. Informar oportunamente a la
Secretaric de Educacién sobre los
incumplimientos del contratista con el
fin que la entidad tome Ios
correctivos necesarios © en  su
efecto las medidas sancionatorias del
caso y redlice las reclamaciones a
ue haya Lugar.

Parc el presente contrato no se ha
configurado incumplimiento por parte
del operador.

En Ejecucion
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9. Velar porgue lg ejecucion del
contfrato no se interrumpa de forma
injustificada, por accién u omision en
cumplimiento de las obligaciones gue
como interventor debe cbservar.

En el momento que se presente alguna
Circunstancia sobre el objeto del
Contrato ser@ informado al Distrito.

En Eecucion

10. Establecer mecanismos dgiles y
eficientes para el cumplimiento de sus
obligaciones en la funcidn o actividad
de interventor a su cargo.

Cada uno de los profesionales
contratados tiene  funciones o
actividades a cargo de acuerdo al
perfil relacionado con el propdsito de
delegar funciones propias e inherentes
al contrato de interventoria.

En Ejecucidn

11. Cumplir y hacer cumplir durante el
desarrollo del contrato lo establecido
en las reglas de participacion,
referente a los requisitos exigidos del
recurso humano y el tiempo de
dedicacion de los mismos al contrato
(arficulo 26 de la CP), asi como el
equipo exigido para la ejecucion del
mismo, Ademds, de ser necesario,
puede exigir el cambio de personal o
equipo, siempre y cuaondo esté de
acuerdo con lo establecido por los
pliegos de condiciones.

El dia 22 de Enero de 2024 mediante
oficio PA-B-196 se envia oficio dirigido a
la doctora MARIBEL BENITEZ PEREA -
secretaria de Educacién - Supervisor
conirato N. 4871-23 de asunto: Solicitud
validacion y aprobacién de personal
profesional.

El operador actualmente no remite a
estainterventoria cambio de personal o
equipo.

En Ejecucion

12. Agendar, programar y coardinar con
el contratista vigilado y con la Secretaria
de Educacién (supervisor del contrato
de inferventoria y de operacién) las
reuniones de seguimiento a la
gjecucion del contrato. En estas
reuniones se presenta el estado de
avance del contrate, asi como
también se tratan y analizan temas y
problemas rrelacionados  con el
desarrollo del proyecto, acordando
entre las partes solucianes practicas y
oportungs.

Cada vez que se ha necesario realizar
reuniones se hardn durante la ejecucion
del contrato.

En Ejecucidn

13. Mantener actualizada la
documentacién del contrato y el
archivo del mismo.

los Auxiliares Administrativos tienen bajo
cargo el manejo vy constante
actudlizacién del archivo del contrato

para cuando el Distrito y/o los entes de
control lo solicite.

En Ejecucion

14. Vigilar que el coniratista en Ia
gjecucion del contrato se cifa g los

plazos, términos, condiciones
técnicas vy demds condiciones
pactadas.

Durante la ejecucién del contrato son
garantizados los servicios ofertados en
la propuesta de conformidad al
procese de contratacion.

A diario se estd haciendo un constante
monitoreo de las enfregas en las
instituciones educativas conforme a
cada unade |as condiciones pactadas.

En Ejecucicn

15. Bstudiar y emitir los conceptos
técnicos del caso ante tas
sugerencias, consultas ¥y
reclamaciones presentadas por el
contratista vigilado o cuando el
Distito  de Barancabermeja  lo
requiera. Para tal fin, deberd
comunicar en forma inmediata al
supervisor que la entidad nombre,
sobre las inquietudes planteadas por
el contratista vigilado.

Se hard cada vez que se requiera.

En Ejecucidn

16. Verificar el contenido de la
elaboracién de actas que presente el
contratista contrelado. cerfificar 1o
informacién  gue contenga vy
suscribiflas con  la  respectiva

Una vez verificada la documentacion
presentada por el operador,
concerniente a cuentas de cobro; se
cotejard el contenido de las actas vy
certificaciones presentadas con el fin

En Ejecucidn
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aceptacion de cumplimiento de
obligaciones o motivando la no
aceptacion de cumplimiento de
obligaciones (decreto-ley 2150 de
1995 articulo 19 y numeral 34 del
arficulo 48 de la ley 734 de 2002),
documento en el cual conrste Ia
cbligacién, de recibo o
cumplimiento a safisfaccidn Suscrita
como requisitos  suficientes para el
pago de laobligacion contraida con el
confratista vigilado.

de avalar el cumplimiento y por ende el
pago objeto de cobro mensual,

I7. Elaborar las actas de reunién v
diigenciar la suscripcién de las
mismas por quienes octuaron de
manera oportuna al terminar cada
reunién.

Se hard cada vez que se requiera.

En Ejecucidn

18. Cumplir con la entrega de los
informes en los tiempos propuestos vy
requeridos por la entidad en los cuales
se presente el estado de ejecucion,
avance y terminacién del contrato.

Mensualmente se presentard el informe
de actividades con su respectiva
cuenta de cobro del mes cursado
donde se observard el estado de su
ejecucion, avance y terminacién del
contrato.

En Ejecucion

19. Suscribir las actas de inicio, recibo
parcial, seguimiento al conirato,
suscribir el acta de liquidacion, al igual
cerfificar  las  obligaciones no
cumplidas por el contratista vigilado
motivando o Jjustificando  su
ejecucién o inejecucién.

Una vez findlizada la operaciéon se
verificard  la  documentaciéon  final
presentada a fin de proyectar el acta
de liquidacién conforme al aval de la
interventoria  justificande  asi  |a
gjecucion o inejecucion.

En Ejecucién

20. Coordinar con el supervisor de la
entidad, la elaboracion del borrador
de liquidacién del contrato y remitir a la
secretaria de Educacion de
Barrancabermeja parg suU
consideracion, incluyendo los
soportes documentales.

Se hara una vez Se termine la ejecucién
del contrato.

En Ejecucién

21. Recibir las solicitudes de adicién en
valor y/o prorogas, modificaciones,
suspensiones, etc., del plazo de
ejecucién del contrato, requeridas,
hecha por el contratista ejecutor
vigilado y pronunciarse técnicamente
sobre Ta oportunidad y necesidad de
ejecutarse o realizarse. Una vez
actuado deberd remitir oportuna e
inmedictamente para su estudio Y
aprobacion  a la  Secretaria  de
Educacién de Barrancabermeja para
su aprobacion final o rechazo; |as
cuales deben estar suficientemente
justificadas, el valor del monto por
adicionar y /o el tiempo por prorrogar
el contrato, no compromete al
interventor, estas son de
competencia de la Secretaria de
Educacién de Barrancabermeija.

Se hard cada vez que se requiera

En Ejecucién

22. Verificar ol inicio del contrato que
el contratista cumple con o
dotacién de equipos y suministros
necesarios para la ejecucion de la
racion preparada en sifio y tas
raciones industrializadas se debe
presentar un alta de aprobacién por
parta de la interventoria donde se
apruebe este item en cada uno de los

Se verifican en visita administrativa

En Ejecucion

PROGRAMAS DE ALIMENTACION
ESCOLAR
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restaurantes escolares e instituciones
educativas correspondientes.

23. Verificar al inicio del contrato y
durante su ejecucion que el
contratista cumple con la
disponibilidad de los vehiculos para el
transporte y distribucion de los alimentos
a los sedes educativas garantizando la
cadena de frio en los alimentos que asi
lo requieran, verificando toda Ig
documentacién  establecida  en el
pliego de condiciones e incluida en el
Lineamiento Técnico Administrativo del
PAE- MEN - Resolucion No 335 de 2021,

Se verifica cada vez mes que se realiza
visita a Bodega y en visita cada vez que
se evidencie el fransporte de alimentos.

En Ejecucion

24. Actuar por cuenta de la enfidad en
los aspectos relacionados con o
ejecucion del contrato, lo que no lo
habilita para intreducir modificaciones o
las clausulas del mismo ni para contraer
compromisos U obligaciones no
pactadas a cargo de la entidad. En
desarrollo de sus labores o actividades
deberd tomar las medidas ¥
decisiones que ordene la Ley y que

Esta inferventoria se estd ejecutando

propendan por el fin pUblico buscado | conforme al manual de contratacién. En Becucién
con la contratacion de que se trate,
actuando de conformidad con la
normatividad aplicable  sobre  Ig
materia, con sujecién alo pactado en
el contrato entre lo enfidad y el
contratista ejecutor vigilade,
observando tos principios de
transparencia, legalidad, economia, v
responsabilidad, entre ofros.
Los documentos e informacién
suministrados  por el Distrito  de
25, Solicitar ala Secretaria de Educacién Barrancabermeja (oficina gestora) %
de Barrancabermeja, la documentacién | ademds evidenciados en la plataforma
€ informacién  necesaria para | SECOP Il fueron revisados y estudiados Becutado
desarrollar adecuadamente la | con el fin de establecer criterios clarosy
interventoria.

precisos que nos permitan ejecutar de
la mejor manera el contrato de
inferventoria.

26, Realizar los recibidos a satisfaccidon
con la calidad requerida respecto del
suministro contratado, sin eximir al
contratista de sus responsabiidades
derivadas de Ta ejecucion confractual
y las publicaciones contenidas en el
confrato a supervisar.

Una vez verificada la documentacion
presentada por el operador,
concerniente a cuentas de cobro
mensual; se cotejard el contenido de
las actas y cerfificaciones presentadas
con el fin de avalar el cumplimiento v
por ende el pago objeto de cobro
mensual.

En Ejecucion

27. Garantizer la eficiente y oportuna
gjecucion de los  obligaciones
establecidas en el contrato de
suministros.

Mes a mes se requiere al operador
conforme a las obligaciones descritas
en el confrato principal con el fin de dar
cabal cumplimiento de Ias mismas.

En Ejecucion

28. Garantizar una comunicacién
efectiva y rdpida entre el contratista
gjecutor vigilado y la enfidad
confratante, como representante de
esta en el confrol de la ejecucion del
contrato y las necesidades que se
presenfen, de cara a la éptima
prestacion del suministro.

Existe comunicacion
permanentemente con el contratista y
la Entidad Territorial.

En Ejecucién
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29. Verificar que el Contratista cumpla
las normas y especificaciones _
técnicas establecidas por el Distrito Pc;rl'g ‘el curn}?IJmIenio deT I?s
de Barancabermeja para el desarrollo g l;ggg;ﬁ’ggg ;‘2 !rege ?n .?U%ggdal
del conirato. En caso de identificacion 23:'2] N 2 AEIICIon 3 En Ejecucion

de cambios en las especificaciones,
deberd informar a lo secretaria de
Educacién  de  Barrancabermeja
para su evaluacidn y aprobacién.

Lineamientos técnicos
administrativos PAE y las obligaciones
del Contrato.

30. Controlar e inspeccionar
permanentemente la calidad de o
ejecucion, equipos, materiales, bienes,
insumos y productos. Para lo anterior, el

Mensudmente en la presentacion del
informe y cuenta de cobro, el operador

efectuar los ensayos de laboratorio o f p” ”

pruebas necesarias para el control de | "ESPECTVOs resulfados.

calidad de los mismos.

31. Cumplir y hacer cumplir durante el

desarrollo del contrato lo establecido

en las reglas de participacion, | Para cada uno de los informes

referente a los requisitos exigidos de
los perfiles profesionales del recurso
humano vy eltiempo de dedicacién de
los mismos al confrato, asi como el”
equipo exigido para la ejecucion de
los frabajos. Ademds de ser necesario
puede exigir el cambio de personal o
equipo siempre y cuando esté de
acuerdo con lo establecido en el
pliego de condiciones.

mensuadles se presentard relacien del
personal confratado a fin de verificar si
ha existido cambios de persondl
profesional y por ende evaluar el
cumplimiento del perfi de acuerdo al
pliego de condiciones.

En Elecucion

32. Pregramar y coordinar con el
contratista y con la Secretaria de
Educacioén de Barancabermeja las
reuniones de seguimiento a la
ejecucion del confrato. En estas
reuniones se presenta el estado de
avance delcontrato, asicomo se tratan
y anadlizan  femas y problemas
relacionados con el desarrollo del
proyecto, acordando entre las
partes  soluciones  prdcticas v
oportunas, periodicidad de estas
cada 15 dics.

Se programan las reuniones cada 15
dias a partir de Enero de 2024.

En Ejecucion

33. Elaborar, revisar, suscribir y radicar
las actas y demds documentos
necesarios para la ejecucidon del
contrato.

Mes a mes serdn presentadas al
supervisor del contrato actas parciales y
acta final del contrato de operacién
con el fin de avalar los correspondientes
pagos de cada cuenta,

En Ejecucidn

34, Mantener actualizada la
documentacion de los contratos v el
archivo de los mismos.

los Auxiliares Administrativos fienen bajo
cargo el manejo y constante
actualizacién del archivo del contrato
para cuando el Distrito y/o los entes de
control lo solicite.

En Ejecucidn

35. Cumplir vy hacer cumplir al
contratista en que todo el personal a
SU cargo se encuentre afliado al
Sistema General de Seguridad Social
(Salud, pensiones y riesgos laborales)
de acverdo con lo dispuesto en la Ley,
asi como el cumplimiento de pago de
obligaciones parafiscales de manera
oportuna.

Para cada uno de los informes
mensucles se presentard certificacién
de cumplimiento por parte del
contratista de las obligaciones frente al
sistemna de seguridad social integral,
parafiscales (cajas de compensacion
familiar), emitidas por el revisor fiscal de
la empresa.

Se verificard mensualmente en cada
una de las cuentas de cobro
presentadas por el operador -
contrafista el cumplimiento de Ia
normatividad legal vigente en ofiliacidn
Y pago dfiiado al Sistema General de

En Ejecucién
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Seguridad Social (salud, pensiones y
riesgos profesionales laborales) de
acuerdo con lo dispuesto en lo ley, asi
como el cumplimiento de pago de
obligaciones parafiscales.

36. Cumplir con la enfrega de los
informes en los fiempos propuestos y

requeridos por el Distifo  de
Barancabermeja en los cuales se
presente el estado de ejecucion,

avance y ferminacion del contrato.

Mensualmente se hace la presentacién
del informe con todo el avance de
acfividades que dcreditan el
cumplimiento del objeto del contrato

En Ejecucién

37. Redlizar cualquier ofra actividad
administrativa  requerida  para 1o
correcta adminisiracién del contrato.

Se hace cada vez que se requiera.

En Ejecucion

38. Verificar y exigir que se otforguen las
garantias exigidas y velar por que estas
permanezcan vigentes de acuerdo con
las condiciones estipuladas en el

Actualmente las garantics tanto del
contrato  de operacidn como e
contrato de interventoria se encuentran
vigentes de acuerdo a las condiciones

En Ejecucion

conftrato. estipuladas en los contratos.

39. Suscribir las actas de inicio, | Una vez finalzada la operacidén se
recibo parcial de obligacién | verficard o documentacién  fingl
cumplida  seguimiento a los | presentada a fin de proyectar el acta

confratos, recibo final v acta de
liquidacién que se produzcan con
ocasién de la ejecucion del contrato.

de liquidacion conforme al aval de Ia
interventoria  justificando asi 1o
ejecucion o ingjecucién.

En Ejecucidn

40. §Si es necesaric suspender el
contrato de ejecucion, o si se
establece posteriormente ampliar el
plazo pactado para la suspensién, Ia
interventoria  deberd  emitir  un
concepto técnico previo sobre la
suspension.

Se hace cada vez que se requiera.

En Ejecucidn

41. Revisar las solicitudes de adicion en
valor y/o promogas, modificaciones,
suspensiones, etc., del plazo de
ejecucién del contrato, requeridas por
el contrafista y emitir un concepto
técnico al respecto al Distrito de
Barrancabermeja. Ademds. elaborar,
revisar y remitir oportunamente para
su aprobacién dichas solicitudes a la
Secretaria de  Educacién  de
Barrancabermeija para sU
aprobacion final; tas cuales deben
estar suficientemente  justificadas,
indicando el monto por adicionar y /o
et tiempe por prorrogar el contrato.

Se hard cada vez que se requiera

En Ejecucidn

42. Verfficar vy adelantar las acciones
pertinentes para que las adiciones
prarmogas se realicen oportunamente
antes del vencimiento del contrafo.

Se hard cada vez gque se requiera

En Ejecucion

43. Velar por el oportuno trdmite de
las solicitudes y peticiones que
hagan los  particulares o Ias
autoridades en relacién con el
desarrollo del contrato.

Se responderd por toda clase se
solicitudes y peticiones que se presente
durante la ejecucion del Contrato

En Ejecucidn

44, Revisar permanentemente g
vigencia de las pélizas del contrato y
realizar al contratista los requerimientos
delcaso, cuando sea necesario ampliar
las mismas en valoro en plozo. En caso
de que el contratista no realice las
ampliaciones a gue haya lugar, el
Interventor  deberd informar  la
secretaria de Educacion de
Barrancabermeja de este  evento.

Se hard cada vez que se requiera

En Ejecucion
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con el fin de que se tomen Ias
medidas a que haya lugar.

45. En caso de cualquier tipo de
incumplimiento  del contrato, el
Inferventor deberd enviar a Ig
secretaria de Educacién de
Barrancabermeja  copia  de  los
requerimientos realizados al
contfratista, iguaimente debe
presentar el informe donde conste
dicho incumplimiento.

Se hard cada vez que se requiera

En Eecucién

46. Eloborar el proyecto de
liquidacién del contrato y remitir @
la Secretaria de FEducacién de
Barancabermeja para su revision y
aprobacion final junto con la totalidad
de los soportes.

Se hard una vez Se termine la gjecucion
del conirato.

En Ejecucién

47. Verificar que el contratista
obtenga todos los paz y salves a los
que haya lugar segin la naturaleza
del contrato.

Una vez verificada la cuenta de cobro
y el informe mensual se exigird
certificados y paz y salvos de o
naturaleza contractual,

En Eecucién

48. Cada vez que se produzca un
documento soporte del contrato,
debe entregar a la Secretaria de
Educacién de Barancabermeja o quien
esté a cargo del expediente para que
las  archive, folie vy ordene
cronolégicamente, con el propésito
de facilitar la labor de supervisién v
fiscalizacién de los entes de control.

Todos los documentos que se producen
fruto de la naturaleza del conirato son
remitidos a la secretaria de educacidn
de Barrancabermeija - grupo PAE.

En Ejecucién

Las demas actudaciones cue de
49. Las demds actuaciones que de | conformidad con lo normatividad
conformidad con la normatividad vigente 'y con su naturaleza
vigente y con su naturaleza comespondan o  la  funcidn de | En Ejecucion
corespondan  a  la  funcién  de | interventoria se tendrén en cuenta con
Interventoria. el propdsito de facilitar

un  buen
desempefio en la interventoria,

50. Actuar como representante del
Distrito de Barrancabermeja anfe el
contratista  seleccionado para la
vigilancia y control del contrato.

Se estd actuando en representacion
del distrito de Barrancabermeja ante el
operadorrespecto a control y vigilancia
del conirato PAE.

En Ejecucion

51. Supervisar que el personal vinculado
por el contrafista para la ejecucion
del contrato  cumpla  con lo
establecido en el plego de
condiciones y en caso de no cumplir
solicitar los cambios requeridos.

Para cada uno de los informes
mensuales se exigira relacién del
personal contratado a fin de verificar si
ha exstido cambios de personal
profesional y por ende evaluar el
cumplimiento del perfil de acuerdo al
pliego de condiciones.

En Ejecucion

52, Verificar el cumplimiento mensual
por parte del contratista de cada una
de las actividades contempladas
dentro de la contratacién, hacer el
andlisis respectivo y hacer entrega de
un informe o la supervision de Ia
interventoria del Distrito de
Barrancabermeja.

Una vez verificada la documentacidn
radicada por el operador referente a la
cuenta de cobro & informe mensual, se
procedera a revisar detalladamente g
documentacién para asi mismo emitir
informe 2. PDAE-F-002 VERIFICACION
CUENTA  OPERADOR el cual es
presentado  posteriormente a  la
supervision de la interventoria.

En Ejecucién

53. Informar al contratante cuando
el contratista incumpla las funciones
contratadas, sustentando ¥
justificando las faltas, a fin de aplicarle
la sancién contractual correspondiente.

Se hard cada vez que se requiera

En Ejecucién
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54, Ejercer control y supervision al
contrato en los aspectos de plazos de
gjecucion, pdlizas de garantia,
requerimientos,  recomendaciones,
multas ¢ sanciones a que haya lugar
durante la ejecucion delcontrato.

Se hard cada vez que se requiera

En Ejecucion

55. Requerir por escrito al
contratista por todos los
hechos gue constituyan

incumplimiento del contrato, cuya
informacién servird de sustento para la
osible aplicaciéon de multas.

Se hard cada vez que se requiera

En Ejecucién

56. Verificar que el contratista vigilado
cumpla con los requerimientos
establecidos por la  autoridad
ambiental competente, asi como Las
normas  de  salud  ocupacional  y
seguridad industrial y lo establecido por
las enfidades competentes a través
de los requerimientos indicados en las
licencias o permisos expedides; en caso de
presentarse incumplimiento solicitar por
escrito el comespondiente plan de
mejora, con el fin de subsanar los
hallazgos detectados, con copia a la
Secretaria de Educacion y a la
cseguradora  del confrato  de
operacién, y realizar el respectivo
seguimiento al mismo,

Se cumple con la normatividad legal
vigente en seguridad y salud en el
frabajo conforme ala ley 1512 de 2012,
decreto 1072 de 2015, resolucion 312 de
2019.

Se cuenta con un Profesional en
Seguridad en el Trabaje el cuadl
desarrolla capacitaciones Y
actividades necesarias para cumplir
con fodo lo requerido con el personal y
demds.

En Ejecucién

57. Vigilar que el contratista evite,

prevenga conductas, hechos o
actividades considerados infracciones
gue atenten contra el medio

ambiente o que sean violatorias de Ia
normatividad vigente, en especial el
cédigo de recursos naturales renovables
decreto-ley 2811 de 1974. la ley 99 de
1993, la ley 165 de 1944, y en las demds
disposiciones que las sustituyan o
modifiquen el fin de evitar hacerlo
acreedor de las acciones preventivas y
sancionatorias establecidas por la ley
1333 de 2009.

Se hard cada vez que se requiera

En Ejecucion

58. Ante el incumplimiento del
confratista de alguna de las anteriores
informar Inmediatamente vy por escrito
al supervisor de la enfidad de la
secretaria la Educacion Distrital de
Barrancabermeja.

Se hard cada vez gue se requiera

En Ejecucién

Las demds actuaciones que de
conformidad con lo normatividad
59. las demds que se requieran para | vigente vy con  su  naturaleza
verificar el cumplimiento de los aspectos | corespondan o la funcién  de En Ejecucidn
técnicos del contrato. interventoria se tendran en cuenta con
el propdsito de facilitar un buen
desempefio en la interventoria.
60. Verificar la aplicacion de las
encuestas de seguimiento a una
muestra representativa de los titulares de
derecho del Programa de Alimentacién st !
Escobar, conelfin de verificar elgrado de E)sm oc::ngacmn Nb(I)‘ Ap_llco pue;_s = N/A
safisfaccion de dicha poblacién. Se Reérader onsus ekgacionss no.tiene /

debe presentar el cdiculo estadistico de
esta muestra representativo
poblacional a encuestar.

la aplicabilidad de las encuestas.
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61. Resolver las consultas e inguietudes
que formule el contratista del programa
sobre los aspectos técnicos del suministro
objeto del contrato. De igual forma servir
de mediador enire el Confratista y el
Distrito, en aspectos que requieran
alguna modificacién durante el tiempo
de ejecucion de contrato y que estén en
pro del mejoramiento de Ilos resultados
obtenidos.

Se haré cada vez que se reguierd. En Ejecucion

62. solicitar a la Secretaria de Educacién
de Barancabermeja la documentacion
e informacién necesaria parg
desarrollar adecuadamente la
interventoria.

Los documentos e informaciéon
suministrados  por el Distrito  de
Barrancabermeja  (oficina gestora) vy
ademas evidenciados en la plataforma

SECOP I, fueron revisados y estudiados Ejecutado

con el fin de establecer criterios claros 1%
precisos que nos permitan ejecutar de
la mejor manera el contrato  de
interventoria.

63. Revisar las hojos de vida de los
manipuladoras de alimentos de acuerdo
0 lo esfipulado en el pliego de
condiciones y en el Lineamiento Técnico
Administrativo del PAE - MEN, segln
Resolucién No 335 de 2021.

la revision de las hojas de vida se hard

mediante visitas administrativa v de | En Ejecucién

bodega.

é4. Establecer mecanismos agiles y
eficientes para el desarollo de Ia
interventoria a su cargo.

Cada uno de los profesionales
contratados fiene funciones o
actividades a cargo de acuerdo al
perfil relacionado con el propésito de
delegar funciones propias e inherentes
al conirato de interventoria.

En Ejecucién

2. ALCANCE TECNICO DE LA INTERVENTORIA

ALCANCE

EVIDENCIA ESTADO

1. Redlizar interventoria v asistencia en
aspectos  técnicos a la  entidad
encargada de ofrecer la  Racién
Preparada en el sitio y los diferentes fipos
de complemento que ofrece segin esta
modalidad, Racién  Industrializadg
Lista, de manera que garanticen las
condiciones higiénico sanitarias y de
cumplimiento de los esténdares de
calidad e idoneidad en la
preparacién, almacenamiento y
distribucion de alimentos a los titulares
de derecho en los instituciones
educativas coficiales beneficiarias del
Programa de Alimentacion Escolar,

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero el equipo de frabajo
desarrolio actividades dando
cumplimiento a asistencia  técnica,
visita en bodega y en campo a través
de visitas en las diferentes sedes

Educativas. Evaluando aspectos | En ejecucion

técnicos y normativos de los productos
alimentarios que conforman la Racién
Industrializada (Rl).  Ademds, se
realizaron  pruebas organclépticas
semanal a los productos de RI. Ver
anexo &.

2. Brindar asistencia técnica al personal
manipulador de alimentos que participa
en el desarollc del Programa
Almentacion Escolar bajo la Racién
Preparada  en el sio, Racién
industrializada Lista en
Barrancabermeja, en el cumplimiento
de las normas de buenas précticas de
manufactura  en la  preparacién,
almacenamiento y distribucién tanio de
las raciones como en e manejo vy
disposicion de residuos sdlidos.

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero el equipo de trabajo
desarrollo actividades dando
cumplimiento a asistencia técnica,
visita en bodega y en campo a fraveés
de visitas en las diferentes sedes

Educativas. Evaluando aspectos | En ejecucién

técnicos y normativos de los productos
climentarios que conforman la Racién
Industriclizada  (Rl)  Ademds, se
redlizaron  pruebas organolépticas
semanal a los productos de Rl Ver
anexo 6.




0000246 -&g.@.!«i &
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD -

AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
N Himenlos Saladatics el Valls S4.5. - ESCOLAR
INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO
Codigo: o Fecha de emision: Pagina 73
PDAE-F-001 | Version: 01 | oo 12020 de 97

3. Realizar los procesos de revision,
validacion y seguimiento a los listados de
las diferentes entregas elaboradas por el
operador, donde se verifique el estado
da matricula de cada beneficiario
relacionado.

Se redliza medionte las visitas a las sedes
educativas.

En ejecucion

4. Redlizar inspeccién, vigilancia y
conftrol de la calidad nutricional, fisico
- organoleptica y de Cantidad de Ias
raciones ofrecidas en los cenfros de
produccion, almacenamiento,
distribucion y de servicio del Programa
Alimentacién Escolar bajo la modalidad
do racién preparada en el sitio y racién
Industrializada lista en el Distrito de
Barrancabermeja.

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero el equipo de frabajo
desarrollo actividades dando
cumplimiente @ asistencia técnica,
visita en bodega y en campo a través
de visitas en las diferentes secles
Educativas. Evaluando aspectos
técnicos y normativos de los productos
alimentarios que conforman la Racién
Industrializada  (Rl).  Ademds, se
realizaron  pruebas  organolépticas
semanal a los productos de Rl Ver
anexo 3, 4y 6 en el archivo digital.

En ejecucién

5 realizar seguimiento a la valoracién
nutricional de una muestra
representafiva  de los  escolares
beneficiarios del programa
Alimentacion Escolor  bgjo la
modalidad de Racidn Preparada en el
sifio, Racion industrializada Lista en el
distrito de Barrancabermeja.

En la Resolucidn 335 arficulo 3 el
objetivo general del PAE Suministrar un
complemento alimentario que
contribuya al acceso, la permanencia,
la reduccién del ausenfismo, y al
bienestar en los establecimientos
educativos durante el calendario
escolar v en la jornada académica de
los nifios, nifias, adolescentes y jdvenes
registrados en la matricula oficial desde
preescolar hasta bdsica y mediq,
fomentando  hdbitos  alimentarios
saludables y aportando al logro de Ias
trayectorias educativas completas con
resulfados de cadlidad. Por lo cual no
aplica dicha funcién.

N/A

6. Realizar seguimiento al proceso de
capacitacién por parte del aperador
contratado a losdiferentes actores del
programa  en tas tematicas que
incentiven los habitos alimentarios
saludables, reduzcan el desperdicio de
alimentos, enfre otros del Programa
Alimentacién escolar bajo la modalidad
de Racién Preparada en el sitio, Racion
industrializada Lista en el Distrito de
Barancabermeja.

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero, semana de inicio del
confrafo no se realizd la verificacién y
seguimiento a esta obligacién. El cual
se redlizard en las siguientes semanas.

En ejecucion

7. Redlizar seguimiento al proceso de
capacitacion  presentado  por el
operador  contratado a los
manipuladores de alimentos del
Programa Alimentacion Escolar bajo
la moddalidad de Racion Preparada en
el sitie, Racién industrializada Lista en el
Distrito de Barancabermejo.

Durante el pericdo comprendido de 22
al 31 de enero se realizé la revision del
plan de capacitacién y cronograma de
las actividades programadas por el
operador.

En ejecucion

8. Eercer el control y seguimiento de
[ obligaciones técnicas,
administrativas  y  financieras  del
contratista participante en el contrato
celebrado con el Ditite de
Barrancabermeja.

Permaneniemente se hace
seguimiento  y  se  veifica Ia
documentacién radicada por e
operador referente a la cuenta de
cobro e informe mensual, se procederd
a revisar detclladamente la
documentacion para asi mismo emitir
informe 2. PDAE-F-002 VERIFICACION
CUENTA  OPERADOR el cual es
presenfado  posteriormente a g
supervision de la interventoria.

En Ejecucién
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9. Verficar que las raciones
industriclizadas listas cuenten con as
condiciones de higiene, cantidad,
cdlidad y oportunidad de acuerdo a
la minuta patrén establecida en el
pliego de condiciones y en el plan
de alistamiento.

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero el equipo de frabajo
desarrollo actividades dando
cumplimiento a asistencia  técnica,
visita en bodega y en campo a través
de visitas en las diferentes sedes
Educativas. Evaluando aspectos
técnicos y normativos de los productos
alimentarios que conforman la Racién
Industrializada  (Rl). Ademds, se
reglizaron  pruebas  organolépticas
semanal a los producios de Rl Ver
anexo 3,4y 6.

En ejecucion

10. Verificar el cumplimiento del
contratisia de cada una de las
especificaciones técnicas
establecidas.

Permanentemente se hace seguimiento ¥
se verifica la documentacién radicada
por el operador referente a la cuenta de
cobro e informe mensual, se procederd a
revisar detalladamente la
documentacidn para asi mismo emitir
informe 2. PDAE-F-002 VERIFICACION
CUENTA OPERADOR el cual es presentado
posteriormente a la supervision de la
interventoria.

En Ejecucion

11. Verificar que el contratista cumpla
con la implementacion de un PLAN DE
SANEAMIENTO BASICO de acuerdo a
lo establecide en el Lineamiento
Técnico Administrativo del PAE MEN,
segun Resolucién No 335 de 2021,
acerca del mane o y disposicion de los
residuos  solidos ORGANICOS E
INORGAN/COS [Rasuras, empaques,
mascaras de frutas, etc.) con el fin de
evifar la contaminacién ambiental, y
confrolar lainadecuada manipulacion
de ésios en cada uno de los
restaurantes escolares, institucionas
educativas, bodega de
adlmacenamiento y vehiculos de
transporte.

Se verifica durante las visitas a sedes
educativas y bodega del operador.

En ejecucion

12. Verificar que el contrafista cumpla
con los lineamientos establecidos por
el MEN por lo cual asume como regla
general los LINEAMIENTOS TECNICO
ADMINISTRATIVOS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Resolucidn No 335 de 2021.

Permanentemente se hace seguimiento
y se verifica la documentacién radicada
por el operador referente a la cuenta de
cobro e informe mensual, se procederd a
revisar detalladamente la
documentaciéon para asi mismo  emitir
informe 2. PDAE-F-002 VERIFICACION
CUENTA OPERADOR el cual es presentado
posteriormente o la supervision de Ia
interventoria.

En Ejecucién

13. Verificar que el confratista del
programa de alimentacidn  escolar
cumpla con las condiciones exigidas el
Decreto No 53% de 2014 para el inicio
y desarrollo del programa, teniendo
en cuenta el visto bueno de Ia
secrefaric de  Educacién  de
Barrancabermeja.

Permanentemente se hace seguimiento y se
verifica la documentacién radicada por el
operador referente a la cuenta de cobro e
informe mensual, se procederd a revisar
detalladamente la documentacion para asi
mismo  emifir informe 2. PDAE-F-002
VERIFICACION CUENTA OPERADOR el cual
€ presentado  posteriormente a g
supervision de la interventoria.

En Ejecucion

14. Socializar ante la comunidad
beneficiaria  del Programa de
Alimentacién Escolar la ruta de
atencién ante o entrega de un
almento que presente alteraciones
en sus caracteristicas organoclépticasy

Cada vez que se presente.

En Ejecucién
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su correspondiente cambio. (alimento
no conforme).
15. Socidlizar en conjunto con el
operador la ruta de atencién ante
Enfermedades Transmitidas por Eada yar . ; i
Alimenfos - ETAS a la comunidad que 58 requisn En Bjecucicn
beneficiaria y actores vinculados al
rograma de climentacion escolar.
16. Estudiar las sugerencias, consultas
Yy reclamaciones presentadas por el
contratista vy emitir un concepto
fécnico y remitirlo oporiuna e | Cada vez que se presente. En Ejacucion

inmediatamente al supervisor de I
secrefaria de FEducacidn  de
Barrancabermeia.

17. Controlar que el contratista
cuente con la infraestructura fisica ¥
el recurso humano suficiente y
calficodo para adelantar  la
implementacion de los requerimientos
exigidos en el pliego de condiciones.

Se verifica durante las visitas o sedes
educativas y bodega del operador. En Ejecucién

18. Verificar las cantidades de
obligaciones establecidas en el
contrato, a partir de la informacién
suministrada y presentar un informe a
lo secretaric de Educacién de
Barrancabermeja sobre los aspecios
que repercutan en el normal
desarrolio del contrato.

Permanentemente se hace seguimiento ¥
se verifica la documentacién radicada
por el operador referente a la cuenta de
cobro e informe mensual, se procederd a
revisar detalladamente la " o
documentacion para asi mismo emitir En ejecucion
informe 2. PDAE-F-002 VERIFICACION
CUENTA OPERADOR el cual es presentado
posteriormente a la supervision de la
interventoria,

19. Verificar el cumplimiento de Ias
especificaciones técnicas
establecidas para el desarrollo del
confrato de ejecucion del Programa
Alimentacién Escolar, conforme a lo
establecido en la  legislacién,
normativa, el pliego de condiciones y
la propuesta seleccionada.

Permanentemente se hace seguimiento y
se verifica la documentacién radicada
por el operador referente a la cuenta de
cobro e informe mensual, se procederd a
revisar detalladamente la
documentacién para asi mismo emitir
informe 2. PDAE-F-002 VERIFICACION
CUENTA OPERADOR el cudl es presentado
posteriormente a la supervisién de la
interventoria.

En ejecucién

20. Programar y coordinar con el
confratfista y con la secretaria de
Educacion de Barancabermeija las
reuniones de seguimiento a o
ejecucidén del confrato. En estas
reuniones se presenta el estado de
avance del confrato, asi como se
fratan y analizan temas v problemas
relacionados con el desarrolio del
proyecto, acordando entre las
partes  soluciones pracficas v
oportunas, periodicidad de estas
cada 15 dias.

La inferventoria estd presta @ cada

convocaforia para asistir @ los Comités | En ejecucién
Técnicos

21.  Revisar vy  estudior los
documentos e informacion
suministrados por la secretaria de
Educacién de Barrancabermeja
que dieron origen al contrato, con
el propdsito de establecer criterios
claros y precisos sobre el contrato,
gue le permitan adelantar con

efectividad las labores
encomendadas, solicitando al Distrito
de Barrancabermeja las

aclaraciones del caso.

Permanentemente se hace seguimiento yse
verifica la documentacién radicada por el
operador referente a la cuenta de cobro e
informe mensual, se procederd a revisar
detalladamente la documentacion para asi
mismo emitir  informe 2. PDAE-F-002
VERIFICACION CUENTA OPERADOR el cual
es presentado posteriormente a g
supervision de la interventoria.

En ejecucidn
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22. Apoyar al equipo supervisor y/o
al operador en la respuesta
oportuna a fodos los requerimientos
que se generen por parte de los entes
de control, durante la ejecucién del
Programa de Alimentacién Escolar.

La interventoria estd presia a cada

convocatoria para apovar la Entidad
Territorial.

En ejecucion

2.1. ALCANCE TECNICO ESPECIFICO DE LA INTERVENTORIA

A. RESPECTO DE BEBIDA LACTEA (LECHES SABORIZADAS, AVENA, LECHE ENTERA, YOGURT Y KUMIS), PRODUCTOS
PANIFICADOS, FRUTA ERNTERA Y POSTRES.

BEBIDA LACTEA (LECHES SABORIZADAS, AVENA, LECHE ENTERA, YOGURTH Y KUMIS, LECHE EN POLVO).

ALCANCE

EVIDENCIA

ESTADO

1. Verficar semanalmente los
embarques que llegan al punto de
distribucién con las bebidas lacteas
diarias establecidas segun Ia
focalizacién enviada o dado el caso
se requiera suministrar o la totalidad
de la poblacién la modalidad de
racién industriglizada las raciones
diarias de bebida Idctea.

Se verifica cada vez que se realiza visita
a Bodega vy en visita cada vez que se

evidencie el transporte de alimentos

En ejecucién

2. Verificar que, en la variedad de las

Durante el pefiodo comprendido de 22 al 31

de enero el equipo de frabajo desarolid

manipulacién
establecido por laentidad contratista en
elplan de alistamiento.

bebidas Ldcteas, se incluyen las | actividades dando cumplimiento a la
siguientes, Leche entera, Leche | verificacidn en la variedad de los productos En ejecucion
sapborizadas  (fresa, chocolate y | lacieos que  conforman  la Racicn
vainilla), avena sabor a canela, kumis | Industrializada (RI). Ademds, se redlizaron
y yogurt (fresq, melocotdn y morq). pruebas organolépticas semanal a los

productos de RI. Ver anexo 6.
3.Verificar al momento del
desembarque las condiciones de | Se verifica cada vez que se realiza visita a
olmocencm!ento segun manual de | Bodega y en visita cada vez que se En ejecucion
amacenamiento y

evidencie el transporte de alimentos.

4. verificar las caracteristicas del
empaque de las bebidas Lacteas de
acuerdo con exigencias estipuladas
en el contrato.

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero el equipo de frabajo

dando
técnica,
visita en bodega y en campo a través
sedes
aspectos
técnicos y normativos de los productos
alimentarios gque conforman la Racién
Ademds, se
organolépticas
semanal a los productos de Rl Ver

desarrollo actividades
cumplimiento @ asistencia

de visitas
Educativas.

en las diferentes

Evaluando

Industrializada
realizaron

(RI)
pruebas

anexo 3,4y 6.

En ejecucidn

5. Verficar el desarollo de un
programa de manejo de residuos
sélidos ORGANICOS E INORGANICOS
(empaques, basuras. etc.), con el fin de
evitar la contaminacién ambiental y
confrolar la inadecuada manipulacién
de estos en cada una de las instituciones
educativas, en dicho programa se
brindaran capacitaciones del tema a los
estudiantes beneficiados y docentes en
general, también deberdn instalarse
confenedores respectivamente
marcados en donde se clasifiquen y se
le den los respectivos tratamientos
posteriares a los residuos generados por
la entrega de la racién industrializada

Se verifica durante las visitas a sedes

educativas y bodega del operador,

En ejecucidn
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lista escolar para bajar la carga

confaminante de los mismos.

6. Verificar al cumplimiento de la minuta
establecida en el anexo técnico.

Periodo comprendido de 22 al 31 de
enero el equipo de trabgjo durante Ias
visitas a las sedes educativas redlizé
verificacion del cumplimiento de los
ciclos de menUs para RI. Ver anexo 3, 4
Yy é.

En ejecucion

7. Verificar el cumplimiento de Ig

respectiva  norma  técnica en o
eloboracién de la bebida Idctea
(calidod  general de producto;

cantidad, calidad e inocuidad en el
proceso, durante el transporte y
concordantes - 1SO 22000 - HACCP y

lineamientos v especificacioneas
técnicas del Programa de alimentacion
Escobar - PAE, para la  Racion

industrializada Lista.

Se verifica durante las vistas g
educativas y bodega del operadar.

sedes

En ejecucion

8. Verificar los fichas técnicas de
cada una de las bebidas ldcteas
que hacen parte de la distribucion.

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero se desarrollé actividades
dando cumplimiento a la verificacion
de las fichas técnicas de los productos
que conforman la Racidn
Industridlizada (Rl). Se cuenta con
matriz de verificacién de fichas técnicas

y alertas en el Invima para productos de
Rl. Ver anexo 6.

En ejecucién

2. Verificar los registros sanitarios o
permisos  correspondientes para el
consumo del producto (andlisis de
muestras entre ofros) v demads normas
dadas por la secretaria de Educacion,
como el confrol de las planilas de
registro de temperafuras en cada
entrega, las cuales deben ser minimo
fres.

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero el equipo de trabajo
desarrolld actividades dando
cumplimiento a la verificacién de las
fichas técnicas de los productos gue
conforman la Racién  Industrializada
(Rl]. Se validaron normativas para cada
producto en la pdgina del Invima. Se
cuenta con matriz de verificacién de
fichas técnicas y alertas en el Invima
para producios de Rl Ver anexo é.

En ejecucion

B. RESPECTO DE PRODUCT

OS PANIFICADOS, FRUTA ENTERA Y POSTRES

1. Verificar semancalmente o
elaboracion de las unidades diarias
© dado el caso que se requiera
suministrar a la totalidad de |a
peoblacién la moddlidad de racién
industrializada las unidades diarias
de panificado.

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero el equipo de frabgjo
desarrollé actividades dando
cumplimiento a la verficacién de
suminisiro de panificado u otro cereal
de la racién industriclizada (R]).

En ejecucidn

2. Verificar el cumplimiento de Ia
minuta patréon establecido en el
anexo téecnico.

Durante el pefiodo comprendido de 22
al 31 de enero el equipo de frabajo
desarrolld actividades de verificacién
del cumplimiento de la minuta patrén,
a fraveés de visitas de campo a bodega
y sedes Educativas. Ver anexo 3,4y 6.

En ejecucidn

3. Verificar el cumplimiento del
programa de estandarizaciéon  da
recetas (Fichas Técnicas):
canfidades de insumos a utilizar,
meétodos de preparacién,  valor
nutricional.

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero el equipo de trabajo

desarrolld actividades dando
cumplimienfo a la verificacién del
programa de estandarizacion  de

recetas vy otros relacionados con el
mismo, a través de visitas de campo o
sedes Educativas y de forma particular
con la aplicacién del formate de
evaluacidn de gramajes vy kdardex de
productos.

En ejecucion
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Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero el equipo de frabajo
4. Verificar las caracteristicas | desarrolld actividades dando
organolépticas de los panificados en cumplimiento a la verificaciéon  de
cuanto a: peso final de acuerde con el suministro de panificado u otro cereal
peso nefo esfipulado en la minuta | de Ia racién industrializada, evaluando . -
patrén establecido para los 5 grupos | parédmetros de calidad, En ejecucién
escolares, forma, sabor, texturq, organolépticas, de  empaque Y
coccion, uniformidad en el tamafo, rotulado, cantidad, etc. Ademés, se
color de acuerdo con el tipo panificado. aplicéd el formato de gramajes para
evaluar pesos brutos y netos por grupos.
Ver anexo 4.
Durante el periodo comprendido entre
el 22 de enero al 31 de enero de 2024,
el equipo de trabgjo desarrolié
5. Verficar la aplicaciéon de  las actividades dando cumplimiento a la
Buenas Practicas de Manufactura verificacion de suministro de panificado
“BPM" en el proceso de|[u ofroc cereal de la racién En ejecucion

elaboracion  del panificado  con
base en elinstrumento diagnéstico.

industrializada, evaluando pardmetros
de caldad, organclépticas, de
empaque vy rotulado, cantidad, ete.
Ademds, se aplicé el formato de
gramajes para evaluar pesos brutos y
netos por grupos de escolarizados

é. Revisar y aprobar los respectivos
informes mensuales vy generales con
los literales estipulados en el
contrato.

Permanentemente se hace
seguimiento vy  se  verfica la
documentacion  radicada por el

operador referente a la cuenta de
cobro e informe mensual, se procederd
a revisar detalladamente la
documentacion para asi mismo emitir
informe 2. PDAE-F-002 VERIFICACION
CUENTA OPERADOR el cud es
presentado  posteriormente  a  Ia
supervisién de la interventoria

En ejecucion

/. Verificarla aplicacién de la Ley Ne
9 de 1979 y sus decretos
reglamentarios.

Permanentemente se hace seguimiento y
se verfficalo documentacién radicada por
eloperadorreferente ala cuenta de cobro
e informe mensual, se procederd a revisar
detalladamente la documentacion para
asi mismo emitir informe 2. PDAE-F-002
VERIFICACION CUENTA OPERADOR el cual
es presentado posteriormente a g
supervision de Ia interventoria

En ejecucién

8. Verificar el cumplimiento en relacién
con el nombramiento de recurso
humano e idéneo para su vigilancia
Y supervision.

Permanentemente se hace seguimiento y
se verifica la documentacion radicada por
eloperadorreferente ala cuenta de cobro
& informe mensual, se procederd a revisar
detalladamente la documentacidn para
asi mismo emitir informe 2. PDAE-F-002
VERIFICACION CUENTA OPERADOR el cual
és presentado posteriormente a g
supervisién de la interventoria

En ejecucién

9. Verificar el drea de
amacenamiento de la materia | Se verifica durante las visitas o sedes o
prima e insumos, segdn Decreto Ne | educativas y bodega del operador J
539 de 2014.

: Se verifica durante las visitas a sedes
10 \/fe,nﬂccr £l COT‘”"' g ce o educativas y bodega del operador. En ejecucion
utilizacion de las materias primas.
11. Verificar que las frutas son | Durante el periodo comprendido de 22
enteras y  sanas, libres de | al3] de enero se desarrolld actividades
magulladuras, con la  forma | dando cumplimiento a la verificacion

caracteristica, libre de ataque de
insectos, enfermedades y dafios por

del suministro de frutas de |a racién
industridlizada. Se aplica formato de

En ejecucion
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deshidratacién  cumpliendo con
seguin Lineamientos y
especificaciones técnicas del
Programa de Alimentacidn Escolar -

PAE, para la Racién Industrializada
Lista.

evaluacién organoléptica y formato de
gramajes para evaluar pesos brutos y
netos por grupo de escolarizados. Ver
anexo 6.

12. Verificar que el peso de la fruta

corresponde  al reguerido, segun
Lineamientos y especificaciones
tecnicas del Programa de

Alimentacion Escolar - PAE, para la
Rocion Industrializada Lista; esta es,
para garantizar el peso neto, se
debe tener en cuenta de acuerdo
con la fruta establecida el peso
bruto, y éste debe contemplar Ia
parte comestible de la fruta o
suministrar en el momento de los
procesos de compra.

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero el equipo de frabagjo

desarrolld actividades dando
cumplimiento a la verificacién del
suministro  de  frutas de la racién

industriclizada. Se aplica formato de
evaluacidn organoléptica y formato de
gramajes para evaluar pesos brutos y
nefos (teniendo en cuenta las partes

comestibles segin la  tabla de
composicion de alimentos
colembianos) por grupos de

escolarizados. Ver anexo 6.

En ejecucién

13. Verificar la variedad de la fruta
(incluir manzana, mandarina, pera,
granadilla, mango, banano, ciruela,

durazno  y  naranja), segin
Lineamientos y especificaciones
técnicas del Programa de

climentacion escolar — PAE, para
la racidn industrializada Lista.

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero se desarrolld actividades
dando cumplimiento a la verificacién
en la variedad de las frutas que

conforman la Racién Industrializada
(Rl). Ver anexo 6.

En ejecucion

14. Verificar los registros sanitarios,
fichas técnicas de cada uno de los
productos (Postres).

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero el equipo de trabajo
desarrolld actividades dando
cumplimiento a la verificacion de las
fichas teécnicas de los productos que
conforman la Racién Industrializada
(Rl), incluyendo los postres. Se cuenta
con matriz de verificacién de fichas
técnicas y alertas en el Invima para
productos de Rl. Ver anexo é.

En ejecucion

15. verificar que en la variedad de
los postres Se incluyen dulces como:

arequipe, panelta de leche,
bocadillo, dulce de apio,
chocolating, cocadg, dulce
combinado, maizenitas, masmelo,

dulce de aroz, cortadito de lechey
dulce de pina.

Durante el pericde comprendido de 22
al 31 de enero el equipo de trabajo
desarrolld actividades dando
cumplimiento a la verificacién en la
variedad de los postres o dulces que
conforman la Racién Industrializada
[RI). Ver anexo 6.

En ejecucién

16. Verificar el empague y peso de los
postres a suministrar (sea el establecido
en la minuta patrén de acuerdo alos
grupos etarios),

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero el equipo de frabajo
desarrolld actividades dando
cumplimiento a la verificacion de las
fichas técnicas de los productos que
conforman la Raciédn Industrializada
[Rl), incluyendo los postres. Se cuenta
con matriz de verificacién de fichas
técnicas, habilitacidon y alertas en el
Invima para producios de RI, ademds,
se aplica formato de gramajes para
verificacién de pesos brutos y pesos
netos y formato de evaluacién
organoléptica. Ver anexo 3.4 y é.

En ejecucion

C. ASPECTOS DE SUMINISTRO Y DISTRIBUCION PARA LAS MODALIDADES DE RACION INDUSTRIALIZADA Y COMIDA CALIENTE

TRANSPORTADA

1. Verificar el suministro vy distribucién
de las diferentes raciones
confratadas en las modalidades Rl v
CCT las 36856 raciones (Bebida
Lactea (leches saborizadas, avena,
leche entera, yogurt y kumis),

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero equipo de trabajo
desarrolld actividades dando
cumplimiento a la verificacién del
suministro y distriibucion de las diferentes

En ejecucion
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productos panificados, fruta entera
Y postres), a entera satisfaccién, a la
poblacién  escolar objeto  del
contrato durante los dias pactados.

raciones contratadas en la modalidad de
RI.

2. Verificar el suministro y distribucidn
de las 36856  raciones
(dependiendo de la modalidad a
enfregar RPS, Rl & CCT Bebida
Lactea (leches saborizadas, avena,
leche entera, yogurt y kumis, leche
en polvo, leche liquida), productos
panificados, fruta entera ¥ postres;
leguminosas: frijol, lenteja; cereales:
arroz, harina de maiz, pastas; grasas:
aceite; dulces: chocolate, Huevos y
atiun), a entera satisfaccidon, a la
poblacién  escolar  objeto  del
contrate durante los dias pactados.

Durante el periodo comprendido de 22
al 31 de enero el equipo de trabajo
desarrolld actividades dando
cumplimiento @ la verificaciéon  del
suministro y distribucién de las diferentes
raciones contratadas en la modalidad RI.

En ejecucién

3. Verificar los condiciones de
recepcion, amacenamiento v
distrbucién de panificado, bebida
lacteq, fruta, postre y de los alimentos
que constituyen la Racién
Industrializada.

Se verifica durante las visitas a sedes
educativas y bodega del operador.

En ejecucion

4. Verificar que el panificado, bebida
Lactea, fruta, postre, atun, huevos,
leguminosas, cereales, dulces y grasas
sea entregado por el confratista de

acuerdo con las especificaciones
técnicas.

Se verifica durante las visitas a sedes
educativas y bodega del operador.

En ejecucion

5. Vigilar y controlar la distribucién de
la racién escolar diariamente con
base en el listado de las escuelos
enfregado por la secretaria de
Educacién y las actudlizaciones
enitregadas por los Establecimientos
Educativos.

Se verifica durante las visitas a sedes
educativas y bodega del operador.

En ejecucién

6. Verificar el

para
manipulacion.

s evidencia el fransporte.

cumplimiento de los | Se verifica durante las visitas a sedes
horarios de distribucion de la racién con | educativas. En ejecucion
base en los lineamientos t&cnicos.
7. Verificar que las escuelas tengan un | Se verifica durante las visitas a sedes
proceso de disfribucién dptimo de la | educativas. En ejecucion
racién con el personal adecuado.
8. Verificar que las distribuidoras de las
escuelas cumplan con la
reg]ome‘niomon emgldo“ Pk C,ig Se verifica durante las visitas a sedes
sgcre’ro_rlcz de Educat:lqn segin iy BN e eucish
Lineamientos vy  especificaciones
técnicas del Programa de
Alimentacién Escolar — PAE, para I
Racién industriglizada Lista.
9. Verificar que la enfrega de laracién | Se verifica durante las  visitas a sedes
escolar se haga mediante vigilanciay | educativas. En ejecucion
control del personal idéneo.
10. Verificar que los vehiculos utilizados | Se verifica durante las visitas a bodega del
en la distribucion de la racién escolar | operadory en las sedes educativas cuando Eri sjscucion
cumplan  con la normatividad | se evidencia el fransporte,
vigente.
1. Verificar que la racién escolar sea | Se verifica durante las visitas a bodega del
’rrc:msporfodo en las ”cunustos operadory en las sedes educativas cuando En ejecucion
respectivas facilitar sU
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12. Verificar que las condiciones de
dmacenamiento de los productos
terminados (Bebida Ldactea (leches
saborizadas, avena, leche enterq,
yogurt y kumis), productos
panificados, fruta entera y postres),
cumplan  con los procesos de
calidad.

Se verifica durante las visitas a sedes
educativas y bodega del operador.

En ejecucion

13. Verificar el control de latemperatura
de refrigeracién de la bebida Lactea.
(Temperatura  méxima de 4° grados
centigrados)

Se verifica durante las visitas a sedes
educativas y bodega del operador.

En ejecucion

14. Verificar la temperatura de o
bebida léctea del proceso al salir del
punto de distribucién o la mitad del
recorrido  aproximadamente y  al
momento de llegar a las escuelas.

Se verifica duranie las visitas a sedes
educativas y bodega del operador.

En ejecucion

15. Verificar que se entregue una
relacion de los saldos de la racién
industrializada [ista al supervisor.

Se verifica durante las visitas a sedes
educativas y bodega del operador.

En ejecucion

16. Verificar la cantidad y condiciones
de enfrega de los saldos de las
raciones, distribuidos en los
establecimientos educativos vy sus
respectivas actas en la que conste Ig
distribucién y fin de este,

Se verifica durante las visitas a sedes
educativas y bodega del operador.

En ejecucion

D.

COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA

1. Acorde con la normatividad, los
alimentos listos para ser servidos se
enfregardn a temperatura de
refrigeracion  (4°+/- 2°C), si las
caracteristicas de conservacion de
estos lo requieren y/o superior o igual
a 60°C para los dimentos que han
sido cocidos.

Durante el periodo comprendido entre el
22 al 31 de enero, se realizé la enfrega
Unicamente  en modalidad racion
industrializada.  Una vez de inicio la
modalidad comida caliente fransportada
se redlizard el respectivo seguimiento.

N/A

28egun lo establecido en los
numerales 3.3 y 5 del articulo 18,
Capftulo IV de la Resolucién 2474 de
2013, se debe realizar control de
temperatura  de los alimentos
ensamblados antes de su servido en
cdliente, garantizando que éstas
sean mayores de 40°C.

Durante el periodo comprendido entre el
22 ol 31 de enero, se realizé la entrega
Unicamente en modalidad racién
industrializada.  Una vez de Inicio la
modalidad comida caliente transportada
se redlizard el respectivo seguimiento.

N/A

3.A nivel internacional y segin la
Organizacién de las Naciones
Unidas para la Alimentacién y la
Agricultura FAO, en su manual para
manipuladores de alimentos,
establece que los alimentos se
deben procesar, garantizando que
se cumplan las temperaturas
intfernas  de  coccién de  éstos
(minimo 70°C) redlizando controles
de temperatura durante  su
fratamiento térmico.

Durante el periodo comprendido entre el
22 al 31 de enero, se realizé la entrega
Unicamente  en modalidad  racién
industrializada.  Una vez de inicio g
modalidad comida caliente fransportada
se realizard el respectivo seguimiento.

N/A

4105 alimentos deben ser
procesados y/o ensamblados de
acuerdo con su naturaleza y aplicar
los  procedimientos que sean
requeridos, de tal forma que se
garantice su calidad e inocuidad.

Durante el periodo comprendido enire el
22 al 31 de enero, se realizé la entrega
Unicamente en modaldad  racién
industrializada.  Una vez de inicio o
modalidad comida caliente fransportada
se realizard el respective seguimiento.

N/A

S.Los dlimentos crudos deben estar
separadeos de los alimentos cocidos
o listos para el censumo, con el fin
de evitar contaminacion cruzada,

Durante el periodo comprendido entre el
22 al 31 de enero, se realizé la entrega
Unicamente en modadlidad  racién

industrializada.  Una vez de inicio la

N/A
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asi como estar debidamente
protegidos y rotulados.

modalidad comida caliente transportada
se reqlizard el respectivo seguimiento,

6.El proceso de descongelacién
debe ser reclzado de forma
controlada, es decir trasladar los
alimentos de congelacién a
refrigeracion con el fin de subir
graducimente la temperatura del
dimento, evitando un choque

Durante el periodo comprendido entre el
22 al 31 de enero, se realiz6 la entrega

térmico vy por ende el crecimiento pnrcome_nie en modoltdcd' (TR N/A
microbiano.  Por lo  anterior, industrializada. _ Una vez de inicio la
solamente debe descongelarse la modqr!dccj B il tr_qn_sporiodu
canfidad de dlimento que se va a se realizard el respectivo seguimiento.
preparar para evitar el deterioro del
mismo; los alimentos que han sido
descongelados, no se podrdn volver
a congelar
7.Redlizar procesos de limpieza y | Durante el periodo comprendido entre el
desinfeccion previa de los alimentos | 22 al 31 de enero, se realizé |a entrega
que por su  natudeza o | Unicamente en modalidad  racién N/A
caracteristicas lo requieran, | industrializada.  Una vez de inicio la
ufilizando soluciones de sustancias | modalidad comida caliente transportada
permitidas. se realizard el respectivo seguimiento.
8Se debe garantizar un fiempo Durante el periodo compre_ng:lido entre el
minimo de expesicién al momento 2'2_c1| 31 deenerd; se reoli:?_o la enTreAgc:
de manipulacion de alimentos de }Jn|come_nte af modolidcd_ el N/A
alto riesgo, previo a su fratamiento mdusir!chmdo. . Una vez de inicio la
Hhiics o sriarible: modcﬂ!doq comida cglleme ’rr'an_sporlcda

se realizard el respectivo seguimiento.

Duranie el periodo comprendido entre el
?.las frutas y vegetoles deberdn %Q.N 31 de enero, s reoli.zé K entre_go
impiarse, lavarse y desinfectarse _un:car_ne_n’re en modalidad ik N/A
antes de su manipulacion, rndustr!ohzado. _ Una vez de inicio la

modalidad comida caliente fransportada

se realizard el respectivo seguimiento.
10.Las  ensaladas  deben  ser
Egﬁcﬁﬂcsﬁsn ;ngfsnf:jg?gd?, Durante el periodo comprepgiido entre el
conservandose a las temperaturas giigéri]erﬁi en‘:;o, anézglllﬁog] e?gg%g
%Zi;gg%fcilggﬁzﬂgbl\?g:s:;n;ﬁ indus‘rr]olizoda‘ _ Una vez de inicio la N/A
recipientes o bolsas debidamente modclgduq comiaa cglten‘re 1f_ar'!sp0rmdc:
protegidas hasta el momento de ser | realizard el respectivo seguimiento.
servidos.
11.Al manipular o servir los alimentos, | Durante el periodo comprendido entre el
se deben usar: cucharas, frinches, | 22 al 31 de enero, se realizé la entrega
fenedores, guantes y demds | Unicamente en modalidad  racién N/A
elementos que se requieran a fin de | industrializada.  Una vez de inicio la
evitar el contacto directe de los | modalidad comida caliente transportada
manos con estos. se redlizard el respectivo seguimiento.
12.Redlizar inspeccién previa a las | Durante el periodo comprendido entre el
condiciones de los materiales de | 22 al 31 de enero, se realizé la enfrega
empaque a ulilizar en el ensamble | Unicamente en modalidad  racién N/A
de CCT, garantizando que esfos | industridlizada.  Una vez de inicio la

cumplan con las
sanitarics exigidas.

caracteristicas

modalidad comida caliente transportada
se redlizard el respectivo seguimiento.




0000256

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

=

contratista las obligaciones laborales
que se generen con relacidon al
contrato suscrito.

destaca la contratacion del personal
profesional y el pago de sus aportes al
sistema de seguridad social, el cual se
viene garantizando desde el inicio del
contrato de interventoria.

Asl mismo al momento de revisar la
cuenta de cobro del operador se
verificard la modalidad de
contratacion, pagos de seguridad
social y demaés documentos que
generan relacién  al contrato  de
operacion.

" AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
i.- _, Aimenlos Seludadles dof Vallz S.45. ESCOLAR —
INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO
Cédigo: A Fecha de emision: Pagina 83
PDAE-F-001 | Version: 01 | 4012020 ds 57
13.Los empaques que se deben
utllizar para las raciones de CCT
deben cumplir con las siguientes
| caracteristicas:
* Empaque individual para cada
beneficiario del Programa.
= Ser de primer y Unico uso en caso
de ser desechables.
* Tener compartimientos para los | Durante el periodo comprendido entre el
diferentes tipos de alimentos a | 22 al 3] de enero, se redlizd la entfrega
ensamblar Unicamente en modalidad  racién
= Ser de material sanitario. industricdlizada.  Una vez de inicio Ia A
* Que ayude a mantener las | modalidad comida cdliente transportada
caracteristicas de calidad de los | se realizar@ el respectivo seguimiento.
alimentos empacados (temperatura
mayor de 60°C hasta su entregal).
» Facil manejo y almacenamiento.
* Amigable con el medio ambiente
(material reciclable).
* No se permite el uso de empaques
fabricados con icopor (peliestireno
expandido — EPS).
3. ALCANCE FINANCIERO DE LA INTERVENTORIA
ALCANCE EVIDENCIA ESTADO
1. Cumplr y hacer cumplir al | Entre las obligaciones laborales se

En Ejecucién

2. Estudiar las surgencias, consultas y
reclamaciones presentadas por el
confrafista y emiti  un concepto
técnico y financiero al Distrito de
Barrancabermeja para la resolucion
final de las mismas, adjuntando los
respectivos soportes.

Se hard cada vez gue se requiera

En Ejecucion

3. En los casos establecidos en el
articulo 91 de la Ley N° 1474 de 2011
(estatuto anficorrupcidn), el
Interventor verificard la apertura vy
manejo del anticipo en una fiducia
y/o patrimonio autébnomo que
garantice el éptimo manegjo de los
recursos enfregados @ manera de
anficipo. El  Interventor debe
verificar y aprobar mensuamente
los informes de buen manejo de los
recursos y remitifos a la Secretaria
de Educacion de Barrancabermeja.
El intervenfor verificard que el
confratista abrid  la  cuenta
separada de sus otras cuentas no
conjunta para el manejo de los
recursos de anficipo entregado
parala ejecucién de la obligacién a
sU_nombre, indicando el objeto v

Para el contrato de Operacidn no se dio
anticipo.

N/A
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conformidad con el articulo 8.1.18
del Decreto N° 734 de 2012.

4. Realizar comité técnico mensual con
el supervisor del confrato en donde se
enfregue informe defallode de las
actividades vy situaciones presentadas
en la ejecucién del contrato.

La inferventorfa estd presta a cada
convocatoria para asistir a los Comités
Técnicos.

En Ejecucion

5. Verificar que semantenga el equilibrio
financiero del contrato.

Durante la ejecucidn del contrato son
garantizados los servicios ofertados en
loa propuesta de conformidad al
proceso de contratacion.

Asi mismo se mantiene un equilibrio
financiero.

En Ejecucidn

é. Efectuar el balance econémico. de
ejecucién del contrato para efectos
de los pagos parciales v liquidacion
de este.

Mensualmente en el informe
presentado por la interventoria 2. PDAE-
F-002 VERIFICACION CUENTA
OPERADOR donde se avala el pago

parcial — mensucl del operador se
discrimina el balance econdémico.

En Ejecucidn

7 Revisar los solicitudes de adicién en
dinero y en tiempo requeridas por el
contfrafista y emitr un concepto
técnico alrespecto.

Se hard cada vez que se requiera

En Ejecucidn

8 Efectuar las actividades del caso
conducentes al buen desarollo
financiero del contrato o convenio.

Se hard cada vez que se requiera

En Ejecucidn

9 Verficar que los aportes de
facturacién  entregados por el
confratista correspondan al producto
pactado y entregade, teniendo en
cuenta los descuentos a realizar por
devoluciones y/o entregasincompletas
0 no autorizadas de lasraciones.

Se realiza una vez el Operador presente
la cuenta de cobro del mes de Enero
de 2024.

En Ejecucion

10. Solicitar @  Tesoreria Distrital los
comprobantes de
egresos de los p agosrealizados
al confratista para proceder a elaborar
el acta de liquidacion.

Se hard al findlizar el contfrato de
operacion para proceder a emitir el
acta de liguidacion.

En Ejecucidn

1. Cumplir y hacer cumplr «l
contratista en que fodo el personal a su
cargo se encuentre con contrato
laberal y afiiado al Sistema General de
Seguridad Social (Salud, pensién y
riesgos laborales) de acuerdo con fo
dispuestc en la ley, asi como el
cumplimiento de pago de
cbligaciones parafiscales.

Para cada uno de los informes
mensuales se presentard cerfificacién
de cumplimiento por parte del
contratista de las obligaciones frente al
sistema de seguridad social integral,
parafiscales (cajas de compensacién
familiar), emitidas por el revisor fiscal de
la empresa.

Se verificard mensualmente en cada
una de las cuentas de cobro
presentadas  por el operador -
confratista el cumplimiento de g
normatividad legal vigente en ofiliacién
¥ pago dfiiado al Sistema General de
Seguridad Social (salud, pensiones vy
riesgos profesionales Icborales) de
acuerdo con lo dispuesto en lo ley, asi
como el cumplimiento de pago de
obligaciones parafiscales.

En Ejecucion

12. Cumplir y hacer cumplir al
contratista las obligaciones laborales
que se generen con relacidon al
contrato suscrito.

Entre las okbligaciones laborales se
destaca la contrataciéon del personal
profesional v el pago de sus aportes al
sistema de seguridad social, el cual se
viene garantizando desde el inicio del
contrato de interventoria.

En Ejecucidn
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Asi mismo al momento de revisar la
cuenta de cobro del operador se
verificard la modalidad de
confratacién, pagos de seguridad
social y demds documentos que
generan relacidn al contrato  de
operacion.

13. Servir de apoyo a la supervisién para
revisar permanentemente la vigencia
de las pdlizas del contrato o convenio y
realizar al confratista los requerimientos
del caso, cuando sea necesario ampliar
las mismas en valor o en plazo.

Se hard cada vez que se requiera

En Ejecucion

14 Verificar que el contratista

Una vez verificada la cuenta de cobro

obfenga fodos los paz y salves alos | v el informe mensual s& exigird | En Ejecucion
que haya lugar segun la naturaleza | cerificados Yy paz y salvos de g

delcontrato. naturaleza contractual.

15. Preparar un informe detallado de los

incumplimientos, los  requerimientos | Se hard cada vez gue se requiera En Ejecucidn

efectuados y los respuestas, de tal
manera que se garantice el debido
proceso y el derecho de defensa del
contratista, en caso de aplicacién de
sanciones.

16. Las demds que se requieran para | Las demds actuaciones que de

verificar el cumplimiento  de los | conformidad con o normatividad | En Ejecucidn

aspectos financieros del contrato. vigente 'y con su naturaleza
corespondan o la  funcién de

inferventoria se tendrdn en cuenta con
el propdsito de facilitar un buen
desempefio en la interventoria.

17. Velar por el cumplimiento del
cronograma vy flujo de inversion del
confrato, efectuando controles
pericdicos de las  actividades
programadas, asi mismo recomendar
los cjustes a los que haya lugar.

Se exige constantemente el
cumplimiento del cronograma v el flujo
de inversion del contrato,

En Ejecucion

18. En caso de incumplimiento, el
Interventor deberd informar
oportunamente  a la Secretaria de
Educacion de Bamancabermeja vy
sugerir si es el caso la aplicacion de los
procedimientos sancionatorios
establecidos en el contrato.

Para el presente contrato no se ha
configurado incumplimiento por parte
del operador

En Ejecucion

19. Presentar los documentos suscritos
por el inferventor durante la ejecucién
del contrafo que sirvan de base para
la ligquidacidén del contrato que
deba preparar el supervisor de la
entidad con elfin de ser suscritas por las
partes  capaces vy competentes
(Representante legal de la entidad vy
representante legal del contratista o
representantes  legales de los
integrantes de las modalidades de
asociacién).

Una vez finalizada la ejecucion del
confrato de operacién; de manera
conjunta entre la interventoria v la
entidad se frabajard en la liquidacién
de del confrato principal.

En Ejecucidn

4. ALCANCE LEGAL DE LA INTERVENTORIA

ALCANCE EVIDENCIA ESTADO
1. Verificar que la contratacién de | Para la préxima visita administrativa ¥
personal realizada por el operador | de bodega se realizard o revisidn
del PAE se sujete al cumplimiento de | minuciosa del cumplimiento  a las | En Ejecucién

las normas laborales vigentes, en
especial que todo el personal a cargo se
encuentre  dfilicdo  al  Sistema

affliaciones al Sistema General de
Seguridad Social (Salud, pensién vy
riesgos laborales) v $35T de acuerdo con lo
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General de Seguridad Social (Salud, dispuesto en la Lley, asi como el
pension y riesgos laborales) y SSST de cumplimiente de pago de obligaciones
acverdo con lo dispuesio en la Ley, asi | parafiscales.

como el cumplimiento de pago de
obligaciones parafiscales de
manerg oportuna.

2. Redlizar comité técnico con el
supervisor del contrato cuando se | La interventoria estd presta o cada
requiera en donde se enfregue | convocatoria para asistir a los Comités
informe detallado de tas actividades | Técnicos.

y situaciones presentadas en la
ejecucién delcontrato.

3. Conceptuar juridicamente sobres | Para el presente contrato no se ha
los incumplimientos del contratista, configurado incumplimiento por parte
emitiendo recomendaciones sobre la | del operador

procedencia o no del proceso
administrative sancionatorio.

4. Redlizar las recomendaciones
juridicas de la procedencia de las | Se hard cada VEZ que se requiera En Ejecucion
suspensiones, adiciones, reducciones,
variaciones de lo contratado.
5.Velar por el cumplimiento de todas las
obligaciones de la interventoria | El cumplimiento de las obligaciones se | En Ejiecucion
incluidas en el contrate establecido exige a diario durante la ejecucién del

con la  Alcaldia Distrital  de | contrato de operacion.
Barrancabermeja y en especial en

las que se encuentran asignadas en el
Manual de Confratacidn e Interventoria
de la ETC,

6. Las demds actividades que requieran | Las demds actuacionss que de
apoyo legal para desarrollar con | conformidad  con  lo normatividad | En Ejecucion
eficiencia y eficacia el control vy vigente 'y con su  naturcleza
vigilancia al confrato de operacion corespondan o la  funcidn  de
del PAE, para dar cumplimiento de | interventoria se tendran en cuenta con
los Lineamientos Técnicos Administratives | el propdsito de  facilitar  un buen

del Programa de Almentacién Escolar — | desempefio en la interventoria.
PAE,

En Ejecucion

En Ejecucion

3.1.2 Analisis de Verificacion de entregas
Criterios evaluados

Aspectos evaluados en las visitas de acompanamiento, seguimiento y evaluaciéon realizadas en
periodo del 22 de enero al 31 de enero:

CAIM/ITRI

RESULTADO SEDES CANTIDAD

Menor a 64% 7

Entre 65% y 89% 29

Mayor a 90% i}

TOTAL 37
ASPECTO A EVALUAR C NC | NO | NA | TOTAL
I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS 53%| 5%| 5%| 38% 100%
Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO | 61% | 20% | 3% 17% 100%
I1l. CONDICIONES DE PREPARACION ' 5%| 5%| 7%| 82% 99%
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES 74%| 6% | 0%| 20% 100%
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS 76% | 14% | 7%| 1% 98%
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VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION 50% | 41% 9% 0% 100%
ABASTECIMIENTO DE AGUA 5% | 21% | 25% | 49% 100%
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuUIDOS 63% | 37%| 0% 0% 100%
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) 50% | 50%| 0%| 0%| 100%
VII. CONDICIONES DE TRANSPORTE (SI ES EVIDENCIADO) 18% 1% | 81% 0% 100%
VIII. EQUIPOS Y UTENSILIOS 5% | 29% 5% | 61% 99%
IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO 14% | 86% | 0% 0% 100%
X. GESTION SOCIAL 64% | 32%| 5% | 0% 100%

Grafico
X, GESTION SOCIAL M ——————
IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAIO i o e s
VIl EQUIPOS Y UTENSILIOS
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES... Iommmms
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
LIMPIEZA Y DESINFE CCION |5
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS R
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAIES i}
Ill. CONDICIONES DE PREPARACION
Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS... [ B
. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%
BC BNC mNO mNA
Analisis

Los criterios de evaluacion son los siguientes:

C: Cumple Con Calificacién 1.
NC: No Cumple Con Calificacion 0.

NA: Se Califica Cuando El item Evaluado No Aplica.

En los diez (10) aspectos:

NO: Se Califica Cuando El item Evaluado No Es Observado.

En cada una de las visitas seguimiento y evaluacién, se diligencia un formato de verificacién realizado
por la Interventoria y aprobado por la secretaria de Educacion

donde es evaluado diez (10) aspectos:
cada aspecto contiene items que en total suman sesenta y siete (67).
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ILINSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS: Este primer aspecto lo conforman diecisais (16) items,

tiene un 53% de cumplimiento, un 5% de incumplimiento pues algunas sedes educativas no cuentan
con buena infraestructura, un 5% NO y un 38% de NA para racién Industrializada.

Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO: se evalGian
seis (6) items y tiene un cumplimiento del 61%; de No conformidades el 20% debido a que no llevan

el control y/o registro de temperatura de los equipos en uso, un 3% NO y un 17% NA ya que existe
ltems que no se califica en Racién Industrializada.

[Il. CONDICIONES DE PREPARACION: Cuenta con seis (6) items evaluados: tiene un 5% de
cumplimiento y un 5% de incumplimiento debido a que no se evidencia desinfeccion de frutas para la
racion industrializada, no se cuenta con registro y control de temperatura y durante el servido no se

cumple con las temperaturas para el producto terminado, un 7% NO tiene un 82% de NA para Racion
Industrializada.

/. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES: este aspecto cuenta con cuatro (4) item con un
cumplimiento 74%, un 6% de no conformidades pues no se encontraban publicados los ciclos de

mends en las sedes educativas, en algunos casos no se cumple con el gramaje y 20% es calificado
como NA para Racion Industrializada.

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS: tiene siete (7) items con un cumplimiento 76% y
un 14% de incumplimiento ya que los manipuladores de alimentos al momento de Ia visita no cumple
con las presentacion personal (uias cortas y sin esmalte, sin uso de joyas u otros uso de accesorios),
no se evidencio la certificacién médica (apto para manipular alimentos) y no se evidencian registro de
capacitacion y un 9 % de no observado, debido a que no se evidencia el ingreso de personal ajeno al
area utilizada para el almacenamiento y/o comedor escolar.

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO:

LIMPIEZA Y DESINFECCION: cuenta con cuatro (4) items evaluados con 50% de cumplimiento y un
41% de no conformidades por tanto se evidencia que no cuenta con registros de limpieza y

~desinfeccion y/ o no realizan limpieza y desinfeccion de las frutas y un 9% NO para racién
ndustrializada.

ABASTECIMIENTO DE AGUA: cuenta con cuatro (4) items evaluados con un 21% de incumplimiento

pues no se garantiza el lavado de tanques y/o recipientes: un 5% de cumplimiento, un 25% como NO
y un 49% es calificado como NA para Racién Industrializada.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS: se evalda tres (3) items con un

63% de cumplimiento, 37% de incumplimiento debido a que los recipientes no cuentan con bolsas y
no se cumple con lo establecido en la resoluciéon 2184 del 2019.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES): se evalia dos (2) con 50% de

cumplimiento y 50% de incumplimiento pues se evidencia algunas sedes con presencia de plagas y
no se llevan los registros.

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE (SI ES EVIDENCIADO): Es el aspecto que menos se califica
porque muy poco se evidencia en las visitas por eso su porcentaje de NO y NA es del 81%, en las
sedes donde se evidencia este aspecto hay un 18% de cumplimiento y un 1% de no cumplimiento por

ende no se cumple con documentacion establecida del vehiculo y/o dotacion completa y limpia. Cuenta
con seis (6) items.

VII. EQUIPOS Y UTENSILIOS: Aqui se evaldan cinco (5) items con un 61% y 5% de NA y NO, un
29% de incumplimiento por ende no cuenta con controles de temperatura de los equipos de
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refrigeracion utilizados en las sedes Y no cuenta con el programa de mantenimiento preventivos y
correctivos de equipos y un cumplimiento del 5%.

IX. SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO: Se verifica mediante un anexo que
contiene 7 items obteniendo 86% de no conformidades pues no se evidencia Ia utilizacion de

botiquines, los extintores tienen fechas de recarga vencida y no se esti cumpliendo con la
Bioseguridad y un cumplimiento del 14%

X. GESTION SOCIAL: Aqui se evallian tres (3) items y se obtuvo un 64% de cumplimiento y un 42%
de incumplimiento debido a que no se evidencia soporte de conformacion del CAE y no se encuentra
actualizada la ficha técnica de informacion con los cupos adjudicados.

Se generan los planes de mejoramiento los cuales son enviados al operador con el objetivo de hacer

los ajustes necesarios para continuar con la buena prestacion del servicio, cumplir con el objeto del
contrato y satisfaccion de nuestros Estudiantes Beneficiarios.

Es muy importante que el Operador mantenga el cumplimiento de la Resolucién No 335 del 2021y el
contrato.

Como resultado final los tres primeros aspectos con mayor cumplimento son las condiciones de

saneamiento en lo referente a: personal manipulador de alimentos, cumplimiento de menus-
gramajes y gestion social.

5.1.3 Analisis de verificacién de Bodega
Criterios evaluados

Aspectos evaluados en bodega realizadas en el periodo del 22 de enero al 31 d enero:

ASPECTOS A EVALUAR C NC NO NA TOTAL

L INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE 20%|60%| 0%| 20%| 100%

= MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS

« O | LIQUIDOS 67%| 0%| 0%| 33%| 100%

S5 |MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS

C = |SOLIDOS (BASURAS) 60%[40%| 0%| 0%| 100%

= é CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS,

S = |ROEDORES, AVES) , 75%|25%| 0%| 0%| 100%

= LIMPIEZA Y DESINFECCION 60%|40%| 0%| 0%| 100%

INSTALACIONES SANITARIAS 100%| 0%| 0%| 0%| 100%

Z€ |PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE

5 S e 80%|10% | 0%| 10%| 100%

=4

=

= % EDUCACION Y CAPACITACION

= 67%|33%| 0%| 0%| 100%

225 ,

z 22 | DISENO Y CONSTRUCCION
SEBz 77%|15%| 0%| 8%| 100%
—— O o

% E % EQUIPOS Y UTENSILIOS

Ca k& 63%| 0%|13%| 25%| 100%
> 2 2 Z | MATERIAS PRIMAS E INSUMOS 100%| 0%| 0%| 0%| 100%
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ENVASES Y EMBALAJES {100%| 0%| o%| o%| 100%
OPERACIONES DE FABRICACION 0%| 0%| 0%| 100%| 100%

OPERACIONESDEENVASADO Y EMPAQUE
ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO

TERMINADO 100%| 0% | 0%| 0%

___100%
CONDICIONES DE TRANSPORTE | s3%| o%|17%| o%| 100%

33%| 0%| 0%| 67% 100%

| SISTEMA DE CONTROL

57%[29% | 0% | 14% 100%

T _VIL VERIFICACION DOCUMENTAL | s6%|4a% | 0%| o% 100%
VIII. COMPRA DE ALIMENTOS 100%| 0%| 0%| 0%| 100%
_ IX.GESTIONSOCIAL 25%| 0%|25%| 50%| 100%
Graficoiil i

IX. GESTION SOCIAL

VI COMPRA DE ALIMENTQS

VIl VERIFICACION DOCUMENTAL

SISTEMA DE CONTROL

CONDICICNES DE TRANSPORTE

ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO TERMINADD
OPERACIONES DE ENVASADO Y EMPAQUE
OPERACIONES DE FABRICACION

bl i R i ek |
B s AL A e s

WMATERIAS PRIMAS E INSUMOS

EQUIFDSY UTENSILIOS it T S e e )

DISERIQ ¥ CONSTRUCECION

EDUCACION Y CAPACITACION

PRACTICAS MIGENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION

INSTALACIONES SANITARIAS

LIMFIEZA Y DESINFECCION

CONTROL DE PLAGAS [ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS (BASURAS)
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Analisis
El 26 de enero del 2024, se hizo visita de seguimiento a la Bodega, ubicada en la carrera 33 # 59 - 08,
bodega interna # 3 del distrito de Barrancabermeja.

La forma de evaluar es C: cumple con calificacion 1: NC: no cumple con calificacién 0, NO: se califica
cuando el item evaluado no es observado y NA: se califica cuando el item evaluado no aplica.

En la visita se diligencia un formato de visita de bodega, el cual contempla criterios tanto técnicos como

administrativos, donde son evaluados nueve (9) aspectos y cada aspecto contiene items que en total
suman ciento veinte dos (122) item.

I. INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS: Este primer aspecto lo conforman siete (7) items

evaluados con un resultado del 100 % de cumplimiento, esto debido a las acciones de mejora
y/o correctivas implementadas por el operador.

Il. CONDICIONES DE SANEAMIENTO: Son veintisiete (27) items evaluados con un 64% de

cumplimiento, un 28% de no conforme debido a que el plan de alistamiento se encuentra en
revision y un 9% de N.A.

lll. PERSONAL MANIPULADOR: Cuenta con trece (13) items evaluados con un 73% de
cumplimiento, 22% de incumplimiento debido a que no se contaba con la documentacion
correspondiente del personal y un 5% NA para la visita.

IV.  CONDICIONES DE PROCESO Y FABRICACION: Se evalGan veintitin (21) items con un
cumplimiento del 70%, un 8% de no conformidades por ende se evidencia pisos con grietas y
paredes con desprendimiento de pintura, un 6% NO y un 16% NA para la visita.

V. REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION: Tiene treinta (30) items con un cumplimento
del 69%, NO del 3% y un 33% de NA para la visita.

VI. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD: Son siete (7) items evaluados con un 57%
de cumplimiento, 29% de incumplimiento y un 14% de NA para la visita.

\'

I. VERIFICACION DOCUMENTAL: Tiene nueve (9) items evaluados con un 56% de cumplimiento

y un 44% de incumplimiento debido a que los documentos contenidos en el plan de alistamiento
se encuentran en revision.

VIll. COMPRA DE ALIMENTOS: Se verifican cuatro (4) items y es calificado con un 100% de
cumplimiento para la visita.

IX. GESTION SOCIAL: Se verifican cuatro (4) items y es calificado con un 25% de cumplimiento, 25%
de NO y un 50% NA para la visita.

Para esta visita se evidencia el cumplimiento con un porcentaje mayor en los aspectos evaluados:
Instalaciones fisicas y sanitarias, personal manipulador de alimentos.

5.2 Planes de mejora
5.2.1 Numero de Nuevas no Conformidades

ESTADO DE NO CONFORMIDADES VISITAS A SEDES EDUCATIVAS
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ABIERTO EN GESTION CERRADO TOTAL
251 0 0 251

Grafico
No conformidades - Sedes Educativas
Hiareal = Abiertas
:'.._: ' | w Cerradas
< i
b e
. Cantidad de L Cierre
Planes de mejora IR L Abierto parcial Cerrado
Estado no conformidades 251 100% 0% 0%
Analisis

Las no conformidades fueron enviadas al operador mediante el Plan de mejora, se espera respuestas
respecto a las acciones correctivas y/o de mejora implementadas por el operador.

ESTADO DE NO CONFORMIDADES VISITAS A BODEGA

ABIERTO EN GESTION CERRADO TOTAL

18 0 0 18

Grafico

BODEGA DE ALMACENAMIENTO
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Seguimiento a no conformidades - Bodega
I Abiertas
[ Cerradas
I Cantidad No s : :
Planes de mejora R Abierto Cierre parcial Cerrado
Estado no ) 9
conformidades 18 100% % e

Analisis

Se envio los planes de mejora al operador, se espera respuestas respecto a las acciones correctivas
y/o de mejora implementadas por el operador.

CAP
Znero:
CATEGORIZACION DESCRIPCION DEL
ACCIONES
SEDE DEL CASO DE CASO DE
EDUCATIVA ATENCION ATENCIONT EXE - ENT ADASIEORYESTADO
PRIORITARIA PRIORITARIA
Categoria: Inadecuadas
condiciones de | Descripcion: Durante
almacenamiento en la|la visita técnica se | reubicacion y adecuacion
IL.E PUEBLO | Bodega y/o  sede |evidencia que en el|de otro espacio para
REGAO - SEDE: | Subcategoria: Lugar de | area de | almacenamiento de las Bomais
SENOR DE LOS |almacenamiento  que | almacenamiento  se | raciones alimentarias que
MILAGROS represente alto riesgo | encuentra desorden y | garantiza la inocuidad de
de contaminacion | presencia de suciedad | los mismo
(fisica, quimica, | (polvo).
biolégica)
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en aras de no requerir
almacenamiento  alguno
Descripcion: Durante |de los productos que
la visita de inspeccion |componen  la  racién
téenica se evidencia | industrializada en la sede
almacenamiento  de | educativa por no contar
Categoria: Inadecuadas | productos en area con con un espacio exclusivo
condiciones de | apilamiento de sillas, |y adecuado para
almacenamiento en la | escritorios, equipos de garantizar la inocuidad de
LE.  JOHN F|Bodega vylo sede. computo, y  otros | los mismos; la entrega de
KENNEDY - | Subcategoria: Lugar de | elementos, lo que |las raciones a la sede c
PREESCOLAR almacenamiento  que | dificulta una adecuada | educativa en mencién en errada
SANTANDER representa alto riesgo | limpieza y | dos momentos durante el
de contaminacion | desinfeccion, y a su|dia, una en la jornada de
(fisica, quimica, | vez, dicha|la mafana para los
biologica). acumulacion beneficiarios que reciben
representaria un|en dicha jornada y otra
ambiente  favorable | para la jornada de la tarde
para el anidamiento | garantizando asi que los
de plagas. alimentoso no requieran
almacenarse en espacios
no adecuados.
El dia 17 de enero se
realizé la jornada de
fumigacién se adjunta
Categoria: Inadecuadas soporte, el hallazgo se
condiciones de evidencié por falta de
lLE. TECNICO | almacenamiento Descripcion: Se |limpieza y desinfeccion
SUPERIOR  DE | Subcategoria: Lugar de | evidencia presencia | del area de
COMERCIO - |almacenamiento  que |de excremento de | almacenamiento portanto | Cerrado
SEDE LARA | represente alto riesgo | roedor en el drea de [se realiza llamado de
PARADA de contaminacion | almacenamiento. atencion verbal al
(fisica, quimica y personal manipulador y
bioloégica) se realiza limpieza vy
desinfeccion del area del
almacenamiento y 4&rea
en general.
El dia 17 de enero se
realizé la jornada de
fumigacion se adjunta
soporte, el hallazgo se
evidencié por falta de
limpieza y desinfeccion
Descripcion: Se | del area de
g evidencia presencia | aimacenamiento por tanto
ggéz?c?glséslnadecuadgz de excremento de|se realiza llamado de
i roedor en el area de |atencion verbal al
I.LE. SAN RAFAEL gln:)acenarn!eptf q almacenamiento, personal manipulador y
DE  CHUCURI- I"' categor!a.tugar @ asimismo, se|se realiza limpieza vy Conmsi
SEDE  CAMPQ |2Macenamiemto = QUe| . ijencian  dafios | desinfeccion del area del o
GALAN :jepresenie atlto _rtee‘:gc causados por plaga en | almacenamiento y area
(f'?sica cor&i?nnl'légamoc los recipientes con | en general. Por otra parte,
biolc’agilca) q tapa destinados para|los dafios que se
el almacenamiento del | observan en los
panificado. recipientes son
recipientes que segun las
manipuladoras desde el
afo pasado estaban en
ese estado, se indica no
utilizar dichos recipientes
para el almacenamiento.
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6. ACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS

6.1 Revisidn cuenta de cobro Operador

Para la revisién de la cuenta de cobro correspondiente al periodo de Enero de 2024, el

operador aun no presenta la respectiva documentacion para proceder a revisar y avalar el
pago que se refiere.

A la fecha el operador esta pendiente por entregar informe y cuenta de cobro del periodo De
Enero de 2024. Siendo hoy 09 de Febrero de 2024, adn no se recibe respuesta alguna por
parte del operador, no radican la Documentacion Correspondiente.

En vista de la no ocurrencia de hechos, esta interventoria se encuentra a la espera de la

entrega inmediata del informe y cuenta de cobro pendiente por entregar para proceder a su
respectiva revision.

6.2 Reuniones .
Numero total de reuniones: | Dos (2) interna

umw-eepb-psm »

wy

HAVIER MAURICIO MELD GUEWARA

Daniel esta presentando @ e
' A ' ® )

)

Danial

Daa Oriar

At pm. | géda-nmgh-ope

6.3 Conceptos juridicos
N/A

7. RELACION PERSONAL MiNIMO

7.1 Personal activo de Interventoria

El dia 22 de Enero de 2024, se envia oficio PA-B-196 dirigido a la Doctora MARIBEL BENITEZ
PEREA — Secretaria De Educacién y supervisor del contrato de interventoria N. 4871-23 de asunto
Solicitud validacién y aprobacién de personal profesional.
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Asi las cosas, hacemos Relacion de los profesionales vinculados para la ejecucioén del contrato de
interventoria N. 4871-23 asi:
CARGO NOMBRES Y APELLIDOS PROFESION
RODRIGO MOLANO CUELLAR

DIRECTOR DE INTERYENTORIA C.C. 83.080.034 De Campoalegre — Huila

PRESENTADO EN PROPUESTA
MAYRA FARLLEY DIAZ SALGADO
C.C. 36.280.246 De Pitalito — Huila

INGENIERO INDUSTRIAL

COORDINADOR TECNICO INGENIERA DE ALIMENTOS

PRESENTADO EN PROPUESTA
PROFESIONAL DE APOYO KAREN PAOLA CONTRERAS VELANDIA MICROBIOLOGA
MICROBIOLOGICO C.C. 55.248.158 De Barranquilla — Atlantico
PRESENTADO EN PROPUESTA
GRASE VANNESA PEREZ MONSALVE
L PR EN C.C. 1.143.224.340 De Barranquilla — Atiantico NUTRICIONISTA DIETISTA
PRESENTADO EN PROPUESTA
CHRISTIAN ALBERTO ALVAREZ CHUCRALA PROFESIONAL EN SALUD
PROFESIONAL DE APOYO .
PROFESIONAL SST C.C. 16.376.354 De Palmira— Valle

OCUPACIONAL
PRESENTADO EN PROPUESTA

JULIO ANDRES TERAN RIVERA

INTERVENTOR FINANCIERO

C.C. 92.544.428 De Sincelejo - Sucre CONTADOR PUBLICO
ADICIONAL
e —— HAROLD gr_’g;:%w‘ig%uzéuez'cgu ENTES T
ABOGADO L. 79.418. e Bogota D.C.
ADICIONAL
LUISA ALEJANDRA PALLARES DIAZ
INSPECTOR DE CAMPO C.C. 1.096.201.912 De Barrancabermeja - Santander INGENIERA AGROINDUSTRIAL
N1
ADICIONAL
MARIA ALEJANDRA ORTIZ MUNOZ
'NSPECTOE an CAMPO C.C. 1.065.240.158 De San Alberto — Cesar INGENIERA AGROINDUSTRIAL
3 ADICIONAL
JENNIFFER CASTRILLO PENA
'“SPECTOS??E EANRD C.C. 1.096.224.089 De Barrancabermeja - Santander INGENIERA INDUSTRIAL
5 ADICIONAL
ELSA BERNAL ROBLES
INSPECTOR o ) C.C. 28.070.025 De Barrancabermeja - Santander INGENIERA AGROINDUSTRIAL
: ADICIONAL
KARINA VILLEGAS
'”SPECTOS SRCAIPO C.C. 63.536.125 De Bucaramanga - Santander INGENIERA INDUSTRIAL
: ADICIONAL
ANDRES FABIAN GUTIERREZ BERRIO
INSPECTOSEE CAlPG C.C. 1.096.239.164 De Barrancabermeja — Santander INGENIERO AGROINDUSTRIAL
5 ADICIONAL
LUISA MARGARITA MARTINEZ GARAVITO
INSPECTOR DE CAPO o pireerlle lasilloe il INGENIERA AGROINDUSTRIAL
: ADICIONAL
MARGO AURELIO SUAREZ MANCERA
TSRS JECARD C.C. 1.096.251,384 De Barrancabermeja — Santander INGENIERO INDUSTRIAL
N. ADICIONAL
JAVIER MAURICIO MELO GUEVARA
INSPECTOR DE CAMPO C.C. 79.684.766 De Bogota D.C INGENIERO AGROINDUSTRIAL
N.9 ADICIONAL
MAYERL| GUZMAN CASTRILLON . BACHILLER
AUXILIAR ADMINISTRATIVO 1.096.213.144 De Barrancabermeja — - Santander TECNOLOGO EN GESTION
N.1 ADICIONAL EMPRESARIAL
DANIEL FELIPE RUIZ SARMIENTO ~ BACHILLER
AUNILIAR ADMINISTRATIVG C.C. 1.192.808.080 De Palmira — Valle TECNICO LABORAL POR
N.2 ADICIONAL COMPETENCIAS EN SISTEMAS

7.2 Relacion pagos de Seguridad social

Los Pagos De Seguridad Social Y Aportes Parafiscales Para Cada Uno De Los
Profesionales Se Han Surtido Mediante Pagos En Mi Planilla — Compensar, Por Intermedio
De La Empresa ALIMENTOS Saludables Del Valle (AS DEL VALLE).

Los Pagos Del Personal Al Sistema De SALUD, PENSION Y RIESGOS PROFESIONALES
Y PARAFISCALES - Personal Contratado, Periodo Enero De 2024 (Salud - Pension) Se
Realizé Mediante Planillas: 74597540.

7.3 Certificacion de Revisor Fiscal

Se Aporta Certificacién De Pagos De Seguridad Social Y Aportes Parafiscales Articulo 50
Ley 789 De 2002 Emitida Por el Revisor Fiscal REINER ENRIQUE CAUSADO DIAZ




0003270
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD e

_ AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
M Alinanlos Saludables del Valls SAS. 7 ESCOLAR
INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO

Codigo: s Fecha de emision: Pagina 97
PDAE-F-001 | Version: 01 | o0 ein020 de 97

identificado con la cedula de ciudadania No. 1.102.842.509 y matricula profesional No.
232601-T Por Concepto De Aportes A Salud, Riesgos Profesionales, Pensiones, Cajas De
Compensacién Familiar, SENA E ICBF A Periodo Enero De 2024.

8. FIRMAS

el |/

e . | dealita- 1

CHRISTIAN ANDRES | RODRIGO MOLANG | WMAYRA FARLLEY DIAZ
RUIZ CALVACHE CUELLAR SALGADO

9. LISTADOS DE ANEXOS

9.1 Anexos
Anexo 1: Factura No AVOI 241- Autorizacion Numeracién de Facturacion
KGR0 2= Matriz de Presupuesto Mez&inodo del 22 al 31 Enero De
Ariexo3: Visitas diarias a los establecimientos ed ucativos del sector
g educativo oficial del distrito de Barrancabermeja
Aneseas Actas de visitas a establecimientos educativos del sector
) educativo oficial del distrito de Barrancabermeja
AnE%o.5: Visitas a Bodega y sede administrativa del Operador Union
i Temporal BCA INNOVA
Anexo 6: Soportes area nutricion
Anexo 7: Soportes microbiologia
Anexo 8: Informe Inspeccion locativa realizada a bodega del operador.
Anexo 9: Oficios y/o comunicaciones.
Anexo 10: Planillas de Pago a Seguridad Social Mes Enero De 2024
) Certificacion de Aportes a la Seguridad Social y Aportes
Anexo 11; Parafiscales
Anexo 12: Certificacion Bancaria
A 13: Oficio PA — B- 196 Solicitud validacion y aprobacion de
NEx0 14 personal profesional.
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ACTA No. 028 | FECHA | 25 de nero 2024
NOMBRE
PROCESO ALIMENTACION Y NUTRICION
: HORA )
HORA INICIO 4:00pm FINAL 5:00pm
LUGAR VIRTUAL
N° DEL
CONTRATO | 4871-23
OBJETO DEL Intervencién técnica administrativa, financiera y legal a la prestacién de
CONTRATO servicio de alimentacion escolar a estudiantes del sector educativo oficial
del municipio de Barrancabermeja.
ENTIDAD I ;
CONTRATANTE Alcaldia Distrital Barrancabermeja
TEMA Capacitacion visita a bodega
OBJETIVO Capacitacion sobre visitas a bodega semanal para verificacién de bodega,
REUNION vehiculos y liberacién de los productos.

1. PARTICIPANTES

NOMBRE

ENTIDAD/CARGO

ELSA BERNAL ROBLES

INSPECTOR DE CAMPO

FABIAN ANDRES GUTIERREZ

INSPECTOR DE CAMPO

JENNIFFER CASTRILLO

INSPECTOR DE CAMPO

KARINA VILLEGAS

INSPECTOR DE CAMPO

LUISA MARGARITA MARTINEZ

INSPECTOR DE CAMPO

MARCO AURELIO SUAREZ

INSPECTOR DE CAMPO

MARIA ALEJANDRA ORTIZ

INSPECTOR DE CAMPO

LUISA ALEJANDRA PALLARES

INSPECTOR DE CAMPO

JAVIER MAURICIO MELO

INSPECTOR DE CAMPO

2. AGENDA
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3. DESARROLLO DE LA REUNION

se realiza capacitacion con el fin de dar a conocer como se debe realizar una correcta visita a
bodega cumpliendo con todos los parametros.
Se explica como se debe diligenciar cada uno los formatos que se utilizan, lista de chequeo

de bodega, lista de chequeo de vehiculos y liberacién de productos, con el fin de verificar el
correcto cumplimiento de las actividades dentro de la bodega.

se explica detalladamente como se debe realizar la liberacion de los productos verificando

que las fechas de los productos se encuentren dentro de lo solicitado y que estén en 6ptimas
condiciones para su entrega.

Es muy importante que todos los vehiculos cumplan con las condiciones de salubridad y

cuenten con todos los documentos al dia para que la distribucion de los productos sea
efectiva.

4. COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
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Objeto o

Gperader y/o Planta;

Direccidn: Carrera 33 #53-08 Las Camelias

Mo Contrate ¢ Convenio;

ram ek VALLE

487023
ciones contratadas: 36,857

No de visita
Nembre y cargo de quien atiende |a visita: Jhoan Lopez Heredia, Hector Fabio Cruz,
Jefe de Bodega

® Ia visita; Verificar el eumpli

to de los ares

to ¥ control para el Pragrama de alimentacitn escolar,

PUNTAJE ESPERADD

aminacién y sus
mpios {maleza, objetos en desusp,
¥ &N buen estado de mamenimiento

La edificacian ¥ &l fun

clonamients ds la plania
salud y blenestar de |a

¥/o Bodega no pone en rlesge Ia
comunidad,

La edificacitn esta disefiada y construiga d& manera que Profegelos ambientes dg
Preduccién y evita entrada de Polve, luvia eingreso de plagas y animales
doméstlcos u otros 3

La edificacidn esia construlda en proceso s

almacenamients da productos) y existe yna adecuada separaclén fisica de|
aquellas dreas donde se realizan op 1

5 i ser
evilan |a contaminacidn cruzada

P de 3
¥ & encuentran claramente seflalizadas,
La edificacisn ¥ s5uUs inslalaclones estdn construldas de manera que facilite |az)
H de=inf,

ecuencial (recepeldn insumes hastal

T

Er T

PUNTAJE ESPERADD

‘operaciones de || 10 y control de plagas,

Las &reas estan tataiments separadas de cualquier lipo de vivienda y no son
ulilizadas coma dormitorig,

Existe un sifio adecuado e higiénico
los empleados (drea soclal)

Hora Inicio:

Comiplemnento AM/PM
PAE Regular

1ra Visita ¥

Nombre y carg,
Suarez, Elsa B

0 de quisn

Para bodega de almacenamiento - operador y asp

1

— ]

PROGRAMAS

ernal Robles, Javier Mauricio Melo,

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
DE ALIMENTACION.

GESTION DE OPERACION DE ALIMENTOY
DMINISTRATIVA ¥ BODEGR,

DEGA
ALCALDIA DISTRITAL
b

E
MHRMC&BERMEJR
' 2

6 de ENERD DEL 2024

realiza la wisi;

tazJenniffer Castrillo Pefia, Luisa Margarita Martinez Garavite, Ka

por Unidad Admj

va (UAPA), para

para el consume de alimentos y descanso ge 4
> It ST TOTAL IN‘STALACIBNES-F SICAS ITARIAS ek

v PUNTAJE OBTENIDO T PORCENTAJE % 100%
TEM T A B T 1 CAB PECYO A S e P S o [ PUNTAJE i 7 ERVACIONES . -
Exste programa, procedimientos, andksis (fisicoquimicas y microbioldgicos) sabre
B mangjo y calldad de| agua, se ejecutan conforme a lo previsto y se lleyan los o ©l programa se encuerntrs en Proceso de aprobacian
registros
— — —
El agua ulllizada en la planta ¥lo Bodega es potabie, exisle control diario del dlorg i
3 |residual y se llevan registros, [ el programa se encuenira &n proceso de aprobacitn
—___"'—_—————————____________________ -
10 El suminisiro de AU ¥ U presitn es adecuado Pare lodas [as operaciones 1 ) i
—_____—'————————___________________ ———________————__________________________.__ =
El agua no potable usada para actividades indirectas (vapor, refrigeracian
11 e} u oclras) se POr luberias indepandientes & Identificadas por| MA
|l [colores, . SECEEEE R
Cuenta con lanque de almacenamienio de agua, construlde con maleriales|
12 [resistentes, Identificado, estd prolegide, es de capacidad suficiente para un dig da [} el programa se encuenira en proceso de aprobacidn
Irabajo, se limpia ¥ deslifecta periddicaments ¥ se llevan registros
EM | AT AR _ASPECTO AEVA| i 2l S N e ] gty PUNTAJE 1 _ OBSERVACIONE: o
4 Se dispone de sistema sanitario adecuado para la recoleccidn, tratamienta y 5
1 di i de aguas resk
El manejo de los residuns liguidos dentro de Ia Fanta w'o Bodega no represents,
14 |rlesgo de contaminacién Para |05 productos ni para les superficies en contacio con 1
ésios
4 |Las lrampas de prasas yo sblidos (si se requieren) estn bien ubicadas ¥ NA
disefladas y permilan sy limpleza
] ) . R i 7 OR:! ACH g
TEM 55 A ASPECTO A EVALUAR, Rl _ PUNTAJE SERVACIONES
15 |EXIste programa, procedimienios sobre manejo v disposiclén de los resid a el programa se eneuentra an proceso de aprobacidn
sélidos, se ejecutan conforme a lo previsto y se llevan los reglsiros
e —— 2
Existen suficlentes, adecuados, blen ubicades e identificados reciplentes para la
17 [recolecclén intema de los residuos sdlidos o basyras ¥ 00 presentan fiesgo para 1a| 1
\aminacién def afi s a8l am
Son removidas las basuras con |a frecuencia necesaria para evitar gensracion de s¢ evidencia acumulacion ge reskiuos solidos en areas extema de |a bodepa de almacenamienio (area
18 clores, ias, proliferacién de plagas o de lavado de canastillas)
Exjste local o instalacién destinada Tente para el depdsito temporal de|
105 residuos sflidos (cuarlo refrigerado de fequerirse), adecusdaments ublcada,
19 |separados, identificado, protegido (contra Ia Huvia ¥ el libre 2ccess de plagas, 1
imal ¥ no autorizado) y en perfects estado da|
manlenimlento. (Resolucitn 2184 de 2019),
e residy lig » la planta plo Bodega cuenta con los 4
20 mecanismos requerides para manejo ¥ disposicién
£ i = T E e _ = ASPECTOAEVALUAR . e s [ PUNTAJE ] OBSERVACIONES, .
Existe programa y Pprocedimienios 05 para el b . para el
2 <ontrol integrado de plapas con enfoque preventiva, se gjecutan conforme a jo o el programa se encuenira BN process de aprobacidn
revisto y se llevan as isiros
22 |No hay evidencla o huelias de la presencia o dafigs de plagas 1




P o
- Existen dispositivos en buen eslado y bien ubleados, eoma medidas de control
| 1
integral de plagas HES, rejilias, . trampas, cebos, etc.).
——
24 Los producios utilizadas se Encueniran rotudades ¥ se almacenan en up sitio
alejada, protegides, bajo flave y se encuentran debid fi
Exis_!e Pfograma y procedimientos especificos para el establecimiento, para
25 |limpieza ¥ desinfeceidn de las diferentes dreas de o planta yia Bodega, equipos, o ¢l programa se encuentra BN process de aprobacidn
Superficies. manipuladores,
_—
—
26 |Se reallza inspeccidn, limpieza y desinfeccisn periddica de las diferentes Areas,
equipas, superficies, utensilios, manipuladores y se llevan jos fegisiros 0 €l Programa se encuentra an procesa de Aaprabacian
e
27 |Se tienen claramente definidos fos producios ulilizados: fichas técnicas,
co + empleo y periodiei de la limpl desinf| . ;
Los productos ulilizados se almacenan &0 un sitio adechado, venlilads,
8 Iﬂunul_ina.do, prolegido v bajo llave ¥ se encuentran debidamente rotuladas, 1
arganizados y clasifizadas
— ————_______——______________ e
2 Se dispone de sistemas #decuados para la Impleza y desinfeccity de equipos y
ulensifias 1
T ASPECTO AEVALUAR _PUNTAJE OBSERVACIONES
La plania yfo Badega cuenta con servicios sanitarios blen ublcados, sn cantidadg
suficienle, separadps por género, en buep estado, en funcionamiento {lavamanes,
30 |inodoros), dotados ©n los elemenlos para |3 higiene  personar (Jabén 1
d . loallas d \e5 o secador elécirco, Papel higlénlco, caneca
conlapa, eie) ¥ S8 encueniran limpios
Existen vestleres en nimero suficy < S POr génera ilades, en buen
a1 eslado, ale|ados del drea de process, dolados de casilieros {lockers) Indlviduales,
ventilados, en buen estado, de lamafio adecuado ¥ destinados exclusivaments 1
Para su proposila £
La planta yo Bodega cuenta ©ON lavamanas ds acclonamiento no manwal dotada
3z (o0 dispensador de jabgn desinfectante, implementos desechables o equipos 1
sutomdlicos para el secady de manos, en las ireas de ®laboracitn o préximos a =
#stas, exclusivos para este propdsilo,
—
De ser requerido |3 planta yfo Bodega cuenta con fillre sanilacio (lava
31 |Potespediluvio, estacian de limpieza y desinfeceién de calzado, etc) a la entragg
del &=ca de praceso, blen ubicados, dolados, ¥ con la conceniracién de 1
desinfectante requerida, '
a4 Son apropiados los avisos alusivos a la necesidad de lavarse las manes después|
de Ir al bafio o da cualquler camblo de activig ya praclicas higié 1
(TS e T 1 _TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO i
PUNTAJE ESPERADO 25 FUNTAJE oBTENIDD 17 PORCENTAJE % Ba%h
TEM ASPECTO A EVALUAR | . PUNTAJE " OBSERVACIONES
Se reallza control y reconocimienlo médico g manipuladsres v operariss
35 |(cerificada médice de aplilud para manipular alimentos), por s menos 1 vez al -] Se anexa archive excel relacionando Infarmacién del persanal manlpulador ¥ operarios,
aflo y cuando se considere necesarlo por razones clinicas ¥ epidemiclbgicas.
Todos los empleados que manipulan 1os alimentos llevan tniforme adecuado de
36 calor claro y Hmpio ¥ Qlzada cerado de materig! resistenie @ impermeatle ¥ estén 3
dotados con Ios elemenios de proteecidn fequeridas (gafas, guantes de
acero,chaguetas, bolas, Elc.) ¥ los mismos son de material sanitario,
37 |Los manipulagores ¥ operarios no salen de Ia fbrica con el uniforme 1
Los manipuladores se lavan y desinfectan las mancs (hasta el codo) cada vez que = -
38 |sea necesario y cuando exisle riesga de contaminacidn cruzada en las diferenies 1 Durante la visila técnica se evidencia el con !1 mn '::;;: :'e fanes el manipulador Amol Guerra C.c.
elapas del proceso
El personal que manipuia alimentos utiliza mallas Para recubrir cabello, tapabocas
33 |y proteclores de barba de forma adecuada ¥permanente {de acuerdo al riesga) yi G}
no usa maquillaje
40 |Las manos se encueniran limpias, sin joyas, gin esmalte ¥ conufias coras 1
o Los guantes estén en perfecto eslado, limpios ¥ desinfectados y s ubican en un NA
lupar donde se previene sy &n
Los empleados no comen o fuman en dreas de Praceso, evilan priciicas :
42°  (antihigiénicas tales como rascarse, loser, escupir y no se observan sentados en el 1
Pasto o andenes o en lugares dondesu ropa de Irabajo pueda conlaminarse elg,
41 Los empleadas que estdn en comaclo directo con el produclo, no presentan 1
afecciones en la piel o enfermedades infectocontagiosas
44 Les vistantes cumplen con las priclicas de higiene y poran la vestimenia ¥ 4
dotacién adecuada suministrada por la empresa
M SR RS ASPECTIO) A EVALUAR ~UPUNTAJE OBSERVACIONES % ki
Existen un plan de capacitacdn conth Y F en m de
alimentos, que contenga al menos: met, i3, duracion, o ¥ lemas|
45 |especificos acorde con la empresa, el process tecnolégico y al desempeiao de los 0 El programa se encuenira en process de aprobacién
operarios, eic., para el personal nuavo ¥ antigus, se efecuta conforme 3 Jo previsto
¥ 58 llevan registros,
Existen avisos al a la obii iedad y del cumplimiante de las 1
% practicas higidnicas y sy observancia durante la manipulacién de alimentas
47 |Conocen y cumplen los manipuladores las pricticas higiénicas. 1
R T SISTEMA DE CONTROL il 7 SET
PUNTAJE ESPERADO 12 PUNTAJE OBTENIDD 10 PORCENTAJE % 83%
TEM L 60 i 0 AGPECTE A EVALUAR ALY PUNTAJE OBSERVACION;
4s |05 Pisos se encuenlran limplos, en buen estado, sin grietas «perforaciones o o Se evidencia plsos con grictas.
roluras y tiene Ia inclinacidn adecuada para efecios de drenaje
43 [Les sifones estdn equi cen refilias ad d

1




|

|

so |L3S parades son de materiaj
de facil limpieza ¥ desinfecdisn, se

51 Las unienes entre 185 paredes y
disefiadas de tal manera que evj

53 |No existe evide
desprendimisnio superficial en tech
® conlar con lechos fal 508 o

materiales impermeables, resistent

=Uperer, sus lminas no son de facl remocidn ¥ permiten realizar labores ge
limpieza desinfeccign ¥ desinfestacion.
Las ventanas, puerias y corlinas,

Las venlanas que o
vidrios que estdn y
de rugtura
Las dreas se encienia
o artificlal
58 [-2% ldmparas y accasorios g
contaminacién en caso de rupty
La venlilacién de la sala de
producto nl Ia comadidad de |
Los sislemas de ventilacia
Manera qua no fluya ef alr

54
—
55
carroslén o moho ¥ blen ubicadas
56
—
57

52 |Eltecho es de rag) limpieza, desing,

ASP|

enlre &stas y los pleos son redol
tan la 16 de polve y

ncla de  condensacion, formacis

omunican al exterior eslan
bicados en dreas de procesn cuentan con la pro

con adecuada lluminad

proceso
0% operarios

n fillran el aire y estan
€ de zonas contaminad

resistente, de colores claros, no absorbentes, lisas ¥
encuentran limpias y en buen estada

ndeadas, y estdn)

eeeibn y manienimie

05 0 20nas allas

@ encueniran limplas, en buen estado, libres ge

nlo y se encuentra fimpio

N de hongo y levaduras,

provistas de maliaanti-insecig ¥ los|

&n calidad & inten;

teccidn en caso

ad (nalural

n de seguridad, estan Protegidas para evilar fa
3. estan en buen estads y limplas

AEVALUAR

©s adecuada y no afecla la calidad del

Proyectados y construidos de 1al
a5 d 20n2s limplas,

N B

BQulpos,  superiicles  de
lransportadoras) v utensilios estan fabricados con maleriales resist

Ia comosidn, libres de defactos y grielas, lisas, no absorbentes no

pintura
de limplar y desinfectar, garantizand,

Los recipi
64 |defu

e
cormosién y fach impleza,

Las luberias empleadas para la cony
85 de malerial resistente, ineris, no pol

Para su limpieza y desinfeccid
rlesgo de cotaminaclén del pr

o materiales desprendibles,

52 Todas las supericie

S 0 contaclo con e a| imenias cumpie con las resoluciones
683, 4142 y 4143 de 2012
63 Las piezas o accesorios

eslan asegurades Para prevenir que caigan denirgl del

producto o equipo de procesa
entes uilizados para maleriales no comestibles
gas deb f i

contacte  con  glimentos

ol inocuidad de los alimentos

, e materal ir

entes al usa y a

ficEmente accesibles o desmontables, faciles

(mesas bandas

recublertas ean

rosas,

oducte,

—

1

N

—
¥ desechos son a prueba

00003330
Se evidencla formacién de condensaciin en el drea ge almacenamients ulenshios de Bse0,

Loz equipes estin ubicados
B6  |evitan la contaminacisn cruz

mantenimienta, limpiesa desinfeccidn.
Los equipos en donde se realizan
BT accesorios para medickin

Los cuartos frios o los e
resistentes, ficiles de i

¥ regisire de wvariabd

S2QUn la secuencia i
2da y las dreas circy

, resistente ala NA
duceiin de alimenlas, no presenta fugas, son
per . Taclh o G
N ¥ estdn localizados en siios donde no significan
gica del proceso tecnoldgico,
ndanies fasiian sy Inspeccién, 1
Operaciones criticas cuentan con Instrumentas y
es del proceso {termémetros, ND

lermégratos, PH-melros,.ete))

quipes de refrigeracion estan construldos de malenales)
impilar, Jmp-ermeables‘ S8 encuyi

¥
lectura desde elexieror, con
temparatura promedia del cuart

p con 1 "

eniran en buen estado y na
O de precisidn de faci
¢l sensor ubicado de forma tal
Oy se registra dicha temperatura

que indique Ia

TEM

PUNTAJE ESPERADO

17

ECTO A EVALUAR

89 |primas e insumos, donde se sef
conservacion, rechazos),

TOTAL _ CONDICIONES DE PROE,
PUNTAJE OBTENIDO

'PUNTAJE

G983

OBSERVACIONES

ESO ¥ FABRICACION

PORCENTAJE % BE%

|Existen procedimientos ¥ regisiros eserilos para control do calidad de materigs
alen especificaciones de caligad (condiclones de

1

OBSERVACIONES

70 |mormatividad sanitada vigente.
recepcldn evitan la esntamina

7 Previa sl use las malerias primas e insumos son Inspeccionades y

n

de calidad biecidos.

Las malerias primas e insumos eslén  rolul de

estdn dentro de su vida gy ¥ las

oliferacién microblana,

idadcon Iz
condiclones de

sometides a les

Las malerias primas son
72 |cada producto (lem
riesgo de conlaminacién,

conservadas y usadas en
peratura, humedad) y se manipulan de manera

las condiclones requerigas por

‘que minimiza el

74

Los envases y embalajes estan
inocuidad del alimento, de acue
834 y B35 de 2013,

7 Las materdas primas e Insumo:
2 adecuadas, en dreas indep

endientes y debldamente m;

fabricados con materiales 1a1
rdo a las resoluciones 583, 4

S 52 almacenan en condici

arcadas o eligueladas.

€5 que garanlicen la
142 ¥ 4143 de 2012;

ones  sanitarias,

7|l
fin

Los materiales de anvase ¥ empague son inspeccionados anles de su uso, estan
impios, en perfectas condiciones

¥ no han sido utllizados previa

menle para otro

g |L95 envases son aimacenadas en
L alejlados de focos de contamin

El procesa de fabricacién de alimento se
i Que garantizan la protecclén y conservacion dej alimento.
Se realiza y fegistran los controles regu:
78 |(tiempo, temperaltura, humedad, actividal

adecuadas. condiciones de sanidad ¥ limpieza,
achén y debidaments protegidos,

realiza en dplimas condiciones sanitarias

fluje) para asegurar Ia inocudad del producto

Las cperaciones de fabricacion se rea

manera que no se praducen relrasos Indebidas que parmitan 1a
L mircroorganismos o la contaminacién da producto. Son suficlentes y esisn
validadsa para las condiciones da| proceso,

MA
eridos en las etapars crlticas del proceso
d acuosa (Aw), pH, presidn ¥ velocidad de NA
lizan en forma secuencial ¥ conlinda de|
proliferacién de 2 NA

Los procedimientos mecanicos de manufasul
B0 [balir, secar,entre olros) se reallzan da mane

an,

ra (Lavar, pelar, conar, clasificar,
a8 que se protege el alimento de fa

NA




g1 |E e ullizzdo en 13 pianis ({cuando se requier), se elabora a pariy g agua y
able Ma
i ; D —
La sala de process ¥ los equipos son ulilizados exclusivaments para Ie elaboraciin * . AR E
82  |de alimentos Para consumo humano, Se cuenia con mecanismos Fan proteger ef Na,
li de la cor POF melales u olro materales extrafios,
— —_— |
7
33 |Cuenta con las diferentes sreas ¥ secciones requeridas para el proceso y se toman
135 medidad para evitar 1a contaminacitn cruzadas Na
g4 |Elenvasado yim empaque se realiza eq condiclones que eliminan [a Posibllidad de)
Contaminacién del aimenia ¥ €l dres es exiuciva para este fin. by
—
————
85 |Los producios se #ncuentran rotulados de conformidad eon las MErMas sanitarias 1
—
. — |
g6 |12 Plania garaniiza 1a 1razabiligad ge 103 productos y malerlas primas an todas fas
elapas de proceso cuanta con registros ¥ 58 conservan en tiempo necesarls, hA

ITEM | 4 i

i [\ ASPECTO A EVALUAR e e |V B R PUNT AR o TR0 T, OBSERVACIONES
87 [Sellevan control de entrada, salida y rotacién ge los productos,

P El  almacenamiento del products se realiza en condiclones adecuadas
{emperatura, humedad, circulacién de aire) y s llevan regisiras ¥
go |E! amacenamiznia del producto se realiza en un - sitig que reune requisilos
sanilarigs, extiusivamente destinade para esie propdsilo 1
— e o
50 El almacenamients de 165 productos se realiza ordenadamente, en estibas o pilas,
sobre palés apropiades, con adecuada separacitn de ja

5 paredes y del piso, 1

'_____—————————__________________————____________——-———_________ -

Los productos devuellos a |a plania por fecha de venchmienio y por defecios de

94 fatricacién se almacenan en un &rea Igentificada correctamene ubicada y|
—————________—\\

82 |Lasfrutas y verduras almacenadas se encueniran sin dafio flsico o delerioro, 1

TEM: |0 i e . ABPECTOAEVALUAR I _ PUNTAJE OBSERVACH 5
El persona! transportador presenta los decumentos reglamentarios del vahiculg)
53 (Licencia de conduceian vigente, Seguro Ctligatorio de Accidentes de Trédnsitol 1
(SOAT), tarjeta de propiedad, revisién téenico - mecdnica cuando apligus)
- —_—
a4 | El vehiculo transportador de alimentos lleva en sy exterior, en forma clara y visible)
12 leyenda “Transporte de Alimentos™ 1
5 Las vehlculos poseen concepts sanitaro favorable vigente emitido por 1a autaridad| 1
competente par acla que hage constar las condiciones sanilarias del misma,
Los vehiculos transperadores qQue posean sislema de refrigeracién o congelacidn,
gg |“Uentan con un adecuado funci lienlo qua iza el de fas NO
temperaturas requeridas para la conservacién de fos alimentos o sus materias
primas y cusnia con indicadares y sistemas de registro,
Las vehiculos que transportan conjuntamenie alimenios yio materia piima de
97  |diferente naturaleza ¥ conservacion se dedi dos, 1
oretegides v se evils la cor Cruzada,
Los vehleulos de transporie g almacenan 10s alimentos dreciaments sobre el
o8 piso. Se utllizan |os reciplentes, canastillas, o implementos de material adecuado| 1
como estibas plasticas, de manera que alslen el producio de toda posibilidad de
contaminacidn
i i T i F TOTAL REQUISITOS HIGH NICOS DE FABRICACION R . 3 T i]F
PUNTAJE ESPERADD 20 PUNTAJE OBTENIDD 20 PORCENTAJE % 100%
EM |- 8 i, i ASPECTO A EVALUAR TaI Jists: c=PUNTAJE & . DBSERVACIONES
a5 Existen manuales, catdloges, guias o instrumentos escrilas sobre equipes ¥ A
procedimientos requridas para |a elaborar les productos.
Se llevan fichas técnicas de las malerias primas e Insumos (procedencia,
100 i . rotacidn, de

aclon.elc.) y produclo terminado, Se 1
tienen criterins de aceptacidn, liberacién y rechazo para los mismos.

101 |Se cuenta con planes de Mmiugsires

102 Los precesos de producelon ¥ conlrol de calidad estdn bajo responsabilidad de

profesionales o técnicos I4énecs, durante el tiempo requerios para el procesa, 1
Existen manuales de procedimiento para servicio ¥ mantenimiento (preventive ¥ - i i & aproba

1y |Corrective) de equipes, se ejecuta conforme a o previsio y se llevan registros, 0 programa se encuenira en proceso de probacitn
Se fiene prog ¥ i escrilos de calibracién de equipos o AMa & encuentra en proceso de aprobacidn

A4 Finstsiimisntos de mediclén, s¢ ejecutz confome a lo previsto y se llevan reglsies g @l progr MeUBNIra en proceso de aproba

105 [La planta ylo Bodega tlene acceso o cuenta con los servicios de un labsratario 1 INCQUALAE

e SR e 3.3 e LT P "} _TOTAL ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD I ATl Jas i T
PUNTAJE ESPERADD & PUNTAJE OBTENIDD 4 PORCENTAJE % 67%

SITEM. | RN . ASPECTO A EVALUAR AR T R ) PUNTAJE i | I Ty OBSERVACION| Dkl
108 La Bodega cuentz con el conceplo sanilario o acta de inspeccion con Conceplo 1 Certificato de concepto sanitario 18 de di st e s
Favarable - INVIMA,
107 Cuenla com los reg]stros. permiso o nolificacion sanitana ds les producios) B
alimenticios
Carpela por municipio, Institugibn educafiva y manipulador que conlenga:
1. Hojas de vida de p ipulader de ali {Con certificade médica,
cedificado de manlpulacisn ¥ exdmenes de laboratoria)
108 |2, copla de actas de énirega de dotaclén de uniformes por municiplo 0 Se anexa archivo excel relacionanda Informacién del manipul y
eslablecdmiento educative
3.copia de de Ip por ¢ plo y eslablecimiento
educativo
Relacién de los perfiles en ol conlrato;

1 eoordinador general
108 (2 Nutriclonistas

8 Supervisores de campo
1 Asistente de bodega

110 |Existen ¥ regi: a I3 Salud y sequridad en af Trabajo 1




114 Cuenla con regislros de enirega g la dolacidn al persenal manipulador de)
alimentos

Cuenta con e Plan de o
112 |personal manipulador y des
¥a raciin Industrializada, de-

15 |Los alimentos almacenades
—_—

L ITEM

e —

presentadss en la propue
Se realiza com
{minimo 20%)

iy T f i Aty I R TDTAL.COMPR& DE-M.LIMENTDE il
E—— e ]

119 [Existe un Mecanismo para atender jas SPQR da
120 Ha participads de
) (50pories)
i Ha parlicipada en 12 (s) Mesa (s) Pablica (s) & la (s) cual (es) fue convecads
(soportes)
Si existen grupes ftnices, cuenta cop clelos de mends diferenclalas concerados
122

con las autoridades de los Arupos énicos acorde a eon |
Adl del P

nlingenclas frente a faijas e Iransporie, ausencia de
viaciones en calidag ¥ cantidad de materia prima para
sastres, Inendaciones, Insendios y caspsg fertuitos

113 (Cuenta eon los Sopartes de adquisicion ¥ enirega en IE de implementes de aseq

———-E“memw—‘———————_ '__“_‘_“__“_'_'—‘———-—-
114 registros. el

S e S e e — T TOTAU VERFIGAGIBN 5

FUNTAJE DETENIDD

——— - “

_ASPECTO A EVALUAR | T8

comesponden con el cielo de mengs,
116 |L& compra de alimentos perocede
S Se evidenca que remisicnes y factyras

193 58 hace maximo para cinca (5) dias,

Comesponden a los provesdores
sla

CTO.AEVALUAR 5
I8 comunidad, Indique cusl

Ios Comilés de Alimentacién Escalar a log cuales fue convacade

o5 lineamientos Técnicas -

Atendido por:

(Atendido par;

Realizada por:

Realizada por;

Realizada por:

PUNTAJE ESPERADD

Se realiza observaci

\en il Gl | .
e M), Melo G e
____________‘—————————______J________

frente a los

"{:;?r‘ [ oy Qfl{cz?«:z_j'

Al

EXp bemane 2.

gL
M_q;:G A - Lﬁ!{,f MC«/\L’G’J« Mu‘,.-_‘,

el programa se encuentra &N proceso de aprobacién

Programa se encuentra en Proceso de aprobag|g
}CUMENTAL -~ © .

DBSER\IAICIDNES-.' 7 ST

OBSERVACIONES

100%

| )
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PROCESO MISIONAL ALIMENTAGCION ¥ NUTRICION
% 5 \ ; FORMATO DE LIBERACION DE INVENTARIOS PARA PAE
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_Mvaoucﬂo A EVALUAR YATIENE V'B® DE COMPRAS (POR INTERVENTORIA):  s1 o NoO T:zmﬁau i S o %rﬁﬁ. n_ o

_’nxp DEINGRESO DEL PRODUCTO AL OPERADOR (BODEGAY: 24 /oA \rw..h_

hl 5 I. PARTE A

|_

1. NOMBRE COMERCIAL

2. PRESENTACION DEL PRODUCTO

3. N® DEL LOTE

4. TAMARO DEL LOTE
(VERIFICAR FACTURA /0
REMISION)

5. TAMARNO DE LA MUESTRA

B.FFYFV

7. REGISTRO SANITARIO O
EQUIVALENTE

8. PESOTOTAL Y PESO PROMEDID CON
UNIDADES

BGallele:
Coserg

mOu

Cl2621

45.000

SOM

24[02 \2_

[

1. PARTE B (Cumple C - No cumple N.C - No aplica N.A y No observado N.O

5. AUSENCIA DE CONTAMINACION
FISICA

10. EL EMPAQUE PERMITE

CONSERVAR LAS CARACTERITICAS

DEL PRODUCTO

11. EL EMPAQUE SE ENCUENTRA LIMPIO Y EN BUEN

ESTADO

12. EL EMPAQUE PRESENTA
BUENA CONDICION DE
HERMETICIDAD

13, EL EMPAQUE PRESENTA
EN CARA PRINCIPAL DE
EXHIBICION EL CONTENIDO
NETO {GR-ML)

14, EL EMPAQUE DECLARA METODO DE
CONSERVACION
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LISTA DE INGREDIENTES

16. EL EMPAQUE DECLARA
INFORMACION NUTRICIONAL
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C

C

s

Cs

C

C

C

—

Hl. PARTE C [Cumple C- No cumple N.C - No'aplics N.A y No observado N.O)

17. EL EMPAQUE DECLARA
INSTRUCCIONES DE PREPARACION

18. EL EMPAQUE PRESENTA LOTE
DEFORMA CLARA ¥ LEGIBLE

19, EL EMPAQUE PRESENTA FECHA DE FABRICACIGN ¥

VENCIMIENTO DE FORMA CLARA E INDELEBLE

20. EL EMPAQUE PRESENTA
NOMBRE, DIRECCION E
INFORMACION DE CONTACTO
DE LA EMPRESA FABRICANTE

21, LIBERACION DEL LOTE

22, OBSERVACION

23. NOMBRE, CC, CARGO Y
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INTERVENTORIA
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afl PROCESO MISIONAL | ALIMENTACION ¥ NUTRICION
3“u FORMATO DE LIBERACION DE INVENTARIOS PARA PAE
=3 w3 DAL YOLLE, _ :
fams } CODIGD VERSION FECHA DE EMISION PAGINA
o PA-F-036 o1 2710212023 1det
= /

FECHA: M@ () \m D &

_SEE X [pLanTa Jomeccion: O 3N ko S 4~

ELPRODUCTO A EVALUAR YA TIENE V*B* DE COMPRAS [POR INTERVENTORIA): | NO T:_smz._.o“ \U -

| k_sx onifcodo

FECHA DEINGRESO DEL PRODUCTO AL OPERADOR (BODEGA): ...N r ﬂ.. ) _ | Nm.,_ .w (L
A L Y

I. PARTE A

1. NOMBRE COMERCIAL

2. PRESENTACION DEL PRODUCTO

4, TAMARO DEL LOTE

7. REGISTRO SANITARIO O

3. N* DEL LOTE (VERIFICAR FACTURA Y/O 5. TAMARO DE LA MUESTRA B.FFYFV EQUIVALENTE 5. F50 Hothcﬂnwwnhmvmzosmn:n. o
REMISION)
N Ce ; : \ : ;
i «ﬂ, N S Aoroar ASooo ung  Som M GN\ 2 NSA-0oue1S -20 §f

mormxz mﬂm\&.ﬂ

m.D&,
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UT DISTRITO 2023

Barrancabermeja, noviembre 21 de 2023 NIT. 301.666.424-6
Doctor A Qc\\\‘iﬁ )
CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE ke ; : 1013
Representante Legal 2\~ =
Interventoria Alimentacién Saludable AS del Valle w00 QU

REFERENCIA:; Contrato de suministro No. 4165 de 2023, cuyo objeto es “PRESTACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTES DE LOS ESTABLECIMIENTOS
EDUCATIVOS DEL SECTOR OFICIAL DEL DISTRITO DE BARRANCABERMEJA SANTANDER”

ASUNTO: ENTREGA DE MUESTRAS PRODUCTOS DE LA RACION INDUSTRIALIZADA — SEMANA
20 AL 24 NOVIEMBRE 2023

Cordial saludo.

Atendiendo a la solicitud de allegar semanalmente una muestra de todos y cada uno de los productos
que conforman la Racién Industrializada (RI), se realiza entrega de las muestras solicitadas de los
productos que componen la minuta para la ejecucion del programa del 20 al 24 noviembre del afio en
curso. A continuacion, se relacionan los productos:

PRODUCTO MARCA LOTE FECHA VENCIMIENTO
LECHE ENTERA X 200 CC COLANTA L 3103010333 14-feb-24
BROWNIE X 35-45-65 g CNG A27018 8/12/2023
MANTECADA X 35-45-65 g CNG A27018 8/12/2023
MANDARINA NA NA NA
NARANJA NA N NA
MANZANA NA NA NA

Lo anterior para su conocimiento y demas fines pertinentes.

Atentamente,

peCal

SERGIO ENRIQUE DELGADO
Representante Legal

UT DISTRITO MCD 2023

NIT. 901.666.424-6

Carrera 31 No. 51-74 Of. 504 Edificio Torre Mardel / Tel, (607) 6960407, Bucaramanga
Carrera 13 No. 32-93 Int 3 Of 908 Edificio Baviera / Tel, (601) 3585410 Bogota D.C,
E-mail: gerencia@medsas.com - www.medsas.com

Powered by @ CamScanner
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Barrancabermeja, enero 26 de 2024

Doctor

CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE
Representante Legal

Interventoria Alimentacién Saludable AS del Valle

REFERENCIA: Contrato de suministro No. 4870 de 2023, cuyo objeto es "PRESTACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTES DE LOS ESTABLECIMIENTOS
EDUCATIVOS DEL SECTOR OFICIAL DEL DISTRITO DE BARRANCABERMEJA SANTANDER"

ASUNTO: ENTREGA DE MUESTRAS PRODUCTOS DE LA RACION INDUSTRIALIZADA — SEMANA
29 ENERO A 2 FEBRERO 2024

Cordial saludo.

Atendiendo a la solicitud de allegar semanalmente una muestra de todos y cada uno de los productos
que conforman la Racién Industrializada (RI), se realiza entrega de las muestras solicitadas de los

productos que componen la minuta para la ejecucion del programa del 29 enero a 2 febrero del afio en
curso. A continuacién, se relacionan los productos:

PRODUCTO MARCA LOTE FECHA VENCIMIENTO
LECHE SABORIZADA X 200 CC PIPPO LV 627 27-mar.-2024
LECHE SABORIZADA X 200 CC PIPPO Lve628 27-mar.-2024
MUFFIN FRESA X 50 GR CNG A 27022 11/02/2024
GALLETA CASERA X 50 GR CNG C 12022 21/02/2024
FRUTA 1 DURAZNO NA NA NA
LECHE ENTERA X 200 CC PIPPO LE 631 29-mar.-2024
LECHE ENTERA X 200 CC PIPPO LE 019 S-abr.-2024
PAN CHOCOLATE X 50 GR CNG 22/01/2024 10/02/2024
PAN 7 GRANOS X 50 GR CNG 22/012024 10/02/2024
FRUTA 2 MANZANA NA NA NA
AVENA CANELA X 200 CC PIPPO AC 004 31-mar.-2024
AVENA CANELA X 200 CC PIPPO AC 630 26-mar.-2024
AVENA CANELA X 200 CC FIPPO AC 014 4-abr.-2024
GALLETA COMBINADA X 50 GR CNG 002 14/02/2024
GALLETA COCO X 50 GR LA HUERTA 003 13/02/2024
FRUTA 3 MANDARINA NA NA NA
BOCADILLO COMBINADO LA SABROSURA 10.01 10.06.24
GALLETA ARCOIRIS X 50 GR CNG 18/01/2024 16/02/2024
BOCADILLO GUAYABA i LA HUERTA 10.01 10.06.24

Nota: Queda pendiente por liberacion los productos pan mantequilla y un pedido adicional de galleta
combinada y galleta arcolris, Una vez lleguen a bodega se realizara el envio para liberacién.

Lo anterior para su conocimiento y demas fines pertinentes.

Atentamente, '
SERGIO ENRIQUE DELGADQ
Representante Legal

UT BCA INNOVA
NIT. 901.785.114-8

Carrera 31 No. 51-74 Of. 504 Edificio Torre Mardel [ Tel, (607) 6960407, Bucaramanga
Carrera 13 No. 32-93 Int 3 Of 908 Edificio Baviera / Tel. (601) 3585410 Bogota D.C.
E-mail: gerencia@modsas.com - www.mcdsas.com
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CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE 9 ! e JZD
Representante Legal 3:1pre
Interventoria Alimentacion Saludable AS del Valle

Barrancabermeja, enero 29 de 2024

REFERENCIA: Contrato de suministro. No. 4870 de 2023, cuyo objeto es “PRESTACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTES DE LOS ESTABLECIMIENTOS
EDUCATIVOS DEL SECTOR OFICIAL DEL DISTRITO DE BARRANCABERMEJA SANTANDER”

ASUNTO: ENTREGA DE MUESTRAS PRODUCTOS DE LA RACION INDUSTRIALIZADA — SEMANA
29 ENERO A 2 FEBRERO 2024

Cordial saludo.

Atendiendo a la salicitud de allegar semanalmente una muestra de todos y cada uno de los productos
que conforman la Racién Industrializada (RI), se realiza entrega de las muestras solicitzdas de las
productos que componen la minuta para la €jecucion del programa del 29 enero a 2 fabrero del afio en
curso. A continuacion, se relacionan los productos:

FECHA
PRODUCTO MARCA LOTE VENCIMIENTO
GALLETA COMBINADA X 50 GR CNG 02624G 2610212024
CONCENTRADO MANZANA LAVITTA | 120086012424 24/01/2025
PAN MANTEQUILLA X 50 GR CNG 0 2624P 14/02/2024
GALLETA CASERA X 50 GR CNG 0 2624CG 26/03/2024
GALLETA CASERA X 50 GR CNG 0 2624G 26/02/2024

Lo anterior para su conocimiento y demas fines pertinentes.

Atentamente,

S

SERGIO ENRIQUE DELGADO
Representante Legal

UT BCA INNOVA

NIT. 901.785.114-8

Carrera 31 No. 51-74 Of, 504 Edificio Torre Mardel / Tel. (607) 6960407, Bucaramanga
Carrera 13 No. 32-93 Int 3 Of 908 Edificio Baviera/ Tel. (601) 3585410 Bogota D.C.
E-maj!: gerencia@medsas.com - www.medsas.com

Powered by m CamScanner
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Barrancabermeja, enero 30 de 2024

Doctor

CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE
Representante Legal

Interventorla Alimentacion Saludable AS del Valle

BaSeatT
0000400
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BCA
UT
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NIT. 901785, 114-3
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2:35Pm

REFERENCIA: Contrato de suministro’ No. 4870 de 2023, cuyo objeto es "PRESTACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTES DE LC_JS ESTABLECIMIENTOS
EDUCATIVOS DEL SECTOR OFICIAL DEL DISTRITO DE BARRANCABERMEJA SANTANDER"

- ASUNTO: ENTREGA DE MUESTRAS PRODUCTOS DE LA RACION INDUSTRIALIZADA — SEMANA

29 ENERO A 2 FEBRERO 2024

Cordial saludo.

Atendiendo a la solicitud de allegar semanalmente una muestra de todos y cada uno de los productos
que conforman la Racién Industrializada (RI), se realiza entrega de las muestras solicitadas de los
productos que componen la minuta para la ejecucién del programa del 29 enero a 2 febrero del afio en

curso. A continuacion, se relacionan los productos;

PRODUCTO MARCA LOTE FECHA VENCIMIENTO
CONCENTRADO MANZANA LAVITTA 120088012524 25/01/2025
CONCENTRADO MANZANA LAVITTA 120086012624 24/01/2025

Lo anterior para su canocimiento y demads fines pertinentes.

Atentamente,

S

SERGIO ENRIQUE DELGADO
Representante Legal

UT BCA INNOVA

NIT. 901.785.114-8

Carrera 31 No. 51-74 Of, 504 Edificio Torre Mardel { Tel, (607) 6960407, Bucaramanga
Carrera 13 No. 32-93 Int 3 Of 908 Edificio Baviera/ Tel, (601) 3585410 Bogola D.C.
E-mail: gerencia@medsas.com - www.medsas.com
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