Ty . J

Jﬁ AS nEI. VAI.I.E EVALUACION ORGANCLEPTICA DE LOS ALIMENTOS ENTREGALOS EN EL PAE
“RAC.

Alimeatas Saludanles dol Valle A S, 1GN INDUSTRIALIZADA [BARRANCABERME Jaj.

E:‘rwom-mmmmm HEE T :::mw q—f e
ok Hen - Y. 2074 ca|e SBrisd - o

e o o ]
TOMCLUSHN DE
Y [ 4 A = o
é kS g E § | & ig MARSUE UG E153 CER0 ) WARZATE GG A1V) 6 EERG
£ 3|8
coone entrudo de Baro Le uta o lu*_‘ 4-;,&:94, Y 17 4 R 7 ;
enbade 80 T Lo vitla, Sobe mantena q?mﬁég\1624 A 4 | 4 4 | 4 A Ed i 7

|

i 990 SRTEAD QU (A TEDAR B, B COMISER A UL LIAZADS Lk TRERAICTE.

e S P AU mm_ﬁmmmw:uﬁﬁm 2o i —
r\f A ¥ i

|
) i '
_L_LEG! _“ﬂ|-h)\9-; i NG o Ao 36|
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N Gmail 0000402

Grase Perez <grase1106@gmail.com>

Fwd: Solicitud aprobacion minuta contin
2 mensajes

gencia semana ejecucion del 22 al 26 enero

barrancabermeja@asdelvalle.com <barrancabermeja@asdelvalle.com>

19 de enero de 2024, 1:06 p.m.
Para: greeicy <grase1106@gmail.com>

-------- Mensaje Original =-==----

Asunto: Fwd: Solicitud aprobacién minuta contingencia semana ejecucién del 22 al 28 enero
Fecha: 2024-01-19 11:30

De: Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>
Destinatario: barrancabermeja@asdelvalle.com

Buen dia adjunto reenvio informacién para su conocimiento y demas
fines pertinentes.

— Forwarded message --=------

De: Angel Giovanni Ramirez Nifio <angel.ramirez@barrancabermeja.gov.co>
Date: lun, 15 ene 2024 a las 15:08

Subject: RE: Solicitud aprobacién minuta contingencia semana ejecucion

del 22 al 26 enero

To: Uni6n Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>, Secretaria de
Educacion <secretariaeducacion@barrancabermeja.gov.co>, Maribel Benitez
Perea <maribel.benitez@barrancabermeja.gov.co>

Sefiores UT BCA INNOVA

De acuerdo a su solicitud de aprobacién de minuta de contingencia
semana ejecucion del 22 al 26 de enero, me permito manifestarles que la
Unidad de Cobertura Educativa, se permita dar el visto bueno a tal
solicitud.

De igual manera me permito adjuntar archivo 6A para la focalizacién
que inicial el 22 de enero de 2024

Atentamente,

ANGEL JOHANY RAMIREZ NINO
Lider del Area de Cobertura
Secretaria de Educacion

Distrito de Barrancabermeja

De: Union Temporal BCA INNOVA <utbeainnova@gmail.com>
Enviado: viernes, 12 de enero de 2024 8:39 a. m.
Para: Secretaria de Educacion

<secretariaeducacion@barrancabermeja.gov.co>; Maribel Benitez Perea
<maribel.benitez@barrancabermeja.gov.co>; Angel Giovanni Ramirez Nifio
<angel.ramirez@barrancabermeja.gov.co>

Asunto: Solicitud aprobacion minuta contingencia semana ejecucion del
22 al 26 enero

Barrancabermeja, enero 12 de 2023
Doctor

MARIBEL BENITEZ

https:/imail. google.com/mail/u/0/?2ik=63da46c5dcview=pt&search=all& permthid=thread-f: 1788543143927986310&simpl=msg-f:17885431439279863. ..
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Secretaria de Educacién 0 0 U 0 ‘-’: 0 3 w

Alcaldia Distrital de Barrancabermeja

Referencia:  Contrato de suministro No. 4870 de 2023, cuyo objeto es
‘PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTES DE

LOS ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS DEL SECTOR OFICIAL DEL DISTRITO DE
BARRANCABERMEJA, SANTANDER”

Asunto: Solicitud aprobacién minuta contingencia semana
ejecucion del 22 al 26 enero.

Cordial saludo.

La UT BCA INNOVA como operador del Programa de Alimentacién Escolar
— PAE en el Distrito de Barrancabermeja para la vigencia 2024, nos
dirigimos a su despacho para solicitar comedidamente |a aprobacion de
una minuta de contingencia de racién industrializada para inicio del
contrato y calendario escolar, para todos los beneficiarios del programa
para los dias de ejecucion comprendidos del 22 al 26 de enero; lo

anterior se solicita debido a que:

1. Histéricamente los inicios de operaciones en anteriores
ejecuciones, la asistencia de los beneficiarios a clases desde el inicio
del calendario escolar no es al 100% con relacién a los estudiantes
matriculados y focalizados.

2. De acuerdo a conversacién con algunos rectores el ingreso a
clases principalmente para los estudiantes de bachillerato se realiza de

manera escalonada; por tanto, la asistencia no sera completa desde el
primer dia de clases.

3. La logistica de compras, despacho de proveedores, entrega en
bodega y distribucion en las sedes, tienen unos tiempos establecidos

para poder garantizar las entregas oportunamente y el ofrecimiento del
programa de alimentacion escolar a conformidad desde el dia 22 de

enero a beneficiarios; estos tiempos de pedidos son de alrededor de 10 a
15 dias antelacién, para lograr disponer del producto en bodega y ser
distribuido a sedes. Por lo anterior, desde el dia de hoy 12 de enero
debemos iniciar los procedimientos de ordenes de comprasy demas ya la
fecha se continGia en procesos de matricula y sin certezas claras de la

totalidad de beneficiarios atender para la primera semana del calendario
académico.

Asi las cosas y una vez expuestas cada una de las razones arriba
descritas y con el objetivo principal como operadores de entregar el
programa de alimentacion escolar desde el primer dia del calendario
académico y en aras de evitar pérdidas de productos perecederos como
las verduras, frutas y panificados entre otros; y para garantizar que se
mantenga el equilibrio econémico del contrato, se solicita iniciar el
programa de alimentacion escolar para las dos primeras de ejecucion 22
al 26 enero y del 29 enero al 2 de febrero todas las sedes en la
modalidad de racién industrializada; y para la semana del 22 al 26
enero se solicita aprobacién de entrega de una minuta racién
industrializada de contingencia asi:

_NOTA:__ Para el panificado entregado durante esta primera semana de
ejecucion se tomaré el gramaije del grupo escolar de niimero 3 que
corresponde a los grados 4 y 5. Para el caso de los demas productos que

componen la racion los gramajes para todos los grupos escolares es el
mismo.

Se adjunta al presente oficio, ciclo de ment de contingencia,
analisis quimico y nutricional, que garantiza el cumplimiento
nutricional ajustado a los requerimientos de la Resolucién 335 y al

https://mail.google.com/mail/u/0/?ik=63dad6c5dc&view=pt&search=all&permthid=thread-f: 1788543143092798631 O&simpl=msg-f:17885431439279863... 2/3
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Contrato 4870.

Asi las cosas, quedamos atentos a la respuesta sobre |la aprobacion de
la modificacion temporal de la minuta de la racidn industrializada por
las razones ya expuestas.

Atentamente,

SERGIO ENRIQUE DELGADO
Representante Legal

UT BCA INNOVA

=~ ANEXO 6A 11 DE NERO DE 2023 - FOCALIZACION 1 2024 .xlsx
11556K

barrancabermeja@asdelvalle.com <barrancabermeja@asdelvalle.com> 19 de enero de 2024, 1:06 p.m.
Para: greeicy <grase1106@gmail.com>

uuuuu Mensaje Original ——--
Asunto: Fwd: Solicitud aprobacion minuta contingencia semana ejecucion del 22 al 26 enero
Fecha: 2024-01-19 11:29

[Texto citado oculto]

e

@ 1. Minuta de Contingencia 22 a 26 enero.pdf
— B0K
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W@ G ma ll Grase Perez <grase1106@gmail.com>

Fwd: PROYECCION ENTREGA DE RACIONES - SEMANA 22 A 26 ENERO

2 mensajes

Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>

26 de enero de 2024, 10:08 a.m.
Para: grase1106@gmail.com

----—----- Forwarded message ---------

De: Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>
Date: vie, 19 ene 2024 a las 11:21

Subject: PROYECCION ENTREGA DE RACIONES - SEMANA 22 A 26 ENERO

To: <haydee.castillo@barrancabermeja.gov.co>, <angel.ramirez@barrancabermeja.gov.co>, <secretariaeducacion@
barrancabermeja.gov.co>

Cc: <barrancabermeja@asdelvalle.com>

Barrancabermeja, enero 19 de 2023

Doctora

MARIBEL BENITEZ

Secretaria de Educacion

Alcaldia Distrital de Barrancabermeja

Referencia:  Contrato de suministro No. 4870 de 2023, cuyo objeto es “PRESTACION DEL
SERVICIO DE  ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTES DE LOS

ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS DEL SECTOR OFICIAL DEL DISTRITO DE
BARRANCABERMEJA, SANTANDER”

Asunto: Solicitud aprobacion proyeccién de entrega de raciones semana ejecucion del 22 al 26
enero.

Cordial saludo.

De conformidad a lo conversado durante las reuniones y de acuerdo a las llamadas realizadas a los

rectores, para el inicio de la operacién de la semana del 22 al 26 enero teniendo en cuenta la minuta de

contingencia ya aprobada previamente; nos permitimos socializar la proyeccion de entrega de las raciones
a cada una de las sedes educativas.

Para definir las raciones a entregar, se tuvo en cuenta la informacién reportada por los rectores y donde no

se nos confirmaron cantidades exactas, se proyecté las cantidades de acuerdo al anexo 6A para
focalizacion enviada el dia 15 de enero.

Como aun es incierto las cantidades de beneficiarios a atender para la primera semana de ejecucién, la
indicacién dada al personal manipulador en aras de evitar perdida de productos teniendo en cuenta la
minuta ya aprobada; es dar salida a prioridad de los productos més perecederos como la torta, el pan y la
fruta. Por lo tanto si en una sede el dia lunes lo programado fueron 500 raciones y solo asistieron 300, las
200 raciones sobrantes se entregaran el dia martes y asi sucesivamente; de forma tal que si sobra
producto sea de los ments programados para jueves y viernes.

Asi las cosas, quedamos atentos a la respuesta y/o observaciones de acuerdo a lo expuesto anteriormente.
Se adjunta cuadro donde se relacionan las raciones a entregar en las sedes educativas.

Sin otro particular, lo anterior para su conocimiento y demas fines pertinentes.

https://mail. google.com/mail/iu/0/?ik=63da46c5dc&view=pt&search=all& permthid=thread-:1789166078644678132&simpl=m sg-f:17891660786446781... 1/2
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Atentamente,

SERGIO ENRIQUE DELGADO
Representante Legal
UT BCA INNOVA

Ce. Firma interventora.

16K

Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>

26 de enero de 2024, 10:09a.m.
Para: grase1106@gmail.com

————— Forwarded message -------—

De: pae <pae@barrancabermeja.gov.co>

Date: vie, 19 ene 2024 a las 14:53

Subject: RE: PROYECCION ENTREGA DE RACIONES - SEMANA 22 A 26 ENERO

To: Union Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>

Cc: AS DEL VALLE SAS BARRANCABERMEJA <asdelvallebarranca@gmail.com>, barrancabermeja@asdelvalle.com
<barrancabermeja@asdelvalle.com>, Angel Giovanni Ramirez Nifio <angel.ramirez@barrancabermeja.gov.co>

Cordial saludo,

Deseando se encuentre muy bien, en atencién al asunto de la referencia en el correo que precede desde el
equipo se continua a dar respuesta afirmativa y autorizacién a la proyeccion de entrega de raciones
semana ejecucion del 22 al 26 enero y lo mencionado en el cuerpo del correo.

Quedamos atentos a cualquier novedad

Atentamente,

EQUIPO PAE SED

De: Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>

Enviado: viernes, 19 de enero de 2024 14:48

Para: pae <pae@barrancabermeja.gov.co>

Asunto: Fwd: PROYECCION ENTREGA DE RACIONES - SEMANA 22 A 26 ENERO

[Texto citado oculto]

https://mail.google.com/mail/u/0/?ik=63d246c5dc&view=pt&search=all&permthid=thread-f:17891660786446781 32&simpl=msg-f:17891660766446781... 2/2
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Nﬂ G ma]I Grase Perez <grase1106@gmail.com>

Fwd: MINUTA 29 ENERO A 2 FEBRERO 2024

4 mensajes

barrancabermeja@asdelvalle.com <barrancabermeja@asdelvalle.com>
Para: greeicy <grase1106@gmail.com>, luisa alejandra Pallares <lupadi2017@gmail.com>

————— Mensaje Original —-—--—--

Asunto: MINUTA 29 ENERO A 2 FEBRERO 2024

Fecha: 2024-01-25 14:24

De: Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>

Destinatario: haydee.castillo@barrancabermeja.gov.co, pae@barrancabermeja.gov.co
- Cc: barrancabermeja@asdelvalle.com, Juanamolinasan@hotmail.com

Barrancabermeja, enero 25 de 2023
Doctor

MARIBEL BENITEZ

Secretaria de Educacion

Alcaldia Distrital de Barrancabermeja

Referencia: ~ Contrato de suministro No. 4870 de 2023, cuyo objeto es
"PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTES DE

LOS ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS DEL SECTOR OFICIAL DEL DISTRITO DE
BARRANCABERMEJA, SANTANDER”

Asunto: Minuta semana ejecucion del 29 de enero a 2 febrero.

Cordial saludo.

La UT BCA INNOVA como operador del Programa de Alimentacién Escolar —
PAE en el Distrito de Barrancabermeja para la vigencia 2024, nos
dirigimos a su despacho para solicitar aprobacion de la minuta de

racion industrializada para la semana de atencion del 29 enero al 2
febrero.

Lo anterior se solicita teniendo en cuenta lo conversado en la reunion
llevada a cabo el dia 24 enero del afio en curso, donde se expuso que
el pedido de productos realizado inicialmente para la semana de
atencion descrita en el asunto se proyecté sobre 15.000 raciones
diarias con los gramajes del tercer grupo escolar en racion
industrializada debido al ausentismo escolar esperado por inicio de
calendario académico; sin embargo, durante la ejecucion de esta
primera semana de ejecucidn (22 a 26 enero) los rectores y/o
coordinadores de las sedes educativas han manifestado verbalmente que ya
para la segunda semana del calendario se espera estudiantes con
normalidad; siendo necesario realizar pedidos adicionales de productos
para garantizar la prestacion del servicio a los beneficiarios
matriculados y focalizados.

Asi las cosas y en aras de responder a las necesidades de entrega del
programa aumentando la cobertura de 15.000 a 28.451 de acuerdo a lo
solicitado, se requiere implementar la minuta de la siguiente manera;

1. Todas las sedes van con la modalidad racién industrializada tal

https:/fmail.google.com/mail/u/0/?ik=63dadbcSdc&view=pt&search=all&permthid=thread-f: 1789 092268650068696&simpl=msg-f:17890922686500686...
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como se habia acordado y habia sido aprobado en la solicitud enviada ﬁ0004 08 m

el dia 12 enero del afio en curso.

2. Los panificados a entregar todos corresponden al gramaje del
tercer grupo escolar de acuerdo a lo notificado en el correo enviado el
dia viernes 19 de enero del afio en curso.

3. De acuerdo al pedido inicialmente realizado a los proveedores
sobre 15.000 unidades, los cuales ya se encuentran en su mayoria en la
bodega principal, se generé la necesidad de reorganizar el pedido de
forma tal que las unidades faltantes que son 13.451 diarios de cada
producto puedan ser llegados a bodega entre los dias lunes 29 enero y

martes 30 enero para su correspondiente despacho sin alterar |a
prestacion del servicio:

NOTAS:

- Para realizar los pedidos de panificados, dulces y lacteos, en

su mayoria se tomd como base los productos establecidos en la semana 2
de la minuta entregada en el proceso precontractual el cual fuimos
adjudicados.

- LACTEQ: En los dias lunes y miércoles se colocan dos opciones
de lacteo, la primera opcién descrita es la que se entregara hasta
agotar existencias, en caso que se requiere producto para alguna sede,
el faltante se completara con la segunda opcidn.

- TORTAS, PANES Y GALLETAS: En todos los dias de |a semana se
establecen dos opciones de panificado, Ia primera opcién descrita es la
que se entregara hasta agotar existencias, con la segunda opcién se
completara las raciones. Durante el ensamble de las raciones de acuerdo

a la existencia de productos, algunas sedes se les realizara entrega de
ambas opciones.

- FRUTA: En los dias martes y miércoles se establecen tres
opciones de fruta; fruta de mano, concentrado de fruta (la cual se
solicita autorizacion temporal para entrega) y fruta empacada al
vacio. La primera opcién descrita es la que se entregara hasta agotar
existencias, luego se continuara con la segunda opcion y
posteriormente con la tercera hasta garantizar la totalidad de
atencion.

~ 4. Teniendo en cuenta que durante esta primera semana de ejecucion
algunas sedes no tuvieron servicio los 5 dias de la semana, dichas
sedes cuentan con menls guardados, los cuales seran descontados para

la entrega de la semana de ejecucion del 29 enero al 2 febrero quedando
asi:

Se adjunta al presente oficio, el listado de las sedes con las raciones

a entregar teniendo en cuenta la focalizacién enviada a corte del dia

19 enero y lo manifestado por rectores y/o coordinadores de las sedes
educativas. Es importante tener en cuenta que con la minuta
anteriormente descrita se garantiza el cumplimiento nutricional ajustado
a los requerimientos de la Resolucién 335 y al Contrato 4870.

Sin otro particular, quedamos atentos a la respuesta sobre la
aprobacion de la modificacion temporal de la minuta de la racion
industrializada por las razones ya expuestas.

Atentamente,

SERGIO ENRIQUE DELGADO

Representante Legal

https://mail.google.com/mail/u/0/?ik=63da46c5dcaview=pt&search=all&permthid=thread-f:1 78909226 86500686 96&s impl=msg-:17890922686500686... 2/6
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UT BCA INNOVA © 0000409 %&55

c.c. Interventoria AS DEL VALLE

.@ 2, Minuta 29 enero a 2 febrero.pdf
233K

Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>

25 de enero de 2024, 2:44 p.m.
Para: grase 1106@gmail.com

Buenas tardes doc, para su conocimiento.

------- Forwarded message --—-—----

De: Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>
Date: jue, 25 ene 2024 a las 14:24

Subject: MINUTA 29 ENERO A 2 FEBRERO 2024
To: <haydee.castillo@barrancabermeja.gov.co>, <pae@barrancabermeja.gov.co>
Cc: <barrancabermeja@asdelvalle.com>, <Juanamolinasan@hotmail.com>

Barrancabermeja, enero 25 de 2023

Doctor

MARIBEL BENITEZ

Secretaria de Educacion

Alcaldia Distrital de Barrancabermeja

Referencia: Contrato de suministro No. 4870 de 2023, cuyo objeto es “PRESTACION DEL
SERVICIO DE  ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTES DE LOS

ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS DEL SECTOR OFICIAL DEL DISTRITO DE
BARRANCABERMEJA, SANTANDER”

Asunto: Minuta semana ejecucion del 29 de enero a 2 febrero.

Cordial saludo.

La UT BCA INNOVA como operador del Programa de Alimentacion Escolar — PAE en el Distrito de
Barrancabermeja para la vigencia 2024, nos dirigimos a su despacho para solicitar aprobacion de la minuta
de racion industrializada para la semana de atencion del 29 enero al 2 febrero.

Lo anterior se solicita teniendo en cuenta lo conversado en la reunién llevada a cabo el dia 24 enero del
afio en curso, donde se expuso que el pedido de productos realizado inicialmente para la semana de
atencion descrita en el asunto se proyecté sobre 15.000 raciones diarias con los gramajes del tercer grupo
escolar en racion industrializada debido al ausentismo escolar esperado por inicio de calendario
academico; sin embargo, durante la ejecucién de esta primera semana de gjecucion (22 a 26 enero) los
rectores y/o coordinadores de las sedes educativas han manifestado verbalmente que ya para la segunda
semana del calendario se espera estudiantes con normalidad; siendo necesario realizar pedidos

adicionales de productos para garantizar la prestacion del servicio a los beneficiarios matriculados y
focalizados.

Asi las cosas y en aras de responder a las necesidades de entrega del programa aumentando la cobertura
de 15.000 a 28.451 de acuerdo a lo solicitado, se requiere implementar la minuta de la siguiente manera:

1. Todas las sedes van con la modalidad racién industrializada tal como se habia acordado y habia
sido aprobado en la solicitud enviada el dia 12 enero del afio en curso.

2. Los panificados a entregar todos corresponden al gramaje del tercer grupo escolar de acuerdo a lo
notificado en el correo enviado el dia viernes 19 de enero del afio en curso.

https://mail.google.com/mail/u/0/?ik=63da46c5dc&view=pt&search=all&permthid=thread-f-17890922686500686 96&simpl=msg-f:17880922686500686... 3/6
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3. De acuerdo al pedido inicialmente realizado a los proveedores sobre 15.000 unidades, los cuales ya
s€ encuentran en su mayoria en la bodega principal, se genero la necesidad de reorganizar el pedido
de forma tal que las unidades faltantes que son 13.451 diarios de cada producto puedan ser llegados a

bodega entre los dias lunes 29 enero y martes 30 enero para su correspondiente despacho sin alterar
la prestacion del servicio:

SEMANA No. 2
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
z e = :
Efggfiﬁmﬂ: : LECHE ENTERAUNT m@rfﬁéiﬁf&? ! LECHE ENTERAUHT |  LECHE ENTERA UHT

MUFFIL CON SABOR A PAN CHOCOLATE »PAN SIETE GALLETA COMBINADA/ PN SIETE GRANCS / PAN GALLETA ARCOIRIS |
FRESA/ GALLETACASERA GRANOS GALLETACORO CONMANTESLELLA GALLETACASERA
FRUTA DE COSECHA ! CONCENTRADD |[FRUTA OE COSECHA! CONCENTRADD
FRUTADE COSECHA DE FRUTA (Rs00unicades)/ FRUTA | DE FRUTA (12288 unidaces | /FRUTA
ELPACITA [I281 tnddades) EURCADA (2 832 wnldadac)

BOCACILD CE GLAYARA
CONLIAILIAR BLANCO | BOCADILLO BE GLIAYABA
BOCADLG COMBNADNL

NOTAS:

- Para realizar los pedidos de panificados, dulces y lacteos, en su mayoria se tomé como base los productos
establecidos en la semana 2 de la minuta entregada en el proceso precontractual el cual fuimos adjudicados.

- LACTEO: En los dias lunes y miércoles se colocan dos opciones de lacteo, la primera opcion descrita es la
que se entregara hasta agotar existencias, en caso que se requiere producto para alguna sede, el faltante se
completara con la segunda opcion,

- TORTAS, PANES Y GALLETAS: En todos los dias de la semana se establecen dos opciones de panificado, la
primera opcidn descrita es la que se entregara hasta agotar existencias, con la segunda opcion se completara las
raciones. Durante el ensamble de las raciones de acuerdo a la existencia de productos, algunas sedes se les
realizara entrega de ambas opciones.

- FRUTA: En los dias martes y miércoles se establecen tres opciones de fruta; fruta de mano, concentrado de
fruta (la cual se solicita autorizacién temporal para entrega) y fruta empacada al vacio. La primera opcién descrita
es la que se entregara hasta agotar existencias, luego se continuaré con la segunda opcion y posteriormente con
la tercera hasta garantizar la totalidad de atencion,

4. Teniendo en cuenta que durante esta primera semana de ejecucion algunas sedes no tuvieron
servicio los 5 dias de la semana, dichas sedes cuentan con menas guardados, los cuales serén
descontados para la entrega de la semana de ejecucion del 29 enero al 2 febrero quedando asi:

SEDE EDUCATIVA
ESCUELA RURAL LA FORTUNA
SEDE ZARZALLA Y
SEDE ALVARO BONILLA LOPEZ
SEDE ANTONIO JOSE RESTREPO
SEDE BELGICA

SEDE LA GLORIA

ESC RUR PUEBLO REGAQ

ESC RUR SENOR DE LOS MILAGROS

ESC RUR CAMPO 16

ESCRURQUEMADERDO

ESCUELA CAMPO GALA

ESCUELA PENJAMO

ESCUELA ASTILLEROS

COL MIXTO MPAL CAMILO TORRES RESTREPO

NO SE ENVIARA EL MENU DEL
VIERNES, PUESTO QUE TIENEN
EN INVENTARIO UN NMENU: LECHE
ENTERA UHT + GALLETA
COMEBINADA + DULCE DE LECHE

SEDE EDUCATIVA

ESC RUR CAMPO 18

ESCUELA PENJAMO

ESCUELA ASTILLEROS

NO SE ENVIARA EL MENU DE JUEVES
¥ VIERNES, PUESTO QUE TIENEN EN
INVETARIO DO'S MENUS: 1.LECHE
SABORIZADA UHT + GALLETA
ARCOIRIS + BOCADILLO GUAYABA. 2.
LECHE BENTERA UHT + GALLETA
COMEINADA + DULCE DE LECHE

[Texto citado oculto]
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Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>
Para: grase1106@gmail.com

3688958

25 de enero de 2024, 2:45 p.m.-

Buenas tardes doc, para su conocimiento.
Gracias

------ -- Forwarded message --—------

De: pae <pae@barrancabermeja.gov.co>

Date: jue, 25 ene 2024 a las 14:42

Subject: RE: MINUTA 29 ENERO A 2 FEBRERO 2024

To: Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>, Haydee Castillo Barrera <haydee.castillo@
barrancabermeja.gov.co>

Cc: barrancabermeja@asdelvalle.com <barrancabermeja@asdelvalle.com>, Juanamolinasan
<juanamolinasan@hotmail.com>

Cordial saludo,

Deseando se encuentre muy bien, dando respuesta al correo que me precede desde este despacho
— autorizamos la Minuta del 29 de enero al 2 de febrero como se enuncia en el oficio anterior.

Quedamos atentos a cualquier inquietud y/o novedad.
Atentamente,

EQUIPO PAE

De: Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>
Enviado: jueves, 25 de enero de 2024 14:24

Para: Haydee Castillo Barrera <haydee.castillo@barrancabermeja.gov.co>; pae
<pae@barrancabermeja.gov.co>

Cc: barrancabermeja@asdelvalle.com <barrancabermeja@asdelvalle.coms; juanamolinasan
<juanamolinasan@hotmail.com>

Asunto: MINUTA 29 ENERO A 2 FEBRERO 2024

~ [Texto citado oculto]

barrancabermeja@asdelvalle.com <barrancabermeja@asdelvalle.com> 25 de enero de 2024, 3:49 p.m.
Para: greeicy <grase1106@gmail.com>

------- Mensaje Original ---—---

Asunto: RE: MINUTA 29 ENERO A 2 FEBRERO 2024
Fecha: 2024-01-25 14:42

De: pae <pae@barrancabermeja.gov.co>

Destinatario: Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>, Haydee Castillo Barrera
<haydee.castillc@barrancabermeja.gov.co>

Cc: "barrancabermeja@asdelvalle.com" <barrancabermeja@asdelvalle.com>, juanamolinasan
<juanamolinasan@hotmail.com>

Cordial saludo,

Deseando se encuentre muy bien, dando respuesta al correo que me
precede desde este despacho autorizamos la Minuta del 29 de enero al 2
de febrero como se enuncia en el oficio anterior.

https://mail.google.com/mail/u/0/?ik=63da46c5dc&view=pt&search=all&permthid=thread-f:1 78909226 86500686 96&s impl=msg-f.17890922686500686... 5/6
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Quedamos atentos a cualquier inquietud y/o novedad.
Atentamente,

EQUIPO PAE

[Texto citado oculto]
[Texto citado oculto]
[Texto citado oculto]
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Gmail - Fwd: MINUTA CAMPO 23 - SEMANA 30 ENERO A 2 FEB 353835
s 8004137959360

Nﬂ G mail Grase Perez <grase1106@gmail.com>
Fwd: MINUTA CAMPO 23 - SEMANA 30 ENERO A 2 FEBRERO

2 mensajes

barrancabermeja@asdelvalle.com <barrancabermeja@asdelvalle.com> 29 de enero de 2024, 3:50 p.m:

Para: greeicy <grase1106@gmail.com>

_______ Mensaje Original -—------

Asunto: MINUTA CAMPO 23 - SEMANA 30 ENERO A 2 FEBRERO
Fecha: 2024-01-29 15:44

De: Union Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>

Destinatario: haydee castillo@barrancabermeja.gov.co, pae@barrancabermeja.gov.co,
barrancabermeja@asdelvalle.com

Barrancabermeja, enero 29 de 2023
Doctora

MARIBEL BENITEZ

Secretaria de Educacion

Alcaldia Distrital de Barrancabermeja
Sefiores

EQUIPO PAE

Secretaria de Educacion

Alcaldia Distrital de Barrancabermeja

Referencia: Contrato de suministro No. 4870 de 2023, cuyo objeto
es “PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTES DE

LOS ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS DEL SECTOR OFICIAL DEL DISTRITO DE
BARRANCABERMEJA, SANTANDER”

Asunto: Solicitud aprobacion minuta sede educativa CAMPO
23.

Respetada Dra. y sefiores Equipo PAE,

Cordial saludo.

Como es de conocimiento por parte de ustedes, la sede educativa CAMPO 23
de la I.E. Pueblo Regao la semana del 22 al 26 enero estuvo en paro
academico por tanto no se realizaron entregas de las raciones

programadas para dicha semana; quedando los productos de inventario. Se
programo la recogida de los productos, pero no dejaron sacarlos, por

tanto, cada unos de los alimentos que componen la racién se encuentran

en la sede educativa siendo necesario dar de baja los alimentos mas
perecederos como el PAN y la FRUTA.

Para la presente semana de ejecucion (29 enero al 2 febrero) el dia de

hoy lunes continuaron en paro, y se espera que el dia de mafana se
levanten el paro.

Asi las cosas, y teniendo en cuenta lo anterior y que a su vez hay

hitps://mail.goegle.com/mail/u/0/?ik=63da46c5dc&view=pt&search=all&permthid=thread-f: 17894593998 36389567 &simpl=msg-f:17894593998363895...  1/3
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productos en la sede educativa que requieren darse salida; la minuta a E s 5 bt 581
ofrecerse en caso de levantarse el paro académico el dia de mafiana

seria la siguiente: 0 0004 1 4

MARTES
MIERCOLES
JUEVES
VIERNES

AVENA: BEBIDA CON LECHE ENTERA Y AVENA ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT
(UHT) LARGA VIDA CON SABOR A CANELA

LECHE ENTERA ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA CON SABOR A
FRESA, VAINILLA, AREQUIPE O CHOCOLATE

LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA
LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA

TORTA CON SABOR A NARANJA / GALLETA COMBINADA
GALLETA VARIEDADES SABOR A COCO

PAN MANTEQUILLA / GALLETA COMBINADA

GALLETA VARIEDADES ARCOIRIS

MANZANA

GRANOLA

BOCADILLO DE GUAYABA
DULCE CON LECHE

NOTA: La fruta manzana y el pan mantequillla, son productos programados
para esta semana por lo tanto atin se encuentran en bodega disponibles
para enviarse a la sede educativa.

Sin otro particular, agradecemos la atencién prestada y la pronta
respuesta a la presente solicitud.

Atentamente,
SERGIO ENRIQUE DELGADO
Representante Legal

UT BCA INNOVA

barrancabermeja@asdelvalle.com <barrancabermeja@asdelvalle.com> 29 de enero de 2024, 3:54 p.m.
Para: greeicy <grase1106@gmail.com>

e Mensaje Original ——----

Asunto: RE: MINUTA CAMPO 23 - SEMANA 30 ENERO A 2 FEBRERO
Fecha: 2024-01-29 15:53

De: pae <pae@barrancabermeja.gov.co>
Destinatario: Union Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>, Haydee Castillo Barrera
<haydee.castillo@barrancabermeja.gov.co>, "barrancabermeja@asdelvalle.com” <barrancabermeja@asdelvalle.com>

Cordial saludo,

Deseando se encuentre muy bien, dando respuesta al correo que me
precede desde este despacho autorizamos la Minuta de la sede Campo 23
del 30 de enero al 2 de febrero como se enuncia en el oficio anterior.

Quedamos atentos a cualquier inquietud y/o novedad.

https:/imail.google.com/mail/u/0/7ik=63da4Bc5dciview=pt&search=all &permthid=th read-f:1789459399836389567 &simpl=msg-f:17804593998363895... 2/3




29/1/24, 18:20 Gmail - Fwd: MINUTA CAMPO 23 - SEMANA 30 ENERO A 2 FEBRERO

. 0695962
tentamente,
EQUIPO PAE 0000415

D
[ Responder
0 Responder a todos

[ Reenviar

[Texto citado oculto]
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Gmail - NOVEDADES MINUTA - MARTES 23 ENERO

ggveses
Grase Perez <grase11[ﬁ%€gcr8>

NOVEDADES MINUTA - MARTES 23 ENERO

2 mensajes

Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>
Para: barrancabermeja@asdelvalle.com, grase1106@gmail.com

Grase Perez <grase1106@gmail.com>
Para: barrancabermeja@asdelvalle.com

https://mail.google.com/mail/u/0/?ik=63da4 6cSdc&view=pt&search=all&permthid=thread-f 178882543924 7426228&simpl=msg-f:17888254392474262. ..

22 de enero de 2024, 3:54 p.m.

Barrancabermeja, enero 22 de 2024

Sefiores

EQUIPO PAE

Secretaria de Educacién

Alcaldia Distrital de Barrancabermeja

Doctor

CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE
Representante Legal — Gerente General
Interventoria Alimentos Saludables del Valle

REFERENCIA: Contrato de suministro No. 4870 de 2023, cuyo objeto es “PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTES DE LOS ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS DEL SECTOR OFICIAL
DEL DISTRITO DE BARRANCABERMEJA SANTANDER”

ASUNTO: Novedades minutas MARTES 23 ENERO

Cordial saludo.

Adjunto envio oficio donde se relacionan las novedades necesari

as a implementar en las sedes para la prestacion del
servicio el dia martes 23 enero del afio en curso

Sin ofro particular, gracias por su atencién

-B Novedades 23 enero 2024.pdf
104K

22 de enero de 2024, 4:25p.m.

Buenas tardes.

Ingeniero SERGIO ENRIQUE DELGADO, UT BCA INNOVA
/ Contrato de suministro No 4870-23

Cordial saludo.

Teniendo en cuenta su solicitud para el cambio en las sedes INSTITUTO TECNICO SUPERIOR DE COMERCIO
JORNADA TARDE - ESCUELA LA INDEPENDENCIA - INSTITUCION EDUCATIVA JONH F KENNEDY - INSTITUTO

TECNICO INDUSTRIAL se aprueba para mafiana la entrega de DULCE CON LECHE COCO GUAYABA y la entrega de
fruta correspondiente para esta semana en dichas sedes.

Atentamente,

As del Valle SAS - Interventoria PAE 2024

12
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Area Nutricion m
0000417

las sedes INSTITUTO

TECNICO SUPERIOR DE COMERCIO JORNADA TARDE - ESCUELA LA INDEPENDENCIA
- INSTITUCION EDUCATIVA JONH F KENNEDY - INSTITUTO TECNICO INDUSTRIAL.

[Texto citado oculto]
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Wﬁ G ma ]l Grase Perez <grase1106@gmail.com>

NOVEDADES MINUTA - MARTES 30 ENERO

3 mensajes

Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>

Para: haydee.castillo@barrancabermeja.gcw.co, pae@barrancabermeja.gov.co, barrancabermeja@asdelvalle.com
CC: grase1106@gmail.com

Barrancabermeja, enero 29 de 2024

Sefores

EQUIPO PAE

Secretaria de Educacion

Alcaldia Distrital de Barrancabermeja

Doctor

CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE
Representante Legal — Gerente General
Interventoria Alimentos Saludables del Valle

29 de enero de 2024, 5:49 p.m.

REFERENCIA: Contrato de suministro No. 4870 de 2023, cuyo objeto es “PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTES DE LOS ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS DEL SECTOR OFICIAL

DEL DISTRITO DE BARRANCABERMEJA SANTANDER”
ASUNTO: Novedades minutas MARTES 30 ENERO
Cordial saludo.

Adjunto envio oficio donde se relacionan las novedades neces

arias a implementar en las sedes para la prestacion del
servicio el dia martes 30 enero del afio en curso

Sin otro particular, gracias por su atencién

ﬂ Novedades 30 enero 2024.pdf
— 105K

barrancabermeja@asdelvalle.com <barrancabermeja@asdelvalle.com> 29 de enero de 2024, 5:53 p.m.

Para: greeicy <grase1106@gmail.com>

------- Mensaje Original —---—--

Asunto: NOVEDADES MINUTA - MARTES 30 ENERO

Fecha: 2024-01-29 17:49

De: Union Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>

Destinatario: haydee.castillo@barrancabermeja.gov.co, pae@barrancabermeja.gov.co,
barrancabermeja@asdelvalle.com

Cec: grase1106@gmail.com

[Texto citado oeulto]

43 Novedades 30 enero 2024.pdf
105K

Grase Perez <grase1106@gmail.com>

https://mail.google .com/mail/u/0/?ik=63dad46c5dc&view=pt&search=all&permthid=thread-f-1 789466845920971984&simpl=msg-f:17894668459209719. ..

29 de enero de 2024, 6:19 p.m.
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Para: barrancabermeja@asdelvalle.com

LB2336%
Buenas tardes. 000041 9

Ingeniero SERGIO ENRIQUE DELGADQO, UT BCA INNOVA
/ Contrato de suministro No. 4870 - 23

Cordial saludo.

Para la sede educativa Instituto Técnico Superior Industrial el dia de manana se entregara el panificado pan mantequilla
con el gramaje ya aprobado anteriormente, teniendo en cuenta las novedades presentadas con la cobertura.

Atentamente,

As del Valle SAS - Interventoria PAE 2024
Area de Nutricion

[Texto citado oculto]
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Fwd: NOVEDADES MINUTA - MIERCOLES 31 ENERO

3 mensajes

Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>

30 de enero de 2024, 5:35 p.m.
Para: grase1106@gmail.com

—————— Forwarded message ==----—--

De: Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>
Date: mar, 30 ene 2024 a las 17:33

Subject: NOVEDADES MINUTA - MIERCOLES 31 ENERO
To: <pae@barrancabermeja.gov.co>, <haydee.castillo@barrancabermeja.gov.co>, <barrancabermeja@asdelvalle.com>

Barrancabermeja, enero 30 de 2024

Sefores

EQUIPO PAE

Secretaria de Educacion

Alcaldia Distrital de Barrancabermeja

Doctor

CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE
Representante Legal — Gerente General
Interventoria Alimentos Saludables del Valle

REFERENCIA: Contrato de suministro No. 4870 de 2023, cuyo objeto es "PRESTACION DEL SERVICIO DE

ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTES DE LOS ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS DEL SECTOR OFICIAL
DEL DISTRITO DE BARRANCABERMEJA SANTANDER”

ASUNTO: Novedades minutas MIERCOLES 31 ENERO
Cordial saludo.

Adjunto envio oficio donde se relacionan las novedades necesarias a implementar en las sedes para la prestacion del
servicio el dia miércoles 31 enero del afio en curso

Sin ofro particular, gracias por su atencion

E— o mmemtissem —

M Novedades 31 enero 2024.pdf
106K

barrancabermeja@asdelvalle.com <barrancabermeja@asdelvalle.com> 30 de enero de 2024, 5:36 p.m.
Para: greeicy <grase1106@gmail.com>

----- Mensaje Original
Asunto: NOVEDADES MINUTA - MIERCOLES 31 ENERO
Fecha: 2024-01-30 17:33

De: Unién Temporal BCA INNOVA <utbcainnova@gmail.com>

Destinatario: pae@barrancabermeja.gov.co, haydee castillo@barrancabermeja.gov.co,
barrancabermeja@asdelvalle.com
[Texto citado oculto]
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106K

Grase Perez <grase1108@gmail.com>

30 de enero de 2024, 8:14 p.m.
Para: barrancabermeja@asdelvalle.com

Buenas noches.

Ingeniero SERGIO ENRIQUE DELGADO, UT BCA INNOVA
! Contrato de suministro No. 4870 - 23

Cordial saludo.

Considerando el aumento en la cobertura de las sedes educativas, se aprueba para el dia de mafiana las siguientes
sedes ofrezcan como panificado con el gramaje del 3 grupo lo siguiente:

- Instituto técnico superior industrial: Galleta arcoiris.

- Sede educativa Mary Villamizar: Pan multicereal.

Atentamente,

As del Valle SAS - Interventoria PAE 2024
Area de Nutricién

[Texto citado oculto]
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NOMBRE DEL ALIMENTO

AVENA: BEBIDA CON LECHE ENTERA Y AVENA ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA CON
SABOR A CANELA MARCA MR. PIPPO

FOTO DEL PRODUCTO
REAL

NOMERE DEL FABRICANTE

Alimentos PIPPO 5.A.5

NIT

900031833-6

REGISTRO SANITARIO

RSA-0009096-2019

CALIDAD

El producto cumple la siguiente normatividad:
. Resolucién 2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social.
. Resolucién 5109 de 2005 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccidn Social.
. Resolucién 810 de 2021 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social.
. Resolucion 2492 de 2022 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.
. Resolucion 254 de 2023 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.
. Resolucion 683 de 2012 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social.
. Resolucion 00335 de 23 Diciembre 2021
. NTC 5246 de 2004,
. NTC 4433 de 2015.

Y demas normas que modifiquen, sustituyan o adicionen |a reglamentacién anteriormente mencionada una vez entre
en vigencia.

IDESCRIPCION DEL ALIMENTO

Es el producto higienizado, dulce v refrescante, obtenido a partir de la mezcla de leche entera con otros
ingredientes y aditivos permitidos, que ha sido sometida a una higienizacién en adecuada relacion de tiempo y
temperatura, de tal manera que aseguren la ausencia de todas las formas de microorganismos vegetativos y
esporulados, seguido inmediatamente de enfriamiento v envasado aséptico en recipientes estériles con barreras a
la luz yal oxigeno, cerrados herméticamente, para su posterior almacenamiento, con el fin de que se asegure |a

esterilidad comercial sin alterar de manera esencial ni su valor nutritive ni sus caracteristicas fisicoguimicas y
organolépticas, la cual puede ser comercializada

INGREDIENTES

Leche de vaca higienizade, agua, Azlicar, harina de avena, leche en polvo, emulsificante (Carragenina), sabor
artificial a canela, sal, estabilizante (Tripolifosfato de sodio).

CARACTERISTICAS
TOXICOLOGICAS Y
DECLARACION DE

ALERGENOS

Contiene lactosa como componente natural de |a leche y gluten como componente natural de la avena y como
materia prima del preducto puede ser alérgeno y cumple con la reglamentacién Codex Alimentarius Standard
193-1995 o Nacional en cuanto a residuos de aflatoxinas, metales pesados, pesticidas o residuss de
medicamentos veterinarios para lo cual se tienen fichas técnicas soporte,

AVENA: CON LECHE ENTERA Y AVENA ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA CON SABOR A CANELA MARCA MR. PIPPO - Version Febrero de 2023




PARAMETRO METODO UTILIZADO RESULTADOS UNIDADES ESPECIFICACION NTC 5245 CUMPLIMIENTO
. i
CARACTERISTICAS Grasa .Tml ADAC 2000.18 (Ge b,m , 2,5 E/100g Minimo 1,5 sl
FISICOQUIMICAS Densidad AQACS25.22 Ed 20:2016 [Picnémetria) 1,050 g/mL * NOC APLICA
Resultado segln INFORME DE ANALISIS No. F-20-19843 de BIOTRENDS LABORATORIOS SAS. * Parimetro no requerido en especificacion
PARAMETRO METODO UTILIZADOD RESULTADOS UNIDADES | ESPECIFICACION |CUMPLIMIENTO
Min. Salud®
[crecimiento en aerobiosisa 32°C Esterilidad Comercial Ausente NO APLICA Ausente H]
CARACTERISTICAS Crecimiento enanaerobiosis a 32°C Esterilidad Comercial Ausente MO APLICA Ausente Sl
MICROBIOLOGICAS Crecimiento en aerobiosis a 55°C Esterilidad Comercial Ausente NO APLICA Ausente sl
Crecimiento en anaerobiosis a 55°C Esterilidad Comercial Ausente NO APLICA Ausente Sl
Resultada segln INFORME DE ANALISIS Mo. M-20-19842-2 de BIOTRENDS LABORATORIOS SAS * NTC 5246/2004 -Bebida lactea con avena
ultrapasteurizada VAT /UHT-"
PARAMETRO METODO UTILIZADO RESULTADOS | UNIDADES | ESPECIFICACION CUMPLIMIENTO
Min. Salud*
Humedad ACACS990.20 Ed.20:2016 (Gravimetria) 81,2 g/100g o NO APLICA
Solidos Totales AOAC990.20 Ed.20:2016 (Gravimetria) 18,8 g/100g ¥ MO APLICA
Grasa total AOAC 2000.18 (Gerber) 5 %em/mo Min. 1.5 sl
g/100g
Proteina Total 1SO 1871:2003.(Kjeldahl) Acreditado 2,7 g/100g * NO APLICA
Fibra Cruda MOAC 362.09 (Hidrdlisis cida, alcalina y calcinacion) 0,0 g/100g L] NO APLICA
Cenizas AOAC 990.20. Ed 20:2016 {Calcinacién). 0,6 100g i NO APLICA
Carbohidratos Calculos por Diferencia 11 g/100g . NO APLICA
Totales
Calorias Determinacién Indirecta Factor Atwater 82 Kcal./100g o NO APLICA
Grasa Saturada ISO 5508/5509 (Cromatografia de Gases 2,0 g/100g i NO APLICA
INFORMACION Grasa Trans S0 5508/5508 (Cromatograffa de gases) 0 g/100g v NO APLICA
NUTRICIONAL Sodio AOAC 985.35 Ed.20:2016 (Absorcian atomica). 35 mE/100g ] NO APLICA
Acreditado
Hierro ACQAC 985.35 Ed.20:2016 (Absorcion atomica), 01 mg/100g & NO APLICA
Acreditado
Calcio ADAC 985.35 Ed.20:2016 [Absorcidn atémica), 97 mg/100g - NO APLICA
Acreditado
Azdcares reductores ADAC 923.09. (Lane -Eynon) 8.7 g/100g ] NO APLICA
totales
Vitamina Alug AOAC 992.06 45 Hg ER/100g * NC APLICA
ER/100g)
Vitamina D3 HPLC HPLC. P-ER-A-53 <Q.300 W/100g 2 NO APLICA
Zinc (Zn) AOAC 985.35 Madificado, Digestidn Microondas- 0.310 g/100g * NO APLICA
Espectroscopia de Absorcion Atomica
Valor nutricional segiin INFORME DE ANALISIS No. F-20-19243 de BIOTRENDS LABORATORIOS SAS ** NTC 5246/2004 - Capitule IIl, Leche
EnteraSaborizada Ultrapasteurizada (UHT]-." Son vélidos Gnicamente sobre muestra analizada. * Pardmetro no requerido en
especificacion.
Color: Caracteristico.
CARACTERISTICAS Olor: Caracteristico.
ORGANOLEPTICAS Sabor: Caracteristico.

Textura: Homogénea sin particulas quemadas o extrafias.
Apariencia: Homogénea, agradable.

CARACTERISTICAS DEL
EMPAQUE

Empaque coextruido multicapa de palietilenos, calibre 3.5 milésimas de pulgada +/- 7%, con una dimension de 10 cm
X 25 cm, resinas de alta barrera al oxigeno v pigmentos especialmente formulados para aplicacion en alimentos, El
empagque primario cumple cabalmente con las especificaciones técnicas establecidas en la Resolucién 683 de 2012 y
la demds normas que la medifique o sustituya. El producto es empacado o envasado en empaque flexible no
retornable, grado alimenticio, inerte, no genera migraciones de componentes al producto, resistente, impermeable a
la luz, gases y a la humedad, mantiene las caracteristicas asépticas, microbioldgicas, sensoriales v fisicoquimicas del
producto, es resistente al sellado y fundido, es resistente a la impresion flexografica y fabricado con materiales
amigables con el medio ambiente. El sellado garantiza la integridad aséptica, microbiolégica, sensorial y fisicoquimica
del producto. El rotulado contiene la informacién establecida en la Resolucidn 5109 de 2005 y Resolucidn 333 de
2021 y 2492 de 2022 del Ministerio de Proteccidn social v las demdas normas que modifiquen, sustituyan o adicionen

la reglamentacién mencionada una vez entren en vigencia. Las fechas de fabricacién y vencimiento, nimero de lote,
estan resaltadas v legibles.

PRESENTACION

Refrigerio Tipo A Unidad x 200 mL 6 cm3, Refrigerio Tipo B Unidad x 200 mL 6 cm3, Refrigerio Tipo C y N Unidad x 200
mL 6 em3.

Presentaciones comerciales: 150 mL, 180 mL, 200 mL, 220 mL, 450 mL, 500 mL, 900 mL, 1000 mL, 1100 mL, 1200 mL.
12000 mL.

PORCION RECOMENDADA: Tamafio de porcién estipulado 200 mL Peso neto, establecido en la minuta Patrén del Anexo
Técnico de Alimentacion Saludable y Sostenible del PAE Resolucién 00335 23 Diciembre 2021..

IGRUPO POBLACIONAL: Dirigido a nifios mayores de 4 anios y poblacion en general

FORMA DE CONSUMO: Para consumo directo, después de abierto consumase en el menor tiempo posible.
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Pesado de ingredientes, mezcla, ultra pasteurizacion mediante proceso térmico con flujo continuo, aplicado a la
leche cruda o termizada con una temperatura 135°C a 150°C y tiempos de aplicacién entre 2 ¥ 4 segundos, de tal

forma que se compruebe la destruccidn eficaz de las esporas bacterianas Resistentes al ealor, seguido
inmediatamente de enfriamiento a temperatura ambienta y envasado aséptico.

FLWID DE PROCESO PC/PCC MEDIDA DE CONTROL LIMITES CRITICOS
ACIDEZ 09.13 - 0,16 Acidez Lactico
RECEPCION DE MATERIA PRIMA PC RAMSDELL Tubo 8 Negativo
PROCESO DE ALCOHOL B2% Negative
ELABORACION ADICION DE INGREDIENTES ETEEm—— ‘
I MEZICLA DE INGREDIENTES I PC ACDEZ 0,12 - 0,15 Acldez Lactien
Y TEMPERATURA 1372C- 1452¢C
L ULTRAPASTEURIZACION | PCC TIEMPO 4 Sepundos
L ENFRIAMIENTO ] B TEMPERATURA Mazlmo 252C
[ EMPAQUE 1 PC TEMPERATURA Manimo 252C
[ ALRIACENANMIENTO | TEMPERATURA Amblente
L DISTRIBUCION | TEMPERATURA Ambilente
Logistica de distribucién; No se utilizan plantas de distribucion en Bogota debido a que la planta de Alimentos Pippo
S.AS. queda ubicada en el Municipio de Guasca (Cundinamarca), muy cerca de Bogotd, contando con un centro de
distribucién ubicado en la misma planta, con una capacidad de almacenamiento de 2 millones de unidades de donde
se envian los productos solicitado por la SED directamente a la planta del proveedor logistico. Los vehiculos de
transportecumplen la normatividad vigente para transporte de alimentos refrigerados.
VIDA UTIL, FECHA DE 90 dias, contados a partir de la fecha de produccion en condiciones adecuadas de almacenamiento a temperatura
VENCIMIENTO ambiente. Fecha de vencimiento impresaen el em pague. Se entregara al operador logistico con minimo el 50% de su
vida Gtil, garantizando los microbiolégicos de liberacién completos.
Este producte puede mantenerse en canastillas estibadas, a temperatura ambiente, en buenas condiciones higiénico
CONDICIONES DE

ALMACENAMIENTO

sanitarias, evitando humedad sobre elproducte, asi come golpes en el mismo, por lo cual se debe impedir el maltrato
del producto. Debe darse cumplimiento a la Resolucién 2674 de 2013 y demds normas que modifiquen, sustituyan o
adicionen la reglamentacién antes mencionada una vez entre en Vigencia.

CONSERVACION

El producto puede conservarse a temperatura ambiente, Debe darse cumplimiento a la Resolucion 2674 de 2013 y
demds normas que modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacién antes mencionada una vez entre en
vigencia. Después de abierto debe consumirse en el menor tiempo posible,

De conformidad con la Resolucién 2674 de 2013, el vehiculo de transporte debe ser aislado y cumplir con las
condiciones higiénico sanitarias establecidas en la legislacién sanitaria vigente. El producto debe estar estibado

CONDICIONES DE adecuadamente en canastillas plasticas, siempre y cuando se mantenga la integridad de los empagues, evitando
TRANSPORTE golpes del mismo. Las condiciones de calidad deben conservarse desde el recibo de los productos en el proveedor
logistico y hasta la entrega en el colegio.
CONTROLES ESPECIALES
PARA LAENTREGA AL Se da cumplimiento a lo establecido por la resolucién 2674 de 2013,
PROVEEDOR LOGISTICO
FIRMA DEL
RESPONSABLE

DIRECCION Y TELEFONO
FABRICANTE Y/O
DISTRIBUIDOR

Finca Las flores Parque Agroindustrial Buenos Aires. Municipio de Guasca — Cundinamarca Teléfono (601) 6498970.

AVENA: CON LECHE ENTERA Y AVENA ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA CON SABOR A CANELA MARCA MR. PIPPO - Versién Febrero de 2023




NOMBRE DEL

Leche Ultra Alta Temperatura UAT (UHT) Larga Vida Entera Fortificada con

ALIMENTO Hierro Marca MR PIPPO
FOTO DEL PRODUCTO
REAL o i
NOMBRE DEL Alimentos PIPPO S.A.S
FABRICANTE
NIT 900031833-6
REGISTRO SANITARIO RSA-0022866-2022
El producto cumple la siguiente normatividad:
Resalucion 2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social.
Decreto 616 de 2006 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social.
CALIDAD Resolucién 5109 de 2005 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.

Resolucién 810 de 2021 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.
Resolucién 2492 de 2022 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social.
Resolucién 254 de 2023 expedida por el Ministerio de Salud Y Proteccién Social.
Resolucion 683 de 2012 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccidn Social.
Resolucion 00335 de 2021 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.

NTC 4433 de 2015. Y demds normas que modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacién antes
mencionada una vez entre en vigencia.

DESCRIPCION DEL ALIMENTO

Es el producto obtenido mediante proceso térmico en flujo continuo, aplicado a la leche crudz o
termizada a una temperatura entre 135 °C a 150 °C ytiempos entre 2 y 4 segundos, de tal forma que se
compruebe la destruccién eficaz de las esporas bacterianas resistentes al calor, seguido
inmediatamente de enfriamiento a temperatura ambiente y envasado aséptico en recipientes estériles
con barreras a la luz y al oxigeno, cerrados hermética mente, para su posterior almacenamiento, con el
fin de que se asegure la esterilidad comercial sin alterar de manera esencial ni su valor nutritivo ni sus
caracteristicas fisicoquimicas y organolépticas, la cual puede ser comercializada 2 temperatura
ambiente. El producto tiene sabor, olor y color caracteristico, es homogéneo v fresco.

INGREDIENTES Leche Entera higienizada de vaca, estabilizante {tripolifosfato de sodio) Hierro aminoguelado.
CARACTERISTICAS La leche como materia prima del producto puede ser alérgeno y cumple con la reglamentacién Codex
TOXICOLOGICASY Alimentarius Standard 193-1995 o Nacional en Cuanto a residuos de aflatoxinas, metales pesados,
DEEE:;E:\?C:%DE pesticidas o residuos de medicamentos veterinarios para lo cual se tienen fichas técnicas soporte,
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PARANEIRO METODO UTILIZADD RESULTADOS UNIDADES ESPECIFICACION CUMPLIMIENTOD
Min. Salud*
Densidad Lactodensimetro 1,030 g/mL 1,0295-1,0330 Sl
Grasa P-LF-101.V01. Fecha 2018-10- 3,0 g/100g Minimo 3,0 Sl
27 (Gerber). Acreditado
CARACTERISTICAS Solidos totales 0 | AOAC 890.20. Ed.20: 2016. 11,4 g/100g Minimo 11,20 sl
FISICOQUIMICAS | |EXtracto seco total
Sélidos licteos no
Brasos o Extracto Calculos por Diferencia 8,5 g/100g Minimo 8,2 Sl
seco desengrasado
P-LF-028 METODO DE
ENSAYO:
Fosfatasa Alcalina | ANALISIS CUALITATIVOS. | Negativa|  Sin unidades Negativa sl
Revision
03 (Cualitativo (P-
Nitrofenilfosfato))
Acidez Titulable | ADAT 947.05. Ed.20: 2016. 0,13 Acido Lactico 0,13-0,17 sl
Total Acreditado.
Peroxidasa Cualitativa (Guayacol) Negativa Sin unidades Negativo NO APLICA
indice Crioscopico Crioscopia -0,514 T -0,540 3 -0,510 sl
Resultado segin INFORME DE ANALISIS No. F-22-19870 de BIOTRENDS LABORATORIOS SAS * Decreto 616/06. Cap.5. Art.19. Literal ¢ -
Leche UHT envasada en zlta higiene tiene concepto Micro biolégico. ** Pardmetro no requerido en especificacion.
PARAMETRO METODO UTILIZADO RESULTADOS UNIDADES | ESPECIFICACION [cumMPLIMIENTO
Min. Salud*
Crecimiento en aerobiosisa 32°C Esterilidad Comercial Ausente NO APLICA Ausente S
CARACTERISTICAS Crecimiento en anaerobiosis a 32°C Esterilidad Comercial Ausente NO APLICA Ausente st
MICROBIOLOGICAS Crecimiento en aerobiosis a 55°C Esterilidad Comercial Ausente NO APLICA Ausente Sl
Crecimiento en anaerobiosis a 55°C Esterilidad Comercial Ausente NO APLICA Ausente sl
Resultade segin INFORME DE ANALISIS No. M-22-19860 de BIOTRENDS LABORATORIOS SAS “Resol.02310/86 Cap.3. Art.23, Numeral 2
Literal b —Leche saborizada ultrapasteurizada-"
PARAMETRO METODO UTILIZADO RESULTADOS | UNIDADES | ESPECIFICACION | cUMPLIMIENTO
Min. Salud*
Humedad AQAC990.20 E.20:2016 [Gravimetria) 88,6 E/100g MO APLICA
Sclidos Totales AOACT80.20 £d.20:2016 (Gravimetria) 11,3 £/100g u NO APLICA
Grasa AOAC 2000.18 (Gerber) 30 g/100g Minimo 3,0 Si
Proteina Total IS0 1871:2009. [Kjeldahl] Acreditado 259 g/100g TAINImo 2,9 S
Fibra Cruda AOAC 962.09 [Hidralisis acioa, alcalina y calcinacion) 0,0 2/1002 ® NO APLICA
Cenizas AUAC 990.20. Ed Z0:2016 [Calcinacion). 0,7 g/100g ¥ NO APLICA
Carbohlili ratos Calculos por Diferencia 4,9 E/100g ¥ NO APLICA
Totales
Calorias Determinacion Indirecta Factor Atwater EL Kcal./100g o NO APLICA
Grasa saturada 508 {Cromatografia de Gases 1.7 g/100g . WO APLI
INFORMACION Grasa Trans 150 5508/5509 [Cromatograia de gases) ] g/100g * NO APLICA
NUTRICIONAL Sodio AOAC 985,35 £d.20:2016 (Absorcian atemica). 57 me/100g ¥ NO APLICA
Acreditado
Hierro ACAC985.35 Ed.20:2016 (Absorcién atémica). 22 mg/100g " NO APLICA
Acreditado
Calcio AOAC 985,35 Ed.20:2016 (Absorcian atémica). 98 mg/100g ¥ NO APLICA
Acreditado
Azdcares reductores AOCAC 523.09. (Lane -Eynon}) 4,5 g/100g . MO APLICA
totales
Vitamina Alpg ACAC 992.06 45 Mg ER/100g * NO APLICA
ER/100g)
Vitamina D3 HPLC HPLC. P-ER-A-53 0.300 He/100g b NOC APLICA
Zinc (Zn) AOAC 985.35 Modificado, Digestién Microondas- 0.310 g/100g L NO APLICA
Espectroscopia de Absorcidn Atémica
Valor nutricional segiin INFORME DE ANALISIS No. F-22-19870 de BIOTRENDS LABORATORIOS SAS ** Dec.616/06 Leche Entera UHT".
Color: Caracteristico.
CARACTERISTICAS Olor: Caracteristico.
ORGANOLEPTICAS Sabor: Caracteristico.

Textura: homogénea sin particulas quemadas o extrafias.
Apariencia: suave y brillante.
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CARACTERISTICAS DEL
EMPAQUE

Empaque coextruido multicapa de polietilenos, calibre 3.5 milésimas de pulgada +/- 7%, con una
dimensién de 10 cm X 25 cm, resinas de alta barrera al oxigeno y pigmentos especialmente formulados
para aplicacion en alimentos. El empagque primario cumple cabalmente con las especificaciones técnicas
establecidas en la Resolucidn 683 de 2012 y la demas normas que la modifique o sustituya. El producto es
empacado o envasado en empaque flexible no retornable, grado alimenticio, inerte, no genera
migraciones de componentes al producto, resistente, impermeable a Ia luz, gases y a la humedad,
mantiene las caracteristicas asépticas, microbiolégicas, sensoriales y fisicoguimicas del producto, es
resistente al sellado y fundido, es resistente a la impresién flexografica y fabricado con materizles
amigables con el medio ambiente. El sellado garantiza la integridad aséptica, microbioldgica, sensorial y
fisicoquimica del producto. El rotulado contiene la informacian establecida en |a Resolucién 5109 de 2005
¥ Resolucidn 333 de 2021 y 2492 de 2022 del Ministerio de Proteccidn social y las demds normas que
modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacién mencionada una vez entren en vigencia. Las fechas
de fabricacién y vencimiento, nimero de lote, estn resaltadas v legibles.

PRESENTACION

Refrigerio Tipo A Unidad x 200 mL 6 cm3, Refrigerio Tipo B Unidad x 200 mL 6 cm3, Refrigerio Tipo Cy N

Unidad x 200 mL 6 em3. Refrigerio tipo A: 200 mL o cm?, Refrigerio tipo B: 200 mL o em?, Refrigerio tipo C
y N: 200 mL o em3

Presentaciones comerciales: de 100 mLa 1200 mL
PORCIGN RECOMENDADA: Tamafio de porcion estipulado 200 mL Peso neto, establecido en la minuta

Patrén del Anexo Técnico de Alimentacién Saludable Y Sostenible del PAE Resolucién 00335 23
Diciembre 2021..

GRUPO POBLACIONAL: Dirigido a nifios mayores de 4 afios y poblacion en general
FORMA DE CONSUMO: Para consumo directo, después de abierto consumase en el menor tiempo posible.

PROCESO DE
ELABORACION

Pesado de ingredientes, mezcla, ultra pasteurizacion mediante proceso térmico con flujo continuo,
aplicado a la leche cruda o termizada con una temperatura 135°C 2 150°C y tiempos de aplicacién entre
2 ¥ 4 segundos, de tal forma que se compruebe la destruccién eficaz de las esporas bacterianas

Resistentes al calor, seguido inmediatamente de enfriamiento a temperatura ambiente y envasado
aséptico.

FLuio DE PROCESO L= < MEDIDA DE CONTROL LEMUTES CRITICOS

ACIDEZ 0,313 - 0,36 Acidez Lactico
RECEPCION DE MATERIA BRIMA BC RAMSDELL Tubo 8 Negativo

ALCOHOL 82% Negativo
ADICION DE INGREDIENTES _T

] MEICLA DE INGRECIENTES | PC ACIDEZ 0.12 - 0.15 Acidez Lactico

I ULTRAPASTEURIZACION | L= TEM.,:::;LW l:?;li;::::(
i 3

1 ENERIAMIENTO ==} PC TEMPERATURA Maximeo Z57C

{ EMPAGQUE I | PC TEMPERATURA Maxime 2570

1 ALMACENAMIENTO H | TEMPERATURA Ambicnte

1=— DISTRIBUCION | TEMPERATURA Amblente

Logistica de distribucién: No se utilizan plantas de distribucién en Bogota debido a que la planta de
Alimentos Pippo S.A.S. queda ubicada en el Municipio de Guasca (Cundinamarca), muy cerca de Bogotd,
contando con un centro de distribucién ubicado en la misma planta, con uma capacidad de
almacenamiento de 2 millones de unidades de donde se envian los productos solicitado por la SED

directamente a la planta del proveedor logistico. Los vehiculos de transporte cumplen la normatividad
vigente para transporte de alimentos refrigerados.

VIDA UTIL, FECHA DE
VENCIMIENTO

90 dias, contados a partir de la fecha de produccién en condiciones adecuadas de almacenamiento a
temperatura ambiente. Fecha de vencimiento impresaen el empagque. Se entregara al operador logistico
con minimo el 50% de su vida (itil, garantizando los microbiolégicos de liberacién completos.

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

Este producto puede mantenerse en canastillas estibadas, a temperatura ambiente, en buenas
condiciones higiénico sanitarias, evitando humedad sobre el producto, asi como golpes en el mismo, por
lo cual se debe impedir el maltrato del producto. Debe darse cumplimiento a la Resolucién 2674 de 2013

y demas normas que modifiguen, sustituyan o adicionen la reglamentacién antes mencionada una vez
entre en vigencia.

CONSERVACION

El producto puede conservarse a temperatura ambiente. Debe darse cumplimiento a la Resolucién 2674
de 2013 y demds normas que modifiguen, sustituyan o adicionen la reglamentacién antes mencionada
una vez entre en vigencia. Después de abierto debe consumirse en el menor tiempo posible.
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De conformidad con la Resolucién 2674 de 2013, el vehiculo de transporte debe ser aislado v cumplir con
las condiciones higiénico sanitarias establecidas enla legislacién sanitaria vigente. El producto debe estar
CONDICIONES DE estibado adecuadamente en canastillas plasticas, siempre y cuando se mantenga la integridad de los

TRANSPORTE empagques, evitando golpes del mismo. Las condiciones de calidad deben conservarse desde el recibo de
los productos en el proveedor logistico y hasta la entrega en el colegio.

CONTROLES ESPECIALES

PARALAENTREGA AL | Se da cumplimiento a lo establecido por la resolucién 2674 de 2013.
PROVEEDOR LOGISTICO

FIRMA DEL
RESPONSABLE

EANESTO CARLQS STAVE nﬂ—
MENTOS P SA =
I

DIRECCION Y TELEFONO| Finca Las flores Parque Agroindustrial Buenos Aires. Municipio de Guasca— Cundinamarca Teléfono (601)
FABRICANTE Y/O 6498970,

DISTRIBUIDOR
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NOMBRE DEL ALIMENTO |Leche entera Ultra Alta Temperatura UAT (UHT) larga vida con sabor afresa, vainilla, arequipe o chocolate
Marca MR PIPPO
FOTO DEL PRODUCTO
REAL
NOMBRE DEL FABRICANTE Alimentos PIPPD S.A.S
NIT — 0000318336
| REGISTRO SANITARIO RSADUZI47606

El producto cumple fa siguiente normatividad:
. Resolucién 2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccidn Social.
. Resolucidn 2310 de 1986 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social.
. Resolucion 5109 de 2005 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social.

CALIDAD . Resolucidn 810 de 2021 expedida por el Ministerio de Salud vy Proteccién Social.

i Resolucién 2492 de 2022 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccidn Social.

. Resolucidn 254 de 2023 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Sacial

. Resolucion 1407 de 2022 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social.

. Resolucidn 683 de 2012 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social,

. NTC 4433 de 2015.

Resolucién 00335 de 23 Diciembre 2021

Y demas normas que modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacién anteriormente mencionada una vez entre
en vigencia.

Es el producto higienizado, dulce y refrescante, obtenido a partir
ingredientes y aditivos permitidos, que ha sido sometida a una hi
temperatura, de tal manera que aseguren la ausencia de todas
esporulados, seguido inmediatamente de enfriamient
la luz yal oxigeno, cerrados herméticamente, para
esterilidad comercial sin alterar de manera esenci
organolépticas, la cual puede ser comercializada

Leche Entera Liquida, Leche Entera en polvo, Azlicar, esencias se

de la mezcla de leche entera con otros
gienizacién en adecuada relacion de tiempo v
las formas de microorganismos vegetativos y
0 Y envasado aséptico en recipientes estériles con barreras a
su posterior almacenamiento, con el fin de que se asegure la
al ni su valor nutritivo ni sus caracteristicas fisicoquimicas y

DESCRIPCION DEL ALIMENTO!

gun variedad de |eche saborizada: (fresa, vainilla,

arequipe, chocolate), para leche Saborizada chocolate (Cocoa en polvo). Estabilizante (tripolifosfato de sodio),
INGREDIENTES emulsificante (Carragenina) colores seglin variedades de leche saborizada, fresa: color artificial rojo Ponceau,

vainilla: color natural annatto, arequipe: color natural caramelo simple, chocolate: colores artificiales Rojo Ponceau
v color artificial Pardo Chocolate

CARACTERISTICAS La leche como materia prima del producto puede ser alérgeno y cumple con la reglamentacion Codex

TOXICOLOGICASY Alimentarius Standard 193-1995 o Nacional encuanto a residuos de aflatoxinas, metales pesados, pesticidas o

DECLARACION DE residuos de medicamentos veterinarios para lo cual se tienen fichas técnicas soporte.

ALERGENOS
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CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS

PARAMETRO METODO UTILZADO RESULTADOS UNIDADES ESPECIFICACION CUMPUMIENTO
Min. Salud*
Grasa ADAC 2000.18 (Gerber) 31 &/100g Minimo 3,0 Sl
56lidos lactecs No grasos Cdleulos por Diferencia 14,3 5/100g Minima 7,0 Sl
Acidez expresada como ADAC 947,05, Ed.19:2012 0,12 g/100g 0,12-0,16 ]
dcids ldetico
Fosfatasa Alcalina P-LF-D28 METODO DE ENSAYO: Negativa Sinunidades Megativa st
ANALISIS CUALITATIVOS. Revision 03
(Cualitativo [PNitrofenilfosfats))
Peroxidasa Cualitativa [Guayacol) Negati Sin unidad Megativa NO ALPICA
Densidad ADAC 925.22 Ed 20:2016 [Picnometria) 1,050 g/mL ] NO APLICA

Resultado segln INFORME DE ANALISIS No. F-20-10839-2 de BIOTRENDS LABORATORIOS 5AS * Resolucion 02310 de 1986 - Capitulo
Ill, Leche Entera Saborizada Ultrapasteurizada (UHT)- . ** Pardmetro no requerido en especificacidn.

PARAMETRO METODO UTILIZADO RESULTADOS UNIDADES | ESPECIFICACION | CUMPLIMIENTO
Min. Salud*
Crecimiento en aerobiosisa 32°C Esterilidad Comercial Ausente NO APLICA Ausente Sl
CARACTERISTICAS Crecimiento en anaerobiosisa 32°C Esterilidad Comarcial Ausente NO APLICA Ausente L]
MICROBIOLOGICAS Crecimiento en aerobiosis a 55°C Esterilidad Comercial Ausente NO APLICA Ausente 5l
Crecimiento en anaerobiosis a 55°C Esterilidad Comercial Ausente NO APLICA Ausente Sl
Resultado segtin INFORME DE ANALISIS No. M-20-19841 de BIOTRENDS LABORATORIOS SAS * Resol.02310/86 Cap.3. Art.23.
Numeral 2 Literal b -Leche saborizada ultrapasteurizada-"
PARAMETRO METODO UTILIZADO RESULTADOS | UNIDADES | ESPECIFICACION CUMPLIMIENTO
Min. Salud*
Humedad ACAC 990.20 Ed.20:2016 (Gravimetria) 82,6 £/100g il NO APLICA
Solidas Totales ADAC 990.20 Ed.20:2016 (Gravimetria) 16,6 £/100g ¥ NO APLICA
Grasa AOAC 2000.18 (Gerber) 31 g/100g Minime 3,0 sl
Proteina lotal 150 1871:2009.[Kjeldahl} Acreditado 2,9 E/LUOg " NO APLICA
Fibra Cruda OAC 562.03 (Hidrlisis acida, alcalina y calcinacion) 0,0 2/100g " NO APLICA
Cenizas ADAC 990.20. Ed 20:2016 [Calcinacion). 0,7 &/100g ¥ NO AFLICA
Carbohidratos Céleulos por Diferencia 11.0 £/100g L3 NO APLICA
Totales
Calorias Determinacion Indirecta Factor Atwater 34 Keal./100g " NO APLICA
Grasa Saturada 150 5508/5509 (Cromatografia de Gases 17 £/100g g NO AFLICA
Grasa Trans 1SO S508/5509 {Cromatografia de gases) 0 g/100g . NO APLICA
Sodio AOAC985.35 Ed.20:2016 (Absorcidn atémica). 49 mg/100g = NO APLICA
Acreditado
Hierro ADAC985.35 Ed.20:2016 (Absorcidn atémica). 0,1 mg/100g e NO APLICA
INFORMACION Acreditado
NUTRICIONAL Calcio AOQAC 985.35 Ed.20:2016 (Absorcion atomica). 88 mg/100g L NO APLICA
Acreditado
Azlcares reductores ADAC 923.09. (Lane -Eynon) 10.2 B/100g " NO APLICA
totales
Vitarnina A{pg AOQAC 952.06 45 ug ER/100g ¥ NO APLICA
ER,/100g)
Vitamina D3 HPLC HPLC. P-ER-A-53 0.200 He/100g * NO APLICA
Zinc (Zn) ACAC 985.35 Modificado, Digestion Microondas- 0.3210 2/100g L NO APLICA
Espectroscopia de Absorcion Atdmica
Valor nutricional segiin INFORME DE ANALISIS No. F-20-19839-2 de BIOTRENDS LABORATORIOS SAS ** Resolucién 02210
de 1986 - Capitulo Ill, Leche EnteraSaborizada Ultrapasteurizada (UHT)-." Son vélidos tnicamente sobre muestra
analizada. * Parémetro no requerido en especificacion. Valor nutricional del hierro natural tomado del INFORME DE
ANALISIS No. F-20-19839-2 de BIOTRENDS LABORATORIOS SAS
Color: Caracteristico.
CARACTERISTICAS Olor: Caracteristico.
ORGANOLEPTICAS Sabor: Caracteristico.

Textura: Homogénea sin particulas quemadas o extrafias.
Apariencia: Homogénea, agradable,

CARACTERISTICAS DEL
EMPAQUE

Empaque coextruide multicapa de polietilenos, calibre 3.5 milésimas de pulgada +/- 7%, con una dimensién de 10 cm
X 25 cm, resinas de alta barrera al oxigeno y pigmentos especialmente formulados para aplicacién en alimentos. El
empaque primario cumple cabalmente con las especificaciones técnicas establecidas en |a Resolucion 683 de 2012 v
la demas normas que la modifique o sustituya. El producto es empacado o envasado en empaque flexible no
retornable, grado alimenticio, inerte, no genera migraciones de componentes al producto, resistente, impermeable a
la luz, gases y a la humedad, mantiene las caracteristicas asépticas, microbioldgicas, sensoriales v fisicoquimicas del
producto, es resistente al sellado y fundido, es resistente a la impresién flexografica y fabricado con materiales
amigables con el medio ambiente. El sellado garantiza la integridad aséptica, microbioldgica, sensorial y fisicoquimica
del producto. El rotulado contiene la informacién establecida en la Resolucion 5109 de 2005 y Resolucién 333 de
2021 y 2492 de 2022 del Ministerio de Proteccion social v las demds normas que modifiquen, sustituyan o adicionen

Iz reglamentacién mencionada una vez entren en vigencia. Las fechas de fabricacion ¥ vencimiento, nimero de lote,
estan resaltadas vy legibles.
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Refrigerio Tipo A Unidad x 200 mL é ¢m3, Refrigerio Tipo B Unidad x 200 mL & cm3, Refrigerio Tipo Cy N Unidad x 200
mL 6 cm3. Cada 100 mL de producto Contiene minimo 1,8 mg y méximo 2,25 mg de hierro aminoquelado.

Presentaciones comerciales: 150 mL, 180 mL, 200 mL, 220 mL, 450 mL, S00 mL, 900 mL, 1000 mL, 1100 mL, 1200 mL.
PRESENTACION 2000 mL.

PORCION RECOMENDADA: Tamafio de porcion estipulado 200 mL Peso neto, establecido en |a minuta Patrén del
Anexo Técnico de Alimentacién Saludable y Sostenible del PAE Resolucidn 00335 23 Diciembre 2021..

GRUPO POBLACIONAL: Dirigido a nifios mayores de 4 afios y poblacion en general

FORMA DE CONSUMO: Para consurno directo, después de abierto consumase en el menor tiempo posible.

Pesado de ingredientes, mezcla, ultra pasteurizacion mediante proceso térmico con flujo continue, aplicade a Ia
leche cruda o termizada con una temperatura 135°C a 150°C y tiempos de aplicacian entre 2 ¥ 4 segundos, de tal

forma que se compruebe la destruccidn eficaz de las esporas bacterianas Resistentes al calo r, seguido
inmediatamente de enfriamiento a temperatura ambiente v envasado aséptico.
FLUIO DE PROCESO PC/PCC MEDIDA DE CONTROL LIMUTES CRITICOS
ACIDEZ 0.13 - 0,16 Acide: Lactica
RECEPCION DE MATERIA PRIMA PC RAMSDELL Tuba B Negative
ALCOHOL B2% Negative
ADICION DE INGREDIENTES e ‘
PROCESO DE — — ’
MEZIC INGRE| NTES I ACIDEZ 0,12 - 015 Aclde:z Lactico
ELABORACION ﬁ_ cldez
TEMPERATURA 137=C- 1452C
| ULTRAPASTEURIZACION PCC TEMPO 4 Sepundos
1 ENFRIAMIENTCO | PC TEMPERATURA Maxlme I52L
[ EMPAQUE | PC TEMPERATURA Maximo 252

1 AIMACENAMIENTO | TEMPERATURA Ambiente

| DISTRIBUCION | TEMPERATURA Amblente

Logistica de distribucién: No se utilizan plantas de distribucién en Bogoté debido a que la planta de Alimentos Fippo

5.A.5. queda ubicada en el Municipio de Guasca (Cundinamarea), muy cerca de Bogota, contando con un centro de

distribucién ubicado en la misma planta, con una capacidad de almacenamiento de 2 millones de unidades de donde

se envian los productos solicitado por la SED directamente a la planta del proveedor logistico. Los vehiculos de

transportecumplen la normatividad vigente para transporte de alimentos refrigerados.

VIDA UTIL, FECHA DE 90 dias, contados a partir de la fecha de produccién en condiciones adecuadas de almacenamiento a temperatura

VENCIMIENTO ambiente. Fecha de vencimiento impresaen el empagque. Se entregara al operador logistico con minimo el 50% de su

vida Util, garantizando los microbiologicos de liberacidn completos.

Este producto puede mantenerse en canastillas estibadas, a temperatura ambiente, en buenas condiciones higiénico

CONDICIONES DE sanitarias, evitando humedad sobre elproducto, asi como golpes en el mismo, por lo cual se debe impedir el maltrato

ALMACENAMIENTO del producto. Debe darse cumplimiento a la Resolucién 2674 de 2013 y demés normas gue modifiquen, sustituyan o
adicionen la reglamentacién antes mencionada una vez entre en vigencia.

El producto puede conservarse a temperatura ambiente. Debe darse cumplimiento a la Resolucién 2674 de 2013 y

demas normas gue modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion antes mencionada una vez entre en

vigencia. Después de abierto debe consumirse en el menar tiempo posible.

De conformidad con la Resolucion 2674 de 2013, el vehiculo de transporte debe ser aislado y cumplir con las

condiciones higiénico sanitarias establecidas en la legislacion sanitaria vigente. El producto debe estar estibado

adecuadamente en canastillas plasticas, siempre y cuando se mantenga la integridad de los empaques, evitando

TRANSPORTE golpes del mismo. Las condiciones de calidad deben conservarse desde el recibo de los productos en el proveedor
logistico y hasta la entrega en el colegio.

CONSERVACION

CONDICIONES DE

CONTROLES ESPECIALES

PARA LAENTREGA AL Se da cumplimiento a lo establecido por la resolucién 2674 de 2013,
PROVEEDOR LOGISTICO

FIRMA DEL
RESPONSABLE

DIRECCION Y TELEFONO Finca Las flores Parque Agroindustrial Buenos Aires. Municipio de Guasca —
FABRICANTE Y/O

DISTRIBUIDOR

Cundinamarca Teléfono (601) 6498970.

Leche entera Ultra Alta Temperatura UAT (UHT) larga vida con sabor a fresa, vainilla, arequipe o chocolate Marca MR PIPPO - Version Enero de 2023
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccion Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2023022169 DE 25 de Mayo de 2023
Por la cual se Autoriza un Procedimiento Sobre un Producto con Registro Sanitario
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de octubre del 2012,

con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Decreto - Ley 019 de 2012, Ley 1755 de 2015, Resolucién
2674 de 2013, Resolucién 719 de 2015.

EXPEDIENTE: 19942384 RADICACION: 20231048573 FECHA: 28/02/2023
REGISTRO SANITARIO: RSAKD2I5103 VIGENCIA: 16/06/2024
ANTECEDENTES

Mediante Resolucion No. 2014015174 del 26 de Mayo de 2014, el INVIMA concedio
Renovacion del Registro Sanitario No. RSAK0215103, Para FABRICAR Y VENDER EI Producto
AVENA ULTRAPASTEURIZADA VARIEDADES: NATURAL Y CON SABOR A CANELA de la
Marca LECHESAN Siendo el Titular INDUSTRIA COLOMBIANA DE LACTEOS LIMITADA
INCOLACTEOS LTDA. con domicilio en SIMIJACA - CUNDINAMARCA y Fabricantes
INDUSTRIA COLOMBIANA DE LACTEOS LIMITADA INCOLACTEOS LTDA. con domicilio en

SIMIJACA - CUNDINAMARCA; CONSERVAS CALIFORNIA S.A. con domicilic en SOLEDAD —
ATLANTICO.

Mediante Resolucién N° 2014031700 del 30 de Septiembre de 2014, el INVIMA Autorizo 1.
Cambio de Titular del Registro Sanitario de INDUSTRIA COLOMBIANA DE LACTEQS
LIMITADA INCOLACTEOS LTDA. Con domicilio en SIMIJACA - CUNDINAMARCA. A:
ALGARRA S.A. CORLASA. CON NIT: 830507278-9, DOMICILIADA EN EL KILOMETRO 4 VIA
ZIPAQUIRA - COGUA, MUNICIPIO DE COGUA - CUNDINAMARCA.

Mediante Resolucion N° 2015002115 del 23 de Enero de 2015, el INVIMA Autorizo 1. Cambio
de Razon social y Ubicacion del Titular del Registro Sanitario de ALGARRA S. A. con domicilio
en COGUA - CUNDINAMARCA. A: GLORIA COLOMBIA S A Nit No 830507278-9 CON
DOMICILIO EN DIAGONAL 63F # 86 -35 EN BOGOTA D.C. 2. Cambio de Fabricante
quedando en adelante INDUSTRIA COLOMBIANA DE LACTEOS LIMITADA INCOLACTEQOS
LIMITADA, SIGLA INCOLACTEOS, CON NIT: 800048535-8, CON DOMICILIO EN LA KM 1 VIA
SIMIJACA - CHIQUINQUIRA. CONSERVAS CALIFORNIA LIMITADA, CON NIT: 890101648-5,
CON DOMICILIO EN LA Calle 30 AUTOPISTA AEROPUERTO DE SOLEDAD ATLANTICO v
GLORIA COLOMBIA S A Nit No 830507278-9 CON DOMICILIO EN KM 4 ViA ZIPAQUIRA

-COGUA, EN COGUA -CUNDINAMARCA 3. Adicion de Marcas Comerciales quedando en
adelante: LECHESAN, ALGARRA, GLORIA, DE LA FINCA, ALGARRA BRANDS,
CALIFORNIA,

Mediante Resolucién No. 2015010078 del 13 de Marzo de 2015 el INVIMA autorizo 1. Cambio
del Fabricante INDUSTRIA COLOMBIANA DE LACTEOS LIMITADA INCOLACTEOS
LIMITADA, SIGLA INCOLACTEOS, CON NIT: 800048535-8, CON DOMICILIO EN LA KM 1 VIA
SIMIJACA - CHIQUINQUIRA. A: de GLORIA COLOMBIA S A Nit No 830507278-9 CON
DOMICILIO EN LA KM 1 VIA SIMIJACA - CHIQUINQUIRA CUNDINAMARCA.

Mediante resolucion N° 2015017178 del 5 de Mayo de 2015, el INVIMA autorizo a GLORJA
COLOMBIA S A con domicilio en BOGOTA - D.C. el agotamiento de etiquetas del producto
AVENA ULTRAPASTEURIZADA VARIEDADES: NATURAL Y CON SABOR A CANELA, en su
presentacion comercial de 200 ml marca(s) LECHESAN, por falencias conforme a Io
establecido por la normatividad vigente en materia de rotulado en lo referente a cambio de
fabricante, otorgandole un término de seis (6) meses.

Mediante Resolucién N° 2015021108 del 2 de Junio de 2015, el INVIMA autorizd; Cambio de
nombre del producto quedando en adelante asi: BEBIDA CON LECHE Y AVENA
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2023022169 DE 25 de Mayo de 2023
Por la cual se Autoriza un Procedimiento Sob

VARIEDADES: 1. BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA
VIDA ENTERA CON AVENA Y CANELA, 2. BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA SABOR NATURAL .
"Adicién de presentaciones comerciales Cambio de razén social del fabricante A: CONSERVAS

CALIFORNIA SAS con domicilio Calle 20 Autopista Aeropuerto Soledad - Atlantico, Soledad Nit:
890101648-5.

Mediante Resolucién N° 2017025239 de 20 de Junio de 2017, el INVIMA autorizo 1. Cambio de
presentacion comercial, quedando en adelante autorizadas: TETRA BRIK: 160ml A 1200 m.
TETRA BRIK : 160 g a 1100 g. BOLSA:100 ml a 1200 ml. BOLSA:100g a 1200 g. VASO:

100 ml A 300 ml. VASO: 100 g A 300 g. PACKS: En todas las presentaciones comerciales
unidades de 2 hasta 60.

Mediante Resolucion No 2017053882 de 18 de diciembre de 2017, EL INVIMA autorizé a a
CLORIA COLOMBIA S A con domicilio en BOGOTA - D.C. extensién de autorizacion de
agotamiento de etiquetas con uso de sticker del producto BEBIDA CON LECHE Y AVENA
VARIEDADES: BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA
ENTERA CON AVENA Y CANELA. 2. BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TWEMPERATURA
UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA SABOR NATURAL marca(s) LECHESAN.

Mediante Resolucién No. 2018050021 DE 19 de Noviembre de 2018, el INVIMA autorizé
1.Adicién en la composicién del producto: BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA
UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA SABOR NATURAL: Formula 2: Leche entera

liquida, agua, aztecar, harina de avena, proteina Lactea, estabilizante (polifosfatos), estabilizante
(carragenina), sabor artificial (avena), edulcorante (neotame).

Mediante RESOLUCION Nro. 2019051063 de fecha 10 de noviembre de 2019 1. Adicién de
composicién: Formula 3 el Invima concedio 1.Adicién de composicién: Formula 3.

Mediante Resolucion N° 2020031680 del 22 de Septiembre de 2020, el INVIMA Autorizé 1.
Adicién de marca comercial, [0 autorizado mas: DE LA CUESTA, AVENA ORIGINAL

Mediante Resolucién No. 2021006207 del 1 de marzo de 2021, el Invima Modificé La
Resolucion que concedié Registro Sanitario No. RSAK0215103, En el sentido de autorizar: 1.
Cambio de Ubicacién del Titular del Registro Sanitario GLORIA COLOMBIA SA, quedando
domiciliado en la DIAGONAL 63F # 86 -35 de BOGOTA, D.C. 2 Cambio de Ubicacién de los
Fabricantes quedando en adelante: GLORIA COLOMBIA S A CON DOMICILIO EN KM 4 VIA
ZIPAQUIRA -COGUA, EN COGUA -CUNDINAMARCA. GLORIA COLOMBIA S A CON
DOMICILIO EN LA KM 1 VIA SIMIJACA CHIQUINQUIRA - CUNDINAMARCA, CONSERVAS

CALIFORNIA LIMITADA, CON DOMICILIO EN LA Calle 30 AUTOPISTA AEROPUERTO DE
SOLEDAD ATLANTICO.

Mediante Resolucion 2022027420 del 9 de agosto de 2022, el INVIMA modifico el registro
sanitario en el sentido de autorizar: Modificacién del nombre del producto por adicion de
variedad. Quedando en adelante las denominaciones aprobadas en el Registro Sanitario mas:
BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON
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Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2023022169 DE 25 de Mayo de 2023
Por la cual se Autoriza un Procedimiento Sobre un Producto con Registro Sanitario
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de octubre del 2012,

con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Decreto - Ley 019 de 2012, Ley 1755 de 2015, Resolucion
2674 de 2013, Resolucion 719 de 2015,

AVENA TRADICIONAL. BEBIDA CON LECHE PASTEURIZADA ENTERA CON AVENA
TRADICIONAL. Modificacion en la composicién del producto. En consecuencia, de la adicién de
variedad se incluyen las siguientes composiciones: Formula 1 BEBIDA CON LECHE ULTRA
ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA TRADICIONAL: leche
entera ylo reconstituida (Agua, leche en polvo), agua, azicar, harina de avena, espesante
(almidén modificado), sabor artificial (crema de vainilla), estabilizante (carragenina, goma
xanthan), edulcorante artificial (sucralosa), color natural (caramelo), sal. Formula 2 BEBIDA
CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA
TRADICIONAL: Agua, Leche entera fluida y/o reconstituida (Agua, leche en polvo) Azlcar,
Harina de avena, Leche en polvo descremada, Espesante (Almidén modificado), sabor artificial
(Crema de vainilla), Estabilizantes (Carragenina, goma xanthan), color natural (Caramelo),
Edulcorante artificial (Sucralosa), Sal. BEBIDA CON LECHE PASTEURIZADA ENTERA CON
AVENA TRADICIONAL: Agua, Leche entera fluida ylo reconstituida (agua, leche en polvo),
azucar, harina de avena, Leche en polvo descremada, sorbato de potasio, espesante (almidén
modificado), sabor artificial (crema de vainilla), estabilizantes (Carragenina, goma xanthan),
color natural (caramelo) edulcorante artificial (Sucralosa), sal. Se incluye una férmula mas para
la variedad: BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA
ENTERA CON AVENA Y CANELA: leche entera y/o reconstituida (Agua, leche en polvo), agua,
azlcar, harina de avena, espesante (almidén modificado), sabor artificial (crema de vainilla con
canela), estabilizante (carragenina, goma xanthan), edulcorante artificial (sucralosa), color
natural (caramelo), sal, especia (canela en polvo).
Que mediante escrito niimero 20231048573 radicado el 28/02/2023, el Sefior MARIO ANDRES
ARTURO GUERERO, actuando en calidad Representante Legal para efectos judiciales,
presenté solicitud de autorizacion de agotamiento de etiquetas del producto BEBIDA CON
LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA
TRADICIONAL tetrabrik 200 ml, bolsa x 200 ml, sobrebolsa x 200 ml, BEBIDA CON LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA Y CANELA
tetrabrik x 200 ml, bolsa x 200 ml, sobrebolsa x 200 ml, marca ALGARRA; BEBIDA CON
LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA
TRADICIONAL 200 ml, marca DE LA CUESTA: BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA TRADICIONAL tetrabrik 200
ml, tetrabrik 900 ml, marca LATTI, por falencias conforme a lo establecido por la normatividad
vigente en materia de rotulado por ajuste de la informacién nutricional por cambio normativo a la
Resolucion 2492 de 2022,

CONSIDERANDO

Que una vez evaluada Ia peticion allegada, se pudo constatar que esta no contraviene Io
dispuesto en la Resolucién 2016028087 de fecha 26/07/2016, “Por la cual se establecen los
lineamientos para la autorizacion de agotamiento de existencias de etiquetas y uso de
adhesivos en alimentos”, Resoluciéon 810 de 2021 “Por la cual se establece el reglamento
técnico sobre los requisitos de etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos
envasados o empacados para consumo humano” yArticulo 6 de la Resolucion 2492 de 2022
“por la cual se modifican los articulos 2°, 3°, 16, 25, 32, 37 y 40 de la Resolucién 810 de
2021, mediante el cual se fijan las pautas sobre las etiquetas, empaques v rétulos, el uso de
adhesivo y autorizacién de agotamiento de empaques y Resolucion 254 de 2023 “Por la cual se
corrige un yerro en la Resolucién 2492 de 2022 modificatoria de la Resolucion 810 de 2021”,
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MINISTERIO DE SALUD in 7 T~

Y PROTECCION SOCIAL ” I IO

st Maciing ae Vigitancia de Bleckcanisrios v Mimsnioe.

Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2023022169 DE 25 de Mayo de 2023
Por la cual se Autoriza un Procedimiento Sobre un Producto con Registro Sanitario
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de octubre del 2012,

con base en lo previsto por Ia ley 9a. de 1979, Decreto - Ley 018 de 2012, Ley 1755 de 2015, Resolucién
2674 de 2013, Resolucién 719 de 2015.

Que el interesado allega Ia respectiva documentacién técnicol/legal, para acceder a Io solicitado
Y €n consecuencia este Instituto,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: AUTORIZAR a GLORIA COLOMBIA S.A.S con domicilioc en BOGOTA -
D.C. el agotamiento de etiguetas del producto BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA TRADICIONAL tetrabrik 200
ml, bolsa x 200 ml, sobrebolsa x 200 ml, BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA
UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA Y CANELA tetrabrik x 200 ml, bolsa x 200 ml,
sobrebolsa x 200 ml, marca ALGARRA; BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA
UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA TRADICIONAL 200 ml, marca DE LA
CUESTA; BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA
ENTERA CON AVENA TRADICIONAL tetrabrik 200 ml, tetrabrik 900 ml, marca LATTI, por
falencias conforme a lo establecido por la normatividad vigente en materia de rotulado por

ajuste de la informacién nutricional por cambio normativo a la Resolucion 2492 de 2022, hasta
el 14 de junio de 2024.

ARTICULO SEGUNDO: El término citado en el articulo primero de la presente resolucidn, hace
referencia al tiempo durante el cual el producto puede ser comercializado con la etiqueta
suministrada al momento de la solicitud para agotamiento radicada con el nimero 20231048573
de fecha 28/02/2023, por tal razon, una vez se agote el plazo concedido, las etiquetas con las
que se comercialice el producto deben cumplir cabalmente con Io establecido en la
Resoluciones 5109 de 2005, 810 de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023 expedidas por el
Ministerio de la Proteccion Social, o los reglamentos que la modifiquen, sustituyan o adicionen.

ARTICULO TERCERO: Contra la presente resolucion procede linicamente el recurso de
reposicion, que debera interponerse ante el DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS
INVIMA, dentro de los DIEZ (10) dias siguientes a su notificacion, en los términos sefialados en
el Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo,

ARTICULO CUARTO: La presente resolucidn rige a partir de la fecha de ejecutoria.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C., el 25 de Mayo de 2023
Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.
P S .I.f e \ }

: sy

\ '8 J N Dt

U A2 St e |"
= !

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
Signature Not DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BERIDAS

] \ Proyectd: Ménica A. Prieto P. coordinadar Angela Rueda,

Ver,lﬁe _ reviso Claudia Calderdn Viobo Legal Ivan Salazar

Firmal gitalment# por

CARLOS ALBERT,

ROBLES cocCl

Fecha: 2023/0§25

18:25:16 COT™,

Razén: Invima

Locacién: TA D.C.,

Colombia
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ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA PRODUCTO TERMINADO

CODIGO: ET-PD-034
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Nombre:

BEBIDA CON LECHE Y AVENA VARIEDADES- BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA Y CANELA.

BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT)LARGA VIDA
ENTERA CON AVENA SABOR NATURAL L

Marca Comercial:

ALGARRA, LATTI

>

Registro Sanitario:

RSAK0215103

Fabricante:

GLORIA COLOMBIA S.A.S.

DIRECCION PLANTA: KM 4 VIA ZIPAQUIRA COGUA
NIT 830.507.278-9

Descripcion del
producto:

Bebida con leche y avena, UAT (UHT), envasada asépticamente; lista para consumir.

Composicién:

Avena algarra:

Trdicional: leche entera y/o reconstituida (Agua, leche.en polvo), agua, azucar, harina
de avena, espesante (almidon modificado), sabor artificial (crema de vainilla),
estabilizante (carragenina, goma xanthan), edulcorante artificial (sucralosa), color
natural (caramelo), sal. & © :

Canela: Leche entera y/o reconstituida (Agua, leche en polvo), agua, azacar, harina de
avena, espesante (almidén modificado), sabor artificial (crema de vainilla con canela),
estabilizante (carragenina,sgoma . xanthan), edulcorante artificial (sucralosa), color
natural (caramelo), sal, especia (canela en polvo).

Avena marca clientes:

Agua, Leche entera‘y/o reconstituida (Agua y leche en polvo), azicar, harina de avena,
leche en polvo descremada, espesante (almidén modificado), sabor artificial (Crema de

vainilla), estabilizante: (carragenina, goma xanthan), colorante natural (caramelo),
edulcorante artificial (sucralosa), sal

“mperatura y
presion de
pasteurizacién

Temperatura de pasteurizacién: 85-91°C
Tiempo:15 segundos
Presion:1000-1200 psi

_ééstéurizacién répida (HTST) de por lo menos 72°C durante 15 seg. Si el pH es inferior
a7

Tetra

*De acuerdo al documento Identificacion y Trazabilidad de producto

ELABORADO POR REVISADO POR APROBADO POR FECHA
Coordinadora de
i . Coordinadora de Coordinadora de Coordinadora de Gestion Calidad y :
Practicante Calidad Calidad Cogua | Calidad Barranquilla | Calidad Simijaca Asuntos Julio 2022
Regulatorios
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Presentacioén:

Bolsa: 200g
Tetra Slim: 200g

Material de Empaque:

Bolsa: Pelicula flexible constituido por 7 capas protectoras incluyendo una interna de
EVOH (Etilen vinil alcohol) termoseliado. m b

Tetra Brik: Empaque rigido tetra Slim con 7 capas protectoras que incluyen carton,
polietileno y aluminio termosellado inducido electromagnéticamente (alta frecuencia)

Bolsa x 200g
Peso lamina 2,910,1g
Peso neto 200,0+9,0g
Peso bruto 202,5+9,1g
Paso; TetraBrik x 200g
Peso ldmina 8,7+0,1g
Peso neto 200,0+9,0g
Peso bruto 208,7+9,1g
Presentacion Cestillo c Cala
orrugada
Bolsa 200g * .. 60 -
Embalaje: Bolsa6x200g .. | 10 -
Bolsa 7x8 200g .. 10 -
Tetra 200g ' 60 48
Tetra 6x200g 10 -

Vida util del producto:

Bolsa: 120 dias en condiciones normales de almacenamiento
Tetra Slim:z 180 dias en condiciones normales de almacenamiento

Condiciones de
_ Macenamiento:

- ‘Almacenar a temperatura no superior a 35°C, preferiblemente en lugares
frescos y:secos

"= Evitar, ambientes contaminantes tales como aromas,
“detergentes

- Mantener estibado, evitar el contacto directo con el piso

olores, quimicos,

- Una vez abierto, refrigérese y constimase en el menor tiempo posible

ARRUME MAXIMO
Condiciones de apile: Cestillos por plancha 10
Planchas por estiba 6
Etiquetado en
relacion con la Alérgenos Sl | NO
inocuidad de los Cereales que contienen gluten; por ejemplo, trigo, | x
alimentos ylo centeno, cebada, avena, espelta o sus cepas hibridas, y
instrucciones para su productos de éstos
manipulacién, Crustaceos y sus productos X
ELABORADO POR REVISADO POR AFROBABO POR FECHA
Coordinadora de
. : Coordinadora de Coordinadora de Coordinadora de Gestién Calidad y )
Practicante Calidad Calidad Cogua | Calidad Barranquilla |  Calidad Simijaca Asuntos Julla'2022
Regulatorios
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preparacion y uso: Huevos y productos de los huevos X
Leche y productos lacteos (Incluida lactosa) X
Mani, soja y sus productos €
Nueces de arboles y sus productos derivados X
Pescado y productos pesqueros X'
Sulfito en concentraciones de 10 mg/kg 0 mas W

Alérgenos presentes en el producto: Gluten ‘deavena, proteina

de laleche =

Alérgenos presentes en otros productos
envasados en la misma linea:
Alérgenos presentes en la planta:

Proteina de leche

Gluten de Avena
Proteina de la leche
Fresa

Lactosa

Intolerancia de la poblacién:

- Para residuos de plaguicidas se tendra en cuenta lo informado en la resolucion 2906
de 2007.
- Resolucion 1382 de 2013: Porla.cualise establece los limites maximos para residuos
de medicamentos veterinarios “en los: alimentos de origen animal, destinados al
consumo humano. i U "
- Para contaminantes se da cumplimiento a la resolucion 004506 de 2013

Alfatoxina M1: Maximo 0,5 Hag/Kg

Aflatoxina B1 B2 G1 G2: 4,0 mgrkg

Ocratoxina A: 0,50 ug/Kg ©

Deoxinivalenol: 200 pg/Kg

Zearalenona: 20 pg/Kg

Plomo: 0,020 mg/kg

...6todo y controles de
distribucion y
comercializacion:

Monitoreo.continuo de almacenamiento en sitios limpios y secos, libres de insectos,

“roedores y sustancias o materiales que generen olores y sabores fuertes.

Requisitos legales y
reglamentarios de

Las normas de calidad corresponden a especificaciones internas de la compafiia
las cuales cumplen con las reglamentaciones de Ia Norma Técnica Colombiana-
NTC 5246. Productos Lacteos. Bebida con avena

- Resolucién 333 de 2011: Reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o

etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo
humano.

inocuidad: £ S o i
- Resolucién 5109 de 2005: Reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de
alimentos para consumo humano.
- __Resolucién 004506 de 2013: Por la cual se establecen los niveles maximos de
ELABORADO POR REVISADO POR APROBAIC POR FECHA
Coordinadora de
; . Coordinadora de Coordinadora de Coordinadora de Gestion Calidad y "
Practicante Calidad Calidad Cogua Calidad Barranguilla Calidad Simijaca Asuntos Julio 2022
Regulatorios
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contaminantes en los alimentos destinados al consumo de humano.

Resolucion 2906 de 2007: Por la cual se establecen los Limites Maximos de
Residuos de Plaguicidas — LMR en alimentos para consumo humano y:en piensos
o forrajes. A R
Resolucién 1382 de 2013: Por la cual se establece los limites:smaximos™ para
residuos de medicamentos veterinarios en los alimentos’ de origen animal,
destinados al consumo humano. 8 ¥
Resolucién 2508 de 2012: Por la cual se reglamentan'los. requisitos que deben
cumplir los alimentos envasados que contengan grasas trans y /o grasas saturadas.
Decreto 60 de 2002: Por el cual se promueve la aplicacién del Sistema de Anélisis
de Peligros y Puntos Criticos de Control - Haccp en las fabricas de alimentos y se
reglamenta el proceso de certificacion. 2 Y 4

Resolucién 2674 de 2013: Requisitos para ' la notificacion de registro sanitario y
permisos de los alimentos.

Codex Alimentarius: Norma general‘paral los aditivos alimentarios Codex Stan
192-1995 W

Resolucién 810 de 2021: por la<cual se establece el reglamento técnico sobre los
requisitos de etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos
envasados o empacados para.consumo humano

Resolucién 32209 de 2020: Por la cual se modifican los Capitulos Primero, Segundo
y Cuarto del Titulo VI de Ia Circular Unica, y se reglamenta el etiquetado y el control
metrologico aplicable a productos preempacados.

ELABORADO POR

REVISADO POR APROBADO POR FECHA

Practicante Calidad

Coordinadora de

Coordinadora de
Calidad Cogua

Coordinadora de
Calidad Barranqguilla

Coordinadora de
Calidad Simijaca

Gestion Calidad y
Asuntos
Regulatorios

Julio 2022
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TIPO DE
VARIABLE ESPECIFICACION METODO VARIABLE
A[BJC
FISICOQUIMICAS 3
pHa 20°C | 6,48 - 6,70 Potenciometro | X !
Acidez (% Acido lactico) 0,07 - 0,09 Titulacion X
Grasa % m/v 1,3-1,8 Gerber X
Densidad 15/15°C g/mi 1,0500 - 1,060 Lactodensimetro | X
Solidos Totales (%p/v) 14 - 18 Termo balanza | X
ORGANOLEPTICAS
Color Blanco Hueso X
Caracteristico al
Olor producto sin olores i3 X
extranos Sgaé%?gfn
Caracteristico al| "
Sabor producto sin sabores X
extranos
MICROBIOLOGICAS
Prueba de esterilidad comercial Ausencia de Esterilidad X
a 55°C y 35°C durante 10 dias Crecimiento Comercial
A. Se revisa lote a lote. f N
B. Se revisa en forma aleatoria. Puede dinamizarse con histéricos.
C. Para medir durante el desarrollo o cuando Se requiera.
USO PREVISTO
Grupo de - Nifios mayores de 4 afios y adultos en general
consumidores: A W W) S
nipulacion - Consumo directo
razonablemente <
esperada:
: -Consumidores alérgicos al Gluten de avena
Consum:do::es -Consumidores alérgicos a la proteina lactea
vulnerables: o .
-Personas intolerantes a la lactosa

USO NO PREVISTO
Este producto no esta disefiado para usos cosméticos, farmacéuticos ni terapéuticos

MANIPULACION NO INTENCIONADA
-Ingerir el producto cuando el aluminio se encuentra golpeado.
-Ingerir el producto cuando presenta algun defecto en el sellado o el material de empaque se encuentra himedo.
-Ingerir-el producto con caracteristicas de fermentacién.
-Ingerir el producto cuando se encuentre abombado.

ELABORADO POR REVISADO POR APROBADO POR FECHA
Coordinadora de
. " Coordinadora de Coordinadora de Coordinadora de Gestion Calidad y i
Practicante Calidad Calidad Cogua Calidad Barranquilla Calidad Simijaca Asuntos Julio 2022
Regulatorios
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Iz INFORMACION NUTRICIONAL
Avena Tradicional y Canela
Presentacion 200 mL
Informacion Nutricional
Tamano de porcién: 1 vaso (200 mL)
NUmero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 Por porcion : '
i mL
63 126
Grasa fotal 199 3'.?__9 .......
Grasa saturada 1.3 g ‘259
Grasa trans 0 mg 0mg
Carbohidratos totales S.Sg 20g
Fibra dietaria O0'g - 0g
Azlcares totales 73g =
Azicares anadidos 48¢g 9.6¢g
Proteina Fio 20g 39¢g
Sodio 52 mg 105 mg
Vitamina A 24 uig ER 47 pg ER
Vitamina D 0 ug 0pg
Hierro 0.23mg 0.46 mg
Calcio 68 mg 136 mg
Zingt 0.32mg 0.63 mg
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION FECHA DE QUE CAMBIO RAZON DE CAMBIO | RESPONSABLE
EMISION
ELABORADO POR REVISADO POR APROBADO POR FECHA
Coordinadora de
. ; Coordinadora de Coordinadora de Coordinadora de Gestion Calidad y .
Practicants; Celidad Calidad Cogua | Calidad Barranguilla |  Calidad Simijaca Asuntos Julni2022
Regulatorios
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03

Marzo 2020

-Se modificé formato y flujo
de aprobacion

- Se unifica RSA

- Se actualiza informacion
del producto

-Se modifica presentacién
del producto de mla g

- Se afiade informacion
correspondiente a
codificacion, embalaje y
condiciones de apile, vida
util para bolsa

-Se modifica peso, rango
de pH y %Grasa y se
adiciona valor de densidad
-Se actualiza informacion
nutricional. g

Actualizacién ET

Analista Gestion de

%y Calidad

i

04

Diciembre 2021

-Se actualiza la
composicion y tabla _
nutricional del productos..

-Se actualizanlas variables

fisicoquimicas del producto.
-Se adiciona la cantidad de
unidades por caja.

-Se madifica formato de
flujo de aprobacion.

Actualizacion ET

Analista Gestion de
Calidad

05

Enero 2022

~=Se.adiciona la

composicion del material de

“|.empagque del producto.

Actualizacion ET

Analista Gestion de
Calidad

06

Julio 2022, %

b

Se ajustan requisitos
legales. Informacion
nutricional y composicién

Entrada en vigencia
Resolucion 810 de

2021y 32209 de
2020

Practicante
calidad

ELABORADO POR

REVISADO POR

APROBADO POR

FECHA

Practicante Calidad

Coordinadora de
Calidad Cogua

Coordinadora de
Calidad Barranquilla

Coordinadora de
Calidad Simijaca

Asuntos

Coordinadora de
Gestion Calidad y

Regulatorios

Julio 2022
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PROGRAMA DE TRAZABILIDAD

) LACKY LUCK | ; i
COMPANY sas | FICHA TECNICA BOCADILLO DE GUAYABA

FICHA TECNICA BOCADILLO DE GUAYABA

_ INFORMACION DE LA EMPRESA

Fabricante:
Direccién:

Lacky Luck Company SAS

Nit:
Kilémetro 12 via Barbosa - Vélez

Teléfonos:

900.811.158-1
310 550 1462 — 321 343 7572

. DESCRIPCION DEL PRODUCTOQ

Es una pasta sélida obtenida
de azlcar. El bocadillo debe

por la coccién o concentracién de la pulpa de la guayaba selecta madura y sana con adicion
de tener una consistencia que permita cortar despueés de frio sin perder su forma y textura.

Nombre legal del producto Bocadillo de guayaba

i Ingredientes | py|pa de guayaba y azdcar
Peso neto | Entre 10g y 50g
Presentacion | caja X 650 unidades
Margen de tolerancia | 1 g g
Vida ttil | 6 meses
Consumidores

Nifos mayores de 4 afios y adultos
NSA-000573-2016
265

Notificacién sanitaria

Cédigo contable

DESCRIFCION DEL PROCESO

Recepcion Alistar ol
de materia Almacenar materias Despulpar C‘;’;ﬁ:g‘:’rl | Moldear ‘ | Enfriar ] l Cortar | [Envasar [Dlstnbulr
prima primas

- _ INFORMACION NUTRICIONAL EN 100 o _

e T T — s a7 e L e

i e T e e e e — — s

 Grata ol T~ ¥iotE 5 & p— - - i s

o] o S~ e e g
g/i00g T Azucares totales % 26,15  ViaminaD | Uig " cgEy

: PARAMETRQOS SENSORIALES S

Color | El color del bocadillo es rojo uniforme, caracteristico del producto. Olor | Guayaba
Sabor | Dulce y caracteristico de la guayaba Consistencia | Firme
Apariencia | El producto debe estar totalmente libre de materias extrafias.

Elaborado por: Ing. Gabriel Leyton Aprobado por: Jhon Edisson Gonzalez




Solidos solubles por lectura
refractométrica a 20 °C

* Brix minimo de 75 seg(n resolucion
3929 de 2013 (bocadillo de guayaba)

DH‘

pH minimo de 3.4 segln resolucidn
3929 de 2013 (bocadillo de guayaba)

_ PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Parametro

Unidad n

Referencia

Recuento de mohos y levaduras

Ufc/g 3 1000

2000 1

Res. 3929/13

PARAMETROS DEL ENVASE

Caracteristicas

el envase*
4 2 producto.

El envase primario
Resolucién 683 de 20
proeducto, lo cual deter
el envase mantiene |

El envase secundario garantiza la proteccion
manipulacion, transporte, almacenamiento y distribucion.

cumple cabalmente con las especificaciones técnicas establecidas en Ia
12. El envase es acorde con la composicién fisicoquimica y naturaleza del
mina las caracteristicas de resistencia, permeabilidad al oxigenoy a la humedad
as caracteristicas asépticas, microbioldgicas, sensoriales y fisicoquimicas del

Yy conservacion del producto en los procesos de

Tipo de envase Material Calibre
Primario Polipropileno 20 micras
Secundario Polietileno
Terciario Carton corrugado

"Para la identificacion del lote en el

el afio de envasado,

“El material y caracteristicas del envase secundario y terciario dependera de las necesidades del cliente y/o la negociacion,

ESPECIFICACION DEL LOTE

producto se usa un codigo numérico impreso, antecedido po
cadigo esta conformado por 5 digitos: los tres primeros indican un consecutivo del dia envasado vl

rla a[ba Ite, este
os dos ultimos indican

"El producto se mantiene en p

CONDICIONES DE DISTRIBUCION, ALMACENAMIENTO el iz
erfecto estado preservandolo en su envase original a una temperatura maxima de 25 °C,

en un lugar fresco y seco, alejado del sol. No almacenar con productos que puedan causar contaminacion y/o deterioro.
Debera transportarse en vehiculos adecuados para el transporte de alimentos de acuerdo a la resolucién 2674 de 2013.

 ALERGENOS P
¢Esta presente en otros =l
Gombanents ;Esta presente en el productos "E:]::mp;e:; Ttea (;:-:lr;la
producto? manufacturados en la A&
misma linea? FER e atd
Leche y sus derivados No Si Si
Trigo No Si Si
Coco No Si Si
Soya No Si Si
S TS e S S e AR T NORMATIVIDAD APLICABLE AL PRODUCTO . AR
Resolucion 2674 de 2013 Resalucion 5109 de 2005 Resolucion 3929 de 2013 Resolucién 333 de 2011
Resolucion 683 de 2012 Resolucién 16379 de 2003

@r—ms Dean).

Elaborado por:
Gabriel Leyton
Ingeniero de Alimentos
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Revisado por:
Maria Castillo Barrera
Jefa de inocuidad
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Aprobado por:
Jhon Edisson Gonzélez
Gerente

Revisado por: Ing. Maria Fernanda Castillo

Aprobado por: Jhon Edisson Gonzalez
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PROGRAMA DE TRAZABILIDAD

_ Codigo: FLK-CEI-CM-15-23

. ) ) Version: 01 |
FICHA TECNICA BOCADILLO DE GUAYABA __Emision: 15/10/2021 |
COMBINADO Pagina 1 de 3 '

FICHA TECNICA B

Fabricante:

Lacky Luck Company SAS

Direccion:

Kilémetro 12 via Barbosa - Vélez

DESCRIECION DEL PRODUCTO

OCADILLO DE GUAYABA COMBIN

INFORMACION DE LA EMPRESA

Nit:
Teléfonos:

ADO

900.811.158-1

310 550 1462 — 321 343 7572

forma y textura.

El bocadillo es una pasta solida obtenida por la coccidn o concentracion de 1a pulpa de la guayaba selecta madura y
sana con adicion de azucar. El dulce de leche es una pasta sélida ob

tenida por la concentracién de leche, azlcar y
harinas. El bocadillo con dulce de leche debe de tener una consistencia

que permita cortar después de frio sin perder su

Nombre legal del producto

Bocadillo de guayaba combinado

(Bocadillo combinado)

Ingredientes

Bocadillo de guayaba: pulpa de
guayaba y azlcar.

Dulce de leche — manjar blanco:
azucar, leche en entera,
espesante (fécula de maiz),
conservantes (sorbato de potasio y
propionato de calcio),

Peso neto

Entre 15y 50g

Presentacién

Caja X 650 unidades

Margen de tolerancia

18¢g

Vida util

6 meses

Consumidores

Nifios mayores de 4 afios y adultos

Notificacion sanitaria

NSA-000573-2016

Cddigo contable

302

' DESCRIPCION DEL PROCESO 2

Enfriar

Cortar ]

Envasar] l D’lstribu‘lr]

SC2pCion Alistar
de materia ‘ Almacenar materias Despulpar C‘;gﬁg‘;lsfar Moldear
rima (fruta primas
Alistar
Recepcion de =
[ materia prima l ‘ Almacenar J rg?ﬁ%r;ass

INFORMACION NUTRICIONAL EN 100 g

Elaborado por: Ing. Gabriel Leyton

~ Aprobado por: Jhon Edisson Gonzélez
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Grasa Total gilog Sodio mgfote | 79 g Calcio - mgioog | 55,65
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PARAMETROS SENSORIALES
Color | El color del bocadillo es rojo uniforme, caracteristico del producto. Olor | Guayaba y
El color del dulce de leche es amarillo claro, caracteristico del lacteo
producto
Sabor | Dulce y caracteristico de la guayaba y el dulce de leche Consistencia | Firme
Apariencia | | producto debe estar totalmente libre de materias extrafias y sin sefiales de resequedad o revenimiento.

PARAMETROS FISICOQUIMICOS
BOCADILLO DE GUAYABA

Solidos solubles por lectura | ° Brix minimo de 75 segun resolucién pH | pH minimo de 3.4 segun resolucién
refractométrica a 20 °C | 3929 de 2013 (bocadillo de guayaba) 3929 de 2013 (bocadillo de guayaba)
DULCE DE LECHE

Solidos solubles por lectura
refractométrica a 20 °C

° Brix minimo de 70

PARAMETROS MICRORIOLOGICOS
BOCADILLO DE GUAYABA

Parametro Unidad n m M C Referencia
Recuento de mohos y levaduras Ufelg 3 1000 2000 1 Res. 3929/13
DULCE DE LECHE
Parametro Unidad n m M 5 Referencia
Recuento total de microorganismos

asshilices UFC/g 3 500 2000 1 Res. 02310/1986
Coliformes totales NMP/g 3 200 93 1 Res. 02310/1986
Coliformes fecales NMP/g B <3 - 0 Res. 02310/1986
Hongos y levaduras UFClg 3 10 100 1 Res. 02310/1986
Estafilococos UFC/g 3 100 200 1 Res, 02310/1986

___ PARAMETROS DEL ENVASE

El envase primario cumple cabalmente con las especificaciones técnicas establecidas en la

Resolucion 683 de 2012. El envase es acorde con la composicion fisicoquimica y naturaleza del

Caraciaristicas producto, lo cua[' determina las caljac:teristicgs (EIe resis!encie_l, Qermeabilidad e::l oxigenp ya Ia,hl.'lmedad,

il Bnase® el %nvatlse mantiene las caracteristicas asépticas, microbioldgicas, sensoriales y fisicoquimicas del
producto.

El envase secundario y terciario garantiza la proteccién y conservacion del producto en los procesos
de manipulacioén, transporte, almacenamiento y distribucion.

Tipo de envase Material Calibre
Primario Polipropileno 20 micras
Secundario Polipropileno
Terciario Cartdn corrugado

“El material y caracteristicas del envase secundario y terciario dependera de las necesidades del cliente y/o la negociacion.

S sl : ESPECIFICACION DEL LOTE

Elaborado por: Ing. Gabriel Leyton ~ Revisado por: Ing. Maria Fernanda Castilo ~ Aprobado por; Jhon Edisson Gonzalez
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el afio de envasado.

Para la identificacion del Iote en el
codigo esté conformado por 5 di

producto se usa un cédigo numeérico impreso, antecedido por la palabra Iote, es%e
gitos: los tres primeros indican un consecutivo del dia envasado y los dos tltimos indican

| El producto se mantiene en p

CONDICIONES DE DISTRIBUCION, ALMACENAMIENTO. T
erfecto estado preservandolo en su envase original a una temperatura maxima de 25 °

en un lugar fresco y seco, alejado del sol. No almacenar con
Debera transportarse en vehiculos adecuados para el transp

productos que puedan causar contaminacién y/o deterioro.
orte de alimentos de acuerdo a la resolucién 2674 de 2013.

Componente

CONTROL DE ALERGENOS
¢Esta presente en otros
¢Esta presente en el productos

¢Esta presente en Ia

producto? manufacturados en la thSma pla_n 'ta?de
misma linea? pRpdtccion
Leche y sus derivados Sl Si Si
Trigo Si Si Si
Coco No Si Si
Soya No Si Si

1 Resolucién 2674 de 2013

NORMATIVIDAD APLIC
Resolucion 5109 de 2005

| Resolucion 333 de 2011

 Resolucién 683 de 2012

Resolucion 16379 de 2003 | Resolucién 02310 de 1986

Elaborado por:
Maria Castillo Barrera
Jefa de inocuidad

@}hbﬂzuy“i ‘1“1&11\3 .

Revisado por:
Gabriel Leyton
Ingeniero de Alimentos

)
|

Aprobado por:
Jhon Edisson Gonzélez
Gerente
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PROGRAMA DE TRAZABILIDAD | \?;‘S“Ig?] LRCCELCM-1528 |
. LACKYLUCK | BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE DE | Emision: 15/10/2021 |
Y COMPANY SAS COCO (BOCADILLO COCO GUAYABA)  Pagina 1de 3 | ]

BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE DE COCO (BOCADILLO COCO
GUAYABA

INFORMACION DE LA EMPRESA

Fabricante: | Lacky Luck Company SAS Nit: | 900.811.158-1
Direccién: | Kilémetro 12 via Barbosa — Vélez Teléfonos: | 310 550 1462 — 321 343 7572

DESCRIPCION DEL PRODUGTO

El bocadillo resulta de la mezcla y coccién de la pulpa de fruta y el aztcar, con olor y sabor caracteristico. El dulce de
coco resulta de la mezcla y concentracion de leche, aziicar, coco deshidratado y harinas.

Bocadillo de guayaba con dulce de
Nombre legal del producto coco (bocadillo coco guayaba)

Bocadillo de guayaba: Pulpa | - —— |
de guayaba y azicar. Dulce | | Rl 4
de coco: leche en polvo, |
azucar, coco deshidratado,
espesantes (fécula de maiz, |
harina de maiz, harina de
trigo), conservante (sorbato

Ingredientes

de potasio), colorante
inorganico

(diéxido de titanio).
Peso neto Entre 10 y 50g
Presentacion Caja X Granel
Margen de tolerancia 18¢g
Vida util 6 meses
Consumidores | Nifios mayores de 4 afios y adultos
Registro sanitario NSA-000573-2016

Cadigo contable

DESCRIPCION DEL PROCESO

Alistar
materias
primas

Recepcidn de e =
[ materia prima l Almacenarw Distribuir

Cgsg?ggga'] [ Moldear ] Enfriar \‘ l Cortar ‘ [ Envasar

INFORMACION NUTRICIONAL EN 100 C

~ Elaborado por: Ing. Alejandra Puentes Revisado por: Ing. Gabriel Leyton Aprobado por: Jhon Edisson Gonzalez
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. PARAMETROS SENSORIALES

Color

Olor [ BOCADILLO:
BOCADILLO: el color del bocadillo es rojo uniforme, caracteristico

guayaba
del producto. DULCE DE COCO: marrén claro, caracteristico del DULCE DE
producto COCO: lacteo y
coco

Sabor | Dulce y caracteristico de la guayaba y la dulce de leche con coco
Apariencia

Consistencia | Firme
El producto debe estar totalmente libre de materias extrafias y sin sefiales de resequedad o revenimiento.

BOCADILLO DE GUAYARA

Solidos solubles por lectura | ° Brix minimo de 75 segun resolucion pH | pH minimo de 3.4 segln resolucién
refractométrica a 20 °C | 3929 de 2013 (bocadillo de guayaba) 3929 de 2013 (bocadillo de guayaba)
| DULCE DE COCO

Solidos solubles por lectura |, . . . .
refractométrica a 20 °C Brix minimo de 70

DULCE CON LECHE

Parametro Unidad n m M G

Referencia
Recuento t°trﬁgg§ﬂfl'i‘g§0rga“ismos UFClg 3 500 | 2000 | 1 | Res.02310/1986
Coliformes totales NMP/g 3 200 a3 1 Res. 02310/1986
Coliformes fecales NMP/g 3 <3 - 0 Res. 02310/1986
Hongos v levaduras UFCI/g 3 10 100 1 Res. 02310/1986
. Estafilococos UFC/g 3 100 200 1 Res. 02310/1986

BOCADILLO DE GUAYABA
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Parametro Unidad n m M C

Referencia
Recuento de mohos vy levaduras Ufelg 3 1000 2000 1 Res. 3929/13

PARAMETROS DEL ENVASE |

El envase primario cumple cabalmente con las especificaciones técnicas establecidas en Ia

Resolucién 683 de 2012. El envase es acorde con la composicién fisicoquimica y naturaleza del

T rm—— producto, lo cual determina_las caracterfsticag c_Ie resist:enc_:ia, perr]"leablilid'aq al oxigenoly ala
dal eAvase® h_u_meda'd,‘ el envase mantiene las caracteristicas asépticas, microbioldgicas, sensoriales y

fisicoquimicas del producto.

El envase secundario y terciario garantiza la proteccion y conservacién del producto en los procesos

de manipulacion, transporte, almacenamiento y distribucién.

Tipo de envase Material Calibre

~ Elaborado por: Ing. Alejandra Puente Revisado por: Ing. Gabriel Leyton

Aprobado por: Jhon Edisson Gonzalez




Primario Polipropileno 20 micras . E l I
Secundario Polipropileno 20 micras
5 Cartén :
Terciario corrugado Tipo crack C720

"El material y caracteristicas del envase secundario y terciario dependera de las necesidades del cliente ylo la negociacion.

Para la identificacion del lote en el producto se usa un cédigo numérico impreso, antecedido r Iapaabra lote, este
codigo esta conformado por 5 digitos: los tres primeros indican un consecutivo del dia envasado y los dos ultimos indican
el afio de envasado.

CONDICIONES DE DISTRIBUCION, ALMACENAMIENTO -

El producto se mantiene en perfecto estado preservandolo en su envase original a una temperatura maxima de 25 e,
en un lugar fresco y seco, alejado del sol. No almacenar con productos que puedan causar contaminacion y/o deterioro.
Debera transportarse en vehiculos adecuados para el transporte de alimentos de acuerdo a la resolucién 2674 de 2013.

SRS NI S S i CONTR O DEALERGENOS .ol iianibiiiin
;.Esta presente en otros

Componente

¢ Esté presente en el

productos

¢Estéa presente en la

[ Resolucion 2674 de 2013

| Resolucién 5109 de 2005

Resolucion 02310 de 1986

misma planta de
to? nufacturados en la 5
T i e o produccion?
Leche v sus derivados Sl Si Si
Trigo Sl Si Si
Coco Sl Si Si
Soya No Si Si
_NORMATIVIDAD APLICABLE AL PRODUCTO

Resolucion 333 de 2011

Resolucion 683 de 2012

Resolucion 16379 de 2003

Elaborado por:
Alejandra Puentes Saavedra
Jefa de inocuidad

6
-"-v_mua:Y"; ).

W

Revisado por:
Gabriel Leyton
Ingeniero de Alimentos

Aprobado por:
Jhon Edisson Gonzalez
Gerente

Elaborado por: Ing. Alejandra Puentes




LACKY LUCK cOMPANY sas 0000451 5634348
NIT. 900.811.158-1

Vélez — Santander, 04 de julio de 2023

Sefiores
CLIENTES EN GENERAL

Asunto: etiquetado frontal e informacién nutricional
Cordial Saludo

Me permito informar que la consulta de la informacion nutricional y del sello de
advertencia que le corresponde a los productos institucionales que son envasados
en polipropileno bio orientado y los cuales cuenten con una superficie total menor a
77 cm?, podra ser consultada en la pagina web www.grankactusveleno.com, en el
correo electrénico ventas@grankactusveleno.com

y
lanuevaindustriabocadillos@yahoo.es y en los numeros telefénicos 310 550 1460 —
310 550 1462 .

Lo anterior de acuerdo con la resolucién 810 de 2021, articulo 31.4 envases
pequenos y pirograbados: los alimentos en envases pequefos, con una supefficie
total para etiquetado menor a 77 cm?, deben incluir la tabla de informacién
nutricional, el etiquetado de advertencia y sello positivo, si aplica en el envase
secundario, cuando lo contenga. Estos envases deben incluir una direccién
electrénica o numero de teléfono, o cualquier otro medio, que el consumidor pueda
utilizar para obtener la informacion nutricional. Para aplicacion de esta excepcion se
entendera por superficie total la suma de las areas de todas Jas Superficies impresas
del material de empaque excluyendo las reas de sellado.

Las siguientes son las referencias entre 15 gy 50 g que cuentan con una superficie
total menor a 77 cm?

Bocadillo combinado Bocadillo coco guayaba Cocada

Rollitos Panelita de leche Dulce de leche
Galleta - chaparras Bocadillo de guayaba Cubitos de coco
Bocadillo de mora Bocadillo velefio Caramelo
Bocadillo de piia

Cordialmente,

Edisson Gonzéalez Triana
Gerente Lacky Luck Company S.A.S.

LACKY LUCK COMPANY S.A.S - BOCADILLOS GRAN KACTUS
Km 12 via Barbosa Vélez — zona industrial Los Guayabos Vélez Santander
Email: lanuevaindustriabocadillos@yahoo.es — www.grankactusveleno.com
Cel.: 3105501460

C

NTC 6001

Weonter
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BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE DE LECHE "”“""""‘w
(BOCADILLO COMBINADO) 1
REFERENCIA: SELLO FRONTAL:
15g
-

Informacién Nutricional

Tamafio de porcién: 1 unidad (15g)
Numero de porciones por envase: 1

Informacién Nutricional

Tamario de porcién: 1 unidad (20 g)
Nimero de porciones por envase: 1

Calorias (kcal)

Por 100 g

Por porcion

Grasa total

312

61

Calorias (kcan Por 100 g Por porcién
312 45
Grasa total 06g 01g
Grasa saturada 04g 0.1g
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg EXCESO EN
Carbohidralos totales 77g 11g | Y |
Fibra dietaria 2449 049 AZ UCA RES _
Azucares totales B3 q 044
Az(icares anadidos 35g 5.29g
Proteina 09g 01g
Sodio 27 m 4.1 m
Vitamina A 0.00 yg ER 0.00 pg ER
Vitamina D 0.6 ug 0.09 pg
Hierro 1.5mg 0.23 mg
Calcio 0.00 mg 0.00 mg
Zinc 0.00 mg 0.00 mg
20g

0.6g 0.1g
Grasa saturada 0.4qg 01g
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg ! EXCESOEN
Carbohidratos totales 77g 15g | [
Fibra dietaria 249 050 AE U CA R ES
Azlcares totales 63g 13g 4
Azlcares anadidos 354 69g
Proteina 099 0.2g
Sodio 27 mg 5.4 mg
Vitamina A 0.00 pg ER 0.00 pg ER
Vitamina D 0.6 ug 0.12 pg
Hierro 1.5 mg 0.30 mg
Calcio 0.00 mg 0.00 mg
Zing 0.00 mg 0.00 mg
25g
Informacién Nutricional
Tamaiio de porcion; 1 (25 a)
NUmero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
312 77
Grasa total D6g 0.2g
Grasa saturada 04g 01g
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg
Carbohidratos totales g 18g
Fibra dietaria 249 06qg
Azlcares totales 63g 16g EXCESO EN
Azlcares anadidos 35g 8.6¢g 1
Proteina 08g 0.2g AZU CA R ES
Sodio 27 mg 6.8 mg
Vitamina A 0.00 yg ER 0.00 pg ER
Vitamina D 0.6 pg 0.15 ug
Hierro 1.5 mg 0.38 mg
Calcio 0.00 mg 0.00 mg
Zine 0.00 mg 0.00 mg




BOCADILLO DE GUAYABA RELLENO DE DULCE DE LECH

meo
o ]
[ -]
g

(ROLLITOS)
i5¢g
Informacién Nutricional
Tamafio de porcién: 1 unidad (15 g)
NUumero de porciones por envase: 1
Calorias (keal) Por 100 g Por porcion
315 47
Grasa total 304qg 04q
Grasa saturada 19¢g 0.3g
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg EXCESD EN
Carbohidratos totales 7249 114q T |
Fibra dietaria 449 079 | AZU CAR ES ?
Azlcares totales 50q 7549 ", /
Azlcares anadidos 3749 5.5g
Proteina 22q 0.3q
Sodio 84 m 13 m
Vitamina A 23 pjg ER 3.4 ug ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 2.3 mg 0.35 mg
Calcio 89 mg 13 mg
Zinc 0.24 mg 0.04 mg
20g
Informacién Nutricional
Tamario de porcién: 1 unidad (20 g)
Numero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por100g Por porcién
315 61
Grasa total 30g 06g
Grasa saturada - 199 0449
Grasa trans 0.0 mg 0.0mg EXCESO EN
Carbohidratos totales 729 14 g |
Fibra dietaria 449 09g AZUCARES
Azicares totales 50¢g i0g
Azlcares aiiadidos 37g 7.3¢g
Proteina 22g 04qg
Sodio 84 m 17 m
Vitamina A 23 ug ER 4.5 yg ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 2.3 mg 0.46 mg
Calcio 89 mg 18 mg
Zing 0.24 mg 0.05 mg
25g

Informacion Nutricional

Tamafio de porcion: 1 unidad (25 g)

Nimero de ﬁOI’CiOI‘IES EOF envase. 1

Calorias (kcal) Por100g Por porcion
315 79
T e Y T T I
Grasa total 30g 07g
Grasa saturada 19¢ 05¢g
Grasa trans 0.0 mg 0.0mg |
Carbohidratos totales 729 1849
Fibra dietaria 4449 11g
Azicares totales Shg 13g
Azucares anadidos 37g %91g¢g
Proteina 229 06g
Sodio 84 m 21 m
Vitamina A 23 g ER 5.6 ug ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 23mg 0.58 mg
Calcio 89 mg 22 mg
Zine 0.24 mg 0.06 mg

EXCESO EN

AZUCARES |
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BOCADILLO DE GUAYABA CON GALLETA
(GALLETA — CHAPARRAS)

15g
Informacién Nutricional

Tamaiio de porcion: 1 unidad (15 g)
Numero de porciones por envase: 1

Calorias (kcal)

Por 100 g

Por porcidn

311

48

G

Sodio 43 m 6.4 m
Vitamina A 0.00 pg ER 0.00 ug ER

rasa total 08g 0.1g

Grasa saturada 04g 01g

Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg | EXCESOEN |
ohi total -

e e 5 o | AZUCARES |
Azlcares totales S0 g 78g y J
Azlcares anadidos 38g 5.7a '

Proteina 11g 02g

Vitamina D 13 pg 1.8 ug
Hierro 3.0 mg 0.45 mg
Calcio 27 mg 4.1 mg
Zinc 0.00 mg 0.00 mg
20g
Informacién Nutricional
Tamano de porcion: 1 unidad (20 g)
NUmero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcion
311 61

Grasa total 08g 02g

Grasa saturada 04g 01g

Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg EXCESO EN
Carbohidratos totales 7749 15g - |

Fibra dietaria 450 09qg AZUCARES

Azicares fotales S0g 10g /

Azucares anadidos 384g 7.6
Proteina 11g 02g
Sodio 43 m 8.5 m
Vitamina A 0.00 pg ER 0.00 ug ER
Vitamina D 13 pg 2.5 ug
Hierro 3.0 mg 0.6 mg
Calcio 27 mg 5.4 mg
Zing 0.00 mg 0.00 mg
25¢g
Informacién Nutricional
Tamaiio de porcién: 1 unidad (25 g)
NUmero de perciones por envase: 1
Calorias (kcal) | Por 100 g Por porcién |
| 311 77 |

Grasa total 08a 02g

Grasa saturada 04g 01g

Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg EXCESD EN
Carbohidratos totales Ta 19 g T

Fibra dietaria 45g 1.1qa AZUGARES |

Azlcares totales S504qg 139

Azlcares anadidos 38g 95¢g

Proteina 119 03g
Sodio 43 m 11 m
Vitamina A 0.00 yg ER 0.00 pg ER
Vilamina D 13 pg 3.1 yg
Hierro 3.0 mg 0.74 mg
Calcio 27 mg 6.8 mg
Zinc 0.00 mg 0.00 mg




0000455 dey

BOCADILLO DE MORA
(BOCADILLO DE MORA)
15g
Informacién Nutricional
Tamafio de porcion: 1 unidad (15 q)
Nimero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
311 48
Grasa total 084g 01g
Grasa saturada 04g 0.1g
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg EXCESO EN
Carbohidratos totales 78qg 129 ¥
Fibra dietaria 47 g 07g AZUCARES
Azdcares totales 539 79g
Azlicares ahadidos 40g 6.0g %, i
Proteina 0.0g 00g R —
Sodio 38 mg 5.7 mg
Vitamina A 0.00 pg ER 0.00 ug ER
Vitamina D 0.00 pug 0.00 pg
Hierro 3.0 mg 0.45 mg
Caleio 0.00 mg 0.00 mg
Zinc 0.00 mg 0.00 mg
20g
Informacién Nutricional
Tamafio de porcion: 1 unidad (20 g)
Numero de Eorcion £s ﬁor envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
311 64
e e P S 5 s P . | o A e 3 ST |
Grasa total 09a 02g
Grasa saturada 0449 01g
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg EXCESD EN
Cearbohidratos totales 7840 16 g T |
Fibra distaria 47 g 08g Az u c AR E s
Azicares totales 5349 114g
Azlcares anadidos 40 g 8.0
Proteina 0.0g 0.0g
Sodio 38 m 7.6 m
Vitamina A 0.00 g ER 0.00 pg ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 3.0 mg 0.60 mg
Calcio 0.00 mg 0.00 mg
Zinc 0.00 mg 0.00 mg
25g
Informacién Nutricional
Tamafio de porcidn: 1 unidad (25 g)
NUmero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
311 75
Grasa total 089g 0.2g
Grasa saturada 049 01g
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg EXCESD EN
Carbohidratos totales 78g 19¢g ¥
Fibra dietaria 47g 12g AZUCARES
Azucares totales 53g 139 ;
Azilicares afnadidos 40 g 10 g N, MINSALUD 40
Proteina 0.0g 00q
Sodio 38 m 9.5 m
Vitamina A 0.00 yg ER 0.00 yug ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 3.0 mg 0.75 mg
Calcio 0.00 mg 0.00 mg
Zinc 0.00 mg 0.00 mg
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BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE DE COCO
(BOCADILLO COCO GUAYABA)

Informacién Nutricional

Tamaiio de porcién: 1 unidad (25 g)

15¢g
Informacién Nutricional
Tamaiio de porcién: 1 unidad (15 g)
Numero de porciones por envase; 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
322 48
Grasa total 51g D8g
Grasa saturada 3.59g 05g
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg EXCESO EN
Carbohidratos totales 67 g 10g T, 7
Fibra dietaria 4149 06g AZU CARES |
Azucares totales 45 g 729
Azlcares anadidos 33g 5.0
Proteina 4049 06g
Sodio 130 m 20 m
Vitamina A 45 yg ER 6.8 ug ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierrg 1.6 mg 0.24 mg
Calcio 164 mg 25 mg
Zing 0.43 mg 0.06 mg
20¢g
Informacién Nutricional
Tamafio de porcion: 1 unidad (20 g)
Numero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
322 63
e S R e S [ M M vt Tl ST TP 8 St
Grasa total 51g 10qa
Grasa saturada 35¢g 0.7g
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg EXCESOEN |
Carbohidratos totales 67 g 13g -
Fibra dietaria 4149 08g AZUGARES
Azucares totales 489 95g \
Azlcares anadidos 33g 66g RN, MINGALUD
Proteina 409 08g \ s
Sodio 130 m 26 m
Vitamina A 45 g ER 9.0 ug ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 1.6 mg 0.32 mg
Calcio 184 mg 33mg
Zine 0.43 mg 0.09 mg
25¢g

Nimero de Earciones ﬁnr envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcion

322 82
Grasa total 519 13g
Grasa saturada 35¢g 09¢g
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg
Carbohidratos totales 67 g 174g E)(G ESO E"
Fibra dietaria 419 10g |
Azlcares totales 48 g 129 AZ U CAR ES
Azicares anadidos 33g 8.3
Proteina 40g 10g
Sodio 130 mg 33m
Vitamina A 45 pg ER 11 pg ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 1.6 mg 0.40 mg
Calcio 164 mg 41 mg
Zinc

0.43 mg 0.11 mg




DULCE DE LECHE CON COCO

(COCADA)
15g
Informacién Nutricional

Tamario de porcién: 1 unidad (15 g)

Numero de porciones por envase; 1

Calorias (kcal) Por100 g Por porcién

336 50 '

Grasa total 9449 1449 N
Grasa saturada B.5¢g 1.0g "
Grasa trans 110 m 17 mg EXCESOEN |

Carbohidratos totales 57T g 85¢g 1 I
Fibra dietaria 359 059 kZ U CA R ES |

Azlcares totales 43g 6.4qg \
Azlcares anadidos 26g 404 R MinNsaLUD A0

Proteina 76g 11g /

Sodio 223 m 33 m

Vitamina A 920 yg ER 14 ug ER

Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg

Hierro 0.00 mg 0.00 mg

Calcio 312 mg 47 mg

Zing 0.79 mg 0.12 mg

20g
Informacidn Nutricional

Tamano de porcién: 1 unidad (20 g)

Nimero de percicnes por envase: 1

Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién

336 66

Grasa total 849 18g
Grasa saturada 65g 13g
Grasa trans 110 mg 22 mg EXCESO EN

Carbohidratos totales 57 g Mg Y
Fibra dietaria 3549 0.7g Az U CAR ES

Azicares totales 43g 86g
Azicares anadidos 26g 53

Proteina 76g 1589

Sodio 223 m 45 m

Vitamina A 80 pg ER 18 yg ER

Vitamina D 0.00 yg 0.00 pg

Hierro 0.00 mg 0.00 mg

Calcio 312 mg 62 mg

Zing 0.79 mg 0.16 mg

25g
Informacidén Nutricional

Tamafio de porcién: 1 unidad (25 g)

Nimero de porcienes por envase: 1

Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién

336 83

Grasa total S4g 244g
Grasa saturada 6.5g 16g
Grasa trans 110 mg 28 mg EXCESD EN

Carbohidratos totales 57T g 14 g i |

Fibra dietaria 359 08g AZUCARES |

Azicares totales 43 g g

Aziicares anadidos 26 g 6.6¢g

Proteina 76g 18g

Sodio 223 m 56 m

Vitamina A 90 ug ER 23 JgER

Vitamina D 0.00 pq 0.00 pg

Hierro 0.00 mg 0.00 mg

Czlcio 312 mg 78 mg

Zing 0.79 mg 0.20 mg




DULCE DE LECHE Y COCO
(CUBITOS DE COCO)

[ e ]
[ == ]
o
o
.
¢
«o
b
g

15g

Informacién Nutricional

Tamafio de porcién: 1 unidad (15 g)
Nimero de porciones por envase: 1

Calorias (kecal) Por 100 g Por porcidn
336 50
Grasa total S4g 149 y
Grasa saturada 659 1.0g Q'
Grasa trans 110 mg 17 mg EXCESD EN
Carbohidratos totales 57g 85g I AZU ﬁARES
Fibra dietaria 35g 059 L,
Azicares totales 439 64q
Azlcares anadidos 26 g 409
Proteina 76qg 119
Sodio 223 m 33 m
Vitamina A 80 ygER 14 yg ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 0.00 mg 0.00 mg
Calcio 312 mg 47 mg
Zinc 0.78 mg 0.12 mg
20g
Informacién Nutricional
Tamafio de porcién: 1 unidad (20 g)
Nuimero de perciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
336 66
e e
Grasa total 94g 18g
Grasa saturada 659 13¢
e vene o EXCESO EN
a idratos totales g g
Fibra dietaria 35g 07g AZUCARES
Azlcares totales 43 g 86g
Azlcares afnadidos 26 g 5.3
Proteina 7.6g 1549
Sodio 223 m 45 m
Vitamina A 90 pg ER 18 yg ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 0.00 mg 0.00 mg
Calcio 312 mg 52 mg
Zinc 0.79 mg 0.16 mg
25g
Informacién Nutricional
Tamario de porcién: 1 unidad (25 g)
Nimero de porciones por envase: 1
Calorias {kcal) Por 100 g Por porcién
336 83
Grasa total 949 2449
Grasa saturada 6.5g 169
i e SAGE S EN
arbohidratos totales g g T |
Fibra dietaria 359 08g AZUCARES ¥
Azicares totales 43 g 11g 3
Azicares anadidos 26 g 6.6g
Proteina 7649 1849
Sodio 223 mg 56 mg
Vitamina A 90 pg ER 23 uyg ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 0.00 mg 0.00 mg
Calcio 312 mg 78 mg
Zinc 0.79 mg 0.20 mg
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PANELITA DE LECHE
(PANELITA DE LECHE)

15g
Informacién Nutricional
Tamafio de porcion: 1 unidad (15 g)
Numero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
336 50
Grasa total 9449 149
Grasa saturada 659 1.0g
Grasa frans 110 m 17 mg ! EXCESOD EN
Carbohidratos totales 57 g 85a ¥
Fibra dietaria 35g 05g | £ZUCARES
Azicares totales 439 64q
Azicares anadidos 26g 4.0g
Proteina 789 11g
Sodio 223 mg 33 m
Vitamina A 90 pg ER 14 yg ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 0.00 mg 0.00 mg
Calcio 312 mg 47 mg
Zine 0.79 mg 0.12 mg
20g
Informacién Nutricional
Tamafio de porcién: 1 unidad (20 g)
Nimero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcion
336 66
Grasa total S4g 19g
Grasa saturada 659 13g p
Grasa trans 110 mg 22 mg | EXCESOEN
Carbohidratos totales 57 g 1g ¥
Fibra dietaria 359 0.7g AZUCQRES
Azucares totales 43 g 86g
Azicares afadidos 26g 5349
Proteina 769 154
Sodio 223 m 45 m
Vitamina A 90 pg ER 18 ug ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 0.00 mg 0.00 mag
Calcio 312 mg 62 mg
Zinc 0.79 mg 0.16 mg
25g
Informacién Nutricional
Tamanio de porcién: 1 unidad (25 g)
Nimero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
336 83
Grasa total 049 2449
Grasa saturada 659 164g 7,
Grasa trans 110 mg 28 mg i EXCESOEN
Carbohidratos totales 57g 14 g -
Fibra dietaria 359 08g | AZUCARES
Azlicares totales 439 Mg "
Azlcares afadidos 26g 6.6
Proteina 769 1949
Sodio 223 m 56 m
Vitamina A 90 pg ER 23 g ER
Vitamina D 0.00 ug 0.00 pg
Hierro 0.00 mag 0.00 mg
Calcio 312 mg T8 mg
Zinc 0.79 mg 0.20 ma
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BOCADILLO DE PINA
(BOCADILLO DE PINA)
15¢g
B Informacién Nutricional
Tamafio de poreion: 1 unidad (15 g)
NUmero de porcicnes por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
311 48
Grasa total 0g8g 0.1g
Grasa saturada 04g 01g
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg EXCESO EN
Carbohidratos totales 78q 129 Y
Fibra dietaria 47qa 0.7g AZU CA R ES
Azlcares totales 53¢ 7949
Azlcares anadidos 40 6.0
Proteina 0.0g 0.0g
Sodio 38 mg 5.7 mg
Vitamina A 0.00 ug ER 0.00 ug ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 3.0 mg 0.45 mg
Calcio 0.00 mg 0.00 mg
Zinc 0.00 mg 0.00 mg
20g
Informacién Nutricional
Tamafio de porcién: 1 unidad (20 g)
Nimero de percicnes por envase; 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcion
311 64
L e s e s e s S ey |
Grasa total 08g 02g
Grasa saturada 04g 01g
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg EXCESO EN
Carbohidratos totales 78 g 16g "
Fibra dietaria 470 08g AZUCARES
Azicares totales 539 Mg
Aziicares anadidos 40 g 8.0
Proteina 0.0g 00g
Sodio 38 m 7.6
Vitamina A 0.00 pg ER 0.00 ug ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 3.0 mg 0.60 mg
Calcio 0.00 mg 0.00 mg
Zinc 0.00 mg 0.00 mg
25g
Informacién Nutricional
Tamarfio de porcion: 1 unidad (25 g)
Numero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
311 75
e e e e e ey
Grasa total 09¢g 029
Grasa saturada 04g 01g
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg EXCESO EN
Carbohidratos totales 784g 19 g T
Fibra dietaria 47g 129 AZUCARES
Azlcares totales 53g 13g
Azlicares anadidos 40 g 10g
Proteina 00g 0.0g
Sodio 38 m 9.5 m
Vitamina A 0.00 yg ER 0.00 ug ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 3.0 mg 0.75 mg
Calcio 0.00 mg 0.00 mg
Zing 0.00 mg 0.00 mg
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Good4ns

DULCE DE LECHE CON DULCE DE LECHE Y COCO

(CARAMELO)
15¢g
Informacién Nutricional |
Tamafio de porcidn: 1 unidad (15 g)
Numero de porciones por envase: 4
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
336 50
Grasa total 9449 14g
Grasa saturada 6.5¢g 1.0g
Grasa trans 110 mg 17 mg EXGESU EN
Carbohidratos totales 57 g 859 AZU CAR ES
Fibra dietaria 359 05g
Azlcares totales 439 B4g
Azlcares ahadidos 26g 4.0¢g
Proteina 789 11g
Sodio 223 mg 33 m
Vitamina A 90 pg ER 14 pyg ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 0.00 mg 0.00 mg
Calcio 312 mg 47 mg
Zing 0.79 mg 0.12 mg
.20g
Informacién Nutricional
Tamafio de porcion: 1 unidad (20 g)
Numero de porciones por envase: 1
Calorias (kecal) Por 100 g Por porcion
336 66
L =S P | 2 < e e
Grasa total 9449 19g
Grasa saturada 6.5¢g 13g
Grasa trans 110 mg 22mg EXCESO EN
Carbohidratos totales 57 a Mg v |
Fibra dietaria 35g 07g Azu CAR ES
Azlcares totales 43g 86g /
Azlcares afadidos 26g 53g
Proteina 7.6g 154g
Sodio 223 mg 45 mg
__
Vitamina A 90 yjg ER 18 yg ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 0.00 mg 0.00 mg
Calcio 312 mg 62 mg
Zing 0.79 mg 0.16 ma
25g
Informacién Nutricional
Tamafio de porcion: 1 unidad (25 g)
Numero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
336 83
Grasa total Q4qg 249
Grasa saturada 659 164
Grasa trans 110 mg 28 mg EXCESQ EN
Carbohidratos totales 57 g 14 g 1
Fibra dietaria 359 08g AZUCARES
Azucares totales 43 g g
Aziicares afadidos 26 g 6.69g
Proteina 76g 18g
Sodio 223 m 56 m
Vitamina A 90 pg ER 23 yjgER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 0.00 mg 0.00 mg
Calcio 312 mg 78 mg
Zinc 0.79 mg 0.20 mg
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BOCADILLO DE GUAYABA
(BOCADILLO VELENO)

15g

Informacién Nutricional

Tamafio de porcion: 1 unidad (15 g)
NUumero de porciones por envase: 1

Calorias (keal) Por 100 g Por porcicn
311 48
e e e e T T e —re——y
Grasa total 08g 01g 3 .
Grasa saturada 0449 0.1g '
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg EXCESO EN
Carbohidratos totales 789 129 | ¥
Fibra dietaria 47g 07g A-ZUCARES
Azucares totales §3g 79g
Aziicares anadidos 40 g 6.0g
Proteina 00g 0.0g
Sodio 38 mg 5.7 mg
e e e e e ]
Vitamina A 0.00 yg ER 0.00 ug ER
\fitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 3.0 mg 0.45 mg
Calcio 0.00 mg 0.00 mg
Zinc 0.00 mg 0.00 ma
20¢g

Informacién Nutricional

Tamario de porcidn: 1 unidad (20 g)

Numero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién

311 64
Grasa total 0.9¢g 0.2g
Grasa saturada 04g 01g
Grasa trans 0.0 m 0.0 mg
Carbohidratos totales 78g 16a
Fibra dietaria 474a 08g
Azlicares totales 93g 11g
Azlicares anadidos 40 g 8.0g
Proteina 0.0g 0.0g
Sodio 38 m 7.6 m
Vitamina A 0.00 ug ER 0.00 pg ER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 3.0 mg 0.60 mg
Calcio 0.00 mg 0.00mg
Zing 0.00 mg 0.00 mg
25g
Informacién Nutricional
Tamafio da porcién: 1 unidad (25 g)
Nimero de percicnes por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
311 75
e s e e
Grasa total 08g 02g
Grasa saturada 04g 01g f
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg | EXCESOEN
Carbohidratos totales 7849 19g | 7
Fibra dietaria 47qa 12g | AZUCARES
Aziicares totales 53g 13 g L
Azicares afiadidos 40 g 10
Proteina 0.0g 00g
Sodio 38 m 9.5 mg
Vitamina A 0.00 ug ER 0.00 ug ER
Vitemina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 3.0 mg 0.75 mg
Calcio 0.00 mg 0.00 mg
Zinc 0.00 mg 0.00 mg




DULCE DE LECHE
(DULCE DE LECHE)

0000463
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15¢g

informacién Nutricional
Tamafio de porcion: 1 unidad (15 g)
Numero de porciones por envase: 1

Calorias (kcal)

Por 100 g

Por porcidn

336

50

Grasa total 944g 14g
Grasa saturada 65g 1.0g
Grasa trans 110 mg 17 mg

Carbohidratos totales 57 g 8.5g
Fibra dietaria 359 05¢g
Azicares totales 439 B.4 g

Azlicares afadidos 26¢g 40g

Proteina 769 1140

Sodio 223 33 m
Vitamina A 80 ug ER 14 yg ER

EXCESOEN

AZUCARES |

Vitarmina D 0.00 yg 0.00 pg

Hierro 0.00 mg 0.00 mg

Caleio 312 mg 47 mg

Zinc 0.79 mg 0.12 mg
20g

Informacién Nutricional

Tamario de porcién: 1 unidad (20 g)

Nimero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcion |
336 66 ’
Grasa total 949 18¢g
Grasa saturada 65¢g 13 g
Grasa trans 1M0mg | 22mg EXCESQ EN
Carbohidratos totales 57g 1149 1
Fibra dietaria 359 0.7 g AZUCAR ES
Az(cares totales 43 g B6g
Azucares ahadidos 26 g 53g
Proteina 760 1549
Sodio 223 m 45 m
Vitamina A 80 ug ER 18 pg ER
Vitamina D 0.00 pa 0.00 pg
Hierro 0.00 mg 0.00 mg
Calcio 312 mg 62 mg
Zinc 0.79 mg 0.16 mg
25g
| Informacién Nutricional |

Tamario de porcién: 1 unidad (25 g)
Numero de porcienes por envase: 1

Calorias (kcal) Por 100 g Por porcion
336
Grasa total 949 24g
Grasa saturada 659 16g
Grasa trans 110 mg 28 mg
Carbohidratos totales 57 g 14g
Fibra dietaria 3589 09q
Azlcares totales 43 g 119
Azlcares anadidos 26 g 669
Proteina 76g 1849
Sodio 223 56 m
Vitamina A 90 yg ER 23 lgER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg
Hierro 0.00 mg 0.00 mg
Calcio 312 mg 78 mg
Zinc 0.79 mg 0.20 mag

EXCESO EN

AZUCARES




NIT. 901.244.635-2

| Codigo: | PR-5-06-03 Versién: | 02 T Emision: 26-09-23 [

Péginalde2 j
Elaboré: Ing. William Cuadros Rivera Reviso: Ing. Gabriel Leyton — Diana Escobar

Aprobé: Freddy Perdomo

FICHA TECNICA

NOMBRE GENERICO Y LEGAL BOCADILLO DE GUAYABA
FABRICANTE PRODUCTOS LA SABROSURA S.AS.
DIRECCION Km 5 via Barbosa — Vélez. Vereda Buenavista.
NOTIFICACION SANITARIA NSA-002056-2016
NUMERO DE CONTACTO 3203457490
DESCRIPCION DEL PRODUCTO MARGEN DE TOLERANCIA
(RESOLUCION 16379 DE 2003)
Es una pasta sélida obtenida por la concentracién de la PESO OFERTADO PESO TOLERABLE
pulpa de guayaba madura y sana. Con consistencia firme 15g 135¢g
que permita el corte después de frio sin perder forma v 20g 1.8g
textura. 25¢g 2.25¢
INGREDIENTES GRUPO POBLACIONAL
Pulpa de guayaba y azlcar, Nifios mayores de 4 afios y adultos.
PRESENTACION PORCION RECOMENDADA
Unidades de 15g, 20 g y 25 g (De acuerdo a las necesidades EDAD PORCION
del cliente y la negociacién) 4 —8 afios y 11 meses 15g
VIDA UTIL 9-13 aﬁ~05 y 11 meses 20g
Cinco (5) meses siguiendo las especificaciones de 14 - 17 afios y 11 meses 25¢
almacenamiento.
PROCESO DE ELABORACION
RECEPCION DE = ALMACENAMIENTO [ 23 LIMPIEZA DE LA =i DESPULPADO
MATERIA PRIMA FRUTA
, ¥
ENFRIAMIENTO <¢:;1 MOLDEO <= COCCIloN Gz ALISTAMIENTO DE
PULPA Y AZUCAR,
53
CORTE =» | ENVASADO Y EMBALADO =53 DISTRIBUCION Y
COMERCIALIZACION
ESPECIFICACIONES SENSORIALES
PARAMETRO DESCRIPCION METODO | LEGISLACION
Color El color del bocadillo es rojo uniforme, caracteristico del producto. Visual Parametros
Olor Guayaba Olfativo internos de
Sabor Dulce y caracteristico de la guayaba Gustativo | la empresa
Consistencia Firme Tactil
Apariencia El producto debe estar totalmente libre de materias extranas y sin sefiales de Visual
resequedad o sinéresis.
ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS
PARAMETRO BOCADILLO DE UNIDADES MINIMO | MAXIMO TECI\‘IICA LEGISLACION
GUAYABA ANALITICA
Solidos solubles por lectura °Brix 75 - refractométrica Resolucién 3929
refractométrica a 20°C de 2013 (bocadillo de
s 3.4 - potenciométrica guayaba)
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[ cddigo: [ PR-5-06-03 Version: | 02 [ Emision:
Elaboré: Ing. William Cuadros Rivera

26-09-23 | Piginazde2 |
Aprobd; Freddy Perdomo

Reviso: Ing. Gabriel Leyton — Diana Escobar

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

PARAMETRO BOCADILLO DE GUAYABA UND. n m M c TECNICA LEGISLACION
ANALITICA
Recuento de mohos y levaduras UFC/g 3 1000 2000 1 NC ISO Resolucion 3929 de 2013
7954:2002 (bocadillo de guayaba)

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacién Nutricional Informacién Nutricional Informacion Nutricional
Tamafic de porcion; 1 unidad (15 g Tamaho dé porcon: 1 unidad (20 g) Tamano de porcion: T unidad (25 g)
himero de parclones por envase: 1 - NUmera de perclones per envase: 1 MUMEro 62 parcionss por envase: 1
Calerias {kcal] Par 100 Por porcion Calorias (kcal) Por 100 Far parcion Calorias [kcal] Por 100 ¢ Par porcion
309 45 309 60 309 79
Smmmn ==
‘Giasa total 0.0g 0og Grass total 0.0 g .0q Graza tofal 0.0g 0.0g
Grasa saturada 0.0g 0.0g Grasa saturada 0.0g 0.0g Grasa saturada 0.0g 0.0g
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg Grasa trans 0.0 mg 0.0mg
Carbohigrates totales 22ag 12g Carbohidratos tolalss 82g 169 Carbohidrates 1olales 829 219
Fibra dictaria 9.69 149 Fibra dielaria 96qg 199 Fibra dielara 960 2410
Azlitares totales 72g 11a Azucares lolales Fig 149 Ariucares folaies TZ2g 18 g
Azlcares afiadidos 40g 6.0g Aziicares afiadidos 409 80g Azicares anadidos 40g 104g
Froteina g 00g Froteina 0og .0g Proteina 00g 004
Scdio 50 m 7.5 m Sodio 50 mg 1 mg Sadio 50 m 13 m
e e as ane =
Mitamina & 0.00 yg ER 000 g ER Vitarnina A 0.00 ug ER 0.00 ug ER Vilaming A 000 ug ER 0.00 ug ER
Vitamina O 0.00ug .00 Vitamina D 0.00 pg 0.00 pg Vilamina 0 00 ug 00wy
Hierro 0.71mg .11 mg Hiarrg 0.71 mg 0.15 mg Higrmo .71 ma 0.18 mg
Calcio 38 mg 5.7 m Calcio 38 My 76 mg Caltio 38 ma 55 mp
Zing 0.00mg 00 mg Tinc 0.00 mg 000 mg Zint 0.00 mp 0,00 mg

IDENTIFICACION DEL LOTE
Para la identificacion del lote en el producto se usa un cédigo impreso antecedido por la palabra lote, este codigo estd conformado por cuatro

nimeros, los primeros dos corresponden al dia de produccion del producto, los siguientes dos al mes de produccién.
Ejemplo: LOTE 16 07 (16 de julio)

FORMA DE USO © CONSUMO

Producto listo para consumo, Después de abierto debe
consumirse en el menor tiempo posible.

CONDICIONES DE DISTRIBUCION, ALMACENAMIENTO Y

ENVASE DEL PRODUCTO*
El envase primario cumple cabalmente con las especificaciones técnicas
establecidas en la Resolucion 683 de 2012 vy las demds normas que la
modifiguen o sustituyan. El envase es acorde con la composicion fisicoquimica

CONSERVACION y naturaleza del producto, lo cual determina las caracteristicas de resistencia,

El producto se mantiene en perfecto estado dejandolo permeabilidad al oxigeno y a la humedad, el envase mantiene las caracteristicas
en su envase original en un lugar fresco y seco, alejado asépticas, microbiolégicas, sensoriales y fisicoquimicas del producto.

del sol. No almacenar con productos que puedan causar TIPO DE ENVASE MATERIAL*

contaminacién y/o deterioro. Deberd transportarse en Envase primario Polipropilano bio-orientado

vehiculos adecuados para el transporte de alimentos de Preductos con un | Eletiquetado frontal (sello octagonal alto en
acuerdo a la resolucién 2674 de 2013 drea de impresién | azucares) y la informacién nutricional puede
LEGISLACION COLOMBIANA APLICABLE AL PRODUCTO <30 cm? consultarlos en la pagina web: https://goo.su/clow
Resolucién 810/21, resolucion 2492/22, resolucién Praductos con un | Debera cumplic con sello obtagonal segun las

254 ,;23 darea de impresion | dimenciones relacionadas en la resolucion

% . . superior a 30 cm? resolucian 254/23,

Resolucién 2674/13, resolucién 5109/05, resolucidn SE I,

3929 de 2013; y deméds normas que modifiquen, _
sustituyan o adicionen |a reglamentacidn anteriormente R

mencionada una vez entre en vigencia. Ny

Envase Secundario Bolsa de polietileno

Envase terciario Carton corrugade

*El material y caracteristicas del envase secundario Y terciario dependera de
las necesidades del cliente y/o la negociacidn.

Revisado y aprobado por:
Al WILLIAM FERNANDO CUADROS RIVERA
Ingeniero de alimentos
T.P. 54254-432470 NTS
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FICHA TECNICA

NOMBRE LEGAL DULCE CON LECHE
COCO GUAYABA
FABRICANTE PRODUCTOS LA SABROSURA S.A.S.
DIRECCION Km 5 via Barbosa — Vélez. Vereda Buenavista.
REGISTRO SANITARIO RSAJ02122515
NUMERO DE CONTACTO 3203457490
DESCRIPCION DEL PRODUCTO INGREDIENTES
Producto de pasta sélida obtenido por la combinacién de dos capas Ingredientes:
compuestas por bocadillo de guayaba y dulce de coco. Dulce de coco: leche en polvo, leche entera, azlicar, espesantes
PRESENTACION (fecula de maiz, harina de arroz), coco deshidratado,
Unidades desde 15g, 20g y 25g (De acuerdo a las necesidades del conservantes (sorbato de potasio y propionato de calcio),
cliente y la negociacién). colorante inorgénico (didxido de tita nio), sabor artificial (coco).
VIDA UTIL Contiene Lactosa
Bocadillo de guayaba: pulpa de guayaba y aziicar.
Cinco (5) meses siguiendo las especificaciones de GRUPO POBLACIONAL
almacenamiento. Nifios mayores de 4 afios y adultos.
MARGEN DE TOLERANCIA (RESOLUCION 16379 DE 2003) PORCION RECOMENDADA
PESO OFERTADO PESO TOLERABLE EDAD PORCION
15g 135¢g 4 — 8 afios y 11 meses 15g
20g 18g 9-13 afios y 11 meses 20g
25g 2.25¢g 14— 17 afios y 11 meses 25g
PROCESO DE ELABORACION
RECEPCION DE = ALMACENAMIENTO =3 ALISTAMIENTO DE e MEZCLA DE
MATERIA PRIMA MATERIAS PRIMAS IMATERIAS PRIMAS
¥
[ CORTE ] g | ENFRIAMIENTO | <o | MOLDEO | 4= | COCCION |
s
ENVASADO = EMBALADO > DISTRIBUCION Y
COMERCIALIZACION
ESPECIFICACIONES SENSORIALES
PARAMETRO DESCRIPCION METODO LEGISLACION
Color Dulce de coco: blanco uniforme, caracteristico del producto. Visual Parametros de la
Bocadillo de guayaba: Rojo uniforme, caracteristico del producto. empresa
Olor Dulce de coco: Coco caracteristica del producto. Olfativo
Bocadillo de guayaba: Guayaba.
Sabor Dulce caracteristico Gustativo
Consistencia Producto firme Tactil
Apariencia Libre de cuerpos extrafios y presencia de sinéresis. Visual
ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS
PARAMETRO DULCE DE COCO Y UNIDADES MINIMO MAXIMO TECNICA LEGISLACION
DULCE DE CAFE ANALITICA
Solidos so!‘ub‘les por Lec‘tu ra *Brix 75 i RePractomEtiEs Parametro interno de
refractométrica a 20°C la empresa
ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS
I PARAMETRO DULCE DE COCO UND. n m M c TECNICA LEGISLACION
ANALITICA
'l Recuento microorganismos mesofilos UFC/g 3 500 2.000 3 ADAC 966.23.C:2012 Resolucion 02310 de
il NMP Coliformes Fecales/g NMP/g 3 <3 93 0 ICMSF NMP;2000 1986 (manjar blanco
NMP Coliformes Totales/g NMP/g 3 200 - 1 ICMSF NMP:2000 como referencia).
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| codigo: | PR-S-06-25 Versién: | 02 [ Emisién: 26-09-23 | Paginazdez |
Elaboro: Ing. William Cuadros Rivera Reviso: Ing. Gabriel Leyton — Diana Escobar Aprobd: Freddy Perdomo
Recuento Estafilococus aureus coagulasa UFe/g 3 100 200 1 NF V 08-057-1:2004
positiva
Recuento hongos y levaduras/g UFC/g 3 10 100 1 NC IS0 7954:2002
PARAMETRO DULCE DE COCO UND. n m ™M c TECNICA
ANALITICA LEGISLACION
Recuento de mohos y levaduras UFC/g 3 1000 2000 1 NC IS0 Resolucion 3929 de 2013
7954:2002 (bocadillo de guayaba).

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacion Nutricional Informacion Nutricional Informacién Nutricional
Tamario de porcien: 1 unidad (15 ) Tamafio dz parcién: 1 Unidsd (2D o) Tamadz de percidn: 1 unidad (25 o)
Nimaro de porciones cor envase: | Nimero de porcicnes coranydse: 1 MNimses de comiones zor anvase: 1
Calorias (kcal) Par pomidn Calorias (kcal) |_Pari0Sg | Posporcian Calorias (Kcal) Barparzicn
299 [ 62 | 200 [" 73
Srasa toral 13g 53g | Graa toral [ 1ig 03g | Sras= ol [ 1ig cdn
Grasa saturada 0949 0.1g Grasa saturada 08¢ 02q0 | Grasa saturada 09 ¢ 0.2q
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg Grasa trans 0.0 mg 0.0mg
Cartohidrains mmle: TAn [ Carbohidralos tazalas Tip 153 Zartohidrates toales Fig i8g
W 5T Big Fiza gietatia 5Za i0g Fitrs distsria 529 T
T 5;\: o . FUC3rEs Eorales 53 g i1p | _Azicares totsles 53g 13g
ZUcaree ¢ 7 J — L o
Azlicares afadidos 309 45q Aziicares aradidos 30g 6.0g Azlcares afadidos g 759
Tronns Ta == = | Froteina 12q FET Froteins 139 G3g
Sodio 31"111 aim Sodio 31 w 6.3 mﬁ Sodio 3tm 7.2 m
3 - T \itaming & 0.C0ug C00ug ER 2,00y ER 000 ya ER
Viamina A 93042 ER | GGoupER || [aammed e ——aaak 9.0 ug 050 i3
ditamas D _G05up | C.0) Hizrro 0.47 e 0.00 mz 047 mg 0.12 mg
Hne@ .47 mg 0.07 ma Calcic Hma 57 mg EE ez
Calzg &4 mo 6Smg | Finc 000 g 0.00 mz 000 ma 000my |
Zing 000 rmp 0.00my | -
IDENTIFICACION DEL LOTE

Para |a identificacién del lote en el producto se usa un ¢

primeros los corresponden al dia de produceién del producto,

6digo impreso antecedido por la palabra lote, este codigo estd conformado por cuatro nimeros, los
los siguientes dos al mes

de produccidn, Ejemplo: LOTE 17-02 (17 de febrero del 2023).

FORMA DE USO O CONSUMO

ENVASE DEL PRODUCTO*

Producto listo para consumo. Después de abierto, debe
consumirse en el menor tiempo posible.

CONDICIONES DE DISTRIBUCION, ALMACENAMIENTO Y
CONSERVACION

El producto se mantiene en perfecto estado dejandolo
en su envase original en un lugar fresco y seco, alejado
del sol. No almacenar con productos que puadan causar
contaminacion y/o deterioro. Deberd transportarse en
vehiculos adecuados para el transporte de alimentos de
acuerdo a la resolucion 2674 de 2013.

El envase primario cumple cabalmente con las especificaciones técnicas establecidas en la
Resolucién 683 de 2012 y las demas normas que la modifiguen o sustituyan. El envase es acorde
con la composicién fisicoquimica y naturaleza del producto, lo cual determina las caracteristicas
de resistencia, permeabilidad al oxigeno v a la humedad, el envase mantiene las caracteristicas
asépticas, microbioldgicas, sensoriales y fisicoguimicas del producto.

TIPO DE ENVASE

MATERIAL*

Enwvase primario

LEGISLACION COLOMBIANA APLICABLE AL PRODUCTO

Resolucion 810/21, resolucidn 2492/22, resclucién
254/23, Resolucion 2674/13, resolucién 3929 de 2013 y
demds normas que modifiguen, sustituyan o adicionen
la reglamentacién anteriormente mencionada una vez
entre en vigencia.

Polipropileno bis-orientado

Productos con un
area de impresion
<30 em?

El etiguetado frontal {selio octagonal alto en azucares) yla
informacién nutricional puede consultarlos en la pagina
web: https://goo.sufclow

Productos con un
irea de impresidén
superior a 30 cm?

Debera cumplir con sello obtagonal segiin las dimenciones
relacionadas en la resolucion resolucion 254,23,

Envase Secundario

Bolsa polipropileno

Envase terciario

Carton corrugado

*El material y caracteristicas del envase secundario ¥ terciario dependera de las necesidades
del cliente y/o la negociacion.
—

Revisado y aprobado por:
WILLIAM FERNANDO CUADROS RIVERA
Ingeniero de alimentos T.P. 54254-432470 NTS
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FICHA TECNICA

NOMBRE GENERICO Y LEGAL DULCE CON LECHE
FABRICANTE PRODUCTOS LA SABROSURA S.A.S. i
DIRECCION Km 5 via Barbosa — Vélez. Vereda Buenavista. o~
REGISTRO SANITARIO RSAJ02122515 i ﬁ
NUMERO DE CONTACTO 3203457490 r—
DESCRIPCION DEL PRODUCTO MARGEN DE TOLERANCIA
(RESOLUCIGN 16379 DE 2003)
Alimento obtenido a partir de la mezcla concentrada de azucar, PESO OFERTADO PESO TOLERABLE
leche y almidones, su consistencia es sélida y firme, su forma es 15g 135g
cuadrada. 20g 1.8¢
258 2.25¢
INGREDIENTES GRUPQO POBLACIONAL
Leche en polvo entera, aziicar, espesantes (fécula de maiz, Nifios mayores de 4 afios y adultos.
harina de arroz), conservante (sorbato de potasio y propionato de
calcio). Contiene lactosa.
PRESENTACION PORCION RECOMENDADA
Unidades de 15g, 20g y 25g (De acuerdo a las necesidades del EDAD PORCION
cliente y la negociacién) 4—8afos y 11 meses 15g
= 9—-13 afios y 11 meses 20g
VIDA UTIL 14— 17 afios y 11 meses e
Cinco (5) meses siguiendo las especificaciones de
almacenamiento.
PROCESO DE ELABORACION
RECEPCION DE =4 ALMACENAMIENTO = ALISTAMIENTO DE (B8 MEZCLA DE
MATERIA PRIMA MATERIAS PRIMAS MATERIAS PRIMAS
v
[ CORTE | <= | ENFRIAMIENTO | &a | MOLDEO | ga [ COCCION
L7l
i
ENVASADO 5N EMBALADO = DISTRIBUCION ¥
COMERCIALIZACION
ESPECIFICACIONES SENSORIALES
PARAMETRO DESCRIPCION METODO LEGISLACION
Color Marrén caracteristico del producto Visual Pardmetros internos
Olor Caracteristico del producto Olfativo de la empresa
Sabor Dulce caracteristico del producto Gustativo
Consistencia | Producto firme Tactil
Apariencia Los componentes deben estar uniformemente distribuidos y libre de materias extrafias Visual
ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS
PARAMETRO DULCE CON LECHE UNIDADES MINIMO | MAXIMO TECNICA LEGISLACION
ANALITICA
Solidos solubles por lectura “Brix 70 - Refractométrica Parametros interros
refractométrica a 20°C de la empresa
ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS
; PARAMETRO DULCE CON LECHE UND. | n m M c TECNICA LEGISLACION
| ANALITICA
IR Recuento microorganismos meséfilos UFC/g | 3 500 2000 1 AOAC 966.23C:2012 Resolucién 02310 de
1986
NMP Coliformes Fecales/g NMP/g | 3 <3 - 0 ICMSF NMP:2000 {Manjar blanco como
NMP Coliformes Totales/g NMP/g 3 93 40 1 ICMISF NMP:2000 referencia)
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Recuento Estafilococus aureus coagulasa UFC/g 3 100 200 1 NCISO 7954:2002
positiva
Recuento hongos v levaduras/g UFC/g 3 10 100 I NF V 08-057- 1:2004

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacion Nutricional Informacion Nutricional Informacion Nutricional
Tamano dz porssdn: 1 unidad (15 ) Tamade de percidn: 1 unidad (20 g) Tamafo dz percien: 1 unidzd {25 g)
Nilmers de parsones cor eovase: 1 hiimeso de DOfCiones por anvase 1 Numess d2 porcisnss sor enuase: 1
Calorias {kcal) Calorias (kcal) Par 102 Por perzién Calorias {kcal) Por 103 g Parpeesicn
333 67 338 33
Grasa il Tig 119 Grasa ol Y.ig t4g Greza toal Tig 18g
Grasa saturada 36q 0.5 Grasa saturada 360 0.7q Grasa saturada 36n 090
Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg
| E3arsohidratas tamles B3 g EEN Cartohidratos iotales 88 g 15a Cartohidraias wigles 6A g i85
iees digtaria 2g cda Ficea gigtania 0lg Cp Fizra digtaria 024 20p
Lzirares totales < g S84 Azicares totales B4p 13g Aziizaras tatsles Big i8g
Aziicares afadidos 229 3.3 0 Aziicares afadidos 22p 449 Azucares anadidos 229 55@
Protzina 28a Cin Protzing 3Eg 859 Protaiza 289 07 g
Sodio 37 ma 5.6 rng Sadio 37 7.4 m Sodio 37 m 9.3 m
ilsming A 0C0ugER | COGuzER Wiamng A DEDugER | 00Cug ER Mgming & OL0upER 5.00 yp ER
Mitsmina D 0.0C g GO0 pg Vitsmaz 0 000 g 0 ug Maaming 5 GGz | Gcoo
Higrro C.00mp 0.00 mg Hieso 0.00 rea 00 ma Hierro 0.00 mg 0.00 mg
Calzin 72 ma 11 ma | Calcig T2 mg 14 mo | Calcig T2mg 18 mg
Zins Gé3mp 006 mg i 843 ren 008 ma Zinz 043 ma 8.11mg

IDENTIFICACION DEL LOTE

Para la identificacion del lote en el producto se usa un cédigo impreso antecedido por la palabra lote,
nimeros, los primeros dos corresponden al dia de produccién del producto, los siguientes dos al mes
Ejemplo: LOTE 16 07 (16 de julio)

de produccion.

este codigo estd conformado por cuatro

FORMA DE USO O CONSUMO

ENVASE DEL PRODUCTO*

Producto listo para consumo. Después de
abierto debe consumirse en el menor tiempo
posible.

CONDICIONES DE DISTRIBUCION,
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

El producto se mantiene en perfecto estado
dejéndolo en su envase original en un lugar
fresco y seco, alejado del sol. No almacenar con
productos que puedan causar contaminacién
y/o deterioro. Debera transportarse en
vehiculos adecuados para el transporte de

alimentos de acuerdo a la resolucién 2674 de
2013.

producto.

El envase primario cumple cabalmente con las especificaciones técnicas establecidas en
la Resolucién 683 de 2012 y las demds normas que la modifiguen o sustituyan. El envase
es acorde con la composicién fisicoquimica y naturaleza del producto, lo cual determina
las caracteristicas de resistencia, permeabilidad al oxigeno y a la humedad, el envase
mantiene las caracteristicas asépticas, microbiolégicas, sensoriales y fisicoquimicas del

TIPO DE ENVASE

MATERIAL*

Envase primario

LEGISLACION COLOMBIANA APLICABLE AL
PRODUCTO

Resolucion  810/21, resolucion  2492/22,
resolucion  254/23  Resolucion  2674/13,
resolucion 5109/05, resolucién 3929 de 2013,
resolucién 02310 de 1986; y demds normas que
modifiquen, sustituyan o adicionen la
reglamentacion anteriormente mencionada una
vez entre en vigencia.

Polipropileno bio-orientado
El etiguetado frontal (sello octagonal alto en azucares)

Productos con

un drea de y la informacion nutricional puede consultarlos en la
impresién <30 pagina web: https://goo.su/clow
cm?

Productos con Debera cumplir con sello obtagonal segtin las

un drea de dimenciones relacionadas en la resolucion resolucién
impresion 254/23.
superior a 30
em?

[ excesomn

Envase
Secundario

Bolsa de polietileno

Envase terciario

Cartén corrugado

*El material y caracteristicas del envase secundario y terciario dependera de las necesidades del

cliente y/o la negociacién.

Revisado y aprobado por:
WILLIAM FERNANDO CUADROS RIVERA
Ingeniero de alimentos T.P. 54254-432470 NTS
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No DETALLE
1 NOMBRE DE PRODUCTO Granola Max
o MARCA Pronavid
3 NOMBRE COMERCIAL Cereal listo para el desayuno

DEFINICION DE PRODUCTO: Producto procesado apto
4 |cereales, y/o pseudocereales, sometidos a uno o mas
cocidos.

para el consumo directo resultante de la mezcla de uno o mas
procesos de coccidn, con o sin adicién de otros ingredientes crudos o

COMPOSICION:

5 |ingredientes: Hojuela mixta (Cebada, Maiz), Uvas pasas, Endulzante (Panela), Hojuelas de avena, Mani confitado (Mani,
Azcar, Ajonjoli, Colorante artificial rojo), Mani horneado, Coco hojuela.

a. Presentacién comercial: Producto empacado por 450g y

1000g.
PRESENTACION COMERCIAL, MATERIAL DE EMPAQUE b._EmbaIaje: Bolsa en polietileno 40 unidades de 450g y 18
6 Y ROTULADO unidades de 1000g.

c. Rotulado de acuerdo a la Resolucién 5109/05, 810/21, 2492/22
la cual establece los pardmetros para el rotulado o etiquetado de
los productos terminados y de materia prima.

Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, en
estibas plasticas, con buena ventilacion, estar libre de humedad,
en perfecta limpieza y protegido del ingreso de insectos ¥

7 CONSERVACION Y ALMACENAMIENTO, . foedanag:

Nuestra calidad se mantiene si se conserva a temperatura
ambiente en un lugar fresco, seco, lejos de olores fuertes y
alejado de focos de contaminacion.

Después de abierto consumir en el menor tiem po posible.

o El producto posee una vida util de 270 dias a partir de su fecha
8 VIDA OTIL ESTIMADA, de elaboracién bajo las condiciones de conservacion descritas.

Materias primas inspeccionadas segin normativa nacional y
caracteristicas de calidad e inocuidad, acondicionado y formulado

9 PROCESO DE ELABORACION. para ser sometidos a elevadas temperaturas durante el proceso
de laminado de cereal, endulzado, para luego ser mezclado y
empacado.
Parametro Unidades Limite
P . Coliformes. UFC/z <10
10 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS. £. Coli. UFC/g <10
Salmonella spp. Ausenciaf25g Ausencia
Requisitos Minimo Maximo
" » Contenido de humedad - 6.0
11 CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS. Contenido de proteina (Nx5,70) 3.0 =
Contenido de cenizas - 5.0
NTC 3749
Resolucion 2674 de 2013
12 NORMATIVIDAD APLICABLE. Resolucion 5109 de 2005

Resolucion 810 de 2021
Resolucion 1407 de 2022
Resolucion 2492 de 2022




13

PORCION RECOMENDADA Y GRUPO POBLACIONAL.

i I |
Mayores de 4 afios 30g,0 0004 71

14

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacién nutricional (100g): Calorias 383, Grasa total 7.79, Grasa
saturada 3.7g, Grasa frans 0 mg, Carbohidratos totales 73g, Fibra
dietaria 9.1g, Azucares totales 6.9g, Azucares afiadidos 6.8g, Proteina
9.99, Sodio 104 mg, Vitamina A 9ug ER, Vitamina D 0.55ug, Hierro
4.5mg, Calcio 72mg, Zinc 0.18mg.

Informacién nutricional (poreidn): Tamaiio de porcidn: 1 unidad(30g)
Numero de porciones por envase: Aprox 15 porciones. Calorias 115,
Grasa total 2.3g, Grasa saturada 1.1g, Grasa trans 0 mg, Carbohidratos
totales 22g, Fibra dietaria 2.7q, Azucares totales 21g, Azucares
afadidos 2.1g, Proteina 3 g, Sodio 31 mg, Vitamina A 2.7ug ER,
Vitamina D 0.17ug, Hierro 1.4mg, Calcio 22mg, Zinc 0.05mg.

15

TRANSPORTE.

Vehiculo para fransporte de alimentos, con concepto sanitario
favorable. Alimentos estibados fresco, limpio y seco. Unidad
cerrada a temperatura ambiente. El personal manipulador debe
contar con carne de manipulacién y cumplimiento horario de
capacitaciones anuales.

16

DISTRIBUCION.

Se despacha en vehiculos que cumplan los requisitos para
despacho, de acuerdo a las cantidades solicitadas por los clientes
mediante érdenes de compra y/o facturacion. En optimas
condiciones higiénico sanitarias.

17

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-004176-2017

18

FABRICANTE Y DIRECCION:

Fabricado por Industrias Alimenticias Pronavid S.A.S. Cra 68i N°
37a.-18 sur Bogota D.C.

19

Elaboro Fecha Reviso Fecha Aprobo

Fecha

20

Coordinador de calidad 15/11/2023 Director de operaciones 15/11/2023 | Gerente general 18/11/2023
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FICHA TECNICA

NOMBRE LEGAL BOCADILLO DE
GUAYABA CON MANJAR BLANCO
NOMBRE GENERICO BOCADILLO COMBINADO
FABRICANTE PRODUCTOS LA SABROSURA S.A.S.
DIRECCION Km 5 via Barbosa — Vélez. Vereda Buenavista.
NOTIFICACION SANITARIA NSA-002056-2016
NUMERO DE CONTACTO 3203457490
DESCRIPCION DEL PRODUCTO MARGEN DE TOLERANCIA
k (RESOLUCION 16379 DE 2003)
Pasta sélida resultante de la combinacién de dos o mas capas PESO OFERTADO PESO TOLERABLE
compuestas por bocadillo de guayaba y manjar de leche. 15¢g 135g
20g 18¢g
INGREDIENTES 25¢g 225g
Bocadillo de guayaba: Pulpa de guayaba y aziicar. PORCION RECOMENDADA
Manjar blanco: leche en polvo entera, azdcar, espesantes (fécula EDAD PORCION
de maiz y harina de arroz), conservantes (sorbato de potasio y 4—8afios y 11 meses 15 g
propionato de calcio). Contiene leche. 9-13 afios y 11 meses 20g
PRESENTACION 14 —17 afos y 11 meses 25¢g
Unidades de 10g, 15g, 20g y 25g (De acuerdo a las necesidades del VIDA UTIL
cliente y la negociaci6n) Cinco (5) meses siguiendo las especificaciones de almacenamiento.
GRUPO POBLACIONAL
Nifios mayores de 4 afios y adultos.

PROCESO DE ELABORACION

RECEPCION DE e ALMACENAMIENTO = ALISTAMIENTO DE =h MEZCLA DE
MATERIA PRIMA MATERIAS PRIMAS MATERIAS PRIMAS
¥
CORTE | <= | ENFRIAMIENTO | = [ MOLDEQ | <Ga [ COCCION
— 7]
o
ENVASADD =] EMBALADO D DISTRIBUCION ¥
COMERCIALIZACION
ESPECIFICACIONES SENSORIALES
PARAMETRO DESCRIPCION METODO | LEGISLACION
Color BOCADILLO: el color del bocadillo es rojo uniforme, caracteristico del producto. Visual Parametros
MANJAR DE LECHE: marrdn claro, caracteristico del producto. internos de la
Olor BOCADILLO: el color del bocadillo es rojo uniforme, caracteristico del producto. Olfativo empresa,
MANJAR DE LECHE: marrén claro, caracteristico del producto.
Sabor Dulce y caracteristico de la guayaba y el manjar blanco Gustativo
Consistencia Producto firme Tactil
Apariencia El producto debe estar totalmente libre de materias extranas y sin sefiales de resequedad o sinéresis. Visual
ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS
PARAMETRO BOCADILLO DE GUAYABA UNIDADES | MINIMO | MAXIMO TECNICA LEGISLACION
ANALITICA
Sdlidos solubles por lectura refractométrica a 20°C °Brix 75 - refractomeétrica Resolucién 3929
Ph - 3.4 - potenciométrica de 2013 (bocadillo de
_ guayaba).
i PARAMETRO MANJAR DE LECHE UNIDADES | MINIMO | MAXIMO TECNICA LEGISLACION
2 ANALITICA A
| Solidos solubles por lectura refractométrica a 20°C *Brix 70 - Refractométrica Parémetros de la
empresa.
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Elaboré: Ing. William Cuadros Rivera Revisé: Ing. Gabriel Leyton — Diana Escobar

Aprobé: Freddy Perdomo

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

PARAMETRO BOCADILLO DE UND. n m M C TECNICA LEGISLACION
GUAYABA ANALITICA
Recuento de mohos y levaduras UFC/g 2] 1000 2000 1 NC ISO 7954:2002 Resolucion 3929 de 2013
PARAMETRO MANJAR BLANCO UND. n m M c TECNICA LEGISLACION
ANALITICA
Recuento microorganismos mesdfilos UFC/g | 3 500 2000 1 | ADAC966.23C:2012 Resolucion
NMP Coliformes Fecales/g NMP/g | 3 <3 = 0 ICMSF NMP:2000 02310 de 1586
NMP Coliformes Totales/g NMP/g | 3 200 93 1 ICMSF NMP:2000
Recuento Estafilococus aureus coagulasa positiva UFC/g | 3 100 200 1 NCISO 7954:2002
Recuento hongos vy levaduras/g UFC/g | 3 10 100 1 | NFV08-057-1:2004
INFORMACION NUTRICIONAL
K Informacign Nutricional Informacién Nutricional Informacién Nutricional
Tamano de porcion: 1 unidad {15 g} Tamano de porcian: 1 unidad (20 g) 'I'_almano da porcion: 1 unidad (25 g}
NUmero ge parcionas por envase: 1 Nimero de perciones par envase: 1 Hidmaro de porciones por anvase: 1
Calorias (kcal Por 100 o Por porcian Calorias (keal Por 100 g Par porcion Calarias (keal) Por 100 |_For porcibn_|
Neheha 29 | 49 ] 320 & 329 82
Braza total 109 0.2g Grasa tolal 109 029 Grasa total 10g 03g
Grasa saturada 059 0.1g Grasa saturada 059 01g Grasa saturada 059 01g
Grasa trans 0.0mg 0.0 mg Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg Grasa trans 0.0 mg 0.0 mg |
Carbohidraios fofales Elg 124 Carbohidratos lolales [ 16q C::g{':hrrafzi lotales fé: _1224;__
Fibra gigtaria 45 0.7 Fibra digk, 456 [E] a digtaris 2 =
Aruiules lolales ‘.-'5; 1 {? Azuzaresatmales 75 : 15 ; Azucares totales 76g 19g
Aziicares anadidos 22 g 33g Azlicares anadidos 224 444 ___Azicares afiadidos 229 559
Proteina 1319 02g Prolzina KT 03g Proleina 134 03g
Sodio 20 mg 3.0mg Sodio 20m 40m Sodio 20 m 5.0 m:
Vitaming A O00pgER | 0.00 yo ER Vitamina /A I UOER ‘fi:ﬂm:ﬂag 0-20 LER | 0. Uﬂgﬂ ERL
Vitaminz D 0.00 pg 0.00 . Vilamina 00 g 00ug
Hmrr“u . 0.00 :\9 000 ::; :::::na £ :3 o c,ﬁé’ o Higma 0.00 mg 00mg |
Calclo 41mg s2mg Calcio 41 mg 5.2 g Lalcio A3 mg 10hg
Zinc 0.43 g 0.06 mg ZinG .43 mo 0,08 mg Zne D43mg [ O1img |
IDENTIFICACION DEL LOTE ENVASE DEL PRODUCTO*

Para la identificacion del lote en el producto se usa un cédigo | El envase primario cumple cabalmente con las especificaciones técnicas establecidas en la
impreso antecedido por la palabra lote, este codigo esta | Resolucidn 683 de 2012 y las demas normas que la modifiquen o sustituyan. El envase es
conformado por cuatro nimeros, los primeros dos corresponden | acorde con la composicion fisicoguimica y naturaleza del producto, lo cual determina las
al dia de produccion del producto, los siguientes dos al mes de | caracteristicas de resistencia, permeabilidad al oxigeno y a la humedad, el envase mantiene

produccidn.  Ejemplo: LOTE 16 07 (16 de julio) las caracteristicas asépticas, microbiolégicas, sensoriales y fisicoguirnicas del producto.
LEGISLACION COLOMBIANA APLICABLE AL PRODUCTO TIPO DE MATERIAL*

Resolucion 810/21, resolucidon 2492/22, resolucién 254/23 ENVASE

| Resolucién 2674/13, resolucién 5109/05, resolucion 3929 de Ervase Polipropilenc bio-orientado
2013, resolucién 02310 de 1986; y demds normas que primario Productos con un El etiguetado frontal (sello octagonal alte en
modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion drea deimpresion 2zucares) y la informacion nutricional puede
anteriormente mencionada una vez entre en vigencia. <30 cm? consultarlos en la pagina web:
CONDICIONES DE DISTRIBUCION, ALMACENAMIENTO ¥ https://goo.su/clow
CONSERVACION Productos conun | Debera cumnplir con sello obtagonal segun las
El producto se mantiene en perfecto estado dejandolo en su area de impresién dimenciones relacionadas en |a resolucion

envase original en un lugar fresco v seco, alejado del sol. No superiora 30cm? | resolucién 254_{23_-
almacenar con productos que puedan causar contaminacién y/o
deterioro. Deberd transportarse en vehiculos adecuados para el
transporte de alimentos de acuerdo a la resolucion 2674 de 2013.

| Excesoen ||
| AzUCARES

FORMA DE USO O CONSUMO 4
Producto listo para consumo. Después de abierto debe Envase Bolsa de polietileno
consumirse en el menor tiempo posible. Secundario
Envase Carton corrugado
e terciario
~ATT < *El material y caracterfsticas del envase secundario y terciario dependera de
\ﬂ%‘ las necesidades del cliente y/o la negociacidn.

Revisado y aprobado por:
WILLIAM FERNANDO CUADROS RIVERA
Ingeniero de alimentos  T.P. 54254-432470 NTS
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B. COMPOSICION DEL PRODUCTO: Harina de trigo fortificada (Vitamina B1, B2, B3, B6, B9, hierro), Azucar,
huevo, agua, margarina, Leudante (polvo de hornear), conservante (propionato de calcio), esencia de
chocolate, Colorante(Color caramelo)
C. TABLA NUTRICIONAL
Informacién Nutricional
Tamarfio de porcién (40 g)
Numero de porciones por envase Aprox.2
. LM PO o
Calorias Kcal 498 199
Grasa Total 174g 6849
. Grasas saturadas 399 1,56 g
' Grasas Trans 0mg 0 mg
Carbohidratos totales T8¢ 31g
Fibra Og Og
Azucares Totales Tdg 30g
Azlcares anadidos 35¢g 14 g
Proteina 8,20 3.28g
Sodio 290 mg | 116 mg
Vitamina A 612UgER | 2448ug |
ER
Vitamina D 1.5ug 06ug |
Calcio 19 mg 76mg |
Hierro 1,9mg 0,76 mg |
Zinc 0mg Omg |

CUMPLE con los siguientes parametros:

Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFC/g

“Resolucidn 1407 de 2022-criterios microbiolégicos de alimentos

siguientes parametros: Humedad: Max 18% pH: 5,6 2 9,5
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Se requiere almacenar y conservar a Temperatura Ambiente, en lugar, limpio fresco y seco, evitar el contacto con la luz directa. Debe

almacenarse sobre estibas o superficies elevadas del piso para protegerla de la humedad o del derrame de liquidos y las suciedades; en
bodegas cubiertas, en ambientes secos, con buena ventilacidn y a temperatura ambiente. En las bodegas de almacenamiento se debe
contar con un plan integral de control de plagas, limpieza y buenas practicas de manufactura.

ehfclas
trasportadores deben contar con su documentacié
vehiculo.

con conceptos sanitarios vigentes, limpios, s fuertes, sin humedad, los
n como curso de manipulacidn de alimentos, seguridad social y concepto sanitario del

i Se pesan cada uno de los 1 redientes de acuerd
almacena hasta su distribucion.

© a la formulacion, se mezclan, se en molda, se hornea, se deja enfriar, se eca "

Segin Resolucion 810 de 2021
40 gramos para poblacién mayor a 4 afios,

Una vez se abra el empaque con

6n a la humedad del ambiente. Consumo

e TR e 1T T B PTR80S e o SO ot W ST FUHEINSI=TREE T B - RS THPSAIL SR SO TG b e A A i i AR 1)
Este producto es elaborado en una planta donde se utilizan los siguientes productos v sus derivados: cereales que contienen trazas de
gluten, huevos, mani, soya y leche.

Fabricado por:

Cereales El Lider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogota

Trigus. SAS-Calle 14b # 116- 20 Bodega 1.-Barrio Recodo Fontibon,

Panificadora Lebrija S.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander,

Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S. Calle 11 # 68-50 / Bogota

Panificadora Albania SAS

Artisano Experiencias Gastronémicas SAS Calle 6 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacién -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial El Papayo lbagué
Del Cerro SAS- Cr 49 A No. 166- 59 -Bogota D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 5# 5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara

Henz & Asociados Consultores S.A.S-Nit. 901.229.494-8 - Carrera 97 No. 23-18-Bogota D.C
Centro De Produccion De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén

Elaboré:

! 3
Camen Pilar Duartd Conés
INGENIERO DE ALIMENTOS
Universidad Jorge Tadeo Lozana
CC, 52.087.990
Malricula profesional No. 25254151530CND
CARGO: Lider de investigacion y desarrolio
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Negocios Globales S.A.S Galleta casara Autor:
Aprobado por:
Pagina:

bl

grasa vegetal, agua, huevo, polvo de hornear (leudante), sal yodada.

(niacina, hierro, Tiamina, riboflavina, aci

DBPRI4S0
~DA00%76

Claudia Quifionez
1de2

o folico), azlcar,

C. TABLA NUTRICIONAL

Informacién Nutricional
Tamano de porcion (30 g)

Numero de porciones por envase Aprox. 3

Calorias Kcal Por 003 orporcon
482 145

Grasa Total 15849 4,749
Grasas saturadas 3949 1,17 g
Grasas Trans 0 mg Omg |
Carbohidratos totales 760 23g
Fibra 1g 03g
Azucares Totales 70g 219
Azlcares afiadidos 359 10,59
Proteina 8,59 255¢
Sodio 290 mg 87 mg
Vitamina A 612ug ER 183,6 ugER |
Vitamina D 1.5ug 0.45ug
Calcio 12mg 3,6mg
Hierro 2,3mg 0,68 mg
Zinc 1,3 mg 0,39 mg

Desde 20 g hasta 2000 g

glin Resolucion 5109 de 2005 y Resolucién 810 de 2021

Max 14% pH: 5,6 2 9.5

" CUMPLE con los smentes pra’metms:

Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFC/g

*Resolucién 1407 de 2022-criterios microbiolégicos de alimentos
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Pilar Duarte
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Se requiere almacenar y conservar a emperatura Ambiente, en lugar, limpio fresco y seco,
almacenarse sobre estibas o superficies elevadas del piso para protegerla de
bodegas cubiertas, en ambientes secos, con buena ventilacion y a temperatura a
con un plan integral de control de plagas, limpieza y buenas précticas de manufactura,

e pesan cada uno de [0s Ingredientes de acuerdo a la formula
almacena hasta su distribucion.

Fabricado por:

Cereales ElLiderY CIA S.C.A Diagonal 60#80-81, Bosa Centro, Bogota
Trigus. SAS-Calle 14b # 116- 20 Bodega 1.-Barrio Recodo Fontibén,
Panificadora Lebrija S.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.

Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S. Calle 11 # 68-50 / Bogota

Panificadora Albania SAS

Artisano Experiencias Gastronémicas SAS Calle 6 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacién -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial El Papayo Ibagué
Del Cerro SAS- Cr 49 A No. 166- 59 -Bogota D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 5#5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara

Henz & Asociades Consultores S.A.S-Nit. 901.229.494-8 - Carrera 97 No. 23-1 8-Bogota D.C

Centro De Produccién De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén

Panificadora Santa Catalina S.A.S. Carrera 14 Nro. 104 84 Bodega 2 Belmonte-Pereira

Para:
CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.AS

evitar el contacto con la luz directa. Debd
la humedad o del derrame de liquidos v las suciedades; en
mbiente. En las bodegas de almacenamiento se debe contar

] i¢ i imentos, seguridad social y concepto sanitario de
vehiculo,

—

Elabord:

1 AR =
Carmen Pilar D Cortés
INGENIERO DE ALIMENTOS
Universidad Jorge Tadeo Lozano
CC. 52.087.990
Matricula profesional No, 25254151530CND
CARGQ: Lider de investigacion y desamolio
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ON DEL PRODUCTO: Harina de trigo fortificada (niacina, hierro, Tiamina, riboflavina, acido félico), azticar, grasa
vegetal, agua, huevo, polvo de hornear (leudante), sal yodada, sabor a vainilla, color caramelo.
C.TABLANUTRICIONAL

Informacion Nutricional
Tamano de porcion (30 g)
Numero de porciones por envase Aprox. 3
- Calorias Kcal For 1009 Porporcon
482 145
Grasa Total 15849 4749
Grasas saturadas 39¢g 1,17 g
Grasas Trans 0 mg Omg |
Carbohidratos totales 769 23¢g
Fibra 19 03g
Azucares Totales 709 219
Azucares ahadidos 36¢ 10,59
Proteina 8549 2,55¢g
Sodio 290 mg 87 mg
Vitamina A 612Ug ER | 163,6 UGER |
Vitamina D 1,5ug 0,45ug
Calcio 12 mg 3,6 mg
Hierro 2,3mg 0,69 mg
Zinc 1,3mg 0,39 mg

Desde 20 g hasta 2000 g

Polipropileno biorientado y cumple con los requisitos de rotulado seglin Reso

14% pH: 5,629,5

CUMPLE con los siguientes parametros:

Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFC/g

"Resolucion 1407 de 2022-criterios microbiologicos de alimentos
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Se requiere almacenar

¥ conservar a Temperatura Ambiente, en lugar,
almacenarse sobre esti

limpio fresco y seco, evitar el conla con a. Deb
bas o superficies elevadas del piso para protegerla de la humedad o del derrame de liquidos y las suciedades; e

con un plan integral de control de plagas, limpieza y buenas practicas de

sin humedad, los
cepto sanitario del

Se requiere transportar los alimentos en vehiculos con conceptos sanitarios vigentes, limpios, sim olores fuertes,
trasportadores deben contar con su documentacién como curso de manipulacion de alimentos, seguridad social y con
vehiculo.
e r— e

Se pesan cada uno de los Ingredientes de acuerdo a la formulacion, se mezclan, se enmolda, se hornea, se deja enfriar, se empaca
almacena hasta su distribucién.

Segin Resoluci B:Ie 221 e ST
30 gramos para poblacién mayor a 4 afios

ndo |a exposicion a la humedad del ambiente. Consumo direct

Cereales El Lider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81 , Bosa Centro, Bogota
Trigus. SAS-Calle 14b # 116- 20 Bodega 1.-Barrio Recodo Fontibén.

Panificadera Lebrija S.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.
Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S. Calle 11 # 68-50 / Bogota
Panificadora Albania SAS

Artisano Experiencias Gastronémicas SAS Calle 6 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacion -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial E| Papayo Ibagué
Del Cerro SAS- Cr 48 A No. 166- 59 -Bogota D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 5 #5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara

Henz & Asociados Consultores S.A.S-Nit. 901,229.494-8 - Carrera 97 No. 23-18-Bogota D.C
Centro De Produccion De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén
Panificadora Santa Catalina S.A.S. Carrera 14 Nro. 104 84 Bodega 2 Belmonte-Pereira

Para:
CNG COMPARNIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

Elaboré:

AR ®
Cammen Pilar Duarté Cortés
INGENIERO DE ALIMENTOS
Universidad Jorge Tadeo Lozano
CC. 52.087.990
Matricula profesional No. 25254151530CND
CARGO: Lider de investigacién v desarrolio
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C. TABLA NUTRICIONAL

Desde 20 g hasta 2000

Informacion Nutricional
Tamario de porcion (30 g)

NUmero de porciones por envase Aprox. 3

Calorias Kcal orig REporcaan
482 145

(Grasa Total 1589 4749
Grasas saturadas 399 1,17 g
Grasas Trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 76¢g 23g
Fibra 1g 03g
IAzucares Totales 70g 21g
IAzlcares anadidos 35¢ 10,5¢
Proteina 85¢g 2,55¢g
Sodio 290 mg 87 mg
Vitamina A 612ugER | 183,6 UGER |
Vitamina D 1,5 ug 0,45 ug
ICalcio 12 mg 3,6 mg
Hierro 2,3mg 0,69 mg
Zinc 1.3 mg 0,38 mg

metros Humedad:a pH: ,6 ,5

CUMPLE con los siguientes parémetros:
Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFC/g
“Resolucion 1407 de 2022-criterios microbiolégicos de alimentos
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Se requiere almacenar y conservar a Temperatura Ambiente, en lugar, limpio fresco y seco, evitar el contacto con la luz directa. Debe

almacenarse sobre estibas o superficies elevadas del piso para protegerla de la humedad o del derrame de liquidos y las suciedades: en

bodegas cubiertas, en ambientes $&C0s, con buena ventilacion y a temperatura ambiente. En las bodegas de almacenamiento se debe contar
 limpieza y buenas practicas de manufact

s st e AR e P B SR i i
€ requiere transportar los alimentos en v eptos sanitarios vigentes, limpios, sim olores ertes, sin humedad, los
traﬁportadores deben contar con su documentacion como curso de manipulacion de alimentos, seguridad social ¥ concepto sanitario del
vehiculo,

Se pesan cada uno de los Ing ' se hornea, se deja enfriar, se empaca y |
almacena hasta su distribucién.

Una vez se abra el empaque consumir inmediatamente evitando la exposicion a la humedad del ambiente. Consumo directo.

Este producto es elaborado en una planta donde se utilizan los siguientes productos y sus derivados:
huevos, mani, soya y leche.

cereales que contienen trazas de gluten,

T s o
Fabricado por:
Cereales El Lider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogota
Trigus. SAS-Calle 14b # 116- 20 Bodega 1.-Barrio Recodo Fontibén,
Panificadora Lebrija S.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.
Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S. Calle 11 # 68-50 / Bogota
Panificadora Albania SAS

Artisano Experiencias Gastronémicas SAS Calle 6 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacion -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial El Papayo Ibagué
Del Cerro SAS- Cr 49 A No. 166- 59 -Bogota D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 5# 5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara

Henz & Asociados Consultores S.A.S-Nit. 901.229.484-8 - Carrera 97 No. 23-18-Bogota D.C
Centro De Produccién De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girdn
Panificadora Santa Catalina S.A.S. Carrera 14 Nro. 104 84 Bodega 2 Belmonte-Pereira

Para:
CNG COMPARNIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.AS

Elaboré:

| AR 1

Carmen Pilar Cortés

INGENIERO DE ALIMENTOS

Universidad Jorge Tadeo Lozano

CC. 52.087.850

Matricula profesional No. 25254151530CND
CARGQ: Lider de investigacién vy desarrollo
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L

B. COMPOSICION DEL PRODUCTO: Harina
grasa vegetal, agua, huevo, sabor a limén, polvo de hornear (leudante), sal yodada

C. TABLA NUTRICIONAL

Informacion Nutricional

Tamafio de porcién (30 g)

Ntmero de porciones por envase Aprox. 3

Calorias Kcal el Forporcee |
482 145
Grasa Total 15,80 4,744
Grasas saturadas 39g 1,17 g
Grasas Trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 769 23g
Fibra 1g 03g
Azucares Totzales 70g 21g
Azucares anadidos 359 10,5 ¢
Proteina 85¢g 2,55¢g
Sodio 297 mg 89,1 mg
Vitamina A 612 ug ER 183,6 ugER
Vitamina D 1,5ug 0,45 ug
Calcio 12 mg 3,6 mg
Hierro 2,3mg 0,69 mg
Zinc 1,3mg 0,39 mg

do segin Resolucion 5109 de 2005 y Resolucion 810 de 2021

siguientes parametros:

Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFClg

"Resolucién 1407 de 2022-criterios microbioldgicos de alimentos




FICHAS TECNICAS Nit gomm

CNG Compaiifa de PRODUCTO TERMINADO = i DO
Negocios Globales S.AS Galleta con sabor a limén Autor. FL S
: 2 Aprobado por: Claudia Quifionez
Pagina: 1de2

Se req uiere Imacenr y conservar aTem
almacenarse sobre estibas o superficies elevadas del piso para protegerla de la humedad o del derrame de i

Se requiere transportar los alimentos en vehiculos o impios, sim olores fuertes, sin humedad, los

trasportadores deben contar con su documentacién como curso de manipulacién de alimentos, seguridad social y concepto sanitario del
vehiculo

Se pesan cada uno de los Ingredientes de acuerdo a la formulacion, se mezclan, se enmolda, se ja nr, se epaay
almacena hasta su distribucién

- Segun Resolucion £10 de 2021
30 gramos para poblacién mayor a 4 afios

nsumo directo.

a la humedad del ambiente. C

Este producto es elaborado en una planta donde s
i, soya y leche.

Cereales El Lider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogota
Trigus. SAS-Calle 14b # 116-20 Bodega 1.-Barrio Recodo Fontibén,
Panificadora Lebrija $.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.
Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S. Calle 11 # 68-50 / Bogota
Panificadora Albania SAS

Artisano Experiencias Gastronémicas SAS Calle 6 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacion -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial El Papayo lbagué
Del Cerro SAS-Cr 49 A No. 166- 59 -Bogota D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 5#5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara

Henz & Asociados Consultores S.A.S-Nit. 901 -229.494-8 - Carrera 97 No. 23-18-Bogota D.C
Centro De Produccion De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén
Panificadora Santa Catalina $.A.S. Carrera 14 Nro. 104 84 Bodega 2 Belmonte-Pereira

Para:
CNG COMPARNIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S
Elaborg:

1 AR x
Cammen Pilar Duarté Cortés
INGENIERO DE ALIMENTOS
Universidad Jorge Tadeo Lozano
CC. 52.087.990
Matricula profesional No. 25254 151530CND
CARGO: Lider de investigacidn y desarrollo




y sal

FICHAS TECNICAS
CNG C(}mpaﬁ]'a de PRODUCTO TERMINADO
Negocios Globales SAS Galleta “tostarica” dulce

Nit:

Version:
Fecha:

Autor;
Aprobado por:
Pagina:

201 m
hilififi4 Y

Claudia Quifionez
1de?2

B. COMPOSICION DEL PRODUCTO.
vegetal, agua, huevo, polvo de hornear (leudante), sal yodada, sabor a vainilla, color caramelo.

acina, hierro,

Ti

amina, riboflavina

C. TABLA NUTRICIONAL

Informacion Nutricional
Tamarfio de porcién (30 g)
NUmero de porciones por envase Aprox. 3
Calorias Kcal ForTong. Forporern
482 145
Grasa Total 1584 4749
Grasas saturadas 39g 117 g
Grasas Trans 0 mg 0 mg
B Carbohidratos totales 76g 23g
Fibra 1g 0,3g
Azucares Totales 7049 21g
Azlcares anadidos 35¢g 10,5g
Proteina 85g 255¢g
Sodio 290 mg 87 mg
Vitamina A 612ugER | 1836 UgER |
Vitamina D 1,5ug 0,45 ug
Calcio 12mg 3,6 mg
Hierro 2,3 mg 0,69 mg
Zinc 1,3 mg 0,38 mg

" Desde 20 g

— T ———

i CUMPLE con los siguinte pamtros:

Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFC/g

*Resolucién 1407 de 2022-criterios microbiologicos de alimentos

pardmetros: Humedad: Max 14% pH:5,6a9,5




FICHAS TECNICAS Nit: 9013480422 ~ 3 9

i Version; 5
CNG Compaiiia de PRODUCTO TERMINADO F:;Sha: %}viembre 2022
Negocios Globales SAS Galleta “tostarica” dulce Autor. ’a@@% 85
: § | Aprobado por; Claudia Quinonez
¥isa Pégina: 1de2

Se requiere transportar los alimentos en vehiculos con conceptos sanitarios vigentes, lmpios, sim olores fuertes
trasportadores deben contar con su documentacidn como curso de manipulacién de alimentos, seguridad social y concepto sanitario ds
vehiculo.

Se pesan cada uno de los Ingredientes de acuerdo a la formulacién,
almacena hasta su distribucion.

se mezclan, se enmolda, se hornea, se deja enfriar, se empaca y

Segun Resolucion Bmde 2021
30 gramos para poblacion mayor a 4 afios

Una vez se abra el empaq

exposicion a la h

Este producto es elaborado en una planta donde se utilizan los siguientes producto ¥ sus derivados: cereales que contienen trazas de gluten,

abricado por:
Cereales El Lider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogota Trigus.
SAS-Calle 14b # 116- 20 Bodega 1.-Barrio Recodo Fontibdn.

Panificadora Lebrija S.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.

Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S. Calle 11 # 68-50/ Bogota Panificadora
Albania SAS

Artisano Experiencias Gastronémicas SAS Calle 6 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacion -Cr 16 Sur VVia Bogota 81 126 Glorieta Mirolinde Zn Industrial El Papayo Ibagué Del
Cerro SAS- Cr 48 A No. 166- 59 -Bogots D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 5% 5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara

Henz & Asociados Consultores S.A.S-Nit. 901.229.494-8 - Carrera 97 No. 23-18-Bogota D.C

Centro De Produccién De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén Panificadora

Santa Catalina S.A.S. Carrera 14 Nro. 104 84 Bodega 2 Belmonte-Pereira

Para:
CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.AS

Elabord:




FICHAS TECNICAS Nit:

s Versién;
CNG Compafifa de PRODUCTO TERMINADO e Noviembre 2022
Negocios Globales SAS Galleta con grajeas de Autor: UG 4?_8
- : : Ccolores “ARCOIRIS” s'?“.’bad"m“ fj:‘;' i
agina:

EL PRODUCTO: Har s
grasa vegetal, agua, huevo, grajeas de colo
(leudante), sa| yodada,

8 i inaﬂin, fo flico). L'Jl‘
» almidon, colorantes permitidos), polvo de horneaf

C.TABLA NUTRICIONAL

Informacisn Nutricional

Tamafio de porcign (30 g)

Nimero de porciones por envase Aprox. 3
Calorias Keal i :

Grasa Total

Grasas Saturadas
Grasas Trans
Carbohidratos fotales
Fibra

Azucares Totales
Azlcares anadidos
Proteina

Vitamina A 812ugER T 1836 ug ER |
Vitamina D 15ug 045ug |
Calcio 12mg 36mg |
Hierro 2,3mg 0,69 mg ;

Zinc 1,3 mg 0,39 mg

Mohos y levaduras <200
UFC/gEscherichia coli<1p
UFC/g

*Resolucion 1407 de 2022-criteriog microbioldgicos de alimentos




FICHAS TECNICAS Nit: 90

i6n: 5
CNG Compaiifa de PRODUCTO TERMINADO S s
Negocios Globales S.AS Galleta con grajeas de Autor: F’mm Z- 8 {
. I colores “ARCOIRIS” Qprobado por; ?I:;sudzla Quifionez
agina; e

Temperatura Ambiente, en |ugar, limpio freseo y seco, evitar el contacto con la luz directa. Debe
elevadas del piso para protegerla de la humedad o del derrame de liquidos y las suciedades; en
con buena ventilacion y a temperatura ambiente. En las bod egas de almacenamiento se debe conia

s, limpieza y buenas practicas de manufactura,

Se requiere transportar los alimentos en vehfculos con conceptos

trasportadores deben contar con su documentacion como curso dem
vehiculo.

Se pesan cada uno de los |
almacena hasta su distribucién,

gunResolucInn — znzz et R e e et o S A o bt it
30 gramos para poblacién mayor a 4 afios

Este producto es elaborado en una igui i
huevos, mani, soya

Fabricado por:
Cereales El Lider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogota

Trigus. SAS-Calle 14b # 116-20 Bodega 1.-Barrio Recodo Fontibén.

Panificadora Lebrija S.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.

Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S. Calle 11 # 68-50 / Bogota

Panificadora Albania SAS

Artisano Experiencias Gastrondmicas SAS Calle 6 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacién -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial El Papayo Ibagué
Del Cerro SAS- Cr 49 A No. 166- 59 -Bogota D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 5 # 5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara

Henz & Asociados Consultores S.A.S-Nit. 901.229.494-8 - Carrera 97 No. 23-1 8-BogotaD.C

Centro De Produccién De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén

Panificadora Santa Catalina S.A.S. Carrera 14 Nro. 104 84 Bodega 2 Belmonte-Pereira

Para:
CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES SAS
Elabors:

| %
Carmen Pilar Du Cortés
INGENIERO DE ALIMENTOS
Universidad Jorge Tadeo Lozano
CC. 52.087.990
Matricula profesional No. 25254151530CND
CARGO: Lider de investigacién y desarrolio




FICHAS TECNICAS N

90134804272
CNG Compariia de PRODUCTO TERMINADO ::f:fh':n é viembre 2022
Negocios Globales S.AS Mantecada Autor: é@ﬁés g
Aprobado por: Claudia Quifionez
Pégina: 1de2

B. COMPOSICION DEL PRODUCTO: Harina de trigo fortificada 3. B6, B9, hierro), Az(car,
huevo, agua, margarina, esencia de vainilla, Leudante (polvo de hornear), conservante (propionato de calcio)
C. TABLA NUTRICIONAL
Informacién Nutricional
Tamafio de porcién (60 a)
Numero de porciones por envase Aprox. 1
- T N L
) Calorias Kcal 435 201
Grasa Total 17g 10,2 g
Grasas saturadas 39¢g 2,34g
Grasas Trans Omg 0 mg
Carbohidratos totales 7549 45¢
Fibra 0,79 042g |
Azucares Totales T4q 44 g
Azlcares afadidos 35g 21g
Proteina Bg 4,8¢g
Sodio 297 mg | 178,2 mg
Vitamina A 612UgER | 367,2ug ER |
Vitamina D 1.5ug 0.9ug
Calcio 19 mg 11,4 mg |
Hierro 1.9 mg 1,14 mg
Zinc 0mg 0mg

" Desde 20 g hasta 2000 g

CUMPLE con los siguientes parametros:

Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFClg

*Resolucitn 1407 de 2022-criterios microbiolégicas de alimentos




FICHAS TECNICAS N
CNG Compaiiia de PRODUCTO TERMINADO e
Negocios Globales S.AS Mantecada Autor:
" ; : i Aprobado por:
Péagina:

Se requiere almacenar

almacenarse sobre estibas o superficies slevadas del piso para protegerla de la humedad 0 del

bodegas cubiertas, en ambientes SECOs, con buena ventilacion y a temperatura ambiente. En |a
contar con un plan integral de control de plagas, limpieza y buenas practicas de manufactura.

y conservar a Temperatura Ambiente, en lu

Se requiere transportar los alimentos en vehic

trasportadores deben contar con su documentacién como curso de
vehiculo

Se pesan cada uno de los In
almacena hasta su distribucié

Segiin Resolucién 810 de 2021
B0 gramos para poblacién mayaor a 4 aios.

Este producto es elaborado en una planta donde se utilizan los si
gluten, huevos, mani, soya y leche

Fabricado por;

Cereales El Lider Y CIAS.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogota
Trigus. SAS-Calle 14b # 116- 20 Bodega 1.-Barrio Recodo Fontibén,
Panificadora Lebrija 8.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.

Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S. Calle 11 # 6850 / Bogota
Panificadora Albania SAS

Artisano Experiencias Gastronémicas SAS Calle 8 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacion -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn In
Del Cerro SAS- Cr 49 A No. 166- 59 -Bogota D.C

s Panaderia Barichara SAS. Calle 5 #5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara
Henz & Asociados Consultores S.A.S-Nit. 801.220.494.8 - Carrera 97 No. 23-18-Bogoté D.C
Centro De Produccién De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén

dustrial E| Papayo Ibagué

gar, limpio fresco y seco, evitar el cctacto con la luz directa. Debe
derrame de liquidos v las suciedades; en
s bodegas de almacenamiento se debe

sin humedad, los
concepto sanitario del

AKA
9013480422 =

M’@?sgs

Claudia Quifonez

1de2

Elaborg:

/- | ! K;.. ﬁt
Caman Pilar Duarté Cortés

INGENIERO DE ALIMENTOS

Unlversidad Jorge Tades Lezana

CC. 52087990

Matricula profesional No, 252541515300ND
CARGL: Lider da investigatién y desamallo




B.COMPOSICIGN DEL PRODUCTO: Ha
agua, Leudante (polvo de hornear),

FICHAS TECNICAS
PRODUCTO TERMINADO

Muffin con sabor a fresa

Nit:

Versién:
Fecha:

Autor:
Aprabado por;
Pégina:

rina de trigo fortificada (Vitamina B1, B2, B3, 56, B9, hierro
conservante (propionato de calcio), esencia de fresa.

), Aztcar,huevo,

901348042 - o3
5

Noviembre 2022

0900430

1de 2

C. TABLA NUTRICIONAL

Polipropileno biorientado
Resolucion 810 de 2021

Escherichia coli <10 UFC/g

Informacién Nutricional
Tamaiio de porcién (55 g)
Numero de porciones por envase Aprox. 1
= Ty For PO

Calorias Kcal 485 267
L b
Grasa Total 17g 9,35¢
Grasas saturadas 3,99 2,145¢g
Grasas Trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 75g 41g
Fibra 0,7g 0,385g
Azucares Totales T4g 41g
Azlcares afiadidos 35g 19,25g
Proteina 8g 449
Sodio 290 mg | 159,5mg
Vitamina A 612 ugER | 336,6 ug ER
Vitamina D 1,5 ug 0,825 ug
Calcio 19 mg 10,5 mg
Hierro 1,9 mg 1,045 mg
Zinc 0mg 0 mg |

Mohos y levaduras <200 UFCig

* CUMPLE con los siguientes parametros:

“Resolucion 1407 de 2022-criterios microbiolégicos de alimentos

e




........... FICHAS TECNICAS Nit:

PRODUCTO TERMINADO et
Negocios Globales SA.S Muffin con sabor a fresa Autor:
______ R RN Aprobado por:

€ requiere almacenar y conservar a Temperatura A
almacenarse sobre estibas o superficies elevadas del
bodegas cubiertas, en ambientes SEecos, con
un plan integral de control de lagas, lim

alimentos en vehiculos con conceptos sanitarios
con su documentacion como curso de manipulacié

Se requiere transportar los
trasportadores deben contar
vehiculo

vigentes, limpios, sim olores fuertes, sin humedad, los
n de alimentos, seguridad social ¥ concepto sanitario del

 Se pesn cada uno de los Ingredientes de a
almacena hasta su distribucion

T ————

Seqin Resolucién 335 de 2021 Programa de Alimentacion Escolar PAE:
« Preescolar

* Primaria: primero, segundo y tercero
» Primaria: cuarto v quinto
» Secundario

« Media y ciclo complementario

Este producto es elaborado en ua pm o sutilizan los
gluten, huevos, mani, soyay leche.

Fabricado por:

+Cereales El Lider Y Ciz. S.C.A. Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogota D.C
+ Industrias Alimenticias San Nicolas S.A S Calle 11 # 68-50 -Bogota D.C
* Indupronavid SAS. Calle 36 Sur No. 20 A -40 - Bogota D.C
« Inavigor Sas Carrera 16 Sur Via Bogoté 81 126 Glorieta Mirclindo Zona Industrial E| Papayo- Ibagué
+Del Cerro Sas. Carrera 49 A No. 166- 58 -Bogota D.C
» Panificadora Albania SAS
* Artisano Experiencias Gastrondmicas SAS Calle 8 No 50-18 Medellin
an +Inavigor SAS En Reorganizacién -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial €| Papayo Ibagué
«Panaderia Barichara Sas. Calle 5#5 - 31 Barrio San Antonio/Barichara
+Trigus SAS. Calle 14b # 116- 20 Bodega 1. Barrio Recodo Fontibén
= Panificadora Lebrija S.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.
«Henz & Asociados Consultores S.A.S Carrera 97 No. 23-18-Bogeti D.C
= Centro De Produccion de Alimentos Buena Siembra S.A.S Calle 44 No. 33 - 24- Girén - Colombia
= Panificadora Santa Catalina S.A.S Cra 14 No. 104-84, Pereira, Colombia
= Dolcepan S.A.S Carrera 40#5n-100 Aguachica, Colombia

Para:
CNG COMPARIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

Elaboré:

I AR =
Carmen Pilar D Congs
INGENIERD DE ALIMENTOS
Universidad Jorge Tadeo Lozana
CC. 52,087,930
Maidcula profesicnal No. 25254151530CND
CARGO: Lider de investigacion ydesamrollo




FICHAS TECNICAS

Nit:
CNG Compaiia de PRODUCTO TERMINADO P
Negnc;os G{obales SAS Pan Chocolate Autor:
Aprobado por:
Pagina:

B.COMPOSICION DEL PRODUGTO: Harina do fortificada
grasa vegetal comestible, huevos, caca
(conservante)

(B ) 2, niacina
0 en polvo, levadura (leudante)

, &cido fdlico y hierro
, 8al refinada yodada, propionato de calcio

01RFEPIZ2 5 B o
5

Noviembre 2022
Pilar Duarte

{ike )1 AR g

» agua, azlcar,

C. TABLA NUTRICIONAL

Informacion Nutricional
Tamario de porcién (50 a)
NUumero de porciones por envase Aprox. 2
Calorias Kcal i Porporan
418 209
Grasa Total 95g 4759
Grasas saturadas 3,99 1,95¢g
Grasas Trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 72g 36g
Fibra 2g 1g
Azucares Totales 70g 35¢g
Azlcares afiadidos 14 g 79
Proteina 10g Eg
Sodio 359 mg [ 179,5 mg
Vitamina A 612ugER | 306ugER |
Vitamina D 1,5ug 0,75 ug
Calcio 18 mg 8mg
Hierro 39mg 1,95 mg
Zing 1.3 mg 0,65mg i

~ CUMPLE con los siguientes pardmetros:

Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFC/g

*Resolucion 1407 de 2022-criterios microbiolégicos de alimentos

[ CUMPLE con los siguientes parémetros: Humedad: Max 16% pH: 5,6 95

olue

lucién 810 de 2021,




FICHAS TECNICAS okl o T3 T
CNG Compaiifa de PRODUCTO TERMINADO FZf.JZ" Noviembre 2022
Negocios Globales S.AS Pan Chocolate Autor: Pilar Duarte

Aprobado por: !
e P00%93

peratura Ambiente, en lugar, limpio fresco
almacenarse sobre estibas o superficies elevadas del piso para protegeria de la hu

bodegas cubiertas, en ambientes secos, con buena ventilacion y a temperatura ambiente. En las bod.
contar con un plan integral de control de plagas, limpieza vy buenas pra

e los Ingredientes
istribucion.

de 2021 i Tt Si
50 gramos para poblacién mayor a 4 afos.

Fabiica i i it o el R s T T N T

Cereales El Lider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro,
Trigus. SAS-Calle 14b # 116- 20 Bodega 1.
Panificadora Lebrija S.A.5
Industrias Alimenticias Sa
Panificadera Albania SAS
Artisano Experiencias Gastronémicas SAS -Calle 6 No 50-18 Medel lin

Inavigor SAS En Reorganizacién -Cr 16 Sur \fia Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial EI Papayo Ibagué
= Del Cerro SAS- Cr 49 A No.

166- 59 -Bogota D.C
Panaderia Barichara SAS. Calle 5 #5-31 Barrio San Antonio-Barichara
Henz & Asociados Consultores S.A.S-Nit. 901
Centro De Produccisn De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén
Panificadora Santa Catalina S.A.8. Carre

Dolcepan SAS- Carrera 40 5n 100-Aguachica

Bogota
-Barrio Recodo Fontibgn,

Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander,
n Nicolas S.A.S. Calle 11 # 68-50 / Bogota

Para:
CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

Elaborg:

I AR E
Carmen Pilar Duartd Cortés
INGENIERO DE ALIMENTQS
Universidad Jorge Taden Lozano
CC. 52.087.990
Matricula profesional No. 25254151530CND
CARGO: Lider de investigacién y desarollo




FICHAS TECNICAS Nit 9013480420 2 & 0 1

CNG Compalrﬁia de PRODUCTO TERMINADO ol e
Negocios Globales SA.S : Autor: ' m
T Pan dulce con bocadillo e W&B 2
Pégina: 1de

|
..... s 111 b B PRI TLPE Sne o ssuiieiin TPTLE U TR ll
niacina, acido félico y hierro), agua, azucar,|
» bocadillo (pulpa de guayaba, azlcar, acido citrico,sal refinada yodada,|

B. COMPOSICION DEL PRODUCTO: Harina de trigo forfificada (B1, B2,
grasa vegetal, huevos, levadura (leudante)
propionato de calcio.

C.TABLA NUTRICIONAL

Informacion Nutricional
Tamario de porcién (50 g)

Namero de porciones por envase Aprox. 2

- L W 1 1125
Calorias Kcal 398 199
Grasa Total 959 4759
Grasas saturadas 39¢g 1,959
Grasas Trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 67 g 34g
Fibra 2g 19
Azucares Totales 70g 35g
Aziicares anadidos 14g 79
Proteina 10g 5g
Sodio 667 mg | 333,5 mg
Vitaming A B12UgER | 306ugER |
Vitamina D 1,5ug 0,75 ug
Calcio 16 mg 8,0 mg
Hierro 4 mg 2mg
Zine 1,8 mg 0,65 mg

CUMPLE con los siguientes parametros:

Mahos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFG/g

*Resolucion 1407 de 2022-criterios microbioldgicos de alimentos

N W W W W W W oy W i Al AR A AR oo e
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FICHAS TECNICAS Sit: > 901348042-2
CNG Compafiia de : PRODUCTO TERMINADO F:;‘:':;: ;
Negccms Globales SAS Pan dulce con bocadillo Autor: ﬁgﬁn‘&z%
Aprobado por: Claudia Quinonez
Pagina: 1de2

Se requiere almacenar Yy conservar a Temperatura A
almacenarse sobre estibas o superficies elevadas del D
bodegas cubiertas, en ambientes secos, con buena ventilacidn

contar con un plan integral de control de plagas, |

la luz directa. Debe
as suciedades; en

Se requiere tfransportar los alimentos en vehiculos con co ios vigentes, limpios, sim olores fuertes, sin humedad, los
trasportadores deben contar con su documentacion come curso de manipulacién de alimentos, seguridad social y concepto sanitario del
vehiculo.

Se pesan cada uno de los Ingredientes de acuerdo con s formulacién, se mezclan, se enmolda, se hornea, se deja enfriar, se empaca y
almacena hasta su distribucidn.

Este producto es elaborado en a plnta nde se utin
, huevos, mani, soya y leche.

Fabricado por:
Cereales ElLider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogota
Trigus. SAS-Calle 14b # 116- 20 Bodega 1.-Barrio Recodo Fontibon,
Panificadora Lebrija S.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.
Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S. Galle 11 # 68-50 / Bogota
Panificadora Albania SAS

Artisano Experiencias Gastrondmicas SAS -Calle 6 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacién -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial El Papayo Ibagué
Del Cerro SAS- Cr 49 A No. 166-59 -Bogota D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 5% 5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara

Henz & Asociados Consultores S.A.S-Nit. 901.229.494-8 - Carrera 97 No. 23-18-Bogota D.C

Centro De Produccién De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén

Panificadora Santa Catalina S.A.S. Carrara 14 Nro. 104 84 Bodega 2 Belmonte-Pereira
Dolcepan SAS- Carrera 40 5n 100-Aguachica
Para:

CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

Elaborg:;

e

E
Carmen Pilar Duarté Cortés
INGENIERO DE ALIMENTOS
Universidad Jorge Tadeo Lozano
CC. 52.087.990
Matricula profesional No. 25254151530CND
CARGO: Lider de investigacion y desamolio




FICHAS TECNICAS
PRODUCTO TERMINADO

Pan con Queso

CNG Compaiifa de
Negocios Globales S.A.S

1 ,B2, cia ci félico yieo)
refinada yodada, queso (leche higienizada, sal ¥

B.COMPOSICION DEL PRODUGTO: Haring de trigo fortificada
grasa vegetal comestible, huevos, levadura (leudante), sal
cuajo), propionato de calcio (conservante).

C.TABLA NUTRICIONAL

Nit:

Versién:
Fecha:

Autor:
Aprobado por:
Pagina:

Claudia Quifionez

A¥ ANl

gy

901348042-2

‘0080296

1de?2

e
agua, aztcar, |

Informacién Nutricional
Tamafio de porcion (50 g)
7 Nimero de porciones por envase Aprox. 2
Calorias Kcal L) gl
403 201
Grasa Total 10,5¢g 5,25¢g
Grasas saturadas 39¢g 1,95g
Grasas Trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 66 g 33g
Fibra 0.7g 04g
Azucares Totales 43g 22g
| Azicares anadidos 22g g
Proteina 10g 5g
Sodio 618 mg | 309 mg
Vitamina A 612UgER | 306 ug ER |
Vitamina D 1.5ug 0,7 ug
Calcio 29 mg 14,5 mg
Hierro 3,6 mg 1.8 mg
Zinc Omg 0 mg [

CUMPLE con los siguientes parametros;

Mohos y levaduras <200 UFC/lg
Escherichia coli <10 UFC/g

*Resolucion 1407 de 2022-criterios microbiolégicos de alimentos

g




FICHAS TECNICAS Nit: 901348042-2
CNG Compaﬁia de PRODUCTO TERMINADO g:;l:?: . oviembre 2022
Negocios Globales SAS Pan con Queso Autor: él@r@
. Aprobado por: Claudia Quifionez
Pagina: 1de2

Se requiere almacenar Yy conservar

Se requiere transportar los alimen
trasportadores deben contar con su
vehiculo

almacena hasta su tribucion.,

bricdo por:

Panificadora Albania SAS

Inavigor SAS En Reorgani

Panificadora Santa Catalina S.A.S. Ca

almacenarse sobre estibas o superficies elevadas de|
bodegas cubiertas, en ambientes secos, con buena v
contar con un plan integral de control de plagas, lim

~ Se pesan cada uno de los Ingredientes de a

Cereales El Lider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogota
Trigus. SAS-Calle 14b # 116- 20 Bodega 1.
Panificadora Lebrija S.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.
Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S, Calle 11 #68-50 / Bogota

Artisano Experiencias Gastronémicas SAS -Calle 6 No 50-18 Medellin
zacion -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial EI Papayo Ibagué

Del Cerro SAS- Cr 49 A No. 166- 59 -Bogota D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 55 - 31 Barrio San Anton io-Barichara

Henz & Asociados Consultores S.A.S-Nit. 901.229.494-8 - Carrera 97 N

Centro De Produccién De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 -

Dolcepan SAS- Carrera 40 5n 100-Aguachica

a Temperatura Ambiente, en lugar, limpio fresco Y seco, evitar el contacto con la |z directa. Debe
piso para protegerla de la humedad o del derrame de liquidos y las suciedades; en
entilacién y a temperatura ambiente. En las bodegas de almacenamiento se debe
pieza y buenas practicas de manufactura,

S en vehiculos con conceptos sanitarios vigentes, limpios, sim olore
documentacién como curso de manipulacion de alimentos,

s fuertes, sin humedad, los
seguridad social y concepto sanitario del

-Barrio Recodo Fontibon.

©0.23-18-Bogota D.C
24- Girén
rrera 14 Nro. 104 84 Bodega 2 Belmonte-Pereira

Carmen Pilar Dy Cortés

INGENIERO DE ALIMENTOQS

Universidad Jorge Tadeo Lozano

CC, 52.087.920

Matricula profesional No. 26254151530CND
CARGO: Lider de investigacion y desarrolio

Para:
CNG COMPARNIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S
Elaboro:
1 AR ' 3




FICHAS TECNICAS
PRODUCTO TERMINADO

Pan con sabor a coco

"~ B.COMPOSICION DEL PRODUCTO: Harng detrig
comestible, huevos, coco deshidratado,
(conservante).

Nit:
Version:
Fecha:
Autor:

Aprobado por;

Pagina:

o forfificada ( B cin, dl y hirro}, gua, , graa vegetal|
levadura (leudante), sal refinada yodada, esencia de coco, propionato de calc]

[LLLD =
901348042-2
5
N i
Fuad0%98
Claudia Quificnez
1de 2

|

C. TABLA NUTRICIONAL

Informacién Nutricional
Tamafio de porcién (50 g)

o Numero de porciones por envase Aprox, 2

Calorias Kcal AR L
418 209

Grasa Total 95¢g 4,759
Grasas saturadas 39¢g 1,95 g
Grasas Trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 7249 36g
Fibra 2g 19
IAzucares Totales 70g 35g
Azucares ahadidos 149 79
L@ina 1049 54
'Sodio 359 mg | 179,5mg
\Vitamina A 612ug ER | 306 ug ER
Vitamina D 1,5 ug 0,75 ug
Calcio 16 mg 8mg
Hierro 3,9 mg 1,95 mg
Zinc 1,3 mg 0,85mg |

Desde 20 g hasta 2000 g

CUMPLE conlos siguientes parametros:

Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFC/g

*Resolucion 1407 de 2022-criterios microbiolégicos de alimentos




FICHAS TECNICAS Nit: %&?

Version: 5
CNG Compaiiia de PRODUCTO TERMINADO Fhcthi N a
Negocios Globales S.AS e S A 3000433
S Aprobado por: Claudia Quifionez
Pégina: 1de2

Se requiere almacenar Y conservar a Temperatura Ambiente, en lugar, limpio fresco ¥ seco, evitar el contacto con la luz directa. Debe
almacenarse sobre estibas o superficies elevadas del piso para protegerla de la humedad o del derrame de liquidos v Ias suciedades; en
bodegas cubiertas, en ambientes Secos, con buena ventilacién y a temperatura ambiente. En las bodegas de almacenamiento se debe
contar con un plan integral de contro| de plagas, limpieza y buenas practicas de manufactura, ;

portar los alimentos en vehiculos con conceptos
ben contar con su documentacion como curso de

Se requiere trans
trasportadores de
vehiculo,

T ——

Se pesan cada uno de los Ingre:
almacena hasta su distribucion.

dientes de acuerdo con la formulacién, se mezelan, se enmolda, se hornea, se deja enfriar, se em aca y

|

egénRelucu;n — ———— L S e U S
S0 gramos para poblacién mayor a 4 afios.

vitando la exposicion a la humedad del ambiente. Consumo directo.

Este producto es elaborado en
gluten, huevos, man, soya y leche.

Cereales El Lider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogota
Trigus. SAS-Calle 14b # 116- 20 Bodega 1.-Barrio Recodo Fontibén,
Panificadora Lebrija S.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.

Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S. Calle 11 #68-50 / Bogota

Panificadora Albania SAS

Artisano Experiencias Gastronémicas SAS -Calle 6 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacién -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial El Papayo Ibagué
Del Cerro SAS-Cr 49 A No. 166- 59 -Bogoté D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 5#5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara

Henz & Asociados Consultores S.A.S-Nit. 901.229.494-8 - Carrera 97 No. 23-18-Bogota D.C
Centro De Produccion De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén
Panificadora Santa Catalina §.A.S. Carrera 14 Nro. 104 84 Bodega 2 Belmonte-Pereira
Dolcepan SAS- Carrera 40 5n 100-Aguachica

Para:
CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.AS

Elabordg:

Ao T

Carmen Pilar Dy Cortés
INGENIERO DE ALIMENTOS
Universidad Jorge Tadeo Lozano

Matricula profesional No. 25254151530CND
CARGO: Lider de investigacién v desarollo




Akl

FICHAS TECNICAS NIEY 901348042-2
CNG Compaiiia de PRODUCTO TERMINADO oot 4900500
Negocms Globales S.AS Pan siete granos Autor: Filar Duarte
........ SRR o Aprobado por: Claudia Quifionez
Pagina: lde2

B. COMPOSICION DEL PRODUCTO: Harmg gz
hierro), agua, aztcar moreno, grasa vegetal comestib

Informacién Nutricional
£ Tamafio de porcién (50 g)
Nlmero de porciones por envase Aprox. 2
Calorias Kcal =153 Por porcion
439 219
Grasa Total 10,5¢g 525¢g
Crasas saturadas 399 1,95g
Grasas Trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 7549 3Bg
Fibra 2g 1g
Azucares Totales 70g 35¢g
Azlicares afadidos 14g 79
Proteina 10g 59
Sodio 618 mg | 309 mg
Vitamina A 612ug ER | 306 ug ER
Vitamina D 1,5ug 0,75ug |
Calcio 15 mg 7.5 mg |
Hierro 3,6 mg 1,8mg |
—~ Zinc 1,3 mg 085mg |

Desde20 g hast 2000 g

~ CUMPLE con los siguientes parametros;

Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFC/g

*Resolucién 1407 de 2022-criterios microbiolégicos de alimentos




CNG Compaiiia de

Se requiere transportar los alimentos e
trasportadores deben contar con su docu
vehiculo.

Se pesan cada uno de los Ingre
almacena hasta su distribucion,

cion 810 de

Este productoes elaborado en ula
gluten, huevos, mani, soya y leche

Fabridu por:

Trigus. SAS-Calle 14b# 116-20 Bodega

entes de acuerdo con la fomulin,

50 gramos para poblacién mayor a 4 afios.

FICHAS TECNICAS
PRODUCTO TERMINADO

Pan siete granos

n vehiculos con conceptos sanitarios vigentes, li
mentacién como curso de manipulacién de alimen

Cereales El Lider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogota

1.-Barrio Recodo Fontibén.,

el pigo para protegerla de la humedad o d

Industrias Alimenticias San Nicolas S

Panificadora Lebrija $.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.

A.S. Calle 11 # 68-50 / Bogots

Panificadora Albania SAS
Artisano Experiencias Gastrondmicas SAS

Henz & Asociados Consultores S.A.8-Nit.
Centro De Produccién De Alimentos Bue

Para:

Inavigor SAS En Reorganizacion -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mir
o Del Cerro SAS-Cr 49 A No. 186- 50 -Bogotd D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 5 # 5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara

CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

-Calle 8 No 50-18 Medellin

901.229.494-8 - Carrera 97 No. 23-18-Bogoté D.C
na Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén

Panificadora Santa Catalina S.A.S. Carrera 14 Nro. 104 84 Bodega 2 Belmonte-Pereira
Dolcepan SAS- Carrera 40 5n 100-Aguachica

Nit:

Versian:
Fecha:
Autor;
Aprobado por;
Pagina:

evitar el contacto con Ia Iz directa. Debe
el derrame de liquidos y las suciedades; en
las bodegas de almacenamiento se d ebe

se mezolan, se enmolda, se homea, se deja enfriar,

nta donde se utilizan los siguientes productos y ss derivados: cereales que contie

olindo Zn Industrial El Papayo lbagué

r sin hum ,lo
tos, seguridad social y concepto sanitario del

eafelietip!

Claudia Quifionez
1de?2

se empaca y

nen trazas de

Elabord:

I ®E
Carmen Pilar Duarté Cortés
INGENIERC DE ALIMENTOS
Universidad Jorge Tadeo Lozaro
CC. 52.087 990
Matricula profesional No. 25254151530CND
CARGO: Lider de investigacion y desamolio




OIS

FICHAS TECNICAS Ni: 901348042-2
CNG Compariia de PRODUCTO TERMINADO Versisi:

x Fecha: Noviembre 2022
NERUESAS  pancama . s

Aprobado por:
Péagina: 1de2

_ A.VARIEDADES: Pan de maiz

B. COMPOSICION DEL PRODUCTO: Harina d

propionato de calcio (conservante).

precocida de maiz, azicar, grasa vegetal comestible, huevos, levadura (leudante), sal refinada yodada,

0011112-2021

do folico y hierro), agua, harina

C. TABLA NUTRICIONAL

Informacién Nutricional
Tamano de porcion (50 g)
Numero de porciones por envase Aprox. 2

Calorias Kcal Foro0g T Porporcan
403 201
Grasa Total 10,5g 525¢
Grasas saturadas 39¢g 1,95g
Grasas Trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 6649 33g
Fibra 2g g
Azucares Totales 64 g 32g
Azucares afiadidos 13g 659
Proteina 10g 5g
Sodio 618 mg | 309 mg
Vitamina A 612 ug ER | 306 ug ER
Vitamina D 1,5 ug 0,75 ug
Calcio 15 mg 7,5 mg
Hierro 3,6 my 1,8 mg
Zinc 1,3mg 0,65 mg

Desde 20 g hasta 2000 g

"~ CUMPLE con los siguientes parametros:

Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFC/g

*Resolucion 1407 de 2022-criterios microbioldgicos de alimentos




FICHAS TECNICAS i m

CNG Compaiiia de PRODUCTO TERMINADO <l wA0AG503
NegUCi‘OS Globales SAS Pan de maiz Autor: Pilar Duarte
— Aprobado por: Claudia Quificnez
Pagina: 1de2

Se requiere almacenar Yy conservar a Temperatura Ambiente, en lugar, limpio fresco y seco, evitar el contacto con la luz directa. Debe

almacenarse sobre estibas o superficies elevadas del piso para protegerla de la humedad o del derrame de liquidos y las suciedades; en
bodegas cubiertas, en ambientes secos, con buena ventilacién y a temperatura ambiente. En las bodegas de almacenamiento se debe
contar con un plan integral de contro| de plagas, limpieza y buenas précticas de manufactura.

Se requiere transportar los alimentos en vehiculos con co
trasportadores deben contar con su documentacién como
vehiculo.

gentes, limpios, sim olores fuertes, sin humedad, los
curso de manipulacion de alimentos, seguridad social y concepto sanitario del

" Se pesan cada uno de Ios In
almacena hasta su distribuci

egun Reuion 810 de 2021 B — — T
50 gramos para poblacion mayor a4 afios.

Este producto es elaborado en una planta donde se utilizan los sigui
gluten, huevos, mani, soya v leche

Fabricado por:
Cereales E| Lider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81 , Bosa Centro, Bogota
Trigus. SAS-Calle 14b # 116- 20 Bodega 1.-Barrio Recodo Fontibén,
Panificadora Lebrija S.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.
Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S. Calle 11 # 68-50 / Bogota
Panificadora Albania SAS

Artisano Experiencias Gastrondmicas SAS -Calle 8 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacion -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial E| Papayo |bagué
Del Cerro SAS- Cr49 A No. 166- 59 -Bogota D.C

Panaderfa Barichara SAS, Calle 5#5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara

Henz & Asociados Consultores S.A.S-Nit. 901 .229.494-8 - Carrera 97 No. 23-18-Bogota D.C

Centro De Produccién De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén

Panificadora Santa Catalina S.A.S. Carrera 14 Nro. 104 84 Bodega 2 Belmonte-Pereira
Dolcepan SAS- Carrera 40 5n 1 00-Aguachica

Para:
CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

Elaboro:

| AR =

Carmen Pilar Duarté Cortés

INGENIERO DE ALIMENTOS

Universidad Jorge Tadeo Lozano

CC. 52.087.990

Matrcula prefesional No. 25254151530CND
CARGO: Lider de investigacién y desamolio




FICHAS TECNICAS Nit 904 34s0u0.52 .

CNG Compafifa de PRODUCTO TERMINADO Crep o s S ] .

Negodios Globales S.AS Pan leche especia | Autor: pnﬂeﬁi“fu%?ﬂ

i Aprobado por; Claudia Quifionez
Pagina: 1de2

e trigo fortificada (B1, B2, niacina, aci
, leche en polvo, levadura (leudante), sal refin

B. COMPOSICION DEL PRODUGTO: Haring g
grasa vegetal comestible, huevos

do élic y hierr),agua, azﬂca‘r,_. ;
(conservante)

ada yodada, propionato de calcio

C.TABLA NUTRICIONAL

Informacion Nutricional
Tamafio de porcién (50 g)

Numero de porciones por envase Aprox. 2

Calorias Kcal o 009 T Porporcon |
411 205 .

Grasa Total 10,59 525g v
Grasas saturadas 39¢g 195¢g :
Grasas Trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 68g 349 >
Fibra 2g 10 -
Azucares Totales 7049 35¢g |
Aziicares afadidos 149 7g
Proteina 10 g 59 |
Sodio 618 mg | 309 mg
Vitamina A 612 ug ER | 306 UG ER |
Vitamina D 1,5ug 0,75 ug
Calcio 15mg 7.5mg
Hierro 3,6 mg 1,8mg
Zinc 1,3mg 0,65 mg

Desde 20 g hasta 2000 g

—eeeeeeeeeee
LE con los siguientes pametros: Humedad: Max 1 ]
CUMPLE con Ios siguientes parametros:

Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFC/g

*Resolucion 1407 de 2022-criterios microbiclégicos de alimentos




all A faBaW = 0.

: FICHAS TECNICAS Nit: 901348042-2
> CNG Compafifa de PRODUCTO TERMINADO i ij}ﬂ&ﬁ%‘i
Negocios Globales SAS Pan leche especial Autor: llar Dusrte
- Aprobado por; Claudia Quifionez
Péagina: 1de2

evitar el contacto con la luz directa. Debe
errame de liquidos y las suciedades; en

n las bodegas de almacenamiento se debe
ura.

con buena ventilacion y a temperatura ambiente. E
plagas, limpieza y buenas practicas de manufact

Se requiere transportar los alimentos en vehiculos con conceptos sanitari

trasportadores deben contar con su documentacion como curso de manipu
vehiculo.

0s vigentes, limpios, sim olc:-s fuertes, sin h. | )
lacion de alimentos, seguridad social y concepto sanitario del

Se psan cada uno de los Ingred
almacena hasta su distribucién

ientes de acuerdo con la formulacién, se mezclan, se en molda, se hornea, se deja enfriar, se empacay

Segiin Resolucion 810 de 2021 Ao
50 gramos para poblacién mayor a 4 afios.

Una vez se abra el empaque consumir inmediatamente evitando la €Xposicion a la humedad del ambiente. Consumo directo.

Este producto es elaborado en una planta donde se utilizan los siguientes productos Y sus derivados: cereales que contienen trazas de
gluten, huevos, mani, soya y leche.

Fabricado por:
Cereales El Lider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogota
Trigus. SAS-Calle 14b # 116- 20 Bodega 1.-Barrio Recoda Fontibén.
Panificadora Lebrija S.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.
Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S. Calle 11 #68-50 / Bogota
Panificadora Albania SAS

Artisano Experiencias Gastrondmicas SAS -Calle 6 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacién -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial E Papayo Ibagué
Del Cerro SAS- Cr 49 A No. 166- 59 -Bogota D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 5# 5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara

Henz & Asociados Consultores S.A.S-Nit. 901.229.494-8 - Carrera 97 No. 23-18-Bogota D.C

Centro De Produccién De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén

Panificadora Santa Catalina S.A.S. Carrera 14 Nro. 104 84 Bodega 2 Belmonte-Pereira

Dolcepan SAS- Carrera 40 5n 100-Aguachica
Para:

CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

— L LR 1

Elaboré:

Tl Ter

Carmen Pilar Du Cortés

INGENIERO DE ALIMENTOS

Universidad Jorge Tadeo Lozano

CC. 52.087.990

Matricula profesional No. 25254151530CND
CARGO: Lider de investigacion y desarrclio




ML)

FICHAS TECNICAS N TSRS
CNG Compafiia de PRODUCTO TERMINADO L 005506
Negocios Globales SAS Pan con mantequilla Autor. ERanDuans
- ) ) Aprobado por: Claudia Quifionez
Pagina: 1de2

B. COMPOSICION DEL PRODUGTO: Harina de trigo fortificada (B, B2, niacina, acido fdlico y hierro), agua, azican,|
mantequilla, huevos, levadura (leudante), sal refinada yodada, sabor natural a mantequilla, propionato de calcio!
(conservante)

C. TABLA NUTRICIONAL

1
Informacion Nutricional |
Tamafio de porcion (50 g) '
NUmero de porciones por envase Aprox. 2
a Calorias Kcal Forfeog | Porporaon i
411 205 i
Grasa Total 10,59 5259 1
Grasas saturadas 3,9g 1,959 .
Grasas Trans 0 mg 0mg '
Carbohidratos totales 88 g 34g g
Fibra 2g 1g »
Azucares Totales 709 35g B
Azlcares afnadidos 149 79 i
Proteina 1049 5g !
Sodio 618 mg | 309 mg 1
Vitamina A 612ug ER | 306ugER i
Vitamina D 1,5 ug 0,75 ug
Calcio 15 mg 7.5mg
Hierro 3,6mg 1.8mg
Zinc 1,3mg 0,65 mg

" Desde 20 g hasta 2000 g
Polipropileno biorientado y cumple con los requisitos de rotulado segiin Resolucion 5109 de 2005 y Resolucién 810 de 2021.
' CUMPLE con los siguientes parémetros: Humedad: Max 16° pH:5,6a95

CUMPLE con los siguientes parametros:

Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia eoli <10 UFClg

*Resolucién 1407 de 2022-criterios microbiolégicos de alimentos




Clrdld

FICHAS TECNICAS Nt 901345042:2
CNG Compafifa de PRODUCTO TERMINADO ik 8000597
NE.‘gOCIOS Globales SAS Pan con mantequilla Autor: Pilar I:.)uarti
. . Aprobado por: Claudia Quifionez
Pagina: 1de2

Se requiere almacenar y conservar a Tem
almacenarse sobre estibas o superficies e

limpic fresco y seco, evitar el contacto con la |
levadas del piso para protegerla de la humedad o del derrame de
con buena ventilacién y a temperatura ambiente, En |as bodegas
plagas, limpieza y buenas practicas de manufactura,

Se requiere transportar los alimentos en vehiculos con concepto
trasportadores deben contar con su documentacion como ¢
vehiculo,

S sanitarios vigentes, limpios, sim olores fuertes, sin humedad, los
urso de manipulacién de alimentos, seguridad social ¥ concepto sanitario del

Se psarl cada uno de los Ingredientes de a
almacena hasta su distrib ion,

cuerdo con la formulacion, se mezcla

M. se enmolda, se hornea, se deja enfriar, se empaca y

Seglin Resolucién Blﬂdez
50 gramos para poblacién mayor a 4 afios.

abrjcado o ; il e e TR AR S i el kA

Cereales El LiderY CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogots
Trigus. SAS-Calle 14b # 116- 20 Bodega 1.-Barrio Recodo Fonti bén.
Panificadora Lebrija $.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.

Industrias Alimenticias San Nicolas S.AS. Calle 11 #68-50 / Bogota

Panificadora Albania SAS

Artisano Experiencias Gastrondmicas SAS -Calle 6 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacion -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial El Papayo Ibagué
Del Cerro SAS-Cr 49'A No. 166- 59 -Bogota D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 5 #5 - 31 Barric San Antonio-Barichara

Henz & Asociados Consultores S.A.8-Nit. 901.229.494-8 - Carrera 97 No. 23-18-Bogota D.C

Centro De Produccién De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén

Panificadora Santa Catalina S.A.S, Carrera 14 Nro. 104 84 Bodega 2 Belmonte-Pereira
Dolcepan SAS- Carrera 40 5n 100-Aguachica
Para:

CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.AS

Elaboré:

;[l Eﬂ\ 3

Carmen Pilar Duarté Cortés

INGENIERO DE ALIMENTOS

Universidad Jorge Tadeo Lozano
CC.52.087.990

Matricula profesional No. 25254151530CND
CARGO: Lider de investigacisn y desarmrolio




FICHAS TECNICAS Nit: simimasﬁﬁz? 3

CNG Compaiiia de PRODUCTO TERMINADO o mm(gﬁgg
Negoaos Globales S.AS Ponqué con sabor a vainilla Autor: Pilar [‘Juartti -
: Aprobado por: Claudia Quifionez
Pagina: 1de 2

B. COMPOSICION DEL PRODUCTO: Harina de trigo fortifcada (Vitamina B1, B2, B3, B6, B9, hierro),
Azlcar, huevo, agua, margarina, Leudante (polvo de hornear), conservante (propionato de calcio ),
esencia de vainilla.

C. TABLA NUTRICIONAL

Informacion Nutricional
Tamario de porcion (40 g) '
Numero de porciones por envase Aprox.2 p
> o To0 s PO PO
Calorias Kcal 485 195 r
Grasa Total 1J?g_ 6,89
Grasas saturadas 39g 1569 t
Grasas Trans 0 mg 0 mg !
Carbohidratos totales 75g 30g 3
Fibra 0.7¢ 0,28¢g
Azucares Tolales 743¢g 30qg ‘
Azucares afiadidos 35g 14 g :
Proteina 8g 3,29 »
Sodio 290mg | 116 mg ‘
Vitamina A 612UgER | 244.8ug i
ER

Vitamina D 1,5 ug 0,6 ug
Calcio 19 mg 7,6 mg
Hierro 1,9 mg 0,76 mg
Zinc 0mg O mg

umedad: Max 18% pH: 5,63 9.5

CUMPLE con los siguientes parametros:

Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFClg

"Resolucion 1407 de 2022-criterios microbioldgicos de alimentos
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FICHAS TECNICAS Nit: v

2
idn: 5
CNG Compaiifa de PRODUCTO TERMINADO ggig?- = -
Negocios Globales S.A.S Ponqué con sabor a vainilla Autor: P 'ﬁﬂ"gﬁﬁ:o !

Aprobado por:

Claudia Quifionez

, enlugar, |i
ricies elevadas de| piso para protegeria de Ia humedad o
S SeCos, con buena ventilacién Y atemperatura ambiente,

control de plagas, limpieza ¥ buenas précticas de manufacty

del derrame de liquidos Y las suciedades; en

En las bodegas de almacenamiento se debe
ra.

Se requiere transportar los alimentos en vehiculos con conceptos sa
trasportadores deben contar con su documentacién como curso de
vehiculo.

e pesan d un de I Igredintas acu
almacena hasta su distribucion.

nitario
manipulacion de a

limpios, sim olores fuertes, sin humedad, los
limentos, seguridad social Yy concepto sanitario de|

Segin Resolucion 810 82 3031
40 gramos para poblacién mayor a 4 afios,

Este producto es elaborado en una planta donde se utilizan
gluten, huevos, mani, soya y leche.

Fabricado por:

Cereales El Lider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogota

Trigus. SAS-Calle 14b # 116-20 Bodega 1.-Barrio Recodo Fontibon.

Panificadora Lebrija S.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.

Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S, Calle 11 #68-50 / Bogota

Panificadora Albania SAS

Artisano Experiencias Gastrondmicas SAS Calle 6 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacién -Cr 16 Sur Via Bogoté 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial E| Papayo Ibagué
Del Cerro SAS-Cr 49 A No. 166- 59 -Bogota D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 5# 5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara

Henz & Ascciados Consultores S.A.S-Nit. 901.229.494.-8 - Carrera 97 No. 23-1 8-Bogota D.C
Centro De Produccion De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén

TR W W T ey TYTY YT Y

Para:
CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES SAS

Elaborg:

| AR E
Carmen Pilar Duarté Cortés
INGENIERO DE ALIMENTOS
Universidad Jorge Tadeo Lozano
GC. 52.087.990
Matricula profesicnal No. 25254151530CND
CARGO: Lider de investigacién y desarrolio




FICHAS TECNICAS Nit:

901348042-2
P 5 .
CNG Compaiifa de PRODUCTO TERMINADO :.':31':" 3038510
Negocios Globales S.A.S Torta con sabor a chocolate Autor: FURr Dy

Aprobado por: Claudia Quifionez
Pagina: 1de?2

B. COMPOSICION DEL PRODUCTO: Harina de trigo fortificada
Az(car, huevo, agua, margarina, Leudante (
esencia de chocolate.

(Vitamina B1, B2, B3, B6, B, hierro),
polvo de hornear), conservante (propionato de calcio ),

C. TABLA NUTRICIONAL

Informacién Nutricional
Tamario de porcién (60 g)
Nimero de porciones por envase Aprox. 1
. B N 4=
Calorias Keal 485 291
Grasa Total 17 g 1029
<o Grasas saturadas 399 234g |
Grasas Trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 75g 459
Fibra 07g 042¢g
Azucares Totales 74g 44 g
Azucares anadidos 35¢g 21g
Proteina 8g 4849
Sodio 290 mg | 174 mg .
Vitamina A 612ug ER | 367,2 ugER
Vitamina D 1,5 ug 09ug |
Calcio 19mg 114mg |
Hierro 1,9 mg 1,14 mg
Zinc 0 mg 0mg

| Desde 20 g hasta 2000 g

CUMPLE cn fs siguientes parametros:

Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFC/g

"Resolucion 1407 de 2022-criterios microbiologicos de alimentos




FICHAS TECNICAS Nit: : c ﬁ%mz-z

CNG Compaiifa de PRODUCTO TERMINADO e 3“@@@% 11
Negocios Globales SA.S Torta con sabor a chocolate Ao Flarbaert (A
et ) Aprobado por: Claudia Quifionez

Pigina: 1de2

Se requiere almacenar Yy conservar a Temperatura Ambiente, en lugar, limpio fresco v seco, evitar el contacto con la luz directa. Debe
almacenarse sobre estibas o superficies elevadas del piso para protegerla de la humedad o del derrame de liquidos y las suciedades: en
bodegas cubiertas, en ambientes S€cC0s, con buena ventilacién y a temperatura ambiente. En Jas bodegas de almacenamiento se debe
contar con un plan integral de control de plagas, limpieza y buenas practicas de manufactura,

I

]
|
|

'ﬂrvvvv-v-w*w-— _—— o e —

Se requiere transportar los alimentos en vehiculos con conceptos sanitarios vigentes, limpios,
trasportadores deben contar con su documentacién como curso de manipulacion de ali
vehiculo.

| L P

sim olores fuertes, sin humedad, los
mentos, seguridad social y concepto sanitario del

Se pesan cada uno de los Ingredientes de acuerdo a Ia formulacion, se mezclan, se en molda, se hrnea. se deja enfriar, se empaca v
almacena hasta su distribucidn.

E egun esolucion 810 de ...
2021

40 gramos para poblacién mayor a 4 afos.

Una vez se abra el emp biente. Co

Este producto es elaborado en una planta donde se utilizan los i
gluten, huevos, mani, soya y leche.

Fabricado por:
Cereales E| Lider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogota
Trigus. SAS-Calle 14b # 116- 20 Bodega 1.-Barrio Recodo Fontibén.
Panificadora Lebrija S.A.S Calle 12 No 10-45 Barrio Centro, Lebrija, Santander.
Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S. Calle 11 # 68-50 / Bogota
Panificadora Albania SAS

Artisano Experiencias Gastronémicas SAS Calle 6 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacién -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial E| Papayo lbagué
Del Cerro SAS- Cr 49 A No. 166- 59 -Bogota D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 5# 5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara

Henz & Asociados Consultores S.A S-Nit. 901 .220.494-8 - Carrera 97 No. 23-18-Bogota D.C
Centro De Produccién De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girén

Para:
CNG COMPARIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.AS

Elabors:

e Ter

Carmen Pilar Du Cortés

INGENIERO DE ALIMENTOS

Universidad Jorge Tadeo Lozano

CC. 52.087.950

Matricula profesional No, 25254151530CND
CARGO: Lider de investigacion y desamolla
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FICHAS TECNICAS Nit: 28348042-2 ;
CNG Compafiia de PRODUCTO TERMINADO b 0000512
Negocios Globales S.A.S Torta con sabor a naranja Autor: M il
Aprobado por: Claudia Quifionez
Pagina: 1de2

B. COMPOSICION DEL PRODUCTO: Harina de trigo fortificada (
Azucar, huevo, agua, margarina, Leudante (polvo de horne
esencia de naranja.

Vitamina B1, B2, B3, B6, B9, hierro),
ar), conservante (propionato de calcio),

C. TABLA NUTRICIONAL

Informacién Nutricional
Tamafio de porcién (60 g)
Numero de porciones por envase Aprox. 1
- B 10 B B
Calorias Kcal 485 291
Grasa Total 17g 10,2¢g
Grasas saturadas 39¢g 2,34 g
Grasas Trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 759 459
Fibra 0,79 0,429
Azucares Totales T4 49 449
Azlcares afiadidos 359 21g
Proteina 8g 48g
Sodio 290 mg 174 mg
Vitamina A 612ug ER | 367,2ugER
Vitamina D 1.5ug 0,9 ug
Calcio 19 mg 11,4 mg
Hierro 1.9 mg 1,14 mg
Zinc 0mg 0mg

Desde 20 g hasta 2000 g

guientes parametros; Humedad: Max 18% pH: 5,6 2 9,5

CUMPLE con los siguientes parametros:

Mohos y levaduras <200 UFC/g
Escherichia coli <10 UFC/g

*Resolucién 1407 de 2022-criterios microbiolégicos de alimentos




FICHAS TECNICAS Nit e !@ 35’348042-2

CNG Compaiifa de PRODUCTO TERMINADO e S £3
Negocios Globales S.AS Torta con sabor a naranja Autor: ms a4+
. Aprobado por: Claudia Quiicnez

Pagina: 1de2

Se requiere almacenar y conservar a Tepetra Ambiente, elar,
almacenarse sobre estibas o superficies elevadas del piso para protegerla de la humedad o del derrame de liquidos y las suciedades; en

bodegas cubiertas, en ambientes secos, con buena ventilacion y @ tlemperatura ambiente. En las bodegas de almacenamiento se debe
contar con un plan integral de control de plagas, limpieza v buenas practicas de manufactura.

limpio fesco y oo, evr el nto con la dir. Dbe

Se requiere transportar los alimentos en vehiculos con conceptos sanitarios vig

entes, limpios,

trasportadores deben contar con su documentacién como curso de manipulacion de alimentos,
vehiculo,

seguridad social y concepto sanitario del

.. T —

Se pesan cada uno de los Ingredientes de acuerdo a la formulacion, se mezclan, se en molda, se hornea, se deja enfriar, se empaca y
almacena hasta su distribucién.

S esolcil&n 810 e 21 §
40 gramos para poblacién mayor 2 4 afios.

tamente evitando la exposicion a la humedad del ambiente. Consumo directo.

Este producto es elaborado en una planta donde se utilizan los siguientes productos y sus derivados: cereales que contienen trazas de
gluten, huevos, mani, soya y leche.

Fabricado por:

Cereales El Lider Y CIA S.C.A Diagonal 60 #80-81, Bosa Centro, Bogota
Trigus. SAS-Calle 14b # 116- 20 Bodega 1.-Barrio Recodo Fontibén.
Panificadora Lebrija S.A.S Calle 12 No 10-46 Barrio Centro, Lebrija, Santander.

(3
Industrias Alimenticias San Nicolas S.A.S. Calle 11 # 68-50 / Bogota
Panificadora Albania SAS

Artisano Experiencias Gastrondmicas SAS Calle 6 No 50-18 Medellin

Inavigor SAS En Reorganizacian -Cr 16 Sur Via Bogota 81 126 Glorieta Mirolindo Zn Industrial El Papayo lbagué
Del Cerro SAS- Cr 49 A No. 166- 59 -Bogota D.C

Panaderia Barichara SAS. Calle 5# 5 - 31 Barrio San Antonio-Barichara
Henz & Asociados Consultores S.A.S-Nit. 901.229.494-8 - Carrera 97 No. 23-18-Bogota D.C
Centro De Produccion De Alimentos Buena Siembra Calle 44 No. 33 - 24- Girdn

Para: b »
CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

Elabord:

1 AR E
Carmen Pilar Duarté Cartés
INGENIERO DE ALIMENTOS
Universidad Jorge Tadeo Lozano
CC. 52.087.990
Matricula profesional No. 25254151530CND
CARGO: Lider de investigacidn y desarrollo
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LA HUERTA HE Sas
Galletos y Postras
Almentesion insthucional

Caodigo: FT-G-01
versionJQU TS T4

Emision: 04/12/2023

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

NOMBRE COMERCIAL

GALLETA ARCOIRIS

FABRICANTE

Industria Alimenticia La Huerta HCS.A S,

DATOS DEL FABRICANTE

Fabricado por: Industria Alimenticia
LA HUERTAHCS.A.S

Direccién: Via Guatiguara Bodega, Lote el Paraiso
Piedecuesta — Santander

Teléfono: 301 2737646 —318 4014629

Notificacién Sanitaria

NSA-005097-2018

Ingredientes

Harina de trigo fortificada (con niacina, hierro, vitamina B1, vitamina B2, 4cido fdlico
enzimas, acido ascorbico), aztcar, margarina [(mezcla de aceites vegetales (aceite de
palma y sus fracciones aceite de palmiste), agua, sal, emulsificantes (mono -
diglicéridos de é4cidos grasos, lecitina de soya), conservante (sorbato de potasio y
benzoato de sodio), sinergista (acido citrico), saborizantes idénticos a los naturales
(sabor mantequilla), antioxidantes (TBHQ) y colorante natural (betacaroteno)], agua)
esencia (vainilla), emulsificante, Alergenos : Contiene gluten

Presentacion
Comercial

Unidades de 3 g a 1000 g (De acuerdo con las necesidades del cliente y
la negociacion)

Vida uatil

Veinte (30) dias siguiendo las especificaciones de almacenamiento.

Grupo poblacional

Apto para consumo humano (nifios, nifias y adolescentes, adultos, beneficiarios del
PAE), todo publico en general.

Porcién recomendada

De acuerdo con la resolucién 335 de 2021 Programa deAlimentacion
IEscolar PAE:

PREESCOLAR

PRIMARIA: PRIMERO, SEGUNDO Y TERCERO
PRIMARIA: CUARTO Y QUINTO
SECUNDARIA

MEDIA Y CICLO COMPLEMENTARIO

Proceso de
elaboracién

Recepcionar, almacenar, pesar, formar, hornear, enfriar, envasar,
embalar,almacenar, distribucién y comercializacién




LA 4

LA HUERTA HC 5A8
Galletas y Postres
Alimentacidn instilucional

Codigo: FT-G01
FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version:

Emisidn: 04/12/2023

—

Sellos de advertencia

SEGUN 2492 de 2022

SODIO: >= 1mg/kcal ylo >= 300 mg/100 g Aplica
AZUCARES: >= 10% del total de energia proveniente de azlicares libres Aplica
GRASAS SATURADAS: >=10% del

total de energia proveniente de grasas saturadas No aplica
GRASAS TRANS: >=, 1%,

del fotal de energia proveniente de grasas trans No aplica

'EXCESO EN EXCESO EN

AZUCARES SCDIO

MINSALUD MINSALUD

Tabla Nutricional

Informacién Nutricional
Tamafio de porcién: 1 unidad (25 g)
Ndmero de porciones por envase: 2
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
445 114 |

Grasa total i7 g 4.3q
Grasa saturada 9.4g 2449
Grasa trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 66 g 17 g
Fibra dietaria 2.6¢ 0.7 ¢
Azlcares totales 18 g 4.5¢

Azlcares afiadidos 18 g 459
Proteina 8.2¢g 21g
Sodio 339 mg 85 mg
Vitamina A 0 pg ER 0 ug ER
Vitamina D 0 g 0 ug
Hierro 3.8 mg 0.95 mg
Calcio 0 mg 0 mg
Zinc 0.62 mg 0.16 mg




L Codigo: FT-G-01

. nnn

LA HUER, . e UUJSIG
il FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version: 01

LAHUERTA 54 Emision: 04/12/2023

Alimentacidn Institucional

REQUISITOS SENSORIALES

PARAMETRO DESCRIPCION METODO LEGISLACION
Color MARRON CLARO Visual
Resoluciéon11488
Olor Caracteristico del producto Olfativo de
Sabor Dulce Gustativo L
Apariencia El producto debe estar totalmente libre de Visual
materias extranas.

REQUISITOS FISiCoQuimMicOos

PARAMETRO UNIDADES MiNIMO IMAXIMO LEGISLACION
Humedad % ; 7 Resoé:c;c;r-lgl1488
REQUISITOS MICROBIOLOGICOS
PARAMETRO UND | n c m M LEGISLACION
E.COLI UFC/g| & 0 <10 - 1407 de 2022
Mohos UFClg| 5 2 102 2x102

Especificaciones: E| producto es secoy no contine relleno.

IDENTIFICACION DEL LOTE

Para la identificacion del lote en el producto se usa un codigo impreso antecedido por la palabra Lote, este codigo est]
conformado por seis numeros, los primeros dos corresponden al dia de produccion del producto, los siguientes dos al mes de
produccién y los siguientes dos al afio de produccion Ejemplo: Lote: 16 07 23 (16 de julio de 2023)

FORMA DE CONSUMO J

Producto listo para consumo. Después de abierto debe consumirse en el menor tiempo posible.

CONDICIONES DE DISTRIBUCION, ALMACENAMIENTO
Y CONSERVACION
El producto se mantiene en perfecto estado dejandolo en su envase original a temperatura ambiente,
en un lugar fresco y seco, alejado del sol. No almacenar con productos que puedan causar
contaminacion y/o deterioro.
Debera transportarse en vehiculos adecuados y autorizados para el transporte de alimentos.

Sobre estibas plasticas a 15 cm del piso y dejando una distancia promedio entre la pared y el producto para una correcta
manipulacion, aireacién y control de plagas.




-

Codigo: FT-G-01
< Version: 01
FICHA TECNICA DE PRODUCTO ’5 ugo
LA UEKTA K 5 Emision: 04/12/2023
 Allmentacion insfilucionea!
TIPO _DE MATERIAL CALIBRE NUMERO DE TINT
ENVASE s - 5 A2
ETWE!S\T.‘ Polipropileno bio_ 25 um 2 tintas
primario orientado
——-E""ase_ Cartén corrugado TIPO CRACK 2 tintas
secundario C790
LEGISLACION COLOMBIANA APLICABLE AL
PRODUCTO

“-Resolucion 810/21,2492 del 2022 y demas normas que modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacién
, anteriormente mencionada una vez entre en vigencia.
T o

ALERGENOS
Nuestro Productos son elaboradas con los siguientes productos Y sus derivados: Gluten, soya, huevos, leche

Elaborado por:

Emily Geraldine Villalba Callejas
Ingeniera Industrial

Especialista en Gerencia de Proyectos
Coordinadora de calidad




LA MUERTA HC 545
Golletos y Postres
Alimentacion Inglituciana)

Cédigo: FT-ﬁﬁ'l
Version: 01 :

Emisidn: 04/12/2023

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

NOMBRE COMERCIAL

GALLETA CASERA

FABRICANTE

Industria Alimenticia La Huerta HCS.AS.

DATOS DEL FABRICANTE

Fabricado por: Industria Alimenticia
LAHUERTA HCS.AS

Direccién: Via Guatiguara Bodega, Lote el Paraiso
Piedecuesta —Santander

Teléfono: 301 2737646 —318 4014629

Notificacion Sanitaria

NSA-005097-2018

Ingredientes

Harina de trigo fortificada (con niacina, hierro, vitamina B1, vitamina B2, 4cido félico
enzimas, acido ascérbico), azdcar, margarina [(mezcla de aceites vegetales (aceite de
palma y sus fracciones aceite de paimiste), agua, sal, emulsificantes (mono
diglicéridos de &cidos grasos, lecitina de soya), conservante (sorbato de potasio ¥
benzoato de sodio), sinergista (dcido citrico), saborizantes idénticos a los naturaled

(sabor mantequilla), antioxidantes (TBHQ) y colorante natural (betacaroteno)], agua
emulsificante, Alergenos : Contiene gluten

Presentacidn
Comercial

Unidades de 3 g a 1000 g (De acuerdo con las necesidades del cliente y
la negociacién)

Vida util

Veinte (30) dias siguiendo las especificaciones de almacenamiento.

Grupo poblacional

Apto para consumo humano (nifios, nifiasy adolescentes, adultos, beneficiarios del
PAE), todo publico en general.

Porcién recomendada

De acuerdo con la resolucién 335 de 2021 Programa deAlimentacién
Escolar PAE:

PREESCOLAR

PRIMARIA: PRIMERO, SEGUNDO Y TERCERO
PRIMARIA: CUARTO Y QUINTO
SECUNDARIA

MEDIAY CICLO COMPLEMENTARIO

Proceso de
elaboracién

Recepcionar, almacenar, pesar, formar, hornear, enfriar, envasar,
embalar,almacenar, distribucidn y comercializacién




LA HUERTA HC 548
Galletes y Posires
Alimentacién insiitucionel

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Codigo: FT-G-01

Version:

Emisién; 04/12/2023

Sellos de advertencia

SEGUN 2492 de 2022
SODIO: >= 1mglkeal y/o >=
AZUCARES: >= 10%

GRASAS SATURADAS: >=
GRASAS TRANS: >=, 1%

del total de energia proveniente de azticares libres Aplica

del total de energia proveniente de grasas trans No aplica

300 mg/100 g Aplica

10% del total de energia proveniente de grasas saturadas No aplica

'EXCESO EN

EXCESO EN
SODIO

MINSALUD

AZUCARES

MINSALUD

Tabla Nutricional

Informacién Nutricional
Tamafio de porcién: 1 unidad (25g)
NUmero de porciones por envase: 2
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
- aas 114
Grasa total 17 g 43¢
Grasa saturada 9.4g 24¢g
Grasa trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 66 g 17 g
Fibra dietaria 2.6¢g 0.7¢
Azlcares totales 18¢g 4.5¢
Aziicares afiadidos 18g 45g
| Proteina 8.2¢g 2.1g
Sodio 339 mg 85 mg
Vitamina A 0 pg ER 0 Ug ER
Vitamina D 0 ug 0 ug
Hierro 3.8 mg 0.95 mg
Calcio 0 mg 0 mg
Zinc 0.62 mg 0.16 mg
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LA HUERTA HC 5AS
Galletos y Postras
Alimentacién Insiitueiong)

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

[ Cédigo: FT-G-01

Version: 0100 00 20

Emision: 04/12/2023

[ REQUISITOS SENSORIALES
PARAMETRO DESCRIPCION METODO LEGISLACION
Color MARRON CLARO Visual
Resolucién11488
Olor Caracteristico de| producto Olfativo de
Sabor Dulece Gustativo 1984
Apariencia El producto debe estar totalmente libre de Visual
Mmaterias extrafas.
REQUISITOS FISICOQuUiMICcOS
PARAMETRO UNIDADES [MINIMO MAXIMO LEGISLACION
Resolucion 11488
Humedad % - T de 1984
REQUISITOS MICROBIOLOGICOS
PARAMETRO UND | n c m M LEGISLACION
E.COLI UFC/g| 5 0 <10 — 1407 de 2022
Mohos UFcrg| 5 2 102 2x102

Especificaciones: El producto es Seco y no contine relleno.

IDENTIFICACION DEL LOTE

Para la identificacion del lote en el

producto se usa un codigo impreso antecedi

do por la palabra Lote, este codigo est

conformado por seis ndmeros, [0S primeros dos corresponden al dia de produccion del producto, los siguientes dos al mes d
produccién y los siguientes dos al afio de produccién Ejemplo: Lote: 16 07 23 (16 de julio de 2023 )

FORMA DE CONSUMO

Producto listo Para consumo. Después de abierto debe consumirse en el menor tiempo posible.

CONDICIONES DE DISTRIBUCION, ALMACENAMIENTO
Y CONSERVACION

El producto se mantiene en perfecto estado dejandolo en su envase original a temperatura ambiente,

€n un lugar fresco y seco, alejado del sol. No almacenar con productos que puedan causar
contaminacion y/o deterioro.

Debera transportarse en vehiculos adecuados y autorizados para el fransporte de alimentos.

Sobre estibas plasticas a 15 cm del piso v dejando una distancia promedio entre la pared y el producto para una correcta
manipulacién, aireacion y control de plagas.




IR Cédigo: FT-B-a‘b 5 :
% e FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version: 01
Lga 125;7: m Emisién: 04/ 120'2023
Alimentacion insfiiuciong)

IIPO_DE MATERIAL CALIBRE NUMERO DE TINTAS
ENVASE CALIBRE UME ET

Envase Polipropileno bio- 25 pm 2 tintas
primario orientado

Envase o 4

e Cartén corrugado TIPO CRACK 2 tintas
secundario C790

LEGISLACION COLOMBIANA APLICABLE AL
PRODUCTO

~Resolucién 810/21,2492 de| 2022 y demas normas que modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion
[ interiormente mencionada una vez entre en vigencia.

ALERGENOS
Nuestro Productos son elaboradas con los siguientes productos y sus derivados: Gluten, soya, huevos, leche

Elaborado por:

Emily Geraldine Villalba Callejas
Ingeniera Industrial

Especialista en Gerencia de Proyectos
Coordinadora de calidad




LA HUERTA HE 5,45
Galletas y Postres
Almentocida institucional

Cadigo:

FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version: 01

Emisién: 04/12/2023

—

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

NOMBRE COMERCIAL GALLETA SABOR COCO
FABRICANTE Industria Alimenticia La Huerta HCS.AS.
DATOS DEL FABRICANTE Fabricado por: Industria Alimenticia

LAHUERTA HCS.A.S

Direccién: Via Guatiguara Bodega, Lote el Paraiso
Piedecuesta — Santander

Teléfono: 301 2737646 — 318 4014629

Notificacién Sanitaria

NSA-005097-2018

Ingredientes

Harina de trigo fortificada (con niacina, hierro, vitamina B1, vitamina B2, 4cido félico)
enzimas, icido ascorbico), azlcar, margarina [(mezcla de aceites vegetales (aceite de
palma y sus fracciones aceite de palmiste), agua, sal, emulsificantes (mono |
diglicéridos de acidos grasos, lecitina de soya), conservante (sorbato de potasio Vi
benzoato de sodio), sinergista (dcido citrico), saborizantes idénticos a los naturales
(sabor mantequilla), antioxidantes (TBHQ) y colorante natural (betacaroteno)), agua)
esencia (coco), emulsificante, Alergenos : Contiene gluten

Presentacién
Comercial

Unidades de 3 g a 1000 g (De acuerdo con las necesidades del cliente y
la negociacién)

Vida til

Veinte (30) dias siguiendo las especificaciones de almacenamiento.

Grupo poblacional

Apto para consumo humano (nifios, nifas y adolescentes, adultos, beneficiarios del
PAE), todo publico en general.

Porcién recomendada

De acuerdo con |a resolucién 335 de 2021 Programa deAlimentacién
Escolar PAE:

PREESCOLAR

PRIMARIA: PRIMERO, SEGUNDO Y TERCERO
PRIMARIA: CUARTO Y QUINTO
SECUNDARIA

MEDIA Y CICLO COMPLEMENTARIO

Proceso de
elaboracidn

Recepcionar, almacenar, pesar, formar, hornear, enfriar, envasar,
embalar,almacenar, distribucién Y comercializacidn




P

"

LA MUERTA HC Sa8
Golletas y Postres
Alimentacion instilucionar

L

FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version: 01

Emision: 04/12/2023

Sellos de advertencia

SEGUN 2492 de 2022

SODIO: >= 1mg/keal y/o >= 300 mg/100 g Aplica

AZUCARES: >= 10% del total de energia proveniente de az(icares libres Aplica

GRASAS SATURADAS: >= 10% del total de energia proveniente de grasas saturad

as No aplica
GRASAS TRANS: >=, 19 del total

de energia proveniente de grasas trans No aplica

EXCESO EN

EXCESO EN
AZUCARES

MINSALUD MINSALUD

Tabla Nutricional

Informacion Nutricional
Tamafio de porcidn: 1 unidad (25 g)
Nimero de porciones por envase: 2
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
445 114
Grasa total 17 g 4.3g
Grasa saturada 9.4¢q 24g
Grasa trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 66 g 17 g
Fibra dietaria 26¢ 0.7g
Azlcares totales 18 g 4.5 g
|_Azucares afadidos 18¢g 45g
Proteina 8.2¢g 2ilg
Sodio 339 mg 85 mg
Vitamina A 0 pg ER 0 pg ER
Vitamina D 0 pg 0 pg
Hierro 3.8 mg 0.95 mg
Calcio 0 mg 0mg
| Zinc 0.62 mg 0,16 mg j

Codigo: FTW]

923



B
Codigo: FT-G BDU 5924

FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version: 01

LA HUERTA HC 888

Galletns v Posires Emi5i6ni 04{1 2!'2023

Alimentacion institucional

REQUISITOS SE NSORIALES

PARAMETRO DESCRIPCION METODO LEGISLACION
ARANMETRO —=2 o RIFCION ==UIsSLACION

Color MARRON CLARO Visual

Resolucién11488

Olor Caracteristico del producto Olfativo de

Sabor Dulce Gustativo e
Apariencia El producto debe estar totalmente libre de Visual

Mmaterias extrafias.

REQUISITOS FISicoQuimicos

|IPARAMETRO UNIDADES MINIMO MAXIMO  |[LEGISLACION
s " i 7 Reso{l;.;c;ogna;llmsa
REQUISITOS MICROBIOLOGICOS
PARAMETRO UND | n c m M LEGISLACION
E.coLl UFC/g| 5 0 <10 Sie 1407 de 2022
Mohos UFC/g| 5 2 102 2x102

Especificaciones: E| producto es seco y no contine relleno.

IDENTIFICACION DEL LOTE

Para la identificacion del lote en el producto se usa un cédigo impreso antecedido por la palabra Lote, este codigo est
conformado por seis numeros, los primeros dos carresponden al dia de produccién del producto, los siguientes dos al mes dg
produccion y los siguientes dos al afio de produccién Ejemplo: Lote: 16 07 23 (16 de julio de 2023)

FORMA DE CONSUMO

Producto listo para consumo. Después de abierto debe consumirse en el menor tiempo posible.

CONDICIONES DE DISTRIBUCION, ALMACENAMIENTO
Y CONSERVACION
El producto se mantiene en perfecto estado dejandolo en Su envase original a temperatura ambiente,

€n un lugar fresco y seco, alejado del sol. No almacenar con productos que puedan causar
contaminacion y/o deterioro.

Debera transportarse en vehiculos adecuados Y autorizados para e| transporte de alimentos.

Sobre estibas plasticas a 15 cm del piso y dejando una distancia promedio entre la pared y el producto para una correcta
manipulacién, aireacién ¥ control de plagas.




FICHA TECNICA DE PRODUCTO

LA HUERTA MC 525
Gallets: y Pastres
Alimentacian Insfitusiong

Cédigo: FT-G-01

Version: 01

Emisién: 04/12/2023

TIPO DE MATERIAL LIBRE ]

ENVASE CA NUMERQ DE TINTAS

Er‘vas'? Polipropileno bio- 25 um 2 tintas
primario orientado

Envase ” i

== Cartén corrugado TIPO CRACK 2 tintas
secundario C790

LEGISLACION COLOMBIANA APLICABLE AL
PRODUCTO

L 4Anteriormente mencionada una vez entre en vigencia.

J-Resolucion 810/21,2492 de| 2022 y demas normas que modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion

ALERGENOS

Nuestro Productos son elaboradas con los siguientes productos ¥ sus derivados: Gluten, soya, huevos, leche

Elaborado por:

Emily Geraldine Villalba Callejas
Ingeniera Industrial

Especialista en Gerencia de Proyectos
Coordinadora de calidad




&/

|Ingredientes

Harina de trigo fortificada (con niacina, hierro, vitamina B1, vitamina B2, 4cido folico,
enzimas, acido ascérbico), azlicar, margarina [(mezcla de aceites vegetales (aceite de
palma y sus fracciones aceite de palmiste), agua, sal, emulsificantes (mono 4
diglicéridos de acidos grasos, lecitina de soya), conservante (sorbato de potasio y
benzoato de sodio), sinergista (&cido citrico), saborizantes idénticos a los naturales
(sabor mantequilla), antioxidantes (TBHQ) y colorante natural (betacaroteno)], agua,
esencia (limén), emulsificante, Alergenos : Contiene gluten

Presentacién
Comercial

Unidades de 3 g a 1000 g (De acuerdo con las necesidades del cliente y
la negociacidn)

Vida atil

Veinte (30) dias siguiendo las especificaciones de almacenamiento.

Grupo poblacional

Apto para consumo humano (nifios, nifias y adolescentes, adultos, beneficiarios del
PAE), todo publico en general

Porcién recomendada

De acuerdo con la resolucidn 29452 del 2017, 335 de 2021 Programa de
Alimentacién Escolar PAE:

PREESCOLAR

PRIMARIA: PRIMERO, SEGUNDO Y TERCE RO
PRIMARIA: CUARTO Y QUINTO
SECUNDARIA

MEDIA Y CICLO COMPLEMENTARIO

Proceso de
elaboracién

Recepcionar, almacenar, pesar, formar, hornear, enfriar, envasar,
embalar,almacenar, distribucién Y comercializacidn

Cédigo: FT@BUG! 0
FICHA TECNICA DE PRODUCTO Versién: 01
e Emision: 04/12/2023
L Allmentacion Instituciong)
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

NOMBRE COMERCIAL ALLETA SABOR LIMON
FABRICANTE Industria Alimenticia La Huerta HCS.A S,
DATOS DEL FABRICANTE Fabricado por: Industria Alimenticia

LA HUERTAHC S.AS

Direccidn: /ia Guatiguara Bodega, Lote el Paraiso

Piedecuesta — Santander

Teléfono: 301 2737646 —-318 4014629
NotificaciénSanitaria NSA-005097-2018




LA Hurpr,

4

LA HUERTA HC $SAS
Galletos y Postres
Alimentacidn nsitucionat

L

Cédigo: FT-G-01

Version: 01

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Emision: 04/12/2023

—

Sellos de advertencia

SEGUN 2492 de 2022

SODIO: >= 1mg/kcal ylo >= 300 mg/100 g Aplica
AZUCARES: >=10% del total de energia proveniente de azticares libres Aplica
GRASAS SATURADAS: >= 10%

del total de energia proveniente de grasas saturadas No aplica
GRASAS TRANS: >=, 19,

del total de énergia proveniente de grasas trans No aplica

'EXCESO EN EXCESO EN

SODIo

MINSALUD

AZUCARES

MINSALUD

Tabla Nutricional

Informacién Nutricional

Tamafio de porcién: 1 unidad (25g)

Nidmero de porciones por envase: 2

Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién

- 445 114

Grasa total 17 g 43g
Grasa saturada 9.4 g 249
Grasa trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales b6g 17g
Fibra dietaria 26g 07g
AzUcares totales 18 g 459

Azicares anadidos 18g 45g
Proteina 829 21g
Sodio 339 mg 85 mg
Vitamina A Opg ER O Ug ER
Vitamina D 0pg 0 ug
Hierro 3.8 mg 0.95 mg
Caicio 0mg 0 mg
Zinc | 0.62 mg 0.16 mg




LA HUERTA MC 5a%
Galletrs y Pasiras
Alimentacién insitueional

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Cédigo: FT-G-01

Versién:

Emision: 04/12/2023

REQUISITOS SENSORIAL ES

PARAMETRO DESCRIPCION METODO LEGISLACION
Color MARRON CLARO Visual
Resolucién 11488
Olor Caracteristico del producto Olfativo de
Sabor Dulce Gustativo 1984
Apariencia El producto debe estar totalmente libre de Visual
materias extrafias.
REQUISITOS FISICOQUiMICOS
PARAMETRO UNIDADES MINIMO MAXIMO LEGISLACION
Resolucién 11488
Humedad % - % de 1984
REQUISITOS MICROBIOLC')GICOS
PARAMETRO UND | n c m M LEGISLACION
E.COLI UFC/g| 5 0 <10 T 1407 de 2022
Mohos UFC/g| 5 2 102 2%102

Especificaciones: E| producto es seco y no contine relleno.

IDENTIFICACION DEL LOTE

produccion y los siguientes dos al

primeros dos corresponden al dia de produccién del producto, los siguientes dos al mes de

afio de produccién Ejemplo: Lote: 16 07 23 (16 de julio de 2023)

FORMA DE CONSUMO

Producto listo para consumo. Después de abierto debe consumirse en el menor tiempo posible.

CONDICIONES DE DISTRIBU CION, ALMACENAMIENTO

Y CONSERVACION

en un

El producto se mantiene en perfecto esta

lugar fresco Y seco, alejado d
contaminacién y/o deterioro.

do dejandolo en su envase ori
el sol. No almacenar con p

ginal a temperatura ambiente,
roductos que puedan causar




e FICHA TECNICA DE PRODUCTO

LA HUERTA HC S48
Galletes y Postres
Alimentacian Instituciongl

Cédigo: Frﬁﬂ ' '
Versién: 01

Emision: 04/12/2023

TIPO DE
ENVASE

MATERIAL

CALIBRE

NUMERO DE TINTAS

Envase
primario
Envase

Polipropileno bio-
orientado

25 um

2 tintas

secundario

Cartén corrugado

TIPO CRACK
C790

2 tintas

LEGISLACION COLOMBIANA APLICABLE AL

PRODUCTO

~Resolucién 810/21,2492 del 2022y d
anteriormente mencionada una vez e

emas normas q
ntre en vigencia,

ue modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion

Nuestro Productos son elaboradas con

ALERGENOS

los siguientes productos ¥ sus derivados: Gluten, soya, huevos, leche

Elaborado por:

Emily Geraldine Villalba Callejas

Ingeniera Industrial

Especialista en Gerencia de Proyectos

Coordinadora de calidad




- 0085530

_ Codigo: FT-T-01
LA HUgRy,. ) =—
— FICHA TECNICA DE PRODUCTO Versién: 01
St Emision:
Alimentacion Insfitueioneg) 28!1 1;2023
[ DESCRIPCION DEL PRODUCTO
NOMBRE COMERCIAL  [MUFFIN SABOR FRESA

FABRICANTE Industria Alimenticia La Huerta HCS.AS.

DATOS DEL FABRICANTE |Fabricado por: Industria Alimenticia
LA HUERTA HCS.A.S

Direccion: Via Guatiguara Bodega, Lote el Paraiso
Piedecuesta — Santander

Teléfono: 301 2737646 — 318 4014629 s

Notificacién Sanitaria NSA-005239-2018

Harina de trigo fortificada (con niacina, hierro, vitamina B1, vitamina B2, 4cido folico,
enzimas, acido ascorbico), azucar, huevo, mantequilla [(mezcla de grasas y aceites
vegetales refinados (aceite de palma y sus fracciones y aceite de palmiste) hidrogenados
Ingredientes Y no hidrogenados, interesterificados Y no interesterificados, agua, emulsificantes
(steres de poligricéridos de acidos grasos, mono y diglicéridos de acidos grasos v,
polisorbato), sal, conservante (sorbato de potasio), sinergista (acido citrico),
saborizantes artificiales e idénticos a los naturales (mantequilla), antioxidantes (TBHQ)
v colorante idéntica al natural (betacaroteno)], agua, polvo de hornear (leudante),
esencia (fresa), emulsificante, conservante (acido sérbico).

Presentacidn Unidades de 10 g a 5000 g (De acuerdo con |as necesidades del cliente y la
Comercial negociacion)
Vida atil

Veinte (20) dias siguiendo las especificaciones de almacenamiento.

Grupo poblacional Apto para consumo humane (nifios, nifias y adolescentes beneficiarios del PAE), todo
publico en general.

De acuerdo con la resolucién 335 de 2021 Programa de Alimentacién Escolar PAE:
Porcion recomendada PREESCOLAR

PRIMARIA: PRIMERO, SEGUNDO Y TERCERO
PRIMARIA: CUARTO Y QUINTO
SECUNDARIA

MEDIAY CICLO COMPLEMENTARIO

Proceso de Recepcionar, almacenar, pesar, formar, hornear, enfriar, envasar, em balar, almacenar,
‘elaboracién distribucién y comercializacién




0006531

Cédigo: FT-T-01
FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version: 01
Galetos  rves Emision:
Alimentacion Instilucionat 28! 1 1! 2‘023

Sellos de advertencia

SEGUN 2492 de 2022
ODIO: >= Img/keal ylo >= 300 mg/100 g
AZUCARES: >= 10% del total de energia proveniente de aztcares libres

GRASAS SATURADAS: >= 10% del total de energia proveniente de grasas saturadas
GRASAS TRANS: >=, 19, del total de energia proveniente de grasas trans

EXCESO EN

AZUCARES

MINSALLD

Tabla Nutricional

Informacion Nutricional
Tamafio de porcién: 1 unidad (50 g)
Nimero de porciones por envase: 1
Calorias (keal) Por100 g Por porcién
379 190

Grasa total 10.6 g 53¢g
Grasa saturada 1.3g 0.7g
Grasa frans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 63 g 329
Fibra dietaria 34g 1.7g
AzUcares totales 10g 5.0g

Azicares anadidos 10g 50g
Proteing . 7949 4.0
Sodio 298 mg 149 mg
Vitamina A 331 yg ER 166 ug ER
Vitamina D 0ug 0 ug
Hierro 3.9 mg 2.0 mg
Calcio 0 mg 0mg
Zinc 6.8 mg 3.4 mg




Cédigo: FT-T-01

FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version: 01

LA HUERTA HC SAS s
Gallstas y Posires Emisién:

Alimentacien Institucional

28/11/2023 |

REQUISITOS SENSORIALES

PARAMETRO DESCRIPCION ‘METODO LEGISLACION
Color MARRON CLAROD Visual
Resolucion 11488 de
Olor Caracteristico del producto Olfativo 1984
Sabor Dulce Gustativo
Apariencia El producto debe estar totalmente libre de materias Visual
extrafias.
REQUISITOS FISICOQUIMICOS
PARAMETRO UNIDADES [lj.g' iNIMO MAXIMO LEGISLACION
Resolucién 11488
0, ~
Humedad % 7 de 1984
REQUISITOS MICROBIOLOGICOS
PARAMETRO UN n c m M LEGISLACION
E.COL| UFC/g| 5 0 <10 e 1407 de 2022
Mohos UFCig | 5 2 102 2x102

Especificaciones: El producto es seco Y no contine relleno.

IDENTIFICACION DEL LOTE

Para la identificacion del lote en el producto se usa un codigo impreso antecedido por la palabra Lote, este codigo 93121
conformado por seis nimeros, los primeros dos corresponden al dia de produccion del producto, los siguientes dos al mes de
produccion y los siguientes dos al afio de produccion Ejemplo: Lote: 16 07 23 (16 de julio de 2023 )

FORMA DE CONSUMO

Producto listo para consumo. Después de abierto debe consumirse en el menor tiempo posible.

CONDICIONES DE DISTRIB UCION,_ALMACENAMIENTO Y
CONSERVACION

El producto se mantiene en perfecto estado dejandolo en su envase original a temperatura ambiente, en un lugar fresco y
seco, alejado del sol. No almacenar con productos que puedan causar contaminacién y/o deterioro.
Debera transportarse en veh iculos adecuados y autorizados para el transporte de alimentos.

Sobre estibas plésticas a 15 cm del piso y dejando una distancia promedio entre la pared y el producto para una correcta
manipulacién, aireacion y control de plagas.




0000533 -

g, Codigo: FT-T-01
HUERTA ién:
: -,, FICHA TECNICA DE PRODUCTO Versién: 01
Gtay P Emisién:
Alimentacion Institugional 2 8 !1 1 ;202 3
TIPO DE 2
o N
ENVASE MATERIAL CALIBRE UMERO DE TINTAS
E,Lvm Polipropileno bio-orientado 25 pym 2 tintas
primario
M_ Carton corrugado TIPC CRACK 2 tintas
b secundario C790
LEGISLACION COLOMBIANA APLICABLE AL
PRODUCTO
Resolucién 810/21,2492 del 2022 y demas normas que modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacién anteriormente
mencionada una vez entre en vigencia.

ALERGENOS
Nuestro Productos son elaboradas con los siguientes productos Y sus derivados: Gluten, soya, huevos, leche

Elaborado por:

Emily Geraldine Villalba Callejas
Ingeniera Industrial

Especialista en Gerencia de Proyectos
Coordinadora de calidad




00053, Soow4dd

Cédigo: FT-T-01
FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version: 01

Emisidn:
28/11/2023

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
NOMBRE COMERCIAL  [TORTA SABOR NARANJA

FABRICANTE Industria Alimenticia La Huerta HC S.A.S.

DATOS DEL FABRICANTE Fabricado por: Industria Alimenticia
LAHUERTAHCS.AS

Direccion: Via Guatiguara Bodega, Lote el Paraiso
Piedecuesta — Santander

Teléfono: 301 2737646 — 318 4014629 BT

Notificacién Sanitaria NSA-005239-2018

Harina de trigo fortificada (con niacina, hierro, vitamina B1, vitamina B2, Zcido félico,
enzimas, acido ascorbico), aztcar, huevo, mantequilla [(mezcla de grasas y aceites
vegetales refinados (aceite de palmay sus fracciones y aceite de palmiste) hidrogenados
Ingredientes Y no hidrogenados, interesterificados Y no interesterificados, agua, emulsificantes
(ésteres de poligricéridos de acidos grasos, mono y diglicéridos de 4cidos grasos v,
polisorbato), sal, conservante (sorbato de potasio), sinergista (4cido citrico),
saborizantes artificiales e idénticos a los naturales (mantequilla), antioxidantes (TBHQ)
y colorante idéntica al natural (betacaroteno)], agua, polvo de hornear (leudante),
esencia (naranja), emulsificante, conservante (acido sérbico).

Presentacion Unidades de 10 g a 5000 g (De acuerdo con las necesidades del clientey la
Comercial negociacion)
Vida atil

Veinte (20) dias siguiendo las especificaciones de almacenamiento.

Grupo poblacional Apto para consumo humano (nifios, nifias y adolescentes beneficiarios del PAE), todo
publico en general.

De acuerdo con la resolucién 335 de 2021 Programa de Alimentacién Escolar PAE:
Porcién recomendada PREESCOLAR

PRIMARIA: PRIMERO, SEGUNDO Y TERCERO
PRIMARIA: CUARTO Y QUINTO
SECUNDARIA

MEDIA'Y CICLO COMPLEMENTARIO




0000535

[ Cédigo: FT-T-01
FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version: 01
Emision:
28/11/2023
I:roceso de Recepcionar, almacenar, pesar, formar, hornear, enfriar, envasar, embalar, almacenar,
laboracion distribucion y comercializacion

SEGUN 2492 de 2022
SODIO: >= 1mg/keal y/o >=300 mg/100 g

Sellos de advertencia

AZUCARES: >= 10% del total de energia proveniente de aztcares libres

GRASAS SATURADAS: >= 10% del total de energia proveniente de grasas saturadas
GRASAS TRANS: >=, 1% del total de energia proveniente de grasas trans

EXCESO EN

AZUCARES

MINSALUD

Tabla Nutricional

Informacion Nutricional
Tamafio de porcion: 1 unidad (50 g)
Nimero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
379 190

Grasa fotal 10.6 g 5.3g
Grasa saturada 1.3g 0.7g
Grasa frans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 63 g 32g
Fibra dietaria 349 1.7
AzUcares totales 10g 50g

Azicares afadidos 10g 509
Proteina 7.99g 4.0
Sodio 298 mg 149 mg
Vitamina A 331 ug ER 166 pg ER
Vitamina D 0ug Oug
Hierro 3.9 mg 2.0 mg
Cailcio 0 mg 0 mg
Zinc 6.8 mg 3.4 mg




0000535 685483

Codigo: FT-T-01

FICHA TECNICA DE PRODUCTO Versi6n: 01

Emisién:
28/11/2023

REQUISITOS SENSORIALES

PARAMETRO DESCRIPCION METODO LEGISLACION
Color MARRON CLARO Visual
Resolucion 11488 de
Olor Caracteristico del producto Olfativo 1984
Sabor Dulce Gustativo
Apariencia El producto debe estar totalmente libre de materias Visual
extrafnas.
REQUISITOS FISICOQUIMICOS
PARAMETRO UNIDADES iMiNlMO MAXIMO LEGISLACION
Resolucion 11488
0 -
Humedad % 7 de 1984
REQUISITOS MICRORIOLOGICOS
PARAMETRO UND | n e m M LEGISLACION
E.COLI UFC/g| 5 0 <10 e 1407 de 2022
Mohos UFCig | 5 2 102 2x102
Especificaciones: El producto es seco Y no contine relleno.

IDENTIFICACION DEL LOTE

un codigo impreso antecedido por la palabra Lote, este codigo estj

den al dfa de produccién del producto, los siguientes dos al mes de
mplo: Lote: 16 07 23 (16 de julio de 2023 )

FORMA DE CONSUMO

Producto listo para consumo. Después de abierto debe consumirse en el menor tiempo posible.

CONDICIONES DE DISTRIBUCIC')N,_ALMACENAMIENTO Y
CONSERVACION

andolo en su envase original a temperatura ambiente, en un lugar fresco y
ctos que puedan causar contaminacion y/o deterioro.
y autorizados para el transporte de alimentos.

dejando una distancia promedio entre la pared y el producto para una correcta

El producto se mantiene en perfecto estado dej
seco, alejado del sol. No almacenar con produ
Debera transportarse en vehiculos adecuados
Sobre estibas plasticas a 15 cm del piso y
manipulacion, aireacion y control de plagas
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Cadigo: FT-T-01
FICHA TECNICA DE PRODUCTO ¥ersldn: 01
Emisién:
28/11/2023
. TIPODE ATERIAL CALIBRE NUMERO DE TINTAS
ENVASE MATERIAL N
E:was? Polipropileno bio-orientado 25 ym 2 tintas
primario
Envase Cartén corrugado TIPO CRACK 2 tintas
secundario C790
LEGISLACION COLOMBIANA APLICABLE AL
PRODUCTO
Resoclucion 810/21,2492 del 2022 y demas normas que modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacicn anteriormente
mencionada una vez entre en vigencia.

ALERGENOS
Nuestro Productos son elaboradas con los siguientes productos y sus derivados: Gluten, soya, huevos, leche

Elaborado por:

Emily Geraldine Villalba Callejas
Ingeniera Industrial

Especialista en Gerencia de Proyectos
Coordinadora de calidad
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Cédigo: FT-T-01
FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version: 01
Gateton yposver Emisién:
Almentacicon Institucisnal 28)"1 1!2023

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

NOMBRE COMERCIAL

PONQUE SABOR VAINILLA

[FABRICANTE

Industria Alimenticia La Huerta HCS.A.S.

DATOS DEL FABRICANTE

Fabricado por: Industria Alimenticia
LA HUERTA HCS.A.S

Direccién: Via Guatiguara Bodega, Lote el Paraiso
Piedecuesta — Santander

Teléfono: 301 2737646 — 318 4014629

Notificacion Sanitaria

NSA-005239-2018

Ingredientes

Harina de trigo fortificada (con niacina, hierro, vitamina B1, vitamina B2, acido fdlico,
enzimas, acido ascorbico), azicar, huevo, mantequilla [(mezcla de grasas y aceites
vegetales refinados (aceite de palma y sus fracciones y aceite de palmiste) hidrogenados|
Y no hidrogenados, interesterificados Y no interesterificados, agua, emulsificantes
(ésteres de poligricéridos de acidos grasos, mono y diglicéridos de acidos grasos y
polisorbato), sal, conservante (sorbato de potasio), sinergista (dcido citrico),
saborizantes artificiales e idénticos a los naturales (mantequilla), antioxidantes (TBHQ)
y colorante idéntica al natural (betacaroteno)], agua, polvo de hornear (leudante),
esencia (vainilla), emulsificante, conservante (acido sérbico).

|Presentacion
IComercial

Unidades de 10 g a 5000 g (De acuerdo con las necesidades del cliente y Ia
negociacion)

\Vida util

Veinte (20) dias siguiendo las especificaciones de almacenamiento.

Grupo poblacional

Apto para consumo humano (nifios, nifias y adolescentes beneficiarios del PAE), todo
publico en general.

Porcion recomendada

De acuerdo con la resolucién 335 de 2021 Programa de Alimentacién Escolar PAE:
PREESCOLAR

PRIMARIA: PRIMERO, SEGUNDO Y TERCERO

PRIMARIA: CUARTO Y QUINTO
SECUNDARIA

MEDIA'Y CICLO COMPLEMENTARIO

Proceso de
lelaboracion

Recepcionar, almacenar, pesar, formar, hornear, enfriar, envasar, embalar, almacenar,
L:Iistribucién y comercializacién
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LA HUERTA HC $AS
Galatas y Pastries
Alimentacion Insfitucional

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Cédigo: FT-T-01

Versién: 01

Emisién:
28/11/2023

Lellos de advertencia

SEGUN 2492 de 2022
SODIO: >= 1mglkeal ylo >= 300 mg/100 g

EXCESO EN

AZUCARES

MINSALUD

AZUCARES: >= 10% del total de energia proveniente de azcares libres

GRASAS SATURADAS: >= 10% del total de energia proveniente de grasas saturadas
GRASAS TRANS: >=, 1% del total de energia proveniente de grasas trans

Tabla Nutricional

Informacién Nutricional
Tamarfio de porcién: 1 unidad (50 g)
NUmero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
379 190

Graosa total 106 g 539
Grasa saturada 1.3g 0.7¢g
Grasd frans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 63 g 3249
Fibra dietaria 349 1.79
AzUcares totales 10g 5049

AzUcares anadidos 10g 50g
Proteina 790 4.0
Sodio 298 mg 149 mg
Vitamina A 331 ug ER 166 ug ER
Vitamina D Opg Oug
Hierro 3.9 mg 2.0 mg
Calcio 0mg O mg
Zinc 6.8 mg 3.4mg
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Cédigo: FT-T-01

M.mrk- S
o - rsion:
_— FICHA TECNICA DE PRODUCTO Versién: 01
Gelstcas barrms Emisién:
Almentacién nshtucizral 28‘{1 1)‘2023 J
REQUISITOS SENSORIALES
PARAMETRO DESCRIPCION METODO LEGISLACION
Color MARRON CLARO Visual
Resolucion 11488 de
Olor Caracteristico del producto Olfativo 1984
Sabor Dulce Gustativo
Apariencia El producto debe estar totalmente libre de materias Visual
extranas.
REQUISITOS FISICOQUIiMICOS
PARAMETRO UNIDADES ln_nimmo MAXIMO LEGISLACION
Resolucion 11488
0, -
Humedad % 7 de 1984
REQUISITOS MICROBIOLOGICOS
[PARAMETRO UND | n c m M LEGISLACION
E.COLI UFC/g| 5 0 <10 e 1407 de 2022
Mohos UFClg | 5 2 102 2x10?

Especificaciones: El producto es seco ¥ no contine relleno.

IDENTIFICACION DEL LOTE

Para la identificacién del lote en el producto se usa
conformado por seis niimeros, los primeros dos corres
produccién y los siguientes dos al afio de produccién

un cédigo impreso antecedido por la
ponden al dia de produccion del
Ejemplo: Lote: 16 07 23 (

producto, los siguientes dos al mes de
16 de julio de 2023 )

palabra Lote, este codigo ests

FORMA DE CONSUMO

Producto listo para consumo, Después de abierto debe consumirse en el menor tiempo posible.

CONDICIONES DE DISTRIBUCION, ALMACENAMIENTO Y
CONSERVACION

El producto se mantiene en perfecto estado dej
seco, alejado del sol. No almacenar con produ
Debera transportarse en vehiculos adecuados
Sobre estibas plasticas a 15 cm del pisoy d
manipulacion, aireacién y control de plagas.

y autorizados para el transporte de alimentos.

andolo en su envase original a temperatura ambiente, en un lugar fresco y
ctos que puedan causar contaminacién ylo deterioro.

ejando una distancia promedio entre Ia pared y el producto para una correcta
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oo Codigo: FT-T-01
LA HUERTA P
K h. FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version: 01
pis il Emision:
Alimentocion nstitugisnal 28 !1 1 f2023
TP0 bE MATERIAL CALIBRE NUMERO DE TINTAS
ENVASE MATERIAL —— B
E!was? Polipropileno bio-orientado 25 uym 2 tintas
primario
EL@_ Carton corrugado TIPO CRACK 2 tintas
i secundario C790
LEGISLACION COLOMBIANA APLICABLE AL
| PRODUCTO
Resolucién 810/21,2492 del 2022 y demas normas que modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion anteriormente
mencionada una vez entre en vigencia.

ALERGENOS
Nuestro Productos son elaboradas con los siguientes productos y sus derivados: Gluten, soya, huevos, leche

Elaborado por:

Emily Geraldine Villalba Callejas
Ingeniera Industrial

Especialista en Gerencia de Proyectos
Coordinadora de calidad
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LA HUERTA HC S4%
Galielas y Postres
Alimentacion Instilucianal

Codigo: FT-T-01

Version: 01

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Emision: 28/11/2023

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

NOMBRE COMERCIAL ORTA SABOR CHOCOLATE
FABRICANTE Industria Alimenticia La Huerta HC S.AS.
DATOS DEL FABRICANTE  |Fabricado por: Industria Alimenticia

LA HUERTA HCS.A.S

Direccion: Via Guatiguara Bodega, Lote el Paraiso
Piedecuesta — Santander

Teléfono: 301 2737646 — 318 4014629

NotificaciéonSanitaria

NSA-005239-2018

Ingredientes

Harina de trigo fortificada (con niacina, hierro, vitamina B1, vitamina B2, 4cido félico,
tnzimas, acido ascdrbico), azucar, huevo, mantequilla [(mezcla de grasas y aceiteg

egetales refinados (aceite de palma vy sus fracciones y aceite de palmiste)
hidrogenados y no hidrogenados, interesterificados Y no interesterificados, agua,
emulsificantes (ésteres de poligricéridos de &cidos grasos, mono y diglicéridos de 4cidos|
grasos y polisorbato), sal, conservante (sorbato de potasio), sinergista (acido citrico),
saborizantes artificiales e idénticos a los naturales (mantequilla), antioxidantes (TBHQ) v
colorante idéntica al natural (betacaroteno)], agua, polvo de hornear (leudante),
esencia (chocolate), emulsificante, conservante (4cido s6rbico).

Presentacidn
Comercial

Unidades de 10 g a 5000 g (De acuerdo con las necesidades del cliente vV
la negociacién)

Vida Gtil

Veinte (20) dias siguiendo las especificaciones de almacenamiento.

Grupo poblacional

Apto para consumo humano (nifios, nifias y adolescentes beneficiarios del PAE), todo
publico en general.

Porcidn recomendada

De acuerdo con la resolucién 29452 del 2017, 335 de 2021 Programa de
Alimentacién Escolar PAE:

PREESCOLAR

PRIMARIA: PRIMERO, SEGUNDO Y TERCERO
PRIMARIA: CUARTO Y QUINTO
SECUNDARIA

MEDIA Y CICLO COMPLEMENTARIO

Proceso de
elaboracidn

Recepcionar, almacenar, pesar, formar, hornear, enfriar, envasar,
embalar,almacenar, distribucién Yy comercializacion
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LA HUERTA HC SA%
Galems y Posires
Alimentacion Institucional

Cédigo: FT-T-01

FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version: 01

Emision: 28/11/2023

Sellos de advertencia

SEGUN 2492 de 2022

SODIO: >= 1mg/keal yio >= 300 mg/100 g

AZUCARES: >= 10% del total de energia proveniente de azicares libres

GRASAS SATURADAS: >= 10% del

total de energia proveniente de grasas saturadas
GRASAS TRANS: >=. 19,

del total de energia proveniente de grasas trans

EXCESO EN

AZUCARES

MINSALUD

Tabla Nutricional

Informacién Nutricional
Tamafio de porcién: 1 unidad (50g)
Ndmero de porciones por envase: 1
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
327 164

Grasa total S5.6g 289
Grasa saturada 1.3g 079
Crasa trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 43 g 32g
Fibra dietaria 34g 1.7 g
AzUcares totales 10g 50g

Azlcares afiadidos 10g 50g
Proteina 7949 4049
Sodio 156 mg 78 mg
Vitamina A 331 ug ER 166 ug ER
Vitamina D 0 ug 0 ug
Hierro 3.9 mg 20mg
Cdicio Omg 0 mg
Zinc 6.8 mg 3.4 mg
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Cédigo: FT-T-01

LA gy,

FICHA TECNICA DE PRODUCTO vemlin: 01
‘é;ﬁgfff’?.'fii”f EITIISI()I’!. 281 '”2023
Alimentacion tnstisciong

REQUISITOS SENSORIALES

PARAMETRO DESCRIPCION

METODO LEGISLACION
Color MARRON CLARO Visual
Resolucién 11488
Olor Caracteristico del producto Olfativo de
Sabor Dulce Gustativo 1904
Apariencia El producto debe estar totalmente libre de Visual
materias extrafas.
REQUISITOS FISICOQuUiMICOS
PARAMETRO UNIDADES MINIMO MAXIMO LEGISLACION
Resolucidn 11488
o
Humedad % 7 de 1984
REQUISITOS MICROBIOLOGICOS
\PARAMETRO UND | n c m M LEGISLACION
E.COLI UFC/g| 5 0 <10 i 1407 de 2022
Mohos UFClg | 5 2 102 25102
Especificaciones: E| producto es seco y no contine relleno,

IDENTIFICACION DEL LOTE

Para la identificacién del lote en el producto se usa un cédigo im
conformado por seis niimeros, los primeros dos corresponden al dia

preso antecedido por la palabra Lote, este codigo estj
produccion y los siguientes dos al afio de

de produccién del producto, los siguientes dos al mes de
produccion Ejemplo: Lote: 16 07 23 (16 de julio de 2023 )

FORMA DE CONSUMO

Producto listo para consumo. Después de abierto debe consumirse en el menor tiempo posible.

CONDICIONES DE DISTRIBUCION, ALMACENAMIENTO

Y CONSERVACION
El producto se mantiene en perfecto estado de

jandolo en su envase original a temperatura ambiente,
eén un lugar fresco y seco, alejado del sol. No almacenar con productos que puedan causar
contaminacion y/o deterioro.

Debera transportarse en vehiculos adecuados y autorizados para el transporte de alimentos.
Sobre estibas plasticas a 15 ¢cm del piso y de

jando una distancia promedio entre la pared y el producto para una correcta
manipulacién, aireacién y control de plagas.
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: Cédigo: FT-T-01
Versién: 01

o FICHA TECNICA DE PRODUCTO
IARGEA 1 25 Emision: 28/11/2023
Alimeniacion Institucianal
TIPO DE 2
TIPo DE MATERIAL CALIBRE NUMERO DE TINTAS
ENVASE = =
Envase
e T Polipropileno bio- 25 pm 2 tintas
primario orientado
Envase Cartén corrugado TIPO CRACK 2 tintas
secundario
===-kario C790
LEGISLACION COLOMBIANA APLICABLE AL
PRODUCTO

Resolucién 810/21,2492 del 2022 y demas normas que modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion
anteriormente mencionada una vez entre en vigencia.

ALERGENOS
Nuestro Productos son elaboradas con los siguientes productos ¥ sus derivados: Gluten, soya, huevos, leche

Elaborado por:

Emily Geraldine Villalba Callejas
Ingeniera Industrial

Especidlista en Gerencia de Proyectos
Coordinadora de calidad
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE
As nEl VA“[ PROCESO ESTRATEGICO GESTION DE CALIDAD
AN INFORME DE GESTION
Cédigo: GC-F-007 | Version: 01 it [P
PROCESO GESTION DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
NOMBRE
FUNCIONARIO CHRISTIAN ALVAREZ CHUCRALA
RESPONSABLE
CARGO PROFESIONAL DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
CIUDAD BARRANCABERMEJA
FECHA 31/ 01 // 2024
Gerencial
: Retiro
TIPO DE INFORME Separacion del Cargo
(marcar con una “X”) Ratificacion
X Oftro. ¢ Cual? Informe del Inspecciones de sequridad de
Bodega UT BCA INNOVA.
PERIODO DE INFORME

*Nota: los siguientes numerales deben ser redactados de forma clara y haciendo alusion alas
y
gestiones realizadas durante el periodo a presentar.

1. RESUMEN EJECUTIVO DE LA GESTION (Describir las acciones mas relevantes realizadas
durante el periodo a presentar)

INTRODUCCION

Toda el drea metropolitana de Barrancabermeja, como es esperado en una metrépolis urbana
presenta incidencia de riesgos soportados en el impacto del rio magdalena, golpes de calor, riesgo
social, en fin; por ende, la identificacion empresarial de los riesgos hace parte de la mitigacion que
esta a nuestro alcance e incluso de la prevencion. Por lo anterior mas las normas de estado
referentes a los cumplimientos de estandares minimos en seguridad y salud en el Trabajo res 0312
de 2019 entre otras se hace relevante que se implementen inspecciones en pro del mejoramiento

continuo y reeducacion del personal nuevo en planta referente a las &reas de trabajo y la
disminucion del acto inseguro y condicién insegura.

Objetivo General

e Identificar los riesgos a los que se encuentra expuesto el personal de planta en

la bodega UT BCA INNOVA, considerando revisién por areas y espacios del
establecimiento
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE

._ As I][L VA”.[ PROCESO ESTRATEGICO GESTION DE CALIDAD
! R — INFORME DE GESTION
e EL e Fecha de emisién: F
Cédigo: GC-F-007 | Version: 01 25/05/2020 Pagina 2 de 17

Objetivos especificos

Prevenir la ocurrencia de lesiones en el personal, a consecuencia de accidentes
de trabajo o el desarrollo de sintomatologias asociadas a enfermedades de
origen laboral, asi como también el dafio y/o deterioro de instalaciones y equipos.

» Disminuir la ocurrencia de accidentes en el puesto de trabajo asociados al acto
inseguro y condicién insegura

|dentificar la presencia latente de factores de riesgo en el espacio laboral-centro
de trabajo

* Asesorar a la empresa mediante el planteamiento de acciones de mejora y/o

recomendaciones, que permitan mitigar o eliminar los peligros presentes en las
instalaciones.

METODOLOGIA

Se realiza visita a las instalaciones de la Bodega UT BCA INNOVA, en la ciudad de
Barrancabermeja, con el objeto de realizar inspeccion visual y levantar recomendaciones

encaminadas a la disminucion de la ocurrencia del accidente laboral y mitigacion de la
enfermedad profesional.

En concordancia con lo anterior, se evaluaron varios items, y se emitieron las
recomendaciones necesarias para intervenir dichos peligros, con base a lo descrito

en la metodologia de la Guia Técnica Colombiana (GTC 45) y a las recomendaciones
de la NTC 4114.

Areas inspeccionadas: Todas las instalaciones

Evidencia de la actividad: Registro fotografico y matriz de hallazgos vy
recomendaciones




ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE
As ﬂ[l mu PROCESO ESTRATEGICO GESTION DE CALIDAD
Mgt oblaten 2 e 845, INFORME DE GESTION
— i s Fecha de emisién: .
Codigo: GC-F-007 | Versién: 01 25/05/2020 Pagina 3 de 17

2. DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES EMPRENDIDAS (Detallar cada actividad realizada en
pro de lograr los objetivos e indicadores planteados para el proceso que lidera)).

Se realiza la inspeccion de seguridad en la Bodega y se verifica el cumplimiento con relacién a Io
establecido en la normatividad legal vigente, dejando establecido lo observado en dicha visita

3. RESULTADOS OBTENIDOS (Relacionar los resultados méas representativos. Puede tener
relacion uno a uno con el item anterior)

En las instalaciones de la Empresa Bodega UT BCA INNOVA en Barrancabermeja se resalta

durante la inspeccion la colaboracién del personal, Igualmente se identificaron no

conformidades a nivel de actos inseguros y algunas condiciones que pueden desencadenar en
una situacién de emergencia

De acuerdo a lo anterior, a continuacién, se menciona cada uno de las no conformidades
encontradas;se mencionan las consecuencias negativas o incidencias que estos podrian

causar en la saludde las personas y se indican las acciones de mejora propuestas, para mitigar
y/o controlar los factores de riesgo asociados a los mismos
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE

J % AS DEL VALLE PROCESO ESTRATEGICO GESTION DE CALIDAD

Himent e Soutsdles i ¥le .48 INFORME DE GESTION
Cédigo: GC-F-007 | Versién: 01 ;g%g?ziggm's'°"‘ Pagina 4 de 17

3.1. HALLAZGOS

No conformidad Riesgo Locativo
Descripcién de la No Gl o .
Conformidsd Estanteria sin aseguramiento
; | obre pe a
Consecuencia * Golpe sobre personas

¢ Dafio de los recursos de la organizacion

Evidencia de la No
Conformidad

® Asegurar la estanterias a la pared.

e Capacitacion sobre reporte de condiciones y actos
inseguros

Recomendaciones

Estado de Ia no conformidad
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE

J& 1S DEL VALLE PROCESO ESTRATEGICO GESTION DE CALIDAD

At Szl Valo 3.5, INFORME DE GESTION
g = Fecha de emisién: F
Cédigo: GC-F-007 | Versién: 01 25/05/2020 Pagina 5 de 17
No conformidad Ausencia de Senalética.
Descripcion de Ia No i ; N . :
; Falta identificacion de la salida de emer cia
Conformidad ta dciof) de emergen
: e Dificultad en el momento de evacuacién dada la
Consecuencia

falta de identificacién de salidas

Evidencia de la No
Conformidad

Recomendaciones e Sefializar “salida de emergencia .
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| J AS DEL VALLE
% it ol e Vel S5,

ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE

PROCESO ESTRATEGICO

GESTION DE CALIDAD

INFORME DE GESTION
o . Fecha de emision: 8.
Codigo: GC-F-007 | Version: 01 25/05/2020 Pagina 6 de 17

No conformidad

Condicion insegura de Equipos de Emergencia.

e Falta de manguera en extintores

Descrip 0{on de la No e Falta de inmovilizador cervical
Conformidad : - =
e Ausencia de inmovilizador lateral
Evidencia de la No
Conformidad
e Adquirir Colcoar mangueras a extintores
Recomendaciones e Adquirir collarin cervical

o Adquirir inmovilizador lateral.




0005553 -

ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE

J‘ AS DELVALLE PROCESO ESTRATEGICO GESTION DE CALIDAD

Hineats Sl o Yale 345,

INFORME DE GESTION

Cédigo: GC-F-007 | Versién: 01 | Fecha de emision:

25/05/2020 Péagina 7 de 17

No conformidad

Luminaria fundida

Descripcion de la No
Conformidad

Se observa luminaria fundida lo que genera la posible

materializacion de un riesgo fisico y locativo pudiendo generar
un accidente o incidente

Evidencia de la No
Conformidad

Recomendaciones

Estado de Ia no conformidad

¢ Realizar cambio de luminaria

¢ Realizar rondas donde se verifique que todo se encuentre
en orden.
* Realizar manteminientos preventivos
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No conformidad Afectacion locativa (Pisos)

D iocién de Ia N Se observa ausencia locativamente defectos,
cgf;;:f;;;: d £ & Ro agrietamientos, abombamientos y demas afectaciones tanto
en pisos, paredes y dafo a la demarcacién

e Accidentes de Trabajo, golpes, caidas.
Consecuencias e Bloqueos para pasos peatonales.

* Incumplimiento en la normatividad legal vigente

Evidencia de Ila No
Conformidad
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* Realizar la reparacion de pisos y paredes.
* Realizar con la demarcacion de pisos tanto de los
espacio de limites como el sendero peatonal

Recomendaciones

Estado de Ia no
conformidad
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No conformidad Ausencia de ventilacién

Descripcion de Ia No

Se observa un exceso de disconfort termino dentro de
Conformidad

la bodega.

; * Golpe de calor y demas afectaciones a la salud
Consecuencia .
asociadas

Evidencia de fa No
Conformidad

* Mejorar las condiciones ambientales dentro de |a

bodega con la instalacion de venitlacion y
estractor

Recomendaciones
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No conformidad Ausencia de Extintores tipo A

Dada la cantidad de elementos para fuego tipo A como
Descripcién de Ila No | carton, papel y demas es indispensable.

Conformidad Asi como implementar los tipos CO2 por efectividad ante
sistemas eléctricos

Bonsreinasis o Dificultad y deficiencia al apagar fuego tipo A
solidos inflamables

Evidencia de Ia No
Conformidad

& dact ° Adquirir los Extintores tipo A y CO2 para su
SEcmenaacones respectiva instalacion
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3.2. MEJORAS EVIDENCIADAS

Conformidad Punto Ecoldgico
Descripcion de la | Se establece y cumple con la Normatividad legal vigente (Res.
Conformidad

2184 de 2019)

Evidencia de Ia Conformidad

Estado
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Conformidad Senalética
Descripcién de la e s '
; faletica acorde a areas vy ries 0s

Conformidad Se y g

Evidencia de la
Conformidad

Estado
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE

Conformidad Buena distribucién de Extintores y correcta demarcacion.
Descripcién de la | Se observa cumplimiento con relacién a la demarcacion segln
Conformidad NTC y la correcta distribucion de extintores.

Evidencia de la

Conformidad

Estado
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Conformidad Recargas de Extintores
Descripcion de la | Se observa cumplimiento a lo estipulado a las fechas de recarga
Conformidad de los extintores
Evidencia de la
Conformidad

Estado
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Conformidad Capacitacion
Descripcién de la Se observa al personal en procesos de Capacitacion y formacion parala
Conformidad brigada de respuesta a emergencias
Evidencia de Ia
Conformidad

Estado
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4. ASUNTOS QUE SE ENCUENTRAN EN PROC
Se estan gestionando y son de resaltar)

Teniendo en cuenta la inspeccion realizada a la bodega, las evidencias fotograficas y las

recomendaciones, es importante que la Union Temporal realice el cierre de las no
conformidades reportadas en este informe para la sigueinte visita.

ESO (Relacion de temas que en este momento

5. SITUACION DEL PROCESO (Mencionar en términos generales como esta Ja situacion
administrativa, financiera y juridica del proceso a la fecha de corte)

Administrativa:

Financiera:
Juridica:

Técnica:

6. PROYECTOS (Relacionar todos los proyectos a cargo)

ESTADO (en contratacion, .
PROYECTO sjecucion, en cierre) OBSERVACION
NO APLICA NO APLICA NO APLICA
7. FIRMAS
NOMBRE CARGO TELEFONO | FIRM
] - F
CHRISTIAN ALVAREZ Profesional de Apoyo A F e ™
CHUCRALA Profesional de Salud Ocupacional L o v Bt
8. ANEXOS

Mon| o




0000564 5oaspmm

ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.AS

Proceso de apoyo |__Gestién administrative y financiera
Formato de Oficio

y —— e Fecha de vigencia:
Cédigo: GAF-F-
o Dk okE, | Cédigo: GAF-F001 | - Version: 04 19/09/2023 Pag.1

Barrancabermeja, 22 de enero de 2024

Doctora

MARIBEL BENITEZ PEREA

Secretaria de Educacién - Supervisor contrato N. 4871-23
Distrito de Barrancabermeja

Barrancabermeja - Santander

ESD.

Oficio No. PA-B-196
Referencia: Contrato de Interventoria No. 4871-23.
Asunto: Solicitud validacién y aprobacién de personal profesional.

Respetado Doctora MARIBEL BENITEZ PEREA.

ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.8., a continuacién, presenta los integrantes del

Equipo de Trabajo que se vinculan para contribuir con el cumplimiento del contrato
referenciado.

Asi las cosas, hacemos Relacién del profesional que se refira, el profesional que se vincula y
los profesionales que se presentan asi:

CARGO NOMBRES Y APELLIDOS PROFESION
RODRIGO MOLANO CUELLAR
DIRECTOR DE INTERVENTORIA C.C. 83.090.034 De Campoalegre — Huila INGENIERO INDUSTRIAL

PRESENTADO EN PROPUESTA

MAYRA FARLLEY DIAZ SALGADO

COORDINADOR TECNICO C.C. 36.260.246 De Pitalito — Huila INGENIERA DE ALIMENTOS
PRESENTADO EN PROPUESTA
PROFESIONAL DE APOYO C'(AREE'; Aao'gg SO'B”'TRERA‘ﬁ VE};\‘:N?‘A MICROBIOLOGA
MICROBIOLOGICO .C. 55.248.1 e Barranquilla — Atlantico
PRESENTADO EN PROPUESTA
GRASE VANNESA PEREZ MONSALVE
PROFES‘SE?;IEE‘;POYO EN C.C. 1.143,224.340 De Barranquilla — Atlantico NUTRICIONISTA DIETISTA
PRESENTADO EN PROPUESTA
CHRISTIAN ALBERTO ALVAREZ CHUCRALA PROFESIONAL EN SALUD
PR%';%‘;‘;;‘&'NRE g;;:_wo C.C. 16.376.354 De Palmira — Valle OCUPACIONAL
PRESENTADO EN PROPUESTA
JULIO ANDRES TERAN RIVERA
INTERVENTOR FINANCIERO C.C. 92.544.428 De Sincelejo - Sucre CONTADOR PUBLICO
ADICIONAL
PROFESIONAL DE APOYO HAROLD Baeth :%”'g%“zé"jz. S AIED ABOGADO
ABOGADO C.C.79.415.4 e Bogota D.C.
ADICIONAL
LUISA ALEJANDRA PALLARES DIAZ
WNEPECTORDE CANPO C.C. 1.096.201.912 De Barrancabermeja - Santander INGENIERA AGROINDUSTRIAL
N.1
ADICIONAL
MARIA ALEJANDRA ORTIZ MUNOZ
'"SPECWS i C.C. 1.065.240,158 De San Alberto — Cesar INGENIERA AGROINDUSTRIAL
- ADICIONAL
INSPECTOR DE CAMPO JENNIFFER CASTRILLO PENA
N.3 C.C. 1.096.224.089 De Barrancabermeja - Santander INGENIERA INDUSTRIAL

ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S - NIT: 801.177.852-7
Sede Palmira: Carrera 23A No, 62-19 Oasis de las Mercedes

Sede Pasto: Carrera 24 # 20-58- centro de negocios Cristo Rey- Of. 515
Sede Barrancabermeja: Calle 58 # 15b — 55 Pueblo Nuevo

Sede Popayan: Carrera 10 # 15N- 59 -Of- 520
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ADICIONAL
ELSA BERNAL ROBLES
'NSPECTOS:’E CAMPO C.C. 28.070.025 De Barrancabermeja - Santander INGENIERA AGROINDUSTRIAL
! ADICIONAL
KARINA VILLEGAS
INSPECTOS e AMPD, C.C. 63.536.125 De Bucaramanga - Santander INGENIERA INDUSTRIAL
: ADICIONAL
ANDRES FABIAN GUTIERREZ BERRIG
'NSPECTDSQE R C.C. 1.096.239.164 De Barrancabermeja — Santander INGENIERO AGROINDUSTRIAL
: ADICIONAL
LUISA MARGARITA MARTINEZ GARAVITO
INSPECTOR DE CAWPO C.C: 1,050 01DABE D e AV INGENIERA AGROINDUSTRIAL
' ADICIONAL
MARCO AURELIO SUAREZ MANGERA
(NEFECTERCE aAPD C.C. 1.096.251.384 De Barrancabermeja — Santander INGENIERQ INDUSTRIAL
; ADICIONAL
JAVIER MAURICIO MELO GUEVARA
INSP ECTDE;’E CAMPO C.C. 79.684.766 De Bogota D.C INGENIERO AGROINDUSTRIAL
- ADICIONAL
MAYERLI GUZMAN CASTRILLON BAGHILLER
AGHLIAN A NS TRATI 1.096.213.144 De Barrancabermeja — - Santander TECNOLOGO EN GESTION
: ADICIONAL EMPRESARIAL
DANIEL FELIPE RUIZ SARMIENTO BACHILLER
AUXILIAR R NG C.C. 1.192,808.080 De Palmira — Valle TECNICO LABORAL POR
- ADICIONAL COMPETENCIAS EN SISTEMAS

Manifestamos que los profesionales descritos vinculados cumplen con el perfil requerido para
dar apoyo profesional y técnico al contrato de interventoria.

Manifestamos que las hojas de vida de los profesionales presentados inicialmente para el
proceso de seleccion ya reposan en la administracién Distrital. Asi las cosas se procede a

remitir las hojas de vida de los profesionales Adicionales que ocuparan los perfiles exigidos
para el presente contrato.

Sin menoscabo de lo dicho, esperamos el aval de la Entidad sobre el perfil de los profesionales
indicados.

Quedamos atentos a resolver cualquier aclaracion y/o verificacién de la informacién, con el
objetivo de continuar con el normal desarrolio de Ia Interventoria.

Cordialmente,
el

CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE
C.£.1113.627.700 de Palmira, Valle
RIL AS DEL VALLE

Anexo:

- Hojas De Vida Personal Adicional,
Elaborado por: Harold Giovanni Gonzalez Cifuentes
Revisado por: Ghristian Andrés Ruiz Calvache
Copia a: Archivo General

ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S - NIT: 901.177.852-7
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Barrancabermeja, 23 de enero de 2024

Sefior(es)
SERGIO ENRIQUE DELGADO, UT BCA INNOVA

Operador Programa de Alimentacién Escolar —PAE
Distrito de Barrancabermeja
E.8.D.

Oficio No. PA-B-197
Ref. Contrato No. 4871-23

Asunto: Solicitud de muestras fisicas de raciones industrializado para analisis
Organoléptico, Contrato de suministro No 4870-23

Cordial saludo,

En relacién con el asunto y dando cumplimiento a la referencia del presente documento,
me permito solicitar respetuosamente, el suministro semanal de productos que conforman
el ciclo de ment aprobado con la finalidad de realizar pruebas organolépticas.

Las muestras seran recepcionadas de la siguiente forma:

Racion industrializada

Productos que conforman los mends de la semana, se recibiran los dias jueves y/o viernes

de la semana anterior y si se presenta algin cambio en el menu se debe realizar durante la
semana de la prestacion.

Dias de recepcion: lunes a viernes de 9:00 am -12:00 m y/o 2:00 pm — 4:00 pm.
Ubicacién: Calle 58 # 15 B 55 pueblo nuevo.

Racion preparada en sitio

Sera funcion del inspector de campo realizar |a evaluacion organoléptica de los alimentos

en cada comedor escolar con el fin de verificar la calidad y condiciones en el momento de
la prestacion del servicio.

Cordialmente,

———
CHRISTIAN ANDRE
Gerente General
ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S.

UIZ CALVACHE

Proyecto: Grase Vannesa Pérez — Nutricionista ~Dietista, =~ Ptz Taise -CD
Revisado: Rodrigo Molano— Director de interventoria / | ! ' N
Aprobo: Christian Andres Ruiz Calvache [

L
R
“

. L
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Barrancabermeja, 26 de enero de 2024

Sefior(es)
SERGIO ENRIQUE DELGADO, R/L UT BCA INNOVA
Contrato de suministro No 4870-23

Operador Programa de Alimentacién Escolar —-PAE
Distrito de Barrancabermeja
E.S.D.

Oficio No. PA-B- 198
Ref. Contrato No. 4871-23

Asunto: Observaciones al plan de alistamiento entregado por el operador UT BCA
INNOVA.

ALIMETOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S, Empresa interventoria del
Programa de Alimentacién Escolar PAE del Distrito, de manera respetuosa

comparte las observaciones y/ sugerencias resultantes de la revisién del plan de
alistamiento.

1. DOCUMENTOS BODEGA

e PLAN DE MANTENIMIENTO PREVENTIVO, CORRECTIVO Y CALIBRACION
Los formatos del plan de mantenimiento no llevan el nombre o logo del operador.
Por otra parte, en el programa de mantenimiento de equipos lo especificado en el
procedimiento de labores de mantenimiento de la neveras y gato hidraulico no
coincide con las actividades v la frecuencia de Io especificado en los formatos.

e PLAN DE SANEAMIENTO BASICO
Se observa que los formatos presentados no se tienen logos del nuevo operador,

solo se esté el logo del PAE en unos formatos Yy en otros no se observa. se
recomienda que ubicar el logo actual en los formatos.

e PLAN DE CONTROL DE RECIBO TRAZABILIDAD DE MATERIA PRIMA
BODEGA

El documento presentado cumple con la normatividad, brindando un conjunto
determinado de reglas para el funcionamiento del programa en bodega.

2. DOCUMENTOS CENTRO PRODUCCION DE ALIMENTOS - CPA

e Se evidencia que el programa de limpieza y desinfeccién no ests ajustado a
actividades propias del centro de produccion de alimentos sino a actividades

= ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S - NIT: 901.177.852-7
e i i Sede Palmira: Carrera 23A No. 62-19 Oasis de las Mercedes
e 1o Net | Sede Pasto: Carrera 24 # 20-58- centro de negocios Cristo Rey- Of. 515
s | U Sede Barrancabermeja: Calle 58 # 15b — 55 Pueblo Nuevo
2:;1"’ Sede Popayan: Carrera 10 # 15N- 59 -Of- 520
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descritas para comedores escolares.

e No se evidencia ficha técnica y hoja de seguridad de jabon lava loza.
* No se evidencia hoja de seguridad de detergente en polvo PQP.

e Se evidencia el uso de logos de otras empresas en pagina 47 a pagina 77 del
programa de limpieza y desinfeccion.

» Se evidencia que el programa de Control de plagas no esta ajustado a actividades

propias del centro de produccién de alimentos sino a actividades descritas para
comedores escolares.

e Se evidencia que el programa de mantenimiento preventivo y correctivo de

equipos sus actividades y responsables estan ajustados a comedores escolares en
instituciones educativas.

e Ajustar formato de verificacion de actividades de mantenimiento correctivo y

preventivo de equipos de refrigeracion y congeladores a las actividades descritas
en el programa y su frecuencia

3. MINUTAS

CICLO DE MENUS, ANALISIS QUIMICO Y NUTRICIONAL Y LISTAS DE
INTERCAMBIO MODALIDAD AM/PM RACION INDUSTRIALIZADA.

De conformidad a lo descrito en la referencia y revision de los Ciclo de menus,
analisis quimico y nutricional, guias de preparaciones y listas de intercambio de las
diferentes modalidades y sus fichas técnicas del contrato de suministros N° 4870-
23 nos permitimos dar respuesta:

e Se presentan variacién en el analisis de los siguientes ments: 3,4, 5, 6, 9, 10, 91,
12, 14, 15, 18, 19 y 20, observando en ellos diferencias minimas en los nutrientes
que al totalizar varian el % de adecuacion. Productos como brownie, bocadillo de
guayaba, galleta variedades combinada, dulce con leche coco guayaba, muffin con
sabor a fresa, pan siete granos, bocadillo de guayaba con manjar blanco (bocadillo
combinado), galleta variedades sabor a limén, ponqué sabor a vainilla, pan dulce
con bocadillo, galleta variedades tostarica, galleta variedades arcoiris, dulce con
leche, galleta variedades sabor a coco.

* Debido al rechazo de los estudiantes Y poca aceptacion por motivos de pelar y

consumir, se sugiere el cambio de la naranja por otro tipo de fruta que tenga mayor
aceptacion y facil consumo.

ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S - NIT: 801.177.852-7
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CICLO DE MENUS, ANALISIS QUIMICO Y NUTRICIONAL, GUIAS DE
PREPARACIONES Y LISTAS DE INTERCAMBIO

¢ MODALIDAD ALMUERZO - No cumple el andlisis quimico en los menus, revisar

los rangos de los componentes y verificar que el gramaje sea acorde a lo

recomendado en el lineamiento técnico, ajustar el gramaje en cada nivel escolar y
dar cumplimiento.

CICLO DE MENUS, ANALISIS QUIMICO Y NUTRICIONAL, GUIAS DE
PREPARACIONES Y LISTAS DE INTERCAMBIO MODALIDAD AMPM
PREPARADO EN SITIO - No cumple el anélisis quimico en los menus, el % de
adecuacion es por debajo a lo recomendado en el lineamiento técnico, ajustar el
gramaje en cada nivel escolar y dar cumplimiento.

* FICHAS TECNICAS DE LA MODALIDAD DE RACION INDUSTRIALIZADA — En
las fichas técnicas se observa que todos los productos no cuentan con el sello frontal
de advertencia, teniendo en cuenta las resoluciones 81" de 2021, 2492 de 2022 y
254 de 2023 en la cual se establece que “Todos los productos comestibles o
bebibles clasificados de acuerdo a nivel de procesamiento con cantidad excesiva
de nutrientes criticos establecidos por el Ministerio de Salud y Proteccién Social,
deberan implementar un etiquetado frontal donde se incorpore un sello de
advertencia, que debera ser de alto impacto preventivo, claro, visible, legible, de
facil identificacion y comprension para los consumidores, con mensajes inequivocos
que adviertan al consumidor de los contenidos excesivos de nutrientes criticos.”

El producto LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA
ENTERA ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A, D, B1, B2 y NIACINA fabricado por
la empresa La Mejor S.A. se solicita ser enviado muestra para la realizacion de
evaluacion organoléptica y de aceptacion del producto.

Dias de recepcion: lunes a jueves de 9:00 am -12:00 m y/o 2:00 pm—4:00 pm.
Ubicacién: Calle 58 # 15 B 55 pueblo nuevo.

4. MUESTREO MICROBIOLOGICO
Como retroalimentacion al Plan de alistamiento del area de Microbiologia tenemos:

Se reciben los siguientes documentos y se dejan establecidas las siguientes
anotaciones:

 Concepto técnico INOQUALAB S.A.S: Cuenta con fecha de expedicion 31 enero
de 2023, por lo cual se solicita actualizacion para la continuidad del contrato ya que
tiene validez por un afio desde la fecha de expedicion. Actualizar certificacién.

e Resoluciéon de laboratorio. Se encuentra dentro del listado de laboratorios
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autorizados en el #202 en la ciudad de Barrancabermeja. Aceptado.

e Instructivo de contra muestras

para restaurantes y centro de produccion.
Aceptado.

® Registro de establecimiento comerc

ial con fecha de expedicién 31 de enero del
2023. Aceptado.

e Certificacion de PICCAP. fecha de

expedicion 29 de noviembre del 2022.
Actualizar certificacién.

e Certificacion secretaria de salud alim

entos y aguas. Expedicién marzo 28 del
2023. Aceptado.

e Certificado de laboratorio de aguas. Expedicion 13 de enero del 2023, Actualizar
certificacion.

Ademas de los documentos recibidos y verificados anteriormente es necesario

hacer llegar a esta interventoria el cronograma de muestreos programados para
esta etapa del contrato incluidas las muestras a tomar.

5. PERSONAL UT BCA INNOVA

Se solicita relacionar y las hojas de vida de todo el personal vinculado a la empresa
UT BCA INNOVA, con los documentos establecidos y cumpliendo con Io

establecidos en la Resolucién 335, anexo téchico de calidad, numeral 5.1.2.1 y
5.12.2.

6. PROGRAMA DE CAPACITACION
Recomendacion: Colocar el Logotipo de UT BCA INNOVA al documento en general.

Ajustar la ortografia en el documento.

Contenido:

a. Almacenamiento en seco (granos y cereales, leguminosas, grasas y aceites)
b. Rotulacién de productos

c. | Primero Entra Primero Sale )
d. “Vériicacion de 1otas Yy iechas de vencimiento

Se recomienda cambiar redaccién por Manejo de inventario por método PEPS

7. PROGRAMA DE PROVEEDORES

De acuerdo con la documentacion que provee UT BCA INNOVA sobre la seleccién,
control y seguimiento de los proveedores de Alimento, se debe tener un control mas
especifico que le muestre al posible proveedor que para poder prestar su servicio a
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bien debe cumplir con un numero importante de criterios que a su vez son
evaluados.

No se puede evaluara un proveedor solo con rangos establecidos, sino estandarizar
los procesos para que sean mucho més complejos y confiables que permita suprimir

todo aquello que el proveedor quiera saltarse bien sea porque lo omite o porque no
lo esta cumpliendo.

Esto es muy importante porque un documento o formato muy bien elaborado da
acceso libre para demostrar a los entes pertinentes de hacer Ia respectiva
inspeccion y que los proveedores cuentan con todos y cada uno de los parametros
establecidos cada proceso a los que son sometidos.

W
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Este formato es el emitido por la UAPA como formato de evaluacién de proveedores,
pero se requiere un formato que evalte y proporcione directamente de forma visible
la calidad de proveedor con que UT BCA INNOVA cuenta, que cumpla con los
requerimientos de inocuidad, sanitarios (registros sanitarios), observancia de
registros sanitarios fechas en que se hizo Ia respectiva observacién, muestreo
microbioldgicos, entradas de productos, fechas de elaboracion, fechas de
vencimiento, clase de materia prima, lote, tipo de proveedor (Servicio o Bien), forma
de almacenar el producto (Perecedero, no perecedero), hora de llegada, hora de
recibido, Cadena de frio: Es el conjunto de actividades que deben realizarse para

mantener los productos bajo condiciones requeridas y controladas (temperatura,
humedad relativa, iluminacion) entre otras.

MATERIA PRIMA CRITICA:
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Aquella materia prima que interviene en Ia elaboracién de un producto, forma parte
de su composicién y es de im portancia determinante en el proceso de fabricacion.

PROVEEDOR: Organizacién que proporciona un producto o un servicio

PROVEEDOR

EXTERNO: Proveedor que no es parte de la organizacién.

Asi mismo se debera tener en cuenta lo establecido en la circular externa INVIMA
No DAB 400-0201-17 y anexos. “Orientacion de los requisitos sanitarios que deben
cumplir los fabricantes, procesadores, envasadores, bodegas de almacenamiento,
transportadores, distribuidores y comercializadores de alimentos y bebidas para ser
proveedores de alimentos y bebidas de los programas sociales”.

e Programa de Proveedores, materias primas e insumos

El operador debe garantizar un programa por escrito en el que sean detallados todos
los aspectos y criterios de evaluacion, aceptacion y seguimiento a proveedores, que
contengan las especificaciones de calidad, criterios de aceptacién y rechazo de las
materias primas e insumos, condiciones de recibo, almacenamiento, uso y controles
de calidad, asi como la caracterizacién de materias primas e insumos Yy su rotacion,
aplicando el sistema PEPS (Primero en Entrar, Primero en Salir), requisitos de
rotulado de acuerdo con la reglamentacién sanitaria vigente (Resoluciones 5109 de

2005, 333 de 2011y 810 de 2021) y el oportuno seguimiento de los mismos a partir
de los registros de control.

Que se quiere que este formato que no solo haga control sino también un
seguimiento continuo que no sea un formato de archivo sino un formato de hoja de
vida de cada uno de los procesos, formas, distinciones, recomendaciones, calidad,
visibilidad, dltimas compras, fechas de compra, cantidad comprada, registros

sanitarios, procedencia, cadena de frio a la que viene sometida, almacenamiento,
forma de almacenamiento, etc

8. RACION INDUSTRIALIZADA - RI

e Respecto al plan de saneamiento basico para la modalidad racién industrializada
se recomienda en la pag 1 agregar el logo de la empresa (UT BCA INNOVA) y el

e En la pag 18 se recomienda agregar un 3 punto en el diagrama de flujo, que
especifique la necesidad de lavar la fruta con abundante agua después de la
desinfeccion por el método aspersion.

9. RACION PREPARADA EN SITIO - RPS

e Se realiza revision del plan de saneamiento basico de la modalidad de RPS y

programa de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos, evidenciando todo
debidamente ajustado y sin observaciones.
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10. TRASNPORTE

e PLAN DE RUTAS

La empresa presenta 19 rutas para el transporte de los alimentos, Revisando el plan

de rutas presentado por la empresa, se considera que cumple con los lineamientos
para la entrega.

e DOCUMENTOS VEHICULOS

La empresa presenta la documentacién de 7 vehiculos. Revisando los documentos
presentados con respecto a los vehiculos que se utilizaran en el transporte de los
alimentos, dichos documentos se encuentran vigentes para el desarrollo de |a
actividad, ante lo cual cumplen 4 vehiculos con las especificaciones técnicas segun
la normatividad legal vigente. Los documentos presentados son los siguientes:

e Acta de Inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para vehiculos

transportadores de carne ylo productos caricos comestibles. Expedida por
Secretaria de Salud Departamental.

e Acta de Inspeccidn sanitaria con enfoque de riesgo para vehiculos
transportadores de alimentos. Expedida por Secretaria de Salud Departamental.

 Certificacion Fumigacién vehiculo. Expedida por la empresa FUMITRANS.
o Tarjeta de propiedad vehiculo.
e SOAT vigente.

e Certificacion Tecno mecanica.

o Certificacion para Manipulacién de Alimentos, examenes de laboratorio, expedida
por el Laboratorio CLINILAB.

o Certificacion de Capacitacién en manipulacion higiénica de alimentos, Buenas
practicas de manufactura y practicas higiénicas. Expedida por el Grupo Empresarial
de Servicios Ambientales & profesionales GEMSAP.

Vehiculo 1- Placa GQV-201- Transporte de alimentos perecederos & productos de
pesca.

Vehiculo 2- Placa LPK-451- Transporte de alimentos perecederos & productos de
pesca.
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Vehiculo 3- Placa GQV-227- Transporte de alimentos no perecederos & carga
seca. Acta de Inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para vehiculos

transportadores de alimentos. Expedida por Secretaria de Salud Departamental
Santander. Solamente presenta una sola acta,

Vehiculo 4- Placa SRS-365- Transporte de alimentos perecederos. Acta de
Inspecciéon sanitaria con enfoque de riesgo para vehiculos transportadores de

alimentos. Expedida por Secretaria de Salud Departamental Santander. Solamente
presenta una sola acta.

Vehiculo 5- Placa WOL-479- Acta de Inspeccioén sanitaria con enfoque de riesgo
para vehiculos transportadores de alimentos. Expedida por secretaria de Salud y
proteccién social de Antioquia. Solamente presenta una sola acta. El SOAT de este
vehiculo se vencio el 21 de enero de 2024. La revisién Técnico mecanica se vencio
el 21 de enero de 2024. Este vehiculo No Cumple con los requisitos.

Vehiculo 6- Placa GQU-086- Transporte de alimentos perecederos. El SOAT de
este vehiculo se vencio el 11 de noviembre de 2023. La revision Técnico mecéanica
se vencio el 2 de diciembre de 2023. Este vehiculo No Cumple con los requisitos.

Vehiculo 7- Placa TTT-089- Presenta Tarjeta de propiedad- Transporte de carga
seca. Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para vehiculos
transportadores  de  alimentos. Expedida por Secretaria de Salud
Mosquera/Cundinamarca. SOAT Vigente-Revision Tecno mecanica vence el 30 de
enero de 2024- No presento el resto de documentacion.

Cordialmente,

g R . g
/__.;3 ..n'. /\_/

(Z vl

CHRiSTlﬁﬁﬁuﬁs RUIZ CALVACHE
Gerente Genéral

ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S.

Proyecto: Luisa Alejandra Pallares 5. & it ‘
Revisado por: Rodrigo Molano Cuellar — Director de Interventoria Lo
Aprob6: Christian Andres Ruiz Calvache e
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Barrancabermeja, 30 de enero de| 2024

Serior(es)
SERGIO ENRIQUE DELGADO, UT BCA INNOVA
Contrato de suministro No 4870-23

Operador Programa de Alimentacién Escolar -PAE
Distrito de Barrancabermeja
E.S.D.

Oficio No. PA-B-200
Ref. Contrato No. 4871-23.
Asunto: Solicitud de informacion.

Cordial saludo.

De conformidad a lo descrito en el asunto, me permito solicitar los documentos que
contiene las fichas técnicas de los alimentos que conforman la Modalidad Preparado
en Sitio para su revisién y aprobacion, teniendo en cuenta que dicha modalidad
entra a operacion a partir del dia 5 de febrero del presente afio.

Cordialmente,

3TIAN ANDRES RUIZ CALVACHE
Gerénte/General

ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S.

Proyecto: Grase Vannesa Pérez — Nutricionista -Dietista (e e © Dk, L <D
Revisado: Rodrigo Molano- director de interventoria f/ i
Aprob6: Christian Andrés Ruiz Calvache
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Institucion Educativa
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CA'ST] LlO Sede Eﬂuuativiﬁ‘s M \

=

ETC AL DCiudad/ Municipia

DS 2

preecer:. C2A sS N 2062

e 2S-BNEED-2024 | ¢:20au

Operador:

UT A 1RSSOV A.

Ne Contrato | Convenio

48 a’D’B Hora de !ermhac&i.’zoqm d

Reporta casos de atencién
prigritaria

st "

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

Mo titul i b

Adjudi 100 atendgises ] @O

No de visita |

ges |

Tipo de racién | ZMMTFIMM

MNombre y cargo de guien atiende |a visita

MAelH JAJSETH MALTINEL — MPS|IPULAIOZA

EisA

Nombre y cargo de guien realiza Ia visita

Loz

E — I Pecipe ve cankp -

Objete de la visita:

CONTZATS 4990 -2

PUNTAJE ESPERADD |

|PUNTAJE OBTENIDO

ELLFICOCION DE (08 1 Eamis TS TECAIICDS 9 Dt
as

PORCENTAJE% | 5 S SS </

CONCEPTO FINAL

|

CONTFoHME O ORSEX VAL,

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

CHA DE VISITA

FE!

CONCEPTO EMITIDO

TOTAL DE MANIPULADORAS

Pa
1 Tnol

Cantidad de Personal No, de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segin Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racién
Técnico. ETC -RFS Preparada en sitio: Técnico. ETCRI Industrizlizada: N 1

0

U’;’fﬂﬂ }F'Zﬂda

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparade en sitic - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accin comectiva o accién de mejora)
q PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. N &
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en eanfidad
% P suficiente, en buen estade v funcionarnients, ’\f A’ \
PS La edificacion, Ias instalaciones (4rea de almacenamiento, drea de
3 RI Ppreparacion, area de consumo) estdn construidos de manera que facilita 1z 4
ED operacion de limpieza, desinfeceidn ¥ desinfectacian,
PS Les techos estin disefiados ¥ construidos de manera que se evila
4 Rl acumulacién de suciedad, condensacién, formacion de hengos y mohos,
s& encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar ,]
ED condiciones higiénico-sanitarias,
5 PS El area de distribucion o de alistamiento de las ragicnes preparadas o -1
Ri Industriafizadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias,
5 PS Las paredes esldn construidas en matenal resistente, impermeable, no
absorbente, de fécil impieza y desinfeccion. . }J /
os Existen tanques yio recipientes de almacenamients de agua protegidos
7 i con lapa, con la capacidad suficiente para atender eema minime lag M P‘
necesidades comespondientes a un dfa de preparacicn.
PS El drea de almacenamiento de las materias primas y producto terminado
8 Rl {Productos industrializados) del comedor escalar cumple con el espagio 4
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos yo productos.
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito lemporal de los residuos
] Ri solidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de A
ED mantenimiento,
PS Las lamparas o lluminacion se enc 1 protegidas y fi do y no
19 ED se evidencian instalaci léctri "\riul
1 ':: Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estada, protegidos (rejilia), N 0o No se elser lrdan J}%}ﬂ 28 o ef
fureienando v limpios, & =
e st y o drea de almacerams end>- s
12 PS Cuenta con 4rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios Mb‘
ED ¥ menaje evitande contaminacién cruzada,
Las ventanas y aberturas que se comuniquen can el ambiente exterior, et d e 2 i
FS esldn provistas con malla artiineects de  fdcil limpieza y buena 3 e enct a. q eNn Bhea O'e d(mﬂl
13 RI conservacion, fesistentes a la limpieza y la manipulacin, Los vidrios de las ( ] enemy m-}ﬂ una ren hx el ﬂﬂ"‘ﬁ
ED ventanas ubicados en dreas de p con proteccidn para evitar c ne no
contaminacién en caso de ruptura, Cen m&l‘/‘ .
i :f Los pisos se encuentran limpios, en buen estado ¥ se realiza
D mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. - (
Ps Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon|
15 Rl desinfectante, elementos desechables, pape! higiénico y papeleras) y las| ,/l
ED instalaciones sanitarias se encueniran en buen estada.
FS Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas| /I
18 Rl Practicas de Manufzctura, ubicados en as instalaciores cel comedor a
ED ascolar.
0 ALACIO A A AR[A
-
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II. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y FRODUCTO TERMINADO

Serial No.

ITEM ASPECTO A EVALUAR OESERVACIONES {Describir la aceién correctiva o aceisn de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos Y == C\,‘EY{Q 63-\‘ bC}S ni
PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas {canecas con tapa
17 Rl u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material ﬂ- ! '\C) mo
ED sanitario, fimpias v en buen estado de manera que se pemmita la O & p‘
inspeccitn, limpleza y fumigackn, 5| es el caso, dm%m\ o Cb PG’\‘F‘CQJO
Ps Les produclos se encuentran dentro de su vida Glil, con fecha de
18 RI vencimiento vigenie, no presentan algn tipo de contaminacidn y son aptos
ED para &l consumo. /1
. . Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kirdex y rotacién de
9 En productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo Mo 1 4 i
i ';: El aimacenamiento de ios alimentos refrigerados se realiza a temperaturas O RO Se cude<o £ ECJ Yo
entre -2°C a 4°C y se llevan registro:
£ y s b & temdercdia
21 PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -
ED 18°C y se llevan registros F_l A
22 t;z? Los productos que se encueniran empacados y rotulados, cumplen caon la
ED normatividad sanitaria vigente, Resolucion 5109/2005, Anexa No 2 '1
OTA OND 0 D g o A 0 2, RlA Fi O PROD L] R A UHO)
PUNTAJE ESPERADO 6 PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE % & O - / .
QONDICIO DE PREPARACIS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Ps Los proceses de preparacion de los alimentos se realizan en condicicnes
23 optimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de forma secuencial y ﬂ q
Ep continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 PS permanents posterior al cambio de alimenlos por cada proceso, La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la ulilizacion de agua caliente, vapor QA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
"
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias aulorizadas Ny = d:&Se. vow T e o)
Ps L S ¥ £
25 por la normalividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento dal ‘\}
S |[Be deccidd
meny e~
Ps El servido de los alimentos se hace con utensilies (pinzas, cucharas, ete.) J
26 sequn sea el tipo de alimenta y se evita el contacto directo del alimento con 'J A
ED las manos. :
27 PS Se cuantan can registros y control de temperatura durante la preparacion t‘j A \
Se cuentan con registros y control de temperatura durante |a preparacién. 4

28 PS El producto terminade se sive @ temperatura mayor & 60°C y los NA
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACISN

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO

—
V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accion corectiva o accién de mejora)

PS En el establecimiento educative se encuentra publicade el ciclo de mend ~

238 Rl aprobado por fa ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la
ED lengua de la comunidad étnica 5

30 B Se tienen estandarizados los utensilios para el servido, wJ A \
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido,

Eql Rl (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion por parte de la 1
ED ETC del cambio realizado).

32 :‘!‘5 Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o eomplementos
ED industrializades segiin aplique, (I
PS

33 RI Evaluacitn Organsleptica. Anexo No 3 1
ED

OTA PLIN 0D RANMA
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
P DA ANIP ADOR DE A D
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion iva o accion de mejora)

2] El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estade, de

34 RI color claro y cumple con las especificacionss de |2 normatividad legal 4
ED vigente ylo elementos de proteccidn necesarios para racion industrializada.
Ps La presentacién persanal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas,

35 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u olros accesorios ‘1
ED ni maquillaje) y uniforme limpio

1
36 Z? Se evidercia para cada uno de los manipuladores cerificacidn médica ) Se m‘cbc‘al @'{"F‘CCLC“»G’)
ipular alimentos) (no mayor a un afio),

ED {apte para manipul d JCC(

Impreso Litodisedos Tel (E07) 621 40 23 - Barrancabermeja




Aimentos Saludebles del Valie §.4.5.

ALoSs70
A hede =R IV i e ]
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
k As I] EI_ VA I_I_E PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017

Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 | Serial No. |
El personal manipulador acredita formacién en educacidn sanitaria, y . F_ (Ce
37 F: principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas M o S€ eVt Ae nc= C e h ‘Lu
higienicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) v se cuenta O \0.- E ? ™
D con registros de capacitacion. 3 S
PS : i
El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacisn
» gln (tapabocas, cofia y bata), O
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
5§ e establecido en |a resolucidn vigente (Nota: Para racidn industrializada en /{
cada |E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona
ED delegada por el rector)
Ps El comp li io es entreg en el horaric establecide de
40 RI acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a la autorizacidn realizada por /\
ED parte del comité de alimentacién escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR:

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

eoreesrewo | (5 |ranacosramno

>

>

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

[ B | ronuns |

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( 51 ES EVIDENCIADO)

ronessenoo | O lnacosrom

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OB IONES (D la accién iva o accisn de mejora)
1 TZ? Se cuenta con un programa de impieza y desir con p dimientos|
4 ED escritos, se llevan registros de las actividades. 4
i E? Se uliizan productos de limpleza y desinfeccion y cuentan con fichas 4 |
ED tecnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion),
Las materias primas crudas tales como cames, verduras, horlalizas y
FS
43 RI frutas se lavan y/o desinfecian antes de Su preparacién o consumo en MO
ED racion incustrializada.
ad ';? Los productos de aseo se almacenan en un silio ventilado, identificado,
ED | protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. 4
ABASTECIMIENTO DE AGUA |
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OB SERVACIONES (Describir la accién cormrectiva o aceién de mejora) I I
PS Se garantiza |a limpieza y desinfeccidn periddica del tanque yio recipierte Ne Se =i OenELn ros s ¥ Sa Al led
45 R (s) de almacenamiento de agua. 4 D % \
ED . o ™ Asng o LSLD (e SN .
P Existe un programa implementada de limpieza y desinfeccisn de tangues
46 Vo recipientes, con precedimisntos eseritos, se llevan registros de las Q) P.
ED actividades. (Verificacién de pH y cloro)
El agua que se utiliza es potable y cumple: con las nommas vigenies
a7 S blecidas por la regh correspondiente del Ministerio de Salud FOB
¥ se evidencia soparte
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos ¥ materias primas, es
48 Rl fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanficen su N O 3
ED nocuidad.
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir |a accién comectiva o accion de mejora)
] Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, 4
49 RI con tapa y bolsa pldstica, ubicades en un sitio exclusivo para |a recoleccidn 4
ED temparal de residucs sdlidos y se promueve el reciclaje.
50 P:] Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos 4
ey escriles, se levan registros de las actividades.
5 P:l Se aplica la separacitn en sitio de los residuos sélidos, es decir, material
ED organico do de papel, pldsticos y empag 4
CONTROL DE PLAGAS {ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir |a accién
52 ll,%? Las instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia o 4
ED dafio causado por plagas.
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
53 RI procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas A
ED o comectivas.

sgeed |

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAIE OBSERVACIONES {Describir la accién iva o accidn de )
El transport el to de las condiciones de
- ';? conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congalacion,
ED recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumnple con la 4
normatividad vigente. (Si aplica)
= ';? Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de o 2 eutd @ncces fue 2| CortiFriceda OC
ED 8520 y operacidn para el transporte de los alimentes. (S aplica) LT XL (VN E:&- K“‘ ML&—Q -10 ~EWde-wo 2= .
s6 ';? Los wehiculos son uilizados exclusivamente pers el transporte de
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) /\

s
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD 7 3 U5 i 9 v y

As DEI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACIGN
Mimentos Saludables det Valle S.A.S, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédige: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emisién: 151022023 | seriaino. ]
57 l;f Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plisticas, |
ep  |debidamente lavadss y desinfectadas. B
58 PR,S El personal transportador cuenta con cerificacion de manipuiacién de O No se eviolencie. P-4 > Mevli a '
= alimentos y vestimenta adecuada de acuerds a |a rormatividad vigente. ne BLM ; 04 A4 Sin W‘, S etdlecva
Ps Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente
& RI sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementes de
material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen al '7
£ preducto de tada posibilidad de contaminacisn ]

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TER MINADO (S| APLICA)

PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO /_". PORCENTAJE % 66.66

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D la accisn o accién de mejora)
Ps Los utensilios tales come tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
60 fabricados con : itari ist a la corrosion de facil N A
ED limpieza y desinfeceidn,
&1 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de c
ED derecho son de material lavable y faci desirfeccion N ﬁ
62 ] El equipo y menaje con que cuenta el comedar escolar es suficiente para la
ED |atencion de la totalidad de fitulares de deracho, N A
PS | Existen manuales y registros pars servicio de mantenimiento preventivoy
63 RI ivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucian, (Hoja de|
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) . b
i FS Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamienta cuentan 0 Nio se evcdencia Y?.-j\,&%-m e Ttmperﬁ - r
ED con controles y registro de temperatura, M I

TOTAL EQUIPOS

I S S I S S 7
r

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

iTeEm ASPECTO AEVALUAR "PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accién iva o aceién de mejora) 1}
PS5 - i
65 é'% Bioseguridad, Anexo No 4 O Vo se ewdeacas exyinls r N lboa'\ﬁ“ th, I;
TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO *
X. GESTION SOCIAL b
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
PS El comedor escolar tiene publicads en un lugar visible la Ficha Técnica de /'
b il Informacién del PAE. b
- by Se evidencia soporte de conformacion del comite de alimentacion escolar O NOSe euldenClic C\D'!\ Femacrcw comr|
5 ylo actas de reunion del mismo. e. do Bliwen L RO N e@scday-
- ﬁ Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tisnen para atender las 4
ED SPQR en el comedor escolar 13

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO 2_ PORCENTAJE % Le &6 %
CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Deanle o Vo dronica  Se gedfico  los (ond\ciones enonico  sontirioS Vv

e Ui Ng” entrese de  PvoBuch al  Nlr de deorethia. Se couliza dsx}én'
(T eenmca. ewn Boenes Priches de Wiaw Pecdos .

t
|

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

\\.\ \_u\_"\_.unc, .

atendido por: WAL B T APMSETH MLINETLIOEL Flrma:[ @%‘% carso: AP POL K DOLD r

Atendide por: Firma: Cargo:

[ﬂ'm r EKA BERONT ROB(£Y e ML Cree TRCPEZTOZ. D8 AR, |

Realizada por: Firma: Cargo: |
}
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/ y =m_. < PROCESO MISIONAL — PROGRAMAS DE ALIMENTACION- GESTION DE OPERACION DE ALIMENTOS
o s ASDELVALLE .
A Alimentas Saludanles del Valie §.0.5. FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES
Y Godigo: PDAE-F-044 _ Version: 02 _ Fecha de vegencia: 15/02/2023 pagina 1 de 1
FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES
stitucion Educativa ﬁ H‘ ﬁ.?wnﬂ \ ﬂ\dr O ETC Pf.ﬁ—rf_uﬂ _? CHW__\_Q\? ¢ Ciudad/ Municipio g@iﬁ?@ﬁéf
Direccién: Cn s W 30-672 Fecha Visita: 7S -ENe0- 2024 Hora inicio: (270 0%
Operador: VT LCB \N N Ou b No Contrato/ Convenio | 4% A0 -3 Hora de terminacion: 210 aw -
ﬂu tratiiimaat: _mﬂ_w nza Marca @RDOF\ Niimero de menii programado .hr Se presentaron intercambios si "% No NIA
Py Marque con una X _mqmana * Fecha de titima calibracién Q,P\.O__.q@m Nimero de ment entregado % Presentaron soporte de autorizacion  [si 4. [No NIA
Alimentos a entregar de acuerdo |’ 3 N i 7 9 Alimentos verificados enla visitade |1 R o 7 9
¢ )|al ment programado acuerdo al meni entregado
P 2 4 6 8 10 2 4 6 8 10
ﬁ CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
O GRUPO DE EDAD Preescolar 3 - 5 afios 11 meses Primero, Segundo y Tercero 6 - 8 afies 11 meses Cuarto y Quinto 9 - 10 afios 11 meses
) MUESTRA1 | MUESTRA 2 [MUESTRA 3 Peso Concepto MUESTRA1 | MUESTRA 2 |MUESTRA 3 Peso Concepto MUESTRA 1 | MUESTRA 2 |MUESTRA 3 Peso no_..o_oano
Componente Preparacién Peso | Peso |/ Pasno | {Cumple - No Peso | Peso | Peso | (Cumple - No Peso/ Peso | Peso / (Cumple - No
Volum Vellikgs Vol esperado Cumpla) Volumen Volumen Volumen eaperada Cumple Volumen Volumen Volumen eapdrado Cumple
Lacteo —
Proteico
Cereal acompanante
Fruta ——
Proleico i
Leguminosa -
Cereal (armoz) [ ——
Tubérclo, raices, i
platanos .lll.-.ll.l.-.llll.llll.ll.-.l.r lllll.rllllll.
Verdura fria o
caliente I
Fruta/Bebida e
Agua T —]
Lacleo D
Lacleo ,w_,,:_.w,? ] 28 | 270m | 218 | To0m c
e
Derivados del cereal TS i $F3 559 s€a \NN‘PO 9 cC =
Frutas /......r N I~
Aziicares y dulces @ﬂafm@%&v i // 169 1$9 169 ANLO@ C ./
Queso /
CUMPLE e ) ey, _
NO CUMPLE e ; 0 —
Hace parte la Bieneslarina de las preparaciones? sl NO Especifique en cuales preparaciones
Se realizaron cambios en el mena? Sl b5 NO
Los cambios estan aprobados por la ETC? Sl ol NO ——
TOTAL CUMPLIMIENTO DE GRAMAJE! OBSERVACIONES 5
PUNTAJE POSIBLE PUNTAJE REAL PORCENTAJE % Qe evipencin ealre Ho de vaouu .WD B?kE,w.mﬁn.lrn. .
Impreso Litodisedos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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AS DEL VALLE

Alimentos Saludables del Valle §.0.5.

AN

EXO No 2

FORMATO DE REVISION DE PRODUCTOS PARA RACION
INDUSTRIALIZADA (RI) Y RACION PREPARADA EN SITIO (RPS)

DIRECCION: ﬁ\ﬁ‘? m.m Zo BWOtm‘N.

A: _ _ |BoDEGA PLANTA SEDE EDUGATIV .
28 -EnERO LD UCWN Z:wmcmv
:umn_._p DE INGRESO DEL PRODUCTO AL OPERADOR (SOLO PARA VISITAS BODEGA):
P | PARTE A (Cumple C - No cumple N G - No aplica N A y No observado N O para el item 5B))
CP-onsecutvo 2. PRESENTACION DEL 5A REGISTRO SANITARI0. | 55: VALIDAGION DEL PRODUGTO EN 7. AUSENCIA DE
b Phooueto. | |- NOMBRE COMERCIAL drirbbip s 3. N° DEL LOTE 4.FF Y F.V DEL PRODUGTO O LAPAGINA DEL mﬁhﬁ (CUMPLE - T A EatA
Leche enterd FF= 24-Dic-23
d <abor vainille, | BAsa 2o LV 623 Fyv = 23-mae-24. |phAD 02143606 o c
\N\ A.up_,__ WTJ& ..ﬁ t \_ -~ 0 <
ArCO\FIS Polsa §0¢ | :18-04-24. PV 46-02-24 . [ngA=00S
Bocad i D
2 |eoaudbe. Polsa 154. L-10.0% Fyv: A0-06-24.  [ng A -0b2o%h B - C
Il. PARTE B (Cumple C - No cumple N.G - No aplica N.A y No observado N.O)
8. EL EMPAQUE PERMITE 11. EL EMPAQUE PRESENTA
CONSEGUTIVO|  CONSERVAR LAS mzmm.___mm__.._ﬂh.mﬂc_u__m%m " Aa_mﬂmﬂﬂv%%Mw_wWﬂwUmM4» EN GARA PRINGIPAL DE | 12 EL m,_“__mﬂmuﬂm %Mn_._pmp 13, EL EMPAQUE DECLARA LISTADE |  14. EL EMPAQUE DECLARA
PRODUGTO | CARACTERITIGAS DEL R s Rl EXHBICION EL CONTENIDO| METORGEP INGREDIENTES INFORMAGION NUTRICIONAL
PRODUCTO NETO (GR-ML)
g’ 2 = C C, [ o (&%
Z c c c c o o =
3 & C C € = e T
lll PARTE G (Cumple C - No cumple N G - No aplica N Ay No observado N 0)
18, EL EMPAQUE PRESENTA
15. EL EMPAQUE 17. EL EMPAQUE PRESENTA
CONSECUTIVO DECLARA 16. EL EMPAQUE PRESENTA| "o i rne mamoicaciony | NOMBRE, DIRECCIONE 20. OBSERVACION
LOTE DE FORMA GLARA Y INFORMACION DE
PRODUCTO | INSTRUCGIONES DE g VENCIMENTO DE FORMA | Conmncro DE LA EMPRESA
PREPARAGION CLARA E INDELEBLE e ANTE
) A . C C-
2 A (= &, C.
3 As & c A ik
{ ;
i { Impreso Litodiseros Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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AS DEL VALLE

hiimentos Saludables def Valle S.A.S.

: ANEXO No 3
EVALUACION ORGANOLEPTICA DE LOS ALIMENTOS :
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR .

%.\'

| €SN TRATO DE INTERVENTORIA N° A- CONTRATO DE SUMINISTRO N°: i A
I ABIA-23 4870 -23
FECHA: : SEDE EDUCATIVA:
4 28 -gogro-o24 |°F LAY NIEYES -
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS (marque 1:
aceptable / 0: rechazado f NA: no aplica NO: No .m
observado) - mm
=
MODALIDAD ALIMENTO (PREPARACION) o m m Am o w. swnmm_.v.ymmmu _mmmmmnnﬂmpo
g 4 o 2 m = m 2 m m m (1: ACEPTACION / 0: RECHAZO)
3 m 2 m G | E [ 22| 43 5
o I} o 2 2 L Ty
e o £ |4 a
o E] g
Leche enteraSbor vantle 200ml | A | A | A A AEREYE
(
TIPO DE RACION (RI, Almuerzo @nﬁb*ﬁ Ay mlrily <09 il R g e I W 1 1. \p e m%ﬁu:u.)
o Gomplemento AM/PM): -
_@Uﬁnﬁnﬂ_;n mvC .FJ.Q.,F.,. \pm w i 4 A A il \P % \_
l.l.f.l.._.r
DY Im . S
l/l
. m.m Tygn a loe vaiima ler Oﬂr.n%*ﬂ‘ fora oo cer Tnm.”qr D_wuus\;hvfmﬁjhj n—hFLuD Convd ﬂﬂmc— —L‘r..r. excelenic
OBSERVACIONES: b i i T &.uv Jﬁwunwah.*uo. f
Quien realiza la visita:
Aclaracion:
Fictha NN\N@W\ 1. Con un solo criterio calificado con cero (0), se da por rechazada
= la preparacion
Nombre: X 2. Con una preparacion rechazada, se da por rechazado el tiempo de
) ElLsh PER~Set Por(ES comida completo
Cédula Ciudadania 3. Para evaluar la Rl se deben apoyar en un estudiante y citar
N@ 0P 025 su nombre en observaciones.
.| Cargo: ‘HZm%m\Q.OW a CAM *UO.

p Impreso Litodisedos Tel (607) 621 49 23 - Barancabermeja
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BIOSEGURIDAD ANTE COVID-19

-

.....Z.__ ...

CRITERIOS AEVALUAR

| cumPLE

'NO CUMPLE

~ OBSERVACIONES

Existen senalizacion de medidas generales para la contencion de COVID 19 en
lugares visibles (protocolo de lavado de manos, uso de elementos de proteccion
personal y distanciamiento fisico minimo de un metro).

v©

En caso de usar solucion desinfectante para colaboradores, acudientes y/o
titulares de derecho, se dispone y utiliza alcohol glicerinado minimo al 60%

maximo 95% _

El personal involucrado realiza el lavado de manos segun los lineaminetos como
es Después de entrar en contacto .con superficies que hayan podido ser
contaminadas por otra persona (manijas, pasamanos, cerraduras, transporte),
Cuando las manos estan visiblemente sucias, Antes y después de ir al bano,
Antes y después de comer, Después de estornudar o toser, Antes y después de
usar tapabocas, Antes de tocarse la cara, tocar o acariciar sus animales de
compaiia, recoger sus excretas, o realizar el manejo de sus alimentos.

Las personas que intervienen en el proceso cuentan con los elementos de
proteccion personal para prevenir el contagio de COVID-19 (Uso de proteccion

naso bucal).

Se cuenta con insumos para un correcto lavado de manos (lavabo, sefialética del
lavado de manos, Jabdn liquido neutro, toallas de papel de un solo uso).

Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga.

Vo Se culdlencts
QVTS fﬂ J..\fum./

N«‘T.nb

Existe botiquin de primeros auxilios disponible.

N se = ncbemeta
F..U.TJ.._; dxém.._
ﬁwfﬁh‘
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CONCEPTO EMITIDO

-
00035584
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD SlARar T ade®
o W ) W J ]
4#}\ AS [l EI. VA I.I.E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
W Nimentos Saludabies del Valle S5, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 | Versiém:0z | Fechade emision: 151022033 | Serielto. |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE SITIOf INDUSTRIALIZADA
Institucion Educativa » Sede Educativa ETC _A'l[ai a t& | Ciudad/ Municipio
mﬁ}ga&o M oxnand ey m\\{ia La Alovesk Ot bay Bavvahra betin ga
ion: ita: ici
ornr.cd n: CO“’!.“-\ 24 _& _& = '.Qj Fecha Visita: 25 /01 f?r? Hora inicio: G600 A L\ i
perador: Ne Contrato f Convenio Hora de terminacién:
Aporta & s encion sl NOB( Identifique la causal del caso de atencion prioritaria Mﬂ‘
No itulares de derecho |adjudicades |\ (y 3. Atendidos ox No de visita 1 | Tipo de racion | T
Nombre y cargo de quien atiendg Ia visita Nombre y cargo de quien realiza la visita
I:uv.nm M'\\ Yel A&“Da?' - M 0“‘\\9\1‘*;‘:“' (ﬁg'ﬂav\ gu\ﬁ.f‘\c_}l— -Tﬂ)P As famgp, s
Objeto de fa visita:  \ [OY\F™ forlrp v Al  bhwWwiamian ta) L L EANT=S) \r el cehla o 9330-273 |
b
PUNTAJE ESPERADD | 2,8 |PUNTAJE OBTENIDO | TX | PorcentaE% | 105 7=
CONCEPTO FINAL | 20a)\ov ’
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CHA DE VISITA :

1 = ]
N;@n?nthw Vo= ik

TOTAL DE MANIPULADORAS 3
Cgrrtidad de Pa'rsmal Ne. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Mani gulador segun Anexo encontradas Racidn Manipulador segiin Anexo encontradas Racién
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio; Técnico. ETCRI Industrializada: i
) — - 4
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADOQ) i
PS: Preparado en sitio - Rl Racion industrializada - ED: Enfogue diferancial  d
L INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS »
ITEM ASPECTO A EVALUAR FUNTAJE OBSERVACIONES [Describir fa accidn correctiva o accion de mejora)
1 PS El comeder escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de dl
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas, N-& [
5 ps El comedor escolar cuenta con acceso & servicios sanitarios, en cantidad ’
suficiente, en buen estads y funcionamiento, N N
PS La edificacian, las instalaciones (drea de almacenamiento, 4rea de 4
3 RI preparacion, drea de consumo) estén construidos de rmanera que facilita 1a 1 I
ED operacion de limpleza, desinfeceion y desinfectacién,
Ps Los techos estdn disefades y construidos de manera que se evita ?
RI acumulacidn de suciedad, condensacin, formacién de honges y mohos, f
% S encuenfran limpios y se realiza mantenimienio para garantizar| 1.
EB condiciones higiénico-sanitarias. »
5 PS El Zrez de distibucién o de ali iento de las raciones preparadas o -
Rl industrializadas cumple con las s higignice sanitarias. l
6 Ps Las paredes estan construidas en material resistente, impemmeable, no »
absorbente, de ficil limpieza y desinfeccion, NEL
ps Existen tanques yio recipientes de al iento de agua pr b
7 con lapa, con la capecidad suficiente para atender come minimo las M ‘ﬁ.
ER) |necesidades comespondientes a un dia de preparacisn, {
PS El drea de almacenamients de las materias primas y producto terminado b
8 RI (Preductos industrializados) del comedor esealar cumple con el espacio i
ED minime que garantice la conservacidn de los alimentos y/o productos, *
- PS Esxiste un o fisico exclusivo para el depésito t poral de los residups
k] Rl dlidos, adec e ubicade, protegido y en adecuado estado de l I
ED mantenimienta,
= PS Las lamparas o lluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no ﬂ /
o ED se evidencian instalaciones eléctricas expuestas, N :l |
1 PRSI Los sifones v drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), Ne S @ity o FO"\E} en ¢ !
s funcianando y limpios. NO Ay oo ?"O\l Siowna I'l' b
PS Cuenta con &rea exclusiva para la limpi y desi ian de los utensili ) I
12 ED ¥ menaje evitando contaminacidn cruzada. N h‘ i Il
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente extarior, Uinko wme 2l
PS estan provistas con malla antinsecls de faci limpieza v buena NO— Sl O‘ | 3 e e
13 Rl conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las 0 .
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccion para evitar, N axin Rh av Hiongy \
contaminacion en casa de ruptura.
PS5 Los pisos se encuentran Fmpios, en buen estado ¥y se realiza L i
14 g; mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias,
PS Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon "
15 Rl desinfectante, elementos desechables, papel higiénice y papeleras) y las L
ED instalaciones sanitarias se encuentran en buen estada, .
PS Existen letreros en buen estado alusivas a la aplicacion de BPM - B
16 Rl Praclicas de Manufactura, ubi en las instalaciones del comedor| J_,
ED Iasmlar. |
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS b
PUNTAJE ESPERADO 8 PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAJE % o= /.
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS I]EI. VAI.LE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Seludables oe) Vaila 5.0, b FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Caodigo: PDAE-F-017 Versisn: 02 Fecha de emision; 15/02/2023 Serizl No.
i O MaA RIAS PRIMA B PRO O R ADO
iTEM ASFECTO A EVALUAR PUNTAJE q ACIONES || ta accion iva o accién de mejora)
El almacenamientc de los insumos, materias primas o productos
PS terminados se realiza orderadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 Rl u otra forma de almacenamiento) v dispone estanterfas de material
ED sanitaric, limplas y en buen estads de ranera que se permita la i
inspeccion, limpieza y fumigacién, si es el caso.
PS Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha da
18 Rl vencimiento vigente, no presentan algdn tipo de contzaminacitn y son aptos 1
ED para el consumo.
Ps 3 : —
Se tiene actualizade el conirol de entradas y salidas, Kardex ¥ rotacion de ?L | [
i i productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 0 n 3 Jonamunte  ho 3
l!f!; QN Cwrin by Qg:nhgig_
El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaturas n ~fam (I n
20 ;EJ enire -2°C a 4°C y se llevan registros 0 ?E‘::\r%!h 54 Co lé L_: 2 "IB’ Je
2 Ps El almacanamients de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -
ED 18°C y 52 llevan registros N [
22 T:? Los productos gue se encuentran Empacados y rotulados, cumplen con la
ED narmatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005, Anexo No 2 l o
OTA ONDICIQ DE ALMA A O MATERIAS PRIMA 0 PROD 0 R ADOD
PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAUE % Soay
8 L) O Ll PREPARA o
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir 1a accién correctiva o aceion de mejora)
Ps Los procesos de preparacicn de los alimentos se realizan en condiciones
23 optimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de forma secuencial y
£p continua para evitar cualquier fipe de contzminacién, N ﬂ
Se realiza la limpisza y desinfeccion de los ulensilios de manera
24 BS permanente pasterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccidn debe realizarse mediante la ulilizacion de agua caliente, vapor Nﬂ-
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. i .
pe Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectar con sustancias autarizadas 1“ ﬂ-—qh nwo  hatr ?‘i vk A\ v
25 al por ia normatividad sanitaria v establecidas en el plan de saneamiento del o L .
aperador. N L3 (h%“zal'. SQ ini’ﬁrq &“aJIﬂ
ps El servido de los alimentos se hace con utensilios {pinzas, cucharas, ete.)
26 segln sea el {ipo de aliments y se evita el contaeto directo del alimento con
B l2s manos. NA
27 PS Se cuentan con registros y contral e temperatura durante fa preparacidn M’ n /
Se cuentan con registros y contral de temperatura durante la preparacisn,
28 PS El preducto terminade se sirve a temperaturz mayor a 60°C y los !\i L\‘,
alimentos refrigerades no mayor a 4°C.
DTA D L) D ol 3 [«
PUNTAJE ESPERADO —— PUNTAJE OBTENIDO —— PORCENTAJE % e
0 RAMA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de majora)
Ps En el establecimienta educativo se encuentra publicado el ciclo de mend me i
29 RI aprebada por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicade en la O No J—E !Ulm nig ( \ d 2 3.0 Av
ED lengua de la comunidad étnica 0 UID \ro ﬂ o
0 ;g Se tienen estandarizados los utensiios gara el servida, N A !
PS Existe cumplimienta de la minuta de acuerda al ciclo de mend establecido, o vtal. o wtectambie o eufen ?ﬁ J
3 Rl (5i es caso contrario, presentar al soporte de autorizacion por parte de la cqa oAt vy g Qlje
ED ETC del cambio realizado). O SE g \T ] f’m ‘q Y ‘j
32 ';is Se cumple con los gramajes de las preparaci y o compl 1
=0 industrializados segun aplique. 1
PS :
33 RI Evaluzeion Organaleptica. Anexo Mo 2 1
0 -
OTA = 0 D RA
PUNTAJE ESPERADO ‘4_ PUNTAJE OBTENIDO b A PORCENTAJE % jYo) 7
FERSO i & ¢ ADO L 4 o
ITEM ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE OBSERVACIOMES (Describir la aceisn correctiva o accién de mejora)
PS El personal manipulador utiiza |a dotacién completa, en buen estado, de
4 Ri color claro v cumple con las espacificaciones de Iz nomnatividad legal
ED vigente yio elemantos de prateccién necesarios para racidn industrializads, '1
P3 La prasentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,
35 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogide, sin uso de Iovas u otros accesorios
ED ni maquillaje) y uniforme limpio !
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica /
% ;Il'.! (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo). L
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Cédige: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
PS El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitariz,
7 al principios bdsicos de Buenas Practicas de Manufactura y préeticas
& higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta L
con registros de capacitacisn,
35 ?: El nersonal zeno al comesor sscoiar ingresa con la dohida dotEcion l
ke {tapabecas, cofis y bata),
ES S
ra Se garaniiza Iz cantidad de manipuladores de almentos de acuerda a la
ay o esianlecido en |a reselucion vigante {Nota: Para raclén industrisiizada en
5 cada |E con menos de 49 litulares de ha pusde existir p j_
delegada por el rector)
2= El complemenio alimentario es entregade en &l horario esiablecido de
40 Rl acuerdo 2 |2 resolusian vigents o acorde 2 la autorizacion realizada per i
ED parte del comité de alimentacion escotar
L] A PERSDO A =] ADO
PUNTAJE ESPE T
RADQ >r PUNTAJE OBTENIDO + PORCENTAJE % 60 7
DND D D : [
LIMPIEZA ¥ DESINFEGCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
& ';‘T’ Se cuenta con un programa de limpisza y desinfection, con procedimientas Q\mn B0 Sontamiento o je  entvtnba
£D escrilos, se llevan registros de las actividades. O A Dyoha ]
& %‘? Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion v cuentan con fichas !
ED 1&cnicas (concentraciones, mada de preparacién, empleo y rotacin), ﬂ__ ________._._-—-—-—-—-—__ \
=1 - e A
Fs Las malerias prmas ciudas lales Comio carnes, verduras, horalizas y halft L A
43 Ri frulas se lavan yio desinfectan anies de su preparacion o consume en Lﬂ. fwd\'q no al B
ED racisn industrializada. N\Q‘ Mooy Pubycyade
a FF'? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificads,
£ prolegida y se encuentran debidamente rotulados y organizados, 3_
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTALE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mv}q:l]
Ps Se garantza la lmpieza y desinfecaion periadica del tanque yio recipiente Q lan A% Samtomienty RO S¢ enfutwnbem
as é‘;‘, (s} de amacenamiento de agua, O o Oﬂ‘h o
Existe un pragrama implementado de limpieza y desinfeccion de tangues )
46 F3 ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las P!
ED actividades, (Verificacion de pH y cloro) N
El agua que se uiiliza es poiable y cumple con las nommas vigenies
47 P3 eslablecidas por la reglamentacion comespondiente del Ministerio de Salud
¥ 52 evidencia soporte ﬂ l“\
PS El uso de hielo en contacts con los alfimentos y malerias primas, es
48 Ri fabricado con agua potable ¥ manipulade en condiciones que garanticen su MQ
ED inacuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS S50LIDOS Y Liquinos
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Deserlbir la accidn correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
45 Rl ean tapa y bofsa pléstica, ubicados en un sitio exclusive para la recoleccion L
ED temporal de residucs solidos y se promueve el reciclaje. . i
2 e 33 o N v
£ ""RSI Se cuenta con un programa de manejo de residuss, con procedimisntos .P'“’ s 28 Janesmiew }9 0 4
P escritos, se llevan registros de las actividadles. O q?vo'o o ao
L Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material
L Rl organico separado de papel, plasticos y empagues, L
CONTROL DE PLAGAS (ARTROFODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién comrectiva o aceién de majora)
Tus Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran lbres de presencia o
L piey dafio causado por plagas. _L o i
(]
PS 8@ cuenla com wn programa de control integrado  de plagas. con 0 ?h w &!’ éﬂh[!ﬂ milnke na & enfuta
53 Ri precedimientos escritos y se levan registros de las actividades preventivas
ED @ comectivas, OPTO bﬂi‘}
0 OND 0 U -
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE % 58831
OND 8 D R FOR U A0
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accisn correctiva o accién de mejora)
El wansporie carantiza el mantenimiento de las condiciones de '
2 "’j SaNSENVacon requeridas para la materia prima: refrigeracion, cangelacion, N 2
ER retpienies o canastillas de material sanitario con tapa, ete. y cumple con la
| namatividad vigente. (Si aplica)
PS Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de M Q
55 ERI!I aseo y operacion para el transporte de los afimentos. (Si aplica)
L] Los vehfeulos son ulfizados exclusivamente para el tranzporte de N'b /
56 E[; glimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica)
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Cédige: PDAE-F-017 \r‘rsién: 0z

Fecha de emisién: 15/02/2023 | seriaiNe. |
57 RI Los complementos alimentarios son transportados en canastilas plasticas,

ED debidamente lavadas y desinfectadas, O
- F:; El personal transportader cuenta con cerlificacion de manipulacién de Vo

ED alimentos y vestimenta adecuads de acuerdo a la normatividad vigente, :

Ps Las vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente
59 Rl sobre el piso. Se uilizan los recipientes, canastilas, o implementos da
D material adecuado como estibas plasticas, de manera que alslen &l

praducto de toda posibilidad de contaminacién

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PR oD UCTO TE

RMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE OBTEMIDO = PORCENTAJE %

Vili. EQUIPOS Y UTENSILIDS

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o aceisn de mejora)

PS Los utensilios tales coma tablas, cucharas, ollas y demds menaje estén

] ED fabricades con materiales sanitarios, resistentes a la corresion de facil
limpieza y desinfeccion. M

&1 PS Les recipientes donde se les provee fos almentos a los fitulares de ﬁ |

ED derecho son de material lavable y facil desinfeccion M
62 Ps El equipo y menaje con que cuenta &l comedor escolar es suficiente para la

ED atencién de la totalidad de titulares de derecha, N A &

PS Existen manuales y registros para senvicia de mantenimiento preventivo y ?‘lﬂ‘ﬂ Q{! h\h&“\“ nh, no SQ ealutw "va
63 RI correctivo de equipos de acuerdo alo establecida en Ia resoucién, (Hoja de O. Yoldo

ED vida de los equipes, cronogramas de mantenimianto, responsables ) 1Y P Vabo .

PRs. Las neveras, congeladares y demas equipos de almacenamiento cusntan O Ph\h ?3.(\ Jartgmunts no e @lvinkro
64 con controles y registro de temperatura,

Ovobobo

TOTAL EQUIPOS
IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

ASPECTO A EVALUAR

o

PUNTAJE OBSERVACIONES (Doscribir la accién corractiva o aceién de mejora)
o 1&( nhig, Xy ror
Bioseguridad. Anexo No 4 O Ke 3 Q‘ t\f & (X '

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

'X. GESTION SOCIAL

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE 'OBSERVACIONES (Describir la accién carrectiva o acclén de mefora)
. "’!5 El comedar escolar tiene publicado en un lugar visible |a Ficha Técnica de 1
2 B [Informacién del PAE, g :
PS Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacian escolar Ne 30 ('ul& o o (,ﬂ vkt AC
& g; ylo actas de reunidn del misma. N@ (_ :
E,& Es wisible el mecanisme que el operador ¥ la ETC tienen para atender las
68 SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

\00 %,

v
CONCLUSIONES/ DBSERVRCIDNES{RECDMENDAC!ONES 1 5
Se Yea\\ 10 Qe it modal8dd  p1 ot ® onteg k) Wang ¥4
7 £

2 Cow‘fma!hcm : S?_ ®eal, 2= a(aw\ggm\m von Yo [da) El th
o nola] — \{I Se  Yeliz, mabqrﬁ\t\a oo en tema) Ae gPm
J

€3 0hn o hala]
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Atendido por: Fq Na pr‘-dam Firma: M (AW dan |carge: Wm PQL‘-LJW‘"
Atendido por: Firma: Cargo:
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Realizada por: Firma: Cargo: '
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AS DEL VALLE

Alimentos Saludaties del Valle S.A3,

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ' “

PROCESO MISIONAL |

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATQ VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITION INDUSTRIALIZADA

Cédige: PDAE-F-017

[ version:oz | Fecha de emision: 15/02/2023 | serisine. |

FORMATO VISITA DE VERIFIC A

CION IE-SITIOY INDUSTRIALIZADA

A
TAsitucién Educativa cativ; AlLSITTY I Municipio
RS Reoao TSR o= o muacey SRS FETE

wn L&\:ﬁvm .

Fecha Visita: S CE &revo ZDZ‘-\'J Heruiniole: 3 » 20om 9

Reporta casos de atencion

Bireccién:%ed\) e & L\D&:U M\\ﬂ\}m&
Operador: U‘_ w l}ldﬁ\!ﬁ \5

Ne Contrato / Convenioq E)q'ﬂ = 2 3 Hora de mminaf‘rb'- qmm

prioritaria

Na titulares de derecho

‘?{ NO
Adjudicados 61 Atendidos b L

l‘d‘s{lglquga causal f{l-_‘\”\{.’. gateacif}:ﬂo ':a&aQI\C N d& Cl\ﬂ\ ConEmien
No de visita 1 Tipo de racién | R n Jdes‘mohto

SN =

Nombre y cargo de quien atiende |2 visita

Ngmbre y cargo de quien realiza |a visita
carmen Mereninika- ﬁ\um?o\udm ENNETER. LALTRLS P- nsp o Pampe

Objeto de |a visita:

\J

PUNTAJE ESPERADO

%ﬁwuén e o< Lwenmendws feomos Zé:} CU\\Yb.JrQ WIo-22

| ARG |PUNTAJE OBTENIDD

| ARORCENTAJE % | 61 S

CONCEPTO FINAL

*

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Koo o\GV,
FECHA DE VISITA

Y [ — \ \
CONCEPTO EMITIDO .[ OO T Yov NISVTEAV

TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Parsenal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador seglin Anexo encontradas Racion Manipulader segiin Anexe encontradas Racidn
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Téenico. ETC RI Industrializada:
-_—— 4

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racién industriali - ED: Enfoque diferencial

ASPECTO A EVALUAR

L INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de majora)

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejade de foces de
insalubridad, maieza y aguas estancacas.

Na

El comedor escolar cuenta con acceso a senvicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcisnamienta.

N A e

PS5

ED

Lz edificacion, las instalaciones (drea de almacenamienta, drea de
Preparacion, drea de consumo) estdn construides de manera que facllita la
operacion de limpieza, desinfeccidn y desinfectacidn,

4

PS

ED

Los techos estin disefiades y construidos de manera que se evita
acumulacién de suciedad, condensacidn, formacion de hangos y mohos,

se encuenfran limpios y se realiza mantenimienio para garantizar
condiciones higiénico-sanilarias,

A

PS
3 RI

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con las esndiciones higiénico sanitarias.

O %\ QY@ Se en Gosntra éa&maﬁ
o

Las paredes estan constuidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion,

ED

Existen tangues yio recipientes de almacenamients de agua protegidos
con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las
necesidades correspondientes a un dia de preparacidn,

PS

ED

El drea de almacenamiento de las materias primas y producio terminada
(Praductos industrializados) del comedor escolar cumple ¢on el espacio
minima que garantice la conservacién de los alimentos yo productos.

SvTcendte

PS

ED

Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos
|sélidos, adecuadamente ubicadg, protegido ¥y en adecuado estado de
mantenimiento.

PS
10 ED

Las l&mparas o iluminacidn se encuentran pretegidas y funcienando y no
52 evidencian instalaciones eléctricas expuestas.

PS
1" Rl
ED

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegides (rejilla),
funcionande y limpios.

‘AO =\ &(mﬁcw%ﬁ:\ (€Y
T | S Fo-,

PS

12 ED

Cuenta con drea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios
¥ menaje evitanda contaminacidn cruzada,

N A y

L]
13 Rl
ED

Las ventanas y aberuras que se comuniquen con el ambiente exterior,
eslan provistas con malla antiinsecte de  fcil limpieza y buena
conservacion. resistentes a la limpieza ¥ la manipulacicn. Los vidrics de las
ventanas ubicados en dreas de procsso cuentan con proteccion para evitar
contaminacion en caso de ruptura,

PS
14 RI

ED

Los pisos se encuentran limpics, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condicicnes higignico-sanitarias,

/

PS
15 Rl
ED

PS

Se evidencia dotacin de los elementos de higiene personal (jabén
desinfectante, elementos desechables, papel higiénica y papeleras) y las
instalaciones sanitarias se encuantran en buen estado.

16 RI

PUNTAJE ESPERADO

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas

Prdclicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor
escolar,

q PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PORCENTAJE %

3, YR/

Imprese Litodisefios Tal (507) 621 49 23 - Barrancaberme/a
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4 ASDELVALLE

Almentas Saludables def Valls S48,

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

| PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICAGION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017 Version: 02 | Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
[ s L) RIA HR 0 PROD 0 = AD0D
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o aceidn de majora) |
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos 1
PSs terminados se rsaliza ordenadamente en piles o estibas (canecas con tapa
17 RI U otrs forma de aimacenamiento) y dispone estanterias de material
ED santario, fmpias y en buen estado de manera que se permita la ’1
inspeccion, limpieza y furmigacian, si es el caso.
Ps Los productos se encuentren dentro de su vida 0Ofil, con fecha de
18 Rl wvencimiento vigente, na presentan alain tipo de contaminacién ¥ son aptos /l
ED para ¢l consumo.
PRS; Se fiene actualizado el control de entradas ¥ salidas, Kardex y rotacion de
18 ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo Mo 1 1
:Is El almacenamiento de los alimentos refiigerados se realiza & temperaturas \
20 ha entre -2°C a 4°C y sé llevan registros O o = \ evn eg\ &;\’VD‘S
=13 El aimacenamients de alimentos congelados se realiza a lemperaturas de - i U
21 ED 18°C y se llevan registros T& m )
22 PF;? Los productos que se encueniran empacadas y rotulades, cumplen con la 4
En normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. Anexo No2
OND (8 i) £ i+ 8 PR 2 HROD D R ADD
PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTEMIDO 1_\ PORCENTAJE % ‘8 D/
ONDICIO PREPAR
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceisn eorrectiva o accién de mejora)
Ps Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en condiciones
2 ED Sptimas de higiens, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y ﬁ ,‘\
|centinua para evitar cualguier tipe de cantaminaeion. " =
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada praceso. La
ED |desinfeccitn debe realizarse mediante Ia ulilizacion de agua caliente, vaper ﬂ. '{\ ’
de agua o sustancias quimicas auterizadas para este efecto,
Las hertalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas meEnu No e *U‘OB o o
25 ES por iz nomnatividad sanitaria v establacidas en el plan de saneamiento del A D ?0"‘\3\ e\ 8 ‘ "am =
Rl operador. . N X i & Qﬁ_ . w,‘h}'
S Elsenvico de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) 9
26 segun sea el tipo de alimento y se evita el contects directo del alimento con 1 ! ?&
ED las manos. =
27 Ps Se cuentan con registros y contral de lemperatura durante la preparacian ﬁ i i'\ /
Se cuentan con registros y control de temperatura durante |a preparacion. T&
bl PS El producte terminedo se sive a temperatura mayor a 60°C y los P 5
alimentos refrigerados na mayor a 4°C,
OTA 8 D o D REPAR 0O
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE % —
- 0D o
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descrivir la accién correctiva o accion de mejora)
PS lEn el establecimiento educativo se encuentra publicado el cilo de mend
29 Rl aprebada por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 4
ED lengua de la comunidad étnica
PS : :
30 =0 Se lienen estandarizados los utensifios para el servido, A f\ )
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al cicle de mend establecido. ’R}r\) en o < Sholon P‘l’b Ta™Mis
3 RI (Si es caso conlrario, presentar el soporte de autorizacion por parte de la D v
ED ETC del cambio realizada). e\ wenl 234 \| S m\Yl:A\*o 2R
12 BR.SI Se cumple con los gramajes de las preparaciones y 0 complementos
ED industrializades segin aplique, 4
PS s
a3 3] Evaluacién Organcleptica. Anexo Mo 2 4
ED
OT A P 0
PUNTAJE ESPERADO L\ PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE % Pt S /
PERSONAL MANIE ADOR D O
ITem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién comrectiva o accién de mejora)
PS El personal manipulader utiliza la dotacion completa, en buen estado, de
34 RI color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal 4
ED vigente vio slemeantos de proteccién necesarios para racidn industrializada.
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada {ufias cortas,
35 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogide, sin usa de Joyas u ofros aecesorios 4
ED ni maquillaje) y uniforme limpio Ain ,
> fisl Se evidencia para cada uno de los manipuladares certificacion médica O TS ¢ enstdlenun Cev RRta oo
: D (apto para manipular alimentos) (na mayor a un afio), mf. 1wl \.U. mu“ ' Ba lb\b‘ YA

Impresa Litodisedos Tel (607) 521 40 23 - Barranpcabarmefs
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. ASDEL VALLE

SISTEMA DE GESTION DE GALIDAD

PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTAGION
(e . Klimentos Saludables del Valie S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA |E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emisién: 15/0212023 | serieino. |
El personal manipulader acredita formacitn en educacion  sanitaria, g e L =7 VR \‘Ae ™\ g &ﬁ > \éﬂ.
e Zsl principios bdsicos de Buenas Practicas de Manufactura Y practicas = U‘\) @
5 higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor & un afo) y se cuenta
E con registros de capacitacion. CDPQ W A
35 1:: El personal siens 2| comedor esonlar ingresa con la debida dotacian
3 6 (tapabocas, cofiz y bata). ﬂ‘ D M
; = Se garanliza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
29 l;l | establecido en laresolucion vigente (Nota: Para racion industrializada en
ID cada |E con menos de 49 litulares de derecha puede existic persona "‘
E delegada por el rector)
-1 El complemento alimentaria as entregado en el horario establecida de
40 RI acuerds a Iz resolucidn vigente o acorde a la autorizacién realizada par /‘
ED parte del comité de alimeantacion escolar
9 FERSO P DOR
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO g PORCENTAJE % 66 63 .
UND L 0 L)
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBESERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceién de majora)
4 :? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con procedimientos <\ (3 m\::}mm\:\ s en( LS b= en
0 e5crilos, se llevan registros de las actividadas. ‘Q.EJU\S_.] "
- ﬁl? Se utilzan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O \ VO S 2enloemn e 2|
ED |técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacian), LN S \
Bs Las materias pimas crudas tales como cames, verduras, Tonaizas ¥ 1\\0 es \-ubu YA\, d o ewv Lo}
43 Rl frutas se lavan yfo desinfectan antes de sy preparacion o consumo &n A_ — . A
ED racién industriali O o oo e\l cend
A F? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, 4 b
ERD protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM I ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE CBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o aceién de mejora)
PS Se garanliza la impieza y desinfeccion periddica del tanque yio recipiente
45 2‘3 (s) de almacenamients de agua. O 1&0 ! O s aq
P Existe un programa implementado de limpieza v desinfeccidn de tangues| \
46 5 yfo recipientes, con procedimientos escrilos, se llevan registros de las - ‘ ‘\
£ actividades. (Verficacién de pH y clora) '*\ .
El agua que se uliliza es petable ¥ cumple con las normas vigentes
47 PS eslablecidas por la reglamentacisn corespondients del Ministerio de Salud ‘4 A
| ¥ s& evidencia soporte - -
| PS El uso de higlo en contacto con los alimentos ¥y malerias primas, es
48 RI fabricado con agua potable ¥ manipulado en condiciones que paranticen su 0
| ED Inocuidad. “& u
MANEIO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y Liquinos
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificades, de material sanitario,
4g Rl con tapa y bolsa pldstica, ubitados en un sitio exelusiva para |z recoleccidn '4
ED temporal de residucs solidos y se promueve el reciclaje. &
Fs Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos { 0. Se enCuenbas e
e E'g eseritos, se llevan registros de las actividades. ANy S
- FS Se aplica |la separacion en sitio de los residuns sélidos, es decir, material
R~ organico separado de papel, plistices ¥ empagues. 4
CONTROL DE PLAGAS (ARTROFODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accién correctiva o accién de mejora)
2 P Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o
ERI!I dafio causado por plagas. -’1
PS Se cuenla con un programa de control integrade de plagas, con ‘E\ ‘ AaAMoa. Sc C-V\CL_)U\"V\:_ f |
53 Ri pracedimienios escrites y se llevan ragistros de las actividades preventivas O
ED o correctivas. QE\J\S\ o— .
OTA OND D L Q
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % (SRU} uy
OND () B A FUOR ) Anls
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D la accidn a o accién de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de fas condiciones de "
% T;? conservacin requeridas para la prima: refrigeracion, congelacion,
| D |eripienies o canastillas de material sanitario con tapa, etc. v cumple con |a A O
nomatividad vigente. (Sl aplica) t
55 ':;? Los vehiculos se encuentran en adecuadas condisicnes sanitanas, de !
ED ase0 y operacion para el transporte de los alimentes. (Si aplica) O
PS Los vehitulbs con utlizados exclusivamente para el transporte de
o5 I?I!I alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos, (Si Aplica) ld, O =

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermaja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

A As ['EI_ VA I_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Valle 5.4 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cédigo; PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emision: 150212023 | seriaino, |

57 R Los complementos alimentarios sen transportados en canastillas plasticas,
0 debidamerte lavadas y desinfectadas, O
PS5 : ; - 5

58 Rl El personal transportador cuenta con certificacisn de manipulacidn de
ol alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente, l“& 0

Ps Los wehiculos de transporte no alr 1 los &lil di
59 R sobre el piso, Se utilizan los recipientes, canasfillas, o implementas de
& material adecuado como esfibas plastieas, de manera que alslen al . O

producto de toda posibilidad de eantaminacian

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| AFLICA)

PUNTAJE ESPERADO = . PUNTAJE OBTENIDO e Era —
i VIll. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
' P Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
60 en fabricades can materiales sanitarios, resistertes a |3 corrosian de faci Q A
limpieza y desinfeccion,
61 PS Les recipientes donde se |es provee los alimentos a los titulares de “
ED derecho son de matenial lavable y faci desinfeccién - \Q" .
62 PS El equipo y mensje eon que cuenta el comedor escolar es suficients para la ﬂ &
ED atencion de la totalidad de titulares de derecho, o . i
Ps Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivay \ MO \ S '\‘m en
63 Rl correciive de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucidn. (Hoja de 0 E :0- cw\
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) EMAAE\ O,
PS Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento cuentan
64 5; ©ON controles y registro de temperatura, 0 L\')é. ’. \\S‘fﬁﬁ. Qc. M& 2 M

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
] ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva © accién de mejora)

PS

& £p  [Bioseguridad. AnexoNo 4 O Exhahov &ch O
OTA AD O D RIDAD ABAJOD
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO O PORCENTAJE % Lt
ON S0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deserisir la accién corractiva o accién de mejora)
& ESI El comedor escolar tiene publicado en un lugar visitle |a Ficha Técnica de 4
ED Infarmacién del PAE.
PS Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacion escolar
L Eaé ylo actas de reunisn del misma. ‘X'D = e‘\_h-éa{) wuaa C'I.L:L\‘_\
88 BR? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las 4
SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE % 66, &y )
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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