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l Version: 02
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Objete de la visita:
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Serial No,
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Institucién Edueativa Sede Educativa ETC p\eoied
k= | Cludad! Municipio

éamﬂg Torxes Rooire Do Trene Naaso Sotaial K
Direccion: ! : inicio:

e 2k sSOP ) q&:) Fecha Visita: L4 2\ Hora '"'clo'QG LB A
Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminacién:

ST (Beo TrooOwd 30 -2 i eoq“‘ﬂ.noo?f‘"ﬂ-

R;mi:asoa de atencién 21 NO . Identifique la causal del caso de atencien prioritaria
Ne titulares de derecho Adjudicades 417 Atendidos T2 Mo de visita | A [ Tipe de racién ] =. 3
Nembre y cargo de quien atiende Ia visita N ¥ cargo de quien realiza la visita Hl

2 MWiornoos E—Oq‘e‘l"‘" i

LY
\lcr.ﬁ-\cqm@h ‘-,__\,Q \n-_\, k\ﬂeom|¢.—\\-q5 l\‘cr__h\c.oa

~ el C‘cﬁs‘?"““*b Azqo-=23

PUNTAJE ESPERADO | =R |PUNTAJE OBTENIDO | 2L | FORCENTAJE % | [ WA
CONCEPTO FINAL | Byl -
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA -

FECHA DE VISITA
CONCEPTO EMITIDO Oerg.e— e P O o o, -
g b

TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal Ne. de Manipuladoras Cantidad de Personal Ne. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segiin Anexo encontradas Racion Manipulador segin Anexo encontradas Racién
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Téenico. ETC RI Industrializada:

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA),

NO (NO OBSERVADQ)

PS: Preparade en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfaque diferencial

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL INSTALACIONE

PUNTAJE OBTENIDO

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE INES (D 12 accion ©accion de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar algjade de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. .L.I -3
2 P El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcisramienta, [N =Y
PS La edificacion, iss instalaciones (drea de almacenamiento, &res de
3 Rl preparacian, drea de consumo) estdn construidos de manera que facilita 1a
ED operacidn de limpieza, desinfeccion y desinf ién. ll.
Los techos estan disedados y construides de manera que se evita é _4 [ A
e o S -
2 Ps acumulacion de suciedad, condensacién, formacidn de honges y mohos, Pe sviden o \:\Q
RI 5e encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garanfizar (=
ED condicienes higiénico-sanitarias. Cle\ls 2o
5 PS El area de distibucion o de alistamiento de las raciones preparadas o ,‘
Ri industriakizadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
5 PS Las paredes estan consiruidas en malerial resistents, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. 0
Ps Existen tanques y/o recipientes de alm liento de agua protegidos
7 con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las
= necesidades comespondientes a un dia de praparacién, N-a
PS El Zrea de al iento de las r ias primas y producto terminado
B Rl (Froductos ir i loz) del escolar cumple con el espacio
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo productos, "1
PsS Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temperal de los residuos
] Ri solidos, adect ubicado, protegido y en adecuado estado de
ED mantenimiento.
o P5 Las lamparas o fluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no
f ED se evidencian instalaci eléctricas exp A ™N.O
e ';‘:' Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estadg, protegidos (rejilla), /
funcionando y limpias.
D i y limpi N
PS Cuenta con drea exclusiva para la limpieza ¥ desinfeccion de los utensilios
12 ED ¥ menaje evitando contaminacion cruzada, N«
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, \ L q _{_ =3¢.'
Ps estan provistas con malla antinsecte de fAcil limpieza y buena = qlﬁ R ?‘-D\..) wwa s =
13 RI conservacidn, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las hL 0
ED ventanas ubleades en dreas de proceso cuentan con proteccién para evitar| > - %
contaminacién en caso de ruptura. T s \q‘:; e akres a= 5 .1
PRS Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
ie EI; mantenimiente para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. 1
PS Se evidencia dotacidn de los elementos de higiene personal {jabon
15 Rl desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las _1
ED instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
Ps Exislen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas Ne v o ec dencia ledeec S wnles
16 Rl Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor| O
ED escolar,

S FISICAS Y SANITARIAS

Trebalaiion e c'lg- =Rl

PORCENTAJE % "* S
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Versian: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No.
+ 41 ) A 3 = @) PROD ) R AD0O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accidn eorrectiva o aceidn do mejora)
El almacenamiento de los insumes, materias primas o productos
PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o eslibas (canscas con tapa
17 Rl u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
ED sanitario, limplas y en buen estedo de maners que se permita [a 4
inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
PS Los productos se encuentran dentro de su vida Gfil, con fecha de
18 Ll vencimiento vigente, no presentan algdn tpo de contaminacion ¥ son aplos
ED para el consumo. 4
g PRsi Se tiene astualizado el control oe entradas v salidas, Kargex y rotacion de A e o derer = ksDene .
1 ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 o
55 :? El alm; iento de los li reftigerados se realiza a temperaturas N e Coldorcco re o nke= da
£D entre -2°C a 4°C y se llevan registras (&) t = c\
3 PS El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza 3 temperaturas de -
1 ED 18°C y se llevan registios o
22 T: Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen ceon la
£ normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. Anexo No 2 “1
O ONDICIO OE A A A O AS PR ) PRGD o = aN0
PUNTAJE ESPERADO & PUNTAJE OBTENIDG = PORCENTAJE % E.
COND o REPAR
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accisn de mejora)
Ps Los proceses de preparacion de los alimenios se realizan en condiciones
23 optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencialy
ED continua para evitar cualquier tipo de contaminacian, -t
Se realiza la limpieza y desinfeccion de Ins utensilios de manera
24 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccidn debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua 6 sustancias quimicas autorizadas para este efecto, N
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas =S euvidentiay :“‘\}T‘l‘ecﬁ de
25 Rl por 2 normatividad sanitaris y establecidas en el plan de saneamienio del
e N Bocaells ae SEREAS
s El servido de los alimentos se hace con utensilios (Pinzas, cucharas, efc.) !
% segln sea el tipo de alimento y se evita el conlacto directn del alimento con
ED las manos, M B
27 PS Se cuentan con registros y contral de temperatura durante la preparacién . AN /
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacian,
28 PS El preducto terminado se sirve a lemperatura mayor a 80°C y los
alimentos refrigeradcs no mayor a 4°C. ~N.e
OTA OND # ] PREPAR [«
PUNTAJE ESPERADO ap— PUNTAJE OBTENIDO i PORCENTAJE % —_—
P D & A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceisn correctiva o accion de mejora)
Ps En el establecimiento educativo se encuentra publicade &! ciclo de mend
29 RI aprabado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la
ED lengua de la comunidad étrica 4
10 Eg Se tienen estandarizades los utensilios para &l servido, - /
PS5 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al sicla de ment establecide,
4 ) Rl (Si es caso conlrario, presentar el soporte de autarizacin por parte de la 'l
ED ETC del cambio realizado).
u F;{SI Se cumple con los g de las prep ¥ 0 complementos
ED (industrializados segun aplique.
PS
a3 R Evaluacién Organcleptica. Anexs Mo 3
ED “
OTA e D
PUNTAJE ESPERADO \ PUNTAJE OETENIDO i\ PORCENTAJE % \oo -/,
FERSO A - P Ble D
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceion correctiva o accién de mejora)
PS El persanal manipulader utiliza la dotacian completa, en buen estado, de
34 Ri color claro y cumple con las espacificaciones de la nomatividad legal ,‘
ED vigente vio elementes de proteccion necesarios para racién industrializada,
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufas coras,
35 RI impias y sin esmalte, cabello recogide, sin uso de joyas u ofres accesorios
ED ni maquillaje) y uniforme limpia '1
35 %ﬁ' Se evidencia parz cada unc de los manipuladores certificacion meédica
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor a un 2fo). .1
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El persenal manipulador acredita formacién en educacidn sanitariz, — —=cy Py o e o |'=,
57 F;: principios  bdeicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas He i.:Lgr-. l\'b
n higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayer a un ano) y se cuenta o .,
con reglstros de capacitacion. Gn\fhag.g L
36 :_s. El personal zjenn al comerdor steelar igress ron fa debids dotacion
ED (tapabocas. cofla y bata). .0
Bs St garaniiza ia cantidad ce manipuladeres de alimentos de acuerdo a lo
19 F;i estabiteida en la resolucian vigente (Nota: Para racion industralizada en
£n cada IS con menos de 48 titulares de derecho puede existir persana 4
delegada por el rector)
P3 El complemento slimantario & entragadn en &l horaric establecido de
40 Rl acuerdo 2 la mealucidn vigents o acorde 2 13 avtorizacian realizada por 4
ED partz del comité de allmentacion escolar
OTAL PERSO F AD0
PUNTAJE ESPERADO & PUNTAJE OETENIDD 5 PORCENTAJE % QD v,
) b ) L) Af 2 L)
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE 1ONES { ir 1a aceion Iva ¢ accidn de majora)
P ':: Se cuenta con un programa de limpieza y desinfecaion, con procedimientos ra
£ escriles, se llevan registros de las actividades. (] "En eihoon el D0 o P‘\'Dbm-ﬁon
¥
3 Fi'%si Se ullizan productes de limpieza ¥ desinfeccién y cuentan con fichas
"' ED téenicas (concentracianes, moda de preparacion, empleo y rotacitn). 4
ps Las malerias primas crudas {ales como cernes, verdurss, hananzas y by e lbocaa M= corm 3{_-0;.‘
43 Rl frutas se lavan ylo desirfectan antes de su preparacién o consumeo en Ea rea\.ﬂ d
ED rasion industrializada, hl e
i Ps Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventiado, identificado,
ERI; prategido y sa encuentran debidemente rotulados y orgarizades. A /
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D la accién ctiva ¢ accidn de mejora)
P Se garanliza |a limpieza y desinfecaidn periddica del tanque yio recipiente e 2 covdersrva rluaf'-"\'-‘e- Se e -
45 RI (s} de aimacenamiento de agua. o
ED ceErarmi enYe o mauh
—
B Existe un programa implementado de limpieza y desinfection de tancues
46 &b yio recipientes, con procedimientes escrites, se llevan registros de las
actividades. (Verificacion de pH v cloro) N.8a
{ E! 2gua que se utiiza es potable y cumple con las mommas vigentes
4T | PS |establecidas por I reglamentacion correspondiante del Ministerio de Salud
! ¥ 5@ evidenciz soporta N.o
! ps El usc de hielo en contacto con los slimentos y materias primas, es
a8 Ri fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su
| ED inocuidad, NSO
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y Liquinos
iTEm | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acelén corractiva o accién de mejora)
[ ] Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
| . s
48 Rl o tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para Ia recolecsién
| ED temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje. 1 1
i ?sr Se cuenta con un programa de manejo de residucs, con procedimientcs En recson F’an'-‘-! Do = probc: *
_R ascitos, sa llevan registres de las actividades. o
ED Cron .
5t F:r Se aplica la separacian en sitio de los residuos sdlides, es decir, material
organico separado de papel, pldsticos y empanues. 1
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
& :? Las instalaciones yio los alimertos se encuentran libres de prasencia o
D dafis causado por plagas. ’\
PS Sz cuenta con un programa de control Integrade de plagas, con e
; : < 5 Y (Rl (=
53 Ri pracedimientos escrilos y se llevan registros de las actividades preventivas 6“ Feo {Eemea = fecioion
ED O correctivas. o
OTA ) D ) D
PUNTAJE ESPERADO 9 PUNTAJE OBTENIDO E PORCENTAE % 55 .,
U L RA FOH [ AL
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir fa accién correctiva o accidn de mojora)
El transporte garantiza &l mantenimiento de las condiciones de =
54 | FEI cansenvacion regueridas para |a materia prima; refrigeracion, congelacion,
e |recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, ete. y cumple can la
rarmalividad vigente. {Si aplica) N
55 ':fi Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
£n 250 y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) N
i B3 Los vehicules sen utilizados exclusivamente para el transporte de
;I; slimenios y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) (SRe)
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Cédigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 | SerialNo. |
PS . .
57 RI Les complementes alimentarios son transportados en canastillas plasticas,
ED i ¥d i NO
s8 FI':I El persomal transportader cuenta con cedificacion de manipulacion de )
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdos & la normatividad vigente,
£ MO
‘
Ps Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directaments
s RI sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastilias, o implementos de
D material adecuade como estibas plasticas, de manera que aislen el
producto de 1062 pesibilidad de cantaminacion NAO
OTA UND L) A HOR L) PROD O = DO P A
PUNTAJE ESPERADO - PUNTAJE OBTENIDO 2 — PORCENTAJE %,
® Hi O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la aceién correctiva o accién de mejora)
Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
60 ED fabricados con materlales sanilarias, resistentes a |a corrosion de faci
limpieza y desinfeccidn, M. N .
61 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccion N. a1
62 Ps El equipo y menaje con que cuenta el eormedor escolar es suficiente para la
ED atanciin de la totalidad de titulares de derecho, nA
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventive y
63 RI correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucion, (Hoja de
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsabies ) ‘\
';? Las neveras, congelacores y demés equipos de aimacenamiento cuentan Mo e eoid eno  re ¢1L0h‘9 = dk_ &M-
G4 ED con controles y registro de temperatura, O l:‘fC!."D ~
TOTAL EQUIPOS
IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN'EL TRABAJO

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Describir Ia accidn eorractiva o aceidn de mejora)

Bioseguridad, Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

'X. GESTION SOCIAL,

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acelén de mejora)
Ps El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Téenica de
BE: ERI'} Informacién del PAE. ) "‘ |
PS Se evidencia soporte de conformacien del comité de alimentacion escolar N &= eowdencAa S F’Q".L e de
67 EI!‘.‘ ylo actas de reunitn del mismo. O c = F TR e ’Pﬂe_
';f Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender jas 1 /
62 ED SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

=3 g€y

PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ OBSERVAGIONES/RECOMENDACIONES
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AS DEL VALLE

* Alimentos Saludables del Valle S48,

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

0035616 eesass7-

PROCESO MISIONAL |

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf IN DUSTRIALIZADA,

Cédigo: PDAE-F-017

| Version: 02 |

Fecha de emisisn: 15/02/2023 |

Serial Ne. |

Institucién Educativa

Sede Educativa

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

DireZeion: \P"‘Ed

Yoo

la “Setonu

2ov2a] lay

ETc Aycyldid
Disksd af

Ciudad Municipio

Q

goxLancalseymely

Anzal oM

Fecha Visita:

253\ - 7029

Reporta easos de atencién

Operador: W\_. % c #\

INNOY G

No Contrato / Convenioa

4290 -23

Hora inicio: e’: oo Aﬂ

Hora de tnrm{nalfg{r‘. 2) O n_”

Sl

st NO X ldentifique la causal del caso de atencién pricritaria - . !
Notitulares de derecho | Adjudicados A2 |awendides 12 No devisita | 1 | Tipo deracién [ A~ oSS al2uda
:.Inmbm ¥ cargo de quien atiende la;vlsita = ¢ N brwky cargo de g len regliza ia visita

A39_Noeom  Most o -Muniglado A Voehnes, — P 2 campo
Objeto de Ia visita: ) i "

e g

—leos qecxﬁco 3

los \inears)
I a1

del conkuds 830 -2
PUNTAJE ESPERADG |PUNTAJE OBTENIDD [ 7 | PORCENTAJE % | N -OY /e
CONCEPTO FINAL | Crditcen
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA }%mrﬁm

L] . - -
IZTaT a0 2 2 % o) S DN 771 A
TOTAL DE MANIPULADORAS v i
c=;mtidad de Personal Ne. de Manipuladoras Cantidad de Personal Ne. de Manipuladoras Observaciones:
] Man:gulgdor segln Anexo encontradas Racidn Manipulador seguin Anexo encontradas Racién
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
— /[ —
— —
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO [NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - Rl: Racién industrializada - ED: Enfoeque diferencial
LINSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

Q

PUNTAJE OBTENIDO

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicade en un fugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. N [Ad
2 Ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios. en cantidad
suficlente, en buen estado y funcioramiento. ~N- }ﬂ(
PS La edificacion, las instalaciones {érea de almacenamlento, 4rea de
3 Rl preparacion, drea de estan cor idos de que facilita la _4
ED operacién de impieza, desinfeccién v desi i6n,
Ps Los techos estdn disefiados y construides de manera que se evita
a acumulacidn de suciedad, condensacidn, formacitn de hengos y mohos, /{
;; se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garanizar|
i Hisidni e
5 PS El 2rea de distibucion o de alistamiento de las raciones preparadas o 1
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
5 PS Las paredes estan consiruidas en matenal resistente, impermeable, no E
absorbente, de facl limpieza y desinfeccisan. N( p'\
Existen tanques ylo recipientes de almacenamiento de agua protegidos
Ps : ; ini
7 cen tapa, con la- capacidad suficiente para atender como minimo las N F\
Ea necesidades corespondientes a un dia de preparacién,
PS El drea de almacer o de las r primas y producto terminado
B RI (Produetes industrializados) del comedor escalar cumple cen el espacio ’1
ED minime gue garantice Iz conservacién de los alimentos yia productos,
Ps Existe un espacio fisico exclusive para el depdsito temporal de los residugs
9 Rl dlidos, ad damente ubicado, protegido y en adecuadn estado de 4
ED mantenimiento.
10 PS Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas v funcionanda v no P\
ED se evidencian instalaciones eléctricas expuestas. M -
Y N
44 ':: Los sﬂnneds y drenajes, se encuentran en busn estzdo, protegidos (rejila}, ﬂ(b e \.ﬁ‘(‘hﬂ (’_,i‘-l::\\f\ g\ ﬁ:\b Q‘S 2 n
funeianai limpios. . .
gp.  |Trciondns yimplos NO |[dard (¢ gimacenumien
PS Cuenta con 4rea exclusiva para la limpieza y desinfeccién de los utensilios ﬁ
12 ED ¥ menaje evitando contaminacién cruzada, N £
Las ventanas y aberuras que se comuniguen con &l ambiente exterior,
PS esién provisias con malla antinsecto de fael limpieza v busna
13 Rl consenvacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidries de las 4
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccion para evitar
contaminacidn en casc de ruptura,
;“T’ Los pisos se encuentran limplos, en buen estado ¥y se realiza 4
18 o m iento para condicianes higiénice-sanitarias,
: b by
PS Se evidencia dotacidn de los elementos de higiene personal (jaban \JJ._S 1(\6 kl llud oNES \acé n'l'i(_Cl'Y‘j\US ) O
15 Ri desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las L&Y AT 3{6 C/LQ Ua
ED instalacicrnes sanitarlas se encuentran en buen astado, C\Jeﬁ'\'ﬂﬁ C-D ﬁ a N n S C{
PS Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacidn de BPM - Buenas
16 RI Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor
ED escolar,
O nR
PUNTAJE ESPERADO

PORCENTAJE %

=id A

Imgreso Litodisefios Tel (607} 31 49 23 - Barrancabermeja
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TEM

PUNTAJE ESPERADO

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
.»."-Z. AS n E I. v A I_I.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
ot :
~, Mlimentos Saludables del Valla S.45. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emision; 15/02/2023 Serial No.
AL O AS PR O PROD O R Do
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accitn correctiva o accisn de majora) !
E aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos e eu ol e - aved de CH Ncice|
PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa namie 4\—}—?\3 L l—eD g ?T\J‘f'ﬂ
i7 =] u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material O ™ u-c \-‘1 )
ED santario, limpias y en buen estadc de manera que se permita la ) C C,\.Q X
inspeccién, limpieza y fumigacion, 5| €5 6l caso, (;T\lc_?j‘ig“af) 'C ON  PreSencid tocle
=3 Los productos se encueniran dentro e su vida atil, eon fecha de
18 Rl vencimiento vigente, no presentan algln tipo de contaminacidn ¥ son aptos ’I
ED para el consuma.
ia Pé' Se tiene actualizado el control de entradas ¥ salidas, Kardex y rotacion de ~*1
ED praductos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
o PRSI El almacenamiento de los alimentos refrigerades se realiza 2 temperaturas o i\\o T euited encionN e 8 =5 f{bs el
D entre -2°C a 4°C y se llevan registros Jr'?m vesreo —<}»L}" o
PS El almacenamienta de alimentos congelados se realiza a lemperaturas de - y '
A ED 18°C y ge llevan registros P\} ix
23 ];3 Los producios que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con Ia 4
0 normatividad sanitaria vigente, Resolucion 5109/2005. Anexe No 2

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ¥ PRODUCTO TERMINADO

PUNTAJE OBTENIDO % PORCENTAJE %

. GCONDICIONES

DE PREPARACIAGN

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceibn correctiva o aceién do mejora)
Ps Los procesos de preparacién de les alimentas se realizan en condiciones
23 ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y i
ED continua pera evitar cualquier tipo de contaminacion, M
Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso, La
ED desinfeccién debe realizarse mediante la utilizacidn de agua caliente, vapor| Ny, P
de 2gua o sustancias quimicas autorizadas para este efesto,
A -
Las hertalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas = Gty Tea d eSS N Feecia
5 i por la nommatividad sanitaria v establecidas en el plan de saneamiento del o NO \a?. Vv d enc T ~
R operador, de F‘\)'\ as
Ps El servido de los alimentos se hage con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
6 segin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del aliments con
ED LB
las manes.
27 BS Se cuentan con registras y control de temperatura durante |a preparacion Ny X /
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacian,
28 PS El producte terminado se sirve a temperatura mayor a 60°C y los [N e
alimentos refrigerados no mayor a 4°C,
O QDND 2 P PARA 0
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO 0 PORCENTAJE % OVO
P 00 a
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion carrectiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend
Fic] Rl aprabado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 1
ED lengua de fa comunidad étrica
0 Eg Se tienen estandarizados los utensilios para el servida, N X /
P Existe cumplimiento de la minuta de acuerde al ciclo de meni establecido.
3 RI (Si es caso contrario, presentar el soporte e autorizacisn por parte ds la 1
ED ETC del cambio realizado).
PS Se cumple con los gramajes de las preparaciones ¥y 0 complementos /(
32 Rl industriaii . ;
ED industrializados segln apligue.
PS i /I
13 Rl Evaluacién Organoleptica. Anexo No 3
ED
OTA P O D RANMA
PUNTAJE ESPERADO 4,— PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE % 400 k=]
PERSONA ANIP ADOR A | -
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE QBSE'R\'ACIGNEs{B.as:ﬂhiﬂa aceién corectiva o accion de mejora)
PS El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de “ﬁ = pﬁ)‘&E‘ <ol Q!'\he 1#] d L
34 Rl coler claro y cumple con las especificaciones de la nomatividad legal 4
ED vigenle yio elementas de proteccidn necesarios para racién industrializada, O T % a‘u \ ) 2 g\g"ﬁfd .D q C{ ﬂO\'m“‘f
PS La presentacitn personal de los manipuiadores es adecuada (ufias coras,
35 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otres accesorios ’I
ED ni maguiiaje) y unifarme limpio
| A
Ps Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica @ No =L euvidenctid C‘Gf—” ‘Fl cacle
i Eé (2pto para manipular alimentos) (no mayor a un afia). chhm

Imprese Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabarmaja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
J& AS [] E l UAI_I_[ PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
%\ Alimentos Saludables del Vaile S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emisién: 15/0212023 |  Serial No. |
PS EI. p'erlwnat manipulador  acredite ic_nrmac'lﬂn en educacién saritariz, NQ = 2048 d‘e‘\d 0‘1 S=POCc “'e
a7 Rl principios  bdsicos de Buenas Practicas de Manufactura Yy practicas 1
o higiénicas en manipulacion de allmentos (no mayor a un afo) ¥ se cuenta O ('_-IE *;‘?D\ el clo r=1a% E; M
con fegistros de capacitacidn.
. };s E| personal ajens al comedor essclar ingress con la debids dotacian nNe % olkmE3uil 1A6m30 OQ R‘
I i N®  lnal gieno d_gred ~ dc Gimuceo
es Se garanliza la canlidad de manipuladores de alimentos de acuerdo alo
a8 o establecido en la resolucion vigente (Nota: Para racion industrializada en jl
cada IE can menos de 48 titulares de derecho puede existir persona
ED delegada por el rector)
PS El complementa alimentario 2s entregado en el horano establecido de
40 Rl acuerds 2 la reselucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
ED parte del comité de afimentacién esealar
o PERSO i DOR
PUNTAJE ESPERADC PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE % o) yn
LONL o} L) A f &
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 12 accién correctiva o accisn de mejora)
i fg’ Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con prasedimientas o No T2 soiadenciy Pﬂ_‘) %g‘d Yy
ED se llevan de las actividades, DECHTQ
1
PS Se utilizan productos de limpieza y desinfecsion v cuentan con fichas o = o \ QJQ“C rU“ thls RT —
a2 R técnicas centraci odo de cidn, el o rotacian O = d f
ED cas (con ciones, m preparacion, empleo y rotacian). ~easS [ pm Udvs
ps Las malerias primas crudes tales comeo cames, verduras, honalzes ¥ S WO
43 RI frutas se iawan ylo desinfectan anles de su preparacién o consumo en D Mb 1E \\k °;l e c:'( “Cﬂ 1U‘ \} &'C'{D H
ED racion industrializada, desinTeccrw U £ FHuvta S
Y
i i ';‘? Les productos de asea se almacenan en un sitio ventiado, identificado, a NS e D—gu e 1"'\(,}. A e ",‘(J‘I o Cl
i o |protegide y se encuentran debidamente rotulades y organizados. (‘_')Cl 1G] Cj" [~ (s O
ABASTECIMIENTO DE AGUA
frem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Pescribir 12 accidn correctiva o accitn de mejora)
e 1 .;esl Se garantiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque y/o recipiente o MNT 2 euicleng e == rev +t
5) de almacenamienio de agua. :
8 e o \inYiezar eSinFeccion -
P Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de tangues
48 &0 wo recipientes, con procedimientos escritos, se levan registros de |as ﬁ
actividades. (Verficacisn de pH y cloro) N
El agua que se uliliza es potsble y cumple con las normas vigentes
47 PS idas por la regl acidn corr di del Ministerio de Salud N ﬁ
| ¥ 58 evidencia soporte <
4 i n
i Ps El uso de hislo en contacto con los alimentos y materias primas, es No =< cbReyu U el Vs IP ht
48 Ri Tabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su N .a 5 = N J C{
. by
| &0 jnocsices N yopion 1ncJu.5+ﬂq i 2o v
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDoS |
[TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora)
Ps Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitaria,
43 Rl con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusive para la recolecsidn 4
ED temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
iy
& : Se tuenta con un programa de mansjo de residuos, con procedimientos 0 ‘\\\O Se <=y [S)] eNncyd D{\j?}\-‘d ™Mo |
itos, se llev i de | ivil i b
s ascritos, se llevan registros de las actividades o= 'C_‘"r\‘\_ 6
- :s] Se aplica la separacion en sitio de los residucs sélidos. es decir, material /l i
o organico separado de papel, plasticos v empaques,
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEN ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accion correctiva o accién de mejora)
52 P8 Las instalaciones wo los alimentos se encuentran libres de presencia o
g dafio causade por plagas.
|
PS Se cuenta con un programa de contral integrade de plagas, con o e ) d{}\'\t?‘c{ ’ i
53 Ri procedimientes escritos y se llevan registros de las actividades preventivas O N : e ‘ E Pm o
ED o correctivas, eéc N ()
OTA DND o L L) |
PUNTAJE ESPERADO () PUNTAJE OBTENIDO ‘a FORCENTAJE % 2 # -
ONDICIO DE TRANSPOR D ADD
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accién corractiva o aceidn de mejors)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de E
54 ':2? conservacion requeridas para la materia prima; refrigeracién, congelacion,
ED recipientes o canastilas de malerial sanitario con tapa, etc. y cumple con la N O
| nermatividad vigente. (Si aplica)
55 ﬁ Los vehiculos se encuentran en adecuadas condicionas sanitarias, de
ED 350 y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) N O
S PS Los wehiculos son uliizados exclusivamente para el transporte de
ERIEI alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos, (Si Aptica) M = O

Impraso Litodiserios Tel (807) 621 49 23 - Barrancaber,
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Alimentos Saludables del Valle $.A.5,

PROGRAMAS DE ALIMENTACION
FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO) INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No.
PS “ y
57 RI Les complementos son 1 ©s en canastillas plasticas,
5 debidamente lavadas y desinfectadas, M-O
5 F: El personal transpertador cuenta con certificacién de manipulacién de
5 alimantes y vestimenta adecuada de acuerde a la normatividad vigente. MO
Ps Los wehiculos de transparte no al 1 los ali los di
= i sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos da o
e malerial adecuado como estibas plasticas, de manera que alslen el m
preducto de toda posibilidad de contaminacicn

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TE

RMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE ESPERADD PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE %

Vill. EQUIFOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
60 5 fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion de faci N
limpieza y desinfeccitn,
61 Ps Los recipientes donde se les provee los almenios a los Utulares de M\ ID\
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccidn 3
&2 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la
ED atencitn de Iz totalidad de titulares de derecho. N - ]'hi
Ps Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento praventivy NT  Se euidlnLig manua €S 9
63 RI correctivo de equipos de acuerds a lo establecido en la resoucion, (Hoja de \ 5@ e d <
ED vida de Ios equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) o \-E%‘ﬁ; = C)SE MaDlend %&9#%: >
- T;';' Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento cuentan =v ot d O Td N Cof hu \es
ED con controles v registro de temperatura, <a

TOTAL EQUIPDS

LX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAID
ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién eorrectiva o aceién de mejora)
Bioseguridad. Anexo No 4 -Q?C e.‘\f-{ %%“({Juflmwj\qa _Cp TGCTJ f(;d a

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

'X. GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceién de mejora)
ﬁ E! comedor escolar tiene publicado en un lugar visible Ia Ficha Téenica de 1
= ED Informacion del PAE, .
PS Se evidancia soporte de conformacidn del comité de alimentacién escolar O NS = evidencrd == Yodio e
3 Eé wio actas de reunién del misma. O ﬁ&
%SI Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las 4
ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

-’3 PORCENTALE % C,—_,:)_ "/:»
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
e wal\doe, UWWd  Jecntey ¢ \riticociin 0 oS .conclicones
enhet AL \o> comWeraenios NP0 YOUoW IndoSsuliZasda . oJutun
O eNWKEA g e SNONGY  Aos | Vs Podutesy  en besincfoy comle
o cofl Tos coavollenElcas  ceoonol?? Trcas se v-\éaﬁ-ac; %?nur.

IWICOD  @n 29 ~oaddhclene AX s c ot en o
ClowasaYye de s cvnulss

OBSERVACIONES DE QUIEN RECISE LA VISITA

NORE\S) Db\f’i\i&@oﬂ% |

Atendido por: —

—_—

Atendido por: \JO(O' ety V‘Oﬂ:\ Firma: ‘-IDTQ{'\\ ‘?’]&nl‘{i cargo:hnni%lmb ‘C\ Q_D H ‘
Realizada por: _XU\\&: o i\_J( Ud\\ n e G‘,Q'ﬁd\)'\ :)—a F'm%&j\ﬁq \L_,\H} g ‘,Lﬂf&m(l‘{t)( riO mm,Df

Realizada por: Cargo:

Firma: = Cargo:

Impreso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabarmeafa
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4 ASDELVALLE

Alimentas Saludables del Valle S.A.5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL l

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Operador: 0{_ &_ A "

Cadigo: PDAE-F-017 | Version:02 | Fechade emision: 1500222023 | Serial o, [
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA =
Institucion Educativa Sede Educativa ETC \d 7c [ciudads Municipio
bl loedley | 2o e . ey Ere i
Direccién: '\jgg ! ﬂ S N ! o Fecha Visita: 25/0/! Hora inicio:

(29

330 Am

nelc,
sl

Ne Contrato / Convenid”

U023

Haora de terminacién:M 2l tb m

Reporta casos de atencién
prioritaria

Identifique la causal del caso de atencion prioritaria

Mo titulares de derecho

ende la visita

Adjudicados

NO
LY Atendidos 2D

Mo de visita |

| Tipo de racién |

K|

szre v wtét;[{gquisnéi

deoe, Subet — Moopldaz

Nembre y cargo de quien real

A. St Nonceo

Qo

iza |z visita

Opjeto de la visita:
e «

Uro—23

\ey

\rrecovan® Yerice, Redclecidey <~ € Orhalocen

o

€s C?ac.s;[c-r
LaWal

~Tnyp P23 G

PUNTAJE ESPERADD

HO

[PunTAJE OBTENIDO |

| PORGENTAJE % |

Wl
AL A

CONCEPTO FINAL

-

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

FECHA DE VISITA

2

=

end ea

CONCEPTO EMITIDO

I
1 e = ORcwr

TOTAL DE MANIPULADORAS

—

Cantidad de Personal
Manipulador segin Anexo
Técnico. ETC -RPS

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Preparada en sitio:

Cantidad de Personal
Manipulader segtin Anexo
Técnico. ETC RI

m—

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Industrializada:

’

Observaciones:

— e

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLIGA), NO [NO DBSERVADO)

PS: Preparado en sitio -

RI: Racion industrializada - ED: Enfoque diferencial

/ I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir |a accion correctiva o accion de mejora)

PUNTAJE ESPERADO

ubicades en las instalaciones del comeder

ascolar,

TOTAL INSTALACIONE

PUNTAJE OBTENIDO

5 FISICAS Y SANITARIAS

1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alsjade de focos de N
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. ﬁ
2 Ps El comedor eseolar cusnta cen acteso a servicios sanitarios, en cantidad N
suficiente, en buen estado y funcionamiento. R
PS La edificacién. las instalaciones (drea de almacenamierto, &rea de
3 Rl preparacion, drea de consume) estan construidos de manera que facilita la /‘
ED operacion de limpieza, desinfeccidn y desinfectacion,
Ps Los techos estan diseflados y construidos de manera que se evita
" & acumulacion de sucledad, condensacién, formacién de hongos y manes, /\
Se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar
ED condiciones higienico-sanitarias,
5 PS El drea de distribucidn o de alistarmiento de las raciones preparadas o /\
Ri industrializadas cumple con las diciones higiénico itarias.,
& Ps Las paredes estdn construidas en materal resistents, impermeable, no
absorbente, de faci impieza y desinfeceién. M»h
Ps Existen tangues ylo recipientes de almacenamiente de agua protegidos
7 con tapa, con la capacidad suficiente para atender come minime las U
ED necesidades comespondientes a un dia de preparacisn. M
PS El drea de almacenamiento de las materias primas ¥ producto terminada|
8 Rl (Productos industrializades) del comedor escolar cumple con el espacio|
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o productes,
PS Existe un espacio fisico exclusiva para el depésito temporal de los residuos |
9 RI solidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estade de
ED rmartenimiento.
10 PS Las ldmparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y na N
ED se evidencian instalaciones eléctricas expuestas, h
1 ;? Los sifones y drenajes, se encuenican en buen estado, protegidos (rejilal, MQ No 3 QTer&n ITFet0 ) €. ex Qrec,
funci do y lis A
i uncionando y limpics ql NI
12 Ps Cuenita con Zrea exclusiva para la limpieza y d feceion de los | M P\
ED ¥ menaje evitando contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con &l ambiente exterior,
Ps estan provistas con malla antinsecto de faci limpieza y buena
13 R conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion, Los vidrios de las .1
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteceion para avitar
contaminacion en caso de ruptura.
14 :}s Los pisos se encuentran limpios, en buen estado Y se realiza 4
£ mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
Ps Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabdn .
18 RI desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papaleras) y las
ED instalaciones sanitarias se encuentran en buen estadao.
Ps Existen letreros en buen estado alusives a [ aplicacion de BPM - Busnas NO_enence, (Shers oo B'P'v\
16 Ri Practicas de Manufactura,

PORCENTAJE %

838 o
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As I] EI. VA I.'.E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Almentos Saludables del Valle $.4.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! | NDUSTRIALIZADA

Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023
1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ¥ PRODUCTO TERMINADO

ITEM . ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

Cédigo: PDAE-F-017

Serial No.

OUBSERVACIONES (Describir la accion corroctiva o accién de mejora)

El almacenamiento ce los insumos, materlas primas o productos Q Se &gm‘&\ Cb{\m (o=}
PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (cenecas con tapa
17 Ri u otra forms de almacenamienta) y dispone estanterias de material rP:I-\—:‘_QJ\ Q\MCQ{.Q\N\]Q“ o
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la
inspeccidn, limpieza y fumigacion, si es el caso, 5 'Q:l _ﬁ-l
nficade,
Ps Los productos se encuentran dentro de su vida Gtl, con fecha de .
18 Rl vencimiento vigente. no presentan alglin tipo de contaminacien ¥ s0n aptcs 1
ED para el consuma,
19 P; Se tiene actualizado el control de entradas ¥y salidas, Kardex y rotacion de
ED productos - PEPS, Realizar inventario - Anexo No 1 1
Ps

3 L
El aimacenamiento ce los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas 0 NO S Eo fm e S EE“\'EC._
20 RI Pt : : '
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros +

e &R0 X ime
21 Ps El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a lemperaturas de - 1 ‘.
ED 18°C y se llevan registros
22 PRSE Los productos que se encueniran empacados. ¥ rotulados, cumplen con la 4
D normatividad sanitaria vigente. Resoluzion 5108/2005, Anexo No2

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTOMATE

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

lIl. CONDICIONES DE PREPARACIGN

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia acelién corroctiva o aceién da mejora)
Ps Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en condiciones
23 =p optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y M P\
continua para evitar cualquier tipo de contaminacion,
Se realiza la limpieza y desinfeccian de Ibs utensilios de manera
24 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso, La
ED desinfeccion debe realizarse mediante Iz uiilizacién de agua calients, vaper
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto,

| : Y [} &
T = =
| 0 Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias aulorizadas S Q—Otma W\ é‘Q 3
25 I Rl por k2 normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del NO
operadar. &\
< e =< Qosg
| es El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
% | 5 segin sea o ipo ée alimento y se evita el contacio direatd del almento fon N p‘
‘ E las manos.
v PS Se cuentan con registros y coritrol de lemperatura durante la preparacion Np‘
Se cuentan con registros y control de temperatura durante |a preparacion,
28 PS El producte temminade se sirve a temperatura mayor a 80°C y los h
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACISN

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

IV. CUMPLIMIENTO DI

MENUS - GRAMAJES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)

PS En el establecimiento educative se encuentra publicade &l eiclo de ment

iz} RI aprobads por la ETC - Para enfeque diferencial debe estar publicade en la
ED lengua de la comunidad dinica

30 Eg Se tienen estandarizados los utensilios para el servido., MF\ /
] Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meny establecido,

i | RI (Si es caso contrario, presentar el soporte de aularizacisn por parte de la
ED ETC del cambio realizada),

12 II,!SI Se cumple con los gramajes de las pregaraciones y o complementos 4
ED industrializados segun aplique,
PS

Evaluacién Organaleptica, Anexo No 3

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE OBTENIDO k[ PORCENTAJE %

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accion de mejora) |

PS El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de

34 Rl color claro v cumple con las especificaciones de la nermatividad legal
ED vigente ylo elementos de proteceién necesarios para racisn industrializada.
PS La presentacion personal de os manipuladeres es adecuada (ufias cortas, /L

35 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de ioyas u otros accesorios
ED ni maquillaje) y unifarme limpia

36 ;f Se evidencia para cada uno de los manipuladores cerificacion médica _/‘
=0 (@pto para manipular alimentos) (no mayor a un ano).

Impreso Litodisefics Tel {607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
As I] E I_ VA I_I_E PROCESO MISIDNAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saludables gel Vatle SAS, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Versidn: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No,
PS El persenal manipulador acredita formacién en’ educacisn sanitaria,
a7 al principios basicos de Buenmas Practicas de Manufactura Y préacticas 4
ED Nigienicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) v se cuents
con registros de capacitacién,
i El persanal zjeno al comedor escolar ingresa con fa debida dotecion
38 | R ‘
= (tapabocas, cofia y bata).
R ED
| = Se garariliza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerds a lo
18 | Rl establecido en 12 reselucién vigente (Nota: Para racion industrializada en /l
t cadz |E con menos de 48 titulares de derecho puede existir persona
| E0 delegada poer el rector)
| PsS El complementa alimertano es entregado en el horario establecido de
40 Ri acuerdo a la resolucion vigente o acorde a |a autorizacion realizada por
ED parie gel comité de alimentacicn escolar
TOTAL FERSONAL MANIFULADOR
Vi, CONDICIONES DE SANEAMIENTO. e e
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ! ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OESERVACIONES {Dswlhlr.la accion corroctiva o accidn de majora)
Ps i 7 £ s
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimienios O &Q WW\ O @ %
!l | ERI!J escritos, se llevan regisiros de las actividades. A ‘\ ‘e\jh{ld\
i = — o o
& | E? Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion v cuentan con fichas 0 I\JO prm €U M\QC\ N [Wp Ob_
ED |técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotasian). ;O PA\ b ed - QUGL l
s Las materias pimas crudes lales como cames, verduras, Nonalzas y D - ) ~ o
43 Ri frutas se lavan yfo desinfectan antes de su preparaciin o consume en UO ie' e)*‘““d@lkc-u G\j&L ng‘?l
ED racion industrializada.
4 [ ';‘? Los producios de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificada,
| =0 protegide y se encuentran debidamente rotulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn corractiva o aceidn de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque yio recipiente NO eﬁ\m TQ% \r.ﬂ'\o d&. k‘m @tq
45 Rl (s) de almacenamiento de agua, ?l
ED oer e
P Existe un programa implementado de limpieza v desinfeccién de tangques |
46 ylo recipientes, con procedimientos se levan de las Nh
€0 |actividadas. (Verificacidn de pH y cloro)
El agua que se uliliza es potable y cumple con las narmas vigentes
a7 PS sstablecidas por Iz reglamentacion correspandiente del Ministerio de Salud N(\
| ¥ se evidencia soporte .
- T
| PS El uso de higlo en contacto con los alimentos y materias primas, es No Y _ Qm% uie &__ \\?Q,(“’
45 | Rl fabricado con agua potable y manipulade en condiciones que garanticen su NO
| ED inocuidad.
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM I ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
] Se cuenta con reciplentes suficientes, identificados, de material sanitaria,
49 RI con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion )1
ED temparal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
ES ; e
Se cuenta con un programa de mangjo de residuos, con procedimientos %\ dﬁ YD{QG‘ “9 -
50 —r\: escritos, 52 llevan registros de las actividades. N ﬂ'\ ‘—c Ui& d\
=
51 i Se aplica la separacién en sitio de los residuos sélidos, es decir, material
;"D orgénico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
52 ';? Las instalacienes y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o j‘
=0 dafio causade por plagas.
PS Se cuenta con un pregrama de control integrado de plagas, con b"\ E 3
£3 Ri procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas O gc;f‘eﬁﬂ\;@-\\ﬁ e’\ "e,m.‘l_\d\
ED @ comectivas,
O ! OND o D 0
PUNTAJE ESPERADO q PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE % L‘ q \_{ «
OND D RA POR D ADD
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOMES {Describir la accién eorractiva o accién de mejora)
I El transporte garantizs el mantenimiento de las condiciones de ;
- %SI conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacian, ”O
| En |TesipiEnies o canastilas de material sanitario con tapa, ete. v cumple con la
|normatividad vigente. (Si aplica)
o F;{SI Los wehiculos se encuentran en adecuadas condic itarias, de MO
ED 850 y operacién para el transporte de los alimentos, (Si aplica)
" P? Los vehiculos son ufilizados exclusivamente para el transpore de N’O
ED alimenios y llevan el aviso de transponte de alimentos, (Si Aplica)
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE ProcEsOMIOW. |

Alimentos Saludables ol Vallz $.A.8,

PROGRAMAS DE ALIMENTACION
FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO)

INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién: 15/0212023 | seriet No. |
Ps ? ;
57 RI Leos eomplementos alimentarios son transportados en canastllas plasticas,
dabid. favadas v desi
D ¥ desinfi
Ps : E 2 i
s8 R El personal transportader cuenta con certificacion de manipulacion de
e alimentos y vestmenta adecuada de ecuerdo a la normatividad vigente. O
Ps Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente
5 RI sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de NO
i material adecuado como estibas plasticas, de manera gue alslen el
producto de toda posibilidad de contaminacién

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OETENIDO —_— PORCENTAJE %

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accisn de mejora)
]
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, olias y demas menaje estan
€0 D fabricados con materiales sanitarios, resistentes a I3 comosidn de faci [.\
limpieza y desinfeccion. B
&1 PS Los recipientes donde se les provee lcs almentos a los titulares de ”‘p‘
ED derecho son de material lavable y fécil desinfeccion /
e PE El equipc y menaje con que cuenta el camedor escolar es suficiente para la h o
ED |atencidn de |a tetalidad de titulares de derecho. —
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimianto preventive y e
63 RI corrective de equipos de scuerdo a lo establecido en la resoucion, (Hoja de q /,.,
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) P \ \
PS Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento cuentan R Su \&\E_AC\ \'%( rbo Se W‘h}u
64 g_f, con controles y registro de temperatura. { B O

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAID

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIOMES (Describir Ia‘ancién correctiva o accion de mejora)
x g
Bioseguridad, Anexo No 4 O 5?__ Q\Im Q**'Y\T‘fsr Cc"\ M\Q C&n (s
=\
: TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
X. GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclon correctiva o accion de mejora)
PS El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de /\
5 &5 |informacian del PAE. :
PS Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacion escolar O FNO L9 &1\_‘:‘0 SWH E—* d& (m ,-E
67 gtli wio actas de reunidn del mismao, (=2 Q e (:ﬂ\ e \G& .
I'ﬁ'? Es visible el mecanismo que el operador v la ETC tienen para atender las /\
&8 ED SPQR en el comedor escolar

66 63 <

' . P2\ AONCE. Oxh
o, &n o redeldog o indohiade ;
£_eononcay ahese ae lethe rbirzeds ok Uaon g —Jaleta de Wae, y

\r‘-t Mﬁbr L oNe E‘ﬁtﬁa‘, Coonpon__Con ‘Qg @N:};'rﬁﬂf hi'—'mcr\\‘o‘.')'-jﬁﬁ*"

ol Bagwo ¢ O gef~rel worsicde Goda K ddscran
el Yy O Breonec: ! : . |
) LTy Ly ]

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Atendido por: b m cie {a OT-{-EC{ c S(Jq ‘E%- ﬁm@) Cargo: mn’ RXKJOTM\M eﬂm ]
Atendido por: Firma: Cargo:

Realizada por: M.OJ(' (o m 3 \t 5 f;r._. {' MG AG@!G\. Firma: N\ﬁ@ \& W-ﬂ M Cargo: E F p

Realizada par: Firma: Cargo:
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AS DEL VALLE

Alimentos Salugables def Vale S.AS.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Cédigo: PDAE-£.017 | version:02 [

Fecha de emision: 15/02/2023 J Serial No.

Institucién Edueativa p Li] 2 Sede Educativa
LEbic tdou o

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Direccidn:

Operador:

(c:mpo 16 Gdheo Gcoiocﬁcf

CQMP::

16

E1c A el
Dvshidal

Ciudad/ Municipio

Fecha Visita: ’2-5’ ol fz\,‘

Hora inicio; 8-: 30 Sen

pricritaria

LT BcA )nNcVA

Reporta casos de atencion

Ne Contrato / Convenio

2!? ao n .23 Hora de terminacion; 105 30 .

si NpC

Identifique Ia causal del caso de atencién prioritaria

No titulares de derecho

Adjudicados 133 |Atendidos 13 3

No de visita |

o1 | Tipo deracién | BT ImM

Nombre y cargo de quien atiende la visita

Sandic  Gimes - Ngﬂigﬂﬂdﬂg d alimeate)
QObjeto de |a visita:

“fr\ﬁ{cac&éﬂ cl’. 195 1}nmr~nitn*’c:n

Nombre y cargo de quien realiza la visita

PUNTAJE ESPERADO

Mo &Lﬂinnr‘urr Bha Moﬁrﬂ— Iﬂﬁ{hrlr Co.-n{’

'nl'écnlcos 4 =16] Cﬂnkg"‘o . 4R3I -23

40 [PUNTAJE OBTENIDO [

31

| PORCENTAJE% | 43. 5 7

CONCEPTO FINAL

'ﬁ-ﬂglov.

FECHA DE VISITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CONCEPTO EMITIDS

?rhdl Ln’h‘_ fo< Tt ar

=

TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segtin Anexo encontradas Racion Manipulador segiin Anexo encontradas Racién
Técnico. ETC -RFPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:

4

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO

CUMPLE), NA (NO APLICA}, NO (NO OBSERVADOQ)

ASPECTO A EVALUAR

PS: Preparado en sitio - RI: Racion industrializada - ED: Enfoque difsrencial
LINSTALACIONES FISICAS Y SANITARIA

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL INSTALACIONE:

10

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas, N A
2 ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitaries, en cantidad NA
suficiente, en buen estado y funcionamiento.
PS La edificacién, las instalaciones (drea de almacenamiento, 4rea de
3 RI preparacion, drea de consumo) estdn construidos de maners que faciita la 1
ED operacion de limpieza, desinfeccién y desinfectacian.
PS Los techos estin disefiados y construidos de manera que se evita
4 | acumulacién de suciedad, condensacién, formacidn de honges y mohas,
R se encuentran limpios y se realiza mantenimienio para garantizar 4
ED condiciones higiénico-saniiaras.
5 PS El @rea de distnbucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
RI industrializadas cumple con Ias condiciones higiéniso sanitarias, A
6 PS Las paredes estan construidas en matenal resistente, impemmeable; no
absorbente, de faci limpieza v desinfeccian, N R
Ps Existen tanques yio recipientes de almacenamiento de agua protegidos
7 cen tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las NOA
EES necesidades correspondientes a un dia de preparacién.
PS El drea de almacenamients de las materiss primas y producto terminado
8 RI (Preductos industrializados) del comedor eseatar cumple con el espacio .1
ED minime que garantice la conservacién de los alimentes y/o productos.
PS Existe un espacio fisico exclusive para el depésito temporal de los residuos /
] RI sdiidos, adecuadamenta ubicado, protegido y en adecuado estado de 1 /
ED mantenimianto, /
10 PS Las ia o iluminacién se n protegidas y funcionando y no _;”
ED se evidencian instalaciones eléctricas expuestas. N A 7
1 ';? Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estade, protegidos (rejilla), 4 /
funcionando v limpics. /
ED 4 /
PsS Cuenta cen #rea exclusiva para la limpieza y desinfeccidn de los utensili ~ /
12 LFH e N /
ED ¥ menaje evitando contaminacién crurada, /
Las ventanas y aberuras que se comuniguen con el ambiente exterior, /
PS estan provistas con malla antiinsecta de facil limpieza y bueng /
13 Rl conservacién, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las "1 /
ED ventanas ubicadoes en dreas de proceso cuentan aon proteccion para evitar
contaminacién en caso de ruptura. /
4 ';? Los pisos se encuentran limpics, en buen estado y se realiza 4 /
% ED mantenimiento para garantizer condiciones higignico-sanitarias. /
7
/
PS Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon /
15 Rl desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las ’1 /
ED instalaciones sanitarias se encuentran en buen estadog, /
PS Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas g
18 RI Pracicas de Manufactura, ubicados en las instalaciores del comedor A J
ED escolar,

PORCENTAJE %

10 -/,

Impreso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermejs
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AS DEL VALLE

Aimentos Saiudables def Valle §.0.5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

Cédigo: PDAE-F-017 Version: 02

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

1L, ALMﬁCENﬁMIENTCI MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ¥ PRODU

Fecha de emision: 15/02/2023
CTO TERMINADD

El amacenamientc de los insumes,

OQBSERVACIONES (Describir 1a aceién cosrectiva o acclén de mejora)

PUNTAJE ESPERADD

: materias primas o proguctos
PS terminados se resliza ordenadaments en pilas o eslibas (canecas con tapa
17 Rl u otra forma de aimacenamiento) y dispone estanterias de material 1
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la
inspecsion, limpieza y lumigacion, si es el caso,
PS Los productos se encuentran dantre de su vida itil, con fecha de
18 Rl vencimiento vigente, no presentan lgin tipo de contaminacién y son aptos 1
ED para &l consuma.
PS ; ; : : =
19 Rl Se tiene actualizade el control de entradas y salidas, Kardex ¥ rotacion de
ED productes - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 1
20 l;s El aimi de los =l refrigerados se realiza a temperaturas o No S¢ evidecna o ffa isto duc
entre -2°C a 4°C y se llevan registros
ED ¥ o tempera ‘f‘urc..\ 3
2 =13 El elmacenamients de alimentos congelados se realiza a tlemperaturas de - N A !
ED 18°C y =2 llevan registros
29 E Los productos que se encusntran empacados vy rolulados, eumplen eon la
ED normatividad sanitaria vigente. Resslueibn 5109/2005, Anexo No 2 1

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MAT

PUNTAJE OBTENIDO LJ]

lit. CONDICIONES

ASPECTO A EVALUAR

RIAS FRIMAS E INSUMOS ¥ PRODUCTO TERMINADO

DE PREPARACISN

PORCENTAJE %

g0 ¥

PUNTAJE ESPERADD

PUNTAJE OBSERVACIONES (Daseribir Ia accién corractiva o aceién de mejora)
Ps Los procesos de preparacion de los alimentes se realizan en condiciones
23 ED dptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y N A
continua para evitar cualguier tipo de contaminacion.
Se realiza a limpieza v desinfeccion de los ulensilios de manera
24 Ps permanente posterior al cambio de alimenios por cada proceso. La
ED desinfeccitn debe realizarse mediante ia utilizacion de agua calients, vapor NA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto,
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas Men 4 s = .—_lc, = 4
25 ':: por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del ND Ll }1 < 3 cen CJLJ] e (mf/'ru
operador. K05 con eramala )i
Ps El servido de los alimentes se hace con utensilios {pinzas, cucharas, etc.) V)
26 seglin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con n A
ED las manos.
27 PS Se cuentan con ¥ control de temperatura durante |a preparacion N p /
Se cuentan con registros y contral de temperatura durante la preparacion,
28 PS El producio terminado se sive @ temperaturs mayor a B0°C y los N &

alimentos refrigerados no mayor a 4°C,

PUNTAJE OBTENIDO —

TOTAL CONDICIONES DE PREPARAC

V. CUMPLIMIENTQ DE MENUS - GRAMAIES

oN

PORCENTAJE %

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de majora)

PS En el establecimiento educativo se encuentra publicada el ciclo de mend

28 Rl agrabado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicade en la A
ED Iengua de la comunidad étnica

30 Eg Se tienen estandarizados los utensilios para el servido, N A
PS Existe cumplimianto de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecida.

31 Rl (Si es caso conlrario, presentar el soporte de autorizacion por parte da la A
ED ETC cel cambio realizade).

32 ';? Se cumple con los gramajes de las preparaciones ¥ 0 complementos A
ED industrializados segun aplique.
Ps

PUNTAJE ESPERADD

Evaluacidn Organoleptica. Anexo No 3

TOTAL CUMPLIMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO

4

DE MENUS - GRAMAJES

V.. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PORCENTAUE %

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir I2 accién correctiva o accién de mejora)

Ps El personal manipulador utiliza la dotacidn completa, en buen estado. de

34 RI color claro y cumple con las ificaciones de |a normatividad legal 1
ED vigente yio elementos de proteccidn necesarios para racion industrializada.
Ps La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (Ufas cortas,

i5 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u olros accesarios 4
ED ni maquiliaje) y uniforma limpio
';? Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica A

o ED {aplo para manipular alimentos) (no mayor a un ano).

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabamajs
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
ﬁ As D E L “A I-LE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Y ; 7
Alimentos Saludables del Vatle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
|Codige: PDAE-F-017 WVersidn: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 l Serial No. |
Ps El personal manipulador acredita formecidn en educacién sanitarias, Nog 3¢ <vh cl cnche Sopor J’C_ &( cdi 5'&7‘! |
principios bdsicos de Buenas Précticas de Manufactura y préctices ! I
3 g‘l higiénicas en manipulacién de afimentos (no mayor a un afio) y se cuenta o] ice ca PCl i +.;:L.|:2 =T tnra oy ) -
D con registros de capacitacian.
35 lsl El personal zjeno sl comedor escolar ingresa con la debids dotacion MD No s¢e oksetva ¢ 1 Qﬂr [AYe] c!-i
. {tapabocas, enfia y bata). Person a\ ajeno q‘ PA<E.
i s Se gararliza |3 cantided de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
3 | Rl establecido en la resclucion vigente (Noia: Para racion Industrializaga en /\
3 = cada |E con menos de 48 litulares de derecho puede existir persona
Eu defegada por el rector)
Ps El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de A
40 RI acuerde a la resslucion vigente o scorde 2 la-auterizacién realizada par
ED parte del comité de alimentacion escolar
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR
V1. EONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D la aceion tiva o acclén de majora)
Ps " - . s -
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccian, con procedimientos p\ = '
" ;"D escritos, se llevan registros e las actividadas. O e ] du Sanecn ef‘AD @IN noy a Q‘H’a(ﬁ:qia
PRSI Se LItIIIZaﬂ productos de limpieza y desinfeccidn v cuentan con fichas 4
4 ED ciones, modo de prep 5n, empleo y rotacién).
pPs Las materias primas crudas talés como cames, verduras, honahzas ¥ 5
43 RI frutas se lavan yro desinfectan antes de su preparacién o consumo en ™ 9] m{nu # o "b Cf!”f ¢ QAD Cen A\.)\ ce .
ED racidn indu: %
24 E Los productos de aseo se almacenan en un sitie ventilado, identificada,
ED protegido y se encuentran debidamente rotuladas y organizados. A
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OESERVACIONES (Describir la accién correctiva o accibn de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccion periédica del tangue yio recipiente
45 ;‘) (s) de almacenamiento de agua. 2|
PS Existe un programa implementade de limpieza y desinfeccidn de tangues
46 ph ¥lo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las MNA
actividades. (Verificacion de pH y clora)
El agua que se uliiza es potable y cumple con las normas vigentes| A
47 PS astablecidas por la reglamentacion cor diente del Ministerio de Salud NA
| vy se evidencia soporte
1
| Ps £l uso de hielo en contacte con los alimentos y malerias primas, es Al
8 1 R fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su N g No ye D&' Sélva wo hl C\D M
I ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
Iigm | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o aceibn da mejora)
Ps Se cuanta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 =1 con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exglusivo para la recoleccion A
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
= PRSJ Se cuenta con un programa de manejo de residuss, con procedimientas 0 p\ i x_ )
o escritos, se levan registros de lz2s actividades. an cb Sanccim eaTa  aon re o f?ca bﬁ« I‘_lD .
51 Pg Se aplica la separacidn en silio de Ios residugs sdlidos, es decir, matenal 4
organico separado de papel, plasticos y empaques.
€D P papel, pi ¥ empag
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acelén correctiva o aceién de mejora)
52 F;? Las Instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia o A
£0 dafio causads por plagas,
Ps Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con Plo ” &
; % i X r (&
53 Ri procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas o a ama  a no o lelOC{ D
ED O correctivas.
OTA LML O ) . )
PUNTAJE ESPERADO q PUNTAJE OBTENIDO b PORCENTAJE % ¢ 6 , 6 -y
'
o D 8 L) LA FOKR 8 A0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
:| El transporle garantiza el manienimiento de las condicionss de
s ’;? conservacian requeridas para la matera prima: refrigeracion, congelacién,
&0 (recizientes o canastillas de material sanitario con tapa, ete. y cumple con la N (o)
narmatividad vigente, (Si aplica)
55 i? Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de N
ED @580 y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) o)
%% ’;5! Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el transporte de ND
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica)

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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Alimentos Saludables del Valls S.A5.

o ASDELVALLE

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL |

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFIGACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017

| Versionioz | Fechade emision: 15022023 | Serial Mo |

FORMATO VISITA DE VERIFICA

CION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

i

Institucién Educativa

Ses ot Morto

ISade Educativa P( lc‘_‘ o

ETC il dad/ Municipio
Lares ‘Dm{&a Freirees =

Diceceibn:  ~ = S5 C‘__c:‘r@q Ve &

Fecha Visita: ZFS'_ O T' _Z/D?/L'f Hera inicie: _9. 'OO GM

Operador:

0T

Reporta cases de atencién

CA INNOVA

No Contrato { Convenio

Ya3o

. 2 5 Hora d,eler?i?ac;élz:w G m 1

prioritaria

N Y

Identifique la causal del caso de atencion prioritaria

No titulares de derecho

Adjudicedos | £ Atendidos [ 2 &

Mo de visita i

. Tipo de racign ’l 5 RI:}M .?]\‘T

Nombrg v cargo de quien atiende |a visita VC"- O'q O r-‘-ue:é-o MQ%
SN (PO et ,

= l
%g‘%.%qg?agawu rg W@me\ [ e l‘q‘»f

™

Objeto de la visita: UC(\'@‘. L_C‘,‘LC..&Qéf\ dca_' l Os l "/EO\VV\ 3

condmbo  yg30-23

et +6C0’\\_Qt:>:; 5 ,:Le,'

PUNTAJE ESPERADD

| =9 |PUNTAJE OBTENIDO

I Z9 |

PORCENTAJE%: | &[] .S = .

CONCEPTO FINAL

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Voo A e
|FEcHA DEVisTA "L EIOEN (&= (OB s Crag

CONCEPTO EMITIDO

s A PN

TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal Ne. de Manipuladoras Cantidad de Personal Ne. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segin Anexo encontradas Racion Manipulador segin Anexo encontradas Racién
Técnico, ETC -RPS Preparada en sitio: Téenico. ETC RI

Industrializada:

i

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (MO CUMPLE}, NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - Rl: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
L INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO

lescolar,

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora)
1 PS . E! comeder escolar estd ubicado en un lugar alejade de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. N 5 A
ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarias, en cantidad
2 suficiente, en buen estado v funeionamienta. N # A
Ps La edificacién, las instalaciones (drea de almacenamiento, 4rea de
3 Rl pref ian, drea de a) estin construidos de manera que facilita Ia
ED operacidn de impieza, desinfeccisn y desinfectacion i
Ps Los techos estdn disefiados y construidos de manera que se evita
4 1 acumulacién de suciedad, condensacion, formacidn de honges y mohos,
R se encuentran limpios y se realiza mantemimiento para garantizar —]
ED condiciones higiénico-sanitarias.
5 PS El @rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénice sanitarias. 1
s ps Las paredes estdn consiruidas en matenal resistente, impermeable, no
absorbente, de faci limpieza y desinfeccian, N -8
os Existen tangues ylo recipientes de almasenamienta de agua protegidos
7 con tapa, con la capacidad suficiente para atender come minimo las N
ED necesidades correspondientes a un dia de preparacian, -Dj
PS El drea de almacenamiente de las materias primas ¥y producto terminado
8 RI ({Preductos industrializades) del comedor escalar cumple con el espacio d“
ED minime que garantice la conservaclén de los alimentas yio productos.
Ps Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito lemporal de los residuos B
-] Ri sdlidos, adecuadamente ubicado, protegide y en adecuado estado de
ED mantenimiento,
10 PS Las |dmparas o iluminacitn se encuentran protegidas y funcionando y no
ED se evidencian instalaciones eléctricas tas. N . A—
1 ;S! Los sifanes y drenajes, se encuentran en buen estado, prategidos (rejilla), hr‘eﬂ E@, d! e eyk"_,-{ﬂ\ | > /Dt“%{t”
funcionando y limpiss. N '
N o ylimp O &b r (7= Envis dlicie .
12 PS Cuenta con drea exclusiva para la limpieza y desinfeceitn de los utensilios
ED ¥ menaje evitando contaminacion cruzada, N 2 ‘Qr
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con & ambiente exterior,
PS estdn provistas son malla antinsecto de  facil limpieza y buena
13 Rl conservacién, resistentes a la impieza y la manipulacién. Los vidrios de las 4
ED ventanas ubicades en dreas de proceso cuentan can preteccion para evitar) AJ}
contaminacién en caso de ruplura,
14 I;IS Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
& mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. "J
PS Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabdn
15 RI |desinfectante, elementos desechables, papel higiérico y papeleras) y las -1
ED instalacicnes sanitarias se encuentran en buen estado.
PS |Existen letreros en buen estado al 2 Ia aplicacidn de BPM - B
16 R Practicas de Manufactura, ubicados en |as instalaciones del comedor "‘l

q PORCENTAJE %

100 >

Imprese Litodiserios Tel (607) 631 49 23 - Barrancabermaja
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TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MAT

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTOQ A EVALUAR

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
As D EI. VA I.I. E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saludables del Valis SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-D17 Versidn: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ¥ PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o acelon de mejora)
El almacenamisnto de los insumos, materias primas o productos| 55
PE terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa <L QJQ‘\Q} CAvy™ md S COV)
17 =] u olra forma de almacenamienta) y dispone estanterias de material 5
: ED sanitario, lmpias y en buen estado de manera que Se pemita la O Ul ed .
inspeccidn, limpieza y fumigacion, si es el casa,
PS Los productos se encuentran dentro de su vida dti, con fecha da
18 Rl vencimiento vigente, no presentan algin tipo de eontaminacién ¥ 50N aptos
ED para el consuma.
';sl Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de
9 D productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 "'I
%0 :Js El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas N (&) ?4'_ Suialera i /’?:3{.346 Q(’,
=0 entre -2°C 2 4°C y se llevan registros 0 o[e_ QNN S OS 3,
Ps El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a tem peraturas de -
21 ED 18°C y =e llzvan registros M ,' \
22 PS Los producias que se encuentran empacades ¥ rotulados, cumplen con |3
normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. Anexs No2

RIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

3

ill. GONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accién de majora)

PS
ED

Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en condiciones
tptimas de higiene, de limpieza y de sonservacion, de forma secuencial y
continua para evitar cualquier tipo de contaminacin,

N A

PS

Se realiza |z limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente postenor al cambio de alimentos por cada procese, La
desinfeccion debe realizarse mediante |2 utilizacién de agua calients, vapor
de agua o sustancias quimicas autarizadas para este efecta.

NA

5

PS
Rl

Las hertalizas y frutas se lavan v desinfectan con sustancias autorizadas
por [a normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del
operadar. *

© & Edlls Tinhe:
g‘-’{”e‘>/ corros,!?:ﬁch@“f%:?cb. uke)

26

PS
ED

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)

seglin sea el fipo de alimento y se evita el contacto directs del alimento con
las manos.

NCA

v

s

Se cuentan con registres y cortral de femperatura durante la preparacian

N-A

/

Ps

PUNTAJE ESPERADO

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion.
El preducte terminedo se sive a temperatura mayor a 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

PUNTAJE OBTENIDO

V. CUMPLIMIENTC D!

N-A

TOTAL CONDICIONES DE PREFPARAGIAN

MENUS - GRAMAJES

PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir 1a accion correctiva o aceién de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend
29 RI aprobada por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicade en la
ED lengua de lz comunidad éinica
30 Eg Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. N F: Qj /
PS5 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meny establacido,
at Rl (Si es caso contrario, presentar el soporte de aulorizacion por parte de la ’t
ED ETC del cambio realizado),
12 ?I Se cumple con los gramajes de las preparaciones ¥ o complementos
ED industrializades segiin aplique. '/\
PS

ITEM

PUNTAJE ESPERADO

Evaluacién Organoleptica, Anexo Mo 3

TOTAL CUMPLIMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO

G

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

DE MENUS - GRAMAJES

PORCENTAUE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ey OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accisn de mejora)

PS El personal manipuladar utiiiza a dotacion completa, en buen estade, de S e s N DA ey
34 Ri color claro y cumple con las especificaciones de I nomatividad legal N by Cb'}":»’—'- N D/

ED vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion industrializada, mcl;epd s >

y -

Ps La gresentacion personal de los manipuladares es adecuada (ufias cortas, & A d_QAQb s q-_-,((?
35 Rl limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios 0

ED ni maquiliaje) y uniforme limpio ol Q(:,e_gﬁf LS,

] Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion meédica

@pto para manipular alimentos) (no mayor a un afio),

» & ul ) 7o) i

Impreso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja




0035638

=
e
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
b As I] El_ VA l_I_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
- _- L\ Alimentos Saludanies del Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
s El personal manipulador acredita formacion an educacion  sanitariz,
a7 ol princlpios basicos de Buenas Practicas de Manufactura Y pricticas
s higiénicas en manipulacion de alimantos (no mayor 2 un afio) y se cuenta ——1
con regisires de capacitacidn
1 | ;? El pareonal gjeno al comeder escolar ingrasa ton la dehida dotacion O So =g *:LU—-CQ ] % ‘:@—
{ 5 ia 3
] & (tapabocas, cofia y bata). N O e <on<| eﬂk‘,’\o .
B Se garanliza la canlidad de manipuladares de alimentos de acuerdo a lo
38 ‘;I eslablecido en 1a resolucién vigente (Nota: Para racion industrializada en
. tada IE con menos de 49 titulares de derecha puede existir persona -1
€0 delegada por el rector)
Pa El complemento alimentario es entregado en el horano establecido de
40 RI acuerdo a |a resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizaga par
ED parte del comite de alimentacidn escolar
@ PERSO | P ADOR
PUNTAJE ESPERADC é PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 66 é 6 ‘_/ 4
~, : ONDICIONES D ANEAMIENT O
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM I ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o acclén de mejora)
T
a4 ;? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientas ///{O'*‘ d%, Sﬂ“e:x Mt@‘\u"/‘o i 't
o escrilos, se llevan registros oe las actividades, U elis;on.
o ':JS Se utllzan produclos de limpieza y desinfeccitn y cuertan con fishas W! < M O[e_ 50- ﬁ@gl‘x[ﬂ}tf‘o =
ED lecnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacidn). O r~=ex ¢ S e,
.
PS Las malefias primas crudas [@les GOMO Carnes, verduras, Norsiizas v < e fa P Wde
a3 Ri frutas se lavan wo desinfectan anies de su preparacion o consumo an N O "S‘C' d“'
| B |racién indusinalizada, ¢ T & Mend, Comrelpyde cJUff-(-’,
1 !
. | ':!Fl, Les producios de aseo se almacenan en un sitio ventiado, identificada,
o | ED protegido y se encuentran debidamente ratulades y organizados. fl /
ABASTECIMIENTO DE AGUA
rem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACICNES (Doscribir la accion correctiva o accion de mejoral
[ PS Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque yio recipiente No S ewn olen < ioin Qg-sf};f ?{e{j
45 Ellil [s] de almacenamienta de agua. O =™
B Existe un programa implementada de limpieza y desinfeccién de tangues
46 g ylo recipiantes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
£ sctividades. (Verificacion de pH y clorg) ’A
El agua que se utiliza es potable y tumple con las normas vigentes
47 PS establecidas por la reglamentacion comespondients del Ministerio de Salud N . &
| y se evidencia soporte
AEESEGELL =
| PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y matedas primas, s N Q 51;_, re&‘if cb MIQL(_D
45 Rl fabricade con agua potable y manipulade en eandiciones que garanticen su N D A - =
| ED inocuidad. (= Dl ‘o I
MANEJQ Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuipos
ITEM ASPECTO A EVALUAR FUNTAJE ‘OBSERVACIONES (Desczribir la accién correctiva o aceion de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
48 RI con tapa y bolsa pldstica, ubicados en un sitio exclusive para la recoleccion ﬁ
[ I d id I | reciclaje,
ED emporal de residucs solidos y se promusve e reciclaje.
= [ Fﬁi Se tuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos o ?E!OV‘ ole. Sa V‘e“-—*-VVI\m/‘-L\O —£/)
5 | ; o
P escritos, se llevan regisiros de las actividades. L gt Ov—.
= PS Se aplica |a separacién en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material
1 R’ orgénico separado de papel, plastices y empagues. J[
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir Ia accién correctiva o accisn de mejora)
52 73 Las instalaciones y/o los almentos se encuentran fibres de presencia o
R dafio causado por plagas. “)
] Se cuenla con un programa de control integrado de plagas, con 7 !\ﬂ i~ dga_—_ & r‘a:{ e
53 Ri procedimientos escritos y se llevan regisiros de las actividades p i} D M\C fb
ED 0 comedtivas.

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

e [

Vii. CONDICIONES DE TRANSFORTE (SIES EV

DENCIADO)

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de majora)

i El wvansporie garantiza e manlenimiento de las condiciones  de :
5 ‘;? conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacian,

| ER e les o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con g v

nommatividad vigente. (Si aplica)
z ‘:t? Los uehiculos se encuentren en adecuadss condiciones sanitarias, de N‘Q
s ED 25e0 ¥ operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)
56 isr Los vehiculos son ullizados exclusivamente para el transporte de N -O
0 alimentos y levan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica)

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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57 :? Los complementos alimentarios sen transpodados en canastillas plasticas,

ED debidamente lavadas y desinfectadas, N D /
8 F;: El personal transportador cuenta con certificacién de manipulacidn de
s alimentos y vestimenta adecuada da acuerdo a a normatividad viganie, (m %

Bs Los vehiculos de transporte no almasanan los ali mentas directamente
56 R sobre 2| piso. Se utilizan Iss recipientes, canastillas, o implementas de
material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el N ‘”i J
ED preducto de toda posibilidad de cortaminacién
OTA OND O 3 POR D FROD 0 = ADD &
PUNTAJE ESPERADO _— PUNTAJE OBTENIDO ———————4 FORCENTAJE % e,
d PO O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 12 accién correctiva o accién de mejora)
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, olias y demas menaje estin
60 ED fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion de faci w N
limpieza y desinfeccion.
&1 P3 Los recipientes donde se les provea los almentos a los fitulares de
ED |derecho son de material lavable y facil desinfeccicn A\ERAN
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la
ED alencion de [ tatalidad de titulares de derecho. N ] ﬂ\
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimianto preventivo y 'C ™y
63 R correciivo de equipos de acuerdo a lo establecids en Ia resoucién, (Hoja de O 7\ Oejo ch_ Mgﬁ
ED vida de los equipos, crenogramas de mantenimienta, responsables )
7 :‘? Las neverag, congeladores y demds equipos de almacenamiento cuentan O 5—-&,« Euie ole—cn QN g3 IS‘J'TD_S
En con contrales y registre de temperatura, O <Ly d;__ /¢S]

TOTAL EQUIPOS

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir Ia accidn correctiva o aceidn de majora)

Ver arnglo K.

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAID

X. GESTION SOCIAL

Bioseguridad. Anexa No 4

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE OBSERVACIONES (Describir la accién correetiva o accién de mejora)
PS El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de e ‘H- o=2{.> dQ_, ey sen.
i gﬁ Informacién del PAE, .
& PS Se evidencia soporte de conformacion de! comité de alimentacién escolar N D = Ui (_)rQJ"\{‘_CI:‘_A S‘qtf fb?J
Ii;l; o actas de reunién del misma. i
l;g Es visible &l mecanismo que el operader ¥ la ETC tienen para atender las D 'e,"/\ "HO f—:-ed;;: (& [Z8 r-h“eULSLQJ\ "
i ED SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OETENIDO PORCENTAJE %

Q
—LUronte by USFe Jocrea o o oo [as AU Farey
£ et olomg,a [cA entesq o la MAy oe CC?V\'J-*Y\%#eI\CJQ
detontsdA Por o e Complindo Con los carecltesi
garolpPhcorS  con feohes Jo ygercirNoA D Vicren fed
LXAorlk_ o venfi coinsin Se croline s an P CLES ola_
™ v Par=_almacendmiento & Sl itibuceaion A
S aslen d . " Yrea (2= oS Sh)cia deonica CA RPA.

= [

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

No Lten Do

‘Atendide por: i_/ = gb Q}a@flL“T Ot—;l_I} Firma:r W'Q} Cargo: Nanlpdta a(@
Atendido por: ! - = Firma: | ) e Cargo:

iﬂ‘““ ot 3o flelordia il Dot g e folleney — [emee DSP- e Ceurps .
Realizada por: Firma: ' Cargo:
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD m"
'y AS I] E I_ v A I_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Safudanles del Valig S.4.5. ; FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIQ/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 | Version:c2 [ Fechadsemision: 15022023 | Seraine, |

FORMATQ VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

titucion Edugati - Sede Educativa v C udad/ Municipio
'Ezj# 1o [Seaico 6cf‘3?rlbf Ji ui,,- inl_Sede  Sonta Anq_ Plea a;mamﬂj& :
D"ewmnjccl‘{fff’m 3‘_1‘_ 3 # 5‘0 - 23 Fecha \ﬂsna:gn _, ZS" 2089‘- Hora inicio: -’; OD 8.~
Operador: u j @(’A - }NN 0\///3 Mo Contrate | Convenio ?‘8% . 23 Hora de terminacion: ;? 004 i

Relpu.rta_casos de atencian s \"!’9
prioritaria 7

Mo titulares de derecho Adjudicados ‘? jé Atendidos Mo de visita | ,l I Tipo de racidn | "‘zr:'jdLu"f/m F a]rfi-l_
Mggpbr: go de quisn nde la visita 4 Mombre y carge de quien realiza I3 yisita = ¥ .
ClTEa torena NoviRasladdrs onirioy /7). ks Coevara Znspecthr-de Crmpo

Objeto de Iz visita; \/enofj C,'\Q CA%";.) de' /‘:—D /)Df-ﬁ_fr__jm I)e:’) f’j:‘} V?iéc’/)’),_ 4 R -
. 3 ™ - " >
QnTOto 4#330-23 oS Y ole/

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

e e R~ s S
PUNTAJE ESPERADO | [PunTAJE OBTENIDD _ | o T | porceNTaER | O F &L
concerromial L ONDrmieS CO 1 obser Voo on
5 FECHA DE VISITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CONCEPTO ENMITIDO
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segin Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racion /
Tacnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:

/ // -

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), ND (NO ORSERVADO)

PS: Preparado en sitic - Rl: Racién - ED: Enfogque diferencial
ALMCIO A ARLA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
Ps El comedor escolar esta ubicado en un lugar slejado de focos de .
1 ED insalubridad, maleza y aguas eslancedas. l'\‘ a M,
El comedar escolar cuenta con acceso a servicios sanilarios, en cantidad
2 PsS : i g
suficiente, en buen estado y funcionamiento. N -
Ps La edificacidn, las instalaciones (drea de almacenamients, drea de
3 Rl preparacidn, area de consuma) estdn canstruidos de manera que faciiita |a <
ED operacion da limpieza, desinfeccitn y desinfeclacian,
Ps Los lechos estdn disenados y construldos de manera gua se evila
4 scumulacidn de suciedad, condensacién, formacion de honges y mohos,
Rl se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar
ED condiciones higiénico-sanitarias.
5 PS El area de disliribucion o de alistamients de las raciones preparadas o
RI indusirializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
6 PS Les paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de faci limpieza y desinfeccion, ’.Y A
. Existen tanques ylo recipientes de almacenamiento de agua protegidos
v 7 con tapa, con la capacidad suficiente para atender coma minimo las f
A\ / Ey necesidades correspondientes a un dia de preparacién. N
Ps El &rea de almacenamiento de las materias primas ¥ producto tarminado
a8 RI (Productos industrislizados) del comedor escolar cumple con e espacio r
ED minimeo que garantice la conservacidn de los alimentos Yo producios.
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito termporal de los residucs
9 Ri sdlides, adecusdamente ubicado, protegido y en adecuado estado de
ED mantenimiento.
10 PS Las lAmparas o iluminacion se encuentran protegidas y funclonando y no
ED s evidencian Inslalaciones eléctricas expuestas, i y
':' Lot sifones y drenajes, se encueniran en buen estado, protegidos (rejila), v
"l funcionando y impios, 4
ED /
PS Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios /
1 ED y menaje evitando contaminacion cruzada, { 4 : '_.-"
Las ventanas y aberturas que se eomuniquen con el amblente exterior, /
PS estin provistas con malla antinsecto de  facil limpieza y buena
13 Rl conservacion, rasistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con preteccion para evitar )
contaminacién en caso de ruplura, ‘,"
i ': Les pisos se encuentran limpios, en buen estado v se realiza 3 /"'
En mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias, /'
PS Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
15 RI desinfectants, efemenios desechables, papel higlénica y papeleras) v las =
ED instalaciones sanilarias se encueniran en buen estado, -
PS Existen letreros en buen estado alusives a la aplicacién de BPM - Buenas -
18 Ri Précticas de Manufactura, ubicados en las instalaciones dal comedor|
ED escolar,

TOTAL INSTALACIONE!

PUNTA.JE OBTENIDO '9 E ) PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO ‘7 ",r I'

700 >
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Uluuodle
AS I] EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Atimentes Saludables del Vatie § 4.8, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emisidn: 15/02/2023 Serial No.
1 ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ¥ PRODUCTO TERMINADD
frEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la actcién correctiva o sccién de mejora)
El amacenamiento de los insumos, materias primas o productos
Ps lerminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas {canecas con tapa
17 Rl u ot forma de almacenamienio) y dispone eslanterias de material -
ED sanitario, limpias y en buen estade de manera que se permita la
inspaceian, limpieza y fumigacidn, si es ol caso,
PS Los productos se encuentran dentro de su vida Glil, con fecha de
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacien ¥ 50N aplos
ED para el consuma.
1 PRE; Se tiene actualizado al control de entradas v salidas, Kardex y rotacion de
9 ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
20 ';:f El almacenamiento de los alimentos refrigerados se reafiza 3 temperaiuras
ED entre -2°C a 4°C y se levan registros
3 Ps El almacenamiento de alimenlos congelados se raaliza a temperaturas de -
2 ED 1B8°C v se llevan registros
22 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen can la
nemmatividad sanitaria vigente, Resolucion 5109/2005. Anexo No 2

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATE

UMOS ¥ PRODUCTO TERMINADO

PUNTAJE OBTENIDO E S PORCENTAJE % ' ’ O V

PUNTAJE ESPERADO

. CONDICIONES DE PREPARACIGN

ITEM ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condicionas F
23 dplimas de  higiene, de limpieza y de conservacian, de forma secuencial ¥ r s
ED continua para evitar cualquier tipo de contaminacian.
Se realiza la limpisza y desinfecsion de los ulensilios de manera
24 PS pemmanenie posterior al camblo de alimentos por cada procesa, La
ED desinfeccion debe reakizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapor N A /
de agua o suslancias quimicas autorzadas para este efects., " . —
— P
Ps Las horlalizas y frutas se lavan y desinfactan con sustancias autorizades En ef meny Erire B> N0 i& 5
25 por la narmatividad sanitaria y establecidas en ef plan de saneamiento del N O ; z
R[5 : obze~no Aqf g O]
perader, i f &= :
whe 9 A Aalas. A
Ps El servida de los alimentos s& hace con ulensilios {pinzas, cucharas, efc.) 4 ]
26 seqin sea el fipo de alimento y se evita el contacto directo del alimente con 1 f s =
o las manos. ’ g
v P Se cuenlan con registros y control de temperatura durante |a preparacion N . A e )
Se cuentan con registios y control de lemperatura durante Ia preparacion. =
28

PS El producie terminado se sirve a lemperatura mayor a 60°C y los
alimentos refigerados no mayor a 4°C.

PUNTAJE ESPERADO

RUNTAJE OBTENIDO

WV, CUMPLIMIENTO Dt

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)

P53 En el establecimienty educativo se encuentra publicedo el ciclo da mend

29 Rl aprobado por fa ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicads en fa b
ED lengua de la comunidad étnica

30 Eg Se tienen estandarizados los ulensilios para el servido, N A /
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mant establacids.

3 Rl (Si s caso contrario, presentar el soporte de aulorizacion por parte dala
ED ETC del cambio realizado).

3z l;‘? Se cumple con los gramajes de las preparaciones ¥ 0 complementos ¥ |
ED industrializadas segin aplique,
PS

33 RI Evaluacidn Organoleptica. Anexoe No 3 ¢
ED

OTA P OO RAMA
= 3
 PUNTAJE ESPERADO : PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % ‘7 O@ 7/
i FERSUNAL A P ADCR D
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accitn correctiva o accisn de mejora)

P35 El persenal manipulador uliliza la dotacidn complela, en busn estado, de

34 R color claro y cumple con las especificaciones de la narmatividad lagal =

: ED vigenta yfo elemantos de proteceidn necesaros para racion industrializada,
Ps La presentacisn parsonal de los manipuladares es adecuada (ufias coras.

5 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin usa de joyas u otros accesorios
ED ni maquillaie) v uniforma limpla

36 ':3 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afin).

] T
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TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

oo e 4
MME ESPERADO -_ PUNTAJE OBTENIDO “

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
AS DE |. VA I_I_E PROCESQ MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
e 5
%A\ Alimentos Saludables del Valle §.4.5, FORMATO VISITA DE VERIFICAGION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emision; 15/02/2023 Serial No.
El personal ipulador acredita f ion en educacidn  sanitaris, s
3 Fa prificipios  basicos de Buenas Précticas de Manufactura y practicas
3 Rl higignicas en manipulacion de alimentas {ro mayor a un ano) y se cuenia
ED con registros de capacitacian,
& :? El personal sjenn al comedor escolar ingresa con la debida dotacion 1
! a5, cofia
5 (lapabecas, cofia v bata)
8¢ garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acusrdo a lo
I establecida en la resolucion vigente (Nota; Para racidn industrializada en
5% i cada |E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona
Ed telegada por el rector)
—
Ps El complemento alimentario es entregado en el horarlo establecido de
40 Rl acuerdo a la resalucion vigenta o asorde 2 |3 autorizaeién realizada por
ED parte del comité de alimantacidn escolar
PEREOMNA AANIP ADOR
PUNTALIE ESPERADO :’\ PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % f O O ; /
f o OND Q N fi > 0
i LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ASFECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa accitn correctiva o accién de mejora)
Ps i = = S
S& cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimientss P f
2] ; s 4R o el
. * En escritos, se llevan registros de |as aclividades. ] on oe Fanmm,!é/]‘é) & reliNon
— : T - |
- ':‘? Se ulilizan productos de limpieze y desinfoccion ¥ cuentan con fichas P,Qf' de Bafﬁm [é’}‘({) =) eV
ED téenicas (concentraciones, mado de preparacitn, empleo y rotacidn ), - E’?g"-
Fi L
PS Las materias primas crudas lales como cames, verduras, horalizas v /YD .S‘e M M eﬂ ,’a (30"‘1'.'9-{9
43 Rl frutas se lavan ylo desinfectan antes de su praparacion o consumo en N (() c =] ¢ / = 7
ED racién industrializada, H merniy Co PQ')O’.&%W?Q 58 dlj CE-,
a4 ';? Los productos de aseo se almacenan en un sifio veniilade, identificado, ¥ =
£ prolegido y se encuentran debidaments rotulados y organizados, /
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE c AGIONES (Describir la accidn tiva o accion de mejora)
B ~ O ze= ene®) PO
Se garantiza |a limpieza y desinfeccion periddica del tangue yio recipiente g
45 :é (5} de almacenamiento de agua. O NO £ cW G hYs)
P Existe un programa implementado de limpleza y desinfeccion de tangues /
45 ED Yo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de |ag N A e
aclividades. (Verificacin de pH v cloro) - e
El agua que se uliiza es potable v cumple con las normas vigentes —
a7 Ps establecidas por la reglamentacian corespondiente del Ministerio de Salud N A ___,-—-""'-_F_'JF.
y se evidencia soporte 2
PS El uso de hiele en contacte con :cs alimentos y materias pﬂml.:s. s fVQ yf-_ reon 'f', B <) S :—_‘O f/" RE?D =7
48 RI fabricade con agua potable y manipulado en condiclones Que garanticen su /
ED inocuidad, /< m9d0 :'Z'jqd ﬁ By
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiquiDos
ITEn ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIDNES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS5 Se cuenta con recipientes suficientes, idenlificados, de material sanilario, _._.__-—-—_.__.-r-——"__
49 RI con lapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccién —— S
ED ternporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje, i
=
o F;:i Se cuenta con un programa de manejo de residucs, con procedimientos /ﬂ ) (_ie h/]m o /ﬂ')‘f-ﬁ L Coe rPy'(’
escritos, ge llevan registros de las actividades, =
ED <O
51 ':: Se aplica |a separacion en silio de los residucs solidos, es decir, material| /] __________,_—,————""_"
Ep organico separade de papel, pl&sticos v empaques. I
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la sccién correctiva o accién de mejora)
52 ;‘? Las instalaciones vio los alimentos se encuentran libres de presencia o ; ___________.-——‘—'-_’_.-—_
ED dafio causado por plagas. m—
PS Se cuenta con un progama de control integrado de plagas, con p 0!6 & f] ] e H
53 Ri procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas }OY! ’)CMJ y )%O O ! E ""'{
ED 0 comactivas. p

p>Yie)

PORCENTAJE %

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE { SI ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES {Describir I accién carrectiva o accién de mejora)
El transporte garanliza el mantenimiento de las condiciones de
84 ';? consenvacion requendas para la materia prima; refrigeracion, congelacidn, A
ED |recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. ¥ cumple con la i O
nasmatividad vigente, (5 aplica)
&5 F;.g Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
ED A3€0 y operacion para el iransporte de los alimentos. (Si aplica) N .
5 F:g Los vehiculas son utiizades  exclusivamente para al transpore de
D alimentos y llevan el aviso de Iransporte de alimentos, {Si Aplica) h/. O
P
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
1 A As [] E'_ VA I_I_E PROCESD MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTAGION

i Mimentos Saludables deol Valle .45, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cadigo; PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
& -

57 :? Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, =

ot debldamente lavadas y desinfectadas, -
58 PE; El personal ransportador cuenta con cerificacion de maripulacion de o -t

EF:: alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. 7\} "i ) -

S Los vehiculos de ransporte no almacenan los alimerilos directamente —
50 RI subre &l piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implemantos de

material adecuado como estibas plasticas, de manera que ajsken el O
R productn de lada posibilidad de contaminacion >

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TE

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDD

Vill. EQUIPDS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién carrectiva a accion de mejora)
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demds menaje estén
60 fabricadus con maleriales sanitarios, resistentes a ia corrosion de facil A
ED limpieza y desinfeccién. o B
&1 PS Los recipientes donde se les provee los slimentos = los lituleres da i
ED deiecho son de material lavable v facil desinfeceisn N& Y e
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficients para la N _—
ED atencion de la totalidad de fitulares de derecha. > - o
PS Existen manuales y registros para senvicio de mantenimiento preventivo y /) . i 4‘9 .& .].ﬁ)
(%] Rl comectivo de equipos de acuerdo a lo establacido en la resoucién, (Hoja da /O I/) A mm}q / ef’-]
ED vida de ios equipos, cronagramas de mantenimiento, responsables ) rev J% eTak
. "
1 iy Las neveras, congeladores y demés enuipos de almacenamiento cusntan Y rOEN oty r@ N0 Jde
ED con conirales v registro de lemperatura ‘ -

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

PUNTAJE ESPERADO

PORCENTAJE %

Biczeguridad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJD

‘X, GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR
66 Fﬁ? El comedar escolar tiene publicads en un lugar visible la Ficha Técnica de
ED Informacian del PAE.
&7 PRIS Se evidencia soporte de conformacion del comite de alimantacion escolar
ED o actas de reunion del mismo. '! I R E"vq ac’b C‘Dw ?{P 0
k8 Es visible el mecanisma que el operador y la ETC tienen para atender las
SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO i PUNTAJE OBTENIDO

. CONCLUSIOMES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES i

Oe reglPea ofveem ik, pnodoliHa pals aencido

: QA 88 UN menJ de contn L :
P20 1 Svbone a Yah A, el fleda’ OZn's y 20 cad /K

Exv9 .

Se en/Poa.  Ocomporamiont) oa (o Rwnodb 8 [n pABHT o

een/P20. A5 2Stencil focnica o /o 2704200000 @ +ernn e B,

OC cyRbo lcenamdeatc  de podicts

OBSERVACIONES DE QLIIE-N RECIBE LA VISITA
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. AS DEL VALLE

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL |

PROGRAMAS DE ALIMENTAGION

hlimentos Safudables el Valie SA 5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Cadigo: PDAE-F-017 | Version: 02 |

Fecha de emisidn: 15/02/2023 |

Serial No. |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Institucién Educativa

Peao  Wevmonder Be  Glleso

Sede Educativa Jﬂ.'f\ 5\\\] t\h

Conne )

|
ETC 4 \(a\ha

Ciudad/ Municipi

Diptvm|

Ragon Cﬂi’ whnga

Objeto de Ia visita: \jﬂ‘l\_‘\f&( \ 0;\

AT '\mmm\c \n"to-\, ;I{'Q'L\n\ro-5 Con \ ¥ ){0

y o

ireccion: | L] acl ; i : 4
i’f‘wm"‘ o de B& Yo S \\\[ﬁ\'ﬂ Fecha Visita ?A,O 1 [2* Hora inicio 6: 304 "
Operador: No Contrato | Convenio Hora de terminacisn:

U BLA  laweova =95 33000m
R::zroi:l:ﬁzasos de atencién si NK Identifique la cauBal del caso de atencién prioritaria N n
No titulares de derecho  |Adjudicades 2.0 Atendidos 706 No de visita | 4 [ Tipo de racién | T
Mombre y carge de quien atiende la visita Nombre v cargo de quien realiza la visita
aboy_odiewey - Tip. A @wmp

4830~23

_ PUNTAJEESPERADO | o] [PunTAJE OBTENIDO | 27 PORCENTAJE% | B¢& J
CONCEPTO FINAL | A5 45
2 FECHA DE VISITA n X - |
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA FONCERTOERISG Pew e Do TS TR
TOTAL DE MANIPULADORAS :

Cantidad de Personal
Manipulador segin Anexo
Técnico. ETC -RPS

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Preparada en sitio:

Cantidad de Personal
Manipulador segiin Anexo
Técnico. ETC RI

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Industrializada:

Observaciones:

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL INSTALACIONE

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

_— P 1
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA}, NO {NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
iTEMm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DOBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accion de mejora)
3 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar algjado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas, N ﬂ
2 P El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios,en cantidad
suficiente, en buen estado y funcionamiento. M n.
PS La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, drea de
3 Ri preparacion, area da consumn) estdn construides de manera que faciiita la i_
ED operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacis
PS Les techos estén disefiades y construides de manera que se evita
R acumulacién de suciedad, condensacién, formacion de hongos y mohos,
4 I se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar| ]_
ED condiciones higiénico-sanitarias,
5 PS El area de distribucion o de alistamienio de las raciones preparadas o
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénics sanitarias, L
6 PS Las paredes estin consliuidas en malerial resistenle, impermeabls, na
absorbente, de fécll limpieza y desinfeccion. N
g Existen tanques yio recipientes de slmacenamients de agua protegidos
7 g con tapa, con la capacidad suficiente para atender esmo minimo las N‘ﬂl
£ necesidades correspondientes a un dis de preparacidn.
PsS El &rea de almacenamiento de las materias primas ¥ preducto terminadeo)
8 RI (Productas industrislizades) del comedor escolar cumple con el espacio
ED minime que garantice la canservacion de |os alimentos yio productos. 1.
PS Existe un espacio fisico exclusiva para el depdsito lemporal de los residuos
L] Rl solidos, adecuadamente ubicado, prolegido ¥ en adecuado estado de j_'
ED mantenimiento.
10 PS Las lamparas o luminacién se encuentran protegidas y funcionande y no
ED se avidencian instal aléctricas N u
1 ';? Loe sifones y drensjes, se encuentran en buen sstado, prolegidos (rejiila), /
|funcionande v limpios.
ED siidile i
12 PS Cusnta con érea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios
ED ¥ menaje evitando contaminacisn cruzada. I\rﬂ
Las ventanas y aberluras que se comuniquen con el ambients exterior,
PS eslan provistas con malla antiinsecto da fécil limpieza y buena
13 Rl conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las l
ED ventanas ubicados en dress de procaso cuentan can proteccion para evitar|
contaminacion en caso de ruptura,
14 ':: Los pisos se encueniran lmpics, en buen estado y se resliza
&5 mantgnimiento para garantizar condiciones higiénico-zanitarias. L
PS Se evidencia dotacion de los slemenios de higiene personal {jabon
15 Rl desinfectante, elementos desechables, papel higienico y papelsras) v las
ED Instalacicnes sanitarias se encuentran en buen estado. - 1.
P3 Exislen letrercs en buen estads alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas
16 RI Praclicas de Manufactura, ubieados en las instalaciones del comedar
ED escolar. ’,l..

el
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SISTEMA DE GESTION DE GALIDAD

N As n E l VA lI_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimanios Saludables del Valle 8.4 5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cadigo: FDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién: 1502/2023
Il. ALMACENAMIENT O MAT ERIAS. PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADD

Sarial No.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES |Describir la accién correctiva o accién de mijara)

El almacenamiento de jos insumos, maleras primas o productos

PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas oon tapa
17 Rl u otra forma de almacenamiento) y dispans  estanterizs de material
ED sanitario, limpias v en buen estado da manera que se pemila la L
inspeccion, limpiezs y fumigaciin, si es el casa.
Ps Los producios se encuentran dentro de su vida Gfi, con fecha de
18 z4] vencimiento vigente, no presentan algon tipo de conlaminacion ¥ s0n aptos &-
ED para el consumo.
r:‘; Se fiene actualizado el control de entradas v salidas, Kardex y rotacion de
18 £ productos - PEPS. Realizar inventario - Anexn No 1 l
o ';? El almacenaniento de los alimentos refrigerados se realiza @ temperaturas ND O eyBeniw Vl-&‘\h‘(rﬂs Bt
ol enlre -2°C a 4°C y se llevan registros O M 00w buva
PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas da -
2 ED 18°C y =e llevan registros N A
PS

RI Los productos que se encuentran empacados y rolufados, cumplen con la
2 narmatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. Anexo No 2 a_
TOTAL CONDICIONES BE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

PUNTAJE OBTENIDO ‘4_ PORCENTAJE % 3 o 4

PUNTAJE ESPERADO

e ill: CONDIGIONES DE PREPARACISN
(TEN ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES {Describir Iz aceién correctiva o accidn de mejara)
= Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condicionas
23 aptimas de higiene, de limpieza ¢ de consarvacion, de ferma secuencial ¥
kD continua para evitar cualguier tips de cor inacidn. N n
Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensllios de manera
24 [ pemmanenie posterior al cambio de alimentos por cada proceso, La
ED desinfeccion debe realizarse mediante Ia utilizagion de agua caliente, vapor M br
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto, = 1
- / *
& Las horlalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas Lﬁ P“, b no 'N\@ PO“'Q aU Inh ¢ ¢ “"'ﬁf"ﬂ'-
25 por la normatividad sanitaria v establecidas en el plan de saneamiento del N Q
Ri operador.
PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, atc.)
26 segun sea el lipo de alimento y se evita el contacto directe del alimente con N Q
ED s manas.

27 PS Se cuentan con registros y contral de temperatura durante la preparacion N ﬂ /
Se cuentan con registros y corirol de temperatura duranle la preparacion.

28 PS El producto terminado se sire a temperatura mayor a 60°C y los N Q_
alimentos refrigeradas no mayer a 4°C.

TATAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO e PORCENTAJE %

V. CUNMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMA

ES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir Ia accién correctiva o aceion de mejora)

PS En el establecimianlo educalive se encuentra publiicado el ciclo de mend

29 Ri aprabado por la ETG - Para enfoque diferencial debe estar publicada en la 1
ED lengua de la comunidad étnica

30 :g Se lienen estandarizados los utensilios para el servido, N-q /
PS Exista cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido,

3 RI (Sl es case contario, presentar el soparte de autorizacin por parle de la 1
ED ETC del cambio realizado).

32 ';? Se cumple con los gramajes de las. preparationes y o complementos
ED industrializados segin aplique. 1
PS

33 RI Evaluaridn Organoleplica. Anexo Mo 3 l
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

4 PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE %

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién iva o accitn de mejora)
FS El personal manipulador wiiliza 1a dotacion completa, en buen esiado, de
34 RI color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal 1
ED vigente yfo elamentos de proteccién necesarios para raclén industrializada.
S La presentacion personal de ios manipuladores es adecuada (ufias cortas,
35 Ri limpias y sin esmalte, cabelio recoaido, sin uso de joyas u alros accesorios L
ED ni maquillaje) y uniforma limpio
2 ':1? Se evidencla pera cada uno de fos manipuladores cerificacion madica
En (apta para manipular alimentos) (no mayor a un afio). J_

Impreso Litodisedios Tal (607) 621 49 23 - Barrancabermaja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As I] H_ VA I_I_[ PROGESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentas Satudables dal Valle S.A.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-01T Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.

PS El personal ipulador acredita formecion en edusacidn  sanitans
a7 1 principios basicns de Buenss Pricticas de Manufactura Yy practicas
k: ;D higignicas en manipulacion de allmentos (ne mayor a un afio) y 5e cuenta l

con ragislos de capar an

F'.S 5] pergonal ajens 8l comedar seenlar irgresa con ia o dotacitin

> :“ tapabocas, eefia y bata) 1
- :t' — — - -

o8 Se garaniiza fa vanlidad de manlpuladores de alimenios de acuerdo a lo

- t';l estabiecido en la resolucin vigenta (Nota: Para racion industrializada en l
: E cada IE con menos de 43 lilulares de derscho puade existir persona
i delegada por el reclor)

P3 = emanio alimentaric es enfregado en el horario establecids de
40 Bl ac o-ala ucian vigente o acorde 3 la autorizacian realizada par 1—

ED parta del comité de allimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

iTEM o ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accion de majara)
[ PS Se cuenta con un e limplezs I i -- "\a
programa de fimpieza y desinfeccion, con procedimienios & Q (ulw .}
1 | E; esomiios, se (levan registros de las acividades O ‘nh a 30“"’“ 'ﬂ'\\.“"h w 3 aw q‘p
2 1 i? Se ulllizan producios de limpieza y desinfeccidn ¥ cuenian con fichas
- ED tBenicas (concentraciones, modo de praparacian, empleo v rotacion. 1

Ps Las materias primas crudas lales Como carnes, verduras, hortalizas ¥
43 3] fmdas s |lavan wo desiniectan anles de sy preparacion o consuma en M'U'
- ED rasion industrializada.
';3 Los productos de aseo se almacenan en un sitlo ventilado, Identificado,
0 prolegida y sa encuentran debidamente rotulados y organizados. l

ABASTECIMIENTO DE AGUA

iTEM [ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir I2 accién correctiva o acelén de mejora)
PS Se garanliza a limpieza y desinfeccién pericdica dal langue yio recipients Cl @b“ &‘ DQ VWMt \‘b no 3“ enlytn I’Ir-q
45 Ri |5) de aimacenamiento de agua. O L
ED a feobady
Ps Existe un programa implementadn de limpleza y desinfeccitn de tanques
48 ylo recipientes, con procedimientos escrilos, se flevan rugistros de fas Nn
ED aclividades. (Verificacian de pH y cloro)
El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigentes

47 PS eslablecicas por la regiamentacion correspondienta del Ministerio de Salud N f}
¥ 5& evidencia soporte

!
| P5 El uso de hielo en contaclo con los alimentos v malerias primas, as
48 R fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su NQ
| ED inocuicad. ’
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuinos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o accian de majara)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 ] con lapa y bolsa pldstica, ublcados en un sitio exclusive para |3 recoleccion | L /
ED lemporal de residucs solidos y se promueve el reciclaje. 1 1
= .Y
5 p}; Se cusnta con un programa de manejo de residucs, con procedimisnios O €l law 9f Janramien to ns )¢
scritos, sa fl i 1 i
B ascritos, 2a llevan registros de las actividades Ewbitin \, o q Q\QLQ Qﬂ
L]
51 PSI Se aplica |a separacién en sitio de los residuos sdlidos, es decir, malerial
ERD orgénice separado de papel, plasticos ¥ empagues l —————__'—_'_.—'—__—._'—_
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirla acelén correctiva o accién de mejora)
5 ;? Las inslalaciones yio los alimentos se encuentran (ibres de presencia o
dano causado por plagas. i
- FD 3 . i [
PS Se cuenln con un programa de control integrado de plagas, con C\ Iﬂ.h lil n heamitnio na ¥
53 RE precedimienios esciiles y se levan registros de las actividades preventivaz ‘,
ED o cormectivas, O eNCyvew Fvao o P\'o l)n 8

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

VI, CONDICIONES DE TRANSPORTE { SIES EVIDENCIADO)

| ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
| El Iransporte garantiza e manlenimiento de las condiciones de '
. ‘::f canservacion equeridas para la matefia prima: refrigeracion, congelacion,
| ED (lecipintes o canasiillas de material sanitario con tapa, efc, y cumple con la m
normatividad vigents. (Si aplica)

55 Rl Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de M' o
ED ASE0 ¥ operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)
| Es

. .ﬂr Loz wehloulos son ublizados  exclusivamente para el transporte de M Q
ED alimentos v fevan e aviso de transparte de alimentos. {5i Aplica)
:

Impresa Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja




TOTAL EQUIFOS

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
A AS DE I_ Uﬂ I_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTAGION
[ :
4 Mimentos Saludables del Vatie S.A.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Versidn: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 | Serial No, |
it Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plaslicas,
57 Rl debidamente lavadas y desinfectadas N
ED e : v
58 F: El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacidn de
i alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigenta. N\?
|
ps Los vehiculos da transporte no almacenan los alimentos directamente
i i sobre @l piso. Se utilizan los racipientes, canastillas, o implementos de
B material adecuade eomo estibas plasticas, de manera que ajslen al N\j
ED producto de toda posibilldad de centaminacién
OTA OND 0 RA POR DE PROD O R e AP
PUNTAJE ESPERADO e PUNTAJE OBTENIDO e —— PORGENTAJE % —
QUIP "
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir Ia acclén correctiva o accién de majora)
. Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
B0 fabricados con maleriales sanitarios, resistentes a la corrosion de facil
ED limpieza y desinfeceidn, N f\
— |
&1 PS Los recipientes donde se les proves los alimentos & los titulares de M-
ED derecho son de material lavable v fcil desinfeccion !"
62 PS El aquipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la A /"
ED atencicn de la tolalidad de titulares de deracha. N = 4
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimienta preventivo y flan Be Sanearmitnto wo 3¢ enfvealm
83 RI carrectivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucian. (Hoja de 0 1ado
ED vida de los equipos, cronagramas de mantenimiento, responsables ) 9 ?\'6 .
1 3
& ':3 Las neveras, congeladares y demas aquipos de almacenamients cuentan 0 Mo Se  panfrnng ’ﬂ.,'“ e AT jtm 'E"‘ o,
ED con controles y registro de temperatura,
|
1
|

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describiir la accién correctiva o accién de mejora)

Bioseguridad. Anexo Mo 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION S50GIAL

a0 F wbing Bu}qdm

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accion de. mejora)

o ':f El comedor escolar liene publicado en un lugar visible Ia Ficha Técnica de
ED Infarmacian del PAE, 1

oy i;? Se evidencia soporte de confarmacion dal comité de slimentacion escatar ) o §t ng(\ru. acka ¢ O h CAE
ED wo actas de reunidn del misme.

& F,;? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tlenen para atender las L
ED SPQR en el comedor escolar

| 0 b1 50
PUNTAJE ESPERADO ?r PUNTAJE OBTENIDO ’ z PORCENTAJE % \oo#

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDAGIONES

Se (ealiza  Powta  ysils  modalded BT, ouAcntonds

(o,

entvesa  ron nelmalid od

[Comhvnalo ¥ adte A leche.

| 22\ ywead £ < Bel wend A fohlmwgﬂ'ﬁt'ﬂ\/ ol Ca)  rowske 4o le:hn-uﬂv"h\rﬂ/,.ﬁ}lrh

S resli2g asiy bencia

¢ el  omwadavmenk  ew ombos vhaday Ae E\n*fE}q

Cin\ o, a  la WP sdovo v Joway / @ BPwm .

LY LY
No be cuflentm  Producks  alwacenadsy  faww  (muew Foyio

OBSERVACIONES DE QUIEN REGIBE LA VISITA

A Oy Lul Penada " Aida Lol Penadi®™™® Moy Ruladoy a
Atendido por: Firma: Cargo:

i T =
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| 000055
A8 DELVALLE | —

PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Sakudables del Vatle S.A.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017 | Version:02 | Fecha de emision: 15022023 | Seriai. |
[ FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Objeto de la visita;

al (-
Institucion Educativa ) Sede Educativa ETC -p\k o< [Ciudadl Municipio
onp F- \‘lmn:clq Pieei to‘cﬂ‘ Smnh ncler D\ﬂh‘.go. M8, nuncelbermefe

Direccion: C‘I'Q i '1 2 P ! L‘q A Ell Fecha Visita: 26 ! Qng_l 24 Hora Inlcio: 4.30 C!\ ﬂ_;
Operador; m @{ﬁ | Nl\leJ& Ne Centrate | Convenio 1".83!0 N 25 i Hera de terminacion: 2_‘30 30
Reporta casos de atencién NO identifique Ia causal del caso de atencien prioritaria & 0 QALOU 1) Conchi el Enel Sia
prioritaria * alm o cenaan g Laa Yo e
Mo titulares de derecho Adjudicados &2 Atendidos & 72 Mo de visita 1 Tipo de ractbn | Bl. dm/AaT
Memibre y cargo de quien atiende la visita Nombre y carge de quien realiza la visita

\.]a ~Nee . N s Nada & Oka MNoaos - 1:'09' dy Cqm‘ﬂo

\dmﬁcadén &y 105 \\neami entos -‘—Er_ntco\ $ .3:\ (_m\l;rc_;"\'o No. 4830 - 13

| PUNTAJE ESPERADD | 40 [PunTAJE OBTEMDO | 30 _ | PORCENTAJE®% | 35 /.
CONCEPTO FINAL | K eaplar
- FECHA DE VISITA U ==
LTI AN D y

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA }WE-MI“DO Dendl -M\E_ O0¢ Uzt *.' PEv,

| TOTAL DE MANIPULADORAS ! 1

Cantidad de Persanal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
| Manipulador segiin Anexo encontradas Racién Manipulador seguin Anexo encontradas Racion
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio; Técnico. ETC RI Industrializada:

,1

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO DBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - Rl: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial

I INSTALACIONES Fisicas v SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o aceién de mejora)
Ps El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de [ocos de A
1 ED insalubridad, maleza y aguas sstancadas. N
2 Ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanilarios, en cantidad
suficlente, en buen estado y funcionamiento. nN F'\
s La edificacién, las instalaciones (area de almacenamiento, drea de Se wldendea 6%0 ¢ e awmolacion de
3 Rl preparacion, area de consumo) estén construidos de manera que facilita la O D’oj 8."’0«5 cn e\ caiec AdlmwciCerm 4 1&@1-\“
ED operacion de limpleza, desinfaccién y desinfectacian, la 1% o" tra y AJ s ot dd
i .
1
Ps Los lechos estdn disefados v construides de mansra gue se evita I
" acumulacién de suciadad, condensacién, formacién de hongos y mahos, d
RI se encuentran limpios y se realiza manlenimiento para Qarantizar
ED condiciones higi¢nico-sanitarias.
5 PS El area de distrbucion o de alistamiento de las raciones preparadas o 1
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénica sanitarias.
5 Ps Las paredes estan construidas en malerial resistents, impemeable, no
absorbente, de facll impizza y desinfecoion. N H
ps Existen lanques y/o recipisntes de almacenamiento de agua protegides
7 & con lapa, con la capacidad suficienie para atender comn minime las " l'-\
o necesidades comespondientes a un dia de preparacian.
PS El drea de almacenamiento de las materias primas ¥ preducto terminado
2 RI {Productos industrializades) del comedor escolar cumple con €l espacio )‘
ED minime gue garantice la conservacion de los alimenlos y'o preductos,
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito lemporal de los residuos
9 R |sthdos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de A
ED mantenimisnta.
30 PS Las lamperas o lluminacion se encuentran protegidas ¥ funcionende y no N
ED se evidencian inslalaciones eléctricas expuestas. A
PS 3 "
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), : \ _
+ Rl funcienanda y limpios. ND 14 Dbgt'( ven §Y anfj €h af r,a d“L QM
ED cencimien¥ 4 dislvibuapn.
12 PS Cuenta con drea exclusiva para |a limpieza y desinfeccidn de los utensiiios \
ED y menaje evitande contaminacion cruzada, n > /
Las vanlanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente extorior,
PS estin provistas con malla antiinsects de  facil limpieza y buena
13 RI conservacion, resistentes a la limpieza y Ia manipulacion. Los vidrios de las 4
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccidn para evitar
contaminacidn en caso de ruptura.
14 PR? Los pisos se encugniren limpios, en buen estado y se realza
D manignimiento para garantizar condiciones higiénico-zanitarias. ’1
Ps Se evidencia dotacidn de los elemenios de higiens personal (jabon /‘
15 R desinfectante, elementos desechables, papel higignico y papeleras) y las
ED instalaciones sanitanas se encuentran en buen estade, -
PS Existen lefreros en buen estade alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas
16 Rl Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor 4
ED escolar,
TOTAL INSTALAGIONES FISICAS Y SANITARIAS
| PUNTAJE ESPERADO 9 PUNTAJE OBTENIDO ] PORCENTAJE % £ % g -
> .

Impresa Litoriserios Tel (607) 631 49 23 - Barrancabermeja




SISTEMA DE GESTION DE CALIDADO 0 0 08 B 2

A s I] E l_ v A '_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTAGION
Mimentos Saludables del Valle .8 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No.
A f O MATERIAS PRIMA » FROD #) R ADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OB3ERVACIONES (Deseribir la accién correctiva o accién de mejora)
El amacenamients de los insumos, materias primas ¢ productos
PS lerminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 RI U otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de materal 4
ED |sanitario, lmplas y en buen estado de manera fqus se parmila la
inspeccion, limpieza y fumigacién, si es ol case,
Ps Los producios se encuentran dentro de su vida utll, con fecha de
18 Ri vencimiento vigenle, no presentan algin fipo de contaminacion ¥ 50N aptos 4
ED para el consuma.
14 ':.fl Se fiene actualizado el control da ertradas v salidas, Kardes y rotacién de|
ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 Fl
3 ';? El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas O No ye cvlconta Ca\ She  a frm pera fure
=2 o [ i .
ED enlre -2°C a 4°C y se llevan regisiros A (’_)\.Mﬁ‘l_ﬂ)“:)5 YE':rlql:chl \ T.
= PS El aimacenamiento de alimentos congelados sa realiza a temperaturas de N Q\ d
ED 18°C y se llevan registros
22 1;? Los productos que se encuentran empacadas y rotulados, cumplen con la
ED normatividad sanitaria vigente. Resolucian 5109/2005. Anexo Mo 2 4
TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE % RO .
3 . CONDICIONES
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la aceién correctiva o acclén de mejora)
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 oplimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y N [
ED continua para evitar cualquier tipo de contaminacidn.
Se realiza la limpieza y desinfeccitn de los utensilios de manera
24 PsS permanente posterior al cambia de alimentos por cada proceso, La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapar Nﬁ
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este afecin.
Las horfalizas y frutas se lavan y dasinfectan con ias aularzad | ‘ I
25 PS por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de sanaamiento del N ) n'qgnu ,& O'S Cn}‘l £ JD co) &0 ( \'ﬂ::{ﬁc il
RI operador. con leched)
Ps El servido de los alimentos s hace con utensilios (pinzas, cucharas, ete.)
26 5egln sea el tipo de alimanto y se evita el contacto directo del alimento con N
s laz manos, ﬂ
27 Ps Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion N H
Se cuentan con registros Y conlrol de lemperatura durante la preparacian.
28 PS El producto terminade se sirve a lemperatura mayer a 60°C y los ~N L\
alimentos rafrigerados no mayor a 4°G. e
OTA O DE PREPARACIS
PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE % -
O D = A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o sccién de mejora)
PS En el establecimiento educaliva se encuentra publicade el ciclo de ment
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 4
ED lengua de |a comunidad étnica
an Eg Se lienen esfandarizades los ulensilios para el servido. Nﬁ /
Ps Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meni establecide.
31 Rl (Si s caso contrario, presentar el soporte de autorizacion por parte dela "l
ED ETC del cambio realizado).
: PS Se cumple con los gramajes de las preparaciones v o complemantos -
a2 Rl g p ¥ P 1
ED industrizlizados segin aplique,
PS
33 RI Evaluacién Organoleplica. Anexa No 3 ’i
ED
L ) P O D A
:Et_m‘rus ESPERADO L; PUNTAJE OBTENIDD q PORCENTAJE % 100 /
4 PERSDONA ANIP ADOR D AL IA 0
1 ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIDNES (Deseribir la accion correctiva o aceién de mejora)
PS El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de
34 RI color claro y cumple con las especificaciones de la nermatividad legal 4
ED vigenia ylo elementos de proteccidn necesarios para racion industrializada.
PS La presentacidn personal de |os manipuladores es adecuada (ufias cortas,
35 Rl limpizs y sin esmalte, cabello recogida, sin uso de joyas u otros accesorios A
ED ni maguillzje) y uniferme limpia
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacidn médica
36 RI ;
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor & un ann).

Impreso Litodisefios Tal (G07) 621 49 23 - Barrancabermeja




AS DEL VALLE

o Nimentos Saludables del Vale .05,

Al ~
SISTEMA DE GESTION DE GALlDA[l] UUUSS J

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Cadigo: PDAE-F-017

Versién: 02

Fecha de emisién: 15/02/2023 Serlal Ma.

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitara,

acuerdo a la resclucion vigente o acorde a la autorizasion realizada por

pane del comité de alimentacion escalar

% ':: principlos basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
> higi#ricas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afa) v se cuenta ,I
EDR con registos de capacitacian.
18 :? El personal ajeno al comedor escoler ingresz con fa dehiga dotacisn A
3 {lapabocas, cofia v bata),
- -
P Se garanliza la cantided de manipuladores de alimentos de acuerda a I
o F;I esiablacido en la resolucion vigente (Mota: Para racién indusiriaiizada en _1
= cada |E con menos de 48 fitulares de derscho puades existir perscna
ED delegada por el rector)
-1 El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
40 Rl

TOTAL PERSONAL MANIPULADDR

T I e 2

Vi, CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA ¥ DESINFECCION

_lﬁiM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de majora)
Ps - o o . 7
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos pl L) \ !

a9 o -
) gi:la esuriles, se lievan registros de las aclividades. O an Sanream: &0 '}»U e ne QF'J 1
5 1? Se ufilizan productos de limpieza v desinfeccldn y cuentan eon fichas A
" €0 tcnicas {concentraciones, motlo de preparacion, empleo y ratacién).

PS Las malerias primas crudas lales como carnes, verduras, horalizas v
43 R frutas se [avan yo desinfeclan sntes de su preparacion o consumn en

ED |racidin industrializada,

NO

Mun, U\Leaaéa con dole [Muruss)

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,

e I

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritas y sa llevan registros de las actividades prevertivas
0 comectivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE [ STES EVIDENCIADD)

ASPECTO AEVALUAR

O

9 ER[L protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizades. 1
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o acclén de ma;om)
1:_'*? Se garantiza ia limpieza y desinfecciGn periddica del tanque yio recipiente No Je ev: p 1’ n et ¥ C“-] who du l'l. m {JJ t}d
45 (s) de almacenamiento de agua.
= © y deinkcacna de| -‘-anque & alma cnami ol
PS Existe un programa implementade de limpieza y desinfeccion de lanques
46 ED yfo recipientes, con procedimientos escrilos, se Hevan registros de las N a3
actividades. (Verificacion de pH y clora)
El agua que se ulliza es potable y cumple con las normas vigentes| ==
47 PS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud N A ..-"'"—f
y 58 evidencia soporle —
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias pimas, es Neo s+ Olo_S v er uUs o L l')] e l =) & &
A% Ri fabricado con agua potable y manipulade en condiciones ‘que garanticen su -
¥ g No
l ED inocuidad, | e mod Ql{JQCU fnl'ifq&t da
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDos o
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D) la acelén o aceitn de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanltario,
43 Rl con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion 4
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje,
- ] PE’; Se cuenta con un programa de manejo de rasiduos, con procedimientos p\ ‘L S - L |
2 escritos, s& flevan ragistros de las actividades, O on ancamicato aun ho o pro 5
=
51 F:'I Se aplica la separacién en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material
i organice separado de papel, plasticos y empaques. 4
CONTROL DE PLAGAS (ARTROFPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de majora)
% ':: Las instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia o A
dafio causado por plagas. 4
ED
PS

PIGI"‘- A‘L Sanlami U\"o adns no qf"a‘!"?ﬂ‘o

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
El fransporle carantiza e mantenimiente de las condiciones de
%i T?EI' conservacion requeridas para la fia prima: refrigaracidn, congelacian,
ED Ieulpienies o canaslilias de material sanitario con tapa, etc, y cumple con la (U D
rarmatividad vigente. (Si aplica)
A ';t? Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
ED a5e0 y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) A o
56 FR? Los vehicules sen ulilizados  exclusivamente para el tranzporte de I\J
ED alimentos y levan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) D
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57 ':!? Los complementos alimentarios son transportades en canastillas plasticas, N O

ED debidamente lavadas y desinfectadas.
58 F;sl El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de N o)

i li s y vastimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente.

P Los vehiculos de fransporte no almacenan los alimentos directamenta
& e sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de

material adecuado como estibas plasticas, de manera que afslen el N o]
ED producto de loda pozsibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUGTQ TERMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO _— PORCENTAJE %

Wii. EQUIPO:

Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de majora)
e Los utensilios tales como tablas, cucharas, oilas ¥ damds menaje estén
B0 fabricados con maleriales sanitarios, resistentes a la corosion de facil N B
ED ek i %
limpieza y dasinfeccian.
& PS5 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de Np
ED derscho son de material lavable y ficll desinfeccion
a2 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente parala N
ED atencian de la totalidad da fitulares de derecho. i
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimients preventivo y mu Au c.rll (L. man "Cm A \'O P* euen h I o
63 Rl corrective de equipos de acuerdo a lo establecido en |s resoucién, (Hoja de 0 -
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) '-[ / o Loy CCH Jo cwn NG a fof fe] b (=9 dc i
. Z? Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan o Ne s¢ cvid tna o (a‘l she " o hral -_L
con confroles y reglstro de temperatura. AOc el A o Npues T

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

CBSERVACIONES (Describir la accicn

Bioseguridad. Anexo Mo 4

tiva o accion de mejora)
o No f¢ andcondea cxﬁn\'o: \'_‘{ghﬂg:ﬂ -
TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

'X. GESTION SOCIAL

ITEM ASPEGTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
e F&? El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible 1a Ficha Técnica de 1
ED Infermacion del PAE.
o ';? Se evidencia scporte de conformacion dal comité de alimentacién escolar 0 Ne 3¢ widenca 50\&‘) e do
ED o actas de reunidn del mismo. (Df\‘\cb{ &5 OI " &L\ CAC
';? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC fienen para atender las 4
ED SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADOD PUNTAJE OBTENIDO

3

PORCENTAJE %

66,63 /.

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/REGOMENDAGIONES

bf fwéenum 'a cnh!qm Con ﬁr_-,rmc:\‘sc}\ac( Al Lomabnn-fnl-c:- c{‘limrn"ovia <A
hwo:l:t“rlmci CL f:-_t} Poirey LD& q-rgdos P{{gir_a]alt £\ zry foa‘nqc‘_q "o P ener
e, Scde  con txlmc:t,:nc;qu}a P pmclud::o) T — ‘n:m}{’cwal (dige o).

No 3¢ ecvidend o ﬂU""‘Dfr}:aerrJn del Ilnl-crr_aml‘-_.\m e | e Ec.,l-\ T .
y_regiyhoy  di brmperabhra  ani como depoibke  de cenPocime e - A8 eRE  we S
__,L_bg‘r_}{'un en e S;CL’-- "

S t 2t Mo e as{'!’-r:nc.i:_,— Kenica en lemeas do RBEM

_§'! abie CAC pof inadioada tondldione  d. c\me crnamitats
OBSERVACIONES DE QUIEN REGIBE LA VISITA

Lu_.c!o&nk sofe mmﬁc:l-q inLDnFcrm-Io{mA

;ﬁ"i"o\r\j ‘-a A‘( c‘%'—’?f’"—’“ da (,c:m{l)i‘o 4

=

s

‘?Dr !.JI q"mu&aamlrt\"l'o [ élicf—'-x

. yi Vi
S = = = .
O Lo 2L P/ S gm0 <Pty K. frannfs® £ (27 p &0 ;gff“};m ‘%/'7;‘/7&/ /29 2 reAL
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AS DEL VALLE

Mimentos Saludables del Valle $.4.5,

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

vuuuonoJd

PROGESO MISIONAL l

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDU STRIALIZADA

Codigo: PODAE-F-017

| versionio2 |

Fecha de emision: 15/0212023 | serisine. ]

Institucién Educativa

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

t

Sede Educativa

L CASTILLD

CIN cdeniTe NA (O

ETC ALCALDIA
ST DA |

Ciudad/ Municipio
&Ermein

Dirzccion: Cp‘,nnre'znr raJl QMA FSC(DCM ] Fecha Visita: Qq_ EMEF-O o 1..024- Hora inicio: 6 " 40 AUA .
Operador: U.r_ @CA “\) MD uﬂ - MNe Contrato [ Convenio _.4@_}0 = 23 Hora de terminaci 1130 M.
R::g;ﬁ_ﬂa'_casqs de atencion 51 20 Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

No titulares de derecho Adjudicados J’\ 4 q Atendidos A&H D[ . No de visita | -41 a I Tipo de racién | HJOU Sm.(nf 1 ZADA.
Nombre ¥ cargo de quien atiende Ia visita Nombre y cargo de guien realiza la visita

LINA MBLCELR SACRZAR — MANIPOLRCOER - |EISP RERRAL ROIEY — INAPECTE. pe (AUPD
Objeto de la visita:

VERIFICACoV

4890-23

PUNTAJE ESPERADD |

OEL f‘mmzmw@ DETOS LINEAMIENTDS TECNICOS Y DS (DISTZATS
7

[PunTaJE OBTENIDO

| S8

| PORCENTAJE % |

i e T P

CONCEPTO FINAL

| CLONTOKE ME

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

|FECHA DE VISITA

|CONCEPTO EMITIDG

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal
WManipulader segiin Anexo
Técnico. ETC -RPS

Me. de Manipuladoras
encontradas Racion
Preparada en sitio:

Cantidad de Personal
Manipulador segun Anexo
Técnico. ETC RI

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Industrializada:

2

Observaciones:

Jad .
T(\Zmaoccz\t(‘lo'\f':dj{aduﬁn alizada.
Muwls cantingencia

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (GUMPLE), 0 (NO CUMPLE}, NA (NO APLICA), NO (NO DBSERVADO)

ASPECTO A EVALUAR

PS: Preparado en sitio - Ri; Racién indi
1 INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

PUNTAJE

- ED: Enfog

diferencial

OBSERVACIONES (Describlr Ia accisn correctiva o accién de mejors)

PS
ED

El comador escolar estd ubicads en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

N A

L.

Ps

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanilarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcionamiento.

N A

\

PSS

ED

La edificacion, las instaleciones (drea de almacenamiento, 4rea de
preparacion, area de consumao) estin construidos de manera fue facilita la
operacion de limpleza. desinfeccion y desinfectacisn

PS

ED

Los lechos estdn disefiades v construides de manera que se evits
scumulacidn de suciedad, condensacidn, formacidn de hongos y mohos,
s& encuentran limplos v se realiza mantenimiento para garaniizar
condiciones higlénice-sanitarias.

PS
R

El érea de diskribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industiializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

P35

Las paredes estdn construidas en material resistente, impermeable, no
abserbente, de facil limpisza y desinfeccion.

N A

Ps
ED

Existen lanques vio recipisntes de almacenamiento de agua protegidos
con faps, con la capacidad suficiente para atender como minimo las
necesidades cormespondientes a un dia de preparacion

A

PS

ED

El drea de aimacenamiento de las materias primas v producto terminada
(Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
minimo que garantice la conservacion de los alimentos o productos,

PS
RI

Existe un espacio fisico exclusiva para el dapésita temporal de los residuos
salidos, adecusdamente ubicado, protegide ¥y en adecuado estado de
mantanimienta,

PS5

10 ED

Las ldmparas o ilurinacion se encuentran protegidas y funcionando y no
se evidencian instalaciones aléciricas expuestas.

N A

PS
RI
ED

11

Los sifanes y drenajes, se encuentran sn buen sstado, protagidos (rejila),
funcionando y limpics.

12 P8

Cuenta con érea exclusiva para la limpi
¥ menaje evitando contaminacion cruzada.

y d cidn de los ut I

Noo

PS
RI
ED

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estdn provistas con malla antinsecto de facil limpieza ¥ buena
CONservacion, resistentes a ia impieza v la manipulacitn. Los vidrios de las
ventanas ubicados en dreas de proteso cuentan con proteccitn para evitar|
conlaminacion en caso de ruptura.

PS
RI
ED

14

Los pisos =e encuentran limpios, en buen estado ¥ se realiza
maritanimiento para garantizar condiciones higlénico-sanitarias.

Ps
Rl
ED

Se evidencia dotacién do los elementos de higiene personal  (jabon
desinfectante, elementos desechables, pape higiénica v papeleras) y las
Instalacienes sanitarias se encuentran en buen eslado. -

PUNTAJE ESPERADO

Existen lelreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Busnas
Practicas de Manufaciura,
escol

ar.

PUNTAJE OBTENIDO

ubicados en las instalaciones del comedar|

TOTAL INSTALACIONE

S FISICAS Y SANITARIAS

PORCENTAJE %,

o
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As DE'. VA lI_E PROCESO MISIONAL ~ I PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Aimentos Saludables del Yalle S4.5, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAE-F-017

Version: 02 Fecha de emisidn: 15/02/2023
I ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS v FRODUCTO TERMINADD

Serial No.

ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accion comectiva o acclén de mejora)
El almacenamiento de los Insumos, materias primas o produclos
PsS terminados se realiza ordenadaments en pilas o estibas (canecas con tapa
17 RI u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanteriss de matanal 4
ED sanltario, limpias y en buen estads de manera oue se permita la
nspeceidn, limpieza y fumigacidn, si es ol casa.
Ps Loz procucios se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de
18 Ri vencimiento vigente, na presentan aigin lipo de contaminacion y son aplos 4
ED para al consuma.
19 F;‘I Se liene actualizado el control de entradas y salldas, Kardex y rotacién de ,1
D preductos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
= ':fl' El almacenamisnio de los alimentos reffigerados se realiza a temperaturas O S Q.U‘—é S (= f“es) t.STy-n. C‘e W
0 ED enlre -2°C a 4°C y se llevan registros ey l‘d

Los productoes que se encuentran empatados y relulades, cumplen con laj

22 nomatividad sanitaria vigente. Resclucian 5108/2005, Anexo No 2

24 PS El almacenamienta de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -
ED 18°C y se llevan registros N AN
PS /1

TOTAL CONDICIONES DE ALMACE NAMIENTO MATE UMOS Y. PRODUCTO TERMINADO

PUNTAJE OBTENIDO ,5‘ PORCENTAJE % 80 'ﬂ/
-

PUNTAJE ESPERADO

iil. CONDICIONES BE PREPARACIAN _
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accitn correctiva o accién de mejara)
Ps Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan €n condicienes
23 ED oplimas de higiene, de limpieza y de conservacian, de fatma secuencialy N A
continua para evitar cualguier tipo de contaminacian.
Se reafiza la limpleza y desinfection de los utensilios de maners
24 Ps permanente pasterior al cambio de alimentos por cada proceso, La
ED desinfeccion debe realizarse mediante |a utiizacion de agua callents, vapor 'I\J A =
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto.
PS Las horlalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustanciss autorizadas
25 por la nermatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamianio del /l
Ri aperador,
ps El servido de los alimentos se hace con utensilios {pinzas, cucharas, ele.)
26 segun sea el tipo de alimento v se evita el contacto directs del sliments con M A
L2 125 manos.
27 PS Se cuentan can regisiros y control de temperatura durante la preparacion M &
Se cuentan con registros v coniral de temperatura durante la preparacicn.
28 PS El producto terminada se sive a temperalura mayor & 60°C y los I\j 2%
alimentos refrigerados no mayor a 4°C,

TOTAL CONDICION

S DE PREPARACIGN

PUNTAJE ESPERADO /\ PUNTAJE OBTENIDO ;’l PORCENTAJE %
. CUMPIJMIENTQ_DE MENUS - GRAMAJES
ITeEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir a accién comectiva o acclén de mejora)

PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menl

29 Ri aprobado por ls ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en Ja /l
ED lengua de la comunidad étnica
PS : it .

30 ED Se lienen estandarizados los utensilios para el servido. N P‘
Ps Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meno establecido.

34 RI (Si es casa contrario, presentar el soporta de autorizacién por parte de la /\
ED ETC del cambio realizacio),

53 r;? Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o compl O = evdenciah Pess Se Toka Menzone da
ED industrizlizados segin aplique. 4'_1 3 a 4'38 o resg 7- d_“ ?Mlﬂ FE A —3‘%‘. .
PS B )

33 RI Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3 4
ED

OTA P On =
~ PUNTAJE ESPERADD 4 PUNTAJE OBTENIDO 2 PORGENTAJE % '_'..} s "’A .
F ONA ANIP ALGR DE A )
- ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PS El persenal manipulador utiiiza |a detacisn completa, en buen estado, de

34 Rl color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad lzgal /t
ED vigente ylo elzmentos de proteccion necesarios para racion industrializada,
PS La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,

35 R limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u olros accesorios /‘
ED ni maquillaje) y uniforme limpio

36 F;Is Se evidencia para cada uno de los manipuladores certficacion médica
ED (apto para manipular alimentos) {no mayor a un ano). /‘

E Impreso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabamajs
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
i As I] EI_ VA'_I_E PROCESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saludables del Valle §.0.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Varsion: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
PS El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitarnia,
37 Rl principios basicos de Buenas Prdcticas de Manufaclura ¥ practicas ,1
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor & un afio) v se cuenta
ED con registros de capacitacion
at T: El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la dehida dotacién UD Se OESG‘\IC- ey 5;.1.-.1 et s@m c\i
= (tapabocas, cofia y bata). N 0 ol bl
rs Se garanliza la canfidad de manipuladores de alimentos de acuerdo alo
i i teslablecido en la resolucion vigente [Mota: Para racion industrializada en A
. cada |E con menos de 48 titulares de derecho puede existir persona
ED delegada por el reclor)
g
PS El complemento alimentario s entregado en el harario establecido de
40 R |acuerds a la resolucion vigente o acorde a la autorizacian realizada por /1
ED parte del comits de alimentacion escolar
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR
a
e A e Ny A
Vi CONDICIONES DE SANEAMIENTO Tl
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES |Deseribir la acelén correctiva o aceibn de mejora)
a1 ';? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimientos
ED escrilos, se llevan registros de las actividades,
" %? Se uiilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas /‘
ED lécnicas (conceniraciones, mado da praparacion, empleo y rotacién).
S Las malerias primas crudas lales como cames, verduras, horalizas y
a3 RI Irutas se lavan wio desinfectan anles de su preparacion o consumo en /‘
ED racion industrializada.
G ':f!' Los preducios de aseo se almacenan en un sitio ventilado, dentificado, /]
ED prategido y se encuentran debidamente rotulados v organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se garentiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque yio recipiente
45 E[; 8} de aimacenamiento de agua. 4
PS Existe un programa implementade de limpieza y desinfeccion de tanques
46 ED ylo recipientes, con procedimienios escrilos, se llevan registros de las LJ—A
aclividades. [Verificacion de pH y cloro)
El agua que se uiliza es polable y cumple con las normas vigentes
47 PS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministeric de Salud H 0.
¥ 52 evidencia soporte
PS El uso de hielo en contacts con los alimentes y materias primas, as Ne Se Q!ps e [Pere 2l wae _“_3 en
45 RI fabricado con agua petable y manipulado en condiciones que garanticen sy !
ED inocuidad. MO Q:I. MY "]HCA'O C.k s o Ae (ﬂ-'e( o
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ Liauioos
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acelén de miejora)
Ps Se cuenta con recipientes suficientes, identificadas, de material sanitario,
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusiva para la recoleccion ./\
ED temporal de residuos sdlides v se promueve el reciclaje.
£ plg Se cuenta con un programa de manejo de residuns, con procedimientos
En escritos, s llavan registros de las actividades. 4
51 P:: Sa aplica la separacion en silio de los residuos solidos, es decir, material
&R organico separado de papel, plasticos y empaques. 4
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceién da miejora)
52 ';? Las instalaciones yio los alimentos se encuentran fibres de presencia o /‘
ED dafio causado por plagas.
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
53 Ri procedimientos escritos y se levan registros de las actividades prevertivas '1
ED 0 correctivas.
OTA OND 0 [} D
~
PUNTAJE ESPERADO A0 PUNTAJE OBTENIDO 10 PORGENTAJE % AO0 A )
OND O 0 RA FOR [} )
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D la accign o acelén de mejora)
’ El transporte garanliza el manlenimients de las condiciones de ) \ ye
B ':3 consarvacian requeridas para la materia prima: refrigeracian, congelacion, N_B 5--? sevrve t“ ns PQ f ’:(
ED recipienies o canastilas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la ‘\) 0 M uhs
normatividad vigente, |Si aplica)
. ':'2? Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones sanitarias, de K3 O e S Ow e e e\ Vel de_
ED 8seo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) '\fﬂn"!. 0 oty -
]
A ;? Los wehiculos son utiizados exclusivamente para el irsnsporte da e NG Se S tey v el cubls de
€0 © jalimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. {Si Aplica) s g :—'lf'At
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. Mimentos Seiudabies del Valle §.0.8, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 | Serial No, |
¥
§7 :? Los complemenios alimentarios son ransportadas en canastilas pléstieas, MO Se DL:».S ev w \flh- .:,\_;l\:} ..:-‘L
s debidaments lavadas y desinfecladas. |\j O m% fo>v e
58 P; El personal ransportador cuenta con cerlificacion de manipulacién de Nb s ‘)L’ SE Vit \J"t—\t‘-\‘ Cyu Lo & -~
£ alimentos y veslimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigents MO ,-‘ o \9 i k
Los vehiculos de ranspone no aimacenan los alimentos directamente i
58 P:I sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de Ne e © L'" Sevw veWiels de
&5 malenal adecuada como estibas plasticas, de manera que aislen el M—D

producto de toda posibilidad de contaminacién

s por te .

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO {31 APLICA)

PUNTAJE ESPERADO e e — PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

Vil EQGUIPOS ¥ UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)

Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan

&0 fabricados con maleriales sanitarios, resistentes & la corrosin de facil
ED N

limpi=za y desinfeccian,

&1 Ps Los recipientes donde se les provee los alimentas a los litulares de &
ED darecho son de material lavable y facil desinfeccion M

62 PS Bl equipa y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la

ED alencion de la totalidad de titulares de derecho. N \
Ps

Existen manuales y registros para servicio de manienimiento preventivo y

63 Ri correclivo de equipos de acuerdo a lo establecido en fa resoucian, (Hoja de /\
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, rasponsables )

i Fr.;? Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento cuertan o se e w J encil= ye Q' s ’{\;l c‘le c_u,q:\J
ED con controles Yy registro de temperatura, ae -\-L‘-""-’t P opr Pt

TOTAL EQUIPOS

1X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

PUNTAJE ESPERADO

DBSERVACIONES (D ibir la aceién tiva o accion de mejora)

Biosegurdad. Anexo o 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOGIAL

= ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D fa accian tiva o aceién de mejora)
6 PRSI El comedor escalar fiene publicado en un lugar visible |a Ficha Técnica de 4
ED Informacian del PAE
& PRSI Se evidencia soporte de conformacitn del comité de alimentacisn escolar O Ne e euvidencis Lo por ok conlor
5 yio actas de raunidn del mismo. e GO0 ot be Muwendacion Byesler .
6 FF:{SI Es visible el mecanismo que el operadar ¥ la ETC tienen para atender las /\
8 ED SPAR en el comadaor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADOD PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

€C.CEY.

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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M""‘"Pv\btldf‘\v de alvon el pun den as de 2P N ge lheceén
Weewo\e clon®S™. 50 hece emkt.):,
?N"}kﬁ\mclo-

-
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

penacepor | s o Howecela SalaFar o lea Harcela Yo oy poladove
Atendido por: Firma: Cargo:

Reslizada por: [E_Sfy PEleOAT LoEs Firma: 2% Carge: [M&Pmﬂ & CAcA ~o-
Realizada por: Firma: Carga:
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AS DEL VALLE Procesa wsoL

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD U 0 0 0 B i B

|

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Klimentos Saludables del Valle S.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017 [ version:oz | Fecha de emisién: 15/0212023 | seriaine. |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA A
Institucion Educativa Sede Educativa ETC f {{'a[:l 1% [Ciudad/ Municipio
Blanco  Qiwen 3¢ ‘Qaﬁ\\ln Pantigq ondubk|  Bawanaberagy,
eccion:

Coveimmevts el (ewlvg  Camypy 5, [Poevem

'Zq /OI /24_ "|Hera inicia: q'{?oﬂ’ﬂ 7

Operador: |, J Nao Contrato | Convenio Hora de inaciopgg
terminacia
US_ B(A  \nnolg 45 30-23 "B o00m
Reporta casos de atencion s NO Identifique 12 causal del caso de atencidn prioritaria
|prioritaria b
No titulares de dereche Adjudicados '1 3 (4 Atendidos 1 2 {19

Nombre y carge de quien atiende la visita

No de visita | 1

| Tipo de racién | tﬁ_‘t

Objeto de la visita:

Do 7mak  Rtg - MNoeagulodon .

Nombre n:ggo de quien realiza [a visita
J |

10V Gy g

e ~Tw g de comp,

VoA @iony  a¢  [1nea mer by

tetn) oy y de |

th}\rnh; ’ gl ~ 285

PUNTAJE ESPERADO | _?_ﬁ‘ [PUNTAIE OBTENIDG |

%

CONCEPTO FINAL

| _Confevwn®  Con  gbsevitrion

[ PorcENTAE% | O B = 7.,

PUNTAJE ESPERADO 10

PUNTAJE OBTENIDO

- FECHA DE VISITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARI, !
E CONCEPTO EMITIDO [ \ ol VYYiTav
TOTAL DE MANIPULADORAS I ; ! :
~= (Cantidad de Pe}’sonal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segtin Anexo encontradas Racion Manipulador seglin Anexo encontradas Racign
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnice. ETCRI Industrializada:
— — Z
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE}), NA (NQ APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
0 ARIA
ITEM ASPECTD A EVALUAR PUNTAJE DOBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accidn de mejora)
4 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejade de foros de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas, N q.
2 PS El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios,en cantidad
suficlente. en buen estado v funcionamienta, N A
PS La edificacidn, las instalaciones (area de almacenamiento, &rea de
3 RI preparacién, drea de consumo) estan construidos de manera que facilita 1a
ED operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion. 1
pS Los techos esldn disefiados y construidos de manera que se evita
s al acumulacién de suciedad, condensacion, formacian de hongos y mohas,
i se encuentran limpios y se realiza mantenimiente para garantizar i_
- condiciones higiénico-sanilarias,
5 Ps El 4rea de distribucidn o de alistamiento de las raciones preparadas o
Rl Industrializadas cumple con las condicionas higiénico sanitarias. 1_
& ps Las paredes estén constuidas en malerial resistente. impermeable, no
abscrbente, de faci limpieza y desinfeccidn, NA
ps Ei q yo recipi da al iento de agua
7 con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las l\
ED necesidades corespondientes a un dia de preparacion, N
PS El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado
8 RI (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
ED minimo que garantice la conservacion de les alimentos o produstes. 1_ J
PS Existe un espacio fisico ivo para el depésito temporal de los residuos
9 RI sélidos, adecuadamente ubicado, protegide y en adecuado estado de l
ED mantenimiento,
10 PS Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando yno
ED se evidencian instalaciones eléctricas expuestas. N h
1 ':fl’ Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla),
0 funcienando y limpios. 1
12 PS Cuenta con @rea exclusiva para la impieza y desinfeccion de les utensilios
ED y menzje evitando contaminacion cruzada. N [:\'
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con e ambiente exienor,
PS estan provistas con malla antinsecto de facil | mpleza y buena
13 RI conservacion, resistentes a la limpieza vy la manipulacién. Los vidrios de las 1_
ED ventanas Ubicados en areas de proceso cuentan con proteccisn para evitar
contaminacion en caso de ruptura.
i :: Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
ED mantenimiento para garantizar condicionas higiénico-sanitarias, L
1
" =}
PS Se evidencia dotacian de los elementes de higiene personal (jabdn !V\WW‘O’ lou&:\‘: ‘mbﬂr Eﬂa
15 RI desinfectante, elementos desechables, papel higiénico v papeleras) v las 0 mal ey I-ﬂo_, So en i 1 3& (4 9’}"4.
ED instalaciones sanitarias se encuentran en buen astado,
PS Existen letreros en buen estado alusives a la aplicacién de BPM - Buenas
16 Rl Practicas de Manufactura, ubicadas en las instalaciones del cemedor L
ED escolar, 5]

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PORCENTAJE %

qo

Impreso Litodisefios Tel (607) 821 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

. .‘ As B EL VAI_I_E PROCESO MISIONAL 1 PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Mimentos Saludables del Valle A5 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
|Cédigo: PDAE-F-017

Versién: 02 | Fecha de emisién: 15/02/2023

Serizl No.

Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS, Y PRODUCTO TERMINADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accisn correctiva o aceisn de mejora)
El almacenamientc de los insumos, materias primas o productos
Ps terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 Ri u otra forma de aimacenamiento) y dispone  estanterias de material
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera gue se pemita la
inspecsién, limpieza y fumigacion, si es el caso, 1_
P3s Los productes se encuentran dentro de su vida Gtl, con fecha de
18 Rl vencimients vigente. no presentan algin tipo de contaminacion ¥ s0n aplos
ED para el consumo. 1 ad
s PRSI Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de o §e eUiontio ta Bex  dily q 4 “("E
ED productos - PEPS, Realizar inventario - Anexa No 1 O
n 3 ? E
20 PRSI El almagenamients de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas I\‘D §g LA 1 Q ‘n( a Y ﬂti l} o
149 entre -2°C 3 4°C y se llevan registras @] o w{ ¢\ ‘»“ Yo
2 PS El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de - ’
ED 18°C y se llevan regisiros N na
4 :fl Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
Ep  |nermatividad sanitaria vigente. Resolucién 510612005, Anexs No2 1.

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADD
PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO g PORCENTAJE %

lIl. CONDICIONES DE PREPARACIGN

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién corroctiva o accion de mejora)
PS Los procesos de preparacion de los alimentes se realizan en condiciones
23 ep optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y N’ q
continua para evitar cualquier tipo de contaminacisn,
Se realiza la limpieza y desinfeceidn da los utensilios de
24 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccitn debe realizarse mediante Ia utilizacién de agua caliente, vapor N Q'
de agua o sustancias quimicas autcrizadas para este efecto,
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas NOQ 5?_ V8 at’ Z e ‘c&\m& is]
25 Rl por la ;:n idad sanitaria y blecidas en el plan de saneamiento del O
il Aeginbecoor Be Aoty

El servido de los alimentas se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)

26 PS segun sea el tipo de alimenta y se evila el cantacto directo del alimento con
ED las manas. N -q

g PS Se cuentan con registros y coniral de temperatura durante 1a preparacion N a /

Se cuentan con registros y control de temperatura durante Ia preparacian.
28 PS El producto teminade se sive a temperatura mayar a 60°C y los N q_
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARAGIGN

PUNTAJE OBTENIDO O PORCENTAJE %

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceién de mejora)
P35 En el establecimiente educativa se encuentra publicado el ciclo de mend
9 RI aprobade por I8 ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en Ja JL
ED lengua de la comunidad éinica
30 Eg Se tienen estandarizades los ulensilios para el servido. N p’ /
PS Existe cumplimients de la minuta de zcuerdo al cicla de ment establecido,
n ] [Si es caso contrario, prasentar el soporte de autorizacion por parie de la
ED ETC del cambio realizado), A
- E“ Se cumple con los gramajes de |as preparaciones y o complementos
ED industnalizados segln aplique. L
PS
33 RI Evaluacién Organoleptica. Angxo Mo 3 .L
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO .q. PORCENTAJE %

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
PS El persenal manipulader utiliza la dotacion completa, en buen estado, de
34 Rl color claro y cumple con las especificaciones de Ia normatividad legal
ED vigente yio elementos de proteccidn necesarios para racidn industrializada, ﬁ_
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias corlas,
35 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin use de joyas u olros accesorios i_
ED ni maquillaje) y uniforme limpio
LY
5 ;f Se evidencia para cada uno de Ios manipuladares certificacion médica o No St nAen e Cevburaaon  MMica
D (apto para manipular alimentos) (no mayoer a un afnn).

Impreso Litodisedios Tel (607) 627 49 23 - Earrancabemeja




-l
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
A As DEI_ VA I_lE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTAGION
[ '
" Alimentos Saludables dal Valle S.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA. IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 | seriai No. |
El personal menipulador aeradita formaclén en educacién sanitaria,
P ;? principios bisicns de B Practi de Manufaclura y précticas N [a] 5@, E\Jl&%(\ A Cer *‘F‘ Ca go
ED higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta O
con registros de capacitacion, dc B_p n
38 T: El personal ajenc al comedor escolar ingresa con la debida dotacien
., B {tapabocas, cofia y bata). l
PS Se garantiza [a cantidad de manipuladeres de alimentos de acuerdo a lo
3s Rl establecido en la resolucion vigente (Nota: Para racian industrializada en
s cada IE can menos de 49 titulares de derecho puede existir persona - L
delegada por el rector)
A
PS El complemento alimentaria es entrenado en el horario establecids de DYBND
40 Rl acuerdo a |a resolucidn vigente o acorde a la autorizacién realizada por O ND S G €Vl &IW lm ‘!\ o PU \Jh 4 "Q 2
parte del comité de alimentacién escolar

TOTAL PERSONAL MANIFULADOR

de L S| VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accian iva o aceién de mej Ji
Ps o st i r ik !
—— - Bl Se clgta ::ﬁn ur;pmgr?maddn I!lmnft::dy 4 én, con pro ) O ? lﬁ\n a‘fl 9N VNt ‘k) ng S¢ enlue wvtva

0 escritos, se llevan reqistros de las a ades. AP\ O\u Q&\a

- ?R? Se utilizan productos de limpieza y desinfeccisn ¥ cuentan con fichas '
ED téenicas (concentraciones, moda de preparacién, empleo y rotacidn). :1.. \

.Y i LN Y

Ps Las malerias primas crudas lales camo cames, verduras, horlahizas y iy PNV TR % J

43 Rl frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacion o consumo en O N ? l aVe AR dP
ED racién industrializada. -P\ﬂ[\-k

4 3 ':: Los productes de aseo se almacenan en un sitio ventilade, identificado, _//‘—’_
ED prategido y se encuentran debidamente rotulados ¥ organizados, L

ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PS Se garantiza la limpieza y desinfeccian periddica del tanque yio reciplante lavn 30 joneawmeVts  ny je

45 Rl (s) de aimacenamiente da agua. O % 3
Eo [ANCTTARL afvohbada
Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de tanques

46 ED ylo recipientss, con procedimientos escritos, se llevan registros de las|

actividades. (Verificacidn de pH y eloro) M ﬂ

El agua que se uliliza es potable ¥ cumple con las normas vigentes
47 PS establecidas por la reglamentacidn correspondiente del Ministerio de Salud m ﬂ
y se evidencia soporte

PS El uso de hielo en contscte con los alimentos ¥y materias primas, es
48 RI fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su ND
ED inccuidad,

MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ire) ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o aceion de: maejora)

PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitano,
49 Rl cen tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccitn j_‘
ED temporal de residuos sélidos v se promusve el reciclaje.

3 o L]
s0 PRSI Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos O 1J|0\n ae 5& e Ew ‘U no Se
0 escritos, se llevan registros de las actividades, C“ (\l o ‘ e Qﬁﬂ? L& ﬂ\a
¥
51 F: Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material
! organico separado de papel, plésticos y empaques, l ._——,/—_
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accian de mejora)
52 :IS Las instalacionzs ylo los alimentss se encuentran libres de presencia o
dafio causado por plagas. :L
ED A \
PS Se cuenta con un programz de control inlegrade de plagas. con o Y Bw OF jaWawmicw 1o ho 5¢
53 Rl procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas C \_ L
ED o corractivas. e lvaen feg Ove ba 319

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Vil. CONDICIONES DE TRANSFORTE | SI ES EVIDENCIADD)

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién corractiva o accidn de mejara)
El transporte garantiza el manter de las diciones de '
54 ';f conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacién,
ED reciplenies o canastilas de material sanitaric con tapa, etc. y cumple con la j_

normatividad vigente. (Si aplica)

55 ﬁ Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de l
ED 85€0 ¥ operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)
PS Los vehfculos son utiizados exclusivamente para el transporte de 1
8 2{'} alimentes y llevan el aviso de transporte de alimentos, (Si Aplica)

Impress Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja




AS DEL VALLE

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

0000681

PROCESO MISIONAL

\

| PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Valle SAS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

ITEM

PUNTAJE ESPERADD

TOTAL CONDICIONES TRANSFORTE DE PRODUCTO TE

4

VIli. EQUIPOS Y UTENSILIDS

Cédigo: PDAE-E.01T Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 I Serial No. |

PS " 3 .

57 R Los complementss alimentarios son transportados en canastillas plasticas,
Py debidamente lavadas y desinfectadas, 1_
PS y i .

58 it EI. personal iransportador cuenta con certificacisn de manipulacion de
Eh alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente, 4.
Ps Los vehiculos de transporte ne almacenan los alimentos directamente

58 RI sobre &l pigo. Se utilizan les reciplentes, canastilas, o implementos de
€D material adecuado como estibas Plasticas, de manera que aisten el L

producto de loda posibilidad de contaminacion

MINADO (SI APLICA)

PORCENTAJE %

PUNTAE ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL EQUIPDS

O

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
Ps Los utensilios tales come tablas, cucharas, ollas y demds meraje estan
60 va fabricados con materiales sanitarics, resistentes a la carmosion de facil N [
limpieza y desinfeccitn, 1
51 PS Los recipientes dende se los provee los alimentos a los. titulares de
ED derache son de material lavable y facil desinfescion M A
&2 PS El equipo y menaje con que cuenta el dor escolar es suficiente para la /
ED atencion de |a totalidad de titulares de dereche, NA ; ™ L .
T L
PS Existen manugles y registros para servicio de mantenimienio preventivo y ? \0\-\ {)f' ‘phgﬂk‘hw L) Yo (€% h
83 Ri comectivo de equipos de acuerdo a lo establecido en |a resoucidn, (Hoja de 0
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables i a ﬂ G Lg\, ; .
T
PS Las neveras, congeladares y demés equipos de almacenamiento cuentan ') No 'Se f\[[&\[\flﬁ\ TE\} [ ’ftd s A4C
con contreles y registro de temperatura.

PORCENTAJE %

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRARALO

YA T,

OESERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)

Bioseguridad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAID

X. GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OBSERVACICNES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
";5 Ei comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Téenica de
85 &= Informacian del PAE. L
PS Se evidentia soporte de conformacién del comité de alimentacibn escolar \'\[0 Se ohsc\i\fm Q(\'Q a‘o cﬁ f .
&r gé yio actas de reurién del mismo. N°
BR? Es wvisible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las L
) ED SPQR en el comedor escolar

PORCENTAJE %

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDAGIONES
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SISTEMA DE GESTIONDECALIDAD G U Y 9O %—M
As [' EI_ VA I_|_E PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION

"o Mimentos Saludables def Valle 5.0.5 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
| Godigo: PDAE-F-017 | version: 02 | Fecha de emision: 15/02/2023 | Sorial No. |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA ki
tEStitucmn Educativa Sede Educativa ETC giﬂ; Ul Ciudadl Municipio
AMiLe TORERS ResRsPo TouaRkve SANTOS B NS e BovoriCokevme; o,

Direcoiomg nade, St:nl, =Y o #S—:} -J40 Fecha\ﬂslta:z EY CJ.Q, Enero ZDL\[U Hora inicio; 6 30 U.ﬂ‘\"""
Operador: Dw E l}l]lﬁ\)‘ﬁ~ Mo Contrato / Convenio l-\B-)] &~ z - Hora de term GI_DBD pm
Reporta casos de atencién 5 Identifique la causal del caso de atencion prioritaria 1
priotitaria ‘@ — &
Notitulares de derecho  [Adjudicados 2 4, Atendidos 2524 Nodevista | A | Tipoderacien [R \olosha hvrod _
Nombre y cargo de quien atiende la visita

argo de quien realiza Ia visita

1 Ble Quwdoesr P- Nam pulod sra E%KS\FPEQ. craRWUD P- nsp Y Qumu\oo

Objeto de la visita;

Aemﬁuaq\én h&é\L \\:;h t'\\'eum\,ensrl::s MLLL:;_S y ap_\ > \w_\-l\; L\g%;l’?;

PUNTAJE ESPERADD | [PunTAJE OBTENIDO | - | PORCENTAE®S: | (5, BN /.
L = e}
CONCEPTO FINAL ConTofng Covl oSt de i tel
- [FECHA DE VisiTA - \ | 3 \
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [CONCEPTO EMITIDO VYO OeN 7o YOy WS hav,
TOTAL DE MANIPULADORAS ‘
Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras Cantidad de Personal MNo. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segiin Anexo encontradas Racion Manipulador segun Anexo encontradas Racion
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnlco. ETC RI Industrializada:

S — 2
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADD)

PS: Preparado en sitio - Rl: Racién industrializada - ED; Enfoque diferencial
I INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de majora)
Ps El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
1 ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. ‘-x i "\' =
2 Ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanilanios, en cantidad
suficiente, en buen estade y funcionamiento. |\\ EAY
PS La edificacion, las instalacionss (area de almacenamisnto, drea de
3 Rl preparacion, area de consumo) estan construidos de manera que facilita la ,1
ED operacion de limpieza, desinfeccidn y desinfectacian
B Los tachos estdn disefiados y construides de mansra que se evia
i acumulacién de suciedad, condensaclén, formacién de hengos y mohos,
g‘ se encueniran fimpios ¥ se realiza manlenimienta para  garantizar| 4
D condiciones higignico-sanitarias.
5 PS El area de disiibucion o de alistamiento de Iss raciones preparadas o
] industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. 4
§ Ps Las paredes estan construidas en material resistenta, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinleccian, A ‘\ :
Ps Existen lanques yfo recipientes de almacenamiento de agua protegidos
7 £o con tapa, con la capacidad suficients para atender como minimo las _'l {_\
necesidades corespondientes a un dia de preparacién,
PS El drea de al i de las ias primas y producte terminade
B RI ({Preductos indusiraiizados) del comedor escolar cumple con el espacio _/\
ED minimo que garantica la conservacién da los alimentos ylo productos,
PS Existe un espacio fisico exclusive para el depasito ternporal de los residuos
9 RI solidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de /l
ED mantenimiento.
—
10 P3 Las 1amparas o iluminacion se encuentran protegidas y funelenanda y no
ED se evidencian instalaciones eléciricas expuestas. t\k .
1 PR? Los sifones y drenajes, se encusntran en buen estado, protegidos (refilla),
ED funcienando vy impics. '4
12 Ps Cuenta con drea exciusiva para la limpieza y desinfeccién de los utensilios ‘A
ED y manaje evitando contaminacién cruzada. e h "
Las ventanas y sberfuras que se comuniquen con el ambianta exberior,
PS estan provistas cen malla antinsecto de  facil limpleza vy buena
13 RI conservacian, resistentes ala limpieza y la manipulacién, Los vidrios de las 4
ED ventanas ubicados en &reas de procesc cuentan con proteccidon para evitar
contaminacién en caso de ruptura,
14 :? Los pisos se encueniran limpios, en buen estado Yy se realiza
£ mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias, A
PsS Se avidencia detacion de los elementos de higiene personal (jabdn
15 Rl desinfactante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las 4
ED Instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. -
PS5 Exlsten lelreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas
18 Ri Practicas de Manufaclura, ubicados en las instalaciones del comedor 4
ED escolar,

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE %

| PUNTAJE ESPERADO q.

ADO /.

Impreso Litodisefios Tal (807) 627 46 23 - Barrancabermsja




0000687
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD '
AS DEL VALLE 9006054

l PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentes Saludaties del Valle .45, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cddigo; PDAE-F-017

Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 | Serial No.

1. ALMACENAMIENT O-MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUGTO TERMINADG

iTEM ASPECTO & EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o aceion de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas 0 productos
] terminados se realiza ordenadamente en pilag o estibas (canecas con tapa
17 RI u otra forma ds almacenamiento) y dispone estanterizs de material
ED sanifario, limpias v en buen sstado de manera que se pammita |z 4
inspeccion, limpieza y fumigacion, si es of caso
PS Los productos se encuentran denfro de su vida util, con fecha de
18 RI wvencimiento vigente, no preseritan algan tipo de contaminacian y son aptos _ﬂ
ED para el consumao,
19 P:I Se tiene actualizado el control de entradas v salidas, Kardex y rotacion de
D producios - PEFS. Realizar inventaria - Anexo No 1 -4.
" 1 Il
20 I;Sl El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaturas ‘E‘. Pluq\ e Mo F,c.m;ﬁ e L[ (5 V=L W=
ED ertre -2°C a 4°C y se llevan regisiros O e en QA.JE"\'L"\‘ en M&’@‘
2 PS El almat iento de alimentos congelados se realiza & temparaturas de -
ED 18°C v s& llevan registros A AN )
ES Los productos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la
22 RI 4

ED nermalividad saritaria vigente. Resclucion 5109/2005, Anexo No 2

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTD MA UNOS Y PRODUCTO TERMINADO

PUNTAJE ESPERADO g PUNTAJE OBTENIDO PORCENTALE %

it CONDICIONES: RE PREPARACION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accisn correctiva o accién de mejora)
ps Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 o oplimas de higiene, de limpieza y de consarvacidn, de forma secusncial y
continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. ‘}& {L
Se reakiza ls limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
2 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso, La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacién de agua caliente, vapor T&' [
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. .
P8 Les hortalizas y frutas se lavan v desinfsctan con sustancias autorizadas He Se exvideantin |ouado Y deyn-
25 Rl por la nermatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del -
operador. Tecea S o Trohos (,'\D\XD-P(\D) .
Bs El servido de los alimenios se hace con utensilics (pinzas, cucharas, etc.)
26 seqin sea el tipo de aliments v se evila el conlacts directo del aliments con 1\1 o
L Ias manos. -
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacisn l\\. i P
Se cuentan con registros ¥ control de temperatura duranle la preparacion, ‘\\
28 PS El praducto lerminade se sivve a temperatura mayor a 50°C y los . U&l -
alimentos refrigerados no mayer a 4'C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO ) PORCENTAJE %
V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o aceién de mejora)
Ps En el establacimiento sducativo se encuentra publicado el ciclo de mend
29 Ri |aprobado por ta ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en 1a /‘
ED lengua de |a comunidad étnica
20 54 Se tisnen estandarizades los utensilios para el servido. |\\ Y /
PS Existe cumplimiento de la minula de acuerdo al ciclo de ment establacido.
| RI (SI es caso conlrario, presentar el soporte de autorizacion por parte de la 4
ED ETC del cambio realizado),
1
1 ';? Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos d TRMaLE d‘- To -Fr\) hl—- M o D)
ED industrializados segin apliqus. 6o A IOL' Con el 280 e&md o,
PS \ J \
a3 RI Evaluacién Organoleptica, Anexa Mo 3 ./1
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE OBTENIDO ’5 PORCENTAUE %

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTALE OBSERVACIONES [Describir la acelén correctiva o accién de mejora)
PS El personal manipuladar utiliza la dotacian completa, en buen eslado, de
34 Rl color claro y cumple con las especiicaciones de la normatividad legal A
ED vigenle yio elemenins de proteccién necesarios para racion industrializada.
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,
35 Rl limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de jovas u oiros s J\
ED ni maquillaje) y uniforma limpia
i 1
36 |IJQSI Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion madica D NO S eSentas Ce- hfAwoo &l
ra i alim ma a).
ED |apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio) \“:& My ) t:)";\ o o\u\’\)>

!rhpresu Litodisefios Tel (607) 621 49 2] - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD U U u U W
AS ﬂ EI_ v AI_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
T Alimentos Saludables def Valle S 45, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUS TRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 | version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 | seriaine. |
Ps El personal manipulader acredita formecién en educacién 5anitaria,| )&Q S e m v \$\\,-a \jQ, Q-GPB -
a7 R pringipios basicos de Buenas Priclicas de Manufactura v practicas| i
| higignicas en manipulacion de alimentos (no mayor & un afo) v se cuenla QL%( LAY
=l con regisiros de capacilacion ¥
- F: El parsonal ajenn 3l comeder escolar ingresa con la dehide dotacion I‘\[\D = w\dﬂa’\u O tn(i\\ffbv d‘L F@wmt
5 {tapatocas, cofia | \ >
] ED fopaboces, cofa,«ba!a]. =\ O oln~O ol aes de ol Q@\Qmm‘l-o,
P Se garantiza ia canlidad de manlpuladores de alimentos de 2cuerdo a I N
18 P eslablecida en fa resolucion vigente (Nota: Para racién industrializada en A
i e cada |E con menos de 49 litulares de derecho puede existir persona
telegada por el rector)
PS El complemento alimentaric s entregado en ol horario establacido de
Lh] R acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por J\
ED parie del comité de alimentacian escolar
el : . TOTAL PERSONAL MANIRULADOR
AR TN ; VI, CONDICIONES DE SANEAMIENTO. S
LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién carractiva o accion de mejora)
0 ';? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos 0 6\ P\'m e SCN'\QJ\:N\ %h 'S;;C.
. t £D escrios, se llevan registros de las actividades, €N (1SS e, S VHy 5w .
2 E’ Se utllizan productos de lmpieza y desinfeccion ¥ cuentan con fichas 4\ -
* ED lecnicas (concentraciones, modo da preparacidn, emplaa y rataclian).
P3 Las malenas primas crudas lales como camnes, verduras, hon=izas y Ao S evvalra o \“uﬂdﬁ:
43 Rl frutas se [avan ylo desinfectan anles de su preparacion o consume en O g N l
ED racion indusirializacla, dosann Yeley O oo ’D\-m};n =5
PS 4 it i i
R T e g L. O TR M W g oo .‘Wf*;‘{;mwﬁ*
= ED QIveay prody B ‘e
ABASTECIMIENTO DE AGUA 1
irem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién da mejora)
! P3 Se garantiza la limpieza y desinfeccisn perisdica del lanque yio recipiente
45 i ERI!I (8) de almacenamiento de agua. '4
| - Exlste un programa implementada de limpieza y dasinfeccién de tangues|
46 ! ylo recipientes, con procedimientos escrites, se llevan registros de las \
| ED actividades, (Verificacisn de pH y doro) ]“v {A 2
I El agua que se utliza es potable ¥ cumple con las nomas vigentes
47 P35 eslablzcidas por la reglamentacian correspondiente del Ministerio de Salud !
| y € evidencia soporte 8 {'\ ]
| PS El use de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es ll\'_‘) e CAn dAen Qo ONa ég I h-lel O
4B | R fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su 13 O -
| ED |inccuidad. °
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o acelén de mejara)
Ps Se cusnta eon recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
48 Rl con tapa y bolsa pldstica, ubicados en un siti exclusivo para la recoleccidn 4
ED femporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
= | P'fl' Se cuenta con un programa de manejo de residuos, eon procedimientos E,‘ P\ an d¢ Sonen Miento Se
| e escritos, se llevan registros de las actividades. O @J‘\ Q_')Qﬂ en L5 o .
51 PF: Se aplica la separacién en sitio de los residuos solidos, es declr, material 4
organico separado de papel, plasticos v em) qQues.
ED pia yempa
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accién de majora)
5 ';‘:' Las instalaciones y/o los allmentos se encuentran libres da presencia o
dano causado por plagas 4
ED \
Ps Se cvenls con un programa de control inlegrado de plagas, con el P" Un de Suntaments Ce enCaRn vy,
53 RI procedimientos escriios y se llevan registros de las actividades preventivas 'D i
ED o comeciivas. en Ren Sign .

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTD

I T TS S e S A

Vil CONDICIONES DE TRANSFORTE { SLES EVIDENGIADO}

~ PUNTAJE ESPERADO

| ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE { ACIONES (D la accign o accitn de mejora)
. | B tansporte garentza sl mantenimiento de las condiciones de .
5 ] ';? censervacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacién,
| ED recipientss o canastifas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con la ,O
narmatividad vigente. (Si aplica)

o Fl:tsl’ Los wehiculos se encuenlran en adecuadas condicienes sanitarias, de ,\\

ED aseo y operacion para el ransporte de los alimentos, (St aplica) = D
% ’;? Loz vehiculos son ulilizados exclusivamente para el transpore de ‘

ED alimentos y llevan el aviso de ransporte de alimentos, (S Aplica) A O -
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD U U U Ub J
A s I] E I_ v AI_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Saludables del Valle .05 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAE-F-017 Versian: 02 Fecha de emisidn: 15/02/2023 Serial Mo. I
57 i? Lns_cumplemnntos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, A
debidamente lavadas y desinfecladas. i 0
58 L2 E1 personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
B alimentos y vestimenta adecuada de acuerda a la narmatividad vigente. r& 2 O
ED
s Los vehiculos de transporle no almacenan los alimentos directamente
& &i sobre &l piso. Se utilizan los recipientes, canastilas, & implementos de 1& O
material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el o 4
ED |producto de toda posibilidad de contaminacisn

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUGTO TERMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Vitk. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, olias y demds menaje estan
B0 ED fabricados con maleriales sanitarios, resistentes a la corrosion de Tacil 1& J}\
B limpieza y desinfeccion. 3 i
& Ps Los recipientes donde se les proves log alimentos a los fitulares da \A "P‘
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccisn 2 ks
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escalar es suficiente para la n‘\
= ED atencion de [a totalidad de litulares de derscho. AT
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimienio preventivo y E] VO GV G m.“—.o i o ‘f
@3 Rl correctivo de equipos de acuerdo a lo establacido en |a ressucion. (Hoia da D P i P
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimianio, responsables ) G.DML vo Seo W\x'm an QQUI&\ V.
& '3" Las neveras, congeladores y demas equipos de almacanamiento cuentan ‘E,l ?‘VO e =182 \'3@, mA\—‘ro \W"}h«:}
ED con controles y registro de temperatura. O ’ c-l)e"\- en o=

TOTAL EQUIPDS

o X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJC
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion comectiva o accisn de mejora)
PS -
65 ERIIJ Bicseguridad. Anexo Mo 4 i } EL,L‘ m‘\"o‘r & D¥ W -
0 i a D D RIDAD RABAID
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO L) PORCENTAJE % O /
L) 0 A,
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceldn o accidn de mejora)
- ';& El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de| /‘
ED Informacian del PAE,
- RS |Seevidencia soparts e conformatidn del comité de alimentacin ascolar NO & enden ke de ConTuovmol
fucd yio actas de reunion del misme. O CPE)"'- Ob_l Casene
';? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las 4 =1
= ED SPAR en el comedor escolar £

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

S 66, 63 .
Tocanle s “-‘S\'Lm -\é(_v\\h@ oen N‘Dt:l\:;‘ut&bc:\ r_-}a_ RD-(—LG'H \m‘_\os*ﬂ\}"uhdu
N -\T Ce Nentiroe \osS (oodiGones MWoneatio Cantunes el Sen
-&Kﬁ\gcor\hﬂ\m V| 6&-‘\‘“‘0\3(,!.\5“, = dahm ue g el perSonal muﬂtmLor
o Coenk Con dohoui.  Compubs (Utitorme  orbdlodos Cofie, topobbwas
Fopatos anh ot Wtonkes Re \enFitls e Compliments ol men s V)
el %vémb:hc,( Lo Frohe- Bomeins no Comple Ccnc}‘lx&ca m?mdo o JZDEP_

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Lo mwmpur\bb‘bm \np clv,\\"a ﬁm?)uﬂu dcsemuubq.

 Atendido por: \D:!; =\a Q\:ﬁi\m\ﬁ% . Fima: \ PV‘UN_)\?UPJ; cargo; R ?.)Lﬂ oo,

Atendido por: . Firma: / ) j // Cargo:
rReamts o \ SNAEFER. OACTRUD P, Fime: “efngo R Compo

A"
Realizada por: Firma: v Cargo:
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
.5#9 AS n EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

{ﬁ\ AMimentos Saludables def Valle S.AS. FORMATQ VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 | versionioz | Fecha de emision: 15/02/2023 | serial No. ]
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Sede Educativa ETC Fl CQ“C;HQ Cludad! Municipio
Qbamlo 10((&3 ?—E'Sheplb— NPC"&\O:::PQ Salacorie ks distnda ). R(ber

Institucion Educativa

oG
Direccidn: 'ﬁ‘cﬁﬂf:.ue =l gt :SB— 20 Fecha Visita: 2.@1 ENeRs. sty Hora inicio: Ogi 30 A
Operador: No Contrats | Convenia Hora de terminacion:
ST Bep  (oooua- 4 gA0-28. OYICO pov

Reporta casos de atencion 51 NO Identifique la causal del caso de atencion prioritaria *
prioritaria 5
Ne titulares de derecho Adjudicados R4 2 Atendides 4 2. No de visita [ Y | Tipo de racién | 2. T
Nombre y cargo de quien atisnde la visita Nembre y cargo de quien realiza la visita

) =tire o Blarco. v Olleaga- Lrop. Comps
Obijeto de Ia visita: =

\Scn"ﬁcgcgon dalax  \aeamentes 'Sk-ecnlc.c;; N del Conkrate 4_30-2 3

PUNTAJE ESPERADO | AA [PUNTAJE oBTENIDD [ =A | PORCENTAJE% | A7
CONCEPTO FINAL Plecoad=
= FECHA DE VISITA. s
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CONCERTO EMITIDE = T Per GOt
TOTAL DE MANIPULADORAS #
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal Ne. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segln Anexo encontradas Racién Manipulador segiin Anexo encontradas Racidn
Técnico, ETC -RPS Preparada en sitio! Técnico. ETC RI Industrializada;

——
—

i 4

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NG AFLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RE: Racién industrializada - ED: Enfogue diferencial

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accién de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED Insalubridad, maleza y aguas estancadas. Ay
5 ps El comedor escolar cuenta con access a servicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen estado v funcionamienta, K.~
Ps La edificacién, las instalaci {drea de iento, drea de
3 Rl Ppreparacidn, drea de consumo) estén construidos de manera gue faciita fa 5_
ED operacidn de limpieza, desinfeccicn y desinfectacidn,
Los techos estin disefiados y construidos de manera que se evita 1 -
e o oo
4 PRSI acumulacién de suciedad, condensacién, formacion da hongos y mohos, 'l e 45:‘ ®c enco Xy =
a se encueniran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar (&)
D condiciones higiénico-sanitarias, Cuels rave e e\ et d—
5 S El area de distribucién o de alistamients de las raciones preparadas o
Rl industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. 1
6 Ps Las paredes esian construidas en malerial resistente, impermezble, no
absorbenie, de facil limpieza y desinfeccién, N A
P Existen tanques wio recipientes de almacenamiento de agua protegidos
T o con 1apa, con la capacidad suficiente para atender eomo minima las
El il correspondientes a un dia de preparacién. ANy >
PS El &rea de almacenamiento de las materias primas y producio terminadao
& Rl (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
ED minimo que garantice la canservacion de los alimentos yo productos. ’1
PS Existe un espacio fisico exclusive para el deposito lemporal de los residuos
9 ] solidos, adec te ubi protegido ¥ en adecuade estado de /l
ED mantenimiento,
1 PS Las ldmparas o luminacién se proteg: ¥ funcionandeo vy na
ED s5e evidencian instalaciones eléctricas expuUestas. -
o ':: Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), E k‘-'E"Cll" e fenha o~ ﬁufmr\
bl funcionande y limpios. ~NLO
12 PS Cuenta con drea exclusiva para la limpieza y desinfeccign de los utensilios
ED ¥ menaje evitande contaminacién cruzada, [ L ~
Las ventanas y aberturas que se tomuniquen con el ambiente exterior,
PS eslan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
13 Rl conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion, Los vidrios de las
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccidn para evilar 1
contaminacién en caso de ruptura,
14 :g Los pisos se encuentran limpics, en buen estado y se realiza
én mantenimiento para garantizar condicione: higiénico-sanitarias, 4
PS Se evidencia dotacién de los elementos de higlene persoral (jabon
15 RI desinfectante, elementos desechables, Papel higienico y papeleras) y las /t
ED instalacianes sanitarias se encuentran en buen estado,
i PS Existen lgtreros en buen estado alusivos a |a 2plicacién de BPM - Buenas
& RI

Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor
escolar,

TOTAL INSTALACIONE:
PUNTAJE ESPERADO =) PUNTAJE OBTENIDO

3 FISICAS Y SANIT

ARIAS

PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
F AS I] E I. VA I_I.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
U0 Mimentos Saludables del Valle §.A.5, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial Na.
7 : D RIAS PR D PFROD O Snle’
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la aceian correctiva o acclén de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
Ps terminados se resliza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 Rl u otral forma de almacenamiento) y dispone  estanterias de material
ED sanitario, limpias y en buen estado ce manera que se permita la A
inspeceion, limpieza y fumigacicn, si es el caso,
Ps Los productos se encuentren dentro de su vida (til, con fecha de
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algdn tipo de contaminzcidn ¥ son aptos
ED para & consuma,
16 FF: Se fiene actualizado ef contral de entradas ¥y salidas, Kardex y rotacion de
ED preductos - PEPS, Realizar inventario -Anexo No 1 4
50 I;IS El almacenamiento de ios alimentos refrigerados se realiza a temperaturas M= se esuidercia f-:q‘\e*‘-'b - "—'-v:m
ol entre -2°C 2 4°C y se llevan registros = -t 3 [
- LA = T a3
P PS El aimacenamients de alimentos congelados se realiza a lemperaturas ge -
ED 18°C y se llevan registros oS, A
22 PR? Los productes que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con fa
0 normalividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. Anexn No 2 1
TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E IN

SUMOS Y PRODUCTO TERMINADD

PUNTAJE ESPERADO

PORCENTAJE % X0 o

PUNTAJE OBTEMIDO l.i

lil. CONDICIONES DE PREPARACIGN

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir la accién correctiva o accion de migjera)
B Los procesos de preparacidn de los alimentos se reafizan en condiciones
23 optimas de higiene, de limpieza y de censervacion, de forma sequencial ¥
ED continua para evitar cualquier tipe de contaminacién. w0
Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de los utensifios de manera
2 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada procesa. La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacian de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. [S =
ps Las hartalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias auterizadas
25 por la nomatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del
Rl operador, ’l
oz El servido de los alimentas se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
25 o segln sea el tipo de alimento ¥ se evita el contacto directo del alimenta gon o
E las manos. L
i g PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante |a preparacion A= /
Se cuentan con registros y control de temperatura durante Ia preparacion,
28 PS El producte terminade se sive a temperatura mayor a 60°C y los A=}
|alimentos refrigerades no mayar @ £°C.
OTA OND O ¥ = FARA 0
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO A FORCENTAJE % 100 Y.
P LD A
fTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceidn correctiva o accion do mejora)
PS En el establecimiznto educative se encuentra publicado el siclo de mend
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 4
ED lengua de la comunidad étnica
30 Eg Se tienen estandarizados los utensilios para el servido, P -~ /
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerde al ciclo de menii establacide.
31 RI ISi es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion por parte de la 4
ED ETC del cambio realizado).
az Z? Se cumple con los gramajes de las preparaciones ¥ 0 complementos 4
ED industrializades segin aplique.
PS b
Evaluatién Organoleptica. Anexa No 3
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OESERVACIONES {Dy Ia aceidn -
PS El personal manipulador utiliza la dotacidn completa, en buen estade, de
34 Rl color clarp y cumple con las especificaciones de la normatividad legal _1
ED vigente y'o elementos de proteccian i0s para racidn industrializada
PS La presentacién personal de los manipuladeres es adecuada (ufias cortas,
35 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin usa de Jjovas u otros accesarios /1
ED ni maquillaje) y unifarme limpio
ER? Se evidencia para cads une de los manipuladores certificacion médica
% ED (apte para manipular alimentos) (no mayor & un afa), q

Impreso Litodiserias Tel (607) 621 45 23 - Barrancabenmeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

0000

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA,

PUNTAJE ESPERADQ

TOTAL PERSGONAL MANIPULADOR -

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Codige: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emision: 150022023 | SeriaiNo, |
El personal manjpulador acredita formacion en educacitn sanitaria, Ne e e = al
(p¥ 3 B3 =
a7 Tfl principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura v practi = "-eq":’
B higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuental Cﬁ?@m{’ e
con regisiros de capacitacion.
PS ;
S o El personal zjeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
i (tapabocas, cofiz y bata), N O
s Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
% Bi |establecido en la reselucién vigente (Nota: Para racién industrializada en
cada |[E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona "l
ED delegada por el rector)
L PS El complemento alimentario es entregado en el horaro establecido de
40 Ri acuerdo a la resclucitn vigente o acorde a la autorizacién realizada por
ED parte del comité de alimentacidn escolar

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAUE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
41 F;? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos
- " e -
D escritos, se llevan registros de las actividades. o En feoSio~ = e, e
& ':!? Se ulilizan productos de limpieza y desinfeccidn y cuentan con fichas
ED técnicas (concentraciones, mada de preparacisn, emples y rotacién). 4
BS Las malerias primas crudas tales como cames, verduras, hortalizas y
43 Rl frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacién o consumo en
ED racion industrializada. N '1
& PR ? Les produclos de.aseo se almacenan en un sitio ventilads, identificado,
h protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados, “4
= ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque yio recipiente e Coenhon oo -Nnr‘:ve. almace -
45 RI (s) de aimacenamiento de agua, ©
ED Nescaien o dc Sy,
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques b
46 ED ylo recipientes, con procedimientos escritos, se levan registros de las o
actividades. (Verificacion de pH y clora) (SR
El agua que se uliliza es polable ¥ cumpie con las normas vigentes|
47 PS establecidas por la reglamentacion correspandiente del Ministerio de Salud
y s& evidencia soporte S I
PS El uso de hielo en contzcto con los alimentos y materias primas, es
48 Rl fabricado con agua potable ¥ manipulado en condiciones que garanticen su .\!_ .D
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiouIDos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acclén de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicadas en un sitio exclusivo para |a recoleccion
ED temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. ’t
50 Pms Se cuenta con Un programa de manejo de residuss. con procedimientos S enco ef\'\'f“n eEn e~ Paria
; 3 s &
& escritos, se llevan registros de las actividades, (] o0t el =
r
1 Fa Se aplica la separacidn en sitio de los residucs sdlidos, es decir, material
2 Eﬁl; ergénico separado de papel, pldsticos ¥ empaques, "l
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
2 ':{Is Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
ED dafio causado por plagas. 4
Ps Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con Se en®@Wenhra = teomion~ Pe e
53 RI procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas
ED o comrectivas. (o} Su X pro s cion
U1A UMD 9] B
PUNTAJE ESPERADO 0] PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAJE % &0 Y.
OND 0 D RA FOR L =L O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El transporte garantza el mantenimiento de las condiciones de
5 ':us conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacisn,
ED recipientes o canastilas de material sanitario con tapa, ete. y cumple con la 1\1 Y]
narmalividad vigente. (Si aplica)
';‘? Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de )
5 ED aseo y operacidn para el fransporte de los alimentos. (i aplica) '0 ¥
A PS Los vehiculos son utilizados exclusivemente para el transporte de w-0
§ ERA alimentas y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica)

Impreso Litodiserios Tef (607) 621 4 23 - Barrancabermeja




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
. j'* ! A s n E I_ v AI_'_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
. Mimentos Saludables del Valle §.4.5, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codige: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
B
57 R? Los camplementos alimentarics son transportados en canastilas plésticas,
debi [ desinfi
ED y das, NO
& ’:: El personal transportador cuenta con certificacion de manipuiaciin de
ED alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo 3 la normatividad vigenite. [\ O
s Los vehiculos de transpone no almacenan los alimentos directamente
59 i sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de
e material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen e hl O
producto de toda posibilidad de contaminacidn i3
OTA OND A PO b PROD &) R L1lo) H
—_—— —
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OETENIDO = PORCENTAJE %
QuiFg o
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OESERVACIONES (Describir 12 aceisn serrectiva o accién de mejora)
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estan
60 D fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corosién de faci N Q
limpieza y desinfeccicn.
&1 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
ED derecho san de material lavable v facil desinfeccidn ~N.e
62 PS El equipa y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la
ED__ |atencién de la totalidad de titulares de deroch, N.a
PS Existen manuales ¥ registros para servicio de mantenimiento preventivo y
‘B3 Rl correctiva de equipes de acuerdo a o establecido en |a resoucion. (Hoja de
ED Vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) 2
= = feest
:? Las neveras, congeladores y demas equipos de simacenamients caentan N B eoEEar=ve =tre o den =
ED con controles y registro de temperatura, o e Lempoarabdeas
i TOTAL EQUIPOS
el N S T T—
IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJD
ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Desaribir la accién comrectiva o accién de mejora)
PS
Rl Bioseguridad. Anexo No 4 | %)

Neer o nexo ED\ s

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL. TRABAJD
X. GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADD

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accién do mejora)

PS El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible I Ficha Técnica de

&6 ] Informacién del PAE. J /
oY

PS Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacion ascolar o Ne e cOd@nosS b2 = te G

&7 &!} ylo actas de reunian del mismo, Cor F‘ mOCion  CAe
L)

ﬁ Es visible el mecanismo que el operadar vy la ETC tienen para atender las

B ED SPQR en el comedor escolar ’I

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % (=4 Fv
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/IRECOMENDACIONES
T > n
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD -
As [' E I_ VA I_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

ktimentos Satudables del Valle 3.5 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

-
Céigo: PDAE-F-017 | version: 02 | Fecha de emision: 15/02/2023 | seriatne, |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

institucion Educativa Sede Educativa TC K 1C o (T [Cludad Municipi
foropecvaro o Rsdony Nueva Berdicg B’\& vial l&am} ntabermefes -
Direccion: UQYEJQ NU{VQ '!-:.)Dﬂ}’\i <& Fecha Visla: fz_q i Oi, -7 4 Hora inlcio: e;w ,.;”\,_,}

Operadar; o N~ Mo Contrato / Convenlo Hora de terminacicn:

VY Zen inmevA 4830 -2 T 20 AM
R:::inl-:i:asns de atencién s1 NO ‘Y ldentifique la causal del caso de atencién prioritaria
Ne titulares de derecho Adjudicados A g Atendidos Z EJ No de visita | 41 [ Tipo de racién |J-V'\C.I.US+7'.\I\C1 { y 244 d,g

Nembre y cargo de quien aliTnde la visita Mombre y carge de quien realiza la visita ‘

Mana camiing Pagyaos H. r’[onm’?uféd’ﬁﬂl.\fl&ci Havhnez Garavito - Laspector Jde campo

Ohjeto de la visita:

NentBicas Los \ineomientos 1—ecﬂico& olel conkule 4830 -23 -

PUNTAJE ESPERADO | =N [PuNTAJE OBTENIDO | 7] | PORCENTAJE % | EIYE

CONCEPTO FINAL [eonTes mb =1 obeivagan
FECHA DE VISITA = 3

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA }Wﬁumrm Pl f"ﬁ?W

TOTAL DE MANIPULADORAS ’ ' !

Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Dhbservaciones:
Manipulador segin Anaxo . encontradas Racion Manipulador segin Anexo enconiradas Racidn
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
- — — ,l —

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NQ APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparade en sitio - RI: Racion industr - ED; Enfoque diferencial
| 0 A ARIA
frem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DOESERVACIONES (D ibir la acclén tiva o aceidn de mejora)
1 Ps El comedor escolar estd wbicads en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas. P\:'( G n
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanilarios, en cantidad
2 PS z ;
suficiente, en buen estado y funcionamiento, M B
P5 La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, area de
3 RI preparacitn, area de consumo) esién construidos de manera que facilita la ‘1
ED operaciin de limpiaza, desinfeccidn y desinfectacién,
Ps Los lechos aestdn disefados y construidds de manera gus se evila /
& scumulacion de suciedad, condensacién, formacion de hongos y mohos,
;; se encuentran limpics y se realiza manlenimiento para garantizar 1
5 P5 El area de distribucion o de alisiamiento de las racicnes preparadas o 1 ’/'/
Rl industrializadas cumple con Ias condiciones higignico sanitarias.
6 PS Las paredes estén conslruidas en material resistente, impermeable, no /
ebsorbente, de facl limpieza y desinfeccion. N Y /
P Existen tangues yfo recipienies de almacenamiento de agua prolegidos /
T b con lapa, con la capacidad suficiente para atender come minimo laz ,-’
£ necesidades correspondientes & un dia de preparacian. N . f?\ Fd
!
PS El drea de almac i da lag rias primas y producto terminade /
a8 Rl {(Productos industrislizados) del comedor escolar cumple con el espacle 1 Vi
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo productos. /
Ps Existe un espacio fisico exclusivo para el depﬁsita temporal de los residuss rd
2 Ri sélidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de 1 o
ED mantenimienio, f
10 Ps Las ldmparas o iluminacion se ancusntran protegidas y funcionando y no _.fr
ED s evidencian Instalaciones eléctricas expuestas, M B‘ /'
- :T Los sifanes y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), O NO S olbmrTuon oY 5 =S SN g fry
3 " o | .
D funcionando y limpios, 1\3 ch' q\md ceNci mi Pfﬁc‘:}
12 PS Cuents con érea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios
ED y manaje evilando contaminacion cruzada. N ' A
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente @xtarior,
PS estan provistas con malla anliinsecto de  facil limpieza v buena
13 Rl canservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ’1
ED venianas ubicados on dreas de procesa cuentan con proteccitn para evitar
contaminacion en caso de ruptura.
Ps = r " y
14 RI Les pisos se encuentran Hmplosl. en _b!.l_en eslado X y se realiza ’I /
ED mantenimienie para garantizar condiciones higiénico-sanitarias, f’f
Ps Se [evidencia dolacidn de los elementos de higiene personal (jabén
15 RI dedinfectante, elemenlos desechables, papel higiénico v papeleras) y las ’l 4
ED Inst'al\aciones sanilarias se encuentran en buen estado, -
P5 Existen lelreros en buen estado alusivos a a aplicacion de BPM - Buenas ¥ 4
16 R Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones dal comedor 'l /
ED escolar, /

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO Cﬁ\

PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE % ‘10:37
)

Impreso Litodiserios Tal (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
As DE I. VAI.I.E PROGESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTAGION

Alimentas Satudables del Valle §.0.5, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cddigo: PDAE-FOIT

Versian: 02 Fecha de emisidn: 15/02/2023
Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ¥ PRODUCTO TERMINADOD

Serlal Mo.

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OBSERVACIONES (Describir la aceién eofrectiva o accitn de mejora)
El aimacenamiento de los Insumos, malerias primas o productos
PS lerminados se realiza ordenadamenia en pilas o astibas (canecas con tapa
7 R u otra forma de almacenamienta) y dispone eslanterias de material 1
ED sanitario, limpias ¥ en buen estads de manera que ce permita la
inspeccian, limpieza y fumigacion, si es 2l caso.
PS Los productos se encuentran dentro de su vida ulil, con fecha de
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algtn lipo de contaminacion ¥ =00 aplos 4
ED para el consumo,
F:: Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex vy rotacién de /l
1 2y productos - PEPS. Realizar invantario - Anexo No 1
1 i
20 ':g’ El aimacenamiento de los alimentos refrigeradas se realiza a temperaluras '\—'\.O . tu ‘ldenc id ] 'i ¥ %‘# reLca Crey
D enire -2°C 8 4°C y se llevan registios 7\.\ O O’(Q »Pmcﬁud o8
a4 PS El almacenamiento de alimenios congelados se realiza a temperaturas ds - n,
' ED 18°C y se llevan registros N -
22 ;? Los preductos que se encuentran empacados y rotulados, cumpien con la /’
ED nermalividad sanitaria vigente, Resolucion 5108/2005, Anexa Na 2

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAM|ENT O MATE

RIAS FRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADG

PUNTAJE OBTENIDO Pl PORCENTAJE %

li. CONDICIONES: DE PREPARAGION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accibn correctiva o accion de mejora)
ps Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en candiciones
23 =5 oplimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial ¥
continua para evitar cualguier tipo de eontaminacion. N " b\
Se realiza la limpieza y desinfecciin de los utensilios de manera 5
o PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La M /
ED desinfeccion debe realizarse medianie la utiizacion de agus caliente, vapor ""\ -
de agua o sustancias quimicas aulorzadas para este efecio. ®
"
)
ps Las horializas y frutas se lavan y desinfectan con suslancias aulorzadas N =S Q}J\ deachs @vads Y de]
25 = par Iz normalividad sanitaria y establacides en el plan de sansamiento del o in ?QCC'.‘R o d e 5
operadar.
ps Ei servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, ale.)
26 seglin sea el tipo de alimanto v se evita el contacto directo del aiimante con M, n
£ lag manos,
7 Ps Se cuantan con registros y control de temperatura durante la preparacian M LY
Se cuantan con registros y control de temperatura duranie la preparacion.
28 Ps El producto lerminado se sive a lemperatura mayor & 60°C y los N A
alimentos refrigerados no mayor a 4°C. -~

TOTAL CONDICIONEE DE PREPARACI&N

PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO O PORCENTAJE %

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accién de mejora)

P3 En el establecimiento educalivo se encuentra publicado el ciclo de mend

29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicads en la ’l
ED lengua de la comunidad étnica

30 EPE Setienen estandarizados los utensilios para al servido, 1\& . A
PS Existe cumplimiento de fa minuta de acuerdo al ciclo de mend establecida,

31 RI (S es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion por parte dela fl
ED ETC de! cambio realizado).

i az ';E Se eumple con los gramajes de las preparaciones ¥ o cormpl tos ﬁ1 >

ED industrializados segin aplique. -

B Ps —

33 R Evaluacian Organsleplica. Anexo No 3 e
ED

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir I acelén correctiva o accién de mejora)
PS El personal manipulador uliliza la dotacidn completa, en buen estado, de
3 Rl color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad lagal 1
ED vigenle yo elementos de proleceidn necesarios para racion industrializada.
[ La preseniacion personal de los manipulzdores es adecuada (ufias cortas,
35 RI limpias y sin esmalte, cabello recogida, sin uso de joyas u ofros accesorios /‘
ED ni maquillgie) v uniforme limpio
R ';9; Se evidencia para cada uno de los manipuladorss cerlificacian médica 1
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor a un ano).

Impreso Litodiserios Tal (607) 621 49 23 - Barrancabermsjs
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD m
As I]EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Saludables del Valle A8, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-117 Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No. A
PS El personal manipulador acredita formacién en educacidn  sanitaria,
37 R principios  basiens de Bueras Pricticas de Manufactura v practicas
s higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor 8 un ano) y se cuenta '1
ED con registros de capacitacion
P ':j El personal ajenn al comedor escolar ingresa con la debida dotacién N No 52 dose=od ['\"\Ka"fﬁsb =Lt PH T
= (tapabocas, eofia y bata). . Q:[
& O Igeral leno al_come<sior
ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a o
1g R‘l establecido en la resolucion vigente (Mota: Para racion industrizlizada en
cada |E con menos de 48 titulares de derecha pieds existic persona ,’
=0 delegada por el rector)
P8 El complemento alimentaria es entregado en ef horario establecida de
A0 Rl acuerde a la resolucian vigents o acords & la autarizacion realizada por 1
ED pare del comité de alimentacion escolar o

PUNTAJE ESPERADO
| { !

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

L el : 5 & ! . i : v

Vi, CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

T
B

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva 6 accién de mejora)
i ;‘:’ Se cuanta con un programs de limpieza y desinfeceion, con procedimientos 0O [ARPA g Qo q‘sﬁ_ fe NCwenN e en
i ED escriles, se llevan registros de las agiividades, D.ng cesp revisiui~ \_{ O‘Pmbﬂ,l}lf_)/\“
o Fr'i? Se ulilizan produsios de limpleza y desinfeccion y cuentan con fichas O =l Peo Q«j‘v,-nzw-f‘nt>lD c“tr enCuen ol en Pﬂ:J_
ED téenicas ( iones, modo de prep . empleo y rotacion ) CeNo Oh? YeViS ou . i
@] B e e & o s] O |No R evjgiensia lavade o da
ED racion industrializada. [rectod ?‘f\)“' oS
a4 ‘;3 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventitada, identificado, 1 ) =
ED profegido y se encuentran debidamente rotulados ¥ organizados,
i ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Daseribir la acelén correctiva o accién da mejara)
— . 7‘-{? Se garantiza la Iimpieza ¥ desinfeccion periddica del tanque yio reciplents o 1\-\() & ew T—d QﬂQT’C] SR PUTR CL-Q
ED (5) de almacenamiento de agua. 'U‘ m@i@—?—d '-i QlQST\'\??C’_CMv
e Exisle un pregrama rmplementlada de limpieza y desinfeccidn de tanques ) E !
48 ED ylo recipientes, con procedimientos escrifos, se llevan regisiros de las

actividades. (Verificacian de pH y claro) M' n

El agua que se utlizz es patable ¥ cumple con fas normas vigentes| /
47 PS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud Ny

¥ se evldencia sopore -~ il
= — L3
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, as NLO No 2 evldéncid O%e cle l-iﬂ 21D en)
48 Rl fabricado con agua potable y manipulads en condiclones Que garanticen su . oy b ¥ ' g 1
ED inccuidad. raciov Industrali da
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
Ps Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
48 RI con bapa y bolsa plastica, ubicados en un sitic exclusivo para la recoleccion "1 e -
ED lerporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. —
50 F:_f; Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos &J 'PYO mm‘:} L en uen l a "E'ﬂ &
i eseritos, se llevan registros de las actividades. O <eS0 di vevilidy M apro Lacion
: S Se aplica la separacién an site de los residuos sdlidos, es declr, malzrial .1 "
e Eﬁ organico separado de papel, piaslicos y empagues. . el
CONTROL DE PLAGAS {ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceién de mejora)
5 F;sl Las Instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia a o
Ep dafio causado por plagas. 1 P
PSs Se cuenta con un progmma de control integrado de plagas, con a 'DTD 10 mq %e— fNluen h’T-l :Q ™ Pl'o Tk
53 Rl racedimientas escritos y se llevan reglstros de Ias actividades preventivas : :
ED 2t:::l‘l‘ﬁlrezctl\ra;h - = g 2 O ceso Ole Y‘EU‘IS "UM \1 C[pﬁ LDL'DC’-.CI. &
0T ONDICIO D A i
PUNTAJE ESPERADO .1 © PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % dC) -
OND 0 8 RA POR D ADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accion de mejora)
El ftransporle garantiza el manlenimiento de las condiciones  de '
& ':?s! cansenvacion requerides para la materia prima: refrigeracién, congelacisn, i
€D recipienies o canastilas da maleral sanitaro con tapa, efe. y cumple can la MLO o
| normatividad vigente. {Si aplica)
- isi Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de =
ED aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) M V] e
S5 e |Los vehiculos son utilizados exclusivemente para el transpore de "
Et[; ialimentos ¥ llevan af aviso de ransporte de alimentos. {Si Aplica) MD _,_,./’;
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o\ Mimentos Saludables el Vafle S.4.5, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No. |
i Les complamentos alimentarios son iransportados en canastillas plasticas,
57 B debidamente lavadas v desinfectadas (=]
ED : Ny
58 F;SI El personal lransportador cuenta con cerificacisn de manipulacion de '
alimentes y vestimenta adecuada de acuerdo a la narmatividad vigente. W (o]
ED
. Las vahiculos de ransporte no almacenan los alimentos directaments
& = sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de
material adecuado coma estibas plasticas, de manera que aislen el Nr O
| ED producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE

DE PRODUCTO TERMINADD (S| APLICA)
—n
FUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

e Vil EQUIPOS Y UTENSILIDS

TOTAL EQUIPDS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ta aceidn correctiva o accién de mejora)
Ps Los utensiios tales como fablas, cucharas, olias y demas menaje estan
] ED fabricados con malerales sanitarios, i 85 8 la corrosion de facil M . !\_ ) L
limpieza y desinfecein, o
&1 P5 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de lﬁ\'
| ED derecho 2on de material lavable y facl desinfeccién M ¢
| 62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiante para la N = )n( :
| == ED atencion de la totalidad de titularss de deracho. il
PS Existen menuales v registros para servicio de mantenimiento preventive y NO e obEeYudg U 3o elp £ Et\-? 1",76:3
63 Rl comrectivo de equipos de acuerdo a lo establecide en |3 rasoucisn (Hoja de I\RD 4
ED vida de los equipes, cronogramas de mantenimiente, responsables bl Ob e B4 P YOCAO o
A .
4 ';? Las neveras, congeladares y demés equipos de almacenamiento cuentan O rc\j © e EU ..\dn noio URD [:LQ @ E&Uﬁ s
trol istro de t tura. - F o
<an controlas y regisf & lemperatura, - A\ € oL C Dq
1

ED
PUNTAJE ESPERADO

ITEM

' ACIONES (Describir Ia sccidn © aceion de mejora)
= I =
65 I?é Bioseguridad, Anexo Mo 4 O MNe b = =] L.‘:c.a-h Q[u N L’
OTA A D O D RIDAD RABAJOD
PUNTAJE ESPERADO /l PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % -
@) &7
0 0 h
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OESERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceién de mejora)
Ps El comedor escolar liene publicado en un lugar visible |a Ficha Técnica de
i L Informacien del PAE
ED ormaci =] 5 " i
i T‘ts; Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacién escolar O No SR Gl e.rﬁ Cva So pPoer el
ED ylo actas de reunién del mismo. con .\_ oy chr oy d '3 [ C—-ﬁ'é
':g Es visible el mecanismo que el operader y la ETG tisnen para atender las fI — e
68 ED SPAR en el comedor escalar A '

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OETENIDO

PORCENTAJE % 6:-}— 7
[+]
CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDAGIONES
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"_e\ cneo  ole 2oV e @ A ekl 'Eﬂ'l'“(\, comP\e TR 0\ ‘\Q\_S

Coun thones N | —

enico  Sandigwat M G\\?‘t\*&c:m;x\ encaragdo  cde \g ©onpety cum |
Al con lotomentaddn B Ooohen %mm(}\ﬁw ' -

i \ OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

NO Wosy J-Seivaones -

Atendido por: . \ Firma: Cargo: .

(SeFo por: H 0\\51 A ( oAy d\"uﬂa \(m wA 05 Jﬁ\xu CAcad Je7 _Hrma’ R r o9
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUS TRIALIZADA,

Codigo: PDAE-F-017

| Version: 02

| Fecha de emision: 15/02/2023 | serialho, ]

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIOV INDUSTRIALIZADA

[ Insfitucion Educati
bl

‘e QJEBG(TP CQW"'-Q‘-@

Sede Educativa
Lo Riwde

ﬁt;ﬁ%fk Ciudad! Municipio &}lo /‘{Q

Direccion; (J{A'{ %’5 U*’ qq__g‘l ]

Fecha Visita: EQ/'D‘{ /m\[, Hera inicio; q[w .M

Operador; ()—( BC.‘P\ \(\m&

Mo Contrato [ Convenio \'&6%'-’23 Hera de terminacion: M r 3(_,) A M

Reporta casos de atencidn
prioritaria

NO

entifique la caus
L\

A{]:l(ge: caso de E;g'nc.ién priujnali& 1 1_?"\%

Mo titulares de darecho

sl X
Adjudicados Atendidos 20

Mo de visita

i

| Tipo de racién | L\

oo

Mambrs v cargo de quien atiende la visita

\bga, — Narfpdedog

Npmbre y cargo de quien realiza la visita

© Vet

Objeto di la visita:

Neecaciss el Wewein

T_é& \‘91 [eregmme o

Yecricy, Y eet Cachedre Yy&ro -23

FUNTAJE ESPERADD

[ 44 [PUNTAJE OBTENIDO

|

CONCEPTO FINAL

| k&

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

FECHA DE VISITA

- f
PORCENTAJE% | —<,CH A

P

CONCEPTO EMITIDO
TOTAL DE MANIPULADORAS 4
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras Observacionas:
Manipulader segin Anexo encontradas Racion Manipulador segiin Anexo encontradas Racion
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:

}

CRITERIOS DE EVALUACGION: 1 (GUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADD)

ASPECTO A EVALUAR

PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
1 INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir Ia aceitn correctiva o accién do majora)

El comedoar escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

RB

El comedar escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
suficients, en buen estado y funcionamienio.

NA

La edificecion, las instalaciones (area de almacenamiento, drea de
preparacidn, area de consumo) estén construidos de manera que facilita Ia
operacion de limpleza, desinfeccidn y desinfectacian

Los techos estdn disefiados y construidos de manera gue se evita
acumulacidn de suciedad, condensacidn, formacidn de honges y mohos,

se encuentran limpics y se realiza mantenimiento para  garantizar
condiciones higiénico-sanitarias.

El drea de distribucion o de alisiamiente de las raciohes preparadas o
industrializadas cumple con las condicienes higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpisza y desinfeccian,

MR

ED

Existen tangues yfo recipientes de alimacenamiento de agua protegidos
con 1apa, can la capacidad suficiente para atender como minima las
necesidades correspondientes a un dia de preparacian,

El area de almacenamiento de las materias primas y producta tarminado
(Producios industdalizados) del comedor escolar cumple con el espacia
minima que garantice la conservacion de los alimentos ylo productos.

Exisie un espacio fisico exclusiva para el deposito ternporal de los residuos
solides, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de
mantenimianta,

10 PS5

Las lamparas o iluminacién se ancuentran protegidas y funelenando v no
se avidencian instalacionas eldclricas expuestas.

11 Rl

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla),
funcionando y limpios,

12

Cuenta con drea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los
y menaje evitanda contaminacion cruzada.

13 Rl

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiante exterior,
estan provistas con malla anliinsecto de  faail limpieza y buena
conservacion, resislentes ala limpleza y la manipulacion. Lo vidrios de las
ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con preteccidn para evitar
contaminacion en casa de ruptura.

loi Usdve

mala RA (s> detophac

ro Cum‘\fx:\ Con ?o‘ﬁcucs\ e

14 RI

Los pisos se encuentran limpios, e buen estado ¥ 3@ realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

% Coencd Vepncie O OGedas g,

15 RI

Se evidencia dalacién de los elementos de higisne personal (jabon
desinfectante, elemenlos desechables, papel higiénica ¥ papeleras) y las
instalaciones sanilarias se encueniran en buen estado, -

e x '\ﬁ?\,o el Ck_dnnco@n\n‘e.%

16 RI

PUNTAJE ESPERADO

Existen lelreros en buen estado alusivos a |a aplicacion de BPM - Busnas

Prac%ica.s de Manufactura, ubicades en las instalaciones del comedar
escolar.

PUNTAJE OBTENIDO

A0

TOTAL INSTALACIONE!

Q> |00 o il

L

S FISICAS Y SANITARIAS

PORCENTAJE %

NO Te Cutana™ \E’h{.r@ e BPm
Yo-deo

0
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD T

AS D El_ VA I_l_ E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAE-F-017

Varsidn: 02 Fecha de emision: 15/02/2023
It ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADOD

Serial No,

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Dezcribir la accibn correctiva o accisn de maejora)

El almacenamiento de los insumos, materiss primas o productos = Lu Eé’%(_‘ Ci‘-o__ el !"FE‘Q (e
PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas {canecas con tapa 0

17 RI U oira forma oe almacenamiento) y dispone  estanterias de material d
ED sanitario, mpiss v en buen estado de marers que se permita la No R WMoe@ N, e~ CQ"QCG\J B,
inspaceidn, limpiaza y furmigacion, si es &l caso. '\'{—TPC
Ps Los productos se encuentran dentra ds su vida alil, con fecha de "
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algun lipo de contaminacion y son aptos ¢
ED para el consuma,
Ps

F R Se liene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacian de /‘
8 ED productos - PEPS, Realizar inventario - Anexao Mo 1
PS

20 RI El almacenamiento de los alimentos refrigerades se realiza a temperaturas q
-0 entre -2°C a 4°C y se llevan regisiros

PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de - M p‘
# ED 18°C y se llevan registros

normatividad sanitaria vigente, Resolucion 51092005, Anaxo No2
TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMENTO MAT

1
Los productos que se encuentran empacados ¥ rolulados, cumplen con la O %_, eufaeﬁ% a ‘e o L tq‘:t'ﬁ ‘I:Crlo\g \

T !L._. = (PG 3

Uy (L
RIAS PRIMAS £ INSUMOS. Y PRODUCTO TERMINZ DO

PUNTAJE ESPERADC

PORCENTAJE %

Il CONDICIONES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
B Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 Gptimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de forma secuencial y N Q
ED continua para evitar cualquier tipo de contaminacisn,
Se resliza la limpiezs y desirfeccion de los ulensilios de manera
2 Ps |permanente poslerior al cambio de alimentos per cada proceso, La M p(
ED desinfeccidn debe realizarse mediante la ulilizacion de agua calienle, vapor
de agua o sustancias quimicas autcrizadas para este efects,
ps Las hortalizas y frulas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas 4
25 por la normatividad sanitaria v establecidas en &l plan de saneamienta del
Rl operador,
ps El servido de los alimentos se haca con utensilios {pinzas, cucharas, efc.)
26 5egln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo dal alimento con U R
ER |85 manos.
27 Ps Se cuentan con reqistros y contral de temperatura durante la preparacian UA /
Se cuentan con registros y control de temperatura durante |a preparacidn,
28 PsS El producte terminada se sirve a temperatura mayor a 60°C y los MA’
alimantos refrigerados no mayor a 4°C,

TOTAL CONDICIONES DE PREPARAGIGN

PUNTAJE ESPERADO '1

PUNTAJE OBTENIDO 4. PORCENTA.E %

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion carractiva o accion de mejora)

PS En el establecimiento educativo se encuenira publicado el ciclo de meni

29 RI aprobaro por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicadn en la /\
ED tengua de Iz comunidad étnica

30 Eg Se lienen estandarizados los ulensilios para el servido. Nh
PS Exlsle cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecida.

ki Rl (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacién por parte de la
ED ETG del cambio realizado).

12 E‘: Se cumple con los gramaies de las preparaciones ¥ o complementos
ED industrializados seqln apligue.

] PS

‘33 RI Evalisacién Organcleptica. Anexo No 3 4
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

. PUNTAJE ESPERADO ‘-{' PUNTAJE OBTENIDG PORCENTAJE %

5 V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENT DS
 fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)

PS El persanal manipulador utiliza l2 dotacion completa, en buen estado, de

34 Rl color claro y cumple con las espacificaciones de la narmatividad legal ‘1
ED vigente yio elementos de proteccitn necesarios para racicn industrializada,
PS La presentacidn personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,

35 Rl limpias y sin esmalte, cabelio recogido, sin use de joyas u olres accesarios /]
ED ni maguillaje) y uniforme fimpio

a6 :sl Se evidencla para cada uno de los manipuladores certificacisn médica 1
o (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afn). "

impreso Litodisefos Tel (607) 521 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE GALIDAD b

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Valle §.4.8

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Facha de emisién: 15/02/2023 SorlalNo. |
PS El personal manipulader acredita formacion en  educacian sanitaria,
o fi princigios basicos de Buenas Practices de Manufactura y practicas «
higignicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) v se cuenla :
o con registros de capacitacion
Ps : oo oo
5 | Rl El personz| ajeno al comedor escols mgresa con la debida Cotacion
L £ {tapabocas, cofia y bata),
Se garaniiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
PS 4 : rriEs > : arinas
56 Pt establecido en la resolucion vigente (Nota: Para racion industriakzada en
cada [E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persana
EQ dalegada por el rector)
Ps El complemento alimertaria es entregado en &l horario establecido de 4
40 Rl acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
ED parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

Vil CONDICIONES DE SANEAMIENTO

o LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accidn correctiva o accién da mejora)
Ps imp i
Se cuenta con un pragrama de limpieza y desinfeccion, con pracedimientos P[ar\ Q
1 !?l!] esciitos, se levan registros de las aclividades. SG (QOW‘ Ten Cn Gﬁ‘[‘d'\
= Ps Se utilizan productos de limpleza v desinfeccién ¥ cuentan con fichas
4 Ri
= ED técnicas (concentraciones, medo de preparacion, emplea y rotacion).
PS Las materias primas crudas lales como cames, verduras, honaizas ¥
43 RI frulas se favan yjo desinfeclan antes de su preparacidn o consume en /\
| ED racion industrializada,
4k [ ':g Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, /\ g
[ ED prolegido y se encuentran debidamante roluladas v organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES ([Describir la accién correctiva o accién da mejora)
Ps Se garantiza la limpieza y desinfeccion pericdica del langue yfa recipients .
45 [’32{3 (s) de almacenamiento de agua,
Ps Exlste un programa implermentado de limpieza y desinfaccion de tangues
i85 yla recipientes, con pre tos esciitos, se levan registros de las NP‘/
ED actividades. {Verificacion de pH y cloro)
o
| El agua que se ulliza es potable y cumple con las normas vigentes
47 i Ps establecidas por la reglamentacion correspondiente del Minisleno de Salud NP‘
¥y 5& evidencia soporte
PS El uso de hielo an contacte con los alimentos v materias primas, es ‘Db k._‘eﬁ
4B RI fabricade con agua potable y manipulads en condiciones que garanticen su NO M O 1L 52( UC\ U&O éc, kO
| ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién comectiva o accién de mejora)
Ps Se cuenta con recipiantes suficientes, identificados, de material sanilario,
49 Ri con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para Ia recaleccidn 4
ED temporal de residuos solidos y se promusve el reciclaje.
Ps . 2 i
Se cuenta can un programa de manejo de residuss, con procedimientos O L
0 ;DI escrites, se llevan regisiros de las actividades. (h ga OO @ £n fﬁuij\d\
51 ;Is Se aplica la separacidn en silio de los residuos stlidos, es decir, material _4
= organico separade de papel, piasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS {ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accil':.n correctiva o accién de mejora)
- < 24 v
- ':lg Las Instalaciones yfo los alimentos se encuentran libres de presancia o Se Q-mé&ﬁm& excl'eﬁ'd\:b oe ™ n
dafio causado por plagas. dea
ED de CII MACe AP
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
53 Rl procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas O \ (,LQ ﬁm =
ED o comeciivas., 7 Miene en fﬂvfn‘d'\
OTA OND () A 8]
| PUNTAJE ESPERADO 4(9 PUNTAJE OBTENIDO % PORGENTAJE % bo
o3
OND O ¥ RA P 0 ADD
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OQBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
s El transporte garantiza el mantenimients de las condiciones de !
5 | ’;sl consenvacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacidn,
| ED |recimenies o canastilas de material sanitario con tapa, elc. ¥ sumple con |a O
| | normatividad vigente. (Si aplica)
A ’;sl Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de NO
ED aseo y operacion para el ransporie de los alimentos, {51 aplica)
e ';? Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de 5
ED alimentos y llevan el aviso da ransporte de alimentos. (Si Aplica)

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

8800663

A AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL |

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables def Valle $.0.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017

Versién: 02 Fecha de emisidn: 15/02/2023

TOTAL CONDIGIONES TRAN

Serlal Mo.

57 ‘:!? Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, MO

ED debidamente lavadas v desinfectadas.
- pms El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de —

b li ¥ vesl ta ad da de acuerdo a la normatividad vigente. ’\@

PS Las vehiculos de transporte no almacenan los alimentos diractamenta
& i sobre el piso. Se utiizan los recipientes, canastillas, o implemantos de U ;

material adecuado como estibas plasticas, de manera que alslen e O
ED producta de tada posibilidad de contaminacion

SPORTE DE PRODUGTO TERMINADD (S| APLICA)

Vit EQUIFOS Y UTENSILIOS

—

PORCENTAJE %

==

ED con controles y registro de temperatura.

IX SISTEMA DE GESTION D
ASPECTO A EVALUAR

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, dllas y demds menaje estan
&0 fabricados con materiales sanitarios, resistentss & |a corrosion de facil HP‘
ED limpieza y desinfeccicn.
&1 PS5 Los recipientes donde se les proves los alimentos a los ttulares de MR
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccion
&2 PS5 El equipo y menaje con que cuenta el comedsr escolar es suficiante pars la. h' -
ED atencién de Ia totalidad de titulares de derache. — ] .
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimients preventive y ij dfl} *:‘ o, "FO dE "‘QF\‘ZL“
63 RI corectivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucian. {Hoja de| o Ye"' : ’ a \ ﬂ «( ) ey
> ; PR - ‘ - v ! o
ED vida de los equipes, cronogramas de mantenimiento, responsables ) lp 'Peu‘, n, Ir’ c.’f (8} %l
&4 ';‘i’ Las neveras, congeladores v demas equipas de almacenamients cuentan i ‘

EQUIPDS

SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la 1ccit£n comrectiva o accion de mejora)

Bioseguridad. Anexo MNo 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X, GESTION SOCIAL

O N0 & Bodancr Zxdtnt Contraircend cos

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acceidn correctiva o scclén de mejora)
&6 ';? El comeder escalar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de _/t — -
ED Informacion del PAE. . A
= PS Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacicn sscolar m Yo @us . ‘C!SZ%\_ o Lon- 4
gé ylo actas de reunidn del mismo. é.e_ QI 13 _de
8 %? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para alender las /t
6 I SPQR en &l comedor escolar

PORCENTAJE %

I’éq /
A H \ CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

l‘ faote. e 4 1% €A E-CQ uientit,. el MMQA\ o0 &%ﬁp«@*h C!\f"'.rtﬂ?(in@\ £
o, Modaideg Py ¢ &

= .;l!T <E s 5 £C e Aoe=node O \.h‘l"“\i\lc MLCE"V\ &Q_b(l[ﬁ %] WGN!QPG_
el o ol teoirilods Comply G U dotecos lete ¢ celn Con Codprocds, Ueaodes S
B exdol edlece. L NS
0 Codenc Oppocz, =S¢ sfad £ PA o o

L Orea de_olmacorame o, Se obe o
Oeds, 04 oA e e Awvewac .

Se 2 o |

(€ 0"’&-(9-5\’%40( Ao Axtsence Se .
. '\b A L \

OBSERVACIONES DE QUIEN REGIBE LA VISITA

N QLund)

Atendido por: 3)3\{\‘@_@ VarQos B c;x\q

Firma: Cargo:

P AN et onpata do g
Atendido por: ¥ Firma: - Cargo: 1 v
R por: M(]f{,n & S\Som«} Manc e Fve: Mo St Magdene \m‘;@eAw Do Qﬁ‘vi?o
Realizada por: | i
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\ AS DEL VALLE SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | d

Objeto de |a visita:

PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Ktimentos Saludables del Valle .8 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 | Versién:icz [ Fechadsemision: 15022023 | SeraiNe, |
) FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA L
Institucion Educativa s ) To 1ecnA{co e |Seds Educativa _l__ = A ) eTc &t al AT Ciudad Municipio
Comonicaadn da  Buranebeimes “Min MayYa D shiYa) ds rancaloim= Mo

Direcgion: [ |, }y 2 Ao A-iS t Facha Visital- 29 / ol / 24 Hora inicio: ~ . g ~ C:\ml
Operador; Mo Contrato | Convenio 4 Hora de terminacidn:

Ul Bea lhneva Ly -23 3 Pm
Reporta casos de atencidn s1 N Identifique la causal del caso de atencién prioritaria .
prioritaria
No ttulares de derecho | Adjudicados 1) S (> Aondidos 4 S Nodeviska | o1 | Tipo de racion | €1 amysar
Mombra y cargo de quien alie(m:l: la visita Mombre y carge de quien realiza la visita

marqo\ui LOPCB = 'Nian'\pula.:\t:fca & Miventss ana N GE'YL qu_‘D{ = T—nsp- c:L_ Ccampo
* L] - L

\)U\RCUdén eU Lum\al‘mmn-)o cL \os \'lﬁCClm‘lcf)lDS J-zrcn“ur_oi 4 Jc\ Con‘?‘fﬁf‘}ﬂ No. 4%30-23|

| PUNTAJE ESPERADG | 42 [PunTAJE CBTENIDD | 3 | PORCENTAJE®% | B, 20 7.
CONCEPTO FINAL [lenforone <con cbsecvad on
[FECHA DE VISITA - % 4
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANIT ARIA [CONCEPTO EMITIDO Fendientc B! Vi) Ty
TOTAL DE MANIPULADORAS ;i
Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observacionas:
Manipulador segin Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racion
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio; Técnico. ETC RI Industrializada:

Zz

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA}, NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racidn i i - ED: Enfogque dify clal
el L INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS
ITem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a aceién correctiva o aceidn de mejora)
PS El comedor escolar asta ubicado en un lugar alejado de focos de A
4 ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas. N
2 Ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcionamisnio, N P
7
PS La edificecion, las instalaciones (area de almacenamiento, &res de
3 Rl Preparacian, drea de consumo) estan construidos de manera que fasilita la A
ED operacién de limpieza, desinfeccidn y desinfectacitn. /
Ps Loz teches estdn disenados y construidos de manera qua se evita £
" acumulacion de suciedad, condensacisn, farmacién de honges y mohos, 1
Rl se encueniran limpies y se realiza mantenimiento para  garanlizar
ED condiciones higiénico-sanitarias.
5 PS El drea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o 1 /"
Rl Indusirializadas cumple con las condicicnes higiénico sanitarias. /
6 Ps Las paredes estan construidas en material resistente, Impermeable, no /
absorbenle, de faci limpieza v desinfeccion, N A f,"'
ps Existen tangues yfo recipienies de almacenamiento de agua proteaidos Fd
7 ED ton tapa, con la capacidad suficlente para atender como minima las Rl Vi
necesidades correspondientes a un dia de preparacion.
PS El area de almacenamianto de |as materias primas y producto terminado
8 Rl (Produclos industrizlizados) del comedor escolar cumple con & espacio 1
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos o productos.
PS Existe un espacio fisica exclusive para al depdsita lermporal de los residucs /
9 RI sdlides, adecuadamente ubicado, protegide y en adecuado estado de 1 Vi
ED mantenimienta. Vi
10 PS Las lsmpall'as o iluminacién se encuentran protegidas v funcionanda y no N & -
ED se avidencian inslalaciones eléctricas expuestas. /
4 it Los sifones y drenajes, se encuentran an buen estado, protegidos (rejilla), ,1 /
* g& funcionando v limpics. /
PS Cuenta con 4rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensiios A /
12 ED y manaje evitande contaminacidn cruzada, r"
Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiente axtarior, & - ) \ x ¥
PS estan provistas con malla anliinsecto de facil limpieza y buena £ cuy dn‘:ﬂ Crc h‘\C.l\ QA an h “infc \’.#DJ
13 RI tonservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién, Los vidrios de las 0
ED ventana_s ublcados en dreas de proceso cuentan con proteccion para evilar Con Y CP+U{CJ) i
contaminacion en case de ruptura.
1 2‘1"“ Los pisos se encuentran limpios, en buen estado ¥y se realiza
D mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitariss. 1
Ps Se evidencia dotacidn de los elementos de higiene personal (jabén
15 Ri desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) v las ‘1
ED inslalaciones sanitarias se encuentran en buen estado, -
PS Existen leireros en buen estada alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas
16 Rl Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comador "]
ED escolar,
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO 40 PUNTAJE OBTEMIDO PORCENTAJE % q @] ‘/.

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23- Barrancabammefa
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o Alimentos Saiudabies del Valle S.0.5, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Codligo: PDAE-F-017

Version: 02

Il ALMACENAMIENTO MATERIAS FRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Fecha de emisién: 15/02/2023

Serial No.

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATE!

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

. CONBICIONES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn comractiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los Insumos, materas primas o prachicios
PS terminados se resliza ordenadamenie en pilas o astibas {canecas con tepa
17 Ri U ora forma de almacenamienta) v dispone eslanterias de materal A
ED sanitario, limpias y en buen estado de maneras que se permita la
|iInspeccion, limpieza yfumigasion, si es & caso.
PS Los productos se encuentran dentro de su vida otl, con fecha de
18 RI vencimiento vigente, no presenitan algun lipo de centaminacian y son aptos g |
ED para el consumao,
PRSJ Se tiene actualizadn el control de entradas y salldas, Kardex y rotacion de
R En productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo Mo 1 ﬁ
2 :? El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a femperaturaz O No e <u ‘ulcnc:\cu \’Lﬁ u,S‘h“o .:L_ {"-'fl’\ Crel -
ED enire -2°C 3 4°C y se llevan registros ‘\\Jra l I:\'l'lf"hEn-J'a! (C'F,”QC“:‘ c‘c?‘
4 PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a lemperaturas da - =
o ED 1B°C y s llevan regisiros NB
22 T!EI’ Les preductos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la
nomatividad sanitaria vigente. Resolucion 51092005, Anexo No 2 4

RIAS PRIMAS E IN

DE PREPARAGIG!

UMOS ¥ PRODUCTO TERMINADD

PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTALJE OBSERVACIONES (Descritir fa accion comrectiva o accién de mejora)
P Los procesos de preparacion da los alimentos se realizan en condicienes
23 optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y NA
ED continua para evitar cualquier tipo de contaminacién.
Se realiza |z impieza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 PS pemanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso, La AN
ED desinfeccion debe reallzarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efeclo,
ps Las horializas y frutas se |avan y desinfeclan con sustancias autorizadas
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de sansamisnto del A
Rl operador,
PS El servido de los alimentos se haca con Ltensilos {pinzas, cucharas, ete.)
28 seqlin sea el tipo de alimento y se evitz el contacta dirscto del alimento con N A
ED las manos
271 Ps Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion N A /
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion.
28 Ps El producto terminado se sive = temperatura mayor a 60°C y los N Q
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

Iv. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PORCENTAJE %

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accitn de mejora)

PS En el establecimiento educativo se encuentra publicade el ciclo de mend

29 RI aprobada por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publieada en |a A
ED lengua de la comunidad étnica

a0 Epg Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. N & /
PS5 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establacida,

k1] Rl |5l es caso contraria, presentar el soporte de autorizacion por parte dela 4
ED ETC de! cambio realizado),

12 ';? Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos f‘
ED industrializados segin apligue,
PS

13 R Evaluaeidn Organcleplica, Anexo No 3 A
ED

OTA P O A
'PUNTAJE ESPERADO L{ PUNTAJE OBTENIDO 2} PORCENTAJE % 10 7
PERSO 5 2 = OR D o
 frEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)

PS El personal manipulador utiliza 12 dotacidn completa, en busn eslado, da

34 RI color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal 4
ED vigenie ylo elementos de proteccitn necesarios para racién industrializada,
5] La presentacian personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,

35 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas U ofros accesorios 1
ED ni maguillsie) y uniforme limpia

oG ';15 Se evidencia para cada uno de los manipuladares certificacion médica 4
ED (apio para manipular alimentos) (ne mayor a un afia).

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTOD

VIi. CONDICIONES DE TRANSPORTE {51 ES EVIDENCIADO)

m T
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
@ AS I]EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION
i ﬁ_':é Hlimentos Saludables del Valle §..5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAE-F-017 Versian: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 | seriaino. |
El personal manipulador acredita formacién en educacian sanitaria, N " Tden [ .
a7 ';: principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura ¥ practicas D © 3¢ evi A d b s S{Tﬂu <= = 10
higignicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuents « v 4 Lo \
ED con registros de capacitacion. Ca P(LU“'C!\'_; 0N \NiCig |
PS " 1 T .
28 R El persanal ajena al comedor escolar ingresa con la debida dotacion NO Se CJ-DS eider (el AC F‘:fj bqu] aJch
{lapabocas, cafia y bata). N O
ED ol _fae .
P Se garantiza la cantidad de manipuladares de alimentos de acuerdo a ko
19 Rl establecido en |a resolucion vigente (Nota: Para racién industrializada en
cada |E con menes de 49 titulares de derecho puede existir parsona 4
ED delegada por el rector)
PE El complementa alimentario es entregado en &l horario establecida de v
40 Rl acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por
p
ED parte del comilé de alimentacion escolar
TOTAL PERSONAL MANIPUL ADDR .
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % / -
oo | [ o | s | rowerwer | 33,33 .
V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la aceiéin correctiva 6 accian de majora)
PS i infeceid i
Se cuenia con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos| £
1 ERI!) esaritos, se llsvan reglstros de las actividades, O ﬂgn A(- scncoam M"'o avin np (=] fl’Cbbmc‘O =
42 ";? Se utlizan productos de limpieza y desinfeccion ¥ cuentan con fichas
ED teécnicas (concentraciones, modo de preparacisn, emplao y rotacion ). 1
Ps Las malenias primas crudas lales como cames, verduras, horalizas b
43 Ri frutas se lavan ylo desinfectan antes de su preparacién o consume en "|
ED racién industrializada,
» ';? Los productos de aseo se almacenan en un siio venlilada, identificado, 1 e
ED proiegido y se encuentran debidamente rotulados v organizados. ﬂ_,,.-"'
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accisn corractiva o accién de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccisn periddica del tanque yfo recipiente
45 gé (s) de almacenamiento de agua. A
Ps Existe un programa implementado de impieza y desinfaccion de tanques
48 ED ylo recipientes, con p fimientos it =g llevan regi de las nND
aclividades, (Verificacion de pH y cloro) __’F,_/
El agua que se utliza es potable ¥ cumple con las nomas vigentes e
47 PS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud N A - T
¥y s& evidencia soparte -
Ps El uso de hielo en contacto con los alimentos y materiss primas, es
48 RI fabricado con agua potable y manipulada en condiciones que garanticen su N O No e 0‘05 eIVl Jap A& L,\ 5\ o
ED inoelidad. b
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y Liguipos
iTem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accidn de majora)
Ps Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, —
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleceion | 1 =
ED temporal de residucs solidos y se promueve el reciclaje. —
50 F: Se cuenta con un programa de manejo de residucs, con procedimientos O m i& i
Eh escritos, se llevan registros de las actividades. an San g mt cn"‘o daon rp CJF{ g]ou e‘c.
51 P.’al Se aplica la separacitn en sitio de los residuos solidos, es declr, material
I;J organico separado de papel, plasticos y empagues. 1
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
52 ':: Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
Ep dafio causado por plagas. 1 I
Ps Se cuenta con un programa de control Integrado  de plagas, con
53 RI procedimientos escrilos y se llevan registros de las aclividades preventivas 0] ?LQ A.( Y 3 o]g
ED 0 correclivas. N §Cll’\f-0r'ﬁtm¥0 aon no G'Y‘OBC:[ 3

fm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceion correctiva o accién de mejora)
El transporte garantza el mantenimiento de las condiciones de X
. Ef consenvacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacién,
ED recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, ete. ¥ cumple can la NO
normatividad vigente. (Si aplica)
i i;zsl Los vehiculos se encuentran en adecuadas condicionss sanitarias, de N =
ED ase0 y operacion para el Iransporte de los alimentos, (Si aplica) o e
S F;{sl Los vehiculos son ulilizades exclusivamente para el iransporte de O -
ED alimentos y llevan el aviso de transpoerte de alimentos, (Si Aplica) N .
—

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Bamancabermsja



- i ia o~ m

npanTo-s DCO8ETY
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(%_ AS I]EI_ VALI_E PROCESO MISIONAL | PROGRANAS DE ALIMENTACION

0 Alimentes Saludabies del Valie $.0.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
o,
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Facha de emisidn: 15/02/2023 Serial No.

57 ':: Los complementos alimentarios son transportados en canastillag plasticas,

& debidamente |lavadas y desinfectadas. NO
58 P: El personal transportador cuenta con cerificacion de manipulacidn de|

&5 alimentoes y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigenle, N [}

Ps Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente
2 i s0bre el piso. Se ulilizan los recipientes, canastillas, o implamentos de

ED malerial adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen &l

producto de toda posibilidad de contaminacian

TOTAL CONDICRONES TRANSPORTE DE FRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE %

Vil EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
P Los utensilios tales como tablas, cucharas, sllas y demas mengje estdn !_‘_F,,..-H""
60 D fabricados con materiales sanilarios, resistentes a la corrosién de Facil NA s
E limpieza v desinfeccion. e
PS Los recipientes donde se las provee log alimentos a los Mlulares de —
i ED  |derecho son de matsrial lavable y facil desinfeccion NA e
&2 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficienta para la N A pe
ED atencion de Ja lotalidad de fitulares de darechs. el
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y \ »
63 Rl comectivo de equipos de acuerdo a lo establacido en la resoucion. (Hoia de o n-rmanug mn!-(’_n] m’\m,‘-o aon No
ED vida de |os equipos, cronogramas de mantenimiento, rasponsables ) DP' o e oy
PS Las neveras, congeladores y demds equipos de almacanamiento euentan
] 3
L of 3 con controles y registra de temperatura. (s} No s¢ eviden da g is*fo c.-L l-\-c,n oer coFO (cad
TOTAL EQUIPDS
IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJIQ
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
- . % -
Bioseguridad, Anexo No 4 O R'O Se oV chl'\ Uer b:')*\ o -

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOGIAL

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o acclén de mejora)
s PR? El comedor escolar tiene publicado en un Jugar visibls la Ficha Técnica de
ED Informacian del PAE, 1
- PS  |seevidencia soporte de conformacien del comité de alimentacian escalar 0 No se evidendia scpothe do conformadiin
ED e actas de reunion del misme, \ * CAL .
i FR? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para alender las 4 j{_‘__,-—
o ED SPOR en el comedor escolar e

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

66,6y 7/,
CONCLUSIOMES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
Doran-e la Vi ta J.«‘.mf_sacdd’n Se alldtnca  cilreaqe a conformde. d  da Phends de
Confvareno a nNo- 6 en modalidod de raada Ulﬂflo.l:]‘fld\&ca_zkh
B8 Lot pracHeay A& haiene o dotacide tamplte, 4 lllf"\g’
e e\t a Ta&isi‘cnc'ict ‘)'éc_ft;jllcg f:ﬁ”il'uvmj 4 T l
No se  opbsersan  on ol u ica?rka de Fmpers boray i Qlmacanam:eato < Ao,

\ - 1 B =
- 95n  de f)f'-mﬂfD) aah\\TD:’; L{ bca.lo o(l-\: de cor\'pD{'mc-Lc)df\ né‘—"\ EOmn ) \-: A.c. A\ et
> &5‘(_0164('

Fﬁamq\ r‘nonifdlua ¢

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

n  Cbger vud«fr’/? .

s ﬁ ‘. . Fa) A Fal - i
Atendido por: j’ﬁj r\f/’:;-?_ Jwrp&z Flema %T‘f’j}uz S de?r‘)? Du/QJa‘”C{ :
Atendide por: ] : Firma: ‘r/] : /{ A Cargo: ’
eatcasere: Ml aiia N, Oda Y do% Fime: X con K [P |owo Losp: de (amnpo.
hﬁllnda por: : Firma: g Carges i G

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermejs
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Hlime

AS DEL VALLE

Mos Salldanles del Valle $.0.5

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ]

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017 | vVersiom 0z |

Fecha de emision: 15/02/2023 |

SerialNo. |

Institucién Educativa

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

- 0% FRleNCio

Seds Educativa /ﬂzl MCA PA_L

ET:—Nrdtoltq ciacl Municipio
Sk 8en) ?pﬂwa: cuéelm%'ﬁ

Direccion: ( ‘ -~ r{\:’m .gf 2

FechaVisit: 2 = _ | =202,

Hora inicio:

> am

Operador: LJT TZﬁ A’

Mo Contrato | Convenio

YgIo-23

Hora de tgm}lﬁ'@a?l% ﬂ'ﬂ

.Repor‘ta casos de atencidn
prioritaria

v X

Identifique la causal del caso de atencion prioritaria

No titulares de derecho

3l
Adjudicades %

Atendidos

qc‘n '%'; No de visita | "1

| Tipo de racién | d&'__l_ j M - d‘T

Nombre y cargo de quien atiende Ia visit

Men 1 PUI g

(=00

“Aoan (Ao Bleng e+

Nombre y cargo de quien realiza la visita
=) )

leferdie

{Sc-tf 2 [CF’J

Objeto de la visita:

== o= §

S Verbiaacion del co

./\{\{J\\ N‘u&/\’J&--t:

del Londedd 480 23

de \os lineanmiendess

PUNTAJE ESPERADO |

SLe)

[PunTaJE OBTENIDO |

| PORCENTAJE® [ 7] £ 1D S~

CONCEPTO FINAL

52'..| =

[

o ODSe v aaiom ,

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

iy

[FECM DEVISITA O] DT CAJ/e— f_’c)‘é NS TR
CONCEFTO EMITIDO

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Parsonal
Manipulador segin Anexo
Técnico. ETC -RPS

Mo. de Manipuladoras
encontradas Racién
Preparada en sitio:

R

Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras
Manipulador segan Anexo encontradas Racidn
Técnico. ETC Rl Industrializada:

= 3

Observaciones:

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racién ind

- ED: Enfog

diferencial

I/ INSTAL ACIONES FISICAS Y SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accidn de mejora)

PS
ED

El comedor escolar estd ubicade en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

N-A

Ps

Bl comedor escolar cuenta con acceso a servicios senitanos, en cantidad
suficients, en buen estado y funcionamiento.

N-A

£

PS

ED

La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de
preparacion, area de consumo) estén construidos de manera que facilita la
operacion de limpieza, desinfeccién v desinfectacidn.

.1

PS

ED

Los lechos estdn disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacién de suciedad, condansacidén, farmacion de hongos y mohos,
se aencuentran limpies v se realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias.

Ps

Bl area de distibucion o de afistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarizs.

PS

Las paredes estan censlruidas en malerial resistente, impermeable, no
absorbente, de facil impieza y desinfeccian,

Ps
ED

Existen langues yfo recipientes de almacenamiento de agua protegidos
con tapa, con la capacidad suficiente para atender come minimo las
necesidades corespondientes a un dia de preparacion.

Ps

ED

El drea de almacenamiento de las malerias primas y praducto terminado
{Productos industrializados) del comador escelar cumple con el espacio
minima que garantice la conservacion de las alimentos wio productos.

PS

ED

Esiste: un espacio fisico exclusive para el depdsito temporal de los residucs
stlidos, adecuadamente ubicado, prolegido y en adecuado estado de
mantenimianto.

10

PS
ED

Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcianands ¥ no
se evidencian instalaciones eléctricas expuestas,

i

1

PS

ED

Los sifones v drenajes, se encueniran en buen estado, protegidos (rejila),
funcionando v limpios,

( VORCIVNN
B_ mmoé‘nél d‘ P

12

Ps

Cuenta con &rea exclusiva para la limpleza y desinfeccion de los utensilios
¥ menaje evitando contaminacién cruzada.

13

PS
R
ED

Las ventanas y aberiuras que se comuniquen con el amblente exterior,
estan provistas con malla antinsecte de Ffacil limpieza y buena
conservacion, resistentss a la limpiaza v la manipulacién. Los vidrios de las
ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccisn para evitar
contaminacion en caso de rupiura.

14

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado ¥ s& realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higisnico-sanitarias.

/

15

Se evidenciz dotacién de Ibs elementos de higiene personal (jabdn
desinfectante, elementos desechables, papel higignico y papeleras) y las
instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado, -

16

PUNTAJE ESPERADO

| Existen lewreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas

Pracilicas de Manufaciura, ubicados en las instalaciones del comedor
escolar.

TOTAL INSTALACIONE

PUNTAJE OBTENIDO

S FISICAS Y SANITARIAS

PORCENTAJE %

100 ¥

Impreso Litodiserios Tel (807) 621 49 23 - Bamrancabermaja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD -
As I] EI_ VA I_ I_E PROGESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Kimentes Satudattes del Yalie SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023
Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS £ INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Serial No.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accitn correctiva ¢ accion de mejora)

El aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos

Ps terminados se realiza ordenadamenle en pilas o estibas (canecas con tapa

17 RI U olra forma de almacenamiento) v dispone estanterfas de material
ED sanitano, fimpias v en buen estado de manera que se permita la

inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Ps Los productos se encuentran denfro de su vida Glil, con fecha da

18 Ri wvencimiento vigenle, no presentan algan tipo de contaminacion ¥ son aptos "\
ED para &l consumo,

18 F;.:"; Se liene actualizado el control de enlradas y salidas, Kardex y rotacién de
ED productos - PEPS. Realizar inventaria - Anexa No 1 1
P3

20 Rl El aimacenamienlo de los alimentos refrigerades se realiza a temperaturas ,
£p enire -2°C a 4°C y se llevan registros O
21 23 El almacenamiento de alimentos congelades sé realiza a temperaturas de - N "
ED 18°C v se llevan registros
22 Rl Los productos que se encuentran empacadas y rotulades, cumplen con la —1
ED narmatividad sanitaria vigenle. Resalucion $109/2005, Anexo No2
SUMDS Y PRODUCTO TERMINADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % .ato i) ba
+*

PUNTAJE ESPERADO

7 ; ill. CONDICIONES ‘DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién corrécliva o accion de mejora)
Los procesos de preparacidn de log alimentos se realizan en condiciones
Ps el g s S :
23 ED optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secusncial y M,A
continua para evitar cualquier fipe de contaminacién.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los ulensiiios de manera
24 Ps permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de aguz caliente, vapor N i
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hartalizas y frulas se lavan v desinfactan con sustancias autorizadas ? Ch d_e &‘ CAVNA LOLA -‘-®
25 ';? por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del 0 ( .--P e
operadar. N Tea (S = v\,
ps El senvido de Ios alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, ate )
26

B segun sea el lipo de alimento y se evita el contacto directs del alimento con M: A
135 manos.

7 PSs Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacidn N g 4— /

Se cuentan con registros y control de temperalura durante la preparacién,
28 Ps El producto terminedo se sirve a temperatura mayor a 60°C y los M :
alimentos refrigerades no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE OBTENIDO O PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO »1

. CUMPLIMIENTQ DE MENUS - GRAMAJES
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educalivo se encuentra publicado el cicly de mend ral de S‘—l—c.m gqf-o
29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicada en la D (O — c;( } { t C n
ED lengua de la comunidad étnica Ve lgSicanm,
a0 Eg Se tienen estandarizados los ulensilios para el servido. N ,A
PS Exisle cumplimienio de la minuta de acuerdo al ciclo de men( establecido, | = e <o ;Wv\—\ I\G\)—Q'JQ_LQ
1] RI {Si es casa contrario, presentar el soporte de autorizacion por parte de la /\ M ﬁ l')‘"d .
ED ETC del cambio realizado).
iz PR? Se cumple con los gramejes de las preg i y o complementos _1
ED industrializados segin aplique.
PS
33 RI Evaluaeién Organoleptica, Anexo No 3 "I
ED

TOTAL CUMPLIMIENTD DE MENUS - GRAMAJES

. PUNTAJE ESPERADO L{ PUNTAJE OBTENIDO '3 PORCENTAJE %
-

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
_ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accién de mejora)
PS El personal manipulador uliiza la dolacién completa, en buen eslado, de
34 RI calor claro y cumple con las espacificaciones de Iz nomatividad legal 4
ED vigenie ylo elementos de proteccidn necesarios para racién industrializada,

BS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias coras, QV\dQ‘S\ A} M’f\\ U]G}abfc{
35 Rl limpias y sin esmaite, cabello recogido, sin uso de joyeEs u ofros accesorins b d L)"_-'__\CJ

ED ni macuilaja) y uniferme limpio %gv C}'géq N e
P L)

18 =l Se evidencla para cada uno de los manipuladores certificacion médica
Ep (apte para manipular alimentos) (no mayor a un ano). "1
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Codigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 | soriat No. |
El personal manipulador acredita formacidn en educacion sanitaria, e, N a O G A
¥ Tj principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas - %"% - = -~ + CQQD‘LG-{
higienicas en manipulacion de alimentos (no mayor @ un ano) y s cuenta 0 e ! ?Q-Q‘— »
ED con registros de capacitacion,
4 T:: El parsonal ajenn al comedor escolar ingresa ton la debida dotacién é'e/ ql NN\ CTanea W le/\_‘Q
. ED (tapabocas, cofia y bata). N D oJ i s O~y \
ps Se garanliza ia canlidad de manipuladorss de alimentos de acuerdo & lo
18 R eslablecido en la resolucion vigente (Nota: Para racion industrializada en /)
cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona
ED delegada por el rector)
P& El complemento alimentaric e5 entregade en &l heraro establecido de
A0 R acuerda a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizeda por /\
ED parle del comité de alimantacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

6oL

Vi. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

Tl'I‘Elu'l ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la acelén correctiva o accion de majora)
“ I;{Sl Se cuenta con un pr de limpieza y desinfeccion, con procedimisntos — .r(a— o=l O euUitSwsv
ED escritos, se llevan registros de las aclividades. 0
S Ps ° . : o T -
s i Se utiizan prodlictos de fimpieza y desinfeceion y cuentan con fichas o r’f ccely de T3S n
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, amplea y rotacién). ’
PS Las malerias primas crudas tales como cames, verduras, honalizas y I~ e JC:U\E_Q‘M Lm-f-—o
43 Rl frulas =e lavan yo desinfectan antes de su preparacién o consume en D r d-
ED racion industrializada, EUNSISSA
it PRSI Los produclos de ases se almacenan en un silio venlilado, identificado,
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados v organizados. |
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D la aceién tiva o accién de mejora)
PS Se garartiza la limpleza y desinfeccion periédica del tangue yio recipiente M & a.e_ T AN d_Q’L- coLaim™ Sm)](Je‘J
45 ERlll (s) de almacenamiento de agua, 0 .
Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques g
" - o o T rEasi escritos, se llevan registros de las N A
E actividades. (Verificacion de pH y cloro)
El agua que se uliliza s potable y cumple con las normas vigentes
47 PS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud N . A
y se evidencia soporie
PS El uso de hielo en conlacto con los alimentos y materias primas, es N U‘H [ [ !—c ) h &£ 'O (] {‘:\,‘
48 | Ri fabricado con agua potable y manipulado en condicionas que garanticen su N O D! ! {_‘3( C:J -
| ED Inocuidad. W {3 - ﬁ— I .
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
EM [ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D ibir la aceidn cliva o accidn de mejora)
; PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
43 RI con lapa y bolsa plastica, ubicados en un sitic exclusivo para la recoleccidn 4
ED temporal de residuos selidos v se promueve el reciclaje.
" PF:SI Se cuenta con un programa de manejo de residucs, con pracedimientos e ?{OC edo Cﬁe- reysoas "
5 escritos, se llevan registros de las actividades, O ?
(]

51 R Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material
i orgénico separado de papel, plasticos y BmMpaques. '1

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accian correctiva o accién de majora)
52 :? Las Instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
D dafio causado por plagas. ‘1
—
PS Se cuenta con un programa de conlral integrade de plagas, con QV\ '_Pr C.‘e 5.::, d& Q Q“S A\ vy
53 Ri procedimiantos escritos y se llevan regisiros de las aclividades preventivas D o r 4
ED 0 correctivas,
OTA OND D i A O
* PUNTAJE ESPERADO /\ 0 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % L/‘O - /
OND 2] R0 POR L) AD0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
El transporte garantize el mantenimients de las condiciones de .
54 ';SI conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracién, congelacién,
ED reciplentes o canastillas de material sanitario con tapa, ete, y cumple con la 1

| rormatividad vigente. (Si aplica)

PS

55 Rl Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de /'
| eD 2560 Y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)
‘ A ;‘? Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transpore de -1

_ £0 alimentos y llevan 2l aviso de transporte de alimentos. (81 Aplica)
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i b P
- b% fimentos Satudadies de! Vatle S.A.8, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No.
57 FF'l? Los complementos alimentarios son transportados en canastilas plésticas, |
ED debidamente lavadas y desinfectadas. -1
a PSI El personal transporador cuenta con cerificacion de manipulacion de
5 E‘L alimentos y veslimenta adecuada de acuerdo a la normalividad vigente. 1
ps Los vehiculos de ransporie no almacenan los alimentos direclaments
59 "l sobre el piso. Se utilizan los reciplentes, canasiillas, o implementos ce
material adecuado como estibas plasticas, de manera aue aislen el 1
ED producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSFORTE DE PRODUCTO TERMINADD (S| APLICA)

Vilf. EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la aceidn correctiva o accién de mejora)
pe Los uiensilios lales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
60 24 fabricados con materiales sanitarios, resislentes a la corrosion de facil N A,_
limpieza v desinfeccion.
&1 P35 Los reciplenies donde se les provee fos alimentos a los titulares de
ED derecho son de matenal lavable v facil desinfeccion N
52 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la . ﬂ
ED atencion de 1 lotalidad de titulares de derecho. M
-
PSS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventiva ¥ en e g | !
B3 Ri coreclivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucion. (Hoja de N 'O r [ S‘..s (v,
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables )
PS

o\ LS S

Las neveras, congeladores Yy demas equipos de almacenamiento cuentan M ¥y O
con controles y registro de temperatura,

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJD
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)

Vei aneso No,

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDQD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

Bioseguridad. Anaxo No 4

fTEM ASPECTO A EVALUAR i PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la acclén correctiva o accién de mejora)
Ps El comedar escolar tiene publicade en un lugar visible ta Ficha Técnica de
68 ;_'I; Infermacian del PAE, '1 ,
& Fl;? Se evidsncia sopore de conformacion del comité de alimentackn escolar © Sao T Je
b yfo actas de reunicn del misma. dc (e} r\,‘é t R s i .
& ';{? Es visible el mecanismeo que el operador v la ETC tienen para atender las '1
SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION 50CIAL

PUNTAJE ESFERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

2 &6.C6C~
GONGCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

— 3
J/’Ufaﬂle_, & Uisido Jecnc o X Molice, [a eega. Lo f
erd e Conngenc e, YPiobedO Por (= enhdad, |
€ Sumdoena e, £\ q’—r"thPar—k de e reouored ole
o rodalded N30 al e fe re=tlifa _ronfleende con
5' cordteahel Son danas c ateo.
redlizd as. Sterca Jeciica en BP M.
red!jz=  acovPamondtcs B~ le, endreois JrA — L T,

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

84
P
-

0o kSt NGCeN s

Atendido por:

Tean  pb|e Mz;._f\‘?LU L&ph alfupida F"“"'""’UG-I\ fchs B " dnfeuiade

Atendido por: A Firma: Cargo: .
e Sl >0 Plejarrdia ‘(/ Al D [rms Pﬂmﬁa:k{h\wﬁ e 107 dz Gwo
Realizada por: Firma: Cargo:
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
As I]EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Mimentos Saludables del Valle $.0.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
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Identifique la causal del caso de atencion prioritaria B
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b 3 | £ - .
PUNTAJE ESPERADD | [ [PunTAJE OBTENIDD | 27> | PoRCENTAE®: | €L &80 7
CONCEPTOFNAL L D NFOrmmE  CO>» S OSE, Vacs
; ) FECHA DE VISITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CONCEFTO EMITIDO
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal MNe. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones: i
Manlpulador segin Anex encontradas Racién [ Manipulador segin Anexo encontradas Racién
Técnlco. ETC -RE Preparada en sitigs Técnico. ETC Ri Industrializada:

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE). NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS; Preparado en sitio - Rl: Racidn industrializada - ED: Enfoque diferencial

: I INSTALACIONES FiSICAS ¥ SANITARIAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accisn de mejora)
1 Ps El comedor escoler estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. N .
2 Ps El comeder escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen eslado y funcionamiento. N A,
PS la edificacidn, las instalaciones (area de almacenamisnto, ama de
3 RI preparacion, drea de consumo) estén construidos de manera que facilita la 2
ED operacidn de limpieza, desinfeccidn y desinfectacian,
Ps Los lechos estdn disefiados vy consbruides de manera que e evila
4 scumulacién de suciedad, condensaclén, formacién de hongos y mohes,
Ri se encuentran fimplos y se realiza mantenimiento para garantizar
ED condiciones higiénico-sanitarias,
5 PS5 El area de distrbucidn o de alistamienio de las raciones preparadas o ]
Rl industrializadas cumple con las condiciones higinico sanitarias.
P Ps Las paredes estan construidas en material resistente, impemeable, no
absorbente, de facil impieza y desinfeccion. -
ps Existen langues yo recipientes de almacenamiento de agua prolegidos
T con lapa, con la capacidad suficiente para alender como minima las /\/ A
Eb necesidades comespondientes a un dia de praparacién. . -

P3 El drea de al iento de las ias primas y producte terminade
8 RI (Productos industrislizados) del comedor escalar curmnple con el espacio
ED minima gua garantice la conservacidn de Jos aimentos wio productos,

PS

Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsite temporal de los residuas
g RI solidos, adecuadamente ubicado, prolegido y en adecuyado estado de
ED mantenimignto.

/

10 PS Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionanda y no N

ED y menaje evilando confaminacion cruzada,

ED se evidencian instalaciones eléclricas expuestas. A .
T —=
1 :? Los sifones y drenajes, se encuantren en buen estado, protegidos (rejilla), O j\fp Se 6 \"} mrt)' j«l‘ /E)V)e_s @;/7
funcionande v impios.
£ y : e/ (ar oAe |~ entresca
2 5 Cuenia con drea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios A / —

Las ventanas y aberturas que se camuniquen con 2l ambiente exterior,

PS estdn provistas com malla anfinsecte de  faoil limpieza y buena
13 R conservacion, resistentes a la limpieza y la mani pulacién. Los vidrios de las
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan can profeccidn para evitar b
contaminacién en caso de ruplura.
W ’;? Los pisos se encuentran fimpios, en buen estado y se realiza
i en mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
Ps Se evidencla dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
15 RI deginfectante, elementos desechables, papel higiénico ¥ papelaras) y las s
ED Instalaciones sanilarias se encuentran en buen estado, -
PS Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas A
16 Rl Practicas de Manufactura, ubicades en las instalaciones del comedor

ED escolar,

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OETENIDO

PORCENTAJE %

v APE]
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A . O MA RIAS PRIMA o PFROD 0 R ADD
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Deseribir la accién eorrectiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los Insumaos, materias primas o productos )
P3 lerminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 Ri u olra forma de almacenamienio) y dispone estanterias de material
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la
Inspeccion, impieza y fumigacidn, si es el casa,
Ps Los produclos se encueniran dentro de su wvida Otil, con fecha de
18 RI vencimiento vigente, no presentan algan tipo de contaminacion i 50N aptos| Ly
ED para el consumo.
I
PRE: Se tiane actuglizado el control de entradas y salidas, Kardex v rotacion de!
12 ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo Mo 1
I L 4
o ':5’ El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaturas N Py e U"‘fP /f) %O. e%_)lp/m_b ﬂe
B enire-2°C a4°C y se llevan registros N re FY'I) ) mm
PS El almacenamienito de alimentos congelados e realiza a temperaturas de - N A ’
21 ED 18°C y se llevan regisiros - .
22 PR? Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
normatividad sanitaria vigente, Resolucion 5108/2005. Anexo Mo 2

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRO

FPUNTAJE ESPERADO PUNTALE OBTENIDOD PORCENTAJE %

1ll, GCONDICIONES DE PREPARACIGHN

ASPECTO A EVALUAR OBBEERVACIONES (Describir la acclon comectiva o accion de mejora)
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 dplimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y A
EB: continua para evitar cualquier tipo de contaminacion, -
Se realiza la impieza y desinfeccivn de los utensilios de mansra
24 FS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso, La
D desinfeccion debe realizarse mediante | utilzacion de agua calients, vapar N 2
de agua o sustancias quimicas autorzadas para este efacto,
PS Las horalizas y frutas se lavan y desinfectan con suslanelas autorizadas
25 por la normatividad sanitaria v establacidas en el plan de sanzamiento del
RI aperador,

P El servida de los alimentos se hacs con utensilios (pinzas, cucharas, alc.)
26 seglin sea el lipo de alimento y se evita ol contacte directo del aimento con
ED las manas. '
a7 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion N A /

Se cuentan con regisiros y conlrol de temperatura durante ta preparacion,
28 PS El produsto terminado se sive a temperatura mayor a 60°C y los N A

alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONBICIONES DE PREPARACISN

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

IV, CUMPLIMIENTS D AJES

ED Industrializados segin aplique.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describr la accidn correctiva o accién de mejora)

PS En el establecimianto educative se encuentra publicads el siclo de mend

29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la
ED lengua de la comunidad tnica

30 EE Se tienen estandarizados los ulensilios para el servida, N A . /
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meni establecida.

1] RI (Si es caso contrario, presentar el sopore de autorizacidn por parte de la
ED ETC del cambio realizado).

32 ':!? Se cumple con los gramaijes de las preparaciones y o complementos O

. i
O no ZZmDle coN
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

Evaluacion Organoleptica. Anexo Ne 3

rEm ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accion de mejora)
. PS El personal manipulador uliliza la dotacién completa, en buen estado, de
3 Rl color claro y cumple eon las especlicaciones de la normatividad legal ¥
ED vigente ylo elementas de proleceion necesarios para racion industrializada,
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,
35 Ri limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin use de joyas u otros accesorios
ED ni maquillaje) y uniforme limpio
5i 25;’ Se evidencia para cada uno de los manipuladores cedificacion madica
ED {2pto para manipular alimentos) (no mayer a un afio),
| -
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PS El personal manipulador scredita formacidn en educacion sanitaria,

a7 Rl principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas &
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) v se cuenia

ED con registros de capacitacion.
18 PRSI El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién

ED (lapabocas, cofia y bata).

Ps Se garanliza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo )
38 o eslablecido en |a resolucion vigente (Nota: Para racién industrializada en

cada [E con menes de 49 titulares de derecho puede existir persona

ED delegada por el rector)

Ps El complemento alimentario es entregade en el horario establecido de
40 RI acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la aulorizacion realizada por

ED parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR y
3 Vi, CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE X OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceidn de mejara)
PS Se cuenta con un pr: i imi / 7 ¥
ograma de limpieza y desinfeccién, con procedimientes| . =

4 ;g escritos, se llevan registros de Ias aciividadss. 0 / rgg S O}?O A g <) )
42 ';? Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion v cuentan con fichas - -

ED tecnicas (concentraciones, moda de preparacién, empleo y rofacién). /Q/, 3 a ,—1@ m ‘% er’ revi SN\"

PS Las maleras primas crudas lales como cames, verduras, horalzas y
43 RI frutas se |avan ylo desinfectan antes de su preparacion ¢ consumo en 1

ED racion industrializada.

Ps

& i Los produclos de aseo se almacenan en un sitio ventilade, identificado,
ED protegido y se encuentran debidamente rotulzdos v organizados.

ABASTECIMIENTO DE AGUA

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)

i F;S; Se ¢ iza la limpleza y desinfeccion perivdica del tangue yio recipiente fv i
R O MO se evilrern sopoe
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ‘

A6 D yio recipientes, con procedimientos eschitos, se llevan registros de las /y A
E actividades. (Verificacion de pH y doro) ’

El agua gue se ullliza es potable y cumple con las nomas vigentes

47 PS eslablecidas por la reglamentacion correspaondiente del Ministerio de Salud N A
Yy &8 evidencia soporle - A

M r i
A F;a? ;Elbqs:dde higlo en co:ltactn con T;z alimentos y materias primas, es Yo Se /-CO ft)ea (Jm de ht)‘::-M
abncads con agua polable y manipulado en condicienas que garanticen su
ED inoculdad. N O @n b mm’qw ﬂ\ .Z B

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDOs

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o aceién de mejora)
Ps Se cuanta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitaro,
49 Rl con tapa ¥ bolsa plastica, ubicados en un silio exclusivo para la recoleccion 2
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
5 p‘: Se cuenta con un programa de manejo de residuns, con procadimientas an chO*V)eo hr-.nf) ) 'k} Ery
ED escritos, se llevan registros de las actividades. rf'\/f% 105y
PS

54 Al Se aplica la separacién en sitio de los residuos sdlidos, es declr, maieral
i erganice separado de papel, plasticos y empagues. /

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accién de mejora)
52 ':: Las instalaciones ylo los alimentos s¢ encuentran libres de presencla o
ED dafio causado por piagas.
+ ' 3
Ps Se cuenla con un programe de control Integrade de plagas, con f} D Ia) ae SONED A ISYTED &)
53 Rl procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas O .
ED o correctivas. ff’V}‘s /333\

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Vii. CONDICIONES DE TRANSFORTE [ S| ES EVIDEN ClADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accion correctiva o accisn de majora)
El transporte garaniiza el mantenimients de las condiciones de
A T‘sl consarvacion raqueridas para la ia prima: refigeracion, congelasidn,
ED racipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la

I normatividad vigente. (Si aplica)

55 Rl Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
- ED BSE0 Y Operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)
' 4 P“‘I:‘ Los vehicuios son ufiizados exclusivamente para al transporte de
ERD alimantos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica)

Impreso Litodisedios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermaja
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57 ':: Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, -

ED debidamente lavadas y desinfectadas.
i FR51 El personal transportador cuenta con cerificacién de man ipulacion de

Eo alimentos y vestimenta adecuada da acuerdo a la normatividad vigente,

B Los vehiculos de fransporte no almacenan los alimentos directaments
59 i sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de

material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el
ED producto de toda pesibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADD {81 APLICA)

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS

PUNTAJE ESPERADO

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OQBSERVAGIONES (Describir la accién correctiva o accitn de mejora)
Ps Loz utensilios lales como lablas, cucharas, ollas y dem#s menaje estan
60 e fabricados con materiales sanitarios, resistentes & la corrosion de facil N A
limpisza y desinfeceidn, 5 i

2 PS El equipo y menaje con que cuenta el comador escolar es suficienta parala

i PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los ttulares de A
ED derecho son de material lavable v fAcil desinfeccin N"

ED__ |stencion ds la totalidad da fiulares de derscho, : A : ) /

PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preveniive v fwfl-)
63 Rl correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucion, (Hoja de O

ED vida de los equipos, cronogramas de rmantenimiento, responsables )
i ';? Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamients cuentan

ED con canfroles y registro de temperatura.

TOTAL EQUIPOS

T O Y R 5 A

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o acclén de mejora)

Vﬁr N €40

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJID

X. GESTION SOCIAL

Bioseguridad, Anexa Ne 4

ITEM ASPECTD A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accién correctiva o accién de mejara)

6 Z? El comedor escolar liene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de

ED Informacion del PAE,

s
= ks Se evidencia soporte de conformacion del camité de alimentacién escolar = observg xCta C‘jrpﬂe
o actas da reunidn del misma. o

ED cCAE
i PR? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para alender las

ED SPQR en el comeder escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ‘ 00 00 7 4 8 m
it As []EI. VAI.I.E PROCESO MISIONAL | ey

Alimentos Saludables del valle SAs FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 | Version:0z | Fecha de emision: 150272023 | SerialNo. |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SI1TIO/ INDUSTRIALIZADA
Institucién Educativa Sede Educativa ETC A[ {/a|Cludad Municipio
EL CasT Lo EL pAatmak DLSTI] PMEIA.

Direccién:cprn E SO H.:u ‘36"'2: Fecha Visita: 2:'0 ‘E‘:E_‘Z’O24 Hera inicio: {g,m QiU .
Operador: UT %CR’ “\JMDV ﬁ’ Mo Contrato | Convenis 4 g aD __23 Hora de mrm%m’za CUE‘,M
R:gwt;;asos de atencién sl Identifique la causal del caso de atencidn prioritaria

we
de derech Adjudicados ‘168 - Au:ndlaos)l 68 ; No de visita l "]m [ Tipo de racién | INDO&T’&,‘M!mm

Nembre y carge de quien atiende 1a visita MNombre y carge de quien realiza Ia visita

LLOA mMpecaEn SHAZAR — M 00 Lp ot SISk Beplol PORIES — (kaspeTor De CaupPH

Objeto de la visita:

VERIFICACION DEL CompUmIENTS- DE LOS LiNea \ENSTOS TeChICDs Y DEL (DNTZATS 4830 -23 ,
PUNTAJE ESPERADOD | =Y |PUNTAJE OBTENIDD I =< | PorceNnTAJE % =R
CONCEPTO FINAL |CORNTOPME /o~ DEECU |GOET
¥ FECHA DE VISITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA 'WOEMH’IDD
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segiin Anexo encontradas Racion Manipulador segin Anexo encontradas Racién 5
Téenico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada: mai a [f d (Ad

e 1 Pacon T ndostrializade .
i Mt conttinqenera

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - Rl: Racion industrializada - ED: Enfoque diferencial

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceion correctiva o accién de mojora)
1 Ps El comedor escolar estd ubicads en un lugar alejade de focos de
ED insalubridad, maleza ¥ aguas estancadas, r\_) A
El comedor escolar cuenta con ACCES0 @ Servicios sanilanios, en cantidad
2 P§ suficiente, en buen estado y funcionamiento. M Q
Ps La edificacion, las instalaciones (érea de aimacenamiento, drea de
3 RI Preparacion, area de consumo) estin construidos de manera que facilila la 4
ED on de limpieza, desinfeceidn y desinfectacisn,
ps Los techos estén disefados ¥ construidos de manera que se evita
" acumulacién de suciedad. condensacién, formacidén de honges y mohos,
:’ Se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para  garantizar
a condiciones higiénico-sanitarias.
g ps El drea de distribucién o de alistamiento de las raciones preparadas o 4
RI industrializadas cumple con las condicianes higienico sanitarias.
Las paredes estan consirudas en material resistente, impermeable, no
# P absorbents, de faci limpisza y desinfeccian, N
PS Existen tanques yfo recipientes de almacenamiento de agua proteqidos
7 ED cen tape, con la capacidad suficiente para atender como minima las M A
i necesidades comespondientes a un dia de preparacisn,
PS El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado
B8 Rl (Productos industrializados) del comedar escolar cumple cen el espacio /l
ED minimo que garantice Iz conservacion de los alimentos ylo productes,
PS Eviste un espacio fisico exclusive para el depésito temporal de los residuos
9 RI sdlidos, adecuadaments ubicads, protegide y en adecuado estado de /'\
ED mantenimients.
10 PS Las lamparas o lluminacién se encuentran protegidas v funcienande v no
ED € evidencian instalaciones eléctricas expuestas. I\J P\ -
4 isl Los sifonas y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), No se chServan s (S nes en 2l
N " o b f
g funcionando y limpios. MD _avea. da 0'-\‘ MELC @ine i e bae
12 PS Cuenta con &rea exclusiva para la mpieza y desinfeccién de los utensilios
ED ¥ menaje evitando contaminacion eruzada. |\J A
Las ventanas y abenuras que se comuniguen con el ambients exterior,
PS estdn provistas con malla antinsecto de facl limpieza vy buena
13 RI conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las /\
ED ventanas ubicados en dreas de process cuentan con proteccion para evitar,
contaminacion en easo de fuptura.
4 ;? Los pisos se encuentran limpics, en buen estado y se realiza /\
ED mantenimiento para garantizar condisiones higignico-sanitarias,
PS Se evidencia dotacién de Ios elementos de higiene personal (jabén
15 RI desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las| /1
ED instalaciones sanitarias se encuentran en buen estada.
PS Existen letreros en buen estads alusivos a la aplicacidn de BPM - Buenas
16 RI Practicas de Manufactura, ubicados en las inslalaciones del comedor 4
ED escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % Ao °/u

Impreso Litodiserios Tef (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

A As BEL vnll[ PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Wl

Alimentos Saludables de] Valle SAS FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-01T Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial Mo,
Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa aceion correctiva o accidn de mejara)
El almacenamiento de los insumos, malerias primas o productos N Se €Ul XM Ac tan recipgie “'\"Tf—S
Ps terminados se realiza ordenadaments en pilas o estibas (canerae aon tapa

17 RI u ot foma de almacenamiento) v dispone estanterias de matorial con -]--.\P.-‘ ?oll—'-:\ L i el Luze € g me’ﬂh
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la
de Pan\fic=ds.

inspeccian, impieza vy fumigacién, si es el case,
PS Los prodictos se encuentran dentro de su wvida Util con fecha de
18 Rl vencimiento vigente, no presentan algdn tipo de contaminacisn ¥ sOn aptos| 4
ED para el conzurma.
PS

18 Rl Se tiene actalizado &l control de entradas y salidas, Kardex v rotacin de
En preductos - PEPS,

= :? El al ienta de los alimentos refrigerados se realiza s temperaturas O S e endecis =S\ sh= de = Pl
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros .\' ]Ltl nepema es e eﬂﬁ,\‘_‘ —-r-o .zsa. 8
L3
PS El al iento de alj 0s congelados se realiza a temperaturas de -
21 ED 18°C y se llevan registros N A L]
22 :? Los productes que sa encuentran empacados ¥ rotulados, cumplen con ia
ED normatividad sanitana vigente, Resolucion 5109/2005, Anexa No 1 4
¥ O ONDICIO DE A A - O MATERIAS FR 8 PROD 5] R ADD
AR - )
PUNTAJE ESPERADO 5 PUNTAJE OBTENIDO = PORCENTAJE % 667/ -
OND 0 D PREPARA O
iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE QESERVACIONES (Describir |z accion correctiva o accian do mejora)
Ps Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 Eb Gptimas de higiene, de limpieza v de consenvacion, de forma secuencial y l\f ﬂ-
continua para evitar cuglquier fipo de contaminacian,
Se realiza la impieza ¥ desinfeccidn de los utensilios de manera
24 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe reali diante Iz uiilizacion de agua caliente, vapor N A
ds agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto,
Ps Laslhnrlaliza§ y frutas sl? lavan y desinfectan G[!l'L slust:wias aumﬁﬂidfg No se = bserva P:: A 2l el e?\Jh'C"
25 Por la nerm sanitania y establecidas en el plan de sameamiento
RI operador, A NO 3@;‘:; Teuta ~CONC e Ao,
PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, eucharas, st )
26 segln sea el tipo de alimento ¥ se evita el contacto directo del alimento con N A
ED las manos, f
7 PS Se cuentan con registres y control de temperatura durante la preparacion N A \
Se cuentan con registros v contral de temperatura durante |2 preparacian.
28 Ps El producte terminado se sirve a temperatura mayor a &0°C y los M A
alimentos refrigerados no mayor a 4°C,
OTA 8 L D FREPARA o
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO e PORCENTAJE %, T ————
0 D =
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién comectiva o accién de mejora)
PS En @l establseimiento educative se encuentra publicado el ciclo de mend
23 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en |3 /’l
ED |lengua de la comunidad étnica
30 ;g Se tien=n estandarizades Ios utensilios para el servido, N A \
PS Existe cumplimiente de la minuta de acuerdo al ciclo de ment establecido, A
ki RI (Si s caso contrario, presantar el soporte de aulorizacion por parte de la
ED ETC del cambio realizado).
a2 ':fl’ Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementes /‘
ED Industrializados segln apligue.
PS
3 RI Evaluacién Organoleptica. Anexa No 2 A
ED
OTA P 0D RAMA
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE % 100 u/:
FERSONA ANIPULADOR DE A 0
fTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Daseribir Ia accidn carractiva o accign de mejora)
Ps El personal manipulader utiliza |a dotacién completa, en buen estado, de
34 Rl color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal 4
ED vigente yla elementos de proteccian necesarnos para racion industrializada,
PS La presentacion personal de los manipuladeres es adecuada (udas cortas,
35 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin use de joyas u otros accesorios /I
ED ni maquillaje) y uniforme limpio
” E" Se evidencia para cada uno de los manipUiadores cerificacién meédica
ED (apte para manipular alimentos) (no mayar a un afia), j\

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermaja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
?’5\ As DEl VA I_I_E PROCESO MISIONAL ‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
" Alimentos Saludables del Vallg S48, FORWMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédige: PDAE-F-017 Versitn: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No.
PS El personal manipulador acredita formacian en educacién  sanitaria,
- e principios bdsicas de Buenas Pricticas de Manufacturs ¥y practicas| /‘
higiénicas en manipulacién de alimentos (ra mayor a un arfio) y se cuenta
ED con registros de capacitacion,
- :? El personal ajenc al comedor escolar ingresa eon |3 dekids dotacion Nose ObScrva LLAT o b T al comedey
gp  |@nabocas, cofiay bata). ND [escelar Se Porgoncy -
Fs Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimenios de acuerdo a o
39 R eslablacido en la resolucién vigente (Nota: Para racign industrializada en
en cada |E con menos de 49 titulares de derscho puede existir persona
delegada por el reclor)
PS El complemento alimentario es entregado en el horario establecido da
40 RI acuerco a la resolucion vigente o acerde a la autorizacién realizada por /t
ED parte del comité de alimentacién escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULABOR

i » 4}

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D la accidn iva o accién de mej
a1 ';’? Se cuenta con un programa de limpieza v desinfeccién, con procedimientos -4
o escrilns, se llevan registros de las actividades.
az ';‘? Se utilizan productos de limpi ¥ desinfeccion y con fichas ./I
ED téenicas (concentraciones, modo de Preparacion, empieo y rotacidn).
Ps Las malerias srmas crudas tales como carnes, verduras, hortsizes ¥l —\oSer v \ o
43 Rl frutas se lavan ylo desinfectan antes de su preparacion o consumo en M D L)Dd Se - U'é ?G\ - L2l e ! - U\h"&
ED racidn industrializada, Sado cpncentado Sde Bl |
o ';3 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, 4
EI;I protegido y se encuentran debidamente rotulados ¥ organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D la accidn 0 accion de mej
: ';3 Se garantiza Ia limpieza y desinfeccian perisdica del tanque yio recipiente O Nt se evidencla e ysh=5 e Ttmpier
a5 i (s) de aimacenamiento de agua. de o de agun A dahe e Pevisiancl -
PS Existe un programa implementado de limpieza ¥ desinfaccion de tangues
46 D ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las l\] A:
actividades. (Verificacion de pH y cloro)

El agua que se ullliza es potable ¥ cumple con las nomas vigentes
47 PS establecidas por la reglamentacién comrespondiente del Ministeria de Salud (9] p, _
y 52 avidencia soporte

PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es }\tﬂ Se sleset e o o Lae =
48 R fabricado con agua potable y manipulade en condiciones que garanlicen su NO P 2l e s cavtt “Negentils ey -jr_gPp
ED inocuidad, Q . -

MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiQuinos

ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D la accién hva o acelén de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
. 49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sifio exclusivo para la recoleccisn /\
ED temporal de residuos solidos v se promueve el reciclaje.
P& Se cuenta can un programa de manejo de residuos, con fimiento:
4 Eg escritos, se llevan registros de las actividades.
51 ';SI Se aplica Ia separacién en sitio de los residuos sélidos, es decir, material
organico separado de papel, plasticos v empaques. /]
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién iva o aceién de mejora)
o> f: Las instalaciones vio los alimentos se encuentran libres de presencia o
dafio causads por plagas.
ED
PS Se cuenta con un programa de control integrade de plagas, con

ED 0 comectivas.

PUNTAJE ESPERADO

Ri procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas ~1

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

T N S - sy TN T

Vii. CONDICIONES DE TRANSFORTE (' SI ES EVIDENCIADD)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o aceién de mejora)
El transporte garanliza el mantenimiento de las condiciones de ’
& FS" canservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, cangelacion,
:'D retipientas o canastilas de material sanitario con tepa, etc, ¥ cumple con la 4

rormatividad vigente. (Si aplica)

55 Rl Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de _/\
ED 2580 y operacion para el ransporte de los alimentos. (Si aplica)
" PS Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de A
# ERIP) alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (81 Aplica)
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
As I] E I. VAI.I.[ PROCESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
"o Mlimentos Saludatles del Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Versitn: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
PS : ;
57 RI Los complementos alimentarias son transporiados en canastilas plasticas,
ED debidaments lavadas y desinfectadas.
5 P:’I El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de /l
ED alimentos y vestimenta adecuada de asusrdo a fa normatividad vigents.
pe Los vehiculos de transparta no aimacenan los alimentes directamente
59 e sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastilas, o im Flementos de 4
material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el
ED praducto de toda posibilidad de contaminacién
OTA OND Q A FOR L PROD ) K L) P
PUNTAJE ; 2@
NTAJE ESPERADO G PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAUE % Ao /’.
) PO 0
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accin correctiva o accién de mejora)
Los utensilios tales como tablas,
80 PS

cucharas, ollas y demas menaje estan
o fabricados con materiales saniterios, resistentes a la corosion de facil M A
limpieza y desinfeccian.
& PS

Los recipientes donde se les provee los alimentos a fos tiulares de

ED derecho san de material lavable y fasil desinfeccion N P&. \
&2 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedar escolar es suficiente para s &
J ED atencién de Ia totalidad de titulares de derecho. N
PS Existen manuales y regstros para servicio de mantenimiento preventiva y
‘63 Rl COrrectivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucion. (Hoja de 4
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsaties )
PS Las , CORG y demas equipos de alma iiento cuentan

RO Se euUld€encls conabol de_‘l‘t:mf-"eru
O %mwneﬁm ol e A -

7 TOTAL EQUIPDS

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJD
ASPECTO A EVALUAR

con controles y registro de temperatura.

ITEM

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
W2 de jeulDenc (= Jb«:ﬁ g Ut
ex Cinlse en el Ci res .
TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD ENEL TRABAIO

65 Bioseguridad. Anexo Mo 4

X, GESTION SOGIAL
iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acelén de mejora)

';? El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de 4

56 ik Informacion del PAE.

g ';? Se evidencia soporte de confarmacion del comité de alimentacién escalar oo Se = andTn Cl- Swpoer = d e

3 . 4

ED yle actas de reunitn del mismeo. O Ceoimecibn [ =5 w(‘ v
':5’ Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las 4

o ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

B8 CE Y
COMNCLUSIONES/! OBSERVAQONESHRECOMENDACIDNES
b\."mnk \&. U\S\\\i —\-a\cu\\\c-\ c&evﬂr‘\hc‘.qén de CAJ-MP\L\M\'E"'\.‘\“:’ ég ’gb\_, ltne«m‘llcr\
st iAol  Se evd-encie, <l wm?\\WEEMJ‘:’- Qe Las Q0w Ly Cond LEIO S

\’L\s\\,WL&:$ Sﬁ\n‘\hr\:ﬁ con exci\ eule | Se Uisce .emk\':\c-, v‘-—-Q.V\(:- b\Q_ C;D-'\‘Q_‘“’:F"'
CL:'I_ mv'\Yx"fS‘ - se l,\t-r_e,f\ Nﬁ_ﬁwehécmsﬂt_\ da -l—vM\«z_ G4,

L}

]-:c,..gl =y {)—“7 e
Moo i Coodrans A, E¥ Aoy, otk de T, S rea\1z2s s TEC NS Jorna
Mﬂ\_ﬁ:df:lﬁ A }\:)rn.-_.th T?xrde;
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
U\wqu [V En T
g {
[fenditorer LN M2 CELA  SALA2PR B, frmel o Hagcela S e bpasy eu oVl n. .
Atendido por: Firma: Cargo:
Realizada por: E—L‘SA '&EDN_ P—D&'.ES | Firma: ﬁg Carge: NQP CVCPL Q'—'_: CAM PO
| Realizada por: Firma: Cargo:
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD m
AS n E I. VA l.I.E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Valle $.A.8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 | version: 02 | Fecha de emision: 15/02/2023 | serial No. [

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Institucién Educativa Sede Educafiva ETC [Ji\ rq&;iq Ciudad/ Municipio
Blanta  Quwow v  pdills ér Cen by pry iy ta | favenabtrimga
Direccion: Camfia 12 ! Fecha Visita: 39/01 / 2a Hora inicio: T-.004w,

i N 1C i Hora de terminacién; .
Operador: UT B (ﬂ, ,lman o Contrato unvenm{_g '7’ 0 -2 5 - - nacién 2 v mf"‘i
R:z::::lgasns de atencién s ’% Identifique la causal del caso de atencion prioritaria /b‘ A
No titulares de deracho | Adjudicados Gi3 Atendidos 613 Nodevisita | | Tipo de racién | ®r
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien gealiza la visita
| a0 gplo - men@usdon abon Grliener ~ Tugp. e cam po

A h] N
Objeto de la visita:” Uh f I BAN A d ( |l 'tmeﬁ\.ﬂ!\{h f"'as _.}.e(vn [‘os a,f '(“ﬁh}m 45 .}0123
v Y

PUNTAJE ESPERADO | <41 [PUNTAJE OBTENIDO [ Z0) | PoRcENTASE® | 4D, IR
CONCEPTO FINAL [ No  (onPocune
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA FECHA DE VISITA PR i - ]
CONCEPTO EMITIDO F"N vk Yov viitar
TOTAL DE MANIPULADORAS ' .
Cantidad de Personal No, de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segin Anexo encontradas Racién Manipulador segiin Anexo encontradas Racidn
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETCRI Industrializada:
——
CRITERIOS DE EVALUACION: 4 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBS ERVADOQ)
PS: Preparado en sitio - Rl: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
ISTALACIO A ANITARIA
ITEm ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa aceién correctiva © accion de mejora)
-
4 PS El comedor escolar estd ubicade en wun lugar algjado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas, Nﬁ_
2 Ps El comedor escolar cuenta con acceso a semvicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcicnamients, M A-
PS La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, #4rea de
3 Rl preparacion, area de consumo) estan eonstruidos de manera que facilita la
ED operacitn de limpieza, desinfeceién y dasinfectacian, l
Ps Los lechos estdn disefiados y construidos de manera que se ewita
4 RI acumulacion de suciedad, condensacién, formacisn de honges y mohos, 1
Se encuentran limpios y se realiza ma ntenimiento para garantizar]
Ep condiciones higiénico-sanitarias.
5 Ps El drea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
Rl industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. J_
& Ps Las paredes estin construidas en material resistente, impermeable, no
absaroente, de facil limpieza y desinfeccidn, N-n
Ps Existen tanques ylo recipientes de almacenamiento de agua protegidos
7 ED con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las N
necesidades comespondientes a un dia de preparacisn. It
PS El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado
8 (] (Productos industrializados) del comedor eseolar cumple con el espacio L
ED minimeo que garantice la conservacién de las alimentos yio productos,
i 4 -~ I 1
PS Existe un espacio fisico exclusiva para el depésite temporal de 1os residuos 5 Uigenaa ye Gp e e dM el
9 RI stlidos, adecuadamente ubicado, protegide y en adecuado estado de O se ¢ ]a P Ih'
ED mantenimiento.

10 PS Las lamparas o fluminacidn se encuentran prategidas y funcionands y na
ED Se evidencian instalaciones eléctricas expuestas, N A
1 :Is Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila),
ud funcionands v limpias. NO
PS5

12 Cuenta con drea exclusiva para Ia limpieza v desinfecsidn de los utensilios
ED ¥ menaje evitando centaminacién cruzada. N ﬁ

Las ventanas y aberturas qus se comuriquen con el ambisnte exterder, N i,_ # -
PS estdn provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena Ma Sﬂ (Vld “'\t ‘ﬁ l ‘iw‘ }' 1'15?' +!.’?.
13 RI consenvacion, resi ala limpieza y la manipulacién, Los vidrios de |as
ED ventanas ubi en dreas de p cuentan con proteccisn para evitar O
contaminacion en caso de ruptura.
14 F:F Loz pisos ze encuentran limpios, en buen esiado ¥ se realiza l
ED mantenimienta para garantizar condiciones higiénico-sanitanas,
PS Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal ([@bén J-
15 Rl desinfectante, elementos o . papel higié ¥ papeleras) y |as
ED i i itarias se 1en buen estado,
PS Existen letraras en buen estado alusivos a la aplicacicn de BPM - B j\
16 RI PrécFms de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor
escolar.

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
As I] E I_ UA I_I_[ PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

fllmentas Saludables def Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Versian: 02 Fecha de emisidn: 15/02/2023 1 Serial No,
I ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describit la aceién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materizs primas o productos oo &4 \h .g\ b I.W'_a’l
Ps terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa -‘\JD :)@ e\‘"‘e (© S
17 RI U oira forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material \al Ao
ED sanitario, lmpias v en buen eslado de maners que se permita ia YU o
inspeceién, limpieza y fumigacion, si es &l case.
PS Los productos se encuentran dentro de su vida Otl, con fecha de
18 Rl wvencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion Yy son aptos
ED para el censuma. 1
F; Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacian de
1s ey |productos -PEPS. Reaizar inventaric - Anexo No 1 L
= W a a 3 N
20 f" El almacenamiento de los alimentas refrigerados se realiza a temperaturas O No DE t {&T "“'WU A8
i antre -2°C a 4°C y se llevan regisiros ‘T’C‘l‘\ Oova “u'\l A
= L]
i PE El almacenamients de ali se realiza a lemperat de -
2 ED 18°C v se llevan registros N a
Ps
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la __’E_,,,...-n-""’“
= E[I; normalividad sanitaria vigente, Resolusion 5108/2005, Anaxa No?2 X il

PUNTAJE OBTENIDO

I CONDICIONES DE PREPARACIK

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE (OBSERVACIONES (Describir a accién correctiva o sccion de mejora)
i Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en condiclonas s
23 optimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de farma sequencial y NA
ED continua para evitar cuslquier tipo de contaminacidn,
Se realiza la limpleza y desinfeccion de los utensilios de manera
- PS |permanente posierior al cambie de alimentos por cada proceso, La .!V Y
ED |desinfeccion debe realizarse medianta |a utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.: .
A L]
ps Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan can sustancias autorizadas Ng je VIAtW o {ova)le 3
25 i par la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamienta del o
operador. ﬁ'tfh‘ ’
PS El servido de Ins alimentos s& hace con utensilios {pinzas, cucharas, etc.)
26 ED segin sea el tipa de alimento y se evita el contacte directo del alimento con

las manos Mﬂ
27 PS Se cuentan con regisiros y control de temperatura durante 2 preparacian NA /

Se cuentan con registros y control de temperatura durante |a preparacian, ﬂ.{ﬁ
28 Ps El producto terminado se sirve a temperatura mayor a 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARAGISN

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO (9) PORCENTAJE %
V. CUMPLIMIENT O BE MENUS - GRAMAJES
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Describir Ia accion correctiva o accidn de majora)
PS En el establzcimiento educativo se encuentra publicads sl ciclo de mend
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en |2 1
ED lengua de la comunidad étnica
a0 Eg Se fienen estandarizados los utensitios para el servido. N{}, /—_
PS Existe cumplimiento e la minuta de acuardo al ciclo de ment establecide. 52 e\‘\gg WO wmkrambia  hs agkhn &ado
31 RI (51 es caso confrario, presentar el soporte de autorizacién por parte de la O
ED ETC del cambio realizado). de [ﬂL"G o] l-[\-q por L(f"l ¢ VQIIn;’ (.1
% ﬁ' Se cumple con los gramaes de las preparaciones ¥ o complementos 0 el r(‘)o de [a Movbone W6 a {rs b 23
industrializados seqdn apliqus.
ED sl e\ Pc'i.a W iim o o dCiuasls
PS
33 RI Evaluacién Organcleptica. Anexo No 3 L
ED
OTA > C D RA
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO 7. PORCENTAJE % 6 oy
PERSONA ANIP ADOR DE A D
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS El personal manipulador utiliza la dotacion complets, en buen estado, de S ¢ VL AL = S N ?\.h&o'\:)
34 Ri color claro v cumple con las especificaciones de la nermatividad legal
ED vigente yio elementos de preleccién necesarios para racion industrializada, O Sun au !-q nokw EY -lg [“ ’\l
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,
a5 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u ofros accesarios| ‘1_
ED ni maquillaje) y uniforme limpio
L -
- F;? Se evidencla para cada uno de los manipuladores cerlificacion médica No S0 eV Bk ip M A a i~
| ED |apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). O Qg fﬁ’.hi\rq I'l ‘,. 5"\1 2’0 R Qe
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Mimentos Saludaties dol Valle §.0.8 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORLA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 | Serial No. |
PS El p.arsnnai rpanipulador acredita formacion en educacion sanitaria, 54 eu l@ﬂ n (& Jq ,J(T l N Mﬂh{ ?Uh Jb My
" principios bédsicos de Buenas Praclicas de Manufaclura ¥y praciicas i
37 E!D higiénicas en maripulacién de alimentos (no mayor & un afc) y s cusnta O gani\r o ZFuwl 1 2 ne  (Jden l—a fan
con registros de capacitacion. ferti {" 3 8 P m
{ o PR? El persongl ajeno al comedor escolar ingresa con la dabide dotacién
€D {tapabocas, cofia y bata), 1_
N F:S Se garanliza la cantidad de manipuladarss de alimentos de acuerdo a lo
19 i aslaliecida en fa resolucion vigente (Nota: Para racion industralizada an
F‘; cada |E con menos de 40 titulares de derecho puede existir persona 1_
E delegada por el rector)
Ps El complamento alimantario es entregads en el horario establecido de
40 Ri acuarde 3 la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por l,
ED parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

Vi. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
18 LIMPIEZA Y DESINFECCIGN

ITEM i3 ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ! QBSERVACIONES (Describlr fa accion curmnl,i\ra o accidn de majora)
o ';? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientas O flov\ B¢ doancavnyon Fe _ Cyt own
ED escrites, se llevan registros de las actividades, w g :1 2 AI‘I. a P \.6%; wh
o ';{? Se utiizan productes de limpleza y desinfeccicn y cuentan caon fichas l
ED tecnicas (concentraciones, modo de preparacion, emplen W rotacién). 1
PS Las malerias primas crudes lales como cames, verduras, horalzes y Ng 0 Zvifawn ba [a valz Ar
43 RI frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacion o consumo en O
ED racion industrializada. fru ll’bt .
a ';;5 Los productos de aseo se almacenan en un sitie ventilado, identificado,
EI; protegido ¥ se encuentran debidamente rotulados ¥ organizados. 1— |

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Deseribir la accién correctiva o aceidn de majora)
PS

Se garantiza |a limpleza y desinfeccion peritdica del tanque ylo reciplente OLU\ a ¢ )oantanmndtw '}‘g el [N (&)
45 Ri (s) de almacenamisnto de agua, 6 ;
ED Pevisds  Be apwbansh
v
ps Existe un programa implementado de limpieza v desinfeccion de tangues

45 ylo recipientes, con procedimientos escritos, se lavan registros de las Nﬂ
ED actividades. (Verificacién de pH y cloro)

El agua que se uliiza es potable y cumple con las normas vigentes
a7 PS |establecidas por |a reglamentacion corraspondiente del Ministerio de Salud N A
y se evidencia sopore:

Ps El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
4B Ri fabricado con agua potable v manipulada en condiciones que garanticen su N o
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LicuiDos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D Ia aceian iva o accidn de mejora)
Ps Se cuenta con recipientes suficientes, identificadas, de material sanitario, SQ it &”‘r oo TR ? 0 lﬂ‘i e Sin blg,i‘
49 Rl con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para [a recoleccion o
ED temparal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje.
0 F;Sl Se cuenta con un programa de mangjo de residucs, con procedimientos ) ]gu\ de Javeamirw Yo ~ i 9
nitos, se |l i de | ividedes.
&5 escitos, se llevan registros de las actividades PNl > M aﬂ\mbb.fPIﬂ
I
g ;sl Sa aplica |a separacion en sitio de los residuos sdlides, es decir, matarial ’O NO st oa hﬂl 5 lPﬁka fsn a.p
1 D orgénico separado de papel, plsticos y EMmpagues, ns la )
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D ir la aceidgn tiva o accion de mejora)
52 ':' Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
| S dafo causado por plagas. j_
= " i i
| Ps Se cuenta con un programa de conirol nlegrade de plagas, con Q hb"\ iﬁ' )ﬂ‘ﬂﬂﬂ.m {(m *b (2] "Q g
53 RI procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas O 9‘
ED 0 correctivas. Mg 9y L (] a 'oln Now*
OTA OND O [ ¥ A
~ PUNTAJE ESPERADO 1 @) PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE % ? o7
LUND B R.A SPOR ) A1l
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE [ i ta aceion tiva o accion de mejora)
g El transporle garantiza el mantenimiento de las condiciones de :
5 ';SI canservecion requeridas para la materia prima; refrigeracién, congelaclén,
ED recipientes o canastillas de matedal sanitarlo con tapa, ste. y cumple con la Mo
normatividad vigente. {Si aplica)
" FI'QS; Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de 9]
ED aseo y operacion para el transpore de los alimentos. (Si aplica)
i TRSI Los vehiculos son ulilizados exclusivamenta para el transpede de "(fD
- D alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentes. 81 Aplica)
|
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PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

Sarial No,
P3 los complementos aimentarios son transportados en canastillas plasticas,
e s debldamente lavadas y desinfectadas
. a 2 |avadas y desinfecladas. o
58 P:I El personal transportador cuenia con cerificacion de manipulacion de ﬂf
£0 alimentos y veslimenta adecuada de acuerdn a la normalividad vigente. 0
ps Los vehiculos de ransporte no aimacenan los alimentos directamente
i = sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canasfillag, o implementos de MD
matenzl adecuado come estibas plasticas, de manera que aislen el
€ producto de loda pesibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TE

Vil EQUIPOS Y UTENSILIOS

RMINADO (S| APLICA)

— PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO PUNTAIE OBTENIDO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE CBSERVACIONES (Describir la accion correctiva e aceitn de meiora)
e
Ps Los ulenslios tales como lablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
4] o fabncados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosidn de faci Nq
E mpeza y desinfeccion,
81 Ps Los recipienles donde se les provee los alimertos a los tlulares de N
i ED darecho son de material lavable y f0l desinfaccion Q
a2 Ps El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar as suficients para la N
ED atencion de |a totalidad de titulares de derecho e i :
PS Existen manuales y regisiros para servicio de mantenimiento preventivoy @lgv\ ggl AV ea i Lt ‘o ) e ¢ 3
83 Ri cerrectivo de equipos de acuerdo a lo establecide en la resoucian. {Hoja de &
ED vida de los equipos, cronogramas de mantanimiento, responsables 1 O f@ln ug‘) 5(! a ?r ,i-,a( ik )
. 4
2 ‘;: Las neveras, congeladores v demés equipos de almacenamienta cuentan ®) NT Se eLVIAWwcio l’E‘ itrg &
ED con controles y registro de lemperatura. h“'ﬁ D¢ va I'\f"ﬂ

TOTAL EQUIPOS

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN

TRABAJO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién corectiva o accién de mejora)
aenle xt
Bioseguridad. Anexo Mo 4 0 N%b { ‘JPEM 3{ ‘ B r & V/ hi

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAID

“ it _

X, GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADD

PUNTAJE OBTENIDD

2

ITEM ASPECTO A EVALUAR DBSERVACIONES (D Ia aceidn comrectiva ¢ aceion de mejora)
i Eg El comedor escolar fiene publicada en un lugar visible la Ficha Técnica de O g Ut AW () a Fitha f‘l! thalirg
ED Informacian del PAE. 90 (l}'—vq ] 7 e
s Frle? Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacidn escolar
ik ylo actas de reunion del mismo. No
= ';g Es visible el mecanisme qua el operador y la ETC lienen para atender las .1' /
ED SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION &

SOCIAL

PORCENTAJE %

0072,

CONCLUSIONES! OBSERVACION ES/RECOMENDACIONES

Se yodipq

PrLweva witta  fewiva eulbe

Wanfl o la (?”fﬂ‘qh d(’}

Mmeny &t 3 olalida b RL. Oywante |

!
2 vinf, o reabila  infevrambis kg

al.ﬂu’””}’hé‘? A

v {ethe A vagfla o Se  puidewtin s'hn? fas
Manhms Na fur.q?‘ﬂ'“\ e ¢ 4Ta Vg )¢ Mnm"hﬂ/ r‘touLDJD- ghf“‘!“

90  (ohka  fon  wovanaldal

8@ Yeals ’?:v\

I
'::row\ T X TR Fa ewn

o enfvega oo

yor\h 0A8S Y Se rcq‘l-tq __A%% kmng

tervica & Mav 1y A ds Lo,

X o)

B Bpm.

OBSERVACIONES DE QUIEN

RECIBE LA VISITA

il L\E‘}i'd sha| Ofedn  Gu)y mio s

di9ia T D(ecln | Mot polade cg de Al men TN,

Atendida por: ) Firma: Cargo:
Rouassapor: A ndx(y  Talolaw ey Bemo [ TFabon, 6. oo Fagp. A oy pu
Realizada por: Firma: Cargo: $
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hlimantos Saludables del Vatie S8, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017 _ | version:nz | Fecha de emisién: 150212028 | SerialNo. |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

& | I
Institucién Edu ucatiya c iyl RIS
e P Uei D ResAo PerlapaL ) DRSS
T ED s Rordio REcAD Poevei30 DE Bielo 2024

Horz iniclo: +
Operador: — " WNo Contrato / Convenio Heora de terminagio
U7 2ca 1\loua 4ro-23 b
Repaorta casos de atencién s1 m Identifique la causal del caso de atencion prioritaria [Py
priofitaria

No titutares de derecho Adjudicados A \-\ % Atendidos A \-l % No de visita | A | Tipe de racion | Q ; \ Al d0&+“ O:L Q'Oé‘-‘l

MNombre y carge de quien atiends la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita

SAADEA PATRIUA PGULLAL- P’\ump\_a\n_dm 3%1%4\1"3"62— CASTR MO - Insp de Cﬂ_mfc

Objeto de Ia visita:

\eryfiua (._U.;n clw_ \\1&. \\\Mx\ﬁ_& -‘QIGLI'\\L-D§ N dﬂ Qmsh'n\zm \‘%%,‘13
PUNTAJE ESPERADD | L),Z [PuNTAJE OBTENIDO [ 231 T | PORCENTAJE®% | X5 RA /.

CONCEPTO FINAL [Confor e (ol OB VAL Gnd

=z [FECHA DE VISITA o~~~ _ 1 1 L} \

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [CONCEPTO EMITIDD P NUWENUAE. DOV NS o
TOTAL DE MANIPULADORAS '

Cantidad de Personal MNo. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segiin Anexo encontradas Racion Manipulader seguin Anexo encontradas Racién
Téenico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETGRI Industrializada:

i R 2

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO {NO OBSERVADO)
PS: Praparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED; Enfoque diferencial

L INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la aceién correctiva o accién de mejora)
PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de ‘&
1 ED insalubridad, maleza v aguas estancadas. K 8 {5\ .
2 PS El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en canfidad
suflcienta, en buen estado y funcionamiento. 1...\ \Q. . ?
PS La edificacion, las instalaciones (drea de almacemamiento, dres de
3 Rl preparacidn, érea de consumo) estdn construides de manera que facilta la ‘4
ED operacion de limpieza, desinfeceion y desinfectacicn
PS Loz lechos estén disefados v construides de manera que se avita
4 o acumulacion de suciedad, condensacién, formacién de hengos y mohes,
! se encuentran limpioz y se realiza martenimienta para  garantizar ‘4
e condiciones higignico-sanitarias.
5 PS5 El area de diskribugion o de glistamiento de fas raciones preparadas o /l
Rl industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias,
& PS Las paredes estdn construidas en maleral resistante, impermeable, no
absorbente, de facl limpieza v desinfaccidn, - P«
Ps Existen tanques yio recipientes de almacenamiento de agus protegidos
7 ED con i@apa, con la capacidad suficiente pars atender como minime las \\
necesidadas correspondientes & un dia de preparacidn, e B \b\ .
—
PS El drea de simacenamiento de las materias primas y producta terminado
B8 Rl (Praductos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
ED minimo que garantice la conservacidn de los alimentos yo productos, 4
PS Existe in lo fisico lusivo para el depasito temporal de los residucs
9 RI sdlidos, adecuadamente ubicado, protegide y en adecuado estado de A
ED mantanimiento,
10 FS Las lamparas o iluminacion se eneuentran protegidas y funcienando y no }
ED se evidencian instalaciones eléclricas expuesias. A
11 :? Lo sifones y drenales, se encuentran en buen estado, protegidos (rejiila),
Ehi funcionando v limpios, -A
12 PS Cuenta con drea exclusiva para la limpieza y desinfeccitn de los utensilios -'A &
ED ¥ menaje evilando contaminacion cruzada. G
Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior,
PS estin provistas con malla anliinsecto de facil limpieza y buena
13 RI conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacidn. Los vidries de las
ED ventanas uhicados en ress de procesa cuentan can proteceian para evitar 4
conlaminacién en casa de ruptura.
14 :‘f Los pisos se encuentran limpios, en buen estado ¥ se realiza ‘1
ED mantenimiznto para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
PS Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
15 Ri desinfectante, elementos desechables, papel higignico v papeleras) y las 4
ED Instalaciones sanilarias se encuentran en buen estado, -
Ps Existen lelreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Busras
16 RI Précticas de Manufactura, ubicades en |as inslalaciones dal comedor '
ED escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE OBTENIDO 40 PORCENTAJE %

i PUNTAJE ESPERADO 410

40D/
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PROGESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

SISTEMA DE GESTION DE GALIDAD

AS DELVALLE

Aimentos Saludables el Valle $4.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017

Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023
[l ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Serial No,

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOMES (Describir Ia acclén correctiva o accién de majors)

El aimacenamienio oe los insumos, materias primas o productos

PS

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la

2 normatividad sanilaria vigerile. Resolucion 5109/2005. Anexo No2

Ps ¢ realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 RI U olra forma de almacenamients) v dispons  estanterias de material
ED sanitario, Fmpias v en buen eslado de mansra que se perrita la '1
inspeccidn, limpieza y fumigacicn, =i es ¢l caso,
|_
PS Los productos se encuentran denlro de su vida atil, con fecha da
18 Rl veneimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion ¥ 50n aplos 4
ED para el cansuma.
1 F;si Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de 4
# b praductos - PEPS. Realizar inventarin - Anexa No 1
ot i
ot ';? El almacenamiento de los alimentos refrigeradas se realiza a temperaturas f( ) el P‘ an O Mydo ?\Lﬂ\h\l’o 9 Conech
0 entre -2°C a 4°C y se llevan regisiros NO Se mu.m&-ru N B &
27 PS El aimacenamiento de alimentos conpalados se realiza a temperaturas de -
ED 18°C y =2 llevan registros T\\ J\ "

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MAT

PUNTAJE OBTENIDO \_\ PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO S

lll. CONDICIONES DE PREPARAGIGI |
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accian correctiva o accion de mejora)
Ps Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 o optimas de higiens, de limpieza y de ervacidn, de forma ial y '3 ‘3‘
E continua para evitar euslquier tipo de contaminacion, ™
Se realiza la limpleza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 PS permanente poslerior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse medianta la ulilizacion de agua caliente, vapor 1\‘-‘. rbi
de agua o susiancias quimicas autorizadas para este efecio,
ps Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 par la nomnatividad sanitaria v establecidas en & plan de saneamiento def /\
R operador,
ps El servido de los alimentos se hace con utensitios (pinzas. cucharas, etc.)
26 o segun sea el fipo de alimento y se evita el contacto directn del aliments con Q&" A
& las manas.
7 Ps Se cuenlan con registros v contral de temp durante Iz prep ién N .‘& /
Se cuentan con reglstros y contral de temperatura durante |a preparacion.
28 PS El producte teminade s sirve a tempesmatura meyor a 60°C y los ﬁ A
alimentos refrigerados no mayor a 4°C. E .

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE %,

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accitn correctiva o aceion de mejora)

P3 En el establecimiento educativo se encuentra publicade el ciclo de meni

29 RI aprobado por ia ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado an la ‘Jl
ED lengua de Iz comunidad &tnica

30 PS Se lignen estandarizados los ulensilios para el servido ‘.l
ED g AN %
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo da mend establecide.

31 RI {Si es caso conlrario, presentar el soporte de aulorizacion per parte de la A
ED ETC del cambio realizada).

12 F;isl' Se cumple con los g jes de las prag iones y o comp to \,Q T"\)’\\'} U"‘Lnﬂ hﬂ“ ro C'U‘“fk- C«Df\ e"‘
ED industrializados segln aplique. i}sb E&mdcﬁ
PS 1

a3 RI Evaluacidn Organcleptica. Anexo Mo 3 ./‘
ED

TOTAL CUMPLIMIENTG DE MENUS - GRAMAJES

V. PERSONAL MANIFULADOR DE ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la aceion correctiva o accién de mejora)
PS El personal manipulador utiliza fa dotacion completa, en buen estado, de
34 Rl color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal
ED vinente yio elemenios de proleccitn nacesarios para racion industrializada.
PS La presentacion personal de los maniputadores es adecuada (ufas cortas,
35 Rl limpias y sin esmalte, cabello recagido, sin uso da joyas u olres aceesorios 1
ED ni macuillaje) v unifarme limpio
38 r;!gl Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
ED {apto para manipular alimentos) (no Mayor & un ano). 1

Impreso Litadisedos Tel (867) 521 40 23 - Barrancabarmejs
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FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Cadigo: PDAE-F-017

Version: 02

Fechade emision: 1502/2023 | Serial No. |
Ps El personal maripulader acredita formacion en educacion  sanitaria, AD Sc E“J\)‘ldﬂﬂ o Oﬁ'& dﬂ_,
a7 Rl principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura ¥ practicas
higienicas en manipulacion de allmentos {no mayor a un &no) y se cuenia 'n:l =
ED ©on registros de capacilacion. Q’O ?OU.L (Low .
iy b
e :? El persanal ajeno al comedar escolar ingrasa con la debiga dotacidn \ D pl UrvEAR clﬂ- u\ﬂ\mumwu"o no SC
tapabocas, cofia v bata). 4
- £t {tapabocas, cofia y bata) b &JLD'GJ\{M} Rgensl alene
ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo \J
o s establecido en la resolucion vigente (Nota: Para racidn industrizlizada en
cada |E con menos de 49 titulares de derecho puade existir persona 4
ED delegada por el rector)
PS El complamente alimentario es entregado en el horario establecide de
A0 RI acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la aulorizacion realizada por 4
ED parte del comilé de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIFULADOR

VI CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accién de mejora) i
it ‘;Hs Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos O t'{ P‘W‘\ & -S(‘jf‘\eu mm‘t’() ot Ef\m-hu
ED eseritos, se llevan registros de las actividages, PRt RQAJ Liio;onm .,
5 PRSI Se utiizan productos de limpieza y desinfeccicn ¥ cuentan con fichas
ED tecnicas (concentraciones, modo de preparacidn, emplea y rotacién). 4
P5 Las malerias primas crudas lales como cames, verduras, horalizas )
43 RI frulas se lavan yio desinfectan antes de su preparacion o consumo en 1 /
ED racidn industrializada, = i o 1 i
A
m ';SI Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identiicado, | ovca JOBE T & alme N
ED protegide y se encuentran debidamente rotulados y organizados. (3o} 60&0 S MO &2 en A Mﬁtﬂdﬁ
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accién da majora)
] Se garantiza |a limpieza y desinfeccién periddica del tanque yo recipiente
45 Eﬁlj (s} de almacenamiento de agua. 4 L
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de tanques
46 ylo recipientes, con p limientos i se llevan regk de las —
ED actividades. (Verificecion de pH y cloro) Q LS —
El agua que se utliza es potable y cumple con [as nomas vigentes e
a7 Ps establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud \ P\ o
y =e evidencia soporie T PN -
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es ﬂ o & e \;\Qmun G\ C)b_ Iy elD
48 RI fabricade con agua potable v manipulado en eandiciones que garanticen su \ D .
ED Inacuidad. [ -
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE QESERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién da mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitaria,
49 Rl con tapa y bolsa plstica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion ’1 I r—
ED temnporal de residuos solidos y se promueve e reciclaje. '
& Pni Se cuenta con un programa de manejo de residucs, con procedimientos E\ P\ on O SoNEaMumtc S entGIni
b escritos, se llevan registros de las actividades, ‘ ) en eSO |
5 P:: Se aplica |a separacidn en silio de los residucs solidos, es decir, material I - -
g orgénice separado de papel, plasticos y empaques, 1
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acclén de mejora)
52 i? Las Instalaciones y/o los allmentos se encuentran libres de presencia o )
dafio causado por plagas. /\
ED
[ [ |
Ps Se cuenta con un programa de contral Integrado de plagas, con 'E\ ")\ i ah_ Somm“t) = ef\mh’u
53 Rl procedimientos escrilos y se llevan registros de las actividades preventivas D
ED 0 correctivas. en el on
OTA OND O f A
PUNTAJE ESPERADO /1 o PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % Oy
O D 0 D RA O [} a00
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE [ AGIDNES (D 1a aceién o accién de mejora)
El transporlz garanfiza el mantenimiento de lag condiciones de
54 ';f conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacion,
ED recipientes o canastilas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la A ; O
normatividad vigente. (Si aplica) :
o ':“3 Los vehicules se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
ED aseg y op on para &l transporte de Ios alimentos, (Si aplica) ! D
= ':: Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de ‘\\ O
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) g .

Impresa Litodiserios Tel (607) 621 48 23 - Barrancabermaja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
' % AS []EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Satudables del Valle S.A.3. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emision: 1510212023 | serial o,
h
57 l:la Los complementos alimentarios son fransportades en canastillas plasticas, |
eo detidamente |avadas y desinfectadas. | ¥ 0
58 P:l El personal transportador cuenta con cerificacion de manipulacion de
ED elimentos y vestimenta adecuada de acuerds a la normalividad vigerte. A O -~
|
| ps Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente s
& i sobre el piso. Se utilizan |os recipientes, canastillas, o implementos de //
| material adecuada coma estibas plasticas, de manera que aislen el O g
Eo ducta de ibilidar d i - - -
| products foda pos lad de contaminacion |-

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| AP Lica)

PUNTAJE ESPERADO — PUNTA.IE OBTENIDO eSS PORCENTAJE %

Vill, EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

iTEM ASPECTD A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y deméds menaje estan
| B0 E fabricados con malerizles sanitarios, resistentes a la corrosidn de facil "\\ . 'A -
D limpieza y desinfeccion. —
P3 Los recipientes donde se les provee les alimentos a los fitulares de e
| Bl ED derzcho son de material lavable y facil desinfeccion \\é’ . ‘& _“_’__,-—/—"_‘
| g2 PS El equipo y menaje con que cuents el comador escolar es suficiente para la ]'-) _{\ —
ED atencion de la totalidad ds tituiares de derech s . \ 1
Ps Exlsten manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y o Conechyo LD
; : Rr=al =il
63 Rl corrective de equipos de acuerdo a lo establscido en la resoucion, (Hoja de O l R .
ED vida de log equipos, cronogramas de mantanimlento, responsables ) &. cf\&mh’\} en 20y L_} oW,
i :f Las neveras, congeladares v deméas equipos de slmacenamiente cuentan i Pl on, S NTTHS Cooe [
con controles y registro de temperatura,

YOOENTLUD  Se  @en en V.

TOTAL EQUIFDS

T S T B W S R VA

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJD
ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Describir la accién comectiva o accion de mejora)

Aohguin D Pameros gualiod

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

Bioseguridad. Anexo Mo 4

ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Deseribir la acclén correctiva o aceidn de mejora)

& ‘;ﬁ El comedor escolar tlene publicado en un lugar visible |a Ficha Técnica de. i

ED Informacion del PAE. /1 - . o
' 1

= ';‘T‘ Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacibn escolar H.Q S¢ evdununs alhs o Lo ool Lpe
ED yio actas de reunisn el mismo. O ! o Comu ,lf., -

68 PR? Es visible el mecanisme que el operadar y la ETC tienen para atender las) 4
ED SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADD PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

X, CONCLUSIOMES/! OBsERVM!DNESfRECDMEN?MmNES N

-D ~n e \B. \l\‘;‘;\'\“u. )\-:'_.LT\\\..CL £n mbdu\x&md c}ﬂ_ \QCLU{EH \"ﬁd u&*nt:—

o gy \Zwovdad o foAona €S Nevbhes | W CD'\dl cLong g \'\lt),}cf\lg,b
" ey e lfdanments . Se Nemi e e

N, P wdovral  den D\\) vn Aot uSw Comﬂ\:ﬂez-%—o )

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

\,u mﬁm?\)\ﬁdﬁm N dﬂ-:)\) ﬁm(‘ﬁuﬂ\) okSeYunU B

. |

pendidopor: SANADLA PRTRUL A EGaoAE. . Frme s vtidca SR Ao Hlon ool ad ovo,
Atendido por: ) Firma: / ;‘3 / Cargo: v

i XAV AUD PR, et ezt e s b Comess
Realizada por; \J Firrna:/ b N L= Cargo: ) !
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AS DEL VALLE

Alimentas Saludables del Valle S.A.5

SIS

0000773 0O0F7oR~

TEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017 | Versién: 02 | Fecha de emision: 15/02/2023 |

Serial No. I

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Institucién Educativa

Sede Educativa

cAlld g
s PFoucsno l'CJ- Fextora Art—nie  Sooe Bectreps. gBﬁE\?‘D\l

Ciudad/ Municipio

2\ karmg\u\
i in: F Ita: i inicio: . o=
e Alerels Vo Cipecyems Em3o. T _Bowners.ay e OB o0 S,
Operador: 1 No Contrato / Convenia Hora de terminacion:
OCT Ben 1 RDODUVA 4830c-23: AT A
Reporta casos de atencién st NO o Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
prioritaria )
No titulares de derecho Adjudicados o Bs | Atendidos 29. No de visita | 4 | Tipo de racién | e.. T
Mambre y carge de qulen atiende la visita 2

U Doy

“--c, e md quwc; o

Nombre y cargo dé quien realiza la visita

Lanna  “dleopn-  xemp
= f

s Enrrvr‘_:-::

Objeto de la visita: .

Nem koo~ de (oo \meumtme\a:a -Lccmcb% o el

Corfrads AR3o-23.

PUNTAJE ESPERADO | 44 | PUNTAJE OBTENIDG | eA | PoRCENTAJE % | Gy
CONCGEPTO FINAL [ Coe focme”  con  obsercoao~
i FECHA DE VISITA
i ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CONCEPTO EMITIDO o em ek Tl T, T
TOTAL DE MANIPULADORAS : X

Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:

Manipulador segiin Anexe encontiradas Racion Manipulador segin Anexo encontradas Racion
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETCRI Industrializada:

4

-

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racion industrializada - ED: Enfoque diferencial

PUNTAJE ESPERADOD

TOTAL INSTALAGIONE

PUNTAJE OBTENIDO

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descritiir la aceién correctiva o accién de mejora)
1 PS El comeder escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancacdas by A
3 P El comedar escolar cuenta con acoeso a servicios sanitarios, en cantidad
suficignte, en buen estado y funcionamients, &
PS La edificacion, las instalaciones (dres de almacenamiento, area de
3 Rl preparacion, dres de consuma) estan construidos de manera que facilita 1a ,1
ED operacidn de limpieza, desinfeccidn y desinfectacian.
Los techos estin disefiados y construidos de manem que se evita
FS L : o s
4 Rl acumulacion de suciedad, condensacian, formacian de hongos y mohos,
se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar| '1
En condiciones higiénico-sanitarias.
5 PS El érea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
Ri Incustrizlizadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. ’1
& Ps Las paredes estdn construldas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza v desinfeccian, [ g
Ps Existen tanques y/o recipiantes de almacenamiento de agua prolegidos
7 e con tapa, con la capecidad suficiente para atender come minimo las
necesidades correspondientes a un dia de preparacisn. L.
PS El &rea de almacenamiento de las materias primas y producto. terminado
B Ri (Produclos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
ED minimo que garantice la conservacian de los alimentos yio productos. 4
PS Existe un espacic flsico exclusiva para el depésita temporal de los residucs
] RI solidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de f‘
ED mantanimienta,
10 PS Las lBmparas o lluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no
ED se evidencian Instalaciones sléctricas expuestas. r-..\ -
1 PR? Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla),
ED funcionando y limpios. D
12 PS Cusnta con area exclusiva pars la limpieza y desinfeccion de los utensilios!
ED ¥ menaje evitando conlaminacin cruzads, L.
Las ventanss y aberluras que se comuniquen con &l ambiente exterior,
PS eslan provistas con malla antinsects de  facil limpieza y buena
13 Rl conservacién, resistentes a bz limpleza ¥ la manipulacion. Los vidrios de las O
ED venlanes ubicados en dreas de proceso cuentan con proleccion para evilar, I\‘. %
contaminacion en case de ruptura,
14 :? Los pisos se encuentran limplos, en buen estado ¥ se realiza
£ mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. ./l. =
Ps Se evidencia dotacién de los elementos de higiens personal (jabon
15 Rl |desinfectante, elementos desechables, papel higignico y papeleras) y las
ED Instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. - -‘1
{
PS5 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacian de BPM - Busnas Ne = e socdencao \Ch e q&.ﬁ.l e
16 Rl Praclicas de Manufactura, ubicades en las instalaciones del comedor o
ED escolar,

3 FISICAS Y SANIT

ARIAS

‘Zl PORCENTAJE %

RBY.

Impresa Litodisados Tel (607} 621 48 23 - Barancabermeja



8006774 VOIET2T
SISTEMA DE GESTION DE GALIDAD LR

As I] EI. VA I.I.E PROGESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Mimentos Saludadles del Vatle §.4.8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017

Version; 02 Fecha de emision: 15/02/2023

Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS £ INSUMOS Y FRODUCTC TERMINADO

Serial No.

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion corractiva o sccién de mejora)
El almacenamienie de los Insumos, materias primas o productes
Ps lerminades se realiza ordenadamente en pilas o estibas {canecas can lapa
i7 Rl U otra forma de almacenamiento) v dispone estamierias de materal
ED sanitario, mpias y en buen estado de manera que se permita la .1
|inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
Ps Los produclos se encusniran deniro de su vida Glil, con fecha de
18 Rl vencimianto vigente, no presentan algin tipo de contaminacicn y son aptos
ED para el consuma, ’I
18 F;f; Se liene actualizado &l control de entradas y salidas, Kardex ¥ rotacidn de
& productos - PEPS, Realizar inventaria - Anexo No 1 A
7 FF’{IS El aimacanamienta de los alimentos refigerados se realiza a temperaturas M= e ovusercio Teﬁlﬁhba d=
- | i
ED entre -2°C & 4°C y se llevan registros @] -&r,rr\PB"ﬂ"xt.)ﬁa
24 Ps El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -
ED 18°C y se llevan registros N.A
i Los productos que se encuentran empacados y rotulades, cumplen con la
o nosmatividad sanitaria vigenle. Resolucisn 5108/2005. Anexo No 2 4

TOTAL CONDICIONES DE ALMAGCENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E N

UMOS Y PRODUCTO TERMINADD

{0+,

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTALE %

PUNTAJE ESPERADO 5

L ill. CONDICIONES DE PREPARAGIGN
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva ¢ accion de mejora)
Ps Los procesos de preperacicn de los alimentos se realizan en condiciones
23 ED optimas de higiene, da limpieza y de conservacion, de forma sacuencial y A
|continua para evitar cualquier fipe de contaminacisn, [
Se realiza |a limpieza y desinfecclén de los ulensilios de
24 Ps permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccidn debe realizarse mediante la utllizacion de agua caliente, vapar | W . £
de agua o sustancias quimicas autcrizadas para este efecto,
Ps Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la nommatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del
Ri operadar, A
ps El servido de los alimentos se hace con utensilios {pinzas, cucharas, elc.)
26 B segiin sea el lipo de alimento y se evita el contacto directo del alimanto con a
B fas manos. M-
27 Ps Be cuenlan con registros y control de temperatura durants la preparacion S~ /

Se cuenian con registros y control de termperatura durante Ia preparacion.
28 PS El producto terminade se sirve a temperatura mayor 8 60°C y los D
alimentos rfrigerados no mayor a 4°C,

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE ESPERADD

PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAJE %

100,

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

Tem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir I= aceion correctiva o accisn de mejora)

Ps En el establecimiento educatlva se encuentra publicado el ciclo de meni

29 ] aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicada en Ia
ED lengua de la comunidad éinica -4
Ps : . » .

30 ED Se tienen estandarizados los utensillos para el senvido, hl R /
Ps Existe cumplimienio de la minuta de acuerdo al ciclo de meny establecida,

3 Rl (Si es caso contrario, presentar el soporte de autarizaclon por parte de la
ED ETC dal cambio realizado), 4

32 Fé‘fl' Se eumple con los g jes de las preparaci y o complementos
ED industrializados segin aplique, '1

. PS5 .
g 13 Rl Evaluacion Organoleptica, Anexo Mo 3 .1

TOTAL CUMPLIMIENTD DE MENLS - GRAMAJES

" PUNTAJE ESPERADO 0} PUNTAJE OBTENIDO e PORCENTAJE % lela}d

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accidn correctiva o accién de mejora)
’ PS El personal manipulader ulilza la dotacicn completa, en buen estado, de
4 RI color claro y cumple con las especificaciones de Iz nomatividad legal
ED vigenle yio elementos de proteccion necesarios para racion industrializada, 4
Ps La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (Ufias cortas, Se Svisiescia Deans L:L"E‘\x% H ==
35 RI limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de joyes u otros accesorins O
ED |nimauilaje) y unforme limpio cemal\te.
% ';3' Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion madica ) NC} Qe evaeéncla Ce r+Lf‘l [SoN
=0 (@pto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). ""\Cd 1 (.’q:

Impresa Litodisefios Te! (607) 621 49 23 - Barrancabarmeja




0004775 QOOGT22*
. i B e
. SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
As l] EI_ v A I_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Rlimentos Saludanles del Valle S.A.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Facha de emision: 15/02/2023 I Serial No. |
El personal i for acredita fo ion en educacion sanitarla,
" ';Is principios basicos de Buenss Préclicas de Manufactura y practicas o L‘;Cf\#‘a Ll tc‘t\m cle
U £ higiénicas en manipuiacion de alimentos (no mayor a un afio) ¥ =& cuenta O o
con registros de capacilacidn. Lf= ot S S L.
38 PRSI' El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién
ED ({tapabocas, cofia y bata). ’S (@]
P Se garantiza la cantidad de manipuladores da alimentos de acuerdo a lo
H establecido en |a resolucion vigente (Nota: Para racion industrializada en
3 cada |E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona A
ED delegada por el rector)
Ps El complemento alimentario es entregado en el horario establecida de
40 RI acuerdo & la resolucion vigente o acorde a la autorlzacién regizada por 4
ED parte del comité de alimentacitn escolar
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR o
Y i Vi, CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
1
| ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBESERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
41 ’;? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos
ED escritos, se llevan registros de las aclividades, o Eao e Ui ™ vF,g-,rm s q?l?“b““‘:‘n
42 ';? Se utiizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas e
ED técnicas (concentraciones, modo da preparacicn, amples y rotacidn). '1 i
PS Las maierias primas crudas tales como cames, verduras, horalzas y
43 RI fiutas se lavan yio desinfectan anles de su preparacidn o consume en
ED raci6n industrializada, 1
44 Fl;? Los productos de aseo se almacenan en un sitio veniilado, identificado,
ED prolegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. /\ /‘-“"
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accién de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccion perisdica del tangue yio recipiente N c_pel“\,ﬂ:x Coim +q+';=‘n.ﬁe de mlmﬂ-
45 RI (s) de almacenamiento de agua, o
ED Ceramienhs de agu o
Ps Existe un programa implementado de fimpieza y desinfaccion de tanques =
48 Eb ylo recipientes, can procedimientos escritos, se llevan registros de las )
actividades. (Verificacion de pH y cloro) o B~ (ecwiopn Qaro Do =preloacis
El agua que se ulliza es polable y cumple con las nommas vigentes
47 PS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud e
¥ se evidencia soporte e el
P3 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
48 Rl fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su
ED inaculdad. M‘D
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
EM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia aceidn corractiva o aceion de mejora)
Ps Se cuenta con recipientes suficiantes, identificados, de material sanilario, //_,—/
49 Rl con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion
ED ternporal de residuos solidos y se promueve el reciciaje. 1 - i e
PS ; i i oo
Se cuenta con un programa de manejo de residuos. con procedimientos ~ N . Faes qi-y,c, [T-y
5 Erg escritos, se llevan registros de 1as actividades. o < fevwio [ura-.
i’ e ————
51 PF:SI Se aplica la separacidn en siio de los residuos solidos, es decir, material e ————
= organice separado de papel, plasticas y empagues. -1 L
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)
52 :IS Las instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia o =
l dafio causado por plagas. 4 —
r-—-—'—_’—-_d-
Ps Se cuenta con un programa de coniral infegrado de plagas, con Ton FEOSGD ~ P=re Do ol !:‘l 4
53 R procedimientos escritos y se llevan registros de Ias actividades preventivas o & qp N
ED o correctivas.
OTA OND O £ A
PUNTAJE ESPERADO X PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAJE % u '/
OMND o D RA POR D ADC
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accion de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de J
¥ Pﬂ? conservacion requeridas para la materia prima: refrigaracién, congelacién,
ED recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. ¥ cumple con la D
normatividad vigente. (Si aplica) k..'l ¥
: 55 Fi.!? Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, da st
ED asen y operacidn para el transporte de los alimentos. (3i aplica) [N S f,ﬂ"f
e ;'5 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el fransporte ds .
ED alimentos y llsvan &l aviso de transporte de alimentos. (81 Aplica) w O
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3
Caodigo: PDAE-F-01T7 Version: 02 Fecha de emision: 150022023 I Serial No. |
57 :S[ Los complemnentos alimentarios son fransportados en canastilas plasticas, /-”
e debidamente lavadas y desinfecladas. N O o
8 F:I El personal transportadar cuenta con ceriificacion de manipulacion de
En alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente, M O
P Los vehiculos de ransporte no almacenan los allmentos direciamente
- R sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de
material adecuadn como estibas plasiicas, de manera que aislen el NO
2 producte de toda posibilidad de contaminacian
OTA ) L} RA HOR L) PROD O H DO
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO - PORCENTAJE %, —
Q) O L}
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corectiva ¢ accion de mejora)
ps Los utensiiios tales como tablas, cuuharas olas y demas mensje estan
B0 fabricados con materiales sanitarios, i a la corrosion de facil a
ED limpieza y desinfeccidn. M =
. PS Los recipienles donde se les provee los alimentos a los fitulares de
ED derecho son de material lavable y faci desinfeccisn M- (™
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la
| ED atencion de la totalidad de titulares de derecho. [
PS Existen menuales y registros para servicio de manienimiento preventivoy e B O ey \'\a\.-_-,. u\g, Qtéﬂ D
63 RI comectivo de equipos de acuerdo 2 o establecido en la resoucidn. (Hoja de b
ED Vida d los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables 1 dkltqtr\t-\tlr
-
&4 ':: Las neveras, congeladores y demds equipos de almasenamienta cuentan Mo cvenbto Ce= cocrkrdes Jde
‘ con controles y registro de temperatura. [
|

TOTAL EQUIPOS

I% SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAID
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir a accién correctiva o accién de mejora)

Bioseguridad, Anexo Mo 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir 1a acclén correctiva o aceién de mejora)
£h l:?? El comedor escolar tiene publicado an un lugar visible la Ficha Técnica de
i Informaciéin del PAE. 1 -
o :‘? e evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar No e eoiderCa=s 69&*‘“‘& e
ED yio actas de reunidn del mismo. O Cre
o4 ER? Es visibla el mecanisma que el operadar ¥ la ETC tienen para atender las
ED SPQR an el comedor escalar '1

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

exr

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

\:n::nﬁ lr_":._ wrovko \—-écnu:c; e autém c:tue_ el l\-"an detﬂtb G‘\'\T%Q,
L8

\enLeo
Sdorna B  ooudensio ef\—'kreum (‘_‘-‘L@. Menutd ; sSe eeak

= cnea =o bre (qu::._d_;; gﬁE - mnnuﬂ YH lavede de G
- e \cn"ﬁ:: Ihmcu.:!q masang

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

NO  hay an ona Qlomersaicidem

\ \ i
ol 2 Doy Pevcedy gsatepq e O U5 o docOcl{ongno
wenssoro: N\ AVILYO Bemal Hiada Fime: A%)\ e DOCONO
Iltealludn por: "Q“)rlm (" !’S‘-}{n Firma: V. A& p Cargo; ﬂ,a'p_ C??“""PO‘

IRHII:ada por; Firma: / T 1 Carge:
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SISTEMADE GESTIONDECALIDAD m
AS I] E I. v A I.I.E PROCESO MISIONAL | e

Nimentos Safudables del Vatie S.A5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO) INDUSTRIALIZADA
Godigo: PDAE-F-017 | version:oz | Fecha de emision: 15/02/2023 | SerialNo, |
FORMATO VISITA DE VERIFICACGION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Institucion Educativa Sede Educativa . ETC frLC 'd‘,q Ciudad/ Municipio
Aeecvavio o Todo na escofd  2umal LQ G\ovia d‘l&?‘ﬂinl Zavran ce bermelq
Direccion; \JQYED‘,Q \-CL p\\o qu Fecha Visita: bO s 207_4 Hora Inicio: e)_'m &m
Operador; E i Mo Contrato / Conveni H et ion:

perador; UT 1‘% lMNo’U ‘p‘ o Contrato enio 48}0 B ZB ora d erl:n’in*: *R}'ﬂ
Reporta;ascs de atencién sl NO X Identifique fa causal del caso de atencidn pricritaria —
 prioritar] &
No titulares de derecho Adjudicados /14. Atendidos 4 < - No de visita l “1 | Tipo de racién | j_nd 0 &Mq ,', ZC} d (e
Mombre y capgo de quien atiende la visita : M hr\e y carge de quien realiza la visita o
lr\aﬂé iena Velg 19Ut - Mani poladota A oA Cn-if nez - Tnapeciof cde ca PO
Objelo de la visita:

Ve Picar los lineamiendes dee nicos iae\ conhailo 4g830-232

PUNTAJE ESPERADO | A2 —|PuNTAJE OBTENIDD A [ Porcentasew [ JT- 2 -
CONCEPTO FINAL | Covites M Con Obteiuutiones
7 FECHA DE VISITA 2
Tl Y o

I ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA GONCEPTO EMITIDO Ve YA CIIeN . Aot O o] ..1_ N ._!r -
T TOTAL DE MANIPULADORAS i

Cantidad de Personal Nao. de Manipuladoras Canlidad de Personal Mo. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segln Anexo encontradas Racidn Manipulador segun Anexo encontradas Racién

Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
P y—— — -1

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA {NOC APLICA), NO (NO OBSERVADOD)
PS: Preparado en sitio - RI: Racion industrializada - ED; Enfoque diferencial

> L INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

escolar,

OBSERVACIONES (Describir Ia aceién correctiva o aceién de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED Insalubridad, maleza y aguas estancadas. ‘\J. V4]
9 ps El comedar escolar cuenta con acceso a servicios sanilarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcionamiento. ML
P5 La edificacion, las inslalaciones (Area de almacenamiento, drea de
3 RI preparacidn, drea de consume) estan construldos de manera que facilita la /’
ED operacidn de limpieza, desinfeccidn y desinfectacion,
Ps Loz lechos estdn disedados y consiruides de manera qus se evila
4 acumulacion de sucledad, condensacion, formacisn de hongos y mohas,
RI se encuentran fimpios y se realiza mantenimiento para garantizar
ED condiciones higiénico-sarilarias.
3 PS El ares de disiribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o 4
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias,
5 PS Las paredes eslan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil impleza y desinfecsion. Ny Y
o Existen lanques y/o recipientes de almacenamiento de agua grolegidos
¥ il con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las M ﬁ'
necesidades correspondientes a un dia de praparacion. b
Ps El drea de almacenamiento de las materias primas ¥ producto terminado
8 RI (Preductos industrializadas) del comedor escolar cumple con &l espacio ‘1
ED minime que garantice la conservacion de los alimentos y'o productos, .
Ps Exista un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los reslducs
:} Rl solidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de 1.
ED mantenimisnto.
10 Ps Las ldmparas o iluminacidn se encuentran protegidas v funcionanda ¥ ne N /
ED se evidencian instalaclones sléctricas expuestas. » '\ ¥
1 ;sl Los sifones y drenajes, se encueniran en buen estado, protegidos (rejilla), O '\\D e DLQ E € \‘FVCJ Si ?DP‘ e OYECT a €
funci do y limpios. N'
ED uncianan ¥ impios, q\mG ce n'm i E“:.‘D
12 PS Cuenia con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los ulensilios
ED y menaje evitando contaminacion cruzada, M Ly
Las ventanas y aberfuras que se comuniguen ecn el ambiente exterior,
PS estan previstas con malla anfiinzecto de  facil limpieza y buena
13 RI conservacian, resistentes a la limpleza y la manipulacién. Los vidrios de las 4
ED ventanas ubicados en dreas de procesc cuentan con proteccidn para evitar,
contaminacidn en caso de uptura.
i
1" Z? Los pisos se encueniran limplos, en buen estada ¥y se realiza 4 /
s mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. /
PS Se evidencia dotacién de los elementos de higlene personal (jabén 4
15 RI desinfectante, elemenios desechables, papel nigiénica y papeleras) y las
ED insialaciones sanitarias se encueniran en buen estado. F,
i
PS Existen lelreros en buen estado alusivos a la aplicacian da BPM - Buenas /
16 Rl Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comed 1

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO C.]

PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE %

oo
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SISTEMA DE GESTIGON DE CALIDAD ' “
As I] EI_ VA I_|_E PROGESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Nimentos Satudables def Valle S.0.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién; 15/02/2023

Serial No.
Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUGTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 12 accitn corrective o accibn de rmejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primaz o productos
P53 lerminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 Rl u oira forma de almacenamienta) y dispone estentarias de material 1
ED sanitafio, limpias y en buen eslada de manera que se permita la
inspeccion, limpieza y fumigacion, =i es el caso,
PS Los productos se encuenlran dentro de su vida util, con fecha de
18 RI wencimiento vigente, no presentan algan tipo de contaminacion y son aptos 1
ED para el consuma,
7 g S& tiene actualizado e control de entradas y salidas, Kardex y rofacion de 1 -
ED productos - PEPS. Reslizar inventario - Anexo Mo 1 /;-
- ?QSI El almacenamiente de los alimentos refigerades se realiza a temperaturas No T euidencian “ea s ce
o entre -2°C a 4°C y se llevan registros &) \_Q‘Qpe“q +E.J < a
2 Ps El almacznamients de alimentos congel se realiza a temperaturas de -
ED 18°C y sa llevan registros N
2 E‘T Los producios gue se encusntran empacados y rotulados, cumplen con 3 _’l /
ED rormatividad sanitaria vigente. Resolucion 510912005, Anexo NoZ &

PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDD 4_ PORCENTALIE %

i, CONDICIONES DE PREPARAGHON

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o acclén de mejora)
P Los procesos de preparacion de los alimentos s realizan en condlclones
23 optimas de higiene, de limpleza v de consenvacian, de forma secuencial y '\!\ - w
ED |continua para evitar eualquier tipo de contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccien debe realizarse mediante la ulilizacidn de agua caliente, vaper N -
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto.
i Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan can sustancias autorizadas NS 2 euidengra Plan df‘ Soned —
25 por la normatividad sanitariz y establacidas en el plan de saneamisnta del O
RI operador, m}. E“b =
o8 El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) /
26 5egin sea &l lipo de alimento y 52 evita el contacts directo del alimento con (Y
Ep las manos. M = /
27 Ps Se cuentan con reglstros y control de temperatura durants Ia preparacién N - u\- P &

Se cuentan con registros y control de temperalura durante |a preparacion.
28 Ps El preducts lerminade se sinve a temperatura mayor a 60°C y los M ~ p"- /

alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

0 A, OND L) D PR R 0
PUNTAJE ESPERADO 11, PUNTAJE OBTENIDO O PORCENTAJE % @) u:/
]
; o0 =
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accidn de mejora)
PS En @l esiablecimiento educativo se encuentra publicado el cielo de meni
29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la "
ED lengua de (a comunidad étnica
30 Eg Se llenen estandarizados los utensilios para sl servida. N Y
PS5 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecida, /
3 Rl {51 es caso conlrario, presentar el soporte de autorizacion por parte de la 4 -
ED ETC del cambio realzado), -
12 PR? Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complemenios 4 .
= ED industrializados segin aplique, /.-/
23 = Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3 /l -~
RI aluacicn Organoleptica. Anexo i
ED A

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

_ PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO < PORCENTAJE %

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OESERVACIONES (Describir la accian correctiva o accién de mejora)
PS Bl personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado, de
34 RI cofor claro y cumple con las ificaci de la normatividad legal 1
ED vigents ylo elementos de proteccidn necesarios para racion industrializada. -
-1 La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, -’
35 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin Uso de joyas u otros accesarios 1 _
ED ni maguillaje) y uniforme limpio -
e ';? Se evidencia para ceda uno de los manipuladores certificacian médica 1 o
Ed {apta para manipular alimentos) (na mayor a un afis). o =
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A As I] E I_ V A I_I_ E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
S Mimentos Satudaties del Valle S.A5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
Ps El personal manipulader acredita formacién en educacion sanilaria,
37 R principios  basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
£n higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un ano) y se cuenia 1
©an registros de capacilacian.
- F: El personal ajens al comedor escolar ingresa con la debida dotacion e ouidde {\C\‘Gl Iﬂ? 5D ol e Pef&f-}ﬂq
b (tapabocas, cofia y bata). O QWD d area C!l a lmﬂc{’ﬂam’ eﬂa—l-cD
ps Se garantiza la canlidad de manipuadores de alimentos de acuerdo a fo ~
18 o establacido en la resolucion vigente (Nola: Para racion industrializada an 4
cada |E con menos de 49 titulares de derecho puade existir persona
En |delegada par el rector)
PS El tomplemante alimentario e entregado en al horario establecido de 4 -
40 Rl acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la aulerizacion realizada par /./
ED parte del comité de alimentacion escolar A
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR
Reah ) el VI CONBICIONES DE SANEAWIENTO LR s -
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o aceisn de mejora)
i F;lsl Se cuenia con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos o T\'\@' Ss€ 'QU‘TCLQQ iy mam et 'QECY]"}C
ED escritos, se llevan registros de las actividades. %Q. SNCVeN }m .Q.(\ “)-m%c) dQ qpmbcw [i‘,
@ F;lsl Se utllizan productos de limpieza y desinfsccion y cuentan con fichas [}ro%w A ean PTDC?_’S o C}‘-ﬁ Py
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo v rofacidn). O L’DC\_CJ (wRY]
PS5 Las malerias primas crudas lales coma cames, vercuras, horaizas ¥
43 RI frulas se lavan yio desinfeclan antes de su preparacion o consume en '1
ED raciin industrializada,
Ps Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, o
44 RI \ : o
D prolegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. -
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o acclén da majora)
% ;SI Se garantiza |a limpieza y desinfeccién periddica del lanque yla recipiente o No e euicole N Tl cA NS PC)(-LQ_ (_‘).Q
{s) de almacenamiento de agua. \ . we
= l\m?lﬁ-?;d =\ infeccigw
T +
Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccidn de tanques o
46 yio recipientes, con procedimientos escrites, se levan registros de las M W -
Eix actividades. (Verificacion de pH y cloro) ’ >
El agua que se utiiza es potable y cumple con las nomas vigentes B >
47 PS tablecidas por la reg ion correspondiente del Ministerio de Salud|  IN) . i o
¥ 5& evidencia soporia L g
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es O e evuidon 'C_iMCA‘_ £ \.)8('_) C’.{ £ ',/]? (=
48 RI |fabricado con agua potabla y manipulado en condiciones que garanticen su M, O A C\,
& Al
] ED inoeuldad. ‘,D eV YLD Lo l«\dUS"‘r{‘q ) 2cA =1
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ITEM i ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién da mejora)
[ PS Se cuenta con reciplentes suficientes, Identificadas, de material sanitaria, -
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccidn /l e
ED termporal de residuos sdlidos y se promueve al reciclaje. e —r
-t
0 F:: Se guenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos O '\!D e fuL f d enci %1 e M W ™Ml QSC"I' =
£ eschitos, se llevan registros de las actividades. ‘!"‘9 /7 'O! ‘L\D mgs 'T“&Ul“?'l ekt ‘1
51 s Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material 1 __,_r-""f
EmD crganice separado de papel, plasticos y empagues. o
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o accién de mejora)
52 F:;’ Las instataciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o .1
ED dano causado por plagas,
PS Se cuenta con un programa de conirol Inlegrado de plagas, can <) ﬂm 9m el e enCuAtrifretr €9y
§3 Ri pracedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas o b 5 iy
ED @ correctivas. hucefo C_)l ¢ LTI

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTOD

Vil CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o accién de mejora)
g El transporte garantiza el mantenimienta de las condiciones  de '
44 '::‘ conservacion requeridas para la materia pima: refrigeracion, congelacion,
ED recipientes o canastillas de matarial sanitario con tapa, efc. y cumple con la '\J_ Q!
normatividad vigente. {Si aplica)
55 PR‘? Los wehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de '\l
ED 85€0 y Operacion para el ransporte de los alimentos, (Si aplica) -0
= P? Los wvehiculos son ulilizados exclusivamente para el transporte de L)
ED alimentos y llevan el aviso da transporte da alimentos, (Si Aplica) M ¥
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P
= Los complementos alimentarios son ransportados en canastilas plésticas,
57 R it y
£ debidamente lavadas y desinfactadas ]\\ ]
- P“S E! personal fransportador cuenta con cerlificacion de menipulacion de
EI:: alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la narmalividad vigenta. N O
pis Los vehiculos de ransporle no almacenan los alimentos directamente
- i sotwe el piso. Se utilizan Ios reciplentes, canastillas, o implementos de e -
,_R matarial adecuado come eslibas plasficas, de manera que aisian el M‘ \) - -
ED producto de loda posibilidad de contaminacion - 2
OTA ONDICIO f POR DE PROD O 5 ADD AP
| PUNTAJE ESPERADD - PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE % _
A PO 8
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclon correctiva o accién de mejora)
Ps Los utensilios tales como labias, cucharas, ollas y demas manaje estan
: &0 ED fabricados con materiales sanitarios, resistentss a la corrosién de facil M R
limpieza y desinfeccion
| &1 P3 Loz recipientes donde se les provee los alimentos a los fitulares de
| ED derecho son de material lavable v faell desinfeccién M -y
| & PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficients parala r
| ED atancitn de la totalidad de titulares de derecha N -
PS Existen manuales y regisiros para servicio de manlenimiento preventivoy o L Ovo %‘(‘U MO e eniuorn "Yu £ewn f)ﬂ-" =
63 R correclivo de equipos de acuerde a lo establecido en la resoucicn. (Hoja de (£hc A\ ywaac v v
ED vida de los equipes, cronogramas de mantenimienta, rasponsables § a P 1{) ci
il Pﬁls Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuantan o S= eord encian Co N tﬂj Lf
* ED eon controles y registre de temperatura. c) ’ DA Tl ol o

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES

ir la accién tiva o accion de mejora)
> OIiN Cin [4.0v]
Bioseguridad, Anexo Mo 4 i

Uewncl S
TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURLUI\D EN EL TRABAJOD

X. GESTION SOCIAL

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIDNES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
56 %5;' El comedor escolar tiene publicado en un lugar visibie la Ficha Técnica de _/I
ED Informacion del PAE. —
57 ';? Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar O '\10 e ey ld éen C <> P ot iLQ- Qll '{
8 b yio actas de reunion del misma. Con _!__O STNolcL® \A (4]
68 PR? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las .1
ED SPQR en el comeador escolar /

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

% (15 a2
CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
22 Yealiza LKHHa  locayea e UQﬁ:H“CuCWBﬂ e los condicfaneS

Lo D\‘E MENTSS  o\\ rs\.m‘ct:mbs Yoo tadosy
Q0 se eoidencit ' complimieale e o minote exdalolecida y
Lo> Driacdluctas er\hewdm‘fs COMORN en Jas oS kR w/mcinm,
%\L"to \RAeES M con\uS  Covoclensticed  Ofanol2PRcas 9 -
Uty o\ \es Dmcll\:ch-a‘{ g\ &Sonal maniPololey comple conclel—
@mnhgun e LS Jtl:LC_'Lc:f\ &m?QM

]

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

NG Wou cliervaciones

Atendido por: . Firma: Cargo: /
s {0 (0 8 \ml\d’i)&u (52 ) o\ rms \OOMUREOL| [y e

et 0180 M0 GawUifo e loiso &V mefrapeddor ole @mpPo

Realizada por: Firma: Cargo:

D
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

n s [] E I_ v AI_I_E | PROGESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Mimentos Saludables del Valle S.0.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo; PDAE-F-017 | version:oz | Fecha de emisién: 15/02/2023 [ serial No. [
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITICO/ INDUSTRIALIZADA, %

Institucidn Educativ;

& Rifoer & O ™™™ Coppo alin BekeE ™ By,

-~

~ " | [Facha Visita: 9_5:) (b_/l {'(2(_[ A [Hara wibe: % EGDW\( T
S Mo Contrate | Convenio q %% — g% Hera de terminacian; 14 ? QD HM
Reporta casos de atencién

riaats s >< NO dentifigue Ia Eﬁtis:alcdél‘:?\igmfién rinrﬂajta -
No titulares de derecho Adjudicados '\ “\q Atendidos Mq Neo de visita ] "l | Tipo de racidn | I.Z._ ‘

mbre y cargo de guisn atiende la visita

Nombre y cargo de guien realiza la visita
cy Ve, — Nawmuodoc, Moo Suawet — \ng?- LNt =

Direccion:

Operador: QT %QG

Objeto de Ia \ri.s‘na'.

\eifanq 2\ Cuﬁ(ﬁjﬁwev\o\ Y \recmmats, Yooy, f =t @deb Ny i SN
4z

R z
PUNTAJE ESPERADD | [PUNTAJE OBTENIDG | L ~__ | PORCENTAJE% | e U
CONCEPTO FINAL A e~ © =,
2 FEGHA DE VISITA N ADElTd \ 3~
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CONGEPTO EMITIDO ‘. i it
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Persenal Ne. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segiin Anexo encontradas Racion Manipulador segin Anexo encontradas Racién
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETCRI Industrializada:
———
— e /\(

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial

I INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o seeidn de mejora) |
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar algjado de focos de
ED Insalubridad, maleza y aguas estancadas, N R
3 P El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
suficlents, en buen estado y funcicnamiento. Nk
PS La edificacion, las nstalaciones (drea de almacenamients, &rea de
3 RI preparacion, area da consumo) estén eonstruidos de manera que facilita la /\
ED operacion de limpieza, desinfeccién y desinfaciacién.
A 1
D .
Los lechos estdn disefiades y construidos de manera qua se evita == eu "CQD - ‘\,’QC}" o ( lb&‘\(.m
3 i;? acumulacidn de suciedad, condensacién, formacion de hongos y mohos, Cc\
s encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar -< 2 ﬂ (:kﬁ:L & \
ED condiciones higiénico-sanitarias. G mﬂﬁh‘\\
5 PS El ar=a de distribucién o de alistamiento de las raciones preparadas o
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
& PS Las paredes estdn construidas en malterial resistente, impermeaable, no
absortente, de faci limpieza y desinfeccion, I\]P\
Ps Existen lanques yio recipientes de almacenamiento de agua protegidos
7 B con lapa, con la capecidad suficiente para atender coma minimo las MH
E necesidades correspondientes & un dla de preparacisn.
PS El area de almacenamiento de las materias primas y producte terminado ,/
B =1} (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio J\ /
ED minimo que garantice la conservacidn de los alimentos ylo productos. by
PS Existe un sspacio fisico exclusive para el depdsito temporal de los reskduos /
9 RI sofidos, adecuadamente ubicedo, protegido y en adecuado estado de /\ -~
ED mantenimiento, -
10 PS Las lmparas o lluminacion se encuentran protegidas y funcionando ¥ no
ED se evidencian instalaciones eléciricas expuestas. P( /
i l;? Los sifanes y drenajes, se encuentran en buen estado, protegides (rejilla), N O kb ﬁ,. Ob@‘\_c S?”"Q’@‘ 2N Gt_ d-ﬂ___
ED funcionando v limpios. (\’! 7 0\C meJ\-
1 Ps Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los ulensilios Uﬁ
B ED ¥ menaje evitande contaminacion cruzada,
Las vantanas y abariuras que se comuniquen con el ambiente extarior % 4 6: d{
! 3] -e.'f\,
PS estdn provistas con malla anliinsecta de facil impieza y buena \ifa "% n Pfo 2 G\ o
13 RI conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las O o =
ED ventanas ubicados an dreas de proceso cuentan con proteccldn para evitar [“j‘?'i e / “t 2, @\JG&Q{\G an ﬁJ“ Sy
contaminacién en case de ruplura. 1
o7 '::: Los pisos se encuentran limpios, en buen estado ¥y se realiza I\ jf
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. -~
ED e HE i g e
Ps Se evidencla dotacién de los elementos de higlene personal (jabdn _—
15 Rl desinfectante, elemenlos desechables, papel higiénico ¥ papeleras) y las /]
ED Instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. -
P3 Existen letrercs en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas
16 Rl Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedar| /\
ED escolar,

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCEMNTAJE %

136 -/
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
A S D E I_ v A I_l E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
' Mimentos Saludables del Valle S.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version; 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
I ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, malerias primas o produclos N & ch,\‘:\c\ Co._ ( Grecs Co —\-q
PS lerminados se realiza ordenadaments en pilas o estibas (canecas con tapa ’ N "_‘i\
17 RI U ot forma de almacenamienio) y dispone eslanterias de materal O a B-Q!\ ‘erbdﬂ \ L
ED sanitario, fimpias y en buen eslado de marera que se permita la F‘*(‘h L1 AlrGcencmman
inspeceion, limpieza y fumigacidn, si es el caso.
oS Irdeny Sivgiic e X\ Tifead o Y lordile, Sucie,
PS Los preduclos se encuentran dentro de su wvida Otil, con fegha de ‘
18 Rl vencimiento vigente, no presentan algdn tipo de contaminacion ¥ 50N aplos /[
ED para el consumo,
i ;]5 e fiene actualizado el control de entradas v salidas, Kardex y rotacidn de ./l
% P producios - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 g \
- ;? El almacenamienta de los alimentos refrigeradas se resliza a temperaturas Ne e T Zoa *&M&N'd‘a‘ fF:ll [ =4 LCE‘
D enlre -2°C a 4°C y se llevan registros O '\-urﬁ:. QLP__ M e ﬁ h Q:Sﬁ:ﬁi o
PS £l almacenamienio de alimenios congelados se realiza a tamperaturas de - N \ =
b3l ED 18°C y sa llevan registrog A /
F:: Los productos que se encuentran empacados ¥ rotulades, cumplen con la _,fL
& normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5102/2005. Anexo Mo 2

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MAT

UMOS Y PRODYCTO TERMINADD

PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO

5 iil. CONDICIONES :
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion comectiva o accisn de mejora)
e Los pracesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciores
2 éplimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de forma secuencialy “ ﬂ’
i continua para evitar cualquiar tipo de contaminacion.
Serealiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 ] permanente pesterior al cambio de alimentos por cada proceso. La M
ED desinfeccidn debe realizarse medianie la ulilizacion de agua caliente, vapor A
de agua o suslancias quimicas autorizadas para este efecto.
ps Las hortalizas y frutas se favan y desinfactan con sustarcias autorizadas
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del /\
R operaclor.
Ps El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc )
26 5egln sea el tipo de alimento y se avita e contacto directa del alimento con Nn
EQ las
manos,
27 PS Se cuentan con reglstros y control de temperaturs durante |a preparacian Up‘ //

Se cuentan con regisiros y control de temperatura durants la preparacion,
28 PS El producio terminado se sive a lemperatura mayor a 60°C y los N’q
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

QA OND 0 DE FREP 0
PUNTAJE ESPERADO /1 PUNTAJE OBTENIDO ,1 PORCENTAJE % )1 m &
B oD RANMA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuenira publicado el ciclo de mend e
29 Rl aprabado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la /[ -
ED lengua de la comunidad étnica =
30 Eg Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. M g
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido,
31 Ri (31 @s caso contrario, presentar el soporte de aulorizacion por parte de la 4
ED ETC del cambio realizado). /
32 ;? Se cumple con las gramajes de las preparaciones y o complementos
ED industrializados segin aplique.
PS
33 Rl Evaluacién Organolaptica. Anexo No 3 1

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

" PUNTAJE ESPERADD \{ FUNTAJE OBTENIDO L( PORCENTAJE %
-

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR
- PS El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de /
24 Ri colar claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal /\
ED vigente ylo elementos de proleccién necesarios para racin industrializada. -
’/'
Ps La presentacién personal ce los manipuladores es adecuada (ufias cortas, —
35 Ri limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de Joyas u olros accssorios| 4 —
ED ni maguillzie) v uniforme limpio —
3% 5;? Se evidencla para cada uno de los manipuladores cerfificacion médica e =
ED (apto para manipular alimentes) (no mayor a un afic). : =

Impresa Litodisedos Tel (807} 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
J #" As n EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
i, 3 "
J & Alimentos Saludanies de Valle S.A.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Versidn: 02 Fecha de emisién: 15102/2023 Serial No.,
Ps El personal manipuledor acredita formacin en educacion sanitaria,
37 Rl principios basicos de Buenas Prdcticas de Manufactura y praciicas
En higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un anio) v se cusnta ’\
con registros de capacitacidn,
- :? El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion q s
(tapabocas, cofia v bata), —~
== ED /4
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a Io Pl
% o establecido en |a resolucion vigente (Nota: Para racion industrislizada en 11 -~
cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona _
ED delegada por el ractar) > -
PS El eamplemento alimentaric es entregads en el horario establecida de A~ 3
40 RI acuerdo a la resolucian vigente o acorde a la autorizacion realizada por /[ ~
parte del comite de alimentacion escalar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR v

V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA ¥ DESINFECCION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o secidn de mejara)
a1 T‘F Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos (%r\ dQ_. !
ED escritos, se llevan registros de Ias actividades. mm\(;k QJ\ &eﬁf}{d\
i Fl;.ls Se utlizan productos de limpieza y desinfeccion v cuentan con fichas /l
ED tacnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién),
Ps Las malenias primas crudas lales como cames, verduras, horalizas ¥
43 Rl frutas se lavan ylo desinfectan antes de su Praparacion o consumo en /\
ED racion industrializada,
m ';? Los productos de aseo se almacenan en un sitio veniilado, identificads, /\
ED prolegido y se encuentran debidamente rotulados v organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dgseribir Ia aceidn corractiva o accian de mejora) .
Ps

Se garantiza |a limpieza y desinfeccién periodica del tangue yfo recipiente Q\.'I {m < \;}
45 RI (s} de almacenamiento de agua, D SQ < ! A ck_’ q\m m

ED ¢ Ocue, \Diclo
PS Existe un programa implementade de limpieza y desinfeccién de tanques J
46 ED ylo recipientes, con procedimientos i se |levan regi de fas NR
actividades. (Verificacion de pH y cloro)

El agua que se utiiza es potable y cumpie con las normas vigantes
47 PS eslablacidas por la reglamentacion correspondiente del Ministeria de Salud N B— —

y 5& evidencia soporte /

i
Ps El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es b h
48 Rl fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su ND m Et’ EDlene % éd—-’ -.EL"
ED inoculdad.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiQUIDOS

ITEW | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accidn correctiva o acelén da mejora)
Ps Se cuenia con recipientes suficientes, identificad . de material sanitario,
48 Ri con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusive para ia recoleccidn /\ -
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
- Pms Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos O 'P\ S C\L g L
o escritos, se llevan registros de las actividades. C"\QMM-\ FIN TQUQ.!'tI’\
5 5;_: Se aplica la separacién en sitio de los residucs sélidos, es decir, material /I
arganico separado de papel, plasticos y empanques. T
ED g p pel, p y empaq
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia aceién correctiva o accién de ‘mejora)
P5

® i Las instalaciones o los alimentos se encuentran libres de presencia o O D Qﬁrée_f,\m‘ﬁu\ doﬁus Cagicda ’r;r(
daiio causado por plagas.

e Plage, On MReiPRent® ¢ con
Ps Se cuenta con un programa de conirel integrado de plagas, con O i g ! ‘D !
53 RI pracedimientos ascritos y se llevan registros de las aclividades preventivas o dp-rin ¥ ek
ED 0 correctivas. OE’ I'E 'e/k re'm)‘ '
DTA OND ) A 0
- PUNTAJE ESPERADO A\ O PUNTAJE OBTENIDO <L PORGENTAJE % <O .
-
OND 0 D R PO D ADO
TE ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o aceién de mejora)
P A
El transporte garantza el mantenimiento de las condiciones de :
4 ;Sl conservacion requeridas para la materia prima; refrigeracisn, congelacian, w
ED recipientes o canastillas de materia! sanitario con tapa, elc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)
| 55 f;Sl Los wehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de MO —
i ED 85e0 y operacion para el ransporte de los alimentos. {Si apiica)
e ;sl Los vehiculos son utilizados exclusvamente para el transperte de N /‘_,/""
' ED alimentos y llevan el aviso de ransporte de alimentos, (Si Aplica) O L

Impreso Litodisefios Tal (R07) 627 40 23 - Barrancabermeja
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57 PR? Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, “

ED debidamenls lavadas y desinfectadas. O
sg F: El personal transporlador cuenta con cerfificacion de manipulacion de M O

ED alimenios y vestimanta adecuada de acuerdo a la normatividad vigenle,

s Los vehiculos de transporte no aimacenan Ios alimentos directamente
5 i sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastilas, o implementos de “O

malerial adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el
Ep producto de toda posibilidad de eantaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADC (SI' APLICA)

PUNTAJE OBTENIDO e PORCENTALIE %

V. EQUIPES Y UTENSILIOS

PUNTAJE ESPERADO ——

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia acclon correctiva o accion de mejora)
e Los utensilios tales como tablas, cucharas, alas y demas menaje estan
60 fabricados eon materiales sanitarios, resistentes 2 la corresion de faci N P‘
ED
limpieza y desinfeceitn,
el ] Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titutares de ”ﬁ
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccidn
PS El equipa y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficients para la
R ED atencion de |a totalidad de filulares de derecha. Mpﬁ =" 5 e 1
- = =
PS Existen manuales y regisiros para servicio ce mantenimiento preventiva y i Savnue k“kﬁ_ C\ Pﬁm L L
63 RI correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en |a resoucicn. (Hoja de O
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) E%‘C-ﬁ(%? cSt/W‘Qm_,& Ql,de(._‘;.lcdsl_
PS Las neveras, congeladores y demds squipos de almacenamiento cuentan o ‘LO ‘P:‘f‘\ \C\
+ 2 L0144 E VS
" Etll con controles yragistra de temperatura, O N t‘ - i k
— 3 e 2) .

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Is accién corractiva o acsisn de mejora)

Bioseguridad. Anexn No 4 O A‘D S&_ eU ‘\CSQ.[\LHC.. l ! =

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Deseribir la accién correctiva o accién de mejora)
@ 1;? El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de {‘
. ED Informacian del PAE.
8 o
o ‘;? Se evidencia soporte de conformacion dal comité de alimentacisn escolar O NO ¥Y_E2ur < Oedc, éﬁ_ W—*e
o ylo actas de reunién del misma, 5 Q\? G O &.‘.‘3@ i
X'
o6 F;‘? Es visible el mecanismo que el opersdor v la ETC fienen para atender las A
ED SPOR en el comador escolar
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’ ” Fil
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Atendico por: Firmas B Cargo: i

| Realizada por: mm L)' Sm,', W\Cﬂ,—‘\_ Fi'"'a:MdﬂO'gUﬁrGf- N. Carge: Lﬁ%iz’,w' ﬂe . (ﬂ}\r}f?\.’)
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ; '

ns D E I_ VA I_I- E FROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Objeto de Ia isita:

Mimentos Saludables del Valle S.0.5, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Cédigo; PDAE-F-017 | version:0z | Fecha de emision: 150212023 |  SerialNo. |
S FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Instiwucion Educativa | n Hiodo e cni (o €N [SedsEducativa E1c I al é’.. o[ Ciudads Municipio
lOanicacidn da Boncncalatimy BOC’D‘ Mies b tk]{)ra dil Bavaneabermel o
Direccion; Q \'l} Ng ]‘.b = ﬁ 8 I Facha Visita: ‘3::3 { i /‘L\J Hora inicio: ..q 2o 5 m'
Operador; No Contrate | Convenio - Hora de terminacion;
UT 8A \nuoua k3l - 23 10 o
Reporta casos de atencion sl M Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
prioritaria
No titulares de derecho | adjudicados S 3 Atendidos  §°3 No do visita ol | Tipoderacion | ¢ L. 3Im
Mombre y carge de quien atiende la visita Mombre y cargo de quien realiza Iz yisit:
1dy féfe} - Man\fultlclﬂro qu\\mtﬂx't;" N\q m.(/{undra 6(?\”( H - J-nS?- eL Camfa.

\)c:lﬁcadt‘:ﬂ Jt\ Lom P]imun‘}c A& \m hntclm'ie\f}jfol ‘-éc.nicp-" ._{ i‘.\ Lon}fq‘l—c: No. M830-1 3

PUNTAJE ESPERADD | AT |PunTAJE OBTENIDD | S | PORCENTAJE % | 1%, 685 7
T T
CONCEPTO FINAL [{ontorme wn chscwe aon
v FECHA DE VISITA T T
ULTI TA Al AD S ") . .
TIMANISI UTORID ANITARIA CONGEPTO ENITIBO Wencli nc. 0o Jie T 7
TOTAL DE MANIPULADORAS v
Cantidad de Personal No. de Manipuladeoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segiin Anexo enconfradas Racién Manipulador segin Anexe enconfradas Racion
Técnieo. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETCRI Industrializada:
1

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 [CUNPLE), 0 (NO CUMPLE}, NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - Rl: Racién industrializada - ED: Enfogue diferencial
- Lt L INSTALACIONES FISICAS Y SAMITARIAS
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién do mejora)
" PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejedo de focos de .
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas, N /A
2 ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios,en cantidad )
suficiente, en buen estado y funcionamiento. N
PS La edificacion. las | iones (drea de al iento, drea de
3 RI preparacion, area de consumo) estan construides de manera que faciiita la 4
ED operacion de limpieza, desinfeccién y desinfactacién.
Los techos estan disefisdos v construidos de manera que se evita S g a oy '}'L' ',\ L., cl l-
" :? acumulacidn de suciedad, condensacidn, formacién de hengos y mohos, O ¢ cve Licd cho con (81, o¥ s Lo\ _r
sg encuentran limpios vy se realiza mantenimiento para garantizar d - ~ n_}_ I . *
ED condiciones higiénico-sanitarias. CSP' ”ﬂd LM e =] P‘ n (A
5 PS El area de distribucion o de alistamiznio de las raciones preparadas o
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitaras. A
5 PS Las paredes estin construidas en material resistents, impermeabie, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion, N A
PS Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidas
¥ D con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minime las .N A
necesidaces correspondientes & un dia de preparacisn
PS5 El drea de almacenamiento de las materias primas y preducto terminada
8 RI (Praductos industrializados) del comedeor escolar cumple con el espacio A
ED minimo que garantice la conservacién de los alimentos ylo productos,
PS Existe un espacio fisico exclusiva para el depdsito temporal de los residuas
9 Rl solidos, adecuadaments ubicade, protegido y en adecuedo estado de /D
ED mantenimianto.
10 PS Las lamparzs o Auminacién se encuentran protenidas y funcienando v no
ED 3@ avidencian instalaciones eléctricas expuestias. N B
» :? Las sifanes y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), NO M Cc i€ decr van §h fono Th cdtea A
Tunei do v limpios. N 2 :
nd uncionande v limpios ql A tﬂf\t u Cll ‘fh : ]D\Jc:i éﬂ .
PSS Cuenia con #rea exclusiva para la limpieza y desinfeccidn de los utensil |
e ED ¥ je evitando inacién cruzada. N (&
Las ventanas y abarfuras que se comuniguen cen el ambiente exterior,
PS estan provistas con malla anlinsecto da facil fimpleza ¥y buena
13 Rl conservacion, resistentes a la limpieza y la menipulacién. Los vidrios de las 1
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccién para evitar
contaminacién en caso de ruptura,
1 FF;? Los pisos se encuenlran limples, en buen estado y se realiza
; 5, mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. n
PS8 Se evidencla dotacion de los elementos de higiene personal (Jaban
15 RI desinfectante, elementos desechables, papel higiénico v papeleras) v las ]
ED instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. -
L Existen lelreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Busnas
16 RI Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedar i
ED escolar.
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO q PUNTAJE OBTENIDO % PORCENTAJE % ¥¥, 89 %
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