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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Monteria, 26 de abril del 2024

Sefior (a)

David Alberto Ortega Mejia

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.5879598

Coordinador Académico

Centro de Comercio, Industria y Turismo de Cérdoba

Monteria
Asunto: Informe mensual de ejecucion
contractual Mes abril del afo 2024

Referencia: CO1.PCCNTR.5879598 del afio 2024

BEATRIZ FERNANDEZ MEZA , identificado con la cédula de ciudadania No. 50.919.644 de
Monteria, en mi calidad de Contratista del SENA, en Centro de Comercio, Industria y
Turismo de Cdérdoba, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la
referencia, a continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto
de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de TREINTA Y
CUATRO MILLONES SEISCIENTOS CINCUENTA Y CINCO MIL CUATROCIENTOS CINCUENTA
PESOS M/CTE ($34.655.450). Esta suma sera pagada por el SENA al contratista de la
siguiente manera a) diez (10) pagos iguales por los meses de febrero a noviembre de 2024
por valor de TRES MILLONES CUATROCIENTOS SESENTA Y CINCO MIL QUINIENTOS
CUARENTA Y CINCO PESOS M/CTE ($3.465.545) cada uno.

Plazo: Serd hasta el 30 de Noviembre del 2024

OBJETO:

CONTRATAR LOS SERVICIOS PERSONALES DE CARACTER TEMPORAL COMO INSTRUCTOR
CONTRATISTA PARA IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL EN EL MARCO DEL
PROGRAMA OFERTA REGULAR, TITULADA Y COMPLEMENTARIA PRESENCIAL Y VIRTUAL
EN EL CENTRO DE COMERCIO INDUSTRIA Y TURISMO DEL SENA REGIONAL CORDOBA
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Obligaciones Especificas:
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asignada, para el logro de los
resultados de aprendizaje
definidos, cumpliendo las horas
de formacién de las
competencias de los programas
de formacién equivalentes a la
programacion de la Formacién
Profesional Integral.

Monteria en preparaciénde salsas
basicas para la cocina basicacaliente,
La ficha N° 2939624 de mateo
Gdmez en cocina regional, todas
matriculadas. En proceso de
matricula los cursos: cocina basica
nivel 1 de puerto libertador y comida
rapida de planeta rica, en proceso de
inicio de formacion.

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Planeary ejecutar la formacién | En formacidn la ficha N° 2947231 de | Lista de
profesional en el drea de su puerto libertador en cocina basica asistencia,
educacién de acuerdo con el nivel 1, ficha 2947233 chima cocina FOTOGRAFIAS,
programa y la competencia basica nivel, la ficha N° 2947266 de CORREOS

ELECTRONICOS

2 | Apoyar la elaboracién de la
planeacion pedagdgica, guias
de aprendizaje, instrumentos
de evaluacién, plan de trabajo,
ayudas didacticas requeridos
para el desarrollo de los
procesos de formacion
asignados.

Se elaboraron las guias de
aprendizaje de las fichas: N°
2947231, ficha 2947233, la ficha N°
2947266, la ficha N° 2939624,

Guias de
aprendizaje

3 Registrar en el aplicativo SOFIA
PLUS, todas las evidencias del
proceso formativo: crear las
rutas de aprendizaje, asociar
aprendices, realizar registro de
inasistencia de aprendices,
planes de mejoramiento y
registrar juicios evaluativos,
acorde con los lineamientos
institucionales.

Se crearon rutas de aprendizaje de
las fichas: N° 2947231, ficha
2947233, la ficha N° 2947266

PANTALLAZOS

4 Participar en las reuniones de
equipos de ejecucion de la
formacidn por grupo o areas,
segln la determinacidn de la
respectiva Coordinacién

En el mes correspondiente a abril no
se han participado en reuniones de
ningun tipo.

N/A
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Académica y de acuerdo con el
procedimiento establecido por
la institucién, para garantizar
integralidad en el disefio de
actividades de aprendizaje.

5 Presentar las actas finales de No se ha dado el caso para presentar | N/A
cierre de etapa lectiva de las actas finales de cierre de etapa
fichas asignadas como lectiva de las fichas asignadas, dado
responsable, acorde con los gue para el programa CAMPESENA
lineamientos institucionales. no aplica.

6 | Apoyar el tramite de las Hasta el momento no se ha realizado | N/A
novedades de desercion de trdmites de desercion de aprendices
aprendices acorde con lo de acuerdo a lo establecido
establecido en el reglamento
del aprendiz.

7 | Asistir a los aprendices en las No se han asistido a aprendices en N/A
novedades acorde con lo novedades de acuerdo al reglamento
establecido en el reglamento establecido en el mes
del aprendiz correspondiente de abril

8 Aportar todos los documentos | Se presentan las guias de Formatos GFPI-F-
soporte del proceso de aprendizaje desarrolladas en el mes | 135 (Guia)
formacion profesional, de abril para las fichas: N° 2947231,
publicados en la plataforma ficha 2947233, la ficha N° 2947266,
SIGA, asi como los requeridos la ficha N° 2939624.
para aseguramiento de la
calidad (Autoevaluaciény
Registro calificado).

9 Participar en proyectos de No se han participado en proyectos N/A
investigacion aplicada, técnica | dado que el programa CAMPESENA
y pedagdgica en funcidn de la no participa en proyectos de
formacidn profesional de los investigacion aplicada, técnica o
programas relacionados con el | pedagdgica
area temdtica

10 | Subir los documentos soporte se realizo el cargue de los Formato informe
del pago en la plataforma del documentos en el aplicativo SECOP2 | mensual de
SECOP Il en los plazos las carpetas GF y GCy la nueva ejecucion GTH-F-
establecidos por la entidad y versién del informe de ejecucién 062 V10
acorde con los requisitos mensual
legales exigidos.

11 | Comunicar al Supervisor del Hasta el momento no se han N/A

contrato en un plazo maximo

presentado anomalias,
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de tres (3) dias habiles
anomalias, inconsistencias,
novedades de aprendices y
hallazgos en el registro de la
informacion.

inconsistencias, novedades de
aprendices o hallazgos en el registro
de la informacion en el mes de abril.

aprendices en alguna de las
modalidades de etapa
productiva y rendir informes
periddicos de los resultados
alcanzados, conforme a las
instrucciones que les sean
impartidas

de aprendices en etapa productiva y
rendidos informes periddicos de los
resultados alcanzados, dado que el
programa CAMPESENA no asiste
estas gestion de aprendices.

12 | Comunicar al Supervisor del No se ha comunicado al supervisor N/A
contrato en un plazo no inferior | ninguna anomalia, inconsistencia, o
a quince (15) dias habiles las novedades del contrato
anomalias, inconsistencias,
novedades del Contrato (cesion
-Terminacion).
13 | Atender las solicitudes Hasta el momento no se han N/A
realizadas por el supervisor del | atendido solicitudes por el
contrato. supervisor del contrato.
14 | Gestionar la colocacion de No se han gestionados la colocacién | N/A

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe
en el Formato Informe Legalizaciéon Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada
informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacidn de los desplazamientos realizados, los
cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

ITEM No DE LA ORDEN | LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1. XX XX XX XX
2. XX XX XX XX
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Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacién del informe de ejecucién contractual, debera reportarlo en el siguiente
informe de ejecucion contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos
realizados y el N0.4540792708 de la planilla, operador Bancoomeva y periodo Marzo 2024.
(Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en (8) folios

Cordialmente,

/ = ”
. / " [
,(‘-’a.‘ufd. Al ot TR b g

Firma

BEATRIZ FERNANDEZ MEZA
Contratista

C.C. No. 50919644

Recibi a satisfaccion:

Firma

David Alberto Ortega Mejia

Supervisor(a) Contrato N2 CO1.PCCNTR.5879598 de 2024
Coordinador Académico
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EVIDENCIAS
1.1 CIERRE MARZO FORMACIONES (18 DE MARZO A 31 DE MARZO 2024)
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1.2 LISTAS DE ASISTENCIA PERIODO FORMACIONES (18 DE MARZO A 31 DE MARZO
2024)
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’,f\ Centro de Comestio, Indusina y Tunsmo de Cordoba

CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA
fstenna 06 FORMATO (MECO PARA REPORTE DE ASISTENCIA CCIT.
Closisdmy do In
Calinag

SR - A

Nombra el Cursa, COCINA BASICA REGIONAL
| FCHANe S A L 7 _'5__5)_
Murnicipio:

g (14504 Comuwixarnia.

Wstructor. BEATRIZ FERNANDEZ MEZA W_Doc idensided | 50919644
[ FEcHA 22 e [Mowzo- 2024 vorsmo |
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Sarvicio Macional de '
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FORMATO UMICO PARA REPORTE DE ASISTENCIA cor.

g (A4 ComuniXarig
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1.3 PROCESO DE MATRICULA COCINA BASICA PUERTO LIBERTADOR Y COMIDA RAPIDA
PLANETA RICA (CORREOS)

Matricula 3 grupo de abril- Planeta ~
beatriz fernandez meza AR e 4
Para: Eduardo Andres Plaza Molina;, David Alberto Ortega Mejia Mar /0472024 7:50 PM

on CARACTERIZACION DE LAFO.., W e LISTADO DE CARACTERIZACL.. .,
— 3BKE — WIKE

2 Mostrar los 3 datos adjuntos (8 MBE) < Guardar todo en CneDrive o+ Descargar todo

hola buenas tardes envid curso para matricular, muchas gracias bendiciones.

&~ Responder 4~ Responder a todos 7 Reenviar

%]

2 CURSO PARA MATRICULAR -~
heatriz fernandez meza o &K
Para: Eduardo Andres Plaza Moling;, David Alberto Ortega Mejia Wie 57042024 6:03 FM

oL CARACTERIZACION DE LA FO.. v e LISTADO DE CARACTERIZACL.. .,
—  5e ha guardado en “Adjuntos” en .., — W2 KEB

%% Mastrar los 3 datos adjuntos (19 MB) 4 Descargar tado

Hola buenas tardes, envio segundo curso del meas de abril para matricular, gracias bendiciones.

<, Responder %, Responder a todos ~ Reenviar
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1.4 FICHAS CON RUTAS DE APRENDIZAIJE

Reporte de Juicios

Fecha del Reporte:

Ficha de Caracterizacion:

Coégigo:

Version:

Denominacién:

Estado de la Ficha de Caracterizacion:
Fecha Inicio:

Fecha Fin:

Modalidad de Formacion:

Regional:

Centro de Formacion:

23/04/2024
2947231
'63550051
1

COCINA BASICA NIVEL 1
TERMINADA POR FECHA

01/04/2024
11/04/2024
PRESENCIAL

23 - REGIONAL CORDOBA

9523 - CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO DE CORDOBA

Tipo de Documento |[Nimero de Documento [Nombre Apellidos Estado Competencia

cC 1003047913 MARIA ALEJANDRA HERRERA CASTRO EN FORMACION 3426 - CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIl
PARAMETROS DE CALIDAD Y RENTABILIDAD. (EQUIVAL
LICSNA 002 DEL _AMINCAOMEDCIO _INDIICTDIA TLIRDISAAON

cC 1003047913 MARIA ALEJANDRA HERRERA CASTRO EN FORMACION 3426 - CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIl
PARAMETROS DE CALIDAD Y RENTABILIDAD. (EQUIVAL
LICNA 002 DCL AMINCOMEDCIO _INDIICTDIA TLIDISRAON

CcC 1003047913 MARIA ALEJANDRA HERRERA CASTRO EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLI
CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL P
INDIISTDIA TLIDICAAON

cC 1003078161 JOSE JOAQUIN TAPIAS LOPEZ EN FORMACION 3426 - CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIl
PARAMETROS DE CALIDAD Y RENTABILIDAD. (EQUIVAL
LICNA 002 DCL AMINCOMEDCIO INDIICTDIA TLIDISRAON

cC 1003078161 JOSE JOAQUIN TAPIAS LOPEZ EN FORMACION 3426 - CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIl
PARAMETROS DE CALIDAD Y RENTABILIDAD. (EQUIVAL
LICNA 002 DCL _AMINCOMEDCIO _INDIICTDIA TLIDISAAAON

cC 1003078161 JOSE JOAQUIN TAPIAS LOPEZ EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLI
CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL !
INDILICSTDIA TLIDICAAON

CcC 1049562282 SOL MARIA ALEMAN HERNANDEZ EN FORMACION 3426 - CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIl
PARAMETROS DE CALIDAD Y RENTABILIDAD. (EQUIVAL
LICNA 002 DCIL AMINCOMEDCIO _INDIICTDIA TLIDISRAO)

Fecha del Reporte: 23/04/2024

Ficha de Caracterizacion: 2947266

Cégigo: '63550093

Version: 1

Denominacién:

Estado de la Ficha de Caracterizacion:
Fecha Inicio:

Fecha Fin:

Modalidad de Formacion:

Regional:

Centro de Formacién:

PREPARACION DE SALSAS BASICAS PARA LA COCINA CALIENTE

TERMINADA POR FECHA

15/03/2024
22/03/2024
PRESENCIAL

23 - REGIONAL CORDOBA

9523 - CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO DE CORDOBA

Tipo de Documento |[Nimero de Documento [Nombre Apellidos Estado Competencia
cC 1002999109 VALENTINA PEREZ FRANCO EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLI(
CIIENTE (FOUIVAIE A1 A NORMA NTS IISNA 001 DEL
cC 1038110814 MAYRA ALEJANDRA VILLAMIL SALGADO EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLI(
CIIENTE (FOLIVAIE A1 A NORMA NTS 1ISNA 001 DEL N
T 1062969473 YUHAINA LOPEZ FERNANDEZ EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLI(
CLIENTE (FOUNALE A 1A NORMA NTS LISNA 001 DEL_N
cC 1063150156 NELLYS YANETH SALEME PEREZ EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLI(
CIIENTE (FQUIVAILE A1 A NORMA NTS IISNA 001 DEL
cC 1063277846 LIZA NATAHALIA VELASQUEZ PORTACIO EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLI(
CIIENTE (FOLINVAIE A1 A NORMA NTS 1ISNA 001 DEL N
T 1067865825 KAREN JUDITH FLOREZ PEREIRA EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLI(
CLIENTE (FOUNALE A 1A NORMA NTS LISNA 001 DEL N
cC 1067880270 NIRLEY DEL CARMEN ACOSTA JIMENEZ EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS RE ACUERDO A LA SOLI(
CIIENTE (FEQUIVALE A 1A NOJ
cC 1068585278 JAVEIDY JUDITH OLASCOAGA HERNANDEZ EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLI(
CIIENTE (FOLIVAILE A1 A NORMA NTS LISNA 001 DEL N
cC 1071349680 JALINETH DEL CARMEN ARG EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLI(
LGEF?'-_LFIAO62 VlO CLIENTE (FOUNALE A 1A NORMA NTS LISNA 001 DEL N
cC 1073815132 MARCELA DORIA AGUILAR EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLI
CIIENTE (FOUIVAILE A1 A NORMA NTS IISNA 001 DEL
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Consultar Ruta de Aprendizaje por Actividades

FREFARACION DE SALSAS BASICAS

Programa de Formacién: [0 « | consuttar

PARA LA COCINA CALIENTE
o~
Ficha de Caracterizacian FICHA 2947266 (PREPARACIONDE t0 & | consutar
SALSAS BASICAS PARA LA COCINA
AL IFERITREY e

Ruta(s) de Aprendizaje por Actividades

2947231 PREFPARACION DE SALSAS BASICAS PARA LA COCINA CALIEMTE MONTERIA 23 abr2024 Activa
Pagina 1 de 1

Consultar Ruta de Aprendizaje por Actividades

COCINA BASICA MIVEL 1 o

Programa de Formacidon: D & | consultar

i

Ficha de Caracterizacian: FICHA 2947231 (COCINA BASICA NIVEL

1] LFJ {i Consultar

P

Ruta(s) de Aprendizaje por Actividades

RUTAZ547231 PUERTO LIBERTADOR 237abr2024 Activa
Paaina 1 de 1
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Sistema de

Gestiobn de la
Calidad

Servicio Nacional de Aprendizaje SENA
-« Centro de Comercio, Industria v Turismo de Cérdoba

CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA

FORMATC UNICO PARA REPORTE DE ASISTENCIA CCIT.

Nombre del Curso: COCINA BASICA REGIONAL

FICHA No

29437 31

Municipio: PUERTC LIBERTADOR

Lugar: Res *{'vos Lsr\-té.. Lo e o¢

Instrucior, BEATRIZ FERMNANDEZ MEZA, Ne Doc. ldentidad | 50019644

FECHA. ’ O02-0% -2 024 HORARIO: 122

e APELLIDOS NOMBRES DOC. IDENT. N°DEL FIRMAS

CELULAR
0T | aLEsanoRA TAPIAS QUINONEZ 1063283902 Bl N ﬂ/ L en W
02 | anp DELEA MARTINEZ DIAZ 1066598944 £l
03 | bERUS YANITH CERPA ALMANZA 25999413 Nax\u?
04 , : 7
DIANA ESTHER LOPEZ CERVANTES 50944700 P20y wenss Olovus '(JR;«

0% 1 ¢ v amin LOPEZ VILCHE 30671367 E  Lopmeny
06 FELICITA NEGRETE JARAMILLO 50978550 , )
7 JABEANYS LOPEZ FERNANDEZ 1062431959 324302252 <,

08 JAIBELIN DEL CARMEN JMENEZ PEREZ 6959581 'S@".Q(ﬁ(;ml &\M AR \

09 JOSE JOAQUIN TAPIAS LOPEZ 1003078161 C[@gﬁ -@ﬁa 5

10 KEREN JUDITH FLOREZ PEREIRA 1067865825 33459951?:)‘52 Mﬁwﬁﬂ :F(Dmfb L.
1 LEANIS MARIA GONZALEZ CALDERIN 1067962535 @7%@,%”7.% ggp MMW%:
'“ | Lina MILETH MOVILLA MENDEZ 1148695632 3]35;“-} ISR ﬁ Al HOU | la
13 LivIS LADIS FLOREZ SOTO $133789552 B LiLing, J iy S ﬁo L
14 LUZ AMPARO MAZO SIPION 25999120 2%20(823% (v nMale W‘b n
1o LUZ MIRIAM JIMENEZ PEREZ 25853532 VB2 FLIFTE (m
16 MAIRA ALEJANDRA VEGA ALDANA 1063202708 2T INLE %’Cﬂ TCx UQ%#Q j&\

i MAIRA ALEJANDRA HERRERA CASTRO 1003047913 %ﬁmﬁf e dus
18 MARCELA SANDRITH MORALES TORRES 1063296416 B 5%%‘4’553%«(5&@%@/&3
19 MARIA ISABEL PUERTAS SOTO 1063358909
20 MARIS DEL CARMEN BALTAZAR MONTALVO 25999707 :
21 MARLENY DEL CARMEN ROMERO BELTRAN 39285932 313 50166 F
22 MARLIS DEL CARMEN TORDECILLA MENDEZ 50947877
23 MARLDIS DEL CARMEN | SOTELO MARTINEZ 1063281851 BUS T eTTs
24 MICHELL HOYOS TORRES 1065421664 Slodgoglo |
25 MILADYS TORDECILLA MENDEZ 25009458
26 NINIBETH DEL CARMEN PEREZ VILLASMIL 20372915 =%
27 MIRLEY MILENA SAEZ FABRA 1064191202 Bi0ZLRLI0 WA\ EY < “CT.
28 NORIS CECILIA MOLINA OYOLA 39284183 Wﬂué @%&@W
29 SAIVITH MARIA MARTINEZ DIAZ 1063292051 TILE6! 3 5‘5;50(,2 Ul 11”:\ M :

30 SOL MARIA ALEMAN HERNANDEZ | 1049562282 Bli%wi<V 2»94{ Moyigr SHomas
41 VIVIANA ROSA VARGAS PADILLA 1063301554 3018 z0704 U l U‘.ﬁﬂ o Rose v

FIRMA DEL INSTRUCTOR 75%“4‘ W %
Ly / Id




o
SRR AN

A

Sistemna de
Gesiion de la

Calidad

Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

- Centre de Comercio, Industria y Turismo de Cérdoba
CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA

FORMATO UNICO PARA REPORTE DE ASISTENCIA CCIT.

Nembre del Gurso: COCINA BASICA REGIONAL

FICHA No 2’9 5;9; 2_3’

Municipio: PUERTO LIBERTADOR Liger £, s faorarite,  Comeols

Instructor: BEATRIZ FERNANDEZ MEZA N°. Doy, ldentidad \ 50915644

FECHA: | Ol~-oY -2004 HORARIO: s |
fie APELLIDOS NOWMBRES DOC. IDENT. N DEL FIRMAS

CELULAR ‘
01 | ALesanpra TAPIAS QUINONEZ 1063283902 (8% %0 (§ W
02 | ana DELFA MARTINEZ DIAZ 1066598944 /~
03 | pErUS YANITH CERPA ALMANZA 25999413 3) eyly 5
04 DIANA ESTHER LOPEZ CERVANTES 50944700 Heyuwesgs Idone QU‘Q ~
09 ELVIA MARIA LOPEZ VILGHE 30671367 £ lopen
06 FELICITA NEGRETE JARAMILLO 50978550 . ‘ .
o7 JABEANYS LOPEZ FERNANDEZ 1062431959 %ﬁm@%
08 | JABELIN DEL CARMEN JIMENEZ PEREZ 6959581 A 5}6%0&3; {3 ;x‘&)p < «l
09 JOSE JOAQUIN TAPIAS LOPEZ 1003078161 F s ﬁé/f);gg,
10 KEREN JUDITH FLOREZ PEREIRA 1067865825 Bo4 50293 %mﬁ ﬂ; e .
T s MARIA ) GONZALEZ CALDERIN 1067962536 2734842 74 ol
12 LINA MILETH MOVILLA MENDEZ 1148895632 22 Si2 s‘;g:g;. Z ~a Wﬁ Ui ey
3 LIVIS LADIS FLOREZ SOTO 1133789552 270143455 j_ulli S ored-
14, LUZ AMPARO MAZO SIPION 250989120 Boo OIS zo;chUL Mzom
157 0z MIRIAM JIMENEZ PEREZ 25853532 31326907 o, ?
16 MAIRA ALEJANDRA VEGA ALDANA 1063262708 BELSINUL
7 MAIRA ALEJANDRA, HERRERA CASTRO 1003047913 B2z U559 54 %?ﬁ H crecyd
18 MARCELA SANDRITH MORALES TORRES 1063296416 YL 27 %’fe(_a Y’f@’ﬂ
19 MARIA ISABEL PUERTAS SOTO 1063358909 M1%0%0qt M‘F\s o, -D/ arles
<0 MARIS DEL CARMEN BALTAZAR MONTALVO 25999707 Iy o %rw };)lewh
21 MARLENY DEL CARMEN ROMERQ BELTRAN 30285932 31350/ Lsioudlenms Remeno
22 MARLIS DEL GARMEN TORDECILLA MENDEZ 50047877 |
2 MARLIDIS DEL GARMEN | SOTELO MARTINEZ 1083281851 BUSH %Mc&rv&‘.s Seleio
| 24 MICHELL HOYOS TORRES 1068421664 209 Idegi O W_‘
25 MILADYS TORDECILLA MENDEZ 25999458
26
NINIBETH DEL CARMEN PEREZ VILLASMIL 20372915 B33k &

&/ MIRLEY MILENA SAEZ FABRA 1064191202 B103SZ 120wy e <o ‘(’Z’_
28 NORIS CECILIA MOLINA OYOLA 39284183 7/%4”\ Aol pn
29 VSAI\/iTH MARIA MARTINEZ DIAZ 1063292051 iLe blicey 5 Ay i 'f"L M '
30 SOL MARIA ALEMAN HERNANDE? i 1049562282 280150 50*/ "”fﬁ'[f ez
91 VIVIANA ROSA VARGAS PADILLA l 1063301954 201820304 1 1] ;'@mz Fogar\/

FIRMA DEL INSTRUCTOR %%W A%e—“



Sistema de
Gestion de la
Calidad

Servicio Nacional de Aprendizaje SENA
- Centro de Comercio, industria y Turisma de Cérdoba

CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA

FORMATCO UNICO PARA REPORTE DE ASISTENCIA CCIT.

Nombre def Curso: COCINA BASICA REGIONAL

FICHA No

2G442172 3

Municiplo: PUERTO LIBERTADOR

Lugar: Eﬂ-}nmwﬁ;. Comiesds ¢

7
FIRMA DEL iNSTRUCTOR %5@5 /74”“’6

Insiricior, BEATRIZ FERNANDEZ MEZA N°. Dou. identidad | 50915644

FECHA: Og - O ~ ?)o qu HORARIO: 12 |
.o APELLIDOS NOMBRES DOC. IDENT. N°DEL FIRMAS.

CELULAR
01 | aLesanDRA TAPIAS QUINGNEZ 1063283902 8lo’10\'yrw /M
02 | anaDELFA MARTINEZ DIAZ 1066598944
03 | bERUS YANITH CERPA ALMANZA 25998413 3 285136 D>/ 7/ S
04 DIANA ESTHER LOPEZ CERVANTES s0omaroh Er La pen
09 ELVIA MARIA LOPEZ VILCHE 30671367
08 FELICITA NEGRETE JARAMILLO 50978550 BizLLil D Vel e v e ¢
v7 JABEANYS LOPEZ FERNANDEZ 1062431955 2243837562 j
08 JAIBELIN DEL CARMEN JIMENEZ PEREZ 6959581 | “g .
09 JOSE JOAQUIN TAPIAS LOPEZ 1003678161 Lﬁz & é}?ﬂ
10 KEREN JUDITH FLOREZ PEREIRA 1067885825 gog sg902t| raen ?{D—g-z. p.
11 :
LEANIS MARIA GONZALEZ CALDERIN 1067962535 %f}ﬂﬂ@%ﬁ/ﬁé/
12 LINA MILETH MOVILLA MENDEZ 1148695632 BI3SAS/R L7~ g M o' E _
13 LIVIS LADIS FLOREZ SOTO 1133}39552 %2044 1348h lé U#‘S ﬂ O.V 4
14 LUZ AMPARO MAZO SiPION 25999120 391965'205{5’{.% Hop S\‘flw‘ﬁ\
i 15 LUZ MIRIAM JMENEZ PEREZ 25853532 (BB PLI LT T e 4

16 MAIRA ALEJANDRA VEGA ALDANA 1063292708 200553414 \Eq
17 MAIRA ALEJANDRA HERRERA CASTRO 1003047913 522246585 \'PGM 'He gyerq
18 | MARCELA SANDRITH MORALES TORRES 1063296416 3124446722 ?’fﬂbﬁeﬁq %'{0'@ ley
e MARIA ISABEL PUERTAS SOTO 1063358909 27 510320 Moo 4o rtus
20 MARIS DEL CARMEN BALTAZAR MONTALVO 25999707 BlLe45y %C! o bdf‘ﬂmV‘
21 MARLENY DEL CARMEN ROMERO BELTRAN 39285932 ’}0?!908/0 'ﬂxfﬂlf/(’ﬁ/‘fx;ﬁ K@urgﬂ’
22 MARLIS DEL GARMEN TORDECILLA MENDEZ 50947877 4
23 MARUDTS DEL CARMEN SOTELQ MARTINEZ 1063281851 .
o4 MICHELL HOYOS TORRES 1068421664 fo9 (Fo81e W
25 MILADYS TORDECILLA MENDEZ 25999458
26 NINIBETH DEL CARMEN PEREZ VILLASMIL 20372915 0.3 .32
27 MIRLEY MILENA SAEZ FABRA 1064191202 :
28 NORIS CEGILIA MOLINA OYOLA 39284183 efuﬁrﬂ w%:é‘w
29 SAMITH MARIA MARTINEZ DIAZ 1063292051 Biocreed) [ees s "’f/é M )
30 SOL MARIA ALEMAN HERNANDEZ 1049562282 104 9 S s X8 Mey:m Qietioy
31 VIVIANA ROSA VARGAS PADILLA 1663301954 B 7820 28\ ;}au 1@ TeoSe \[-



{
FIRMA DEL INSTRUCTOR 75 ‘“‘%- 749““% ‘F/” ~

- . Servicio Nacional de Aprendizaje SENA
A a Centro de Comercio, Industria y Turismo de Cérdoba
AN b4
CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA
Sistema de FORMATO UNICO PARA REPORTE DE ASISTENCIA GGIT.
Gestién de la
Calidad
Nombre det Curso: COCINA BASICA REGiQNAL
FICHANe D G 1D 3
Municipio: PUERTO LIBERTADOR Lugar: R&S’l’&f) rarte Come edesn S
Instructor; BEATRIZ FERNANDEZ MEZA NY. Doc. Identidad | 50519644 : T
) 13-21
FECHA: O5-04 ~20n24 HORARIC:
ne APELLIDOS MOMBRES DOC. IDENT. N° DEL FIRMAS
‘ CELULAR
01 = i 3 ’r
ALEJANDRA TAPIAS QUINONEZ 1062283902 S/¥201 3018/ 7 7.cc prie-
~
02 | anapELFA MARTINEZ DIAZ 1066598944 i -’
03 | pERUIS YANITH CERPA ALMANZA 25999413 N /.3
04 ’ . 3 [4 Bt
DIANA ESTHER LOPEZ CERVANTES 50944700 . , J
05 L
© | ELVIiA MARIA LOPEZ VILCHE 30671367 6 le pe L
06 —_—
FELICITA NEGRETE JARAMILLO 50978550 AVRTPROIN Foiic Li@g_‘_lv_c_ Ve {fb___
07 _
JABEANYS LOPEZ FERNANDEZ 1062431959 32AL9256) febie /A
e ' og' Jaibedi
JAIBELIN DEL CARMEN JIMENEZ PEREZ 6959581 3@6}(, \JAL It@ )
09 \ / . j
JOSE JOAQUIN TAPIAS LOPEZ 1003078161 2335 ??&ac D=, C{//c« g
10
KEREN JUDITH FLOREZ PEREIRA 1067865825 304582?(5" Vlﬂm “F{sz ,ﬂ .
LEANIS MARIA GONZALEZ CALDERIN 1067962535 - Toriant o e 2 —
12 , ‘ 7
~ | LINA MILETH MOVILLA MENDEZ 1148695632 33 SI3SIS8 Lo Aonn I a
13 - N - ' ﬂ
LIVIS LADIS FLOREZ SOTO 1133789552 2T UENG |, lm{’& : ‘!OYP%
14 ; <
LUZ AMPARO MAZO SIPION 25999120 (n Mirio T\ n
15 | >
LUZ MIRIAM JIMENEZ PEREZ 25853532 \RICIOHE -~ 7 a—m(/
16 _ \}/E Z =7 :
" | MAIRA ALEJANDRA VEGA ALDANA 1063292708 202853t M Ol l[ 2%}@ Lﬁ
17 ' =
MAIRA ALEJANDRA HERRERA CASTRO 1003047813 5227245614 {‘-_Pdwq ‘Heﬂ’elq
18 ' H ~ H ‘
MARCELA SANDRITH MORALES TORRES 1063206416 Sl sl O\VCECU orale)
19 —
MARIA ISABEL PUERTAS SOTO 1063358909 F7 2B YD ;f‘(\&nh_ -—-D/ef LCL}
20 ) . b
MARIS DEL CARMEN BALTAZAR MONTALVO 25999707 it ercasAderd baltotay
21 : :
MARLENY DEL CARMEN ROMERO BELTRAN 19285532 BbIF IO /l’lm{mr 5,1 ﬁgwﬁqfﬁ
22 R
MARLIS DEL CARMEN TORDECILLA MENDEZ 60947677
23 ‘ a )
MARUDIS DEL CARMEN SOTELC MARTINEZ 10683281851 ,
24 |7/ G
MICHELL HOYOS TORRES 1068421664 Alogigegio
25 i ™
MILADYS TORDECILLA MENDEZ 25009453 )
26 .
NINIBETH DEL CARMEN PEREZ VILLASMIL 20372915 30 o2 = 7 @23
27
MIRLEY MILENA SAEZ FABRA 1064191202 ,
28 7
NORIS CECILIA MOLINA OYOLA 39284183 e/th o o ﬂdw
29| - - g
SAIVITH MARIA MARTINEZ DIAZ 1063292051 31261553, Sa.o. 7Y M.
30 . : -
SOL MARIA ALEMAN HERNANDEZ 1049562282 38zl M, O Dy
31 N .
VIVIANA ROSA VARGAS PADILLA 1063301954 Sereredors (/_;{EJ_J’_QQ_L/’_ a XoSa
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oy

Gestion de la

H
|
Sistema de i

Calidad

Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

- Centro de Comercio, Industria ¥ Turismo de Cérdoba
CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA

FORMATO UNICG PARA REPORTE DE ASISTENCIA CCHT.

Nombre det Curso: COCINA BASICA REGIGNAL

FICHA No

29 Y323

Municipio: PUERTO LIBERTADCOR

tugar:

Res-i'&vw riie Cc:medaw

2

nstrucion, BEATRIZ FERNANDEZ MEZA N®. Doc. ldentidad ] 50919644
FECHA: O4 - CUd -~ Qo244 HORARIO: 1o ,
A0 APELLIDOS NOMBRES DOC, IDENT. N°DEL FIRMAS
CELULAR

91 | aLesanpra TAPIAS QUINONEZ 1063283902 3/5 201 2018
02 | anaDELFA MARTINEZ DIAZ 1066598544
03 | pERLIS YANITH CERPA ALMANZA 25999413
o4 DIANA ESTHER LOPEZ CERVANTES 50844700 . . -
05 ELVIA MARIA LOPEZ VILCHE 30671367 . le ee b
ue FELICITA NEGRETE JARAMILLO 50578550 259203
o7 JABEANYS LOPEZ FERNANDEZ 1062431959 314%%2"1*562
08 210

JAIBELIN DEL CARMEN JIMENEZ PEREZ 6959581 ga%lé s,
63 JOSE JOAQUIN TAPIAS LOPEZ 1003078161 24335 ?%n{/‘b = / / S
10 KEREN JUDITH FLOREZ PEREIRA 1067865825 304593?54 %W ?({omz @
i LEANIS MARIA GONZALEZ CALDERIN 1067962535
2 LINA MILETH MOVILLA MENDEZ 1148695632 33 S135IgR LA o | '
s LIVIS LADIS FLOREZ SOTO 1133789552 20T 42BpRL ;L\ Ve S 16 !oyf: '
14 LUZ AMPARO MAZO SIPION 25999120 ( Piarie - S’Wnb n
s LUZ MIRIAM JMENEZ PEREZ 25853532 12\2 FCAH Fol] —
16 MAIRA ALEJANDRA VEGA ALDANA 1063202708 2D OEAS3UEL \Aa ey Vﬂg}& l§,—~
7 MAIRA ALEJANDRA HERRERA CASTRO 1003047913 B22205%5 §‘Pdl < ‘HEYFBI‘C}
e MARCELA SANDRITH MORALES TORRES 1063295416 34 i ”@ VCECG H@rd leJ
e MARIA ISABEL PUERTAS $QTO 1063355909 1 2. e YD M&au —;&/e? LCLS
20 MARIS DEL CARMEN BALTAZAR MONTALVO 25999707 Sittes gsz.-/ﬁ-{ﬁ" 19 bc} H@w 4
21 MARLENY DEL CARMEN ROMERO BELTRAN 30285632 2699810 / Wﬁ;ﬁ@m{ 10 w0
22 NARLIS DEL CARMEN TORDECILLA MENDEZ 50847877 |
3 MARUIDIS DEL CARMEN SOTELO MARTINEZ 1083281851 .
24 MICHELL HOYOS TORRES 1068421664 Avgigegio MA‘
25 ™

MILADYS TORDECILLA MENDEZ 25909458
28 NINIBETH DEL CARMEN PEREZ VILLASMIL 20372915 2 .32
2 MIRLEY MILENA SAEZ FABRA 1064191202
28 NORIS CECILIA MOLINA OYOLA 39284183
28 - ' p

SANITH MARIA MARTINEZ DIAZ 1063292051 31261531 Sa. @,ﬁ /Lf .
50 SOL MARIA ALEMAN HERNANDEZ 1049562282 822152 M, .00 Denaey
3 VIVIANA ROSA VARGAS PADILLA 1063301954 Sot® 103015 4l _,' difa XeSa -

7
FIRMA DEL INSTRUCTOR 2] “"g— ;74—“""4 fff"”
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Esy

Sistema de

Gesfitn de fa

Caliced

Servicio Nacional de Aprendizaje SENA
Centro de Camercio, industria y Turismo de Cardoba

CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA

FORMATO UNICO PARA REPORTE DE ASISTENCIA CCIT.

Nombre def Curso: COCENA BASICAMNIVEL 1 .

“FICHA No P”? i

7
[}

Municipic: PLANETA RICA

Sugar PITALITG

(3 o & l\J’

Insiructor. BEATRIZ FERNANDEZ MEZA, 7P Doc. ldentdad | 50019644

FECHA; ! 10 -3 2] ”_/20 2q ] HORARIO; ] e

e APELLIDCS NOMBRES DOC. 1DENT. N°DEL FIRMAS

CE-ULAB

01 | BETANCUR BARELAS YUL PAOLA 1040355250 Vols Roenttncuy
02 | SANCHEZ SANTERO ANDRY YANETH 1063288399 4 i é,f xf s guiiaf®
03 | PEREZ CAMARGO SANTA ISABEL 1067290235 NN e I einid

041 cenevuuo LLIDYS MARIA 1007849402 ia&szss é L j\l@ e Y
05 RAMOS MESA DANIELA INES 1003305451 Sep D e ER D Qliacs
08 | cancrez aviLa GABRIELA JOSEFA 50871419 éob woLz Sen ¢
07 | cerias amerocio YARELIS 1SABEL 1007792210 szsfautaN O ¢ I's Ferier
081 100 PERATE ELKIN DAVID 100396139 ‘ fl%m ‘Tu j+ 5

09 | soano piaz CLAUDIA PATRICIA 1066729157 U ok Selans
19} juuo sotano MARY LUZ 26037412 e TR ThO &J\M\\J\, }u\\

11 | MARTINEZ MARTINEZ | LEANIS MARCELA 1003308952 223 %?ﬁ%? a{i@ GRS rf
2| orvEGA SOLAND ANGY ARCELY 1003126455

13| gaueco pinepa AMA CRISTINA 1007324859 )
4| HERNANDEZTRUILLO | ARELIS DEL CARMEN 50979778 eI Dy Q,LLS i
15 | pastrana GAVIRIA ELIZABETH 1003305460 O‘Z Y i,4 Eh
16 HERMANDEZ TRUJRLO WAREN VIVIANA 1066719302 ‘hﬁ\f &y i @\Ma}f
7| yermaNDEZTRUNLO | MARY LUZ 50979779 H@J’t Luy H&Tﬂw
18 | Garizao pacuEco RUBKEL 8829730 Kebogel

191 Lrrea amava MONICA MILENA 172072022 EoRGE Irendens ORiE
20§ oo Geners ANGELA MARIA T T Preeia Polo

2_1 SOLAND DIAZ DANIELA MARCELA sopaizszs PRSP st Cmiono
22| pERez GAVIRIA CARMEN LUCIA 1066740125
24 | GuerrA MESTRA PAOLA ANDREA tosatse32a O T, 38 Paocia AN
25| riones EnEY KELYS JOHANA 1010126610 2735323155 Vﬁ\yg ?iow_?;
26 | namios poto YELICA MARIA 26035663 B2 sny WVUTO\ XA Vg:)]

FIRMA DEL INSTRUCTOR

%
s
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ESErob i
X

Sisterna de
Sesticn dela

Catidad

Servicio Nacional 8¢ Aprendizaje SENA
Contro de Comarcio, Industria y Turismo de Cardoba

CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA

FORMATO UMICO PARA REPORTE DE ASISTENCIA CCIT.

Nombre del Curso: COCINA BASICAMIVEL 1

FICHANS 2 L7} 7o

PMuricigio: PLANETA RICA

Lugar: PITALITO

Tsimicior: BEATRIZ FERNANDEZ VEZA WG Boc, laenidad | 50015644
FECHA: l 4% hfd r)(.‘j -—907# I HORARID: e
RS T APELLIDOS | NOMBRES BOE. TDERT. W BEL FIRRIAS
CELULAR
01| peTANCUR BARELAS YULI PAOLA 2040355250 Pk Rty 750 UV
02 | sANCHEZ SANTERQ ANDRY YANETH 1063288399 cou P BIAN &Y S aveing
03 | PEREZ CAMARGO SANTA ISABEL 1067290295 \soerrafel ok paer .
04| geneyiuuo LUDYS MARIA 1007849402 tiszan] Jod ‘\5/6 i Y.
05| ramos mEsa DANIELA INES 1003305451 Zentaaien | ORAGR qm&n
08 | sanchez avia GABRIELA JOSEFA 50871412 b ricle Sen cha
{_’7 FERIAS AMBROGIO YARELIS 1SABEL 1007792210 Zestaanh Yorel's foile
08 1 juui0 pefiare ELKIN DAVID 100396139 reten 41 2] 5 7 .j !0
1991 sorano oz CLAUDIA PATRICIA 1066729157 S Clgdg Sole
110 Juuo soLano MARY LUZ 26037412 laptenss HRENR. Yoo
11 | MARTINEZ MARTINEZ | LEANIS MIARCELA 1003308952 372G e ,gzgc//j/ w S
2| oRreca soLAND ANGY ARCELY 1003126455 —
12 | GaLLEGO PNEDA ANA CRISTINA 1007324859
14 | HERNANDEZTRUILLO | AREUS DEL CARMEN 50979778 Forslerics Qe o i
75 | pastrana cavimia ELIZABETH 1003305460 5?2;(4@ boodnelh, o
18 HERNANDEZ TRUIILLD KAREN VIVIANA 1066719302 %mf & E%wm;,p
7 | vernanpezTRUILO | MARY LUZ 50079779 oyt Uevs e
'8 | arizag PacsEcO RUBIEL 8829730
9| Urrea amava MONICA MILENA 1072072922
201 poro geness ANGELA MARIA 1066744403
211 soiane Diaz DANIELA MARCELA 1003125703
22 | perez GAVIRIA. CARMEN LUCIA 1066740125
24| GueaRA MESTRA PAOLA ANDREA 1064186324 CRuRE A Pooin
25 | r1oRes GENEY KELYS JOHANA 1010126610 073638578 e vy Plovea
26 | pamos poLO YELICA MARIA 26035663 wb‘!ﬁ \ge,u 5§D

FiRMA DEL INSTRUCTOR
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Aetymadn

ey

Sistemna de
Gestién de la

Catidad

Servicio Nacional de Aprendizaje SENA
Ceniro de Comercio, industria y Turismo de Cordoba
CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA
FORMATO UNICO PARA REPORTE DE ASISTENCIA CCIT.

Nombze del Curso: COCINA BASICANIVEL 1

FICHA NG TR . Gb £

Municipio: PLANETA RICA * Lugar:. PITALITO

Instrugtor: BEATRIZ FERNANDEZ MEZA Ne. Doc. Identidad | 50919544

FECHA: l '/P/% -"hu; - 02 t& I HORARIQ: l e
N APELLIDOS NOMWBRES DOC. IDENT. N DEL FIRMAS

CELULAR

07 | BETANCUR BARELAS YULI PAOLA 1040355250
02 | SANCHEZ SANTERQ ANDRY YANETH 1063288359 Andvl Samilse E
03 | PEREZ CAMARGO SANTA ISABEL 1067250295 Lo Gre BB St Tpee.-
04} cenevsuuo LUDYS MARIA 1007849402 |2 T _f odas £ % il
05 | Ramos mesa DANIELA INES 1003305451 et fe ) | DR A Q&ﬂm
08 | cancriez avita GABRIELA JOSEFA 50871412 . Ga 33 vie le gwm{ﬂf) .
07 ! FERIAS AMBROTIO YARELIS ISABEL . 1007792210 BZE9Sudiod ‘f,_—g I Ko b) ZE; z:{
08| Juuio perare ELKIN DAVID 100326139 _ -
09| soLano piaz CLAUDIA PATRICIA 1066729157 ’5%;‘1@‘*‘? C,L:u END ‘ﬁo%'ur\c
10 1uuio soLano MARY LUiZ 26037412 SoatRet MANWE, SHnD
11| MARTINEZ MARTINEZ LEANIS MARCELA 1003308952 RzzSfulds 2y J—&am ;f; P‘/f’
12| orreeasoLano ANGY ARCELY 1003126455

131 caLieco pineDa ANA CRISTINA 1007324859
4 | HernANDEZ TRUILLO AREUS DEL CARMEN 50979778 'L,O?K} 35 l@@& B @QJ\’S
5| paAsTRANA GAVIRIA ELIZABETH 1003305460 ch szF?! 9?—{ Ef gZ‘dL'(W/; @
18 | LErnaNDEZ TRUNLLD KAREN VIVIANA 10656719302 ]/ﬂ Y e !,{- EXFIUL 3o
17| HernanDEZ TRUNILO MARY LUZ 50975779 the aw’\‘\i‘ \% EWID
18 | Garizao pacrECO RUBIEL 8829730 MLM écw;?,e»o
191 Urrea amava MONICA MILENA 1072072922 24 R Gin LR
20| poo genES ANGELA MARIA 1066744403 ?;256525165 ﬂﬂcﬁ QCC. PO [C: .
21| soLano piaz DANIELA MARCELA 1003125703 g o : " o3
22 | perez GAVIRIA CARMEN LUCIA 1066740125
24| GUERRA MESTRA PAOGLA ANDREA wesizezze 0¥ TAGK oo o fIndres
25 | £l ores GEnEY KELYS JOHANA 1010126610 k7% 657-31(5 Ke ]:15 Fleve
26 RAMOS POLO YELICA MARIA 26035663 Fem?. 3:%3(9‘67 \{LU\'\ W YraoD

FIRMA DEL INSTRUCTOR




s&-?un
£
Sistema de

Gesindela
Calidad

Servicio Nacional de Aprendizaje SENA
Ceniro de Comercio, Industiis ¥ Turismo da Cordeba

CONTROL DE ASISTERCIA DIARIA

FORMATO UNICO PARA REPORTE DE ASISTENCIA CCIT.

Nombre del Curso: COCINA BASICANIVEL 1

FICHA No ey Ldd e »‘F 4
Municipio: PLANETARICA ™~ ] s Lugar PITALITO
Instrucior: BEATRIZ FERNANDEZ MEZA NP Doc, identidad I 50815644
1321
FECHA: l A= OG- 202 Lﬁ l HORARIO: ]
A APELLIDOS NOMBRES DOG. IDENT. W DEL FIRKAS
CELULAR
01 | BETANCUR BARELAS YULi PAOLA 1040355250 T N
02 | SANCHEZ SANTERD ANDRY YANETH 1063288399 Tk L I T
03 | PEREZ CAMARGO SANTA ISABEL 1067290295 S e torda] e f Pu e
04 1 Geney juiio LUDYS MARIA 1007849402 251 G isesil ,l wftS GQ & ,\/
051 pamios mesa DANIELA INES 1003305451 s g SO T o
08 | sancuez aviLa GABRIELA JOSEFA 50871419 dSoﬂLJ/m, éc,jgwalg
197 | rerias amBROCID YARELIS ISABEL 1007792210 225841 daielis Teny
08 JULID PERATE ELKIN DAVID 160396139 8739y il 5[ Y 1olio
o2 g ‘;:\ < 0
SOLANG DIAZ CLAUDIA PATRICIA 1066729157 AP SRR EE =T ot S i
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1.8 GUIA DE APRENDIZAIJE
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PROCESO DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

Denominacion del Programa de Formacion:
PREPARAR SALSAS BASICAS DE LA COCINA CALIENTE.

Codigo del Programa de Formacion:
66210081 VERSION 2

Competencia:

260201011 PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY
TURISMO)

Resultados de Aprendizaje Alcanzar:

PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES E INTERNACIONALES DE
ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS

\Duracioén de la Guia
40 HORAS.

2. PRESENTACION

Las Salsas Basicas en la Cocina. L as salsas son aquellos liquidos, mas o menos
espesados, que tienen por mision realzar los sabores, ablandar o hacer de mas facil
digestion los alimentos. Basicamente existen dos tipos: Aquellas salsas en cuya
elaboracion utilizaremos ingredientes que componen el plato.

Las salsas derivadas son aquellas que se elaboran a partir de las salsas madre,
salsas base, primarias o salsas basicas (ya sean grandes o pequenas). Conllevan
un proceso anadido de preparacion a la salsa principal que incluye ingredientes
extra para su desarrollo a partir de la receta original.
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presenta las
preparaciones en los
platos

decora los platos
combina los productos
correctamente

sigue las tendencias de

la cocina Basica.

5. GLOSARIO DE TERMINOS

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS

Abrillantar: Dar brillo con gelatina o grasa a un preparado.

Aclarar: Formar canales o estrias en el exterior de un género crudo, antes
de utilizarlo.

Acaramelar: Bafiar con caramelo un pastel u otro preparado.

Aderezar: Sazonar.

Adobar: Poner un género crudo con un preparado llamado adobo, con el objeto de
conservarlo, ablandario o darle un aroma especial.

Agarrarse: Pegarse por efecto del calor al fondo del recipiente un género,
dandole mal sabor y color.

Agitar: Remover con frecuencia una salsa mediante una espatula o similares para
recuperar la homogeneidad.

Albardar: Envolver en una lamina delgada de tocino un género para evitar que éste
se seque al cocinarlo.

Alifar: Aderezar o sazonar.

Almibar: Se dice del azicar disuelto en agua a fuego muy lento hasta que adquiera
una cierta consistencia. Se utiliza para tortitas, caramelizar moldes, glaseados,
entre otros.

Amasar: Trabajar una masa con las manos.

Banar: Cubrir totalmente un género con una materia liquida para alcanzar la densidad
o grado de amalgamiento deseado,

Batir: Agitar los ingredientes mediante una varilla o una batidora, hasta adquirir la
consistencia deseada.

Blanquear: dar un hervor o cocer a medias, para quitar el mal gusto, mal sabor o
mal color a ciertos géneros.

Bolear: Trabajar una masa hasta darle forma redondeada. Obtenemos asi panes
redondos, albondigas, trufas de chocolate, entre otros.

Brasear o Bresear: Cocinar un género (general mente carnes duras y de
gran tamano), lentamente, durante largo tiempo en compania de elementos
de condimentacion, hortalizas, vino, caldo, especias.
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es la otra gran salsa blanca caliente, que se parece mucho a la bechamel, con la
gran diferencia de que se usa caldo blanco (velouté grasa) o fumet de
pescado (velouté magra) en lugar de leche.

El roux puede ser rubio (4-6 minutos de coccion) y se utiliza pimienta blanca en
lugar de negra, normalmente. La coccion es mas larga y el resuitado es mas
liquido. Es la madre de salsas como la suprema, la veneciana o la albufera, entre otras.

Esta salsa se suele utilizar para acompanar alimentos de la misma familia del caldo
que hayamos usado.

El término frances velouté significa aterciopelado, lo que nos da una idea de lo que
se espera en esta salsa en cuanto a sabor y textura.

3.3.3. Salsa de tomate

La salsa de tomate es un éxito absoluto y la multitud de derivaciones que tiene,
como la concassé, la ha convertido en imprescindible. Para prepararia se

emplea tomate picado o triturado incorporado a un sofrito con cebolla, zanahoria,
puerro, orégano, tomillo y laurel (aparte de sal y pimienta). 20 minutos de coccion,
se tritura y se cuela. Y listo.

3.3.4.Salsa espanola

La salsa espanola es, sin dudas, la mas apreciada de todas. Se parte de un roux
oscuro (mantequilla y harina con 6-8 minutos de coccion), verduras (cebolia,
zanahoria, puerro y tomate) y hierbas aromaticas con un fondo oscuro y un vino
tinto o generoso, con unos 45 minutos de ebullicion.

Los franceses la denominan demi-glace, pero ellos la espesan con fécula, por lo
que no es exactamente igual.

Es la madre de otras salsas como la cazadora, Ia bordelesa, la borgonona, la
Colbert y la madeira.

3.3.5.Holandesa

La salsa holandesa es una salsa emulsionada y caliente que se elabora a base

de yema de huevo batida al bano maria, a la que se anade mantequilla clarificada,
zumo de limon y sazon (sal, pimienta, a veces cayena). Esta salsa vino a sustituir a
la salsa alemana (con huevo emulsionado) en el catalogo clasico. Resulta un poco
dificil de elaborar, pero es deliciosa.

3.3.6.Mahonesa

La mahonesa es otra salsa emulsionada, como la holandesa, esta en frio, a base de
yema (o huevo entero) batida a la que se incorpora lentamente un aceite vegetal (lo
suyo es AOVE). Se sazona con sal, zumo de limon u otro acido.
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En realidad, es discutible si es mas clasica la mahonesa o su prima la bearnesa; el
caracter de la bearnesa se la da la reduccion de estragon, vinagre de estragon y

chalota.

4. ACTIVIDADES DE EVALUACION

Tome como referencia la técnica e instrumentos de evaluacion citados en la guia de

Desarrollo Curricular

Evidencias de
Conocimiento

Evidencias de Desempeno

Evidencias de Producto:

selecciona por grupos
de inventarios.

pesa, empaca, rotula y
conserva por grupos de
inventarios

procesa la materia prima
emplea correctamente
los diferentes equipos y
utensilios de acuerdo a
la preparacion y al
procedimiento.

aplica las técnicas de
acuerdo a la preparacion
y a la receta estandar.
Interpreta la receta
estandar,

elabora la preparacion
solicitada

trata adecuadamente los
equipos y utensilios
maneja las gelatinas
aplica técnicas para
terrinas, pates y
galantinas

elabora ceviches,
cocteles, escabeches,
vinagretas, ensaladas y
colish.

conserva las
preparaciones

TALLER ESCRITO,
PREGUNTA DE
SELECCION  MULTIPLE
CON UNICA RESPUESTA

LISTA DE CHEQUEO,
PUNTOS DE INSPECCION
EN FUNCION DE LOS
CONOCIMIENTOS

PRODUCTO TERMINADO
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presenta las
preparaciones en los
platos

decora los platos
combina los productos
correctamente

sigue las tendencias de
la cocina Basica.

5. GLOSARIO DE TERMINOS
6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS

Abrillantar: Dar brillo con gelatina o grasa a un preparado.

Aclarar: Formar canales o estrias en el exterior de un género crudo, antes
de utilizarlo.

Acaramelar: Bafiar con caramelo un pastel u otro preparado.

Aderezar: Sazonar.

Adobar: Poner un género crudo con un preparado llamado adobo, con el objeto de
conservarlo, ablandarlo o darle un aroma especial.

Agarrarse: Pegarse por efecto del calor al fondo del recipiente un género,
dandole mal sabor y color.

Agitar: Remover con frecuencia una salsa mediante una espatula o similares para
recuperar la homogeneidad.

Albardar: Envolver en una lamina delgada de tocino un género para evitar que éste
se seque al cocinarlo.

Alifiar: Aderezar o sazonar.

Almibar: Se dice del azicar disuelto en agua a fuego muy lento hasta que adquiera
una cierta consistencia. Se utiliza para tortitas, caramelizar moldes, glaseados,
entre otros.

Amasar: Trabajar una masa con las manos.

Banar: Cubrir totalmente un género con una materia liquida para alcanzar la densidad
o grado de amalgamiento deseado.

Batir: Agitar los ingredientes mediante una varilla o una batidora, hasta adquirir la
consistencia deseada.

Blanquear: dar un hervor o cocer a medias, para quitar el mal gusto, mal sabor o
mal color a ciertos géneros.

Bolear: Trabajar una masa hasta darle forma redondeada. Obtenemos asi panes
redondos, albondigas, trufas de chocolate, entre otros.

Brasear o Bresear: Cocinar un género (general mente carnes duras y de
gran tamano), lentamente, durante largo tiempo en compania de elementos
de condimentacion, hortalizas, vino, caldo, especias.
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Bouquet-garni: Consiste en atar en un ramillete hierbas aromaticas. Se utiliza para
que no queden restos de hierbas en el preparado.

Camisar: Untar un molde con mantequilla, glucosa u otros productos para evitar que
el producto del interior se pegue en la coccion.

Caramelizar: Derretir el azucar hasta adquirir un color dorado para luego untar en un
preparado o molde.

Cincelar: Hacer incisiones sobre un pescado para facilitar su coccion.

Clarificar: Dar limpieza o transparencia a una salsa, caldo o gelatina, ya sea
espumandola durante su coccion lenta o por la adicion de clarificantes.

Clavetear: Introducir, pinchandolos, clavos (especias muy olorosas) en una cebolla
o similar.

Cocer al bano-maria: Cocer lentamente un preparado poniéndole en un
recipiente, que a su vez, debe introducirse en otro mayor con agua, poniéndose el
todo para su coccion al horno o fogon.

Cocer al vapor: Cocinar un alimento mediante vapor de agua. Los alimentos se
introducen en un recipiente para que no entren en contacto con el medio liquido.
Cocer ala inglesa: Técnica utilizada normalmente en vegetales, que consiste en
hervirlos en agua con abundante sal.

Cocer en blanco: Cocinar al horno en moldes de pasta sin aderezos sustituyendo
estos por legumbres secas, que se han de retirar antes de completar la coccion.
Cocer en papillote: Cocinar un alimento recubriéndolo con papel de aluminio o
papel de horno para conservar todo su sabor y mantener todos sus jugos.

Desalar: Sumergir un género salado en agua, fria generalmente, para que pierda la
sal.

Desangrar: Sumergir en agua fria una carne o pescado para que pierda la sangre.
También se dice desangrar a la operacion de despojar a una langosta o similar, de
la materia que en crudo tiene en su cabeza, para su posterior empleo.

Desecar: Secar por evaporacion un preparado, poniéndolo con su cacerola al fuego
y moviendo con la espatula de madera o similar, para que no se pegue al utensilio.
Sinénimo: Reduccion.

Desembarazar o desbarasar: Desocupar el lugar donde se ha trabajado, colocar cada
cosa en su lugar habitual.

Desescamar: Quitar las escamas de un pescado.

Desglasar: Anadir vino a una asadura recién utilizada para recuperar la grasa o jugo
que contenga.

Desgrasar: Retirar la grasa de un preparado.

Deshuesar: Separa los huesos a una carne.

Desmoldear: Sacar un preparado del molde, del que conservara la forma.

Desollar: Desposeer a una res sacrificada de su piel.

Desplumar: Despojar de las plumas a los animales sacrificados.

Dorar: Dar un golpe de calor a un alimento para que adquiera un color dorado en su
superficie.

Emborrachar: Empapar de almibar y licor o vino un postre.

Embridar o Bridar: Sujetar con un bramante ave, came o pescados, para apretar su
camnes y que conserven su forma después de cocinadas.
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Empanar: Pasar por harina, huevo batido y pan rallado un género que resultara
cubierto pon una especie de costra.

Emplatar: Poner los preparados terminados en la fuente en que han de servirse.
Estufar: Poner en la estufa o lugar tibio una pasta de levadura bien tapada, para que
fermente y desarrolle. Sinonimo: Fermentar.

Faisandé: Sabor parecido al del faisan que toma algunas especies de caza cuando se
dejan envejecer.

Fermentar: Propiciar el crecimiento de microorganismos como mohos, bacterias o
levaduras, para la obtencion de alimentos como yogures, miso, kimchi, entre otros.
Filetear: Cortar un género en ionchas delgadas y alargadas.

Fondearse: Agarrarse ligeramente.

Fondear: adaptar una masa a un molde con ayuda de una porcion de masa o con las
propias manos.

Freir: Introducir en una sartén con grasa caliente un género para su
cocinado, debiendo formar costra dorada.

Gratinar: Hacer tostar a horno fuerte o gratinadora las capas superior granulosa de
un preparado. (dorar)

Guarnecer: Acompanar un género principal de otro géneros menos, solidos que
reciben el nombre de guarnicion.

Helar: Coagular por medio de temperaturas de menos de 0° una mezcla de reposteria
llamada helado.

Rehogar: Cocinar total o parcialmente un género, poniéndolo a fuego lento con poca
grasa.

Remojar: Poner un género desecado, para que recupere la humedad, dentro de un
liquido frio.

Risolar: Dorar a fuego vivo, con grasa, un género que resuitara totaimente cocinado.
Salar: Poner en salmuera un género crudo para su conservacion, toma de sabor o
color caracteristico.

Construya o cite documentos de apoyo para el desarrollo de Ia guia, segtn lo

establecido en la guia de desarrollo curricular

7. CONTROL DEL DOCUMENTO

Nombre Cargo Dependencia Fecha

Autor(es) BEATRIZ FERNANDEZ MEZA INSTRUCTOR CCIT

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar unicamente si realiza ajustes a la guia)

Nombre Cargo Dependencia | Fecha A Razon del
Cambio

Autor (es)
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