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PROCESO GESTIÓN DEL TALENTO HUMANO  

FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCIÓN CONTRACTUAL 

Montería, 26 de abril del 2024  

 

Señor (a) 
David Alberto Ortega Mejía 
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.5879598 
Coordinador Académico 
Centro de Comercio, Industria y Turismo de Córdoba 
Montería 

Asunto: Informe mensual de ejecución 
contractual Mes abril del año 2024 

Referencia: CO1.PCCNTR.5879598 del año 2024 

BEATRIZ FERNANDEZ MEZA , identificado con la cédula de ciudadanía No. 50.919.644 de 
Montería, en mi calidad de Contratista del SENA, en Centro de Comercio, Industria y 
Turismo de Córdoba, en cumplimiento del Contrato de Prestación de Servicios de la 
referencia, a continuación, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto 
de cobro.  
 
Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de TREINTA Y 

CUATRO MILLONES SEISCIENTOS CINCUENTA Y CINCO MIL CUATROCIENTOS CINCUENTA 

PESOS M/CTE ($34.655.450). Esta suma será pagada por el SENA al contratista de la 

siguiente manera a) diez (10) pagos iguales por los meses de febrero a noviembre de 2024 

por valor de TRES MILLONES CUATROCIENTOS SESENTA Y CINCO MIL QUINIENTOS 

CUARENTA Y CINCO PESOS M/CTE ($3.465.545) cada uno. 

Plazo: Será hasta el 30 de Noviembre del 2024 

OBJETO:  

CONTRATAR LOS SERVICIOS PERSONALES DE CARÁCTER TEMPORAL COMO INSTRUCTOR 
CONTRATISTA PARA IMPARTIR FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL EN EL MARCO DEL 
PROGRAMA OFERTA REGULAR, TITULADA Y COMPLEMENTARIA PRESENCIAL Y VIRTUAL 
EN EL CENTRO DE COMERCIO INDUSTRIA Y TURISMO DEL SENA REGIONAL CÓRDOBA 
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Obligaciones Especificas:  

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias 

1 Planear y ejecutar la formación 
profesional en el área de su 
educación de acuerdo con el 
programa y la competencia 
asignada, para el logro de los 
resultados de aprendizaje 
definidos, cumpliendo las horas 
de formación de las 
competencias de los programas 
de formación equivalentes a la 
programación de la Formación 
Profesional Integral. 

En formación la ficha N° 2947231 de 
puerto libertador en cocina básica 
nivel 1, ficha 2947233 chima cocina 
básica nivel, la ficha N° 2947266 de 
Montería en preparación de salsas 
básicas para la cocina básica caliente, 
La ficha N° 2939624 de mateo 
Gómez en  cocina regional, todas 
matriculadas. En proceso de 
matrícula los cursos: cocina básica 
nivel 1 de puerto libertador y comida 
rápida de planeta rica, en proceso de 
inicio de formación.  

Lista de 
asistencia, 
FOTOGRAFIAS, 
CORREOS 
ELECTRONICOS 

2 Apoyar la elaboración de la 
planeación pedagógica, guías 
de aprendizaje, instrumentos 
de evaluación, plan de trabajo, 
ayudas didácticas requeridos 
para el desarrollo de los 
procesos de formación 
asignados. 

Se elaboraron las guías de 
aprendizaje de las fichas: N° 
2947231, ficha 2947233, la ficha N° 
2947266, la ficha N° 2939624. 

Guías de 
aprendizaje 

3 Registrar en el aplicativo SOFIA 
PLUS, todas las evidencias del 
proceso formativo: crear las 
rutas de aprendizaje, asociar 
aprendices, realizar registro de 
inasistencia de aprendices, 
planes de mejoramiento y 
registrar juicios evaluativos, 
acorde con los lineamientos 
institucionales. 

Se crearon rutas de aprendizaje de 
las fichas: N° 2947231, ficha 
2947233, la ficha N° 2947266 

PANTALLAZOS 

4 Participar en las reuniones de 
equipos de ejecución de la 
formación por grupo o áreas, 
según la determinación de la 
respectiva Coordinación 

En el mes correspondiente a abril no 
se han participado en reuniones de 
ningún tipo. 

N/A 
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Académica y de acuerdo con el 
procedimiento establecido por 
la institución, para garantizar 
integralidad en el diseño de 
actividades de aprendizaje. 

5 Presentar las actas finales de 
cierre de etapa lectiva de las 
fichas asignadas como 
responsable, acorde con los 
lineamientos institucionales. 

No se ha dado el caso para presentar 
actas finales de cierre de etapa 
lectiva de las fichas asignadas, dado 
que para el programa CAMPESENA   
no aplica.  

N/A 

6 Apoyar el trámite de las 
novedades de deserción de 
aprendices acorde con lo 
establecido en el reglamento 
del aprendiz. 

Hasta el momento no se ha realizado 
trámites de deserción de aprendices 
de acuerdo a lo establecido 

N/A 

7 Asistir a los aprendices en las 
novedades acorde con lo 
establecido en el reglamento 
del aprendiz 

No se han asistido a aprendices en 
novedades de acuerdo al reglamento 
establecido en el mes 
correspondiente de abril 

N/A 

8 Aportar todos los documentos 
soporte del proceso de 
formación profesional, 
publicados en la plataforma 
SIGA, así como los requeridos 
para aseguramiento de la 
calidad (Autoevaluación y 
Registro calificado). 

Se presentan las guías de 
aprendizaje desarrolladas en el mes 
de abril para las fichas: N° 2947231, 
ficha 2947233, la ficha N° 2947266, 
la ficha N° 2939624.  
 

Formatos GFPI-F-
135 (Guía) 
 

9 Participar en proyectos de 
investigación aplicada, técnica 
y pedagógica en función de la 
formación profesional de los 
programas relacionados con el 
área temática 

No se han participado en proyectos 
dado que el programa CAMPESENA 
no participa en proyectos de 
investigación aplicada, técnica o 
pedagógica  

N/A 

10 Subir los documentos soporte 
del pago en la plataforma del 
SECOP II en los plazos 
establecidos por la entidad y 
acorde con los requisitos 
legales exigidos. 

se realizó el cargue de los 
documentos en el aplicativo SECOP2 
las carpetas GF y GC y la nueva 
versión del informe de ejecución 
mensual 

Formato informe 
mensual de 
ejecución GTH-F-
062 V10 

11 Comunicar al Supervisor del 
contrato en un plazo máximo 

Hasta el momento no se han 
presentado anomalías, 

N/A 
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de tres (3) días hábiles 
anomalías, inconsistencias, 
novedades de aprendices y 
hallazgos en el registro de la 
información. 

inconsistencias, novedades de 
aprendices o hallazgos en el registro 
de la información en el mes de abril. 

12 Comunicar al Supervisor del 
contrato en un plazo no inferior 
a quince (15) días hábiles las 
anomalías, inconsistencias, 
novedades del Contrato (cesión 
-Terminación). 

No se ha comunicado al supervisor 
ninguna anomalía, inconsistencia, o 
novedades del contrato 

N/A 

13 Atender las solicitudes 
realizadas por el supervisor del 
contrato. 

Hasta el momento no se han 
atendido solicitudes por el 
supervisor del contrato.  

N/A 

14 Gestionar la colocación de 
aprendices en alguna de las 
modalidades de etapa 
productiva y rendir informes 
periódicos de los resultados 
alcanzados, conforme a las 
instrucciones que les sean 
impartidas 

No se han gestionados la colocación 
de aprendices en etapa productiva y 
rendidos informes periódicos de los 
resultados alcanzados, dado que el 
programa CAMPESENA no asiste 
estas gestión de aprendices. 

N/A 

 
A continuación, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentación de este 
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe 
en el Formato Informe Legalización Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se 
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada 
informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.  

Se lista a continuación el soporte de la legalización de los desplazamientos realizados, los 
cuales forman parte integral del presente informe de ejecución contractual.   

ITEM No DE LA ORDEN 
DE VIAJE 

LUGAR DE 
DESPLAZAMIENTO 

FECHA DE 
DESPLAZAMIENTO 

INICIAL 

FECHA DE 
DESPLAZAMIENTO 

FINAL 

1.  XX XX  XX  XX 

2.  XX  XX XX XX 
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Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntará el respectivo 
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a 
la presentación del informe de ejecución contractual, deberá reportarlo en el siguiente 
informe de ejecución contractual. 
 
Para el trámite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrónicos enunciados 
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos 
realizados y el No.4540792708 de la planilla, operador Bancoomeva y periodo Marzo 2024. 
(Decreto Ley 2106 de 2019 – “Decreto Ley Antitrámites”) 
 
Evidencias en (8) folios 
 
Cordialmente,  
 
 
 
Firma 
BEATRIZ FERNANDEZ MEZA 
Contratista 
C.C. No.  50919644 
 
Recibí a satisfacción: 
 
 
 
 
Firma 
David Alberto Ortega Mejía 
Supervisor(a) Contrato Nº CO1.PCCNTR.5879598 de 2024     
Coordinador Académico 
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EVIDENCIAS 
1.1 CIERRE MARZO FORMACIONES (18 DE MARZO A 31 DE MARZO 2024) 
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1.2 LISTAS DE ASISTENCIA PERIODO FORMACIONES (18 DE MARZO A 31 DE MARZO 

2024) 
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1.3 PROCESO DE MATRICULA COCINA BASICA PUERTO LIBERTADOR Y COMIDA RAPIDA 

PLANETA RICA (CORREOS) 
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1.4 FICHAS CON RUTAS DE APRENDIZAJE 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tipo de Documento Número de Documento Nombre Apellidos Estado Competencia Resultado de Aprendizaje Juicio de Evaluación Funcionario que registro el juicio evaluativo

CC 1003047913 MARIA ALEJANDRA HERRERA CASTRO EN FORMACION 3426 - CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS CONFORME A 

PARÁMETROS DE CALIDAD Y RENTABILIDAD. (EQUIVALE A LA NORMA NTS 

USNA 003 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

180581 - ALMACENAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO EN CUENTA APLICAR 

CORRECTIVOS EN LOS MÉTODOS DE CONSERVACIÓN.

POR EVALUAR   -   

CC 1003047913 MARIA ALEJANDRA HERRERA CASTRO EN FORMACION 3426 - CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS CONFORME A 

PARÁMETROS DE CALIDAD Y RENTABILIDAD. (EQUIVALE A LA NORMA NTS 

USNA 003 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

180582 - ELABORAR PREPARACIONES BÁSICAS DE ACUERDO CON LA 

RECETA ESTÁNDAR, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DEL 

SERVICIO, LOGRANDO ASÍ LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS POR LA 

POR EVALUAR   -   

CC 1003047913 MARIA ALEJANDRA HERRERA CASTRO EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL 

CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, 

INDUSTRIA Y TURISMO)

180580 - ELABORAR PREPARACIONES BÁSICAS DE ACUERDO CON LA 

RECETA ESTÁNDAR, DE ACUERDO CON LOS REQUIRIMIENTOS DEL 

SERVICIO, LOGRANDO ASÍ LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS POR LA 

POR EVALUAR   -   

CC 1003078161 JOSE JOAQUIN TAPIAS LOPEZ EN FORMACION 3426 - CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS CONFORME A 

PARÁMETROS DE CALIDAD Y RENTABILIDAD. (EQUIVALE A LA NORMA NTS 

USNA 003 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

180581 - ALMACENAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO EN CUENTA APLICAR 

CORRECTIVOS EN LOS MÉTODOS DE CONSERVACIÓN.

POR EVALUAR   -   

CC 1003078161 JOSE JOAQUIN TAPIAS LOPEZ EN FORMACION 3426 - CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS CONFORME A 

PARÁMETROS DE CALIDAD Y RENTABILIDAD. (EQUIVALE A LA NORMA NTS 

USNA 003 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

180582 - ELABORAR PREPARACIONES BÁSICAS DE ACUERDO CON LA 

RECETA ESTÁNDAR, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DEL 

SERVICIO, LOGRANDO ASÍ LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS POR LA 

POR EVALUAR   -   

CC 1003078161 JOSE JOAQUIN TAPIAS LOPEZ EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL 

CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, 

INDUSTRIA Y TURISMO)

180580 - ELABORAR PREPARACIONES BÁSICAS DE ACUERDO CON LA 

RECETA ESTÁNDAR, DE ACUERDO CON LOS REQUIRIMIENTOS DEL 

SERVICIO, LOGRANDO ASÍ LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS POR LA 

POR EVALUAR   -   

CC 1049562282 SOL MARIA ALEMAN HERNANDEZ EN FORMACION 3426 - CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS CONFORME A 

PARÁMETROS DE CALIDAD Y RENTABILIDAD. (EQUIVALE A LA NORMA NTS 

USNA 003 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

180581 - ALMACENAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO EN CUENTA APLICAR 

CORRECTIVOS EN LOS MÉTODOS DE CONSERVACIÓN.

POR EVALUAR   -   

Regional: 23 - REGIONAL CÓRDOBA

Centro de Formación: 9523 - CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO DE CORDOBA

Fecha Inicio: 01/04/2024

Fecha Fin: 11/04/2024

Modalidad de Formación: PRESENCIAL

Versión: 1

Denominación: COCINA BÁSICA NIVEL 1

Estado de la Ficha de Caracterización: TERMINADA POR FECHA

Reporte de Juicios de Evaluación
Fecha del Reporte: 23/04/2024

Ficha de Caracterización: 2947231

Cógigo: 63550051

Tipo de Documento Número de Documento Nombre Apellidos Estado Competencia Resultado de Aprendizaje Juicio de Evaluación Funcionario que registro el juicio evaluativo

CC 1002999109 VALENTINA PEREZ FRANCO EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL 

CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, 

202676 - PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES E 

INTERNACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS.

POR EVALUAR   -   

CC 1038110814 MAYRA ALEJANDRA VILLAMIL SALGADO EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL 

CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, 

202676 - PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES E 

INTERNACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS.

POR EVALUAR   -   

TI 1062969473 YUHAINA LOPEZ FERNANDEZ EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL 

CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, 

202676 - PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES E 

INTERNACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS.

POR EVALUAR   -   

CC 1063150156 NELLYS YANETH SALEME PEREZ EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL 

CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, 

202676 - PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES E 

INTERNACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS.

POR EVALUAR   -   

CC 1063277846 LIZA NATAHALIA VELASQUEZ PORTACIO EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL 

CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, 

202676 - PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES E 

INTERNACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS.

POR EVALUAR   -   

TI 1067865825 KAREN JUDITH FLOREZ PEREIRA EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL 

CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, 

202676 - PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES E 

INTERNACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS.

POR EVALUAR   -   

CC 1067880270 NIRLEY DEL CARMEN ACOSTA JIMENEZ EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL 

CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, 

202676 - PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES E 

INTERNACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS.

POR EVALUAR   -   

CC 1068585278 JAVEIDY JUDITH OLASCOAGA HERNANDEZ EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL 

CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, 

202676 - PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES E 

INTERNACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS.

POR EVALUAR   -   

CC 1071349680 JALINETH DEL CARMEN ARGUELLO LUNA EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL 

CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, 

202676 - PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES E 

INTERNACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS.

POR EVALUAR   -   

CC 1073815132 MARCELA DORIA AGUILAR EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL 

CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, 

202676 - PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES E 

INTERNACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS.

POR EVALUAR   -   

Regional: 23 - REGIONAL CÓRDOBA

Centro de Formación: 9523 - CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO DE CORDOBA

Fecha Inicio: 15/03/2024

Fecha Fin: 22/03/2024

Modalidad de Formación: PRESENCIAL

Versión: 1

Denominación: PREPARACION DE SALSAS BÁSICAS PARA LA COCINA CALIENTE

Estado de la Ficha de Caracterización: TERMINADA POR FECHA

Reporte de Juicios de Evaluación
Fecha del Reporte: 23/04/2024

Ficha de Caracterización: 2947266

Cógigo: 63550093
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1.5 PUERTO LIBERTADOR 
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1.6 PLANETA RICA 
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1.8 GUIA DE APRENDIZAJE 
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