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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

001403

S——
As I]EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saludanies del Valle 5 4.5, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 | version:02 | Facha de emisién: 151022023 | serialNo. |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Jc?luciﬂn Educativa E O SE(')%‘SE?Q‘_E,“ % LD!_\ mLLbeE-DS

e .y
\A,ﬁ:cﬂa‘:a*

Ciudad! Municipio

PsvanCoberme) W

Direccion: \&de'd\:\ ":C'nDV C&L \DS '“\\qu& Fec?_m\ﬂsiln:ob DS EERRELD 20‘;_\[‘

Hara inicio: 8 mc}%

Operador:

Hara de terminacion:

A0:.20an

Reporta casos de atencidn

rEriurItnria
Mo titulares de derecho

\_’f‘f i M BQ\Q 0 Mo Ciontmb | Convenio q%}'@ _ .2-5

Identifique la causal del case de atencién prioritaria

—

N 5 -
Adjudicados < 2, Atondidos | 3 No de visita | 2_ | Tipo de racién | H yndosn Ul Vo

Nombre y cargo de quien atiends

Mesy oL Cagore TNARTAEE - MNonpdlad sna, | &5

Mombra yi‘rgo de quien realiza la visita

{Felt (assello P -

Objeto de la visita:

AQMF"CKIUJDV) (3.'\04 \os \\ﬂ@ﬁﬁ\e{\!tﬁé\ deoniieS &oj

Cothveto  Ugio-23

WSp o Compo

Técnico. ETC -RPS

Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:

PUNTAJE ESPERADO | = [PUNTAJE OBTENIDO AN | PorcenTasES [ oS L BT
CONCEPTO FINAL | Cosoeme Con U%’E{Z\J \Q R
" |FECHA DE VISITA ~
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARLA [CONCEPTO EMITIDG — PETY \:UEJP\ 1'11. Ot “\%‘\vmy_
TOTAL DE MANIPULADORAS ¥
Cantidad de Perscnal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segin Anexo encontradas Racion Manipulador segiin Anexo encontradas Racién

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE %

———
CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racien industrializada - ED: Enfoque diferencial
ONES A ANITARIA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas, ﬁ"
2 ps El comedor escolar cuenta con acceso = servicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcionamianto. 'h.\ ﬁ "
Ps La edificacion, las instalaciones (4rea de almacanamiento, drea de
3 Rl preparacion, area de consumo) estén construidos de manera que facilita la 4
ED operacion de limpieza, desinfeccién y desinfectacian.
PS Los lachos estan disefiados y construidos de manera que se evita
Rl acumulacion de suciedad, condensacion, formacidn de honges y mahas,
4 ED se encuenlan fimpios y se realiza mantenimiento para garantizar| 1
condiciones higignico-sanilarias,
5 PS El &rea de distribucidn o de alistamiento de las raciones praparadas o 1
Rl industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. /
8 Ps Las paredes eslan construidas en material resistente, impermeable, no P
absorbente, de facil limpieza y desinfeccin, T:l (A /
Ps Existen tanques ylo recipientes de almacenamients de agua protegidos /
7 con lapa, con la capacidad sufisiente para atender como minime las }1— )
£0 necasidades correspondianies a un dia de preparacisn. 'p\ = V4
pa
7
PS El drea de almacenamiento de las materas primas y producto terminado) rd
8 Rl (Productos indusirializados) del comedor escolar cumple con el espacio| 4‘ P4
ED minimo que garantice la canservacion de los alimentos yo productos.
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito lemporal de los residuos /
S RI solidos, adecuadamente ubicado, protegido v en adecuado estado de 4 4
ED mantenimiznto, /
10 PS Las ldmparas o iluminacién se encusntran protegidas y funcionande y no i
ED sa avidencian instalaciones eléctricas expuestas, i\\ P:. " =
— -~ ]
1 ;? Las sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), t;\ Svens NO Czn o Lo Saifom,
En funcionande y limpios, 0 =
12 PS Cuenla con drea exclusiva para la limpleza y desinfeccion de fos utensilios \
ED ¥ menaje evitando conlaminacion cruzada, [} It\ —
Las ventanas y aberturas gue se iquen con el bi exterior, -~
PS estin provistas con malla antiinsecto de  fécil limpieza y buena -
13 <1} conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion, Los vidrios de las
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccion para evitar '1 -
contaminacion en caso de ruptura, i
14 :? Los pisos se encuenlran limpios, en buen estade v se realiza
ED mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. 1 i
PS Se evidencia dotacicn de los elementos de higiene personal (iabon
15 RI desinfectante, elementos desechables, papel higiénico W papeleras) vy las J\
ED inslalaciones sanitarias se encueniran en buen estada. -
PS Existen letreroz en buen estado alusivos a la aplli:acmn de BPM - Bugnas
16 RI Pricticas de Manufactura, | an las i \es del comado /‘
ED lescolar,

A0/

Imprasa Litodiserios Tal (607) 621 49 23 - Barrancabermaja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

A AS I]EI_ V AlI_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

e Mimentos Saludaies del Valle S A S FORMATQ VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAEF-017 Versién: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023
1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

e

Serial Mo,

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion comrectiva o sccidn de mejora)
El amacenamiento de los insumos, materias prmas o producios
PS terminados se realiza ordenadamenta en pilas o estibas (canscas con tapa
17 Ri U otra forma de almacenamiento) v dispone estanterias de material
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la ’\
inspeccian, limpieza y fumigacion, sies el case.
P3 Los produclos se encuentran dentro de su vida otil, con fecha de
18 Rl vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacian ¥ s0n aplos _4
ED para al consuma.
PF?I Se liene aclualizado el control de entradas y salidas, Kardex y retasion de
19 En productos - PEPS, Realizar invenlario - Anexo Ne 1 4
Y
20 ils El almacenamienio de los alimentos refrigerados se reaiiza a temperaturas k‘a\} 3, “ﬂiﬂn K ‘K‘YD =
ED enlre -2°C 3 4°C y se llevan registros
PS El aimacenamiento de alimentos congeladas se resliza a temperaturas de -|
21 ED 18'C y se llevan registros ﬂ A )
PS

Los productos que se encuentran empacados y rowlades, cumplan con ia
nomatividad sanitaria vigente, Resolucion 5109/2005. Anexo Mo 2

22

PUNTAJE ESPERADO g PUNTAJE OBTENIDD

1. GONDICIONES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accldn correctiva o accién de mejora)
P Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en condiciones
23 Eg dplimas de higiene, de limpieza y de conservacicn, de forma secuencial y ]A R
continua para evitar cualquier tipo de contaminacion,
e realiza ia limpieza v desinfzccidn de los utensilios de manera -
24 Ps permanente poslerior al cambio de alimentos por cada proceso. La P\ /
ED desinfeccion debe realizarse mediants la utilizacion de agua caliente, vapor I - P
de agua o sustancias quimicas autarizadas para este efecio. S
BS Las horalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas e o
25 por la narmatividad sanitaria y establecidas en al plan de saneamienta del ,/\ I
RE operador. -~
L
PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, eio.)
26 &n seglin sea el tipo de alimento v se evita el contacto directo del alimento con ﬂ ﬁ
las manos.
27 PS Se cuentan con registros y conlral de temperalura durante i@ preparacidn ]'\& P\

23 PS El producto lerminadoe se sive a temperatura mayor a 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor a8 4°C,

Se cuentan con regisiros y conirol de lemperatura durante la preparacicn. TA f-\

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION

PUNTAJE ESPERADO '« PUNTAJE OBTENIDO -/\ PORCENTAJE %

AQD Y,

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMALIES

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
PS En el establecimianto educalive se encuentra publicado el ciclo de mend
29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la J‘
ED lengua de la eomunidad &tnica
30 ;g Se lienen estandarizados los utensilios para el servido, ﬂ ﬁ .
PS Existe cumplimiento de la minula de acuerdo al ciclo de mend establecido,
31 Rl (Si es caso conlrario, prasantar el soporte de aulerzacién por parte dela 4
ED ETC del cambia realizado).
1 ';E Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos D <\ Fc SO =S Fﬁrud o lo montons
ED Industrializades segin apligue. 0o U«J"‘\P\Qr w\ el 2% ID\PCI d o
PS i
33 Ri Ewvaluacion Organcleplica. Anexa No 3 -"
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE %

V. PERSONAL MANIFULADOR DE ALIME]

PUNTAJE ESPERADO LJ‘

NTOS

ITEM ASPECTO AEVALUAR OBSERVACIONES (Deseribir la accisn comrectiva o 2ccian de mejora)

PS El personal manipulador utiliza |a detacion completa, en buen estado, de

34 Rl color claro y cumple con las especificaciones de la fvidad legal 4
ED vigente yio elementos de proteccidn necesarios para racign Industrializada,
ps La presentacitn personal de los manipuladores es adecuada (ufias corlas,

as Rl limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas U otros accesorios,
ED ni magqulllaje} y uniforme limpio /‘

- I:us Se svidencia para cada uno de los manipuladores cerificacion médica
o (apto para marnipular alimentos) {no mayor a un afie),

Impreso Liodissfos Tal (G07) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

4 AS DEL VALLE PROCESO WSIONAL PROGRANAS DE AUERTACIER

% Alimentos Saludanies dei Valle $.A. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Varsién: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No.
Ps El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
3 o principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas

higiénicas en manipulacion de aiimentos (no mayor a un &fa) v se cuenta 4
con registros de capacilacion,

% -
a8 ;s; El personal ajenc al comedor escolar ingresa con la debida dotacidn A HD E‘,’ e}\n d'o_n({\,'\) F‘c"‘ = LI \-D‘
O C

ED

(tapabocas, cofia y bata).

& O}nD . & & oven MmoalZnom
e Se garantiza fa cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo J
39 eztablecide en la resolucién vigente (Nota: Para raclén industrializada en
Ri cada [E con menos de 49 tilulares de derecho puede existir persona 4
ED delegada por el rector)
PS El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de e
40 Rl acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autarizacion realizada por

/\ /

TOTAL FERSONAL MANIPULADOR

T A S T

Vi. CONDICIONES DE SANEAMIENTOD
LIMPIEZA Y DESINFECCION

ED parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE ESPERADO
EE53

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o aceidn de majors)
# F;g Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccian, con procedimientos 4
ED escritos, se llevan registros de las actividades.
it 3e utilizan productos de limpieza v desinfeccion v cuentan con fichas
42 RI A
ED técnicas (concentraciones, medo de preparacién, empleo y rotacidn), -
Ps Las malerias primas. crudas tales como cames, verduras, honalizas y
43 Rl frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacion o consumo en _,1
ED |racién industrializada.
“ F;:‘ Los productos de aseo se almacenan en un sifio ventilado, identificado, /l
£0 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la acclén correctiva o acelén da mejora)
PS Se garantiza |a limpleza y desinfeccion periddica del lanque y/o recipiente
45 ERI; {s) de almacenamiento de agua. 4
Ps Ewiste un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tangques
48 £ ylo recipientes, con procedimientos escriles, se llevan registros de las ‘A {5‘
aclividades, (Verificacion de pH y cloro) -

El agua que se utiiza es potable y cumple con las normas vigentes
a7 PsS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministaria de Salud -I\X p‘
v se evidencia soporte

" A |

PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es ‘\‘L\\'_\, <t M\dﬂi\um LD (j_, wo
48 Ri fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su T‘& D

ED inocuidad. .

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuIDOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejara)
P5 Se cuenta con recipientes suficientes, idenlificados, de malerial sanitario,
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusive para la recoleccion .,1
ED ternporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
- PF: Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos
ED escritos, seé llévan registros de les actividades, ‘1
- P:l " |8e aplica Ia separacivn en silio de los resiouos sdiides, es decir, material| /‘ T
En arganico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
§3 F;? Las instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia o — i
En dafio causado por plagas /l - o
PS Se cugnta con un programa de coniral Integrado de plagas, con o
53 RI procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas ‘4 fr,_r--""'
ED o0 correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

R

Vil; CONDICIONES DE TRANSFORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
El transporte garantiza el mantenimientn de las condiciones de
54 I:g conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacion,
ED recipientes o censtillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la A O
normatividad vigente, (31 aplica)
5 ';f Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de hl D
ED aseo y operacion para el transporie de Ios alimentos. (Si aplica) —
- PS Los vehiculos son ufilizades  exclusivamente para el transporte de & O o
g alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) . i e

Impresa Litodisefios Tel (607} 621 48 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

% As I]EI_ UA I_I_E PROCESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTAGIGN
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Mimentas Saludanies del Vafle §.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisitn: 15/02/2023 Serial Mo.

57 ':3 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas,

ED debidamente lavadas y desinfectadas. 0
& p:! El personal transportador cuenta con cerificacion de manipulacisn de

ED alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. ﬁ O

o Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente
50 R sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de

material adetuado como estibas plasticas, de manera que alslen el /& O
ED preducto de loda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSFORTE DE PRODUCTO TE

RMINADO (5] APLICA)

PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO _— PORCENTAJE %

Vil EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
PS Los utensilios tales coma tablas, cucharas, ollas y demés menaje estdn
(1] ED fabricados con materales sanitarios. resistentes a la corrosian de facil r‘r;\ Q
limpieza y desinfeccion.
& P5 Los recipientes donds se les provee los alimentos a los titulares de \ Q
ED derecho son de materal lavable v facil desinfeccion ]\ .
&2 PS El equipo ¥ menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la) ‘A {)\
ED atencion de Ia totalidad de fitularss de derecho. .
PS Existen manuales y registros para servicia de mantenimienio preventivoy O Lo 2o RERTEVCSE ‘ﬁf\ Cb— I‘\‘} o
63 RI correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en |a resoucion, (Hoja de|
ED vida de los equipos, eronogramas de mantenimiento, responsables ) Wm\\"\ vO \-l (.D'ﬁf Vo d&_ t'qu'IpL).S
& E‘i Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan e
; con cantroles ¥ registra de temperaturs, ND & “%Uf\ T4 T

TOTAL EQUIFOS

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJQ
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accitn comectiva o accidn de mejora)
& ey h
&5 EI‘.!I Bloseguridad. Anexo No 4 \'\-’L!‘W e> D [Tl N
OT. A D OND RIDAD RABAJO
PUNTAJE ESPERADD 4 PUNTAJE OBTENIDO . D PORCENTAJE % D / .
O )
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DOBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
& ':‘? El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible |a Ficha Técnica del
ED Infermacion del PAE.
& ';f Se mvidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar D N O 1’ eudon (Y Q._l_:}& t‘"& Conyiovmy -
ED wo actas de reunidn del misma. () \3\-'\ &\ (_.P‘E_,
& PR? Es visibla &l mecanisma que el operador y la ETC tienen para alender las 4
8 ED SPGR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Lo N, ?n\\)d\:am no du\\lb M‘f\%\m@ ckSenvauc,

. 5 A
Atendido por: T’\qu Dl (ALWE ﬁ\%n)Le‘ Flema: 0%.7&/{;‘ ﬁ (; cargo: W\O n.p_)\ ad oro, )
Atendido por: Firma: Cargo: i
Realizada por:. \:Eﬂ,&_\%{, (}\mlw @fﬂ Firma: | n Sp l &lm}ﬂo -
Realizada por: Firma: Cargo:
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As D E I_ VA I_I_E PROGESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACIGN

Klimentos Saludables del Vafle S.A.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 | versionioz | Fecha de omisién: 150212023 | SerialNo. |
FORMATO VISITA DE VERIFIGAGION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Institucién Educativa Sede Educativa K Erc Plcadd g [Cludad Municipio

Baoewaro  a fodona Ploac Boalla | geea bt | R\lerme g
Direcefon: \}erec1=i ey s Crn 3o Fecha Visita: ©0e.02-2Y Hora Inbclob& OO mrng
Operador; No Contrato | Convenio Hora de terminacion;

* Ot @cha  Trpove ARS0-23 12100 M
Reporta casos de atencion s No W Identifique la causal del caso de atencion prioritaria
prioritaria -
No titulares de derecho | Adjudicados Y Atendidos |2 Nodsvisita | | Tipo de racion | e T
Mombre y carge de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita

[ pan PRFSTC Lope> ouana wdleqay-  Trop- CampPo
Objeto de fa visita: -

. U comroto  48%0-23.
lernfrcsuor  detes \ineomicaren lfecf““:” w det ce 8
PUNTAJE ESPERADD | 41 [PunTAJE OBTENIDO [ 25 | PORCENTAJE® | &= 1.
CONCEPTO FINAL C=n ftorme ce —boercact o
; FECHA DE VISITA X
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CONCEPTO EMITIDO Bencherce or Cakay
TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal MNa. de Manipuladoras Observacionas: ’

Manipulador segin Anexo encontradas Racién Manipulador segiin Anexo encontradas Racién
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico, ETCRI Industrializada:

A 4

CRITERIOS DE EVALUAGIGN: 1 (CUMPLE], 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADD)

PS: Preparado en sitio - RI: Racidn industrializada - ED: Enfoque diferencial

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Deseribir la accién corractiva o accién de mejora)
PS El comedor escolar estd ubicade en un lugar alejado de focos de
1 ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. Noa
2 S El comedar escolar cuenta con acceso a servicios sanilarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcicnamiento, [ CRN-Y
PS La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de
3 RI preparacidn, drea de consumo) estdn conshruidos de maners que facilita Ia
ED operacian de limpieza, desinfeccitn y desinfectacidn. 1
Los techos estan disefados y construidos de marera que se evita \
4 PR? acumulacion de suciedad, condensacién, formacion de hongos y mohos, o Se et Lot g o clals =a S
s encuenlran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar
ED condiciones higiénico-sanitarias. =N e l.‘ﬁ*—o. ci:a
5 PS El ar=a de dislribucién o de alislamients de las raciones preparadas o - cuidencaa CLFE= e d\n—.q e —
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. Q} VI e ,\,\_a Suct o
6 PS Lae paredes estdn construidas en malerial resistente, imparmeable, no
absorbente. de facil limpieza y desinfeccion, .1
ps Existen ianques yfo recipienies de almacenamiento de agua protegidos
T i con lapa, con l2 capacidad suficiente para alender como minimo laz
necesidadas correspondientes a un dia de preparacicn. N. (=1
PS El drea de zlmacenamiento de las materias primas y producto lerminado,
B8 RI {Praductos indusirizlizados) del comedor escolar cumple con el espacic 1
ED minimo que garantice la conservacidn de los alimentas yio productos.
PS Existe un espacio fisico exclusivo para of depasito temporal de los residuos
] RI solidos, adecuadamente ubicado, protegido ¥ en adecuado estado de 1
ED mantenimianto,
10 PS Las lamperas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionanda y no
ED se avidencian instalaciones aléciricas expuestas. B
- :T Los sifanes y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), NoD
funcionando v limpios.
ED
12 PS Cuenta con drea lusiva para la limpi y desinfeccion de los ulensilios
ED y manaje evitande contaminacion cruzada. N.f
Las vertanas y aberturas que se comuniguen con el ambients enxterior,
PS estan provistes con malla anliinsecto de faell limpieza y buena
12 Rl conservacion, resistentes ala limpleza y la manipulacian. Los vidrios de las MDD
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con prateccisn para evilar
contaminacion en caso de nuptura.
.
14 FF.: Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza Ptﬁm SLCASD
it mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. w]
Ps Se evidencia detacian de los elementos de higiene personal (jabdn
15 RiI desinfactante, elemenlos desechables, papel higlénico ¥ papeleras) y las A
ED instalaciones sanilarias se encuenlran en buen estads, . —._______-___-———"
A
P Existen leireros en buen estada alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas MNeeoe cuidercia Velheares =& lusivey
16 Rl Practicas de Manufactura, ubicedos en |as instalaciones dal comedor| O
ED escolar, RPM .

PUNTAJE ESPERADO ‘i

TOTAL INSTALACIONE

S FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE OBTENIDO o PORCENTAJE %
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A AS []El_ VA”_E . “ISE::LEMA DE GESTION DE GALIDAD e

S0 Alimentos Saludables del valle A S FORMATO VISITA DE VERIFIGACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017

Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023
1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUGCTO TERMINADD

Serial No.

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES {Describir la sccidn corractiva o sccidn de mljnra]
El aimacenamiente de los insumos, materias primas o productos
PS lerminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 RI u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
ED sanitario, limpias y en buen estado de manem que se permita la 4
inspeccian, limpieza y fumigacion, si es el casoe.
Fs Los productos se encuentran dentro de su wvida Gl con fecha de
18 RI vencimiento vigente, no presentan algon tipo de contaminacion y son aptos
ED para el consumo. 1
19 F:: Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacién de
ED productos - PEPS, Realizar inventario - Anexo No 1 1
i i? El almacenamiento de los alimentos refrigerados se raaliza a temperaturas Mo ae eodEencts ce = ———
en entre -2°C 2 4°C y se lavan registros Lo} Eorade re
2 23 El almacenamiento de alimentos congsiados se realiza a temperaturas de -
1 ED 18*C y se llevan registros N-B
29 ':3 Los productos gue se encuentran empacados y rotulados, cumplen con lal
ED normatividad sanitaria vigente, Resolucian 5109/2005. Anexo Mo 2 .t‘

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

ill, CONDICIONES DE PREPARACIGN

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acclén de mejora)
Ps Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en condiciones
23 ED oplimas de higiene, de limpieza y de conservacian, de forma secuencial y
continua para evilar cualguier fipo de contaminacion. [ 2]
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de mansra
24 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse mediante |a utiizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. K-e
=
S Las horalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas N Se cuUiSencias \ ngé: =E
25 por la normatividad sanitaria y establacidas en el plan de saneamiento del
Rl operador. O

Leotan

PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 seglin sea el tipo de alimento y se evita el contacto diresto del alimento con
ED las manas. N .Y
27 PS5 Se cuentan con registros y control de ternperatura duranie la Preparacion Ao /

Se cuentan con regisiros y conirel de temperaturs duranie la preparacion.
28 PS El producto lerminado se sirve a temperatura mayor a 60°C y los NS
alimentos refrigerados no mayor a 4°C,

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

VL GUMPLINIENTC B

PUNTAJE ESPERADO 1\

I

ITEM ASPECTOD AEVALUAR PUNTAUE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS En el establecimiento educativa se encuentra publicado el ciele de mend
29 RI aprobado por 18 ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicade en la 4
ED lengua de la comunidad étnica
30 EE Se lienen estandarizados los ulensilios para el servido. [ ’-,//_
ps Exista cumplimiento de la minuta de acusrda al ciclo de mani establecido. Incom?\le‘\"lﬁl e =\ Lmt)raa T
3 Rl (Si es easo contrario, presentar el soporte de autorizacién por parte dela O
ED ETC dal cambio realizado), no dener ek Brodd [ Qll?. t‘lmmu-‘u )
i
a2 ';SI Se oumple con los gramales de |as preparaciones y o complementos
D industrializados segin aplique. A //_
PS
33 Rl Evaluacitn Organoleptica, Anexo No 3 A
ED | —

TOTAL CUMPLIMIENTC DE MENLS - GRAMAJES

PUNTAJE OBTENIDO _ PORCENTAJE %

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO u

ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accién de mejora)

PS El personal manipulador utiliza Ia dotacion completa, en buen estado, de

k"] RI color claro y cumple con las especi i da la normatividad legal
ED vigente ylo elementos de proteccidn necesarios para racidn industrializada, /\
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, %g: [ N encia oRas LG -y . L{

35 RI limpias y =in esmalle, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios o N L -~
ED ni maguillaje) y uniforme limpio SQCI.CLT

- ';Sl Se evidencia para cada uno de los manipuladeres cerlificacion médica
ED {apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). 4
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El personal manipulador acredita formacién en educacian sanitaria, Me me B \dmc‘ rd:‘ ohran éc
a7 :? principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura ¥ practicas .
5 higienicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) v se cuanta o
L2 con registros de capacitacion. . el o
38 ':.3 El personal ajenc al comedor escolar ingresa con la debiga dotacién
ED (tapabocas, cofia y bata). p.O
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
39 RI eslablecido en la resolucidn vigente (Mota: Para racidn industriafizads en
cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir personaj
ED delegada por el rector) 4
Ps El complemento alimentario es entregado en el horarlo establzcido de
40 Ri acuerdo a |a resolucion vigente o acorde & |a autorizacion realizada por 1
ED parte del comite de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

Vi, CONDICIONES DE SANEANMIENTO

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D bir la accidn lva 0 accién de mejora)
41 Ta? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimientos
Ed escritos, se llevan registros de las actividades. A
o ':3 Se ulilizan productos de limpieza y desinfeccidn v cuentan con fichas
ED técnicas {concentraciones, modo de preparacidn, empleo y rotacidn). /1
Ps Las malerias primas crudas fales como cames, verduras, horalizas y C
43 RI frulas se lavan yo desinfectan antes de su preparacién o consumo en =t N= ®e tavc f(‘@’fﬂ Maadan "‘ﬂ)
ED racitn industrighizada.
4 ';3 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilade, identificado,
S protegido y e encuentran debidamente rotulados y organizados. A
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acciéin corractiva o aceién de mejora)
i :? Se garantiza |a fimpieza y desinfeccian periodica del lanque yio reciplente Mo Corodvo toe —\'ﬂf‘c“-‘e- de mlmo -
En 15} de almacenamiento de agua. [ Cenamicn Y= de agud
=
ps Existe un programa implementada de limpieza y desinfeccion de tanques
48 E0 ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
aclividades. (Verificacion de pH y dora) (N
El agua que se ufliza es polable y cumple con las nomas vigentes
47 Ps establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministeria de Salud
v se evidencla soporte k. >
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
48 Rl fabricado con agua potable y manipulade en condiciones que garanticen su e
ED Inocuidad., " A
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iTEm ASFPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la sccién correctiva o accién de mejora)
Ps Se cuenta con recipientes suficientes, idenlificados, de material sanitand,
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusive para la recoleccion "I
ED temporal de resicuos solidos y se promueve el reciclaje.
- PSI Sa cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos 4
ERIJ escritos, se llevan registros de las actividades.
51 PRSI Se aplica la separacion en silio de los residuos sdlidos, es decir. material A
o organice separado de papel, plésticos y empaques.
=
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASFECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D ibir la accién o acclén de mejora)
¥4 T: Las instalaciones yio los alimentos se encuentran libres da presencia o
&5 dafio causado por plagas, 4
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con =
53 Rl procedimientos escritos y se llavan registros de las aclividades preventivas .4 dd_,_——-f"'"!d_
ED o correctivas, ———

TOTAL CONDICIONES DE SAMEAMIENTO

Vil CONDICIONES DE TRANSFORTE ([ S| ES EVIDENCIADO)

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE L ACIONES (D la accign 0 dccidn de mejora)
El transporie garaniiza el mantenimients de las condiciones de. i
54 ';? conservacion requeridas para la materia prima; refrigeracion, congelacién, |
ED recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. ¥ cumple con la '0 -Q}
noermatividad vigente, (Si aplica)
55 F;f Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
ED aseo y operacion para el iransparte de los alimentos. (Siaplica) nN-Q
& 5;? Loz vehiculos son ulilizades exclusivamente para el transporte de O
ED alimentos y lievan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) ™ -
—_—
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57 :T Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas,

ED dehidamente lavadas y desinfectadas. O o
i e El personal transportador cuenta con cerificacion de manipulacion del

ERE; alimentos y vastiments adecuada de acuerds 2 la normatividad vigente. .\)LO\

Ps Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos dirsctamente
- sobre el piso. Se utilizan os recipientes, canastillas, o implementos de

RI material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el .,.) _O

ED producte de toda posibilidad de contaminacion

S OND o) R OR L) PROD o 3 ADO) AP =
PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE % PP
L PO 0
ITEM ASPECTO AEVALLAR PUNTAJE oB IONES (D ir la accidn cormectiva o accion de mejora)

Ps Los utensilios tales comao l.ablas cuchalas, ollzs y demas menaje estdn

&0 =0 fabricados con terial i a la corrosion de facll =Y
a y desinfeccion.

61 PS Los recipientes donde se les proves los aslimentos a les titulares de

ED derecho son de material lavable y facil desinfeccidn -
52 PS El equipo y menaje con que cuenta el comador escolar es suficiante para la o0

ED atencidn de la totalidad de titulares de derecho.

Ps Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivoy
63 Rl correctivo de equipos de acuerdo a o establecido en la resoucidn, (Hoja de 1

ED vida de los equipos. eronagramas de mantenimiento, responsables |

4 1;]5 Las neveras, congsladores y demds equipos de almacenamiento cuentan o N se e:Utc‘rchAGl L \.—.\ \bh‘m ele
& con controles y registro de temperatura, ,Ecm Ar= % CA
TOTAL EQUIPOS
IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la sccién correctiva o accidn de mejora)
Bicseguridad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJD

M. GESTION 30CIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTALE OBSERVACIONES [Describir la accién comrectiva o accién de mejora)

g PR? El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
ED Informacicn del PAE, 1
PS : = ; - i .

- a Se avidancia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar Ne ne eudencus :ipf:a\—'l-c. CRE
ED ylo actas de reunidn del mismo. 0

&8 Fﬁ‘? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tlenen para atender las
ED SPQR en el comedor escolar 1

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

o

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONESIRECOMENDACIONES
Doronte 'N':a. Vs S cuidentin (‘T\.)t; el \uqm— clt':l E’t\“rreqca [ cnconkre
S\)Cln.' N !trv*rf&tgo eche entera PO no -\-e,ner el ﬂre;dqd-a le_h‘u?x -::ha&-r&..c_lé.-.
o Culdentia  gque | - Qh’h‘eﬂq de |- r&uen ndutichzada e
eal s (ambin Sia httwu’l ch_-;l-er.tpuaﬁ. Se cudenaus gee ne lave V=
4—:0*—::: Per oS L N — Tankdveion  ~ tangue de c;?‘mcxr.enc;mmnl-a N
thoa. \lo mmom 'bb\m.dara Sekn  Kinog \Qmaa el exkator de Pncendtb = e encrentmy
"\\c.nu_ e Fcﬁ\\“tﬁ @e @tenucy Jre-omu\:',u %C:.foﬂa (&md':; C‘a%n’(‘e A}emuno

N ge jcaolanco Qlc_cmm‘am'.m\&'n \!:;mac:[n LTS N
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIEE LA VISITA

o (WQ\! doseconcann

pondioser: RO L1 [OPeR rme Y G DPe? l=mMamyoladoia
Atendida por: Firma: Cargo:

Realizada por: "{Qﬂﬂti Ot‘«iﬂi\lls Firma: ,L\[[Lp Cargo: fﬁﬁ p- (-QmPO-
Realizada por: s Firma: Cargo: ;
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Alimentas Safudables del Valle $.A.5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE PROGESo WSORAL

| FROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017 |

Version: 02

| Fecha de emisian: 15/02/2023 [ seraino. ]

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Institusign Edpcatjva . Sede Educativa ETC IJia) “1 Ciudad/ Municipio
bodadela Cdoea Pvg €\ coamPeste b < Fos | Bovyer nceloeimela

o= covvera &1 H 43A. S

T e c P
Fecha Visita: OE} "DZ-' 7024_ Hora inicio: G,w pt,..'.'

Operador; UT BCﬁ H\\, ?\!O\J A

No Contrato { Convenio 4 aa _ ,2'.3 Hara de tarmin?g:::'l:cx) P i‘*‘[

Reporta casos de atencidn
kgriorilaria

st NO A Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

—

No titulares de deracheo

Adudicados XA} |Atendicos 245

Hoeisie | /I | Tipo de racién |‘_1nd\_ﬁ-"n\qh :L"Odcl

Jduch

Mombre y jade quien atiende la visita

Nombre y cargo de guien realiza la visita

Goiman B - Nan??ulqdcﬁff * \osal

xo{ Nz -~ _Ln;%}’ ecten c&@mjﬁ)

Objeto de la visita:

N ety ieal los I‘\neum':enj(ds kv?-cﬁ'kCﬁ 3el coplrade Ao -73

PUNTAJE ESPERADD [

5% [puntase oBTENIDD |

" | PORCENTAEY% | Y © 7,

CONCEPTO FINAL

[confuime Con  dasergadon €S | ¢

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL INSTALACIONE

PUNTAJE OETENIDO

FECHA DE VISITA
Ti AAUT 1A | o : —
TN TR AT [CONCEPTO EMITIDG_ AN CUn g Al O TS v 07
TOTAL DE MANIPULADORAS \ ;
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segin Anexe encontradas Racion Manipulador segin Anexo encontradas Racién
Técnico. ETC -RPS Praparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
— — Q- p——
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMFLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PE: Preparado en silio - Ri: Racién industrializada - ED: Enfogque diferencial
I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
Irem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOMES (Describir la aceién correctiva o aceian da mejora)
PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar zlejado de focos de
1 ED Insalubridad, maleza ¥ aguas eslancadas. N - f‘f i
/
2 Ps El comedor escolar cuenta con scceso a servicios sanitarios, en cantidad /
suficiente, en buen estado y funcionamiento. f'\i - F’t //
PS La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, area de /‘
3 Rl preparacién, drea de consuma) estan constriidos de manera que facilita la 4 S/
ED aperacién de limpieza, desinfeceitn y desinfectacian, /
Ps Los tachos estdn disefiados y construidos de manera que se evita /
a Al acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos y mohos, 4
se encuentran fimples y se realiza mantenimiento para  garantizar
ED condiciones higiénico-sanitarias.
5 Ps El drea de disiribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o .11 /
RI Industrislizadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. _j”
Las paredes estén construidas en material resistenie, impermeable, no
6 PS ebsorbente, de facll limpieza v desinfeccion. '\l . V‘f e
ps Existen tangues yfo racipienies de almacenamiento de agua protegidos
7 ED con tapa, con la capacidad suficiente para atender cemn minime las
necesidades correspondiantes a un dia de preparacian. N - ﬁ
Ps El drea de al i da las materas primas y produsto terminado
8 Rl {Producios ‘industrislizados) del comedor escolar cumple con el espacio ‘1
ED mirima qua garantice la conservacitn de los alimentos ylo producios,
PS Existe un espacio fisico excluzivo para el depasito temparal de los residuos ,1
g RI sdlidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de
ED mantenimiento.
10 PS Las lamparas o fluminacian se encuentran prolegidas y funcionando y no H
ED se evidencian instalaciones eléctricas expuestas. ‘\l & y '
. :? Los sifanas y dranajes, se encusnitran en buen estado, protegidos (refilla), N O No e {_UTd eﬂ(_‘fqﬂ < FD Nes 2~
funcionando v limpics. - d—P !‘
ED awed Almaucenagm;i e o
PS5 Cuenta con area exclusiva para la li mpieza y desinfeccion de los utensilics _ y‘_
12 ED ¥ manaje evitando contaminacion cruzada, ' N '
Las wventanas y sberturas qus se cormuniquen con el ambiente exterior,
Ps estan provistas con malla antiinsecte de facil limpieza v buena
13 RI conservacion, resistentes a la limpiaza y la manipulacisn. Los vidrios de las.
ED ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar
contaminacion en caso de ruplura.
14 :sl Los pisos se encuentran limpios, en buen estado v se realiza "1
ED mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
PSs Se evidencia dotacidn de los elementos de higiene personal (jabon /
15 R desinfectante, elemenios desechables, papel higignico y papeleras) y las
ED instalaciones sanitarias se encueniran en buen estado.
PS5 Existen letreros en buen estado alusives a la aplicacion de BPM - Buenas 4
16 Rl Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor
ED escolar,

S FISICAS Y SANIT

ARIAS

PORCENTAJE %

1007 »
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

& AS l] EI. VA I.I.E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Sakudables del Yalle SAS FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023
I ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS EINSUMOS Y PRODUCTO TERMINAGO

P

g

Serial No.

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accisn comactiva o aceién de mejora)
El amacenamiento de los insumos, malerias primas o productos
] lerminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas {canecas con lapa
17 RI u otra forma de almacenamiento) y dispone esfanterias de material ~1
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la
inspeccian, limpieza y fumigacidn, si es el caso. //’
PS Los produclos se encuentran dentro de su wvida Util, con fecha de _1 7 -
18 RI vencimiento vigente, na presentan algin tipo de confaminacion ¥ 50N aplos g
ED para el consumo. - s
1 PRS! Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacidn de| {I Wi
9 ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 P
= .
o :? El almacenamienio de los alimentos refrigerados s realiza a lemperaturas ) NG DEe eut g}e NC IS “:'Ct\_)l r’C)S Cl(
D enlre -2°C a 4°C y se llevan registros d D Vﬁ“ﬁr{‘ = erﬁlﬁj‘tﬁ ~ s
L
PS El almacanamiznto de alimenlos congeladas se rasliza a termperaturas da -
1 ED 18°C y za llevan registros N, P\
22 Z? Los productos que se encuentran empacados ¥ rolulados, cumplen con fa /l ¥
noimalividad sanliania vigente: Resalucion 5109/2005. Anexo Mo 2

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATE
PUNTAJE ESPERADO 4

RIAS FRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADD

PUNTAJE OBTENIDO 4. PORCENTAJE %

I, CONDICIONES DE PREPARACIIN

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE ACIONES (D ibir la accién correctiva o accitn de mejora)
- Los procesos de preparacisn de los alimentos se realizan en condiciones
23 ED optimas de higiene, de limpieza ¥ de canservacion, de forma secuencial y N m
continua para evitar cualquier tipo de contaminacitn, .
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera -~
24 PS pemmanenie posterior al cambio de alimentos por cada procese. La gl
ED desinfeccion debe realizarse mediante la ulifzacion de agua caliante, vapor N - P’f P
de agua o sustancias quimicas autorzadas para este efecto. WV
2 i
. =
Ps Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas 9] Q}J‘Tdﬁ T\QI u ?TD %Tquo\ d e’l
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del 0 1
n [ Plon e §meamiewte dol (yperadbr
Ps El servido de Ins alimentos se hace con utensilios {pinzas, cucharas, etc.) //
26 seglin sea el tipo de alimento y se evita el contacta directa del alimento con N : M e
ED las manos, -
27 PS Se cuentan con registros y contral de temperatura durante la preparacion M - ﬁ
Se cuentan con registres y control de lemperatura durante 1a preparacion. >4
28 PS El producto terminado se sirve a temperalura mayor a B0°C y los '\1 W e
alimentos refrigerados no mayor a 4°C. o

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO ’1

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 2 accion correctiva o acein de mejora)
P3 En el establecimiento educativo se encuentra publicada el cicks de mend
29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque difersncial debe estar publicads en la 4
ED lengua de la comunidad étnica -
30 Eg Se lienen estanderizados los utensilios para el servido. Mf w ) =
P35 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meni establecido. -
31 Rl (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion por parte da'a| /| .
ED ETC del cambio realizado).
PS5 =3
Se cumple con los gramajes de |as preparaciones y o complementos .’l ~
32 RI el "
ED industrializacos segin apliqus. -
PS /l -
33 RI Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3 -
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO pa PUNTAJE OBTENIDO =2 PORCENTAJE %

V. PERSONAL MANIFULADOR DE ALIMENTOS

100 75

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D ir la accion tiva o accion de mejora)

PS El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de

34 Rl color claro y cumple con las espacificaciones de la normatividad legal 4 o
ED vigente y'o elementes de profeccion necesanos para racion industrializada,
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas, et

35 Ri limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios /1 -
ED ni maquillaje) v uniforme limpia -

% ';’I' Se evidencia para cadz uno de los manipuladores certificacion madica /,---"""
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). -

_—
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0001423 “engsauer

PROCESO MISIONAL

| PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-01T

Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serlal No.
PS El personal manipulador acredita formacidn en educacion sanitaria,
37 o principios  bdsicos de Buenas Praclicas de Manufactura y practicas
ED higignicas en manipulacion de alimentos {no mayor & un ano) y se cuenta
con registros de capacitacian,
- F: El personal sjenn al comedor escolar ingresa con la debida dotacion '\l O NG %E, el serua 1)& "r&c.»f‘\l:’( l = 3-9 AL
tapabocas, cofia y bata). *
ep [ s ingreSet O v oJe Qi macene maen
P Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
o~ i eslablecido an |a resolucion vigente (Nola: Para racion industrializada en 4
cada |E con menos de 49 tilulares de derecho puede existir persona
Ep delegada por el rector)
Ps El complemento alimentario es entregado en el horario establecide de 1 /
40 Rl acuardo & la resolucidn vigente o acorde a la autorizacion realizada por
ED parte del comité de alimentacion escalar /

TOTAL PERSONAL MAN:IPULAUDR

VI, CONDICIONES DE SANEAMIENTO

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Vii. CONDICIONES DE TRANSFORTE {51 ES EVIDENCIARQ)

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Dcm:rihir la accion correctiva o accion de mejora) &
e Fl'isl Se cuenta con un programa de limpleza y desinfeccion, con pro O el Ol'em oA I}marq FEar= 93‘_'4
ED escritos, se llevan registros de las aclividades, do @PG r Oy -
- ';Is Se utiizan productes de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas o) MO = S = 21 DloﬂfJ\U V‘(ij T ey P8~
€D técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y ratacién), - -fo C/!-QJ op@ od
ps Las malerias primas crudas lales como cames, verduras, horlalizas ¥ 4 //
43 Rl frutas se lavan yio desinfeclan antes de su preparacion o consume en =
ED racidn industrializada. )
o ':2? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilade, ientificado, 1
£D protegide y se encueniran debidamente rotulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSER\W:fONES {Describir la aceidn correctiva o accibn de mejora)
i :5| Se garantiza la limpieza y desinfeccion pericdica del lanque yo recipiente o NO ‘t &)}d@ﬂu ef &:ﬂ P(){"]'P OD l i T
ED (s} de almacenamiento de agua. Pi P 2 \_;' C'J ‘n F% C'.C—i Gﬂ
Ps Existe un pregrama implementado de limpieza y desinfeccidn de tanques -
46 ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las e
ED actividades. (Verificacion de pH y doro) 1\\ o™ P
1 El agua que se ulliza es potable y cumple con las nommas vigentes -
a7 PS5 eslablecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud N h_ 2 e
¥ s evidencia soporie < -
— [ f
T
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es MO e e ORNCrg V& cld l'/\ i Bl
48 Rl fabricado con agua potable y manipulado en candiciones que garanticen su 2 Y
ED |inocuidad. N en tien Y acus sahizada
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenta eon recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, -
49 Ri con tapa y belsa plastica, ubicados en un silio excl para la recoleccid 1 =
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje, . i
o F;sl Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procadimientos nNO %__?— =0 v oentT (3“61;! LR R
= escritos, se llevan registros de las actividades. O Q&:yf‘l’c_") o ‘lz} m
54 Ta Se aplica la separacion en silio de los residucs solidos, es decir, material 1 -
ERI:I' organico separade de papel, plasticos y empagques. H,_,f"'
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o socién de mejora)
—
59 ';? Las instalaciones wo los alimentos se encueniran libres de prasencia o /I —
e dafio causado por plagas. =
PS Se cuenta cen un programa de control Inlegrado de plagas, con O N == ?U\(jlenhc./i G, mejrm Wy
53 Rl procedimientos escritos y se llevan registros de las aclividades preventivas
ED o comectivas. E8Cr Q; =) [ em_d Srd

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclon correctiva o scclén de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de ' B
5 :sl CONservacion requeridas para la materia prima: refigeracion, congelacién, = T
ED recipientes o canastilas de material sanitario con tapa, eic, v cumple con la < o -
! narmatividad vigente. (Si aplica)
i ‘;‘? Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de “ ) i
ED aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)
i F'F‘g Los vehiculos son ulilizados exclusivamente para el fransporte de O -
ED |2limentos y llevan el aviso de fransperte de alimentos. {5i Aplica) * o

Impresa Litoaisefios Tel (G07) 621 49 23 - Barrancabermeaja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ‘
\ ;;& AS DEI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTAGION

L"\TL, Mimentos Satudabies gel Valie S 4 8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emizién: 15/02/2023 Serial No. |

P ” 2 .

&y R‘.: Los complementos alimentarios son ransportades en canastilas plasticas,
£0 debidamante lavadas y desinfectadas N O

P R& El personal transportador cusnta con cerlificacién de manipulacién de _—
ER!; alimentos y vastimenta sdecuada de acuerdo a la normalividad vigente. '\\ .- O —
P Log vehicuios de transporte no al los ali Los dire

" sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de

5 R material adecuade como eslibas plasticas, de manera que afslen el M. o

ED producto de toda posibilidad de contaminacitn

TOTAL CONDICIONES TRANSPQRTE DE PRODUCTO TERMINADD [SIAPLICA)

PUNTAJE ESPERADO -— PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE %

VIl EQUIFOS Y UTENSILIGS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accin correctiva o accion de mejora)

PS Los ulensilios tales como tablas, cucharas, ollas y dernds menaje estan -
60 fabricados con materiales sanitarios, resislertes a la corrosion de faci M A ' e

ED i y _ «

impleza y desinfeccion.

61 Ps Los recipienies donde se les provee los alimentos a los llulares de ﬁ

ED derecho son de material lavable y facil desinfeccion ’\‘l *
52 PS5 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la N s J

ED atencién de |a totalidad de titulares de derecho. & el

. o M £

PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y NO £ eOTdeneT§ e Fr) 6-67‘(4 Cic
83 Rl correclivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucién. (Hoja de ‘\}_O

ED vida de Ios @auipos, eronogramas de mantenimiento, responsables bl

L

3 ';? Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamients cuentan N_O c{jﬁ ‘e{_j\ O“Q V\F—\ o ?Qeu ¥ PQ.S =]
&4 con controles v registro de temperatura, T\!‘ O N ok = C-} cr)

TOTAL EQUIPOS

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o gecion de mejora)

Bioseguridad. Anexo Mo 4 D ? qu} dﬁ—w (=] "QC).-;_“C{‘\J if\ \-/,

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir Ia aceién corractiva o acelén de mejora)
- ‘;IS El comeder escolar figne publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de ;1 e
Informacion del PAE. o
ED L — %
F al

. PS 8o evidentia soporte de conformacian del comité de alimentacién escolar O NO > el ot l"l-Of‘-q &y:)‘.,:t‘)\"f’ C‘lQ
e |§|!| ylo actas de reunion del mismo. C %
68 ';? Es visible el mecanismo que el operador y la ETG tienen para atender las ai - —_

ED SPQR en el comedor escolar e

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

G- s

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES &
e realinag  \WNisita -\ecmcq e NenTicacion e WS cond it -
nes Oz enbefu 3¢ euvidencis  complimitato  o@l  pnenc Pro -
hegmady,  \ov © Gyodectes evmPlion =0 oS condisjones o0

nolepbicaS " {os  dramajes cféc\&!e_m\das ol verRong] o -

o
-

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

No 1\0&1‘ ohdeyvacamne

Atendido pnr::z)&e& \}&C\)\: \\e (l_ 1 COE-){‘-M u'n {b A ‘\ L € 7 | S"O&‘LC)\ C}W carge:  po{ i ) Q\J \u &\l AQ ﬂ .

Atendido por: (e\\ S . Firma: \qum | l"}‘ carse: iy o\ B L JO Qe A ,
Restaasa por - (ahineY (CoxauTIo  [rme N 8o CH4 hnsiere Lageclol de cum Py

Realizada por: Flrma: Cargo:
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE

PROGESO MISIONAL |

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludabies del Valle S.4.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017

| versien:oz |

Fecha de emisién: 15/02/2023

J Serial No. |

FORMATO VISITA DE VERIFICA

CIGN IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

14

o

Institucion Educativa

Roccies Sac r‘h

Sede Educativa

al
ETC \I

MQ‘% aa:'&‘] o

ol

\L Giudad/ Municipio l
#&'ﬁ %Cﬁ T4

Dirgccion;

ﬁgqu !G.r-\

Fecha Visita: D(o [D—L / 2\_{

Hora inicie: /‘O*~GD \q‘m

Operador; UT_ ﬁCH

‘\I\VLOU (£

Mo Contrate | Convenlo q Bq

—23

inacion:
Hora de terminacion: 2,‘ 3‘} PM
+

|prioritaria

Reporta casos de atencion

Identifique la causal del caso de atencid

pr

Me titulares de derecho

Adjudicados Atendidos

NO ,)(
1293 A3

No de visita I

1

| Tipo de racién |

APS

mbre y cargo de quien atiende la visita

ﬁ(\zfr(’ﬁ le""be, Renon —

'\f\o\.\,u;,\

Nombre y cargo de quien realiza la visita

Jrco Starn

et '-—I_f\t'necbqwﬁ u’CQI\\'Pa

Objelode Ia \rlslta

Crincen del Condtm

‘Ulrﬁ de \f'r@—cum-\m -kuww

-1, deld C‘h}f‘«@b l‘|‘65]o_23

PUNTAJE ESPERADO |

52

[PUNTAJE OBTENIDD

| '-*'\o\ Py

] PORCENTAIE % |

WO 7~

CONCEPTO FINAL

LDH'CNM& Cﬂ/\ Dmadn

A

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

FECHA DE VISITA Cic| Beale
CONCEPTO EMITIDO

TOTAL DE MANIPULADORAS I

Cantidad de Personal
Manipulador segiin Anexe

No. de Manipuladoras
enconfradas Racion

Cantidad de Persaonal
Manipulador segiin Anexo

No. de Manipuladoras
encontradas Racién

Observaciones:

PUNTAJE ESPERADD

PUNTAJE OBTENIDO

Yo

TOTAL INSTALACIONE!

Técnieo. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
e '1 1 - o
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 {NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en silio - RI: Raclén industrializada - ED: Enfogue diferencial
1 L INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién camrsctiva o secién do mejora)
Ps El comedor escolar ests ubicado en un lugar alejade de focos de
1 ED insalubridad, maleza y aguas estancadas.
2 P El comedor escolar cuenta con acceso & servicios sanitarios, en canfidad /l
suficients, en buen estado y funcionamiento.
PS La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamients, &res de .
3 Rl preparacion, area de tonsumo) estén construidos de manera que facilita la 4 -
ED operation de limpleza, desinfeceion v desinfactacion, - ' \
Los lechos estdn disefiades y construidss de manera que se evita &, M"m“' dQ o \.b dﬂ__'
L
Ps acumulacion de sucledad, condensacién, formacién de hongos y maohos, O e’ \ Q_ I ﬂ MR:"-
4 g:' se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar "W\\,u‘\ 'Q/\ ‘ é*ﬂ_
condicianes higiénico-sanitarias. & o CE_ ’-Pe <
r p:i. QS
5 PS El area de distribucidn o de alistamienio de las raciones preparadas o /]
RI industrializagas cumple con las condiciones higiénico sanitarias,
£
5 PS Las paredes estan construidas en material resisients, impermeable, no 4
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion, /
pe Existen tanques y/o recipientes de almacanamiento de agua pmlégldos /
T = ton lapa, con la capacidad suficiente para stender comn minima las /\ '/'
E |necesidades corespondientas a un dis de preparacion, /
Ps El area de almacenamiente de las matarias primas y producto terminado ,-"
8 Ri (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con &l espacio /\ A
ED minims gue garantics la conservacion de los alimentos yo producios, s
Ps Existe un espacio fisico exclusive para =l depdsita temporal de los residuos
L] Rl sélides, adecuadamente ubicado, protegldo ¥y en adecuado estado de q
ED mantenimiento. 4
10 Ps Las ldmparaz o fluminacidn se niran p y funci do y no
ED ge evidencian instalaciones sléctricas expuestas. j\
FS
1 11 Les sifones y drenajes, se encueniran en buen estado, protegidos {rejilla), 4
:[1} funcionando y limpios. ’ y
2 PSS Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los ol y
1 ED y menaje evitando contaminacion cruzada, £
Las ventanas y aberturas gue se comuniguen con al ambiente exterior,
Ps eslin provistas con malla anfinsecto de  faci limpieza y buena
13 Rl conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacian, Los vidrios de las 4
ED ventanas ubicades en dreas de proceso cuentan con proleccian para evitar i
contaminacion en caso de ruplura. /
14 ;? Los pisos se encuertran limpios, en buen estado y se realiza /l ,-/
En mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. o
ol
Ps Se evidencia dotacién de los elemenios de higiene personal (jabdn 4
15 Rl desinfectants, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las /\
ED instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado, -
PS Exislen letreras en buen estado alusives a I aplicacién de BPM - Buenas /
16 RI Praclicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedar I g
ED escolar,

S FISICAS Y SANITARIAS

PORCENTAJE %

35~
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As I] El UA I_I_[ PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTAGION

= Alimenios Saludables del Yalle S5, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023
I ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS EINSUMOS Y FRODUCTO TERMINADD

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describis Ia accion correctiva o acéidn de mejara)
El aimacenamiento de los insumos, malerias primas o prodictos Sé e/; j "(Se‘ - b[ Le ,;gc’ l-\
PS lerminados se realiza ordenadaments en pilas o estibas (canecas con tapa u (\C‘ d"\ o q' ¢ '(e’g"b
17 RI U ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterids de material 0 Q
ED sanitarlo, limpias y en buen estado de manera que se permita la (R0 0.({0 \ é:
inzpecaion, limpieza y fumigacidn, si es el caso, m : 59/1 qu"
¥
PS Les produclos se encuentran dentro de su vida utll, con fecha de
18 RI vencimiento vigente, no presentan algdn tipo de contaminacion ¥ 50N aplos '\
ED para el consume.
I;SI Se fiene actualizado el control da entradas y salidas, Kardex y retacion de
9 ED praductos - PEPS. Realizar invenizrio - Anexo No 1 ,l
20 ﬁ El almacenamianto de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas /I
ED enire -2°C a 4°C y se levan registros
21 PsS El almacenamiznio de alimantas congelados se realiza a temperaturas de - _4'
ED 18°C y se llevan registros
22 FR? Los productes que se encuentran empacados ¥ rotulados, cumpien con la ;
ED normatividad sanitaria vigente, Resolucion 5108/2005. Anexo Mo 2 /\

UMOS Y PRODUCTO TERMINADO
PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE %

Hi. CONDICIONES

PUNTAJE ESPERADO 6

ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa accidn comectiva o accién de mejora)
e Los procesos de preparacion da los alimentos se realizan en condiciones
23 oplimas de higiene, de limpisza y de conservacién, de forma secuencial y 1
£ continua para evitar cualquier tipo de contaminacion,
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 PS permanenie posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse medianle la utilizacion de agua caliente, vapor 4 >
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efectn, -
=
Ps Las hortalizas y frutas se favan y desinfactan con sustancias autorizadas o
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en &f plan de saneamianta del /] S
R operador. .
Ps *|El servido de les alimantos se hace con uiensilios (pinzas, cucharas, ete:) w
26 segin sea el tipo de alimento y se evita el contacla directo del alimento corn ,l -
ED las manos e
27 Ps Se cuentan con registros v control de temperatura durante la preparacion 4 L =
Se cuentan con registos y conlral de lemperatura durante fa preparacion. S eU]‘dQﬂfAt,. MU\‘M dL p‘b\fag\ q
28 Ps El producto terminade se sirve a temperatura mayor a 60°C y los O
alimentos refrigerados no mayor a 4°C. \.w -

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE %

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o aceion de mejora)
PS5 En el establecimiento educativo se encuentra publicads & cicl de mend
23 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicada en ia /\
ED lengua de la comunidad étnica
30 PS Se lienen estandarizados los utensilios para el servido, /\ /
ED
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment establecido.
3} RI (Si es caso conlrario, preseniar el soporte de autorizacién por parte de la /1
ED ETC del cambio realizada),
: el , \ |
32 RR? Se cumple con los gramajes de las preparaciones ¥ © complemantos O & e‘-"t Ckﬂ(f‘: % ﬁ&)m’?ﬁﬂ 'rfn‘ho -€,\_ lq e
industrizlizados seglin aplique. o
ED e L;I\-qrhs‘tu deo_ "D.ngna;m Oy, €N f}vw{o (%)
Ps
33 RI Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3 .1 I
ED
0 ‘L P QD =LA
PUNTAJE ESPERADO 5 PUNTAJE GBTENIDO L{ PORCENTAJE % 8 o
2 L NA A P ADCOR D & A &
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS5 El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estade, de
34 Rl color claro y cumple con las espacificaci de la nommatividad legal "
ED vigenle y/o elementos de proteccidn necesarios para racidn indusirializada,
BS La presentacion personal de Ios manipuladeres es adecuada (Ufas cortas, /[ =
35 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin use da joyas u olros accesorios
ED ni raquillaie) y uniforme limpio
g :? Se evidencia para caeda uno de los manipuladores certificacian medica /]
ED {apio para manipular alimentos) (no mayor a un afie).
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El personal manipulador acredita formacién en educacion sanltaria,

ED

parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

RES

-  personal nit o % Cuidonce g Lrevel de Aftrg
a7 Rl principios basicos de Buenas Priclicas de Manufactura y practicas ' k
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta @!cj @W"ﬁ\ Ca 49 Ty —er =y *‘L&Cd’\
ED . T 3
con registros de capacitacion, { Q.ﬁé'-- e
- T: " |El personal ajgno al comeder escolar ingresa con la debida Cotacion -
ED {tapabocas, cofia y bata). .
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo P -
g RI eslablecido en la resolucion vigenta (Mota: Para racién industrializada en /i ” -
cada |E con menos de 49 titulares de derecho puade existir persona — =
ED delzgada por el rector) —
PS El complemento alimentario es entregada en el horario establecido de <& eULM‘\IAC\ w C 'eﬂ 20 .«[’\O (e /S
40 Rl acuerdo a la resolucién vigenle o acorde a la aulorizacion realizada por SORG

e Erodo Yo

V. CONDICIONES DE SANEAMENTD

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

I I T N e =

V. CONDICIONES DE TRANSPORTE [ S ES EVIDEN CIADO)

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejora)
4 PR? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos O
ED escrilos, se llevan registros de las actividades. "\ 0\(.— &2 m\’“& ') CLOLU;;.[.i %&D
2 ':l? 5e ullizan productos de limpieza y desinfeccion v cuentan con fichas _—
. ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y ratacidn). e
PS Las malerias primas crudas tales como cames, verduras, hortalizas v —
43 Rl frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacién o cansumo an /‘ —
ED racion industrializada. )
i ﬁ Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, d fl il
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. e
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia aceién comectiva o accién de mejora)
PS Se garantiza |a limpieza y desinfeccion periddica del tanque yio recipiente
45 ERI; {8) de almacenamiento de agua.
" - Elrztsle un programa impdernantlada de limpieza y desinfeccion de tanques O o Ye Q,Ufﬂgﬂc;?\ aegrr}\o oe. UQ n_ﬁ'cgdd‘\
D ¥ * recip , Gon pro los escritos, se llevan registros de las i
actividades. (Verificacion de pH y cloro) P_u Y UWD .
El agua gue se uliliza es polable y cumple con las normas vigentes ) © = _k- é' ?: ! ! Gl
47 PS5 establecidas por la reglamentacion correspondiente dal Ministerio de Salud O kb )%;.e/oql &g—nk_.. g yxk \[ QC’ [
y se evidencia soporte Qﬂ\\ q;_u “FD-\; (0 )
PS Ei uso de hielo en contacto con los alimentes y materias primas, es 1
48 RI fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su 1
ED [inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDos
= ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceidn correctiva o accién de majora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de materlal sanitario, /‘
49 Rl con tapa y bolsa plastica, ubicados en un siio exclusivo para la recoleccion =
ED temporal de residuos sdlides y se promueve el reciclaje,
- P:I Se cuenta con un programa de manejo de residuss, con procedimientos| O \ S )
ED ezcritos, se llevan registros de |as actividades, Q a ﬂ/ Q% A?J ol l Uer L’- 1 E X
- F: Se aplica la separacion en sitio de |os residucs sdlidos, es decir, materal /l
En organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
3 F:I’ Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran lbres de presencia o /\
dano causado por plapas.
ED
PS Se cuenta con un programa de control Integrade de plagas, con
53 Ri procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas O )
ED o corteciivas. o : L‘ Labo

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
El transporte garantiza el y de las iones de
54 ';3 conservacion requeridas para ls materia prima; refrigeracian, congelacién, v
ED recipienias o canastillas de material sanitaric con tapa, elc. y cumple con la MO /
normatividad vigente, (Si aplica) .
55 B Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones sanitarias, de NO _
ED aseo ¥ operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) — 3
- F'? Los vehiculos son ulilizados exclusivamente para el fransporte de _— —
ERD alimentas y llevan el aviso de transperte de alimentos, (Si Aplica) O —
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PS : = —
a7 Rl Los complementos altmentgrbs s0n (ransporfades en canastillaz plasticas, M’O —

ED debidamente lavadas y desinfectadas. e
8 Pms El personal transportador cuenta con cerificacidn de manipulacisn de /-"’/.

£0 alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normathvidad vigente. N@ =

ps Los vehiculos de transporte no almacanan los alimentos directamente
56 R sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implamentes de HO —

A material adecuado como estibas plasticas, de manera que alslen el —
ED producto de loda posibilidad de contaminacian —

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TE

RMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

Vill, EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir | accién correctiva o accién de mejora)
Los utensilios tales come lablas, cucharas, ollas y demds menaje estin
PS : : R ' -
&0 ED fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosién de facil /\
limpieza y desinfeccion. -
&1 Ps Los recipientes donde se les proves los alimentos a los titulares de /\ s
ED |deracho son e materal lavable y facil desinfeccidn i
= [}
a2 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la /\ -
ED atencion de la totalidad de titulares de derecho. —
P53 Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y "~ u
63 RI correctivo de equipos de acuerdo a |o establecido en la resoucian, (Hoja de /l /
ED vida de los equipos, cronagramas de mantenimiento, responsablas ) /f-/
a4 ';? Las neverag, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan //
ED con controles v registro de temperatura, /‘ o~

TOTAL EQUIPDS

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJG
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la aeeién correctiva o accidn de mejora)

Bloseguridad. Anexe Mo 4 O Q—— e/U"‘LQ‘\,CI\c\ ‘?‘?“M’( c&-l @e&k\ M

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGUHIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION 50CIAL

iTEM ASPECTO AEVALUAR OBSERVACIOMES (Describir la accidn comrectiva o accién de mejora)

& %!IE El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de _,I
ED Infermacian del PAE,

& FF'{? Se evidencia soports de conformacicn del comilé de alimentacion sscolar D Mo So €up 6@:&:\_ § 'k'_.. Af_ COpn; *‘é,

fo actas de reunian del misme.

o |y Ce_ Qe v

8 F;!? Es visible el macanismo que el operador v la ETC tienen para alender las _/I
ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTA.E OBTENIDO

PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As I] E I_ v A I.'.E PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Mimentos Satudables del Valle .45 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 | version: 02| Fecha de emisién: 15/0212023 | seriaino. |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Institucion Educativa T \n, ) Sede Educativa P 1 M ETC Al ce\ d (e[ Ciudads Muricipio
Jdan T Yenneds Umero dc ude Drshibey) def c«w“m_cafac'rmﬂ}‘-:r
i ion: Fecha Visita: Hora inicio;
Dbl O). 55 Wg. 22-30 | Sl Vigha Df:!!{-cllpfl.‘-f P18 amxm
Operador: Mo Contrato | Convenio Hora de terminacian: '
Ot Bca  lnnova h9Ya -23 130 4,
Reporta casos de atencidn sI Nb( Identifique la causal del caso de atencién prioritaria Oy
prioritaria -
Mo titulares de derecho Adjudicados 43,7} Atendidos 4 L No de visita | 01 L Tipo de racion | CA TIM /3%
Nombre y carge de quien aliende la visita Nombre y carge de quien realiza 13 visita
Wi Marg Makae - Ma- & Nimeato! | o Ao Odn.
Objeto de la visita: ¥
(wodn 4 waphmedo L \os Nneamicitos 1 \ }
Uﬂif\touc;n '*-U-’“‘f']"ﬂ‘m o & e lneamicmtss cnico) 4 cenlvate  wo. H43¥0-723.
PUNTAJE ESPERADO | [ |PUNTAJE DBTENIDD | ss | PORCENTAJE % | o \& 7.
CONCEPTO FINAL Ccintarm e
- FECHA DE VISITA - N
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CONCEETO EMITIDD PMJ—I‘. Tl or Vit a7
TOTAL DE MANIPULADORAS A '
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segiin Anexa encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racion
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA], NO (NO DRSERVADO)
- PS: Preparado en sitio - RI: Racién industy - ED: Enfogue dif i
L INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir Ia accién correctiva o acelén de mejora)
PS El comedar escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de A
1 ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas,
2 Ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad 1
suficiente, en buen estado y funcionamienio,
PS La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, &rea de
3 Rl preparacion, arza de censumo) estan construidos de manera que facilita la 4
ED operacion de limpieza, desinfeceidn y desinfectacién.
Loz techos estdn disefados y construidos de manara gque se avita
PS acumulacién de suciedad, condansacién, formacicn de hengos y mohos,
4 Rl se encuentran fimpios y se realiza mantenimiento para garantizar| 4
ED condicicnes higiénico-sanitarias.
g PS El drea de disiribucion o de alistamients de las raciones preparadas o
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénice sanitarias. L
& ps Las paredes estan construldas en matenal resistente, impermeable, no
absorbente, de facll limpisza y desinfeccion, a

Ps Existen tangues ylo recipientes de almacenamiento de agua protegidos
7 5 con lapa, con la capacidad suficiente para atender como mirimo las 4
- necesidaces correspondiantes a un dia de preparacién,

PS El area de almacenamiento de las materas primas ¥ producto terminado
B RI (Productos industrislizadoes) del comedar escolar cumple con e espacio A
ED minimo que garantice fa conservacion de los alimentos yo productos. /
PS Em'.ste un espacio fisico exclusivo para el deposito lemporal de los residuos 3 e £u) a €A U N ftanec ay LL- e LQ'IC ol c’, "
a9 Ri solides, adecuadamente ubicado, protegide y en adecuado estado de (») '
ED mantenimisnto, ey dupy CLth'O th\ omedet es calur,
10 Ps Las lamparas o lluminacidn se encuentran protegidas v funcionande ¥ no A
ED sa evidencian Inslalaciones eléctricas expuestas.
11 ';T Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilia), A /
funcionande v limpios,
ED s
12 PS Cuenta con drea exclusiva para la limpieza y desinfeccién de los utensilios A
ED ¥y menaje evitando contaminacion cruzada.
Las varlanas y aberuras que se comuniquen con al ambiente exterior, . A ;
PS estdn provistas con malla antfinsecto de facil lmpieza y buena Noe Se ev. e‘ enciaan Vea " anc) sin
13 RI conservacion, resistentes a la limpieza v la manipulacion. Los vidrios de las O I'MC{“CJ- oA +\ -inse ¢ ,*.o ¥ -La " *0 en Locinc
ED ventanas ubicados en dreas de procesa cuentan con prolecoion para evitar ?
contaminacidn en caso de ruplura, Leomo &4 Cl Conn € 41(:-‘ -
" ':_fl’ Los pisos se encuaniran limpios, en buen estado ¥y se realiza
st mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias, 4
PS Se evidencia detacién de los elementos de higiene personal (jabén
15 RI desinfectante, elemenios desechables, papel higiénico ¥ papeleras) y las A ;
ED instalaciones sanilanas s& encuentran en buen estade,
Ps Existen |etreras en buen estade alusivos a la aplicacian de BPM - Buenas
16 RI Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor| A

escolar,

TOTAL INSTALAGIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO 10

PUNTAJE OBTENIDO A \_{ PORCENTAJE %

7,50V,

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermaja
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SISTEMA DE GESTION DE CﬁLIDHD
As I] [ I_ v A I_ I_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Klimentas Salutabies del Yatie SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Versian: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial Mo.
I ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PROBUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la sccién correctiva o aceién de mejora)
El amacenamiento de los Insumos, materas primas o productos
PS lerminados se realiza ordenadamente en pilas o eslibas (canecas con tapa
17 Rl u ofra forma de almacenamianto) y dispone estanterlas de material
ED sanitario, limpias v en buen estado de manera que se permita la 41
inspeccion, limpiaza y fumigacidn, si es el caso,
PS Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
18 Rl vencimisnto vigente, no presentan algGn tipo de contaminacion ¥ 30N aplos 1
ED para el consumo.
40 P:I' Se tiene actualizado el control de entradas v salidas, Kardex ¥ rotacién de| 4
D productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
20 :? El almacenamiento de los alimendos refrigarados se realiza a lemperaluras
ED enlre -2°C a 4°C y se llevan registros
PS El almacenamiento de alimenlos congeladas se realiza a temperaturas de - Se evldencia  alimen Yoo cen Hades asan
2 ED 18'C v s llevan registros @] 1 '
mptrel luran 30 pertof o \dvewwmtndada
22 F;? Los prod que se ent 1 dos y rotulados, cumplen con Ia
ED nomatividad sanitaria vigenle. Resalucion 5109/2005. Anexo No 2 1
OTA OND 8] D A\ { A 0 A RiA P L) PROO 4, 2 ADD
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDD PORCENTAJE % .
6 S 83,33 -/.
LOND Q D PR - O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
ps Los procesos de preparacion de los alimentos sa reslizan en condiciones
23 optimas de higiena, de limpieza y de conservacién, de farma secuencial y 1
ED continua para evitar cualquier tipo de contaminasién,
Se realiza la limpieza y desinfeccidn de los ulensilios de manera
24 PS permanente poslerior al cambio de alimentos por cada proceso, La A
ED desinfeccion debe realizarse mediante Ia ulilizacion de agua caliente, vapor
e agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Ps Las horlalizas y frulas se lavan y desinfoctan con sustanciss autorzadas
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en &l plan de saneamiento del 4
RI operadaor.
Ps El servido da los alimentos se hace con Utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 sequn sea el lipo de alimanio y se avita ef contacto directo del alimenta con A4
R las manos,
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion 1 /
Se cuentan con regietros y control de te mperatura durante |a preparacion.
28 Ps El produclo terminado se sirve a temperatura mayor a8 60°C y los 1
alimentos refrigerados ne mayor a 4°C,

OTA ONDICIONES REPAR &
PUNTAJE ESPERADO G PUNTAJE OBTENIDO G PORCENTAJE % 100/
F D F+
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE UBSERVACIONES (Describir 1a accian correctiva o accién de mejora)
Ps En el establecimiento educativo se encuentra publicade el ciclo da ment
29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicada en |a a‘]
ED lengua de = comunidad étnica
a0 Eg Se lienen estandarizados los utensilios para el servida, A
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo &l ciclo de menl establacida.
31 RI {Si s caso contrario, presentar al soporte de autorizacidn por parte de la A
ED ETC del cambia realizada).
a2 P; Se cumple con los gramajes de las preparaciones ¥ © complementos 4
ED Industrializados segin aplique.
Ps
kK] RI Evaluacidn Organoleptica, Anexo No 3 1 /
ED

ITEM

PUNTAJE ESPERADD

TOTAL CUMPLIMIENTO:

PUNTAJE OBTENIDD

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accisn de mejora)
P$ El personal manipulador utiliza ta dotacién complata, en buen estado, de
34 R color clarg y cumple con las especif de la normatividad legal 1
ED vigente vio elamentos de protection necesarios para racién industrializada,
Ps La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,
35 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesarios A
ED ni maquillaje) v uniforme limple
% ';‘? Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
ED (apta para manipular alimentos) (ne mayor a un afio). 4

Impraso Litodisefos Tel (807) 621 4923 - Barrancabarmeja
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. SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
] As I]EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
. Mimentos Saludables del Valle S.45. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
| Codigo: PDAE-F-017 Vereion: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Sarlal Na.
Ps El personal manipulador acredita formacién en educacion sanilaria,
37 ”I principios  basicos de Buenas Préclicas de Manufactura y practicas i
higienicas en manipulacion de alimentos (no mayor & un afio) v se cuenta A
ED con registros de capacitaciin.
Fa El personal ajeno al comedor escolar ingres con la debida dotacion 4
38 RI
ED (tapabocas, cofia y bata), /’
P Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
45 R establecido en la resolucion vigente (Mota: Para racién industrislizada en A 5
tada |E con menos de 49 fitulares de derecho pusde existir persona
ED delegada por el rector) -
PS El complemeanto alimentaric es entregado en el horario establacido de o
40 RI acuerdo a la resolucion vigents o acorde a la aulorizacion realizada por " .
ED parte de| comite de alimentacion escolar
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR .
Vi CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR + PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
44 :? Se cuenta gon un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos A
ED escrilos, se llevan registros de las actividades.
PS Se ulilizan productos de limpieza y desinfaccion y cuentan con fichas A
42 RI
técnicas (concentraciones, modo de preparacisn, afmpleo y rofacidn).
ED
PS5 Las maleras primes crudas lales como cames, verduras, horalizas y
43 RI frutas se lavan ylo desinfectan antes de su preparacion o consumo an ‘1
ED racion industrializada,
i ';‘? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilade, identificado,
o protegido y 5& encuentran debidamente rotulados v organizados. 1
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deserlbir la accién correctiva o acclén de mejora)
PS Seg iza Iz limpieza y desinfeccidn pericdica del tanque yio reciplente
45 I?I!l (s} de almacenamienta de agua. 1
Ps Existe un programa Implementado de limpieza y desinfeccion de tanques
48 ED yo recipientes, con procedimientos escitos, se llevan registros de las fl

actividades. (Verificacion de pH y clora)

El agua que se uliiza es polable y cumple con las nomas vigentes
a7 PS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud 1
¥y 88 evidencia soporte

PS El uso de hielo en contacto con los alimentes y materias primas, es No s¢ o v
48 RI fabricada can agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su MO © .b Seivey vl o J-L l’\ Ye \ (=72
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y Liauipos
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipigntes slul'ictenles. iden!iﬂcados. de material sanitario, S e N 3 cAtian teinC ol de ve co le “LC;-‘\
49 Rl con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para |a recolaccion 0
ED termparal de residuos sélidos y se promueve el reciclje. EL rel ol oy Joden
50 ':f; Se cuenta con un programa de manejo de resid con procedimientos e
= escritos, se llzvan registros de las actividades. 1 o
5 PS Se aplica la separacion en sitio de los residucs sélidos, es declr, material B s
1 ER[; orgénico separado de papel, pl_astioos ¥ empagues. A (== —a
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
52 ;;: Las Inslalacionss yio los alimenfos se encuentran libres de presencla o 1 __‘___,d-—-d‘""f
L dafio causada por plagas. i =
Ps Se cuenta con un programa de contral Inlegrado de plagas, con e
53 RI procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas 1 S s

ED 0 correctivas, - >

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTQ

INE

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Si ES EVIDENCIADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE [ ACIONES ( la accion iva o accion de mejora)
El transporte garaniiza el mantenimiento de las condiciones de =}
54 ';? conservacion reguerdas para la materia prima: refrigeracion, congelacion, l\] o
ED recipientes o canastillas de material sanitaric con tapa, stc. y cumple con la ND -
normatividad vigente. (Si aplica)
i ':3 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de N e
ED ase0 Y operacion para el transporte de |os alimenios. (S| aplica) o )
= s Los vehiculos son utilizados exclusivaments para el fransporte de -
ED alimentos y llevan al aviso de transporte de alimentos. {Si Aplica) N o = o

Impreso Litodiserios Tel (807) 621 49 23 - Barrancabermeyja
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0031443
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
; AS []EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRANAS DE ALIMENTACION
%‘ Alimentos Saludables del Valle §.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Facha de emision: 15/02/2023 Serial No.
57 ':: Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plésticas, N o
ED debidamente lavadas y desinfectadas,
Ps o . i
58 Rl El personal transportador cuenta con cerificacion de menipulacién de NO -
ED alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. - —
i Los vehicuios de transporte no almacenan los. alimentos directaments e 3
" \ sobre el piso, Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de N
R material adeciado como estibas plasticas, de manera que alslen ef O —
ED producto da loda pesibilidad de eantaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE ESPERADO ==u PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE %

Vil EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acclén de mejora)
Ps Los utensilios tales como lablas, cucharas, cllas y demas menaje estdn
60 3 fabricades con materiales sanitarios, resistentes a la carrosion de faci 4
E limpieza y desinfeccian,
&1 Ps Los recipienies donde se fes proves los alimentos a los Hiulares de 1
ED deracho son de malerial lavable v fAcil desinfeccion
&2 P35 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escalar es suficiente para la 1
ED atencién de |a totalidad de litwlares de derecho.
Ps Existen manuales y registros para senvicio de mantenimiento preventve y
63 RI correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en Ia resoucisn, (Hoja de 4 _—
ED vida de los equipos, cronbgramas de mantenimiento, respansables )
4 Ps Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiants cuentan Ne sc¢ evidincia Lon Lol L Hm P Cvel i
con controles v registro de temperatura, a

de Vu reveral \a woa) pityeata alte perViey.
TOTAL EQUIPDS

-

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accidn de mejora)

I ——

Bioseguridad. Anexa No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deserlbir Ia accién correctiva o accién de mejora)
Ps El comedar escolar tiene publicada en un lugar visible la Ficha Técnica de &
66 RI Infi Ls -1
ED ormacion del PAE. e
s E‘? Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimantacitn escalar 0 ND 5e <l c}' cNgie, Yo P.;. i CLJ'— wonfor i
ED ylo actas de reunidn del mismao. e é -~ Af—\ Che .
68 %? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para alender las 1
ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTA.JE OBTENIDO

PORCENTAJE %

b, 6 -/

o CONCLUSIOMES/! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Di-)fq\f\\'t I vV ik \L‘iﬂb?acc:a(n Se encweaben  adicoade cendidoes hy . baicens Fice
Ll

la rebioa &) complimes bo a)lmentacio. <

S A} = ; \ '}_::

¢ tea\hed ajiskencia enl ey en drne, A g§PM

At (twomiendea  ublear A ?in-a A tecedecadn d yvoardoes Boere o) (e dor

Yeolul  Uhao & coosome a\xmm-kﬁ'\{ ve\Rear o €g01po Qura  on conivo |
adtwads: & W ]—emrcrthr” de) (-aq?el.adm

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIEE LA VISITA

Sln- Obs+tvac ones

n

Atendido por: LU"[_ ’\_fA z\j }‘{ﬂ'y‘}f Ve E’,q VayS S Firma: l\]m cargo: ’\'Q.U"“/\.:)\l \C‘bd‘Q

Atendido por:

Firma: Cargo:

z 2L
Realizada por: }," 0&(1 -P\ 0 (l\q: M JA0A Firma: H WC/_E% Cargo: 1q S{f‘l ) CL‘ (d m:}bb )
Mizada por: Firma: Cargo:

!

Impresa Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeaja



ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S
K AS DEL VALLE
O 0 dimentos Saludabies del Valle$4.8 ANEXO No 1 Reporte de Inventarios
FECHA: SEDE EDUCATIVA: Contrato de Contrato de Suministro| Ciclo de ment:
Interventoria N°: N°:
oblkbliu | 1-E. dchn T .In::n.LA - Pimero & Mage 433) -23 4%30-23 Semana 1
" Item Descripcidn del producto EMMM.._._.MWM__ i Lote Fecha de vencimiento Observaciones
s Sal - 32 x scog 1 251 NA
B 2 [Fewla d mdfa - Ddwan a0y 25 3412 S e 25
e 2 Ral - Crislal # soog 1 ¢l 6or Ly ~A
9 Micar ~Sneavece ¥ SO0« 3 200923172 20/Seplas
M Dﬂﬁ..r nb.m E—QQ - ﬁ..ﬁn_hﬂ,_..r i [ e P, < BosS112 3 .UM\ Dic/ LY
6 Hoevo ¥oro 4- Tvle %30 0nd 12 o3 6 ol/mars 24
v
. Raong  di mafa = La Nieve X Sooq 23 231223 23101 /2y
4 Parela — Cana Sanla x S0Og Ag /el lzotd  R2/03 /202N
9 Pein rayade - Pan Joalor X 39049 as 29/ o \9/02/14
10 leche en polvo - Thleche x 2804 Hb leo 24 I's Jol /rons
19 E,E Ae era - Neoblrd ¥ 4 B 29- 1212203 12 /oe /1228
\.11.\\\.\
e
e i

Impreso Litodisefos Tel (607) 827 49 23 - Barrancabarmeja
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AS DEL VALLE

Nimentos Saiudaties del Valle 3.0.5,

AN

EXO No 2

FORMATO DE REVISION DE PRODUCTOS PARA RACION
INDUSTRIALIZADA (RI) Y RACION PREPARADA EN SITIO (RPS)

CHA: BODEGA PLANTA SEDE EDUCATIVA 4 DIRECCION:
06 kb /24 X ch. So ~,. 23-32
L
» Fecua DE INGRESO DEL PRODUCTO AL OPERADOR (SOLO PARA VISITAS BODEGA):
~ | PARTE A (Cumple C - No cumple N C - No aplica N Ay No abservado N O para el item 58])
==t ONSECUTIVO 2. PRESENTAGION DEL . 5A REGISTRO SANITARIO | 58 VALIDACION DEL PRODUCTO EN 7. AUSENCIA DE
D PRoDUTG | 1 NOUERE COMERCIAL s 3. N° DEL LOTE 4 E.F Y F.V DEL PRODUCTO b ipainad LA v>m_z>7_o%mr___n_fm..§mvacgz.m 8 A o Ek
cp
() Glocelate 250 1 £y <
A celmiitc) 9 L0 O1 N Ton 201y WA -o0lB62 -0l c
‘xnf Nea m) \?. |
Z Seim 1%@ $AO o MoYLqy sos |V 29 /5.) /14 |fsA-cm 1901 - 204 = &
leche apoluo
3 Th\eche 2804 lcotzy bvilS /o /25 |€sA-plecM-2a7) ¢ S
D CEi u_._.- m; ND,, .
L Vica ezl de ¥y LaoO e 2 26511273 f.0 05 /0ic/LY PSP -wool2 - 201y = <
Il. PARTE B (Cumple € - No cumple N.C - No aplica N.A y No observade N.O)
8. EL EMPAQUE PERMITE 11. EL EMPAQUE PRESENTA
CONSECUTIVO| ~ CONSERVAR LAS mzm_:mm_w.mm_w%aﬂ__m Dmm - 0. mmwmﬂﬁv%%nw_mMﬂmMMﬂ> EN CARA PRINCIPALDE | 12-E- ﬂam_uwoﬂwc%%mmng 13. EL EMPAQUE DECLARA LISTADE |  14. EL EMPAQUE DECLARA
PRODUCTO CARACTERITICAS DEL BUEN ESTADO HERMETICIDAD EXHIBICION EL COMTENIDO CONSERVACION INGREDIENTES INFORMACION NUTRICIONAL
PRODUCTO NETO (GR-ML)
A C c & C C C &
2 C c c C c c <
2 C ¢ C c c c &
Y C C C C 3 C
Il PARTE C (Cumple C - No cumple N C - No aplica N A y No observado N O)
18, EL EMPAQUE PRESENTA
15.ELEMPAQUE | . o\ cvpaqUE PRESENTA| 17-ELEMPAQUE PRESENTA | ™ 0 nor s pe o oion e
CONSEGUTIVO DEGLARA FECHA DE FABRICACION ¥ 20. OBSERVACGION
PRODUCTO | INSTRUCCIONEsDE | -OTE DE FORMACLARAY | vencimiENTO DE FORMA PR e S
PREPARACION CLARA E INDELEBLE FABRICANTE
A e & c C >
.ll\\l-l\ln
|\|..\-\||\\\‘l\.\\|
2 (= C = < Py e
2 c c e [ e
y N A e c c
Impreso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja




AS DEL VALLE

Alimentos Safudanles del Valle 3,45,

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROGESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION- GESTION DE OPERACION DE ALIMENTOS

FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES

Cédigo: PDAE-F-044 %

Version: 02 %

Fecha de vegencia: 15/02/2023

pagina 1de 1

FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES

instiucion Educativa  Tolan X K ennedy =| Pimere d  Merun erc Alcaldia Ohile) & Qo /eje  |CludadiMunicipio Beinteinc,, loermef = |
5 i
Direccion: L)\ <€ mo. 132 -37 ! Fecha Visita: O&xhﬁb F1y ; Hora inicio: ' 2SS am
ﬂwmﬁnan W1 EBea. lmaeuer No Contrato / Convenio URIn-13 Hora de terminacion: 1V 3o P
w $ Instrumento: | Balanza Marca B o de o 04 Namero de mend programado 2 Se presentaron intercambios si X |[No NIA
of Yarque conunaX [ o X Fecha de iltima calibracion v~ f ol /1w Nimero de mend entregado ¢  |Presentaron soporte de autorizackin_[si 0 No NIA
!Mﬁes_bw a entregar de acuerdo 1 3 e 3 7 9 Alimentos verificados en la visita de 1 & p.d b 7 9
N...U enil programado 2 4 & g 10 do al ment entregad 2 4 [:] 8 10
CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
GRUPO DE EDAD Preescolar 3 -5 afios 11 meses Primero, Segundo y Tercero 6 - 8 afos 11 meses Cuarto y Quinto 9 - 10 afios 11 meses
MUESTRA1 | MUESTRA 2 |MUESTRA 3 Peso Concepto MUESTRA 1 | MUESTRA 2 | MUESTRA 3 Peso Concepto MUESTRA 1 | MUESTRA 2 |MUESTRA 3 Peas Concepto
Componente Preparacién Peso/ Peso | Peso / esperade | (CUMPlE - No Peso [ Peso/ Peso | eeperade | (CUmple - No Peso / Peso/ Paso/ d (Cumple - Mo
Volumen Yolumen Volumen P Cumple) L Volumen Volumen P Volumen Volumen Volumen i igkaan
- - —— B — - ——

r =itha = ¢

=y

con Tech

Leguminosa

Cer=al (aroz)

Tubérculo, raices,
platanos

Verdura fria o
caliente

Fruta/Bebida

Agua

Lacteo

Derivados del cereal

Frutas

Azlicares v dulces

Queso o
CUMPLE 3 3

NO CUMPLE =] o
Hace parte la Bienestarina de las preparaciones? sl NO A Especifique en cuales preparaciones
Se _.mm__Nm,B:omw.._c_omm_._mn:._m:.“_u Sl ™ NO un ...Jrnaﬁn.ygr.___n_ J.BD—JQ.)U peor mun.gﬂcrﬁf, con Wnnc”,ﬂ ﬂc*n!:.ﬂnu\
Los cambios estan aprobados por la ETC? I Y NO cis 4

TOTAL CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES OBSERVACIONES
PUNTAJE POSIBLE PUNTAJE REAL PORCENTAJE %
(o8 leo/ Mm n:.Ln)ﬂD. ntgﬂfg_n).u.a Ln rens .ﬂ ﬂ

wca:n..f_rn...,

Impreso Litodisefios Tel (607) 621 40 23 - Barrancabarmeja
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AS DEL VALLE

Mimenios Saludables def Valle S.AS.

ANEXO No 3

EVALUACION ORGANOLEPTICA DE LOS ALIMENTOS
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR

NTRATO DE INTERVENTORIA N° N\’

TMH-23

CONTRATO DE SUMINISTRO N°:

h§30- 23

FECHA: [y, _ﬂg \ 24

CDP:

mmcmmu:nbdes"ﬁ.m. QOFS nﬂ im::n.ofe = ﬁ;in.nu L\r 1&40

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS (marque 1:

Firma

\ - \ .. 2
Nombre: / ‘7A..ﬁ:_’ 5% & G _._J.,...w. 1 ,

la preparacion

comida completo

Cédula Ciudadania 106824 0) £F

Cargp: Hj%. e Ca mpo.

aceptable / 0; rechazado | NA: no aplica NO: No ,M
observado) SES
333 5
< o 2z Qe ACEPTACION O RECHAZO
MODALIDAD ALIMENTO (PREPARACION) 5 g < m Sod DEL TIEMPO DE COMIDA
X & o w = I e b3 {(1: ACEPTACION | 0: RECHAZO)
2| 8|3 | & |5 |2 52| 8Es
o & =] w 7] g o= <zl
=} 2 a2 o
5] = o
Q:ogfrn (o0 amnrw. A ! it A 1 g i 1 vNOo 1)
J A 1 1 4 1
TIPODERAGION (R, Almuere | Wite & Wiqo con _ahueyama A !
o Complemento AM/PM): [4] {
4 | ¥ 1 1 1
ﬁn. _..00 R 1 1
ﬁ \\\\\\
\.
— .\\\..u\\
A IM/oT
opservaciones: Menls £ 2 PQ‘T‘(Q do.
Quien realiza la visita:
5 Aclaracion:

1. Con un solo criterio calificado con cero (0), se da por rechazada
2. Con una preparacién rechazada, se da por rechazado el tiempo de

3. Para evaluar la Rl se deben apoyar en un estudiante y citar
su nombre en observaciones.

Iimpreso Litodisefios Tel (607) 621 48 23 - Barrancahermeaja



BIOSEGURIDAD ANTE COVID-19

ZD

CRITERIOS A EVALUAR

CUMPLE

NO CUMPLE

OBSERVACIONES

Existen sefalizacion de medidas generales para la contencién de COVID 19 en
lugares visibles (protocolo de lavado de manos, uso de elementos de protecciéon
personal y distanciamiento fisico minimo de un metro).

X

0001445 Sommgss

En caso de usar solucién desinfectante para colaboradores, acudientes y/o
titulares de derecho, se dispone y utiliza alcohol glicerinado minimo al 60%

maximo 95%

El personal involucrado realiza el lavado de manos segun los lineaminetos como
es Después de entrar en contacto con superficies que hayan podido ser
contaminadas por otra persona (manijas, pasamanos, cerraduras, transporte),
Cuando las manos estan visiblemente sucias, Antes y después de ir al bafio,
Antes y después de comer, Después de estornudar o toser, Antes y después de
usar tapabocas, Antes de tocarse la cara, tocar o acariciar sus animales de
compafiia, recoger sus excretas, o realizar el manejo de sus alimentos.

Las personas que intervienen en el proceso cuentan con los elementos de
proteccion personal para prevenir el contagio de COVID-19 (Uso de proteccion

naso bucal).

A

Se cuenta con insumos para un correcto lavado de manos (lavabo, sefialética del
lavado de manos, Jabén liquido neutro, toallas de papel de un solo uso).

Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga.

Existe botiquin de primeros auxilios disponible.




0631445
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As I] E I. vn I_I_E PROCESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Saludanles del Valle S.4.5. . FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017 | version: 02| Fecha de emision: 15/02/2023 | seriaino. |
FORMATO VISITA DE VERIFIGAGION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Iznu:-:iﬁn;gmmatlvﬁq /@ | Sede Educativa CO‘mm z?‘ 5 %CCO‘- @% ‘ iuﬂa;é;]n;;g;;;) &wfqz
:Irecc:n:(b : ? e E E E Eﬂ:] ! D !Q [ﬁ { W.‘Pn éi::cza ‘:Elhlﬁé}’mp g"’ 2()2 4’ :ura :uc:: ?:600 9
‘ perador; UT 6{”}:} /NNOV@ o Contrato | Convenio 9"8?’0 ""‘2"% ora de terminacion:

S

/[ ada.A,
Reporta casos de atencidn Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
prioritaria

:o ti::lares o derscho _h:JU:itca_d_os o =N Atendidos == . N:de visita d| ; - | Tipo de racion Zaduxtn /)a;ach
o y cargo de quisnatiends 12 visits . ;%va%/mma %‘Z @KJM ),,u!@ré,. &e oah‘:#b
e rhrtQoron O3 /MenmGy) TecHhricas y o/

i B W o SR
PUNTAJE ESPERADD | |PuNTAJE OBTENIDO | =5 3Y. porcenTAlE% | T/ Ty L OOCT )/
! =~ ConcePTO FINAL |

[
e e
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA FECHA DE VISITA ) AN VIXNFTH

CONCEFTO EMITIDO Fi "
TOTAL DE MM@JLADORAS
Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras Cantidad de Personal MNo. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segin Ane: encontradas Racig Manipulador segin A encontradas Racion
Teécnico. ETC -R| Preparada e o: Técnico. ET Industrializada:
_
_/F_
.r// _/
- _'_,.,-o-"'

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA}, NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - Rl: Racion industrializada - ED: Enfogue diferencial
I INSTALACIONES FISICAS Y BANITARIAS
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir I accin eorrectiva o accién de mejora)

=
Ps El comedor escolar estd ubicado en un lugar alsjado de focos de
1 ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. N A

2 Ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitanos, en cantidad __/"‘fr
suficientz, en buen estado y funcionamienio. ,\/‘ A .
Ps La edificacidn, las instalaciones (drea de almacenamients, &rea de
3 Rl preparacidn, area de consuma) eslan construldes de manera que facilita Iz N
ED operacién de limpieza, desinfeccion y desinfectacion.
Los techos estdn disefados v construldes de mansars que se evita 7 @‘)c fod j a - ]1 . ’
5 ';? acumulacién de suciedad, condensacidn, formacién de hongos ¥ mohos, CCJL')OS er 3 &
s2 encuentran limpics ¥ se realiza mantenimients para garantizar
ED condiciones higiénico-sanitarias. egsfa’i: ]
-
5 Ps El area de distribucion o de gl nia de las preparadas o
Rl industrializadas cumple con |as condiciones higiénico sanitarias. /
6 Fs Las paredes estdn construidas en material resistznte, impermeable, o
absorbente, de facil limpieza vy desinfeccicn, N A‘
Ps Existen lanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protagidos
7 B0 con tapa, con la capacidad suficiehte para atender come minima las N A_
necesidades corespondientes a un dia de preparacisn. 4
PS5 El drea de almacenamiento de las materias primas ¥ praducte terminado
-} Rl (Productos irdustrializados) del comedor escelar cumple con el espacio /’
ED minimo que garantics la conservacion de los alimenlos yo productos.
Ps Existe un espacio fisico exchssive para al deposita temporal de los reslduos
a Rl silides, adecuadamants wbicado, protegide y En adecuado estado de q
ED mantenimiento,
10 PS Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas v funcianando ¥ no 0
ED s evidencian instalaciones aléctricas expuastas. N )
oy o~
14 :: Los sifones y drerajes, se encuentran en buen estada, protegidos (rejilla), NQ - e VJ %@O ‘SJ?'O% 9”)
funcionando y limpios. - O er(
ED A =4 ~de ja=s (@]
Ps Cuenta con drea exclusiva para la limpleza y desinfeccidn de los utensilios s T 7
12 ED ¥ menaje evitando contaminacién cruzada, N z A— i
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
Ps estdn provisias con mala anfinsecto de fcil limpieza y busna Cm \f OO ge < l’.n‘ ;
13 RI Conservecion, resistentas a la impleza y la manipulacién, Los vidrios de las . ~
ED ventanas ubicados en dreas de procese cuentan con proleccion para avitar ’5—?)’] V‘},—,O‘ 1,0\ D‘\ ,/)4/')-' ] ﬂjﬁﬂf@ 5
conlaminacién en caso de ruptura, i '
14 :tsl Los pisos se encuentran limpios, en buen estado ¥ se realiza =
£ manlenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
Ps Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon —
15 Ri desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las
ED Instalaci i Se enc 1 en buen estado.
PB Exlsten letreros en buen estado allsivos a la eplicacion de BPM - Buenas
16 Ri Practicas de Manufaclura, ubicados en las instalaciones del comedor|
ED escolar, :

TOTAL INSTALACIONES FIS|ICAS Y SANIT

ARIAS

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

Impresa Litodisenios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabsrmeja
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s AS DEL VALLE

Alimentos Saludables del Valle $.0.5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

I PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017

Version: 02

1, ALMACENANIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Fecha de emisidn: 15/02/2023 Sarlal Mo.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la aceibn corectiva o accidn de mejora)
El amacenamiento de los Insumos, maienas primas o producios
PS lerminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas {canecas con tapa
17 RI u otra forma de almacenamiento) y dispone estanteras de materal
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la
inspeccin, limpieza y fumigacidn, =i es el caso.
PS Los producios se encuentran dentro de su wida Util, con fecha de
18 Rl vencimiento vigente, no presentan algun lipo de contaminacion ¥ 50N aplos :
ED para el consumao,
15 Ppﬁ Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex ¥ rotacién de g
ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo Ne 1 ))/ ) .
t
gp ':?? El almacenamignto de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas O =L ?Vaﬁjﬁ'—)u{) ?‘(ﬁ 720 ‘!1@ Nen)
enire-2'C a4 v isin
D nire a4°C y se llevan registms M!ﬁm_\ ae —km! A
21 Fs El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de - 4
ED 18°C y sa llevan regisiros .
22 I:‘Slv Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
ED normatividad sanitaria vigente. Resolucion 51082005, Anexo No 2

PUNTAJE ESPERADD

TEM

PUNTAJE OBTENIDO

HE. CONDICIONES

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DOBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o sccion de mejora)
- Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones i
23 ED optimas de higiene, de limplaza y de conservacion, de forma secuencial ¥ N / 5
continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. :
Se realiza la limpleza y desinfeccion de Ios utensilios de manera
24 PS permanenie posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacién de agua caliente, vapor . X
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto.
Ps Las harlalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la normalividad sanitarla y establecidas en el plan de saneamients del
Ri operador,
ps El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, eic.)
26 segiin sea el lipo de alimento y se evita 8l contacto directo del alimento con )
ED las manos. &
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante ka preparacion N! A, i
Se cuentan con registros y corirol de temperalura durante la preparacicn,
28 Ps Bl producto terminade se sirve & lemperatura mayor @ G0°C y los N . A
alimentos refrigarados no mayor a 4°C, 2
0 I LN L &) D H K R Q
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 7 OO -/
L)L) H i
ITEM ASPECTO A EVALUAR k PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o aceitn de mejora)
PS En @i establecimiento educativo se encuentra publicads &l ciclo de mend
29 RI |aprobado por fa ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicade en la
ED lengua de la comunidad &tnica
30 EES? Se tienen estandarizados los utensilios para el servide. N A /
PS5 Existe cumpiimiento de la minula de acuerdo al ciclo de meni establecida,
31 Rl (5i es caso contrario, prasentar el soporte de autorizacién por parte deta /l
ED ETC del cambio realizado).
% ':t? Se cumple con los gramajes de las preperaciones y o complemantos (a WD\ no OUmFﬂE’ O C i qm %)
ik industrializades segin aplique, d’e c 5{36]{0}@'0
33 Evaluacion Orgarolepiica. Anexo No 3 —

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CUMPLIMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO

DE MENUS - GRAMAJES

e

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PORCENTAJE % ' ; 7/“

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accién correstiva o accién de mejora)

PS El personal manipulador utiliza |a dotacion completa, en buen estado, de

34 Rl color claro y cumple con las especificaciones da la nor d legal
ED vigente ylo elamentos de proteccisn necesarios para racion induslrializada.
PS La presentacion personal de los manipuledores es adecuada {ufias cortas,

35 Rl limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de Joyas u ofros accesorios
ED ni maquilizje) y uniforme limpin

18 ':I" Se evidencia para cada uno de los manipuladores cerlificacidn médica
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afis).

Impresa Litodiserfios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermaja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE

FROCESO MISIONAL

| PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alfmentos Saludanies del Vallg $.4.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017

Version: 02

TOTAL PERSONAL M#NIPU LAROR

Vi CONDICIONES DE SANEAMIENTQ

Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No.
Ps El persenal manipulsdor acredita formacion en  educacién sanitaria,
37 i principios  bésicos de Buenas Précticas de Manufactura ¥ practicas
higienicas en maripulacion de alimentos (no mayor a un afo) y se cuenta
=2 con reqisires de capacitasion
a8 ?:': El personal ajeno al comedor escolar ingresa con b debida dotacién
| en {tapabocas, cofia y bata),
P Se garanlize ia cantidad de manipuladores de slimentos de acuerds a la
) l establecido n la reseluclon vigente {Nata: Para racidn industrializada en
9 R cada IE con menos de 49 titulares de derecho pusde existir persona
ED delegeds por el rector)
Ps El complemento alimentario es entregado en e horano establecido de
40 Rl acuerdo a la resolucian vigente o acorde a la autorizacion realizada por
ED parie dal comité de alimentacion escolar

) LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBESERVACIONES {Describir la acclén correctiva o aceitn da maejora)
- ;;lsl Se cuenla con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos | ;
ED esCitds, e llevan registros de las aclividades.
o PRSI Sa ulilizan productos de limpieza v desinfecsian y cuentan con fichas
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacin, emplec y rotacion).
Ps Las malenas gnmas crudes Isles come cames, verduras, honahzas y
43 RI frulas se lavan yio desinfeclan antes de su preparacién o consumo en
| ED racion industralizada.
ik ':3 Los productos de aseo se almacenan en un siio ventilado, identificado, e
- ED protegido y se encuentran debidamenta rotulados y orpanizados,
ABASTECIMIENTO DE AGUA
rem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES | ir la accién tiva o accion de mejora)
’l’i? Se garantiza la limpleza y desinfeccion periddica del lanque yfo recipiente No
45
oy (5) de almacenamiento de agua. O x ij Som,-{-ﬁ
Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccidn de tenques
46 En yio recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las N A
actividades, (Verificacion de pH y clara) 4
El agua que se utiiza es potable y cumple con las normas vigentes
4T Ps establecidas por la reglamentacion correspondienta del Ministerio de Salud N A
v se evidencia soparts v :
| PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es M %e ,_fl 3/ PZG.. h gelo @7") , )
45 R fahn::ado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su N O
I O |poohiithd A1
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y Liaunos
ITEM ASPECTO A EVALUAR FUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclan corractiva o aceidn da mejora)
Ps Sa cuenta con recipientes suficiertes, identificados, de materlal sanitario, /’/—
49 RI corl lapa y bolsa plastica, ubicades en un sitio exclusivo para la recolaccion et
ED temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje. e
- | Pms Se cuenia con un programa de mangjo de residucs, con procedimisntos MD }e 'Qef-m e/ S0 Qd-a-
| 2 esertos, sa llevan registros de las actividades, O (
ED = , £ sanearm +
51 | ';s' Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, material ;
i iy organico separado de papel, plésticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
5 Tj Las instalacicnes ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o -
h dafio causado por plagas.
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con /\b Se e Htmj C/jv c / 5\0
33 Rl procedimientos escritos v se Hevan registros de las actividades preventivas
ED 0 comectivas. ) _ %

TOTAL CONDICIONES DE SAN EJ\MIENTQ

PUNTAJE ESPERADO m- PUNTAJE OBTENIDO

0‘\

PORCENTAJE % O e
VIl CONDICIONES DE TRANSPORTE {'SIES EVIDENCIADD)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o aceién de meajora)
i El iransporte garantiza el mantenimiente de las condiclones de '
54 | FI;SI consarvacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacion, N O
| ED |Fetipenies o canastillas de material sanitario con lapa, etc, y cumple con la "
surmalividad vigente, (Si aplica)
55 ;3 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
£ 8580 y Operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) N &
- PS Loz wahiculos son  ulilizados exclusivamente para el transporte de 1
ERL‘J aumenms y levan el aviso de transporte de alimenlos, {Si Aplica) N % O

Impreso Litodisefins Tal (G07) 627 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

\;E;, AS I]EI_ VAI_I_[ PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del valle S.0.8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No.

57 f: Los complementos alimentarias son transpertados en canastillas plasticas, .

= debidamente lavadas y desinfecladas, N 3
- F3 El personal transportador cuenta con cetfificaciin de manipulacién de

E|:‘.‘: alimerlos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente, N B

Ps Ijos wa hicL_;Ios da trgqsmrte no _'_ an los l" os di mente o

Ri subre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implermentos de

- material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el o

ED producto de loda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (Sl APLICA)

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Vill: EQUIPOS Y UTENSILIOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién carrectiva a accisn de mejora)

PS Los utensilios lales como tablas, cucharas, ollas ¥ demds menaje estan
B0 ED fabricados con materiales sanilarios, resistentes & la corrasion de facil N A. :
limpieza y desinfeccion. -
S

& Los recipisnles donde se les proves los alimentos a los litulares de N
: /-\v ‘

ED derecho son de material lavable y fécil desinfeccion
&2 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente parala

ED atencian de la totalidad de fitulares de derecho, o =] p 4

PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimients preventivey {\(’O @-XPW mfwr‘f}es ae oS
63 RI correctivo de equipos de acuerds a ln establacide en la resouclén. (Hoja da| - &
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, rasponsables ) e@_}ﬂm} d? V-ep?qa, ciOA

;
4 Y
i o Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamisnte cuentan Nd 4@/}6/} f‘qu‘jﬂm AY dffllaq E‘mb
con conirales y registro de temperatura.

TOTAL EQUIPOS

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR

QBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejora)

Bioseguridad. Anexo No 4 ‘ \/ 8)/ O

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDJ\D EN EL TRABAJO

K. GESTION SOCIAL

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accian de mejora)

56 ':’!? E| comedor escolar tiene publicado en un lugar visible |a Ficha Técnica de y ——

ED Informacion dal PAE. e

£
]

~ Ps Se evidencia soporte de conformacitn del comité de alimentacion escolar no )aQ Yl %0{“ AC T2 COnrie

ED yio actas de reunién del mismo. c A &
58 ';? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC lienen para atender las

ED SPQR en el comedor escolar e

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

—_—

6,60/
CONCLUSIONES! OBSERVAC|ONES/RECONENDACIONES /i

01720 PSP rneda’iFL_Racdn Iadint e lzels Fen;
Ao A2 Condte JE - (Eche exte) AT £ e Con Lo

—2lA A~ITo O FTIANA., eyyenronadod éiff'f’ (o (Ql)‘fa o) Odhr‘:;o’
Con & QyOmmmiP EXLICEDD PO (o g,bhd N Tv <
Do ,—w//aa Q/C"Oh’) M«‘;Omf‘er{‘f"\ =le [ cATy
T Y Ty Vo ’cqunr/?—égacio o o P Yetis a e BPM
e e rnObnoh Qo crgealeaty oo poclict
— ==
— wi';é,@}/ D RN Coyoho 0.8 Fmegensys . (arddbodt o Moo D) bdao
Atendide por: Firma: /f Cargo: )
ressn o v IEr Manresy TV G v, i ?(/W PA) oo [ roferte e g,
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S
ANEXO No 1 Reporte de Inventarios

AS DEL VALLE

Klimentos Salodables dei valle 8.4.5,

i %
& “
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) ComPo 45 438/ -23 1TIB8O-13 12
Item Descripcién del producto o%mummmmmm i Lote Fecha de vencimiento Observaciones
3| 1 Pn dolee con ool (2 OF [9hz/2024
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AS DEL VALLE

Kimentos Saldables det Yalle 3.4,

b

ANEXO No 2 )
FORMATO DE REVISION DE PRODUCTOS PARA RACION
INDUSTRIALIZADA (RI) Y RACION PREPARADA EN SITIO (RPS)

mnzb@v\n&\ﬂu .®.\NONT

BODEGA

PLANTA

SEDE EDUCATIVA

X

ECHA DE INGRESO DEL PRODUCTO AL OPERADOR (SOLO PARA VISITAS BODEGA):

oo orvegirrersds £l Guher e Camgd s

I PARTE A (Cumple C - No cumple N C - No aplica N Ay No observado N O para el item 5B))

5A. REGISTRO SANITARIO

5B. VALIDACION DEL PRODUCTO EN

7. AUSENCIA DE

4 I Brn] 200 0] |LE019 05600y foAPwEwn  C -
2. n_,wm e 49qy | OTF /9 ,\%\.\NQN\% Nshoo 2oy C _
3 oS | NA NA. N A N_A N A

1. PARTE B (Cumple C -

No cumple N.C - No aplica N.A

y No observado N.O)

8. EL EMPAQUE PERMITE

11. EL EMPAQUE PRESENTA

12, EL EMPAQUE DECLARA

CONSEGUTVO|  CONSERVAR LAS ki S.mm,wmﬂﬁm%%km_mmﬂmmm; EN CARA PRINCIPAL DE e 13. EL EMPAQUE DECLARA LISTADE | 14, EL EMPAQUE DECLARA
PRODUCTO | CARACTERITICAS DEL EXHIBICION EL CONTENIDO A INGREDIENTES INFORMACION NUTRICIONAL
s BUEN ESTADO HERMETICIDAD GG i) CONSERVACIO

]

<

P

S

o

-

Z

o

<

o~

——

< -
s

>

ale)

-
N. A

N- A

N A

NP

-l
-
A- A

ALY

Il PARTE C (Cumple C -

No cumple N C - No aplica N A

¥ No observado N O)

CONSECUTIVO
PRODUCTO

15. EL EMPAQUE
DECLARA
INSTRUCCIONES DE
PREPARACION

16. EL EMPAQUE PRESENTA
LOTE DE FORMA CLARAY
LEGIELE

17. EL EMPAQUE PRESENTA
FECHA DE FABRICACION ¥
WVENCIMIENTO DE FORMA
CLARA E INDELEBLE

18. EL EMPAQUE PRESENTA
NOMBRE, DIRECCION E
INFORMAGION DE
CONTACTO DE LA EMPRESA
FABRICANTE

NQ mﬂCImD

20.

e P RN m.w_\w.%\@%\.n

10

OBSERVACION

et blecrob _MDQ\@ el nw&ﬂ:h) L —

=]

\w

e
(s

7
3

A
.
N.

N A
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Uulae D

As I] E I_ VA I_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Mimentos Satudables del Valle S48 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 | Versiénioz | Fechadsemision: 15022023 | SeriaiNe. |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Institucién Educativa Sede Educativa

CASTILLO CUNCUERTE AL © pisteitnl | REpiles .-
Direccian: Qﬁmm 34 w\jA 6(D{ht ] Fecha Visita: :, "’F? m ._wZA Horainicio: & 1L Qs .
Operador: UT_ ‘QC A “\J '\)OU n_ Mo Centrato | Convenio Aer;',o s 23 Hora de tenpirglfgzo cLme

Reporta casos de atencidn s NO Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
rioritaria

No titulares de derecho  |Adjudicados /14 O Atendidos A F. Nodevisita | ‘Dlen. | Tipo e racien | CAPS OMm

Nembre y cargo de quien atiends |a visita Nombre v carge de quien reallza Ia visita

PINEDS — mpi P LB DDE. ElSa Beeral ROGES — [asPeCivs OF CAULRO

Objeto de la visita:

VEtELCh UON DE( curﬂfmetEMb DE (DS umenmle&ms TENCE Y OEL (ostr2fTe AG0-23

PUNTAJE ESPERADO | PUNTAJE OBTENIDO | PORCENTALEY: [ S @2, B Z S
coucepw FINAL i COSCIE ME (o ORESE g JALIOE
= |FECHA DE VISITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [CONCEFTO EMITIDD
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Obsarvaciones:
Manipulador segin Anexo encontradas Racién Manipulador segiin Anexo encontradas Racion .
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada: MOC)'« 2| z::l J
—

_——

A Ch¥PS

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO {NO ORSERVADO)
P8: Preparado en sitio - RI: Racién Industrializada - ED: Enfoque diferencial

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accitn de mejora)
! 1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas.
5 g El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad NS S eutd encCie derdlecias Sany ‘\\
suficiente, en buen estado y funcienamiento. YOos ! L w.;k;./
PS La edificacion, las instalaclones [drea de almacenamiente, Area de
3 Rl preparacion, drea de eansumo) estan construides de manera que facilita la 4
ED operacién de limpieza, desinfeccion y desinfeciacidn.
Ps Los techos estdn disefados y construidos de maners que se evila
4 RI acumulacion de suciedad, condansacién, formacien de hongos y mohos, A
58 encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar
E0 condiclones higiénico-sanitarias,
5 PS El area de distribucion o de slistamiento de las raciones preparadas o _4
RI industrializadas cumple con las condicienes higiénice sanitarias.
& s Las paredes estan conslruidas en material resistente, impermeable, no Eo et S Le | P e ded S F"""d’
absorbente, de facil limpieza y desinfeccicn, Con 5 otrs C,a.-\.ﬁ{_._.,_“ .
5\
Bs Existen tangues ylo recipientes de almacenamiente de agua protegidos)
T ED con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las "\
necesidades correspondientes a un dia de preparacién.
PS El drea de almacenamiento de les materias primas y products lerminado
] RI (Productos indusirializados) del comedor escolar cumple con el espacio /]
ED minimo que garantice |a conservaclén de los alimentos ya producios.
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsilo lemporal de los residuos
a Rl solides, adecuadamente ublcado, prolegido y en adecuado estado de 4
ED mantenimiento.
10 PS Las lamparas o luminacidn se encuentran protegidas y funcionando y no A
ED se avidencian instalaciones eléctricas expuestas. g
1 PR? Los sifones y drensjes, se encuentran en buen eslada, protegidos (rejilia), 4
funcionando y limpios.
ED ¥ limpd
12 PS Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccidn de los utensilios 4 1
ED y menaje evilando contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberluras que se comuniquen con el ambiente exterior,
PS estan provistas con malla antiinsecto de facll mpieza v buena
13 RI conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacian. Los vidrios de las 4
ED ventanas ubicades en areas de proceso cuentan con proteccidn para evitar
contaminacion en caso de uplura.
14 !:: Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza 4
En mantenimianto para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
PS Se evidencia dotacitn de los elementos de higiene personal {jabon
15 Rl desinfectante, elemenlos desechables, papel higiénico y papeleras) y las A
ED Instalacienes sanitarias se encuentran en buen estado,
PS Existen lelreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buanas|
16 RI Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor| /\

escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO /\ L

PUNTAJE OBTENIDO .1 PORCENTAJE %

=

83 5 %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As n EI_ VAI_I.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

flimentos Saludables def Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Vergién: 02 Fecha de emisidn: 15/02/2023
1l ALMACENAMIENT O MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADG

Serial No.

ITEM ASPECTO A EVALUAR DBSERVACIONES (Describir la accidn corractiva o acclén de mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos

PS lemminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 RI u otra forma de almacenamiento) v dispone estanterias de material
ED sanifario, limpias y en buen estado de menera que se permita |l

inspeccidn, limpieza y fumigacisn, si es &l case.

PS Los produclos se encuentran denfro de su vida Oli, con fecha de
18 Rl vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son aptos
ED para el consumao,

RI Se ftigna actualizado el control de enlradas y salidas, Kardex y rotacién de
19 ED praductos - PEPS, Realizar inventario - Anexo No 1

20 Rl El almacenamiento de los alimenlos refrigerados se realiza a tempersturas 4
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros

Ps El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a lemperaturas de -
& ED 18°C y s llevan regisiros

Los productos que se encueniran empacados y rotutadas, cumplen con la
normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005, Anexo No 2

SUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
PUNTAJE OBTENIDO é PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO é

I, CONDICIONES

ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accidn cormrectiva o accian de mejora)
Ps Log procesos de preparacion de los alimentos se reallzan en condiciones
23 ED optimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de farma secuencial y /l
continua para evitar cualquier tipo de contaminacicn.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los ulensilios de manera
2 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La /l
ED desinfeccion deba realizarse mediante la utilizacian de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto,
Ps Las horalizas y frulas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la normiatividad sanitada y establacidas en el plan de saneamiento del 4
R operacdor,
PS El servido de los alimantos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, ele.) /1 )
26 segln sea el tipo de alimento y se evita el contacte directo del alimento con |
ED las manos.
7 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion /‘ \
Se cuentan con registres y cenlrol de temperatura durante la preparacion.
28 PS El producto terminado se sive a temperatura mayor a 60°C y los
alimentos refrigeradus no mayor a 4°C,

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE OBTENIDO 28 PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO Q

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Deseribir Ia accidn correctiva o accion da mejora)
PS En el establecimiento educalivo se encuentra publicads &l ciclo de ment o . o =l cielis &
29 Rl aprobade por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la {F\ o\ i q e

raeAL Buslelt Cava co e SPR NS G 2 |

~

ED lengua de la comunidad étnica

30 Eg Se tienen estandarizados os utensilios para el servido,

3 RI (Si es caso contrario, presentar el sopore de sularizacidn por pare de ia
ED ETC del cambia realizadn).

2 RI Se oumple con los gramajes de las preparaciones ¥ 0 complementos
ED industrializados segln aplique.

Ps Existe cumplimiento de |a minuta de acuerdo al ciclo de meni establecido. A

Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE OBTENIDO A PORCENTAJE %

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

J!

PUNTAJE ESPERADO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir Ia accién correctiva o accitn de mejora)

PS El personal manipulador utiliza I2 dotacién completa, en buen estado, de

34 Rl color clam y cumple con las especificaciones de la normatividad legal
ED vigente yio elementos de proteccion necesarios para racion industrializada,
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias carlas,

35 RI limpias y sin esmalie, cabello recogido, =in uso de joyas u ofros accesorios 4
ED ni maquillaje) y uniforme limpio

A ‘;? Se evidencia para cada uno de los manipuladores cerificacian médica O pg Se fulh CACils Cer "h "h.cma\c Wag d
ED (apto para manipular alimentos) {no mayor a un afie). Co b:_ M‘i ?u\._&}ﬂ- MCQI'LG_‘“’\ 5\ 3
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
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PROCESO MISIONAL

AS DEL VALLE

|

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables def Valie S.0.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 I Serial Mo. |
El personal manipulador acredita formacion en  educacian sanilaria, e 1 dey\ "La y P d ani
a7 ':3 principios bdsicos de Buenas Practicas de Manufaciura ¥ practicas S .&U ¢ L ({L‘" rapd, Pu [
e higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) ¥ se cusnta A< ceneth IWNENET no centa con
€on registros de capacitacién. Cextil cads e BRenn .
18 PF: El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién " e Te alase rve ejnh-:\ r Pertonc \
4 (tapabocas, cofia y bata). N D o \ euo o\ CD e SOV
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
- Rl establacido en la resolucion vigente (Nota: Para racisn industrializada en _4
cada |E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona
ED dalegada por al rector)
PS El complementa alimentaric es entregado en el horario establecido de
40 Rl acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por /\
ED parie del comité de allmentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

ce cct-

VI CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién eorrectiva o aceién de majora)
4 ;S[ Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientes 4
ED escritos, se llevan registros de las aclividades,
42 ’;;? Se ulilizan productos de limpleza y desinfeccion v cuentan con fichas j‘
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacién),
PS Las materias primas crudas lales como cames, verduras, horaizas ¥
43 Ri frutas se lavan yo desinfectan antes de su preparacion o consuma en /\
ED racion industrializada.
44 PRSI Los productos de aseo se almacenan en un sitic ventilado, identificade, /\
ED protegido v se encuentran debidamente rotulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTOQ A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
P Se garanliza |a limpieza y desinfeccion pericdica del tangue y/o recipients
45 g[i: (s} de almacenamiento de agua, '4
PS Exisle un programa implemsntado de limpieza y desinfeccién de tanques
48 o vlo recipientes, con procadimi escritos, se llevan registos de las _4
E actividades. (Verificacién de pH y cloro)
El agua que se uliiza es potable y cumplg con las normas vigentes Mo s e =V ,:S enec (=, C-E'rh F-| c,-u’l-'- . A.
47 PS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud O 1 e
v s& evidencia soporte aqua po -
PS El uso da hielo en contacto con los alimenios y materias primas, es LA enc s apa el Aegind
48 RI fabricado con agua potable y manipulada en condiciones que geranticen su ‘\\‘D [\\«9 Se = E\ P
ED inoeiidad. en 5= &6
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseriblr la accién correctiva o accisn de majora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 Rl con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para a recaleccion 4
ED temporal de residuos sdlidos y se promueve &l reciciaje.
50 P; Se cuenta con un programa de manejo de residuos. eon procedimient
ED escritos, se llevan registros da las actividades. -4
51 PRSI Se aplica la separacion en sitio de los residuos stlidos, es decir, material _ﬂ
oy orgénico separado de papel, plasticos ¥ empagues. .
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
52 F:i' Las:instalaciones yo los almenios se encuentran libres de presercia o
D dano causado por plagas.
PS Se cusnta con un programa de conbrol integrado de plagas, con
53 Rl procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas A
ED o corectivas,
-
CTA OND 0 D &, A O
(4
PUNTAJE ESPERADO 4 2_ PUNTAJE OBTENIDO AA . PORCENTAJE % @i A Gl S .
ONDICIO D = FOR 0 ADD
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
El ftranspotte garantiza el mantenimients de las condiciones de £
54 ;sl conservacion requeridas para la materia prima; refrigeracion, congelacion,
ED recipientes o canastillas de malerial sanitario con tapa, etc. y cumple con la }\J_O
|narmatividad vigente. (Si aplica)
- %SI Los vehiculos se encuentran en adecuadas condicionss sanilarias, de
ED B520 y Operacion para el transporte de los alimentos, (Si aplica) b‘\.fl’(j
B ;3! Los wehiculos son ufilizades exclusivamente para el transporte de .
ED alimenitos y llevan el aviso de transporte de alimentos. {Si Aplica) MO

Impreso Litodisenos Tel (BO7) 627 49 23 - Barrancabermeja



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

% . AS D E I. VA I.'. E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Vale SA S FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAE-F-017 Varsién: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
P ; ; .
=7 F!f Los complemenlos alimentarios son transporiados en canastilas plasticas,
£D debidamente lavadas y desinfectadas. ."\J( }
58 p: E| personal transporador cuenta con cerificacisn de manipulacion da
E{: alimentos v vestimenta adecuada de acuerdo a la nermatividad vigenta, H O
. Los vehiculos de lransporte no almacenan log aimentos dirsctamente
P P sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de
material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislan el MO
ED producto da toda posibiidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUGTO TERMINADO (S1APLICA)

FPUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO _— PORCENTAJE %

VI EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ia aceién correciiva o sccion de mafora)

Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas ¥ demds menaje estan

60 En fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion de facll 4

limpizza y desinfeccian,

& PS Los recipienles donde se les provee los alimentos a los titulares de /\
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccion

&2 PS El equipo y menaje con que cuenta el comeder escolar es suflciente para la 4
ED atencidn de |s totalidad de titulares de derecho.
-] Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y

63 Ri corrective de equipos de acuerdo a lo establecida en la resoucion, {Haoja de 4
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimienta, responsables )

& P? Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan
R con controles y regisiro de temperatura.

TOTAL EQUIPOS

P SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJD
ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE

/‘

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJQ

X, GESTION SOCIAL

'OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o acclén de mejora)

| iTEm

Bioseguridad. Anexo No 4

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accién de mejara)
& Fﬁ? El comedor escolar liene publicada &n un lugar visible la Ficha Técnica de /‘
ED Informacien del PAE. )
& ':!? Se evidencia soporte de conformacian del comité de alimentacién escolar N o Se cu d ENnCiln- f’gr‘.: Mz ceopnt 'l—ﬁ
£D vo actas de reunion del mismo. (= eal\ery  Pclie— e NP TN
68 ':3 Es visible &l mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las 4
ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADQ PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

3 66 66 Y.
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACGIONES
M&: (4 \jl&r\% -‘—éCr\tcn. e \renﬁcwtén Azl cu..--—phm\mk. A Las Lone.

AT L e Fecorc os Se evidencia o pncs e ey dAe T e L ere
B Pre2=, Ae’sw\p CCEIBr N Se UlAL i\ o Serinc i’ s;-hthrmir Se el
" Cie \/\.x_;v-an:a‘-aﬂt& ~eAA_ Pb’»l"’—d clow dsu‘\'ﬁc’, e t,‘..ll_-é- R P = Pl de h—-l-'—VlL

écgnc-i.,u\\“r,m:l:'-. eds o Y . Mo se wul depcca ‘Car-'n -hcr.ozL:u I'V‘-:Ltr_-a' i Bpm Jde
Menipiadses hsconeth N —ene> | al cortifi. ceron Ao cgun Botable | fomide =scalon
S‘—’ Cl ey faX= wb"gol‘mtal'—l)\ de '\JL;A& Pu;gé;_.

OBSERVACIONES DE QUIEN REGIBE LA VISITA

Atendido por: iqﬂg}z. ?lwéb o . Firma: y \f.\-ﬂf\f. q‘) s e(\t,gargn: il ﬁ_} LA o2
A

Atendide por: Firma: <~ Cargo:
Realizada por: ELS& R_REwe( 2o L.a Firma: w% ]!/Z_, Cargo: “\JSWA‘ e CAUFO -
Realizada por: .

Firma: Cargo:
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. ASDEL VALLE

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAED G 'J 1 it 6 ?

PROGESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

ientos Safudables del Valle S.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: FDAE-F-017

| Version: 02

| Fecha de emision: 15/02/2023 |

Serial No. |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

institucion Educativa

_Dieao Vewandey de Gllegs

Sede Educativa

San  Slucy

Aee

3 1A
eTc i (aldig
iy Pl

Ciudad! Municipio
a ¥ heab Wity a

cion:

24 r{‘

Sann  Sluesdre

Fecha Visita:

D‘?/DJ ,1? Ho imdu:b:o&ﬂk{

Operador:

Ut B

I\ oy a,

Mo Contrate / Convanio

433=-27%3

Hora de terminacion:

2. 00 Pu

Reporta casos de atencidn
prieritaria

sl NK

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

fye

No titulares de derecho

Adjudicados

CH Atendidos 358

Mo de visita

| Tipo de racien lcamg(nmm"o Am fpm

A e

Nombre y carge de quien atiende Ia visita

oo~ Man 04\ o

Nombre y carge de quien realiza la visita

Fa'loa s Moy ~Twyp de Compo
oo \Jewfianon Q0 Tn@mi e ¥ed ™ el o A\ onbato  froc2s

f

PUNTAJE ESPERADO |

[PunTAlE OBTENIDD

53]

| % 4

| PORCENTAJE % |

CONCEPTO FINAL

(=4

43. 947
LowFaumd

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

FECHA DE VISITA
CONCEPTO EMITIDO
1

i
POV FidTaw
L]

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal
Manipulador segin Anexo
Técnico. ETC -RPS

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Preparada en sitio:

Cantidad de Personal
Manipulador seglin Anexo
Técnico. ETC RI

2

MNo. de Manipuladoras
encontradas Racién
Industrizlizada:

Observaciones:

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADD)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PS: Preparado en sitio - Rl: Racion industrializada - ED; Enfoque diferencial
I INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

OBSERVACIOMES (Describir la accion correctlva o accién de mejora)

PS
ED

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

1

El comedor escalar cuenta con acteso a servicios sanitarios,en cantidad
suficienta, en buen estado y funcionamiento.

i

PS

ED

La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, drea de
Preparacion. dres de consumo) estén construidos de manera que facilita la
oparacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion,

1 2-]

ED

Los techos estan disefiados y construides de manera que se eviia
acumulacion de suciedad, condensaclén, formacidn de hongos y mohos,

s& encusniran limpics y se realiza mantenimiento para garantizar
R b =

Ps
Rl

El drea de distrbucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan conslruidas en malerial resistente, impermeable, no
absorbente, de faci limpieza y desinfeccion.

ED

Existen tangues yo recipi de almac o de agua protegidos
con tapa, con la capacidad suficiante para atender como minime las
necesidades correspondientes a un dia de preparacicn.

PS

ED

El &rea de almacenamiento de las materias primas y producta terminade
(Productes industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
minimao que garantice |3 conservacion de los alimentos yio productos,

PS

ED

Existe un espacio fisico exclusivo para el depisito lem poral de los reslduos
sdlidos, adecumdamente ubicado, protegido vy en adecuade estado de
mantenimienta,

e

PS
ED

Las ldmparas o iluminacién se encuentran profegidas y funcionando y no
se avidencian instalaciones eléctricas expuestas,

ol

PS
11 Rl
ED

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila),
funcionando v limpios.

-~

PS
ED

Cuenta con érea exclusiva para la limpieza y desinfeccion ce los utensilios
¥ manaje evitando contaminecion cruzada,

>
: 8
1
L
-5
L
;S
1
i
i

L~

PS

ED

Las ventanas y aberturas que ss comuniquen con el amblenle axterior,
estan provistas con malla  antiinsects  de  faci limpiaza y buena
conservacion, reslstentes = la limpieza y la manipulacian. Los vidrios de las
ventanas ubicados en #reas de proceso cuentan con proteccidn para evitar)
contaminacion en caso de ruptura.

¢

No se evdents Malla aah™se o ea
Veutang

14 Rl

Los pisos se encuentran limpies, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garanlizar condiciones higiénico-sanitarias.

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higignico y papeteras) v las
instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

PUNTAJE ESPERADO

Existen letraros en buen estado alusivos a la aplicacidn de BPM - Buenas

Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor
escolar,

PUNTAJE OBTENIDO

\b

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PORCENTAJE %

43 IS%

Impreso Litodisefios Tel (607) 621 48 23 - Barrancabermeja



SISTEMA DE GESTION DE CALJDAQﬁ a :t Fi E. |
AS I] E I_ VA I_I_E PROGESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Wimentas Saludabies del Valle S.45. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017

Version: 02 Fecha de amisién: 15/02/2023

Il ALMACENAMIENTO MATERIAS FRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Serial No.

fTem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir a accion correctiva o accién de mejora)
El aimacenamienio de los insumos, materias primas o productos
PS terminados se realiza orderiadamenie en pilas o estibas (canecas con tapa
17 RI u ofra forma de almacenamiente) y dispone estanterias de material
ED sarilario, limpias y en buen eslado de manera que se permita la 1
inspecaion, limpieza v fumigacion, s es el caso.
Ps Los productos se encuentran dentro de su vida Ot con fecha de
18 Rl vencimiento vigents, no presentan algln tipo de contaminacien ¥ 80N aplos 1
ED para el consuma.
1 F;:‘ Se tiene actualizado 8l control de entradas y salidas, Kardex y rotacin de
9 ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 1_
20 F;‘sl El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas
Ep entre -2°C a 4°C y se llevan registros L
=53 El almacenamienta de alimentas congslades se realiza a temperaturas da -
21 ED 18°C v ¢ llavan ragistros L
2 ;‘s Los producios que se encueniran empacados ¥ rotulados, cumplen con la L

D normatlvidad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. Anaxo No2
TOTAL CONDICIONES DE ALMAGENAMIENTO MATERIAS P

,6 PUNTAJE OBTENIDO 'é

Iil; CONDICIONES DE PREPARAGION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial ¥
KD conlinua para evitar cuslquier tipo de contaminacian, l
Se realiza la limpieza y desinfeccion da los ulensilios de manera
24 PS permanenle posierior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfecclon debe realizarse madiante a ulliizacion de agua caliente; vapor l
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Ps Las hartalizas y frutas se lavan y desirfectan con sustancias autorizadas
25 por |a normatividad sanitaria v establecidas en el plan de saneamiento del l
Rl operador.
Ps El servido de los alimentos s& hace con utensilios (pinzas, cucharas, ste.)
26 segun sea el tipo de alimento y se evita el cantacto directo del afiments con l
ED las manos,
7 PS Se cuentan con regisiros y control de temperatura durante la preparacion i /
Se cuentan con registros y control de temperatura durante |a preparacion, l
28 Ps El producto lemminado se sive a temperatura mayor a8 60°C y los
alimentas refrigerados no mayor a 4°C.
A QOND L D PREPARA
PUNTAJE ESPERADO é PUNTAJE OBTENIDO [ PORCENTAJE % (oo b4
0D RAMA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejara)
PS En ¢l establacimiento educalivo se encuentra publicado el cilo de mend { odaldod t
29 RI aprobado por fa ETC - Para enioque diferencial debe estar publicado an la o S e G.mﬁvm 3 meny m AQ R
ED lengua de la comunidad étnica quhma 5
a0 Ps Se tienen eslandarizados los ulensilios para e servido. i_ ? /
ED
PS Exste cumplimiento de la minuta de acuerdo al cicle de ment establecido.
gy | RI (Si es caso conlrario, presentar el soporte de aulorizacion por parte de la 1.
ED ETC del cambio realizado),
i i
P ;? Se cumple con los gramajes de las preparaciones ¥ o complementos O Ql PC Al }UZ‘\J Ar froo J@ encewviw
£D industrializados segin aplique. pav &fLa o &) fs0  Mminmwo  Reygey o,
PS y
33 Rl Evaluacion Organeleptica, Anexo Mo 3 l
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO S

PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE %

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

i ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceién de mejora)

PS El personal manipulador utiliza |2 dotacian complata, en buen estado, de

34 RI color claro y cumple con las especificaciones de la nermatividad legal .1-
ED vigente ylo elamentos de protaceidn necesarios para racion industrializada.
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,

a5 R limpias v sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u olros accesarios j_
ED ni maquillaje) y uniforme fimpio

4 l:zsl Se evidencia para cada uno de los manipuladeres cerlificacion médica _L
D {apto para manipular alimentos) (no mayor a un afin).

Impraso Litodisefios Tal (B07) 627 49 23 - Barrancabermeja




s ASDELVALLE

Alimentos Saludables del Valle $ 0.3

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAI:O U 8 1 4 6 8 -

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Cadigo: PDAE-F-017

Verzién: 02

Fecha ds emision: 15/02/2023

El p 1 ipulador  acredita T

ion en educacién  sanitaria,

I Serlal Ne.

Ps principios  basicos de Buemas Praclicas de Manufactura y précticas
s Rl higienicas an manipulacion de alimentos {no mayor a un afio) v se cuenta &
ED con registres de capacitacian,
Bs El perscnal sjenc al comedor escolar ingresa con la debida dotacidn|
38 Rl L
(tapabocas, cofia y bata), L
ED
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentes de acuerds a lo
establacido en la resolucisn vigente (Nota: Para racidn industrializada en 1
e Rl cadsa IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona
ED delegada por el rectar)
PS El complemento alimentario es entregado en el horarlo eslablecido de
40 Ri acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por L
ED parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

Vi CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejara)
“ F;? Se cuenta con un 'pmgrama da limpieza y desinfeccion, con procedimientos
ED escritos, se llevan registros de las actividades. l
i ';? Se utilizan productos de limpieza v desinfeccion v cuentan con fichas L
ED téenicas (concentraciones, modo de preparacidn, empleo y relacién),
PS5 Las malenas primas crudas tales como cames, verduras, horalizas V| .
43 Rl frutas se lavan ylo desinfectan antes de su preparacién o consumo en J__
ED racidn industrializada. :
s ':: Los productos de aseo se almacenan en un sitio venfilado, identificads,
ED protegido y se encuentran debidamente rotuladas y organizados. 1_
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceidn correctiva o acelén da mejora)
5 Se garantiza |a fimpieza y desinfeccion periddica del lanque yio recipiente
45 (s} de almacenamiento de agua. 1
ps Existe un programa implementade de limpieza y desinfecsion de tanques
46 i ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las i
aclividades. (Verificacion de pH y cloro)
El agua que se uliliza es polable y cumple con las nommas vigentes
47 21 establecidas por la reglam ion correspendients del Ministario de Salud l
yse evidencia soporta
PSs El uso de hielo en contacto con los alimentes y materias primas, es
48 Ri fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su l
ED Inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDoS
iiEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceidn de mejora)
P5 Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 RI con lapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusiva para la recolaccién 1
ED termparal de residuos solidos y se promueve el reciclaje,
- Fe Se cuenta con un programa de manejo de con procedimient
EF; escritos, se llevan registros de las aclividades. l
- PRSI Se aplica la separacion en silio de los residuos solidos, es decir, material /
En organico separado de papel, plasticos y empaques. L
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASFECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accién correctiva o accitn de mejora)
g 7: Las instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia o
ED dafio causado por plagas. L
PS Se cuenta con wn programa de control integrado de plagas, con l
53 RI procedimientos esciitos y se llevan registros de las aclividades prevantivas
ED 0 correciivas,

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO “ PORCENTAJE % fOD )‘.’

Vil GONDICIONES DE TRANSPORTE ( Si ES EVIDENCIADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
El fransporle garanliza el imiento  de  las diciones  de !
54 Fl'i? conservacion requeridas para la materia prima; refrigeracisn, congelacicn,
ED recipienies o canastillas de material sanitario con tapa, etc. iy cumple con la M O
nomatividad vigente, (Si aplica)
58 ';? Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones sanitarias, de nN o
ED 3560 ¥ ¢ itn para el transperte de los alimentos. (Siaplica)
56 P? Los vehiculos son ulilizados exclusivamente para el transporte de N b
ERD alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (51 Aplica)

Impraso Litodiserios Tal (607) 621 49 23 - Barrancabermaja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
| J %l As I] EI. v A I_I_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Mimentos Saltidales del Valle $.A5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No.
57 f: Los complemantos alimentarios son transportados en canastillas plasticas,
dahid. e | las y desinfectadas. M

ED 9

L El personal transportador cuenta con cerlificacion de manipulacion de
5 R alimentos y vesiimenta adecuada da acuerde a la normatividad vigente. O

ED N

Ps Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentes directaments
58 sobre el piso, Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de

Rl material adecuado como eslibas plasticas, de manera que ajslen el M 0

ED producto de toda posibilidad de contaminacian

PUNTAJE ESPERADO e

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADG (S1 APLICA)

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir [a aceidn correctiva o accién de majora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje astan
Ps *
60 ED fabricados con materiales sanitarios, resislentes a la comrosion de facl l
limpieza y desinfeccion.
51 Ps Los recipientss donde se les provee los alimentos a los ttulares de 1_
ED derecho son de malerial lavable y facil desinfeccién
62 Ps El equips ¥ menaje con que cuenta el comedor ascolar es suficiente para la L /
ED atenciin de iz totalidad de titulares de derecho. P! il 4
PS Existen manuales y regigiros para serviclo de mantenimiento preventivo y S€ tin &1“_ Lo MQ‘ %d‘ My {h,"\l
63 RI correctivo de aquipos de acuerdo a lo establecido en la resoucicn, {Hoja de '1
ED vida de los equipos, cronogramas da mantenimiento, respansables ) O PO' L) \ G
ESF Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenarmiento cuentan
64 con controles y registro de temperatura,
ED g P

TOTAL EQUIPOS

i)

1X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o aceion de mejora)

E’:I, Bioseguridad. Anexo Mo 4

i

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X, GESTION SOCtAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
- ':g El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible 1a Ficha Técnica da
ED Infarmacion del PAE. i
- PS Se evidencia soporte de conformacitn del comité de alimentacian escolar NO
gé ylo actas de reunidn del mismao,
Ps Es visible el mecanismo que el operador y la ETG tienen para atender las _[__
SPQR en el comedor escolar .

TOTAL GESTION S0CIAL

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAWJE % ’

(0.

CONCLUSIONES/ OBSERVAGIONES/RECOMENDACIONES
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

| Atendido por: » ﬂj-"dﬂ Liii pf‘tﬂﬂdﬁ Firma: P\fdﬁi-a??dtm/}acarga: Man-Do{ado-ﬁq
Atendide por: Firma: Cargo: ;
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Realizada por: Firma: Cargo:
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AS DEL VALLE

Atimentas Saludables del Valle S.A.5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017

| Version: 02 | Fecha de emisién: 15/02/2023 | Serial No. |

FORMATO VISITA DE VERIFICA

CION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

titucion Educativa

Sede Educati ETC .'t R 'I‘--hudadl' Municipio
Qﬂﬂ\wo oty € tast’, Poo\Lo  ProLn %j&% v Ulﬁe”“’\f‘lt:

Direccién: Eﬁ'ﬂsﬁ.\\b K'%&}&%w

Fecha \ﬁs‘tam [ :F‘tbﬂ-% mﬁ Hora inicio: 6 20 Qr{'\

Owparador:

A M\aun

Mo Contrato | C i H de terminaciony
o Contrato | Convenio \-\a-ab- ora de qu.\.gc "

Reporta casos de atencién

" 51 h" Identifique la causal del caso de atencién prioritaria g
prioritaria
No titulares de derecho Adjudicades | '\{\} Atendiclos \\-\\l; i No de visita | ,1 | Tipo de racién | RP& - :‘ . i—[ 1 D‘a\) iy

Nombre y cargo de quien aliende la visita

e oo

Mombre y ci:gn de quien realiza la visita

Objeto de Ia visita:

QQ"' VL allawn

A& - 'F’\umru\uéw

e \ss \aera mondias -\-ex_ml.b; &L\ Condvate Ao - -12

M FFe. (Asallo ¢ —lasp e Campn

PUNTAJE ESPERADOD

|

-—,‘1, [PuNTAJE OBTENIDD

CONCEPTO FINAL

| _PORCENTAJE % | c G\D 1 /.

OLTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Conroem
[FECHA DE VISITA \ | — \ \
[CONCEPTO EMITIDD {Jc:x\\j\m = Y Ov NG g

TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segin Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racion
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio; Tecnico. ETC RI Industrializada:

2 e

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA}, NO (NO OBSERVADO)

P'S: Preparado en sifio - RI: Racidn i

1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

1 da - ED: Enfogue diferencial

PUNTAJE ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accién correctiva o aceién de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lupar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas. "\
2 Ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad /1
suficiente, en buen estado y funcionamiento.
PS La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, &reas de
3 RI preparacion, drsa de consumo) estdn construidos de manera que facilita la /‘
ED operacidn de limpieza, desinfeccion y desinfectacian.
PS Los techos estdn disefiados v construidos de manera que se avita
4 Rl acumulacién de suciedad. condensacisn, formacicn de hongos y mohos,
se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar 4
B condiciones higignico-sanitarias.
5 PS El area de disiribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
RI industrializadas cumple con Ias condicienes higiénico sanitarias. f\
5 Ps Las paredes estan conslruidas en malerial resistente, impermeable, no
absorbente, de facll limpisza y desinfeccion. 1
Existen tanques yfo recipientes de almacenamiento de agua protesidos
PS L ? s
7 ED con tapa, con le capacidad suficiente para atender come minimo las 4
necesidades correspondiantes a un dia de preparacién.
PS El drea de almacenamiento de las materias primas y producto terminado
1 R (Producios industrislizades) del comedor escolar cumple con & espacio
ED minimo que garantice k conservacitn de los alimentos Yo productos. ’1
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos
9 RI sélidos, adecuad ubicado, prolegide y en adecuado estado de -"
ED mantenimisno.
10 PS Las lamparas o lluminacidn se encuentran protegidas y funcionando y no
ED sa evidenclan inslalaciones eléctricas expuestas. 4
11 ';? Los sifones y drenajes, se encuentran en buen eslado, protegidos (rejilla), /\ /
funcionanda y limpios.
ED L
12 Ps Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios
ED y menaje svitando contaminacian cruzada. l‘
Las vertanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente extarior, \ \L e ')c\a
PS estin provistas con malla antlinsecte de facil limpieza y buena S e ass O = ()_Q-M'Q“
13 RI conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ED ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proleccin Para evitar “ \\ (-A\O
contaminacidn en case de ruptura, ‘F‘f’\\)- \) =N A ﬁsc— A
14 ';? Los pisos se encueniran limpios, en buen estado ¥y se realiza
G manisnimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias, /‘
PS Se evidencia detacidn de los elementos de higiene personal (jabon
15 RI desinfectante, elementos desechables, paps| higiénico y papelsras) y las J'
ED inslalaciones sanilanias se encuentran en buen estado,
PS Existen |etreros en buen estado alusivos a la aplicacian de BPM - Buenas
16 RI Praclicas de Manufactura, ubicades en las instalacionss del comardor /\

escalar,

PUNTAJE OBTENIDO

A

TOTAL INSTALAGIONE

S FISICAS Y SANITARIAS

A < PORCENTAIE %

A%, I8

Impresa Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermaja
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o ASDELVALLE

Alimentos Saludables del Valle S.4.5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD U U J j. *l; 75

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Codigo; PDAE-F-017

Versidn: 02

Fecha de emision: 15/02/2023
Il ALMACENAMIENT O MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Serial No.

ASPECTO A EVALUAR PUNTAUE OBSERVACIONES [Describir la accion correctiva o accion de mejora)
El almacenamiento de los Insumos, malerias primas o produstos
PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canacas con tapa
7 Ri u otra forma de almacenamiento) v dispone estanterias de material
ED sanitario, limpias y en buen estadn de manera que se permita la
inspeccion, limpieza y fumigacion, si es &l caso.
PS Los productos se encuentran denbro de su vida Util, con fecha de
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algun tige de contaminacian y son aptos /‘
ED para el consumo,
% Se tiene actualizad el control de entradas y salidas, Kérdex y rotacion de ,\
19 D |productas - PEPS. Realizar inventario - Anexs Ne 1
20 E El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaturas
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros ’l
PS El almacenamiento de alimentos congelades se realiza a temperaturas de - 4
o ED 18°C y s& llevan ragistres /l /
2 E5 Los produclas que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la

ITEM

PUNTAJE ESPERADO

normatividad sanitaria vigente. Resalucian 5109/2005. Anexo No 2

PUNTAJE OBTENIDO

i, CONDICIONES

DE PREPARAGIGN

PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
- Los procesos de preparacidn de los alimentas se realzan en condiciones
23 oplimas de higiene, de limpieza v de conservacion, de forma secuencial y 4
ED continua para evitar cuslquier tipo de co inacic
Se realiza ls limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 PS permanente postzrior al cambio de alimentos por cada procese, La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la ulilizacion da agua caliente, vapor }‘
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto,
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la nomatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del
Ri operadar, /\
S El servido de los alimentos se hace con utensilios {pinzas, cucharas, etc.)
26 segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directa del aliments con Jt
ED las manos.
27 PS Se cuentan con registros y confrol de temperatura durante la preparaciin A
Se cuentan con registros y control de temperatura duranie la preparacion,
28 PS

PUNTAJE ESPERADO

El producto terminado se sirve a lemperatura mayor @ 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor & 4°C.

PUNTAJE OBTENIDO

IV, GUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

S

{os d\.ml-as. ao r_umlol.\;,n Com. Pt

TOTAL CONDICIONES DE 'PREPARACIGN

PORCENTAJE %

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion comectiva o accidn de mejora)

PS En &l establecimiento educativa se encuentra publicads &l ciclo de ment /
25 RI aprobado por fa ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en |z 4

ED lengua de la comunidad atnica il
30 Eg Se lianen estandarizades |os utensilios para el servido. A //

PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establecida. //
3 RI (Si es caso conlrario, presentar el soporte de autorizacién por pare de la y ,,

ED ETC del cambio realizado). - -~

il
=
2 RR? Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos ‘\ Z 4
ED industrializados segin aplique. _

PS =
a3 RI Evaluacion Organoleptica, Anexo Me 3 4 o

ED

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CUMPLIMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

DE MENUS - GRAMAJES

S

PORCENTAJE %

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DOBSERVACIONES [Deseribir la accién correctiva o accién de mejora)

PS El personal manipulador utiliza Ja dotacién completa, en buen estado, de

34 Ri color clare y cumple cor las especificaciones de Ja normalividad legal _4
ED vigente ylo elementos de proteccién necesarios para racidn industrializada, L

—

PS La presentacion personal de los manipulacores es adecuada (ufias cortas, ﬁ,ﬂ-u—"

35 Rl limpias v sin esmalle, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesarios }l e
ED ni maquillaje) y uniforma limpio i

&S - LY L i -
- oy

o ;? Se evidencia para cada uro de los manipuladares certificacion médica AO‘ canslenus Cev Moo~

D (Apto para manipular alimentos) (no mayor a un afin). g Tt weh
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

| PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AHimentos Saludables def Valie §.4.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

Vi. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Cadigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
PS El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
37 RI principios bésicos de Buenas Prictcas de Manufaclura ¥y praciicas
ED higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor & un afio) y se cuenta /\
con registros de capacitacion,
8 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
38 Rl
(tapaboceas, cofia y bata),
ED
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
aestablecido en la resolucion vigente (Nola; Para racion industrializada en
EL] Ri -
cada |E con menes de 49 titulares de derecha puada existic persona -1
ED delagada por al rector)
Ps El complemento alimentaric es entregado en el horario establecido de
40 RI acuarde a la resolucion vigente o acorde a la aulorizacion realizada por ,'
ED parte del comité de alimentacian escolar /

LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
41 F;!? Se cuenta con un pragrama de limpieza y desinfeccion, con procedimientos
ED eseritos, se llevan registros de las actividades, 4
42 "‘é? Se ulilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas .
ED I&cnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién), 1
PS Las malerias primas crudas lales como cames, verduras, Nonalizas y
43 Rl frutas se lavan yfo desinfeclan antes de su preparacion o consumao en /\
ED racion industrializada.
44 i? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, Identificado,
Eb protegido y se encueniran debidamente rotulados y organizados, "\
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceidn correctiva o aceién de mejora)
) %? Se garantiza la limpleza y desinfeccién periddica del tanque yio reciplente 4 /
(s} de almacenamiento de agua.
ED e
Ps Existe un programa implamentado de limpieza y desinfeccion de tanques o — Gl
48 ke yla recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las /\ e
actividades. (Verificacisn de pH y clora) —
El agua que se uliliza s potable y cumple con las normas vigentes A e @ d;pr\buu_ < chw k
47 PS eslablecidas por la reglamentacian correspondiente dal Ministerio de Salud © ‘5 =
¥ se evidencia soporte
ps & i i T (R \ : <
uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es ovra ¢ e Pv’o NS SO
48 R fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su X \ D
ED |inocuidad. N esholon fﬂw\“ de noro| &'\'(. ;
o
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iTom ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describir la accidn correctiva o aecién de mejora)
PS Se cuanta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, — =
49 Ri con tapa y bolsa plastica, ubicados en un silio exclusivo |a recoleccian -
para e
ED temporal de residuos sdlidos y se promueve g reciclaje. i
86 P:I Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos — .
ey escritos, se llevan registros de las actividades. ll ©
51 F'Sl Se aplica la separacién en sitio de los residucs sdlidos, es decir, material o g
ERD- orgénico separaclo de papel, plasticos y empagues. 1 o
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceion correctiva o aceién de mejora)
52 :? Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran lbres de presencia o
ED dafio causado por plagas, 4
PS Se cuenla con un programa de control Integrade de plagas, con =
53 RI procedimlentos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas /'\ f__,—/-"";
ED 0 correctivas, "
DTA UND ) A
PUNTAJE ESPERADO !\ ) PUNTAJE OBTENIDO A PORCENTAJE % q’l 6 } /
O " Q [ al FOR D ADD
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El tansporte garanliza el manlenimiento de las condiciores de /
54 ';? conservacion requeridas para la maleria prima: refrigeracion, congelacion, =
ED recipienies o canastillas de materal sanitario con tapa, efc. y cumple con la r& D
narmatividad vigente. (Si aplica) '
i %? Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitanias, de
ED ase0 ¥ operacién para el iransporte de los aimentos. (Si apiica) l‘d - 0
= ;? Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el transporte de
ED alimentos y llevan el aviso da transporte de alimentos. (Si Apliea) l\l - O

Impreso Lilodisedos Tel (607) 621 4% 23 - Barrancabermeia
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(b Mimentos Sakudables del Valle S A5 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA |E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No. |

&7 F: Los complementos alimentarios son ransporiados en canastillag plasticas,

D debidamenta lavadas v desinfectadas. ..]J‘ O
58 ':: El personal transporiador cuents con certificacion de manipulacien de e

i alimenios y vestimenta adecuada de scuerdo a la nommatividad vigents, I‘k | O e

P Los vehiculos de transporte no almacenan los aimentos directamenta =
5 o sobre el pisa. Se ulilizan los recipientes, canastillas, o implementos de /-/

material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el A o - -
ED producin de loda posibilidad de contaminacién e

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (5] APLICA)

PUNTAJE ESPERADO —— PUNTAJE OBTENIDO _— PORCENTAJE %

Vil EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceian correctiva o accién de mejora)
s Les utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaije estan
60 €D fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la comosidn de facil J‘\
limpieza y desinfeccidn.
& PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de BT e
ED deracho son de material lavable y facil desinfeccian 1 e i
& PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficients para la /\ " N
ED atencidn de |a totalidad de titulares de derecho. """ [
PS Existen manuales y registios para servicio de mantenimienlo preventivo y Au & S dgnu-o ?\ur\ U'O. m’ﬁ-c P\f.a-l?/\'h_\l:’
63 RI corectivo de equipos de acuardo a lo establecido en |a resoucian, {Hoja de
ED vida de los eguipos, cronogramas de mantenimienta, responsables | \.l Q’OML}\"JD "
G ';? Las neveras, congeladores v demas equipos de almacenamiento cuentan
ED eon controles v registro de temperatura, ’1 - e

TOTAL EQUIPOS

IXSISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN ELTTRABAIO
ASPECTO AEVALUAR

'OBSERVACIONES (Describir la accion corrective o accion de mejora)

Bioseguridad. Anexo Mo 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO AEVALUAR 'OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accisn de mejora)
é ':5' El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible |a Ficha Técnica de 4
ED Informacion del PAE. i
& S |seevidendia soporie de canformacion del comité de alimentacidn escalar No ¢ endentic wliv o Contormo |
i ylo actas de reunion del mismo. e A B 69[ CAE
6 Tlsl Es visible el mecanismo que el operador ¥ la ETC tienen para atender las 4
ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTIOM SOCIAL

FUNTAJE ESPERADD PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

o 6} b}:/l.

CONCLUSIONES/ DOBSERVACIONES/RECOMENDAGIONES ~
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDADU Jult
As D EI_ VA I.I_ E PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Aiimentos Saludables ool Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Gédigo: PDAE-F-017 | versien:02 | Fechadeemision: 151022023 | serial Wo |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITID/ INDUSTRIALIZADA

Institucién Educativa Seds Educativa ETG ﬁ\tﬂ}d«u Ciudadi Municipio
P Pecomne la Forkuna Loral\ o gedtues areten B \lo=re o,

- oy L TS = g =
Dlncélnn\|c e N (::; Cvcdeos A T Facha Visita: C:E T elbrero. _-)_L' Hora inic 5 A
Operador: \ Mo Contrate / Convenio Haora de terminacion:

BcochA JrRoun AE%Q -2 W0 O o,
Reporta casos de atencién s NO of Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
pricritaria
No titulares de derecho Adjudicades Ao Atendidos q [ Mo de visita l A ] Tipo de racion | 2"s )U ™
Nombre y cargo de quien atiende la visita i Membre y cargo de quien realiza la visita
TEola pediea Vsa E-D|-=L5 aned Olleams- Insp. Campe.
L] \-.J ¥

" Objeto de la visita:

\lenf cacian de laa Wineacnientos *recn- Mo Aet cerrate 4g30-23

PUNTAJE ESPERADO | G 4 |PuNTAJE OBTENIDD | 4(‘,, | PORCENTAJE % | YA
CONCEPTO FINAL |  corforme Ceorm  alomeroacio~
: FECHA DE VISITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA }?ONCEFTO EMITIDD == S e e e
TOTAL DE MANIPULADORAS N
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantlidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segun Anexo encontradas Racién Wanipulador segun Anexo encontradas Racién
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnica. ETC RI Industrializada:
2. 2

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitlo - RI: Racion industrializada - ED: Enfoque diferencial
I INSTALACIONES FISICAS ¥ SAN{TglRIAE

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOMES (Describir ka accisn correcliva o accisn de mejera)
1 Ps El comedor escolar estd wbicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas, ‘1
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
2 Ps 7
suficlente, en buen estado y funcionamients. d\
PS La edificacian, las instalaciones (drea de almacensmiento, 4reas de
3 Rl preparacion, area de consumn) estan construldss de manera que facilita la
ED operaciin de limpieza, desinfeccisn y desinfectacisn, 4
Los techos esifin disefados y consiriidos de manera gue se evila
PS |G i 7 h
"I acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos y mohos,
4 86 encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar 1
ED condiciones higignico-sanitarias.
5 PS El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
RI industrializadas cumple con ias condiciones higiénico sanitarias. ‘1
& pg Las paredes estén consiruldas en matenal resistente, impermeable, no
absorbente, de fci limpieza y desinfeccion,
i Existen tangues ylo recipientes de almacenamiento de agus protegidos e ! UCTHN’ re Cuenla  Be o -5-..-..1 -
T con laps, con la capacidad suficiente para atender samo minimo las P
ED necesidades correspondientas a un dia de preparacion. CE it~ Le v d—=
& cAlrnst c.'--l =1
Ps El drea de al amiento de las ias primas y producto terminado
B Ri (Preductos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
ED minimo que garanlice la conservacion de los alimenlos yio producios,
Ps Existe un espacio fisice exclusive para el deposito temporal de los residucs
] Rl sdlidos, adecuadamente ubicado, protegide y en adecuado estado de ;‘
ED mantenimiento, i
10 Ps Las ldmparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcicnanda ¥ no ‘SC: = -thwr—u-a _anpeyr e e
ED se evidencian instalaciones eléctricas expusstas. o "F‘-’ o ——
L
1 PR? Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos {rejilla),
funcicnande y limpios. -‘1
ED
12 Ps Cuenla con érea exclusiva para la impieza y desinfeccion de las utensilios
ED ¥ menaje evitando contarminacion cruzada, 1
Las ventanas v aberturas que se comuniquen con el amblente exterior,
Ps estdn  provisias con malz antinsecte de facil limpieza y buena
13 RI consenvacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las 4
ED ventanas ubicados en éreas de proceso cuentan con proiecclon para evitar,
conlaminacion en caso de ruptura,
14 PRSI Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
R m imiento para izar candiciones higignico-sanitarias, ‘1
PS Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jaban
15 Rl desinfeciante, slementos desechables, papel higignico v papelsras) v las 4
ED Instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. -
Ps Existen letreros en buen estado alusivos a I aplicacion de BPM - Buenas No 5¢ covdercia letrere glewe
16 RI Practicas de Manufaciura, ubicados en las instalaciones del comeder o e
ED escolar. Pt

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO 1{ (2] PUNTAJE OBTENIDO 13 PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDADU Uul4a0J ‘1
i As DEI_ UA I_l[ PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

2, Mimentos Salucabies def Valle §.A.5. FORMATQ VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cddigo: PDAE-F-01T Versién: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.

Il ALMACENANMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, matedias primas o productos
PS teminados se realiza ordenadamante en pilas o estibas (canecas con tapa
17 RI u ofra farma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
ED sanilario, limpias y en buen estado de manera que se pemita la 1
inspeccian, limpieza y fumigacion, si es e caso.
] Los productos se encuentran dentro de su vida Ofil, con fecha de
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacian y son aptos 4
ED para el consumao.
1 Pl'fl Se tiene actualizado &l control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de
9 ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 ’.
P F:;’ El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temparaturas
ED entre -2°C a 4°C y se llavan repistros AI
PS El almacanamients de alimant lados se realiza a temy de - e
z ED 18°C v sa llevan registros 1
Ps : ~
Rl Los productos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la
normatividad sanitaria vigents. Resclucion 5108/2005. Anexo No2 1

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAJE %

It CONDHCIONES

PE PREPARACIGN

ITEM

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlr la accién correctiva o acclén de mejora)
PS Los proceses de preparacion de los alimentos se realizan an condiciones
23 & Gptimas de higiene, de limpieza y de conservacidn, de forma secuencial ¥ A &
D continua para evitar cuglquier tipo de contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los ulensilios de manera
24 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse madiante Ia ulilizacion de agua caliente, vapor| 4
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efeclo,
s Las hortalizas y frulas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la normatividad sanitaria y eslablecidas en el plan de saneamienta del \
R operadar,
PS El senvido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, atc.)
6 segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con
ED fas manos. 1
A ] = el =:c
PS Se cuentan con registros ritral de 1 durante la g ion = He e ew Ll a\ 4 i
= gy r e emperoto dora \s orepavaa=-
- 5
Se cuentan con registros y conirol de lemperatura durante |a preparacion., =L P‘ o ke .3¢e rreveados [ Svuve
28 Ps El producto lemminade se sive a temperatura mayor & 60°C y los -
alimentos refrigerados no mayor a 4°C, o A e rnperaforst wamiger aLOTC

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

IV, CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO C

!

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

P3 En el establecimiento educative se encuentra publicado el cido de mend

29 Rl aprobada por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicade en la
ED lengua de la comunidad dinica 1

30 Eg Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. - /
PS Exisle cumplimienio de la minuta de acuerdo al ciclo de ment establecido,

k| Rl (Si es caso contrario, presentar el soporte de aulorzacién por parte de la
ED ETC del cambio realizada). 4

12 ';? Se cumple con |os gramajes de las preparaciones y o complementos
D industrializados segun aplique. A
PS

33 Rl Evaluzcion Organoleptica. Anexo Mo 3 A
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE OBTENIDO 'Y PORCENTAJE %

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accisn de mejora)
.

PS El personal manipuladar ufiliza la dotacion completa, en buen estado, de

34 Rl color claro y cumnple con las especificaciones de lz nomatividad legal ’l
ED vigente ylo elemantos de proteccién necesarios para racién Industrializada.
Ps La presentacion personal de los manipuladores es adecuada {ufias cortas,

15 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios 4
ED ni maguillaje) y uniforme limpio

B :? Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
ED (#pto para manipular alimenios) (no mayor a un afio). 4

Impreso Litodiserios Tel (607) 627 49 23 - Barrancabarmejs
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FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017

parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

Vi CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Versidn: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 | Serial No. |
El personal manipulador acredita formacion en educacion  sanitaria, MNe =Se et A = . t:E
i x i : 5 atve™
- PR? |principios  basicos de Buenas Practicas de Manufactura v practicas ¥ a\\
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afo) y se cuenta &
ED con registros de capacitacian, o E = uf\-b‘ e
i PRSI El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacidn
£o (tapabocas, cofia y bata). N.O
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo = lo
19 R establecido en la resolucion vigente (Nota: Para racian industrializada en
ED cada |E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona A
delegada por ef rector)
Ps El complamento allmentario s entregado en el horario establecido de
40 RI acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a |a autorizacion realizada por

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1 accion correctiva o accién de mejora)
4 ';:i Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos Mo Se coidencus i='~r-=¢=\n=- L
£D |eseritos, se llevan registros de las actividades. (e} =N c_’l:—._,ghtn-:\-:
42 ';? Se utilizan productes de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas _— =Y S e nCiey +‘ Lat "\4'.':. JQE Con ooy
ED técnicas | § , madeo de prep 5n, empleo y rotacién). o o\rﬁac’n:m\ \tﬂ.é %
PS Las materias primas crudas teles como cames, verduras, hortalizas y|
43 Ri frutas se lavan ylo desinfectan antes de su preparacién o consumo en
ED racién industrializada. '1
" ’;? Los productos de aseo se almacenan en un sifio ventilado, identificado,
ED protegide y se encuentran debidamente rotulados y arganizados, 1
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
P3 Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tangue yio recipiente e ne cutdecc cem ‘-\—‘:Kr\.s\q e o
43 R (5) de almacenamiento de agua. (=]
ED A Cemrmmie~ke deo =T
Existe un programa implementado de fimpieza y desinfeccién de tanques
46 :i ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las De eviSercia | s e
actividades. (Verificacion de pH y dlaro) = desackualiza-ds
El agua gue se ulliza es potable v cumple con las normas vigentes
47 Ps establecidas por la reglamentacian corraspondiente dal Ministerio de Salud
41
y se evidencia soporte
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
48 RI fabricado con agua potable y manipulado en condiclones que garanticen su
ED incouidad. ’I
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuIDos
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS Se cuenta con reciplentes suficientes, identificados, de material sanitario, TFe =outereA gee. ne o -“F“f'-
49 R con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion
L 4 o
ED temporal de residuos solidos v se promueve el reciclaje. C\e Sictoerd= = kq ienclucion 234~
50 Fpi Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos f\L.:: S :ur.-:-(q_-,_ O e ?rﬁ q'.—-g =Y qd—ug;x_—
escritos, se llevan registros de las aclividades,
ED O | el Loge
ke Se aplica la separacian en sitio de Ios residuos sélidos, es decir, material Co le. =l norome
51 Rl ! y = b e
o organico separado de papel, plastices y empagues. 26 - 119
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir a aceidn correctiva o accién de mejora)
ES Las instalaciones o los alimentos se encuentran libres de presencia o
52 RI B
ED dafio causade por plagas. 4_
PS Se cuenta con un programa de control infegrado de plagas, con [e & uqacle news P ST hewaiaa
53 RI procedimiantos escritos y se levan registros da las aclividades preventivas o l
ED o corractivas, "QU Gl‘.(t
7 A OMND 0 D
PUNTAJE ESPERADO 13 5 PUNTAJE OBTENIDO 5’ PORCENTAJE % 3 % Y f
DICIO DE TRANSFOR D ADD
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
El transporte garantiza el o imi de las dici de '
54 ';? conservacion requeridas para la matera prima: refrigeracién, congelacion,
ED recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la 0
nommatividad vigente, (Si aplica) [Sh
e ;? Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciores sanitanas, de
ED aseo y operacion para el transports de los alimentos. (Si aplica) p -O
56 ';E' Los wehiculos son wullizados exclusivamente para el transporte de (9]
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) 2"

Impreso Litodisedos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
_6,\ As DEl vnllE PROCESO MISIOMAL | PROGRAMAS DE ALIMENTAGION
&
‘?,t: Mimentas Saludanies del Vale 5.0.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
ndh
Codigo: PDAE-F017 Versidn: 02 Facha de amisidn: 15/02/2023 i Serial No. |
S
57 l;l Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, /ﬂ/
ED dabidamente lavadas v desinfectadas, ﬂ O j’,r
B Plg El personal transportader cuenta con cerificacion de manipulacian de ",/
) alimentas y vestimenta adecuada de a la normatividad vigente. N D -
Ps Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente ,_/‘
5 1 sobre el pisc. Se utillzan los recipientes, canastillas, o implementos de /
9 R material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el ‘\]_ ‘O
ED producto de foda pesibilidad de contaminacion
OTA O L) 8 LA FOR D PR L) R ADD f
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
[ PO )
frem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describir la accién correctiva o accitn de mejora)
S Los utensilios tales come tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan ”
[:1] fabricados con materales sanitarios, resistentes a la corrosion de facil 4
ED limpieza y desinfeccion,
PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de ) ,f""
61 i i o v 1
ED dereche son de material lavable y facil desinfeccion ’,y“"’
&2 PS El equipo y menaje con que cuenta &l comedor esenlar es suficiante para la /"’—
ED atencion de la totalidad de titul de derecho. 4 o
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventive y .
63 Rl correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucidn, (Hoja de| -
ED vida de las equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables } '1 J/
-
64 Tlls Las neveras, congeladores y demas aquipos de aimacenamiento cuentan ,_,."'9\
ED con contreles y registro de temperatura. 1. ,./
TOTAL
IX SISTEMA DE GESTION O “TRABAJO
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accitn de mejora)
PS
65 5{' Bioseguridad, Anexo No 4 A
DTA A D ON D RIDAD RABAJO
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAJE % 100 /.
-
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accién de msjora)
- ':g El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de A = =4
Informacion del PAE. e e ———
ED I
- I;S Se evidencia soporte de conformacidn del comité de alimentacisn escolar Mo Se eu wencra —cpet ‘e cos
El‘!l ylo actas de reunién dal mismao., (3]
&4 %? Es visible el mecanismo que el operador y la ETG tienen para atender las
ED SPQR en &l comedor escolar 1 L=

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

x CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
Ducoate \Q TR = 'krec_h(_c_u 4\ Comedor cacelkar Se coidencis goe
<\ \ogar de ' cakeqga eumple Con loy Cond ciwomes \\u:.‘\entt-b Sean—
cnncms&‘ SNe coitderncice f_'_li'\'\'fﬁqd e N J %.m.m:lmmt\ cl-e c_;.nw. € #

Cuo.énx'o i \uego de Fre sl o_‘;,rt Lec_-"ve‘ < = CULdem;-__nq -l-a.—c;qraﬂ“-‘i C:Jtt_ p'lﬂn"‘\
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AS DEL VALLE

Alimentos Satudables del Valle S.4 8.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

0601493

PROCESO MISIONAL

| PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAEF-017 |

Version: 02 |

Fecha de emisién: 15/02/2023 [ SerialNo. |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

MoN el SN

Institucion Educativa J_.\ sﬂh}l{o \ Ccﬂl w €r Sede Educativa ’
A R ptin ca blym 2jc :FUMM Bmo (V1<

Ciudad/ Municipio
BC\! on rr».l:DE iy €4St

evc N e 1
phhliey &,

Direccian: m oMY wla A <45 Fecha Visith: o> f {"Cln , 14 Horanicio: ~ . 1S (r5
Operador: \_‘j’T %[ﬁ e ND\J A Mo Contrato | Convenlo L‘ (& m K 23 Hora de terminacion: '_2‘_. 3(} 2h
Reporta casos de atencion 5 ’“’P'\ Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

prioritaria

Mo titulares de derecho Adjudicados ‘1“} Atendidos '\ \J\ ‘51 No de visita | O’L | Tipe de racidn | C A '3 ) x 'a‘T

Nombre y cargo de quign atiende la visita

Novdt a Qoinko -

Mclmpo\ct dora & all mcf\}DS

MNombre y cargo de quien realiza la visita

Maﬂa

Objeto de la visita:

Uu]{l\‘mdbn J.e) Lumphm'\m-}a c!’& \b:, \ma:m} cAroy Jrécmq::,s

A Oar YMoroz - Im:ra A (md}éﬂ
Jc\ cenfvate No. 487023

PUNTAJE ESPERADO

=i
| b & [PUNTAJE OBTENIDO |

| PorcEnTAJE % |

A3, &5 L

CONCEPTO FINAL

[ Contorme

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

[FECHA DE VISITA

[concePTO EMMID_PeA il e o Po(‘ NI

TOTAL DE MANIFULADORAS

Cantidad de Personal
Manipulador segin Anexo
Técnico. ETC -RPS

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Preparada en sitio:

3

Cantidad de Personal
Manipulador segin Anexo
Técnico. ETC Ri

Mo. de Manipuladoras
encontradas Racion
Industrializada:

Observaciones:

CRITERIOS DE EVALUACIGN: 1 (CUMPLE), § (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO {NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RE: Racion industrializada - ED: Enfoque diferencial
STALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o sccién de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejade de focos de
ED nsalubridad, maleza y aguas estancadas. '1
2 Ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en canfidad 1
suficiente, en buen estado y funcionamiento,
PS La edificacién, las instalaciones (drea de slmacenamiento, #rea de
3 RI preparacion, srea de consume) estan construidos de manera gue facilita |a 4
ED operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacidn.
Ps Los techos estan disefiados y construidos de manera gue se evita
4 Rl acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos y mohos,
A se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar 1 /
condiciones higiénico-sanitarias. /
5 PS El drea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénico saniiarias. 1
. & I;::uE:ra:!asd e;r;gar: Ho[:n_sgbuida;ea_ni materizl resistente, impermeable, no o De culden uct hU(ﬂ': it \t iencdimien
. de faci mn.
sl Lo el ch pinturaen el (ome e:rr.u'.'-'lq .
- Existen tanques yio recipientes de almacenamiento de agua protegidos
7 con tapa con la capacidad suficiente para atender como minima las q
ED f i pondi a un dia de preparacitn.
PS El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado
8 Ri (Froductos Industrializados) del comedor escolar cumple con el aspacio
ED minima que garantice la conservacidn de los slimentos wo productos. '1
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito lemporal de los residuos
9 RI sdlidos, adecuadaments ubicado, protegido y en adecuade estado de 1
ED manlenimiento,
10 [=] Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no 4
ED se evidencian instalaclones eléctricas expuesias,
™ ’;? Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, prolegidos (rejila),
funcionando y limpios, 1
ED
i3 PS Cuenta con dres exclusiva para la limpieza y desinfeccian de los ulensilios /
ED y menaje evitlando contaminacion cruzada, 1 /
Las ventanas y abaruras que se comuniguen con &l ambiente exlerior, “ y i +
PS estdn provistas con malla anfinsecto de facl limpleza y buenz S’C— evl A tndet Laal=R =] G‘P".h =\ )Y CCTO
13 Ri consevacion, resistentes a la limpieza v la manipulacion. Los vidrios de las 1_ d
ED ventanas ubicados en &reas de proceso cuznlan con proteceion para evitar| o =lt ven '}'Q Ny whom Q, Syr= oo C ro fos ) .
contaminacion en caso de ruptura.
14 :{sl Les pisos s encuentran limpios, en buen estado v se realiza 1
ED mantenimienta para garanfizar condiciones higiénico-sanitarias,
PS Se ewvidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn
15 RI desinfectante, elementos desechables, papel higiénico v papsleras) v las 1
ED instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
PS5 Existen letreros an buen estado alusivos 2 Ia aplicacitn de BPM - Buenas ,1
16 Rl Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor|
|escolar.

TOTAL INSTALACIONE

PUNTAJE OBTENIDO

A6

5 FISICAS ¥ SANITARIAS

PORCENTAJE %

2y, s
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As “EI_ VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Rimentos Saludables qelValle S A S, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-01M7 Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023
Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Serial No.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accisn correctiva o accibn de mejora)
El almacenamienlo de oz insumos, materias wimas o productos
PS terminados se realiza ordanadaments en pilas o estibas (canscas con tapa
A7 RI u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanlerias de matarial /'
ED sanitario, lmpias y en buen estado de manera que se pemmita la
inspeccidn, limpieza y fumigacian, =i es el caso.
PS Los productos se encueniran dentro de su vida Glil, con fecha de
18 Rl vencimignto vigenle, na presentan algdn tipo de contaminacion y son aptos 4
ED para el consumo.
F;: Se tiena actualizado el control de entradas y salidas, Kardex ¥ rofacion de
19 ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 1
20 PRSI El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaturas 1
ED anlre -2°C a 4°C y se llevan registros
Ps El almac i de alimentos lados se realiza a temperaturas de -
2 ED 18°C y sa llevan registros 4
2 :SI Los producios que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con |4
normatividad sanitaria vigenie, Resolucidn 5108/2005. Anexo Na 2 1

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATE

PUNTAJE ESPERADO G PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE %

Il GONDICIONES DE PREPARAGIGN
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describlr [a accion carrectiva o accion de mejora)
PS Los procasos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 ED Sptimas de higiens, de limpieza y de conservacien, de forma secuencial ¥ 4
confinua para evitar cualquier tipo de contaminasion.
-
Se realiza fa Impieza y desinfeccian de los utensilios de manera
24 Ps permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso, La 1
ED desinfeccion debe realizarse mediante |2 ulilizacién de agua calignts, vapor
de &gua o sustancias quimicas autarizadas para este efecto,
Ps Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 par la nofmatividad sanitada y establecidas en el plan de saneamiente del 1
Ri operadar.
Ps El servido da los afimentos se hace con utensilios {pinzas, cucharas, stc.) >
28 segin sea el fipa de alimento y se evita el conlacte directo del alimenio con 1 P
ED las manos. >
Frd PSS Se cuantan con registres y contral de lemperatura duranle la preparacion q ,/"'
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacian, -
28 PsS El producte lerminedo se sirve a temperatura mayor a G0°C y los A &
alimentos refrigerados no mayor a 4°C,

TOTAL CONDICIONES DE PREPARAGISN

PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE %

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO Q

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 12 accisn correctiva o accion de mejora)
Ps En el establecimiento educativo se encuentra publicade el siclo de mend -
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoqua diferencial debe estar publicade en la A
ED lengua de 13 eomunidad &nica /
10 ;g Se tienen estandarizados los utensilios para el servido, 4 //
PS Existe cumplimiento de la minuta de acusrdo al ciclo de meni establecida,
k3| RI (5i es caso confrario, presentar el soperte de aularizacién por parte de la 1 -
ED ETC del cambio realizado). ek
2 PRSI Se cumple con las gramajes de las preg jones y o complementos = i
ED industrializados segun aplique. S -
PS _~
Evaluacién Organcieptica. Anexo Mo 3 il

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE %

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acelén de mejors)
RS El personal manipuladar utilize la dotacion completa, en buen estado, de
a4 RI color claro v cumple con las ospacificacionas de la normatividad legal
ED vigente yio elementos de proteceién necesarios para racion industralizada, "
ps La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (URas corlas, 3\‘.“. evld encicy Manpu 'lgéorg con unas
35 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios - L
ED ni maquillaje} y uniforme limpic O tﬂlﬂas (,NQ"{ \J‘S’C LDPC% C.c.63.HL6. 2-"1 =]
= :si Se evidencia pars cada uno de los manipuladores certificacién meédica
ED {apto pars manipular alimentas) (no mayer a un afo). i
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAWI 4 3 3

AS DEL VALLE

PROCES0 MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Valle S.AS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emision: 1510212023 | Serial No.
ps El personal manipulador acredita formacion en  educacion  sanitaria,
a7 i principios  basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacian de afimantos (no mayor a un afo) y se cuenta| 4
ED con registros de capacitacian,
P PRSI El persona sjeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion A
D (tapabocas, cofia y bata).
. Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
Ri establecido en la resolucién vigente (Nota: Para racién industrializada en 41]
L cada |E con menos de 48 titulares de derecho puede existir persona
ED delegada por &l rector)
Ps El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de -
40 Ri acuerdo a la resolucion vigente o acorde a |a autorizacion realizada por "
ED parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

5.3 7

VI, CONDICIONES DE SANEAMIENTO

TOTAL CONDICIONES DE SAMEAMIENTO

Vii. CONDHCIONES DE TRANSFORTE ( S1 ES EVIDENCIADO)

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D Ia aceitn ctiva o accién de majora)
i FF': Se cuenia con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos
e esoritos, se llevan registros de (a5 actividades. A —
4 ';si' Se utlizan productos de limpieza y desinfeccién v cuentan con fichas 4 o
2 ED técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacién). _—
-
Ps Las materias primas crudas tales como cames. verduras, horalizas y i
43 Rl frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacién o consuma en ‘1 "
ED racién industnalizada. il
44 PS Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, /__,/’
E!; protegido y se encuentran debidamente rofulados y organizados. 1 _/--"
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o acclén de mejora)
PS Se garantiza la impieza y desinfeccion periddica del lanque yfo recipienta
45 gl’) {s} de almacenamiento de agus. 1
Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de tanques
46 P yio recipientes, con procedimientos escritos, se llevan regisiros de las A
actividades, (Verificacion de pH y cloro)
El agua que se ufiiza es potable y cumple con las normas vigentes
47 Ps establecidas por la regl tacion cor diente del Mini de Salud l‘
v se evidencia soporte
Ps El uso de hielo en contacto con los alimentes y materias primas, es
48 RI fabricade con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su 1 -
ED Inocuidad, i
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDos
iiEMm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accidn corractiva o accion de majora)
PS Se cuenta con recipientes suficlentes, identificados, de material sanitario, -
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion A s
ED termporal de residuos sdfidos y se promueve el reciclaje. e
50 PREI Se cuenta con un programa de o de resid con pro 1tos e -
ED escritos, se llevan registros de las actividades. 4 o
= p; Se aplica |a separacion en sifio de los residucs sdlidos, es decir, material s il
& organico separado de papel, plésticos v empaques. ] _—
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
52 L Las instalacionas yio los slimentos se encuentran libres de presencia o
3 dafio causado por plagas. 1
ED
P5 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
53 RI procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas 1 /
ED o correctivas,

PORCENTAJE %

o0/

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
54 ';? conservacién requeridas para la maleria prima: refrigeracion, congelacidn,
ED recipientes o canaslilas de material sanitario con taps, etc. y cumple con la N ) - o
normatividad vigente. (Si aplica) o’
& ':l’ Los vehiculos se encueniran en edecuadas condicicnes sanitarias, de ———
ED asen y oparacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) N D i
-
56 ';? Los wehiculos son utdizados exclusivamente para el fransporte de " =
ED alimentos y levan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) N 0 —
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. %‘ As DELVALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Alimentos Saludantes el valie S48 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Varsion: 02 Fecha de emizién: 15/02/2023 SBerial No, 1
57 T: Los complementos alimentarios son fransportades en canastilas plasticas, NO
ED dabidamente lavadas y desinfectadas. /
P:I El personal traneportador cuenta con cerificacién de manipulacién de
58 e alimentos y veslimenta adecuada de acuerdo a la nermatividad vigente, NO /
g Los vehiculos de tansporte no almacenan los alimentos dirsctamente
sobre el piso, Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de
59 Ri material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el N U
ED producto de loda posibilidad de contaminacidn -
Q1A 0 D O HA POR D PROD = ADC £\
PUNTAJE ESPERADO — PUNTALE OBTENIDO —- PORCENTAJE % —_—
l &
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accion de mejora)
Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
-] ED fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion de faci 1
limpieza y desinfeccidn,
61 Ps Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de 4
ED deracha san de material lavable y facil desinfeccion
52 P5 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente parala
ED atencion de la intalidad de titul de derecho. U
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y P
63 RI correctivo de equipos de acuerdo 3 lo estableeido en la resoucidn. (Hoja de A /
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimienta, responsables ) -
P3

Las neveras, congaladores v demas equipos de almacenamiente cuentan H\
con controles y registro de temperatura,

TOTAL EQUIPOS

T P T2

B SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJD
ASPECTO A EVALUAR

L ACIONES (D ir la accion o acclén de mejora)

Bioseguridad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
- ';? El comedar escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
ED Infarmacion del PAE, 1
= .
7 %? Se evidencia soporte de conformacidn del comité de alimentacidn ascalar N o Jc <V, d <n (,1\ (<) Eofb { {"-' C"L\
ED o actas de reunidn del misma. O (—Of\'Fblchﬂ v ] l‘l A €
68 'l;?? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las 1
ED SPQR en e comedor escolar

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

6, £3 v

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Dotanle o uiplka & \npcedoa e nica Se observa enleaa can  oocmalidad di

a4 gointe P

NG ¥ O3 (on Lumf\:mi c[f)‘*’t) S minoty 4 ﬁrmmqje {Jc:&rqq!aﬁ %rméox de_\‘-:amc:.i;o'mf

Vet ev .

i ¥
Se r:dl z cuh-a

-hgmq A-L muli}f‘a\} jel=1g~8 qné.(‘[fs;j mtt_rﬁbaaléaﬁca.

T < -'-l’a.'JC\

ayl slmaca ‘l'tr-ca\ncca e 1'crn::r_a C‘.L B ™M

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Sin obse.ruacﬁonci ‘

)

Atendido por: ‘\*’Q(‘e‘\a (D\_]\n’\‘e@ ﬁao\m Firma: k-POQ’l‘C) @ Cargo: \__chn“?oladotﬁ
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AS DEL VALLE

Alimentos Sallidables del Vafle 5.0.5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL |

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOl INDUSTRIALIZADA,

Codigo: PDAE-F-017 |

Versidn: 02 |

Fecha de emision: 15/02/2023

[ Serial Mo. l

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Institucién Educativa

EL ¢aSTILO

Sede Educativa

IS primERAL | ey

ETC ALLA DI
pusTeImL

Ciudad! Municipio

NCARERMETP

Direccian: &nm &UEUH U!Sm

Facha Visita:

8- FEBRGEQ - 2029.

Hora inicio: 5! ZS achy

Operador:

VT ~RA /1SAQUA

Mo Centrate | Convenio 4 B »"7_D _23

Hora de terminaci

3;‘22:0 cLits,

Reporta casos de atencidn 51 2 Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

prioritaria %

Ne titulares de derecho Adjudicados e 57 18 Atendidos .':? 2 No de visita | ’] < [ Tipo de racidn | INDOSTRATIEADA.
Neombre y cargo de quien atiende a visita

PAOLA DIA2

- MBR | PULADORA

Mambre v cargo de quien realiza Ia visita

GFl$A PEEPAC ROMLES

Objeto de la visita:

NERIFICACION OETL (OmPLInIENTE DE a8 LIMNEAMIENTES TECNIWOS Y pET (LONTRATD

4670

PUNTAJE ESPERADO [

=29 |PUNTAJE OBTENIDD |

20 .

6. A2 F.

| PorcenTAJE % |

CONCEPTO FINAL

CONFOEME CON QRSEEZ ) ACIONGS -

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

FECHA DE VISITA
CONCEPTO EMITIDD

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal
Manipulador segin Anexo
Técnico, ETC -RPS

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Preparada en sitio:

Cantidad de Personal
Manipulador segin Anexo
Técnico. ETC Ri

/‘

Mo. de Manipuladoras
encontradas Racion
Industrializada:

1

Observaciones:

Modealidad .
Racwn Indostria\@eda.

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 {NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racion industrializada - ED: Enfoque diferencial

PUNTAJE ESPERADD

TOTAL INSTALACIONE:

PUNTAJE OBTENIDO

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accién de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de P
ED insalubndad, maleza v aguas estancadas, t“-\ \
El comedor escolar cuenla con acceso a servicios sanitarios, en eantidad
2 e suficiente, en buen estado y funcionamianic ~3 =N \
PS La edificacidn, las instalacionss {drea de almacsnamiento, drea da
k] Rl preparacion, drea de consumo) estén construidos de manera que facilita la 4
ED operacion de limpieza, desinfeceidn v desinfactacion.
PS Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evila
4 Rl acumulacion de suciedad, coendensacion, formacion de hongos y mahos,
ED se encuentran fimpios y se realiza manlenimiento para garantizar| 4
condiciones nigiénico-sanitarias.
5 PS El area de distribucién o de alistamiento de las raciones preparadas o A
RI industrializadas cumple con les condiciones higiénico sanitarias.
5 ps Las pareces estan construidas en material resislente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfaccisn, N .
ps Exislen tanques yio recipientes de almacenamiento de agua protegidos
T ED con fapa. con la capacidad suficiente para atender como minimo las A
nacesidades correspondientes = un dia de preparacian, | N
Ps El drea de almacenamiento de las matarias primes y producto lerminado
8 Rl (Preductos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio 4
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos yo productos,
Ps Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito lemporal de los residuos
9 RI sélidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de A
ED mantenimiento.
1 PS Las lamparas o luminacidn se encuentran protegidas y funcionando ¥y no l I
0 ED se evidencian Instalaciones eléctricas expuesias, P\
ra
L)
i J:I‘i Los sifones y drenajes, se encueniran en buen estado, protegidos (rejilla), e se ohserva Snes en ef area
£n : funcionando y limpios. M O
12 PS Cuenta con drea excluslva para la limpleza y desinfeccion de los utensilios
ED y menaje eviiande contaminacion cruzada. MA
Las ventanas y aberluras que se comuniguen con el ambiente exterior, ﬁq
Ps estén provistas con malls antiinsecto de  facil limpieza y buena S‘Q ﬂfoqdenaq Wn h"“ con m%ﬂd m -
13 Rl conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién, Los vidrios de las o dn +,_'__ fme CM y ﬁacdﬁ J‘ES P
ED venlanas ubicades en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar)
contaminacion en caso de nuptura,
14 j:: Loz pisos se encuentran limpics, en buen estado vy se realiza
&0 mantenimiento para garantizar condiciones higignico-sanitarias. "1
PS5 Se evidencia dotacion de los elemenios de higiene personal (jabdn
15 RI desinlectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las ,.1
ED instalacionas sanltanas se encuentran en buen estads.
PS Existen letreros en buen estade alusivos a la aplicacién de BPM - B
16 Ri Practicas de Manufaclura, ubicados en las instalaciones del comedor 11
ED escolar,

5 FISICAS Y SANITARIAS

PORCENTAJE %

88. 38/
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AS DEL VALLE

SISTEMA DE GESTION DE CALID
PROGRAMAS DE ALIMENTACION

hlimentos Saludabies del Yaile §.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Fecha de emisitn: 15/02/2023
iI. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Versidn: 02 Serial No.

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBBERVACIONES (Describir la seeién carractiva o ageién de mejora)
El a@macenamiento de les insumos, malerias primas o productos
P3 lerminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 RI u otra forma de almacenamienio) y dispone eslanterias de materal 4
ED sanitario, limpias y en buen estade de manera que se permila la
inspeccian, limpieza y fumigacion, sl es el caso.
PS Los produclos se encuentran dentro de su vida lil, con fecha de
18 RI vencimiento vigenle, no presentan algon tipo de contaminacion v son aplos 4
ED para el consumo.
PF: Se tiena actualizado el conirol de entradas y salidas, Kardex ¥ rotacién de
18 ED productos - PEPS, Realizar inventano - Anexo No 1
20 i? El aimagenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaluras O k.ng Le \ dMC = r‘&‘b L S'h,.; .lt
o s z
ED enire -2°C a 4°C y se levan registros M’P‘-‘-"‘\ P
] El almacanamienia de alimantos congelados se realiza s temperaturas de -
21 ED 18°C y sa llevan registros *\J “s‘-
ag PS Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con Ia 4
normatividad sanitaria vigante, Resolucion 5108/2005, Anexo No 2

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS: Y.PRODUCTO TERMINADO
PUNTAJE ESPERADC S

PUNTAJE OBTENIDO 41' PORCENTAJE %

on}f ;

lit. CONDICIONES DE PREPARACION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora) "
PS Los procesos de preparacin de los slimentos se realizan en condiciones
21 D dplimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de farma secuenclal y H h
E continua para evitar cualquier tipo de contaminacian,
Se realiza la limpleza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 Ps permanenie posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua calients, vapor M &
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efects,
PS Las horlalizas y frutas se lavan y desinfestan con sustanciss auterizades I\JE) S= e_uu;}.enc Len Pck’fﬁ eL V\AEP\C&
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamisnto del ND \
Rl operador t:v‘\‘\'\-e SHAoio
Ps El servido de los alimentos se hace con utensilios {pinzas, cucharas, etc.)
26 segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directa del alimento con M Q
ED las manos,
27 PS Se cuentan con reglstros y contral de temperatura duranle la Preparacion M A \
Se cuentan con registros y conlrol de temperatura durante la preparacidn.
28 PS El producio lerminado se sirve a temperalura mayor a BO0°C y los ~J D
slimentos refrigerados no mayor @ 4°C. 5

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE ESPERADCO  —

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

IV, CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMA

ES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACGIONES (Describir Ia accion correctiva o aceion de mejora)

PS En el establecimiento edueativo se encuentra publicads el ciclo de ment

29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicads en la /l
ED lengua de la comunidacd étnica

30 Eg Se lienen estandarizados los ulensilios para el servide. N‘ A \
Ps Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al cicle de mend establecida,

3 Rl (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacién ror parte dela
ED ETC del cambio realizacl).

B ';? Se cumpie con los gramajes de las preparaciones y o complementos /]
ED industrializados seglin aplique.
PS

33 RI Evaluacion Organoleptica, Anexo No 3 4
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO

DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE %

V. FERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUMNTAJE OBSERVACIONES (Describir s accitn comrectiva o accidn de mejora)

PS El personal manipulador utiliza Ia dotacién completa, en buen estado, de

14 RI color claro y cumple con las especificaci de la normatividad legal /\
ED vigenie ylo elementos de proteccion necesarios para racign industrializada.
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,

35 Rl limpias y sin asmaite, cabelio recogido, sin uso de joyas u otres accesorios 4
ED ni maquillaje) y uniforme limpio

5 F;'r" Se evidenciz para cada uno de los manipuladores certificacion médica
£D (apto para manipular alimentos) (no mayer a un ano).
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PROCESO MISIOMAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

aELETG0 a fa resolucion vigente o atorde a la autorizacion realizada por

parle del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

Vi CONDIGIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE DBTENIDO

W Mimentos Saludantes del Valle AS FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAEF-017 Varsién: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
PS El persoral manipulador acredita formaciin en edusacian sanitana,
a7 al principlos basicos de Busnas Practicss de Mapufactura Y practicas A
’ higienicas en manipulacion da alimentos (no mayer a un ano} y se cuenta
| ED con regisfros de capacitacisn
[ 'P.S El personal ajenn al comador ssoclar ingresa con la dehids dotacion Noe S < "='l9 Sev - P-erfzo V‘Lf-l N ‘hlV
= E é‘il'. t!j_pabcn_-m colfia y bala) ‘\jo QL
L e 5 niize Iz cantidad de manipuladores de alimentos de acuerds a o
. r; (=5 sidn en la resolucian vigente (Nota: Para racion Indusirislizada en A
] R cada |E con menos de 49 litulares da dereche puede existic persona
ED delegada por el rector)
| PS El complemento alimentaric es enlregado en &l horario establecide de
40 Rl

) LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién corractiva o accién de mejora)
- ';"5 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimienios NS \Agmc,»lﬁ PM)\A':I i
ED €50rilos, 52 llevan registros de las actividades, O oLC'l‘ \J"l{ (2= ‘-_.i
4% ';‘? 3& ulilizan productos de limpieza vy desinfeccion v euentan con fichas /‘
ED tecnicas (concentraciones, moda de preparacion, emplee y ratacion).
PS Las malengs primas crudas (ales como cames, verduras, hortalizas i Id oF Va, - | < !
a3 Ri futas se lavan yo desinfectan antes de su preparseidn o consumo en M O ~No Se o P = [ A
| ED rasion industrializada. ehN-e 5 ‘&S‘O ey -
s if Los produstos de aseo se almacenan en un siio venlilada, identifizada,
-’ £D proteglda y se encuentran debidamente rotulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la sccién comectiva o aceién da mnajnm}
’-;'3 Se garantiza s limpisza y desinfeccion peritdica dal lanque yio recipienta O S eu (_é e s t-c:_-) L—S
a5 {s) de almacenamiento de agua. O Ui .L
s PrEza s osk! nn-"c"fam—ba__
Ps Existe un programa Implementado de limpizza y desinfaccion de tangues
46 ER ylo recipientes, con procedimientos escrilos, se llevan registros de las r\j' F\
actividades. (Verificaclon de pH y cloro)
El agua que se uliliza es potable v cumple con las nomas vigentas
47 PS establecidas por [ reglamentacion correspendiante dal Ministenio de Salud N A
¥ se evidencia soparte -
[ P3 El usu de higlo en contacto con los alimentos y materias primas, es
[=1] iabricado con agua polable y manipulade en condiciones que garanticen su
] ED incculdad. M O
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuIDos
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
Ps Se cuanla con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
48 RI con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un silio exclusivo para la recolecaian
ED temporal de residucs solidos y se promueve el reciclaje.
=1
. |R£; Se cuenta con un programa de manejo de residuss, con prosedimisntos Se eV Aencie l’b‘o";‘rﬂ e e S ethal \
’ esefitos, sa llavan registros de las actividades. O
ED i i o C& -
51 PRS| Se aplica fa separacion en sillo de los residuos solidos, es decir. material _J\ \
organico separado de papel, plasticos y empaques,
o g p napel, pl ¥ empag
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién carrectiva o accisn de mejora)
55 i? Las instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia o /|
darfo causado por plagas. 4
ED
PS Se cuenla con un programa de control integrado de plagas, con fe‘ e,\fLEL encilsa b’}oa)\-:l Voo AG’SQC'
53 L} pracedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas O A
ED o corractivas, ‘\J Al e XN
OTA CND 0 D S O
-
PUNTAJE ESPERADD PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % .l o ’ 5 < A s
OND Q 1 A FOR D A0
ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion comrectiva o accion de mejora)
T 3
| El transporte garantiza el manlenimiento de las condicionss de)
- | ':_{? tonservanion requeridas para la materia prima; refrigeracion, congelacidn,
| ED |#upuiniss o canastiios de materisl sanitario con tapa, etc. y cumple con la MO
| | rormiatividad vigente. (Si aplica)
= ':3 Les vehiculos Se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de k) O
ED BSE0 Y Operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)
- ';‘? Los vehiculos son uliizados exclusivamente para e iransporte de M
En alimentes y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) O -

Impresa Litodiserdios Tel (807) 621 49 23 - Barrancabermejs
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
. A S I] E I_ v A I_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTAGION
o Mimentos Saludables del Valesa s FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serlal No.
57 ':ft Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasiicas,
ED debidamente favadas y desinfectadas. k) O
. PSI El personal transporfador cuenta con certificacién de manipulacion de
E':;} alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. k}o
ps Los vehiculos de transporte no almacenan los alimantos directamenta
5 o sobre el piso. Se utliizan los recipientes, canastillas, o implementos de UO
material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen &l
producto de toda posibilidad de contaminacisn

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUGTO TERMINADO (S| APLICA)

Vill. EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

PUNTAJE ESPERADO e —

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén comrectiva o accién de mejora)
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, dllas y demas menaje estan
60 fabricados con maleriales sanitarios, resistentes a |a corrosian de facil M A
ED . i
limpieza y desinfeccidn,
&1 PS Los racipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de H &
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccion
&2 PS5 El equipo y menaje con que cuanta el comedor escolar es suficients parala "\J g
ED atencién de I3 totalidad de fitulares de deracho. T
PS5 Exlsten manuales y registros para servicio de mantenimienta praventivo y
63 RI corectivo de equipos de acuerdo a lo establecide en la resousién (Hoja de
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiente, responsables )
PS Lag neveras, eongeladores v demds equipos de almacenamiento cuentan
con cantroles v registro de temperatura;

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

ASPECTO A EVALUAR OESEH\'ACIDNE]S {Describir la aocidn correctiva o accidn de mejora)

eviS S Clis [
Bioseguridad, Anexo No 4 O t;’re, {,&f -E.t :‘qf‘!«: ) ec_\"\"\uk AT =
TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X.GESTION SQCIAL

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accitn correctiva o acelon de mejora)

66 ';? El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible fa Ficha Técnica de

ED Informacion del PAE.
& ';’I’ Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacicn sscolar O o ae ex!..a‘l.d =nlils < P = ‘-k mr\k‘lm

ED vio actas de reunion del mismo. llan Lova b‘,( Me-'l,‘t-\. cADA = C.F’L:‘ [
8 ';,3 Es visible el mecanisma que el operador y la ETG lienen para atender las /l

ED SPQAR en el comedor escolar

OTA 0 O
PUNTAJE ESPERADD PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % -
< (

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES £
Dominte \o vl ddentca. se verficacdn del Cmelim centn de Los lineamien
Yecricnt 2o evdencis  Rugnes Practicas  de WMaonu bsetamy hignene, \impiez,
N Dt:s.ur\"cméhl se evidencia vasila na con T f'tﬁ"\, Cpnh-ql de "rwk?m:“"'“.

ne cmnioncan CIOVIIveS. oo neavat elAsy e.v.o_'{x.)vx\l'zc-ﬂ“u i Y’.-acp‘[‘h"\ Cim o Sxhia
Lu.-, o r..e.m:t-\-c BA v e te coda Cecelarr

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

D 1 Lo A~

P |
Arencido por: DA~ A DIHL Fim_4unes Voolo Do PRO M BIQ PO A GO
Atendido por: Firma: Cargo:
Realizada por: E‘L&ﬂ‘ E‘ﬁa-“-b&_ Q_@B { o ] Firma: %_ Cargo: ﬂ\-{s m‘ @ CMF{).
Realizada por: Firma: Cargo:
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AS DEL VALLE

0001511 O0Omiey

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROGESO MISIONAL |

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentes Safudables del Yalle S.A.8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 | Vversion:0z | Fecha de amision: 15(02/2023 |  SerialNo. |
FORMATO VISITA DE VERIFIGACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA PO
Institucion Educativa Sede Educativa ETC M old  [Civdgd Municipio
“Totnto_Suptuoy  Trdhvial Antoma  Jowber 134w Yo\ \ron(alpo ¥ R

Direccion: Lq“‘ﬂ 3 2 ‘E’- QB o 2 3

Fecha Visita: Og [o 2 / 4

Hora inicio; 1:; oo J *’1

Operador:

VY @

A \wnovs

No Contrate ( Convenio

483F0-23

Hora de terminacion; 3 ‘00 P-'\

Reporta casos de atencién
prioritaria

sl W

Identifique la causal del caso de atencidn prioritaria

NA

Mo titulares de deracho

Adjudicados q 2'.3] Atendidos <2%

Mo de visita ] 4

| Tipo de racién | RI

Yolhana

{Mombre y cargo de quien atiende la vliita

ow (o — mm“\fu‘a)o‘rq

76

Nombre y cargo de quien realiza la visita

7 4':&‘ kawm wharee - T P. A o mpo
| Objeto de {a visita: & [ 3( ],
' Uenfica i gn Ineamith sy L onhel 48¥o~2
PUNTAJE ESPERADO | 29 [PunTAJE OBTENIDD | | PORCENTAJE% | a4, 28 £
i CONCEPTO FINAL | {on forme '
FECHA DE WISITA b
I
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CONCEPTO EMITIDO i ga | VTS fo?
TOTAL DE MANIPULADORAS ! T
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal Ne. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segiin Anexo encontradas Racion Manipulador segun Anexo encontradas Racion
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETGRI Industrializada:
CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - Rl: Racion industrializada - ED: Enfoque diferencial
O | ARIA
freEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién carrectiva o accidn de mejara)
PS El comedor escolar estd ublcado en un lugar alsjiado de focos de
1 ED insalubridad, maleza y aguas estancadas, N ‘1-
2 ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen estada y funclonamiento. N )\
PS La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamients, drea de
3 Rl preparacion, drea de consumo) estdn construides de manera que Facilita |z 1
ED operacién de limpieza, desinfeccidn y desinfactacion,
= Los techos sstén disefades y construidos de manera que se evita
4 ? acumulacion de sucledad, condensackén, formacidn de hengos y mohos,
R & encuentran limpios y se realiza m imiento  para l
R condiciones higiénico-sanitarias,
5 PS El @rea de distribucién o de alistamienio de las raciones preparadas o
RiI Industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias, L
5 S Las paredes estén construidas en malerial resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza ¢ desinfecsion, N A
ps Existen tanques wio recipientes de almacenamiento de agua prolegidos
¥ e ton fapa, con la capacidad suficiente para atender come minimo las A
necesidades correspondientes a un dia de preparacién. N
PsS El &rea da almacenamiento de las materias primas y producto ferminado
8 Ri [Productos industrializades) del comeder escolar cumple con el espacio)
ED minimo que garantice |a conservacidn de los alimentos y'o productos. L
PS Existe un espacio flsico exclusivo para el depésito temporal de los residuos
g Rl sdlidos, adecuad ubicado, p ido ¥ en adecuado estado de j_
ED mantenimiernio.
S PS Les lamparas o lluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no
ED se evidenclan instalaciones eléctricas expuestas. Nﬂ.
1
1 :? Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, prolegidos (rejilia), O No SQ QLISFH'VQ g\fﬁ\ﬂ en el
ED funcionando v limpios. N &\!tﬂ\ proviilon g
PS Cusnta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utansilios i
12 ED ¥ menaje evitando contaminacion cruzada, M ﬂ-
Las ventanas y aberturss que se comuniquen con &l ambiente axtariar, Wi Vewm | o
PS astan provistas con malla antinsects de  faail limpieza y buena .NU Su Ohj' J. hﬂ eﬂ £ J
13 Rl conservacion, resistentes a ks limpieza y la manipulacian. Los vidrios de las N 0
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccitn para evitar 0.\”5\ E‘u“ 'S'ﬂ""l 9 ‘
contaminacion en case de ruplura,
14 ;? Lles pisos se encuentran limpios, en buen estado ¥ se realiza
D mantenimiento para garantizar condiciones higignico-sanitarias, l
PS Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabdn
15 RE desinfectante, elementos desechables, papel higlenico y papeleras) y las)
ED instalaciones sanitarias se encusniran en buen estado.
PS Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BEM - B
16 Ri Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor j_
ED escolar,
TOTAL INSTALAGIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTA.JE ESPERADD 8 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Impraso Litodisedos Tel (607) 21 40 23 - Barrancabermsja
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Attmentos Saludanies del Valla S.0.5,

o am e & 4 N
SISTEMA DE GESTION DE cALipAd Y U 1 512

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO IMDUSTRIALIZADA

Cadigo: PDAE-F-017

II. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUGTO TERMINADO

Versidn: 02

Fecha de emision: 15/02/2023 Sarial Me.

PUNTAJE ESPERADO

nommatividad sanitaria vigente, Resolucion 5108/2005. Anexo No 2

PUNTA.JE OBTENIDO

I, CONBICIONES

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la sccion correctiva o acein de mejora)
El almacenamientc de los Insumos, materias primas o productos
PS terininados se raaliza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 [=1] U otra forma de almacenamiento) y dispone eslanteras de material
ED sanitario, limpias y en buen estado de menera gque se permita la 1
inspeccian, limpieza y fumigacion, si es el caso.
PS Los productos se encuentran dentro de su wida Otll, con fecha de
18 RI vencimiento vigante, no presentan algdn fipo de contaminacién v son aptos 1..
ED para el consumo.
PS ; 7 .
R Se tiene actualizado el cantrol de entradas y salidas, Kardex y rotacidn de i
18 productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
ED
5 f& El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas No No  §u (a3niy, UG AC el o
anfre -2°C a 4°C y se llevan registros =
ED Y o QL Vg maish
Ps El almacenamisnto de alimanlos congelados se realiza a temperaturas de - !
21 ED 18°C y e llevan registros N “‘
23 :? Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la l

DE PREPARACION

UMOS Y PRODUCTO TERMINADC

PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CUMPLIMIENTO

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acclén de mejora)
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 £D ptimas de higiene, de limpieza y de conservacidn, de forma secuencial y
continua para evilar cualquler lipo de contaminacion, N'f-\
Se realiza la limpieza y desinfeccidn de los utensilics de manera
24 PS permanentz posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacion de agua calienta, vapar N q,
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto
Las hortalizas y frulas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas H ’ ’
25 PR? por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del N O Ll ﬁt"h ho l’“ @ P’ v a‘ h fhy,
operador.
St gnbvera Emvrq;l'l'o
PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) 1
28 sequn sea el tipo de alimento y se evita el contaclo directo del alimento con N(
ED las manos. &
27 PS Se cuentan con registros y control de ternperalura durante la preparacion BJ ﬁ. /
Se cuentan con ragisiros y conlrol de temperatura duranle la preparacion.
28 PS5 El produclo terminada se slve a lemperatura mayor a 60°C y los ~
alimentos refrigerados no mayor 8 4°C.
0 DICID PREPAR
PUNTAJE ESPERADO —— PUNTAJE OBTENIDO r— PORCENTAJE % e
P NN = ¥
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o acelén de mejora)
PS En el establecimianto educative se encuentra publicado el ciclo de mend
29 Rl aprobado par la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicada en la L
ED lengua de ta comuridad étnica
PS i ¥
30 ED Se tienen eslandanizados los utensilios para el servido, N ﬁ' /
PS Existe cumplimierito de la minuta de acusrdo al ciclo de mend establacido
3 RI (Si s caso contrario, presentar el soporle de aulorizacidn por parle de la
ED ETC del cambio realizada) 1
22 ';? Se cumple con fos gramajes de las preparaciones y o complementos
ED Industrializados segin aplique. l
PS
Evaluacidn Organoleptica, Anexo No 3

DE MENUS - GRAMAJES

4

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTODS

PORCENTAJE %

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accién de mejora)

Ps El personal manipulador utiliza |la dotacion completa, en buen estado, de

34 RI color claro v cumple con las especificaciones de la normatividad legal l
ED vigente yio elementos de proteccitn necesarios para racion industrializada,
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cartas,

35 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otres sccesorios l
ED ni macuillaje) y uniforme fimpio

3% ';f Se evidencia para cada uno de los manipuladores cedificacion madica L /
D {apte para manipular alimentos) (no mayor a un afie), /

Imprese Litodisenos Tel (607) 621 49 23 - Barancabermeja



0001513 OSdes

4 AS DELVALLE

Alimentos Saludables del Valle 5 4.3

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD :

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de amisién: 15/02/2023 Serial Mo.
Ps El personal manipulador acredita formacidn en  educacidn Sanitaria,
37 "l principios basicos de Buenas Prédcticas de Manufactura v practicas
higignicas en manipulacion de alimentos (no mayer a un afio) y se cusnta i
ED con registros de capacitacidn,
38 F: El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion L
ED (lapabocas, cofia y bata).
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerde a lo
Rl establecido en la rasolucidn vigente (Nota: Para racion industrializada en .L
9 cada IE con manes de 48 tilulares de derecho puede existir persona
ED delegada por el recter)
-3 El complemente alimentaria es entregado en el horarfo establecida de
40 RI acuerdo a la resolucian vigente o acorde a la autorizacion realizada por 1_
ED parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
#“ p‘R? Se cuenla con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos
ED escritos, se llevan registros de las actividades, j_,
4 o Se ulilizan productos de limpieza y desinfeccian v cuentan con fichas
2 ED {éenicas (concer modo de pr ion, empleo y ralacidn). L i
PS Las matenias primas crudas tales como cames, verduras, hortalizas y| I i-@" f A thy .
43 RI frutas se lavan ylo desinfectan anles de su preparacién o consumo en M) ba thb‘ L ?‘Wk '3 mtwny
ED |racion industializada. Se tnlvma il
i :? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilade, identiicads, ! ______—/__‘_——
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. 1. I
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén corractiva o aceién de mejora)
PS Se gerantiza |a limpieza y desinfeccion periadica del tangue o recipiente No Se  Cuibeye 1 |
: 10 Vg ‘ F e
45 RI {s) de almacenamiento de agua. 0 ) J By ? itro pi b
ED any .0 oj .
s Exists un pragrama implementade de limpieza y desinfeccion de tangues L
46 EFD ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las ﬁ
aclividades. (Verlficacion de pH y clora) N
El agua que se uliliza es polable y cumple con las normas vigentes
47 PS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministario de Salud N q_
y se evidencia soporte '
PS El uso de higls en contacto con los alimentos y malerias primas, es
48 Ri fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su ,do
ED inocuidad.
MAMEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDos
iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la actién correctiva o acclén de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de malsrial sanitario,
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubi €N un sitio exclusivo para la leccion 1
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
=0 B Se cuenta con un programa de manejo de residuss, con procedimientos
Eg escritos, se levan registros de las actividades. l
51 F: Se aplica la separacion en silio de los residuocs sclidos, es decir, material l
n organice separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accién de mejora)
- F:I" Las instalaciones vio los alimentos se encuentran libres de presencia o
& dafio causado por plagas. LR
PS Se cuenta con wn programa de control integrade de plagas, con L
53 RI procedimientos escritos v se llavan ragistros de lag actividades praventivas|
ED © correctivas,

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO “ PUNTAJE OBTENIDO “ PORCENTAJE % 46.88 ¥

VI GONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accign corractiva o sccién de mejora)
El transporte garantiza e mantenimients de las condiclones de !
54 l;? conservacion requeridas para la materla prima: refrigeracién, congelacidn,
ED recipientas o canastillas de material sanitario con tapa, etc. ¥ cumple con la m
| narmatividad vigente. (S| aplica)
55 ';: Los vehiculos se encuentran en sdecuadas condiciones sanilarias, de NO
ED AS80 Y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)
% ';? Loz vehiculos son utilizados excusivamente para el ransporte de [\(0
ED alimentos y llevan el aviss de transporte de alimentos. (50 Aplica)

Impreso Litodisedios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermaja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

% As I]EI_ VA LlE PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
X

Alimentos Satudables del Valle S48, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: FDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No.
57 F:: Los complementos alimentarios son ransporiados en canastillas plésticas,
tabid S B i
ED » . No
ks El personal transportador cuenta con cedificacién de manipulacion de
58 ERE; allmentos y vestimenta adecuada de acuerde a la normatividad vigente, NC?
Ps Los vehiculos de ranspere no almacenan los alimentas directaments
R sobre el piso. Se ufilizan los recipientes, canastillas, o implamentos de NV
] material adecuade como estibas plasticas, de manera que aislen el
ED producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUGCTO TERMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

Vill, EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién da mejora)
PS Los ulensilios tales como tablas, cucharas, dllas y demas menaje estdn
&0 En fabricados con maleriales sanilarios, resistentes a la corrosion de facll
limpieza y desinfeccion. N “ !
&1 Ps Los recipientes donde se les provee los alimentes a los fitulares de
ED derecho son de malarial lavable y facll desinfeccion Ma'
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la Nr
ED atencidn de |a iotalidad de litulares de dereche. 4
PS Existen manuales v registros para servicio de mantenimiento preventivo y N t1 J l’ﬂo" ol )
63 Rl correctivo de equipns de acuerdo a lo establecido en la resoucién, {Hoja de N © S( v \ L tD« q.\”?a (&n q" Al g
ED vida de los equipos, crono de mantanimiento, resp bles ) 0
PS Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan NG e U"Ill Er}”' de a FE! i ! 'ia ta n
64 RI R
ED con cantreles y registro de temperatura,

TOTAL EQUIFOS

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJQ
ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE

O

PUNTAJE ESPERADD

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Ny SO [ T ?a""V'h

Bioseguridad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

K. GESTION SOGIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Degcribir la accién correctiva o accion de mejora)
- ;? El comedor escolar liene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de .L )
ED Informacion del PAE,
] Se evidenciz soporte de conformacién del comité de alimentacién escalar No 5e d"ﬁ (418N Q ft‘q a( (ﬁ'ﬁ
sr gl;li ylo actas de reunion del mismo. MG
68 ';? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las "]_
ED SPQR en el comedar escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

2

PORCENTAJE %

(oo &

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDAGIONES

D¢ xgg\\l;lo. Sequalo o te modahdad Q‘I,/ euideh (anie = enYregs ron
noYxmalda ho\" inene B 14 S0 yeah i Fethiry

a1\ Juntrg

[
a vha i pylalors
y Se tehla oomfprasmnts " gn amboy Jownoda),

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Atendido por:

Atendido por: o ‘LF_ Nm @{;—%’m PO Wp Firma; gb\’\fd'ﬂ& G- Gargo: an]'})uLQdDFO

Firma: Cargo:

Realizada por: A“&'\ ¢S {QL\Q"\ G J ho“- e} -B ap 1o Firma: "ﬁ fo-,, o 6‘ Cargo: j:." ?' '3' fany ?J

IRealIzada por:

Firma: Cargo:
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Alimentos Saludebles del Vale 8.0.5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD 0 U I 5 I 3

S DEL VALLE ProcES0 WSO

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017 |

Version: 02

| Facha de emisidn: 15/02/2023

| serialno. |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

i | W X

lrﬁltumon Educahva

TP RREPD [ TAlg miro ERns BALLLL

S o

Ciudad/ Municipio

oY

Facha Visita: m = %m Zuﬂ\!

i
Hora inicio: 6 ', QDLSM

tlrreuc:on bmﬂ_\b ﬁﬂf@mmmﬁ
Operador: -‘— QI,Q ]Q"AQ\J“ N

Mo Contrate | Convenio q E)q_D = 213

Reporta casos de atencién
|prioritaria

Identifique la causal del caso de atencidn pri

- ™

Mo titulares de derecho

]
Adjudicados 2 [ Mendidos D ()

Mo de visita

| Tipo de racién | 2 ‘ﬁ d}\fbﬁ\/\).ll ?I)d,(_l

MNornbre y carge de quien atiende la visita

wled \vmenc} = 'ﬁ\@“‘QO\nébm

Nornbm y carg

@J!'\‘l‘\\

%T‘"@os’}'i'i\\m P~ \nsp b Comp

b&m de la visha: u

PUNTAE ESPERADO

| S [PunTAJE OBTENIDD

| PORCENTAJE %

=t Lnencmentss '\'Cmu_o_‘:. \J cl.g\ Cm\vn’m dere-t3
=Y [ 2 1T& /.

CONCEPTO FINAL

| C\Dx\\vﬁtvﬁ':.

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

FECHA DE VISITA

SIS IS (S

\ |
Y A ST

£

CONCEPTO EMITIDD
TOTAL DE MANIPULADORAS ¥ |
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal MNo. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segin Anexo encontradas Racion Manipulador segiin Anexo encontradas Racion
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
— e —— —

CRITERIOS OE EVALUAGION: 1 (CUMPLE], 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racion industrializada - ED; Enfoque diferencial

t : LIMSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
iTeEMm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)

N A

/|

NA .

P

J‘

4

A

N A

N X

«

/\

/

Now

/

A O

S Tow

Bl &€ o wmm‘#o Con

NA

A

/

PUNTAJE ESPERADO

1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alsjado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas.
3 s El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcionamiento,
PS La edificacion, las inslalaciones (drea de slmacanamientn, &rea da
3 Rl preparacion, dres de consumo) estén construidos de manera que faciita la
ED aperacitn de limpieza, desinfeccién y desinfectacian,
s Los techos estén disefiados v construidos de manera que se evita
R acumulacidn de suciedad, condensacian, formacion de honges y mohos,
4 ED =2  encuentran nrnpms y se realiza mantenimiento para garantlzar
ondiciones higié
5 PS5 El area de distibucidn o de alistamiento de las raciones preparadas o
Rl industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
6 Ps Las paredes estan construidas en malerial resistente, impermeable, no
absorbente, da facil impieza v desinfacsion.
ps Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos
7 Py con tapa, con la capacidad suficiente para atender coms minimo las
necesidades cormespondientes a un dia de praparacién.
PS El &rea de almacenamiento de las materias primas y producto terminado
E:) Ri {Productos industrializados) del comeder escolar cumple con el espaciol
ED minimo que garantice la conservacion de los aimentos yio productos.
PS Existe un espacic fisico exclusiva para al depdsito lemporal de los residucs|
o Rl solidos, adecuadamente ubicado, protegido v en adecuado estado de
ED mentenimienio.
10 PS Las lamparas o fuminacién se encuentran protegidas y funcicnanda ¥ ne|
ED se avidencian instalaciones eléctricas expuestas,
1 l:lls Los sifones y drenajes, se encuentran en buen sstado, protegidos (rejilla),
funcionande y limpios.
ED YR
12 PS Cuenta con 4rsa exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los ulensilios
ED y menaje evitande contaminacion cruzada,
Las ventanas y aberluras que se comuniguen con el smbiente exterior,
PS estén provislas con malla anfiinsecto de facil fmpieza v buena
13 Rl conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las
ED ventanas ubicades en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar
contaminacion en caso de ruptura,
14 i? Los pisos se encuentran limplos, en buen estado y se realiza
s mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
PS Se evidencia dotacién de los elementos de higlene personal (jabon
15 Ri |desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las
ED |instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
PS Existen letreras en buen estado slusivos a la aplicacian de BPM - Busnas
16 RI Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor,
ED escolar,

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

AOVO /.

Impresa Litodisedos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja



SISTEMA DE GESTION DE c.qumyms a4 '
As I] EI_ UA I_I_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Atimentos Safudables del Valle §.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Fecha de emisién: 15/02/2023
Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADD

Version: 02

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accién de mejora)
El almacenamienlo de los insumes, materas primas o producios
PS terminades se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 Ri u otra forma de almacenamienta) y dispone estanterias de material
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la
inspeccidn, limpieza y fumigacién, si es el caso.
PS Los productos se encuentran dentro de su vida Otl, con fecha de
18 Rl vencimiento vigente, no presenian algun tipo de contaminacion ¥ 30n aplos _4
ED para el consuma,
PRSI Se fiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex ¥ rotacion de 1/
12 ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 4
2 i;? El almacenamiento de los allmentos refrigerados se realiza a termperaturas L
e enire -2°C a 4°C y se llevan registros SN \\KNDQ Qeq 1 \\-\’D&
PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a lemperaturas de - \‘j i
2 ED 18°C v za llevan registros < % ; e
22 7‘? Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la /\ R —
normatividad sanitaria vigente, Resoiucion 5109/2005. Anexo No 2

PUNTAJE ESPERADO < PUNTAJE OBTENIDO

1. CONDICIONES

ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn comectiva o accion de mejara)
- Los procesos de preparacidn da los alimentos se realizan en condicionas
23 D optimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de forma secuencial ¥ A lﬁ‘ T
confinua para evitar cualquier tipo de contaminacion. £ = -
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
2 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la ullizacion de agua caliente, vapor )\{ JS( /
de agua o suslancias quimicas autorizadas para este efacto.

\
e .

P |
Ps Las lhortalizas y frutas sa lavan y d?:sinfectan con slustancia.s autnrizadzs \-'bm =X (] =
25 por la normalividad sanitaria v establecidas en el plan de sareamiento del 1\_\ a 1
Ri operador. : 0 MopUS  enw U GQ %)
\J

Ps El servida de los alimenlos se hace con utensiios (pinzas, cucharas, atc.)
26 segin sea el tipo de alimento y se evits el contacta directo del aliments con “J ‘}.
ED las manos.
27 PS Se cuentan con registros v control de termperatura durante la preparacion 1\\, h._ _,,-*"f
Se cuentan con registros y control de temperalura duranle la preparacion, P
28 PS El producto terminado se sive a temperatura mayor a 60°C y los 3 p\ , "
alimentos refrigerados no mayor a 4'C. e

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIAN

FUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE %

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ITEM

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS En el establecimiento educative se encuentra publicads el ciclo de mend -
29 RI aprobado por a8 ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la -
ED lengua de la comunidad étnica
PS i i i
30 ED Se fienen estandarizados los utensilios para el servido. ﬂ_ Q‘ _
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido. | -
3 RI (S es caso contrario, presentar el soporte de sutorizacién por parte de la /\ //
ED ETC del cambio realizado), -
22 ':5’ Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementas 4 ™ i
ED industrializados segn aplique. - .
PS Z -
33 RI Evaluacién Organoleptica. Anexo No 3 \1 -
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE OBTENIDO = PORCENTAJE %

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO L\

ADO .

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién cerrectiva o accién de mejora)

PS El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de

34 RI color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal 4
ED vigente ylo elementos de proteccién necesarios para racion industrializada.
PS La presentacidn personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, //"

a5 Rl limpias y sin esmalie, cabello recogido, sin uss de joyas u ofros accesorios 1 —
ED ni maquillaje) y uniforme limpio -

4 ’:fl Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica e
D (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afis). /\ I
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El personal manipuledor acredita formacion en educacidn  sanitaria,

4 F: principios bésicos de Buenas Praclicas de Manufactura y pricticas A | - J
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor & un afio) v se cuenta
Ep con registros de capacitacién, . N \
% Fi: El perzonal ajeno sl comedor escolar ingresa con la debida dotacién y \ 0 WO S" o ‘Pe” Lon \J‘-‘
Ep {tapabocas, cofia y bata), 3\ . a\ﬁy\o i
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo A o =
establacido en la resolucian vigente (Mota: Para racion industrializada en i
32 Rl cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona 4 e
ED dalegada por el rector) . "
PS El complemento alimantario es entregado en el horario eslablecide de ——
40 Rl acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por 1 e
ED parte del comité de alimentacion escolar i

TOTAL PERSONAL MhNIPULADDﬁ

I N N A e N 7

VI CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién corractiva o aceidn de mejora)
- ';? Se cuenta gon un programa de limpieza y desinfeceion, con procedimientos 4
ED asciitos, s llevan registros de las actividades. e
i Pn'f Se ulilizan productos de limpieza y desinfeccidn v eusntan con fichas 1 : P
ED lecnicas (concentraciones, mado da preparaciin, empleo y retacidn). J— =
PS Las malenas primas crudas tasles como cames, verduras, horalizas y dD o = ‘ YEN l.._)
43 R frutas se lavan ylo desinfectan antes de su praparacisn o consume en I O T C
ED racian industrializadla. e.t(\
o F;: Los productes de aseo se almacenan en un silio ventiledo, identificads,
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. "\
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES IDesthbur la accidn correctiva o accin do majora)
’;? Se garanliza la limpieza y desinfeccian pericdica del tanque yio reciplente \lu S qu\m s “E“‘Jr‘\“b'—-'
45 ;
5} de almacenamiento de agua. \“D
= (s) g 0 Pora u\mo(‘_‘momw e DUl
—
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de lanques }.‘}—f' =
P | 4 J —
46 ‘0 recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las "
ED actividades, (Verificacion de pH y cloro) e e
El agua que se uliliza es potable y cumple con las nomas vigentes d_a——f"'#_
47 P5 eslablecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministedio de Salud ‘\& ; ﬂ -
v se evidencia sopore . ,—-"”f
Ps El uso de hielo en contacto con los alimentes y materias primas, es ‘4‘ O &, LN \Mj\u&_} o L S L:m.
48 R fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su IA O
ED inocuidad. ? \(\'\L o .
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuIDOS
gt ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién comectiva o accién de mejara)
PS Se cuenta con recipientes sulicientes, idenlificados, de material sanitario, P
49 RI con lapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion 4 i
ED temperal de residuos solidos y se promueve el reciclgje.
- PRS Se cuenta con un programa de manejo de residuss, con procadimientos —
EE: escritos, se llevan registros de las actividades. : T
51 PRS] Se aplica la separacidn en silio de los residuos sdlidos, es declr, material B ,
arganico separado de papel, plasticos y empagues. /\ i
ED fe—"
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
52 :? Las instalaciones yo los alimentos se encuentran libres da presencia o /
dafia causado lagas. 4
Eo 1t por plaga -
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con _,_--f"‘”'ﬂ
53 RI procedimientos escritos y se llevan registros de las aclividades praventivas 4 "
ED o corractivas, __d_,_P—-'-"""f
OTA i [ A »
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 8 B %t] ’
OND 0 RA POR D ADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la actién correctiva o aceitn de mejora)
El transporle garaniiza &l manienimiento de las condiciones de :
54 Fl;? conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracian, congelacion,
ED recipienies o canastillas de material sanitario con lapa, etc, ¥ cumple con la O
nemmatividad vigente, (Si aplica) ]\ g
55 ';f Los vehicules se encuenfran en adecuadas condiciones sanitarias, de \ /D __,.—-”/
D asen y operacion para el ransporte de los alimentos. (Si aplica) l\ P
86 PS Los wvehiculss son ufiizados exclusivamente para el ftransporte de \l i =
éé alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) ] . O j__,—""
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57 ';sl Los complementos alimentarios san transportades en canastil plisticas,

ED debldamente lavadas vy desinfectadas. \ }
58 P; EI persnrlal Iranspodadm’ cuenta con cedificacidn de manipulacién de

a adl da de acuerdo a la normatividad vigente. ‘A

ED g ¢ X s

Ps Los vehiculos de ransporte no almacenan los alimentos directaments st
5 i sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de \ O -
9 material adecuadoe como estibas plasticas, de manera que aislen el 1\\ o

ED producto de loda posibilidad de contaminacion el

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUGTC TERMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

Vill; EQUIPQS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTALJE OBSERVACIONES (Describir la accion cormrectiva o accién de mejora)
Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, dllas y demés menaje estan
60 p |fabricados con maleriales sanitarios, resistentes a la corrosion de faci ‘& il
limpieza y desinfeccion.
61 PS Los recipientes donde se les proves los alimentos a los titulares de i@(
ED |derecho son de material lavable y facil desinfeccian \& !
62 Ps El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para lal Q
ED atencion de la totalidad de titulares de derecho. i
PS Existen manuales v registros para servicio de mantenimiento preventive y -
63 Rl comectiva de equipos de acuerdn a lo establecido en la rezoucién, (Hoja de /‘
ED vida de los equipos, eronogramas de mantenimiento, responsables }
g
4 T{? Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan )
ED con contrales ¥ registro de temperatura. %\ & .

TOTAL EQUIFOS

I S N S TS T2

1% SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL"TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (D ibir la acclén
3

o acclén de mejora)

Bioseguridad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCGIAL

OV

ITEM ASPECTO A EVALUAR ; OBSERVACIONES (D fa accién iva o accidn de mejora)

PS El comedor escolar tiene putlicado en un lugar visible |s Ficha Técnica de —_

66 Rl ;
ED Informacidn del PAE. /\ { "

&7 i;f Se avidenciz soporte de conformacién del comité de alimentacitn escolar l\\ O & en dﬂn Q“‘“m (S
ED ylo aclas de reunion del mismeo. O m‘_@m aw L‘nh c )

a8 5;? Es vislble el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las _,{
ED SFUR en el comedor escolar

TOTAL-GESTION SOGIAL
PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

COMNCLUSIONES/ OESERVACIONES/RECOMENDACIONES

vvanil \\b Q\%\*‘a-\cmu_a en mtdided d fousw \ndusimohiod o

lomed s cho Pty 9 Tonde < JonE Wl Condivuonee higenies
Samaiomu s del ded & GI\N\QCUI\DMLU&*“C: o2 lvog moduds <
Cc Nenwio, los dowmentos Ael ‘“Dﬂ\b\)\ud\b\/ Cev b hocgeus- mi\itm\’
29 mM \1 dt::\*f:sw C«\mo\a}a

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

\0 NDﬂ\{\D\)\\“\C\Dm [ALS) é%LBh EennuoNe s .

Vb
Atendide por: \ H\.Q,\-Ejv\ \‘Ti\'axb'e% Firmas g‘(\] % B{ﬁ'j 3. lceree: —'l’\ Qo l’)\)\ \}d v

Atendido por: v Firma: . /] Cargo:
iRaallzada por \w \ '—\:_‘-\_ﬂ (}R\ETQ"LL/D *’Eﬂ A eirma Wm Cargo: \n&\‘O Db, {_’D ml\C’L)-
Realizada p{ Firma: r"ll-l Cargo:
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
A S [] E I_ v A I_I_E PROGESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
o, Mimenios Saludables del Vatie S.0.8 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
-}
Gédigo: PDAE-F-017 | version:oz | Fecha de emisién: 15/02/2023 | seralNo. |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
stitucién Educativa Sede Educativa :tc \ e [ dgiudad Municipio
= ‘9 T=res Pes{vepe %\\Qaﬁ'—'ﬁ S l\avavnets :':Erz«}a\ 3 \loerme a1
Direccion:  « x Fecha Visita: Hora inicio: ;
Tromgueisay wy 4 s20 o febem 24 Ox o am,
Operador: - No Contrata | Convenid Hora de terminacion:
Bop  TrLoLVA Agyo-23 D3 a0 i,
|Reporta casos de atencidn Identifique la causal del caso de atencidn prioritaria
Jgriorllar'ra Si he L.
No titulares de derecho Adjudicados  RE&E Atendidos 206, No de visita [ 2 | Tipo de racisn | '2- -T
|Mombire y cargo de quien atiende |a visita Mombre y cargo de quien realiza la visita
Ane:- FPalaecin @Om‘m} f’_adnc\oc-a (= e — T "“ﬂqaa— =nsSp Coamn DS
Objeto de la visita: -
s
\len-ELCQU::r- C!rQ foa {l“egmquga fl:cc,hu:os 9 de 'l CEalbalo ARAQ-23
PUNTAJE ESPERADD | 40 [PUNTAJE OBTENIDO | 22 | PORCENTAE®: | R /.
CONCEPTO FINAL  Con forme. S olooeruaciom
- FECHA DE VISITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SAMITARIA GONGEPTO EMITIDOD Pa il ien e Bec sioiba v
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal MNo. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulader segin Anexo encontradas Racion Manipulador segin Anexo encontradas Racion
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (ND CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RE: Racion industrializada - ED; Enfoque diferencial
0 AR
Irem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D iblr la aceidn iva o accién de mejora)
4 PS El comedor sscolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. t\)‘ 0
2 P El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen estada y funclonamiento. . @
PS La edificacion, las instalaciones (drea de almaceramients, drea de
3 R preparacidn, drea de consumo) estan construides de manera que facilita I
ED operacidn de limpieza, desinfeccidn y desinfectacicn, ‘1
Los techos estén disefiados y consiruldos de manera que se svita -LD o = 't—-q [ Xl cwele rase
=] = ; o ; o =
Rl acumulacion de sucledad, condensacion, formacidn de hongos y mehos,
4 e encuentran limpios y se resliza mamenimiento para garantizar 3 O =
B cendiciones higignico-sanitarias. P e — | cskad 5
5 Ps El drea de distribucidn o de alistamienlo de las raciones preparadas o
RI Industrislizadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. &
8 PS Las paredes esldn construidas en malerial resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza v desinfeccidn. e
Ps Exislen tangues yfo recipientes de almacenamiento de agua protegidos
7} ED ton tapa, con la capacidad suficiente parz atendar come minimo lae
necesidades correspondientes a un dia de preparacidn. NG =
PS El drea de almacenamiento de las materias primas ¥ producto terminado
8 RI (Produclos industrializados) de! comedor escolar cumple con el espacio 4
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos Yo producios,
Ps Exisle un espacio fisica exclusivo para sl depésito temporal de los residuos
-] RI solidos, adecuadamente ublcado, protegido y en adecuado estado de 1
ED mantenimiento.
10 PS Las lamparas o iluminacidn se encuentran protegidas y funcionando y no
ED se evidenclan i laciones sléctricas exp % | SR
Ps Los sifanes y drenajes, se encuentran en buen estade, protegides {rejilia), et L&)@tﬂ:l ToeD PE’Q WA T |
11 RI fuRel fimp ak O < -
ED uncionando y limpios. -
PS Cuenta con drea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios
12 ED ¥ menaje evitando conlaminacion oruzada, ~N
Las ventanas y aberturas gue se comuniquen con el ambiante exterior, \
PS estin provistas con malla anfiinsecto de  Facil limpieza y buena E’\ . IUC:t“ L PfC;CJ'——ﬁLQ.’:H"&A
13 Ri conservacion, resistentes a la limpieza v la manipulacién. Los vidrios de las
ED ventanas ubicados en areas de procesa cuentan can proteccion para evitar, “_0
contaminacion en caseo de ruptura,
14 2? Los pisos se encuentran limpies, en buen estado ¥ sa realiza
ED mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias, -‘|
Ps Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jaban
15 RI desinfectante, elemenios desechables, papel higiénico y papeleras) y las 4
ED inslalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
PS Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas
16 RI Practices de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor /‘
ED escolar,
TOTAL INSTALACIONES FISIGAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO E’ PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % pgq /
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:; A S D E L UA I-I-E — MB::::LEM.& DE GESTION DE CALIDAD S—

5 Alimentos Saludabies del Valle S48, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Fecha de emisién: 15/02/2023
Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS EINSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Version: 02 Serial No.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o aceisn de mejora)
El almacenamienio de los insumos, materias primas o productos
PS terminados se realiza ordenadamante en pilas o estihas (canecas con tapa
17 RI u ofra forma de almacenamiento) y disporie estanterias da material
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la
inspeceion, impleza y fumigacién, si es el caso, A
PS Los productos se encuentran dentro de su vida Otl, con fecha de
18 Ri vencimienta vigente, no presentan algin lipo de contaminacion y son aptos
ED para el consumao, 4
;js Se liene actualizado el control de entradas v salidas, Kardex y rotacion de
19 productos - PEPS. Realizar inventario - Anexs No 1 A
ED
5 ;sl El almacenamiento de s alimentos refrigerados se realiza a tamparaturas Ne scuenhoiv coe veo ote o o
EB entre -2°C a 4°C y se llevan registros (&) { S
PS El almacenatmienta dea ali lados se realiza a temp de -
2t ED 18°C y se llavan registros L &
PS Los produclos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la 4
nermalividad sanitaria vigents. Resolucion 5109/2005, Anexo Na 2

UMOS Y PRODUCTO TERMINADOD
PUNTAJE OBTENIDO Y PORCENTAJE %

Lo

Il CONDICIONES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS Los procesos de praparacidn de los alimentos se realizan en condiciones
3 |Bptimas de higiens, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial ¥
ED continua para evitar cualquier lipo de contaminacidn, (= Lt
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
54 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion deba realizarse mediante la utilizacion de agua calients, vapor -0
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la nomnatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del
Ri operador. 4
bs El servida da los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, ate.)
26 seqin sea el tipe de alimento v se evita el contacto directo del alimento con
ED las manos. M- A
rig PS Se cuentan con registros y contral de temperatura durants la Preparacion a0
Se cuentan con registros y control de temperatura durante |a preparacion.
28 PS El producto lerminado se sirve a lemperatura mayor a 60°C v los r_g, &
alimenios refrigerados no mayor & 4°C, :

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIN

PUNTAJE ESPERADO N\ PUNTAJE OBTENIDO A PORCENTAJE %

1o /4

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accidn correctiva o accion de mejora)

P3 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend

29 Ri aprobado por fa ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en Ia
ED lengua de la comunidad étnica A
PS5 N ; - .

30 ED Se fienen estandarizados los ulensilios para «l servido. = -9
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido.

3 RI (Si es caso contrario, presentar el soporte de aulorizacicn por parte de la .1
ED ETC del cambio realizado).

42 PRSI Se cumple con los gramajes de las preparacionzs y o complementos
ED industrializados segun aplique. -
PS

33 Rl Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE OBTENIDO v PORCENTAJE % ({0 VA

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceién de mejora)

PS El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de

k! RI color clare y cumple con las especificaciones de la nommatividad legal
ED |vigente ylo elementos de proteccién necesarios para racidn industrializada, ‘1
PS La presentacion personal de los menipuladores es adecuada (ufias corlas,

35 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios 1
ED ni maquillaje) y uniforme limpio

% ';f Se evidencia para cada uno de los manipuladares certificacion médica 1 _—
ED {apto para manipular alimentos) (no mayer a un afio). /-/

Impreso Litodisenos Tal (07) 621 449 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
! As I] E I_ v A I_I_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
%@4‘ Mimentos Satudables del Valle S48, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
L At
Cadigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha da emision: 15/02/2023 | Serial No. I
PS El personal manipulador acredita formacién en educacion sanilaria,
7 RI principios basicos de Buenas Prdctcas de Manufactura y practicas Po Se pUudencia e :.‘-;-h["fb d}*&
3 higignicas an manipulacion de alimentos {no mayor & un afo) v se cuenta (=] "
ED con registros de capacitacion, CopP=a ko tuse
38 T: El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacisn
ED (tapabocas, cofia y bata). l\l- O
P Se garantiza |a cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
3 esfablacido en la resclucion vigente (Mata: Para racién industrializada en
L 8l cada |E con menos de 49 titulares de derecho puads existir persona
ED delegada por el rector) 4 o~
PS El complamento aslimentaria es entregads en el horario establecido de - —
40 Rl acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a la autorizacion realizada por A =
ED parie del comité de alimentacion escolar "

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

Vi, CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acclédn de mejora)
P ';? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimientos
ED escritos, se llevan registros de las actividades. 3 Scoerrer ne ,E.,;,.. Fcrﬂ‘“éqd
42 :? Se ulilizan productos de fimpieza y desinfeccion v cuentan con fichas
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacidn), »1
PS5 Las maledas primas crudas lales como cames, verduras, horalizas Y
43 RI frutas se lavan yo desinfectan antes de su preparacion o consumo en 1
ED racion indusirializads.
44 ':’;? Los productos de aseo se almacsnan en un sitio ventilado, identificade,
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizadas. 1
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accién correctiva o accldn de mejora)
l:q? o tiza Iz limpieza y desinfeccion periodica del lanque yio reciplent Mo we  soud ekie !'(_ﬂ_“:l_,e de al-
45 (s) de almacenamiento de agua. @
ED cefme s de ciogue
=)
Ps Existe un programa Implementado de limpieza y desinfeccion de tanques
48 yo recipientes, con procedimientos escritos, se levan regisiros de las
ED actividades. (Verificacion de pH y ciara) o
El agua que se ulliza es potable y cumple con las nomas vigentes
47 PS establecidas por la reglamentacidn correspondiente del Ministeria de Salud //”f
y se evidencia soporte L. o
Ps El uso de higlo en contacto ton los alimentes y materias primas, es e
48 Ri fabricado con agua potable y manipulado an condiciones que garanticen su _—
ED inoculdad. WO =
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
frem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accisn iva o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficlentes, identificados, de material sanitario,
49 Ri con tapa y balsa plastica, ubicados en un silio exclusivo para |a recalaccion
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. ’l
o I ey {
o P}: Se cuenta con un programa de jo de residuos, eon procedimientos A B efe ne oc=an e 9. delx
ED escritog, se llevan registros de lzs actividades. Wi siker realizad o 29| enera [D.q
51 PF: Se aplica la separacidn en silio de los residuos sdlidos, es declr, material
i orgénico separado de papel, plasticos y empaques. ’\ |
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o aceién de mejora)
Ps : : : S
Las Inslalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o —
52 R dafio causado por plagas. i\ L s
ED _——
Ps Se cuenta con un programa de control inlegrado de plagas, con D aeMo A Cﬂf‘\FO“ midad ole (x
53 Rl procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas /l %
o Correctivas, LB real.zado 29 lml‘O[Q\{

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accitn de mejora)
El transporte garantza el mantenimients de las condiciones de
54 ';? CONservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacidn,
ED reciplentss o canastillas de material sanitario con tapa, stc. y cumple con la o
narmatividad vigents, (Si aplica) M.
55 Eﬂ' Los yehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de o
ED aseo y operacion para el iransporte de los alimentos. (Si aplica) O
-
= ':5’ Los vehiculos son utilizades exclusivamente para el transporte de e
& alimentos y llevan el aviso de transparte de alimentos, (Si Aplica) =D L

Impreso Litodisefios Tel (807) 621 43 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
@ As I]EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

: \e&\ Alimentos Satudaties def vale § 4.8 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cddigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Facha de emision: 15/02/2023 Serial No. |

57 F: Los complementos alimentarios son ransportados an canastillas plasticas,

ED debidamente lavadas v desinfectadas. D-D
- Pe El personal transportador cuenta con cerificacién de manipulacian de

ERDI alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. |~J-O

Ps Los vahiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente

sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de
o Em matarial adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el (%Y O
i preducto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUGCTO TERMINADO (S| APLIGA)

PUNTAJE ESPERADO e PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

—
Vil EQUIFQS Y UTENSILIDS

iTEm ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D la aceidn cc o accién de mejora)
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demads menaje estan
&0 ED fabricados con materales sanitarios, resistentes a la corrosion de faci a
limpieza y desinfeccion, =2
&1 PS Los recipientes dende se les provee los alimentos a los titulares de
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccion [ ]
&2 PS El equipo y menaja con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la A
ED atencitn de la totalidad de de derecho, [
P3S Existen manuales y registios para servicio de mantenimiento preventive y
B3 RI comectivo de equipes de acuerdo a lo establecido en la resoucién, {Hoja de 4
ED vida de los equipos, cronagramas de mantenimiento, responsables |
PsS Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamisnto cuentan = e evideoncia recpstr= Jde
64 RI o
con controles y registro de temperatura.
TOTAL EQUIFOS
i IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL'TRABAJG
ITEM ASPECTO A EVALUAR
65 iy Bioseguridad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X GESTION SOCIAL

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva e accién de mejora)
6 ';f El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Tacnica de I
ED Infermacicn del PAE, 1 e ——
PS Se avidencia soporia de conformacidn del comité de alimentacisn escalar Mo Se codancria L e PGH‘L'E-
&7 ER;I? ylo actas de reunian del misme. Q Cre
68 Tq? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las - e ——
ED SPQR en &l comedor escolar 4 : e ——

8

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE ESPERADD

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Domnkre A=, ata Yecnicea Se corHSenco g o <l ‘“—‘-quf de ksx eatveaa de b

fTouor Tendoey mo\liaad=s == ODrowawemal oy . Oompe Cor =g condicianes
T
WS nies SOnitans ., Se eUidenc = c—(\\‘l’@q:_-. de mmero 183 Le-e.i-t e termmy
J_ L=
Tetba te=e Solewes o Che Aabe S A A D e Se vcenfico [ramge N YJios
L — L )

ot de = pedacks . ealac et omparamient s —cn  (arnadal  paosana
4 . = 5

W tacde e reahzo acomPo™ o n —Veshiio anwcrokwclogicas, Se  ano

L ~

an{ormlb\ﬂ&#‘b- ke 4AA -50- £3.

OBSERVACIOMES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

~

Ko hoq. o .@\3 Pt alaseroaCinsn

Atendido por: M p.g_l.w 12',__,_ ,lb a,,-ﬂ:. vis . Firma: A,., ‘z,, & IZ‘ Carge: A gin | P"" =) ciorot
Aendidopor: .« b pc AR Coblf et ps (": L'{N,—(,o . Firma:  ©ORUEA GG Carge:  FARRACI ViNpaT_ 7\
Realizada por: l¢=‘ Comet WS \ucg‘q: Firma: M_ﬂ Cargo: Inﬁ p_ C = At =T
Realizada por: e Firma: | ' / Cargo: ) ’
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AS DEL VALLE

Alimenios Satudanies del Vaile S.A.5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

N —

PROCESO MISIONAL |

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAEF-017 | versionioz |

Fecha de emision: 15/02/2023 |

Serial No. [

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Instltucl

Sede Educativa

C AlLalding

Ciudad/ Municipio

odaddd  €vacaliva

Lo T ndependencio i

S g

Rovsuncabeimel g

.Direccion. \)EY e dq \u *lI\&PEﬂ

AdenCicy

FechaVisha: (D ~O2 - 20024

Hora inicio: a OO0 ﬂj\—”’

Operador: UT

AcA TmANoU A

Mo Contrato | CnnvenIU4%ﬁ,O L 23

Hora de tarmmacion P fh'.‘

Reporta casos de atencién
|prioritaria

1]

NO

X

Identifique Ia causal del case de atencién prioritaria

Nao titulares de derecho

Adjudicados

368

Atendidos

26S

Ho de visita |

| Tipo de racién | Indﬁ)‘d riq 1!%04&

Nombreé cargo de quign atiende la visita

ifa_Jnlalefa -Manipoladosy A .

MNembre y cargo de quien aliza la visita
j—utbm ‘r;\ flEZ2 -

Taspector e camgn

Ohjeto de la visita:

PUNTAJE ESPERADO

2z

\Ven Tican \OB \ineamienies Jem\cois ey cor\}su-l!—o Ao -2

|PUNTAJE OBTENIDO

| PORCENTAJE % |

S ZZTT

CONCEPTO FINAL

AlosTEYL aciun

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

[FECHA DE VISITA

Cwﬂforme' <3N

[CONCEPTO EMMIDE LB Rl T En e

FO% JisiTead

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal
Manipulador segin Anexo
Técnico. ETC -RPS

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Preparada en sitio:

Cantidad de Personal
Manipulador segiin Anexo
Técnico. ETC RI

Mo. de Manipuladoras
encontradas Racién
Industrializada:

2

Observaciones:

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS;: Preparado en sitio - RE: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir a accién correctiva o accitn de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar algjado de focos de
ED Insalubridad, maleza y aguas estancadas. N ’ Q
2 == El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad . /
suficiente, en buen estado v funcionamisnta. f\] B /
PS5 La edificacidn, las instalaciones (frea de almacenamients, #rea de ’/’
a Rl preparacidn, rea de consumo) estan consiruidos de manera que facilita la ’] /
ED operacian de limpieza, desinfeccion y desinfectacion
Ps Los lechos estdn disedados y construidos de manera que se evita
4 RI acumulacion de sucieded, condensacian, farmacién de hongos y mohos,
£ se encuentran limpios y se realiza mantenimienlo para ogarantizar|
D condiciones higiénico-sanitarias. /
5 PS El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o /’ .r:
R Industrializadas cumple con las condiciones higiénica sanitarias. Vi
& Ps Las paredes eslan construidas en malerial resistente, impermeable, no /
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion, P\! A /
PS Existen tanques vio recipientes de almacenamienta de agua protegidas ,/'
7 con lapa, con la capacidad suficienta para atender como minimo las M n S
D necesidades cormespondientes a un dia de preparacisn. F o,
PS El drsa de al o de |as primas y producto tarminado| Fi
8 RI [Productas industrializados) del comedor escolar cumple con el B5pacio /1 f
ED minimo que garantice la consarvacion de los alimentos y'o productos. ,/
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de 1os residuos /1 /
g Rl sofidos, adecuadamente ubicado, protegido ¥ en adecuado estado de ,"
ED mantanimiento. '
i PS Las ldmparas o duminacion se encuentran protagidas y funcionando y no /
ED sa avidencian instalaciones eiéctricas expuestas, N 3 I’\
1 ;si Los sifenes y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), 1\" o \S:), = e O}Q m '61 Fc) nes £Len_dyed
funcionando y limpios, ' q_t
ED M oy | Nmel Ceneg nien |
12 PS Cuenta con @rea exclusiva para la limpleza y desinfeccion de los ulensilios 1|
ED ¥ menaje evitando contaminacicn cruzada, '\ . l”f
Las ventanas y aberiuras que se comuniguen con el ambiente exterior,
PS @stdn provistas con malla antiinsecto de facil limpieza ¥y buena
13 [:1] conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las 4
ED ventanas ubicados en aress de proceso cuentan con proteccion para evitar| /
contaminacion en caso de ruptura. /
44 :SI Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza I‘I J
iy mantanimiento para garantizar condicionas higiénico-sanitarias,
PS Se evidencia dolacion de los elemenios de higiena personal (jabdn
15 Rl desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) v las 1
ED Inslalacionss sanitarias se encuentran en buen estade.
PS Exizlen letreros en buen estado alusivos a la aplicacian de BPM - Buenas
16 Rl Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor /[
ED Bscolar, /
TOTAL INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO Ch\ PUNTAJE OBTENIDO C.t PORGENTAJE % 1 00“’/
-]

Impreso Litodisefios Tal (607) 621 48 23 - Barrancabsrmeaja
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AS DEL VALLE

Alimentos Satudables def Valle S.0.8.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD e

-y

nnN1s
|5 B

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Cadigo: PDAE-F-017 Versisn: 02

Il ALMAGENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADD

Fecha de emisién: 15/02/2023

Serial No.

ITEM ASFECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceién de majora)
El almacenamiento de los Insumos, maleras primas o preductos
PS terminados se realiza ardenadamente en pilas o esfibas (canecas con tapa
17 Ri u otra forma de almacenamiento) y dispone  estanterias de malsrial 11
ED sanitaric, limpias y en buen estado de manera que se permita la
inspeccion, limpieza y fumigacidn, sl s el caso,
PS Los productos se encueniran dertro de su wida Ol con fecha de
18 RI vencimiento vigante, no presentan algun tipo de contaminacion y son aptos 1
ED para el consumo,
P:: Se tiens actualizado ol control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de
19 productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
ED -
20 ’:f El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaluras N.O No e euidlen @ ayrnace namjen e
ED entra -2'C & 4°C y se llavan registros * en e m{ m o .}e'l:;ﬁ,%e mmﬁfﬁ‘ﬂ |
L 7
PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de - l'/
21 ED 18°C y se llevan registros N A .
22 F: Los productes que se encuentran empacados y rotulades, cumplen con la /’
ED normatividad sanitaria vigente. Resolucidn §109/2005. Anexn Mo 2 A
O1A OND L) L [ g £ 0 L RIA I 0 L) PROD [} | A D0
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE % o7,
ONDIGIO DE PR RACIG
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejora)
PS Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en condiciones
23 ED oplimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y M
continua para evitar Gualquisr tipo de contaminacion. ) ’Y 4
e
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensiios de manera
2 P5 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la uliizacisn de agua caliente, vapor M 3 W
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
s Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas == e ~cho L iy 1 e ﬁ\“ﬁt a(=] Cﬁ
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del \j‘ O
Rl operador. CD\\j L T e - T
PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.}
26 e lsaesgxa ;E:e' tipo de alimento y se evita el conlaclo directo del alimento con N - N
27 PS5 Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacian M : ﬁ; o
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion. /../
28 PS El producio terminado se sirve a temperatura mayor a 60°C vy los N 1L )’1. g
alimentes refrigerados no mayor a 4°C. /
OTAL CO DE PREF v
PUNTAJE ESPERADO = PUNTAJE OBTENIDO o PORCENTAJE % i
0D R
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
PS En el establecimienlo educafivo se encuenira pubiicade el ciclo de mend
29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la ’1
ED lengua de la eemunidad étnica -
30 Eg Se lienen estandarizados los utensliios para el servido. Ny
PS Existe cumplimiento da |a minula de acuerdo al cicle de mend establecido, -
3 Rl ISi s caso contrario, presentar el soporie de autorizacién por parte de la 4 3
ED ETC del cambio realizado), -
PS 7 r -~
2 Rl Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos .1 /
ED industrializados segin aplinue. -
PS ) 4 =
33 RE Evaluacion Organolaptica. Anexo No 3 e
ED -~

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO 4

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTGS

-

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accitn comrectiva o acclén de mejora)

PS El personal manipulador utifiza la dotacién completa, en buen estado, de

34 Rl color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal /I ;
ED vigente yio elementos de proleccion necesarios para racion industrializada. A
BS La presentacion persenal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, o B

35 Ri limpias y sin esmalte, cabello recegido, sin uso de joyas u otros accesorios 4 —
ED ni maquillaje) y uniforme limpio —

8 :? Se evidencia para cada uno de los manipuladores cedificacidn médica —
ED (apto para manipular alimentes) (no mayer a un ario),
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Codigo: PDAE-F-017

Version: 02

Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No. |
PS El personal manipulader acredita formacion en educacion sanitaria, /
37 Rl principios basicos de Buenas Practicas de Manufaciura y practicas ,\
i higienicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afo) v se cuenta
H «con registros de capacitacién. o~
m Tl AV (‘5 3
38 :‘T El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dolacién M o NO ¥ ob i‘ }JQ ool d 5—9 n
tapatiocas, cofia y bata). 3 [ : _Rr‘f'
g [VRhes oty ten) mpesat ) g de la eahegs
o
ps Se garantiza ia cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo ,/
s RI establecido en la resolucion vigente (Neta: Para racian industrializada en 1 L
cada |E con menos de 48 titulares de derecho pueds existir persona -
ED delegada por el rector)
PS El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
40 Ri acuerdo a la resolucian vigenle o acorde & |a autarizacion realizada por 1
ED pane del comité de alimentacion escolar i

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

e A T TS 2

Vi, CONDICIONES DE SANEAMIEN

TOTAL CONDICIOMES DE SANEAMIENTO

S W 44447,

Vil GONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accifin de mejora)
- ';? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con pre ientos o Ne e evistlencit SyTe e, 2y
ED esgritos, se lievan registros de las actividades. (\,;d'.o q,’)w!cx’, O[ o ,,)r) S G—TC_.
o ';? Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion v cuentan con fichas o N 5= eulelencia {sznm vl Oo )
ED técnicas (concentracionas, mods de preparacion, empleo y rotacisn). JF)»C h o> Cn T oas
Ps Las maleras primas crudas lales como cames, verduras, honalizas y w [ }, ~ £
43 Rl frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacién o consumao en 'l\_] o €vi -:)lf’:"\c.. ’1 en 5"* 04’
ED racién industriaiizada. SNolfes
a4 :? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, 5
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados v organizados, 2
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASFECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén corractiva o aceién de mejora)
45 :? Se garantiza la limpieza y desinfeccion peribdica del tanque yfo recipients o No ¥ euidloncyo Sefoile ddt
(5] de aimacenamiento de agua. .
ED viblmg mpieza
Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques
46 5 ylo recipientes, con procedimientos escilos, se llevan registros de las !\‘. e
E actividades, (Verificacion de pH y clora)
El agua gue se ulliza es potable y cumple con las nomas vigentes
47 PS eslablecidas por la reglamentacidn correspondiente del Ministerio de Salud '\}, o T
y 88 evidencia soporte - "
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es ]\.'Lf) P O{;&e yuvel el US’() c)t h'\\e L
48 Rl fabricado con agua polable v manipulade en condiciones que garanticen su M O l " = ]-
ED |incouidad, 0 _pv Yaciovw  Lndoshral iZaole
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDos
iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Ps Se cuenla con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 Rl con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion /\
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. =
oo
= P:I Se cuenta con un programa de mansio de residuns, con procedimientos O NO ¥ €fuiclent’t 1)YO Yo rngg
i escritos, se llevan registros de las actividades, eac ?"‘j""& qQ j’).,_(D l;ﬂc‘_ d o Ft) e_‘]t_
51 F:I Se aplica la separacion en sitio de |os residuos sdlidos, es decir, matenal /l ———a
organico separade de papel, plasticos y empagques. il
ED rga pa papel, pl ¥ empaq |-
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o sccidn de mejora)
s ';? Las instalaciones yio los alimentos se encuenfran libres de presencia o 1 B 2
&b dafio causado por plagas, ——
. e
PS Se cuenla con un programe de control integrado de plagas, con D e foiionc a ‘PTO% ey €%
53 R procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades praventivas O
ED o correclivas. i

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE L ACIONES (Describir la accién 'a 0 accion de mejora)
El transporie garantiza el mantenimisnto de las condicionss de |
54 F;I? conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacion, -
ED recipiantes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la 4
normatividad vigente. (S| aplica)
5 L Los vehiculos se encuenfran en edecuadas condiciones sanitarias, de 1 )
ED asen y operacion para el transporie de los alimentos, (Siaplica) e
56 F;{? Loz wvehiculos son utlfizados  exclusivamente para el transperte de /l e =
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos, (Si Aplica) e
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L/

Alimentas Saludables del Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
-
Cdodigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No. ‘
[ : . o o
57 Rl Los complementos allmant_anos son transportados en canastillas plasticas, =
ED debidamente lavadas y desinfectadas, -
58 P:: El personal lransportador cuenta con certificacion de manipulacién de - il
ED alimantos y vestimenta adecuada de acuerdn a la narmatividad vigente. e
P Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente __,__,--”
& P sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastilas, o implementos de /l —
material adecuado come estibas plasticas, de manera que aislen el —
ED producto de tada posibilidad de contaminacién =%

PUNTAJE ESPERADO s

PUNTAJE OBTENIDO {'Q PORCENTAJE %

Vith EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR FUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ia accién correctiva o accion de mejora)
s Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan __,f’“
60 E fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la comosion de facil M _ H o
D limpieza y desinfeccion.
& PS Los recipientes donde se les proves los alimentos a los titulares de '\l h
ED derecho son da material lavable y facil desinfeccion 2
&2 PS El egquipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficients para la M ‘q
ED atencidn de |z totalidad de titulares de derecho. o
PS Existen manuales y reglsiros para servicio de mantenimiento praveniivo y MO ¥ OeaYvonn ¢ C{ Uy \7@ = = {4
63 Rl correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en |a resoueian, {Hoja de M 0 '
ED vida de los equipos, cronogramas de mantanimients, responsables | e ‘l,._;“‘_q erTac\p A
G ';f Las neveras, congeladares y demas equipos de almacenamients cuentan O NO -zoé{ Olowevv an =] C[ [ t-)()"‘} [y
D con controles v registro de temperatura, y YA ) C) n -

TOTAL EQUIPDS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

{ ITEM ASPECTO AEVALUAR DBSERVACIONES (Describir la accién correctiva ulaoclﬁn de mejora)
nc o
B5 Ri Bioseguridad. Anexo Mo 4 O o e;-‘ Tde Fq 6{_‘) Hq n \-1
ED 7\
o A D L) ) RIDAD RABAJO
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO @) PORCENTAJES | (D Y/
L) o) Oy
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accih de mejora)
PS El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de 4 g
66 RI | 2 —
ED nformacion del PAE. 3 =
-
& ’l"? Se evidencia soporte de conformacitn del comité de alimentacidn escolar O ro e Ll N o &—&PO"" !’ﬁ Cle
ED wo actas de reunidn dal misme. ( gm;‘ [-e F C| “ meﬂ'l‘m:lw {D:‘DCC‘JIIC'{
%? Es visible el mecanismo que el operader y la ETC tienen para atender las /1 == -
68 ED SPQR en el comedor escoiar e

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

> 61 o
v COMNCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES =

50 yealiZo Wisifo  lecnicg e Venficacicd Je  lad  coadiciones o
enbrioct X0 oS comPlementas Yool indostvializadd , se ey, idoAs

Comphmients  de Vo miavNe _ peoasamady . ne b et veld et eon

ITO‘.'}“\SU\TS\U—S ctcr o> =let plan o8 unevmMmitntes  looaxyeo

Ne _xc_ evidoncig  elesmoentos I o ose qun o] (’]90-}{01"\)};1 <
e Yintor) - “

OBSERVACIOMES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Wiy “!\u\ﬁ. abrevwaciong b

Atendido por: L{GCJI cQ Zt.kbu\ ’C,‘t"i—h Firmu:qaj“d anb-lld‘u Cargo: l\f‘\o nl.Du'l:ié-"""'\.

Atendide por: ) H anipel aﬁl Sy ; Firma; ; Cargo: T

Realizada por: JU:{:‘ a M 0(43‘ ﬂ ():?_ ({')O{ (g AV ;'1{) Fera:(_}\)TE:;q tk‘r Cargcq;_n‘b Pec-}m Dk@ CQJ}’}?O
Realizada por: Firma: Cargo:
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS I]EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Valle .45 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 | Version:02 | Fechade emisibm: 15/022023 | SeriaiNo, |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Instltu;;n Educativa &xapnm \_% : N Seds Educativa E H ‘ X , ' Eﬁ%ﬁt Cludad/ Municipio BC[::, [k
Frssea: L/(‘C‘ :K}J) ‘\b gq f/{c:} Fecha Visita: @6 { ‘02_!_:..0'2\{ Hora inicio: - '}-3% HM
Operador: bT BC pS \(\'{‘(}\SCA Mo Contrato | Convenio L\@‘}D __25 Hora de termlnavlnn:tl,f‘- ao ﬂh\_

Reporta casos de atencidn NO )C. Idantifique Ia causal del caso de ateneién prioritaria ——
prioritaria o
No titulares de derecho Adjudicadss 2& Atendidos 2 Lte No de visita | -1 | Tipo de racidn l ‘e A \
Nombre y cargc de qui tiende la visita Nombre y carge de qulen realiza la visita \
aolmne, Pk taele — f\flcf\*'Dcsb&afq Moo Saet Mofec, — n\faec}m o (e |
Gb]eta de la visita:

WRrficacih, 6=\ Condrmede e o tErecaents, '\é(ﬁ‘c.,b_r Y dey sadiede ‘o3

PUNTAJE ESPERADO | A9 [PUNTAJE OBTENIDD [ .'.'..) | PORCENTAJE % | E‘-ﬁ‘ A8 /
CONCEPTO FINAL [ Spomre Con OSP/cp an
' FECHADEVISITA __ “\Zn ATentc  Tovr IUTIEY
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CONCEFTO EMTIDD 1~ = [
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segin Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racién
Técnico. ETG -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICAJ, NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racion indusirlalizada - ED: Enfoque diferencial
I INSTALACIONES Fisicas v SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
| 1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubrided, maleza y aguas estancadas,

P Ps El comeder escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad Nﬁ
suficiente, en buen estado y funcionamiania.

PS La edificacion, las instalaciones (dres de almacanamiento, 4drea de
3 Rl preparacién, area de consuma) estén construidos de manera que facilita la 1
ED operacion de limpleza, desinfeccidn y desinfectacion.
PS Los fechos estdn disedados y censtruidos de manera gue se evita
4 acumulacién de suciedad, condensacian, formacidn de hongos y mohos, /\
Rl se encuentran limpios y se redliza mantenimiento para qarantizar
ED condicionss higiénico-sanitarias,
5 PS El area de distribucion o de alislamiento de las raciones preparadag o /\
Rl industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
6 PS Las paredes eslan construidas an material resistente, Impermeable, na MH
dusorbente, de facil impieza y desinfeccion.
Ps Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua prolegidos
7 o con lapa, con la capacidad suficiente para atendsr coma minimo las Nh
e necesidades correspondientes a un dia de preparacitn.
Ps E| drea de almacenamiento de las materias primas y products terminado
8 Rl (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio 4
ED minimo que garantice la conservacian de los alimenios yo productos.
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos 7
k] Rl salides, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de
ED mantenimisnis,
1 Ps Las lAmparas o fluminacidn se encuentran protegidas y funcionanda y no M‘R
9 ED sa evidencian instalaciones eléctricas expuastas.
Ps

1 Rl Los sifones y drenajes. se encuentran en buen estado, protegidos (rejilia), N.O N(? E——-—‘:}b}e (OGA ﬂwﬂr e\ Civec. ’R:& Jord;

funcionanda y limpios,

ED e o\pace romento
12 Ps Cuenta con area exclusiva para la limpleza y desinfeccion de los utensilios NH’
ED y menaje evitande contaminacion cruzada.

£ 1] =
Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiente extarior, . m W W
Ps estan pravisias con malla antiinseclo de facil lmpieza y buena m k"‘ 3 -E/\ m

13 RI i ala limpi y la manipulacion. Los vidrios de las N'O \ ALQ‘WMM?@‘L:
ED vantanas ublca:lns en areas de proceso cuentan con proleccion para evilar

conlaminacidn en caso de wuplura,

14 ';? Les pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realizg /\
B mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
PS Se evidencia dolacién de los elemenlos de higiene persanal (jaban

15 Rl desinfectante, slementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las 4
ED Instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. -
PS Existen lelreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas

16 Rl Précticas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor|
ED escolar,

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE %

100 o~
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PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017

Versidn: 02

Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No.

ITEM

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

Ill, CONDICIONES

ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accidn de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materas primas o productos
PS terminades se realiza ordenadaments en pilas o estibas (canecas con tapa 4
7 RI u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanteriss de material
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la
inspeccidn, impieza y fumigacicn, si es el caso.
PS Los producios se encuentran dentro de su vida fi, con fecha de
18 Ri vencimiento vigente, no presanian algun tipo de conlaminacion W son aplos '1
ED para el consume,
19 F;tsl Se liens actualizado el control de entradas y salidas, Kardex v rotacion de 4 i
ED praducios - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 " \
= 4 Il
P 2? El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas O NS \EFOJ\ rea‘ (oL S ‘Bnk;q‘tu":‘\
anire -2°C a 4'C y sa llevan registros &j\ eg_cﬁ_o tﬁa_ K_R
ED
! = uﬂcuuth
2 PS El almacanamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de - Mh
1 ED 18°C v za llevan registros
2 i;? Los productos que se encuentran empacados y ratulades, cumpien con la /" /
D normatividad sanitana vigente. Resolucion 5109/20085. Anexo No 2

DE PREPARACIGN

PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 0 bptimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de forma secuencial y ” A’
E continua para evitar cualquier tipo de contaminacion,
Se realiza la limpieza y desinfeccicn de los utensilios de manera
28 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La MH'
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto.
PS Las hartalizas y frutas se lavan y desinfectan con susiancias autorizadas ?& QA_)T@‘ o C£ wlb
25 por la normeatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamianto del m c‘\ :
Ri oparadar.
PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, ele.)
26 seqin sea ol lipo de alimento v se evita el contacto directo del alimento con N H,
ED las manes.
a7 PS Se cuentan con registros y cantrol de temperatura durante la preparacion M Pf ‘-”_"_‘_,.-f
Se cuentan con regisiros ¥ contral de temperalura durante 8 preparacion,
28 Ps El producto terminado se sive a temperatura mayor a 60°C y los UHV "
alimentos refrigarados no mayor a 4°C, p——

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

—

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMA

PORCENTAJE %

ES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién col @ accidn de mejora)

PS En el establecimignto educalive se encuentra publicado el cicle de ment

2 RI aprobado por 1a ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado sn fa f\
ED lengua de la comunidad étnica

an PS Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.
ED P
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menl establecido,

3 RI (Sl es caso contrario, presentar el soporte de aulorizacién por parte de la /‘
ED ETC del cambio realizada),

1 :? Se cumple con los gramajes de las preparaciones ¥ 0 complemeantos /‘I
ED industrializados segun aplique,
PS

PUNTAJE ESPERADO

Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3

TOTAL CUMPLIMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO

DE MENUS - GRAMAJES

YU

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PORCENTAJE %

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D ir la aceién tiva o accin de mejora)

FS El personal manipulador uliliza la dotacién completa, en buen estade, de

34 Rl color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal 4
ED vigante ylo elementos de proleccion necesarios para racién industrializada,
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,

35 Rl limpias y sin esmalta, cabello recogido, sin use de joyas u olros sccesorins 1
ED ni manuillaje) y uniforme limpio

2% ':2? Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica ,]
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afin).

Impreso Litadisefos Tel (607) 621 49 23 - Bsrrancabermeja
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Version: 02
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El personal manipulador acredita fermacidn en educacion sanitaria,

3 ;‘? principios  basicos de Buenas Practicas de Manufaclura y practicas ‘1
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un ano) y se cuenta
ED con registros de capacitacion.
4 r: El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dofacicn 1 .
(tapabocas, cofia v bata).
ED
PS Se garaniiza la canlidad de manipuladores de alimentos dz acuerdo a lo
2 o eslablecido en la resclucion vigente (Nota: Para racidn industrislizada en
ED cada IE con menos de 49 litulares de dereche puede existir persona
delegada por el ractor)
PS El complemenio alimentario es entregade en el horario establecido de /1
40 RI acuerdo a la reselucién vigenta o acorde a la autorizacion realizada por
ED parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL FERSONAL MANIPULADOR

ommeesretsoo | ) bncosrauvo —

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

4

procedimientos escrilos y se llevan registros de las actividades preventivas
o corraclivas,

/

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acelén correctiva o accién de mejoral
;? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos 1
“ ED escritos, se llevan registros de las aclividades,
4 ':3 Se ulllizan productos de limpleza y desinfeccion y cuentan con fichas 4
ED tecnicas (cont iones, modo de pre ian, empleo y rotacidn),
Ps Las materias primas crudas lales como cames, verduras, horalizas ¥ Vs \
43 RI frutas se lavan yfo desinfectan antes de su preparacién o consump en NO‘ k‘e\"‘&‘\—bc\ &~ (*_, u,b
ED ian Industrializac:
racian Industrializada.
a4 ';? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados ¥y organizados,
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describit la accién carrectiva o accién :!. msjora)
. l;!? Se garantiza Iz limpieza y desinfeccidn periddica del tanque yio recipiente O [N fmh "eamﬁﬂ ‘EN‘Pﬁﬁc\
{s) de almacsnamienta de agua, o *_L :
ED vc,‘ e &_, Q‘Wﬁmm &Qﬁ\fc
s Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de lanques :
46 yo racipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las| “P{
ED aclividades. (Verificacion de pH y clora)
El agua que se uliliza es potable y cumple con fas normas vigenles
47 PS establecidas por la reglamentacidn correspondiente del Ministerio da Salud UH
¥ 52 evidencia soporte
(%] El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
48 RI fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su ho
ED inoouidad,
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accisn cormrectiva o aceldn de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitaria,
49 RI con tapa y bolsa pldstica, ubicados en un sitio exclusive para la recoleccion 4
ED temparal de residues solidos y se promuewve el reciclaje.
50 PRSI Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos )\
i escrilos, se llevan registros de las actividades.
5 PRSJ L Se aplica la separacidn en sitio de los residuss sdlidos, es decir, matarial 1 _—
organico saparado de paps, plasticas y empaques, _—
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accin correctiva o accién de mejora)
P3 ’ . i
instal i 5 =
52 R ::;D ncz us::;gn::r g l;:gl;::: alimentos se encuentran libres de presencia o /1 e
ED ' ' —
Ps Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con f_,-"”_
53 RI

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE { S1 ES EVIDENCIADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES ( la accion o accién de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones  de
54 :_‘f COnservacion requeridas para la materia prima; refrigeracion, congelacion, ”O
ED recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)
- ';? Los vehlculos se encuenfran en adecuadas condiciones sanitarias, de ND
ED 8580 y operacion para el transparte de los alimentos. (Si aplica)
i :? Los vehiculos son utlizados exclusivaments para el franspore de ND
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (5i Aplica)

Impreso Litodiserios Tel (607) 627 49 23 - Barrancabarmeja
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57 ':us Los complementos alimentarios son transportades en canastilas plasticas, “O
s dabidamente lavadas v desinfectadas.
& Pms El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de O
8 Ep afimentos y vesfimenta adecuada de acuerdo a la narmatividad vigente. M
BE Los vehiculos de transporle no aimacenan los slimentos directamente
i i sobre el piso, Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de k@
material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el >
ED producto de toda posibilidad de contaminacién _—

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (St APLICA)

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

Vil EQUIPQS ¥ UTENSILIOS
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

iTEM OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o aceién de mejora)

Ps Los utensilios tales como tablas, eucharss, olias y demas menaje estén

ED fabricadas con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion de faci U%
limpieza v desinfeccion.
P3 ipi i

&1 Los recipientes donde sa les provee fos alimentos a los titulares de Mﬂ
ED derecho son de malerial lavable y facil desinfeccién

&2 PS El equipe ¥ menaje con que cuenta el comedar ascolar es suficiants para la Nﬂ_
ED atencian de |z tatalidad de titulares de derecha.
Ps Existen manuales y registros para servicio de manterimiento pravantivo y
63 Rl correclivo de equlpns de acuerdo a lo establsmdo en la resoucion. (Hoja de /I
ED vida de los equipos, cronogramas de mant jerlo, resy i & \ .
1
oi Ps Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento cuentan "EUG{\ Q& i‘m‘ de__ ‘\Cnﬂl’icﬂ(.q
Rl con controles y registro de temperatura, O CL =N

TOTAL EQUIFOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURLDAD EN EL TRABAJO
ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la agelon correctiva o accion de rne]nral

Bioseguridad. Anexo No 4 ™ -

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURID&D EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlr Ia accién correctiva o accién de mejora)
6 %.sl El comedor escolar liene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de .1
ED Informacion del PAE.
e PRIS Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacian escolar O O e B M\L‘t\ Jc~ EE._ (bmf‘c
ED wio actas de reunidn del misme. Gh‘n‘@\ e 2, ‘.C
68 ':I':" Es visible e mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las ,1
ED SPOR en ef comedor escalar

PUNTAJE ESFERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAUE %

o

Docple \e el -\-éc}rcg o eyitancic, QN\"(S-: Noave, \ :

2\ tedalidod 21. T evitomic_edre. do | mens 41 Soborzode o
ey, Ton on Sobsr o Coce -r-lledaq_mqo%;X

Se,euaééfmhqvem_mmqm« Lo tendy Bordendo fo e folze Baentan )

El e xmrets  Yoado 24 dres & Oichrbc dian Compan Gn G| Condimieey

Ce\ec . c.ole, S R«‘:,w e ’T}(’_ﬂ-}&ﬁ-“d\ e ol

| €A fegene | W\D-T\Jd(&_)‘c-\‘ib\rl‘ Cangle o v dolecan Corm\of—e e ¢ & nrem_w
: 1 Jﬂal-’\cz-.‘ €4 Flmm -Selﬂbc)l.‘?—c \\nN{\ VARSI = ‘tnrﬂ}dgf '

OBSERVACIONES DE QUIEN REGIBE LA VISITA S

ANk VaTe

e (Lo © Linp b?lrct_, Feuelo riene: QO Tge dowrse ﬁompoLador deRlinmento

Atendido por:

Firma; Cargo:

Realizada por; MD &_ W_L N\C\f\(p“cx Firma: th ‘Stw Mcargo: ‘\r\j ! D g“;
Realizada por: Firma: Cargo:
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AS DEL VALLE

Alimentos Saludables ael Vaile $.4.5,

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL |

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-FL17 |

Version:02 |  Fecha de emision: 151022023 | SerialNo. |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Institucién Educativa P l_al p( Sede Educativa ETC Hleal ) Ly [Giudadl Municipio .

_ Veblo qao Campe 1M : Duabitel dlBawan cabermey's
Direcclén: ﬂ in_'o \ldn ) (UMOO l\-\ \ [Fecha Visita: o8 ] FLID I 14 Hora inicio: 23] 5 i
Operador: ¢ ] No Contrate | Canvenio Hora de tarminacion:

perador UT B(‘a lﬂﬂgva o Con nven| ’-{3}@—23 ora de tarminacion {Q:ID -
Reporta casos de atencién

s| b4

ldentifique la causal del case de atencién prioritaria

p—
|pricritaria

No titulares de derecho  |Adjudicados 3 § Atendidos 3 Y No de visita | 0 | Tipo de racién | .1 JIm
Nombre y cargo de quien atiende la visita

Cvishna

6ruj alyy - MC!- c:’t -m;mfn"’ro"

Nombre y cargo de quien realiza la visita

Objeto de la visita:

Maa A O N "Insp. d Ccnm?o-

Ucrlﬁmddn Jcl CUMth§Cn¥0 AG \on \incam‘.cnlo) )-'tltn'cr.o) 9 ,JU‘ co'\qug Ng

N3P

PUNTAJE ESPERADO

39 [PUNTAJE OBTENIDO

| PORCENTAJE % |

4o /.

CONCEPTO FINAL

35
[Conforme

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

l FECHA DE VISITA
CONCEPTO EMITIDO

— e

TOTAL DE MANIPULADORAS

Yendie e per VISt ey,

Cantidad de Personal
Manipulador segin Anexo
Técnico. ETC -RPS

No. de Manipuladoras
encontradas Racién
Preparada en sitio:

Cantidad de Personal
Manipulador segin Anexo
Técnico. ETCRI

MNo. de Manipuladoras
encontradas Racion
Industrializada:

Observaciones:

*

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO

CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

L INSTALACIONES Fi

PS: Preparado en sitlo - Rl Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial

ISICAS Y SANITARIAS

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas, N )
5 pS El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, an cantidad
suficienta, en buen estado y funcionamianio. NA
PS La edificacion, las instalaciones (4rea de slmacenamients, drea ds|
3 RI preparacidn, dres de consumo) estén construidos de manera que fecilta la 1
ED operacitn de limpieza, desinfeccion y dasinfectacian,
PS Los lechos estdn disefiados y constriidos de manera que se evila
4 Rl acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de honges y mohos, 1
ED s encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higignico-sanitarias,
5 PS El drea de distribucidn o de alistamiento de las raciones preparadas o 1
Rl industrializadas cumple con las condiciones higiénica sanitarias.
8 Ps Las paredes estdn constiuidas en malerial resistente, impermeable, no
absorbente, de facil impieza y desinfeccidn. NA
Ps Existen tanques wo recipientes de almacenamiento de agua profegidos N
7 D con tapa, con la capacidad suficienie para atendsr cormo minime las A
|necesidades correspondientes a un dia de preparacién.
Ps El drea de alr da las primas y preducto lerminado
a RI (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espaciol 1
ED minimo que garantica la conservacion de los alimentos ylo productos,
Ps Existe un espacio fisico exclusiva para el depdsito lemporal de los residuos
9 RI solidos, adecuadamente ubicado, protegido v en adecuado estado de 1
ED mantenimienio.
PS5 Las lamparas o fuminacidn se encuentran protegidas y funcicnando ¥ ney A
L) ED se avidencian instalaciones eléctricas expuestas, ﬂ
T
- F';? Los sifones y drenajes, se encuentran en buen sstado, protegidos (rejilla), N Ne Je ﬁbﬁ crvg 5""Fon|: J v difeey A
funci do y limpios. o 3 "
ED onanse Yo, almacanamicnto 4 db hidvad s
12 PS Cuenta con area lusiva para la limp ion de los utensilios {
ED y menaje evitando contaminacion cruzada, n A /
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambienta extarior,
PS estan provistas con malla antiinsecto de facil fmpieza y buena
13 Ri conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las
ED ventanas ubicades en arzas de proceso cuentan con protecgién para evilar) 1
contaminacion en caso de uplura.
14 f;’ Los pisos se encuentran limpios, en buen estado ¥y se realiza
EG mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. 4]
PsS Se evidencia dotacién de los elemenios de higiens personal (jabcn
15 RI desinfectante, elemenlos desechables, papel higiénico y papeleras) y las 4
ED instalaciones sanitarias se encusntran en buen estado.
Ps Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas
16 Rl Praclicas de Manufactura, ubicadas en las instalacionss del comedar 14
ED escolar.
TOTAL INSTALAGIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO q PUNTAJE OBTENIDO 9 PORCENTAJE % 1oy 7

Impraso Litodisefios Tai (507) 21 49 23 - Barrancabarmejs
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SISTEMA DE GESTION DE GALIDAD 3__-
As I] E I_ VA I_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Mimentos Satudables del Vable 545 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023
IIE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Serial No.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion corractiva o accion de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materiaz primas o producios
PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o esilhas (canecas con tapa
17 RI u ofra forma de slmacenamiento) vy dispone estanterias da material 4
ED sanitaria, limpias y en buen estado de manera que se permita I
inspeccién, limpieza y fumigacidn, i es el casa,
PS Les productos se encuentran dentre de su vida Ot con fecha de
18 Rl vencimiento vigente, no presentan algdn Upo de contaminacion y son aptos 4
ED para el consuma, o
P; Se liene actualizade el control de entradas y salidas, Kardex y rotacién de /
» 12 ED produclos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 '1 A
i El al iente de los ali refrigerados se realiza a temperaturas Neo 3 culdend a  tore ‘-i f Isho da
20 R entre -2°C a 4°C y sa llevan registros : (@] H
ED l-cmp cr< (=
PS El almacenamiento de alimenios congelados se realiza a temperaturas de -
2 ED 18°C y se llevan registros N ﬂ
22 PS Lot productes que se enguentran empacados y rolulados, cumplen con la 1
normatividad sanitaria vigente. Resolucidn 5109/2005. Anexo Mo 2

PUNTAJE ESPERADO s PUNTAJE OBTENIDO v PORCENTAJE %

i i Il CONDICIONES DE PREPARACIoN
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir |z acclén correctiva ¢ accion de mejara)
Ps Los procesos de preparacion de los almentos se realizan en condiciones
29 £ dplimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de farma secuencial y N Q

continua para evitar cualquier lipo de contaminacién,

Se realizal Ia limpieza y desinfeccion de |os utensilios de manera

24 PS permanenie posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilzacion de agua caliente, vapor MNA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Ps Las I'M)rf.alizasf yfrutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas Mmi}l * i.\..’ cn!lw €Sy C[D <D CJU) cL
25 R par a narmalividad sanitaria y establecidas en &l plan de saneamiento del N D ;L
aparador, (@Bocadllo de & vagaba ),
Ps El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, ats.) ~ 1
26 segun sea el tipo de alimento y se evita el contaclo dirscto del alimento con NA
ED las manos.
27 PS Se cuentan con registros y confrol de temperalura durante la preparacion ~A
Se cuentan con registros y conirol de temperatura durante la preparacion.
28 Ps El produclo terminado se sirve a temperatura mayor a 60°C y los L] ,0.
alimentos refrigerados no mayor a 4°C,

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACGION

PUNTAJE ESPERADOD PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

IV, GUMPLIMIENTC DE MENUS - GRAMAJES

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D ir 1a accién iva o accion de mejora)
] En el establecimiento educativo se encuentra publicado el cicla de ment
29 R aprobado por la ETC - Para enfoque diferancial debe estar publicado en la A
ED lengua de la comunidad étnica
PS 5 i i
30 ED Sa tlenen estandarizados los utensilics para el servido. N ﬂ
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meni establecido.
31 Ri (Si @s caso contrario, presentar el soporte de sutorizacidn por parte dela A
ED ETC del cambio realizada).
i ’;? Secumple con los gramajes de |as preparaciones y o complemantos 1
ED industrializados segun aplique,
PS
Evaluacion Organoleplica, Anexo No 3 1 e

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE %

V, PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO L‘

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién ctiva o accion de mejora)

Ps El personal manipulador utiliza la dotacién campleta, en buen estado, de

34 RI color clara y cumple con las especificach de la nermativi legal 4
ED vigente ylo elamentos de proteccién necesarios para racion industriafizada,
Ps La presentacian personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,

35 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios| 1
ED i maquillaje} y uniforme imple

5 ':t? Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica A
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor & un afio).

Impresa Litodiserios Tel (07) 521 40 23 - Barrancabermeja
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AS DEL VALLE

Alimentos Saludabies del Valle A5,

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédige: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No.
ps El personal manipulador acredita formacién en educacidn sanitaria,
- Rl principios  basicos de Buenas Practicas de Manufactura v practicas
higignicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta A
ED con registros de capacilacidn.
= 3 =i SO 1
% F;SI El personal ajenc &l comedor escolar ingresa con la debida dotacion ?f- olbserva 1 f‘\gf cle di P e
(tapabocas, cofia y bata). NO l:rd en= =l A €,
ED
PS Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
R establecido en la resolucion vigente (MNota: Para racién industrializada en
b D cada |E con menos de 42ilulares de derecho puede exislir persona /‘
delegada por el rector)
PS El complemento alimentario es entregado en &l horario establecido de
40 RI acuerdn a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por 4
ED parte del comité de alimentaciin ascalar
LT A PERSO A = RO
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAJE % oo 7,
LIND L) D

LIMPIEZA Y DESINFECCION

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o aceién de mejora)
W :sl Se cuenia con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos -
escritos, se llevan registros de las actividades. A4 o
ED
42 Tz? Se ufilizan productos de limpieza y desinfeccién v cuentan con fichas /'/
ED técnicas i . modo de preparacidn, empleo y rotacidn). 1 -
Ps Las malerias primas crudas tales como cames, verduras, horalizas y :
43 RI frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacién o consuma en No men \5 Ef y cn".fﬂ @ AD con c]"-)' Ce .
ED racidn industralizads,
44 ’;T Los preductos de asec se almacenan en un sitio ventiladn, identificada, 1 _——
ED protegido y se encuentran debidamente rofulados y organizados. —
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D la accién iva o accién da mejora)
o PS |Se garantiza la limpieza y cesinfeccion periodica del tanque ylo recpients 5 No Je cvidcade reqtife & Tom riets
5) de almacenamiento de agua. 1]
ED (s) ag Y El.”n-ﬁccxon dﬂ’ {'af\q,_) &
P Existe un programa implementado de limpleza y desinfeccién de tangues
46 b yio recipientes, con procedimientos escritos, se llevan regisiros de las NA
actividades. (Verificacion de pH v cloro)
El agua que se utliza es potable v cumple con las normas vigentes P
47 Ps establecidas por la regl tacidn correspondiente del Mini de Salud Nﬁ e
v s& evidencia soporte ’__,_p-—f”"
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es Ne los €Y [ leg
y o WA deo el o,
48 RI fabricade con agua potabie y manipulado en condiciones que garanticen su n 0
ED inocuidad,
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiaUIDos
iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a secidn correctiva o aceién de mejora)
P35 Se cuenta con reclpientes suficientes, idenlificados, de material sanitario,
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sifio exclusiva para |a recoleccisn A ~
ED tempoaral da residucs solidos y se pramueve el reciclaje. —
50 PR!S Se cuenta con un programa de manejo de residucs, con procedimientos A ’J_f_.f-’
ED escrites, se llevan registros de las aclividades. S
i PRE; Se aplica la separacian en sifio de los residuos sdlidos, es decir, material e
ED organico separado de papel, plasticos y empagues. 1 _’_.--"'"
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o aceién de mejora)
52 F': Las insialacionas ylo los alimentos se encuentran lbres de presencia o
Eb dafio causado por plagas. (!
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
53 Rl procedimientas escritos v se llavan registros de las actividades praventivas 1 -
ED: o cormactivas. s
0 s L B ! 2 O
PUNTAJE ESPERADO q PUNTAJE OBTENIDO < PORCENTAJE % 88,% 7/
ONDIC]O DE TRANSPOR D ADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
El transporie garantiza el mantenimiento de las condiciones de : _’__.f-""ﬂ‘
54 ER? conservacion requeridas para |z materia prima; refrigeracin, congelacion, o
ED recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, ete. y cumple con la| M@ /__,*"
normatividad vigente, (Si aplica) L s
i fg Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones sanitaras, de NO ’_,,-""_'
ED aseo y aperacion para el transporte de los afimentos. {Si aplica) o
-
56 ':3 Los vehiculos sen utilizados  exclusivamente para el transporte de M o e
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) =
o
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
AS BEI_ VA LLE PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Satudables del Valle §.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
%l
Cédigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 | serialNo. |
57 .;? Los complementos alimentarios son transportados en canasiillas plasticas,
ED debidamente lavadas y desinfectadas, NO
b El personal transportador cuenta con cedificacién de manipulacion de /-/
52 EREII alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. N (=] o
P Los vehiculos de transporte no almacenan los alimenins directamente 5 =<
59 Ri sobre el piso. Se utilizan Ios recipientes, canastillas, o implementos de m )
ED material adecuado como estibas plasiicas, de manera que aislen el = -
preducto de toda posibilidad de contaminacion _,_.—-"'
0 * OND ] RA HO PROD - 2 e o
PUNTALE ESPERADO = PUNTAJE OBTENIDO —— PORCEMTAJE % T
auip
fTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTALE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accitn de mejora)
PS Los utensilios lales come tables, cucharas, ollss y demas menaje estan
60 fabricados con maleriales sanitarios, resistentes a |la corosion de facl M h
ED B 5
limpieza y desinfeccion.
&1 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de NA
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccidn
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar as sufielente para |a ~ PI i
ED atencion de la totalidad de fitulares de deracho. —
Ps Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventive y _—
63 RI correctivo de equipos de aclierdo a Io establecido en la resoucin. (Hoja de) ] S
ED vida de los equipos, cronogramas de r iento, responsables ) —
o4 2? Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan 0 Ne Se cu ﬂ"(ﬂ g +Q‘ﬂu -f ( (ﬁ‘!bf" o JL
ED con controles y registro de temperatura. .l.: DLr = €S,
TOTAL EQUIFOS
srerenon | orssormn |0 e | S0
X SISTEMA DE GEST|ON DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
PS —
65 gé Bioseguridad. Ansxo No 4 A e
OT A MA D ON D DAD R 0
PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAJE % 1o ° )
O L)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deserlbir la accién correctiva o accién de mejora)
i ';? El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible |a Ficha Técnica de L
& [informacion del PAE. 1 I
s
& ';? Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar o) Neo Je cvidendie )or o S Conds v mead
ED ylo actas de reunion del mismo. dé a ‘-Jo'c, Che,
a8 PR? Es visible el mecanismo que el operadar y la ETC tienen para alender las A /.
ED SPQAR en el comedor escolar

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL GESTION SOCIAL
PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

66,63/

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES =
Dorank la uitsthey L m.spc;q(_,,,, (a cabena o conformide d i mnd # 1N
S T— manipolador 20 buene e cfecs A \'ita\[\:.'ﬂr peroonc ).
Se ealta avsbendea ¥enice e thc-a <k 8o
Chcees ok toepan o re_ﬂu{'\ﬂg di temperatvrat limph et o 4 cl\s'mcrcdon &l 'l‘qf:‘}"ﬁ e

S culn’lcnq-q

; ; T
almeicioam eats d

mﬁuc\

B

sopode o I ‘prmt‘d& del
g

CTAE .

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

In

c[ﬂ)(luu oorel

Atendido por: C‘.\ 5 L.' na 6‘,0 ‘q IeJ OSP\ 'lﬂd Firma: Cns .l_,‘ na }‘a’q‘a Cargo: r‘jo-n ]R.) [GCb Q..
Atendido por: Firma: Cargo:

Realizada por: Ma i ’( ({4“ =i C'Jf ct O Jf}ﬂc P-Q“_,—‘—D‘-_E Firma: KZZ }lflé& Cargo: I Ivp - :L. g eo.
Realizada por: Firma: / Cargo:
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDA

ns I]H_ VA I_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE n;memmpén

Alimentos Sakudables del Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUS TRIALIZADA
Cadigo: PDAEF-017 | Version:02 | Fecha deemision: 15022028 | SeriaiNo. |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

itucién Educativa Sede Educativa ETCIN K (ol Ciudad! Munigigi

emhsers e Morze la Cseeona DoSido B Benermoribet teeyon,
Direccion: C vrem _z\v = '\JO. 6 [ - BO Fecha\ﬁs]tan g__o Z. = ZDE-“'( = Hora '“‘°‘“:_—1-'.'500.M
Operador: (._')T rb C:D"q— ff\‘ﬂ\)ovﬂg Mo Contrato / Convenio u 8’3—0 __.2’3 Hora de terngla;‘:gat‘) ?m r

Reporta casos de atencidn s1 NO X Identifique la causal del caso de atencién prioritaria,
prioritaria

Mo titulares de derecho Adjudicados —31‘;- A}m\dudns ':E; \ -'-\- Mo de visita | "'1 [ Tipo de racién | E.'I:':] M‘\—j T‘

Nombre y cargo de quien atiende Ia visita /l nd IPISY W\ [Mombre y cargoe de quien realiza la visita
e e e e S TREE oo e Love Flefomdia Tollees

Objeto de la visita: \]E,\rl’g_l.(‘t‘:l C-L-\.::;l/\ CQQ,Q C_UW\%‘ (MTQ‘J\__LO @{e; lOS ) YWEAN @"\JFOS

PUNTAJE ESPERADD | =i "|PunTAJE OBTENIDD | 35 [ PoRcENTAE%: [ S, & /.
CONCEPTO FINAL CoNTFodor = CC.N 088 %eUQCLW
. FECHA DE VISITA IS CTEYD
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CONCEPTO ENITIGG g
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulader segin Anexo encontradas Racion Manipulador segin Anexo encontradas Racion
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETGRI Industrializada:

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racion industrializada - ED; Enfoque diferencial

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn Iva o accidn de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas, N A /
2 pe El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad b‘
suficiente, en buen estado ¥ funcionamiento. N 4
PS La edificacion, las instalaciones (4rea de almacenamients, dres de
3 Rl preperaciin, érea de consumeo) eslan construldes de manera que facilita la .1
ED operacion de limpieza, desinfeccitn v desinfactacion,
Ps Los techos estin disefiados y construldes de marera que se evita
Rl acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos y mohos,
4 D s& encuentran fimpics y se resliza mantenimiento para garantizar
E condiciones higignico-sanitarias. I1
5 PS El drea de distribucién o de alistamiento de las i preparadas o
Rl industrislizadas curmple con las condiciones higiénico sanitarias. "I
5 Fs Las paredes estan construidas en material resistenta, impermeable, no A
absarbente, de facil limpieza y desinfeccion. N
ps Existen tangues y/o recipientes de almacenamiento de agua protegldns
7 ED con tapa, con la capacidad suficiente para atender eoms minimo las r!
necesidades correspondienies a un dia de preparacida. N
PS El area de almacenamiento de |as materias primas y producto terminado
8 Ri (Produclos industrializados) del comedor escolar cumple con &l espaclo
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos o productas, 1
-P5 Exisle un espacio fisico lusivo para el deposito ternporal de los residuns
9 Ri solidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estade de .pl
ED manienimiento.
10 PS Las limparas o iluminacidn se ancuentran pmlzagldas y funcionando y no
ED se avidencian instalaciones eléctricas exp NJ)?
PS

1 RI Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegides (rejilla), NO ag_{

s funcionande y fimpios, Q—U'ﬂ'\. C-Oﬂ S“{D
12 PS Cuenta con éras exclusiva para Ia limpleza y desinfeccion de los ulensilios N ) D‘

ED ¥ je evit e inacion cruzada,

Las venlanas y aberluras que se comuniquen con el ambiente axteriar,

PS estan provistas c¢on malla antinsecto de facil limpieza ¥ buena

13 Rl conservacion, resistentes a la limpiaza y la manipulacién. Los vidrios de las
ED ventanas ubicados en areas de proceso cuentan can proteccitn para evitar

contaminacion en caso de ruptura,

14 ':: Los pisos se encuenlran limpios, en buen estado ¥y se realiza 4
ED mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias,
PS Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabdn

15 RI desinfactante, elemenios desechables, papel higiénico y papeleras) y las .1
ED inslzlaciones sanitarias se encuentran en buen estado, -
PS Existen letrerus en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Busnas

16 Rl Précticas de Manufactura, ubicades en las instalaciones del comedor /L
ED escolar,

TOTAL INSTALACIGNES FISIGAS Y SANITARIAS

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE ESPERADO \

PORCENTAJE %

“1BY,

Impreso Litodiserios Tal (607} 621 48 23 - Barrancabermejs
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SISTEMA DE GESTION DE CALID

»

D

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludanles del Valle $.0.5

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017

11 ALMAGENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADD

Versién: 02

Fecha da emisién: 15/02/2023

ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o accidn de mejora)
El amacenamiento de los insumos, materas primas o producios
PS lerminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 Rl u otra forma de almacenamiento) y dispone estanlerias de material
ED sanitario, limplas y en buen estado de manera que se permita la 4
Inspeccian, limpleza y fumigacién, sl es el caso.
Ps Los productos se encuentran dentro de su vida ufil, con fecha de
18 RI vencimiento vigante, no presentan algin fipo de contaminacian y son aptos J‘
ED para ef consumo.
Plg Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y retacion de
19 productos - PEPS, Realzar inventanio - Anexo No 1 J1
ED p
PS 2 ; . é’Q_
5 2l £l almacenamianto de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas o € an DLQP‘Q.-‘-\‘.:- V't_ﬁ‘gk(a
D enire -2°C a 4°C y se levan regisiros o lC‘:L MR = =N LA
PS El almacenamiento de alimertos congelados se realiza a temperaturas de -|
21 ED 18°C y se llevan ragistros NB‘

FUNTAJE ESPERADO

ITEM

Los producios que se encuentran empacades ¥ rofulados, cumplen con la
normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. Anexo No 2

PUNTAJE OBTENIDO

1. CONDICIONES

DE PREPARACIoN

UMOS ¥ PRODUCTO TERMINADO

PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén comrectiva o accln de mejora)
PS Loz procesos de preparacion de los alimantos se realizan en condiciones
23 o |6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y N ,&
E continua para evitar cuakjuier tipo de contaminacion.
e realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manara
24 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada procese, La
ED desinfeccion debe realizarse mediante |a utiizacién de agua caliente, vapor Na ‘L\
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS Las horalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la normatividad sanitaria y establacidas en el plan de saneamiente del
Ri aperador,
El servidn de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, sic:)
PS ; f : L s &
26 segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con M ' A
ED fas manos.
27 PS Se cuentan con regisiros y conlral de temperatura duranie ia preparacian N . _D\ /
- Se cuentan con regisiros ¥ contral de temperatura durante fa preparacion,
28

PUNTAJE ESPERADO

El producto terminado se sive a temperatura mayor a 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

PUNTAJE OBTENIDO

N-&

]
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PORCENTAJE %

V. CUMPLIMIENT@ DE MENUS - GRAMAJES

_1

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accisn correctiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuenira publicada el ciclo de mantl
29 Rl aprobada por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado an la J\
ED lengua de la comunidad &tnica
30 Eg Se tienen estandarizados los utensilios para el servido, ™ /)‘
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerda al ciclo de mend establecido,
31 RI [Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacidn por parte de la ,I
ED ETC del cambio realizada).
PS
& = i\; LT;;T;; T;s ::gg::pﬁggede las preparaciones y o complamentos O &%{O%@ Qi%ﬂ %’f Va 2 .
ED i a Arot= rg iat uS.
PS 5
33 RI Evaluacion Organcleptica. Anexo No 3 -1
ED
O H O D R
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE % g S~~~
'
FERSD i f LDOR D #
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accion de mejora)
FS El personal manipulador uliliza la dotacion completa, en buen eslado, de
34 Ri color claro y cumple con las aclones de la normatividad legal
ED vigente ylo elementos de proteceién necesarios para racion industrializada,
153 La presentacidn personal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas,
35 RI limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de joyas u ofros accesorios ﬁ
ED ni maquillaje) y uniforme limpio
57 ':‘? Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica
ED [apto para manipular alimentos) (no mayer & un afio). 1
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TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

Vi, CONDICIONES DE SANEAMIENTO

9 1
Ul
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD JoJ
AS n EI_ VA I_'_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTAGION
3 y  Klimentos Saludabies del Valle S0, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serlal Mo. i
PS El personal manipulador acredita formacitn en educacldn sanitaria,
\ principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura v praclicas
37 R higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y sa cuenta ‘/]
B con registros de capacitacion.
38 ':: El parsonal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dolacion .
(tapabocas, cofia y bata), N 0
ED
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a In
esfablecido en la resolucion vigente (Nota: Para racién industrializada en
¥ il cada |E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persana ‘\
EQ delegada por el rector)
Ps El complemento alimentaris es entregado en el horario establecido de
40 RI acuerdo a la resolucion vigenle o acorde a la autorizacion reallzada por /\
ED parte del comite de alimentacion escolar

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn corractiva o accién de mejora)
4 PR‘?I’ Se cusnta con un programa de limpieza y desinfeccién, con procedimientos
ED escritos, se llevan regisiros de las aciividades. 1
42 PR? Se utilizan productos de limpieza vy desinfeccion ¥ cuentan con fichas
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacidn, emplea ¥ rotacian).
PS Las malerias primas crudas lales como cames, verduras, hortalizas v
43 Rl fiutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacitn o consume en 1
ED racion industrializada.
44 F;f Los productos de aseo se aimacenan en un sitio venlilado, identificado, 4
ED protegido y se encuentran debidamente rolulados v organizados. 1 -
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASFECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D la aceidn tiva o accién de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccion periadica del lanque y/o recipiente & S Catefbe T -SOPO‘ M
= g | deamecenamienio de agua. O ol | MR o detnrlec s N,
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de tanques
46 wo recipientes, con pracedimientos escritos, se llevan registros de las &
ED actividades. (Verificacion de pH y o) N —
El agua que se ulliza es potable y cumple con las nomas vigentes e
47 PS establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de Salud N - b& P
¥ s& evidencia soporte
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y malerias primas, es N 0 S e emc (o LY CJM
48 Rl fabricade con agua potable y manipulada en condicienes que garanticen su M - O
ED inocuidad. V\.\C/\-O 4
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
= ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la acelén correctiva o accion de majora)
=13 Be cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, e
48 RI <on tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion ’1 o
ED temparal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
i :sl Se cuenta con un programa de manejo de residucs, con procedimientos
= escritos, se llevan registros de las actividades. ’1 o
51 F:: Se aplica la separacion en sitio de los residugs solidos, es decir, matarial "
= organico separado de papel, pidsticos y empagques. 1
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acelsn tiva o accion de mejora)
52 FF:? Las instalaciones /o los alimentos se encuentran libres de presencia o 1
ED dafio causado por plagas. -
PS Se cuenta con un programa de conlrol integrado de plagas, con e
53 Rl procedimientes escritos y se llievan registros de las aclividades preventivas f‘ ff
ED © correctivas,

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

VI CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OESERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El ftransporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de : g
54 ';‘? consefvacion requeridas para la materia prima: refrigeracién, congelacidn, ' =
ED reciplentes o canastilas de material sanitario con tapa, efc. ¥ cumple con la N (::) -
normatividad vigente. (Si aplica) S
i FF-,‘tsI Los wehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de ‘\) O
ED aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)
56 ';? Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de N \{ )
ED alimantos y llsvan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica)

Impreso Litodiserios Tel (607) 521 49 23 - Barran cabemnejs



0001564 ooy

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

% As D E I_ VA I_I_ E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
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S
57 :I Los complemenios alimentarios son fransportades en canastillas plasticas,
Bt debidamente lavadas y desinfactadas, N-Q
5 :sr El personal transporlador cuenta con cerfificacién de manipulacion de
5 alimenios y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigenta, N ’D
s Los vehiculos de transporte no almacenan og alimentos directamante
. o sabre el piso. Se ulilizan los recipientes, canastillas, o implementos de
material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislan el M 'O
ED producto de toda posibilidad de contaminacian

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE

DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE ESPERADO —ee PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

Vil EQUIPOS Y UTENSILIOS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa accitn correctiva o accion de majora)
s Las utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje eslan "
&0 ED fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corosién de facll N\ Q =
limpieza y desinfeccidn,
i PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los tiulares de i ﬁ
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccion N
82 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficients para Ia N‘ A
ED atencicn de la totalidad de titulares de derecho,
PS Exlsten manuales y registros para servicio de mentenimiento prevertivo y e
63 RI correctivo de equipos de acuerdo a lo establecldn n |a resoucién. {Hoja de .J‘ e
ED vida de les equipos, cronogramas de , responsables )
1 I
ad PRSI Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento cusntan o C] =S ciq«uc«"\ r{: g\ms d‘e.
con controles y registro de termperatura. (=} C:LQ IQ Nervera e Ul0 .

TOTAL EQUIPOS

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN ELTRABAIO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

Bioseguridad, Anexo No 4 0 U (- § OWD Nc, q

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOGIAL

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corrective o accién de mejora)
o b= El comedor escolar tlens publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de| e
D informacion del PAE. e

- ’;5| Se evidencia soporte de conformacisn del comité de alimentasidn escolar O ') 6'\/\ d (: tf:._.\ dSl_
ED yio actas de reunidn del mismeo. O

68

Es visible &l mecanismo que el operador y la ETC lienen para alender las Jl
ED SPOR en el comedor escolar —_—

(DOuyenle, [Ta Utss A HFlcntca A /o Sele /_,al Cperenta Se
oviadoca [o. evheao de] mend,  MeSpoeto Al =t
Porer Lo buoter Fo  ComPle. Bore 5 crados U 45,

ST reol +cn O{S-‘Jvl'ﬁ"—'itd\ J-G—C»’\tc:.x:q e 68(..&.-—"‘“&3“ ffczeal-xcc:uf
el ge L ora

Urar e o \j;sdﬂ’;ﬂ Se rz=ollac, ACONIUN e npandy €N It - T

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIEE LA VISITA

\“\\: 'I\_Cmgt]i

£ e ™ -
|Atendido pnr:m( \d‘a‘ Y)Jt ,E .\r on <O Fima:\-;gwj“ m M Cargo: oy win | ey \.,‘_L_,S\.io‘_,
Atendido por: o e Firma: ’ . Cargo:
e ) o5 Plopendta Yallorel  Jrmed oSG st~ e Cang()
IR_ealizada por: Firma: Cargo:
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AS n EI- VA I-I-E PROCESD MIS::'I::LEMA DE GES'||'ION DE CALIDAD |

Alimentos Saldables def Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Coudigo: PDAE-F-017 | Versién:02 | Fechadeomision: 15/02/2023 | Seriel Mo, |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

RS Tecnton Sy ot Sorvda Avr Borrrsbe, e fixirraesberoe P

B
zireccidn: ( :..j vye %L!—. N@ 5(_._} il 2’3 Fecha \d'isil:a:Ir T €l 3__ 2(:}'2% Hora inicio: ?‘-OC) Q‘f
perador: i Mo Contrato f Convenia ; ; Hora de terminacian: .
UT Ao - I NNOVA HEAC-2X L Q0]
Reporta cases de atencion Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
prioritaria

8l NO
No titulares de derecho Adjudicados 3 Eb 5 Atendidos 3%;\’ No de visita | 2_ | Tipo de racién | f’ﬂ) g—f:.nb },’wda__

| Nombre y cargo de quien atiende la visita ANombre y carge de quien realiza la visita

onsds Vitlens Cadona- Manfadadon, Bavte, Mouke?o Mels Grean [spectsrde Gmpr,
Objeto de Ia visita: ar%qg?& c:i,e_ \o> \ %\ o ?ef‘\fg‘b TS O \! —le l
OO 4ax -2

= SN e D2 MO ./
PUNTAJE ESPERADO | ?DLQ_, |PunTAJE OBTENIDOD [ )L | PorcenTAlES: | (O O TNTTT .

Ld ~ -
CONCEPTO FINAL Cor7forme <comn obh~e/Yacion
e
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA FECHADE ViSITA_ VST T
TOTAL DE MANIPULADDRAS
Cantidad de Personal Mo, de Manipuladoras Al Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segiin Anexe- encontradas Racid Manipulador segun encontradas Racién
Técnico. ETC Preparada en sitit: Técnico. E 1 Industrializada:

2

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racidn industrializada - ED: Enfoque diferencial
I INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o aceidn de majora)
1 Ps El comedor escolar estd ubicado en un luger alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas, N Pl A
2 B El comedor escolar cuenia con acceso a servicios sanitarios, en cantidad ;
|suficiente, en buen estado y funcionamienta, r\l . A
PS La edficacion, las instalaciones (érea de almacenamiento, 4rea de
3 RI preparacion, drea de consumo) estan consiruidos de manera que facilita la
ED operacion de limpieza, desinfeccién y desinfectacion.
Ps Los techos estdn dissfiados y construidos de manera que se avita
acumidaciin de suciedad, condensacion, formacitn de hongos y mohos,
4 RI s encuentran fimpios y se realiza mantenimiento para garantizar /
ED condiciones higiénico-sanitarias. /
5 PS El area de distibucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. N - A
5 PS Las paredes esldn consiruidas en malenal resistents, impermeable, no
absorbente, de facl limpleza v desinfeccion, N 3 A
s Existen tangues ylo recipientes de almacenamiento de agua protegidos
7 2 con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minime las A
Necesi comrespondientes a un dia de preparacién -
PS El drea de almacenamiento de las materias primas y producio terminado
3 RI (Productos industrializados) del comedaor escolar cumple con el espacio ¢
ED minimo gue garantice la conservacion de los alimentos o productos,
PS Esiste un espacio fisico exclusive para &l depasite temporal de los residuos
] Rl solidos, adacuadamerte ubicado, protegido ¥y en adecuado estado de
ED mantenimiento,
10 PS Las ldmparas o fluminaeion se encuentran protegidas y funcionande ¥ no
ED se evidencian instalaciones eléctricas axpuestas. - *;
PS

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilia),

it RI et N NO SVMemorQn %)‘ﬁs =n €
B[ O lugar & o mhed

12 Ps Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccidn de los utenslios ’ 4 A
ED ¥ menaje evitando contaminacidn cruzada,

Las ventanas y aberiuras que se comuniquen con el ambiente exterior,

i A No —tlrenen mmoliox antr et

PS estdn provistas con malla anliinsecto de facl limpieza ¥ buena *’?
13 Rl ian, resk a la limpi yla ipulacién, Los vidrics de las

ED ventanas ubicados en dreas de proceso cusnlan con proteccidn para evitar

contaminacion en caso de ruplura,

14 T: Les pisos se encusntran limplos, en buen estado ¥ se realiza

ED mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias,

PS Se avidencia dotacidn de los elemenios de higiene personal (jabon
15 Ri desinfectante, slementos desechables, papel higignico y papeleras) y las

ED Instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

PS Existen latreros en buen estado alusivos 2 la aplicacién de BPM - Buenas
18 Ri Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor

/

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE OBTENIDO ¥ ’ PORCENTAJE %

ED escolar,

PUNTAJE ESPERADO %

Lo 9';
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS I]EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL pnosmu.qs- DE ALIMENTACION

Mimentos Saludables del Valle $.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAE-F-017 Versidn: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023
1l ALMACENAMIENTQ MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUGTO TERMINADO

Serial No.

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o aceién de mejora)
El almacenamiento de los insumos. materias primas o productos
PS lerminados se resliza ordenadamente en pilas o estibas {canecas con tapa
17 RI u ofra forma de almacenamienis) y dispone  estanierias de maieral|
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la
i i6n, limpieza y fumigacidn, si es el casa,
PS Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de
18 Ri vencimienio vigente, no presentan algun tipo de contaminacion ¥ 50N aplos
ED para &l consumao,
PRS; Se liene actualizade el control de entradas y salidas, Kardex y rotacidn de
v 18 ED preductas - PEPS. Realizar inventario - Anexa No 1
PS : x . ; -
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas /y : ) U_F"h{ ! ; b ?
2 ;; entre -2°C & 4°C y s@ llevan reglstros = 'l: ) F& 1 IH?D J}\) 8] W@ o
PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -
21 ED 18°C y se llevan ragistros N = A . =
PS p—
Los producios que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con fa e
nommatividad sanitania vigente. Resolusion 5109/2005. Anexo No 2

PUNTAJE ESPERADO PUNTA.JE OBTENIDO

I CONDHEIONES

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE C ACIONES ( ir la accién iva o accion de mejora)
Ps Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condicicnes
23 pies dplimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de forma secuencial y N |
cantinua para evitar cualquier tipo de contaminacion, e
Se realiza la limpigza y desinfeccion de los ulensilios de manera
24 PS permanenie posterior al cambio de alimentos por cada proceso, La
ED gesinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua calierte, vapor N
te agua o sustancias quimicas auforizadas para aste sfectn. .
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfactan con sustancias autorzadas e .er y -I 'Gpdo o
25 ‘;T por la normalividad sanitaria y establecidas en el plan de sansamiento del 5 n l m n LA ‘b
operdr. - Obsew o frute € entreg, ’
PS5 El servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, etc,)
26 b segln sea el fipo de ali oy sa avita el contacto directo del ali 1 gon N
las manos. .
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura duranie la preparacion ) N A
Se cuentan con registros y conlrol de lemperatura durante la preparacion. /
28 PS El producto terminado se sirve a lemperatura mayor a 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor a 4°C,

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

N O i

V. GUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

P3 En el establecimiento educative se encuentra publicada el ciclo de mend

29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diferancial debe estar publicado en la
ED lengua de la comunidad étnica

30 Epg Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. N A
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meni establecido,

3 R (51 es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion por parte de la
ED ETC del cambia realizado).

‘t 32 F;i? Se cumple con los gramajes de |as preparaciones y o complementos «

ED industrializados seglin aplique,
Ps

23 Rl Evaluacion Organoleptica, Anexo Np 3
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO _ PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

| V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién tiva 0 accion de mejora)

PsS El personal manipulador utlliza la dotacién completa, en buen estade, de

34 RI color claro y cumple con las especificaci de la normatividad legal
ED vigente y'a elementos de proteccion necesarios para racian industrializada,
-1 L& presentacion personal de los manipuladores es adecuada {ufias cortas, [

35 Ri limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros acceserios o
ED ni maquillaje) y uniforme impio -

o ':3 Se evidencia para cada uno de los menipuladores certfficacién médica| .
ED {aplo para manipular alimentos) (no mayor a un afo), - e

Impreso Litodiserios Tel (607) 521 40 23 - Barrancabe-
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El personal manipulador acredita formacidn en educacian  sanitaria,

o I:: principios bdslcns de Buenas Pragticas de Manufactura y praclicas
higiénicas en manipulacion de alimentes (no mayor a un afio) v se cusnta
FD con registros de capaciacidn
Ps El 1al o e — n 1 idm dotacion
= El personal sjeno al comedor escolar ingresa con fa debida
o Rl {lapabocas, cofia y bata).
ED
PS Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
establecido en la resolucidn vigente (Mota: Para racién Industriaizada en
32 Rl cada IE con menos de 48 litulares de derecho pueda exisfir persona
ED delagada por el rector)
Ps El complemento alimentario es enlregado en el horario establecido de
40 Rl acuerdo a |a resolucion vigente o acerde & |a autarizacion realizada por
ED pane del comité dz alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIFULADOR

Vi, CONDICIONES DE SANEAMIENTC

| LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
4 ';? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos /
En escrlos, se llevan registros de las aclividades.
% o1 Se ulilizan productos de fimpieza v desinfeccian v cusntan con fichas i e
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo v rotacidn ). e o
£
PS Las malefias primas crudas (ales como carnes, verduras, horalizas y ﬁ T e ! men
43 RI frutas se lavan ylo desinfectan antes de su preparacién o consumo en N [‘E ) 3 g / (:ﬁ..
ED racion industrializada, i V‘ld rf'n'ff' at d'e ‘1 O'Y <A A i
7
% Fl': Los productos de aseo se almacenan en un siio ventilade, dentiicaco.| - _’__—/—J—’.
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados y oroanizados. - —
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn corractiva o accidn de mejora)
':ﬁ Se garantiza la limpleza y desinfeccion periddica del tangue yio recipiante
45 5) de almacenamienta de agua. '\QD Q;P"p ( :
e |¥ : Se cvivencix el >
Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de fanques
a6 o yo recipientes, con procedimientos escrites, se llevan registres de las N A
actividades. (Verilicacion de pH y clora) > »
'F El agus que se uliliza es polable y cumple con las nomas vigentes
47 Ps eslablecidas por la reglamentacion comespondients dal Ministerio de Salud N
_| y s evidencia soporte -
‘ PS El uso de hiele en contacte con los alimentos y malerias primas, es
48 | Ri fabricads con egua potable y manipulade en condiciones que garanticen su N / l Jio (je h b
I ED inccuidad. “ A O ?a rm I j j9 '97) ﬂ...u..
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDos
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion comrectiva o aceion de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificades, de material sanitario, i
49 Rl con 1apa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion
ED temporal de residucs solidos y se promueve el reciclaje.
50 F; 5e cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos /
en ascrilos, se llevan registros da las actividades,
51 Pnsl Se aplica la separacién en silio de los residucs sdlidos, es decir, material ;
organica separado de papel, plésticos y empagques. :
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion iva o accion de mejora)
52 ':: Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
i dafa causado por plagas.
PS Se cuenta con un programa de conlrol integrado de plagas, con
83 RI procedimientos escritos y se lavan registros de las aclividades preventivas
ED o correctivas,
A () 4 i\
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % % ‘},
OND 0 D RA FOR D AD
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accitn de mejora)
El tansporie garartiza el mantenimiento de las condiciones del
54 ;? conservacidn requeridas para la prima: raf icion, congelacion,
ED fecipienies o canastillas de material sanitario con tapa, elc. y cumple con la O
nonmatividad vigente. (Si aplica) P
55 ol Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de E_- ) /
ED 8580 Y OPEracion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) N )
5 ?& Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el transporte de y"'r"
ED alimenlos y lizvan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) - /

Impreso Litodisenas Tel (607) 621 49 23 - Barrancabsrmeja
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Codigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emisidn: 15/02/2023 Serial No. |

&7 :‘? Los complementos alimentarios son transportados en eanastillas plasticas,

ED debidamente lavadas y desinfectadas, L

& & El personal transporiader cuenta con cerlificacion de maripulacién de

& ET)I alimentos v vestimenta adecuada de acuerde a la nomatividad vigente. e

Ps Les vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente /—
- sobre el piso. Se utilizan los recipiantes, canastilas, o implementos de / -

Ri material adecuado come estibas plasticas, de manera que aislen el s =}
ED producto de toda posibilidad de contaminacion

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
PO 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accién de mejoral
PS Los ulensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
60 £D fabricados con maleriales sanitarios, resistentes a la corrosidn de facil N A
limpleza y desinfeccian, ]
& PS5 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
ED derecho son de material lavabls y fécil desinfeccion N *
62 PS El equipo y menaje con gue cuenta el comedar escolar es suficients para la A‘_
ED atencion de la tolalidad de titulares de derecho. N- - ey = /
e
PS Existen manuales y registros para semvicio de mantenimiento praventive y NO S_e [_}ﬁ J[/J"m \PO}:. de.
63 Ri correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucian, {Haja de N & o = 4 y
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables | VF‘F}\ q@"a d(:}(‘ =
64 ':‘? Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan MO ‘33 wp(faa @) ‘Pji d’e =
con controles y registro de temperatura. N O s A !

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

Bioseguridad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJQ

X, GESTION SOGIAL

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o acelén de mejora)

pA ';? El comedor escolar tiene publicada en un lugar visible |a Ficha Técnica de //

ED Informacion del PAE. —

-~ = P 4
- - - il
& i? Se evidencia soporle de conformacian del comité de alimentaciin eseolar No 3 < V -'b{ef, D-l‘b CEC/T& d’e OQMRE
o actas d ion del mismo, 2 _{4 74

ED [ = reunid mismo 0 C‘C ‘A’ iy Sy QU{G‘"\ Eﬁw hn’
8 l:l? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las P

ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

66, 6697-
CONCLUSIONES/ OBSER\FM:IONESJ‘RECOMENDACIGNIES <

O renlrza < couwnda VPsrta modalihd Rid. ovblercha
en el mend. o’ condihgeaCilox No 7% Corpnexto aDre i
AN Solooy” a cOcO , (edhe ealeno D060, o AR, bo md/A

Mm\fqé@‘ 7
S¢__renlP2a__a00m POROm oo en 1o Jomada oo Ja

MANDNZ._~xe reo [F2d Qarstiencd FEChATCT A [omdhinikde

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

=

perssorr Sy T T ey Cardom rma ) adra (hrdordense: 0, ;°mladdm7
Atmnalda: poe r ) Firma: ﬁ L Cargo: s 4

reaics vor TN o Mo N blo Guoton M P o [nngeetor de Com
Balizada por: Firma; Cargo:
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AS DEL VALLE

Alimentos Seludanles del Vatle $.4.5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

00015756

PROCESO MISIONAL

| PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017 [

Version: 02

| Fecha de emisién: 15/02/2023 | seriatno. |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Institucion Educativa

MARCS Bl LANITD

Sede Educativa

PENTAMO

pRur

Ciudad/ Muni% 1 'ﬁ

Direccitn: U

A PENPAMO

Fecha Visita:

q-w,wl Heora inicio; -.*'AO ala .

Operador:

OT BCA (R0 VA

Mo Contrato | Convenio 48% 2

Hora de term lnaclon:q :‘qoqm

|prioritaria

Reporta casos de atencién

si 7!

Identifique la causal del caso de atencidn prioritaria

Mo titulares de derecho

Adjudicados

2 7{* Atendidos ’a)q-

No de visita

| 22+ | Tipode racion [\NDOSTEID (20N

RETy B ™ Toeies Coisto- mans (puL oz

Ohbjeto de la visita:

Mambre y cargo de quien realiza la visita

L RORIES - \ASPECIDE DE CAUMED -

\}E’ﬂ,l‘F[CﬁClON el CLmPlelENTD De 1S Umemlewm TECNES L O CONTEATe

487023

PUNTAJE ESPERADO

[PUNTAJE OBTENIDO

| porcenTAJE % |

CONCEPTO FINAL

2.2 Y
COSFoEMmE Lo eSEYV

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

FECHA DE VISITA

|CONCEPTO EMITIDO

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal
Manipulador segin Anexo
Técnico. ETC -RPS

No. de Manipuladoras
encontradas Racién
Preparada en sitio:

Cantidad de Personal
Manipulador segin Anexo
Técnico. ETCRI

Mo. de Manipuladoras
encontradas Racion
Industrializada:

Observaciones:

Nodalidad.

s Radon Indostralt zada

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA {NO APLICA), NO {ND OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racién Industrializada - ED: Enfoque diferencial
L INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL INSTALAGIONE

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR N OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o sccién de mejora)
1 PS El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas, N L‘
2 e El comedor escolar cuenta con acceso a sarvicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcionamiento. ‘\f lf-\
PS La edificacién, las instalaciones (drea de almacenamiento, dres de
3 =1} preparacion. area de consumo) estén construidos de manera que facilita la 4
ED operscion de limpieza, desinfeccion y desinfectacian.
PS Los techos estdn disefados y construidos de rmanera que =8 aviia
4 Rl acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y maohos, /\
se encuentran limpios y se reallza mantenimlento para garantizar
= condiciones higiénico-sanitarias,
5 PS El area de distribucién o de alistamiento de las raciones preparadas o _A
Ri industrializadas cumple con les condiciones higignico sanitarias.
Las paredes estan construldas en material resisients, impermeable, no
5 PS absarbente. de facil limpieza vy desinfaccion, MA
Ps Existen fangues ylo recipientes de almacenamiento de agua protegidos
7 i con lapa, con |2 capacidad suficiante pars atendsr como minime las Mh
necesidadas correspondientes = un dia de preparacian, .
Ps El drea de slmacenamisnto de las materias primas y producio ferminado:
8 Rl (Producios industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
ED minima que garantice la conservacidn de los alimentos yo produclos.
PS Existe un espacia fisico exclusivo para el depdsio lemperal de los residuns
9 Rl solides, adecusdamente ubicado, protegide y en adecuado estado de */]
ED mantenimiento.
Ps Las lamparas o il ion se 1 protegidas y funcionando y no
L ED se svidencian instalaciones eléclricas expuestas. H bs u
1 2? Los sifones y drenajes, se encusnlran en buen estade, protegides (refiiial, N_o N Se abseﬂr Uar = "ﬁf\.‘-—g =S -e\
funcionando y limpios,
ED yimg Mas
12 Ps Cuenta con érea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios
ED y menaje evilando contaminacian cruzada, M p\
Las ventanas y aberluras que se comuniquen con el ambiente exterior,
Ps estdn  provisias con maliz antinsecto de  fasil limpieza y buena
13 Ri conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrlos de las 4
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccion para evitar
contaminacion en case de ruptura,
14 ':‘:" Los pisos se¢ encuentran limpios, en buen estado v se realiza 4
Eo mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
PS Se evidencia dotacion de los elemenios de higiene persomal (jabdén
15 Rl desinfectante, elemenios desechables, papel higiénico ¥ papeieras) v las
ED Inslalaciones santarias se encuentran en buen estado,
PS Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas
16 Ri Pricticas de Manufactura, ubicados en las i es del comador .
escolar.

S FISICAS Y SANIT

ARIAS

PORCENTAJE %

oo/~

Impreso Litodisefias Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja



0001575 N
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
b As D[I_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
L5

A

F

I’*’\ Mimentos Safudables del Yalie S.0.8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023

Il ALMACENAMIENTC MATERIAS FRIMAS E INSUMOS Y PRODUGTO TERMINADO

Serial No.

ASPECTO AEVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
El amacenamienlo de los insumos, materas primas o productos
PS lerminados se realiza ordenadamente en pilas o asfibas {canecas con tapa
17 Rl u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material 4
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la
inspeccion, limplezs y fumigacién, si es el caso.
PS Los produclos se encueniran dentro de su wvida Gtll, con fecha de
18 Rl vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son aptos 1
ED para el consumao,
15 PRS] Se tiene actualizado el control de enfradas y salidas, Kardex y rotacién de 4
ED producios - PEPS. Realizar Inventario - Anaxe Mo 1
.
5 73 El almacenamianio de los alimentos refrigerados sa realiza a lempératuras O No Se cvidencls (Sho de
ik Bnire -2°C 2 4°C y se llevan registros C.O‘i)“‘ﬁ\ TeﬁPerQ’J(\)ﬂ Qeverd.
1 PS El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -
2 ED 18°C y se llevan regisiros N ‘bl- .
2 Fl‘i? Los productos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con g
ED normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5108/2005. Anexo No 2 1

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MAT

UMOS Y PRODUCTO TERMINADO
PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO 5

o il CONDICIONES DE PREPARAGIGN
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceidn de mejora)
s Los procescs de preparacién de los alimentos se realizan en condiclones
23 D dptimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de forma secuencial ¥ J } h
E continua para evitar cualquier tipo de contaminacic
Se realiza |a limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 PS permanente posterior al camblo de alimentos por cada proceso. La HA
ED desinfeccion debe realizarse medianie la utilizacian de agua callente, vapor
e agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto,
ps Las hortalizas y frulas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas Mo S e QL;SL\; s Vex pPor -ej. mé, en—
25 por la normalividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del .I—
Rl operador. O mda el
Ps El senvido de los alimentos se hace con ulensllios (pinzas, cucharas, etc.)
26 seglin sea & tipo de alimento v se evita el contacto directo del alimenta con M h, "
ED las manos,
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacicn | WS \
Se cuentan con registros y control de temperatura duranle la preparacian, !
28 PsS El producto lerminado se sirve a lemperatura mayor a §0°C y los N p.
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE ESPERADQ —_—m PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

—

V. CUMPLIMIENTO BE MENUS - GRAMAJES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

FS En el establecimiento educativo se encusnira publicado el eiclo de mani

23 RI aprobado per la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la
ED lengua de la comuridad étnica

a0 Eg Sa tienen estandarizados los utensilios para el servido, M P"h \
PS Existe cumplimients de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establesido. A

)| Ri (Si es caso contrario, presantar el soporte de autorizacion por parle de la
ED ETC del cambio realizado).

%2 ;? Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos 4
ED industrializados segln aplique.
PS

|Evaluzcidn Organoleptica. Anexa Ne 3

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJIES

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE %

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién cormrectiva o aceién de mejora)

PS El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estadn, de

34 Ri color claro v eumple con las especificaciones de la normatividad legal /\
ED vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racidn industrializada.
PS La presenlacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,

35 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u olros acceseros _/‘
ED ni maquillaje) y uniforme limpie

s ':g Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica A
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor a un ario).

Impreso Lifodiserios Tal (607) 621 49 23 - Barrancabermeja



0001580

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

e &; As I][I_ vnllE PROCESO MISIONAL

| PROGRAMAS DE ALIMENTACION

WA Aimentos Saludales del Valle S 4.5,

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

TOTAL FERSONAL MANIPULADOR

Vi: CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

Cadigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién: 15022023 Serial No.

PS El personal manipulador acradita formacién en educacién sanitaria,
a7 principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas /\

:' higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afo) y se cuenta

B con registros de capacitacion.
T

o T: El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion ND ND Se 0‘9 Lerfa. P%a nel  a q aNne O ‘

ED {tapabocas, cofia y bata). C-OMO( “n ¥ -

s Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
20 Rl establacido en la resolucion vigente (Mota: Para racién industrializada en 4

cada |E con menos de 49 litulares de derecho pueda existir persona

ED delenada por el rector)

PS El tomplemento alimentario es enfregado en el horario establacido de /\
40 RI acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacién realizada por

ED parte del comila de alimentacion escolar

actividades. (Verificacion de pH y cloro)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describir |a accién cotrectiva o aceién de mejora)
41 ?3 Se cuenta con un pregrama de impieza y desinfeceion, can procedimizntos S@ o A TN (= ﬁrﬁq’c}l‘:ﬁ al e I v
ED escrilos, se llevan registios de las actividades. 2‘"- \..{ A‘S W r_ﬂab“ ‘i -l ,J. Ized o,
& ';E Se ulllizan preductos de limpieza v desinfeccion ¥ cuentan con fichas )1
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacian, emplan y rotacian).
PS Las malerias primas ciudas lales como carmes, verduras, Nomalizas ¥ obrek S w (a=" =L neqa
43 Rl frulas se lavan yo desinfectan antes de su preparacion o consumo en N’O MO se a
ED |racion industriiizada, eubeeseds R % e
o ';? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, Ce g.uu.éf rc)u.. ‘E‘ve-d-..!c..-l,.:s A CGfes
ED prolegido y se encuentran debidamente rolulados v organizados. Sl o [ Pt B A
ABASTECIMIENTO DE AGUA
frem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acelén de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque yo recipiente MNeo & - enot Lgba ale_/l ™
45 Rl (s) de almacenamiento de agua. O e Aose Py o e CEa L L‘t‘ﬂ'
ED P& “P‘?wn it mgﬁm""" I
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques
48 i ylo recipientes, con procedimienios escrilos, se llevan registros de las M p._

El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigentes|
47 PS establecidas por la reglamentacidn correspondiente del Ministerio de Salud
y 88 evidencia sopore

oA

ED a correclivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIER

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE [ S ES EVIDENCIADO)

- -

PS5 El uso de hielo en contacto con los alimentos v materias primas, es
48 RI fabricado con agua potable v manipulada en condiciones que garanticen su MO
ED inoculdad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
frem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceldn correctiva o accién de mejora)
Ps Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 Rl con tapa y bolsa pldstica, ubicados en un sitio exclusivo para la recaleccion 1
ED temporal de residuos salides y se promueve e| reciclaje.
BS Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos o = e=wi A en Cim ?‘»-'ac-'-,v-h'-ﬂ"‘ c;l. e e -
5° R! i j i s Lddes & Lzl
5 escrilos, se llevan registros de las actividades. Jo d2 =y duc Solci=8 dets 2eginf
51 P&[ Se aplica la separacién en sitio de los residucs sdlidos, es decir, material
ET.'I organico saparado de papel, plésticos ¥ empaques,
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
52 if Las Instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia o
£o dano causado por plagas, /\
PS Se cuenla con un programe de control Integrade de plagas, con S~ -::U(_a[ N C IS Fams da Ma e |o
53 RI procedimientos escrilos y se llevan reqistios de las actividades preventivas o :! o

ressdeat (38 ld A=
o LL o

Placgas desqd

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién comectiva o accion de mejora)
El transporte garanfiza el mantenimients de las condicienes de
54 ';‘? conservacion requeridas para la matera prima: refrigeracidn, congelacién, N
ED recipientes o canastilas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la D
normatividad vigente, (Si aplica)
55 %‘? Los vehiculos se encuentan en adecuadas condiciones sanitarias, de
ED 8S€0 y operacion para gl transporte de los alimentos. (Si aplica) MD
& I:?.ls Los vehiculos son utilizados exelusivamente para el transporte de )
b alimentes y llzvan el aviso da transporte de slimentos. (Si Aplica) ‘\, O

Impresa Litodiseriog Tel (607) 621 49 23 - Barrancabarmeja
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PS ; i -
Los complementos alimeniancs son transportadas en canastillas plésticas,
57 B |dobicaments lavadas y desiniectads. NO
3 Psl El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de
5 ET:‘.' alimenios y vestimanta adecuada de acuerdo a la normatividad wigente, MO
S Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente
iy sobre el piso. Se ulllizan los recipientes, canastilas, o implementos de
2 material adecuada como estibas plasticas, de manera que aislen el M O
ED producio de toda pesibilidad de contaminacian

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUGTO TERMINADO (Si APLICA)

PUNTAJE ESPERADO e PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

Vill EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

TEM ASPECTO A EVALUAR FUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accion de mejora)
Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
&0 ED fabricados con materiales sanitarios, resistentes a |a comosien de faci| H L
limpieza y desinfeccion,

51 PS Log racipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de ” A
ED derecho son de materal lavable y facil desinfeccion

62 PS El equipo y menaije con que cuenta el comeder escolar as suficente para la N b-

ED atencidn de la lotalidad de titulares de derache. .

PS Existen manuales y regisiros para servicio de mantenimianto preventivo y = UL&Q“ A5 ng S C_:‘-vé\ \ 24 G
63 Rl correclivo de equipos de acuerdo a lo establecida en la resoucion, [Hoja de O i &1. A n . e {_a Ve

ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables | \."):P’-M‘*UUE:. “ Lo I'\I%'_C‘ Lo %q wl P o,

PS Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento cuentan Pt (¥ A‘CY\C- = 'r-cﬁ’ > '}\r@ df con-
64 :ID con controles y registro de temperatura, 5 i = 2P . .

TOTAL EQUIPOS

I e - e =7

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN ELTTRABRJC

PUNTAJE ESPERADO

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejora)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE .
O c L ULIENC (a =X oiter Veaciala
g - 0S- 202 3.

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X, GESTION SOCIAL

Bioseguridad. Anexo No 4

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir la aceidn correctiva o accién de mejora)
. 'i’!? El comedor escolar liens publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de 1
ED Infarmacion del PAE.
PS Se evidencia soporie de conformacion del comité de alimentacién escolar O M e S = wd S 1=, sq;'?u( -Iz;- con fms-
&7 R %
ED yio actas de reunidn del mismo. cASN comvbe D luse I'\*-\Dld‘ﬂ e coletrs
68 RR? Es vislble el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las ./'l
ED SFQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

FUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

= PORCENTAJE % &C.L6 '% i
Borante Wa  winsls deentess de ven fr coecdn de complinmiend. de (ot [tnea-
WL ewnm B8 Aec ey Se_eeidencie, Prooisnss Sonidares  desce oo Loeded
Cracte de ’T“meer'h\*‘-'ﬂ-.. S \(‘-&m‘ﬁ\%\‘twl Menee | oy ‘1-‘”;7[%"‘"' P\.‘w-«h‘l'lcro

corvechvos desetlntlade ¢, MRS -
Lot ¢ MWl s Cion ascol\er.

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Aco-T-2223 ™o r‘zggkﬂ*--

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

NN oA,

Atendide por: n&‘ \.’ EllANLy WGS Cp— L ST"). Firma: Cargo; VPR fu LD Orem
Atendido por: Firma: Cargo:

Realizada por: = LChe RERADIL RolkicT. Firma: % Carsel  INWPECTOZ- DE CAMIPQ
Realizada por: Firma: Cargo:
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD e

AS I]EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Sakudanles del valle § 4.5, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA |E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAEF017 | Version:02 |  Fechadeemision: 15022023 | serialho. |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Ipstitucidn Educativa Sede Educativa E1C PV I\\’;."I”' Ciydad/ Municipio
Carit Lo Lo ToRleg g, EoueeDO Saltos ol

2l T “'u“

Dlremléﬂ" Y\'}ﬁ&'\{&&ﬂ\ \kquﬁ‘ g H i L‘{D Fecha Visita; Dq D_E wm ?i)]— ora inicio: '2'0 us‘q

Operadeor: A Mo Contrato ( Convenia Hera de termin; on:

ROop \Wiou deyo-23 F120pm
Reporia casos de atencion si w Identifique Ia causal del caso de atencion prioritaria
prioritaria
Mo titulares de derecho  |Adjudicados 71 9 Atsndidos 24 Q Ne de visita | ot | Tipo de racién | rs - Cﬁq{‘rﬂ - \1
Mombre y cargq de quien atiende la visita

(O &N owodet - Mgas ?o\u&wn %:33\ :;:"gz“zg;:;ﬁ\t.w P - nsp Q\L Cumg

Objeto de la visita:

Qe”\?‘lbt}uoﬂ é@d\\:& \ ﬁmmwlrbs S.-eoqlu_;b \1&‘ Gorxbrmﬁrt: YEYo-13

PUNTAJE ESPERADO | — [PuNTAJE OBTENIDO |" PORCENTAJE % | QA &3/
CONCEPTO FINAL | ColFoerE .
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHA DE VISITA

A
| CONCEFTO EMITIDO Q@n\]wf\j‘c \-’D‘ \:U SV,
TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal Neo. de Manipuladeras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segin Anexo encontradas Racion Manipulador segiin Anexo encontradas Racién
Técnico, ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:

=2 —

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 {NO CUMPLE), NA (MO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI; Raclén industrializada - ED: Enfoque diferencial
I, INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién carrectiva o acelén de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicado en wn lugar alejade de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas. "‘
§ . El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarics, en cantidad
suficiente, an buen estado y funcicnamiento. ‘1
FS La edilicacidn, las Instalaciones (drea de almacenamients, #rea de
3 RI preparacian, drea de consumo) estén construidos de manera que facilita la 1
ED oparacién de limpieza, desinfaccion y desinfectacian,
PS Los tachos estdn disefiados y construidos de manera que se evita
4 R acumulacidn de suciedad, condensacion, farmacién de hongos y mohos,
Ei‘) 58 encuenban [impios y se realiza mantenimiento para garantizar "I
condiciones higignico-sanitarias,
5 PS El drea de distribucidn o de alistamiento de lss raciones preparadas o
Rl ndustrializadas cumple con las condiciones higiénica sanitarias. "1
g PS Las paredss estan construidas en malerial resistente, in bla, no
absorbents, de féci limpieza y desinfeccion. "\
e Existen tanques wio recipientes de slmacenamiento de agua prategidos /
7 by con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minima las ,1
€ necesidades corraspandientes a un dia de preparacion.
PS El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado
] RI (Produstos industrializados) del comedor escolar cumple con el espaciof /l
ED inimo que garantice la conservacion de las alimentos yio productos.
PS Exista un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos|
a Ri sdlidos, adecuadamente ubicado, prolegido ¥ en adecuado estado de -/‘
ED mantenimiento,
10 PS Las lmparas o duminacién se encuentran protegidas y funcionando ¥ naj _1
ED se avidencian instalaciones eléctricas expuestas,
1 I;S' Los sifenes y drengjes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila),
D funcionando y limpics. /\
12 PS Cuenta cun @rea exclusiva para la limpieza v desinfeccion de los ulensilios 4
ED y menaje evitando contaminacion cruzada,
Las ventanas y abaruras que se comuniguen con al embiente exterior, l.ey\*b ‘ A C b"'\
PS esian provistas con malla antinsecto de  facil limpieza y buena w:; \ A uh n 0 C)_Q,U\
13 Rl conservacion, resislentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las
ED ventanas ubicades en drees de proceso cuentan con proteccion para evitar ﬂ\ul\ (W T ’(-\ \ r\&d’.Cfi‘D
contaminacion en caso de ruplura,
. ':3 Los pisns se encuentran limpics, en buen estado y se realiza 4
pat mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias,
PS Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal {jabon
15 Rl desinfectanta, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las 4
ED metalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. /
PS Existen letreros en buen estads slusivos a la aplicacin de BEM -
16 RI Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor /s
ED ascolar, | —
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

=
PUNTAJE ESPERADO }‘ 'O PUNTAJE OBTENIDO A 5 PORCENTAJE %

V&AL
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4 AS DEL VALLE

Mimentos Saludables del Valie S.4.5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cadigo: PDAE-F-017 Versidn: 02

Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMDS Y PRODUGTO TERMINADD

Fecha de emisién: 15/02/2023 Berial No.

lT EM

PUNTAJE ESPERADO

Los productes que se encueniran empacados y rotulados, cumplen con la|
namalividad sanitana vigente. Resolucidn 5109/2005. Anexo Mo 2

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, malerias primas o productos
Ps lerminados se realiza ordenadamente en pllas o estibas (canecas con tapa
17 Ri u otra forrma de almacenamiento) v dispone estanterias de material
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la "4
inspeccion, impieza y fumigacién, sl es el caso.
PS Los produclos se enguentran dentro de su vida ofil, con fecha de
18 RI vencimiento vigente, no presentan algon tipo de contaminacidn y son sptos .1
ED para &l consumo,
PF: Se liene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y retacién de
19 productos - PEPS, Realizar inveniario - Anexo Na 1 '1
EB e
20 ];? El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas /1
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros
PS El almacenamianto de alimentos congelados se realiza a temperaturas de - //
21 ED 18*C y se llevan registros 1 d
PS /‘

PUNTAJE OBTENIDO 6

Hi, CONDICIONES

BE PREPARACIoN

PORCENTAJE %

AOOD Y.

PUNTAJE ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn comectiva o sccidn de mejora)
PS Los procesos de praparacidn de los alimantos se realizan en condiclones
23 ED dplimas de  higiene, de limpisza y de conservacian, de forma secusncial W 4
continua para evilar cualquier tipo de contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 FS permanents posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapar /\
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frutas =e lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de sansamiento del -’\
Ri operador.
Ps El servido de fos alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 sequn sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con ,/‘ o
ED las manos, » &l
27 PS Se cuentan con registras y contral de temperatura durante la preparacian 1
Se cuentan con regislros y control de lemperatura durante Ia preparacian.
28 PS El producto terminado se sirve a temperalura mayor a 60°C y los ‘1

alimentos refrigerados na mayor a 4°C,

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

6 PORCENTAJE %

V. CUMPLIMIENTO DE: MENUS - GRAMAJES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion comectiva o accitn de mejora)
PS En el establecimianio educativo se encusnira publicads el cicls de mend
29 Rl aprabado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicade an la -
ED lengua de la comunidad étnica P
30 Eg Se tienen estandarizadas los utensilios para el servido. ‘1 ;
>
BS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de men( establecido, ,/’
31 RI (Si es caso contrario, presentar el soporte de auterizacion por parte de la -1 o~
ED ETC del cambio realizadn). *
22 ';? Se cumple con los gramaijes de las preparaciones y o complemeantos 4 -~ =
ED industriafizados segln aplique. y
PS -

33

PUNTAJE ESPERADO

Evaluacion Organoleplica. Anexo No 3 1

TOTAL CUMPLIMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO S

DE MENUS - GRAMAJES

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTODS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir a accién correctiva o accién de mejora)
PS El personal manipulador uliliza la dotacitn completa, en buen estada, de
34 RI color ciarn y cumple con las especificaciones de la normatividad legal /l
ED vigerte ylo elementos de prolecoion necesarios para racién indusirializada.
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas,
35 Ri limpias y sin esmalte, cabella recogide, sin uso de joyas u ofros accesorios 4
ED ni maquillaje) y uniforme limpio g
i = r
=TT - T o
5 ';SI Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica ﬁo_ SN b Cer MIRwoon2
ED (apto para manipular alimentos) (no mayer & un afio). Mme \

va & \os 2 manipoladlowa

Impresa Litodisefos Tel (507) 621 48 23 - Barrancabarmaja



..
0001585

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

@" AS I]E I_ VAI_I_[ PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTAGION

Y Mimentos Saludabies el Valle §.4.5, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 [ serial . )
- El personal manipulador acredita formacicn en educacién sanitaria, {\\D S San \ibt’\ A0 lb ? A o o
37 Rl principics basices de Buenas Priclicas de Manufaclura Yy practicas
ED higignicas en manipulacicn de alimentos (no mayor a un afin) y se cuenta O TOWnL (.}u\b\d oSYTh
€on registros de capacitacion,
PS . : (1 clabacit i
28 R El personal ajens al comedor escolar ingrese con la debida dotacidn \ O
ED (tapabocas, cofia y bata), I AT .
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuardo a ko _
19 RI establecido en la resolucion vigents (Nota: Para racion industrizlizada en -
cada IE con menas de 49 titulares de derecha pueds existir persona " -
e delegada por el rector) /_/
PS El complemento ali io &5 enlregado en el horario establecido de e
40 RI acuerdo a la resolucion vigents o acorde a la autorizacion realizada por 1 —
ED parte del comité de alimentacion escolar -
TOTAL PERSONAL MANIPULADDR
i Vi. CONDICIONES DE SANEAMIENTQ
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la sccién correctiva o accién de mejora)
i ';‘I‘ Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimientos
ED escritos, se llevan registros de las actividades. 4
42 "R’f Se utilizan productos de limpieza y desinfecsin y cuentan con fichas /l
ED lecnicas (concentraciones, modo de preparacicn, emplao y rotacion).
PSs Las malerias primas crudas lales como cames, verduras, hortalizas
43 Ri frulas se lavan yio desinfectan antes de SU preparacibn o consumo en _1
ED racion industrializada. e
4" l:l? Los praductas de eseo se almacenan en un sitio ventilado, identificada, i __,—'-"/
En protegido y se encuentran debidamente rotulados ¥ organizados. 1 /-f-"'
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASFECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D ibir 1a aceién Iva o accion de mejora)
PS

Se garantiza la limpieza y desinfeccion peritdica del tangue ylo recipiente
45 Eé (5) de almacenamiento de agua, 4
Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tangues
46 ED wo recipi , con procedimi escritos, se llevan registos de las /l
actividades. (Verificacidn de pH y clorg)

El agua que se utiiza es potable y cumple con las normas vigentes |\LD E{, DU\L:LP—A"\ GUw e Ov ](f,
47 PS eslablecidas por Ia reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud D ‘ N

¥ se evidencia soportz

A 3 A
PS5 El uso de hislo en contacto con los alimerios ¥ materas primas, es \30\(\} E,'u e g:_; 2% 1“\)'10\_\ P\ﬁ%m mw ]
48 RI fabricado con agua potable y ipulads en condiciones que icen su ‘A( O
o B ' en u de A ave Ponely
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ Liauinos™ u
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitaria,
49 RI con tapa y bolsa pldstica, ubicados en un sitio exclusive Fara la recoleccidn |
ED temparal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje. 4
PS5

50 Ri Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos
D escritos, se llavan registros de las actividades, 4
51 ';fl Se aplica la separacitn en sitio de los residuos solidos, es decir, material t‘
ED orgénico separado de papel, plisticos ¥ Empagues.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODDS, ROEDORES, AVES)

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accion de mejora)
52 :SI Las -instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia o
dafo caus [ .
B afio causado por plagas. 1
PS Se cuenla con un programa de control integrado  de plagas, con
53 Ri procedimientas escritos y se llevan registros de las actividades preventivas /‘
ED 0 gorrectivas.

TOTAL CONDICIDNES DE SANEAMIENTO

I I S S Y T e A S

VH. CONDICIONES DE TRANSFORTE [-SI ES EVIDENCIADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accidn comrectiva o accidn de mejora)
El tanspore garantiza el manlenimients de las condiciones de .
54 :t? conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracién, congelacion,
ED recipientes o canastillas de material sanitario con lapa, etc. y cumple con la r& O
normatividad vigente. (Si aplica) i

55 %‘f Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones sanifarias, de
ED @860 Y 0peracion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) ]\S D

g ’;? Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el transporte de
ED alimentos y levan &l aviso de transparte de alimentos. (31 Aplica) ]\!( O L

Impreso Litodisefios Tel (607) 621 45 23 - Barrancabenmefa
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AS DEL VALLE

Mimentos Saludanies del Valle 5.4.8.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

| PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS

Versién: 02 Facha de emision: 150212023 SerialNo. |

PS . " " .
Los complementos alimentarios son ransportados en canastillas plasticas, .

57 Rl § : O
ED debidamente lavadas y desinfectadas. [ i

58 P8 El perzonal transportador cuenta con cedificacion de manipulacian de| \ 4
ERE; alimentos y vestimenta adecuada de acuerds a la normatividad vigente. '\_ ,O S
Ps Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente /__,f--""f

9 Rl sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implamentos de L~

5 material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen al 1 s o

ED producto de loda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSFORTE DE PRODUCTO TE

-
RMINADD (S| APLICA)

PORCENTAJE %

PUNTAIE ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR

ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accitn comrectiva o accién de mejora)
rs Los utensilios tales come tablas, cucharas, ollas y demds menaje estan /
60 py fabricados con materiales sanilarios, resistentes a la corrosion de facil /\
limpleza y desinfeccion. W
1 PS Los recipiantes donde se les provee los alimentos a los lilulares de o~
ED derecho son de malerial lavable y facil desinfeccion 1 _‘,_/‘"
PS El quipo y menaje eon que cuenta el comedor escolar es suficiente para la —
62 ik 7 -
ED atencion de la totalidad de titul de derecha. -~
FS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivoy J
63 RI comectiva de equipas de acuerdo a lo establacido en la resoucién. (Heja de .1
ED vida de los equipos, cronagramas de mantenimiento, responsables |
64 Pﬂ? Las neveras, congeladores y demds equipos de slmacenamients cuentan .1 -
con cortroles y registro de temperatura. .

TOTAL EQUIPOS

OO

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN ELTTRABAJO

OBSERVACIONES [Describir la accién correctiva o accién de mejora)

ITEM

Bioseguridad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

1007,

X GESTION SOCIAL

PUNTAJE OBTENIDO

2

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia acclén correctiva o accidn de mejora)

i "’3 El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de ,{ ==

ED Informacion del PAE.
o 7‘? Se evidencla soporte de conformacién del comité de alimentacidn escolar O AD SL AN d@-l'\ [B% G-Lh“‘ oL

ED yla actas de reunién del mismo. (_p{\T‘DvTﬂ DU'DV‘
a8 ﬁ' Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienan para atender las _,‘

ED SPQR en el comedor escolar

) O O
PUNTAJE ESPERADO

2.

PORCENTAJE %

66, 63y

CONCLUSIONES/ OBSERVMIONESFRECDMENDACIONES
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0001595  “DOSRSEE

Alimentos Satudables def Vafie .05

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS l]EI. VAI-I.E PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO INDUSTRIALIZADA,

Couigo: PDAE-F-017 |  versién:02 ]

Fecha de emisién: 15/02/2023 | seriaino. |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

|

tilucién Educativa Sedo Educativa ETC A \ealohd [Ciudad Municipio

am'lc Torms Restrpo octla  Relban S te! al\oerme
Direccién: D[Q o QQ} _k 461 1“, Facha Visita: Oq[D,D_ ‘2 Y Hora inicio: ob‘-abﬂu'\,,
Operador: 3 Mo Contrato | Convenia Hora de terminacion:

OT Bcp rppnova E0C-0 7 OO0 Py,
Reporta casos de atencion 51 No L Identifique la causal del caso de atencian prioritaria
prioritaria
No titulares de derecho Adjudicados A46 Atendidos  HAL . No de visita | A | Tipo de racion | R C
Nembre y carge de quien atiende la visita Mombre v cargo de guien realiza la visita P
QDUHU Maldosnad> _ A g polaéﬁ\rd and  Olepy - Tnapedoro Lo PO.
-

Objeto de la visita:

Nedicouon ooy ( ceamtentss k’éCth.DS Y de! Confroto 430723,

B 2

PUNTAJE ESPERADO | e [PunTAJE OBTENIDO | B3 | PORCENTAJE% | @&t ¥
CONCEPTO FINAL Conforme  tor~ obacioblion
; [FECHA DE VISITA 1
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [CONCEPTO EMITIBE R O S 8 A TS ot O S
TOTAL DE MANIPULADORAS 2 A
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras Obszarvaciones:
Manipulador segin Anexo encontradas Racion Manipulador segun Anexo encontradas Racion
Técnico, ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:

e

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADG)

PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
1 INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL INSTALACIONE

PUNTA.JE OBTENIDO 8

o FISICAS Y S.ﬁN-I'I;AﬂiAS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accidn correctiva o accion de mejara)
1 PS El comedor escoler estd ublcado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas. Y, =%
& ps El comedor escolar cuenta con acceso @ servicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcionamiento. N R
Ps La edificecion, las inslalaciores (drea de almacenamiento, res de
3 Rl preparacion, drea de consumo} estén construidos de manera que facilita la
ED operacidn de limpieza, desinfeccion y desinfeciacion, 1
Ps Los techos estan disefados y construidos de manera que se evita &
1 acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos y mohos, /
4 R se encuentran limpics y se realiza mantenimlenlo para garantizar 1 /
ED condiciones higiénico-sanitarias, _.
5 PS5 El area de distribucion o de alistamiento de las raciones przparadas o ’
RI Industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. 1 /
6 PS Las paredes estan conslruidas en malerial resistente, impermeable, no A
absorbente, de facl limpieza y desinfaccion, e B /.f'
. Existen tangues yio recipientes de almacenamiente de agus protegidos
7 ED ton tapa, con la capacidad suficienie para stender como minimo las i
necesidades correspondisntes a un dia de preparacion. N-2 i
P El srea de almacenamiente de las materias primas y producto terminado
a RI {Produclos indusfrislizados) del comedor escolar cumple con el espacio
ED minimo que garantice la conservaclon de los alimentos o productos, 1
Ps Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos
9 RI sélidos, adecuadamente ubicado, prolegido y en adecuado estado de
ED mantenimiento. 1
10 Ps Las Iémparas o ilumir_\acién & encuentran protegidas y funcicnando y no V'
ED se evidencian instalaciones skéciricas expuestas. MNoa
PS + ; : \
Los sifones y drensjes, se encuentran en buen estadg, protegidos (rejilla),
i1 ;; funcionando y limplos. -0 =\ Luaﬁ '3 .-_LQ \a Ef\’sﬂ'iﬂu LY PTGUK&W’
12 Ps Cuenta con area lusiva para la limpi y ian de los utensilios
ED y menaje evitando contaminacion cruzada, oA
Las ventanas y aberluras que se comuniguen con el ambiente extarior, 1 ,5(1 1
Ps estan  provistes con malla antiinsecto de facil limpieza y buena o QS 4 rf_)‘.’oul 0N
13 Ri censervacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ™nN-O E'i tl._'h 3&( de e cl 3
ED ventanas ubicades en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar
contaminacidn en caso de ruplura.
14 F;{? Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza o
&5 mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. '1 _’__,—f'
PS Se evidencia dotacién de los elemenios de higiens personal {jabon "
15 RI desinfectante, elemenlos desechables, papel higiénico ¥ papeleras) y las f,_._-"“”!
ED insialaciones sanitarias se encuentran en buen estado, 1 -
PS Existen letreros en buen estado alusivos a la aplieacion de BPM - Buenas -
16 Rl Pracllicas de Manufaciura, ubicades en las instalaciones del comedor 4 i
ED escolar. o

PORCENTAJE %

100 .

Impreso Litodisenios Tel (607) 621 48 23 - Barrancabermaja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

0001596

PROCESO MISIONAL

I PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017

Version: 02
Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS EINSUNMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No.

fTEM

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO -

Il CONDMCGIONES

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la aceidn correctiva o accién de mejora)
El slmacenamiento de los insumos, materias primas o productos
PS lerminados se reaiiza ordenadamants &n pilas o estibas {canecas con tapa
17 Ri i otra forma de almacenamiento) y dispone esianterias de material
ED sanitario, limplas y en buen estado de manera que se permita la 1
Inspeccidn, limpieza y fumigacian, si es el caso.
PS Los productos se encuentran dentro de su wida otil, con fecha de
18 Rl vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son aptos 4
ED para el consuma.
PS Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de
19 D productos - PEPS, Realizar inventanio - Anexo No 1 ",
i PR? El almacenamiento de los alimentos refrigerados se reliza a temperaturas Ne o2 cOiSent\& foqmboe &de
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros O L capec \ o
PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -
2 ED 18°C y se |levan regisiros [
o F;? Los produclos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la
o normatividad sanitaria vigente. Resalucion 5109/2005. Anexo No 2 A

y

DE PREPARACGION

PORCENTAJE %

o

PUNTAJE ESPERADO

alimentos refrigerados no mayor a 4°C,

PUNTAJE OBTENIDO

V. CUMPLIMIENTO 1

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accldn correctiva o accion de mejora)
PS Loz proceses de preparacidn de los alimentos se realizan en condiciones
23 optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de farma secuencial y
ED continua para evitar cualquier tipo de contaminacion, o, e
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 PS permanente pasterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor PEX =1
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este afacta,
Las hortalizas y frulas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas He cowbencis Q:d"\‘rre:t = T v = =
25 F8 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del é-: =
Ri operador. O
PS El senvido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, etc.)
28 seguin sea  tipo de alimento v se evita e contacta directo del alimenta con o
ED las manos, -
27 PS Se cuentan son registros y control de temnperatura durante |a preparacion RN /
Se cuentan con registros y control de temperatura duranis la preparacion
28 PS El producto lerminado se sirve a lemperatura mayor a 60°C y los - 6

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

MENUS - GRAMAJES

PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CUMPLIMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la scclén comrectiva o accién de mejora)

Ps En el establecimiento educativo se encusntra publicads el cido de mend

29 Rl aprobado par a ETC - Para enfoque diferencial dehe estar publicado en ls A
ED lengua de la comunidad étnica

30 Eg Se tienen estandanizados los utensilios para el servido, LB /
FS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meni establecido.

3 RI (Sl es caso conlrario, presentar el soporte de auterizacion por pare dela 4
ED ETC del cambio realizado)

@ ’;f Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos A
ED industrializados seguin aplique,
P3 B

33 Ri Evaluacion Organoleptica, Anexo No 3
ED 1 +

DE MENUS - GRAMAJES

U

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PORCENTAJE %

\Co 7.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES: (Describir la accian correctiva o acsion de mejora)

PS El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado, de

34 RI color clarn v cumple con las ifficaciones de Ja normatividad legal 4
ED vigente yio elementos de proteccion necesarics para racién industrializada,
PS La presentacidn personal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas,

35 RI limpias y sin esmalie, cabello recogido, sin uso de joyas u ofros accesorios /\
ED ni maquiliaje) y uniforme limpio
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores cortificacién médica

0 g; {apto para manipular alimentos) (na mayer a un afio). A /

Impreso Litodiseios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE

FROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alfmentos Saludables del Valle 8.4.5

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017 Versidn: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial Mo.
Ps El personal manipulador scredita formacion en educacian sanitaria,
37 i principios baslcos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
B higiénicas en manipulacion de alimentes (no mayor a un afio) v se cusnta /\
D con reqistros de capacitacion.
ES El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
44 il {tapabocas, cofia y bata),
ED ' ¥ : D.O e
Ps Se garantiza |a cantidad de manipuladores de alimentos de acuerda a lo -
39 Rl establecido en la resolucin vigente (Nota: Para racién industrializada en ~
cada IE con menos de 49 tiulares de derecho pueds existir persona 4 _,’/
ED delegada por el rector) ~
Ps El | o ali 0 es entregado en el horario establecido de i 3
40 RI ecuerdo a la resolucidn vigente o acorde a la autorizacion realizada por A4 /
ED parte del comité de alimenlacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIFULADOR

VI CONDICIONES DE SANEAMIENTO

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTQ

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE [ S| ES E\’IDENLII\DO!

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
1 ';? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccian, con procedimientos
ED escritos, se llevan registros de las aclividades, Il =
@ i Se ulilizan productos de limpieza v desinfeccion y cuentan con fichas et
ED léenicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacién). 4 i -
P3 Las materias primas crudas tales como cames, verduras, hortalizas y Pt U enciea S—
43 RI frutas se lavan ylo desinfectan antes de su preparacién o consumo en N-D S =nh 1
ED racion industrializada. hl K onolg.
i ':: Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, = IRt
ED protegido y se encuentran debidaments ratulados v organizados. A  ——
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la a::cié}n correctiva o accién de mejora)
PS Se garanliza s limpisza y desinfeccion periadica del lanque y/o recipiente Mo coenka Con *atw\ﬂvﬁes de
45 R {s) de almacenamiento de agua. O A
= almo ceao mienks £_anuo,
s Existe un programa implementade de limpisza y desinfeccion de tanques =
46 ED ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las i
actividades, (Verllicacion de pH y cloro) N0
El agus que se uliliza es polable y cumple con las normas vigentes
47 Ps establecidas por la reglamentacidn correspendiente del Ministaria de Salud
y 88 evidencia soporte K=
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
43 RI fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su Mo 38 codencis u |Q,l_D
ED inccuidad, W0
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiauiDDs
iTem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficdientes, idenlificados, de material sanitario,
49 RI con fapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion
ED lermporal de resicuos salidos y se promueve el reciclaje, ’l
bt Se cuenta con un programa de manejo de residuos, eon procedimientos 1 —
50 Ri - : e -
En escritos, se llevan registros de las aclividades. —
51 Pg Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material 1 —
& organice szparado de papel, plésticos y empagues. it
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acelén correctiva o acelén de mejora)
g4 r—: Las Inslalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o = —
dafio causado por plagas. E—
ED 1 e
PS Se cuenta con un programa de control integrada de plagas, con ol
a3 RI procedimientos escritos v se llevan regisiros de las actividades preventivas
ED o comectivas. 4 —

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES ( a acelon co o accion de mejora)
El transporie parantiza el manlenimiento de las condiciones de i
54 PR? conservacian requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacion,
ED recipianies o canastillas de material sanitario con tapa, elc. y cumple con |a| s
normalividad vigente. (Siaplica) NS /__‘f""/
55 ﬁ Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de J_,_./""'_
£n ase0 y operacion para el ransporte de los aimentos. (Si aplica) N-D o
- ';{? Los wehiculos son ufilizados exclusivamente para el tranzports da N D = —
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) i ’,./'"f
o

Impreso Litodisenos Tel (607) 621 49 23 - Barrancaberrneja



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD u

@& As I] E I_ VA“_E PROCESO MISIONAL [ FROGRAMAS DE ALINENTACION

v Alimentos Saludables delYValle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Ceodigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de amisién: 15/02/2023 | Serial No.
57 F: Los complementas alimentarios son transportades en canastilas plasticas,
ED debidamenta lavadas y desinfertadas. V] O
- P:I El personal transportador cuenta con cerlificacion de maripulacion de
alimentos v vesiimenta adecuada de acuerdo a ks normatividad vigente.
ED -0
ps Los vehiculos de transporte no almacenzn los alimentos directaments o
s I sobre el piso, Se utilizan les recipientes, canastillas, o implementos de O
material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el -
ED |producto de teda posibilidad de contaminacidn

PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO ——— PORCENTAJE %

Vil EQUIPO!

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

Ps Los utensilios tales como tablas, eucharas, ollas y demas menaje estan

&0 D fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosién de facil
E limpieza y dasinfeccisn. | ST =)

81 PS Los recipientes donde =& les provee los alimentos & los titulares de
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccion [ Y

2 PS El equipo y menaje con que cuenta el comeder escalar es suficiente para la o
ED atencién de a totalidad de fitulares de derscho. alo
PS Existen manuales y regisiros para servicio de mantenimianto pravantivo y

63 RI correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resaucion {Haja de -'1
ED vida de los equipes, cronogramas de mantenimients, responsables )

&4 PS Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamisnto cuenian M= DE e u‘“dc m (_.-A. A c:-ﬁn&'rshca Y

con controles vy regisiro de temperatura, L=

e de bcnpeaidbuea
TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN ELTRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)

&5 EleJ Bloseguridad. Anexc Mo 4 o
OTA A D o RIDAD RABAJC
PUNTAJE ESPERADD .i‘ PUNTAJE OBTENIDO (o] PORCENTAJE % o
L) ) A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ja aceién correctiva o accién de mejora)
= FI;? El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
ED Informacion del PAE. 4 .
i ‘1’1? Se evidencia soporte de conformacian del comité de alimentacidn eseslar e ne curdencem Soperke Qe
ED wa actas de reunidn del mismo. <
58 ';QSI Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tisnen para atender las A
ED SPOR en el comedor escalar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

= v

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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