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AS DEL VALLE

Mimentos Saludables del Valle $.A.5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

| PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA |E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017

| Versién: 02 |

Fecha de emision: 15/02/2023- | Serial No. |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Institucién Educativa

EL

Sede Educativa

CASTIUD

LAS NIEVES

EB:[?] :)(’;A’{ig‘[f- Ciudad/ Mw%ﬁ m Ejb

Direccién: CAQl%(Z/L\ SS N" 30_6’2

Fecha Visita: 42 _ Feerero- 7_@744

Hora inicio: q\‘ 4\0 (l\M.

Operador:

UT 2CA [NRsoVA

No Contrato / Convenio 483‘0' 2:3

Hora de terminaart: 45 ClUAA

Reporta casos de atencién

prioritaria

Si

La

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

No titulares de derecho

258

Adjudicados Atendidos

258

No de visita

| 2 e | Tipo de racién | I_Ma)m/ﬂr( P 2OA-

Nombre y cargo de quien atiende la visita

Py JASETH MRENNED € - Mbn putppoch -

Nombre y cargo de quien realiza la visita

ENA REZRONC ol ES — (1 SPECTRR NE CAMNA

Objeto de la visita:

NERIFILAUON pel comP U pm (enito

PUNTAJE ESPERADO |

=g

[PUNTAJE OBTENIDO

PE oS UMEKMIENSTRS TeChlcosS \f DE L (DISTeATo4E 023
[ 32

[ PORCENTAE% | 18,0 Yo .

CONCEPTO FINAL

[ CORTSEME oo O CEUACIOTES |

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

[FECHA DE VISITA

[CONCEPTO EMITIDO

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal
Manipulador segun Anexo
Técnico. ETC -RPS

No. de Manipuladoras
encontradas Racién
Preparada en sitio:

Cantidad de Personal
Manipulador segiin Anexo
Técnico. ETC RI

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Industrializada:

Observaciones:

Moda )LO)/JO)/ Lre) J
2L O [ nolodSris 140l
: pot 61\4/?'}?7’

1

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racié

ASPECTO A EVALUAR

industrializada - ED: Enfoque diferencial

INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

PS
ED

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

N A

PS

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcionamiento.

NA

PS
RI
ED

La edificacion, las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de
preparacion, érea de consumo) estan construidos de manera que facilita la
operacion de limpieza, desinfeccién y desinfectacion.

A

PS

ED

Los techos e/stén disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y mohos,
se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias.

/

PS
RI

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

A

PS

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

N A

PS
ED

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos
con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las
necesidades correspondientes a un dia de preparacion.

NA

PS
RI
ED

El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado
(Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo productos.

PS
RI
ED

Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos
solidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de
mantenimiento.

PS
ED

Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no
se evidencian instalaciones eléctricas expuestas.

N A

\

PS
RI

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla),
funcionando y limpios.

NO

Ne se cbServan =ilrnes 74 el & ea.

7

PS
ED

Cuenta con &rea exclusiva para la limpieza y desinfeccién de los utensilios
y menaje evitando contaminacién cruzada.

A

Movsce vapmanents.

PS
RI
ED

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccién para evitar
contaminacion en caso de ruptura.

Se evidenc b amel Are de c\ucCone
wreaX= verdane s el and -
wsecl A rvedarg

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las
instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

PUNTAJE ESPERADO

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas

Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor
escolar.

TOTAL INSTALACIONE!

PUNTAJE OBTENIDO

S FISICAS Y SANITARIAS

8

PORCENTAJE %

88 88 Y,
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS D E l. VA |- I_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Vatle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
. Cédigo: PDAE-F-017

RS

Versién: 02 Fecha de emision: 15/02/2023

Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Serial No.

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos No Se e Vdf nCls, e Pl f/v\'\‘t S can
PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa (s N ‘ o R
17 RI u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material O HP“ F" I 0‘\" wece )C L Y\\ e Y tem
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la ?W( t‘kvf_ée Ac, F’\}‘\-ﬁ‘
inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
PS Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de
18 RI vencimiento vigente, no presentan algtn tipo de contaminacion y son aptos /\
ED para el consumo.
PF: Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacién de /\
19 ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 ’
s
0 F;? El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas O INT=! CSe eV Se~CEa re 9 Yo Cen ool
2 ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros ée -‘—-‘ekk‘k’)-f P"D\'"I> () NEeVary .
PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de - ]
2 ED 18°C y se llevan registros ‘\, A .
2 PS Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. Anexo No 2

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATE
PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE %

1ll. CONDICIONES

PUNTAJE ESPERADO

DE PREPARACISN

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corectiva 0 accién de mejora)
PS Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en condiciones ‘
23 D optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y NA
E continua para evitar cualquier tipo de contaminacién.
Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
2 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La A
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor M
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del
Rl operador.
PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con '\)*P\
ED las manos
- .
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion NA \
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion.
28 PS El producto terminado se sirve a temperatura mayor a 60°C y los N A
alimentos refrigerados no mayor a 4°C. : )
OTA ONDICIO DE PREPARACIG
r =3
PUNTAJE ESPERADO /\ PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE % 1 [w]a) /G .
P 0D RAMA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la
ED lengua de la comunidad étnica
PS ; ~ e ;
30 ED Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. M P\
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido.
31 RI (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacién por parte de la /\
ED ETC del cambio realizado).
3 I';? Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos : Ne <o com \9 \= con b Aripas\e ey -
ED industrializados segun aplique. D Be “udo, Pa 2B N 4 ¥< lee o= 12eqn
PS
33 RI Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3 /\
ED
O P OD RA
PUNTAJE ESPERADO 4— PUNTAJE OBTENIDO A PORCENTAJE % S %,
PERSONAL MANIPULADOR DE A 0
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado, de
34 RI color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal 4
ED vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion industrializada.
PS La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,
35 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios _/\
ED ni maquillaje) y uniforme limpio
36 %? Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica Y
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor a un ano). l

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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Cédigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No.
PS El personal manipulador acredita formacién en educacién sanitaria,
\ principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas /
37 R higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afo) y se cuenta
ED con registros de capacitacion.
38 PRSI El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion Ne se Olo &? fV “ \/‘e ol a XQ o -Gh"ﬂ!’
ED (tapabocas, cofia y bata). ‘\) D 9\\ Cov=e o
S Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo y
RI establecido en la resolucion vigente (Nota: Para racion industrializada en /\
39 cada |E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona
ED delegada por el rector)
PS El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
40 RI acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por /\
ED parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

T T

VIi. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
“ ';? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos /}
ED escritos, se llevan registros de las actividades.
2 ’;? Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas /\
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).
PS Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas Vi /\
43 RI frutas se lavan y/o desinfectan antes de su preparaciéon o consumo en
ED racion industrializada.
4 ':25 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
Ell) protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. °
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o recipiente Se cvit dencia \"Q‘ \S hﬂ’ -L, \ L\ﬂ\‘) L Z2a
45 RI (s) de almacenamiento de agua. % de SR FCCLDV\ g we c-\( AsVn v\ wue
ED Tovisie as\ |
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de tanques
46 ED ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las N P\
actividades. (Verificacion de pH y cloro)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes
47 PS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud N P\
y se evidencia soporte
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es NO ‘3 e ola-i Y va Pdrﬁ fL Ane V\'u Lin tyc—
48 RI fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su \l\) D ol
ED inocuidad. 8
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccién /\
ED temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
50 PRSI Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos /\
ED escritos, se llevan registros de las actividades.
51 PRSI Se aplica la separacién en sitio de los residuos solidos, es decir, material /\
ED organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
52 :? Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o /\
. ED dafio causado por plagas. <
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
53 RI procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas /\
ED o correctivas.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
54 ';? conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacion,
ED recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la N )
normatividad vigente. (Si aplica)
55 l';? Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
ED aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) O
56 FI‘RSI Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de ‘\) o
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica)

Impreso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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PS . < . % tt
57 RI Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, ‘\)
ED debidamente lavadas y desinfectadas.
s . El personal transportador cuenta con certificacién de manipulacion de S,
5 ERD' alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. '\) O
PS Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente
5 R sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de . ( )
9 | material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el ‘\.)
ED producto de toda posibilidad de contaminacién

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)

PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan

60 fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion de facil U A
ED g 3 ..

limpieza y desinfeccién.

61 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de N A
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccién

62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la
ED atencioén de la totalidad de titulares de derecho. N A -
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y uc‘i el (« A\ t( V\A"'V\Vﬁ\ AC_Q [T

e

63 RI correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucion. (Hoja de LN LA cor C‘h ves .\\ ()re_ Mm‘\'t vo Se
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) enLy Q'\“"O degaC¥5Q| \ 1«46 R

» I';;SI Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan p o0 s e wd engia regyn W~ de conbiad
ED con controles y registro de temperatura. U Ae -‘—MPA\ k‘ M N aAleirat.

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE ESPERADO 2 PUNTAJE OBTENIDO - ‘) PORCENTAJE %

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

O Yo ce edidencia Rohgun nt Sbinlr

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

[€

X. GESTION SOCIAL

ITEM

65 RI Bioseguridad. Anexo No 4

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acci6n correctiva o accién de mejora)
s F:QS El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de _/\
6 EII) Informacion del PAE.
. PS Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar O N S zngdenliq &f*—:@-‘e_ Lo (\‘[;’(W’
6 SI) ylo actas de reunion del mismo. AN oy de At pmdntacica zscolar
68 PR? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las /\
ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

\ CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES . .
Domante la gk deenca de vorficacdn de cwrplmients de los Lineamientss +ecniof
Se evidenCia. ho wwepltmtevbo  en gramate de ™ok durgzne, no cwenldn con
Botiaein ny extinter oo se Uevan remshnos de conbul de denpernbord, manoal
votenvients prevedtivp A corce s e equips desuctuloado, <o clema ne
m“#fm&ﬂéd ‘flJl-cnn 36‘1 3}; 2'{1 Se eVLA‘ei\QLc, %{Q)_y\o U U\erd.e__ (on ‘:aW\\oro
(}€ 22 ened ades Por ch— Fs’\f“\ M-n2ena

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

ININGON O

Atendido por: Nl‘h@[ B dﬁNETﬂ MAZTINEL - Firmaf, Cargo: MApS | pUL%a,-\

Atendido por: ﬂ(ma: Cargo:

Realizada por: EE&A— &EQ&)M E@&LES Firma: M Cargo: ”\)&Wﬂ De Cf(WfO .

Realizada por:

Firma: Cargo:
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
AS I]EI. VAI.I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Valle S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 | Version:oz | Fecha de emision: 15/02/2023 | seriaiNo. ]
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Institucion Educativa " |Sede Educativa lETC p|(q|a‘q Ciudad/ Municipio
lance Dusan 30 . el coalvo : Disd it arm ne b el
Direccion: y Fecha Visita: M " [Hora inicio: .
ireccion (QU\A? o 22 echa Visita ‘1/07 /7-4- a inici lwhv“\
Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminacién: .
Ut Bca \\nou o 43 ~23 3:.00 Pn
Reporta casos de atencién Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
prioritaria st Be /V{
No titulares de derecho Adjudicados b% ’q Atendidos Q% L No de visita I l | Tipo de racién l R t
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita
\sva 0\eho- Man Pulafora Fabov_ Guderrey ~Twlp. d¢ Camp,

<
Objeto de d visita:

\[Q%\{:rq(\oh Ac I\V\@a\vv\lﬂ\n-}-gg ’}‘((\'\1(03 \/ ad Cé‘h}’va"cr 330 -2;

PUNTAJE ESPERADO | 1 [PUNTAJE OBTENIDO I 2< | PorcenTAE% | BS 236 F
= J
CONCEPTO FINAL I [ C‘)‘(\fGTW\Q Co\~ D\OS ACUR o
“ FECHA DE VISITA N \ a
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA ]CONCEPTO EMITIDO ‘/D A li o \_ « oo\( V\\\\ 7
TOTAL DE MANIPULADORAS ¢ .
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras ) Observaciones:
Manipulador segin Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racién
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
) —e
— 3

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racién industriali - ED: Enfoq

. 1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

diferencial

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. N A
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
2 PS el i :
suficiente, en buen estado y funcionamiento.
PS La edificacién, las instalaciones (area de almacenamiento, &rea de
3 RI preparacion, area de consumo) estan construidos de manera que facilita la
ED operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion. 1
PS Los techos /estén disefiados y construidos de manera que se evita
4 RI acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos y mohos,
se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar L
ED condiciones higiénico-sanitarias.
5 PS El area de distribucién o de alistamiento de las raciones preparadas o
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. L
6 PS Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. N&' L~
S Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos
7 ED con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las
necesidades correspondientes a un dia de preparacion. N 4
PS El drea de almacenamiento de las materias primas y producto terminado L
8 RI (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo productos.
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos
9 RI sélidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de L
ED mantenimiento.
10 PS Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no
ED se evidencian instalaciones eléctricas expuestas. r‘ A, 1
" Tj Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), NO 8( O‘)X" oy S 1 fGV\fS en i
funcionando y limpios.
ED vime [\{O avea Qe , Malena miy k-
12 PS Cuenta con érea exclusiva para la limpieza y desinfeccién de los utensilios
ED y menaje evitando contaminacién cruzada. N A I
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, N "0
PS estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena Se QJ“\G‘ ANNEN viwn nas éw\
13 RI conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las O N\q] a V\‘} ) -|V\§Q( }\,
ED ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar
contaminacion en caso de ruptura.
14 PRSI Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
ED mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. L
PS Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabén
15 RI desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las L
ED instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. -
PS Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas ’
16 RI Précticas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor]| l_
ED escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO q PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE %

88.8% %

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja




0001620 CHINES:
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
As DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Vatle S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017

Version: 02 Fecha de emision: 15/02/2023

Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Serial No.

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 RI u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la 4‘
inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.

PS Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de L
18 RI vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son aptos
ED para el consumo.

kY A
19 PRSI Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de 8 Q (\I\af'“( \Q\ \ 296 Q\ Cq\ u 10 'ﬂ\‘h]’c Vis¢
ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
PS . : . ! '
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas N% ¢ \"&(V\ flon ‘5 K”AC H f(
20 :[I) entre -2°C a 4°C y se llevan registros O S e TQ? } B (ﬂ' va 'Vu_
PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -
21 ED 18°C y se llevan registros ‘\f A
PS

2 RI Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la /
ED normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. Anexo No 2 1—
e fl SUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

80%

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE ESPERADO 5 PORCENTAJE %

il CONDICIONES DE. PREPARACISN |

iTEM

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSEVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en condiciones
23 ED 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y A
continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. N
Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
2 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La (1/4
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del L
RI operador.
PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con /Ua
ED las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion N 4\ /
Se cuentan con ‘registros y control de temperatura durante la preparacion.
28 PS El producto terminado se sirve a temperatura mayor a 60°C y los N
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE OBTENIDO l PORCENTAJE %

[oo¢

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend

29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 1
ED lengua de la comunidad étnica

30 Ps Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. A\
ED < N
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menut establecido.

31 RI (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacién por parte de la 1
ED ETC del cambio realizado).

32 ;? Se cumple con los gramajes de las preparaciones y 0 complementos L S
ED industrializados segun aplique. e
PS J_

33 RI Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO 4, PORCENTAJE %

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PS El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado, de

34 RI color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal i
ED vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion industrializada.
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,

35 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios 1
ED ni maquillaje) y uniforme limpio

36 ';? Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica J_ ,/
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). T

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDADU Jul b 1 “'

PROCESO MISIONAL

AS DEL VALLE

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables det Valle $.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017

PUNTAJE ESPERADO _ PUNTAJE OBTENIDO

Versién: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
El personal manipulador acredita formacion eﬁ. educacion  sanitaria,
PS s -~ 5 4 :
3 Rl principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y préacticas
7 higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afo) y se cuenta 1
ED con registros de capacitacion. -~
38 PR? El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
ED (tapabocas, cofia y bata). L
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
PS ) - . e L
30 RI establecido en la resolucion vigente (Nota: Para racion industrializada en
cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona ‘_
ED delegada por el rector)
PS El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
40 RI acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por 1,
ED parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

_ Vi CONDICIONES DE SANEAM!ENTD

PUNTAJE ESPERADO punme 0BTENIDO Q| porcewmaew

LIMPIEZA Y DESINFECCION .
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
" ':3 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos
ED escritos, se llevan registros de las actividades. 1,
42 ';? Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas ”
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). L B
PS Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y =
43 RI frutas se lavan y/o desinfectan antes de su preparacion o consumo en L
ED racion industrializada.
a4 TRSI Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, l
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o recipiente I \rp
o . :
45 ;[') (s) de almacenamiento de agua. O N o Se ) GU\OFV\ \ TC;'\ 5 ( Vo 6(
\l‘V\g\Q Fo -*”uv\a\_.-(\ i 04 ya
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques . \ P
46 ED ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las ‘\IA B
actividades. (Verificacion de pH y cloro) - <l
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes __— -
47 PS establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de Salud (\[Af _—
y se evidencia soporte __—
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es [») - —
48 RI fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su N -
ED inocuidad. =
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, 3
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion -
ED temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. ﬁ-
50 PRSI Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos L
D escritos, se llevan registros de las actividades.
51 PRS| Se aplica la separacién en sitio de los residuos solidos, es decir, material L
ED organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
52 PR? Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
dafio causado por plagas.
ED " porplag L
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
53 RI procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas 1_
o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

VIi. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
54 i? conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacion,
ED recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la M )
normatividad vigente. (Si aplica)
55 F};SI Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de No
ED aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)
56 F';? Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de I\/\)
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica)
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[3@& AS D E I- VA I-I-E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
x Alimentos Saludables del Valle S48, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
57 I-;SI Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas,
ED debidamente lavadas y desinfectadas. NO
58 PRSI El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
€D alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. N O
PS Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente
50 \ sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de
R material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el N O
ED producto de toda posibilidad de contaminacién
OTA OND O RA FOR D PROD O R ADO AP
e PUNTAJE ESPERADO m——— PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE %
Q PO O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
60 ED fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion de facil N A .
limpieza y desinfeccion. .
61 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de M 4
ED derecho son de material lavable y facil desinfecciéon
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la A‘ /
ED atencion de la totalidad de titulares de derecho. N
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivoy Pl“v‘ g nea m é s‘l(“’\/ ). 3’
63 RI correctivo de equipos de acuerdo alo establecido en la resoucion. (Hoja de O ¢ bo e "‘ “ ‘.( ¢ 3 h >
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables )
64 %SI Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan b Na Sg e\‘ la’ Wia ye, -1-) Jt 3( 7l(ln’ ,lh h
ED con controles y registro de temperatura. i D )
OTA Q PO
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO O PORCENTAJE % 0 7 -
AD O D RIDAD TRABAJO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
65 = Bioseguridad. Anexo No 4 o No o Se (’«Vla M BD"’ /1 vtmj hiercliy ’Q
TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
L X. GESTION SOCIAL . 7
iITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
66 PRSI El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
ED Informacién del PAE. ’,L
PS Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacion escolar
67 55 ylo actas de reunion del mismo. [\[D
68 %sl Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las 1_ /
ED SPQR en el comedor escolar
TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

7 | 66 %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

A
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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AS DEL VALLE

Alimentos Saludables def Valle S.A.5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cadigo: PDAE-F-017

| version:oz | Fecha de emision: 15/02/2023 | seriaiNo. |

FORMATO VISITA DE VERIFICA

CION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

CRRTS Toneey R

Sede Educatlva\l\\ 6£M\]m

\ e
\% V3 Ciudad/ Municipio

txwur\CxJo@mt,t\

FechxVisita:

»" 2’ o t_‘eém Zoi\Q Hora inicio: 6 " \LD um

Operador:

(ORY

DlreccmnT m‘-\$“e}\ SB\ k.\ \\ ‘>\ (w] \B\U\ \3.\ SQ
A ova

prioritaria

Reporta casos de atencién

si N

No Contrato / Convenio q 6 2)3 Hora de terminacio’ra. .
3‘—0 - -\ ) Hpm
1

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria —

No titulares de derecho

Adjudicados \\?) < Atendidos L\ 28

i [} LY
No de visita | Tipo de racién € \ndoa Frslihgdd )

re y cargo de, qulen atiende la vjsita
&r\ éo, Man po\ué SV
I

Objeto de la visna.

NemBiausn & \os leeomentes keanies &) O/U\\ww'}\b 4} 0-23

lombre y car uien rgaliza IaV|5|ta
denyr\\gq;ﬂv R\l o P - \m&p ox Campe

PUNTAJE ESPERADO |

(BN |PUNTAJE OBTENIDO

CONCEPTO FINAL

[ 22 PORCENTAJE %
— |@Nr0w G UE'S%U’%Q[D NS @

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

FECHA DE VISITA

TOTAL DE MANIPULADORAS

[CONCEPTO EMITIDO \rz«\o\\en e Y Ov ‘\ll \%\er"

Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segun Anexo encontradas Racion Manipulador segun Anexo encontradas Racién
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racié

1. INSTALACIONES FISICAS Y SANﬁ'ARIAS

- ED: Enfoque diferencial

PUNTAJE ESPERADO

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
3|
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de /
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. ‘ '(& /
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad /
2 PS ’ : ‘ ) /
suficiente, en buen estado y funcionamiento. )\ g /
PS La edificacién, las instalaciones (area de almacenamiento, area de /
3 RI preparacion, area de consumo) estan construidos de manera que facilita la /
ED operacion de limpieza, desinfeccién y desinfectacion. A /
PS Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita
4 RI acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y mohos,
se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar 4
ED condiciones higiénico-sanitarias.
5 PS El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
6 Ps Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. ﬁ (’\ .
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos
PS - . o
7 ED con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las , \
necesidades correspondientes a un dia de preparacion. ]\ « A
PS El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado
8 RI (Productos  industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo productos. 4
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos /
9 RI solidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de 4 /
ED mantenimiento.
PS Las ldmparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no
10 \
ED se evidencian instalaciones eléctricas expuestas. “\ <
5 T
" 'l:?sl Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), A 0 E\ G\\OU no CLZ)Y\ T\l Q/k\yf\ < k:\—C)V\
funcionando y limpios. . .
& vimp 2ova Aven NES
12 PS Cuenta con &rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios '\ P\ \
ED y menaje evitando contaminacién cruzada. ]\ & * X
"
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, \ TC 0 ‘m . ,{,‘
PS estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena :E Q de’ Q\ QC’U\Q fY\ \U\
13 RI conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las \ D
ED ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar| ~- ° o ( | Q w—\ % [ |
contaminacion en caso de ruptura. ﬁ\) ],V\ \D/\ \’\‘\3-& .
14 F;? Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
ED mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. /l
PS Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
15 RI desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las 4
ED instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
PS Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas
16 RI Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor /\
ED escolar.

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL INSTALACIONE:

S FISICAS Y SANITARIAS

8 PORCENTAJE %

ADO/.
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS D EI. VAI_I.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentas Saludables del Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017

Versién: 02 Fecha de emision: 15/02/2023

Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Serial No.

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 RI u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la ’t
inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
PS Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
18 RI vencimiento vigente, no presentan algtn tipo de contaminacién y son aptos /l
ED para el consumo.
1 PRSI Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacién de /l
9 ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 ~
=
20 };? El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas A M Q %\,\3
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros O O g N et\ 18 S,
2 PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de - . \)
1 ED 18°C y se llevan registros \Q ) p\ .
2 PS Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. Anexo No 2 A

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO \.\ PORCENTAJE %

R o,

i lil. CONDICIONES DE PREPARACIGN .
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
PS z 0 L L L. )
23 ED optimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de forma secuencial y ﬂ A
continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. ‘
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
2 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La {)‘,
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor N - :
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del /'
RI operador.
PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con & &
ED las manos. N
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion 7\\/ f>§
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion.
28 PS El producto terminado se sirve a temperatura mayor a 60°C y los 1\\ . J»
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACISN

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu

29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 4
ED lengua de la comunidad étnica
PS . . - .

30 ED Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. ‘\\ \,\ .
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido.

31 RI (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion por parte de la A
ED ETC del cambio realizado).

3 ':‘? Se cumple con los gramaijes de las preparaciones y 0 complementos ’D\‘,\(\; m [av o wW\'D L U=~ ()C— s
ED industrializados segun aplique. < S%_u\o\e/(/‘. \‘J/O
PS

33 RI Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3 4

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

pu..ms oBTENDO 2 PORCENTAE %

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PS El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado, de

34 RI color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal
ED vigente y/o elementos de proteccién necesarios para racién industrializada. 4
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (uias cortas,

35 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios 4
ED ni maquillaje) y uniforme limpio

36 F;?? Se evidencia para cada uno de los manipuladores  certificacion médica /1
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo).
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PS EI' p.erlsonal ) rpampulador acredita fgrmacién en educacion sapltgna, A\) $ &J N &(\ O QY u&u (\)b
7 ) principios  basicos de Buenas Précticas de Manufactura y précticas
3 R higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta C <
ED con registros de capacitacion. WKL i oo~
PS ) ) 1 dotacié Aot . R <
38 RI El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion No S emn (@23 PC Onel O “C/(\C)
ED (tapabocas, cofia y bata). M . O _ \
PS Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo alo
39 establecido en la resolucién vigente (Nota: Para racién industrializada en - ~
RI cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona 1 __—
ED delegada por el rector) _
PS El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
40 RI acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por /‘
ED parte del comité de alimentacion escolar |

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

VIi. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
I:?? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos ,‘
L ED escritos, se llevan registros de las actividades.
2 %SI Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas 4
4 ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién).
PS Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y|
43 RI frutas se lavan y/o desinfectan antes de su preparacién o consumo en 4
ED racion industrializada.
4 PR? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, /\
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. ) /
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES l(Describir la acciév{ correctiva o accién de mejora)
‘;‘? Se garantiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque y/o recipiente A S‘(, eAn DUA’\ o ""QG’\ e Qvos
45 s) de almacenamiento de agua. 1
R 0 S\ Conpmznto .
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques
46 ED ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las ‘\x
actividades. (Verificacién de pH y cloro) } & .
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes
47 PS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud
y se evidencia soporte N - A .
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es 1\\0 5{, =N Q\g;{\( ) \j&o Q(.Q
48 RI fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su O
ED inocuidad. ]\\/ . ‘/\\Ql 2.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acci6n correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario;
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion /‘
ED temporal de residuos s¢lidos y se promueve el reciclaje.
50 F;: Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos
ED escritos, se llevan registros de las actividades. /‘
51 PRSI Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, material
ED organico separado de papel, plasticos y empaques. 4 ////
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
52 PR? Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
dafio causado por plagas. 4
ED
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con /‘
53 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas
o correctivas. _—

PORCENTAJE %

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de ’
54 i? conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacion,
ED recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la '\\ . O
normatividad vigente. (Si aplica) '
55 ';? Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
ED aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) Av O
56 i? Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de ]
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) . ( ).
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PS Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, .
57 RI i +
ED debidamente lavadas y desinfectadas.
3 PS| El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
5 ETD alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. & i D
PS Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente
5 RI sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de _
9 material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el 'ﬁ . O =
ED producto de toda posibilidad de contaminacién

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO i PORCENTAJE %

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D: ibir la accién iva o accién de mejora)
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
60 ED fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosién de facil i\\ p‘ //
limpieza y desinfeccion. < _ il
61 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de _— -
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccion t\\ . A . —
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la —
ED atencion de la totalidad de titulares de derecho. ‘Q‘ ‘ A = & i N
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivoy AD ) &ﬁd}l\(}/\) P\ur\ b‘z/ «\*4"0
63 RI correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucion. (Hoja de O \‘;,\
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) n(}a &\&% (®) -
PS Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan
64
con controles y registro de temperatura. 0 &/ ‘ w \& 5 .

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL’TRABAJO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
RI Bi idad. Anexo No 4 (2> ‘j ‘-\ -\-o
65 = ioseguridad. Anexo No O AN\ m W\C [’
; TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
Y X GESTION SOCIAL
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
s F';? El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de 4 )
6 ED Informacion del PAE.
67 PRS Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar D
El.l) ylo actas de reunion del mismo. v Se wawu)\} O A
68 F,;? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las 4
ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Duwonte Q\g\.\‘u j&cy\t\D €N mot\\x\«o&ecl = V—Cu)uc:\m mt:\wg\'no»
\\N\&u < Venvuvs S (oadiueane \'\u\x)wn\bo gcv\\%t\\’\\&\_&

] s o lmacenam,ento

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Lo mm\\?\)\u\:\om MO S f\m\?)um) dos:vuuu;)m_

\)

Atendido por: R.‘I\ \} \"\@)\’“ on D\Qz} 7 Firma:/in ./_//Ap /A’/d’n %’Cargo: ’(\I‘\DV\ L P\)\ [\ A Svo

Atendido por: . Firma: | Cargo:
~ L A
Realizada por: \Q(\v\" % QA\, y \\/O Pm\t_\ Firma: Cargo: l \A& o D'h &}MPD
U 1
Realizada po Firma: Cargo: !
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Cédigo: PDAE-F-017

| Version: 02 |

Fecha de emisién: 15/02/2023 | Serial No. l

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Institucién Educativa

fea SPeo De

CO(Y\Q((,'tEede Educativa L& L:bQ( M

"
ETC

Oif¢

¢ Ciudad/ Municipio
htcl P ’& /f o

Direccién: L;Q“E/ q}'b NO Q 4 -— 56{

Fecha Visita: "Q /Oz /‘N

O
Hora inicio: 6 3 p AM

Operador:

0T BcAa

\(\nouc\

No Contrato / Convenio ‘ "@q" 3

Hora de terminacion: «O: 3:) A{V\

Reporta casos de atencion
prioritaria

Bl NO

X

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

No titulares de derecho

Adjudicados

% T

Atendidos

No de visita |

CYs—-gm

| Tipo de racién |

X C,
<

Nombre y cargo de quien atiende la visita

Terlo — Monzpaloderc,

Nombre y cargo de quien realiza la visita

Ce JcuxeA

Cecc,

Objeto de la visita:

NI shiceu \o

‘?ﬂe& r\\r.e/\spa ‘

dcrices 2l blicde 24 20 el YB3 23

\“\S-cpc’cu |§3 Ccmp_

PUNTAJE ESPERADO |

f o
oL

[PUNTAJE OBTENIDO |

SY

~ ]

CONCEPTO FINAL

PORCENTAJE % .

| RN ="

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

FECHA DE VISITA
CONCEPTO EMITIDO

Jag N .

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal
Manipulador segiin Anexo
Técnico. ETC -RPS

No. de Manipuladoras
encontradas Racién
Preparada en sitio:

Cantidad de Personal
Manipulador segun Anexo
Técnico. ETC RI

——

—

2

No. de Manipuladoras
encontradas Racién
Industrializada:

Observaciones:

JEN——

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racién ir

ASPECTO A EVALUAR

dustriali:

PUNTAJE

da - ED: Enf
I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

que diferencial

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PS
ED

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

PS

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcionamiento.

QCOMQAMMQ&AE‘«,CO/\OC@UOQL

Yasces (o NCTC o)

PS
RI
ED

La edificacién, las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de
preparacion, drea de consumo) estan construidos de manera que facilita la
operacion de limpieza, desinfeccién y desinfectacion.

PS
RI

Los techos e/stén disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos y mohos,
se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias.

PS
RI

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

/

PS

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

/

PS
ED

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos
con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las
necesidades correspondientes a un dia de preparacion.

PS
RI

El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado
(Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo productos.

PS
RI
ED

Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos
solidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de
mantenimiento.

PS
ED

Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no
se evidencian instalaciones eléctricas expuestas.

PS
RI

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla),
funcionando y limpios.

PS
ED

Cuenta con &rea exclusiva para la limpieza y desinfeccién de los utensilios
y menaje evitando contaminacién cruzada.

PS
RI
ED

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar
contaminacion en caso de ruptura.

< €uicence. oedei ( Sdvoctor )
PN ’%\ecw:\ de_malic 8’\‘\‘“’ o, S
o e

_udencion \endara Cen Dreere, foaed

14

PS

ED

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

15

PS
RI
ED

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabén
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las
instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

e | i O_;)__\_;_; SIS >0

PS
RI
ED

PUNTAJE ESPERADO

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas

Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor|
escolar.

TOTAL INSTALACIONE!

AL

PUNTAJE OBTENIDO

—

N

S FISICAS Y SANITARIAS

PORCENTAJE %

23,5
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1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 RI u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material /\
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la
inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.
PS Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
18 RI vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son aptos /]
ED para el consumo.
PRSI Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de 4
19 ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
20 PRSI El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas /]
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros
PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de - /"
21 ED 18°C y se llevan registros g
2 F};SI Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la /\ ’
ED normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. Anexo No 2 y

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

PUNTAJE OBTENIDO

iIl. CONDICIONES

DE PREPARACIGN

SUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 D 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y /\
E continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
2 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La /\
ED desinfeccién debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del 4
RI operador.
PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con ’\
ED las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion /\
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion. O
28 PS

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

El producto terminado se sirve a temperatura mayor a 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

S

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

> eUt‘éQ_\[\Ca‘C\.
elle ~

- Z

oodo de_ Ik Cee e
o "VQ o

PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de ment
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la
ED lengua de la comunidad étnica
30 Eg Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. /\ -
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de men( establecido. o
31 RI (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacién por parte de la /‘ -
ED ETC del cambio realizado). . = .
1
PS Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos ?Q, (SSEN ée_(\g,‘h “,“Com?\f’m?ﬁ/\'\o Q(\ l'%
32 il industrializados segun aplique. . C 3
ED g\mm:.e\, 22— Qlonkrs, i!qhggm&m
PS

33

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3

TOTAL CUMPLIMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO

DE MENUS - GRA

Y

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

MAJES

PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado, de
34 RI color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal ’/‘
ED vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion industrializada.
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, 4 /*’"’
35 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ’ _—
ED ni maquillaje) y uniforme limpio
36 ';? Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica - .
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). —~

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria,
PS PR - ;e P
RI principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
St higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afo) y se cuenta
ED con registros de capacitacion.
38 ;sl El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion /\ ~
(tapabocas, cofia y bata).
ED
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo p -
PS ) o ” o - .
39 RI establecido en la resolucion vigente (Nota: Para racion industrializada en P
cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona ~
ED delegada por el rector) ~
PS El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de )
40 RI acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar -

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
" ;? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos /\
ED escritos, se llevan registros de las actividades.

C. \ \
. S ~ -
42 F};? Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O ND &Q'QA)‘% d‘&'\‘écg{@\ ne “O3C’\

técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacién A
ED ( prep pleo y rotacién). Se_Seanrdod e \G Gewne oiglote,
PS Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y J
43 RI frutas se lavan y/o desinfectan antes de su preparacién o consumo en /\
ED racion industrializada.
“ PRS Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, 1 /
E[l) protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. -
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o recipiente
45 I?L!) (s) de almacenamiento de agua. /\ -
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques
46 ED ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las /l
actividades. (Verificacion de pH y cloro)

El agua que e utiliza es potable y cumple con las normas vigentes (\b Q/U (\(SQ A O‘P) —k, 6&
47 PS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud O %‘ &4 < § ¢
y se evidencia soporte &D"\')‘(%(\ <X\ & Qo 'D?(%r\(,éq—\(t S3c )
J I

PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
48 RI fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su 4
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccién
ED temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
50 Plg Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos /\
ED escritos, se llevan registros de las actividades.
51 P; Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, material /\
ED organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
52 :? Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o 4
dafio causado por plagas.
ED
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
53 RI procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas
ED o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO “ PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

VIi. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

%

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
54 I';;? conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacion,
ED recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con la ”O
normatividad vigente. (Si aplica)
55 PRSI Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de N /
ED aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) O
PS Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de /
56 RI X . - A O o
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) -

Impreso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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S Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, /
57 RI . i
ED debidamente lavadas y desinfectadas.
58 PS El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de N
RI alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. O —
ED —
PS Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente _—— -
59 ! sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de ‘\) O —
N material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el //
ED producto de toda posibilidad de contaminacion ///
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUC ERMINADO (Si APLICA)

PUNTAJE ESPERADO —_— PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE %

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
60 ED fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion de facil
limpieza y desinfeccion.
61 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de /\
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccion
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la /l
ED atencion de la totalidad de titulares de derecho.
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y
63 RI correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucion. (Hoja de /\
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables )
64 PRSI Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan 4
ED con controles y registro de temperatura.
TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Bioseguridad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

. iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
6 ';? El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de /\
Informacion del PAE.
ED
o7 F&? S/e evitdencia sopp’r‘teddT conformacion del comité de alimentacion escolar O CO(V‘ rLJ
ED y/o actas de reunion del mismo. O‘\? .e
ned\- (B\ { (O\ga-
68 PRSI Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las
ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

&\ 6} /
CONCLUSlONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDAC]ONES

Se e -dence ?A\*@:n nore \ e \Ql CON(D\QJQQA\*:\ G\?M‘\-av\m £ \C_ Madgliand CRe
Jw.

eu‘éq\c;ts '?/\C\er‘ﬁ\n’r\‘i £, \b. Nowvee, S \Q\ MACd o, A% e (—t \./\)'?—( 0/\9-7(0)
Cu ¢ Roid éej_\r’ rnp‘n»wcga\ Cro relloe g AR T
(%kkc\ - AN RCNIRY = m\\co\&'fv\teo&b. C!Wm.(m [o

Q_Mﬁﬁg AQ,\\&J(\QC\QA on \e \ﬁ«\—Gre; (’(ﬁt\ep o€ Prkco\ & (Rm\\{—.ﬂ

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

(\\\t\cgur\o\

pendidopor: Eosveepa ' A TARelo 2eAaTA Firme: EsTeran A fA0S ™ Maueo Ao A

Atendido por:

Firma: Cargo:

Realizada por: M@(@ N, Xk)Cu'C4 k)\OAQQ,(C\ Firma: MO!/CO \\UM M. |Cergo: \V\mac;\w o (E(W’(L

|Realizada por:

Firma: Cargo:
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