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AS DEL VALLE

Alimentos Saludables el Valle $.4.5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL l

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017 l Versién: 02 I

Fecha de emision: 15/02/2023

l Serial No. |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

T T Surerde /] 5 lfbe e BovPieoh.

ETC

Dowancabs 12

{udad/ Municipio

01 €db e

Direccion: c@)f/@/d 3% # 5

Fecha Visita: *

Febrero

[3__802'% Horalnlmoé? OOO—M

w01 ACA I INNOVA

No Contrato / Convenio LIB?O _ 23

Hora de terminaciony . .
111000 v

prioritaria

Reporta casos de atencion

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

No titulares de derecho

Sl
Adjudicados 2& b

NO
Atendidos 48 6

No de visita |

Nombre y cargp de qu.ebt-ecnie ia v-s-t% / M an (23J /Odoq%

mbre y cargo de quien real
vy M e

| Tipo de racién A/epora‘ﬁ &) 5 I?Q)
la visita

b Guerm- /nzP@éwa@ Cba—nﬁ\:

Objeto de la visi(a \/@/Fﬁ%QCfbn

(~
L

IPredm Ry tod TEcHAC OJ

P

vy del contoto 4g70-7)

L DN/

PUNTAJE ESPERADO |

&5

[PUNTAJE OBTENIDO [

| PORCENTAJE % | 5102'/7#

CONCEPTO FINAL

| O ) fors

me

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

[FECHADE VISITA _jo>~

lgov- V2N F-EQ

|CONCEPTO EMITIDd

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal
Manipulador seguin Anexg
Técnico. ETC -RiS/’

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Preparada en sitio:

Cantidad de Personal

Manipulador segun Anexo
Tecnico, ETC RI |

No. de Manipuladoras
encontradas Racid
Industrializ

Observaciones: =

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en

RI: Racion industriali

ACIONES FISICAS Y SANITARIAS

- ED: Enf

diferencial

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de 4
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. /
2 PS El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad /
suficiente, en buen estado y funcionamiento. /
PS La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de /
3 RI preparacion, area de consumo) estan construidos de manera que facilita la /
ED operacion de limpieza, desinfeccién y desinfectacion.
S Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
4 RI acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos y mohos,
se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar|
ED condiciones higiénico-sanitarias.
5 PS El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
6 PS Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.
Ps Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos .
7 ED con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las /\
necesidades correspondientes a un dia de preparacién.
PS El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado
8 RI (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo productos.
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos
9 RI sélidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de .
ED mantenimiento.
10 PS Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no /
ED se evidencian instalaciones eléctricas expuestas. ,
A ~
T 1
- Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), /VO 3@, eV f}def) O{a 3/7/"0/) e e /
" RI funcionando y limpios. -_—
ED Qe
12 PS Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios
ED y menaje evitando contaminacién cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
PS estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena
13 RI conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las o
ED ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar
contaminacién en caso de ruptura.
14 Z? Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
ED mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
PS Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon .
15 RI desinfectante, elementos desechables, papel higiénico Y papeleras) y las
ED instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
PS Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas
16 RI Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor
ED escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PORCENTAJE %

13, 757

Impreso Litor(seﬁos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As D EI_ VAI_I-E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017

Versién: 02 Fecha de emision: 15/02/2023

1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Serial No.

iTEM ASPECTO A EVALUAR - PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 RI u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material g
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la
inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
PS Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son aptos e
ED para el consumo.
P:; Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de -
19 ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
2 F;: El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas 7.
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros
PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de - f -
21 ED 18°C y se llevan registros
2 PS Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la L
normatividad sanitaria vigente. Resolucidn 5109/2005. Anexo No 2

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATE

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

lil. CONDICIONES DE PREPARACIGN

iTEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 ED optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y
continua para evitar cualquier tipo de contaminacién.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
2 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del
RI operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 Ps segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del aliment
ED gun se Ipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con

las manos. /

27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion.
28 PS El producto terminado se sirve a temperatura mayor a 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

AN S

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACI6N

PUNTAJE OBTENIDO 6

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO PORCENTAJE %

ITEM ASPECTO A EVALUAR

ED industrializados segun aplique.

Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la
ED lengua de la comunidad étnica
30 Eg Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. /l
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido.
31 RI (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion por parte de la )
ED ETC del cambio realizado).
22 F;? Se cumple con los gramajes de las preparaciones y 0 complementos 1

TOTAL CUMPLIMIENTO

DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

007

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PS El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de

34 RI color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal y
ED vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion industrializada.
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas,

35 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios
ED ni maquillaje) y uniforme limpio

36 F';? Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica ‘
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo). .

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS D E L VA I. I-E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

&

e

ED parte del comité de alimentacién escolar

Mimentos Saludables del Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
PS El personal manipulador acredita formacién en educacién sanitaria, <
37 RI principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y préacticas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afo) y se cuenta
ED con registros de capacitacién.
28 F;? El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
(tapabocas, cofia y bata).
ED
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
PS ! oo > e i
3 RI establecido en la resolucion vigente (Nota: Para racién industrializada en
9 cada |IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona
ED delegada por el rector)
PS El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
40 RI acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por /\

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
-
M T!sl Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos B
ED escritos, se llevan registros de las actividades.
4 'D:?sl Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas )
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).
PS Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y|
43 RI frutas se lavan y/o desinfectan antes de su preparacién o consumo en /, -
ED racion industrializada.
“ F;? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, p -
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. ™
ABASTECIMIENTO Dé AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o recipiente /
45 ;') (s) de almacenamiento de agua. i

PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques
D ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
E actividades. (Verificacion de pH y cloro)

46

El agua que /se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes

47 PS establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de Salud é
y se evidencia soporte

PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
48 RI fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su
ED inocuidad.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion .
ED temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje.
50 F;SI Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos
ED escritos, se llevan registros de las actividades. §
51 PR‘SI Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material
ED organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
52 ';? Las ‘instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
dafio causado por plagas.
ED
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
53 RI procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas
ED o correctivas.
OTA OND O D & A O
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 7 PORCENTAJE % /b
OND O D RA FOR D ADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de ’
54 rl;? conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacion, 1 B
ED recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la N _—
normatividad vigente. (Si aplica) L —
55 %? Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de "
ED aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) ’\’[ &
PS Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
56 Bl i llevan el aviso d i i Apli )
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) o

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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Cédigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.
57 F;: Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, ( )
ED debidamente lavadas y desinfectadas. -
58 PS El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
ET:: alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. p ( >
PS Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente
9 RI sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de
5 material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el » i ’
ED producto de toda posibilidad de contaminacién

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SLAPLICA)

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan

60 ED fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosién de facil /"

limpieza y desinfeccion.

61 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccién

62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la /]
ED atencion de la totalidad de titulares de derecho.
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivoy

63 RI correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucion. (Hoja de
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables )
PS

Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan
con controles y registro de temperatura.

64

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE
|

Bioseguridad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
- F;{? El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
ED Informacion del PAE.
7 ‘;? Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacién escolar O NO Se 6\[@6’)01{) A O’éﬂk de_
/o actas de reunion del mismo.
e | Comle o AE.
68 PR? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las
ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ OBSERVAC|ONESIRECOMEN‘DACIONES 74
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AS DEL VALLE

Aimentos Saludables del Valle S.A.5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL |

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA |E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017

l Version: 02 |

Fecha de emision: 15/02/2023 | Serial No. l

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Institucién Educativa

El ¢\ O

Sede Educativa

ETC

Ciudad/ Municipio

PriNCiPo I

0y

Bz

A BFLMEFA

Direccion: C,N\? 50 NO 51‘24

Fecha Visita: 14 - F&Zm —202,4

Hora inicio: S‘YSO [« ANV

Operador: ot rbC,\_ (g NOV >

No Contrato / Convenio

APRO-23

Hora de terminacion:

70 220 004 -

Reporta casos de atencién

N Identifique la causal del caso de atencién prioritaria .
prioritaria K NO eXCenmen %e ONneh en (uasy almaramiends dias
No titulares de derecho Adjudicados 81‘1 Atendidos gﬁ_q i No de visita I 2de. I Tipo de racién | C\/APS TN\/ s [
Nombre y cargo de quien atiende la visita

ALEXPNIOEA P EpA - —

W PSS (Pulapoen--

Nombre y cargo de quien realiza la visita

BEUA 0Elrl RORIES —1IONASTTO. P& GAMPO |

Objeto de la visita:

NELIPUACION DEL (OMPLIMIEWTS DE(O0Y LN ERM IERTOS TECOLCAS

B comTientTo 487023

PUNTAJE ESPERADO |

&

IPUNTAJE OBTENIDO

| <z

| PORCENTAJE % |

RS 24,

CONCEPTO FINAL

| CoNFPeme wwi~o  ORSer vACIO w =S|

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

[FECHA DE VISITA

|CONCEPTO EMITIDO

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal
Manipulador segiin Anexo
Técnico. ETC -RPS

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Preparada en sitio:

A

Cantidad de Personal
Manipulador segun Anexo
Técnico. ETC RI

No. de Manipuladoras
encontradas Racién
Industrializada:

Observaciones:

Moda\\c\aé
ChPSTM/IT -

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ASPECTO A EVALUAR

PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial

ACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PS
ED

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

PS

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcionamiento.

\

PS
RI
ED

La edificacion, las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de
preparacion, area de consumo) estan construidos de manera que facilita la
operacién de limpieza, desinfeccién y desinfectacion.

PS
RI
ED

Los techos e/stén disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y mohos,
se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias.

PS
RI

El area de distribucién o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

PS

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

PS
ED

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos
con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las
necesidades correspondientes a un dia de preparacion.

PS
RI
ED

El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado
(Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o productos.

PS
RI
ED

Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos
solidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de
mantenimiento.

oNYenov

Se evtdencia res doos e dias

PS

10 ED

Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no
se evidencian instalaciones eléctricas expuestas.

\

PS
RI
ED

1"

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla),
funcionando y limpios.

A\

PS

12 ED

Cuenta con &rea exclusiva para la limpieza y desinfeccién de los utensilios
y menaje evitando contaminacién cruzada.

\

PS
RI
ED

13

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccién para evitar
contaminacién en caso de ruptura.

PS
RI
ED

14

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

PS
RI
ED

15

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las
instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

PS
RI
ED

16

PUNTAJE ESPERADO

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas
Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor

escolar.

PUNTAJE OBTENIDO

SN DS IAANO AT ANDS NTSAY

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PORCENTAJE %

-

94335 Y
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As n E I- VAI-I.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables det Vafle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017

Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023

1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Serial No.

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 RI U otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material /\
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la
inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
PS Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
18 RI vencimiento vigente, no presentan algtin tipo de contaminacion y son aptos /\
ED para el consumo.
PRSI . Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de
19 ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 4
2 ';Sl El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros
PS El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -
2 ED 18°C y se llevan registros
Ps Los productos que se encuentran empacados y rotulados, 6ump|en con la
normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. Anexo No 2 /\

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATE
PUNTAJE ESPERADO é

PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE %

DE PREPARACIGN

Ii. CONDICIONES

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 ED optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y /\
continua para evitar cualquier tipo de contaminacién.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
2 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del p
RI operador.
PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con -/‘
ED las manos. /
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion /l
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion.
28 PS El producto terminado se sirve a temperatura mayor a 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE % T
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES -
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la
ED lengua de la comunidad étnica
30 Ps Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. 4
ED
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido.
31 RI (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion por parte de la
ED ETC del cambio realizado).
3 ;? Se cumple con los gramajes de las preparaciones y 0 complementos /l
ED industrializados segun aplique.
PS
Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRA

MAJES

PUNTAJE ESPERADO b PUNTAJE OBTENIDO 5 PORCENTAJE % A0~ / .
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ITEM , ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado, de
34 RI color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal ,/]
ED vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion industrializada.
T~
PS La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, ge &U’L«Aﬁ r awn ?‘Vk%&i\l MaY- ||,
35 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios O . i UONKS
ED ni maquillaje) y uniforme limpio U’ (27' oNn = \
36 PRSI Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica /\
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo).

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja




009173

AS DEL VALLE

Alimentos Saludables del Valle S.A.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

|

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017

Versién: 02

Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.

El personal manipulador acredita formacién en educacién sanitaria,

37 PRsl principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y préacticas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta
ED con registros de capacitacion. .
28 F;: El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién N se o bé ervee P er SU n< ' (=1 ( cno
ED (tapabocas, cofia y bata). NO #h"l’“f‘ ar el [ CcCOnn~go ‘(a Lol
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
PS ; i) > o -t
3 RI establecido en la resolucién vigente (Nota: Para racién industrializada en 4
9 cada |E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona
ED delegada por el rector)
PS El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
40 RI acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por /\
ED parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

82237

VI, CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION )
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
41 ';? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos
ED escritos, se llevan registros de las actividades.
42 F&? Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas A
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).
PS Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y
43 RI frutas se lavan y/o desinfectan antes de su preparacién o consumo en /\
ED racion industrializada. N
o FI;SI Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, O Se F=2VAN éfMAQW V\Y‘QAUC k’s de CZSQQ
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. §U\ mg\‘\ CLé A -
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque y/o recipiente
45 I?I; (s) de almacenamiento de agua. ’
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques
46 D ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las /\
El actividades. (Verificacion de pH y cloro)
El agua que/se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes t\) 0 Se -evi A enCl= Cer k( hcgJ»o
47 PS establelcidas. por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud 0 o - \) e.\\‘ ? S e-«\c’ CO(‘(‘QS‘? (STt
y se evidencia soporte y c‘\s t C .
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
48 RI fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su /\
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenta con reci'pientes suficientes, iden‘wfiﬁcadosi de material sanitafip, Se @(/1‘.&5[4/(6(% —ecd /7/ en 4-() Ceo
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion O d —_— .
ED temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. Tesc d—d o5 ols ‘A an J e,
50 PRSI Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos Ne s< eowd ENCra p?ﬂj)‘Q’VL( A ma-
ED escritos, se llevan registros de las actividades. nep G{Q/ &9, o(uof P
51 PRSI Se aplica la separacién en sitio de los residuos solidos, es decir, material
ED organico separado de papel, plasticos y empaques. '/) )
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
5 ': Las ‘instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o Se ‘e A'CV\CAQ X gmw\e_p\ \ > -
ED dafio causado por plagas. O en ol crrea de U+ enNMies . ollag cochens
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas /]
o correctivas.

R T

VIi. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

PORCENTAJE %

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El ftransporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de ’
54 F';? conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacion,
ED recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la U O
normatividad vigente. (Si aplica)
55 ]:!sl Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de N O
ED aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)
56 %SI Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de ‘\r ( )
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica)
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PS Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas,
57 RI . ; N
ED debidamente lavadas y desinfectadas.
PS El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de NO
58 ET)I alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente.
Ps Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente
R sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de O
59 material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el
ED producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE

DE PRODUCTO TERMINADO (S APLICA)

PUNTAJE ESPERADO e PUNTAJE OBTENIDO = PORCENTAJE %

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
60 ED fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosién de facil /l
limpieza y desinfeccion.
61 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de //l
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccion
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la /1
ED atencion de la totalidad de titulares de derecho. ~
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivoy E/ Man ee| Q(Q/ muein 'Lf NnNtm( € =
63 RI correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucion. (Hoja de O P"C = vo "l co "Y'(C“flVD AL e ewy[ﬂ@ S
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) 0§(fn 5‘\(‘&!&[ 1'2 «ola
64 F;;? Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan /\
ED con controles y registro de temperatura.

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

ITEM

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS y
65 RI Bioseguridad. Anexo No 4
ED
OTA AD O D RIDAD RABAJO
PUNTAJE ESPERADO /\ PUNTAJE OBTENIDO ,\ PORCENTAJE % ’\,OO 2 N
O O A
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acci6n correctiva o accién de mejora)
6 ';? El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de /‘
ED Informacion del PAE.
. P? Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar o e se %Q ncCla g x:G)O(""G hl’Q rna -
ED ylo actas de reunion del mismo. clon Comct Al wa2pm dacien s colvr
68 PRSI Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las /l
ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

3

Ge. écs.
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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6‘6 aSeoc Sin '#o"’\»[\ufﬁﬁ, Lo ife B, hondrcion es o lay Y Case pl a‘r[ﬁdézéw\ Pori —
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

A) (RGO RT D

. )

Atendido por: NG‘Y‘}NDKA - Sﬁ“u Firmaﬁ er)dﬂ K(_g_eg‘_(;argo: f\/\ A/“( WO LA’D O p 2574
Atendido por: Firma;/ Cargo:

Realizada por: ‘El A RERIIAL Po ri{ PS - Firma: ém’lﬁj Cargo: /NJPL{]'O’L oc mM/D(),
Realizada por: Firma: Cargo:
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As D EI_ VAI_'_E PROCESO MISIONAL I PROGRAMAS DE ALIMENTACION

flimentos Saludables del Vatle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Cédigo: PDAE-F-017 | Versien:oz | Fecha de emision: 15/02/2023 | seriaiNo. |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Deas

Institucién Educativa

Sede Educativa ETCA( (¢ ld 1g |Ciudad/ Municipio
%\‘OW\OV\AQ } e tallegs ’ Lo Flosesho ‘ Qus 12 | BarencaBtimy

Direccion:

(— (a‘m\fo\ 31 _ﬁ, J G} - ‘O.S Fecha Visita: l4 /o Z /L$ Hora inicio: G:?O'A n

Operador: U-r B(ﬁ

No Contrato / Convenio Hora de terminacién:
LMY 1€ Yo~ 23 3.60p s

prioritaria

Reporta casos de atencién

sl NO Identifique la causal del caso de atencién prioritaria N
o

No titulares de derecho

Adjudicados b, Atendidos 6 No de visita Tipo de racién
L83 Rt

M

Nombre( cargo de quien atie§de la visita

aved Al

Nombre y cargo de quien realiza la visita

ana = M2 laor s Fabran  gulavey =~ Trg. d oy

Objeto de la visita: \/.(\(\(’\ (_q(\G\n a 0 {lqﬂvh‘c\ﬂ ‘.Us h(t}“(05 L{ a ‘.\_, rD”‘}VQ 'LQ 4‘5 ;O-Z\j

PUNTAJE ESPERADO | 44 [PUNTAJE OBTENIDO [ U4 | PorcentAsE% | 85 0O #
=4
CONCEPTO FINAL | Confov e On OQSQWQ()OM S,
: FECHA DE VISITA .~ 3 R
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [CONCEPTO EMITIDO (DU'IHW h h DoV vl ”‘QV
TOTAL DE MANIPULADORAS | !
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segiin Anexo encontradas Racion Manipulador seguin Anexo encontradas Racién
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:

2

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Raci! i - ED: Enfoque diferencial

1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
1 PS El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. N A
2 PS El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcionamiento. M ﬁ*
PS La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de
3 RI preparacion, drea de consumo) estan construidos de manera que facilita la i—
ED operacion de limpieza, desinfeccién y desinfectacion.
PS Los techos éstén disefiados y construidos de manera que se evita
4 RI acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos y mohos,
se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar L
ED condiciones higiénico-sanitarias.
5 PS El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. ’L
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
6 PS B AT e + e
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. M k
PS Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos
7 E con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las
D necesidades correspondientes a un dia de preparacion. Nﬂ
PS El drea de almacenamiento de las materias primas y producto terminado
8 RI (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio L
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o productos.
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos
9 RI sélidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de L
ED mantenimiento.
10 PS Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no
ED se evidencian instalaciones eléctricas expuestas. N ﬁ'
d
i ':: Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), o N6 Jo Ob&“ vown 5' (‘QV\ fs W aveq
funcionando y limpios. N
R y limp alune Cevtam cuty
12 PS Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios
ED y menaje evitando contaminacién cruzada. N A .
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, Qbs Vv Qa
PS estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena L) SQ e U’(h ‘\ WG\‘ eh Qave 4
13 RI conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las 0 A.
ED ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccion para evitar’ ( 0 VV\ Iy (QV\C\ m MW e
contaminacion en caso de ruptura. X
14 PRSI Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
ED mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. L
PS Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
15 RI desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las ]_
ED instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
PS Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas
16 RI Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor L
ED escolar.

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

\
PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE % \ oo’.

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As n E I_ VA I.l-E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

flimentos Saludables del Valle S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Fecha de emision: 15/02/2023
1l ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUGTO TERMINADO

Versién: 02

Serial No.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa
17 RI u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
ED sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la L
inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
PS Los productos se encuentran dentro de su vida (til, con fecha de
18 RI vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son aptos 'L
ED para el consumo.
' Shyoniad
PS . . . : .. . 0 3
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de Q N ) oS D\ ‘_40 (0 X Rl l\(m
19 RI productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 ? Q q\“a \'\ Q *
ED
PS . i . :
2 RI Srl‘;lem—gszn:r::(e:n;os:?':\);:l:;ngei;t;irefngerados se realiza a temperaturas O No 5q e\naﬂ“( \a Y(?) ) |’!’O
ED [} _ew!?nmhva
PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de - ‘
21 ED 18°C y se llevan registros '\[ A.
2 ;? Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
ED normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. Anexo No 2 1_

RIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

60 7

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATE|

PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE %"

1il, CONDICIONES

DE PREPARACISN

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 ED optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y
continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. NA
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
2 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccién debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. N (\\
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas 'Q v Q b} A (4
25 PS por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del N'O {ﬁl Q \“3 ) U“ Q
Ri operador. O Fr v !
PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) N
26 segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con {,\
ED las manos. / N
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion N h

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion.
28 PS El producto terminado se sirve a temperatura mayor a 60°C y los N A
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE ESPERADO l PUNTAJE OBTENIDO 0 PORCENTAJE %

0 7.

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu

29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la i
ED lengua de la comunidad étnica
PS ; : m ;

30 ED Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. (\f A‘ /
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido.

31 RI (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion por parte de la
ED ETC del cambio realizado). 4—

2 Fé? Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos .
ED industrializados segun aplique. L
PS

33 RI Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3 l

TOTAL CUMPLIMIENTO

DE MENUS - GRA

PUNTAJE ESPERADO A_ PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE %

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

| iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

PS El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de

34 RI color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal
ED vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racién industrializada. l
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (uiias cortas,

35 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios l
ED ni maquillaje) y uniforme limpio

36 F};? Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor a un ano). l_

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja




0001746

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables def Valle ...

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017

Versién: 02

Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No.

El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria,

PS principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y préacticas
37 Ri higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afo) y se cuenta i
ED con registros de capacitacion.
38 F::' El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién L
(tapabocas, cofia y bata).
ED
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo alo
PS : o X L gt
establecido en la resolucién vigente (Nota: Para racién industrializada en
39 RI cada |E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona l
ED delegada por el rector)
PS El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
40 Ri acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
ED parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

VI, CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO

OTA ONDICIO
PUNTAJE OBTENIDO

1O

8

LIMPIEZA Y DESINFECCION
iITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
“ i;? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos i
ED escritos, se llevan registros de las actividades.
2 T?SI' Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién). L
PS Las materias primas crudas tales como camnes, verduras, hortalizas y '
43 RI frutas se lavan y/o desinfectan antes de su preparacién o consumo en O NO SQ Q’V ‘aqh( \n 2 va e A(j
ED racion industrializada. v
4 FI;? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. L
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccién periédica del tanque y/o recipiente Na ;Q (Y lﬂ [§% (lﬂ l\ M IQ {"\
45 g[') (s) de almacenamiento de agua. O ?
da hﬂﬁguv LA’ v,
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques
46 ED ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
actividades. (Verificacion de pH y cloro) (\[A.
El agua que/ se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes
47 PS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud
y se evidencia soporte N A‘
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
48 RI fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su
ED inocuidad. N@
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion
ED temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje. L
50 F;_\‘SI Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos L
ED escritos, se llevan registros de las actividades.
- PR'Sl Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material /
ED organico separado de papel, plasticos Yy empaques. L
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
52 F;? Las-instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
ED dafio causado por plagas. 1
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
53 RI procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas
ED o correctivas. L

PORCENTAJE %

g0

D RA POR D ADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
54 F';? conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacion,
ED recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la No
normatividad vigente. (Si aplica) M
55 ';(SI Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de N o
ED aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)
56 ';? Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de NO
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica)

v
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Cddigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serial No. |
57 F:: Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas,
ED debidamente lavadas y desinfectadas. {\‘O )
PS El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de _—
el E'TZ: alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. ,\IQ _—
PS Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente _— .
RI sobre el piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de _~
59 material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el N‘O =
ED producto de toda posibilidad de contaminacion _—

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PROD

PUNTAJE ESPERADO L

UCTO TERMINADO (SI APLICA)

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS |

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
60 ED fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion de facil ﬂ
limpieza y desinfeccién. . N
61 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccidn N A
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la
ED atencién de la totalidad de titulares de derecho. N ’\‘
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivoy
63 RI correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucion. (Hoja de l
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables )
.64 FS Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan 0 No 5@; (M“l\g (xd "5 h“'s Oﬂ
ED con controles y registro de temperatura. J o 1

TOTAL EQUIPOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

65 RI Bioseguridad. Anexo No 4 L

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
66 F‘R? El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
ED Informacién del PAE. 1 —
- FI’Q? S/e evidené:ia soporte deI conformacion del comité de alimentacion escolar O NO St o‘,&@u{q al \,“ %,& CAF
ED ylo actas de reunion del mismo.
68 F};? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las 1. I
ED SPQR en el comedor escolar —

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

z

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ 0BSERVACIONES/RECOMENDI%CIONES
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