
PROCESO DE SELECCIÓN N° 2024-044 - SELECCIÓN MINIMA CUANTIA

PROPONENTE

Ciudad y fecha:

Cantidad Medida

1

DESAYUNO TIPO JUNTAS DIRECTIVAS

Proteína: Dos huevos al gusto con jamón y queso, 

sándwiches y bagles rellenos (huevo, salmón, jamón, queso o 

frutas) u omelette relleno (de acuerdo con lo solicitado por la 

entidad).

Carbohidrato: Pan francés, Croissant, pastel dulce o de 

pollo, frutas (3 frutas a selección), mini tostadas, pan integral 

o francés.

Bebida: Café, chocolate, te o zumo de fruta natural.

140 Unidad

2

ALMUERZOS GOURMET

Proteína 350 gramos: Carne res, pollo, cerdo, salmón o 

mariscos.

Carbohidrato 150 gramos: Arroz, papa, plátano o pasta.

Bebida 12 onzas: Zumo de fruta natural o limonada.

Vegetales 80 gramos: de acuerdo con lo solicitado por la 

entidad (al vapor u ensalada).

Postre: A Selección de la entidad.

160 Unidad

3

REFRIGERIOS

Bebida: Café, chocolate, te o zumo de fruta natural.

Acompañante: Sándwich de jamón y queso o atún, pastel de 

pollo y queso, mini burrito mexicano o ensalada de frutas.

100 Unidad

4 Café: Tostado borbón por 1000 gramos. 60 Kilo

5 Azúcar: Paquete por 200 sobres 3 Paquete

6 Azúcar light: Paquete por 200 sobres 3 Paquete

7 Aromáticas surtidas: Caja por 20 sobres 60 Caja

8 Agua en botella por 330 ML                   200 Unidad

9 Refresco: Gaseosa, agua o jugo por 250 ML 50 Unidad

10

TORTAS 

Tortas Frías sabores: Frutos del Bosque, Selva negra 

(crema de leche con chocolate), brownie arequipe, avellanas 

con Baileys, kiwi fresa, Durazno, mandarina fresa, chocolate 

whisky. 

Tortas Marialuisa: Diferentes sabores

13 Unidad

AEROPUERTO INTERNACIONAL MATECAÑA DE PEREIRA

SUMINISTRO DE ELEMENTOS DE CAFETERIA Y DE ALIMENTOS PARA DIFERENTES EVENTOS DEL AEROPUERTO 

INTERNACIONAL MATECAÑA DURANTE LA VIGENCIA 2024. 

FORMATO Nº 6- PROPUESTA TECNICA



FIRMA DEL PROPONENTE O SU REPRESENTANTE LEGAL

Además de todas las condiciones establecidas en la Invitación Pública, me comprometo a:

● Suministrar los elementos de cafetería que me sean solicitados, de la mejor calidad y en la oportunidad

requerida.

● Suministrar desayunos, almuerzos y refrigerios, según demanda del servicio y conforme a las condiciones

técnicas mínimas que se describen.

● Garantizar el suministro y atención objeto del contrato en cualquier día de la semana y horario que le sea

solicitado, por lo que cuando excepcionalmente deba extenderse a horario nocturno que superen las 08:00

p.m, y proveer el personal y la logística necesaria para atender el servicio.

● Prestar el servicio de alimentación en el sitio donde la supervisión del contrato lo indique, y de ser

necesario deberá ser entregado en vajilla e incluir servicio de mesero, sin que ello implique costo adicional.

Únicamente el supervisor del contrato está facultado para escoger el tipo de suministro requerido o la

opción seleccionada.

● Suministrar alimentos o insumos para las preparaciones, de primera calidad y la carta deberá incluir al

menos 3 platos diferentes.

● Transportar y suministrar otros elementos o insumos utilizados durante la prestación del servicio. El

tiempo de entrega de los alimentos no será superior a 30 minutos.

NOTA: En todo caso el Aeropuerto Internacional Matecaña en acuerdo con el contratista podrá hacer 


