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11-03-2025 Aceite de Palma Marca VELARES, Contenido Neto 500ml Lote: 25012024 F.\/- 25-
01-2025, Lote: 12-03-2024 F.V: 12-03-2025, Lote: 12-03-2024 F.V: 12-03-2025. Margarina de
Mesa: Marca LA PREFERIDA, Contenido neto 125g Lote: 20113 14:57 F - 20-06-2024, Lote:

20113 16:26 F.V: 20-06-2024, Lote: 14:56 / 21113 F V- 21-06-2024, Lote: 08:35 / 21113 F.V: 21-
06-2024.

Cereales: Harina de Maiz Blanco: Marca AREPA LA NIEVE, Contenido Neto 500g: Lote:
080224 F.V: 08-02-2025, Lote: 220224 F.\/- 22-02-2025, Lote: 210224 F.V- 21-02-2025, Lote:
070224 F.V: 07-02-2026, Lote: 010324 F 01-03-2026. Harina de Trigo: Marca SAN MIGUEL,
Contenido Neto 500g Lote: 140554505 F.\- 24-08-2024, Lote: 140554505 F.V: 24-08-2024,

Spaghetti: Marca MARYPAS, Contenido Neto 250g Lote: 032025 F.Vv: 03—2025 Fideos: Marca
Marypas, Contenido Neto 125g Lote: 032025 F.v: 03-2025, Lote: 04-2025 F.\/: 04-2025. Pasta
Macarrén Corto: Marca MARYPAS, Contenido Neto 250g Lote: 01-2025 F.\V: 01 -2025. Fécula

de Maiz Marca DEL MAIZ, Contenido Neto 90g Lote: 0292 F.\/: 28-1 2-2025, Lote: 0362 F.\V: 30-
11-2025, Lote: 0372 E.\V- 15-01-2026.

07-24, Lote: 09-03-24 F.\: 09-08-2024 Lenteja Marca BB, Contenido Neto 500g Lote: 20-0;’2-24
F.V: 20-07-24, Lote: 13-03-24 F.\: 13-08-2024. Arveja Verde: Marca BB, Contenido Neto 500g
Lote: 20-02-24 F.V: 20-07-2024, Lote: 05-03-24 F.V: 05-08-24, Lote: 21-03-24 F.V: 21-08-2024.

Azicares: Chocolate de Mesa: Marca COLONIAL, Contenido Neto 2509 Lote: 1601 F.V: 01-
2025. Panela en Pastilla: Marca CANA SANTA, Contenido Neto 500g Lote: 20-02-2024 F.v:
20-08-2024, Lote: 28-02-2024 F.\- 28-08-2024. Azicar Blanca: Marca INCAUCA, Contenido
Neto 500g Lote: 25-01-24 T2 R10 F - 25-01-2026, Lote: 270124 T3 RO7 F.\V- 27-01-2026, Lote:
27-02-24 T2 R10 F.V: 27-02-2026, Lote: 15-02-2024 F.V: 15-02-2025, Lote: 06032024 T3 R10
F.V: 06-03-2026. Azticar Blanca: Marca MONTEROVIRA, Contenido Neto 500g Lote: 07:23

15-02-2024 F.V: 15-02-2025. Lonja de Guayaba: Contenido Neto 2009 Lote: 05024 F.V: 15-08-
24,

Lacteos: Leche en Polvo: Marca FORTILECHE, Contenido Neto 3809 Lote: 130224 F.\: 12-
02-2025, Lote: 120225 F.v- 12-02-2025, Lote: 050324 F.V: 04-03-25.

Sal: Sal Refinada: Marca JR, Contenido Neto 5009 Lote: 256 F.V: N.O, Lote: 257 F.V: N.O.

Panificado: Pan Mojicén: Marca CNG Contenido Neto 30g — 40g — 60g — 70g - 90g Lote: 26-
02-2024 F.V: 16-03-2024, Lote: 23-03-2024 F.\/: 12-04-2024.

Frutas: Pulpa de Fruta Congelada: Marca NEO FRUIT, Sabor a Fresa: Lote: 08-02-24 F.V-
08-2025, Lote: 30-01-24 F.\V- 30-07-25, Lote: 23-03-2024 F.\: 09-2025. Papaya Lote: 09-02-24
F.V: 08-2025. Guayaba Lote: 22-02-24 F.\/ 22-02-24, Lote: 13-02-2024 F.\V: 13-08-2025, Lote:
30-01-2024 F.V: 30-07-2025, Lote: 06-03-24 F.V: 09-2025, Lote: 09-03-2024 F.V: 09-09-2025.

F.V: 08-2025. Curuba Lote: 19-02-2024 F.V: 19-08-2025. Pifia Lote: 21-02-2024 F.VV: 21-08-
2025, Lote: 09-02-2024 F.‘y: 09-08-2025, Lote: 09-03-24 F - 09-09-2025, Lote: 15-03-2024 Y
25-09-2025. Tomate de Arbol Lote: 13-02-2024 F.Vv: 08-2025, Lote: 12-01-2024 F.\V: 12-07-
2025, Lote:12-03-2024 F.V: 09-2025. Naranja Lote: 11-12-23 F.V: 11-06-2025.
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Imagen 144, Almacenamiento Imagen 145. Verificacion de Imagen 146. Verificacion de

de productos no perecederos gramajes de productos para rotulados de productos para
modalidad preparada en sitio modalidad preparado en sitio modalidad preparado en sitio

A, P ; : M0y
Imagen 147. Verificacién Imagen 148. Verificacion
de rotulados de productos de rotulados de productos
para modalidad preparado para modalidad preparado

en sitio en sitio

CONDICIONES DE TRANSPORTE DE PRODUCTOS Y MATERIAS PRIMAS DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR

CARGUE DE PRODUCTOS Y MATERIAS PRIMAS A SEDES EDUCATIVAS

Durante las visitas técnicas se realizé inspeccién de los vehiculos de placas GQV086, WOL 479
y LPK 451 contratados para el transporte de los alimentos a las instituciones educativas,
durante la revision documental de los vehiculos que realizan el cargue de los productos para el
programa de alimentacion escolar del distrito de Barrancabermeja se exigio de caracter
obligatorio los siguientes documentos:
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Imagen 149. Vehiculo inspeccionado de

Imagen 150, Vehiculo inspeccionado de
transporte de alimentos placas (GQV 201)

transporte de alimentos placas (GQV
01)

DOCUMENTOS OBLIGATORIOS

Personal manipulador Y conductor: al personal manipulador de alimentos y conductor del
vehiculo se les verificé la documentacién (Licencia de conduccidn en esta se verifica |a vigencia

y categoria, formacién en educacion sanitaria (principios béasicos de Buenas Practicas de
Manufactura).

Imagen 151. Documentos
obligatorios del personal conductor

(TN ‘1

Imagen 1

1A TR

53. Documento

(licencia de Conduccién — Irg:[ci;ear; o?ozs- 5::) S;hmii::gs Limpieza y desinfeccién del
verificacion de categoria . g vehiculo inspeccionado de
torizad ispeccionado de transporte de transporte de alimentos placas
aulorizadas) alimentos placas (GQV 201) P (Gav 201) P

| CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS
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Vehiculo transportador de alimentos: Se verifico las condiciones higiénicas de los vehiculos
cabinas limpias y libre de corrosién, tapicerias en buen estado, cinturones de seguridad
funcionales y en buen estado, el exterior del vehiculo debia estar en buen estado de pintura,
latoneria, las luces en buen estado (Direccionales, de Parqueo, de frenos y reversa) del mismo
modo se verificd que las placas delanteras y traseras se encontraban aseguradas, se verifico
que el vehiculo contara con el concepto higiénico sanitario vigente y FAVORABLE, expedido
por la autoridad sanitaria competente, en todo momento se garantizo el cumplimiento de las
condiciones higiénico sanitarias en el area de cargue y despacho de productos ensamblados
se verificé que se encontraran (libres de olores, con buen aseo) este control se realiza mediante

supervision de la operacién y verificacion del equipo de inspectores de bodega contratados por
la interventoria.

HERRAMIENTAS Y ELEMENTOS DE SEGURIDAD

Verificacion de herramientas y elementos de seguridad: Durante |3 verificacion se evaluo que
los vehiculos contaran con gato, cruceta, banderolas o conos, tacos, guantes y herramienta
basica, extintor en buen estado Yy con carga vigente, botiquin con desinfectantes, apésitos y
guantes de latex o silicona protegidos en bolsa de polietileno.

No Conformidad: Durante Ia visita técnica realizada el 01 de marzo de 2024 se evidencia que
el vehiculo de placas LPK 451 tiene el extintor vencido (F.V: 02-2024), para Ia visita del 15 de

COMPARTIMIENTO DE CARGA

Verificacion del compartimiento de carga de los vehiculos: El interior de| compartimiento
de carga se encuentra en buenas condiciones, libre de puntillas, tornillos u otros elementos que
puedan deteriorar los e€mpaques, el vehiculo transportador es de uso exclusivo para el

de material sanitario, tiene una proteccion adecuada entre el piso del compartimiento de carga
y el producto, de manera que lo aisle y se evite cualquier contaminacién.

6. VISITA A BODEGA DE ALMACENAMIENTO Y SEDE ADMINISTRATIVA DE
OPERADOR UT BCA INNOVA

Se realiza primera visita a bodega del operador Unién Temporal BCA INNOVA, para verificar
las condiciones de almacenamiento de los productos para las modalidades de atencién del
programa de alimentacién escolar, asimismo se realiza verificacién documental con el fin de
verificar el cumplimiento de lo estipulado en el contrato N° 41 07-23.
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[Durante Ia verificacion documental se evidencia que las hojas de vida de| personal manipulador

S€ encuentran incompletas, no se evidencia Soportes como: contrato laboral no vigentes,
soporte de entrega de dotacion, examenes médicos, Certificacion de BPM.

L INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS

Durante la visita técnica y administrativa se evidencia que la bodega est4 alejada de focos de

insalubridad o contaminacioén, asimismo, sus accesos, alrededores se encuentran limpios

(maleza, objetos en desuso, estancamiento de agua, basuras) y en adecuado estado de
mantenimiento.

Se verifica que la edificacion y el funcionamiento de Ia planta y/o Bodega no pone en riesgo la
salud y bienestar de Ia comunidad, del mismo modo, las instalaciones estan construidas de

almacenamiento de productos) y exista una adecuada separacion fisica de aquellas areas

donde se realizan operaciones susceptibles de ser contaminadas, evitan la contaminacion
cruzada y se encuentran claramente sefalizadas.

Se verifica que las areas estan totalmente separadas de cualquier tipo de vivienda y no son
utilizadas como dormitorio, de igual manera, existe un sitio adecuado e higiénico para el
consumo de alimentos y descanso de los empleados (area social).

A continuacion, se relaciona las evidencias fotogréaficas de las conformidades:

Imagen 154. Area de Imagen 155. area de
almacenamiento almacenamiento

.I Imag } 1 56.ére de scial
. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE

Durante la visita técnica y administrativa se evidencia que el agua utilizada en la bodega es
potable, existe control diario del cloro residual y se llevan registros.

Asimismo, se verifica que cuenta con tanque de almacenamiento de agua, en adecuado estado
de mantenimiento y se llevan registros de limpieza y desinfeccion.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS LiQuiDos




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

OGRAMAS DE ALIMENTACION
AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL PR
\m_ Mimanas Saludabds el Vs S5, ESCOLA R
INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO
Cédigo: cpe Fecha de emisién: Pagina 82
PDAE-F-001 | Version: 01 | o o o0 J de 180

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS (BASURAS)

Se evidencia programa de procedimientos sobre manejo y disposicién de los residuos solidos,
se ejecutan conforme a lo previsto y se llevan los registros

Se evidencia que existen recipientes suficientes, adecuadamente ubicados e identificados para
la recoleccién interna de los residuos sélidos o basuras Y no presentan riesgo para Ia
contaminacion del alimento y del ambiente.

NO CONFORMIDAD: Durante Ia visita técnica se evidencia dos recipientes para recoleccion
de residuos sélidos con pedal danado.

Imagen 159. Tanque de
almacenamiento de agua

Imagen 157, Residuos Imagen 158. Residuos solidos
solidos

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

Se evidencian dispositivos en buen estado y bien ubicados, como medidas de control integral
de plagas (electrocutadores, rejillas, coladeras, trampas, cebos, etc.).

Se verifica que los productos utilizados se encuentran rotulados y se almacenan en un sitio
alejado, protegidos, bajo llave Yy € encuentran debidamente identificados.

Se evidencia programa y procedimientos especificos para el establecimiento, para el control

integrado de plagas con enfoque preventivo, se gjecutan conforme a lo previsto y se llevan los
registros

LIMPIEZA Y DESINFECCION

Se evidencia programa y procedimientos especificos para el establecimiento, para limpieza y
desinfeccion de las diferentes areas de la planta y/o Bodega, equipos, superficies,
manipuladores.

10000306
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[Se evidencia que los productos utilizados se almacenan en un sitio adecuado, ventilado,

identificado, protegido y bajo llave Y se encuentran debidamente rotulados, organizados y
clasificados

INSTALACIONES SANITARIAS

implementos desechables o equipos automaticos para el secado de manos, en las &reas de
elaboracién o préximos a éstas, exclusivos para este propdsito, y se evidencian avisos alusivos
a la necesidad de lavarse las manos después de ir al bafio o de cualquier cambio de actividad.

A continuacién, se relaciona las evidencias fotogréaficas
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Imagen 161. No conformidad Imagen 162: Instalaciones
Deficiencia en la limpieza de sanitarias

Hi. PERSONAL MANIPULADOR

Los empleados que estan en contacto directo con el producto, no presentan afecciones en la
piel o enfermedades infectocontagiosas.

NO CONFORMIDAD: Durante Ia verificacion documental al personal administrativo y personal

de bodega no se evidencia soportes como entrega de dotacién, examenes medicos,
Certificacion de BPM.

EDUCACION Y CAPACITACION

Se evidencia plan de capacitaciéon continuo Y permanente en manipulacién de alimentos, que
contenga al menos: metodologia, duracién, cronograma y temas especificos acorde con la
empresa, el proceso tecnolégico y al desempefio de los operarios, etc., para el personal nuevo
y antiguo, se ejecuta conforme a |o previsto y se llevan registros.
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15 demareo de 2004 1027 0,00 . il
Imagen 163. Personal
manipulador

almacenamiento.

de utensilios de aseo.

EQUIPOS Y UTENSILIOS

limpieza y desinfeccion.

IV. CONDICIONES DE PROCESO Y FABRICACION
DISENO Y CONSTRUCCION

NO CONFORMIDAD: Se evidencia pisos con grietas y presencia de suciedad en el area de

NO CONFORMIDAD: Se evidencia paredes con grietas en el area social. En el 4rea de

almacenamiento de producto se evidencia paredes con presencia de humedad presentando
deformacion fisica(abultamiento), asi mismo en el area de almacenamiento de productos de
aseo las paredes presentan suciedad.

NO CONFORMIDAD: Se evidencia formacion de condensacion en el area de almacenamiento

Los equipos, superficies de contacto con alimentos (mesas, bandas transportadoras) y
utensilios estan fabricados con materiales resistentes al uso y a la corrosién, libres de defectos
y grietas, lisas, no absorbentes no recubiertas con pintura o Materiales desprendibles

dentro del producto o €quipo de proceso

Asimismo, los equipos estan ubicados segun la secuencia I6gica del proceso tecnoldégico, evitan
la contaminacién cruzada y las areas circundantes facilitan su inspeccion, mantenimiento,
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Imagen 1§4cerhficada medlcT
de aptitud para manipular

Imagen N°165. certificado BPM
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Asimismo, los equipos estan ubicados segun la secuencia légica del proceso tecnolégico, evitan

la contaminacién cruzada y las &reas circundantes facilitan su inspeccion, mantenimiento,
limpieza y desinfeccién.,

NO CONFORMIDAD: Se evidencia cana

stillas en contacto directo con los alimentos con
presencia de suciedad.

A continuacién, se relaciona las evidencias fotograficas de las no conformidades:

I-_;'.:.':,;.;_M._.__,..,_,.___. . z..b“"s‘j‘ L

Imagen 167 No conformidad paredes con
presencia de humedad y con
abultamiento

M

Ima

- . : EL
Imagen 169. No conformidad canastillas
con presencia de suciedad

gen 168. No conformidad paredes
con grietas en area social

V. REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

Se ha verificado el cumplimiento de las regulaciones sanitarias vigentes en cuanto al etiquetado
de las materias primas e insumos, su integridad dentro del periodo de validez y las medidas de
recepcion implementadas para prevenir la contaminacién y el crecimiento microbiano.

temperatura y humedad, y se ha implementado una manipulacion cuidadosa para minimizar el
riesgo de contaminacion.,

NO CONFORMIDAD: Se evidencia alimentos en mal estado (Papaya, tomate), con presencia
de sobre maduracién.

NO CONFORMIDAD: Se evidencia inadecuado almacenamiento de frutas y verduras (Pifa,

tomate y pepino), observando los alimentos por fuera de su empaque y dispuestos en el piso
sin ningln tipo de proteccion.
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NO CONFORMIDAD: Se evidencia alimentos en mal estado (Papaya, tomate), con presencia
de sobre maduracion.

ENVASES Y EMBALAJES

Se evidencia los envases son almacenados en adecuadas condiciones de sanidad y limpieza,
alejados de focos de contaminacion y debidamente protegidos.

NO CONFORMIDAD: Se evidencia almacenamiento de manzanas en empaque rotulado para
otro alimento (Ajo).

Sy T b <1
Imagen 170. No conformidad se _Imagen 171. No conformidad lmagft::;;lﬁ:c%s:g;o;?ldad
evidencia alimentos en mal inadecuado almacenamiento de empaque con rotulado
estado alimentos por fuera de paq

diferenta
empaques y en el suelo.

ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO TERMINADO

Durante la inspeccion se ha observado un método organizado de almacenamiento de los
productos, empleando sistemas de estibas o pilas sobre palés especialmente disefiados, con
una distancia apropiada entre los productos y las paredes, asi como del suelo para garantizar
condiciones éptimas. Ademas, los productos devueltos a la planta, tanto por fecha de
vencimiento como por defectos de fabricacion, se almacenan en una zona debidamente
sefializada, ubicada estratégicamente y exclusiva para tal propésito, llevandose registros
detallados que incluyen informacién sobre el lote, cantidad de producto, fecha de vencimiento,
motivo de devolucién y destino final.

NO CONFORMIDAD: Se evidencia cajas de leche superando el ndmero maximo de apilado,
ocasionand deformacion mecanica en el empaque secundario

Imagen 173. No conformidad inadecuado
apilamiento de cajas causando
deformacion en la misma

Imagen 174. No conformidad productos
en mal estado y sobre maduros
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CONDICIONES DE TRANSPORTE

Durante la inspeccién se ha evidenciado el cumplimiento de las buenas practicas de
manufactura a los vehiculos, de la misma manera se ha hecho verificacion de toda la
documentacion requerida Para transporte de alimentos, también se hace una inspeccién
sanitaria a cada uno de los vehiculos arrojando resultados favorables de buenas condiciones.

A continuacion, se relaciona las evidencias fotograficas:

Imagen 176. RUNT del Imagen 177. SOAT del vehiculo

vehiculo

Imagen 175. Vehiculo WOL 479

VL. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
SISTEMA DE CONTROL

Se evidencia el registro sistematico de fichas técnicas para las materias primas e insumos
utilizados, incluyendo informacién sobre su procedencia, volumen, rotacién y condiciones de
conservacion. De manera similar, también se mantienen criterios definidos para la aceptacion,
liberacion y rechazo de dichos elementos, asi como del producto terminado.

o e e ot 5 AL gl e} i il LN TS

Imagen 178. Ingreso de raciones

VIl.  VERIFICACION DOCUMENTAL

En la inspeccién se evidencia que la Bodega cuenta con el concepto sanitario o acta de
inspeccién emitida por el INVIMA, el cual ha sido calificado como "Favorable". Ademas, los
productos almacenados en la Bodega cuentan con registros Y permisos sanitarios vigentes.

Se ha constatado la existencia de un Plan de Contingencias que aborda diversas situaciones,
como fallas en el transporte, ausencia de personal manipulador, desviaciones en la calidad y

cantidad de materia prima para la racion industrializada, asi como casos de desastres naturales,
inundaciones, incendios y eventos fortuitos.
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'Se verifica que Ia Bodega dispone de manuales y registros relacionados con |a Salud y
Seguridad en el Trabajo. Asimismo, se cuenta con la documentacidn que respalda Ia
adquisicion y entrega de implementos de aseo en las instalaciones de Ia Institucién Educativa.

PLAN DE CONTINGENGIADE

Imagen 179. Manual sistema

CEUR] sl
5 Imagen 180. Registro Imagen 181. Plan de
de gestién

INVIMA Bodega. Contingencia.

VIIl. COMPRA DE ALIMENTOS

Se ha verificado lo siguiente:

Los alimentos almacenados estan en consonancia con el ciclo de menus establecido.
- Se lleva a cabo una compra local mediante proveedores regionales o cooperativas,
cumpliendo con un minimo del 20% del total adquirido.

- Se ha constatado que las remisiones y facturas corresponden a los proveedores
presentados en la propuesta.

La adquisicién de alimentos perecederos se limita a un maximo de cinco (5) dias.

IX.  GESTION SOCIAL

Se observa claramente el mecanismo mediante el cual el operador UT BCA INNOVA interactia

con la entidad territorial competente para dar respuesta a las Solicitudes, Peticiones, Quejas y
Reclamos (SPQR) de Ia comunidad.




0000313

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

B et ESCOLAR
Alimnznlos Salodabtes dod Valla S4.5,

AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO

Cadigo: g Fecha de emision:
PDAE-F-go1 | Version: 01 | oo 10

Pagina 89
de 180

7. OTRAS ACTIVIDADES
I EVALUACION ORGANOLEPTICA DE LA RACION INDUSTRIALIZADA
Se realiza evaluacion organoléptica de los alimentos que conforman la racién industrializada
(RI) a entregar durante el periodo correspondiente a la semana del 26 de febrero al 01 de marzo,
semana del 04 al 08 de marzo, semana del 11 al 15 de marzo y la semana del 18 al 22 de
marzo del 2024 en la modalidad de racion industrializada.
A continuacién, se relaciona los productos que componen la minuta de racion industrializada
para la ejecucién del programa para el mes de Marzo:
Cuadro 3: Productos Correspondientes de la semana del 26 de febrero al 01 de marzo,
FECHA
PRODUCTO MARCA LOTE VENCIMIENTO
LECHE ENTERA 200ML ALQUERIA 015/16 18/04/2024
LECHE ENTERA 200ML ALQUERIA 2/9. 23/04/2024
LECHE ENTERA 200ML ALQUERIA 2/7. 22/04/2024
LECHE ENTERA 200ML NORLACTEO 38100201 10/05/2024
MANTECADA 25, 40, 50, 70, 90 GR CNG A27020 11/03/2024
GALLETA CON SABOR LIMON 25, 40, 50, 70, 90 GR CNG C12003 4/03/2024
PAN DE MANTEQUILLA 25, 40, 60, 70, 90 GR CNG 036 10/03/2024
AVENA 200 ML FRESKALECHE 014/7 28/04/2024
GALLETA ARCOIRIS 25, 40, 50, 70. 90 GR CNG 15/02/2024 |  23/03/2024
AVENA 200 ML ALGARRA L2 1/06/2024
PAN LECHE ESPECIAL 25, 40, 50, 70, 90 GR CNG 035 10/03/2024
DULCE CON LECHE 15GR EL GRAN KACTUS | 013 24 15/07/2024
DULCE CON LECHE 15GR LA SABROSURA 1001 10/06/2024
GALLETA CON COCO 25, 40, 50, 70, 90 GR CNG 15/02/2024 |  26/03/2024
BOCADILLO GUAYABA 15GR EL GRAN KACTUS | 01324 15/07/2024
MUFFIN DE FRESA 40, 50, 70, 100 GR CNG A 27019 10/03/2024
AVENA SABORIZADA 200 ML ALGARRA L424 21/06/2024
AVENA SABORIZADA 200 ML ALGARRA L410 19/06/2024
Cuadro 4: Productos Correspondientes de la semana del 04 al 08 de marzo.
FECHA DE
PRODUCTO MARCA LOTE VENGIMIENTO
AVENA X 200 CC ALGARRA L 410 19-06-24
AVENA X 200 CC ALGARRA L 424 21-06-24
AVENA X 200 CC FRESKALECHE L 014 02-05-2024
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA L-19-11 16-04-2024
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA L2/7 22-04-2024
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUEERIA L 015/8 18-04-2024
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA L 1213-9 29-04-2024
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA L 2/9 23-04-2024
TORTA SABOR NARANJA X 25-40-50-70-90 g CNG A 27026 17-03-24
PAN CON QUESO X 40-70-90 g CNG 20-02.24 12-03-24
BROWNIE CNG A 27026 17-03-24
PAN MAIZ X 25-40-50-70-90 g CNG 040 15-03-2024
GALLETA COCO X 25-40-50-70-90 g CNG 15-02-2024 26-03-2024
BOCADILLO COCO GUAYABA GRAN KACTUS 013-24 15-07-24
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BOCADILLO GUAYABA GRAN KACTUS 013-24 15-07-24 ]
DURAZNO N/A N/A N/A
PERA N/A N/A N/A
MANZANA N/A N/A N/A
BANANO N/A N/A N/A
CIRUELA N/A N/A N/A
GALLETA COCO X 40-50 g CNG 23-02-2024 03-04-2024
GALLETA COCO X 90-70-25 g CNG 01-03-2024 31-03-2024 |
Cuadro 5: Productos Correspondientes de |a semana del 11 al 15 de marzo.
FECHA DE
PRODUCTO MARCA LOTE VENCIMIENTO
AVENA X 200 CC FRESKALECHE 014-10 02-05-24
AVENA X 200 CC CANELA ALGARRA 438 23-06-24
AVENA X 200 CC CANELA ALGARRA 438 23-06-24
AVENA X 200 CC FRESKALECHE 07-9 10-05-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA o7 22-04-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 1213-9 20-04-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 0/9 02-05-24
LECHE ENTERA X 200 GG ALQUERIA 2-9 23-04-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 06-12 30-04-24
MUFFIN SABOR FRESA X 25-40-50-70-90 g CNG A 27005 25-03-24
PAN CHOCOLATE X 25-40-50-70-90 g CNG 0 46 22-03-2024
PAN CHOCLOATE X 70 g CNG 04-03-2024 23-03-2024
GALLETA CASERA X 25-40-50-70-90 g CNG 01-03-24 31-03-24
PAN SIETE GRANOS X 25-40-50-70-90g CNG 04-03-2024 23-03-2024
GALLETA LIMON X 25-40-50-70-90 g CNG C 12005 04-04-2024
BOCADILLO COMBINADO X 15 gr GRAN KACTUS 0 13-24 15-07-24
BOCADILLO GUAYABA X 15 gr GRAN KACTUS 013-24 15-07-24
BANANO NA NA NA
GALLETA ARCO IRIS X 50-70 g CNG 15-02-2024 26-03-2024
GALLETA COCO X 50 g CNG 23-02-2024 03-04-2024
L GALLETA COCO X 70 g CNG 01-03-2024 31-03-2024 |

Cuadro 6: Productos Correspondientes de la semana del 18 al 22 de marzo.

[ FECHA DE
PRODUCTO MARCA LOTE VENCIMIENTO
AVENA X 200 CC ALGARRA L 410 10-06-24
AVENA X 200 CC ALGARRA L 438 23-06-24
AVENA X 200 CC FRESKA LECHE 07-9 10-05-24
LECHE ENTERA X 200 cC ALQUERIA 1213-9 29-04-2024
LECHE ENTERA X 200 [ ALQUERIA 06-12 30-04-2024
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 0/9 02-05-2024
PONQUE VAINILLA X 25-40-50-70-90 g CNG A 27011 31-03-24
PAN BOCADILLO X 25-40-50-70-90 g CNG 052 31-03-24
TORTA CHOCOLATE X 25-40-50-70-90 g CNG A 27011 31-03-24
PAN COCO X 25-40-50-70-90 g CNG 09-03-24 29-03-2024
GALLETA TOSTARICA X 25-40-50-70-90 o] CNG C 12011 10-04-24
BOCADILLO GUAYABA EL GRAN KACTUS 0 1324 15-07-24
BOCADILLO COMBINADO EL GRAN KACTUS 01324 15-07-24
GRANOLA CNG 016 13-09-2024
GRANOLA CNG 045 10-11-2024
GRANOLA CNG 070 09-04-2024
CIRUELA NA NA NA
DURAZNO NA NA NA
MANZANA NA NA NA
PERA NA NA NA
LECHE ENTERA X 200 (67 & ALQUERIA 01-9 09-05-2024
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L LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 12-11 13-05-2024 ]

LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 0/9 02-05-2024
AVENA SABORIZADA X 200 CC FRESKA LECHE 07-9 10-05-2024
AVENA SABORIZADA X 200 Ccc FRESKA LECHE 21410 07-05-2024

AL
_l_'/qs/er I

Imagen 183. Registro fotogréfico de prueba organoléptica

Il REVISION CERTIFICADOS Y PLANILLAS

Se realizo Ia revisién de formatos de entrega de raciones en modalidad racisn industrializada
de las instituciones educativas y sedes correspondientes a la cuenta de cobro N°2 entregada
por el operador UT BCA INNOVA correspondiente al periodo escolar del 01 de febrero al 29 de
febrero del 2024, durante Ia revision de planillas se verifico el numero total de adjudicados para
cada sede, el total de entregas a beneficiarios focalizados asi mismo se verifico que los
beneficiarios en planillas se encontraran matriculados en las respectivas sedes educativas
segun cortes de matricula del anexo 62 FUC, del mismo modo se verifico que el total de entregas
reportadas por el operador correspondieran al total de entregas verificadas en las planillas.

i PR 2

Imagen 184, Registro fotografica revision de planillas

.. CALIBRACION DE GRAMERAS

repeticiones para diferentes masas patrones las variaciones muestran coeficientes por debajo
del 1% y las pruebas de repetibilidad cumplen de forma satisfactoria.
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Imagen 185. Calibracion de grameras

8. APORTES AREA NUTRICION
ACTIVIDADES REALIZADAS:

* Soportes de las solicitudes realizadas por el operador Y asuvezrespuestas. En el anexo
7 archivo digital se evidencia los correos enviados por el operador con las

autorizaciones por parte de |a alcaldia y el equipo PAE, las novedades presentadas
durante el periodo del 1 al 31 de marzo.

Se evidenciaron las siguientes novedades:

5 de marzo: |.E Meseta San Rafael Sede Cretaceo equipo PAE autoriza la vinculacion del
personal referido en el presente correo, y la continuidad de |a entrega del complemento RI.

9 de marzo: I.E El Castillo sede Principal equipo PAE autoriza cambio de modalidad a RI.

14 de marzo: |.E Juan Francisco Sarasti — Megacolegio equipo PAE autoriza cambio de
modalidad a RI.

18 de marzo: I.E Ciudadela Educativa del Magdalena Media sede Fe y Alegria equipo PAE
autoriza cambio de modalidad a R|.

18 de marzo: I.E Juan Francisco Sarastj — Megacolegio equipo PAE autoriza minuta modalidad
MIX del 19 al 22 de marzo.

21 de marzo: |.E Veintiseis de Marzo sede Principal equipo PAE autoriza cambio de modalidad
a Rl solo el dia 22 de marzo.

< Novedades: durante el mes Sé presentaron diferentes intercambios solicitados por el
operador como lo fueron:

1) Intercambios semana de 4 al 8 de marzo:

- Modalidad AM/PM

11, Intercambios. MENU 2 Se sclicita intercambio de banano por melén. Se adjunta carta de
proveedor,

L LTy T e
LIMHES, MENU No. 1 MARTES, MENU Mo, 2 MIERCOLES. MEN Mo, 3 JUEVES. MENU No. 4 VIERRES. MENU No, §
AVENS CONLECHE CHOCOLATECON LEQRE. JUC DL FAESA COM LECHE COLALS, G MACENE CON LECIHE AGUACE PARELA E08 LECHE
CAANE T RES 4 CUATRITOS AFLPA FIULING OC POLLD HUENGS PERICOS
DEDITOS BE HARMAES Walr FRETIO O O CON AHUTAMA, Pan Ilﬂluwmhlllwﬂ AREPA
BLANGD L Tat T

Teniendo en cuenta la no prestacion del servicio durante Ia semana del 26 febrero al 1 marzo
febrero en algunas sedes educativas se cuenta con un menu guardado, en aras de dar
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[ - : - : s
adecuada rotacién de producto y dar salida al menu guardado, se requiere realizar arrastres de
menu de la siguiente manera-

SEDE EDUCATIVA EL CASTILLO:

SEMANA NG 1. CASTILLO 3,

LUNES, MENU No. 1 MARYES, MEND No. 2 “'mm' MR JUEVES. MENU No. 3 VIERNES. MENU No. 5
AVENACON LECHE CHOCOUATE CON LECHE ALUX DE PANELA CON LECHE JUCO0E FRESA CON LEGE ABUL [E PANELA €00 LECHE
HUEV0S PERICOS CARNE DE RES EN CUADRITOS HUEVOS PERICOS
DEDTUS DEHARINADE MAZ. | ARITO BE TRaGO CON AHUIYAMA AREPA PAN AREPA
MANGD SRR = K S
SEDE EDUCATIVA PRIMERO DE MAYO:
ARG T ey
. JUEVES. MENU No. 15, MENU VIERMES. MENU No. 20 MEND
: \ T 3 4 .
LUNES. MENU No. 1 MARTES. MENU No. 2 MIERCOLES. MENU No. 3 GUARDAGO GUARDADO
AVENA CON LECHE CHOCOLATE COM LECHE JUGO DE FRESA CON LECHE JUGO DE MANGD CON LECHE AGUA DE PANELA CON LECHE
CARME 0€ RES EN CUADRITOS FOLLO GUASASO HUEVOS PERICOS
DEDMTOS O HARINA DE Moz FRITO DE TRIGO COM AHU TAMA AN PAPA FRANCESA AREPA
—MANGD MELON

SAN RAFAEL DE CHUCUR - BERLIN ALTO - CIENAGA DEL OPON - DIEGO HERNANDEZ DE

GALLEGO
smmm1.wmmueouan.m&m.mnamm-mn
LUNES. MENU No. 1 MARTES. MENO No, 2 MIERCOLES, MEND No.3 | JVEVES. "E“*‘m’- MEMU 1 viERNES. MENG No, 5
AVEHA CON LECHE CHOCOLATE CON LECHE JU30DE FRESA CONLECHE | JUGO DE MANGD Con CESTE" AGUA DE PAVELA CON LEFTE
CARMNE DE RES BN CUADRITOS POLLO GUSADG HUENOS PERICOS
DEDNTOS DEWARINA GERAZ | FRITD GE TRIGH CON Waivilik FAN PAPA FRANCESA AREA
SRR WAL
SEDE EDUCATIVA CAMPO 16:
EEMANANG 1
: ; : JUEVES. MENU No. 13, MENU | VIERNES. MEND No- 30 HEND
4 ¢ ¥ e EN .
LUNES. MENG Mo, 1 MARTES. MENU No. 2 MIERCOLES. MENU Mo, 3 bl pereainady
AVENACON LECHE Cmﬁm"m UG O FRESA CON LECHE JUGO DE MANGD CONLECHE mx’mm&m
CMBERESB!CLGMTDG POLLO GUISADG HUBVOS PERICOS
mmmmnﬁm mﬁmwm&”l Pan PAPAFRANCES A AREPA
b JANGG MELGH

Nota: Esta sede queda con el mena § guardado para arrastre en la semana del 11 al 15 marzo, puesto
que no hubo servicio el dia de hoy y dicho menu sobrante no se alcanzo a descontar.

Teniendo en cuenta que algunas sedes educativas PU EBLO REGAO - CAMPO 23 —
QUEMADERO no tuvieron clase el dia 1 de marzo no se alcanzaron a descontar los menus por
la logistica y armado estaba, se requiere realizar arrastre de men guardado asi:

SEMANA No 1, PUEBLD 032

LUNES. MENU No, 1 MARTES. MEN( No. 2 mﬁ::m‘“' WU sveves. uswn 3 VIERNES. MEND Mo, ¢
AVENACON LECHE CHOCOLATE CON LECHE AGUA DE PANELA CON LECHE JUCO OE FRESA CON LEGIE AGUL, DE PAMELA TON LESHE
HUEVGS PERCOS CARNE [€ RES EN CUAGHITOS HUBJOS PERICOS
DEDSTOS DE HARINA DE MAZ PRITO DE TRIGO CON AHUVARIA AREPA PAN AREPS
e BLANTO —MEOY

Nota: Quedaria guardado el menu 4 para arrastre en la semana del 11 al 15 marzo.

Eldia 1 de marzo la sede educativa CAMPO GALAN no tuvo clases debiod a un problema en |a
vereda, en el momento a dicha vereda no hay acceso y teniendo en cuenta que esta sede
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f LUNES. MENU No. 19. MENU | MARTES. MENG No. 20. MENU
GUARDADO GUARDADO
JUGO DE MANGO CON LECHE AGUA DE PANELA CON LEGHE
POLLO GUISADO HUEVOS PERICOS
PAPA FRANCESA AREPA

Nota: De acuerdo a la reactivacion d
los tres dias faltantes.

Teniendo en cuenta la no
en algunas sedes educati
rotacion de producto y d
la siguiente manera:

vas se cuenta con un men

el servicio del dia lunes se programara las entregas para

Modalidad almuerzo: sin novedades e intercambios.

prestacion del servicio durante la semana del 26 febrero al 1 marzo

guardado, en aras de dar adecuada
ar salida al menu guardado, se requiere realizar

u

arrastres de menu de

MINUTA SEDE EDUCATIVA: JOHN F KENNEDY Y DIEGO HERNANDEZ DE GALLEGO

SEMANA M. 1
LUNES. MENU No.20. MENU MARTES. MENU Mo, 2 MIERCOLES, MEN No, 3 JUEVES. MENU Na. 4 VIERNES. MENG No. §
POLLO GLISADO | CARNE OF RES B4 CUADRAE POLLO A LANARANIA ~ CARNE OF CERDO HUEVO REVUELTO
Fioies ST
ARROZ COM FIDEDS. ARROZ BLANCO EIPAGLETS GUISADOS AHRDZ AL PR ENTOR ARHGZ BLANGD
PAPAFRANCES A RATACON PAPA ENCHADUETADA MADURD COCID0 AREFA ASADA
OURSO DE HABICHUELA ¥ ENSALADA LECHUGA TOMATE | ENGALAL DE REUGL ASTE RODAJAS OF TOMATE CON ENSALADA TRCOLOR
JUGD DE TOMATE BE ARBOL BN | JUSO TROPICAL B ASIE JUGD O GUAVAEL M AGUA Jummu::cz‘mmE JUGO DE FRESA CON LB
S5 i INCLUIDO ENEL JUGD L INCLUDO BN EL JUGH
MINUTA SEDE COLEGIO AGRO PECUARIO LA FORTUNA
e R AR B L
‘ LUNES. m{ e MARTES. MENU Mo, 2 MIERCOLES. MENU Na. 3 JUEVES. MENU Ka. 4 VIERMES. MENU Ko, 8
POLLO BN CLB0S ALPEREJL. | CAFVE O RES BN CLADROS POLLD & LA NARANIA CAGEDECERDO | MG EEOET—
iy e e
ESPAGUETIS CON LECHE ARACZ BLANCO ESFAGLETS GUSADGS ARROZ AL PRIENTON ARROZ BLANCD
PAPA CHORREADA FATACON FAP A ENCHACUET ADA MADURD COCIE0 AREPA ASADA
mwww [ ENSALADATRCOLOR ]
Wmmm JUGD BE GUAYARR BN AGLA Jummmmumf JUGO DEFREEA CON LECHE ]
[ eicioooen o cemean INCLUIGO ENEL JUGO DCLUBE N B JGS0

MINUTA SEDES EDUCATIVAS BLANCA
COMERCIO

DURAN DE PADILLA - CAMPO 23 - TECNICO DE

SE A, N, 1, BL ANCA CURAN BE PAGILLA - EAMID 31 - TECNED EE CEMERCIO
e T BLANE

i il MIERCOLES. MENU No 26, " .
LUNES. MENU No. 1 MARTES. MENU Ko 2 MENU GUARBABG JUEVES. MENG Mo, £ VIERMES. MENU No. 3
PECHUCAENSALSA CARNE OE RES B CUADROS POLLO GUIBADD CARNE D€ CERDO HUEVO REVUELTO
BECHAMEL GUISALA GASA0AS
FRJGLES LENTEJAS SUDADRE
ARROZ AL PEREJL ARROZ BLANCO ARROZ CON RDEDS ARROZ AL PRIENT ON LRROZ BLANCO
CASCOS DE PAPA PATACON PAP A FRANCESA MADURD COCILO AREPA ASADA
ENSALADA ACROULCE ENSALADA LECHUGL TOMATE GUESO DE HABICHUELA Y ROOAJAS DE YOMATE CON ENSALADA TRCOLOR
BTy
JUS0 DE PAPAYA BN AGLLA JUGD TROPICAL BN AGUA JUGO DE TOMATE DE ARBOL BN JUGO DE MANGD CON LECHE JUGD DEFRESA CON LECHE
AL
INCLLIOO0 EN LA PROTERA INCLUIDG EN EL JUGO INCLUADG EN EL JUG0)
Nota: Quedaria guardado el meny 3 para arrasire en la semana del 11 al 15 marzo.
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- Modalidad Racién industrializada: a la fecha no cuentan con ningln proveedor para—\

compra de leche saborizada solicitaron intercambios de leche saborizada UHT por avena
UHT, y el mentd 5 de galleta combinada por galleta coco.

SEMANA No. 1
LUNES. MENU No. 1 MARTES. MENU No.2 |MIERCOLES. MENU No. 3| JUEVES. MENU No. 4 VIERNES. MENU No. 5
LECHE ULTHA A TA LECHE ULTRA & Ta LECHE LLTRA AL TA
AVENACON LECHE UNT | TEMFERATURAUAT (UMT) TEMPERATURALAT (HT | AVENA CON LEGHE UHT TEMPERATURALAT (UKT)
LARGA MDA LASGA VDA, LARGL VDA
TORTA NS &
ORT’;&&&‘:\B ORA | PancoNGUESO BEROWNE PANDE MAZ GALLETA COCO
DURAZNO / FRUTA PERA/FRUTA MANZANA | BANANG |
EMPACADA Pifla EMPACADA FRUTA EMPACADA
BOCADLLO DE GULCE CON LECHE COCO
GUAYABA LR

Teniendo en cuenta la no prestacion del servicio durante Ia Ssemana del 26 de febrero a 1 marzo
en la sede educativa CAMPO 14, SENOR DE LOS MILAGROS y BLANCA DURAN DE
PADILLA se contaba con un menu guardado, en aras de dar adecuada rotacion de producto y
dar salida al menu guardado, se requiere realizar arrastres de menu de la siguiente manera-

SEMANA No. 1 ]
¥ Y " ¥ VIERNES. MENU No. 20.
LUNES. MENU No.1 MARTES. MENU No. 2 MIERCOLES. MENU No. 3| JUEVES. MENU No.4 MENU GUARDADO
LECHE LA TRA M TA LECHE LLTRAALTA LECHE UILTRAALTA
AVENA CON LECHE UHT TEMPERAT LR AT (UHT) TEMPERATURAUAT (UHT) AVENA CON LECHE UHT TEMPE RATURAUAT (UHT)
LARGA ViIOA LARGA VDA LaRGAVIDA
TORTA CON SABOR A : L
NARANJA PANCONQUESO BROWNIE PANDE MALZ GALLETA COCO
DURAZNOG / FRUTA PERA/FRUTA MANZANA | BANANO |
EMPACADA PINA EMPACADA FRUTA EMPACADA
BOCADLLODE BOCOADLLD
GUAYABA

Nota: La cobertura de la semana del 26 febrero a 1 marzo no varis para la semana del 4 al 8 marzo.

El fabricante de los panificados tuvo un inconveniente durante Ia fabricacion del panificado PAN
QUESO en él no fue producido panificado en los gramajes de 25g y de 50g enviando en su
reemplazo panificado de 40g y 70g respectivamente. Por tanto, a los beneficiarios de los grupos
escolares 1y 3 se les entregara panificado en los gramajes de 40g y 70g respectivamente.

- Modalidad comida caliente transportada mix: a la fecha no cuentan con ningun

proveedor para compra de leche saborizada Se requieren realizar intercambios de leche
saborizada UHT por avena UHT.

LUNES, MENU Na. 1 MARTES. MENU No. 2 MIERCOLES, MENU No. 3 JUEVES. MENU No. & VIERNES. MENU No. 5
AVENA UHT LECHE ENTERA UHT LECHE ENTERA UHT AVENA UHT LECHE ENTERA LHT
BANDWITH DE CARNE D RES AREFARELLENADE POLLD AREPARA | ERL OF MUEVGS
EN CUADRITOS B CUADRITOS
DEDTOS DE HARINA DE MAZ FRITO CE TRGO CON AHUYANA, INCLUIOD EN EL SANDWICH INCLUIDO EN LA ARERA BRCLUDD BN LA AREPA,
DUBAING - PERA it e e

Sedes a las cuales se entrego furta empacada al vacio.

FRUTA EMPACADA - LUNES 04 MARZO - 2024
SEDE EDUCATIVA FRUTA
LAS NIEVES PINA
EL PALMAR 71 MANGO + PINA
CENT AUXILIAR DE SERVICIOS DOC PINA
INSTITUTO TECNICO SUPERIOR DE COMERGIO PINA
L ESCUELA SANTA ISABEL PINA
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* Novedades para ¢l dia 5 de marzo.

- Modalidad AM/PM

Sede educativa CASTILLO novedad en Ia fruta por maduracion entregando el dia 4 melon y
dejando mango para el dia 5

el dia 5 en la jornada am se realiza entrega de avena en reemplazo del chocolate. | g jornada
de la tarde si se entrega lo inicialmente programado.

- Modalidad almuerzo:
Sedes educativas: CIUDADELA EDUCATIVA DEL MAGDALENA MEDIO - REAL DE MARES

Proceso natural de maduracién del tubérculo, se realiza gl dia 5 cambio de preparacién de
patacon por maduro cocido.

- Modalidad Racién industrializada novedad presentada el dia 4 con Ia fruta, que se
realizé entrega de pera en todas las sedes de entrega diaria en reemplazo del durazno,
para el dia de 5 se requiere entregar Durazo y fruta empacada asi:

SEDE EDUCATIVA Total Rd FRUTA AENTREGAR ]
LAS NIEVES 274 DURAZNG ]
EL PALLINR 215 OURAZNG ]
CENT AJXLIAR DE SERUCIOS Doe 815 DURATND
CENTRAL INTEGRADA £iz DURAZNG
ESCUELANORUAL SUFERIOR CRISTO REY 1054 DURAZNG
COLEGIO JOSE ANTONIG SALm 754 DURRHG ]
PREESCOLAR SANTANDER 170 DURATND ]
CONCENTRACION ESCOLAR SANTACECILA 428 DURAZNG ]
JARDIN ANTONIASANTOS 551 DURAZNG |
CONCENTRACION ESCOLAR LAPAZ M0 ODURAZND 1
CONCENTRACION ESCOLAR LAFLORESTA 31d DURAING g
INSTITUTO TECKICO SUPLRIOR DE COVERT D 250 OURAZND |
ESCUELABELEN Za7 DURAZNG ]
ESCUELA SANTAIS/GEL 240 DURAZNG |
L8 GRANJITA 440 CURAZND |
CONCENTRACION ESCOLAR MANUELABELTRAN 443 DURAZNG ]
LENTRODOCENTE ALE IANDRO GRS BALTTS 325 DURAZND ==
CONCENTRACION ESCOLAR ANTONIO NARINO 257 DURAZNG g
CONCENTRACION ESCOLAR LRRIA CANG 170 DURAZNG |
JORGE ELIECER GATAN 485 FRUTA EMPACADA PAPAYA
ESCUELAEL CALPESTRE 301 FRUTAEMPACADA PADATA
ESCUELASANTA SAITANA 353 FRUTAEMPACADA PAPAYA, |
ESCUELALURY WILL AMZAR ] FRUTA EMPACADA PAPAYA |
COLEGK SAN WARC 08 €46 DURAZNG =il
ESCUELALAINDEPENDENCIA 356 DURAZNG ]
INSTITUCION EDUCATIVA 100 F REN NEDY 468 DURAZNG S|

- Modalidad comida caliente transportada mix: sin novedad.
* Novedades para el dia 6 de marzo.

- Modalidad AM/PM
Sede CAMPO GALAN inicié servicio el dia 5, teniendo en cuenta que esta pendiente el envio
de

dos dias de mercado para completar la semana, se requiere el dia jueves Yy viernes ofrecer
\j)s siguientes menus:




En la sede educativa TECNICO SUPERIOR DE COMERCIO estaba programado hacer la
minuta 20 por tener minuta guardada de la semana pasada, la habichuela se dio de baja por
deterioro siendo necesario realizar intercambio de guiso de habichuela Y zanahoria por
ensalada de remolacha.

En la sede educativa TECNICO SUPERIOR INDUSTRIAL se realizo intercambio de jugo de

guayaba por jugo de pifia. Lo anterior debido a un sobrante de pifia que se encuentra en bodega
el cual requiere darse salida para evitar deterioro.}

empacada al vacio:

En las sedes educativas JOHN F KENNEDY y MEGACOLEGIO, debido a la maduracién del

platano se realizo entrega el dia 6 en reemplazo de la papa: dejando la entrega de la papa para
el dia de mafana.
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JUGO DE FRESA CON LECHE COLADA DE MAICENA COMN LECHE

CARNE DE RES EN CUADRITOS AREPA RELLENA DE POLLO
EN CUADRITOS
PAN INCLUIDO EN LA AREPA

Modalidad almuerzo:

Modalidad Racién industrializada se ofreci fruta banano en todas las sedes de
entrega diaria, excepto las siguientes sedes las cuales fue con fruta

FRUTA EMPACADA - MIERCOLES 06 MARZO - 2024
CONCENTRACION ESCOLAR LA PAZ PAPAY A
ESCUELANUEVA GRANADA MANGO
INSTITUCION EDUCATIVA JONH F KENNEDY MANGO
INSTITUTO TECNICO INDUSTRIAL MANGO

Modalidad comida caliente transportada mix: sin novedad.
Novedades para el dia 7 de marzo.

Modalidad AM/PM:

Modalidad almuerzo:

Modalidad Racién industrializada sedes INSTITUTO TECNICO SUPERIOR
INDUSTRIAL y NUEVA GRANADA, se realiza entrega del ment 2 con fruta pera.

Modalidad comida caliente transportada mix: sin novedad.

Novedades para el dia 8 de marzo.

Modalidad AM/PM: sin novedad.

Modalidad almuerzo: En I3 sede educativa INSTITUTO TECNICO SUPERIOE
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- Modalidad Racién industrializada: sin novedad.

- Modalidad comida caliente transportada mix: sin novedad.

2) Intercambios semana de 11 al 15 de marzo:

- Modalidad AM/PM: Intercambios. MENU 7 intercambio de mandarina por naranja.

T G
LUNES. MENU No. & MARTES MENU Na. 7 MIERCOLES. MENU o, & JUEVES. MENU Nao. & VIEANES MENU No, 10
" AGUXOE PARELA COW LECHE AVENR CMW_WW COLADA BF WACEHA CON LECTE CHOCOLATE CON LECHE
e POLLOEN CUADRITGS EMPANADA OE ARROZY HUEVO | TIRITAS OE CERDO SCFREIDAS |
T AREFAASADA PALITOS DE MALZ CON AREFA INCLUD U ENLA EMPANADE PAPA FRANCESA
——  PAPAYA ] b BARANYA T v— e SRR RS ) NP T i

Teniendo en cuenta la no prestacion del servicio durante |a seémana del 4 al 8 en algunas sedes
educativas se contaba con un menl guardado, en aras de dar adecuada rotacion de producto
y dar salida al menuy guardado, se realizd arrastres de menu de la siguiente manera:

MINUTA SEDES EDUCATIVAS LA LIBERTAD - CINCUENTENARIO - AGROPECUARIO LA
EO_RTEI_!\IA -PUEBLO REGAO - CAMPO 23 - QUEMADERO:

L BEMANK NG T LA UIBERTAD . CINCUENTENARID ~ AOROPE SUARIY X FORTUNA - PUEBLD REQAD - SAMPO 2Y - GUEMADERD e

LUNES. MENU No._ & MARTES MENGNo, 7 "!mm £ JUEVES. MEN No, § VIERNES. MENG No. 10
" AGUA DE PANELA CONLECHE AVENATON LECHE (SOLADA CE MACENA CON LECHE| COLATA BF LT 5oy CON LECHE CHOCOUATE CONLECHE
AREFA RELLENA € POLLO | EWPLGER DEARROZY HUEVO | TIRITAS GE CERDO SO REIBAS
AREPA ASADA PALITOS DE MAZ Com wuu,.::o I.:Amn BNCLUDO EN LA CUMPANADA  PAPAFRANCESA
FAPATA P _mﬁf_ LR AT

MINUTA SEDES EDUCATIVAS REAL_!JE MARES - CAMPO 16:

SEMANA RS ¥ REAL BE MARES - CAMPSTE

LUNES. MENU No. & era “ES‘G"'EW o b S MIERCOLES. MENU Mo, 7 JUEVES. MENU No, 3 VIERNES. MENU No. 10
AGUA DE PANELA COM LECHE AQUA DE PAMELA COR LECsE AWEMA CON LECHE COLADA BE MALCENA CONLECHE CHO-COLATE CON LECHE
HUEVOS PERSCOS EMPANADL OE KRROZ Y HUEVD TIRITAS OE CERDO S0F REIDAS
AREPA ASADA ARERA PALITOS DE MAIZ CON INCLUDO EN LA EMPANADA PAPA FRANCESA
BEOCADILLG
FAPAY A AR AN A

MINUTA SEDE EDUCATIVA CAMINOS DE SAN SILVESTRE:

______ RN ——
LUNES MARTES. MEND No. & MIERCOLES. MENU No. T JUEVES. MENU No. 9 VIERNES. MENU No. 10
AGUA OE PANELA CON LECHE AVENA CON LECHE COLADA DE MAICENA COMN LECHE CHOCOLATE CON LECHE

EMPANADA O ARROZ ¥ HWUEVO | TIRITAS DE CERDO SOFREIDAS

AREPA ASADE PALITOS OE MAZ CON INCLUIDO EN LA, EMPANADA PAPAFRANCESE
Lo __BOCADILO
X PAPAYA

Nota: Esta sede queda con el meny 8 guardado para arrastre en |a semana del 18 al 22 marzo, puesto
que no habra servicio el lunes 11 de marzo y dicho mend sobrante no se alcanzo a descontar,

- Modalidad almuerzo: Intercambios.
MENU 7: intercambio de PAPA por YUCA.
MENU 9: intercambio de DEDITOS DE HARINA por YUCA.
Los intercambios obedecen a apoyo de compra g pequefios productores que cuentan con
producto yuca para abastecimiento del Programa de alimentacion escolar en e distrito de
Barrancabermeja. | 3 solicitud de compra fue realizada por la entidad contratista. N,
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LUKES MENU No. & MARTES. MENU No. T MIERCOLES. MENU No. & JUEVES. MENU No, 9 VIERNES. MENU No. 10
FILETE DE PESCADD APAMADD CARME DE CERDO FRITA POLLO EN CUADROS GUISADD HUEVOS FERICOS POLLOEN SALSA CRIOLLA
LENTEJAZ QUISADAS ARVEJA QUISADAS
ARROZ AL FIMENTON PASTAS AL TOMATE ARROZ CON HABECHUELAY ARROZBLANCD ARROI ALFEREJL |
ZANAHORLA
R
MONEDAS DE PLATANG YUCA COGDA MADURD COCIDO YUCAFRITA PAPACOCIDA
VERDURAS SALTEADAS ENSALADA REPOLL GPEMNO ACOAIAS OE TOMATE CON ENSALALA OE PEPING ¥ TOMATE [ENEALAG A GE REFCLLO-TOMATE
ZANANIRLA LEMON CEBOLLA
V30 DE MANOO CONLECHE | JUGG DE CURUSACONLECE JUGODE OUATARA CON LECHE | JUGD DE TOMATE OE AREGCER JUG0 DE FINA EN AGLA
AU 4
MCLUIGD EN EL JUGOD INCLUIDS EN EL JUGO WCLUDO EN EL JUGOD
~SCOENEL ugo ]

SEMANA N, 2 INSTITUTD TECNIC SUPERIGH Of COMERCIO . BLANCA DURAN BE PADILA . CALPO 23 - AGROPECURRIO LA FORTUNA
LUMES.::::::::;. Ll MARTES MENU No. 7 MIERCOLES. MENU No. 8 JUEVES. MENU No. 9 VIERNES, MENU No. 10
POLLO A LA MARAMIA CARKE DE CERDO FRITA POLLO EN CUADRGS CUASADO HUEWOS PERICOS POLLO EN SALSA CRICLLA
LENTELAS QUISADAT ARVEJA GUIEADAS
ESPAGUETS GU PASTAE AL TOMATE ARRCZ CON HABICHUELA T ARFOZ BLANCD ARRGZ AL FEREJL ]
PAEA ENCHAGUETADA VUCA COGIDA mmH:;:no YUCAFRITA PAPA COCIOA
wm ROOAJAS OE TOMATE CON .WWWWHMWM
HORLA LA Ot CEBOLLA
[ JUGO DE GUAYABA ENAGUA | J0G0BE CURUBACON LECHE | JUGO DE GUAYABA CON LEGRE | 3060 BE TOMATE O ARBOL EN JUGO OF Filih Ew AGUA
_INCLUIGD EN EL JUGH WNCLUNO EN EL JUGE —

BRI et et i
Lw“‘*"m el MARTES. MEND Na. T MIERCOLES. MENU No. 8 JUEVES. MENG No. $ VIERNES. MENU No. 10
CARNE DE CERDO CARNE OE CERDO FRITA POLLO EN CUADRGS GUISADD HUEVOS PERICOS POLLOEN SALSA CRIGLLA ]
LENTEJAS GUISATAS ARVEJA GUISADAS
ARRQZ AL FIMENTON PASTAS AL TORATE ARRDZ CGN HABICHUELA ¥ ARROZBLANCO ARROZ AL FEREIL
AREPA ASADA YUCA COtIDA NAmg?C:OO YUCAFRITA PAPA COCDA
" RODAJAS DE TOMATE CON ENSALADA REFOLLO PEFING RODAJASTE TOMATE CON | ENSALADL DEFERET TOMATE | ENSALADA OF REFGLLO TOMATE
LikON ZANAHO R LIM N o CEBOLLA
JUGO DE MANGOCONLECHE  JUGH DE CLRUBA CON LECIE JVGO DE GUAYABA CON LECHE | JUGO DE TOMATE BE AREOLEX JUGO O FINA EN AGUA
[ Wcluibd es eLJuoo I WCLUIDO EN EL JUBD. INCLUDIO EN EL JUGH E—

JUCO DE FRESA CON LECHE
WNCLUIDO EM EL JUGH

ENSALADA THRIC L OR ENSALADA REPOLLOFEFING

ZANARGRIA
JUGO DE CURLEA CON LECHE

EINCLLEOO ENEL JUGO

RCOAJAS DE TOMATE CON ENSALADACE PEFING ¥ TOMATE
Lion

MINUTA SEDE EDUCATIVA: REAL DE MARES - NORMAL SUPERIOR CRISTO REY
............... S s wmznzainemssumlwmo«hmmﬂ e
LUNES. Gm MENU MARTES. MENU No. 7 MIERCOLES. MENG Mo, & JUEVES. MENU No. 9 VIERNES, MENU No. 10
RUEVO REVUELTD CARNE DE CERDO FRITA FOLLO EN CUADROS GUIEADD HUEVOS FERICOS POLLC ENSALSA CRIOLLA
| LENTEIAS SUDADAS UENTEIAS GUISAGLE ARVEJX GUISADAS
ARROT BLANCO PAETAS AL TOMATE ~ ARRDZ CON HABICHUELAY #RROZBLANCO ARROZ AL FEREJIL
AREPA ASADA YUCA COCOA HETJ’;.:J"?;ICTDD YUCA FRITA

ENSALADA DEREPOLLD TOMATE

PAFA COCOA

CEBOLLA

JUGO OE GUAYABL CON LECHE

FICODE TOMATE OE AREOL EM
AdUA

JUGO DE Pika EN AGUA

PCLUDDO EN EL JUGD

- Modalidad Racién industrializada Intercambios.
MENU 6: a la fecha no cuentan con nin
realiza intercambios del lacteo. Se solicit
saborizada UHT por avena UHT.

gun proveedor para com
a Intercambio de leche

pra de leche saborizada se
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SEMANA No. 2

LUNES. MENU No. &

MARTES. MENU No. 7 MERCOLES. MENU No. & JUEVES. MENU Mo, § VIERNES. MENU No. 10

ANENA CON LECHE UHT

LECHE WWTRAALTA
TERPERATURA UAT (UNT)
LARGA DA

LECHE WL TRAALTA
TEMPERATURA LAT (UHT }

ECHE ULTHAATA

AVENA CON LECHE LT TEMPERATURA LIAT {LNT)

LARGA VDA LARCA DA
MUFFIN CON SABOR A " b e GALLETA VARIEDADES i 2 GALLETAVARIEDADES
FRESA PAN CHOCOLATE CASERA PAN SIETE GRANDS SABOR A LIMON
FRUTA DE COSECHA FRUTADE COSECHA FRUTA DE COSECHA

De acuerdo a

Martes: pera

Lunes: ciruela
vacio,

las entregas p
modalidad de

anterior la min

realizo de la siguiente manera:

SEDES EDUCATIVAS DE ENTREGA SEMANAL
Lunes: durazno

Miércoles: manzana
SEDES EDUCATIVAS DE ENTREGA DIARIA

Martes: pera y fruta empacada al vacio.
Miércoles: banano y fruta empacada al vacio.

Debido a un inconveniente con Ia llegada de la fruta a la central de
proveedor realiza el despacho hasta |

que estaba programada para
del proveedor): en aras de n

de dulce y dejando la fruta

BOCADU LD DE GUATAEA
CON MANIAR BLANSO
(BOCADH 1O COMBMNATO)

BOCADILLO DE
GUAYARA

la inclusién de otra variedad de fruta como la ciruela, la entrega de las futas se

(se envia manzana para los beneficiarios de preescolar) y fruta empacada al

abastos desde donde el
a bodega principal del distrito de Barrancabermeja, la fruta
llegar el dia de hoy a primera hora se retraso (se adjunta soporte
o afectar la logistica de las rutas implementad
rogramadas para el dia 9, se realiza arrastre de menus en a
racién industrializada comenzando el dia lunes y martes entregando los men as
para consumo de miércoles, jueves y viernes. De acuerdo a lo

uta quedaria de |a siguiente manera:

SEMANAND. 2 e
LUNES. MENU No. 9 MARTES. MENU No. 10 | MERCOLES. MENU MNo. 6 JUEVES. MENU No. 7 VIERNES. MENU No. 8
LECHE ULTRAALTA LECHE ULTRA AL TA LECHE ULTRAALTA
TEMFERATURA UAT (LT) TEMPERATURA UAT [UHT) AVENA CON LECHE UniT YEMPERATURA LAY (UHT) AVENA CONLECIE T
LARCA Vb Lasda s LARTA VDA
, GALLETA VARIEDADES | MUFFIN CON SARGR A . " GALLETA VARIEDEDES |
PAN SIETE GRANOS SABOR A LIMOM ERESA PAN CHOCOLATE CASERA
DURAZNO PERA MANZANA
BOCADILLO TE GUAYABA #
CON MASLAR BLANCO BDC"‘?E‘!’O De:
{BOCADILLO COMBINAAD) GUAYABA

La minuta descrita aplica para las siguientes sedes:




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD 0000325
PROGRAMAS DE ALIMENTACION
MISION
. #flrlE\En!:d.lI':f‘!:ll:aEl.l SAS, PROCESO e ok ESCOLAR
INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO

Cddigo: - Fecha de emisién: Pagina 101
PDAE-F-001 | Version: 01 | oo 020 de 180

SEDE EDUCATIVA —‘

PREESCOLAR 1S PREAERAS LETRAS

MSTITUTO TECNICO EN COMUNICAC N BARRANCABE RME JA
CONCENTRACION ESCOLAR LOS M CAZARES
ESCUELAFE v ALEGRIA
CONCENTRACION ESCOLAR LA ESPERANZA
ESCA RUR CAMPO &

ESCA RUR CAMEO &
ESCARUR CAMFO 45
ESCUELA RURAL VARASANT A
ESC RUR SENOR DE LOS MILAGROS
ESC RUR CAMPG 12
SEDE ZARZAL LAY
SEDE ALVARG BONLLA LOPE?
SEDE ANTOMID JOSE RESTREPD

) SEDE BELGICA
SEDE LA GLOWREA
ESCUELA RURAL LA CONCERCION
ESCUELA RURAL NUEYA VENE Ci
ESCUELA RURAL LA CANDELARIA
ESCUELA BOCAS COLORADAS

- Modalidad comida caliente transportada mix: a la fecha No cuentan con ningdn

proveedor para compra de leche saborizada se realiza intercambios del lacteo. Se
solicita Intercambio de leche saborizada UHT por avena UHT.

SEMANA Mo ¥
LUNES, MENU No. § MARTES. MENU No. 7 MIERCOLES. MENU No. 8 JUEVES. MENU No, 3 VIERNES. MENU Ns. 10
AVERA UNT LECHE ENTERA UNT AWENA UHT LECHE EXTERA UHT LEGHE ENTERA UHT

AREPA RELLENA OE FOLLD EMPANADADE ARROZ ¥ HUEVD AREPA RELLENA OE CERDD
EN CUADRITOS EN CUADRITOS

AREPA ASADA PALITOS DE MAZ CON INCLUL-O EN LA AREPA INCLUDOEN LA EMPANADA, INCLUIDO BN LA AREFPA
SOCADILLD
MANZANS, PERA

* Novedades para el dia 12 de marzo.

- Modalidad AM/PM: sedes educativas LAURELES, MESETA SAN RAFAEL y BERLIN
ALTO; teniendo en cuenta que la papaya no se encontraba o suficientemente madura

para entregar dia 11, se realizé intercambio de Papaya por naranja; dejando el consumo
de la papaya para el dia 12.

- Modalidad almuerzo: sede educativa VEINTISEIS DE MARZO debido a la

maduracién del platano, se realizé entrega del platano en reemplazo de la yuca: dejando
asi, la yuca para consumo del dia miércoles.

- Modalidad Racién industrializada: sede educativa MARY VILLAMIZAR, se realiz6
intercambio de mend ofreciendo el dia 12 el mend 9 (mend con dulce) y dejo el menti 7
para entregar el dia 14 mientras se organiza la llegada de Ia fruta por proveedor.

Fruta empacada al vacio a las siguientes sedes:

PAPAYA - MARTES FRUTA
CONCENTRACION ESCOLAR LA PAZ melon
CONCENTRACION ESCOLAR LA FLORESTA melan
CONCENTRACION ESCOLAR SANTA CECILIA ek y
papaya

ESCUELA BELEN papaya

Ml GRANITA Dapaya

CONCENTRACION ESCOLAR MANUELA BELTRAN papaya
CENTRO DOCENTE ALEJANDRO GALVIS GALVIS papaya
CONCENTRACION ESCOLAR ANTONO NARINO papaya

CONCENTRACION ESCOLAR M ARIA CANO papaya
ESCUELA SANTA SANTANA ' papaya
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- Modalidad comida caliente transportada mix: sin novedad.

* Novedades para el dia 13 de marzo

- Modalidad AM/PM: sede educativa REAL DE MARES, teniendo en cuenta que no hubo
servicio el dia 12, se requiere realizar arrastre de menus para el resto de Ia semana asi:

i e JEMANA Mo 7 REALOF MARES TemiMITRE = sl
i - . . | JUEVES. MENU 5] MENG 5 [
LUNES. MENU Mo, & MARTES T MIERCOLES. MENU No_ 7 | GUARDADO VI RKE S, MENU No. 10 i
AGUA DE PANELA CON LECHE AVERACON LFCHE | AGUADE PANELA CON LECHE CHOCOLATE COM LECHE |
T i i et e A R B i T TRITAS BE CERDO SOFRETEAS |
AREDA ASADA PAUTOSDE MAUCON | AREPA PAPAFRANCESA i
TR ! L BOCADNIO | 4 WSl
.............. PAPAYA T e e T AR T i G T

Nota: Queda gua'f&atia la minuta 9 para arrastre en la semana del 18 al 22 marzo

- Modalidad almuerzo:
sede educativa REAL DE MARES, teniendo en cuenta que no hubo servicio el
dia 12, se requiere realizar arrastre de menus para el resto de |a semana asi:

SEMANA No. 2
| LUNES. MENU No. & MARTES MIERCOLES. MENU No. 8 JUEVES. MENU No. 8 VIERNES. MENU No, 7
| FILETE DE PESCADD APANADD POLLO EN CUAGROS GuisADO HUEVOS PERICOS CARME DE CEKDO FRITA
] LENTEJAS GLISADAS
ARROZ AL PIMENTON ARROZL CON HABICHUELA Y ARROZ BLANCO PASTAS AL TOMATE
SANANORIA

| MONEDASOE FLATANG MADURO COCIG0 YUCA FRITA YUCA COCIDA
|

VERDURAS SALTEADAS RODAJAS DE TOMATE CON ENSALADA DE PEFING ¥ TOMATE ENSALADA REPOLLO PEPING

Lison : ZANARORIA

| JUGO DE MANGO CON LECHE JUGO DE GUAYABA CON LECHE | JUGD DE TOMATE DE ARBOL EN | JUGO DE CURUBA CON LECHE
{ AGUA

INCLUIDO EN EL JUGD INCLUIDO EN EL JUGD

INCLUIGD EN ELJUGO ]
Nota: Queda guardada la minuta 10 para arrastre en la semana del 18 al 22 marzo.

sede educativa BLANCA DURAN DE PADILLA, teniendo en cuenta que no hubo

servicio el dia 12, se requiere realizar arrastre de menus para el resto de |a semana
asi:

SEMAMA No. 2
LUNES, MENU No. 6 MARTES MIERCOLES. MENU No. 7 JUEVES. MENU No. & VIERNES. MENU No. §
| FILETE DE FESCADO APANADOD CAFMNE DE CERDO FRITA POLLO EN CUADROS GUISADD HUEVOS PERICOS
LENTEJAS GUISADAS

i ARROZ AL PIMENT O PASYAS AL TOMATE ARROZ CON HABICHUELA Y AHROZ BLANCO
i ZANAHORIA

MONEDAS DE FLATAND MADURO COCIDO YUCA COCIDA YUCAFRITA

VERDURAS SALTEADAS ENSALADA REPOLLD PERING RODAJAS DE TOMATE COM ENSALADA DE PEFING Y TOMATE
{ LAMNAHORI A LN
, JUGD DE MANGD CON LECHE SUGO DE CURUBA CON LECHE JUGO DE GUAY ABA COM LECHE | JUGO DE TOMATE DE ARBOL EN
| AGUA
| INCLUIDO EN EL JUGO INCLUIDD EN EL JUGD INCLUIDO ENEL JUGD

Nota: Queda guardada la minuta 10 para arrastre en la semana del 18 al 22 marzo. Debido 2 Ia
maduracion del platano se requiere ofrecer el platano el dia de mafiana con el menu 7.

En la sede educativa TECNICO SUPERIOR DE COMERCIO, se realizé intercambio

de platano maduro por papa enchaquetada debido a que el dia 12 por calidad de Ia yuca, se
requirié entregar el platano para garantizar la entrega de la racion.

- En la sede educativa LA FOREST, se realizé entrega de yuca en reemplazo del

platano, debido que el dia 12 por calidad de la yuca hubo necesidad de entregar el platano
puesto que no se alcanzaba a enviar |a reposicion de producto para hoy mismo.

- Modalidad Racién industrializada: sin novedad, fruta empacada al vacio a
las siguientes sedes:
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PATILLA Y PAPAYA - MIERCOLES FRUTA ]

LAS NIEVES Papaya
patilla
EL PALMAR patilla

CENTRAL INTEGRADA patilla
JARDIN ANTONIA SANTOS patilla

Modalidad comida caliente transportada mix: sin novedad.
Novedades para el dia 14 de marzo

Modalidad AM/PM: sin novedad.

Modalidad almuerzo: sede educativa JOHN F KENEDY, teniendo en cuenta que no
hubo servicio el dia 13, se realiz6 arrastre de mends para el resto de la semana asi:
Quedd guardado la minuta 10 Para arrastre en la semana del 18 al 22 marzo.

JUEVES. MENU No. 8 VIERNES. MENU No. 9
| POLLO EN CUADROS GUISADD HUEVOS PERICOS
LENTEJAS GUISADAS
ARROZ CON HABICHUELA ¥ ARROZ BLANGO
ZANAHORIA
MADURO COCIDO YUCA FRITA
RODAJAS DE TOMATE CON ENSALADA DE PEPINO Y TOMATE
LIMON

JUGO DE GUAYABA CON LECHE | JUGO DE TOMATE DE ARBOL EN

AGUA

INCLUIDO EN EL JUGO

Modalidad Racién industrializada: sede educativa MARY VILLAMIZAR, se entregd

ment 7 con fruta empacada al vacio; de acuerdo a la novedad reportada para el dig 12
de marzo.

Modalidad comida caliente transportada mix: sin novedad.
Novedades para el dia 15 de marzo

Modalidad AM/PM: sin novedad.

Modalidad almuerzo: En |a sede educativa CAMILO TORRES RESTREPO y TECNICO
SUPERIOR DE COMERCIO, se realiz6 intercambio de papa por yuca frita. Lo anterior,
debido a que la yuca no cumplié con las caracteristicas de calidad y hubo necesidad de
entregar otro tubérculo; una vez realizada |a reposicién yuca.

- En la sede educativa MEGACOLEGIO debido a un problema de salubridad por colapso
en el desagiie del colegio, y de conformidad a |a aprobacién de la entidad:
entrega de racioén industrializada asj-

LECHE ENTERA + GALLETA COCO-ARCOIRIS-LIMON + BODADILLO GUAYABA.

Modalidad Racién industrializada: sin novedad.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD 0 ﬂ]O 3217
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- Modalidad comida caliente transportada mix: sin novedad.

3) Intercambios semana de 18 al 22 de marzo:

- Modalidad AM/PM: Intercambios. MENU 11: de banano por melén,

NSNS T~ "7 73T e i
LUNES. MENU Ne. 11 MARTES. MEND No. 12 MIERCOLES. MENU Mg, 11 JUEVES. MENU Mo, 14 WVIERNES. MENU Na. 15
AGUADE PANELA CON LEGHE AVENA CONLECHE JUBD DE CUAYABA CON LECHE CHOCOLATE CON LECHE

JUGO DE MAKSO CON LECHE

HUEVO REVUELTO

POLLO EN CUADRITOS |AREPA RELLENA UE PECHUGA DE

FRITA DE TRGO CON LANAHORIA CROQUETAS D PAPA AREFA

PAPA CON GIIS0

]
INCLUIDO ENLA AREFA

MELON N . 1Y

Teniendo en cuenta la no prestacion del servicio durante la semana del 11 al 15 de marzo en
algunas sedes educativas se contaba con un menu guardado, en aras de dar adecuada rotacién
de producto y dar salida al menu guardado, se realizé arrastres de menu de Ia siguiente manera:

MINUTA SEDES EDUCATIVAS CAMPO 16 - ESCUELA RURAL LA FO

SEMANA Mo 3 CAMPO 18 - ESCUELA RURAL LA m!’_l_.l_ﬂ.l -LAURELES

LUNES. MEND No. 11 MARTES. MENU No. 12 MIERCOLES. MENU Mo, 13

RTUNA - LAURELES:

ADUA DE PANELACON LECHE HAVENA COM LECHE JUCODE GUAYASA CON LECHE

HUEVD REVUELTO

JUEVES. MENU ho. 16 MERU

CHOCOLATE CON LECHE JUGO D ARG CON LECHE

TIRTAS OE CERD'O SOFREIDAS |AREFA HELLEKADE PECHUGADE
FOLLO

VIEANES MENU No. 15

FRITA DE TRIGO CON ZAN AHORIA CROQUETAS DE PAPA AREPA

PAPAFRANCESA INCLUIDG EN LA AREPA

MELON PINA

MINUTA SEDES EDUCA_TIV_AS CAMINOS DE SAN SILVESTRE Y PRI

SEMANA Mo, 3. CAMINOS D€ SN SKLVESTRE - FRAMERD DE MAY O
—————

MERO DE MAYF}:

LUNES. MENU No, 11 MARTES. MENU NKa. 12 "‘E:wgm‘ 5. JUEVES, MENU No. 13 VIERNES. MENU Mo 15
[ TAGUA BE PANELA CONLESTE | AVEMA CON LECHE IGO0 DE CURUBA CONLECHE | JUGODE GUAYABACCR LEC UG OE MANGS CON LECHE
“POLLOENCUADRITOS | WREvVERETeTe—— [AFEFA RELLENA OF PECHUGA OF|
FRITA OE TRIGO CON ZANARDRIA CROQUETAS DE PAFA WA AREPA INCLUIDO EX LA AREPL
MEEL O FINA

MINUTA SEDE EDUCATIVA COLEGIO AGROPECUARIO LA FORTUNA:

SEMANA Ko 3

LUNES. MENU No. 11 MARTES. MENU No. 12 ﬂmmm 4 MENU JUEVES. MENU Mo, 13 VIERNES. MENO No. 15
AGUR. OE PANELA CON LECTE AVENA GO LECHE | COLADA DE MAKERA CON LECHE | JUG0 5% BOAVAEA SO TES S 00 B MANGO CON TEGHE
AREPA RELLENA DE POLLD HUEV G REVOELTS AREFA RELLENA DE PECAUGADE
EN CUADRITOS #oLLO
FRITA DE TRIGS COR ZANARGAIA CRGOUETAS DE FAFA INCLUIDO EN LA AREPA AREFA INCLUIGO EN LA AREBA
Yoy LTy

Nota: Esta sede quedé de Ia semana del 4 al 8 marzo, se habia programadﬂo_wm‘lida para la semana del
11 al 15 de marzo, pero tampoco hubo clase y por durabilidad de los productos se dejo de arrastre para

la semana del 18 al 22 marzo.

- Modalidad almuerzo: Intercambios.
- MENU 11: PLATANO por YUCA.
- MENU 14: jugo de guayaba por jugo de curuba.

SEMANA Na. &
LUNES, MENG No. 11 BARTES. MENU No, 12 MIERCOLES. MEND No. 13 JUEVES. MEND No. 14 VIERNES. MENO No. 15
CARNE OE RES GUISADE POLLO EN SALSA BECHAREL HUEVO CON CEBOLLA SUDADOC DE FOLLG CARNE DE CERGO EN BIBTEC
: FRIJOLES ARVEJAS GUISADAS
PASTAS ARROZCON FIDEGS ARROZ BLANCO ARROF CON WADURTO ARAOZELANCO
YUCAFRITA PAPAEN PURE MADURD COCIDG FAPA ENCHACUETADA FRITA OE TRIGO
ENSALADA LECHUGA - PEFIND ENCSALADAOE REMOLACHA ENSALADAPICODE GALLD ENSALADA ACRIDULCE ENSALADA OE CEBOLLA Y
ZANAHORIA . MAKZANA ¥ TOMATE
JUGO TROPICAL EN AGLA RARANJADA JUGO OE MANGO CON LECHE #3530 DE CURUBA CON LECHE JUG0 DE PiRA EN AGUA
e L IMGLUIOG EN LA PROTEINA | WCLLDG ENELJUGO | NC LGOS BN EL L R

Teniendo en cuenta la no prestacion del servicio durante la semana del 11 al 15 de marzo en
algunas sedes educativas se contaba con un menu guardado, en aras de dar adecuada rotacion
de producto y dar salida al ment guardado, se realizo arrastres de menu de la siguiente manera:
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MINUTA SEDES EDUCATIVAS: BLANCA DURAN DE PADILLA - LAURELES - JOHN F KENEDY -
CIUDADELA EDUCATIVA DEL MAGDALENA MEDIO - COL AGROPECUARIO LA FORTUNA

SEMANA Na_ 3 BLANCA DURAN DE PADILLA . CAURELES - JORNF E’ifﬁ?’i'éu'l'ﬁi]iE:A‘Eﬁc“lﬁi"ﬁfméiiﬁ'ﬁ_ﬂﬁéi"ﬁ(miEﬁﬁ'&?ﬂ'?’éﬁrﬁ'ﬂi\_"_"_‘
LUNEX :“m‘:‘m“' el MARTES. MEND No. 12 MIERCOLES, MENU No, 13 JUEVES. MEND Ka. 14 VIERNES, MEND No. 15
| FOLLO EN SALEA CRIOITR POLLD EN SALSA BECHAREL ~HUEVG COW EESaTR SUDADO OE FOLLO CARNE DE CERDG EN BETED
ARVEIA GUISADAS FRIJOLES ARVEIAS QUILATAS
ARAROZ AL PERE 3L ARRGZ CON FIDEGS ARADZ BLANCD ARROZ CON MADURTD 2FRDZ BLANED
PAPA COCIDA PAFA EN FURE WABURE COCIn0 FAFA ENCHADUETADA FRITA OE TRIGD
ENSALADA DE REFGLLGTOMATE | ENEALADA BF REWOLACHA ENSALADA PICO OF GALLG ENSALADA AGRIDULCE ENSALADA DE CEBOLLAY
e LERQLLA e JOMATE
JUCO OE PIHA EN AGUA WARANJADA JUO0 OF MANGO CONLECHE | UGG DE CURUBA CONLECHE JUGO DE Pixa £4 AGUA
INCLUIDO ENTA PROTED, BCLUDO EMEL JUGD INCLUDO EN EL JUGD i)

- Modalidad Racién industrializada: Intercambios.
MENU 14: a la fecha no cuentan con ningun proveedor para compra de leche saborizada se

realiza intercambios del lacteo. Se solicita Intercambio de leche saborizada UHT por avena
UHT.

SEMANA No. 3
LUNES. MENU No. 11 | MARTES. MENU No. 12 MERCOLES. MENU No. 13 | JUEVES. MENU No. 14 VIERNES. MENU No. 15
= LECHE ULTRA ALTA LECHE ULTRA RLTA AVENA BERDA CON LECHE ENTERA LECHE LLTRA ALTA
. Geav e el .  MPERAT = ¥AVERA LU TRA ALTA TEMPERATLRA EMPERATURA UAT (UHT
Savo 4 .r;:.wgmz.:tt:s (UHT) TE 4L ;?;:,.:,\tj KT ) m;,m::h :w-ﬁ:ca‘-‘ 74 T .PL?:;\‘;H-;‘::‘I UnT)
PONCQUE SABOR A PAN DULCE CON TORTA CON SABOR A PAN CON SABOR A GALLETA VARIEDADES
VANILLA BOCADILLO CHOCOLATE COCO TOSTARICA,
DURAZNO {semanal)
CIRUELA-MANZANA (diario) PERA MANZANA
BOCADILLO DE a a
GUAYABA GRANOLA MAX

De acuerdo a la inclusion de otra variedad de fruta como la ciruela, la entrega de las futas se
realizé de la siguiente manera:

SEDES EDUCATIVAS DE ENTREGA SEMANAL
Lunes: durazno

Martes: pera

Miércoles: manzana

SEDES EDUCATIVAS DE ENTREGA DIARIA

Lunes: ciruela (se envia manzana para los beneficiarios de preescolar).
Martes: pera.

Miércoles: manzana

MINUTA SEDES EDUCATIVAS: ESCA RUR CAMPO 5-ESCA RURCAMPO 6-ESCA RUR CAMPO
45 - ESCA RUR CAMPO 38 - ESCUELA RURAL VARASANTA - ESCA RUR TIERRADENTRO
) SEMANA No. 3

LUNES. MENU No. 11 | MARTES, MENU No. 12 | meRcoLes. MENUNo. 13 | JUEVES. MENU Mo, 14 = 2
SARBANG
Sl LECHE ULTRA ALTA LEGHE LULTRA ALTA AVENA EESILIA CON LECHE ENTERA LECHE LLTRAALTA
e A e S ors 1k - FAWEIG UL TR ALTA TELSE RATURS = : o
:thmﬂ,\rf TUHT) umr[’:::;,:t&' (LHT} ‘“:':m"'“mm&im”mcﬂ* uw;mrm;ﬁr IUNT)
POMNAQUE SABOR A PAN DULCE CON TORTA CON SAROR A PAN CON SABOR A GALLETA VARIEDADES
WVAINILLA BCCADILLO CHOCCLATE COCO SABOR A LIMON
DURAZNO (semanaly e, y
CIRUELA-MANZANA (dario) FERA MANZANA
BOCADLLO DE BOCADILO DE
GUAYABA : _GUAYABA
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Debido a la novedad reportada en la sede educativa JUAN FRANCISCO SARASTI-
MEGACOLEGIO, en cuanto a la necesidad de pasar a modalidad de racién industrializada ya
aprobada por la entidad, y teniendo en cuenta nuestra programacion de compra se requiere
para el dia lunes entregar la minuta en raciéon industrializada asi:

LUNES. MENU No. 11

AVENA BEBIDA CON LECHE
ENTERA YAVENA ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT] LARGA
VDA CONSABOR A CANELA

GALLETA VARIEDADES
TOSTARICA

CIRUELA

- Modalidad comida caliente transportada mix: a la fecha no cuentan con ningln
proveedor para compra de leche saborizada se realiza intercambios del lacteo. Se
solicita Intercambio de leche saborizada UHT por avena UHT.

3 YT R
LUNES. MENU No. 11 MARTES. MENU Na. 12 MIERCOLES, MENU No. 13 JUEVES. MENO No. 14 VIERNES. MENU Mo, 18
AVENA UMT LECHE ENTERA UAT LECHE ENTERA LeiT AVENA UHT LECHE ENTERA URT
AREPA RELLENA OE HUEVOS EMPANADA CON POLLD [AREPA RELLENA DE PECHUGA OE
ON CEBOLLA POLLO
FRITA DE TRIGO CON ZANAHDRIA CROGUETAS OE PAPA INCLUEND EN LA AREPA INCLUDO EN LA EMPANADA INCLUIDO EN LA AREPA
il CIRUELA PERA e — i i ST Tr—

* Novedades para el dia 19 de marzo.

- Modalidad AM/PM: sin novedad.

- Modalidad almuerzo: En |a sede educativa DIEGO HERNANDEZ DE GALLEGO debido
al proceso natural de maduracion del platano para el dia 19 se realizo entrega del maduro
cocido en reemplazo de la Papa; dejando asi la papa para consumo del dia 20.

- Sede educativa VEINTISEIS DE MARZO debido al proceso natural de maduracion del

platano se realiz6 el dia 18 reemplazo de la yuca; dejando la yuca frita para consumo del
20.

- Modalidad Racién industrializada: sede educativa ALCAZARES se realizé

- entrega el dia 18 PERA en reemplazo del DURAZNO, debido que la pera por su proceso
natural de maduracién no podria dejarse para el dia de mafiana.

- Modalidad comida caliente transportada mix: sin novedad.

e Novedades para el dia 20 de marzo.

- Modalidad AM/PM:

LAURELES: debido a la necesidad de dar salida al menu de la carne de cerdo el dia 20, se
realiz6 entrega de los men(s asi:

MIERCOLES, MENU No. 10, TR s
MENU GUARDADO JUEVES. MENU No. 13 VIERNES. MENU No. 15

CHOCOLATE CON LECHE JUGO DE GUAYABA CON LECHE JUGO DE MANGO CON LECHE
TIRITAS DE CERDO SOFREIDAS HUEVO REVUELTO AREPA RELLENA DE PECHUGA DE

POLLO
PAPA FRANCESA AREPA INCLUIDO EN LA AREPA
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CAMPO 16: debido a la necesidad de dar salida al menu de la camne de cerdo el dia
20 y al corte de luz de 3 dias que habra en la sede educativa en la cual no se podra preparar
jugos de fruta, se requiere realizar intercambio de bebidas y entregar los menus asi-

MIERCOLES. MENU No. 10,

MENU GUARDADO JUEVES. MENU No. 13 VIERNES. MENU No. 15
CHOCOLATE CON LECHE AVEMA CON LECHE AGUA DE PANELA CON LECHE
TIRITAS DE CERDD SOFREIDAS HUEVO REVUELTOQ AREPA RELLENA DE PECHUGA DE
POLLO
PAPA FRANCESA AREPA INCLUIDO EN LA AREFPA

- Modalidad almuerzo:

DIEGO HERNANDEZ DE GALLEGO: Se recuerda que, debido al proceso natural de

maduracion del platano, se entrego el dia 19 el platano, dejando para el dia 20 la entrega de la
papa.

VEINTISEIS DE MARZO: se recuerda que, debido al proceso natural de maduracién
del platano, se entregé el dia de 19 el platano, dejando para el dia 20 |a yuca frita.

NORMAL SUPERIOR CRISTO REY: debido al proceso natural de maduracion del

platano, hubo la necesidad el dia de 19 de entregar el maduro cocido, dejando para
el dia 20 la entrega de papa.

TECNICO SUPERIOR DE COMERCIO: debido a Ia falta de maduracién del platano,
se entreg6 para el 20 maduro cocido por tajadas de platano.

LAURELES: debido a la necesidad de dar salida al ment de la carne de cerdo el dia 20 y por
evitar deterioro de la yuca, se requiere realizar entrega de los mends

aSI : ........................... e a— p e — i = i s L S — S ————— e

MIERCOLES. MENU No. 15 JUEVES. MENU No. 13 VIERNES. MENU No. 14

CARNE DE CERDO EN BISTEC HUEVO CON CEBOLLA SUDADO DE POLLO

ARVEJAS GUISADAS FRUOLES
ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO ARROZ CON MADURITO
YUCA FRITA FRITA DE TRIGO PAPA ENCHAQUETADA
" ENSALADA DE CEBOLLAY ENSALADA PICO DE GALLO ENSALADA AGRIDULCE
JUGO ué‘iﬁ'ﬁu AGUA JUGO DE MANGO CON LECHE | JUGO DE GUAYABA CON LECHE
INCLUIDG EN EL JUGO INCLUIDO EN EL JUGOD

- Modalidad Racién industrializada: sin novedad.
- Modalidad comida caliente transportada mix: sin novedad.
* Novedades para el dia 21 de marzo.

- Modalidad AM/PM: sin novedad.
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- Modalidad almuerzo: VEINTISEIS DE MARZO- debido a que el platano se encuentra
muy verde, no es posible realizar |a preparacion de arroz con madurito; por lo anterior se
realizé intercambio de arroz con madurito por arroz con zanahoria.

- Modalidad comida caliente transportada mix: sin novedad.
* Novedades para el dia 22 de marzo.
- Modalidad AM/PM: sin novedad.

- Modalidad almuerzo: sin novedad.

- Modalidad Racién industrializada:
Sede Veintiséis de Marzo teniendo en cuenta el inventario en bodega y en aras de dar salida a
lo

S productos con fecha corta de vencimiento el dia de mafana se entregara: LECHE ENTERA
+ TORTA CON SABOR CHOCOLATE + GRANOLA

De acuerdo a un inventario de pan coco por cancelaciones de (ltimo momento y en aras de dar
salida a los productos con fecha corta de vencimiento, para el dia de manana se realizd

intercambio de galleta tostarica por Pan coco en las sedes MANUELA BELTRAN y MI
GRANUJITA.

Teniendo en cuenta los cambios de modalidad llevados a cabo durante esta semana, y teniendo
€n cuenta el inventario de lacteo se requiere para el dia 22 realizs intercambio de leche entera

Por avena con leche en las sedes REAL DE MARES y CASTILLO.
- Modalidad comida caliente transportada mix: sin novedad.

4) La semana del 25 al 29 de marzo corresponde a los dias de semana santa por lo cual
se recibieron los intercambios para la semana del 1 al 5 de abril.

- Modalidad AM/PM: sin novedad.

SEMANANG 4
LUNES. MEN No. 16 MARTES. MENU No. 17 MIERCOLES. MENG No. 18 JUEVES. MENU Ha. 18 MVIERNES. MENU No. 20
COLADS DE MAICENA CON LECHE AVEML CON LECHE CHOCOLATE CON LECHE JUGD DE MANGG €ON LECHE ADUR DE PANELA CON LECHE
CARNE OE CEROO EN CUADRITOS POLLD GUIEADG HUEVLS PEACDS
LROSQUFFAS DE HARINA OE WA1T AREPA ASADA PAN PAPA FRANCEEA AREPA
| o HARAN A PAPAY A

- Modalidad almuerzo: Intercambios. MENU 19: Se solicita intercambio de jugo de
guayaba por jugo de pifia.

R T V1 Y e e e
LUNES. MENU No. 16 MARTES, MENU No. 17 MICRCOLES. MENU Mo, 18 JUEVES. MENU No. 13 VIERNES MENU No. 20
FILETEOE PESCADO APANADD | POLLGER CUBDE AL PEREJIL ARNE OE CERDO SCFREDA HUEVOS FERICOS POLLO GUISXDO
LENTELAS GUISADAS ARVEJAS GUISADAS
ARROZCONHABICHUELA ¥ MACARRONES CON LEGHE ARROZ AL PIMENTOR ARROZBLANCO ARROZCOM FIDEOS
ZAMAMOALL
YUCA COCIBA PAPA CHORREADA MADURD ACARAMELADG AREFA PARA FRANCESA
RODAJAS DE TOUATECON | ERSALASATES HUGA - PEPING ZANAHORIARALLADA | ENSAADE ROCAJESTOMATE GUISO DE HABICHLELA ¥}
LIkt TOMATE ¥ CESOLLA AHORLL
JUGO DE GUAYARA CON LECHE JUGODEWANGO EN AGUA JUGDO DE FRESA CON LECHE JUGO DE PINA EN AGUA JUGO DE TOMATE OE ARBOL E0
AGUA
________ INCLUDGEN EL JuGD ] wIMCLUDO EN ELCEREAL INCLLIDO EN EL JUGS.
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- Modalidad Racién industrializada: MENU 17 y 19: a la fecha no cuentan con ningun
proveedor para compra de leche saborizada se realiza intercambios del lacteo. Se
solicita Intercambio de leche saborizada UHT por avena UHT.

- Modalidad comida caliente transportada mix: MENU 17 y 19: a la fecha no cuentan
con ningun proveedor para compra de leche saborizada se realiza intercambios del
lacteo. Se solicita Intercambio de leche saborizada UHT por avena UHT.

SEMANA No. 4
LUNES. MENU No. 16 | MARTES. MENU No. 17 MIERCOLES. MENU No. 18 | JUEVES. MENU No. 19 | VIERNES. MENU No.20
LECHE LLTHRAM T2 LEGHE LLTHAALTA Ba s
TEMPERATURA UAY (LT AVENA UHT TEMPERATURA UAT (UMT) AVEMNA UHT LECHE \,.tvn-lw-a.a-rm-.\.:m..m
LARGA VDA LAROA VoL LAT (T} LAAITA VI
i GALLETA VARIEDADES ’ - GALLETA VARIEDADES
MANTECADA PAN CON MANTEQUILLA PAN LECHE ESPECIA ]
AL = ARCOIRIS : A SABOR A COCO
ANZ MANZANA (semanales) -
FERA . K BANANG (diarios)
BOCADILLO DE
DULCE CON LECHE GUAYABA
SEMAMANG 4
LUNES MENUNo. 18 MARTES. MENU No, 17 MIERCOLES. MENU Nao. 18 JUEVES. MENU No. 18 WIERMES. MENU No. 20
LECHE ENTERA UAT AVEMA UNHT LECHE ENTERA UNT AVENA UHT LECHE ENTERA UWT
SANOWICH OE CARNE OZ CEADO | FREFAREIEG T€ POLLO AREFARELLENA DE HUEVDS
oL i LPEscog
ROSQUETAS OE HARINA DE MAIT AREPR AZADA BRLLUIDO EN EL SANDWICH INCLLEDD EN LA ARERPA INELLESD EN LA AREPA
FERA MANTLGA

% Matriz de verificacion y validacion de productos alimentarios para Rl y RPS, los cuales
cumplen con las caracteristicas requeridas como su marca, registro sanitario, fecha de
vencimiento. Ver anexo 7 archivo digital.

* Reuvision de fichas técnicas RPS. Se realizo |a revision y documentacién requerida
para el producto pechuga de pollo marinada marca AVICRUDAS DE COLOMBIA.

* Evaluacion de las caracteristicas organolépticas: Durante el mes de marzo se realizo
evaluacion organoléptica a los diferentes productos a ofrecer:

* 1 de marzo: los productos cumplen con las caracteristicas organolépticas
evaluadas como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su
presentacion final, los productos fueron:

- Avena 200 cc Algarra.

- Avena 200 cc Frekaleche.

- Leche entera 200 cc Algueria.

- Torta sabor a naranja 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.
- Pan con queso 40, 70y 90 gr CNG.

- Brownie 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Panmaiz 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Galleta coco 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Bocadillo coco guayaba gran kactus

- Bocadillo guayaba gran kactus
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- Pera
- Manzana
- Durazno

e 2 de marzo: los productos cumplen con
evaluadas como son color, sabor, olor texty
presentacion final, los productos fueron:

las caracteristicas organolépticas
ra, consistencia, uniformidad y su
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e 5 de marzo: el banano cumple con las caracteristicas or

ganolépticas evaluadas
como son color, sabor, olor textura, consis

tencia, uniformidad y su presentacion

final.
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7 de marzo: la galleta de coco cumple con las ¢
evaluadas como son color, sabor, olor textura,
presentacion final.

aracteristicas organolépticas
consistencia, uniformidad y su
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caracteristicas organolépticas
consistencia, uniformidad y su

e 8 de marzo: los productos cumplen con las
evaluadas como son color, sabor, olor textura,
presentacion final, los productos fueron:

- Avena 200 cc freskaleche.

- Avena 200 cc Algarra.

- Leche entera 200 cc Alqueria.

- Muffin sabor fresa 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.
- Pan chocolate 25, 40, 50, 70y 90 gr CNG.

- Galleta casera 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Pan siete granos 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.
- Galleta limon 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Bocadillo combinado Gran Kactus.

- Bocadillo guayaba Gran Kactus.
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e 9 de marzo:

los

productos fueron:
- Durazno.

- Pera.

- Ciruela.

-  Manzana.

los productos cumplen con las caracteristicas organolépticas evaluadas
como son color, sabor, olor textura, consistencia,

uniformidad y su presentacion final,
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12 de marzo: el banano cumple con

como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad Y su presentacion final,

las caracteristicas organolépticas evaluadas
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e 14 de marzo: los productos
caracteristicas organolépticas evalua
uniformidad y su presentacion final.
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los productos cumplen con las caracteristicas organolépticas

evaluadas como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad Yy su

presentacion final, los productos fueron
Avena 200 ml Algarra.

- Avena 200 ml Freskaleche.

Leche entera 200 ml Alqueria,

Ponque vainilla por 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.
Pan bocadillo por 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.
Torta de chocolate por 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Pan coco por 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

Bocadillo guayaba el gran kactus.
Bocadillo combinado el gran kactus.
Granola CNG.

Galleta tostarica por 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.
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* 16 de marzo: los productos cumplen con las caracteristicas organolépticas evaluadas
Como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad Y su presentacion final, los
productos fueron:

- Ciruela

- Durazno

- Manzana

- Pera

- Leche entera 200 cc Alqueria.
- Avena 200 cc Freskaleche.
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27 de marzo: los productos cumplen con las caracteristicas organoclépticas evaluadas

como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su presentacion final, los
productos fueron:

- Mantecada

- Avena 200 cc Algarra

- Avena 200 cc Freskaleche

- Pan mantequilla por 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.
- Galleta arcoiris por 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Galleta tostarica por 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.
- Pan leche por 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Dulce de leche el Gran Kactus.

- Dulce de leche la Sabrosura.

- Galleta de coco por 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.
- Bocadillo guayaba el Gran Kactus.
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31 de marzo: los productos cumplen con las caracteristicas organolépticas evaluadas

como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad Y Su presentacion final, los
productos fueron:

- Leche entera 200 cc Alqueria.
- Manzana.
- Pera.
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En el anexo 7 archivo digital

durante el periodo comprendido entre e| 1 al 31 de marzo del presente afio.

9. APORTES AREA MICROBIOLOGICA
area Microbioldgica me permito describir

oficio PAB 209 referente a
teniendo en cuenta los soportes de

educativa y los analisis microbiolégicos
ambiente, superficies, aguas y alimentos.

el laboratorio LABALIME S.A.S
realizadas por auxiliares téchico de laboratorio,
para garantizar el resultado obtenido.

En este informe se relaciona a continuacion la relacién de
de marzo los cuales estan en €Spera por resultados obtenidos.

Sé encuentran los oficios y pruebas organolépticas realizadas

Como retroalimentacion al Informe correspondiente al mes de marzo del afo en curso desde e
las siguientes actividades ejecutadas.

1. Revisién y cierre al plan de mejora correspondientes al mes de febrero, dando respuesta al
los resultados microbiolégicos realizados por parte esta
Interventoria. Se relaciona Link de acceso a carpeta con soportes del seguimiento y cierre
asistencia a capacitacion, evidencias fotogréficas de las
brigadas de limpieza y desinfeccién ejecutadas con el equipo de trabajo de cada Institucién
por analisis fuera de paramentos aplicados a medio

2. Dentro del muestreo Microbiologico realizado a las Instituciones educativas se cuenta con
(Laboratorio de aguas, alimentos y bebidas

muestreos microbioldgicos realizados durante el mes

), las cuales son
contando con los protocolos de bioseguridad

REPORTE DE MUESTRAS TOMADAS EN MARZO
3 ESTUDIOS, ANALISIS, PRUEBAS DE SOPORTE Y EQUIPOS DE TOMA DE 145nas
MUESTRAS
Anialisis microbiclégico segln norma INVIMA para alimentos (Bebida 0
31,1 2 :
lactea y/o yogourt, Avena, Leche entera y/o saborizada)
3,1,2 | Anélisis microbiolégico - Panificados 0
3,1,3 | Andlisis microbiolégico - Dulces y Frutos Secos 0
3,1,4 | Anilisis microbioldgico - Superficies 0
3,1,5 | Andlisis microbiol6gico - Ambientes 0
3,2 ANALISIS MICROBIOLOGICOS PARA RPS
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3,2,1 | Andlisis microbioldgico - Agua 0
3,2,2 | Analisis microbioldgico - Carnicos, Pollo, Cerdo, Pescado 0
3,2,3 | Andlisis microbioldgico - Huevo vy Leguminosa 0
3,2,4 | Andlisis microbioldgico para Ensaladas 0
3,2,5 | Andlisis microbioldgico para Jugos 3
3,2,6 | Analisis microbioldgico Panificados 0
3,2,7 | Analisis microbiolégico del Ambiente (Restaurante escolar) 0
328 Andlisis microbiolégico de las superficies (Manos Manipulador v 3
o Elementos para cortar alimentos).
3,2,9 | Andlisis microbioldgico - Ambientes (Bodega y Furgones) 3
3,2,10 | Analisis microbioldgico Superficies (Bodega y Furgones) 0

3,3 ANALISIS MICROBIOLOGICOS PARA CENTRO DE PRODUCCION - CCT
3,3,1 | Analisis microbiolégico del Agua

2

3,3,2 | Analisis microbioldgico - Carnicos, Pollo, Cerdo, Pescado 0
3,3,3 | Analisis microbiolégico - Huevo y Leguminosa 4
3,3,4 | Analisis microbiolégico para Ensaladas 2
3,3,5 | Analisis microbiolégico para Jugos 2
3,3,6 | Andlisis microbioldgico de los Ambientes (Planta de Produccién) 2
3,3,7 Andlisis microbioldgico de las superficies (Manos Manipulador y 5

Elementos para cortar alimentos).

3,3,8 | Anilisis microbiolégico - Ambientes (Bodega y Furgones) 2
3,3,9 | Andlisis microbiolégico Superficies (Bodega y Furgones) 2
TOTAL 27

Relacion de instituciones educativas:

IE. CAMILO TORRES RESTREPO - SEDE PRINCIPAL

Imagen N 186. Analisis microbiolégico — Imagen N 187. Analisis microbiolagico —
Ambiente de bodeaa, Jugo de tomate de arbol.

v" Anadlisis de ambiente de bodega viveres. Cumple con las especificaciones técnicas
establecidas.

v" Analisis microbioldgico de Jugo de tomate de arbol. Cumple con las especificaciones
técnicas establecidas.

v’ Analisis microbioldgico de frotis de cuchillo blanco. Cumple con las especificaciones
técnicas establecidas.
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CENTRO DE PRODUCCION.

Imagen N 188. Analisis Superficie Imagen N 189. Analisis microbiologico de
congelador #2 manipulador Damaris Noriega.

Ensalada de pepino con tomate. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
Jugo de tomate de arbol. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
Ambiente de produccién. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
Ambiente del area de procesos. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
Ambiente area de congelador. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
Ambiente bodega de viveres — No Cumple con las especificaciones técnicas
establecidas.

Agua potable llave #4 . No cumple con las especificaciones técnicas establecidas (ver
plan de mejora )

Agua potable llave #5 . Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
Huevos azafate #1 y #2 . Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
Lentejas en Nevera isotérmica. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
Lenteja en azafate. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.

Ensalada industrial en tomate y pepino. Cumple con las especificaciones t&cnicas
establecidas.

Manipuladora Damaris noriega. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
Frotis de cuchillo rojo. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.

Frotis de nevera #1 . Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.

Frotis de congelador #2. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.

LLE VEINTISEIS DE MARZO — PRINCIPAL

Imagen N 190. Analisis micro biologico — Imagen N 191. Analisis micro biolégico —
Muestreo Ambiente area de Procesos Muestreo superficie de cuchillo.
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V" Jugo de tomate de Arbol. CGumple con las especificaciones técnicas establecidas.
v Ambiente de area de proceso. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.

v" Frotis de cuchillo Pequeno blanco. Cumple con las especificaciones técnicas
establecidas.

LLE INTECOBA — SEDE PRINCIPAL.

Imagen N 192. Anslisis microbiclégic Imagen N 193
Ambiente en bodega de
almacenamiento.

Analisis
microbiolégico -Muestreo Ambiente
area de bodega.

v Jugo de tomate de arbol. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
v" Ambiente bodega de viveres. Cumple con las especificaciones técnicas
establecidas.

v Frotis cuchillo blanco. No Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.

10. FUNCIONES DE LA INTERVENTORIA

De acuerdo con la clausula segunda Alcance del Objeto del Contrato de la interventoria, esta
debe realizar la correspondiente vigilancia, logistica y verificacién de los procedimientos que
deba realizar el ejecutor respecto a la elaboracién de informes, presentaciones, actas de recibo
parcial y final del contrato vigilado, controlar, exigir, colaborar, absolver, prevenir y verificar la
ejecucion 'y el cumplimiento de las actividades contratadas, teniendo como referencia los
principios rectores de la ley de contratacion estatal, los decretos reglamentarios, las clausulas
de los contratos, el pliego de condiciones, el manual de contratacion del Distrito de
Barrancabermeja y demas documentos que originaron la relacién contractual para la ejecucion
del contrato vigilado. Las actividades a realizar por el interventor para el desarrollo del alcance
técnico, financiero y Contable, adicionalmente son las establecidas en el Decreto 125 del 30 de
junio de 2015 por la cual se expide el manual de funciones y/o actividades que deben cumplir
los interventores y/o supervisores del Distrito de Barrancabermeja.

SEGUN ANEXO DE CONDICIONES AL PROCESO CONTRACTUAL CM-030-2023
1. FUNCIONES U OBLIGACIONES DE LA INTERVENTORIA

FUNCIONES EVIDENCIA ESTADO

Los soportes documentales regueridos e
a. Solicitar al Distrito de Barrancabermeja (oficina | informacicn necesaria fueron solicitados
gestora) la documentacion e informacién necesaria | en su momento a la entidad; teniendo en Ejecutado
para desarrollar adecuadamente la interventoria. cuenta que los mismos se encuentran
publicados en la plataforma SECOP Il

b. Establecer mecanismos agiles y eficientes paro el | Esta interventoria se esta gjecutando EnEi i
desarrollo de la interventoria a su cargo. conforme al manual de contratacion. VEecucien
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C. Revisar y estudiar los documentos e informacién 's‘E; inis?r:ggmento:r :‘I- Dl_m;?_rtmamgn

suministrados por el Distrito de Barrancabermeja Eiarrancaber::e‘ap (ofici 3 tlocr ) s

(oficina gestora) que dieron origen al contrato, con el sarsin s nJ iadoscna] gelsat fa y

propdsito de establecer criterios claros y precisos S I videnciados en la plataforma |

sobre el contrato, que le permitan adelantar con ECOF'I 1, fueron rewsado_s Yy estudiados | Ejecutado

efectividad las labores encomendadas, solicitando al ;‘:;cgoznqiz iso?t;:::rﬁ:t;;“:jgzz tfalfg);lg

?:;tcn;rto de Barrancabermeja las aclaraciones del mejor manera el contrato g

] interventoria,

d. Verificar que existan las licencias, autorizaciones

Y / o permisos necesarios para la ejecucién del Conforme a la legalizacion del contrato y

contrato. asi mismo revisar los requisitos exigidos por | conforme a la aprobacion de garantias se

. - . b, + g -
las entidades competentes a fravés de dichos | emite por parte de la entidad acta de Ejecutado

€. Programar y coordinar con el contratista y con el
Distrito de Barrancabermeja (oficina gestora) las
reuniones de seguimiento a la €jecucion del contrato,
En estas reuniones se presenta el estado de avance
del contrato. asi como se tratan y analizan temas y
problemas relacionados con el desarrollo  del
proyecto. acordando entre las partes soluciones
|_précticas y oportunos.

Cada vez que se ha necesario realizar
reuniones se haran durante la ejecucion
del contrato.

En Ejecucién

f. Elaborar, revisar, suscribir y radicar las actas y
deméas documentos necesarios para la ejecucion del
contrato.

Mes a mes seran presentadas al
supervisor del contrato actas parciales y
acta final del contrato de operacion con el
fin de avalar los correspondientes pagos
de cada cuenta.

En Ejecucion

g. Mantener actualizada |a documentacion de los
contratos y el archivo de los mismos.

Los Auxiliares Administrativos tiene bajo
cargo el manejo y constante actualizacién
del archivo del contrato para cuando el
Distrito y/o los entes de control lo solicite.

En Ejecucion

h. Cumplir y hacer cumplir al contratista en que todo
el personal o su Ccargo se encuentre afiliado al
Sistema General de Seguridad Social (salud,
pensiones y riesgos profesionales laborales) de
acuerdo con lo dispuesto en lo ley, asi como el
cumplimiento de pago de obligaciones parafiscales.

Para cada uno de los informes
mensuales se presentara certificacion de
cumplimienta por parte del contratista de
las obligaciones frente al sistema de
seguridad social integral, parafiscales
(cajas  de compensacion familiar),
emitidas por el revisor fiscal de la
empresa.

Se verificara mensualmente en cada una
de las cuentas de cobro presentadas por
el operador — contratista el cumplimiento
de la normatividad legal vigente en
afiliacion vy pago afiliado al Sistema
General de Seguridad Social (salud,
pensiones y riesgos profesionales
laborales) de acuerdo con lo dispuesto en
1o ley, asi como el cumplimiento de pago
de obligaciones parafiscales.

En Ejecucion

i. Cumplir con la entrega de los informes en los

tiempos propuestos Y requeridos por el Distrito de

Barrancabermeja en los cuales se presente el estado
de ejecucion. avance y terminacién del contrato.

Mensualmente se hace |a presentacion
del informe con todo el avance de
actividades que acreditan el
cumplimiento del objeto del contrato.

En Ejecucién

j. Realizar cualquier otra actividad administrativa
requerida para la correcta administracion  del
contrato.

Se hace cada vez que se requiera,

En Ejecucion

k. Firma de las actas de inicio,
seguimiento a los contratos, modificacién  de
cantidades y precios no previstos, recibo final y
proyecto de liquidacion que se produzcan con
ocasion de la ejecucién del contrato.

recibo parcial y

Se Firma acta de inicio con fecha 22 de
Enero de 2024,

Esta interventoria esta presta a la firma
de otro si modificatorio vy demas actas
modificatorias que se produzcan con
ocasién de la ejecucién del contrato.

En Ejecucion

I. Cumplir y hacer cumplir al contratista |as
obligaciones laborales que se generen con relacién
al contrato suscrito.

Mes a mes se requiere al operador
conforme a las obligaciones descritas en
el contrato principal con el fin de dar cabal
cumplimiento de las mismas.

En Ejecucién

m.  Estudiar las sugerencias, consultas y
reclamaciones presentadas por el contratista y emitir
un concepto técnico y financiero al Distrito de
Barrancabermeja para la resolucién final de las
mismos. adjuntando los respectivos soportes.

Se hara cada vez que se requiera.

En Ejecucién

n. Si es necesario suspender el contrato de
€jecucion. o si se establece posteriormente ampliar
el plazo pactado para la suspension. la interventoria
debera emitir un concepto técnico previo sobre lo
suspension.

Se hara cada vez que se requiera.

En Ejecucién

0. Revisor las solicitudes de adicidn en valor y/o
prérrogas, modificaciones. suspensiones. etc. del

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucién
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plazo de ejecucion del contrato, requeridas por el
contratista y emitir un concepto técnico al respecto al
Distrito de Barrancaberméja. Ademas, elaborar,
revisar y remitir oporiunamente para su aprobacion
dichas solicitudes al Distrito de Barrancabermeja
(oficina gestora) para su aprobacion final: las cuales
deben estar suficientemente justificadas. indicando

el monto por adicionar y /o el tiempo por prorrogar el
contrato.

p. Verificar y adelantar |as acciones pertinentes para
que las adiciones vy prorrogas  se  -realicen
oportunamente antes del vencimiento del contrato.

Se haré cada vez que se requiera

En Ejecucion

q. Velar por el oportuno tramite de los solicitudes y
peticiones que hagan los particulares, la comunidad
educativa o las autoridades en relacion con el
desarrollo del contrato.

Se respondera por toda clase de
solicitudes y peticiones que se presenten
durante la ejecucién del Contrato.

En Ejecucién

r. Revisar permanentemente |a vigencia de las
polizas del contrato y realizar al contratista los
requerimientos del cas6. cuando sea necesario
ampliar las mismas en valor o en plazo. En caso de
que el contratista no realice las ampliaciones o que
haya lugar, el interventor debera informar al distrito
de Barrancabermeja (oficina gestora) de este evento,
con el fin de que se tomen las medidos a que hayo
lugar.

Las pdlizas fueron emitidas en los

términos establecidos v aprobadas por la
entidad.

Ejecutado

s. En caso de cualquier tipo de incurnplimiento del
contrato, el Interventor debera enviar al Distrito de
Barrancabermeja (oficina gesfora) copia de los
requerimientos realizados al contratista, de los
cuales siempre se debera allegar copia o la
compania aseguradora, igualmente debe presentar
el informe donde conste dicho incumplimiento.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucion

u. Elaborar el proyecto de liquidacién del contrato y
remitir al Distrito de Barrancabermeja (oficina
gestora) para su revision y aprobacién final junto con
la totalidad de los soportes.

Se hara una vez finalice el contrato

En Ejecucion

v. Verificar que el contratista obtenga todos los paz y
salvos o los que haya lugar segun la naturaleza del
contrato.

Una vez el operador presente los
informes y cuentas de cobro mensual;
esta interventoria procedera a solicitar
certificaciones y/o paz y salvos segun la
naturaleza del contrato, con el fin de
emitir aval para pago mensual conforme
a la documentacién radicada.

En Ejecucién

w. Cada vez que se produzea un decumento soporte
del contrato, debe entregar al distrito de
Barrancabermeja (oficina juridica) o quien esté a
cargo del expediente para que las archive. folie y
ordene cronolégicamente, con el propésito de
facilitar la labor de supervision v fiscalizacién de los
entes de control.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucion

X, Las demas actuaciones que de conformidad con lo
normatividad vigente y con su naluraleza
correspondan o la funcién de interventoria.

Las demas actuaciones que de
conformidad con lo normatividad vigente
Y con su naturaleza correspondan o la
funcion de interventoria se tendran en
cuenta con el propdsito de facilitar un
buen desemperio en la interventoria.

En Ejecucion

21. INFORMES MENSUALES: E| interventor
incluird en los informes mensuales las acciones de
tipo tacnico, logistico. operativo, administrativo,
juridico y financiero que se implementen durante lo
ejecucién, ademas de los informes de avances
téenicos, acompariados por cuadros, fotografias,
analisis y comentarios sobre el estado de ejecucidn
del contrato, en todos sus aspectos. Los informes
seran presentados dentro de los cinco {05) primeros
dias del respectivo mes.
Los informes deben evidenciar que la informacién se
gestiona de manera permanente y actualizada
durante la ejecucién del contrato, por medio del
sistema de informacion tecnologico implementado
por el contratista del suministro vigilado, para el
registro, control y procesamiento de la informacién
capturada en desarrollo del contrata de suministro de
los complementos alimentarios, y entregar al Distrito
de Barrancabermeja cuando lo requiera y lo estime
conveniente y oportuno, los resultados obtenidos de
la ejecucion diaria o perisdica del suministro, con el
fin de garantizar el cumplimiento de las obligaciones
contractuales avaladas por |a interventoria,
contratada para tal fin.

En el informe mensual son incluidas
todos los componentes técnico, logistico,
operativo, administrativo, juridico y
financiero desarrollado durante el periodo
mensual debidamente con sus soportes
documentales.

Mensualmente se hace la presentacion
del informe con todo el avance de
actividades que acreditan el
cumplimiento del objeto del contrato.

El presente informe corresponde al
periodo de ejecucion del 01 al 31 de
Marzo de 2024, para un totzl de 31 dias
calendarios de ejecucion contractual.

En Ejecucion




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE

Aimentas Sahwdaides del Vallg S48,

PROCESO MISIONAL [

PROGRAMAS DE ALIMENTACION
ESCOLAR

INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO

Cédigo:
PDAE-F-001

Version: 01

Fecha de emisién:
06/06/2020

Pagina 125
de 180

Los informes seran presentados dentro de los cinco
(05) primeros dias del respectivo mes, el cual sera
requisito entre otros, para el pago del acta del
interventor.

2.2 REUNIONES DE EVALUACION DE
EJECUCIONES: Semanalmente, o cada vez que se
estime necesario, deberan celebrarse reuniones
conjuntas con lo participacién de las siguientes
personas: Profesionales coordinadores, directores y
especialistas de la interventoria. el contratista y
supervision de la entidad contratante, con el fin de
analizar los  diferentes aspectos  técnicos,
administrativos, financieros. sociales, alimentarios y
nutricionales, contables y legales, relacionados con
el proyecto.

Se asistira a las reuniones necesarias
para evaluar la ejecucion en la prestacion
del Servicio de Alimentacién Escolar enel
Distrito.

En Ejecucién

23 REUNIONES DE EVALUACION DE
INTERVENTORIA: Con la periodicidad, en el sitio y
hora previamente establecidos y dados a conocer por
lo entidad contratante, se haran las reuniones de
évaluacion de interventoria donde acordaran y
detallaran aspectos relativos o |a ejecucion del
contrato. A estas reuniones debera asistir
representante del Interventor y de la entidad incluido
el personal de apoyo para la supervisién de |a
entidad. De cado reunidn se levantara un acta y sera
firmada por los que intervinieron en ella.

Cada vez que sea necesario se asistira a
las reuniones para la verificacion de la
ejecucion del Contrato de |a Interventoria
tomandolo como un mejoramiento
continuo.

En Ejecucion

2.4, ELABORACION DEL INFORME FINAL DE
INTERVENTORIA: demas de o solicitado
previamente, el interventor exigira al contratista la
entrego de un informe final de ejecucion, El informe
debera contener las recomendaciones especiales
que el interventor crea convenientes para el
mejoramiento continuo que ha de hacerse en los
programas de alimentacion escolar como estrategia
que coadyu.ve a lo politica publica de aceeso y
permanencia en el sistema educativo oficial.

El informe se elaborara una VEZ se
finalice el contrato.

En Ejecucion

2.5. INFORMACION TECNICA FINAL: Tiene por
objeto la presentacién de los documentos que
permitan cbtener la informacisn suficiente sobre los
caracteristicos del objeto ejecutado, con el fin de que
las dependencias correspondientes de la entidad
contratante puedan proceder o planear futuros
mejoramientos. En general, debera presentarse la
siguiente informacion:

2.51 Cuadro de relacion de obligaciones
cumplidas: Se refiere a todas las obligaciones
realizadas durante |a ejecucion del proyecto,

incluidas las adicionales y extras si las hubiere.
Dicha relacion debera presentarse de acuerdo con
las actividades definidas en la propuesta, el contrato
y las acordadas durante la ejecucion, y contendra la
informacién minima necesaria para identificar cada
tipo de obligacién y sus caracteristicas principales.

INFORMES TECNICOS:
Informe descriptivo de obligaciones.
Informe cuantitativo de las obligaciones.

CARACTERISTICAS
PROYECTO:
identificacién del alcance del suministro de los
complementos alimentarios.

Afio de ejecucion y recomendaciones para el
mejoramiento continug del programa.
Presentar una DOFA de la ejecucion del programa
con el cruce de las variables en dende

se recomienden las estrategias correspondientes.

GENERALES DEL

Caracteristicas técnicas:

-Etapas de ejecucion.

-Cronograma  de  obligaciones ejecutadas.
-Modificaciones introducidas al proyecto original:
explicacion y justificacion, -
Dificultades eventuales encontradas durante |a
ejecucion.

-Interventeria de la ejecucion (interventor y fecha).

Financiacion y costos finales del proyecto:

Mensualmente se hace la descripcidn de
las obligaciones del contrato con su
respectivo avance en donde finalmente
se hace un consolidado del cumplimiento
de las obligaciones.

Mensualmente se entrega a la entidad:
-PDAE-F-001 FORMATO DE
EVALUACION Y SEGUIMIENTO:
Informe descriptivo de obligaciones.
Informe cuantitativo de las obligaciones.

En Ejecucién

0000343
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-Financiacion y costos de ejecucion del contrato

vigilado.

-Investigaciones complementarias. Anilisis de las

conclusiones y recomendaciones.

ANEXO 1. ALCANCES DEL OBJETO CONTRACTUAL

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. ALCANCE ADMINISTRATIVO DE LA INTERVENTORIA

ALCANCE

EVIDENCIA

ESTADO

1.Cumplir con las obligaciones emanadas del
objeto del presente contrato, actuando con un
alto grado de profesionalismo, responsabilidad ¥
eficacia en la ejecucion de las tareas objeto del
contrato y conexas al mismo.

Mensualmente el Equipo de Trabajo desarrolla
actividades  dando  cumplimiento 2 |Ia
Normatividad y Contrate dejando documentos
soportes los cuales son anexos en el informe
mensual entregado a la Entidad.

En Ejecucion

2. Ofrecer asesoria y acompafiamiento a las
administracién Municipal de Barrancabermeja en
aspectos técnicos, administrativos y financieros
con relacion al desarrollo del Programa de
Alimentacién Escolar en las modalidades de
racion preparada en sitio, racion incustrializaca
lista, que permita garantizar las condiciones
higienicas y de cumplimiento de los estandares
de calidad e idoneidad en |a preparacion,
almacenamiento, distribucion Yy sumiistro de tas
raciones a nifios, nifias y adolescentes del area
urbana y rural de sector educativo oficial del
Distrito de Barrancabermeia.

Permanentemente el Equipo de trabajo esta
presto para colaborar con lo requerido por el
Distrito.

En Ejecucion

3. Tener conocimiento del contenido y
alcance de los estudios previos que
originaron las obligaciones contractuales
entre la entidad y el contratista vigilado,
pliego de condiciones, lineamientos ¥
especificaciones t€cnicas y sus anexos, adendas
y de todos los documentos que hacen parte
integral de los mismos, asi como del contrato
y de la normatividad interna de la entidad
conlratante.

Los documentos relacionados al proceso
contractual fueron estudiados en su totalidad al
inicio del presente contrato de interventoria.

Ejecutado

4. Estudiar los documentos e informacion
suministrada por |a Secretaria de Educacién de
Barrancabermeja que dieron origen al contrato,
con el propésito de establecer criterios claros y
precisos sobre el contrato, que le permitan
adelantar con efectividad las  labores
encomendadas, solicitando a esta las
aclaraciones del caso.

Los documentos & informacion suministrados por
el Distrito de Barrancabermeja (oficina gestaora) y
ademas evidenciados en la plataforma SECORP |I,
fueron revisados y estudiados con el fin de
establecer criterios claros y precisos que nos
permitan ejecutar de la mejor manera el contrato
de interventoria.

En Ejecucion

5. Propender porque no se generen conflictos
entre las partes (entidad v contratista vigilado) y
adopter medidas tendientes a solucionar
eventuales controversias.

Esta interventaria con el anima de darle una correcta
ejecucién al programa de alimentacion escolar,
siempre se caracteriza por no generar ningdn tipo de
confiictes entre las partes {entidad y contratista
vigilado) y ademas nos cefimos 2 optar por las
medidas  tendientes 2 solucionar eventuales
controversias.

En Ejecucién

6. Observar oportunamente las condiciones de
los servicios prestados por el contratista. En
especial el cumplimiento del programa con la
calidad esperada con el fin de recibir a
satisfaccion las obligaciones pactadas con la
entidad.

El Equipo Profesional de la interventoria esta
disponible permanentemente para la verificacion
del cumplimiento del Contrato ¥ ejecucion de la
operacion,

En Ejecucion

7. Velar por que se tomen todas las medidas de
seguridad necesarias para garantizar la calidad
de las ejecuciones duranteel plazo sefialado y
en las condiciones pactadas en el contrato de
suministros.

Durante la ejecucion del contrato son
garantizados los servicios ofertados en la
propuesta de conformidad al proceso de
contratacién.

Mensualmente el Equipo de Trabajo desarrolla
actividades  dando cumplimientoe a |a
Normatividad y Contrato dejando documentos
soportes los cuales son anexos en el informe
mensual entregado a la Entidad.

En Ejecucién

8. Informar oportunamente a la Secretaria de
Educacion sobre Ilos incumplimientos  del
contratista con el fin que la entidad tome los
correctivos necesarios o en su efecto |as
medidas sancionatorias del caso y realice las
reclamaciones a que haya Lugar.

Para el presente contrato no se ha configurado
incumplimiento por parte del operador,

En Ejecucion
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9. Velar porque la ejecucion del contrato no se
: i s En el momento que se presente alguna
interrumpa de forma injustificada, por accion u : s : A i P
omisién en cumplimiento de Ias oblj gaciones que circunstancia sobre el objeto del Contrato sera En Ejecucion

como interventor debe observar,

informado al Distrito,

10. Establecer mecanismos 4giles y eficientes
para el cumplimiento de sus obligaciones en la
funcion o actividad de interventor a su cargo.

Cada uno de los profesionales contratados tiene
funcicnes o actividades a cargo de acuerdo al
perfil relacionado con el proposito de delegar
funciones propias e inherentes al contrato de
interventoria.

En Ejecucién

11. Cumplic y hacer cumplir durante el
desarrollo del contrato lo establecido en las
reglas de participacion, referente a los
requisitos exigidos del recurso humana y &l
tiempo de dedicacion de los mismos al contrato
(articulo 26 de la CP), asi como el equipo
exigido para la ejecucién del mismo, Ademas,
de ser necesario, puede exigir el cambio de
personal o equipe, siempre y cuando este de
acuerdo con lo establecido por los pliegos de
condiciones.

El dia 22 de Enero de 2024 mediante oficio PA-
B-196 se envia oficio dirigido a la doctora
MARIBEL BENITEZ PEREA - secretaria de
Educacion - Supervisor contrato N. 4871-23 de
asunto: Solicitud validacion Y aprobacién de
personal profesional.

El dia 11 de Marzo de 2024 mediante oficio PA-
B-213 se envia oficio dirigido a la doctora
MARIBEL BENITEZ PEREA - secretaria de
Educacién - Supervisor contrato N. 4871-23 de
asunto: Solicitud validacion y aprobacion de
personal profesional. (Cambio Inspector De
Campo N.9).

El operador actualmente no remite a esta
interventoria cambio de personal o equipo.

En Ejecucién

12, Agendar, programar Y coordinar con el
contratista vigilade y con la Secretaria de
Educacién  (supervisor del contrato  de
interventorfa y de operacion) las reuniones de
seguimiento a la ejecucion del contrato. En
estas reuniones se presenta el estado de
avance del contrato, asi como también se tratan
¥ analizan temas y problemas rrelacionados
con el desarrollo del proyecto, acordando entre
las partes soluciones practicas ¥ oportunas.

Cada vez que se ha necesario realizar reuniones
Se haran durante la ejecucion del contrato.

En Ejecucién

13. Mantener actualizada la documentacion del
contrato v el archivo del misma,

los Auxiliares Administrativos tienen bajo carge el
manejo y constante actualizacién del archivo del
contrato para cuando el Distrito v/o los entes de
control lo solicite.

En Ejecucion

14. Vigilar que el contratista en la ejecucion
del contrato se cifia a los plazos, términos,
condiciones técnicas y demas condiciones
pactadas.

Durante la ejecucion del contrato  son
garantizados los servicios ofertados en la
propuesta de conformidad al proceso de
contratacion.

A diario se esta haciendo un constante monitareo
de las entregas en las instituciones educativas
conforme a cada una de las condiciones
pactadas.

En Ejecucion

15. Estudiar y emitir los conceptos técnicos
del caso ante tas sugerencias, consultas ¥
reclamaciones presentadas por el contratista
viglado o cuando el Distrito de
Barrancabermeja lo requiera. Para tal fin,
debera comunicar en forma inmediata al
supervisor que la entidad nombre, sobre las
inquietudes planteadas por el confratista
vigilado.

Se hara cada vez que se requiera,

En Ejecucién

16. Verificar el contenido de la elaboracion de
actas que presente el contratista controlado.
certificar la informacion que contenga vy
suscribirlas con la respectiva aceptacién de
cumplimiento de obligaciones o motivando la
no aceptacion de cumplimiento de
obligaciones (decreto-ley 2150 de 1995 articulo
19 y numeral 34 del articulo 48 de la ley 734 de
2002), decumento en el cual conste la
obligacién, de recibo o cumplimiento a
satisfaccion Suscrita como requisitos suficientes
para el pago  de la obligacién contraida con el
contratista vigilado.

Una vez verificada la documentacisn presentada
por el operador, concerniente a cuentas de cobro;
se cotejarda el contenido de las actas vy
certificaciones presentadas con el fin de avalarel
cumplimients y por ende el pago objeto de cobro
mensual,

En Ejecucion

17. Elaborar las actas de reunign y diligenciar
la suscripcion de las mismas por quienes
actuaren de manera oportuna al terminar cada
reunion.

Se hara cada vez que se requiera.

En Ejecucién
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18. Cumplir con Ia entrega de Ios informes en los
tiempos propuestos y requerides porlaentidad en
los cuales se presente el estado de ejecucion,
avance y terminacién del contrato,

Mensualmente se presentara el informe de
actividades con su respectiva cuenta de cobro del
mes cursado donde se observars el estado de su
€jecucion, avance y terminacién del contrato.

En Ejecucion

19. Suscribir las actas de inicio, recibo parcial,
seguimiento al contrato, suscribir el acta de
liquidacion, al igual certificar las obligaciones no
cumplidas por el contratista vigilado motivando
0 justificando su ejecucién o inejecucion,

Una vez finalizada la Operacion se verificara la
documentacién  final presentada a fin de
proyectar el acta de liquidacién conforme al aval
de la interventoria justificando asi la ejecucion o
inejecucion.

En Ejecucién

20. Coordinar con el supervisor de la entidad, la
elaboracién del borrador de liguidacion del
Contrato y remitir a la secretaria de Educacicn de
Barrancabermeja para  su consideracion,
incluyendo los soportes documentales,

Se hara una vez Se termine la ejecucion del
contrato.

En Ejecucidn

21. Recibir las solicitudes de adicion en valor
/o prérrogas, modificaciones, suspensiones,
etc., del plazo de ejecucion del contrato,
requeridas, hecha por el contratista ejecutor
vigilado y pronunciarse técnicamente sobre Ta
oportunidad v necesidad de ejecutarse o
realizarse. Una vez actuado debera remitir
oportuna e inmediatamente para su estudio y
aprobacién a la Secretaria de Educacion de
Barrancabermeja para su aprobacion final o
rechazo; las  cuales  deben estar
suficientemente justificadas, el valor del
monto por adicionary /o el tiempo por prorrogar
el contrato, no compromete al interventor, estas
son de competencia de la Secretaria de
Educacién de Barrancabermeja.

Se hara cada vez que se reguiera

En Ejecucién

22. Verificar al inicio del contrato que el
contratista cumple con la dotacién de equipos
¥ suministros necesarios para la ejecucién de la
racion preparada en sitio y tas raciones
industrializadas se debe presentar un alta de
aprobacién por parta de la interventoria
donde se apruebe este item en cada uno de los
restaurantes  escolares e instituciones
educativas correspondientes.

Se verifican en visita administrativa

En Ejecucion

23. Verificar al inicio del contrato ¥ durante su
ejecucion que el contratista cumple con la
dispanibilidad de los vehiculos para el transporte
y distribucién de los alimentos 2 las sedes
educativas garantizando la cadena de frio en los
alimentos que asi lo requieran, verificando toda la
documentacion establecida en el pliego de
condiciones e incluida en el Lineamiento Técnico
Administrativo del PAE - MEN - Resolucian No
335 de 2021.

Se verifica cada vez mes que se realiza visita a
Bodega y en visita cada vez que se evidencie el
transporte de alimentos.

En Ejecucién

24. Actuar por cuenta de la entidad en los
aspectos relacionados con la ejecucion del
contrato, 1o que no lo habilita para introducir
modificaciones a las clausulas del mismo ni para
contraer compromisos U obligaciones  no
pactadas a cargo de la entidad, En desarrollo de
Sus labores o actividades deberd tomar las
medidas y decisiones que ordene la Ley y que
propendan por el fin piblico buscado con la
contratacion de que se trate, actuando de
conformidad con la normatividad aplicable
sobre la materia, con sujecién a lo pactado en
el contrato entre la entidad y el contratista
ejecutor vigilado, observando tos principios da
transparencia,  legalidad, economia, y
responsabilidad, entre ofros,

Esta interventoria se esta gjecutando conforme al
manual de contratacién.

En Ejecucién

25. Solicitar a la Secretaria de Educacion de
Barrancabermeja, la documentacion e informacion
necesaria para desarrollar adecuadamenta la
interventoria.

Los documentos e informacién suministrados por
el Distrito de Barrancabermeja (oficina gestora) y
ademas evidenciados en la plataforma SECOP |,
fueron revisados v estudiados con el fin de
establecer criterios claros Y precisos gque nos
permitan ejecutar de la mejor manera el contrato
de interventoria.

Ejecutado

26. Realizar los recibidos a satisfaccion con la
calidad requerida respecto del suministro

Una vez verificada la documentacion presentada
por el operador, concerniente a cuentas de cobro

En Ejecucion
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contratado, sin eximir al contratista de sus
responsabilidades derivadas de Ta gjecucion
contractual y las publicaciones contenidas en
el contrato a supervisar.

mensual; se cotejara el contenido de las actas y
certificaciones presentadas con el fin de avalar el
cumplimiento y por ende el pago objeto de cobro
mensual.

27. Garantizar la eficiente y oportuna gjecucion
de las obligaciones establecidas en el contrato
de suministros.

Mes a mes se requiere al operador conforme a
las obligaciones descritas en el contrato principal
con el fin de dar cabal cumplimiento de las
mismas.

En Ejecucién

28. Garantizar una comunicacién efectiva y
répida entre el contratista ejecutor vigilado y la
entidad contratante, como representante deesta
en el control de la ejecucién del contrato y las
necesidades que se presenten, de cara a la
dptima prestacion del suministro,

Existe comunicacion peérmanentemente con el
contratista y la Entidad Territarial,

En Ejecucién

29. Verificar que el Contratista cumpla las
normas Y  especificaciones  técnicas
establecidas porel Distrito de Barrancabermeja
para el desarrollo del contrato. En caso de
identificacion de cambios en las
especificaciones, debera informar a |a
secretaria de Educacion de Barrancabermeja
ara_su evaluacién y aprobacién.

Para el cumplimiento de las obligaciones se tiene
€n cuenta la aplicabilidad de la Resolucion 335
del 2021 — Lineamientos técnicos administrativos
PAE y las obligaciones del Contrato.

En Ejecucion

30. Controlar e inspeccionar permanentemente
la calidad de la ejecucion, equipos, materiales,
bienes, insumos y productos, Para lo anterior,
el Interventor exigira al Contratista efectuar los
ensayos de laboratorio o pruebas necesarias
para el control de calidad de los mismos.

Mensualmente en la presentacion del informe y
cuenta de cobro, el operador debe presentar las
pruebas de laboratorio practicadas con sus
respectivos resultados.

En Ejecucion

31. Cumplir y hacer cumplir  durante el
desarrollo del contrato lo establecido en las
reglas de participacién, referente a los
requisitos  exigidos de  los perfiles
profesionales del recurso humano y el tiempo
de dedicacion de los mismos al contrato, asi como
el" equipo exigido para la gjecucion de los
trabajos. Ademas de ser necesario puede exigir
el cambio de personal o equipo siempre y
cuando este de acuerdo con lo establecido en
el pliego de condiciones.

Para cada uno de los informes mensuales se
presentara relacién del personal contratado a fin
de verificar si ha existido cambios de personal
profesional y por ende evaluar el cumplimiento
del perfil de acuerdo al pliego de condiciones.

En Ejecucidn

32. Programar y coordinar con el contratista
y con la Secretaria de Educacién de
Barrancabermeja las reuniones  de
seguimiento a la ejecucion del contrato. En
estas reuniongs se presenta el estado de
avance del contrato, asicomo setratan y analizan
temas y probleras relacionados con el
desarrollo del proyecto, acordando entre las
partes soluciones practicas y oportunas,
|_periodicidad de estas cada 15 dias.

Se programan las reuniones cada 15 dias 2 partir
de enero de 2024,

En Ejecucion

33. Elaborar, revisar, suscribir y radicar las
actas y demas documentos necesarios para la
€jecucion del contrato.

Mes a mes seran presentadas sl Supervisor del
contrato actas parciales y acta final del contrato
de operacion con el fin de avalar los
correspondientes pagos de cada cuenta.

En Ejecucién

34. Mantener actualizada la documentzcion de
los contratos y el archivo de los mismos.

los Auxiliares Administrativos tienen bajo cargo el
manejo y constante actualizacion del archivo del
contrato para cuando el Distrito y/o los entes de
control lo solicite.

En Ejecucion

35. Cumplir y hacer cumplir al contratista en
que todo el personal a su cargo se encuentre
afiliado al Sistema General de Seguridad Social
(Salud, pensiones y riesgos laborales) de
acuerdo con lo dispuesto en la Ley, asi como el
cumplimiento de pago de obligaciones
parafiscales de manera oportuna.

Para cada uno de los informes mensuales se
presentara certificacion de cumplimiento por
parte del contratista de las obligaciones frente al
sistema de seguridad social integral, parafiscales
(cajas de compensacién familiar), emitidas por el
revisor fiscal de la empresa.

Se verificara mensualmente en cada una de las
Cuentas de cobro presentadas por el operador —
contratista el cumplimiento de |a normatividad
legal vigente en afiliacion ¥ pago afiliade al
Sistema General de Seguridad Social (salud,
pensiones y riesgos profesionales laborales) de
acuerdo con lo dispuesto en lo ley, asi como el
cumplimiento  de pago de obligaciones
parafiscales,

En Ejecucion
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36, Cumplir con la entrega de los informes en los
tiempos propuestos Yy requeridos por el Distrito
de Barrancabermeja en los cuales e presente el
estado de ejecucion, avance y terminacion del
contrato.

Mensualmente se hace Ila presentacion del
informe con todo el avance de actividades que
acreditan el cumplimiento de| objeto del contrato

En Ejecucion

37.  Realizar cualquier otra aclividad
administrativa requerida para la correcta
administracion del contrato,

Se hace cada vez gue se requiera,

En Ejecucién

38. Verificar y exigir que se otorguen las garantias
exigidas y velar por que estas permanezcan
vigentes de acuerde con las  condiciones
estipuladas en el contrato.

Actualmente las garantias tanto del contrato de
operacién como el contrato de interventoria se
encuentran vigentes de acuerdo a las
condiciones estipuladas en los contratos.

En Ejecucién

39. Suscribir las actas de inicio, recibo parcial
de obligacion cumplida seguimiento a los
contratos, recibo final y acta de liguidacion que
se produzcan con ocasién de la ejecucién del
contrato,

Una vez finalizada Iz operacién se verificara la
documentacion  final presentada a fin de
proyectar el acta de liquidacion conforme al aval
de la interventoria justificando asi la ejecucién o
inejecucion.

En Ejecucion

40. Si es necesario suspender el contrato de
ejecucion, o si se establece posteriormente
ampliar el plazo pactado para Ia suspension,
la interventoria debera emitir un concepto
técnico previo sobre la suspension.

Se hace cada vez que se requiera.

En Ejecucion

41. Revisar las solicitudes de adicion en valor
ylo prérrogas, modificaciones, suspensiones,
etc., del plazo de ejecucion del contrato,
requeridas por el contratista y emitir un
concepto técnico al respecto al Distrito de
Barrancabermeja. Ademas, elaborar, revisar y
remitir oportunamente para su aprobacidn
dichas solicitudes a la Secretaria de Educacion
de Barrancabermeja para su aprobacion
final; tas cuales deben estar suficientemente
justificadas, indicando el monto por adicionar y
fo et tiempo por prorrogar el contrato.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucién

42. Verificar y adelantar las acciones pertinentes
para que las adiciones y prérrogas se realicen
oportunamente antes del vencimiento del
contrato.

Se hard cada vez que se requiera

En Ejecucion

43. Velar por el oportuno tramite de las
solicitudes y peticiones que hagan los
particulares o las autoridades en relacion con
el desarrollo del contrato.

Se respondera por toda clase se solicitudes y
peticiones que se presente durante |a gjecucion
del Contrato

En Ejecucién

44. Revisar permanentemente |a vigencia de
las pélizas del contrato y realizar al contratista
los requerimientos del caso, cuando sea necesario
ampliar las mismas en valor o en plazo. En caso
de que el contratista no realice las ampliaciones
a que haya lugar, ¢l Interventor debera informar
1a secretaria de Educacién de Barrancabermeja
de este evento, con el fin de que se tomen
las medidas a que haya lugar.

Se hara cada vez Que se requiera

En Ejecucion

45. En caso de cualquier tipo de incumplimiento
del contrato, el Interventor deberd enviar a
la secretaria de Educacion de Barrancabermeja
copia de los requerimientos realizados al
contratista, igualmente debe presentar el
informe donde conste dicho incumplimiento,

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucién

46. Elaborar el proyecto de liquidacién del
contrato y remitir a la Secretaria de Educacin
de Barancabermeja para su  revisién ¥
aprobacion final junto con la totalidad de los
soportes.

Se hard una vez Se termine la ejecucion del
contrato.

En Ejecucion

47. Verificar que el contratista obtenga todos
los paz y salvos a los que haya lugar segtin
la naturzleza del contrato,

Una vez verificada la cuenta de cobro y elinforme
mensual se exigira certificados Y paz vy salvos de
la naturaleza contractual.

En Ejecucion
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48, Cada vez que se produzea un documento
soporte del contrato, debe entregar a la
Secrefaria de Educacion de Barrancabermeja o
quien esté a cargo del expediente para gue las
archive, folie y ordene cronolégicamente, con
el propésito de facilitar la labor de supervision
y fiscalizacion de los entes de control.

Todos los documentos que se producen fruto de
la naturaleza del contrato son remitidos a la
secretaria de educacion de Barrancabermeja —
grupo PAE.

En Ejecucian

49. Las demas actuaciones que de
conformidad con la normatividad vigente y
con su naturaleza correspondan a la funcién da
Interventoria.

Las demés actuaciones que de conformidad con
o normatividad vigente ¥ con su naturaleza
correspondan o la funcién de interventoria se
tendran en cuenta con el propésito de facilitar un
buen desempefio en la interventoria,

En Ejecucién

50. Actuar como representante del Distrito da
Barrancabermeja ante el contratista seleccionado
para la vigilancia y control del contrato,

Se esta actuando en representacion del distrito
de Barrancabermeja ante el operador respecto a
control y vigilancia del contrato PAE,

En Ejecucion

51. Supervisar que el personal vinculado por el
contratista para la ejecucion  del contrato
cumpla con lo establecido en el pliego de
condiciones y en caso de no cumplir sclicitar los
cambios requeridos.

Para cada uno de los informes mensuales se
exigira relacion del personal contratado a fin de
verificar si ha existido cambios de personal
profesional y por ende evaluar el cumplimiento
del perfil de acuerdo al pliego de condiciones.

En Ejecucién

52. Verificar el cumplimiento mensual por parte
del contratista de cada una de |as actividades
contempladas dentro de |a contratacion, hacer
el analisis respeclivo y hacer entrega de un
informe 2 la supervision de la interventoria del
Distrito de Barrancabermeja.

Una vez verificada la documentacion radicada
por el operador referente a la cuenta de cobro e
informe mensual, se procedera a revisar
detalladamente la documentacisn para asi
mismo  emitir  informe 2. PDAE-F-002
VERIFICACION CUENTA OPERADOR elcual es
presentado posteriormente a la supervision de la
interventoria.

En Ejecucién

53. Informar al contratante cuando el
contratista incumpla las funciones
contratadas, sustentando y justificando las
faltas, a fin de aplicare la sancion contractual
correspondiente.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucion

54. Ejercer control y supervisién al contrato en
los aspectos de plazos de ejecucion, polizas de
garantia, requerimientos, recomendaciones,
multas o sanciones a que haya lugar durante
la ejecucion delcontrato.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucion

55, Regquerir por escrito al
contratista portodos los hechos
que  constituyan incumplimiento del contrato,

cuya informacion servira de sustento para la
posible aplicacion de multas.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucion

56. Verificar que el contratista vigilado cumpla
con los requerimientos establecidos por la
autoridad ambiental competente, asi como Las
normas de salud ocupacional y seguridad
industrial y lo establecido por las entidades
competentes a través de los requerimientos
indicados en las licencias o permisos expedidos; en
caso de presentarse incumplimiento solicitar por
escrito el correspondiente plan de mejora, con el
fin de subsanar los hallazgos detectados, con
copia a la Secretaria de Educacién y ala
aseguradora del contrato de operacion, y realizar
el respectivo seguimiento al mismo.

Se cumple con la normatividad legal vigente en
seguridad y salud en el trabajo conforme a la ley
1512 de 2012, decreto 1072 de 2015, resolucién
312 de 2019.

Se cuenta con un Profesional en Seguridad en el
Trabajo el cual desarrolia capacitaciones y
actividades necesarias para cumplir con todo o
requerido con el personal y demas.

En Ejecucidn

57. Vigilar que el contratista evite, prevenga
conductas, hechos o actividades considerados
infracciones que atenten contra el medio
ambiente 0 que sean violatorias de |Ia
normatividad vigente, en especial e codigo de
recursos naturales renovables decreto-ley 2811
de 1974, |a ley 99 de 1993, Ia ley 165 de 1964,
y en las demas disposiciones que las sustituyan
0 modifiquen el fin de evitar hacerlo acreedor de
las acciones preventivas ¥ sancionatorias
establecidas porlaley 1333 de 2009.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucion
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58. Ante el incumplimiento del contratista de —‘

alguna de las anteriores informar Inmediatamente
Y por escrito al supervisor de la entidad de la | Se hars cada VeZz que se requiera
secretaria  la  Educacion  Distrital de
Barrancabermeja.

En Ejecucién

Las demas actuaciones que de conformidad con
59. Las demas que se requieran para verificar el | lo normatividad vigente y con su naturaleza
cumplimients de  los aspectos técnicas del correspondan o la funcién de interventoria se | En Ejecucién
contrate, tendran en cuenta con el propésito de facilitar un
buen desempeiio en la interventoria.

60. Verificar la aplicacion de |as encuestas de
seguimiento a una muestra representativa de los
litulares de derecho del Programa de Alimentacign s
Escobar, con el fin de verficar el grado de Esta obligacion No Aplica pues el Operador en

salisfaccion de dicha poblacion. Se debe | SUS obligaciones no tiene la aplicabilidad de las | N/A
presentar el célculo estadistico de esta muestra | Sncuestas.
representativo poblacional a encuestar.

61. Resolver las consultas e inquietudes que
formule el contratista del programa sobre los
aspectos tecnicos del suministro objeto del contrato.
De igual forma senvir de mediador entre el " . . i
Contr?atistayel Distrito, en aspectos que reciuieran Se hara cada vez que se requiera. En Ejecucién
alguna modificacion  durante el tiempo de
gjecucidn de contrato ¥ que esten en pro del
mejoramiento de los resultados obtenidos,

Los documentos e informacién suministrados por
£ , 3 el Distrito de Barrancabermeja (oficina gestora) y

: d i .
gi rasn'?‘c!;;}lnt::m;;j a‘ﬁf&iﬁi:ﬁagﬁ, nEed;Jani(r:rlr?gci dﬁ ademas evidenciados en |a plataforma SECOP I,
; fueron revisados Y estudiados con el fin de Ejecutado
ﬁ:ﬁs’;’;{iﬂapm desarroliar adecuadamente Ia establecer criterios claros y precisos que nos
! permitan ejecutar de la mejor manera el contrato

de interventoria.

63. Revisar las hojas de vida de las n]anipuladoras
dPT alimentos d:e Aiero & | g S shpulador enel la revisién de las hojas de vida se hara mediante
pliego de condiciones y en el Lineamiento Técnico visitas administrativa y de bode a
Administrativo del PAE - MEN, segin Resolucion y ga.
No 335 de 2021.

En Ejecucién

Cada uno de los profesionales contratados tiene
64. Establecer mecanismos agiles y eficientes | fUNCiONes o actividades a cargo de acuerdo al N
ara el desarrollo de la interventoria asucardo peffil relacionado con el proposito de delegar | En Ejecucién
P . funciones propias e inherentes al contrato de
interventoria.

2. ALCANCE TECNICO DE LA INTERVENTORIA

ALCANCE EVIDENCIA ESTADO

1. Realizar interventoria y asistencia en aspectos
técnicos a la entidad encargada de ofrecer la | Periodo comprendido de 1 al 31 de marzo el
Racidn Preparada en el sitio y los diferentes tipos equipo de trabajo desarrollo actividades dando
de complements que ofrece segin  esta | cumplimiento a asistencia técnica, visita en
modalidad, Racién Industrializada Lista, de | bodega Y &n _campo en las diferentes sedes
manera que. garanticen las condiciones Educativas. Evaluando aspectos técnicos y En slécticin
higiénico sanitarias y de cumplimiento de los | normativos de los productos alimentarios que d
estandares de calidad e idoneidad en la | conforman la  Racién Industrializada (RI).
preparacion, almacenamiento y distribucién de Ademas, se realizaron Pruebas organolépticas
alimentos a los fitulares de derecho en las | semanal. Ver Anexo 7: Soportes del drea
instituciones educativas oficiales beneficiarias del | de nutricign
Programa de Alimentacion Escolar.
2. _Bnndar asistencia técnica ?J. personal Periodo comprendido de 1 al 31 de marzo el
manipulador de alimentos que participa en &l : : .
desarrollo del Programa Alimentacion Escolar equmlq de trabajo d??a"c.’”o tgctlyldade; _tdando
bajo la Racién Preparada en el silo, Racion Eg;n; miento a asistencia ecnica, vista: en
; i : J ga y en campo a las diferentes sedes
?udmugtﬁgiga Ia':fal';: Bﬁ:f,,:::bed";ﬁ’gﬁﬂ;f Educativas. Evaluando aspectos técnicos y | En €jecucion

. ‘s normativos de los productos alimentarios.
g{iggs;mﬁnt?a;mzcistr@u;gn Iat ar?{:p?:li-:m?al Ademas, se realizaron pruebas organclépticas
raciones como en el manejo y disposicion de | S€Manal. Ver Anexo 7: Soportes del area de

: ) nutricion,

residuos salidos.
3. Realizar los procesos de revisién, validacion y
seguimiento a los listados de las diferentes
entregas elaboradas por el operador, donde se | Se realiza mediante las visitas a las sedes educativas, En ejecucion
verifique el estado da matricula de cada
beneficiario relacionado,
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4. Realizar inspeccion, vigilancia y control de la
calidad nutricional, fisico - organoléptica y de
Cantidad de las raciones ofrecidas en los
centros de produccion, almacenamienta,
distribucidn y de servicio del Programa
Alimentacion Escolar bajo la modalidad do racién
preparada en el sitio y racién Industrializada lista
en el Distrito de Barrancabermeja.

Periodo comprendido de 1 al 31 de marzo &l
equipo de trabajo desarrollo actividades dando
cumplimiento a asistencia técnica, visita en
bodega y en campo a través de visitas en las
diferentes  sedes  Educativas, Evaluando
aspectos técnicos y normativos de los productos
alimentarios. Ademas, se realizaron pruebas
organclépticas a los productos. Ver Anexo 7:
Soportes del area de nutricién.

En ejecucién

5 realizar seguimiento a la valoracién nutricional
de una muestra representativa de los escolares
beneficiarios del programa Alimentacién Escolar
bajo la modalidad de Racion Preparada en el
sitio, Racién industrislizada Lista en el distrito de
Barrancabermeja.

En la resolucién 335 articulo 3 el objetivo general
del PAE Suministrar un complemento alimentario
que contribuya al acceso, la permanencia, la
reduccion del ausentismo, y al bienestar en los
establecimientos  educativos  durante el
calendario escolar y en |z jornada académica de
los nifios, nifias, adolescentes y jovenes
registrados en la matricula oficial desde
preescolar hasta basica y media, fomentando
habitos alimentarios saludables y aportando al
logro de las trayectorias educativas completas
con resultados de calidad. Por lo cual no aplica
dicha funcién.

N/A

6. Realizar seguimiento al procesa de
capacitacion por parte del aperador contratado
a los diferentes actores del programa en tas
tematicas que incentiven los habitos alimentarios
saludables, reduzcan e desperdicio  de
alimentos, entre ofrcs  del Programa
Alimentacion escalar bajo la modalidad de Racion
Preparada en el sitio, Racién industrializada Lista
en el Distrito de Barrancabermeja.

En la resolucién 335 articulo 3 el objetivo general
del PAE Suministrar un complemento alimentario
que contribuya al acceso, la permanencia, Ia
reduccion del ausentismo, v al bienestar en los
establecimientos  educativos  durante el
calendario escolar y en la jornada académica de
los nifios, nifias, adolescentes y jovenes
registrados en la matricula oficial desde
preescolar hasta basica y media, fomentando
habitos alimentarios saludables y aportando al
logro de las trayectorias educativas completas
con resultados de calidad. Por lo cual no aplica
dicha funcion.

En ejecucion

7. Realizar seguimiento al proceso de
capacitacion presentado por el operador
contratade a los manipuladores de alimentos
del Programa Alimentacion Escolar bajo la
modalidad de Racién Preparada en el sitio,
Racidn industrializada Lista en el Distito de
Barrancabermeja,

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo se cumplié con el plan de capacitacion y
cronograma de las actividades programadas por
€l operador.

En ejecucién

8. Ejercer el control y seguimiento de las

obligaciones  técnicas, ' administrativas y
financieras del contratista participante en el
contrato  celebrado con el Distrito  de
Barrancabermeja.

Permanentemente se hace seguimiento y se
verifica la documentacién radicada por el
operador referente a la cuenta de cobro e informe
mensual, se procederd a revisar detalladamente
la documentacién para asi mismo emitir informe
2. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
OPERADOR el cual es presentado
posteriormente a la  supervision de |Ia
interventoria.

En Ejecucion

9. Verificar que las raciones industrializadas
listas cuenten con las condiciones de higiene,
cantidad, calidad y oportunidad de acuerdo z la
minuta patron establecida en el pliego de
condiciones y en €l plan de alistamiento.

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo el equipo de trabajo desarrollo actividades
dando cumplimiento a asistencia técnica, visita
en bodega y en campo a través de visitas en las
diferentes sedes Educativas. Evaluando
aspectos técnicos y normatives de los productos
alimentarios que conforman la  Racién
Industrializada (RI). Ademds, se realizaron
pruebas organolépticas semanal a los productos
de Rl Ver Anexo 7:Soportes  del area de
nutricion.

En ejecucion

10. Verificar el cumplimiento del contratista
de cada una delas especificaciones técnicas
establecidas.

Permanentemente se hace seguimiento y se verifica
la  documentacion radicada por el operador
referente a la cuenta de cobro e informe mensual,
seé procedera a revisar detalladamente |a
documentacion para asi mismo emitir informe 2.
PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
OPERADOR el cual es presentado posteriormente
a la supervision de la interventoria.

En Ejecucion

11. Verificar que el contratista cumpla con la
implementacion de un PLAN DE
SANEAMIENTO BASICO de acuerdo a lo
establecido en el Lineamiento Técnico
Administrativo del PAE MEN, segun Resolucian
No 335 de 2021, acerca del mane oy disposicion
de los residuos solidos ORGANICOS E
INORGAN/COS [Rasuras, empaques, mascaras

de frutas, efc) con el fin de evitar la

Se verifica durante las visitas a sedes educativas y
bodega del operador.

En ejecucion
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contaminacion  ambiental, Yy controlar Ia

inadecuada manipulacién de éstosen cada uno
de los restaurantes escolares, instituciones
educativas, bodega de almacenamiento y
vehiculos de transporte,

12. Verificar que el contratista cumpla con los
lineamientos establecidos por el MEN por lo
cual asume como regla general los
LINEAMIENTOS TECNICO
ADMINISTRATIVOS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR PAE Resolucion No
335 de 2021.

Permanentemente se hace seguimiento vy se
verifica la documentacion radicada por €l operador
referente a la cuenta de cobro e informe mensual,
se& procedera a revisar detalladamente la
documentacion para asi mismo emitir informe 2.
PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
OPERADCR el cual es presentado posteriormente
a la supervisién de la interventoria.

En Ejecucion

13. Verificar que el contratista del programa de
alimentacion escolar cumpla con las condiciones
exigidas el Decreto No 539 da 2014 para el
inicio y desarrollo del programa, teniendo en
cuenta el visto bueno de la secretaria de
Educacion de Ba rrancabermeja.

Permanentemente se hace seguimiento y se verifica la
documentacion radicada por el operador referente a la
cuenta de cobro e informe menzual, se procedera a
revisar detalladamente la documentacion para asi
mismo emitir informe 2. PDAE-F-002 VERIFICACION
CUENTA OPERADOR e cual €s presentado
posteriormente a |a supervisién de la interventoria.

En Ejecurién

14. Socializar ante la comunidad beneficiaria
del Programa de Alimentacién Escolar lg ruta
de atencién ante la entrega de un alimento que
presente alteraciones en sus caracteristicas
organolépticas y su correspondiente cambio.
|_(alimento no conforme).

Cada vez que se presente.

En Ejecucion

13. Socializar en conjunto con el operador la ruta
de atencién ante Enfermedades Transmitidas
por Alimentos - ETAS a la comunidad
beneficiaria y actores vinculados al programa
de alimentacion escolar.

Cada vez que se requiera

En Ejecucién

16. Estudiar las sugerencias, consulias y
reclamaciones presentadas por el contratista
y emitir un concepto técnico y remitirio
oportuna e inmediatamente al supervisor de
la  secretaria de  Educacién de
Barrancabermeja.

Cada vez que se presente.

En Ejecucion

17. Controlar que el contratista cuente con la
infraestructura fisica y el recurso humano
suficiente y calificado para  adelantar la
implementacion de los requerimientos exigidos
en el pliego de condiciones.

Se verifica durante las visitas a sedes educativas
y bodega del operador.

En Ejecucion

18. Verificar las cantidades de obligaciones
establecidas en el contrato, a parir de la
informacién  suministrada y presentar un
informe a la secretaria de Educacion de
Barrancabermeja sobre los aspectos que
repercutan en el normal desarrollo del contrato.

Permanentemente se hace seguimiento y se verifica
la documentacién radicada por el operador
referente a la cuenta de cobro e informe mensual,
se¢ procederd a revisar detalladamente la
documentacion para asi mismo emitir informe 2.
PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
OPERADOR el cual es presentado posteriormente
a la supervisién de la interventoria.

En ejecucion

19.  Verificar el cumplimiento de las
especificaciones técnicas establecidas para el
desarrollo del contrato de ejecucion  del
Programa Alimentacién Escolar, conforme a lo
establecido en la 1egislacion, normativa, el
pliego de condiciones Yy la propuesta
seleccionada.

Permanentemente se hace seguimiento y se verifica
la documentacion radicada por el operador
referente a la cuenta de cobro & informe mensual,
seé procedera a revisar detalladamente |a
documentacion para asi mismo emitir informe 2,
PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
OPERADOR el cual es presentado posteriormente
a |a supenvision de la interventoria.

En ejecucién

20. Programar y coordinar con el contratista
Yy con la secretaria de Educaciéon de
Barrancabermeja  las  reuniones  de
séguimiento a la ejecucién del contrato, En
estas reuniones se presenta el estado de
avance del contrato, asi como se tratan ¥y
analizan temas y problemas relacionados con
€l desarrollo del proyecto, acordando entre
las partes soluciones practicas y oportunas,
periodicidad de estas cada 15 dias,

La interventoria esta presta a cada convocatoria para
asislir a los Comités Técnicos

En ejecucion

21. Revisar y estudiar los documentos e
informacion suministrados por la secretaria
de Educacién de Barrancabermeja que
dieron origen al contrato, con el propésito de
establecer criterios claros y precisos sobre el
contrato, que le permitan adelantar con
efectividad las labores encomendadas,

Permanentemente se hace seguimiento y se verifica la
documentacion radicada por el operador referente a la
cuenta de cobro e informe mensual, se procedera a
revisar detalladamente la documentacion para asi
mismo emitir informe 2. PDAE-F-002 VERIF ICACION
CUENTA OPERADOR el cual es presentado
posteriormente a la supervisién de |z interventoria.

En ejecucion
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‘ solicitando al Distrito de Barrancabermeja Ias —‘
aclaraciones del caso.

22, Apoyar al €quipo supervisor yio al
operador en la respue rt : : : 3
fozere(qjgerimfenms :3& S;Ea g? s;er::ap:rtggr?: La interventoria esta presta a cada convocatoria
de los entes de control, durante Ia gjecucion | PA@ @poyar la Entidad Territorial.

del Programa de Alimentacion Escolar.

En ejecucidn

2.1. ALCANCE TECNICO ESPECIFICO DE LA INTERVENTORIA

A. RESPECTO DE BEBIDA LACTEA (LECHES SABORIZADAS, AVENA, LECHE ENTERA, YOGURT Y KUMIS), PRODUCTOS
PANIFICADOS, FRUTA ERNTERA Y POSTRES.

BEBIDA LACTEA (LECHES SABORIZADAS, AVENA, LECHE ENTERA, YOGURTH Y KUMIS, LECHE EN POLVQ).

ALCANCE EVIDENCIA ESTADO

1. Verificar semanalmente los embarques
que llegan al punto de distribucion con las
beanas Jﬁcteas d_:anas establecidas segun la Se verifica cada vez que se realiza visita a
focalizacién enviada o dado el caso se g : : . ..

: s : Bodega y en visita cada vez que se evidencie el | En ejecucion
féquiera suministrar a la totalidad de la transporte de alimentos
poblacién  la  modalidad de racién B L
industrializada las raciones diarias de bebida
lactea.

Periodo comprendido de 1 al 31 de marzo el
3 y ; equipo de trabajo desarrollé actividades dando
i‘a\ét‘:g'scarsgu?r;;g anv?; fd;du?fnltii bel_'zgﬁz cumplimiento a la verificacion en la variedad de
4 ye g : los productos lacteos que conforman la Racién 5 -
entera, Leche saborizadas (fresa, chocolate y Industrializada (Rl). Ademas, se realizaron En ejecucidén
vainill v or a canela, kumi g Lo : :
{ffg:aa)r;:loir:;oia:nz:rafne & kumis y yogurt Pruebas organolépticas semanal a los productos
4 & de RI, Ver Anexo 7:Soportes  del 4rea de
nutricion.

3.Verificar al momento del desembarque las | Se verifica cada vez que se realiza visita a

condicicnes de almacenamiento seqlin manual de Bodega y en visita cada vez que se evidencie el A P
5 : = ; > En ejecucion

almacenamiento y manipulacion establecido por transporte de alimentos,

laentidad contratista en el pan de alistamiento.

Periodo comprendido de 1 al 31 de marzo el
equipo de trabajo desarrollo actividades dando
cumplimiento a asistencia técnica, visita en
bodega y en campo a través de visitas en las
4. verificar las caracteristicas del empaque de | diferentes  secles Educativas.  Evaluando
las bebidas Lacteas de acuerdo con exigencias | aspectos técnicos y normativos de los productos | En ejecucion
estipuladas en el contrato. ) alimentarios que conforman la  Racign
Industrializada (RI) Ademas, se realizaron
pruebas organolépticas semanal a los productos
de RI. Ver Anexo 7:Soportes  del drea de
nutricion.

5. Verificar el desarrollo de un programa de
manejo de residuos sdlidos ORGANICOS E
INORGANICOS (empaques, basuras, etc.), con el
fin de evitar la contaminacian ambiental y controlar
la inadecuada manipulacion de estos en cada una

de las instituciones educativas. en dicho programa ; ‘o :
. il : ifica durante las visitas a sed
se brindaran capacitaciones del tema & los | S€ Verifica durante las visitas a sedes educativas

estudiantes beneficiados y docentes en general, | ¥ POodega del operador, En ejecucién
también  deberan  instalarse contenedores
respectivamente marcados  en donde se
clasifiqueny sele den los respectivos tratamientos
posteriores a los residuos generados por la
entrega de la racién industrializada lista escolar
|_parabajar la carga contaminante de los mismas.

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
. i . marzo el equipo de trabajo durante las visitas a
g:sta;:z';;:renzl ai:Tfi;gn;:;f de la minuta las sedes educativas realizé verificacion del | En gjecucion

: cumplimiento de los ciclos de meniis. Anexo 3y
7: Soportes del drea de nutricion.




0000360

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL

S Manondus Saludatles i ghs

PROGRAMAS DE ALIMENTACION
ESCOLAR

INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO

Cadigo: =i Fecha de emision: Pagina 136
Versién: 01
PDAE-F-001 06/06/2020 de 180
7. Verificar el cumplimiento de la respectiva norma
técnica en la elaboracién de la bebida lactea
(calidad general de producto cantidad, calidad e ; - :
inocuidad en el proceso, durante el transporte y g’sd;egﬁ[f; :u;f:ézr'as visites @ sedes educativas y B Mssidan
concordantes - ISO 22000 - HACCP y g p - g

lineamientos y especificaciones técnicas del
Programa de alimentacién Escobar - PAE, para la
Racién industrializada Lista,

8. Verificar las fichas técnicas de cada una de
las bebidas lacteas que hacen parte de la
distribucion.

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo se desarrolld  actividades dandg
cumplimiento a la verificacion de las fichas
técnicas de los productos que conforman la
Racién Industrializada (RI). Se cuenta con matriz
de verificacién de fichas técnicas y alertas en el
Invima para productos de Rl y RPS. Ver Anexo
7:_Soportes del drea de nutricion.

En ejecucion

9. Verificar los registros sanitarios o permisos
correspondientes para el consumo del producto
(andlisis de muestras entre ofros) y demas normas
dadas por la secretaria de Educacién, como el
control de las planillas de registro de
temperaturas en cada entrega, las cuales
deben ser minimo tres.

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo el equipo de trabajo desarrolld actividades
dando cumplimiento a la verificacién de las fichas
técnicas de los productos. Se validaron
normativas para cada producto en la pagina del
Invima. Se cuenta con matriz de verificacion de
fichas técnicas y alertas en el Invima para
productos de Rly RPS Ver Anexa 7: Soportes del
area de nutricion.

En ejecucion

B. RESPECTO DE PRODUCTOS PANIFICADOS, FRUTA ENTERA Y POSTRES

1. Verificar semanalmente la elaboracion de
las unidades diarias o dado el caso que se
requiera suministrar a la totalidad de la
poblacién  la  modalidad de racién
industrializada las unidades diarias de
panificado.

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo el equipo de trabajo desarrolld actividades
dando cumplimiento a la verificacion de
suministro de panificado u otro cereal de |a racién
industrializada (RI).

En ejecucion

2. Verificar el cumplimiento de la minuta
patrén establecido en el anexo técnico.

Durante el periodo comprendido 1 al 31 de marzo
€l equipo de trabajo desarrollé actividades de
verificacién del cumplimiento de la minuta patron,
a través de visitas de campo a bodega y sedes
Educativas. Ver Anexo 3,45y 7.

En ejecucién

3. Verificar el cumplimiento del programa de
estandarizacion da recetas (Fichas
Técnicas): cantidades de insumos a utilizar,
metodos de preparacidn, valor nutricional.

Durante el periodo comprendido de 1 a 31 de
marzo el equipo de trabajo desarrolld actividades
dando cumplimiento a la verificacion  del
programa de estandarizacion de recetas y otros
relacionados con el mismo, a través de visitas de
campo a sedes Educativas y de forma particular
con la aplicacion del formato de evaluacién de
gramajes y kardex de productos.

En ejecucién

4, Verificar las caracteristicas organolépticas e
los panificados en cuanto a: peso final de acuerdo
con el peso neto estipulado en la minuta patrén
establecido para los 5 grupos escolares, forma,
sabor, textura, coccion, uniformidad en el tamano,
color de acuerdo con el tipo panificado,

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a la verificacion de
suministro de panificado u otro cereal de la racién
industrializada, evaluando parametros de
calidad, organolépticas, de empaque y rotulado,
cantidad, etc. Ademds, se aplicé el formato de
gramajes para evaluar pesos brutos y netos por
grupos Ver Anexo 7. Soportes del area de
nutricién.

En ejecucion

9. Verificar la aplicacion de las Buenas
Practicas de Manufactura “BPM" en el
proceso de elaboracion del panificado con
base en elinstrumento diagnédstico.

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a la verificacién,

En ejecucion

6. Revisar y aprobar los respectivos
informes mensuales y generales con los
literales estipulados en el contrato.

Permanentemente se hace seguimiento y se
verifica la documentacién radicada por el
operador referente a la cuenta de cobro e informe
mensual, se procedera a revisar detalladamente
la documentacion para asi mismo emitir informe
2. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
OPERADOR el cual es presentado
posteriormente a |a supervision de la
interventoria

En ejecucion

7. Verificar la aplicacién de la Ley N« 9 de
1979 y sus decretos reglamentarios,

Permanentemente se hace seguimiento y se
verifica la documentacién radicada por el
operador referente a la cuenta de cobro e informe
mensual, se procedera a revisar detalladamente
la documentacion para asi mismo emitir informe
2. PDAE-F-002 VERIFICACION GUENTA

En ejecucion
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OPERADOR el cual es presentado
posteriormente a |a supervision  de Ia
interventoria

8. Verificar el cumplimiento en relacion con el
nombramierto de recurso humano e  iddneo
para su vigilancia y supervision.

Permanentemente se hace seguimiento y se
verifica la documentacion radicada por el
operador referente a la cuenta de cobro e informe
mensual, se procedera a revisar detalladamente
la documentacién para asi mismo emitir informe
2. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
OPERADOR el  cual es  presentado
posteriormente a |a supervision de |a
interventoria

En gjecucion

8. Verificar el area de almacenamiento de la
materia prima e insumos, segun Decreto N»
539 de 2014.

Se verifica durante las visitas a sedes educativas y
bodega del operador. Ver anexo 3 y 5,

En ejecucion

10. Verificar el control de |a utilizacién de las
materias primas.

Se verifica durante las visitas a sedes educativas y
bodega del operador.

En ejecucion

11. Verificar que las frutas son enteras y
sanas, libres de magulladuras, con la forma
caracteristica, libre de ataque de insectos,
enfermedades y dafios por deshidratacion
cumpliendo con segln Lineamientos y
especificaciones técnicas del Programa de
Alimentacion Escolar - PAE, para la Racién
Industrializada Lista.

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo se desarrolld  actividades dando
cumplimiento a la verificacion del suministro de
frutas de la racién industrializada. Se aplica
formato de evaluacion organoleptica y farmato de
gramajes para evaluar pesos brutos y netos por
grupo de escolarizados. Ver Anexo 3 y7.

En ejecucian

12. Verificar que el peso de la fruta
corresponde al requerido, segun
Lineamientos y especificaciones tecnicas del
Programa de Alimentacion Escolar - PAE,
para la Racién Industrializada Lista; esta es,
para garantizar el peso neto, se debe
tener en cuenta de acuerdo con la fruta
establecida el peso bruto, y éste debe
contemplar la parte comestible de la fruta a
suministrar en el momento de los procesos
de compra.

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo el equipo de trabajo desarrollg actividades
dando cumplimiente a |la verificacién  del
suministro de frutas de Ia racién industrializada.
Se aplica formato de evaluacién organoléptica y
formato de grarnajes para evaluar pesos brutos y
netos (teniendo en cuenta las partes comestibles
segin la tabla de composicién de alimentos

colombianos) por grupos de escolarizados. Ver
Anexo 3y 7,

En ejecucion

13. Verificar la variedad de la fruta (incluir
manzana, mandarina, pera, granadilla,
mango, banano, ciruela, durazno y
naranja), segun Lineamientos
especificaciones técnicas del Programa de
alimentacion escolar — PAE, para la racién
industrializada Lista,

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo  se desarrolld  actividades dando
cumplimiento a la verificacién en la variedad de
las  frutas que conforman la  Racién
Industrializada (Rl). Ver Anexo 7: Soportes del
area de nutricion,

En ejecucion

14, Verificar los registros sanitarios, fichas
tecnicas de cada unc de los productos
(Postres).

Durante el periado comprendido de 1 al 31 de
marzo el equipo de trabajo desarrolld actividades
dando cumplimiento a la verificacién de las fichas
técnicas de los productos que conforman la
Racién Industrializada (RI), incluyendo Ilos
postres. Se cuenta con matriz de verificacién de
fichas téenicas y alertas en el Invima para
productos de RI. Ver Anexo 7: Soportes del area
de nutricion.

En ejecucian

15. verificar que en la variedad de los postres
Se incluyen dulces como; arequipe, panelita
de leche, bocadillo, dulee de apio,
chocolating, cocada, dulce combinado,
maizenitas, masmelo, dulce de arroz,
cortadito de leche y dulce de pina.

Durante el periodo comprendido da 1 al 31 de
marzo el equipo de trabajo desarrollg actividades
dando cumplimiento a la verificacién en la
variedad de los postres o dulces que conforman
la Racién Industrializada (Rl). Ver Anexa 7:
Soportes del area de nutrician.

En ejecucién

16. Verificar el empague ¥y peso de los postres a
suministrar (sea el establecido €nla minuta patrén
de acuerdo alos grupos etarios).

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a la verificacién de las fichas
técnicas de los productos que conforman la
Racion  Industrializada (Rl), incluyendo los
postres. Se cuenta con matriz de verificacién de
fichas técnicas, habilitacion y alertas en el Invima
para productos de RI, ademas, se aplica formato
de gramajes para verificacién de pesos brutos y
Pesos netes y formato de evaluacion
organoléptica. Ver Anexo 7: Soportes del area de
nutricién.

En ejecucion

C. ASPECTOS DE SUMINISTRO Y DISTRIBUCION PARA LAS MODALIDADES DE RACION INDUSTRIALIZADA Y COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA ]
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1. Veerificar el suministro y distribucion de las
diferentes raciones contratadas en las
modalidades Rl y CCT las 36856 raciones
(Bebida Lactea (leches saborizadas, avena,
leche entera, yogurt y kumis), productos
panificados, fruta entera y postres), a entera
satisfaccion, a la poblacién escolar objeto del
contrato durante los dias pactados.

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a |a verificacion  del
suministro vy distribucién  de las diferentes
raciones contratadas en |a modalidad de RI.

En ejecucién

2. Verificar el suministro y distribucion de las
36856 raciones (dependiendo de Ia
modalidad a entregar RPS, Rl 6 CCT Bebida
Lactea (leches saborizadas, avena, leche
entera, yogurt y kumis, leche en polvo, leche
liquida), productos panificados, fruta entera y
postres; leguminosas: frijol, lenteja; cereales:
arroz, harina de maiz, pastas; grasas. aceite;
dulces: chocolate, Huevos y atin), a entera
satisfaccién, a la poblacién escolar objeto del
contrato durante los dias pactados.

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a la verificaciéon  del
suministro y distribucion de las diferentes
raciones contratadas en la modalidad Rl y
Comida Caliente transportada, Ver anexo 4y 7.

En ejecucion

3. Verificar las condiciones de recepcion,
almacenamiento y distribucion de panificado,
bebida lactea, fruta, postre y de los alimentos
que constituyen la Racién Industrializada.

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a |a verificacién del
suministro y distribucién de las diferentes
raciones contratadas en las modalidades.

En ejecucién

4. Verificar que el panificado, bebida Lactea,
fruta, postre, atun, huevos, leguminosas,
cereales, dulces y grasas sea entregado por el
contratista de acuerdo con las especificacionas
técnicas,

Se verifica durante las visitas a sedes educativas
y bodega del operador,

En ejecucion

5. Vigilar y controlar Ia distribucion de |a racion
escolar diariamente con base en el listado de
las escuelas entregado por la secretaria de
Educacion y las actualizaciones entregadas por
los Establecimientos Educativos.

Se verifica durante las visitas a sedes educativas y
bodega del operador,

En ejecucion

6. Verificar el cumplimiento de los horarios de
distribucion de la racién con base en los
lineamientos técnicos.

Se verifica durante las visitas a sedes educativas.

En ejecucion

7. Verificar que las escuelas tengan un proceso de
distribucion optimo de 1a racién can el personal
adecuado.

Se verifica durante las visitas a sedes educativas.

En gjecucion

8. Verificar que las distribuidoras de las
escuglas cumplan con la reglamentacion
exigida por da secretaria de Educacion segln
Lineamientos y especificaciones {&cnicas del
Programa de Alimentacién Escolar — PAE,
parala Racién industrializada Lista.

Se verifica durante Ias visitas a sedes educativas,

En gjecucién

9. Verificar que la entrega de la racién escolar
se haga mediante vigilancia y control del
personal idéneo.

Se verifica durante las visitas a sedes educativas.

En ejecucion

10. Verificar que los vehiculos utilizados en Ja
distribucion de la racion escolar cumplan con la
normatividad vigente.

Se verifica durante las visitas 2 bodega del operador y
en las sedes educativas cuando se evidencia el
transporte.

En ejecucion

11. Verificar que la racion escolar sea
transportada en las canastas respectivas para
facilitar su manipulacién.

Se verifica durante las visitas a bodega del operador y
en las sedes educativas cuando se evidencia el
transporte.

En ejecucion

12.  Verificar que las condiciones de
almacenamiento de los productos terminados
(Bebida Lactea (leches saborizadas, avena,
leche entera, yogurt y kumis), productos
panificados, fruta entera ypostres), cumplan
con los procesos de calidad,

Se verifica durante las visitas a sedes educativas ¥
bodega del operador,

En ejecucion

13. Verificar el control de Ia termperatura  de
refrigeracion de la bebida Lactea, (Temperatura
maxima de 4° grados centigrados)

Se verifica durante las visitas a sedes educativas y
bodega del operador,

En gjecucion

14. Verificar |a temperatura de la bebida lactea
del proceso al salir del punto de distribucion a
la mitad del recorrido aproximadamente y al
momento de llegar a las escuelas.

Se verifica durante las visitas a sedes educativas y
bodega del operador.

En gjecucion
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15. Verificar que se entregue una relacion de los . o :
saldos de la racién industrializada lista al ggdi.;lﬂ;:!gggggfs Vicltas 2 sedes educativas y En gjecucion

supervisor,

16. Verificar la cantidad y condiciones de
entrega de los saldos de las raciones,
distribuidos en los establecimientos educatives y
Sus respeclivas actas en |a que conste |a
distribucién y fin de este.

Se verifica durante las visitas a sedes educativas y
bodega del operadar.

En gjecucion

- COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA

1. Acorde con la normatividad, los alimentos
listos para ser servidos se entregardn a
temperatura de refrigeracion (4°+/- 2°C), si
las caracteristicas de conservacion de estos
lo requieren y/o superior o igual a 60°C para
los alimentos que han sido cocidos,

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo, el equipo de trabajo desarrolls actividades
dando cumplimiento a Ia verificacién en la
modalidad Comida Caliente transportada. Ver
anexo 4.

En ejecucion

2.Segun lo establecido en los numerales 3.3
y 5 del articulo 18, Capitulo IV de la
Resolucion 2674 de 2013, se debe realizar
control de temperatura de los alimentos
ensamblados antes de su servido en caliente,
garantizando que éstas sean mayores de
60°C.

Durante el periodo comprendide de 1 al 31 de
marzo, el equipo de trabajo desarrolle actividades
dando cumplimiento a |a verificacion en |a
modalidad Comida Caliente transportada. Ver
anexo 4.

En ejecucion

3.A nivel internacional Yy segln la
Organizacién de las Naciones Unidas para la
Alimentacion y la Agricultura FAO, en su
manual para manipuladores de alimentos,
establece que los alimentos se deben
procesar, garantizando que se cumplan las
temperaturas internas de coccisén de éstos
(minimo  70°C) realizando controles  de
temperatura durante su tratamiento térm ico.

Durante el periodo Comprendido de 1 al 31 de
marzo, el equipo de trabajo desarroll actividades
dando cumplimiento a |a verificacion en la
modalidad Comida Caliente transportada. \er
anexo 4,

En gjecucion

4.Los alimentos deben ser procesados ylo
ensamblados de acuerdo con su naturaleza
y aplicar los procedimientos que sean
requeridos, de tal forma que se garantice su
calidad e inocuidad. :

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo, el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a [a verificacion en la
modalidad Comida Caliente transportada. Ver
anexo 4.

En gjecucién

S5.los alimentos crudos deben estar
separados de los alimentos cocidos o listos
para el consumo, con el fin de evitar
contaminacion cruzada, asi como estar
debidamente protegidos y rotulados.

Durante el perioda comprendido de 1 al 31 de
marzo, el equipo de trabajo desarrollg actividades
dando cumplimiento a la verificacion en |a
modalidad Comida Caliente transportada. Ver
anexo 4.

En ejecucion

6.El proceso de descongelacion debe ser
realizado de forma controlada, es decir
trasladar los alimentos de congelacién a
refrigeracién con el fin de subir gradualmente
la temperatura del alimento, evitando un
choque térmico y por ende el crecimiento
microbiano. Por la anterior, solamente debe
descongelarse la cantidad de alimento que
S€ va a preparar para evitar ¢l deterioro del
mismo; los alimentos que han sido
descongelados, no se podran volver a
congelar

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo, el equipo de trabajo desarrollo actividades
dando cumplimiento a la verificacion en |la
modalidad Comida Caliente transportada. Ver
anexo 4.

En gjecucién

7.Realizar procesos de limpieza y
desinfeccion previa de los alimentos que por
Su naturaleza o caracteristicas lo requieran,
utilizando  soluciones  de sustancias
permitidas.

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo, el equipe de trabajo desarrollg actividades
dando cumplimiente a |a verificacion en |a
modalidad Comida Caliente transportada. Ver
anexo 4.

En gjecucién

8.Se debe garantizar un tiempo minimo de
exposicién al momento de manipulacion de
alimentos de alto riesgo, previo a su
tratamiento térmico o ensamble.

Durante €l periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo, el equipo de trabajo desarrollg actividades
dando cumplimiento a la verificacién en la
modalidad Comida Caliente transportada. Ver
anexo 4.

9.Las frutas y vegetales deberan limpiarse,
lavarse y desinfectarse antes de su
manipulacian.

En ejecucion

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo, el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a [a verificacion en |la
modalidad Comida Caliente transportada. Ver
anexo 4.

En ejecucion

10.Las ensaladas deben ser preparadas en
€l area destinada para tal fin, almacenandose
Y conservandose a las temperaturas de
refrigeracion establecidas en la legislacidn
sanitaria vigente, en recipientes o bolsas
debidamente protegidas hasta el momento
de ser servidos.

Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
marzo, el equipo de trabajo desarroli actividades
dando cumplimiento a la verificacién en la
modalidad Comida Caliente transporfada. Ver
anexo 4,

En ejecucién

11.Al manipular o sernvir los alimentos, se
deben usar: cucharas, trinches, tenedores,
|_ guantes y demas elementos que se requieran

Durante e! periodo comprendido de 1 a 31 de
marzo, el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiente a [a verificacion en la

En gjecucion
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a fin de evitar el contacto directo de las | modalidad Comida Caliente transportada. \Ver
manos con estos. anexo 4.
12 Realizar  inspeccion previa a las | Durante el periodo comprendido de 1 al 31 de
condiciones de los materiales de empaque a | marzo, el equipo de trabajo desarrollo actividades
utilizar en el ensamble de CCT, garantizando | dando cumplimiento a la verificacién en la En ejecucién
que estos cumplan con las caracteristicas | modalidad Comida Caliente transportada. Ver
sanitarias exigidas. anexo 4.
13.Los empaques que se deben utilizar para
las raciones de CCT deben cumplir con las
siguientes caracteristicas:
* Empaque individual para cada beneficiario
del Programa.
* Ser de primer y tnico uso en caso de ser
desechables.
- Tener compartimientos para los diferentes
tipos de alimentos a ensamblar Durante el periodo comprendido 1 al 31 de marzo,
* Ser de material sanitario. el equipo de trabajo desarrollg actividades dando Bt alacudidn
* Que ayude a mantener las caracteristicas | cumplimiento a la verificacion en la modalidad !
de calidad de los alimentos empacados | Comida Caliente transportada. Ver anexo 4.
(temperatura mayor de 60°C hasta su
entrega).
* Facil manejo y almacenamiento.
* Amigable con el medio ambiente (material
reciclable).
* No se permite el uso de empagues
fabricados con icopor (poliestireno expandido
— EPS).
3. ALCANCE FINANCIERO DE LA INTERVENTORIA
ALCANCE EVIDENCIA ESTADO

1. Cumplir y hacer cumplir al contratisia las
obligaciones laborales que se deneren con
relacién al contrato suscrito.

Entre las obligaciones laborales se destaca la
contratacién del personal profesional y el pago de
Sus aportes al sistema de sequridad social, el
cual se viene garantizando desde el inicio del

contrato de interventoria.

Asi mismo al momento de revisar la cuenta de
cobro del operador se verificara la modalidad de
contratacion, pagos de seguridad social y demas
documentos que generan relacion al contrato de

operacion.

En Ejecucién

2. Estudiar las surgencias, consultas vy
reclamaciones presentadas por el contratista ¥
emitir un concepto técnico y financiero al Distrito
de Barrancabermeja para la resolucién final delas
mismas, adjuntando los respectivos soportes.

Se haré cada vez que se requiera

En Ejecucién

3. En los casos establecidos en el articulo 91
de la Ley N° 1474 de 2011 (estatuto
anticorrupcién), el Interventor verificara la
apertura y manejo del anticipo en una fiducia
ylo patrimonio auténomo que garantice el
optimo manejo de los recursos entregados a
manera de anticipo. El Interventor debe
verificar y aprobar mensualmente los
informes de buen manejo de los TECUrsos y
remitinos a la Secretaria de Educacién de
Barrancabermeja. El interventor verificara
que el contratista abrié la cuenta separada
de sus ofras cuentas no conjunta para el
manejo de los recursos de anticipo
entregado para la ejecucion de Ia obligacién
a su nombre, indicando el objeto y ndmero
del contrato, de conformidad con el articulo
8.1.18 del Decreto N° 734 de 2012.

Para el contrato de Operacién no se dio anticipo.

4. Realizar comité técnico mensual con el
Supervisor del contrato en donde se entregue
informedetallado de Ias actividades ¥ situaciones
presentadas en la ejecucién del contrato.

La interventoria esta presta a cada convocatoria
para asistir a los Comités Técnicos.

5. Veerificar que semantenga el equilibrio financiero
del contrato.

Durante la ejecucion

garantizados los servicios ofertados en Ia
propuesta de conformidad al

contratacion.

Asi mismo se mantiene un equilibrio financiero.

N/A
En Ejecucion
del contrato son
proceso de | En Ejecucién
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6. Efectuar el balance ecanémico. de ejecucién | Mensualmente en e informe presentado por la
del contrato para efectos de los pagos | interventoria 2. PDAE-F-002 VERIFICACION
parciales y liquidacion de este. CUENTA OPERADOR donde se avala el pago | En Ejecucion

parcial — mensual del operador se discrimina el
balance econémico,

7 Reviser las salicitudes de adicion en dinero y en
tiempo requeridas por el contratista y emitir un
concepto técnico al respecto.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucion

B8 Efectuarlas actividades del caso conducentes
al buen desarrollo financiero del contrato o
convenio.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucién

9 Verificar que los aportes de facturacion
entregados por el contratista correspondan al
producto pactado y entregado, teniendo en
cuenta los descuentos a realizar por
devoluciones y/o entregas incompletas o no
autorizadas delasraciones,

Se realiza una vez el Operador presente la
cuenta de cobro del mes de Marzo de 2024,

En Ejecucion

10. Solicitar a Tesorerfa Distrital los
comprobantes de egesos de
los pagos realizados al contratista para
proceder a elaborar el acta de liquidacién,

Se hara al finalizar el contrato de operacion para
proceder a emitir el acta de liquidacién.

En Ejecucién

11. Cumplir y hacer cumplir al contratista en que
todo el personal a su cargo se encuentre con
contrato laboral y afiliado al Sistema General de
Seguridad Social (Salud, pension y riesgos
laborales) de acuerdo con o dispuesto en la
ley, asi como el cumplimiento de pago de
obligaciones parafiscales.

Para cada uno de los informes mensuales se
presentara certificacién de cumplimiento por
parte del contratista de las obligaciones frente al
sistema de seguridad social integral, parafiscales
(cajas de compensacion familiar), emitidas por el
revisor fiscal de la empresa.

Se verificara mensualmente en cada una de las
cuentas de cobro presentadas por el operador —
contratista el cumplimiento de la normatividad
legal vigente en afiliacion Y pago afiliade al
Sistema General de Seguridad Sacial (salud,
pensiones y riesgos profesionales laborales) de
acuerdo con lo dispuesto en o ley, asi como el
cumplimiento de pago de obligaciones
parafiscales.

En Ejecucién

12. Cumplir y hacer cumplir al contratista las
obligaciones laborales Que se generen con
relacion al contrato suscrito.

Entre las obligaciones laborales se destaca la
contratacién del personal profesional y el pago de
Sus aportes al sistema de seguridad social sl
cual se viene garantizando desde el inicio del
contrato de interventoria.

Asi mismo al momento de revisar la cuenta de
cobro del operador se verificara la modalidad de
contratacion, pagos de seguridad social y demas
documentos que generan relacién al contrato de
operacion.

En Ejecucién

13. Senvir de apoyo a la supervision para revisar

permanentemente la vigencia de las pélizas del
contrato o convenio y realizar al contratista los
requerimientos del caso, cuando sea necesario
ampliar las mismas en valor oen plazo.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucién

14 Verificar que el contratista obtenga todos
los paz y salvos a los que haya lugar segun la
naturaleza delcontrato.

Una vez verificada la cuenta de cobro y elinforme
mensual se exigira certificados y paz y salvos de
la naturaleza contractual.

En Ejecucion

15. Preparar un informe detallado de los
incumplimientos, los requerimientos efectuados y
las respuestas, de tal manera que se garantice el
debido proceso y el derecho de defensa del
contratista, en caso de aplicacion de sanciores.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucion

16. Las demas que se requieran para verificar
el cumplimiento de los aspectos financieros del
contrato.

Las demas actuaciones que de conformidad con
lo normatividad vigente y con su naturaleza
correspondan o la funcién de interventoria se
tendran en cuenta con el propésito de fagilitar un
buen desempefio en la interventoria.

En Ejecucion
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17. Velar por el cumplimiento del cronograma y
flujo de inversion del contrato, efectuando
controles  periddicos  de  las actividades
programadas, asi mismo recomendar los gjustes
a los que haya lugar.

Se exige constantemente el cumplimiento del
cronograma y el flujo de inversidn del contrato.

En Ejecucion

18. En caso de incumplimiento, €l Interventor
deberd informar oportunamente 212 Secretaria
de Educacién de Barrancabermeja y sugerir si es
el caso la aplicacion de los procedimientos
sancionaterios establecidos en el contrato,

Para el presente contrato no se ha configurado
incumplimiento por parte del operador

En Ejecucion

19. Presentar los documentos suscritos por el
interventor durante la ejecucion del contrato que
sirvan de base para la liquidacion del contrato

Una vez finalizada la €jecucion del contrato de

operacién; de manera conjunta entre la | En Ejecucion
que deba preparar el supervisor de la entidad | interventoria ¥ la entidad se trabajarid en la
con el fin de ser suscritas por las partes capaces | liquidacién de del contrato principal.
Y competentes (Representante legal de |a
entidad y representante legal del contratista
0 representantes legales de los integrantes
de las modalidades deasociacion).
[ 4. ALCANCE LEGAL DE LA INTERVENTORIA
[ ALCANCE EVIDENCIA ESTADO
1. Verificar que Ia contratacion de personal | Para la préxima visita administrativa y de bodega
realizada por el operador del PAE se sujete | se realizara la  revisién minuciosa  del
al cumplimiento de las normas laborales vigentes, | cumplimiento a las afiliaciones al Sistema | En Ejecucién

en especial que todo el personal a cargo se
encuentre afiliado al Sistema General de
Seguridad Social (Salud, pension y riesgos
laborales) y SSST de acuerdo con lo dispuesto
en la Ley, asi como el cumplimiento de pago de
obligaciones parafiscales de manera
|_oportuna.

General de Seguridad Social (Salud, pension y
riesgos lahorales) y SSST de acuerda con lo
dispuesto en la Ley, asi como el cumplimiento  de
pago de obligaciones parafiscales.

2. Realizar comité técnico con el supervisor del
contrato cuando se requiera en donde se
entregue informe detallado de tas actividades
y situaciones presentadas en la ejecucion del
contrato.

La interventoria esta presta a cada convocatoria
para asistir a los Comités Técnicos.

En Ejecucion

3. Conceptuar juridicamente sobres los
incumplimientos del coniralista, emitiendo
recomendaciones sobre la procedencia o no del
proceso administrativo sancionatorio,

Para el presente contrato no se ha configurado
incumplimiento por parte del operador

En Ejecucion

4. Realizar las recomendaciones juridicas de la
procedencia de las suspensiones, adiciones,
reducciones, variaciones de lo contratado.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucién

5.Velar por el cumplimiento de todas las
obligaciones de la interventoria incluidas en el
contrato establecido con la Alcaldia Distrital
de Barrancabermeja y en especial en las que
Se& encuentran asignadas en el Manual de
Contratacion e Interventoria de la ETG.

El cumplimiento de las obligaciones se exige a
diario durante la ejecucion del contrato de
operacion.

En Ejecucién

6. Las demas actividades que requieran apoyo
legal para desarrollar con eficiencia y eficacia el
control y vigilancia al contrato de operacidn
del PAE, para dar cumplimiento de los
Lineamientos  Técnicos  Administrativos  dal
Programa de Alimentacion Escolar — PAE,

Las demas actuaciones que de conformidad con
lo normatividad vigente y con su naturaleza
correspondan o la funcion de interventoria se
tendran en cuenta con el proposito de facilitar un
buen desempefio en la interventoria.

En Ejecucion

| 5.1.2 Analisis de Verificacién de entregas
Criterios evaluados

Aspectos evaluados en las visitas de acom panamiento, seguimiento y evaluacion realizadas
en periodo del 1 al 31 de marzo:
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CA ALMUERZO JORNADA UNICA

RESULTADO SEDES

CANTIDAD

Menor a 64%

Entre 65% v 89%

Mayor a 90%

1
9
2

TOTAL

12

CAIM/IT RI

RESULTADO SEDES

CANTIDAD

Menor a 64%

10

Entre 65% vy 89%

39

Mayor a 90%

9

TOTAL

58

CAIM/IT PS

RESULTADO SEDES

CANTIDAD

Menor a 64%

1

Entre 65% y 89%

12

Mayor a 90%

9

TOTAL

22

ASPECTO A EVALUAR

NO NA | TOTAL

I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

61% 10%

5% 24% | 100%

Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y

PRODUCTC TERMINADO

68% | 18%

3% 1% | 100%

lIl. CONDICIONES DE PREPARACION

35% 7%

5% 53% | 100%

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

83% 5%

0% 13% | 100%

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

76% 9%

14% 0% 100%

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

7% 16%

7% 0% | 100%

ABASTECIMIENTO DE AGUA

30% 21%

17% 32% | 100%

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y

LiQuiDos

82% 18%

0% 0% 100%

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

85% 16%

0% 0% 100%

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADOQ)

7% 1%

92% 0% 100%

VIIl. EQUIPOS Y UTENSILIOS

38% 17%

6% 38% | 100%

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

38% 62%

0% 0% 100%

X. GESTION SOCIAL

60% |40%

0% 0% | 100%

Grafico
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X. GESTION SOCIAL s

IXSISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAIO

VIIl. EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

VII. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

MANEIO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS  messmssses
ABASTECIMIENTO DE AGUA s

LIMPIEZA Y DESINFECCION  emsmmssssms smssmsm it G

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

1. CONDICIONES DE PREPARACION  mesny SRR T s,

Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS V... ssmsssmmyssssmesmmu T e

. INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS  pasmse

0% 10% 20% 30% 40% S50% 60% 70% 80% 90% 100%

BC WNC ENO . NA

Analisis
Los criterios de evaluacion son los siguientes:

C: Cumple Con Calificacion 1.

NC: No Cumple Con Calificacion 0.

NO: Se Califica Cuando El item Evaluado No Es Observado.
NA: Se Califica Cuando El item Evaluado No Aplica.

En cada una de las visitas seguimiento y evaluacién, se diligencia un formato de verificacion
realizado por la Interventoria Y aprobado por la secretaria de Educacién donde es evaluado
diez (10) aspectos: cada aspecto contiene items que en total suman sesenta y siete (67)

En los diez (10) aspectos:

l.INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS: Este primer aspecto lo conforman dieciséis (16)
items, tiene un 61% de cumplimiento, un 10% de incumplimiento pues algunas sedes

educativas no cuentan con buena infraestructura, un 5% NO y un 24% de NA para racion
Industrializada.

Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO: se
evallan seis (6) items y tiene un cumplimiento del 68%: de No conformidades el 18% debido
a que no llevan el control y/o registro de temperatura de los equipos en uso, un 3% NO y un
11% NA ya que existe items que no se califica en Racion Industrializada.

lll. CONDICIONES DE PREPARACION: Cuenta con seis (6) items evaluados; tiene un 35%
de cumplimiento y un 7% de incumplimiento debido a que no se evidencia desinfeccién de
frutas para la racion industrializada, no se cuenta con registro y control de temperatura y

durante el servido no se cumple con las temperaturas para el producto terminado, un 5% NO
tiene un 53% de NA para Racién Industrializada.

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES: este aspecto cuenta con cuatro (4) item con
un cumplimiento 83%, un 5% de no conformidades pues no se encontraban publicados los
ciclos de menus en las sedes educativas, en algunos casos no s€ cumple con el gramaje y

n .
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V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS: tiene siete (7) items con un cumplimiento
83% y un 7% de incumplimiento Ya que los manipuladores de alimentos al momento de la visita
no cumple con las presentacion personal (unias cortas y sin esmalte, sin uso de joyas u otros
uso de accesorios), no se evidencio la certificacion médica (apto para manipular alimentos) y
no se evidencian registro de capacitacion y un 11 % de no observado, debido a que no se

evidencia el ingreso de personal ajeno al area utilizada para el almacenamiento y/o comedor
escolar.

VL. CONDICIONES DE SANEAMIENTO:

LIMPIEZA Y DESINFECCION: cuenta con cuatro (4) items evaluados con 77% de
cumplimiento y un 16% de no conformidades por tanto se evidencia que no cuenta con registros

de limpieza y desinfeccion y/ o no realizan limpieza y desinfeccién de las frutas yun 7% NO y
para racién industrializada.

ABASTECIMIENTO DE AGUA: cuenta con cuatro (4) items evaluados con un 21% de
incumplimiento pues no se garantiza el lavado de tanques y/o recipientes; un 30% de
cumplimiento, un 17% como NO y un 32% es calificado como NA para Raci6n Industrializada.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS: se evaliia tres (3) items
con un 82% de cumplimiento, 18% de incumplimiento debido a que los recipientes no cuentan
con boisas y no se cumple con lo establecido en la resolucién 2184 del 2019.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES): se evalla dos (2) con 85%

de cumplimiento y 15% de incumplimiento pues se evidencia algunas sedes con presencia de
plagas y no se llevan los registros.

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE (SI ES EVIDENCIADO): Es el aspecto que menos
se callifica porque muy poco se evidencia en las visitas por eso su porcentaje de NO es del
92%, en las sedes donde se evidencia este aspecto hay un 7% de cumplimiento y 1% de no

cumple debido al que personal manipulador no cumple con las buenas practicas de
manufactura. Cuenta con seis (6) items.

VIll. EQUIPOS Y UTENSILIOS: Aqui se evaltan cinco (5) items con un 39% y 6% de NA y
NO, un 17% de incumplimiento por ende no cuenta con controles de temperatura de los
equipos de refrigeracién utilizados en las sedes Yy no cuenta con el programa de mantenimiento
preventivos y correctivos de equipos y un cumplimiento del 38%.

IX. SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO: Se verifica mediante un
anexo que contiene 7 items obteniendo 62% de no conformidades pues no se evidencia la
utilizacion de botiquines, los extintores tienen fechas de recarga vencida Yy no se estd
cumpliendo con la Bioseguridad y un cumplimiento del 38%.

X. GESTION SOCIAL: Aqui se evallan tres (3) items y se obtuvo un 60% de cumplimiento
y un 40% de incumplimiento debido a que no se evidencia soporte de conformacién del CAE y
No se encuentra actualizada la ficha técnica de informacion con los Cupos adjudicados.

Se generan los planes de mejoramiento los cuales son enviados al operador con el objetivo de
hacer los ajustes necesarios para continuar con la buena prestacién del servicio, cumplir con
el objeto del contrato y satisfaccion de nuestros Estudiantes Beneficiarios.

Es muy importante que el Operador mantenga el cumplimiento de la Resolucién No 335 del
12021 y el contrato.
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Como resultado final los tres primeros aspectos con mayor cumplimento son las condiciones

de saneamiento en lo referente a: cumplimiento de mends y gramajes,personal
manipulador de alimentos.

5.1.3 Analisis de verificacién de Centro Produccidn de Alimentos
Criterios evaluados

Aspectos evaluados en bodega realizadas en el periodo del 01 al 31 de marzo del 2024:

ASPECTOS A EVALUAR

1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS %| 0% o%| o%|Mion
| ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE | 80% |20% | 0% |0% |100%
1u MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS
2 o LiQuiDos : 67% (0% [33% |0% |100%
® : _
z & MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS Sl A g l 5
o = |SOLIDOS (BASURAS) 80% (0% |0% |20% |100%
au : : = !
= | CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, | 100 | ..
= LIMPIEZA Y DESINFECCION 80% |20% (0% |0% |100%
INSTALACIONES SANITARIAS | _|80% [0% [0% |20% |100%
4 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
<9 P oTER e 40% |60% |0% |0% |100%
23
e : .
e EDUCACION Y CAPACITACION  [67% |33% |0% |0% |100%
==
Wz f |
= 8% DISENO Y CONSTRUGCION 82% [38% [0% |0% |100%
ouw
5838
0w | f ;
8292 | EQUIPOS Y UTENSILIOS 0 188% (0% [0% |13% |100%
OA[Ww
9 MATERIAS PRIMAS E INSUMOS 80% [20% [0% |0% |100%
Q {
= ENVASES Y EMBALAJES 22 (0% (0% |o% [100%
g—)
28 OPERACIONES DE FABRICACION o 0% |0% (0% [100%
O
0= OPERACIONES DE ENVASADO ¥ 100
S é EEale : % |0% [0% |0% [100%
Dy
= ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO 100
=)
o8 TERMINADO %, [9%  |0% |0% [EetE
i Lileht
7 CONDICIONES DE TRANSPORTE o 0% 0% 0% [100%
o%
&8
=25 100
SSSS  |SISTEMA DE CONTROL % |0% |0% |0% [100%
7 = < (i]
©Z0
B O
L > : _ i
VIl VERIFICACION DOCUMENTAL e 56% [22% [11% | 11% |100%
VIl COMPRA DE ALIMENTOS 75% [0% |25% (0% |100%
IX. GESTION SOCIAL 0% [0% |25% |75% |100%
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ubicado en la transversal 43 #

ntro de produccion de alimentos,
59 - 35
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En la visita se diligencia un formato de visita de bodega, el
técnicos como administrativos, donde son evaluados nueve
contiene items que en total suman ciento veinte dos (122) item.

cual contempla criterios tanto
(9) aspectos y cada aspecto

INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS: Este primer aspecto lo conforman siete (7) items

evaluados con un resultado del 1

cumplimiento, un 7 % de incum

CONDICIONES DE SANEAMIENTO: Son veintisiete

00 % de cumplimiento.

(27)
plimiento debido a que e

items evaluados con un 81 % de
videncia tanque de agua fuera de

servicios y un 6% y 7% de NO y N.A.

PERSONAL MANIPULADOR: Cuenta con trece
cumplimiento, 47% de incumplimie
instalaciones con el uniforme yuns

CONDICIONES DE PROCESO Y FABRICACION:
cumplimiento del 75%, un 19 % de no conformidade

nto debido a que se evidencia personal
% No para la visita.

(13) items evaluados con un 53% de
fueras de las

Se evaltan veintitn (21) items con un
S por ende se evidencia pisos y paredes
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con grietas, un 6% de NA para la visita, N

REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION: Tiene treinta (30) items con un cumplimento

del 97%, un 3% de incumplimiento debido a que se evidencia Producto préximo a vencer came
de cerdo (21- 03-2024),

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD: Son siete (7) items evaluados con un
100% de cumplimiento.

VERIFICACION DOCUMENTAL: Tiene nueve (9) Items evaluados con un 56% de
cumplimiento, un 22% de incumplimiento debido a que no se evidencia hoja de vida de |a
manipuladora Stephania Vasquez y un 11% de NO Y 11% de N.A para la visita.

COMPRA DE ALIMENTOS: Se verifican cuatro (4) items y es calificado con un 25 % de
cumplimiento y 75% de N.A.

GESTION SOCIAL: Se verifican cuatro (4) items y es calificado 25% de NO y 75% NA para
la visita.

Para esta visita se evidencia el cumplimiento con un porcentaje mayor en los aspectos
evaluados: Instalaciones fisicas y sanitarias, sistemas de control

5.1.4 Analisis de verificacién de Bodega
Criterios evaluados '

Aspscms_ A EVALUAR

I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS 0% |0% [100%
, ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE 80% |0% 0% |20% |100%
W MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS 5 i A
- o |Liauinos | 67% |0% |0% |33% |100%
{1¥] = i
5L | MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS s s . i
3% SOLIDOS (BASURAS) 101 0% (0% ok R
o w :
Zz | CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ol (R o :
S |ROEDORES, AVES) 100% 0% |0% |0% |[100%
= LIMPIEZA Y DESINFECCION 80% |20%|0% (0% |100%
INSTALACIONES SANITARIAS | 100% (0% |0% |0% [100%
30 | PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
Q 3 (+] {+] o
% 8 |proTECCION 90% |0% (0% [10% |100%
0
©x =2
w e | ;
©Z  |EDUCACION Y CAPACITACION : 100% (0% |0% |0% |100%
=s . ;
w >z | }
= 2’9 |DISENO Y CONSTRUCCION 62% [31%[0% [8% |100%
ouw
» | *t
=080
Sgw | -
&2 |EQUIPOSY UTENSILIOS 50% [13% [13%|25% |100%
.0 oW
£ S w| MATERIAS PRIMAS E INSUMOS 60% |40%|0% [0% [ 100%
=38 u o ENVASES Y EMBALAJES ' 67% |33%|0% |0% [100%
% T ©| OPERACIONES DE FABRICACION 0% |0% |0% |100% |100%
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OPERACIONES DE ENVASADO Y EMPAQUE 33% |0% [0% |67% |100%
f."g&”ﬁ&i%%m"f“m DE FRODUCTO 67% |33% (0% (0% |100%
CONDICIONES DE TRANSPORTE 83% [0% [17% /0% [100%
o Ol
S
=50
=2 2
£ OZ | SISTEMA DE CONTROL 86% |0% |0% |14% |100%
DE=
=
o
0O
- VI VERIFICACION DOCUMENTAL 100% | 0% |0% |0% |100%
VIll. COMPRA DE ALIMENTOS 100% | 0% |0% [0% |100%
 IX. GESTION SOCIAL 125% [0% |25% |50% [100% |
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El 15 de marzo del 2024, se hizo visita de seguimiento a la Bodega, ubicada en la carrera 33
#59 - 08, bodega interna # 3 del distrito de Barrancabermeja.

La forma de evaluar es C: cumple con calificacién 1; NC: no cumple con calificacién 0, NO: sel

califica cuando el item evaluado no es observado y NA: se califica cuando el item evaluado
no aplica.

En la visita se diligencia un formato de visita de bodega, el cual contempla criterios tanto
técnicos como administrativos, donde son evaluados nueve (9) aspectos y cada aspecto
contiene items que en total suman ciento veinte dos (122) item.

I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS: Este primer aspecto lo conforman siete (7)

items evaluados con un resultado del 100 % de cumplimiento, esto debido a las acciones de
mejora y/o correctivas implementadas por el operador.

Il CONDICIONES DE SANEAMIENTO: Son veintisiete (27) items evaluados con un 88%
de cumplimiento, un 3% de incumplimiento debido a que se evidencian deficiencias en la
limpieza y desinfeccion en el drea de insumos y elementos de aseo y un 9% de NA.

lll. PERSONAL MANIPULADOR: Cuenta con trece (13) items evaluados con un 95% de
cumplimiento y un 5% NA para la visita.

IV. CONDICIONES DE PROCESO Y FABRICACION: Se evaldan veintitn (21) items con un
cumplimiento del 70%, un 8% de no conformidades por ende se evidencia pisos con grietas y
paredes con desprendimiento de pintura, un 6% NO y un 16% NA para la visita.

V. REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION: Tiene treinta (30) ftems con un
cumplimento del 52%, respecto al incumplimiento un porcentaje del 18% debido a que se
evidencia cajas de leche superando el ntimero maximo de apilado y alimentos en mal estado,
con presencia de sobre maduracion NO del 3% y un 28% de NA para la visita.

Vl. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD: Son siete (7) items evaluados con un
86% de cumplimiento y un 14% de NA para la visita.

VIl. VERIFICACION DOCUMENTAL: Tiene nueve (9) items evaluados con un 100% de
cumplimiento.

VII.COMPRA DE ALIMENTOS: Se verifican cuatro (4) items y es calificado con un 100% de
cumplimiento para la visita.

IX. GESTION SOCIAL: Se verifican cuatro (4) items y es calificado con un 25% de
cumplimiento, 25% de NO y un 50% NA para la visita.

Para esta visita se evidencia el cumplimiento con un porcentaje mayor en los aspectos
evaluados: Instalaciones fisicas y sanitarias, verificacién documental.

5.2 Planes de mejora
5.2.1 Numero de Nuevas no Conformidades

ESTADO DE NO CONFORMIDADES VISITAS A SEDES EDUCATIVAS

| _ABIERTO | ENGESTION | CERRADO | TOTAL | 1l
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Grafico
No conformidades - Sedes Educativas Marzo
W Abiertas
i Cerradas
o Cantidad
= de . Cierre
Planes de mejora caiifsrid Abierto parcial Cerrado
ades
Estado no conformidades r o >
Enero 251 18% 31% 51%
Estado no conformidades = . =
A 969 3% 45% 52%,
Estado no conformidades 5 5 3
Marsis 798 100% | 0% 0%
Analisis

Las no conformidades fueron enviadas al o
respuestas respecto a las acciones correctiv

perador mediante el Plan de mejora, se espera
as y/o de mejora implementadas por el operador.

ESTADO DE NO CONFORMIDADES VISITAS A BODEGA MARZO

ABIERTO | EN GESTION | CERRADO TOTAL
11 0 0 11
Grafico

BODEGA DE ALMACENAMIENTO
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Seguimiento a no conformidades marzo - Bodega
& Abiertas
W Cerradas
r " Cantidad No . " ;
Planes de mejora eohfornidades Abierto Cierre parcial Cerrado
Estado no
conformidades 18 20% 10% 70%
Enero
Estado no
conformidades 7 10% 10% 80%
Febrero
Estado no
conformidades 11 100% 0% 0%
Febrero |
Analisis

Se envio los planes de mejora al operador, se espera
correctivas y/o de mejora implementadas por el operador.

respuestas respecto a las acciones

CAP
Marzo:
CATEGORIZAC! | DESCRIPCION DEL
SEDE ON DEL CASO CASQ DE ACCIONES IMPLEMENTADAS POR EL ESTADO
EDUCATIVA DE ATENCION ATENCION OPERADOR
PRIORITARIA PRIORITARIA .
Se realiza solicitud ante |a empresa encargada
Categorfa: Degcripdén:_Durarrte de funjigaciones} para realizgr furnigacion
i decuadas la visita técnica a la correctiva y generar djagnoshco puesto que
LE. SAN condiciones de sede Berlin de la IE generalmente ra_ presencia de plaga comején
R AFAEL DE | almacenamiento San quael dg ) obedece a falencias en mfraestrucjura,l ‘Una vez
CHUCURI PR e chucuri se evidencia se cuente con el soppne de_fumigar;lon y el Cerrado
SEDE BERLIN Subcategoria: presencia de ple_lga concepto, se prt_)cedera a enviar _eI sopor‘te‘y en
Tnfestacia (comején) en el area caso de requerirse realiza gestion a Ia gntldad
plaga de almacenamiento para que se puedan adelantar las acciones
del comedor escolar necesarias de mantenimiento yio adecuaciones
a infraestructura,
Descripcion: Durante | Se realiza capacitacion de refuerzo recordando
la visita técnica a la al personal manipulador la verificacion diaria del
Categoria: otro |IE Real de mares se estado de los alimentos y reporte oportuno para
LE. REAL DE Supcate_goria: evidgncia presencia reposicibn‘_Se realiza Ha_rnado_ de atencion verbal
’ i‘\.ﬂARES Evidencia de de alimentos (melon y | por no revisar las materias primas y se genera el | Cerrado
alimentos en mal zanahoria) en mal compromiso que diariamente se debe verificar el
estado. estado almacenados estado de maduracion y estado bptimo de las
€n el comedor frutas y verduras para retirar lo que se encuentre
escolar. no conforme y realizar la reposicion
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correspondiente. Se realiza reposicion del
producto que se encontraba en mal estado.
Descripcién: Durante
Categeoria: la visita técnica a la
Inadecuadas IE Real de mares se
condiciones de evidencia presencia | Se realiza jornada de limpieza y desinfeccion del
L.E. REAL DE almacenamiento syciedad en los area de almacenamiento y elemgntc:s; asi mismo
’ i‘u’IARES Subcategoria: pisos, debajo de las se refuerza en el personal manipulador acerca Cerrado
lugar que canastillas y estibas de la importancia del aseo, limpieza y
Iepresenta riesgo | que almacenan desinfeccion de las diferentes areas del comedor
de alimentos
contaminacion. almacenados en el
comedor escolar,
Descripcién: Durante
la visita técnica a la
sede PEROLES se | Teniendo en cuenta que el lacteo de la racién no
Eategorias evidencia que el_ area requiere mantenimiepto_de cadena de frio por
Inadeguadas del almacenamiento entregarse UHT, se indica al docente que en
condiciones dé de |os productos aras de no sobrecargar la nevera, el Iécleg se
LE.MESETA almacenamiento almacenados puede alnja_cenar €n las cajas que se envia y
SAN RAFAEL s/ _ _(qevera} es con el ob;gtnyc_o de entregar el !acte_o frio, solo
SEDE PEROLES msuf:cle_nte para para refrlgejrar inicialmente lo de dos dias g‘en_la Cerrado
PEROLES Subcalcnoria-' las cantidades que se medida que seva e_nlrggando la racion ir
Inadeczado- almacena durante gua.rdando €l lacteo siguiente. F'or_c_:tra parte,
manejo de lE)d_a la semana, teniendo en cuenta las responsabilidades de
condiciones adicional a eso el cada uno de los actores d_el programa de
’ cableado de la alimentacién escolar se realiza gestion ante la
nevera se encuentra entidad para el arreglo de la misma.
expuesto a ocasionar
un riesgo eléctrico.
DESCRIPCION:
Durante la visita
técnica a la sede
CATEGORIA: Eduardo Santos se Teniendo en cuenta las responsabilidades de
Inadecuada evidencia en el area | cada uno de los actores de programa se realiza
LE.CAMILO condicione§ de de preparacion del gestion ante la entidad_y yeclor de la sec}g
‘T"DRRES almacenamiento comedcr escolar _educative! para el man}emmmnto, adecuacion e
RESTREPO en la bodega y/o drenaye de lavaplatos | intervencién dgl :_:Irenaje_ del Eavaplatos:k Por otra
SEDE: sede. dafado, dejando parte, se sohclts_l fumlgauon correctiva a la
CONCEN‘fRAC SUBCATEGORIA gotear agua del empresa de fum|gaqones con referente a la Cerrads
10N : Lugar c}e lavado en €l piso, las | presencia de plaga; sin embargo, se aclara que,
EDUCATIVA almacenamiento manipuladoras en _er comedc_r{ escolar se encuentrqn aberturas
EDUARDO que representa colocan un balde sin proteccion lo que favo_rece el ingreso de
SANTOS alto riesgo de para detener el plagas aun cuando se realice las fqmigacmnes
contaminacién goteo, se evidencia respectivas. Asi las cosas, se realiza gestién
(fisica, quimica, presencia de plaga ante la entidad para instalar la proteccion en las
biclégica). en areas de ventanas de ingreso.
preparacion y
consumo del
comedor escolar.
Desde la bodega principal se realiza la enltrega
de los gramajes establecidos en la minuta
aprobada. Se adjunta soporte de remision de
entrega de alimentos de la semana del 4 al 8 de
DESCRIPCION: marzo. Por otra parte, con el personal
Durante la visita manipulador de alimentos se han cumplido a
CATEGORIA; técnica de inspeccién | cabalidad con las capacitaciones establecidas
Inadecuado se evidenciaque 6 | en el programa de capacitacion y se ha realizado
LE.CAMILO manejo del bgneﬁciarios no capgcitacién en sitio sobre estandarizacion de
-TbF{RES producto. reciben la proteina porciones. Telnu‘endo en cuenta'que_Es un fallo
RESTREPO | SUBCATEGORIA carne de res en en el cumplimiento de las obligaciones del
SEDE: JOSg | - Entrega cuadritos segin el personal mampqlador se realiza llamada d‘e Cerrado
PRUDENCIO incompleta de los gramale establecido y | atencién por escrito generando el compromiso
PADILLA complementos el jugo de fresa en de garantizar la entrega de los gramajes
alimentarios a los | leche programados establecidos de acuerdo a la minuta. Se realiza
estudiantes para el menia N°3 capacitacion de refuerzo y generacion de
beneficiarios. debido a que no compromiso por parte del manipulador del
alcanzo las cumplimiento con lo indicado. Se realizara
preparaciones. acompafiamiento por parte del personal
operativo (supervisor y nutricionista) durante las
entregas de los men(s que tienen proteina para
garantizar el cumplimiento de los gramajes
establecidos.
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Categoria:
Inadecuadas
condiciones de
LE.MESETA alénaoenamle_ntlo. Descr.[pclon. Se_ Se realiza solicitud a la empresa encargada de
DE SAN ubcategorfa: evidencia presencia fumigaciones para realizar visita para
Lugar de de plaga y gac ARl i p i
RAFAEL | sk d levantamiento de diagnéstico y fumigacion Cerrado
SEDE La, | 2Mecenamienty SRAwEnID do correctiva. Una vez se cuente con el soporte se
LEGIA que represenic alto | roedor en el rea de realizara el envio correspondiente
riesgo de almacenamiento. P :
contaminacion
area de
almacenamiento.
Categoria:
CT:;?;O“: edsaz 9 De§cripcidn: Durante
I.LE. Almacenamiento Ia'ws‘ita de inspecd@n
EIIZJUL?(‘:A FEIE\I;Q Sub Categoria: te;?;ﬁ;ﬁ;:é?:;ga Se programa fumigacién corrf:ctivla por parte de
DEL Area de moseas en drea de la Empresa encargada de fumlga._:mnes. Una vez Coteadss
MAGDALENA | @macenamiento preparacion y se realice la actividad de fum{gacnén se realizara
MEDIO - que representa distribucion del el correspondiente envio del soporte
PRINCIPAL | altoriesgo de complemento
coptamlnacmn alimentario
(fisica, quimica, '
biolégica)
S Deseripcién: Con
Categoria: base en la inspeccion
Inadecuadas :
Condiciones de r_eallzgda -
ILE. : evidencia el mal
CIUDADELA | Almacenamiento | o il D e : y
EDUCATIVA Sub Categoria: tanto en drea de Teniendo en cuenta las responsabilidades dg
DEL Area def preparacién como en | ©2da ung'de los actores del programa, se realiza L-:p
MAGDALENA almacenamiento s gestion ante entidad para adecuacrc‘:n_ de sestion
que representa ; infragstructura del drea de almacenamiento
MEDIO - o ri d almacenamiento, los
PRINCIPAL o0 Ce | s, presentan.
corltammfacl_on humedad, moho y
(ﬁsgzjo,%"i'g;ca‘ despre:]d imiento de
pintura.
Desde la bodega principal se realiza la entrega
Descripcion: Durante de los gramajes establecidos en la minuta
la visita técnica a la aprobada. Se adjunta soporte de remisién de
sede La Forest el dia entrega de alimentos de la semana del 4 al 8 de
06-03-2024 se marzo, Por otra parte, con el personal
evidencia que 29 manipulador de alimentos se han cumplido a
beneficiarios no cabalidad con las capacitaciones establecidas
Categoria reciben la proteina: | en el programa de capacitacion y se ha realizado
Inadecuado pollo a la naranja capacitacién en sitio sobre estandarizacion de
mangjo del establecida para el porciones. Teniendo en cuenta que es un fallo
LELOS producta' ment 03 debido a en el cump!ir{tiento de las oh_ligaciones del
LA-UhELES Subcategoria; que no alcanza y pers_o_nal mampn:llador se realiza llamada dg
SEDE LA ) Entrega deben preparar atencion por escrito generando el compromiso Cerrado
FOREST incompleta de los | huevos revueltos, por de garantizar la entrega de I_os gramajes
complementos otro lado no se establecidos de acuerdo a la minuta. Se realiza
alimentarios a los entrega a los 29 capacitacién de refuerzo y generacion de
estudiantes beneficiarios la compromiso por parte del manipulador del
beneficiarios. ensalada programada cumplimiento con lo indicado. Se realizara
(de remolacha) se acompanamiento por parte del personal
entrega ensalada de | operativo (supervisor y nutricionista) durante las
tomate con entregas de los menls para garantizar el
zanahoria, asi mismo cumplimiento de los gramajes establecidos.
se realiza entrega de Teniendo en cuenta el gasto adicional de los
jugo tropical. huevos para garantizar la entrega de la racion,
Se realiza reposicion de los huevos empleados.
Durante Ia visita
técnica realizada a la
sede educativa los
laureles con Se realiza retiro inmediato de alimentos que se
Categoria: modalidad de encontraban vencidos. Se realiza capacitacion
Inadecuadas atencién preparado de refuerzo al personal manipulador haciendo
condiciones de en sitio énfasis en uso adecuado de los alimentos de
LLE.LOS almacenamiento complementos acuerdo a la minuta establecida y al Kardex; asi
LAURELES en sede alimentarios en la mismo se refuerza uso adecuado de productos, Civsala
SEDE LOS educativa jornada manana, almacenamiento y reporte oportune de saldos o ’
LAURELES Sub Categoria: almuerzo y inventarios. Finalmente, se realiza llamado de
producto vencido complemento atencién al personal manipulador de alimentos
en sede alimentario jornada Por no seguir las indicaciones y por
educativa tarde se evidencia incumplimiento en sus funciones como
productos manipulador de alimentos.
almacenados que no
corresponden al ciclo
de menu de atencién,
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asi mismo productos
de mends que ya
fueron atendidos y
productos vencidos y
almacenados en
sede educativa, se
deja reporte en
inventario realizado
durante visita técnica.
Descripcién: Se
evidencia que el bafio
Maria industrial no
I.LE TECNICO funciona por tanto no Se realiza cambio de extensién y se solicita
SUPERIOR DE | Categoria: Otro | es posible mantener | visita del técnico para mantenimiento preventivo
COMERCIO Subcategoria: el rango de del equipo. Una vez se cuenta con el soporte de | Cerrado
SEDE: Otro temperatura mantenimiento se realizara el correspondienta
PRINCIPAL establecido de las envio.
preparaciones
durante todo el
servido.
Se realiza retiro de producto para su disposicion
final y la respectiva reposicion. Asi mismo, se
realiza capacitacion de refuerzo al personal
Categoria: manipulador recordando la verificacién diaria del
; Inadecuadas W estado de los alimentos y reporte oporiune para
ltSEU EPL‘:lNE():é condicioneg de e»rli:;isni:?gr?l\?; d?.:? - reposicion. Se realizg Iiamlado de atencion por
PADILLA almacenam!ento (platano, tomate y no revisar las materias primas y se genera el Coriads
SEDE- Subcategon?: pepino:\ i compromiso que diariamente 2 veces al dia se
PRINCIF';AL Prog:lucto dafado astado de_be_ verificar el estado de maduracion y estado
en area de optimo de las frutas y verduras para retirar lo
almacenamiento que se encuentre no conforme y realizar la
reposicion correspondiente. Lo anterior, teniendo
en cuenta las falencias en la infraestructura del
area de almacenamiento.
Categoria:
Inadecuadas
condiciones de
5 almacenamiento.
I[EUEk?JNSé Subcategoria: Descr_fpcién: Se_ Se realiza progrgmaqién con la empresa
PADILLA Lugar de ) evidencia presencia encarga de _fumfgaclén para realizar la Dk
SEDE- almacenarmiento de plaga en e!lérea respectiva fumigacion correctiva, 'Una Vez se
PRJNCIP‘AL que represente alto | de almacenamiento. cuente con el soporte se hara llegar,
riesgo de
contaminacién
(fisica, quimica y
bioldgica),
o Descripcion: Con
ﬁi‘;g;::'&as base en }a inspeccién
Condiciones de rEAlzAds o , .
L.E. Almacenamiento evidencia el mal Teniendo en cuenta las responsabilidades de
CIUDADELA Sub Categoria: estado de techos cada uno de los actores de programa de
EDUCATIVA Lar ds g tanto en area de alimentacion escolar, esta novedad ha sido
DEL alrﬁacenamiemo preparacion como en | traslado en su momento a la entidad territorial Cerrado
MAGDALENA que represente area de para que se puedan adelantar las gestiones
MEDIO - 2l Hesds da almacenamiento, los necesarias para realizar las adecuaciones
PRINCIPAL cé—”m aminga s cuales, presentan, pertinentes
{fisica, quimica, humedzclf. ',’”"“" Y
biologica). desprer? imiento de
pinfura.
Durante la visita a la
sede educativa, se
evidencio que el
comedor escolar de la
Institucion Educativa
JHON F. KENNEDY —
PRIMERO DE MAYO
L.E JHON F ‘ ggmpo:uenta cgg Teniendo en cuenta las responsabilidades de
-KENNEDY' Categoria: Qtro refrigeracion y ~cada uno de los actares d_el programa de
SEDE Subcalegor[a: congelacién, lo que allr_nentaclc:-n gscorar_se realiza gestion ante la Cerrado
PRIMERO DE Faltantes equipos acth Icausan do | ENtidad territorial manifestando la necesidad de
MAYO de refrigeracion. deterion aif dotacién de equipos de refrigerap_ién para la
productos e sede educativa en mencién,
zanahorias,  perejil,
pimientos y papayas.
Se observaron cuatro
neveras, todas en mal
estado, y dos
congeladores en igual
condicion. Esta
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situacion compromete
la calidad de los
alimentos ofrecidos a
los estudiantes vy
representa un riesgo
para su salud. Es
necesario tomar
medidas urgentes
para resolver este
problema y garantizar
que el comedor
escolar cuente con los
equipos  adecuados
para mantener los
alimentos frescos y
SEQUIOS  para  su
consumao.
Descripeién:  Durante
la visita técnica de
inspeccién se
evidencia en el area
de preparacién el
drenaje de lavaplatos
Categoria: dafiado, dejando
Inadecuada gotear  agua del
aﬁ;r;dé:ﬁ;;;ﬂfo La; ac:)?e:ap:‘:;igﬁz ar’zz Teniendo en cuenta las responsabilidades de
|.LE PUEBLO en la bodega y/o | manipuladoras Acada s de los actores del programa de
REGAO sade. colocan un balde para allm_entacwn_ escolar se realiza gestlorj ante la
SEDE Subcategoria; detener el goteo: entidad ternto‘r]al sol:cntando_la‘neceadad de
ESCUELA Lugar de también.  en esté ) adecuacion y/o mantenimiento a la ' Cerrado
RURAL almacenamiento | misma Iérea e infraestructura del comedor escolar en e[_a_rea
QUEMADERO | que representa | lugar de del lavado de platqs. P_o_r otra p_ade_,‘se sohmtg a
alto riesgo de | almacenamiento  de la empresa de fumigacicn, furmgaclon correctiva
contaminacion | utensilios  (ollas y en la sede educativa.
(fisica, quimica, menaje) se percibe
bioldgica). olor a mucha
humedad y se
evidencia plaga en el
area de
almacenamiento de
productos
alimenticios.
Descripcién: Durante
la visita técnica a la | Se realiza limpieza y desinfeccion de la nevera y
sede la candelaria de | limpieza general del area de almacenamiento
Categoria: la IE San Rafael de realizando inspeccion a toda el drea para
L.E MESETA Inadgcluacias chueuri se evidencia | determinar la presencia de animales. Teniendo
SAN RAFAEL condlclones_ de presencia de | encuentael area y los alrededores en_los que
SEDE LA almacenam!entc suciedad y rastros de S€ encuentra up;cada la sede educatluq ;se Cerrado
CANDELARIA Su_bcate_gona: plaga (popo de ratén) programa inspeccién dlanaldos veces al dia para
Evidencia de en el techo de Ila verificacion de presencia. Se solicita 3 |a
plaga nevera donde se empresa encargada de fumigacion la
disponen los desratizacion por aplicacion manual de algin
productos agente como accién correctiva
panificados.
CATEGORIA:
Inadecuada DESCRIPCION:
LE SAN a?:wlcig:fann?egfo técEiLé:r:zt: i?szggsion Se realizé jomada de limpieza y desinfeccion del
RAFAEL DE en la bodega y/o se evidencia que el arca de almacenamiento. Teniendo en cuenta el
CHUCURI cods bond s area y los alrededores en Iqs que se encuentra
SEDE: SUBCATEGORIA | almacenamiento de ubicada |a sede educativa; se programa
ESCUELA . Lugar de los productos _Inspeccion diaria dgs veces al dia para Cerrado
RURAL almacenamiento | alimenticios un aula | VErificacion de presencia de animales, en caso
NUEVA que representa de clases en el cual fu qHS. A8 cbserve_presenma, e programarad
VENECIA alto riesgo de se evidencia plaga migacion corre-:tfwa L SMpresa sncargada de
contaminacion | excremento y mucha WP SROn:
(fisica, quimica, suciedad.
biolégica).
Eg;iﬂ:z - Og';:rc:;%%"dnd rggtgala Se realiza capacitacion la personal manipulador
condiciones de visita técnica a la .s?bre el aImacenamignto de productos. Sfe hace
LE VEINTISEIS | almacenamiento sede de LOS | 125iS en que la prioridad de aimacenamiento en
’ DE MARZO | en la sede LOS ALCAZARES que ¢l frio es para la conservacion de la frl._|ta, el lacteo
SEDE LOS ALCAZARES. area destinada al solo se podra refr_lgerar enla m'edlda que se Cerrado
ALCAZARES | Subcategoria. almacenamiento de | Vay2 dando salida a los mends e
Afes da productos, eniendo en cuenta que el lacteo es UHT, eg.le no
almacenamiento especificamente ka requiere mantemmagnto de cadena de _frlo. El
insuficiente para nevera, es almacenamiento del lacteo en frio se realiza solo
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el volumen de insuficiente para las par gusto y preferencia de los beneficiarios de
producto cantidades que se consumir la bebida fria,
almacenado manejan durante toda
(sobre la semana.
abastecimiento
de producto en la
nevera.
Se realiza retiro de producto para disposicion
LE Categoria: ‘ final. _Se realiza la correspondiente reposicion de
AGROPECUA lnade_-:_uadas Deslc_ripcmn: Idurame los allmx_antos que se encontraban en ma} estado.
RIO LA condlcmnes_ de la visita Se evidencian | Se realiza c_apacn_tgcmq al pers_gnai mampu_lador
FORTUNA almacenamiento | verduras (tomate v sobre var]ﬁcaCLQn & inspeccion de materias Cerrado
SEDE Subcategoria; zanahoria) en  mal| primas diarlan.‘nenle mformanq-:r_ oportunamente
PRINCIPAL Producto dafado | estado. lo que se requiere para reposicion, Se_ recuerda
en nevera las buenas practicas de almacenamiento y
manipulacién para preservar los alimentos
DESCRIPCION;
CATEGORIA: Durante la visita
Inadecuada tecnica de inspeccién
condiciones de se evidencia en el Teniendo en cuenta las responsabilidades de
almacenamiento | area de preparacion cada uno de los actores del programa de
I.E NORMAL | &N labodegayio |el drenaje de alimen;acic’m escola(, se realiza gestion ante la
SUPERIOR sede. Ia\{aplatos dafado, Entidlad‘ para solicitar la adecuacién ylo
CRISTO REY SUBCATEGORIA | dejando gotea( agua mantemfm_ento del lavaplatos. Por otra parte, Ceraio
SEDE : Lugar de ) del lavado a plsojq.el cumplimiento con nuestro cronograma de
PRINCIPAL almacenamiento | area de preparacion, | fumigacion, para este receso de semana santa
que representa en el drea de| serealiza fumigacién correctiva Y preventiva en
alto riesgo de almacenamiento la sede educativa. Una vez se cuente con el
contaminacion productos soporte se hara el correspondiente envio.
{fisica, quimica, alimenticios se
biolagica). evidencia plaga
comején en paredes. ]
Febrero:
- DESCRIPCION
SEDE CASe e A e || DELCASODE | ACCIONES INELEMENTADAS FOR Sl
EDUCATIVA PRIORITARIA ATENCION EL OPERADOR
PRIORITARIA
Calegoria: Inadecuadas Se realizo jormada de limpieza y
condiciones de | Descripcidn:  Se | desinfeccion de las paredes que se
I.E. LOS | almacenamiento evidencia encontraban  con presencia de
LAURELES - | Subcategoria: Lugar de | presencia de | comején. Cerrado
SEDE VARA | almacenamiento que | plaga (comején) | Se realizé el 10 de febrero |a
SANTA represente alto riesgo de|en el &rea de | fumigacion correctiva. Una vez se
contaminacion (fisica, | almacenamiento. | cuenta con el soporte se realizara el
quimica y bioldgica) correspondiente envio
El dia 17 de enero del afio en curso se
Categoria: Inadecuadas realizé la jornada de fumigacion por
condiciones de | Descripcién:  Se |parte de la empresa encargada. Se
LE: EL | almacenamiento evidencia adjunta soporte de fumigacion. Se
CASTILLO- Subcategoria: Lugar de presencia de |realizé jornada de limpieza y Corrado
SEDE almacenamiento que | plaga (comején) | desinfeccion de las paredes retirando
PRINCIPAL represente alto riesgo de |en paredes del | la presencia de plaga. Se realizé el dia
contaminacién (fisica, | comedor. 10 de febrero la fumigacion correctiva.
quimica y biolégica) Una vez se cuenta con el soporte se
realizara el correspondiente envio.
Descripcion:
reporta caso de
atencion
prioritaria en la |IE | Se realiza retiro de producto para
Ciudadela disposicién final. Se realizo limpieza y
L.E. CIUDADELA ) ed_ucg-:ti\.ra sede | desinfeccion y organizacién del area c!e
édUCATIVA Categqua: Inadecuadas prlncrp_al en la almacen_amie_nt_q. Se adecud espacio
DEL Condjcmnes: de moda}pad de | para disposicién . de producto no
MAGDALENA Aimacenan"[iento atencién » conforme. Se realizo capacitacién de | Cerrado
MEDIO SEDE Subcate_:gona: Producto | preparado en sitio refuer_zo al person_al en _los temas de
PRINCIPAL contaminado complemento manejo de materias primas, reporte
JMAJT ¥ | para reposiciones, uso de area para
almuerzo, preducto no conforme y adecuado
durante la visita | almacenamiento de producto.
se evidencian
productos
almacenados en
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estado de —‘
descomposicion,
se evidencia
remolachas y
Papaya
descompuestas,
no se evidencia
drea de producto
no conforme.
Descripcién;
Durante la visita
se evidencian |
productos
alimenticios
Categoria: Inadecuadas g:ﬁ;'[:‘;rgi drna dg
I.E. CIUDADELA | Condiciones de almacenamiento Teniendo en cuenta las
EDUCATIVA Almacenamiento . t responsabilidades de cada uno de los
DEL Sub Categoria: Area de g;s rirzgrisende actores del programa, se realiza S
MAGDALENA almacenamiento que contamina%;ién gestion ante entidad para adecuacidn
MEDIO SEDE | representa alto riesgo de alto riesgo  de de infraestructura del area de
PRINCIPAL contaminacion (fisica, il almacenamiento.
quimica, bioldgica) contaminacion
! (fisica, quimica,
biolégica), Se
evidencia techo
con presencia de
humedad
suciedad.
g:f:;;‘;clfan' Gt Teniendo o en cuenta las
thEnicE al | 'esponsabilidades de cada uno de Fo_s
comedor escolar aclon_as del_programa PAE, se realizo
se evidencia que en primera msta‘nma} traslado verba_i al
L.LE. VEINTISEIS | Otro el drea de lavado | 'SCtor de la institucion  educativa;
DE MARZO -|Cual: desaglie con dafo resenta  dapo | 2€N€rando el compromiso del arreglo Barado
SEDE que representa riegos de promcan o lo antes posible. Una vez hayan
PRINCIPAL contaminacién. gcummacién de | 182lzado ‘el arreglo se enviara
aguas Stistac evidencia fotpgrafica, En caso de no
dentro del area de | M®2lizarse dicho arreglo, se dara
i traslado por escrito a la entidad
preparacion deeft O
erritorial.
comedor escolar.
DESCRIPCION:
Durante la visita
técnica de
. inspeccién se | Se realiza llamado de atencién verbal
CATEGORIA' Inadecuada evigencia en el|al personal manipulador  por
condiclones c:e area de |incumplimiento en las labores de
.E. EL Em:;:namner;g ensed; almacenamiento |limpieza y desinfeccion. Se realiza
CASTILLO - . ‘| de utensilios | capacitacién de refuerzo al personal
SEDE g::gg:;iﬁgﬂk Lugarqﬂ: como ollas, man‘ipulador. Se realiza jornada de Cerrado
PRINCIPAL ¢ fto ri d cucharas, limpieza y desinfeccion del area.
Cpinsenia gio nesgf?_ S excremento  de | Durante lo corrido de la gjecucién del
coptqmlnglcli)_n‘ (fisica, animal en |contrato se han realizado dos
quimica, biclégica). diferentes partes | fumigaciones.
del
almacenamiento
de estos.
DESCRIPCION:
Durante la visita
it::g;ciié 7 g: Se realiza Ia.respectiva repos_icic‘m de
CATEGORIA:  Inadecuada | evidencia en el Hissor g ikt e
LE. MESETA clondluones_ ¢ c:e a]rea : tde tiempo el estado de las frutas haciendo
SAN  RAFAEL :m“e"a“"e”f e amace"a;“'e"g verificacion el di anterior a la entrega,
SEDE: odega ylo  sede.|excremento de Se anexa acta de reposicin (anexo1).
ESCUELA SUBCATEGORIA' Lugar de animal i Una vez realizada la reposicién se Cerrado
RURAL  CARO |2lmacenamiento que | diferentes partes garantiza la entrega de las raciones
GUARUMO represe'nta_'alto r'ESg?,dE del X completas y cumpliends con lo
contaminacién (fisica, | almacenamiento establecido a los beneficiarios del
quimica, biolégica). y se evidencia programa. Se anexa certificacidn
::r?:;t g;o d';l;g: emitida por la docente (anexo 2).
de
almacenamiento.




SISTEMA DE GESTION DE GALIDAD 00002383
AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
W Armantos Soladables det Vall SAS, = ESCOLAR
INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO
Cadigo: Versigh: 01 Fecha de emisién: Pagina 159
PDAE-F-001 sion=91 | 0610612020 de 180
DESCRIPCION:
Durante la visita
técnica en la LE | Se realiza jornada de limpieza y
se evidencia que | desinfeccién del area. Se adjunta
Categoria: Inadecuado | la fruta | registro  fotografico.  (anexo 3).
Manejo de Producto | (Mandarina) que | Teniendo en cuenta las
I.LEMESETA SAN | Subcategoria: Entrega | estaba responsabilidades de cada uno de los
RAFAEL - SAN | Complementos alimentarios | prograrmada para | actores del programa PAE, se realiza Bemad
JOSE DE|a estudiantes que no entrega se | gestion ante entidad para | “€frado
YACARANDA cumplen con los criterios de | encontraba en | adecuaciones  en infraestructura
seleccién establecidos para | mal estado el cual | puesto que el drea destinada para
este programa. no era optimo |almacenamiento faciita el ingreso de
para entrega vy |animales. Se adjunta soporte de
consumo de los | gestion ante entidad (anexo 4)
titulares de
derecho
La leche encontrada en
almacenamiento durante la visita
realizada, correspondia a una leche de
una de manipuladoras, no hacen parte
T de los productos ni materias primas
gﬁ?:rﬁszan-uisita entregadﬁs como operadores para la
- = elaboracu_)n de las raciones
evidencia en el ailrn_entanas‘en Ia! sede educativa. Se
e de rea!l;a retiro  inmediato de los
LE. LOS | Categoria otro | almacenamiento rer::mentesé_ tco:: J;"Chg atanid ;l
LAURELES Subcategoria Evidencia de | de las proteinas, | SoT"espondiente llamado de - Srein
e verbal a la manipuladora. Asi mismo, | Cerrado
SEDE productos que no | recipientes  con . e
PRINCIPAL corresponde al PAE leche que no ae ‘ealiza capacnacmn'del refuerzo
corresponde a los sobre: ac_lacuadas técnicas de
productos almacenamtento _de Iproductos para
entregados y evitar la contaminacién cruzlada‘ en
barados por egpecialmente el almacenamiento en
Interveritaria frio no mezclar productos. Se enfatn;a
en el personal gue los equipos de frio
dispuestos en el restaurante son para
uso exclusivo de almacenamiento de |a
materia prima para el preparar las
raciones.
Se realiza retiro de producto para
disposicién final. Asi mismo, se realiza
la respectiva reposicion de producto.
I Se anexa soporte de acta de
gﬁf’::tgc'f;' visita | '€POSICion. (anexo 1). Se realiza
o evidencian | C@PAacitacion de refuerzo recorglandg 'al
productos personal manipulador la verificacion
alimenticios diaria del estado de los ahrpx_aptos y
(verduras y reporte oportuno para reposicion. Se
Categoria: Inadecuadas frutas) en area de realiza llamado de atencién verbal por
LLE. CIUDADELA | Condiciones de almacenamiento | "° revisar las materias primas y se
EDUCATIVA Almacenamiento e representa | ENera el compromiso que diariamente
DEL Sub Categoria: Area de q:‘;c g d 2 veces al dia se debe verificar el Coirad
MAGDALENA almacenamiento que a : nr][e g?o ® | estado de maduracién y estado 6ptimo | “8200
MEDIO  SEDE | representa alto riesgo de :‘!]tg = r;g:co ? - de las frutas y verduras para refirar lo
PRINCIPAL contaminacion (fisica, contemin agcién que se encuentre no ccnforrpe %
quimica, biclégica) (fisica, quimica realizar Ia reposicion correspondiente.
biolégica) Sé Lo anjenor, te_niendo en cuenta' las
svidanicls 188k falencias en Iallnfraestruclura del area
con presencia de de alrr‘\ecn‘epamiento‘ Se anexa acta de
Fimadad y capacitacion. (anexo _2}. Teniendo en
suciedad cuenta las responsabilidades de cada
: uno de los actores del programa, se
realiza gestion ante entidad para
adecuacion de infraestructura del area
de almacenamiento. (anexo 3).
Descripcion:
Durante la visita
se evidencia
lavadero utilizado | Teniendo en cuenta las
o para lavar menaje | responsabilidades de cada uno de los
LE DIEGO Ej:ﬁ?;s:és Inadecuad:: el cual presenta | actores del programa de Ia'Jimentacié-n
HERNANDEZ DE | almacenamiento en la sede. baldosas en mal esc_olar se realiza gestién ante la
= estado, baldosas | entidad para que se pueda adelantar | Cerrado
CALLEGO SEDE subcategoria: Lugar que I pisodel drea |las  respectivas adecuaciones y/o
PRINCIPAL representa alto riesqo de | SN €' PIso del SPe : y
contaminacisn de preparacion en | mantenimiento en la infraestructura de
’ mal estado, | la sede educativa,Seanexasoportede
presentando gestion.
grietas y huecos,
permitiendo el
estancamiento de
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aguas y
emitiendo olores
fuertes
desagradables.
Descripcion:
Durante la visita a
la_bodega _del Se realiza capacitacion de refuerzo al
operador UT BCA g
INNOVA se | Personal de bodega dor)de se indica
evidsnaian que el area de lavado dISIpUE.tStO para
canastilas  con real;zar ”iavado Y limpieza y
bebidas licteas desinfeccion de alimentos es en la
Categoria otra: lugar que | en area de lavado poceta que se encuentra en la parte
: Interna de la bodega y se aclara que la
BODEGA representa  riesgos  de [que no cumple Cerrado
contaminacién con las | Poceta de la parte externa es para
condiclones reahz;.ar los p‘rocedlmlentos de limpieza
higiénico y desinfeccion dentro de la bodega y
Shnilaiias y para lavar los elementos de aseo. Se
adicional el srea | 38N€r@ compromiso de cumpl_lr. las
es utilizada para rndlcacmneg da_das durante la actividad
el lavado de otros de la capacitacion
elementos de
aseo.
En la sede educativa en mencién se
realizé fumigacion inicial y fumigacién
correctiva. Se adjuntan los soportes
(anexo 1). Asi mismo, se solicitd a la
empresa encargada de las
fumigaciones un diagnéstico frente a la
recurrencia de la  presencia de
comején. Se adjunta el soporte del
diagndstico (anexo 2). En dicho
diagnostico, se puede evidenciar que
las condiciones actuales del techo
favorecen la presencia del comején:
por tanto, teniendo en cuenta las
responsabilidades de cada uno de los
. | actores del programa de alimentacion
[D)Ezgtilﬂ??::i‘ta escplar se realiza gestion ante la
CATEGORIA:  Inadecuada | técnica de | entidad para que se pueda Schlane
condiciones de | inspeccion se | 138 fespectivas adeeuaciones  yio
: g : mantenimiento en la infraestructura de
almacenamiento en  la| evidencia en el la sede educativa. Se anexa soporte de
L.E. EL | bodega y/o sede. | 4rea de Sf. 8 aduca 3 o e is P }
CASTILLO SEDE | SUBCATEGORIA: Lugar de | almacenamiento ﬁg:ﬁ'gg d(igi)::nte)'la 3%{:?;;?0; dg Cerrado
PRINCIPAL almacenamianto que | de utensilios vy |, 7 3 ; .
representa alto riesgo de | comedor ;"Ifnp:;céoa':n?;f:'de;;'a i?eﬁlsiﬁza -
contaminacién (fisica, | excremento  de e
quimica, biolégica). animal y  se comedor excremento c_ie animal’; de
i evidencia  pared acuerdo a conversaciones con el
con comején person_al manipulador en la sede
" educativa; nos afirman que en el drea
de utensilios no era, sino debajo del
lavaplatos porque acababan de
cambiar un tuvo por debajo generando
suciedad como migas de tierra ¥ no
excremento. Se realiza limpieza y
desinfeccion del area, se indica
verbalmente al personal manipulador
mantener en correcto aseo todas las
areas del comedor escolar Y se genera
compromiso de inspeccidn visual diaria
Y permanente de sefiales de presencia
de plaga de acuerdo a Io establecido
en el programa de control de plagas y
roedores.
Descripcion: Desde el ensamble, transporte y
Durante la visita | distribucion se realiza la entrega
tecnica a la sede | completa de los alimentos requeridos
La Forest se|de acuerdo a los gramajes y grupo
Categoria Inadecuado | evidencia que 22 | escolares de la sede en mencion, tal
LE LOS mangjo ‘del producto ber?eﬁciarios no | como se demuestra en la remis_idn de
l;AURELES _Subcategona: Entrega recmfen la | entrega de alnme_ntos que es enviada al N
SEDE La | iIncompleta d_e los | proteina: pollo en personﬁl manlpuladora_ para  la | En gestion
FOREST complementos ahmeqtarios cubos al perejil | recepcion de Ia materia prima
El los estudiantes | establecida para | verificacion de las cantidades recibida
beneficiarios. el mend 17|y posteriormente firmada por rector,
debido a que no | coordinador o personal a cargo del
alcanza y deben | PAE como constancia de la entrega
preparar huevos | completa. Se adjunta soporte de
L revueltos, porotro | remision (anexc 1). Teniendo en
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lado no se
entrega a los 22
beneficiarios el
tuberculo

establecido en el
ment: papa
chorreada debido
a que la
preparacion  no
aleanzo para los
125 adjudicados.

cuenta gue es una sede que inicié
preparado en sitio esta semana,
adicional a la capacitacion de induccién
realizada, se programaé capacitacion en
punto por parte de la nutricionista para
reforzar el tema de alistamiento de
materias  primas, gramajes de
alimentos en crudo, manejo de guia de
preparacion v Kardex y
estandarizacion de porciones puesto
que con los gramajes enviados se
alcanza la entrega a la totalidad de los
beneficiarios en la sede. Se adjunta
Soporte de capacitacion realizada.
(anexo 2). Debido a la entrega de
huevo 2 los beneficiarios a los cuales
no alcanzé la pechuga de pollo, se
realiza la reposicion del huevo, papay
pechuga de pollo; puesto que, al
verificar durante la capacitacién los
alimentos en el restaurante escolar
para la preparacién del resto de menis
programados en la semana: las
manipuladoras habian gastado
producto demas al programa. Todo lo
anterior, en aras, de garantizar la
entrega completa de las raciones
cumpliendo con lo establecido. Se
adjunta soporte de acta de reposicion
(anexo 3).

LE. VEINTISEIS
DE MARZO
SEDE:
PRINCIPAL

CATEGORIA:
condiciones
almacenamiento en la
bodega ylo sede.
SUBCATEGORIA: Lugar de
almacenamiento que
representa alto riesgo de
contaminacion (fisica,
quimica, biolégica).

Inadecuada
de

DESCRIPCION:
Durante la visita
técnica de
inspeccian se
evidencia en el
area de Cocina
drenaje de
lavaplatos
dafiado, dejando
gotear agua del
lavado a
utensilios como
ollas y piso de
cocina, las
manipuladoras
colocan una olla
para detener el
goteo.

El goteo de agua referenciado en al
caso de atencién prioritaria, no es por
tema de dafio en |a tuberia, dicho goteo
ya fue subsanado por el rector quien
realizo el mantenimiento y cambio de la
llave y el tubo. El goteo referenciado
ahora es por dafio en filtro del agua.
Debido a que el dafio es el filtro del
agua y esle aun se encuentra en
garantia por razén del rector, se realiza
gestion nuevamente con Rector y con
la entidad para que teniendo en cuenta
las responsabilidades de cada uno de
los actores de programa de
alimentacion escolar, se puedan
adelantar las acciones necesario para
subsanar dicha novedad. Se adjuntan
los soportes de gestion.

En gestidn

.LE.DIEGO
HERNANDEZ DE
GALLEGO
SEDE:
PRINCIPAL

Categoria: inadecuadas
condiciones de
almacenamiento en la sede
Subcategoria:  Infestacidn
de plaga y evidencia de
producto con plaga

Descripcion:
Durante la visita
tecnica a la sede
principal del
Diego Hernandez
de Gallego se
evidencia
presencia de
plaga (Hormigas)
en la bodega de
almacenamiento,
asimismo, se
evidenciaron en
los alimentos
como el azdcar y
el pan del
servicio,
ocasionando que
un plato servido
con pan, llevara
hormigas

Se realiza solicitud ante |a empresa
encargada de fumigaciones, para
realizar fumigacion correctiva, Una vez
Se cuente con el soporte de fumigacién
se enviara. Se realiza jornada de
limpieza y desinfeccion general en el
drea en que se evidencio la novedad.
Se adjunta soporte de registro
fotografico de la actividad (anexo 1)

En gestion

I.E.MESETA
SAN RAFAEL DE
CHUCURI SEDE
RAFAEL
FERNANDEZ

Categoria:
condiciones
almacenamiento
bodega ylo
subcategoria:  Lugar de
almacenamiento que
represente alto riesgo de
contaminacion (fisica,
quimica y bielagica)

Inadecuada
de

en la
sede

Descripcion:
Durante la visita
técnica a la Sede
Rafael Ferniandez
se evidencia
comején en las
paredes donde se
encuentra
ubicado el
almacenamiento

Se realiza solicitud ante la empresa
encargada de fumigaciones, para
realizar fumigacién correctiva y generar
diagnoestico puesto que generalmente
la presencia de plaga comején
obedece a falencias en infraestructura.
Una vez se cuente con el soporte de
fumigacion y el concepto, se procedera
a enviar el soporte y en caso de
requerirse realiza gestion a la entidad
para que se puedan adelantar las

En gestién
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de panificado y la | acciones necesarias de mantenimiento
nevera. y/o adecuaciones a infraestructura,
Se realiza solicitud ante la empresa
o encargada de fumigaciones, para
E;;ﬁ?;gnaés lnadecuaddaz Descripcion: o rgalizarfqmigaciéncorrectjvaygenerar
almacenamiento en la Qur;nte la visita | diagnostico puesto que generalmep}e
Bodega yio gida técnica en !a sede |la presencia de plaga comején
|.LE.MESETA se evidencia | obedece a falencias en infraestructura,
SAN RAFAEL . presencia de | Una vez se cuente con el soporte de | En gestidn
SEDE LA MARIA Slubcategaorl_a.t Logar 39 plaga (comején) fumigacién y el concepto, se procedera
?e?riii?ml?lzrl‘tg riesgo 4 d: en el a'lre‘a de|a envfar el ;cpoﬂe y en caso de
coniaTmiRatidn (fisica almacenamiento | requerirse realiza gestion a la entidad
quimica, biolégica) ' | de los productos. para que se pt_ledan adelan_tar_ las
! & acciones necesarias de mantenimiento
y/o adecuaciones a infraestructura.
Enero:
CATEGORIZACION DEL DESCRIPCION DEL ACCIONES
SEDE EDUCATIVA CASO DE ATENCION CASO DE ATENCION IMPLEMENTADAS POREL | ESTADO
PRIORITARIA PRIORITARIA OPERADOR
Categoria: Inadecuadas
condiciones de | Descripcion: Durante. la e, L
LE PUEBLO S]n:jacenamien:o en dra uis._i‘;a ‘ técnica | se LT:;:ucamoneS%:;;:cuacmr;ati:
> . | Bodega yio sede | evidencia que en el area 3
ggggg E)ES%_DOES Subcategor[a: Lugar de |de almacenamiento se ?:;::Z';am;?;zmar;i qlzz Cerrado
MILAGROS almacenamiento que | encuentra desorden garantiza la inocuidad de los
represente alto riesgo de | presencia de suciedad = e
contaminacién (fisica, | (polvo).
quimica, bicldgica)
en aras de no requerir
Descripcion: Durante la | almacenamiento alguno de los
visita de inspeccion | productos que componen la
técnica se evidencia |racién industrializada en la
almacenamiento de | sede educativa por no contar
Categoria:  Inadecuadas | productos en drea con |con un espacio exclusivo y
condiciones de | apilamiento de sillas, | adecuado para garantizar la
LE JOHN F almacenamiente en Ia e§critorios, equipos de |inocuidad de los mismos: la
kE.NNEDY _ | Bodega yio sede. | computo, y otros | entrega de _Ias raciones a la
PREESCOLAR Subc:ategor{a; Lugar de e{gmentos, lo  que | sede educativa en mencién en | Cerrado
SANTANDER almacenamiento ) que d:flcylta una_adec_qada dos momentos durante el dia,
representa alto riesgo de limpieza y desinfeccion, y (una en la jormada de la
contaminacion (fisica, |a su  vez, dicha | mafana para los beneficiarios
quimica, biolégica). acumulacion que reciben en dicha jornada y
representaria un | otra para la jornada de |a tarde
ambiente favorable para | garantizando  asi que los
=] anidamiento de | alimentoso  no  requieran
plagas. almacenarse en espacios no
adecuados,
El dia 17 de enero se realizd la
jornada de fumigacion se
Categoria:  Inadecuadas adjunta soporte, el hallazgo se
condiciones de . evidencio por falta de limpieza
LE. TECNICO | almacenamiento Dgzcnpc_:mn. . Sde y desinfegcién del area de
SUPERIOR DE | Subcategoria: Lugar de :;L;?:;mpﬁsfg‘:éir eﬁ almacenamiento por tanto se Geirado
COMERCIO -SEDE | almacenamiento que | PR de realiza llamade de atencién
LARA PARADA represente alto riesgo de almacenamiants verbal al personal manipulador
contaminacion (fisica, : y se realiza limpieza vy
quimica y bioldgica) desinfeccion del &rea del
almacenamiento y area en
general.
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Eldia 17 de enero se realizé Ia
jornada  de fumigacién se
adjunta soporte, el hallazgo se
evidencid por falta de limpieza
Descripcién: Se |y desinfeccion del drea de
- evidencia presencia de almacenamiento por tanto se
g;rtzzigc?;ﬁés Inadecuadcajz excremento de roedor en | realiza llamado de atencisn
LLE. SAN RAFAEL | almacenamiento el drea de | verbal al personal manipulador
oy o almacenamiento, Yy se realiza limpieza vy
gEDE CHgEﬁgg ng:g;ig?:;hmmgar 3: asimismo, se evidencian | desinfeccion del area del| Cerrado
GALAN represente aito riesgoqde dafios causados por | almacenamiento y area en
CD'::! it (fisica plaga en los recipientes general. Por otra parte, los
uimica y biolégica) " | con tapa destinados para | dafios que se observan en los
4 y 9 el almacenamiento del recipientes son recipientes
panificado. que segun las manipuladoras
desde el afio pasado estaban
en ese estado, se indica no
utilizar dichos recipientes para
el almacenamiento.
NOVEDADES:
Marzo
SEDE DESCRIPCION DE LA NOVEDAD Y/O ACCION INMEDIATA IMPLEMENTADA POR
EDUCATIVA INCONVENIENTE EL OPERADOR
Durante la visita de inspeccién se evidencia Ia s i itacion d [
entrega de comida caliente transportada en © realiza capacitacion de refuerzo al persona
modalidad Almuerzo, del mend # 4, donde se manipulader del centro de produccion de
¥ ; alimentos, haciendo énfasis en cortes y
LE. TECNICO presenta novedad, debido a, que en la carne de porcionado de los alimentos para garantizar la
SUPERIOR DE | 8rdo asada se encuentran trozos de Sl sloss = uniformidad y cortes adecuados para los
COMERCIO los cuales se evidencia color rojizo detectado o proc:sos de ccac)::ién' asi mismo, se Frjqafn.xerza en
solo en la prueba organoléptica realizada por el i ! T
s ! L g los tiempos de coccion para garantizar procesos
€quipo Inspector sino también percibido por algunos i
eticanie, o aue puede ncca dfilenciacna | S%cUados y completo de coccén de s
coccion del alimento proteico. d :
Una vez revisada la situacion y verificacion de
I.E BLANCA Durante la visita técnica se evidencia incongruencia cantidades se realizaron las respectivas
IﬁURAN DE en la informacion evidenciada en la remisién de reposiciones de producto. Asi mismo, se reforzd
PADILLA - entrega con el inventario realizado en la sede con el personal manipulador la importancia del
SEDE educativa, Se evidencia menos cantidad de hueves | cumplimiento de sus obligaciones en la revision
PRINCIPAL (17 unidades) y pulpas de fruta (8kg menos) por y verificacion de las materias primas no solo en
cada pulpa. calidad sino en cantidad contrastado con la
remision de alimentos de cada semana.
L
Febrero:

SEDE EDUCATIVA

DESCRIPCION DE LA NOVEDAD Y/O INCONVENIENTE

_ LE INSTITUTO
TECNICO SUPERIOR
DE COMERICO -
PRINCIPAL

Durante la visita técnica en el centro de produccion se verifica con la supervisora
Jessica Guerrero la cantidad de titulares adjudicados para la L.E el cual son 479
raciones, al momento del servicio en dicha institucion se verifica la cantidad de
raciones servidas a las reportadas ¥ no concuerdan ya que al momento de
verificar solo se entregaron 215 raciones a los beneficiarios, cabe resaltar que al
momento de terminar el servicio la cantidad de comida que quedo sin entregar
no corresponde a la cantidad de raciones adjudicadas (479).

I.E. MESETA SAN
RAFAEL SEDE
SIBERIA/RENACER

Durante la visita de inspeccidn, pese a que se encuentran las dreas ordenadas
¥ limpias, se evidencian, paredes del area de almacenamiento y distribucién con
rastro (mancha) de excremento de murciélagos y caminos de comején,

adicionalmente, techo falso con abertura que permite el ingreso y anidamiento
de plagas.

| LE INSTITUTO
TECNICO SUPERIOR
DE COMERICO -
PRINCIPAL

Durante la visita técnica en la institucion educativa la cantidad de titulares
adjudicados son 479 raciones, se suspende la entrega de alimentos debido a
que se acaba la proteina del mend, (la cantidad de proteina enviada por el CPA
fueron 24kg) se entregaron 310 raciones y faltaron por entregar 169 raciones a
los beneficiarios, asi mismo se evidencia las raciones completas de las
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preparaciones (maduro caramelizado, zanahoria rallada, arroz de pimentén y
lentejas).
Durante la visita técnica a la I.E Los Laureles sede Principal se evidenciaron los
siguientes alimentos: 4,24 kg de carne de cerdo marca FAZENDA con lote 022
y f.v 29/02/2024, 07 unidades de avena marea BJ por 500g lote 4 151223 09:36,
f.v 15-Dic-2024, 03 unidades de avena marca BJ por 500g lote 001 300124
11:19, f.v 30-ene-2025, 01 unidad de pulpa de papaya por 150 g, 07 unidades
|.E LOS LAURELES de pulpa por 250, 05 unidades de pupa de guayaba de 2 kg, 01 unidad de pulpa
SEDE PRINCIPAL de pifia por 2kg, 1 unidad de frijol por 500 g marca Bodega BOGQOTA, can lote
12-02-24 y f,v 12-jul — 24, 1 unidad de lenteja marca Bodega BOGOTA por 500
gramos con lote 26-01-24 y f.v 26-jun-24, 960 huevos marca TITO, Es necesario
indicar que estos no estan dentro de los productos a preparar para las minutas
de los dias 22 y 23 de fabrero y/o las cantidades son superiores a las necesarias
de acuerdo a los gramajes establecidos para |la preparacion de los alimentos.

6. ACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS
6.1 Revision cuenta de cobro Operador

MES FEBRERO DE 2024

Se realiza la Verificacion De La Cuenta Del Operador Mes Febrero De 2024, Presentada El
15/03/2024 Y Planillas De Entrega De COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM/PM PAE
REGULAR, ALMUERZOS PAE REGULAR, COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA,
COMPLEMENTO RACION INDUSTRIALIZADA Periodo Del 01 Al 29 De Febrero De 2024 E|
14/03/2024, 18/03/2024 Y 19/03/2024 Documentacion Técnica, Legal, Administrativa Y
Financiera Encontrando Las Siguientes Observaciones, Las Cuales Fueron Remitidas Al

Operador UNION TEMPORAL BCA INNOVA para que realizara las debidas subsanaciones
asi:

e OFICIO DE SOLICITUD DE SUBSANACIONES: 03/04/2024.

Mediante la presente damos a conocer, las observaciones resultado de las actividades de
revision de la Documentacién Presentada a la interventoria, concerniente a la Segunda cuenta
de cobro correspondiente al mes de Febrero de 2024 — Contrato 4870-23, documentacién anexa
al informe de la cuenta para el Segundo pago - correspondiente al periodo del 01 — 29 de

Febrero de 2024, con el fin de que se realicen las aclaraciones pertinentes, se anexen y/o se
reemplacen los documentos que se requieran.

Asi las cosas, solicitamos se tenga en cuenta lo siguiente:

° No se evidencio Factura De Cobro Correspondiente al Periodo Objeto De Cobro. (Anexar
Factura).

* No se evidencio Certificacion de cobertura atendida Periodo Objeto De Cobro (Anexar
Certificacion).

e No se evidencio informe Administrativo y Financiero Periodo Objeto De Cobro (Anexar
Certificacion De Ejecucién De Recursos).

¢ No se evidencia en el Informe Técnico de Capacitacion los formatos de registro diligenciados
por cada capacitado. (Anexar Formato Diligenciado).

Una vez subsanado lo anterior se verifico la documentacion aportada y sus respectivas
aclaraciones, de asuntos (Aclaracién a Observaciones del informe de Febrero de 2024).
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Validando la informacion segun el listado de anexos que se relaciona a continuacion, de la cual

se reporta el documento 2. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA OPERADOR FEBRERO DE
2024 asi:

1. LISTA DE VERIFICACION

Documento Cumple Observaciones
(silno)
Oficios remisorios Radicacion De Planillas De Entrega De 14/03/2024
Racion Industrializada Y Racién Preparada En Sitio Periodo Si 18/03/2024
Del 01 Al 29 De Febrero De 2024 16/03/2024
Oficio remisorio Radicacion De Informe De Ejecucion Periodo Si 15/03/2024
Del 01 Al 28 De Febrero De 2024

Oficio remisorio Radicacian De Subsanaciones Informe De1

Ejecucion Periodo Del 01 Al 20 De Febrero De 2024, . QoH2024

Copia del Contrato Si N. 4870-23

Acta de inicio Si 22/01/2024

RP Si RP N. 23-00142 del 22 de Enero de 2024

cop S CDP N. 24-00318 del 22 de Enero de 2024
El proyecto fue registradoe con los numeros BPPID

Banco De Proyectos Sj 20200680810110 certificado a los 17 dias del mes de Enero
de 2024,

Certificacion Del Plan Anual De Adquisiciones, CEPAA
Plan Anual De Adquisiciones Inicial Si Numero 737, Expedida Por La Administradora Del PAA E|
22 De Enero De 2024.

Designacion Del Supervisor o Interventor Si Contrato De Interventoria N, 4871-23
RUT . Se Anexa Soporte Generado
Si De Fecha 29/12/2023

Se Anexan Soportes Generados

De Fechan 05/03/2024

Procuraduria General De La Nacidn

S| Para Las Empresas Que Conforman La UT

MCD & CIA SAS CIA SAS 80%

SERVICIOS INSTITUCIONALES LOGISTIC SAS 10%
MARIELA CENTENO DELGADO 10%

Antecedentes disciplinarios De La UT

Se Anexa Soporte Generado

Si De Fecha 05/03/2024

Contraloria General De La Republica

Para Las Empresas Que Conforman La UT

MCD §$ CIA SAS CIA SAS 80%

SERVICIOS INSTITUCIONALES LOGISTIC SAS 10%
MARIELA CENTENO DELGADO 10%

Antecedentes fiscales De La UT

Cédula de Representante Legal Si Se anexa Soporte

L T : Se Anexa Soporte Generado
Antecedentes disciplinarios Representante Legal Si De Fecha 05/03/2024

y Se Anexa Soporte Generado
Antecedentes fiscales Representante Legal Si De Fecha 05/03/2024

Se Anexa Soporte Generado — Policia Nacional
Antecedentes Judiciales Representante Legal Si De Fecha 06/02/2024

Poliza De Seguro De Cumplimiento Entidad Estatal —
Decreto 1082 De 2015 N. NB-100302451.

Pdlizas Si Péliza De Seguro De Responsabilidad Civil Extracontractual
Derivada De Cumplimiente — RCE Contratos N. NB-
100075375.




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Wk Mietns Salvdshes det Valls SAS,

AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION
ESCOLAR

INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO

Codigo:
PDAE-F-001

Versién: 01

Fecha de emisién: Pagina 166

06/06/2020 de 180

Aprobacion garantias

Si

Certificado De Aprobacion De Pdlizas De Garantias: 1D
CO1.WRT. 13368506 Nimero De Pdliza NB-100302451
Seguros mundial.

Certificado De Aprobacién De Pdlizas De Garantias: D
CO1.WRT. 13334379 Nimero De Péliza NB-100075375
Seguros mundial.

Certificacién bancaria

Si

Banco BBVA - Cuenta De Ahorros N.
00130509000200000047

Factura Electrénica De Cobro

Si

FVE 2

Generacion: 03/04/2024
Vencimiento: 03/04/2024
$3.285.875.018,00

Resolucién De Facturacién electrénica

Autorizacion Numeracién De facturacién N. 1878
Fecha formalizacion

2024-01-19/13:33:40

Documentos Del Contador

Si

CLAUDIA MILENA MARTINEZ SANABRIA

C.C. 37.899.917 De San Gil - Santander

Anexa: Cedula De Ciudadania, Tarjeta Profesional N.
319194-T, Certificado Antecedentes Disciplinarios JCC De
Fecha 01/03/2024.

Antecedentes disciplinarios Del Contador

Si

Se Anexa Soporte Generado
De Fecha 06/03/2024
Procuraduria General De La Nacion

Mntecedentes fiscales Del Contador

Si

Se Anexa Soporte Generado
De Fecha 06/03/2024

Contraloria General De La Republica

Antecedentes Judiciales

Si

Se Anexa Soporte Generado — Policia Nacional
De Fecha 06/03/2024

Informe Avance De Obligaciones Mes De Febrero De 2024

Si

Se Anexa Soporte

Relacion Del Personal Administrativo Y Operativo Mes
Febrero De 2024

Se Anexa Soporte

Relacién Del Personal Manipuladoras Mes Febrero De 2024

Se Anexa Soporte

Solicitud Y Aprobacién Cambio De Personal

Si

Se Evidencia Relacion De Personal Minimo Requerido
Mediante Plan De Alistamiento.

Aprobacidn Del Plan De Alistamiento

Si

El 26 de Enero de 2024, la interventoria envia oficio PA-B-
198 de asunto: Observaciones al plan de alistamiento
entregado por el operador UT BCA INNOVA.

El 05 de Febrero de 2024, Ia interventoria envia oficio PA-
B-201 de asunto: Respuesta al plan de alistamiento
entregado por el operador UT BCA INNOVA.MCD 2023.

Soportes De Pago De Némina Mes Febrero De 2024

Si

OcciRed - Transacciones Masivas 12/03/2024
Ordenes 293 Mes Febrero De 2024
Pago Total $248.775.041,00

Documento Saporte De Pago Nemina Electrénica
08/03/2024

Transferencia exitosa Mes Febrero De 2024 Por Valor
$2.264.200,00

CLAUDIA MILENA MARTINEZ SANABRIA

Certificado de cumplimiento de aportes patronales y de
seguridad social — Contador.

Si

Certificacion De Aportes Al Sistema De Seguridad Social Y
Parafiscales Persona Juridica. De Fecha 05/03/2024

Cancelacién aportes a seguridad social del personal asociado
a la propuesta presentada

Si

Aportes En Linea

Planilla 9464112650

Planilla E

Pension Febrero - Salud Marzo De 2024.
Para Un Total De 294 Afiliados.

Aportes En Linea

Planilla 9463918795

Planilla E

Pension Febrero - Salud Marzo De 2024.
Para Un Total De 1 Afiliado.

CLAUDIA MILENA MARTINEZ SANABRIA

0000390




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD 0[] 00391

L Almmnts Saludabdes del Yalle S5

AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION
ESCOLAR

INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO

Cédigo:
PDAE-F-001

Versidn: 01

Fecha de emision: Pagina 167
06/06/2020 de 180

Certificado De afiliacion ARL personal Contratado

Se Anexa Relacién De Trabajadores Afiliados

Certificacion De Compras Locales mes Febrero De 2024

Si

Se Anexa certificacion Contador Y Representante Legal
06/03/2024

$1.169.468.983

Certificacion De Cumplimiento Acuerdo A Proveedores

Si

Se Anexa Certificado Contador Y Representante Legal De
Acuerdo A Proveedores
05/03/2024

Informe Administrativo Y Financiero

Si

Se Anexa Informe De Ejecucion De Recursos
26 De 03 De 2024

Certificacion De Cobertura Atendida

Si

Se Anexa certificacién De Cobertura Atendida De Fecha 26
De 03 De 2024

Informe Técnico Consolidado

Si

Se Evidencia Informe Técnico Con Registros Fotograficos y
Soportes De Fecha 05/03/2024

Informe Técnico Documentos De Bodega

Si

Se Evidencia Contrato De Arrendamiento De Bodega
Comercial De Fecha 12 De Agosto De 2020.

Se evidencia oficio de fecha 19 de Diciembre de 2023 de

referencia renovacién Yy vigencia del contrato de
arrendamiento.

Se Evidencia Acta De Inspeccién y Vigilancia Sanitaria N.
001 De Fecha 17/08/2023.

Se Evidencia Certificacion Concepto Sanitario favorable
Expedido Por La secretaria Local De Salud. Con Fecha De
Expedicion 17/08/2023,

Se Evidencia Plano Arquitecténico del area de la Bodega.

Se Evidencia Plano Levantamiento Arquitecténico Primer
Piso.

Informe Juridico

Si

Se Evidencia Informe Juridico

nforme Técnico Capacitacién Personal Manipulador De
Wlimentos, De Bodega Y Personal Transportacdor

Si

Se Evidencia Formato De Registro De Capacitacién De
Fecha 10/02/2024 Por Parte De UT BCA INNOVA 2024 a

Cargo Del Profesional JHOAN LOPEZ HEREDIA -
Profesional De Campo,

TEMAS:

« BPM
s PLAN DE SANEAMIENTO BASICO

¢  CICLO DE MENU Y ESTANDARIZACION DE
MINUTA

Se Evidencian Registros Fotograficos.
Se Evidencian Formatos De Registros De Capacitacidn

Ciclos De Menus Atendidos — Solicitud De Intercambios

Si

Se Evidencian Oficios Con Sus Respectivos Soportes

Relacién Y Fichas Técnicas De Alimentos

Si

Se Evidencia Fichas Técnicas De Los Alimentos

Informe Técnico Certificado De Calidad De Los Alimentos

Si

Se Evidencian Certificados De Calidad De Los Alimentos

IEforme Técnico Resultados Muestreo Microbiolégico

No

Se Anexan Informes De Resultados Microbioldgicos
Laboratorio INNOQUALAB y CONTROL
MICROBIOLOGICO.
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Formatos De Ejecucion Plan De Saneamiento Basico

Si

Se Evidencia Formato Verificacion De
Hidraulicas.

Se Evidencia Formato Verificacion Y  Control
Abastecimiento De Agua — Bodega De Almacenamiento.
Se Evidencia Formato Control De Residuos Sélidos -
Bodega De Almacenamiento.

Se Evidencia Formato Verificacion
y Desinfeceién.

Se Evidencia Formato De Verificacién De Actividades De
Mantenimiento Preventive De Equipos.

Se Evidencia Formato Verificacion Procedimiento Limpieza
y Desinfeccién De Manos.

Se Evidencia Formato Verificacion Y Control De Vectores.
Se Evidencia Formato Control De Cloro En Agua.

Se Evidencia Formato De Control De Temperatura — Equipo
De Congelacién,

Se Evidencia Formato De Control De Temperatura — Equipo
De Refrigeracion,

Se Evidencian Certificados De Fumigacién — Reportes De
Servicio — PALMERA JUNIOR. N. 41965 Y 41919,

Instalaciones

De

Procedimiento Limpieza

Planes De Mejora No Conformidades y CAP

Si

Se Evidencian Planes De Mejora Soportados Con La
Documentacion Correspondiente Y registros Fotograficos.

Entrega De Dotacion

Si

Se Evidencia Actas De Entrega De Dotacion diligenciados
con datos de quien entrega ¥ quien recibe.

Informe De Cumplimiento De Programa SGSTT

Si

Se Evidencia Manual Sistema De Gestion De Seguridad Y]
Salud En El Trabajo De Fecha 20 De Enero De 2024,

Registro Documental Y Fotografico — Cumplimiento De
Protocolos De Bioseguridad

Se Evidencia Informe Periodo Del 01 Al 29 De Febrero De

L Si

2024

A continuacién, se relaciona de manera detall
compras locales correspondientes a comp
industrializada y Preparada En Sitio para el p

ada cada una de las facturas relacionadas a las
ras de los productos que contiene la racién
eriodo en mencion:

PROVEEDOR NIT DOMICILIO TELEFONO ALIMENTO N° FACTURA VALOR
FINGA LA SOLITA
ANDINA SA 807004000-6 | VEREDAEL PALMAR | 3503322108 | LECHE ENTERA AN1404 $ 34.800.000
CUCUTA
FINCA LA SOLITA
ANDINA SA 8070040006 | VEREDAELPALMAR | 3503322108 | LEGHE ENTERA AN1418 $ 10.875.000
CUCUTA
CARNICERIA
BUTCHER SHop | 9010805287 |  CALLE 18 No 12-69 6978461 PULPA CERDO FEB-2269 $ 21.902.800
CARNICERIA
BUTCHER SHop | 207080528-7 | CALLE 18 No 12-68 6978461 PULPA CERDO FEB-2283 | $123.502.480
CARNICERIA
BUTCHER SHOP 901080528-7 CALLE 18 No 12-69 8978461 PULPA CERDOQ FEB-2313 $ 34,454 325
CNG 901348042-2 | CL362771OF 716 | 3180267220 PANIFICADO FCNG1881 $5.154.710
CNG 9013480422 | CL 362771 OF 719 | 3159267250 PANIFICADO FCNG1866 | §56.452.175
CNG 9013480422 | CL3627710F 715 | 3150267550 PANIFICADO FCNG1848 $7.437 500
CNG 901348042-2 | CL 362771 OF 719 | 3185267355 PANIFICADO FCNG1872 $5.163.450
CNG 9013480422 | CL 362771 OF 719 | 3159267999 PANIFICADO FCNG1847 | §49.670.748
CNG 901348042-2 | CL 362771 OF 719 | 5159267220 PANIFICADO FCNG1825 | $53.482678
CNG 901348042-2 | CL 862771 0F 719 | 3159267350 PANIFICADO FCNG1883 | 8 47203 520
TOSTADORA DE
CAFE BON-AMI | 8902010650 CALLE 23 N 13-34 6076425255 CHOCOLATE FC32020 §1.089,812
LIMITADA
TOSTADORA DE
CAFE BON-AMI | 8902010650 | CALLE 23 N 13-34 6076425255 CHOCOLATE FCa2172 $1.089.812
LIMITADA
TOSTADORA DE
CAFE BON-AMI | 8902010650 | CALLE 23 N 13-34 6076425255 CHOCOLATE FC32030 $1.401.187
LIMITADA
CARRERA 11240
*g‘gfgffgfg 901130385 BODEGA 2 BARRIO 6959916 VINIPEL COLS2592 $ 214,200
SAN RAFAEL
B = |
CARRERA 112 40
rggfgfbogfss 901130355 BODEGA 2 BARRIO 6059916 BOLSAS COLS3061 $2.041.042
SAN RAFAEL
COMDESAN SAS | 0007135274 | _CALLE 45BIS 2555 857231 BOLSAS ELEC3453 $3.433.360
COMDESAN SAS | 0007135274 | _GALLE 45BIS 2775 657231 INSUMOS ELEC3539 | §13.443.263
GAV""LSTS&& CIA | 8202004089 | GALLE 20 No 1250 | 3153788142 GRANOS GVMO-110673 |  §1.553.819
G‘“'VALS:rSD’;& O | 8002004080 | CALLE 20 No 12-50 3153766142 GRANOS GWMO-109714 | $ 1.720.026
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FRESKALECHE KM 3 VIA CHIMITA
e BUOTIATIED | om e 6761761 GRANOS EU-7322412 | $19.591.705 —‘
FRESKALECHE KM 3 VIA CHIMITA
SAS 800114766-5 PARQUE INDUSTRIAL 8761761 GRANOS EU-7320855 $ 49.800.000
CR 9N 28F93 LA
GIRONES SAS | 8902111845 e 6582840 MARGARINA FE01-126898 | § 126048
GIRONES SAS 890211194.5 CR %ﬁﬁgg{? LA 6582840 MARGARINA FEO01-126669 | $179.452
GLOR‘ASGA%LOMB'A 830507278-9 | DG 63 F 8635 BOGOTA | 5159036 AVENA 7321541488 | $19.941.000
GLOR'ASi%LOMBH 8305072789 | DG 63 F 8535 BOGOTA | 5160036 AVENA | 7321554223 | $19.941.000
GLOR'ASi%LOMBlA 8305072789 | DG 63 F 8635 BOGOTA | 5189036 AVENA 7321538505 | §14.543636
INVERSIONES
RESTREPO LToa | 804009825.7 CL 1513 41 6713900 ARROZ IR3509 $5.014.000
INVERSIONES
RESTREPO LTDA 804009825-7 CL1513 41 6713900 ARRODZ IR3564 +4.230.000
INVERSIONES
RESTREPG | Toa | 8040096257 CL 1613 41 6713900 ARROZ IR3520 $3.910.000
INVERSIONES
RESTREPOLTon | 8040008257 CL 1513 41 6713900 ARROZ IR3545 $ 4.888.000
HUEVOS TITO__| 100874577113 CLL13 N 23.43 3124500642 HUEVO FECO1772__| $6.385.300
HUEVOSTITO | 10987457113 CLL13 N 23.43 3124509642 HUEVO FECO1656 | 36127 500
HUEVOSTITO | 10987457113 CLL13 N 25.43 3124500542 HUEVO FEC01685 | $5 805000
HUEVOSTITO | 10987457113 CLL13 N 23.43 3124509642 HUEVO FECO1708 | $8.302.500
DISTRIBUCIONES
AGROALIMENTAR| | 901787099-4 | CARRERA 23 No 5135 | 3175747657 DULCE FVE? $5.216.000
AS KAl SAS
DISTRIBUCIONES
AGROALIMENTAR| | 901787099-4 | CARRERA 23 No 5.5 3175747657 DULGE FVES $ 685.000
AS KAI SAS
DISTRIBUCIONES
AGROALIMENTAR| | 9017870994 | CARRERA 23 No 51.35 3175747657 DULCE FVE4 $1.372.200
AS KAl SAS
DISTRIBUCIONES
AGROALIMENTARI | 9017670994 | CARRERA 23 No 51.35 3175747657 DULCE FVES $1.184.500
AS KAl SAS
DISTRIBUCIONES
AGROALIMENTARI | 901787099-4 | CARRERA 23 No 51.35 3175747657 DULCE FVES $ 8.460.000
AS KAI SAS
JHOAN SEBASTIAN ELEMENTOS DE
o 1102386241 CL 29A N 3E23 ol 24 $177.500
CL49N 1440 B, PECHUGA :
AVSA SA 890201881-4 Sidickeond: 6076112727 e 703-25701 | $19.071.498
CL49N 14-40 B, PECHUGA
AVEA 8A 890201881-4 COLOMBIA BO7E112727 CONGELADA 703-24183 $18.742.968
CL4SN 14-40 B, PECHUGA
AVSA SA 800201881-4 e 6076112727 e 703-26494 | $19.242.728
CL49N 14408, PECHUGA
AVSA SA 890201881-4 Sl 6076112727 EoNaE Aok 703-24959 | $28.317.244
CLIN 1053 A
MERCORED 9001463195 e 3153261754 PANELA Fa64 $ 998,600
CL1N1053 LA
MERCORED 900146319-6 ARy 3153261754 PANELA F8s56 $ 642.400
CL1N1053 LA
MERCORED 9001483196 St 3153261754 PANELA F862 $ 1.606.000
CLT1N1053 (A
MERCORED 900146316-6 bl 1 3153261754 PANELA 1844 $1.284.800
COMPARNIA PARQUE INDUSTRIAL
PESQUERADEL | 900859798-2 | LA FORTUNABODEGA | 6351757 FILETE PESCADO | FGIR4228648 | s 306.000
MAR SAS 3
COMPANIA PARQUE INDUSTRIAL
PESQUERADEL | 900859798-2 | LAFORTUNABODEGA |  sagi757 FILETE PESCADO | FGIR4224564 | §6.180.000
MAR SAS 3
COMPANIA PARQUE INDUSTRIAL
PESQUERADEL | 900857982 | LA FORTUNA BODEGA | 6351757 FILETE PESCADO | FGIR4228790 | s 3.060,000
MAR SAS 3
CENTRALDE
NEO FRUT SAS | 8902122496 ABASTOS BODEGA 12 | 3152199807 | PULPA DE FRUTA FE9177 $ 6.464.308
CENTRAL DE
NEOFRUT $AS | 890212249.6 ABASTOS BODEGA 12 | 3152199807 | PULPA DE FRUTA FE9121 $6.170.257
VDA LAS FLORES
PIPPO 900031833.5 PARQ 6498971 LECHEENTERA | FVE14255 | $107.640.000
AGROINDUSTRIAL
RAPIMARCAS SAS | 901361059.9 | CR17 6&1&?{;"" 'MA 1 s18e679185 | FECULA DE MAIZ B178696 $ 1.740.970
RAPIMARCAS SAS | 001361050.0 | CR 17 aélﬁ:;?rﬁm "WIA | 3186573185 | FECULA DE MAIZ B181175 $ 1.640.340
RAPIMARCAS SAS | 901361059.0 | CR 17 %’é}&?&” AT 3186573185 | FeCULA DE MAIZ B178695 $ 1.740.970
RAPIMARCAS SAS | 901381050.0 | CR 17 %OA}IH?T’;M WA | 3186573185 | FECULA DE MAIZ B182226 $ 1.282.820
SUPER BODEGA VIA PALENQUE GAFE
skl b 900254210-5 R 6761147 GRANOS FV18547 $16.241.000
SUPER BODEGA VIA PALENQUE CAFE
B 900254210-5 et 6761147 GRANOS FV18677 $17.053.000
SUPER BODEGA VIA PALENQUE CAFE
R 9002542105 Site 6761147 GRANOS FV18609 $ 10.250.500
— -
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SUPER BODEGA VIA PALENQUE CAFE :
BOGOTA SAS 900254210-5 MADRID 8761147 GRANOS F\v18765 $13.182.000
TROP"’QA‘ FRESS | g04004262-8 CALLE 3 N 1-35 6760008 LECHE ENPOLVO |  FE25612 $ 15.052.000
TROPICALFRESS | ghao04262.0 CALLE 3 N 1-35 6760098 | LECHEENPOLVO | FE25476 | s 18.020.000
TROPICALFRESS " 414004262.8 CALLE 3N 1.35 6760098 | LECHEENPOLVO | FE25404 | $11.660.000
TROPICALFRESS | g94004262- CALLE 3N 1.35 6760098 | LECHEENPOLVO |  FE25250 | §18.232.000
UNIFORMES Y
DOTACIONES DE | 900456644-5 CR 29 15 26 BGA 3177257734 UNIFORMES FE718 $8.479.664
COLOMBIA SAS
YOLANDA LC 54 BG 10
VILLABONA 635330838 | P8O 0 | 6076061999 FRUVER FE244 $ 24.273.500
VILLAMIZAR
YOLANDA LC 64 BG 10
VILLABONA 635330838 CENTROABASTOS | 6076061998 FRUVER FE241 $ 20.424.815
VILLAMIZAR
YOLANDA LC 64BG 10
VILLABONA 635330838 | o e e s | 6076051500 FRUVER FE243 $ 26,522,750
VILLAMIZAR
YOLANDA
VILLAEONA 63533083-6 CErL'.‘Eng .féi;;}'os 8076061999 FRUVER FE242 $ 58.301.000
VILLAMIZAR
YOLANDA LC 64 BG 10
VILLABONA 635330838 | oo rl e ars | 6076061900 FRUVER FE240 $54.613.900
VILLAMIZAR
YOLANDA
VILLABONA 63533083-8 cat'(r:;g.fﬁgoms 6076061599 FRUVER FE238 $21.009.600
VILLAMIZAR
YOLANDA
VILLABONA 63533083-8 CEI\ngﬁegfsigos 6076061995 FRUVER FE239 $ 53.932.000
VILLAMIZAR
$
1.169.468.983

Se Anexa certificacién Emitida Por El Revisor Fiscal Y Representante Legal de UNION
TEMPORAL DISTRITO MCD 2023 operador del programa de Alimentacion Escolar PAE —
Distrito de Barrancabermeja — Santander de fecha 05/03/2024.

MES MARZO DE 2024

Se realiza la Verificacién De La Cuenta Del Operador Mes Marzo De 2024, Presentada E|
11/04/2024 Y Planillas De Entrega De COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM/PM PAE

05/04/2024, 08/04/2024 Y 09/04/2024 Documentacién Técnica, Legal, Administrativa Y
Financiera Encontrando Las Siguientes Observaciones, Las Cuales Fueron Remitidas Al

Operador UNION TEMPORAL BCA INNOVA para que realizara las debidas subsanaciones
asi:

* OFICIO DE SOLICITUD DE SUBSANACIONES: 17/04/2024.

Mediante la presente damos a conocer, las observaciones resultado de las actividades de
revision de la Documentacién Presentada a la interventoria, concerniente a la Tercera cuenta
de cobro correspondiente al mes de Marzo de 2024 — Contrato 4870-23, documentacién anexa
al informe de la cuenta para el Tercer Pago - correspondiente al periodo del 01 — 31 de Marzo

de 2024, con el fin de que se realicen las aclaraciones pertinentes, se anexen y/o se reemplacen
los documentos que se requieran.

Asi las cosas, solicitamos se tenga en cuenta lo siguiente:

» No se evidencio Factura De Cobro Correspondiente al Periodo Objeto De Cobro. (Anexar
Factura).
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e No se evidencio Certificacion de cobertura atendida Periodo Objeto De Cobro (Anexar

Certificacion).

e No se evidencio informe Administrativo y Financiero Periodo Objeto De Cobro (Anexar

Certificacion De Ejecucién De Recursos).

Una vez subsanado lo anterior se verifico la

aclaraciones, de asuntos (Aclaracién a Observaciones del informe de Marzo de 2024).

Validando la informacién segun el listado de anexos que se relaciona a continuacién, de la cual
se reporta el documento 2. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA OPERADOR MARZO DE

documentacion aportada Yy sus respectivas

2024 asi:
1. LISTA DE VERIFICACION
Documento Cumple Observaciones
(sifno)
Oficios remisorios Radicacion De Planillas De Entrega De 05/04/2024
Racién Industrializada Y Racion Preparada En Sitio Periodo Si
Del 01 Al 31 De Marzo De 2024 iy
= Al S 09/04/2024
Oficio remisorio Radicacién De Informe De Ejecucién Periodo si 11/04/2024
Del 01 Al 31 De Marzo De 2024
Oficio remisorio Radicacion De Subsanaciones Informe De :
Ejecucion Periodo Del 01 Al 31 De Marzo De 2024, - WA
Copia del Contrato Si N. 4870-23
cta de inicio Si 22/01/2024
RP Si RP N. 23-00142 del 22 de Enero de 2024
cDp Si CDP N. 24-00318 del 22 de Enero de 2024
I El proyecto fue registrado con los nimeros BPPID
Banco De Proyectos Si 20200680810110 certificado a los 17 dias del mes de Enero
de 2024,
Certificacion Del Plan Anual De Adquisiciones, CEPAA
Plan Anual De Adquisiciones Inicial Si Numero 737, Expedida Por La Administradora Del PAA El 22
De Enero De 2024.
Designacion Del Supervisor o Interventor Si Contrato De Interventoria N. 4871-23
: Se Anexa Soporte Generado
i Si De Fecha 29/12/2023
Se Anexan Soportes Generados
Si De Fecha 26/03/2024
I Procuraduria General De La Nacién
Antecedentes disciplinarios De La UT Para Las Empresas Que Conforman La UT
MCD & CIA SAS CIA SAS 80%
SERVICIOS INSTITUCIONALES LOGISTIC SAS 10%
MARIELA CENTENO DELGADO 10%
Se Anexa Soporte Generado
Si De Fecha 26/03/2024
' Contraloria General De La Republica
Antecedentes fiscales De La UT Para Las Empresas Que Conforman La UT
MCD § CIA SAS CIA SAS 80%
SERVICIOS INSTITUCIONALES LOGISTIC SAS 10%
MARIELA CENTENO DELGADO 10%
Cedula de Representante Legal Si Se anexa Soporte
Antecedentes disciplinarios Representante Legal Si Se Anexa Soporte Generado

De Fecha 26/03/2024
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Antecedentes fiscales Representante Legal

Si

00003956

Se Anexa Soporte Generado
De Fecha 26/03/2024

Antecedentes Judiciales Representante Legal

Si

Se Anexa Soporte Generado - Policia Nacional De Fecha
26/03/2024

Polizas

Si

Péliza De Seguro De Cumplimiento Entidad Estatal —
Decreto 1082 De 2015 N, NB-100302451,

Pdliza De Seguro De Responsabilidad Civil Extracontractual
Derivada De Cumplimients — RGE Cantratos N. NB-
100075375,

Aprobacién garantias

Si

Certificado De Aprobacién De Pdlizas De Garantias: ID
CO1.WRT. 13368506 Nimero De Péliza NB-100302451
Seguros mundial.

Certificado De Aprobacién De Pélizas De Garantias: ID

CO1.WRT. 13334379 Numero De Pdliza NB-100075375
Seguros mundial.

Certificacién bancaria

Factura Electrénica De Cobro

Si

Banco BBVA - Cuenta De Ahorros N.
00130509000200000047

Resolucién De Facturacion electrénica

Si

FVE 3

Generacion: 17/04/2024
Vencimiento: 17/04/2024
$2.697.251.253,00

Documentos Del Contador

Autorizacién Numeracién De facturacién N. 1876
Fecha formalizacion
2024-01-19/13:33:40

Si

CLAUDIA MILENA MARTINEZ SANABRIA

C.C. 37.899.917 De San Gil - Santander

Anexa: Cedula De Ciudadania, Tarjeta Profesional N.
319194-T, Certificado Antecedentes Disciplinarios JCC De
Fecha 01/03/2024.

Antecedentes disciplinarios Del Contador

Si

Se Anexa Soporte Generado
De Fecha 26/03/2024
Procuraduria General De La Nacion

Antecedentes fiscales Del Contador

Si

Se Anexa Soporte Generado
De Fecha 26/03/2024
Contraloria General De La Republica

Antecedentes Judiciales

Si

Se Anexa Soporte Generado — Policia Nacional De Fecha
26/03/2024

Informe Avance De Obligaciones Mes De Marzo De 2024

Si

Se Anexa Soporte

Relacion Del Personal Administrative Y Operativo Mes
Marzo De 2024

Relacién Del Persanal Manipuladoras Mes Marzo De 2024

Si

Se Anexa Soporte

Solicitud Y Aprobacién Cambio De Personal

Se Anexa Soporte

Si

Se Evidencia Relacidén De Personal Minimo Requerido
Mediante Plan De Alistamiento.

Aprobacién Del Plan De Alistamiento

Si

El 26 de Enero de 2024, |3 interventoria envia oficio PA-B-
198 de asunto: Observaciones al plan de alistamiento
entregado por el operador UT BCA INNOVA.

El 05 de Febrero de 2024, |a interventoria envia oficio PA-B-
201 de asunto: Respuesta al plan de alistamiento entregado
por el operador UT BCA INNOVA.MCD 2023,
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Soportes De Pago De Némina Mes Marzo De 2024

Si

Net Cash — Transacciones Masivas 08/04/2024
Ordenes 290 Mes Marzo De 2024
Pago Total $217.487.997,00

Documento Soporte De Pago Nomina Electronica
01/04/2024

Transferencia exitosa Mes Marzo De 2024 Por Valor
$2.264.200,00

CLAUDIA MILENA MARTINEZ SANABRIA

Certificado de cumplimiento de aportes patronales y de
seguridad social — Contador.

0000337

Certificacion De Aportes Al Sistema De Seguridad Social Y
Parafiscales Persona Juridica. De Fecha 05/04/2024

Eance[ecién aportes a seguridad social del personal
sociado a la propuesta presentada

Si

Aportes En Linea

Planilla 9465476126

Planilla E

Pension Marzo - Salud Abril De 2024,
Para Un Total De 290 Afiliados.

Aportes En Linea

Planilla 9465135888

Planilla E

Pensién Marzo - Salud Abril De 2024.

Para Un Total De 1 Afiliado.

CLAUDIA MILENA MARTINEZ SANABRIA

Certificado De afiliacién ARL personal Contratado

Si

Se Anexa Relacion De Trabajadores Afiliados

Cettificacién De Compras Locales mes Marzo De 2024

Si

Se Anexa certificacion Contador Y Representante Legal
09/04/2024

$1.144.147.879

Certificacion De Cumplimiento Acuerdo A Proveedores

Si

Se Anexa Certificado Contador Y Representante Legal De
Acuerdo A Proveedores
05/04/2024

Informe Administrative Y Financiero

Si

Se Anexa Informe De Ejecucion De Recursos
17 De 04 De 2024

Certificacion De Cobertura Atendida

Si

Se Anexa certificacion De Cobertura Atendida De Fecha 17
De 04 De 2024

Informe Técnico Consolidado

Si

Se Evidencia Informe Técnica Con Registros Fotograficos y
Soportes De Fecha 05/04/2024

Informe Técnico Documentos De Bodega

Si

Se Evidencia Contrato De Arrendamiento De Bodega
Comercial De Fecha 12 De Agosto De 2020,

Se evidencia oficio de fecha 19 de Diciembre de 2023 de
referencia renovaciéon vy vigencia del contrato de
arrendamiento.

Se Evidencia Acta De Inspeccion y Vigilancia Sanitaria N.
001 De Fecha 17/08/2023.

Se Evidencia Certificacion Concepto Sanitario favorable
Expedido Por La secretaria Local De Salud. Con Fecha De
Expedicion 17/08/2023.

Se Evidencia Plano Arquitecténico del drea de la Bodega.

Se Evidencia Plano Levantamiento Arquitectonico Primer
Piso.

Informe Juridico

Si

Se Evidencia Informe Juridico
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Informe Técnico Capacitacién Personal Manipulador De
Alimentos, De Bodega Y Personal Transportador

Si

Se Evidencia Formato De Registro De Capacitacién De
Fecha 09/03/2024 Por Parte De UT BCA INNOVA 2024 z
Cargo Del Profesional JHOAN LOPEZ HEREDIA -
Profesional De Campo.

TEMAS:

= PRQTOCOLOS DE BIOSEGURIDAD
e CICLO DE MENU Y ESTANDARIZACION DE
MINUTA

=  TECNICAS DE ALMACENAMIENTO
= ETAS

Se Evidencian Registros Fotograficos.
Se Evidencian Formatos De Registros De Capacitacion

Ciclos De Menus Atendidos — Solicitud De Intercambios

Relacién Y Fichas Técnicas De Alimentos

Si

Se Evidencian Oficios Con Sus Respectivos Soportes

Si

Se Evidencia Fichas Técnicas De Los Alimentos

Informe Técnico Certificado De Calidad De Los Alimentos

Si

Se Evidencian Certificados De Calidad De Los Alimentos

nforme Técnico Resultados Muestreo Microbiolégico

No

Se Anexan Informes De Resultados
Laboratorio INNOQUALAB y
MICROBIDLOGICO

Micrabioldgicos
CONTROL

Formatos De Ejecucion Plan De Saneamiento Basico

Si

Se Evidencia Formato Verificacion
Hidraulicas.

Se Evidencia Formato Verificacion Y Controi
Abastecimiento De Agua — Bodega De Almacenamiento,
Se Evidencia Formato Control De Residuos Solidos -
Bodega De Aimacenamiento.

Se Evidencia Formato Verificacion Procedimiento Limpieza
y Desinfeccion,

Se Evidencia Formato Verificacion Procedimiento Limpieza
y Desinfeccién De Manos.

Se Evidencia Formato Verificacién Y Control De Vectores.
Se Evidencia Formato Control De Cloro En Agua.

Se Evidencia Formato De Control De Temperatura — Equipo
De Congelacian.

Se Evidencia Formato De Control De Temperatura — Equipo
De Refrigeracién,

Formato De Hoja De Vida De Equipos.

Alguiler y VVenta De Cotenedores y Cuartos Frios 20 o 40
Pies.

Se Evidencian Certificados De Fumigacion — Reportes De
Servicio — PALMERA JUNIOR. N. 41900, 41893, 41982.

De Instalaciones

De

Planes De Mejora No Conformidades y CAP

Si

Se Evidencian Planes De Mejora Soportados Con La
Documentacion Correspondiente Y registros Fotograficos.

Entrega De Dotacidn

Si

Se Evidencia Actas De Entrega De Dotacién diligenciados
con datos de quien entrega y quien recibe.

Informe De Cumplimiento De Programa SGSTT

Registro Documental ¥ Fotografico — Cumplimiento De
Protocolos De Bioseguridad

Si

Se Evidencia Manual Sistema De Gestion De Seguridad Y|
Salud En El Trabajo De Fecha 20 De Enero De 2024,

Si

Se Evidencia Informe Periodo Del 01 Al 31 De Marzo De
2024

A continuacion, se relaciona de manera detallada cada una de las facturas relacionadas a las

compras locales correspondientes a compras de

los productos que contiene Ia racion

industrializada y Preparada En Sitio para el periodo en mencién:

(s ROVEEDOR NIT DOMICILIO TELEFOND ALIMENTO N® FACTURA VALOR

LA CARNICERIA

BUTCHER SHOP 901080528-7 CALLE 18 No 12-69 6978461 PULPA DE CERDO FEB2375 $18.576.600

LA CARNICERIA

= - PULPA DE CE 893,

BUTCHER SHOP 901080528-7 CALLE 18 No 12-69 6978461 u DE CERDO FEB2332 $22.893.000

LA CARNICERIA

BUTCHER SHOP 501080528-7 CALLE 18 No 12-69 6978461 PULPA DE CERDO FEB2347 $15.439.720
CNG 901348042-2 CL3627710F 719 3159267220 PANIFICADO FCNG1925 54.449.119
CNG 901348042-2 CL3627 71 0F 719 3159267220 PANIFICADO FCNG1948 $62.430.108
CNG 901348042-2 CL3627710F719 3159267220 PANIFICADO FCNG1923 $6.528.000
CNG 901348042-2 CL36 27 71 OF 719 3159267220 PANIFICADO FCNG1908 $57.007.238
CNG 901348042-2 CL36 27 71 0F 719 3159267220 PANIFICADO FCNG1924 $ 64.961.379
CNG 901348042-2 CL36 27 71 0F 719 3159267220 PANIFICADO FCNG1947 $4.539.480
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NG 9013480422 CL3627 710F 719 3159267220 PANIFICADD FCNG1906 $1.120.980
CAFE COLONIAL 890201065-0 CL23 N 13-34 5076425255 CHOCOLATE FC32707 $934.125
CAFE COLONIAL 890201065-0 CL23N 1334 6076425255 CHOCOLATE FC32551 $1.183.225
CAFE COLONIAL 830201065.0 CL23 N 13-34 6076425255 CHOCOLATE FC32482 S L40L187
'”‘("j}“@fxfs 901130335 CRR 112 40 8G 2 6959916 BOLSAS PLASTICAS COLS3154 $3.994.214
COMDESANSAS | 9007135274 CLL45 BIS 2775 6572321 ELEMENTOS DEASEQ | ELEC3623 $13.017.838
COMERCIAL DE
8G 14 LOCAL §
. R FVE48195 1.485.000
GRANOS 9010971545 s 6760425 AZUCA VE4819 $
INTERNACIONAL SAS
FRESKALECHE SAS | 8001147665 KM 3 VIA CHIMITA 6761761 BEBIDAS LACTEAS EU7354638 $22.410.000
FRESKALECHE SAS | 8001147665 KM 3 VIA CHIMITA 6761761 BEBIDAS LACTEAS EU7354537 $52.290.000
FRESKALECHE SAS | 800114766.5 KM 3 VIA CHIMITA 6761761 BEBIDAS LACTEAS EU7379477 $6L.453.200
FRESKALECHE SAS | 800114766.5 KM 3 VIA CHIMITA 6761761 BEBIDAS LACTEAS EU7467363 $16.633.200
FRESKALECHESAS | B00114766.5 KM 2 VIA CHIMITA 6761761 BEBIDAS LACTEAS EU7415841 $ 55.626.600
FRESKALECHESAS | 800114765-5 KM 3 VIA CHIMITA 6761761 BEBIDAS LACTEAS EU7467364 $49.800.000
DISTRIBUCIONES
AGROLIMENTARIAS |  901787099-4 CR 23N 51-35 3175747657 BOCADILLO FVELL 8,060,350
KAISAS
G““’ALS‘T"“;A& L 890200408-5 CLL 20 N 12-50 3153768142 GRANOS GVMO113748 $1.592.006
G”“"“LSTSDAA& e 890200408-9 CLL 20 N 12-50 3153768142 GRANOS GYMO112538 $970.426
GAW;_S%SSA& A 890200408-9 CLL 20N 12-50 3153768142 GRANOS GVMO112058 $1.418933
GLD“'ASF;LOMB‘A 8305072789 DG 63 F 86 35 6684555-3000 BEBIDAS LACTEAS 7321558764 §15.374.511
HLORIA S‘?SLOMB'A 830507278-5 DG 63 F 86 35 6684555-3000 BEBIDAS LACTEAS 7321581028 $2.456.812
BLARIA scgomam 830507278.9 DG 63 F 8635 6684555-3000 BEBIDAS LACTEAS 7321579941 §17.399.520
GLOR/A STSLOMB’A 8305072789 DG 63 F 8635 6684555-3000 BEBIDAS LACTEAS 7321566024 $17.328.729
CHOCOLATE
= 5 .
il 890211194.5 CRO28E 03 6582840 MARGARINA FE01129565 $216.580
CHOCOLATE N
ol 890211154-5 CRO28F o3 6582840 MARGARINA FED1127979 $235,144
HUEVOS TITO 10887457113 CL13N2343 3124509642 HUEVOS FECO1806 $6.101.700
HUEVOS TITO 1098745711-3 CL13N2343 3124509642 HUEVOS FECO1827 $7.030.500
INVERSIONES
Beiiocpiogd 804009825-7 CL1s 1341 6713900 ARROZ 1R3606 $3.713.000
INVERSIONES
RESTRERE v 804009825-7 CL15 1341 6713900 ARROZ 1R3631 ¢4.324.000
INVERSIOMNES
Roridnsinic 804009825-7 CL15 1341 6712900 ARROZ IR3585 $5.405.000
KAIROS PAN 138652242 CR34E N57D15 3102528759 YUCA 0002 $1.110.000
KAIROS PAN 138652242 CR33E NS7D15 3102528759 YUCA 0001 $2.887.500
KAIROS PAN 138652242 CR34ENSIDIS 3102528759 YUCA 0005 $1.057.500
DISTRIBUCIONES .
AGROLIMENTARIAS | 5017870994 CR23 N 5135 3175747657 BOCADILLO FVE13 $9.118.000
KAl 5A5
DISTRIBUCIONES
AGROUMENTARIAS |  901787095.4 CR23 N 5135 3175747657 BOCADILLO FVE12 $3.187.850
KAl SAS
S
AVSA SA 8902018814 CL4Y N 14-40 6046112727 PECHUGA . 70328079 $23.487.001
AVSASA 8902018814 CL49 N 14-40 6046112727 PECHUGA 70327290 $17.019.706
AVSA SA 3902018814 CL49 N 14-40 6046112727 PECHUGA 70329512 S 13.297.641
MERCORED 9001463196 CLIN1053 3153261754 PANELA F873 $1.606.000
MERCORED 900146319-6 CLIN1053 3153261754 PANELA Fas1 S 1.284.800
NEO FRUT SAS 890212249.6 CE”TP‘“;GDEH‘“BASTOS 6762740 PULPA DE FRUTA FE9539 $8.281.633
NEO FRUT 545 830212249.6 EE"TR“thl?B“STOS 6762740 PULPA DE ERUTA FE9369 $6.477.015
ENTRAL DE A
NEO FRUT 545 830212249.6 | CENTR Bg 12 i 6762740 PULPA DE FRUTA FE9423 $6.330.299
COMPANDA
PESQUERA DELMAR | 0006567682 ”R?UE INDUSTRIAL LA 6351757 PESCADD FGIR4233801 $4.896.000
poe ORTUNA BG 3
CoMPANDA
PESQUERA DELMAR | 900659798-2 | PARQUEINDUSTRIAL LA 6351757 PESCADO FGIRA230108 $7.803.000
iy FORTUNA BG 3
RAPIMARCASSAS | 9013610555 CR17 60170 kM 1 3186573185 FECULA DE MATZ 8183923 $ 916,300
RAPIMARCASSAS | 901361050 CR 1760170 K 1 3186573185 FECULA DE MAIZ B185212 $824.670
VIA PALENQUE CAFE
SUPER BOD
:gz o?rg Sii‘“‘ 9002542105 | MADRID 44 96 CENTRO 6761147 GRANODS FV18823 $ 15.588.000
ABASTOS BG 14 LC 7
VIA PALENCUE CAFE
SUPER BODE
doair v | WmEeEs | soanecs CENTRO 6761147 GRANOS FV18794 $ 500.000
ABASTOS BG 14 LC 7
g
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VIA PALENQUE CAFE
Sgginoﬁiii? 900254210-5 | MADRID 44 96 CENTRO 6761147 GRANOS FV18900 $5.803.500
ABASTOS BG 14 LC 7
VIA PALENQUE CAFE
Sgg‘;ﬁiﬁi‘“ 900254210-5 | MADRID 44 95 CENTRO 6761147 GRANOS FV19076 $9.012,000
ABASTOS BG 14 C 7
TROPICAL FRESS 804004262-g CL3 N 1-35 3187346738 LECHE EN POLVD FE25847 $10.176.000
TROPICAL FRESS B304004262-8 CL3 N1-35 3187346738 LECHE EN POLVO FE25715 5 18.232.000
TROPICAL FRESS | 804004263.5 CL3N135 3187346738 LECHE EN POLVO FE26112 $13.992.000
YOLANDA
VILLABONA 63533083.8 CE;_Cr:; :B‘fé? - 6061999 FRUTA FE250 $79.950.600
VILLAMIZAR
YOLAMDA
VILLABONA 63533083-8 CE;%ES f;i;?os 6061999 FRUTA FE246 $31.661.350
VILLAMIZAR
YOLANDA
VILLABONA 63533083-9 i ;‘;RG; :;;205 6061993 FRUTA FE251 $28.217.800
VILLAMIZAR
YOLANDA
VILLABONA 635330838 52 rtf_fg f;;gos 6061999 FRUTA FE247 $56.136.400
VILLAMIZAR
YOLANDA
VILLABONA 63533083-8 CE;_Cr:g :&éﬁos 6061999 FRUTA FE248 $ 25,604,300
VILLAMIZAR
YOLANDA
VILLABONA 63533083-8 ce;?;; :;;205 6061999 FRUTA FE249 $ 58,010,500
VILLAMIZAR
YOLANDA
VILLABONA 635330838 mtf.:; f;;g o 6061999 FRUTA FE245 $ 51.877.000
VILLAMIZAR
$1.144.147.879
Se Anexa certificacién Emitida Por El Revisor Fiscal Y Representante Legal de UNION
TEMPORAL DISTRITO MCD 2023 operador del programa de Alimentacién Escolar PAE —
Distrito de Barrancabermeja — Santander de fecha 05/04/2024.
b

(6.2 Reuniones

Nimero total de reuniones:

| Una (1) interna

6.3 Conceptos juridicos

N/A

7. RELACION PERSONAL MiNIMO

7.1 Personal activo de Interventoria

El dia 22 de Enero de 2024,
BENITEZ PEREA - Secretaria
4871-23 de asunto Solicitud validacién y

se envia oficio PA-B-196 dirigido a Ia Dociora MARIBEL
De Educacién y supervisor

del contrato de interventoria N.
aprobacion de personal profesional.




