FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - i

» # it LA £ ACACIAS criupsiam R . T
Institucion S s : LU) l DR ; longag |
educativa GLU \/{)ribj ‘jedp i S b ur‘(.ag ke Municipio AGACIAD
Direccion: ’ J ACAGIAS - META Fecha Visita:oa/w/wl4 Hora inicio: 8 1 G
| UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: !
‘Operador: 901738126-6 No Contrato / Convenio 77112023 l‘f;,':i::dén: .830 am

Reporta casos
de atencion
prioritaria

Identifique la causal del caso de
atencion prioritaria

Ne titulares de
‘derecho
\atendidos

N° de visita

fra VisiJ 2da Visita 3ra Visita

|Nombre y cargo
|de quien aticrde
lavisita ‘

Famory V 0rgus

Nombre y cargo de quien realiza
la visita

INTERVENTORIA PAE - CONTRATO

823/2023

Visita técnicz '

Visita verificacion de ETA

Visita SPQR |
|

Objeto de a visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION

INDUSTRIALIZADA

PUNTAJZ |

PORCENTRJE %

ESPERACO

COWCEPTO FINAL

LTI VISI K AUTORIDAL SAMITARIA

FECHA DE VISITA

_CONCEPTOEWITIDO

TOTAL DE MANIPULADORAS

i
De 1275 raciones

Ce 762 150 raciones
De 151 a 300 raciones

'De 301 a 500 raciones

215

| De 501 a 750 raciones

[De 751 a 1000 raciones

Pesolucion 16432
del 2 de octubre de

No. de ‘
Maniputagoras |
5 encontradas |

] [
i i

'De 1001 2 1500 raciones

CRITERIOS DE EVALUACKON  1(CUMPLE), 0 A). NO (HO O

PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial

I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS | E|
|TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOHES {Describis la 2ccion comectva o accion de mejora) i
&I comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de in ri m - ) ) ]
1 :g g j de insalubridad, maleza y aguas estancadas No Aplica No Aplica
‘ El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estado ’ i .
| 2 #S e : y No Aplica No Aplica
| funcionamiento.
| ]
| 3 ';5; La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, érea de consumo) estan 1 6 w m [ !
| " ED construidos de manera que facilita la operacién de limpieza, desinfeccion y desinfectacion. l p & i
P : o G ] L% | eyl SN | .|
| PS Los techos estan disefiados y constriidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion, T
i 4 Rl formacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar 4 Sl @ )m Ie |
| P icondiciones higiénico-sanitarias. : p |
! 5 ps  |El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las 1 5 ; ; .\! :
i Ri condiciones higiénico sanitarias. i ('Ump !
‘ Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorben acil limpi : o ™ |
| 6 PS - pared p i sorbente, de facil limpieza y No Aplica No Aplica |
- desinfeccion. ] - ,fl
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad i
7 §§ suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacién. No Aplica No Aplica |




Ps

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y

A

$1 wmple

s |
' RE establecidas en el plan de saneamiento del operador.
2% PS El _serwdo de los a_llmentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segln sea el tipo de alimento y se No Aplica No Aplica
ED evita el contacto directo del alimento con las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
28 P Se cuentan con reg{slrous ¥y control_de lempera_tura durante la preparecwn. El producto terminado se sirve a No Aplica No Aplica
temperatura mayor a60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C. l
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION 1
PUNTAJE ESPERADO | 1 [ | [ PORCENTAJE % |
IV. CUMPLIMIENTC DE MENUS - GRAMAJES ]
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accion conectiv oaccion de mejora )
_PS . 1En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de meni aprobado por la ETC - Para - ) }
25 ‘ER'D ~ lenfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad etnica 1 S" CUmp (s
27 gg Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No Ap')lica
- PS. IExiste cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment establecido. (Si es caso contrario, presentar el l
. 1 -
28 ~:ER'D-: - |soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). 4 ] C()mp 6’
. PS 1Gecumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segun aplique. i . [
29 o Rj & E P o
i 1 St wmplc
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES = ] I
PUNTAJE ESPERADO | 3 [ 4 [ poscenrasen |
V. PERSONAL MANIPULADCR DE ALIMENTOS b [
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de majora )
E-Ps" - |El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
33 : 'Em: e gspeci[ice_aciones de la normatividad legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion ’f Sj CU m k)
D |industrializada,
S lla presentacion personal de los manipuladores es adecuada (uiias cortas, limpias y sin esmalte, cabello X ZC
34 '_E'g-_:-.-:; {recogido, sin uso de joyas u ofros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio 4 5’ o an
PS5 IGeevidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no . ! )
3 E-'g-_" mayor a un afio). Ji fom p l@
- |El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas 1 [
36 de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con ; / o
registros de capacitacion. 5’ CUh"/O €
“|El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata). : < /
37 ., p J 9 (tap y bata) 1 S Cum P k
ps . |Segarantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente '
38 Rl |(Nota: Para racion industrializada en cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona 7 S 0]
ECOmg fe
" |delegada por el rector) - T :
~ PS  |E|complemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o S ; " /
39 S - lacorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar ’4 / (,Ump @
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR x I
PUNTAJE ESPERADO [ [ [ I } J PORCE.NTAJE l
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
'TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir Ia accion correctiva o accion de mejora )
_PS  18e cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de [(
38 - ERD' ~ las actividades. S CUD’!ﬂ e
Ps Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de !
39 : ER; ~|preparacion, empleo y rofacion). 7 5 L C(Jh’lp e
- o Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes 1 § s
40 & [dessu preparacion o consumo en racion industrializada. A} CUh’Lp €




58 PS Los_recipignies donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil No Aplica No Aplica
. ED desinfeccion
' 59 PS E_i equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de No Aplica No Aplica
| ED titulares de derecho.
 ps  |Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo
60 R |aloestablecido en la resoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables 1 S} co mp /(._y
. ED i )
- PS Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de & [
o N |temperatura. 4 ot (W mp €
g UIP! 1
PUNTAJE ESPERADO | 2 | TOTAL EQHIPOS 2 | PORCENTAJE % | l
X. SALUD OCUPACIONAL
iTEM ASPECTO A EVALUAR = PUNTAJE OBSERVACIONES [Describit la accion correctiva o accion de mejora )
~ PS IExisten extinores de incendios con fechas vigentes de recarga ;
62 .‘_:_.‘E%::__ . i S g g 4 5] mple
& ED 1 s
63 e leSI - |Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente. O O & evencad d ' .
hE nromento dle u vesitd
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL i I
PUNTAJE ESPERADD | 2 I ,’{ [ PORCENTAJE % | I
XI. GESTION SOCIAL
ITEM ASFECTOA EVALUAR BURTAJE OBSERVACIONES (Descrtit la accian canectiva o acckén de mejora )
~PS  |Elcomedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE.
64 SR 1
GnEDLg I . S CUW[@ |
65 T "E | Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. O NG se eypdencu r 3913 [TL.q
S ED d' !Y\Umeﬂ‘t‘“ LS ll@_
" PS |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar
' TOTAL GESTION SOCIAL Y |
PUNTAJE ESPERADO I 3 Z I PORCENTAJE %
CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
| Atendido por: % ‘qu\y\of\ﬂ Oo \"C\ oS Cargo: OPERARIA X{_COORDINADOR___
] PO (‘/ ] o 2 B ] R G i vl _ DOCETE
Realizada por: JOni0y A ng 01 20 Le ol T~ Nolel Coain. care TECHED DECAPG




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - |

: - : ,'3!;"? Ac ACf AS enSToEHtATA
. : ol ek RACION INDUSTRIALIZADA (R1)
Institucién - sina o T Ciudad!
L i : iR - |ETC: g ACACIA
educativa Qm\/t} I fhy f){'i‘l@ Lus ; b’t)ﬂ((is - , Municipio | \CACIAS
| |} E - -
|Direccion: L ACACIAS - META Fecha Visita: '12/()3//0 24 Hora nicio: | (3 30 o
UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT:

Operador: 901738126-6 No Contrato / Convenio TT2028 |ohie:| G 30 an
5: Z‘:;,iﬁ-,a: o Identifique la causal del caso de

prioritaria atencion prioritaria

N titulares de

derecho N° de visita 1ra Visita 2da Visita 3ra Visita
atendidos

Nombre y cargo : ;

fan afi j Nombre y cargo de quien realiza INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
e Bmasenas fan Ot y \/(JI’SUS la visita 82312023
Visita verificacion de ETA

Visita técnica

Visita SPQR J

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA il
PUNTAJE ‘ PORCENTAJE %
ESPERADO
CONCEPTO FINAL
FECHA 178
CONCEPTO ERTIDO

I

TOTAL DE MANIPULADORAS

|De 1a 75 raciones
|De 76 2 150 raciones

ion 16432 HNo. de

De 151 2 300 racione s

De 301 a 500 raciones

De 501 a 750 raciones
|De 751 a 1000 racienes

Manipuladoras
encontradas

del 2 de oclubre de
2015

B 8 R I Y O

De 1001 a 1500 raciones

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 6 () 1, HA (NO APLICA), NO ()

PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial

I L. INSTALACICNES FISICAS Y SANITARIAS
iTEM ASPECTO AEVALUAR PR DBSERVACIONES [Oescribir la sccidn correctiva o accidn de mejora )
El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas. : ;
1 :g - : yag No Aplica No Aplica
P e El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estado y Wakoiisa No Aplica
funcionamiento. P
3 'fms La edificacion, las inslalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan 1 /
~ep |construidos de manera que facilita la operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion. DI Cump €
ps |Los lechos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion, 7 a
4 - R lformacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar 7 5! (,Ud?’l k,)
BB Icondiciones higiénico-sanilarias. p
PS El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las } /
Rl |condiciones higiénico sanitarias. | 1 CU)’)’))O €
6 @ Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza y No Aolica No Aplic;
desinfeccion. p
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad
7 Fo suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica

ED




r 25 ps |Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad san_fta_rag [ h ,/ S' P
| Rl |establecidas en el plan de saneamiento del operador. CUm O) g
26 PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segln sea el tipo de alimento y se NG Ablica No A [i -
ED evita el contacto directo del alimento con las manos. P R
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
28 &5 Se cuentan con regislros y control_de 1empera_lura durante la preparfci()n. El producto terminado se sirve a No Aplica No Aplica
temperatura mayor a 60°C vy los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION & '
PUNTAJE ESPERADO | 1 | 1 f | PORCENTAJE % |
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES |
ITE M ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Desc fibii la accion correctiva o accion de mejora |
% PS5 [En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu aprobado por la ETC - Para 4
: gr - enfogue diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica 6 { CUm D Q
27 :g Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No dplica
28 -F{:; ~ |Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido. (Si es caso contrario, presentar el
gp  |soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). 7 6 ! C Um D Q
29 F;St Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segin aplique. 4 }
x 1 St_cumple
TOTAL CUMPLIMIENTO DE_MENUS - GRAMAJES == Vb |
PUNTAJE ESPERADO I 3 J [ EN J PORCENTAJES: |
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS e |
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correcliva o accion de mejora )
- |El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
33 ~|especificaciones de la normatividad legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion ’f Sl CUN le
~_|industrializada. P
~ |La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello i !
34 . {recogido, sin uso de joyas u ofros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio /I 6! CU}’)’ip £
| - |Seevidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no 4
- 35 - |mayor a un afio). /] S‘ corn (O{e
~|El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas ¢
36 de Manufactura y précticas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con 7 5 | a)m ) e
e registros de capacitacion. /0
P IF| personal ajenc al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata).
S e $ 5 e 1 51 tomple
ps  |Segarantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente 7 :
38 Rl (Nota: Para racién industrializada en cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona S [
B0 idelegada por el rector) ! Cump €
; PS  |EIcomplemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o 5 .
) gp |acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar 1 ! cump [ 2]
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR 4 ]
PUNTAJE ESPERADO I 6 [ ?— I PORC%E%NTAJE |
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accion cortectiva o accidn de mejora )
_PS 1 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de
38 o j'j'ERID-." las actividades. /' 5 { CDY}’I,Ol(f
| PS  ISe utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de 5
o ; ; ack 1 St cwmple
ep  |preparacion, empleo y rolacion). m
- PS  llas materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes 7 v I
40 E’i,‘ de su preparacion o consumo en racion industrializada, Sl Cump €
3




58 PS Los.remp@mes donde se les provee los alimentos a los fitulares de derecho son de material lavable y facil No Aplica No Aplica
ED desinfeccion
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de No Aplica No Aplica
ED titulares de derecho.
ps  |Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo
60 g}l_ - : ;1 o establecido en la resoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ’f 5* wm pz Q
£ d HE: L]
~ PS llas neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de /I (_
61 : Efg - |temperatura, S | CUmp e
TOTAL EQUIPOS ~ L
PUNTAJE ESPERADO I 2 l / LPORCENT&JE % ]
X. SALUD OCUPACIONAL [
ITEM ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describi la accion comectiva o accion de mejora )
- PS_ IFxisten extintores de incendios con fechas vigentes de recarga
@ | oA T 51 Comple
ED
- PSIExiste botiquin de primercs auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente.
o | B 1 S cumple
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL ) { I
PUNTAJE ESPERADOD | 2 | z | PORCENTAJE % |
XI. GESTION SOCIAL 1
ITEM v ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describit la arcion comectiva o 1ceion de mejora )
- PS_ {Elcomedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE.
64 iR // 0( C Om 6
ED :
65 : Z_";I‘-i . |Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. O NO Sc el l(_‘)\e
D homen to \ft Sl
_ PS  IEs visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar
66 Cw q p Y p C 4 5 | Cu
ED m o
TOTAL GESTION SOCIAL 1 I
PUNTAJE ESPERADO [ 3 ] I 7 | PORCENTAJE % I
CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Atendido por: ‘F‘_C\\(\‘ﬂ QDN Cargo: OPERARIA___JCOORDINADOR
DOCETE___

R [ o
[unuur C.(JHTIL.POD UUHD FetdhLOUI — \{\\)\Ie\“\f\ Ciooanin

Cargo: TECNICO DE CANMPO

Realizada por:




I
FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -

b DE A SR T CARLOS PikTA

o ur ACACIAS et RACION INDUSTRIALIZADA (R}
Institucion : - L . . / . ETC: Ciudad —|scacing
educativa 6“505- dr?} W/dnod  o€de 1t B ]dh(_c,ij Municiio
Direccin: LI ACACIAS - META Fecha Visita: 4/ 03/ 1014 Horainicio: | 1/ (JO 3
I
| UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: , Hora di i
‘Operador: 901738126-6 No Contrato / Convenio 2023 s [T 40 am
‘dRePTtnacicéa:os Identifique la causal del caso de |
pfi:riiaria atencion prioritaria
N® titulares de
derecho N° de visita fraVisita 2da Visita 3ra Visita
atendidos

Nombre y cargo

Nombre y cargo de quien realiza

INTERVENTORIA PAE - CONTRATO

ED

o | | ahl/i()n/ Vdi/(ﬂg S la visita 82312023
|Visita técnica ! b Visita verificacion de ETA [Visﬂa SPGR |
Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
E:l;héTRf\:\.éEo PORCENTAJE *
COMCEPTO FINAL
N ULTIKA VIS!TA AUTORIGAD SAMTARIA - . Eﬁi’:’f‘f:ﬂ:ﬂ
TOTAL DE MANIPULADORAS
De 1a 75 raciones ;
De 76 a 150 raciones z
De 1512 300 ciones Resolucion 16432 3 No. de
1 De 301 a 500 raciones del 2 de octubre de 4 Manipuladoras e
De 501 a 750 raciones 2015 5 encontradas /
De 751 a 1000 raciones y
De 1001 a 1500 raciones o i
CRITERIOS DE EVALUACHKON: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA}, NO (KO OESERVADO)
PS: Preparado en sitie - RI: Racién i - ED: Enfoque dif
I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR TR OBSERVACIONES [Describir la acckn conrectiva o accion de mejora )
1 Epg El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas eslancadas. No Aplica No Aplica
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estado . ;
2 PS fulni%namien i ' : y No Aplica No Aplica
3 F_;‘sl La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan ,’ 6 / l
ED construidos de manera que facilita la operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion. CUmp g
o ps |Los techos estan disefados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion, '
4 Rt |formacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar /; 5{ C()m ie
% ED ; Ton) h» T % . .
: _|condiciones higienico-sanitarias.
5 ps  |El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las ,’ 5\ 'f
R |condiciones higiénico sanitarias. CUMmp
r an construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza : [
6 PS g::in}ici?;)s L v Imp i ! g No Aplica No Aplica
Existen tanques y/o recipientes de almacenamienio de agua protegidos con tapa, con la capacidad
7 Fs suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica




Las hortalizas y frutas se lavan y desintectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y

25 o ‘ : ; ol J
RI establecidas en el plan de saneamiento del operador. wm D €
2% Eg El _s;erwdo de los a‘llmenlos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se No Aplica No Aplica
evita el contacte directo del alimento con las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
28 - Se cuentan con regnstros, y conlrol.de lempera»tura durante la prepariam()n. El producto terminado se sirve a No Aplica No Aplica
itemperatura mayor a60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION 2 l
PUNTAJE ESPERADO | 1 | [ | PORCENTAJE % |
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Desciibis la accian conectiva o accion de mejora )
PS  [En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de ment aprobado por fa ETC - Para [
2 i -E'g: enfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica 1 S ( COI’)’IQ €
27 :g Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No i\plica
P Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establecido. (Si es caso contrario, presentar el i
28 & |soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). /] 21 (,Umpl e
PS.  1Secumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segun aplique. :
29 R (
1 1 Cample
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES e ] T
PUNTAJE ESPERADO | 3 I | A PORGENTAJEN |
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS b |
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERYACIONES (Describit la accion correctiva o accidn de mejora )
-~ ps |El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
33 Rl fespecificaciones de la normatividad legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion /I S 1 O;) l e
- B lindustrializada.
~ !La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello i i [
e ~ |recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio 7 5\ C()mp e
~ |Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no < [
3% - \mayor a un afio). /] il CUW’,O €
El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas i
36 de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con
; ) practias g LU e
~ |registros de capacitacion.
_PS. . El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata).
0% 0 p ] 9 (tap y bata) /] 51 Cump {(}
ps | Segarantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente v
38 R (Nota: Para racion industrializada en cada IE con menos de 49 fitulares de derecho puede existir persona 7 S | C U m ( é;
| B Idelegada por el rector) _ g /0
_ PS. IElcomplemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a Ia resolucion vigente o 7 ‘ ’
% ‘E‘g‘. - jacorde a la autorizacion realizada por parte del comite de alimentacién escolar ol a.)m pl e
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR g |
PUNTAJE ESPERADO I § l —{’ J RRRESTAE
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONESS [Describir la 2ccion cotrectiva o aceian de mejora )
~PS 1Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se lievan registros de
38 SR e ’
ep |fas actividades. 7 Sl CUmp e
P ISe utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de i
3 Erg ~ |preparacion, empleo y rotacion). 7 ol Com p ‘_€
PS Las malerias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes 7 Y 1
90 i ERED de su preparacion o consumo en racion industrializada. S C()m /O e
l




58 EP[S, ;gzi :fe:é[éiigrrw]les donde se les provee los alimentos a los fitulares de derecho son de material lavable y facil No Aplica No Aplica
PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de 3 :
59 je ton No Aplica No Aplica
ED fitulares de derecho. H
_ ps  |Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo
60 = a lo establecido en la resoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables '{ 1
s L (Hei qipos, cioniog P Sl (wmple
~ PSllas neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de /
& -ER-D'  itemperatura. ! S O e
TOTAL EQUIPOS bl
PUNTAJE ESPERADO | 2 | 7] | PORCENTAJE % |
X. SALUD OCUPACIONAL [ |
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accion correctiva o sccion de mejora )
. PS . IExisten extintores de incendios con fechas vigentes de recarga
62 o g ? 1 Sl CUmp(G
- PS IExiste botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente. . A—
63 R S e ? 1 s\ omple
ED N |

TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL

N

| PORCENTAJE % |

I

| PUNTAJE ESPERADO |

XI. GESTION SOCIAL

ASPECTOA EVALUAR

PUNTAJE

ibir la ace

iTEM o :
P IFlcomedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE. -
64 R P 9 '{ Si CUmp! €
ik ] ]
- -~ |Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. O NO 5C¢ andery i: o d I\
B omento de o \es it
- PS IEsvisible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar
6 b 7 St comple
ED
TOTAL GESTION SOCIAL L [
PUNTAJE ESPERADO I 3 ' T 2 I PORCENTAJE % |
CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
T T
Atendido por: & F‘FQ“ oW Ua oy Cargo: OPERARIA_X COORDINADOR__
= = ) T e
JOhior <an fKJSV ) L}?U} W ptidncauft —\ ﬁ\l AT care: TECNIO DE CAHPO

i— Realizada por:
|
|
l




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -

P AE. Yoy ' gl s o CORONEL

} M gducocréyn :{_gi ‘ACACIAS m“ifs:ﬁ e RACION INDUSTRIALIZADA {R.l}
lInstitucién : o : ' gl Ciudad/

( ; : s : L ETC: 2% |ACACIAS
!educativa ﬁ \k\}r\\d} U\l m \ m ‘ ot . 1 Municipio

N N7 SN — I
!Direccibn: \ \ ACACIAS - META Fecha Visita:m / O?)/ L# Hora inicio:
! UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: ' f
Operador: 901738126+6 No Contrato / Convenio 77112023 |foese
:ept:r:]a ?:,a:os Identifique la causal del caso de
e rl atencion prioritaria
rprlorllarla
N° titulares de
derecho N° de visita fra Visita 2da Visita 3ra Visita
atendidos

[Nombre y cargo
{de quien atiende
/la visita

Nombre y cargo de quien realiza
la visita

INTERVENTORIA PAE - CONTRATO

82312023

Visita técnica

Visita verificacion de ETA

’\.’isita SPQR |

Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE
ESPERADO

PORCENTAJE %

CONCEPTO FIRAL

ULTINA VISITA AUTORIDAD SAMITARIA. [

FECHA DE VISITA

CONCEPTO EMITIOO

TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1.a75 raciones

|De 76 2 150 raciones

| De 151 a 300 raciones

Resolucis

16432

No. de

De 301 a 500 raciones

De 501 a 750 raciones

De 751 a 1000 raciones

De 1001 2 1500 raciones

del 2 de octubre de

Manipuladoras

2015

encontradas

~fo|oalw s

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUNPLE), 0 {NO CUMPLE), NA (NO APLICR), NO {NO OBSERVADO}

PS: Preparads en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial

I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

OBSERVACIONES [Describir la acchon cormectiva o accién de mejora )

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE
1 :g El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas. No Aplica No Aplica
¢ ici itarios, i iciente, n i i
9 & El c_omedqr escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estado y No Aplica No Aplica
funcionamiento.
3 . ';S'  |La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan / C\\ e \ :
| ‘EU construidos de manera que facilita la operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion. v (\‘\P L
[ s Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion, 4 (
4 Rl [formacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar | CU rY'\\o c
ED  Icondiciones higiénico-sanitarias.
. ps |El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las ,C X
5 R = e \ Qv NP\
‘l  |condiciones higiénico sanitarias.
r estan conslruidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza : :
6 - Las. pa etlj’es stan co p p y No Aplica No Aplica
‘ desinfeccion.
| Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad
1 7 B8 suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica

ED




Las hortaliza;y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y

4

Cuerple

PS y
25 ; . :
Rl establecidas en el plan de saneamiento del operador. \
El servido d im il i : i ipo de alimento y se ; y
2% :[s, : e los a_l entos se_hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tip y No Aplica No Aplica
evita el contacto directo del alimento con las manos.
21 PS_ |Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
an con registr ion. i i ; ;
28 i Se cuent egist Of y conlrollde tempera’tura durante la preparfmon El producto terminado se sirve a No Aplica No Aplica
temperatura mayor a60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION ,
PUNTAJE ESPERADD | 1 I | PORCENTAJE % |
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES !
| iTEM J ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describar la accion cornectiva o accion de mejora )
2 F: |En el esfablecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu aprobado por la ETC - Para A k
ep  |enfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica Cu P M
27 ;[S) Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No Aplica
i _pasl Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establecido. (Si es caso contrario, presentar el A (
 gp |soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). | C umM @ e
PS ' Secumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segin aplique. S
29 R 1 Qv P
. ED :
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES ,
PUNTAJE ESPERADO | 3 [ I [ pomcentes |
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS [
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correcliva o accian de mejora )
'ps|El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las .
33 - R lespecificaciones de la normatividad legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion|’ . \C U md(
B0 lindustrializada. >
” ’:us La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello l C* B \Q
ep |recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio NV p .
i:‘a‘ Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (aplo para manipular alimentos) (no A < l
35 ~ Imayora un afio). | ‘C uvple
- |El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas y Y
36 Rl ide Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con ’ (C\ Ut ‘A(p
- =Y lregistros de capacitacion. =
37 ;;,l;ﬁ - |El'personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata). - | ; C \
| ( U 2
ED N\ AN \0 K
 ps |Segaranliza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente ; .
38 R {{Nota: Para racion industrializada en cada |E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona l ,f(_ U ot p (@
0 delegada por el rector)
~ PS  IEl complemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o ;
| 39 : eﬁ ~ - lacorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar \ { C LD N\p\Q
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR ]
PUNTAJE ESPERADO I 6 [ | PORC;NTAJE ’
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion carrectiva o accian de mejora )
38 F;g ~ |Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de ’ [
e |las actividades. \ fC J (Y\\O vd
PS - 1Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de _
39 'E%' ‘| preparacion, empleo y rotacion). \ C o () k( 5
4 ' ':Io‘ Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes o~
ep |desu preparacion o consumo en racion industrializada. ‘Q J f\’\j l( ,
¥




‘ os recipientes donde se | m le i . .
58 :g desinfeciic’m onde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil No Aplica No Aplica
PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de . ’
2 ED fitulares de derecho. o plica No Aplica
ps |Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo ;
3 n .y n . . ] e 3
i 60 : ERI; - |aloestablecido en la resoucion. (Hoja de vida de fos equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables (\ ( s ﬂf\r\j k@
; 1)
61 . -';?; Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de & t XACq :
igh temperatura. L 2 e | O
TOTAL EQUIPOS [
PUNTAJE ESPERADO | 2 | | PORCENTAJE % |
e X. SALUD OCUPACIONAL l
ITEM ASPECTOD A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describil la accin correctiva o accidn de mejora )
 Ps  IExisten extintores de incendios con fechas vigentes de recarga A
62 R 4 " wpevi J
ED |‘ M . 7
" I PRSEI ~ |Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente. y C M ke/
£D | M Q
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL I
PUNTAJE ESPERADD | 2 | [ PORCENTAJE % |
; XI. GESTION SOCIAL I
ITEM - ASICCTUR EVALURR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describit b accion conectiva o accior de mejara )
PS.E|comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE. A4 :
64 b P 4 .' Cumngle,
“ED: =
65 ﬁms Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. ~
L J Ao Ty mR\R
. ?; |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar @ &\, 'S C: '3\%
ED ,UM*Y
TOTAL GESTION SOCIAL I N
PUNTAJE ESPERADO | 3 | I PORCENTAJE % \
CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Atendido por: Cargo: OPERARIA___COORDINADOR___
\ \ P DOCETE
Realizada por: 5 \( e Y\Ch [{_ SNCH rm Cargo: TECNICO DE CAMPO




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA LE ALIMENTACION ESCOLAR -

fge; ACACIAS  ouios

PAE
RACION INDUSTRIALIZADA (R) |
1
|

Institucién . W Ciudad/
S ETC: 5
educativa éb\__ﬂ vl L:F—\ g T\D vrewell ) L | e, ponoms
‘Direccion: ACAClAS -HETA) Fecha Visita: (05 /ma¢ /014 Hora ncio
| UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT:
Operador: 901738126-6 No Contrato / Convenio 77112023 ‘:::i::cm:
IS:E?;E?: o Identifique la causal del caso de
hhaeied atencion prioritaria
prioritaria
N° titulares de
‘derecho N° de visita {fra Visita 2da Visita 3ra Visita
|atendidos
RombRe:yGargo Nombre y cargo de quien realiza|  INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
'de quien atiende e / - la visita 823/2023
it gocge - Penal ~ Decerle.
Visitatécnica _} 7 Visita verificacion de ETA ‘Visita SPaR ‘
: ijeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA )
PUNTAJE —— 1
ESPERADO !
= CONCEPTO ANAL ]
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA } FECHA DE VISITA !
e = TOTAL DE MANPULADORAS CONCEETDERILY - T —
De 1a75 raciones. - | [ | |
De 76 2 150 raciones i 2 |
e i T P |

De 301 2 500 raciones
De 501 a 750 raclones 2015 t
|De 7513 1000 raciones -,

_____ | o -

|De 1001 a 1500 raciones
CRITERIOS DE EVALUACION: 1[CUMPLE], 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NG OBS ERVADO) ‘

1 encentradas |
WE i

B

5

L2

: |

‘{ PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
{ I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR AT OBSERVACIONES (Describit la accién correctiva o accion de mejora )
! o 2 ubicado en un j fi insalubridad, i : ,
| 1 Epg Ei comedor escolar esté ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas No Aplica No Aplica
comador coN aCCeso a servicios sanitari , en canti ficiente, en y :
2 £ El omada escolar cuenta S0 anitarios, en cantidad su en buen estado y No Aplica No Aplica
funcionamiento.
i 3 ';51 La edificacion, las inslalaciones (area de almacenamienlo, area de preparacion, area de consumo) estan i
| ep - [construidos de manera que facilita la operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion. g \’Y\P
i ps Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion, R DR
i 4 Rl jformacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar i Q) \ ,€
\ ED  Icondiciones higiénico-sanitarias MQ
: 5 -~ ps  |El area de distribucitn o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las i CJ\J \rQ
- Rl |condiciones higiénico sanitarias. mp ’ |
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza ) Vo : i
‘ 6 PS P P P Y No Aplica No Aplica i
[desinfeccion. — |
| [Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con fapa, con la capacidad j\
! 7 :g suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica ‘ No Aplica
I e . _ J




Las hortalizas y frutas se lavan y desintectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y

O

ro Comele

| ) ps
25 : ’
Rl establecidas en el plan de saneamiento del operador.
| i im on utensili i % [ ipo de alim ; ;
2% :g El _serwdo de los a»l entos se_hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) seglin sea el tipo de alimento y se No Aplica No Aplica
evita el contacto directo del alimento con las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
28 56 Se cuentan con regmtrog y control_de tempera_tura durante la prepargcwn. El producto terminado se sirve a No Aplica No Aplica
temperatura mayor a60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION I
PUNTAJE ESPERADO | 1 | | | PORCENTAJE % |
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES [
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Oesciibit la accion conectiva o accion de mejors )
2 '5;: ~{En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menl aprobado por la ETC - Para i C \
ep  (enfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica Ump 2
27 Eg Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No Aplica
28 ER? - [Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de men( eslablecido. (Sies caso contrario, presentar el \
gp |Soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado), _4_ UmP <
29 . F;» ~ |Secumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segun aplique. 4
ED - ‘ CA)\“{'\D\’Q
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES v
PUNTAJE ESPERADO J 3 | l | porcentes |
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS I
| iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora )
| ps - |El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
33 R lespecificaciones de la normatividad legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion i Cl_)
E0  lindustrializada, %A
2 "ng ~ |La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello :
‘ep . |recogido, sin uso de joyas u ofros acceserios ni magquillaje) y uniforme limpio A L )N\dﬁ
35 / ijS - [Seevidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no i i
i5p | mayora unafio), Q nn D\Q
b5 |El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas \
36 R lde Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con A.
' registros de capacitacion. (-\ A= \Q .
37 RR.? ~|Elpersonal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata). )_'L !
B L.IV\.D\Q .
ps  |Segarantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente }
38 R {{Nota: Para racion industrializada en cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona i
L B0 ldelegada por el rector) 7 - \Q.;
39 ?; - |Elcomplemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o ﬁ.
gp  |acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar i) W\D\Q .
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR \ |
PUNTAJE ESPERADO I 6 J PORC;NTAJE r
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Descibirla accian correctiva o accién de mejora)
38 : F{RSI ~|Secuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de /l \
) las actividades. (\ \'_) MQ ,Q
39 RNS' Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de é C
0 preparacion, empleo y rotacion). 0 W < .
PS Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frulas se lavan y/o desinfectan antes O ]
4 &3 |de su preparacion o consumo en racion industrializada. 0 CU\’Y\\-—)\Q .




58 PS Los_ rempl_gnles donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil No Aplica No Aplica
ED desinfeccion
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escelar es suficiente para la atencion de la fotalidad de No Aplica No Aplica
0 titulares de derecho.
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo
60 R ialoestablecido en laresoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables O nO (/L)m())e
_ ED. )
61 {Rsl ‘|Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de O ¢ \e
By |lemperatura. nO Um‘o
TOTAL EQUIPOS I
PUNTAJE ESPERADD | 2 I | PORCENTAJE % |
X. SALUD OCUPACIONAL ‘
[TE M ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE (OBSERVACIONES [Describir la accién correctiva o accion de majora )
62 ':ff ~ |Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga 4 ('\ \rQ,
PS  IExiste botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente.
63 R " 7 0
‘ED ’p
[ TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL F
| PUNTAJE ESPERADD | 2 I | PORCENTAJE % |
XI. GESTION SOCIAL J
ITEM ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE S e T
- PS  IE|comedor escolar tiene publicado en un Jugar visible la Ficha Técnica de Informaciéon del PAE. B
_ED
65 ; l;Sl - |Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. O LQ
; I MO CumpR:
1 PS  IEs visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar
66 o L el P 9 No Comp lo
‘ ED o
1 TOTAL GESTION SOCIAL I
PUNTAJE ESPERADO I 3 w ] PORCENTAJE % i
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
OBSERYACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
V4 yi . ./
Atendido por: ?ﬂfﬂ[ /‘/ﬁ rnande Bg Y pb/ RWI Cargo: OPERARIA___COORDINADOR___
// FANEY ) Docstsx
Realizada por: v )(-J{M {N { A COpnnrel . Cargo: TECNICO DE CAMPO
L




I' : w,i ACAC!AS CARLosPLkTA

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -

RACION INDUSTRIALIZADA (R.1}

Institucion IIU - Ciudad/

educativa @uavuyl sai/ \/mwa EIC: Municipio ACAGIAS
Direccion: ACACIAS - META Fecha Visita: ()S / 03 / 2024 Horainicio: | ! 2() am
3 UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: '

goperador; 901738126-6 No Contrato / Convenio 771!2023 :‘e‘::;::cién: {0 f& um
|Reporta casos - i
!de atencidn Ic:entlf[que !.a ?lalll"s:l del caso de

|prioritaria atencion prioritari

IN® titulares de

derecho N° de visita 1ra Visita 2da Visita 3ra Visita
atendidos

Nombre y cargo
de quien atiende
la visita

Fanoyy \orgus

Norabre y cargo de quien realiza
la visita

INTERVENTORIA PAE - CONTRATO

823/2023

\Visita técnica

JVisEta verificacion de ETA

Ivisita SPQR ‘

Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION

INDUSTRIALIZADA

| PUNTAJE
ESPERADO

PORCENTAJE %

CONCEPTO FINAL

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

FECHA DE VISITA

CONCEPTO ERTIDO

TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1a 75 raciones

|De 76 a 150 raciones.

R ion 16432

|De 151 2 300 raciones

De 301 a 500 raciones

'De 501 2 750 raciones
[De 751 2 1000 raciones

del 2 de octubre de
2015

~olnlalu|mn

No. de
Manipuladoras
enconlradas

De 1001 a 1500 raciones

CRITERICS DE EVALUACION: 1CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICR), NO [HO DBSERVADD)

PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial

I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR e OBSERVACIONES [Describif la accion correctiva o sccion de mejora )
El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas. i :
1 EPS g ) a¥ad No Aplica No Aplica
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estado ; .
I 2 = funcionamiento. ; i No Aplica
| 3 *;5; {La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan { \5 : !3
‘ €D construidos de manera que facilita la operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion. I CUmP €
| ps Los techos estan disenados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion, —
] 4 R formacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar ” S, Cum IC
! ED condiciones higiénico-sanitarias. ' |
i 5 ps  |El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las 1 |
[ Rl Icondiciones higiénico sanitarias.
i L : - > : . TR
as paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza y I .
6 PS : 2 l : ;
] Heshfacitn No Aplica No Aplica
i Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad ‘
‘ 7 £5 suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica \

ED




- |Las hortalizas y frutas se lavan y desintectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y

PS )
& R establecidas en el plan de saneamiento del operador. 1 S » (O m‘ple
% PS El _servldo de los a_I;mentos se_hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se No Aplica No Aplica
ED evita el contacto direclo del alimento con las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
28 P Se cuentan con reglslro:s y comrol_de tempera.lura durante la preparfcmn. El producto terminado se sirve a No Aplica No Aplica
temperatura mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION g l
PUNTAJE ESPERADO | 1 | [ T PORCENTAJE % |
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES ‘
|TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTRJE OBSERVACIONES (Descrbi la acckon comectiva o accion de mejora )
_|En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de ment aprobado por la ETC - Para
26 enfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica { S ! CUm Ple
27 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No Aplica
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de men( establecido. (Si es caso contrario, presentar el ,/ )
28 ~ Isoporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). Si cumple
29 |Se cumple con los gramajes de las preparaciones y 0 complementos industrializados segun apligue. Z ]
4 St wmple
S,

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

-

PUNTAJE ESPERADD |

o]

PORCENTAJES |

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

7

]TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERYACIONES (Describir la accion correctiva o accion de majora )
1EI personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
33 especificaciones de la normatividad legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion { S| oom IQ
industrializada.
~iLa presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello 1 ‘ } i
34  {recogido, sin uso de joyas u ofros accesorios ni maguillaje) y uniforme limpio 5| wmp €
Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no 4 g J
3 mayor a un afio). L cOMmpIe
|El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas )
36 de Manufactura y précticas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con 3 wm I@
{registros de capacitacion. P
El personal ajenc al comedor escolar ingresa con la debida dotacién (fapabocas, cofia y bata).
37 S cumple
~ |Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente '
38 |(Nota: Para racién industrializada en cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona 1 6, CU n } e
delegada por el rector) T -9 P )
El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o /
39 acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar Si Cum }0 e
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR 5 b
PUNTAJE ESPERADO I 6 ‘ J '}' I PORC;NTAJE ‘
V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
]TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accién correctiva o accian de mejora)
: l:ls Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de
38 g |lasactividades. 1 Sl Cump‘f
39 'ﬁms. Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de f !
.‘ED. | preparacion, empleo y rotacion). 51 LUmfﬂlC
10 Rﬁ Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes b
D de su preparacion o consumo en racion industrializada. 7 5[ com pl €
|




58 :g Iagzi r:?;:égig?]tes donde se les provee los alimentos @ los titulares de derecho son de material lavable y facil No Aplica No Aplica
PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de . :
i ED titulares de derecho. NiAgl No Aplica
ps  |Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo )
60 ; rg ~ laloestablecido en laresoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ‘I Sj com P c
: )
_Ps  |las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de o [
o o ltemperalura. 1 ot C‘Jmple
TOTAL EQUIPCS 2 ]
PUNTAJE ESPERADO | 2 I 7 | PORCENTAJE % |
X. SALUD OCUPACIONAL I
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describit ba accion cotrectiva o accion de mejora )
~Ps  IExisten extintores de incendios con fechas vigentes de recarga }
2 | 1 51 wmple
PS |Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente. . /
B | A 1 S comple
; TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL e 1 i f
PUNTAJE ESPERADOD | z | V4 | PORCENTAJE % |
XI. GESTION SOCIAL I
ITEM AEERIA eI PUNTAJE ‘OBSERVACIONES (Desc bi I accion conectiva o accion de mejora
_PS_IE|comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE. l
64 R 4 S, wmp € 1
| - S |Se evidencia soporte de conformacion del comite de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. d NO Se C{[Ldﬁ!ﬂﬂh ragist
f B Al poimen e by Vit
- PS IEs visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar :
66 R =4
. 1 S1 cumple
TOTAL GESTION SOCIAL P9 l ]
PUNTAJE ESPERADO 3 | z, l PORCENTAJE % ]
CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Atendido por: e 1 ‘(:1\(\\'\0 fL/ {j G\fC( Oﬂ) Cargo: GPERARIA_Y COORDINADOR___
I =
o s oo 77 | ] e A« Fa! _ : DOCETE.
Realizada por: Junicy —oanbdgs Gud Retancear. — SOl (oo,
"7 ) 7) \




5y T CORONEL
g ACACIAS  cabios s

Ead

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -

RACION INDUSTRIALIZADA (R)

Institucion 1 R f v TR -
| : ; A Lt ETC: o
;educatwa &[IU l/d_h’éj() . el E’}‘"}{"‘fi()’ & ‘ Municipio ACACIAS
Direccion: 4 ACACIAS - META Fecha Visita: 17 /()3 /70024 Horaincio: |G/ SDieyg
| UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: =
Operador: 901738126-6 No Contrato | Convenio 77112023 |ioen: [0 30 am
g:i?;iﬁ::os Identifique la causal del caso de
| prioritaria atencién prioritaria
N° titulares de
derecho N° de visita fraVista 2da Visita 3ra Visita
jatendidos |
31::1:; g 6 \ / Nombre y cargo de quien realiza|  INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
2 visita hnoi V Qs la visita 82312023
Visita técnica ' Visita verificacion de ETA Visita SPOR 1
Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA .
PU NTAJE PORCENTAJE %
ESPERADO
CONCEPTO FINAL
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA .I cggl;:?::zg;o
TOTAL DE MANIPULADORAS 3 —
De 1a 75 raciones ] 1
D276 a 150 raciones 2 i
Dc 151 2 300 raciones ion 16432 3 No. de "
De 301 a 500 raciones del 2 de octubre de 4 Manipuladoras 01
De 5013 750 raciones 2015 5 enconlradas
De 751 a 1000 raciones 1
De 1001 2 1500 raciones 7
CRITERIDS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 ), KA [HO ABLICA}, Tt i
PS: Preparado ensitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS : 2 }
iTEM ASPECTO A EVALUAR e OBSERVACIONESS [Describir la acckin corrective ¢ accin de mejora )
1 Epg El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas. No Aplica No Aplica
2 W El cpmedgr escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estado y No Aplica No Aplica
funcionamiento.
3 'fRsJ : la edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan 4 - l
ED construidos de manera que facilita la operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion, ol Cwqo 6
ps  |Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion,| )
‘ 4 R fformacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar 4 :)l CUI’” 'e
- B Icondiciones higiénico-sanitarias. ;
PS El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las
A R Icondiciones higiénico sanitarias. 4 B S\ (Ump’@
Las paredes estan consiruidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza y : : ; A
PS -
| 6 ittt No Aplica No Aplica B
Existen tangues y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad
i 7 Epg suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica
1 |




Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y

51 comple

25 £ ; . 1
Rl lestablecidas en el plan de saneamiento del operador.
% PS El §erwdo de los alllmenlos se.hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se No Aplica No Aplica
ED evita el confacto directo del almento con las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
28 . Se cuentan con reg|slro§ y control_de lempera}ura durante la preparecmn. El producto terminado se sirve a No Aplica No Aplica
temperatura mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION /{ |
PUNTAJE ESPERADO | 1 1 T PORCENTAJE % |
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUKTAJE OBSERVACIONES (Describii la accion coiectiva 0 accion de mejora )
5 : ';Sl 1En el eslablecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu aprobado por la ETC - Para ,{
’ g0 |enfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica S a_)mp[ f
B 27 Eg Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No A[Jh‘ca
- ’;51 - |Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establecido. (Si es caso contrario, presentar el
2  Ep [soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). 7 S l CU)?’)D ) ¢
| ~PS  1Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segun aplique. ,f 4
o . 5t evrnple
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES A [ i
PUNTAJE ESPERADO | 3 [ I A PORCENTAIES, |
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS = I
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion cerrectiva o accion de mejora )
s |El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
33 R [|especificaciones de la normatividad legal vigente ylo elementos de proteccion necesarios para racion /f 5) O ) (7
B0 Jindustrializada. p
_':- ~|La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (uias cortas, limpias y sin esmalte, cabello ! .
[ 34 e |recogido, sin uso de joyas u ofros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio f ) Ll UYYVD[Q
PS  ISe evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no I
¥ R Imayor a unafio) / 5t ] ’0
B may ; C €
~ ps |Elpersonal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas :
36 R de Manufactura y préclicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con ’f 6( CUYHD , P
B0 lregistros de capacitacion. W} C
a7 ﬁg _|El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata). ,/ &» v /
B b Umjb €
_ps  |Segarantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente !
38 R |(Nota: Para racion industrializada en cada IE con menos de 49 fitulares de derecho puede existir persona 7 5} CU ’O ( ?
E0  delegada por el rector) Y)‘)
: "163 - |Elcomplemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucién vigente o S i ’
39 ep  |acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar 7 I & (_)m/O €
[ 3 TOTAL PERSONAL MANIPULADOR [
PUNTAJE ESPERADO l 6 I '.'.;L | POTEAE I
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO :
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAE {Describir ha acc iva o accion de mejora)
PS  ISecuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de (
" 38 o5 las actividades. 1 ol Cump €
‘ PS  iSe utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de 7 t
| 3 E'g- preparacion, empleo y rotacion). St CUMD[@
_Ps Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes 1 ¢
40 o8 |de su preparacion o consumo en racion induslrializada. e J St CUlmole
I




i 58 PS Los'recrpl.gntes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil No Aplica No Aplica
] ED desinfeccion
'1 59 zs E_EI equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totaiidad de No Aplica No Aplica
| D titulares de derecho,
' ‘ps |Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo
60 R |aloestablecido en la resoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables 4 S l CUY Olg
ED i ) q
PS  llas neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de ) l
¢ B ltemperatura. 1 31 Cuw ]p ¢
P v I
PUNTAJE ESPERADO | 2 I e r// [ PORCENTAJE % | i
X. SALUD OCUPACIONAL
]TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir fa accion correctiva o accion de mejora )
~ PS Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga
62 R
8 1 51 cumple
PS5 Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente. y
63 R >
TGTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL L4 I
PUNTAJE ESPERADO | 2 | 2] | PORCENTAJE % |
XI. GESTION SOCIAL il I
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE (Descabitla accion conectiva o demefors)
©PS  |Elcomedor escolar tiens publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE. .
64 :-iﬁg=;', publi n un lugar visi ic C rmacion d ,] 5’ (/Un’pl(_) |
A : v} 4
- . _ﬁg Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. o NO s e cﬂé‘hﬁ Q) d ,r £
T norento de o \jsi 1O,
PS [Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en ¢l comedor escolar . f
66 B
B ’f Stcom P [ e
TOTAL GESTION SOCIAL 1 i
PUNTAJE ESPERADO | 3 l 2 i PORCENTAJE %
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
i
|
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Atendido por: Tannon/ \) o“.oi as. I Cargo: OPERARIALX_COORDINADOR__
- J. /2 [ | . " DOGETE. .
Realizada por: fJUhIUf/ Xant IQ:S]D L?U/ fq Betahccul’  — Sdletrn ( i1 o LB s il




e P s g CORDNEL 5 Sy FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - |
Wi et CARLOS PLATA AT P 3 PAE
\__';‘-: ; i bt e ui ACACIAS Ahratds M el RACION INDUSTRIALIZADA (R}
Institucion _ d: : (); e \/ Fiaitant : - Ciudad!
i : ! R e ; =L |ACACIAS
educativa BI QS de. Aoyt 31}(:. enAc . e Municipio
\Direcgion: A ACACIAS - META Fecha Visita: f 4/03/ 0 a(/ Hora inicio: C/ EAYe 7%
N UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: ’ ’
‘Operador: 901738126-6 No Contrato | Convenio ‘ 112023 [0 70 30(]”7
5:2?53:?;:05 Identifique la causal del caso de
b e atencion prioritaria
prioritaria
'N° titulares de I
derecho N° de visita fra Visita 2da Visita 3ra Visita
atendidos j
:::?ﬂgyazi?;c @ \ /{ Nombre y cargo de quien realiza INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
u ands - i isi 8231202
la visita hf’?() ”/ \JK)Y)S la visita /2023
Visita técnica f = Visita verificacion de ETA ’Visna SPOR i
% Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
PUNTAJE PORCENTAJE %
ESPERADO
CONCEPTO FINAL 1
ULTIEA VISITA AUTORIDAD SAMITARIA B I c;ﬁi’é’;?gfjg;o | SR j
Pe 175 raciones | A i
De 76 a 150 raciones 2
De 151 a 300 raciones Resolucion 16432 3 Ne. de ’
De 301 a 500 raciones del 2 de octubre de 4 i !
De 501 a 750 raciones 2015 H encontradas {
1 De 751 2 1000 raciones s
|De 10012 1500 raciones —— -
!l' CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE], KA [HO APLICA), NO (KD DBSERVADO)
i PS: Preparado en sitio - Rl Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
e I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS . i
iTEM ASPECTO A EVALUAR AR OBSERVACIONES [Describir la acclon correctiva o accion de mejora )
1 Epg El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejade de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas. No Aplica No Aplica
2 S8 El cgmedgr escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estado y No Aplica No Aplica
i funcionamiento.
‘ 3 ‘;-g |La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan ,f /
\ ED construidos de manera que facilita la operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion. g[ (:Um /O e
| s |Los techos estan disenados y construidos de manera que Se evita acumulacion de suciedad, condensacion, o t
I 4 R formacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar 1 5 / (’Um [ 9
! @ condiciones higiénico-saniarias. p
i ps  |El rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las )
' . R lcondiciones higiénico sanilarias. /’ N C’Umﬁ e
3 6 . Las_ pareq?s estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza y No Aplica No Aplica
| desinfeccion, |
i Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad |
i 7 Eg suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica /
| | J




PS Las hb‘rﬁlizééﬁrugs-se lavany desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y < [
& RI establecidas en el plan de saneamiento del operador. 1 o (,Umﬁ £
2% PS El ‘servrdo de los alnmentos se}hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segln sea el tipo de alimento y se No Aplica No Apli Ja
ED evita el contacto direclo del alimento con las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
28 59 Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion. El producto terminado se sirve a Ko Adiics No Aplica
. temperatura mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C. P l
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJE ESPERADO | 1 [ ’]l ] PORCENTAJE % |
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES {
|TEM ASPECTO AEVALUAR PUKTRJE [Describit la t cion de mejora )
PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menl aprobado por la ETC - Para /I
% E’g enfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica Sl (/U 0
27 :g Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No fkplica
PS IExiste cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establecido. (Si es caso contrario, presentar el ,l
28 ¥ |soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). ol CUW’J,O [Q
PS  1Secumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segun aplique. b
29 R (
o 1 St mple
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES | l
|__PUNTAJE ESPERADO | 3 | I ﬁ [ PORCENTAJE % [
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS = |
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . T OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora )
- |El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
33 R especificaciones de la normatividad legal vigente ylo elementos de proteccion necesarios para racion 1 :
EDlindustrializada, M CUm ¢
PS‘;. La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (uiias cortas, limpias y sin esmalte, cabello L i
H E’},‘ - |recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio 1 S ! CU}’h ;Ol ¢
'PS |Seevidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no ,{ . J
35 N Imayor a un afio). St € UmiO!e
El persenal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas :’
36 i) de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con 1 S i aJm 1
= |registros de capacitacion. P &
_Ps  IElpersonal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata). '
7 R
g i 1 St cumple
_ps | Segarantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente 5
38 R [(Nota: Para racion industrializada en cada |E con menos de 49 fitulares de derecho puede existir persona /’ 5[ Ccu e
ED . \delegada por el rector)
PS  |El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o /’
39 2 lacorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar ) I Com c
: TOTAL PERSONAL MANIPULADOR L I
PUNTAJE ESPERADD l 6 ’ 7. r PDRC;NTAJE ‘
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describi a accion correctiva o aceidn de mejora )
PS. |Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de
38 2o [las actividades. ! St COm‘O 2@
PS  1Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentracicnes, modo de / ,
9 : srg preparacion, empleo y rotacion). 1 S ! Cuyn (D e
PS  |Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes T
40 Eﬁ _ |de su preparacion o consumo en racion industrializada. f S( CU{}’] %) [e
L




58 PS Los.rempl.t_enles donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil No Aplica No Aplica
ED! desinfeccion
59 Eg E_EI equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de No Aplica No Aplica
fitulares de derecho.
_pg  |Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo 7 )
60 : RID. _ |alosstablecido en la resoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables /f 51 {jumpie
- El ) |
T | 4
61 S PRS.I [Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de 1 /
¢o  |temperatura. St cumpOle
TOTAL EQUIPOS = L |
PUNTAJE ESPERADD | 2 | P [ PORCENTAJE % |
X. SALUD OCUPACIONAL = |
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAE DBSERVACIONES [Descrbit la accién correctiva o accion de mejora )
‘ L.PS Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga
| 62 Rl 7 ey
| . St Wmple
63 ; PRSI ~ |Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente. [
= 1 S1 cumple
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL [ 1
PUNTAJE ESPERADO | 2 I 1 T PORCENTAJE % |
XI. GESTION SOCIAL — [
PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribit la accion corectiva o accion de mejora }

ASPECTOA EVALUAR

ITEM -
El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE. .
84 1 S Cunp le
65 Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. N\‘:- o i % [( > Q) \ ’
- Mmpmen: € 7{1 \LS« l’n
66 ; ,j-'f;:_ ~ |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar 7 '
TOTAL GESTION SOCIAL / I
PUNTAJE ESPERADO I 3 I 2 i PORCENTAJE 1‘»}
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONESIRECOMENDACIONES
DBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Atendido por: X Fonnaow ) o rearal Cargo: OPERARIADY COORDINADOR
— o = D oy =2
Realizada por: (Junlor w.ﬂ t[()ék.) %7()[2() X TUHCUU)/{' N\ \‘\ )\l€\h Q‘)Q_ﬁ( Wa Cargo: TECHICO DE CAMPO
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -

PAE

RACION INDUSTRIALIZADA (R.I)

Institucien R Ciudad

| ETC: Sn

educativa \)Q_ NRCIO , Municipio | ACACIAS

IDireccion: ACACIAS - META Fecha Visita: Iq fOﬁ {2024 {Hora inicio:

; UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: ' ]

‘Operador: 901738126-6 No Contrato / Convenio 771/2023 |orese |

e % ]
‘ I

dR: g?;i;:;: o Identifique la causal del caso de i

e | : PR !

‘privritaria atencion prioritaria

Fooe i R :

N° titulares de !

derecko N° de visita fra Visitd  2da Visita 3ra Visita

atendidos | |

|

Nombre y cargo

Nombre y cargo de quien realiza

INTERVENTORIA PAE - CONTRATO

de quien atizrde |-
tat isi 823/2023
la visita l ooy (argdl S la visita
Visita técnica J Visita verificacion de ETA [Visita SPOR ‘
; L Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
 PUNTAJE [ B I
ESPERADO i PORCENTAJE s ‘
| l i
r CONCEPTO FINAL
: ULTINA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [ FECHA DE VEEITA
2 i CONCEPTO £ MTDO - S ——
TJOTAL DE MANIPULADORAS p— -
1De 1a 75 raciones - L1 ] |
‘Dl 762 150 13ciones ol ; ___2__ |
g0 1512 290 sacioné Resolucion 16432 3 No. de :
|Lie 301 a 500 facio res del 2 de octubre de [] p
"De 701 2 750 raciones o 2015 :‘?_ encontracas
[De 754 2 100u raiones | |
|DF §001 2 1500 raciores ______ I PN | __r__"__‘-‘__ _ { 4
! u CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NG CUMPLE), NA (NO APLICA), NO [NO DESERYADO) II
I PS: Preparada en sitio - RI: Racién industrializada - EO: Enfoque diferencial :
i g 1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS i I |
| ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OBSERVACIONES (Describir ka accian correctiva o accidn de mejora )
\ -
| Ei comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, malez ) ; ; ;
i 1 | gg Y ] , maleza y aguas estancadas No Aplica No Aplica
i El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estado : :
! 2 B “ y No Aplica No Aplica
f T
1 PS  la edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area de censumo) estan '
3 R ek, 2 ol el UL ) Comple
gy |construidos de manera gue facilita la operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion, /_I, 3 P |
; ps  |LOS lechos eslan disenados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion, - T Cledo (aso cr mal |
| 4 - R formacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar 7N ' ) |
| B Icondiciones higiénico-sanitarias. _J el o
5 ps  El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las — l
| Rl lcondiciones higiénico sanitarias. Q— ~ OMple. |
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpiez i . ! ]
| 6 PS Rl e TR e No Aplica No Aplica |
desinfeccion. - . |
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad |
7 Eg suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion, No Aplica No Aplica I




PS

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfevwan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y

Cp m'p\za.,

25 7 ; . 7(
L RI establecidas en el plan de saneamiento del operador. )
i 0s alim il in A ' i i . "
26 ;g El lserwdo del .l entos se_hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segln sea el tipo de alimento y se No Aplica No Aplica
evita el contacto directo del alimento con las manos.
27 Ps |Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
28 o Se cuentan con regmtro:; y control‘de tempera_lura durante la prepargcxon. El producto terminado se sirve a No Aplica No Aplica
temperatura mayor a60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION !
| PUNTAJE ESPERADQ ] 1 l |PORCENTAJE%]
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES J
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ONES (Describila tiva 0 accian de mejora )
. 2% I{RSI - |En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de meni aprobado por la ETC - Para 7) o~
{ gp  |enfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica \ Sl M-()k@
27 Eg Se fienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No Aplica
28 - *:-ff Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establecido. (Si es caso contrario, presentar el A &
“zp |soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). ( ~ ‘n‘\o (Q
PS  1Secumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segun apligue. # 25 !
29 LR ~— Ur"\’)((’
_ED |
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES [ -
PUNTAJE ESPERADD | 3 | PORGENTAJE %
. V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS i |
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora )
ps |El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las %
33 “RL especificaciones de la normatividad legal vigente y/o elemenlos de proteccion necesarios para racion -[L ,C U {Q
£ lindustrializada. p
| ; ﬁms La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (unas cortas, limpias y sin esmalte, cabello (\C’ . \ .
1 4  gp  |recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio _Q, v mp e
- F{RF; - |Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no C : l
go  |mayora un afio). _7_ L\ple |
~ ps . |Elpersonal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas s
36 ~ R ide Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con CUM P\Q_
B lregistros de capacitacion. j_
. |El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata). =%
3 : / uNpl.
| Segarantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente
38 Rl [(Nota: Para racion industrializada en cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona il/ /\Q U m p(c
ED \delegada por el rector) : i
PS. 1Elcomplemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o ‘/L (;" \Y { .
5 E[g |acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar = \J( \p <
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR I
PUNTAJE ESPERADO l 6 ' J PDRC;NTAJE |
V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accion correctiva o accidn de mejora )
» ?1 - |Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de C o \
(i G \ 7
ep |las actividades. A GINp e
3 2 ';SI Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de Q
gp  |preparacion, empleo y rotacion). _2_, <\ (”:’\P\.(
; 10 '{RIS Las materias primas crudas tales como cames, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes _:L— rC \
P de su preparacion o consumo en racion industrializada. N U(YL‘P <




— [s recim - 2 : T
58 Epg 0s empr_gnles donde se les provee los alimentos a los fitulares de derecho son de material lavable y facil No Aplica No Aplica
desinfeccion
| El equi j ici i¢ tali . :
| 59 :g ~| equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de No Aplica No Aplica
titulares de derecho.
~ ps iExisten manuales v registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo
60 R [aloestablecido en laresoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables Z ( N (Y\P \Q
ED ) = —
61 ﬁms Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de N N N
g |temperatura. . il Aokl
TOTAL EQUIPCS I
PUNTAJE ESPERADD | 2 | [ PORCENTAJE % |
X. SALUD OCUPACIONAL l
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o aceion de mejore )
S B8 Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga
62 L= ? ! Cu Mp[,&
P Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente. y -
63 VE%‘ : ,_L U (‘Q‘
? TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL |
PUNTAJE ESPERADO | 2 | | PORCENTAJE % |
XI. GESTION SOCIAL |
iTEM . ASPECROA EYALLAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describit la accion eanectiva o accion de mejora)
- PS El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE. ‘.Q_,
64 R P gar fZ C \JP‘\’P
i ED
~PS  seevidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. Ty
65 R \_/ Y '
£D - SILAS)
o N f A3
66 e l;_sl Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar Q Le
ED. M(‘_) Lo PO
TGTAL GESTION SOCIAL LS|
PUNTAJE ESPERADO l 3 | l PORCENTAJE % J
CONCLUSIONES/ OBSERYACIONES/RECOMENDACIONES
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
/
Atendido por: D reg f/f)y.{,; v < Cargo: OPERARIA___COORDINADOR___
! m DOCETE__
Realizada por: / fi / ¢ ///[/ [ 10 {//Q/ . Carge: TECNICO DE CAMPO
% }'! L




+s i o FORMATO OE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -
CARLOS PLATA
ot /ACACIAS A RACION INDUSTRIALIZADA (R.)
Institucion : ' b : . Ciudad/
‘educativa ; _ i e o ETC: . : : Municipio | *CACIAS B
Direccién: ACAGIAS - META Fecha Visita: () DZ) { IOLL’- Hora inicio:
UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: : '
Operador: ' 901738126-6 No Contrato / Convenio THI023 |l
|Reporta casos o i
ldeatericion hjtz:“iﬂ’[:.uerliz:;?al:is:r del caso de
prioritaria o SIRIceIp
N° titulares de
'derecho N° de visita 1ra Visita 2da Visita 3ra Visita
atendidos
Nomblre y cargo Nombre y cargo de quien realiza INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
|de quien atiende Ia visit 82312023
la visita A.¥igia
Visita técnica Visita verificacién de ETA lVisila SPQR |
Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
PUNTAJE PORCENTAJE %
ESPERADO
CONCEPTO FINAL
ULTIMA VISITR AUTORIDAD SAMITARIA I FECHA DE VISITA
ks [ CONCEPTO EMITIOO i S SR U P X T
TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1a 75 raciones 1
De 76 a 150 raciones 7 ]
De 151 2 300 raclones ion 16432 3 No. de
De 301 a 500 raciones del 2 de octubre re 4 Manipuladaras
De 501 a 750 raciones 2015 5 enconlradas
De 7512 1000 racicnes 6

T

De 1001 2 1500 raziones

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (HO CUMPLE), NA (KO APLICA), NO [NO OBSERVADO}

PS: Preparado en silio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial

I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR AT (OBSERVACIONES [Describit la accion correctiva o accion de mejora )
El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas. ' ;
f Eg 5 ; b No Aplica No Aplica
E! comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantid ficiente, en buen estado ) A
2 PS P cnnr] Al B . Y No Aplica No Aplica
uncionamiento.
3 ‘;5] La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan = (C
n construidos de manera que facilita la operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion. . N U &
: p

Py Los techos estan disefados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion, ‘
4 - R fformacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar [ ( ww\p(e

ED  |condiciones higiénico-sanitarias.
Cuenple,

ps |El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las

? N condiciones higiénico sanitarias.
: v ; - 7 TR .
6 BE Iézzineggi?;; estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza y No Aplica No Aplica

Existen tanques y/o recipienfes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad
7 P uficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica

EDE

No Aplica




Las hortalizas y frutas se lavan y desinfecian con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y

Cu M()(Q

PS
25 : . ; |
Rl establecidas en el plan de saneamiento del operador. ‘
| servido de los alim ili i : [ i i 3 .
2% :g E _ S all entos se_hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) seglin sea el tipo de alimento y se No Aplica No Aplica
evita el contacto directo del alimento con las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
n registr ion. in i ’ ;
28 s Se cuentan con regist o:, y control_de temperaltura durante la preparsmon El producto terminado se sirve a No Aplica No Aplica
temperatura mayor a 60°C vy los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
i‘ TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION J
!
|__PUNTAJEESPERADO | 1 | | PORCENTAJE % |
\ IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES f
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE {Desciitit b jon}
2% 1;'5 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de meni aprobado por la ETC - Para A 3
o enfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica \ - (‘(\() \(;
27 :g Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No Aplica
2 ; P; ~ |Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de men( establecido. (Si es caso contrario, presentar el iy
~ gp  |soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). e 'C oJ (‘\’\‘p((_
3 Al
- P8 Se cumple con los gramajes de las preparacicnes y o complementos industrializados segun aplique. .
29 A p g y p gun apliq l C U (Y\‘P ke
ED - \
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES I
| PUNTAJE ESPERADO | 3 [ | rorcenmmen |
2 V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ]
|TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva 0 accion de mejora )
ps |El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
33 R lespecificaciones de la normatividad legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion ,( U 3('6
E0 lindustrializada. : M’)
: _lz' - {La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalle, cabello . ,C .
4 ~ep  |recogido, sin uso de joyas u ofros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio | AN (\(\? 2
';-,ﬁﬂsp ~ |Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no p e R
¥ : | mayor a un afio). ( Cu N\p (&
- El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas ‘ '
36 R |de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con -1 :C Jon
ED lregistros de capacitacion. / - e
- P5_ IElpersonal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata). P
37 R [ Cu PR
ED o . -
‘ps (Segaranliza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente ) S
38 Rl i{Nota: Para racion industrializada en cada |E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona = (C Um ({7
£ |delegada por el rector) ! (‘)
: Ems - [El complemento alimentario es entregado en el horario establecide de acuerdo a la resolucion vigente o 1 !,C (
3 gp  |acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar -t (Y\p Q.
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR I
PUNTAJE ESPERADO l 8 J ‘ PORCE,NTAJE J
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
| iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accion correctiva o accion de mejora )
I 38 F;]S Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llievan registros de 2 {
i i / }
[ gp |las actividades, \C J m,D k(
19 ﬁ: Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de il C v
e |preparacion, empleo y rotacion). U (Y’Up(e
| Ps Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes 5 ¥
4 a3 Connple
AY

ED

de su preparacion o consumo en racion industrializada. |




58 :s Los_ remp@nles donde se les provee los alimentos a los fitulares de derecho son de material lavable y facil No Aplica No Aplica
0 desinfeccion
59 Eg EI equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de No Aplica No Aplica
titulares de derecho.
~ |Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo 5 i
PS Y 5 )
60 R laloestablecido en la resoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables i 4{ e {Y\Q e
S ED ) . 3
61 'gF"zsl {Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de s O SC hOCe O
gp  |temperatura. / I NG
TOTAL EQUIPCS ‘
PUNTAJE ESPERADD | 2 [ PORCENTAJE % |
X. SALUD OCUPACIONAL ]
ITEM ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describi la aceion correctiva o accion de meiora )
PS  IExisten extintores de incendios con fechas vigentes de recarga A o
62 Rz 4 o) Z
ED > - X
P |Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con o establecido en la normatividad vigente. A G 1t 2 R
63 N I C d'{\f\Q e
ED =
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL i
[ PORCENTAJE % |

PUNTAJE ESPERADO |

XI. GESTION SOCIAL

OBSERVACIONES (Describir la accion coriectiva o accion de mejora )

ASPECTOA EVALUAR

PUNTAJE

(\.I

iTEM : X
64 = El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE. 4 q C Jﬂ \D" )
) A
65 Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. S ; \{ed
() :
66 |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar \-Q
O RO L o
TOTAL GESTION SOCIAL I ]
PUNTAJE ESPERADO 3 | PORCENTAJE % I
CONCLUSIONES! OBSERVACIONESIRECOMENDACIONES
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Atendido por: Cargo: OPERARIA__ COORDINADOR___
\ B~ i, DOCETE__
Realizada por: OO (arcx) Cargo: TECNICO DE CAMPO
h) ~ ~ o
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fég} 1 ACACiAS CARLO

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -

RACION INDUSTRIALIZADA {R.)

> : s S
/Institucién : - Py e ! : T \ i Ciudadl
educativa 3 % Q{\ iy C r \ \ ; bq SIE Municipio ACACIAS
Direccién: ACACIAS - META Fecha Visita: 8 )OZ) 2/(_[ Hora inicio:

UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: ' :

i0perador; 901738126-6 No Contrato / Convenio 7711"2023 gcr‘:\;::cién:
|
[Reporta casos -
| de atencién lc:ent|féque Iz cftau:sal del caso de
prioritaria atencion prioritaria
'N° titulares de
|derecho N° de visita 1ra Visita 2da Visita 3ra Visita
atendidos

Nombre y cargo

Nombre y cargo de quien realiza

INTERVENTORIA PAE - CONTRATO

de quien atiende Fo
la v?sita la visita 823/2023
Visita técnica Visita verificacién de ETA “"'s“a SPQR ’
Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
PUNTAJE
ESPERADO PORCENTAJE %
S CONCEPTO FINAL
o ULTIKA VISITA AUTORIDAD SAMTARA % C;EIE:::ID;:‘I:E;D
TOTAL DE MANIPULADORAS
De 1a 75 raciones 7
De 76 a 150 raciones 7
De 1512 300 raciones Rerolucion 16432 3 No. de
De 301 a 500 raciones del 2 de octubre de 4 Manipuladoras
|De 501 a 750 raciones 2015 5 enconlradas
De 751 a 1000 raciones 5
De 1001 2 1500 raciones e Sl =\ 7
CRITERIOS DE EYALUACION: 1(CUMPLE), 0 (KO CUMPLE), NA (KO APLICA), ND (KO OBSERVADO)
PS: Preparade en sitio - Ri: Racién induslrializada - ED: Enfoque diferencial
L. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
ITE M ASPECTO A EVALUAR Sk OBSERVACIONES [Describir la accion cormectiva o accion de mejora)
El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas. , ;
1 i Gl Bl Telezayag i No Aplica No Aplica
. El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estado ; ;
2 *$ ltuncionamiento ! No Aplica No Aplica
S lLa edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan A
3 RI : 5 = R 3 57 ; s { P
ep - |conslruidos de manera que facilita la operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion, (Y\\“) Q
ps |Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion, ]
4 Rl |formacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar CUW\P(C,
ED Icondiciones higiénico-sanitarias. :
5 ps-El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las \Q
Rl |condiciones higiénico sanitarias. Cu .
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza i "
6 PS desinﬁeccibn P P Y No Aplica No Aplica
| Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con fapa, con la capacidad
| 8 ! y | ploteg p
| 7 kD suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica




ps |Las horfalizas y frutas se lavan y desinfeuian con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria '
25 ; Y P ’CU %
RI establecidas en el plan de saneamiento del operador. i (Y\Q
El servido de los alimentos se hace con utensili in 5 ] i i : :
% EE _ el . _ tensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se No Aplica No Aplica
evita el contacto directo del alimento con las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
Se cuentan con registros y control de temperatura dur ion. cto terminad irv ; ;
28 B con reg ; y : p .l a durante la preparecmn El producto terminado se sirve a No Aplica No Aplica
temperatura mayor a60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION ’
PUNTAJE ESPERADD | 1 | PORCENTAJE % |
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES i
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE (OBSERVACIONES (Describit la accion conecliva o accion de mejora )
2% _f{RSI - {En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu aprobado por la ETC - Para \
ep|enfoque diferencial debe estar publicado en fa lengua de la comunidad étnica 1 X
27 E’g Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No Aplica
54 ' *;3]- Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meni establecido. (Si es caso contrario, presentar el (Q
gp|soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). /1 C\J (Y\()
29 _ F;fj - |Secumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segiin aplique. \ C
S b o [
n | __ump(e .
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES \
PUNTAJE ESPERADO I 3 ] PORCENTAJE % !
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS . I
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correcliva o accion de mejora )
~ps |El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
33 R especificaciones de la normatividad legal vigente yfo elementos de proteccion necesarios para racion | C U\ ((,-,_’
ED lindustrializada. | @
= _|La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello w {C \
~|recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio J U MP e
- |Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no y C \
35 ~ Imayoraun aﬁo). | B UM’(J Q
| El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas P ¢
36 de Manufaclura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afo) y se cuenta con [ / C W NA [e
registros de capacitacion. P -
37 _ El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata). 1 /C
- .. ; | \ O N\Q \6
_ps |Segarantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente
38 R (Nofta: Para racion industrializada en cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona { C Um ) {C
) ED . |delegada por el rector) | : l :
o 5;5‘ - |Elcomplemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o ,:\
39 : |acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar \ LN a'd >
ED
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR I
PUNTAJE ESPERADO | 5 | RN l
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE {Describit l iva o accion de mejora )
38 : ﬁms - |Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de i L
& las actividades. | CU mJQ Q
2 ';3 - |Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de % X (
R i iy Iy
‘gp _|preparacion, empleo y rotacion). .[ J (T\O ( :
. . . N Al
PS  Ilas materias primas crudas fales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes “ p
40 ¢p|desu preparacion o consumo en racion industrializada, | CU (VV‘J lz '




X)

' Los recipien nd i i i Aci - .
i 58 Eg os recipie tes donde se les provee los alimentos a los litulares de derecho son de material lavable y facil No Aplica No Aplica
| desinfeccién
El equipo y menaj | com icien i la totali ; ;
59 :g =| equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la dad de No Aplica No Aplica
litulares de derecho.
ps  |Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo A ;
60 ! _-izlg - |aloestablecido en la resoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables C U({\\’) k@_,
61 ' 'F;:-. ~|Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de N ) ( YO ¢ (SRR
| ‘gp  |temperatura. ) ¢ € Frcx
TOTAL EQUIPOS |
PUNTAJE ESPERADO | 2 | | PORCENTAJE % |
X. SALUD OCUPACIONAL I
iTEM ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describit ke accion cortectiva o accion de mejora )
- |Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga A /C k
2 - | Curple
5 - ;‘b:f ~ {Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente. | C M k@
ED ' et (p
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL E
PUNTAJE ESPERADO | 2 | PORCENTAJE % |
E XI. GESTION SOCIAL I
ITEM R ASPECTOA EVALURR PUNTAJE . ™ fora )
64 l:f[ - |Elcomedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE. dl ‘C U lQ
- i3 F;IS' | Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. . (Q
6 };SI; _ |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar O
L No G,umD\Q :
TOTAL GESTION SOCIAL | ML
PUNTAJE ESPERADO | 3 | | PORCENTAJE % r
CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
‘OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Atendido por: Cargo: OPERARIA___COORDINADOR___
\ \ /\ DOCETE__
Realzada por: OWOTNA (AR,
~ ) \ L - ! \




L&

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -

RACION INDUSTRIALIZADA (R.1)

Institucion % L '\"(, T \ Ciudadi

. 1 N : ETC: 24 IACACIAS
‘educativa I ( \C \f\\ L}Q, D ‘ 4 ) : Municipio
Direccidn: ACACIAS - META Fecha Visita: "2 /C)D)/ 2( )24 Hora inicio:

UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: i '

Operador: 901738126+ No Contrato / Convenio 77112023 F;,‘:i::ciém
| rta
'::zlt)enci?:os Identifique la causal del caso de
prioritaria atencion prioritaria
N° titulares de
iderecho N° de visita fra Visita 2da Visita 3ra Visita
atendidos

Nombre y cargo
de quien atiende
lla visita

Nombre y cargo de quien realiza
la visita

INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
82312023

|Visita técnica

Visita verificacion de ETA

Visita SPQR ’

Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
PUNTAJE PORCENTAJE %
ESPERADO
CONCEPTO FINAL
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA FEC:! DE VISITA
= == TOTAL DE MANIPULADORAS el
|De 1a 75 raciones 1
De 76 a 150 raciones. 2
041516 380 racionay . Resolucion 16432 | 3 Ho. de
De 301 a 500 racianes del 2 de octubre de 4 Manipuladoras
De 501 a 750 raciones 2015 3 encontradas
|De 751 2 1000 raricnes & |
|De 10012 1500 raciones = 21
I CRITERIOS DE EYALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVA DO}
E PS: Preparado en sitio - RI: Racion industrializada - ED: Enfoque diferencial =
I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accién correctiva o accién de mejora )
1 PS El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas. : .
ED No Aplica No Aplica
2 o5 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estado y ; )
funcionamiento. No Aplica No Aplica
3 F;S' La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan A (e
~ ep |construidos de manera que facilita la operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion. k M p
Es’ - |Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, coﬁﬁensacibn, A X
4 Rl |formacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar \ (E Um PLQ_
B0 |condiciones higiénico-sanitarias. :
5 ~ps |El @rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las ~/!‘ CU m (
_ R |condiciones higiénico sanitarias. = \') <
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza " .
‘ 6 Ps d esin?‘eccién P pieEd. x No Aplica No Aplica
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con fapa, con la capacidad
‘ 7 ’E’g suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica ’




[ PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfecian con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y e (V -
25 & : : A Cv >
establecidas en el plan de saneamiento del operador. =1
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se . .
26 Eg ; i i (p beeg P Y No Aplica No Aplica
evita el contacto directo del alimento con las manos.
27 Ps Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacién No Aplica No Aplica
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion. El producto terminado se sirve a . ;
28 Ps i : i e P No Aplica No Aplica
temperatura mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION I
PUNTAJE ESPERADD | 1 | | PORCENTAJE % |
IV, CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES f
|T‘EM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACKNES (Desciibir la accion conectiva o accion de mejora )
2% F’;Sl ~_|En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menl aprobado por la ETC - Para p ICL) (Q
€D enfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica ) i S N\P
27 'E’g Se tienen estandarizados los utensilios para el servido, No Aplica No Aplica
28 I;ES - |Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment establecido. (Si es caso contrario, presentar el / ‘C, (OYV \_6’
~ ‘gp |soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). | e\ E:
29 = PR‘ISH: Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segun aplique. A iC kQ
e \ v P
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES [
PUNTAJE ESPERADO | 3 ] [ porcenrmen |
i 3 V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS |
ITE M ASPECTO AEVALUAR 3 PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora )
_ps |El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las f
2 12 % 7 I . N ] . Vi i & A7
33 - Rl lespecificaciones de la normatividad legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para racién /| .Q U N\IQKQ,
B0 lindustrializada, ‘
" i l;sl»; - |La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (uias cortas, limpias y sin esmalte, cabello J A \-ﬁ,
e recogido, sin uso de joyas u ofros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio g \ R & N\@
- PS1Seevidencia para cada unc de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no y = [
2 | mayor a un afio). | Cu N\?
~|El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas —~— .
36 - |de Manufactura y précticas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con /1 (\CU N\pk&'
s registros de capacitacion. i L
¥ } Rms {El'personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata). C (Q
ED ’1 ) (\/\P
~ ps |Sengarantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente
38 R (Nota: Para racion industrializada en cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona /1 (\C U " {)‘Q
P Idelegada por el rector) fidsh :
~ PS Elcomplemento alimentario es entregado en el horario establecide de acuerdo a la resolucion vigente o (/C-\ ‘
39 4 iy acorde a la autorizacién realizada por parte del comité de alimentacion escolar o o U )
_ED
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR ]
PUNTAJE ESPERADO [ 6 J PDRCE:#TAJE ’
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
|TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejora )
3% '{R'lo‘ - {Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de c
¢p |lasactividades. 1 (: U (Y\/DL(
” : xl;‘.f‘ Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de A 7 g [Q
g |preparacion, empleo y rotacion). J \( o N"P
PS Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes A >
Al ER; de su preparacion o consumo en racion industrializada. ] \< u (\/“p [(/




il : : - — : _
58 PS Los_ ec pl_gntes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil No Aplica No Aplica
ED desinfeccion
El equi j ici i¢ i i .
59 :g =l equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la fotalidad de No Aplica No Aplica
titulares de derecho.
e |Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo
Cops . Y q .
60 Rl |aloestablecido en la resoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables 1 - j N\!P .
ED )
~PS llas neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de /‘7 ™ - f 5 T
61 B lemperatura / 1 .
HEDT ' h
J TOTAL EQUIPOS I
PUNTAJE ESPERADO | 2 [ [ PORCENTAJE % |
X. SALUD OCUPACIONAL ]
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OBSERVACIONES [Describirla accibn correctiva o accion de mejora )
- Ps  IExisten extintores de incendios con fechas vigentes de recarga .
62 e R ¢ ’ CU (Y\P
4 ED 3
- PS  |Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente. P
63 FRL 4 { (\(‘\Q
B -
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL \
PUNTAJE ESPERADO | 2 I | PORCENTAJE % |
XI. GESTION SOCIAL [
[TEM ¥ RSPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACICHES [Describitla accion correctiva o action de mejora b
64 El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE. /( C ke‘
- . VA
~ |Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. s
9, - ’ v ® o aopl -
i .
66 |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar n E (.Q_
@F © Qump
TOTAL GESTION SOCIAL I i
PUNTAJE ESPERADO ‘ 3 ‘ IPDRCENTAJE%
CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Atendido por: Cargo: OPERARIA___COORDINADOR___
o~ DOCETE___
TECNICO DE CAMPO

| A\
Realizada por: \\\ 3\ \"Q_Jf‘lj\ Kmrlr\ Cargo:




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -

o xpp CORONEL
2 oG CAl
G : -"?ﬁk. » 'ACAC!AS FZE?SJF‘RAYA wm v RACION INDUSTRIALIZADA (R.I)
[Institucion Ly : - : : T Ciudad/
‘ S © : - ~ETC: 29
EEducativa (Om 2 n )L ﬂﬁ & ; i e ' : | . Municipio ACACIAS
Direccion: ACACIAS - META Fecha Visita: \?3 A "2314. Hora inicio:
| UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: -
‘Operador: 9001738126+ No Contrato / Convenio THR023 e
'Reporta casos it
Yo i
| prioritaria PHEELS
N° titulares de
(derecho N° de visita Ira Visita 2da Visita 3ra Visita
|atendidos
Hormiey Fwe Nombre y cargo de quien realiza|  INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
e quien atiende o
il la visita 823/2023
la visita
Visita tecnica Visita verificacion de ETA Visita SPOR ‘l
Objoto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
PUNTAJE | et s
ESPERADO |
CONCEPTO FINAL
ULTINA VISITA AUTORIDAD SANITARIA - FECHA DEVISTA
ity | CONGEPTO ERTIDO

= TOTAL DE MANIPULADORAS

T

[De 1a 5 raciones |— - I
De 76 150 raciones 2 |
[De 151 2 300 raciones Resolucion 16432 3 No.de |
De 301 a 500 raciones del 2 de octubre de 4 Manipuladoras
De 501 a 750 raciones 2015 5 encontradas
De 751 2 100C raciones 5

7

De 1001 a 1500 raciones i
GRITERKYS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), B (HO CUKPLE), KA [ND APLICA), HO [ND OBSERVADO}

PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

FTE M ASPECTO A EVALUAR i OBSERVACIONES [Desciibir la 2ccion correctiva o accion de mejora)
El comedor escolar est4 ubicado en un lugar alejado de f de insalubridad, maleza S das. ; ;
1 Ecs) olar e g j 0cos da y aguas estanca No Aplica No Aplica
T 2 ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estado y o Aolica Nis Apliia
funcionamiento, p P
| 3 : ';5' - |La edificacion, las inslalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan A P
\ ~ep |construidos de manera que facilita la operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion, ! LQQJN\p
ps - |Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion, 4 ‘ |
ik PS i iy " 4 v e v ” ]
4 R formacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar ‘C‘)(‘/P
B2 Icondiciones higiénico-sanitarias. _
5 . ps |El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las 1 '-C j
R Icondiciones higiénico sanitarias. LNYIAC
6 b& Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no abscrbente, de facil limpieza y No:Abfioe No Aplica '
} desinfeccion. P P
1 Existen tanques yfo recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad
| 7 Eg suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica




Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y

ps
28 Rl establecidas en el plan de saneamiento del operador.
PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segiin sea el tipo de alimento y se N . No Apl
26 ED § ) ; o0 Aplica o Aplica
evita el contacto directo del alimento con las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
Se cuen i r ion. i irve ‘ ;
28 - e cuentan con regrstrog y control_de lempera.tura durante Ia prepargcmn El producto terminado se sirve a No Aplica No Aplica
temperatura mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION '
PUNTAJE ESPERADO | 1 | | PORCENTAJE % |
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES I
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describit a accion conectiva o accion de mejora )
2% _RRSI En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de meni aprobado por la ETC - Para { P~
ep  enfoque diferencial debe estar publicado en Ia lengua de la comunidad étnica ! (,_U Wlf,
27 :g Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No Aplica
2 i ';'5 | Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de men( establecido. (Si es caso contrario, presentar el ' -
~ gp |soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). i ( um () \Q
PS ISe cumple con los gramajes de las preparaciones y 0 complementos industrializados segun apligue. 2 \ﬁ
z ® | Cumg
; TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES I
PUNTAJE ESPERADO | 3 | ] PORCENTAJES |
£ V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS - |
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accion de mejora )
PS El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
33 R especificaciones de la normatividad legal vigente yfo elementos de proteccion necesarios para racion ’f /C KQ
B0 lindustrializada, Cum P
1 ;S: |La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello ,(
3 o recogido, sin uso de joyas u olros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio Q \) o Q')‘Q
5 ';a; Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no 4 = \(L
z - rl
. gp |mayora un afio). (Coum 8
F . . . . N . T g Lot . 1
 |El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas i
36 |de Manufaclura y praclicas higienicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con C YY) \e
|registros de capacitacion. : P
37 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata). p C \E_
, _ ~OMNMg
ps  |Segarantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente ’ ; !
38 R |(Nota: Para racion induslrializada en cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona { ( U ta
- ED  ldelegada por el rector) Sile (\/\7
39 ﬁms - |Elcomplemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o p i \
! ‘ep  |acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar ! (/ 04 PAV S
I TOTAL PERSONAL MANIPULADOR U]
.‘ PUNTAJE ESPERADO 6 ‘ [ PDRC;NTAJE {
| VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
[ LINPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describi: fa accin correctiva o accién d mejora )
| 38 ‘;’IS Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de A
| e |las actiidades. (’ VN D\Q
i 39 : F;f; Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de 4 \Q
l £p | preparacion, empleo y rotacion). C\_) N @
PS Las malerias primas crudas lales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes 4 /C‘ ’
| 40 o de su preparacion o consumo en racion industrializada. \ L)mp\Q_,




Realizada por:

Los recipiel r i ‘ rial lava facil : :
58 23 _ p_'ntes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de materia ble y fac No Aplica No Aplica
desinfeccion
El equipo j ici i i de : ;
59 ;S = equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad No Aplica No Aplica
titulares de derecho.
o« |Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo
PS _ ; ¥ 5% A 3
60 ER]D a lo establecido en la resoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables C,U ,n(\ 4
) et
61 ';?; Las neveras, congeladores y deméas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de Y -
£ |temperatura. ) ' o o< | I
TOTAL EQUIPOS I
PUNTAJE ESPERADD | 2 1 [ PORCENTAJE % |
X. SALUD OCUPACIONAL |
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accion corectiva o accian de mejora )
PS  |Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga
¥ 5 1 Cw
ED
63 _'{,3 ~|Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente. " CL)(“ Pkﬁ
= Se \ A\l
ED
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL |
PUNTAJE ESPERADO | 2 | [ PORCENTAJE % |
XI. GESTION SOCIAL [
ITEM - ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE (Descitir B jora}
- |El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE. g
64 L
65 of Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. \ Ke
SR ) No oMo
[ PS  |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar " N
% 5 e p &) Qo Cumple
ED U
TOTAL GESTION SOCIAL ; T U
PUNTAJE ESPERADO | 3 l | PORCENTAJE % }
CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/IRECOMENDACIONES
‘OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Atendido por: Cargo: OPERARIA___CODRDINADOR __
/\ DOCETE__
m‘O\q Cargo: TECHICO DE CANPO




ROMEL
5

ﬁ%c! ﬁ\CAC{AS CAR?O PLATA

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -

RACION INDUSTRIALIZADA (R.)

institucion

\OmQ S@n Pkl

[Ciudadl
Municipio ACACIAS

educ.atwa . i

Direccwn ACACIAS - META_ Fecha Visita: ! ZI ﬁ 5 I X)} T Hora inicio:
UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: ! ; o Hora de

EOperador: 901738126-6 No Contrato / Convenio terminacion:

'Reporfa casos

Identifique la causal del caso de

'de atencion ; Lo
‘pnon*ana atenci6n prioritaria

N° titulares de

derecho N° de visita 1ra Visita 2da Visita 3ra Visita
latendidos

{Nombre v cargo
de quien atiende
la visita

Nombre y cargo de quien realiza

la visita

INTERVENTORIA PAE - CONTRATO

823/2023

Visita técnica

Visita verificacion de ETA

[Visita SPQR '

Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
PUNTAJE .
PORCENTAJE %
ESPERADO
CONCEPTO AINAL
ULTINA VISITA AUTORIDAD SANITARIA C;‘ﬂi’;‘;]"j:’;qs‘)
TOTAL DE MANIPULADORAS ] [ T
De 1a 75 raciones
De 76 2 150 raciones 1 A4
/Do 151 3 300 raciones. Resoluci No. de
|De 301 a 500 raciones del 2 de octubre de Nanipuladoras
| De 501 a 750 raciones [ s | enconlradas
|De 751a 1000 raciones
De 1001 2 1500 r:v:innes_ = -
CRITERIOS DE EVALUACION: H{CUMPLE), 0 (NO CUNPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racidn i ializada - ED: Enfoque dif
== I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR St OBSERVACIONES (Describit ka accion correctiva o accion de mejora)
El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, agua das. ) '
1 :g o g jad ubridad, maleza y aguas estanca No Aplica No Aplica

El comedor e: r cuenta con acceso a servicios sanitari lidad sufici en buen . j
\ 2 B§ : i scola tarios, en can suficiente, estado y No Aplica No Aplica

funcionamiento.
’ 3 F,'fl; |La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, rea de preparacion, area de consumo) estan A >

ED construidos de manera que faciliia la operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion. C\ L] N\()
L TR—— - bt T I }
ps |Los techos estan disefados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion,
4 R formacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar T ( %) (e
‘ P |condiciones higiénico-sanitarias. §
‘ 5 ps |El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o indusltrializadas cumple con las ( (
R |condiciones higiénico sanitarias. < M@

i Las paredes estan conslruidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza : ;
| 6 PS e P 4 P y No Aplica No Aplica

desinfeccion.
‘ Existen tfanques yfo recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad
1 i it suficienle para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica

ED

|




Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y

Cungle

PS
25 . .
RI establecidas en el plan de saneamiento del operador. 4
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cuchar 1 in ipo de alimento y se . i
2% gg : : : con uf S (pinzas, as, efc.) segun sea el tipo de a y No Aplica No Aplica
evita el contacto directo del alimento con las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
Se cuentan con registr t ion. rminado se sirve a ; .
28 58 tan con regist og y comrol_de tempera_tura durante la prepare:mon El producto tel o No Aplica No Aplica
temperatura mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no mayer a 4°C.
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION l
PUNTAJE ESPERADO | 1 [ | [ PORCENTAJE % |
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accion conectiva o accion de mejora )
% 1{’3 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu aprobado por la ETC - Para 2 CU %
D enfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica I ™M ‘P
27 :[S, Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No Aplica '
28 ﬁ:; Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establecido. (Si es caso contrario, presentar el 1
gp  [soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). CU {ﬂﬁb_
58 r;is - |Secumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segun aplique. ) C \ ‘Q
& 1 Cump
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES |
PUNTAJE ESPERADO | 3 [ | PORCENTALE %
V. PERSONAL MANIPULADCR DE ALIMENTOS |
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora )
s El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las 5
33 Rl especificaciones de la normatividad legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion /C
D |industrializada. Aty
” '3 - |La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello A C
ep  |recogido, sin uso de joyas u ofros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio A y
35 K';?;. |Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no A C .
¢p|mayora un afio). ) -] N\pkﬁ
ps _|El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas e N
36 I |de Manufactura y précticas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con /j ‘( \U \Q
=2 lregistros de capacitacion. : N\p
37 ‘;"3 - |El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata). : o
ED /1 \CU rY\f)
ps  |Segarantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente e )
38 Rt |(Nota: Para racion industrializada en cada [E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona 4 l( ~
ED ldelegada por el rector)
. F;S; El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o -4
9 ep  iacorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar / 5(,\() M@L@
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR 1
PUNTAJE ESPERADD l 6 ‘ i J FARENTHE
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accion conectiva o accian de mejora )
38 __Pms- Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de C
_ep |las actividades. J] e T r\/\fOLQ
- l;? - |Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de C .
39 ep |preparacion, empleo y rotacion). '*"’U(Wf) (Q
25; - Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes > ,( L@
4 D de su preparacion o consumo en racion industrializada. = Q_)mp -
-




ipien i i i Aci y ;
58 :g Los‘rec pie tes donde se les provee los alimentos a los fitulares de derecho son de material lavable y facil No Aplica No Aplica
desinfeccion
El equi menaj ici i6 idad de ) ;
59 :g =| equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad No Aplica No Aplica
titulares de derecho.
: - {Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo correctivo de equipos de acuerdo
PS . P y 8 -4 o~
60 RID ~ |alo establecido en la resoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables | C &y (Y\(Pke
) o
61 - FR?I' Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con confroles y registre de e ; S NeUT
- 3 S N =4 N C 2,
g |temperatura. \ > : b
TOTAL EQUIPOS I
PUNTAJE ESPERADD | 2 I | PORCENTAJE % |
1 X. SALUD OCUPACIONAL I
|TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES [Describir la eccion correctiva o accian de mejora )
- |Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga N
2 " Corcple
- A
-~ |Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente. w —
i 4 } Cumple
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL B
PUNTAJE ESPERADO | 2 | | PORCENTAJE % |
XI. GESTION SOCIAL |
iTEM X AUEREO R ETALEAR PUKTAJE (Descrbii b tiva 0 acck jora )
" .;';FS ~ |El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE. A (C LQ_
PS |Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. '
65 R P ¥ /\‘ y\m Cu (
A4 Eo_ \ > (Y@ e
PS s visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar :
6 0 NO Cuonple
ED
TOTAL GESTION SOCIAL ‘
PUNTAJE ESPERADO r 3 ‘ PORCENTAJE % ]
CONCLUSIONES! OBSERYACIONES/RECOMENDACIONES
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Atendido por: Cargo: OPERARIA___COORDINADOR
DOCETE__

TECHICO DE CAMPO

Y i -
oA

Cargo:

Realizada por:

] Vo
ASSTRS)
o




}(fe;;;} _;

COROMEL

g;‘x ; AC AC [' AS  CARIOS PLATA

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -

) PAE
RACION INDUSTRIALIZADA (R1)

lInstitucion ( . \ L w— LA i
! . ey el A . ETC: Cltadl ACIAS
educativa oma ('Je - (\U@\C) i y Municipio | A
)
}Direccion: ' acacias-mema Fecha Visita: (¥ /Ob WXL | [porainicio
UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT:
Operador: 901738126-6 No Contrato / Convenio 77112023 |ode
Reporta casos -
L T o
prioritaria P
N° titulares de
derecho N° de visita 1ra Visita 2da Visita 3ra Visita
atendidos
Nombre y cargo Nombre y cargo de quien realiza INTERVENTORIA PAE - CONTRATO
de quien atiende la visita 82312023
la visita
Visita técnica Visita verificacion de ETA ‘\ﬂsita SPQR ’
B Objeto de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA
PUNTAJE PORCENTAJE %
ESPERADO
CONCEPTO FIMAL
ULTIKA VISITA AUTORIDAD SAKITARIA cgE(cC::IDOEEV:II-:;O
[ TOTAL DE MANIPULADORAS Ty
[De 12 75 raciones 1|
[De 76 a 150 raciones 2
|De 1512 300 raciones Rescluzion 16432 3 No. de
De 301 a 500 raciones del 2 de octubre de 4 i
De 501 a 750 raciones 2015 5 encontradas
De 751 a 1000 raciones &
!_De1w‘ia1500|a:mnes 7
CRITERIOS DE EYALUACICON: T(CUMPLE), 0 (HO CUMPLE), NA (ND APLICA), HO {HO OBS ERVA DO}
PS: Prep: en sitio - RI: Racion r - ED: Enfoque diferencial
I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR e OBSERVACIONES (Describir la accian correctiva o accién de mejora )
1 Eg El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas. No Aplica No Aplica
El comerdor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estado y : ’
PS : i ¢
2 frcbnor (ool No Aplica No Aplica
3 ' ’fg La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan /f k
i D construidos de manera que facilita la operacién de limpieza, desinfeccion y desinfectacion. s C U W’\p e
‘ : - |Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion,
PS e i A .
4 R formacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar (C M
B Icondiciones higiénico-sanitarias. 48 P
| 5 - ps  |El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las 1 ( \
[ R |condiciones higiénico sanitarias, ‘ L:U(Y‘p ol
6 i Lasl pare(‘ﬁ.es estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, de facil limpieza y No Aplica No Aplica
desinfeccion.
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad
| 7 E"g suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion. No Aplica No Aplica




Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y

/!

Comple |

PS
25 ) ;
Rl establecidas en el plan de saneamiento del operador. |
| El servi limentos se h silios (pinz r ; ( i imen . .
| 2% :g se do de los al tos se hace con uten (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se No Aplica No Aplica
evita el contacto directo del alimento con las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
| S ntan con registros y control eratura durante la preparacion. inado se sirvi ; ;
| 28 5 e cuentan con reg . y contro »de temp _ a prepa fcm El producto terminado se sirve a No Aplica No Aplica
temperatura mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION f
PUNTAJE ESPERADO | 1 | PORCENTAJE % |
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES ]
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ‘OBSERVACIONES [Desciibit I accion couectiva o aceién de mejors |
% ' En el eslablecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu aprobado por la ETC - Para A Pa
- |enfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica f C,U (Y\p(ﬁ
27 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No Aplica '
2 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establecido. (Si es caso contrario, presentar el i X
- |soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). / - UMP
- {Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segtin aplique. p a~ )
& ‘. S oNP
TOTAL CUMPLIMIENTC DE MENUS - GRAMAJES J
PUNTAJE ESPERADO | 3 J PORCENTAJES, |
5 V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS |
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE (OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o acclon de majora )
“ps|El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las y, \
33 R lespecificaciones de la normatividad legal vigente yfo elementos de proteccion necesarios para racion <1 Ecum k{,
E0  lindustrializada. &
- |La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello - C
4 - lrecogido, sin uso de joyas u oftros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio & U(\'\p (Q_
~|Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no A '
3 |\ mayor a un afio). 'C,,U MQ l&
~|El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas ? !
36 de Manufactura y practicas higienicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con A ’(,U on {Q
|registros de capacitacion. ~
El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion {tapabocas, cofia y bata). -
7 ‘ Cum
- v C
ps |Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente P ¥
ik ep T ‘ gt ]
38 R |(Nota: Para racion industrializada en cada |E con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona 'CU m (P \ €
€0 |delegada por el rector) ] b
PS |Elcomplemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o A T
39 'g-".' ~1acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar CU 12l p \Q
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR = ]
PUNTAJE ESPERADO r 6 [ | i l
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir fa sccion correctiva o accion de mejora)
38 F;g_ Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de 5 C
g |lasactividades. 7 & UMD k’
| F;S[ - |Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de ‘ ( :
\ 39 E5 preparacion, empleo y rotacion). f / L) MO(Q
i PS  ILas materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan ylo desinfectan antes [ ol \
I 40 E'g de su preparacion o consumo en racion industrializada. \(U f\f’\p e
L}




58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil No Aplica No Aplica
ED desinfeccion
59 :s FT:1 equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de No Aplica No Aplica
D fitulares de derecho.
ps  |Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correclivo de equipos de acuerdo p
60 R laloestablecido en la resoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables [ fC u\/\,(?
ED ) )
61 ; F;?; ~ILas neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de ai - () Cle ey
o |temperatura.
TOTAL EQUIPOS I
PUNTAJE ESPERADD | 2 | T PORCENTAJE % |
X. SALUD OCUPACIONAL |
ITEM ‘ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OBSERVACIONES [Describi I accién corectiva 0accidn de mejora)
PS  [Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga A :
62 =R 4 C (P ¢
CED \ &P 4
- : ""FS - Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente, f( C}J \(;—
ED \ : (V‘@
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL |
PUNTAJE ESPERADD | 2 I [ PORCENTAJE % |
z XI. GESTION SOCIAL I
iTEM g ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE (Deseribi on gt mejora )
~PS_ | Elcomedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE. ot y \
- P ¢ | Cump\e
SED
PS  |Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. .
65 R Gﬂ no Cuong
ED [\
S |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar ;
66 Rl O NP
i o Cu
TOTAL GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO | 3 I ‘ PORCENTA.IE%I
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONESIRECOMENDACIONES
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Atendido por: Cargo: OPERARIA___COORDINADOR
\ \ N DOCETE__
}( ) Q ‘\u Cargo: TECNICO DE CAMPO
A~

Realizada por:




Pe LT s CORONEL
= CARLOS BLATA
s ACACIAS

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -

: PAE
RACION INDUSTRIALIZADA (R)

[nstitucion S : : s L - , Civdad

leducativa lOS e P ( (\OS i : _ - ETC: : | : M'l:’ni:ipio ACACIAS
i " = . ' - px -
Direccion: ACACIAS - NETA Fecha Visita: [ [Of) ]2,0 ‘-f Hora Inlclo:

& UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: ST

Operador: 901738126-6 No Contrato / Convenio TTH2023 [l
::z:g‘ac;a:os Identifique la causal del caso de

prioritaria atencion prioritaria

Ne titulares de

|derecho N° de visita IraVisitg 2da Visita 3ra Visita
atendidos

Nombre y cargo

Nombre y cargo de quien realiza

INTERVENTORIA PAE - CONTRATO

:de quien atiende la visita 823/2023
|la visita
iVisita técnica Visita verificacion de ETA Visita SPQR [
} 0__bjet0 de la visita: REALIZAR SEGUIMIENTO A LA ENTREGA DE RACION INDUSTRIALIZADA 0
PUNTAJE PORCENTAJE %
ESPERADO
CONCEPTO FINAL

OLTINA VISITA RUTORIDAD SAMITARIA - I cFo:cc:fu{:::;o =
De 1a 75 raciones R 1 I i
De 76 a 150 raciones #’1:}
B s e st |4 s
De 501 a 750 raciones 015 5+ enconlradas
De 751 a 1000 raciones I &

A1)

De 1001 a 1500 raciones

CRITERKIS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CURPLE), HA (NO APLICA), NO (RO OBSERVADO)

- ED: Enfoq

PS: Preparado en sitio - RL Racian il

I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

OBSERVACIONES (Describir fa accion conectiva o accion de mejora )

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
1 :g El comedor escolar esla ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas. No Aplica No Aplica
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estado . :
‘ 2 P RIRe ‘ ' ' d No Aplica No Aplica
1 funcionamiento.
| 3 -.1;5; ~|La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan /|
) construidos de manera que facilita la operacion de limpieza, desinfeccion y desinfectacion. ( C Silad P
S ps |Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion, A
4 RI formacion de hongos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar '/CU (V\P {Q
B0 Icondiciones higiénico-sanitarias. e
PS El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple con las 7
Rl Icondiciones higiénico sanitarias. LU (Y'\P \e.
r an construidas en material resistente, imperm n rben acil limpi 3 .
6 = Las. pa qus estan co te, impermeable, no absorbente, de facil limpieza y No Aplica No Aplica
desinfeccion.
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad
7 £ suficiente para atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion, No Aplica No Aplica

ED




Las hortalizas y frutas se lavan y desinfecian con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y ]

1

RCU \V\Q (e, “

2 Rl establecidas en el plan de saneamiento del operador.
2 :g El gemdo de los alllmentos se_hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se No Aplica No Aplica
evita el contacto directo del alimento con las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
28 b5 Se cuentan con regmtros y control_de temperqtura durante la prepargmon. El producto terminado se sirve a No Aplica No Aplica
| temperatura mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
[ TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION I
PUNTAJE ESPERADO | 1 | | PORCENTAJE % |
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES f
iTE M ASPECTO A EVALUAR PUKTAJE (Describit a acck de mejors )
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de ment aprobado por la ETC - Para A " \L
2 enfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica . ‘CLJ Mp d
27 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No Aplica
5 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de men(l establecido. (Sies caso contrario, presentar el ; I (
8 | soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). Ctﬁ \’Y\fp 'd
|Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segun aplique. A 7
29 | Cumple
I

TOTAL CUMPLIMIENTC DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO f

PORCENTRJES |

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir |a accion correctiva o accion de mejora )
' ps  |El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las )
33 Rt lespecificaciones de la normatividad legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion w [ (C‘U kQ/
B0 lindustrializada. U F
: 13 - iLa presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello 1 (C \Q,
54 gp recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio A% Q(\Q
- '3 _ |Seevidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no 4 b—
3%  gp  |mayoraunafio). x /\(\U‘r\’\p
 ps|El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas P
36 de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con /f ‘CU (\,\O \Q
_|registros de capacitacion. ‘ )
El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata). p
% . | Cuenpl
_ |Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente g p '
38 |(Nota: Para racion industrializada en cada IE con menos de 48 titulares de derecho puede existir persona l \C‘ O\ (e
- |delegada por el rector) -U p
- {Elcomplemento alimentario es enlregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o /l
39 ~ |acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar t( Q) N\IQ \Q ,
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR I¥
' PUNTAJE ESPERADD f 6 ‘ | Pl
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAKE OBSERVACIONES [Describi Ia sceian conectiva o sccion d mejora)
| Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de P
i 38 |las actividades. \C O (\(\@ %
i = ~|Se utilizan produclos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de 4 4 ‘
39 “gp |preparacitn, empleo y rotacion). ) (_CU“ MO (e
1 PS  ILas materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan yfo desinfectan antes 4 C :
40 E% de su preparacion o consumo en racion industrializada. | U ™ p (P :




Los recipi i i n de ial lavabl acil ; )
58 Eg s.reapl'gnles donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho so material o v fac No Aplica No Aplica
desinfeccion
i j ici i¢ la totali s ‘
59 :g I%I equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de No Aplica No Aplica
titulares de derecho.
ps Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo " ‘
60 Rl ialoestablecido en laresoucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables | CU (\(\!‘e
E_D S ) “
PS. Las neveras, congeladores y deméas equipos de almacenamiento cuentan con controles y registro de P R o P Te
61 Rl i / ) = SA\{ & )
ED - emperatura. " Neye Y S
TOTAL EQUIPOS [
PUNTAJE ESPERADO | 2 ] [ PORCENTAJE % |
X. SALUD OCUPACIONAL I
iTEM ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Deacribir e accion correctiva o accion de mejora )
- PS_ iExisten extintores de incendios con fechas vigentes de recarga
62 Rl /] G) A p
PS  |Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecide en la normatividad vigente. A g
s L ‘ Comple
ED >
TOTAL CONDICIONES DE SALUD OCUPACIONAL I
PUNTAJE ESPERADC | 2 | [ PORCENTAJE % |
XI. GESTION SOCIAL I
ITEM " ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACICNES (Describitla accion conestiva o acion de mejora )
El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE. . 5
64 o P
65 Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. 5
| O NO Cumeple
66 |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar O y :
N QCuond e
TOTAL GESTION SOCIAL L
PUNTAJE ESPERADO 3 l | PORCENTAJE %
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Atendido por: Cargo: OPERARIA___COORDINADOR __
\ \ m DOCETE___
Realizada por: i X )\'\\C\\F‘U e Gargo: TECNICO DE CANPO
A}
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CONTRATO DE INTERVENTORIA NO. 290 DE 2023
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CONTRATO DE INTERVENTORIA NO. 290 DE 2023
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CONTRATO DE INTERVENTORIA NO. 290 DE 2023

INSTITUCION EDUCATIVA 20 DE JULIO
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CONTRATO DE INTERVENTORIA NO. 290 DE 2023

INSTITUCION EDUCATIVA DINAMARCA Y SEDES
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CONTRATO DE INTERVENTORIA NO. 290 DE 2023 ALCALDIA DE#
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CONTRATO DE INTERVENTORIA NO. 290 DE 2023
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CONTRATO DE INTERVENTORIA NO. 290 DE 2023
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CONTRATO DE INTERVENTORIA NO. 290 DE 2023
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ACACIAS

CONTRATO DE INTERVENTORIA NO. 290 DE 2023
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CONTRATO DE INTERVENTORIA
No. 823/2023

ANEXO N° 7

ENCUESTAS PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR
PAE ACACIAS 2023

ADRIANA VERA ¢4
Z32O0T7TIGC6A-T
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e A S A SR
Programa de Alimentacién (PAE)
Acacias-RI

Censentimiento informado para padres/madres de familia

interventoria.pae2024@gmail.com Cambiar cuenta )

E:_’o No compartido

CORONEL

@ ACACIAS 85835

desea responder la encuesta LD Copiar

N

-

(¥l

respuestas

@ Si
@ No

INSTITUCION EDUCATIVA

525 respuestas

(]

Copiar

@ 20 DE JULID

@ LILIACASTRO

@ SEDE RESGUARDO

@ SEDE MONTELIBANO

@ SEDE ROSARIO

@ SEDE SAN CAYETANC

@ SANTATERESITA PRINCIPAL
@ DINAMARCA PRINCIPAL

CAMPESTRE SAN JOSE PRINCIPAL
315 (60%)

13 VW



SEXO

325 respuestas
@ FEMENING
@ 1ASCULING

1. ¢Esta de acuerdo con la hora en que se sirve el refrigerio?

3235 respuestas

@ nNo

-

2. ¢Le gusta el sabor de los alimentos que le dan en el refrigeric?

523 respuestas

® s
@ No

(]

=
Copiar

ID Copiar

LD Copiar



3.Cuando ve los alimentos del refrigerio, ¢Le provoca comerlos? Li;] Copiar

325 respuestas
L
@ No
4 ¢Le gusta recibir los alimentos que se incluyen en el refrigeric? LD Copiar
2235 respuestas
@S
@ No
5.¢Le parece adecuada la temperatura de las bebidas que trae el refrigerio? |0 Copiar
323 respuestas
®S
@& No

by
55




6.;Se siente a gusto donde come el refrigerio?

325 respuestas

®s
@ No

7.¢las manipuladoras de alimentos que realizan la entrega del refrigerio lo (1a)
tratan bhien?

@ 9
® No

8.;Al momente de comer el refrigerio del PAE lo apresuran para comerlo ?

325 respusstas

® s
@ No

No
432 (82.3%)

@ Copiar

@ Copiar

{_D Copiar

-

L

W
)



9.;.Observa gue al recibir el refrigerio hay orden en la entrega?

525 respuestas

® Si
® No

10.¢Prefiere los productos que venden en la cafeteria a los gue da el refrigerio
del PAE?

@ si
@ No

11.¢Hay dias que prefiere nc consumir el refrigerio del PAE porque no le
agradan los alimentos gue trae?

525 respusstas

@ s
@ No

L@ Copiar

LD Copiar

]_D Copiar



(4]

LD Copiar

Si no se come el refrigerio gue le dan en la institucion educativa

25 respuestas

@ .Seloregala a un compareroia)?
@ .Bota el refrigerio a 12 basura?

e
Gy
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ALCALDIA DEs

ACACIAS

ACTA DE REUNION N°01

ORGANISMO, DEPENDENCIA, COMITE O CONSEJO

Primer Mesa Pt}biica del Programa de Alimentaciéon Escolar del Municipio de Acacias.

21 de marzo de HORA 8:00 am HORA TERMINACION | 10:00 am
2024 INICIO

FECHA

OBJETIVO DE LA REUNION

Primer Mesa Publica del Programa de Alimentacion Escolar - PAE para la vigencia 2024

AGENDA

1. Saludo del sefior alcalde Municipal de Acacias o delegado.
. Intervencidn de la secretaria Social de Educacion, Cultura y Deportes
. Informacidn de la ejecucidn y resultados de la modalidad por la
Interventoria
4. Intervencion del operador sobre la ejecucién del PAE
5. Intervencion del seguimiento y vigilancia realizada por los Comité de
Alimentacion Escolar y personeros estudiantiles.
6. Participacion de la comunidad
7. Proposiciones y varios

2
3

DESARROLLO

1- Saludo del sefior alcalde Municipal de Acacias o delegado.

El secretario privado de la Alcaldia Municipal Coronel (R) Mario Pedroza, extiende un

cordial saludo a los asistentes a la mesa publica por parte del sefior Alcalde Coronel (R)
Carlos Julio Plata.

Interviene recordando la necesidad de establecer un acercamiento con cada uno de los
actores que intervienen en el Programa de Alimentacion Escolar (PAE) y conocer su
opinién y sugerencias frente a la ejecucion del mismo en el Municipio de Acacias .De
acuerdo con dicha directriz, las mesas publicas “son espacios de participacion e
interlocucion entre los autores del PAE que promueven el didlogo abierto, la concertacion
de articulacién de acciones para la implementacién de los lineamientos y la realizacion
de seguimiento a la operacion del programa en el territorio. Este mecanismo permite
conocer las caracteristicas de la implementacién, aspectos por mejorar, propuestas y

alternativas de solucidn que contribuyan a la mejora continua del Programa de
Alimentacion Escolar’.

Contribuir al adecuado estado nutricional de la poblaciéon escolar, como condicién
indispensable para el logro de aprendizajes, acompafiando a las politicas educativas de

extension del tiempo pedagogico en las escuelas, ademas de considerar situaciones de
riesgo alimentario.
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ALCALDIA DEs

ACACIAS

En esta Mesa Publica, los participantes recibiran un informe de como se entrega
el PAE en las instituciones educativas oficiales atendidas por el Municipio de Acacias, el

operador del servicio, el cumplimiento en la entrega del alimento complementario entre
otros aspectos administrativos.

won

El Comité de Alimentacion Escolar en las instituciones educativas oficiales tiene como
objetivo fomentar la participacion de la comunidad académica, el sentido de pertenencia
y el control social durante la planificacion y ejecucion del PAE, para asi optimizar su
operatividad y contribuir a mejorar la atencién de las nifias, nifios y adolescentes.

La Dra. Haidiby Rada Profesional Especializado de la Secretaria social de educacion,
cultura y deportes, extiende un cordial saludo a los asistentes; Recordando en primer
lugar la normativa que regula el presente comité; la RESOLUCION No. 00335 DEL 23
DE DICIEMBRE DE 2021 "Por la cual se expiden los Lineamientos Técnicos —
Administrativos, los Estadndares y las Condiciones Minimas del Programa de

Alimentacion Escolar — PAE", se convoca a la Mesa Publica del Programa de
Alimentacion Escolar.

Objetivo general del PAE es suministrar un complemento alimentario que contribuya al
acceso, la permanencia, la reduccién del ausentismo, y al bienestar en los
establecimientos educativos durante el calendario escolar y en la jornada académica de
los nifios, nifias, adolescentes y jovenes registrados en la matricula oficial desde
preescolar hasta basica y media, fomentando habitos alimentarios saludables y
aportando al logro de las trayectorias educativas completas con resultados de calidad.

Por tanto, los participantes de la primer mesa publica PAE 2024
son:
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ACACIAS

No. |CARGO NOMBRE
1 ALCALDE MUNICIPAL O DELEGADO CR. (R) CARLOS JULIO PLATA BECERRA
INTERVENTORA DEL PAE ADRIANA MARIA VERA MONROY
SECRETARIA SOCIAL DE EDUCACION,
3 CULTURA Y DEPORTES ANGELA GUTIERREZ BUSTAMANTE

REPRESENTANTE DEL OPERADOR PAE UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE

ACACIAS 2023
¥/Q DELEGADOS RL/ LINA MARIA GANTIVA MERCHAN

VEINTE DE JULIO

RECTORES DE LAS INSTITUCIONES BRISAS DEL GUAYURIBA
5 EDUCATIVAS ATENDIDAS POR EL SANTA TERESITA
MUNICIPIO: SAN JOSE
DINAMARCA
VEINTE DE JULIO
5 PRESIDENTE DEL COMITE DE e
ALIMENTACION ESCOLAR ehlaiss
DINAMARCA
VEINTE DE JULIO
SANTA TERESITA
7 PERSONERO ESTUDIANTIL Ealisns
DINAMARCA
s VEEDORES
) PERSONERIA MUNICIPAL
10 DIRECTORES DE NUCLEO LR GRLANDO BOMERO

LIC. ASTOLFO CONTRERAS

Se invita a la Primer Mesa Publica del Programa de Alimentacion Escolar - PAE para la vigencia 2024.
2. Intervencion de la secretaria Social de Educacién, Cultura y Deportes

La doctora Angela Gutiérrez Bustamante secretaria Social de Educacién, Cultura y
Deportes da un cordial saludo a los asistentes y realiza la presentacién de la doctora

Adriana Vera en calidad de interventora del contrato No. 771 de 2023 para que inicie la
presentacion.

3. Informacion de la ejecucion y resultados de la modalidad por la
Interventoria

La Doctora ADRIANA MARIA VERA MONROQY, presento informe sobre resultados de la
ejecucion del contrato cuyo objeto es !NTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA,
FINANCIERA, CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO
ES IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A
LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS META.
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RTTET

% ACACIAS

A MARLA VERA MONROY . NIT; 52073664-2
INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA,
CONTABLE, AMBIENTAL Y IURIDICA AL CONTRATO CUYO

OBJETO.  ES IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
JALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A LOS ESTUDIANTES
MATRICULADOS  EN.  LAS  INSTITUCIONES = EDUCATIVAS
| OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS META

BUHCUATROCIENTOS  CUARENTA Y  OCHO  MILLONES
CUATROGIENTOS NOVENTA Y U MIL NOVECIENTOS SESENTA
1PESOS MCTE ( $ 448.491.960)

{NUEVE (05) MESES QUINCE (15) DiAS

AVANCE ECONOMICO CONTRATO DE SUMINISTRO E
e INTERVENTORIA PAE

CONTRATO No. 771-2023
PORCENTAJE ECONOMICO DESDE EL
08 DE AGOSTO DE 2023 HASTA EL 29

DE FEBRERO DE 2024

= AVANCE % CONTRATO No. 771-2023
& AVANCE % CONTRATO No. §23-2023
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Le informo al Mesa Publica del Programa de Alimentacion Escolar los objetivos de la
Interventoria, los siguientes:

v' Asegurar mediante una Interventoria/Supervision proactiva, la calidad del
desarrollo del objeto del contrato.

v" Representar a la Entidad, para la adecuada ejecucion de los contratos apoyandola
en la direccion y coordinacion del mismo sin ir en contra de la misién y los valores
de la entidad.

v' Informar a la Entidad, en forma continua y periddica sobre el avance, problemas
y soluciones presentados en el desarrollo del contrato, a través de informes
periddicos que deba presentar.

v" Supervisar y controlar la gestién técnica y administrativa desarrollada por el
contratista para el cumplimiento de las obligaciones contratadas detalladas en el
contrato respectivo.

v' Efectuar un estricto control de la calidad de los materiales empleados por el
contratista, a partir del reglamento y de las especificaciones técnicas generales y
particulares contratadas, asi como de las obligaciones pactadas.

v

Asegurar el cumplimiento de las metas contractuales, logrando que se desarrollen

los contratos de obra, dentro de los presupuestos de tiempo e inversién previstos
originalmente.

4. Intervencion del operador sobre la ejecucion del PAE

La Dra. Katherine Ramirez en representacién de la UNION TEMPORAL ALIMENTACION
PAE ACACIAS 2023 presento la ejecucion del contrato cuyo IMPLEMENTACION DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A LOS ESTUDIANTES

MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
MUNICIPIO DE ACACIAS-META.

Ay gkaien oy
ENERA DELCONTRATO * ACACIAS
(')G “UDADES e . o GENERALIDADES DEL CONTRATO

@ ACAdias |

ool
1. GENERALIDADESDELCONTRATO |
INPLENENTACOR DELPROGHAMA DE AUMENTACION ESCOL. |

OBIETO mm“ﬁmmm%mm : | 1. GENERALIDADES DEL CONTRATO ACTUALIZADAS
| CONTRATO: Wmmtﬂw&smwﬁmw DEACACIAS: g‘g%::; OCHO (8) DE AGOSTO DE 2023
| TR
] FECHA FINAL i,
‘:AZO Dg". OCHO (8) MESES Y QUINCE (15) DiAS INICIAL VEINTIDOS (22) DE ABRIL DE 2024
dﬂrrnsmm o R s : L‘i"::g;: TRES (3) MESES Y VEINTITRES {24) DIAS
EGAL o
|CONTRATISTA:  UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 SUSPENSION  PRIMERO (1) DE DICIEMBRE DE 2023
mmm: paeacacias2023@gmail.com REINICIO PRIMERO {1) DE FEBRERO DE 2024
\cl:mn DEL sy gm:““ CUATRO (4) MESES Y VEINTIDOS(22} DIAS
'N'CONTRATO:  771de 2023 FECHA FINAL o
FECHAINICAL  0CHO (8] DE AGOSTO DF 2023 AcTuALZADA  VEINTIDOS (22) DE JUNIO DE 2024
QFECHAFINAL  VEINTIDOS (22) OE ABRIL DE 2024 s
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RACIONES EN CLAUSUTADO  § ACACIAS

RACIONES ENTREGADAS % ACACAS

o Ems UNIDID  CANTIOAD
ACOSTO SHTEMSIE OCTUMAE WOVEMERE T
piea ko nifce, N e WIS DASTIMD RADONES.
nifas y s o 247554 ONTDAS  CANTIDAD CANTIOND CANTIODMD  BNTAEGADES
322 irricuts (SMAT) g Sres rural y urbana del monkipio de Acscias en Nl 20" A e
prewscolar y Primania grados 110, 2do y 3r0 {incheye ampaque) Rt i b e s
PIOERESTES SITICUTININ ¥ FERTECT 8
nch st 105 nifos, 121 o Sicems infegreds de Vamicute SIALT)  Fapdn  MDSSH Pt arns B X/ 1209
e v g5 an el § 25 70 el y e e O 0
1.2.2 Wiatriculas [SIMAT] el draa rural y urbana del municipio de Acaason Mivel  Racion 438,651 m“"‘;:"h"‘“", et
primaria gradas 40 y Stia, e
sucundaris, media y icko complemnanio {inchuye empagae) e ey s
cide incummiweace pany loT ndor rifey
COSTOS FUCS sevescartas IOy e 48
2 DOTACKON DE ASEQ MES 850 137 P letea Integrion de Mamicules [SMAT] o 1
i1 Pera— ol i de Becon  A3LEEL e i, s Ho1 RLLE
222 GASTOS FUIOS DE OPERACION MES 8,50 ACRCIES € el eman gracan 52y S,
SECURCHN. METta ¥ LK CoMplemertans
222 PERSOMAL PAES. 850 - ol
222 TRANSPORTE MES as0
ASPECTOS TECNICOS RESOLUCION 335 DE 2021 -CICL0S DE MENU % ACACIAS | ACACIAS

| Calidaddela '
 ‘materia
. oprima.

, gy seyn i
FORTALEZAS OPERACION PAE % ACACias

P ESTRUCTURA ORGANIZACIONAL
PPARTICIPACION CIUDADANA

PVIGILANCJA Y SEGUIMIENTO SECRETARIA SOCIAL, DE
EDUCACION, CULTURA Y DEPORTES

P VERIFICACION DE LA INOCUIDAD DE LAS RACIONES

5. Intervencion del seguimiento y vigilancia realizada por los Comité de
Alimentacion Escolar y personeros estudiantiles.

Intervencidn del representante de personeria Municipal de Acacias reiterando “El objetivo
de la Mesa Publica del Plan de Alimentacion Escolar, PAE, es socializar todas las
generalidades del programa, fortalecer los canales de comunicacion y darles a estos
integrantes de la Mesa Publica del Programa de Alimentacion Escolar las herramientas
para poder desarrollar mejor el seguimiento al programa en sus instituciones educativas”

6. Participaciéon de la comunidad

Durante el desarrollo del Comité no presentd ninguna participacién de la Comunidad.

7. Proposiciones y varios
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No hay proposiciones y varios.

Se da por terminada la mesa publica.

CONCLUSIONES

Se da cumplimiento a la realizacién de la primer mesa publica del Programa de
Alimentacién Escolar en el Municipio de Acacias.

COMPROMISOS

ACTIVIDAD

FECHA RESPONSABLE

Sin compromisos

Asistentes: (Relacionar el formato registro de
asistencia indicando tema y fecha)

Se Relaciona El Formato De Asistencia Donde Firman Los Participantes Con Sus
Datos.

Para constancia de lo anterior, se firma la prese

nte acta bajo la responsabilidad expresa de los que intervienen en ella, de

conformidad con las obligaciones y funciones desemperadas por cada uno de los mismos

Revisé Aprobo
(e, Gg»émé
BUSTAMANTE Anexa asistencia

Secretaria Social, de Educacion,
Cultura y Deportes

Proyecto: Haidiby Rada Betancourt/ Profesional

'CJ:&\JJ\\I ] f)
Especializado SSECD A

Reviso: Angela Gutiérrez Bustamante / Secretaria social de educacion, cultura y deporte
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LABORATORIO S.A.S

REPORTE DE RESULTADOS
DE LABORATORIO

REPORTE

712-2024

FECHA DE REPORTE

18 DE MARZO DE

2024
CODIGO: F-OP-MB-29 VERSION: 02 FECHA: 07-04-2021
ADRIANA MARIA VERA Acacias - Meta
CLIENTE: MONRQY DIRECCION / TEL
NIT: 52073664-2 CONTACTO CLIENTE: adriana.interventora@gmail.com
LUGAR TOMA DE MUESTRAS SEDES PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE ACACIAS

INFORMACION DE LA MUESTRA

FECHA TOMA DE
MUESTRAS 15/03/2024 FECHA DE ANALISIS 15/03/2024
FECHA SALIDA TEMPERATURA
CODI INTERNO - 17/03/2024
0DIGO el MICROBIOLOGIA 1981 DE RECIBO °C -
FECHA FECHA
MUESTRA LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD (RABUSeEsE{r\a/%E(’ZrLCa)%EEn
Informacion no empagque original
AVENA - 01/08/2024 L 155 6 x 200 c/u o
EL RECREC
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
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Wﬁ G ma:% Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

GSEC-F21 PLANILLA UNICA DE CARACTERIZACION DE POBLACION ATENDIDA y
GSEC-16 FICHA DE CARACTERIZACION DE POBLACION BENEFICIADA

1 mensaje

PAE ACACIAS <paeacacias2023@gmail.com>
Para: Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>
CC: Proteccion Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

21 de marzo de 2024, 3:13 p.m.

Cordial saludo;

Respetuosamente, me permito hacer entrega de los formatos GSEC-F21 PLANILLA UNICA DE CARACTERIZACION DE
POBLACION ATENDIDA y GSEC-16 FICHA DE CARACTERIZACION DE POBLACION BENEFICIADA DE LOS SUJETOS
DE DERECHO REMITIDOS EN EL SIMAT DE MATRICULA OFICIAL; los cuales hacen parte del informe No. 5 enviado el
dia 19 de marzo, como se eVidencia a continuacién:

INFORME No. 5 =

e @
». PAEACACIAS w O « |
e d
e -
cial saluCo
rcial No. 5 correspondiente al periode del 01 al 29 de febrero
contrate No. 7712023
10 archivos adjuntos+ Analizado por Gma b &
& iche &
= y & y o 4
O ACACAY
ror w - py @ v
13
‘.
B sianitasss o @ r & 4
Atentamente;

Lina Maria Gantiva Merchan

& F21YF16rar



W@ Gm a ﬁ Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

INFORME No. 5

1 mensaje

PAE ACACIAS <paeacacias2023@gmail.com>

19 de marzo de 2024, 3:36 p.m.
Para: Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Cordial saludo

De la manera mas atenta, me permito hacer entrega del informe parcial No. 5 correspondiente al periodo del 01 al 29 de
febrero de 2024, para que sea revisado y avalado por la interventoria del contrato No. 771-2023.

Cordialmente
Lina Maria Gantiva Merchan

10 archivos adjuntos

sy ACTA DE SUSPENSION.pdf
1006K

«y ACTA DE REINICIO .pdf
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[5 Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Incumplimiento Informe GESPROY periodo febrero de 2024

1 mensaje

Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 15 de marzo de 2024, 11:54 a.m.

Para: Proteccion Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>, aleida.mateus@campestresanjose.edu.co,

iedinamarca@hotmail.com, veintedejulio2007 @hotmail.com, iersantateresita@hotmail.com, PAE ACACIAS
<paeacacias2023@gmail.com>

Doctora
ANGELA GUTIERREZ BUSTAMANTE
Secretaria Social de Educacién, Cultura y Deportes

Cordial saludo,

De manera respetuosa, y en cumplimiento a lo acordado en el comité de seguimiento PAE, del dia 22 de febrero, informo a
través de este medio que a la fecha no ha sido radicado el informe del contratista correspondiente a la ejecucion del
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE ACACIAS , en el marco del contrato de suministro N° 771/2023 para el
periodo 1 al 29 de febrero en las Instituciones Educativas Beneficiarias del Municipio de Acacias..

Teniendo en cuenta que la fuente de financiacion del contrato mencionado son los recursos correspondientes al SISTEMA
GENERAL DE REGALIAS el Municipio de Acacias debe reportar de manera oportuna el informe de avance al aplicativo
GESPROQY que es la plataforma tecnolégica creada por el Departamento Nacional de Planeacion para las entidades
ejecutoras la cual debe ser alimentada con la informacion precisa de la ejecucién del proyecto para el cual fueron
destinados los recursos del SGR, el incumplimiento en el reporte oportuno de la ejecucion puede llevar a sanciones
aplicadas al municipio de Acacias, por cuanto existen fechas limite para el cargue de dicha informacion, sin embargo les
reitero que sin la certificacion de los Rectores de las Instituciones beneficiarias la misma no podra ser cargada, en razon a

lo anterior no se cuenta con la informacion soportada de la ejecucién del contrato mencionado, razén por la cual no se
puede adelantar el reporte correspondiente al mes de febrero.

Con el acostumbrado respeto.

ADRIANA MARIA VERA M



G ma gi Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Fwd: Solicitud de informacién de proveedores
1 mensaje

Educacién Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

14 de marzo de 2024, 8:43 a.m.
Para: Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>, paeacacias2023@gmail.com

Buenos dias,
Interventoria y Operador PAE

De acuerdo al correo que antecede, solicitamos su colaboracion en remitir informacién si les aplica.

Cordialmente,

ALCALDIA DEsr

2 ACACIAS

Haidiby Rada Betancourt

Profesional Especializado

Secretaria Social de Educacidn, Cultura y Deportes
Email: educacion@acacias.gov.co

Linea PBX: 3203509652

Ext: 2302

Nit: 892001457-3

Direccién: Carrera 15 # 12-50 Barrio Centro

Codigo postal: 507001

www.acacias.gov.co

FEEY Y

AVISO LEGAL: Este correo electronico contiene informacion confidencial de la
Alcaldia de Acacias Meta. Si Usted no es el destinatario, le informamos que no
podra usar, retener, imprimir, copiar, distribuir o hacer publico su contenido, de
hacerlo podria tener consecuencias legales como las contenidas en la Ley 1273
del 5 de Enero de 2009 y todas las que le apliquen. Si ha recibido este correo por
srror, por favor inférmenos a seguridaddigital@acacias.gov.co y borrelo. Si usted
es el destinatario, le salicitamos mantener reserva sobre el contenido, los datos o
informacion de contacto del remitente y en general sobre la informacion de este
documento y/o archivos adjuntos, a no ser que exista una autorizacién explicita.

-=—--——- Forwarded message —-—-—-

De: Social Alcaldia de Acacias <social@acacias.gov.co>

Date: jue, 14 mar 2024 a las 8:31

Subject: Fwd: Solicitud de informacién de proveedores

To: Adulto Mayor <adultomayor@acacias.gov.co>, Proteccién Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

Buenos dias

De manera atenta me permito remitir la siguiente solicitud, por favor dar respuesta.

Cordialmente,

/ﬂ’?,v;\ ALCALDIA DEs

t ACACIAS

Angela Gutiérrez Bustamante
Secretaria de Despacho

Secretaria Social de Educacion. Cultura v Deporte




Ext: 2302

Nit: 892001457-3

Direccion: Cra.15 #12 -50 Barrio Centro
Cadigo postal: 507001
www.acacias.gov.co

00PR6

AVISO LEGAL:Este correo electronico contiene informacion confidencial de la
Alcaldia de Acacias Meta.Si Usted no es el destinatario, le informamos que no
podra usar, retener, imprimir, copiar, distribuir o hacer piblico su contenido, de
hacerlo podria tener consecuencias legales como las contenidas en la Ley 1273
del 5 de Enero de 2009 y todas las que le apliquen. Si ha recibido este correo por
error, por favor informenos a seguridaddigital@acacias.gov.co y bérrelo. Si usted
es el deslinatario, le solicitamos mantener reserva sobre el contenido, los datos o
informacién de contacto del remitente y en general sobre la informacion de este
documento y/o archivos adjuntos, a no ser que exista una autorizacién explicita.

-—---——- Forwarded message ——-—-

De: Riesgos Laborales Alcaldia de Acacias <riesgoslaborales@acacias.gov.co>

Date: jue, 14 mar 2024 alas 7:47

Subject: Solicitud de informacién de proveedores

To: Gobierno Alcaldia de Acacias <gobierno@acacias.gov.co>, Juridica Alcaldia de Acacias <juridica@acacias.gov.co>, Planeacién
Alcaldia de Acacias <planeacion@acacias.gov.co>, Fomento Alcaldia de Acacias <fomento@acacias.gov.co>, Social Alcaldia de
Acacias <social@acacias.gov.co>, Agencia Empleo <agenciadeempleo@acacias.gov.co>, Control Interno Alcaldia de Acacias
<controlinterno@acacias.gov.co>, Coronel Carlos Julio Plata Becerra <alcaldia@acacias.gov.co>, Secretaria Privada Alcaldia de
Acacias <sprivada@acacias.gov.co>, ALDEMAR BAQUERO BONILLA <financiera@acacias.gov.co>, MARTIN DARIO VEGA

MARQUEZ <tic@acacias.gov.co>, Contratacion Alcaldia de Acacias <contratacion@acacias.gov.co>, Salud Alcaldia de Acacias
<salud@acacias.gov.co>

Cc: Copasst Alcaldia de Acacias <copasst@acacias.gov.co>

Buenos dias

Sefiores

SECRETARIOS DE DESPACHO
JEFES DE OFICINA

Alcaldia Municipal de Acacias

Cordial saludo;

Teniendo en cuenta que la Resolucién 0312 del 13 de febrero del 2019, establece los Estandares Minimos, requisitos y
procedimientos de obligatorio cumplimiento de los empleadores y contratantes, mediante los cuales se establecen, verifican y controlan
las condiciones basicas de capacidad técnico - administrativa y de suficiencia patrimonial y financiera indispensables para el
funcionamiento, ejercicio y desarrollo de actividades del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST y su
aplicacion rige para la Administracion Municipal de acuerdo a lo estipulado en el CAPITULO Ill ESTANDARES MINIMOS PARA

EMPRESAS DE MAS DE CINCUENTA (50) TRABAJADORES CLASIFICADAS CON RIESGO I, 1, 1lI, IV é V'Y DE CINCUENTA (50)
O MENOS TRABAJADORES CON RIESGO IV O V, me permito solicitar la siguiente informacion:

De acuerdo a la Resolucidn, la Administracion debe realizar:

EMPRESAS DE MAS DE CINCUENTA (50) TRABAJADORES
TEm CLASIFICADAS CON RIESGO 1, II, 111, IV O V Y DE CINCUENTA MODO DE VERIFICACION
(50) 6 MENOS TRABAJADORES CON RIESGO IV 6 V.

= Verificar la existencia de un procedimiento
Identificacion y - : o .3 . A -

- Establecer un procedimiento para la identificacién y evaluacién |para la identificacion y evaluacién de las
evaluacién para la

;s ; de las especificaciones en SST de las compras y adquisicion de |especificaciones en SST de las compras o
adquisicion de bienes i ¢ s g
ysenditios productos y servicios. adquisicion de productos y servicios y
constatar su cumplimiento.

i g . Solicitar el documento que sefiale los
Evaluacion y seleccidn |Establecer los aspectos de SST que podra tener en cuenta la ol L ; q
- - criterios relacionados con SST para la
de proveedores y empresa en la evaluacion y seleccion de proveedores y - -
. . evaluacion y seleccion de proveedores,
contratistas contratistas .
cuando la empresa los haya establecido.

Por lo anterior y con el fin de dar cumplimiento a la Resolucién precitada, se requiere que cada una de las Secretarias nos indique los
proveedores o contratistas terceros que tienen a cargo con el fin de realizar la verificacion del cumplimiento en los estudios previos acerca del

-~ PN PR D i e ke A Ve

e R i



Agradezco que esta informacion sea suministrada antes de finalizar el mes de marzo.

Quedo atenta,

ALCALDIA DEs

ACACIAS

Maria Fernanda Sabogal Ortiz

Tecnico Operativo - Riesgos Laborales

Secretaria Administrativa y Financiera

Email: riesgoslaborales@acacias.gov.co

Celular: 3214904877

Linea PBX: 3203509652

Nit: 892001457-3

Direccion: Calle 14 N° 21-32 Barrio Cooperativo. Acacias - Meta
Cédigo postal: 507001

www.acacias.gov.co

00006

AVISO LEGAL: Este correo electrénico contiene informacion confidencial de la
Alcaldia de Acacias Meta. Si Usted no es el destinatario, le informamos que no
podra usar, retener, imprimir, copiar, distribuir o hacer publico su contenido, de
hacerlo podria tener consecuencias legales como las contenidas en la Ley 1273
del 5 de Enero de 2009 y todas las que le apliquen. Si ha recibido este correo por
error, por favor informenos a seguridaddigital@acacias.gov.co y borrelo. Si usted
es el destinatario, le solicitamos mantener reserva sobre el contenido, los datos o
informacion de contacto del remitente y en general sobre Ia informacion de este
documento y/o archivos adjuntos, a no ser que exista una autorizacion explicita.



Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

ACTUALIZACION DE POLIZAS

2 mensajes

PAE ACACIAS <paeacacias2023@gmail.com>
Para: contratacion@acacias.gov.co
CC: adriana.interventora@gmail.com

5 de marzo de 2024, 9:54 a.m.

Cordial saludo

De la manera méas atenta me permito solicitar su apoyo para la suscripcion del acta de aprobacién de pdlizas del contrato
No. 771 - 2023, el cual tiene por objeto "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A
LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE
ACACIAS - META" , toda vez que es un documento indispensable para tramitar la cuentas respectivas.

Agradecemos su gestion

Adjunto, trazabilidad de solicitud de aprobacién y cargue de las poélizas en plataforma

2 archivos adjuntos

POLIZAS COTRATACION.png
L 74K

ACEPTACION DE POLIZAS.png
93K

Zducacidn Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

14 de marzo de 2024, 8:11 a.m.
Para: Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Buenos dias

Doctora
Adriana Vera
Interventora Contrato No. 771 de 2023

De acuerdo al correo que antecede, se solicita se adelante los tramites solicitados por la oficina de contratacion.

Cordialmente,

ﬂ?a\ ALCALDIA DEs
A 7

2 ACACIAS

Haidiby Rada Betancourt

Profesional Especializado

Secretaria Social de Educacién, Cultura y Deportes
Email: educacion@acacias.gov.co




Direccion: Carrera 15 # 12-50 Barrio Centro
Cédigo postal: 507001
Www.acacias.gov.co

0006

AVISO LEGAL: Este correo elecironico contiene informacion confidencial de la
Alcaldia de Acacias Meta. Si Usted no es el destinatario, le informamos que no
podrd usar, retener, imprimir, copiar, distribuir o hacer publico su contenido, de
hacerlo podria tener consecuencias legales como las contenidas en la Ley 1273
del 5 de Enero de 2009 y todas las que le apliquen. Si ha recibido este correo por
error, por favor inférmenos a seguridaddigital@acacias.gov.co y bérrelo. Si usted
es el destinatario, le solicitamos mantener reserva sobre el contenido, los datos o
informacion de contacto del remitente y en general sobre la informacion de este
documento y/o archivos adjuntos, a no ser que exista una autorizacién explicita.

--—---——— Forwarded message ---------

De: Laura Carrero Miranda <lauracarrerom@gmail.com>

Date: jue, 14 mar 2024 a las 8:08

Subject: Re: ACTUALIZACION DE POLIZAS

To: Educacion Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

Cc: Contratacion Alcaldia de Acacias <contratacion@acacias.gov.co>, Jorge Ivan Moya G.
<jorgeivanmoyag1989@gmail.com>

Respetados, reciban un cordial saludo.

De manera atenta nos permitimos informar que se culminé satisfactoriamente el tramite de revision, aprobacion y tramite en
SECOQP |l de las garantias del contrato OCA-771-2023.

iataniias del grovendoe
Id de la garanna Justibcacion Two de gacantia waler  Emtsor

A EER ELPET Corrran e PHAT MED OGS S O NPGHROS DEL 2aoaimet
rpure

Vercids

Desde la Oficina de Contratacion se les realiza la invitacion a radicar en debida forma la solicitud de modificacion para
ajustar |a fecha de terminacion del contrato en plataforma, pues alli reposa 22/04/2024, pero en el documento denominado

"ACTA REINICIO CONTRATO 771 DE 2023.pdf", se evidencia que la fecha de terminacién actual del contrato seria dos (02)
meses después, es decir, el 22/06/2024.

Adjuntamos las circulares expedidas por esta Oficina y que son relativas a dicha radicacion, asi mismo los Gnicos canales
destinados para tal fin.

Quedamos atentos a cualquier inquietud.

Cordialmente,

Laura Vanessa Carrero Miranda
Abogada especialista contratista
Oficina de Contratacion
Municipio de Acacias (Meta)

3 archivos adjuntos

b 3.2. GEST - F - 14 DIRECTRICES PARA LA RADICACION EN EL DRIVE.pdf
1944K

) 3.1. GEST - F - 13 DIRECTRICES PARA LA RADICACION EN EL DRIVE.pdf
1893K

sy 3. GEST - F - 12 SUSPENSION Y REINICIO DE CONTRATOS.pdf
s 1787K



%%ﬁg G ma ;; Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Solicitud informacién urgente
3 mensajes

Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 12 de marzo de 2024, 7:50 a.m.
Para: PAE ACACIAS <paeacacias2023@gmail.com>

Cordial saludo,

En razén a lo solicitado por la entidad territorial a esta interventoria se requiere dar respuesta adjuntando la informacién
correspondiente al la caracterizacion de la poblacién beneficiara del programa PAE ACACIAS, atendidos en el marco del

contrato de suministro No. 771/2023, allegando la base de datos GSEC-F-21 Planilla Unica de Caracterizacion de
Poblacion Atendida con el programa.

Con el acostumbrado respeto,

Adriana Maria Vera
Interventora
Contrato de Suministro No. 771/2023

PAE ACACIAS <paeacacias2023@gmail.com> 12 de marzo de 2024, 10:36 a.m.
Para: Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Cordial saludo

En aras de garantizar la efectividad, eficacia y eficiencia del programa de alimentacién escolar pae Acacias, el operador de
dicho suministro contratado bajo el No. 771-2023, se cifie a la informacion del SIMAT para la elaboracién de Formato -
REGISTRO Y CONTROL DIARIO DE ASISTENCIA firmado por los rectores de cada institucion, Formato- GSEC-F21
PLANILLA UNICA DE CARACTERIZACION DE POBLACION ATENDIDA y GSEC-16 FICHA DE CARACTERIZACION DE
POBLACION BENEFICIADA DE LOS SUJETOS DE DERECHO REMITIDOS EN EL SIMAT DE MATRICULA OFICIAL: es
de aclarar que dicha informacion denominada SIMAT, fue entregada al contratista el dia 05 de marzo del presente afio, por
ende el operador se encuentra entregando las planillas a cada institucién educativa conforme se van terminando de
elaborar, resaltando que este trabajo toma su tiempo, ya que son muchos beneficiarios que deben ser filtrados y
digitalizados en los formatos antes mencionados, por lo anterior y en aras de garantizar el cumplimiento de las metas de
todas las partes aqui interesadas, solicitamos tiempo prudencial de 5 dias para la entrega de dicha informacién, no obstante

si llegase a completarse |a informacién mucho antes de lo aqui expuesto, se remitira a la interventora del contrato para lo
concerniente,

Esta eventualidad se vera sujeta a este lapso por este primer informe, debido a que este es la base para este afio de
ejecucién 2024.

Esperando tener comprension y afirmacion de lo aqui escrito.

Lina Maria Gantiva )
RL. UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023

[Texto citado ocuito)

Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 13 de marzo de 2024, 12:34 a.m.
Para: Proteccion Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

Cordial saludo,

Remito informacién entregada por el contratista del Contrato de Suministro No. 771 de 2023, quienes manifiestan que la
Gltima informacién de la base de datos del sistema integrado de matricula SIMAT fue remitido por la entidad el dia 5 de
marzo, teniendo en cuenta que esta base de datos es una herramienta que permite organizar y controlar la informacion de
la poblacion estudiantil matriculada en el Municipio de Acacias y es el insumo para el diligenciamiento del formato solicitado
GSEC-F21 PLANILLA UNICA DE CARACTERIZACION DE POBLACION ATENDIDA, el contratista manifiesta que requiere
de por lo menos 5 dias para la entrega de dicha informacion.

Lo anterior para su conocimiento y fines pertinentes,

Adriana Maria Vera M

Intaniantara
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Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Solicitud Informacién Raciones Mes febrero de 2023
2 mensajes

Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 10 de marzo de 2024, 10:46 p.m.
Para: aleida.mateus@campestresanjose.edu.co, iedinamarca@hotmail.com, veintedejulio2007 @hotmail.com,
iersantateresita@hotmail.com

CC: Proteccion Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>, PAE ACACIAS <paeacacias2023@gmail.com>

Cordial saludo,

De manera respetuosa, y en cumplimiento a lo acordado en el comité de seguimiento PAE, del dia 22 de febrero, solicito la
colaboracion para la entrega de las planillas de certificacion de rectores debidamente verificada y firmada correspondientes
a las raciones suministradas durante el periodo 5 al 29 de febrero en las Instituciones Educativas Beneficiarias del

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE ACACIAS, en el marco de la ejecucién del Contrato de Suministro No.
771/2023.

Teniendo en cuenta que [a fuente de financiacién del contrato mencionado son los recursos correspondientes al SISTEMA
GENERAL DE REGALIAS el Municipio de Acacias debe reportar de manera opertuna el informe de avance al aplicativo
GESPROY que es la plataforma tecnolégica creada por el Departamento Nacional de Planeacion para las entidades
ejecutoras la cual debe ser alimentada con la informacién precisa de la ejecucion del proyecto para el cual fueron
destinados los recursos del SGR, el incumplimiento en el reporte oportuno de la ejecucidn puede llevar a sanciones
aplicadas al municipio de Acacias, por cuanto existen fechas limite para el cargue de dicha informacion, sin embargo les
reitero que sin la certificacion de los Rectores de las Instituciones beneficiarias la misma no podré ser cargada.

La fecha limite para el reporte de esta informacion al municipio por parte del operador junto con la revision de la

interventoria son los primeros 10 dias del mes, razén por la cual el Municipio tiene alertas frente al incumplimiento en los
reportes de meses anteriores

Con el acostumbrado respeto.

ADRIANA MARIA VERA M
INTERVENTORA ,
CONTRATO DE INTERVENTORIA No 823/2023

PAE ACACIAS <paeacacias2023@gmail.com>
Para: Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

C.C: aleida.mateus@campestresanjose.edu.co, iedinamarca@hotmail.com, veintedejulio2007 @hotmail.com,
.rsantateresita@hotmail.com, Proteccién Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

12 de marzo de 2024, 10:35a.m.

Cordial saludo

En aras de garantizar la efectividad, eficacia y eficiencia del programa de alimentacion escolar pae Acacias, el operador de
dicho suministro contratado bajo el No. 771-2023, se cifie a la informacion del SIMAT para la elaboracién de Formato -
REGISTRO Y CONTROL DIARIO DE ASISTENCIA firmado por los rectores de cada institucion, Formato- GSEC-F21
PLANILLA UNICA DE CARACTERIZACION DE POBLACION ATENDIDA y GSEC-16 FICHA DE GARACTERIZAGION DE
POBLACION BENEFICIADA DE LOS SUJETOS DE DERECHO REMITIDOS EN EL SIMAT DE MATRICULA OFICIAL: es
de aclarar que dicha informacién denominada SIMAT, fue entregada al contratista el dia 05 de marzo del presente afio, por
ende el operador se encuentra entregando las planillas a cada institucion educativa conforme se van terminando de
elaborar, resaltando que este trabajo toma su tiempo, ya que son muchos beneficiarios que deben ser filtrados y
digitalizados en los formatos antes mencionados, por lo anterior y en aras de garantizar el cumplimiento de las metas de
todas las partes aqui interesadas, solicitamos tiempo prudencial de 5 dias para la entrega de dicha informacion, no obstante

si llegase a completarse la informacién mucho antes de lo aqui expuesto, se remitira a la interventora del contrato para lo
concerniente,

Esta eventualidad se vera sujeta a este lapso por este primer informe, debido a que este es |la base para este afio de
ejecucion 2024.

Esperando tener comprensidn y afirmacion de lo aqui escrito.

Lina Maria Gantiva .
RL. UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023

[Texto citado oculto]



G Mma E; Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Remision Simat atenciéon PAE

Educacion Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co> 5 de marzo de 2024, 10:42 a.m.
Para: Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>, paeacacias2023@gmail.com

Buenos dias

Remito Simat de las instituciones educativas atendidas con el PAE del Municipio de Acacias, recordando que tiene datos
sensibles sélo para el uso de la operacion del PAE.

Cordialmente,

ALCALDIA DEs

% ACACIAS

Haidiby Rada Betancourt

Profesional Especializado

Secretaria Social de Educacion, Cultura y Deportes
Email: educacion@acacias.gov.co

Linea PBX: 3203509652

Ext: 2302

Nit: 892001457-3

Direccion: Carrera 15 # 12-50 Barrio Centro

Codigo postal: 507001

www.acacias.gov.co

AVISO LEGAL: Este correo electrénico contiene informacién confidencial de la
Alcaldia de Acacias Meta. Si Usted no es el destinatario, le informamos que no
podra usar, retener, imprimir, copiar, distribuir o hacer publico su contenido, de
hacerlo podria tener consecuencias legales como las contenidas en la Ley 1273
del 5 de Enero de 2009 y todas las que le apliquen. Si ha recibido este correo por
error, por favor informenos a seguridaddigital@acacias.gov.co y bérrelo. Si usted
es el destinatario, le solicitamos mantener reserva sobre el contenido, los datos o
informacién de contacto del remitente y en general sobre la informacion de este
documento y/o archivos adjuntos, a no ser que exista una autorizacién explicita.

=9 SIMAT 05032024.xlIsx
Sﬂ 1644K



Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

SOLICITUD DE SIMAT - 2024 ACTUALIZADO

PAE ACACIAS <paeacacias2023@gmail.com> 5 de marzo de 2024, 9:47 a.m.
Para: oros20041956@gmail.com
CC: social@acacias.gov.co, adriana.interventora@gmail.com

Cordial saludo

Por medio del presente correo se adjunta la solicitud realizada el dia 5 de febrero solicitando el SIMAT DEL ANO 2024, la
cual se adjunto el pantallazo de las 2 veces que se han solicitado en el mes de febrero.

Agradecemos su pronta y positiva respuesta

Cordialmente,

LINA MARIA GANTIVA MERCHAN
R/L PAE ACACIAS 2023

4 archivos adjuntos

SOLICITUD 5 FEBRERO DE 2024.png
114K

SOLICITUD 28 FEBRERO DE 2024.png
56K

N ACTA DE REINICIO.pdf
1568K

- SOLICITUD SIMAT.pdf
= 711K
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