
EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCIÓN CONTRACTUAL 

ANEXO 1 – EVIDENCIAS  

 

Contratista: Mauricio Andres Fernandez Yepes  

Número de contrato: Nº CO1.PCCNTR. 5779214  

Periodo: MAYO de 2024 

Supervisor de contrato: HECTOR HERNAN LOPEZ MENDEZ 

A continuación, se evidencian las actividades desarrolladas durante en el mes abril -
mayo de 2024: 

 
OBLIGACIONES CONTRACTUALES Y EVIDENCIAS: 
 
A. impartir formación a aprendices en el programa de formación presencial y con apoyo de las 

plataformas dispuestas por la entidad según el procedimiento de ejecución de la formación.  

                
    IE: ROZA ZARATE DE PEÑA 

    FICHA:2712243 

    FECHA : 16 ABRIL 

    RAP: EJECUTAR EVENTOS 

    PROGRAMA: OPERACIÓN DE EVENTOS 
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IE HUMBERTO RAFFO 

 FECHA : 17 ABRIL 

 RAP : Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto 

 FICHA:2916249 

 

 

 



 

  IE NUESTRA SEÑORA DEL PALMAR 
  FECHA : 18 ABRIL 

  RAP : Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto 

   FICHA: 2916255 

 

 



 

IE: LA BUITRERA 

 FECHA : 19 ABRIL 

PRESENTACION INSTRUCTOR A APRENDICES  
FICHA: 2916256 

PROGRAMA: COCINA  

RAP : Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto 

 

 



 

 

IE HUMBERTO RAFFO 
 FECHA : 22 ABRIL 

 RAP : Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto 

 FICHA:2916249 

 

 

 

 



 

 

    IE: ROZA ZARATE DE PEÑA 
FICHA:2916256 

 FECHA : 23 ABRIL 

PRESENTACION INSTRUCTOR A APRENDICES FICHA: 2916256 

PROGRAMA: COCINA  

RAP : Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto 



 

 

 

IE HUMBERTO RAFFO 

FECHA : 24 ABRIL 

RAP : Aplicar practicas higienicas y medidas de proteccion en la preparacion de alimentos 

FICHA:2713165 

 



 

 

 

IE: LA BUITRERA 

 FECHA : 26 ABRIL 
PRESENTACION INSTRUCTOR A APRENDICES  

FICHA: 2916246 

PROGRAMA: COCINA  

RAP : Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto 

 



 

 

IE HUMBERTO RAFFO 

 FECHA : 29 ABRIL 
 RAP : Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto 

 FICHA:2916249 

 



 

 

 

  IE NUESTRA SEÑORA DEL PALMAR 

  FECHA : 2 MAYO 

  RAP : Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto 

   FICHA: 2916255 



 

 

 

IE: LA BUITRERA 

 FECHA : 3 MAYO 

PRESENTACION INSTRUCTOR A APRENDICES  
FICHA: 2916256 

PROGRAMA: COCINA  

RAP : Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto 



 

 

    IE: ROZA ZARATE DE PEÑA 

    FICHA:2712243 
    FECHA : 7 MAYO 

    RAP: EJECUTAR EVENTOS 

    PROGRAMA: OPERACIÓN DE EVENTOS 

 



 

 

 

 

 

 



  IE NUESTRA SEÑORA DEL PALMAR 
  FECHA : 9 MAYO 

  RAP : Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto 

   FICHA: 2916255 

 

 

 

 

 

IE: LA BUITRERA 

 FECHA : 10 MAYO 



PRESENTACION INSTRUCTOR A APRENDICES  
FICHA: 2916246 

PROGRAMA: COCINA  

RAP : Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto 

 

 

 

 

 



    IE: ROZA ZARATE DE PEÑA 
    FICHA:2712243 

    FECHA : MAYO 

    RAP: EJECUTAR EVENTOS 

    PROGRAMA: OPERACIÓN DE EVENTOS 

 

 



 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

D. Realizar seguimiento de la etapa productiva a los a los aprendices que le sean asignados de acuerdo 

con los lineamientos establecidos 

REGISTRO DE SEGUIMENTO A ETAPA PRODUCTIVA 
FECHA DE ELABORACIÓN: 30/04/2024 



PROGRAMA: TÉCNICO EN COCINA 

NUMERO DE FICHA: 2713165 

INSTRUCTOR: MAURICIO ANDRES FERNANDEZ 
FASE DEL PROYECTO PLANEACIÓN:   EJECUCIÓN:X EVALUACIÓN: 

ESTABLECIMIENTO EDUCATIVO Humberto raffo 

FECHA DE INICIO DE ETAPA 
PRODUCTIVA 

INICIO FINALIZACION 
01/03/2022 30/11/2024 

NOMBRES Y APELLIDOS DEL 
APRENDIZ 

ACTIVIDAD 
(Descripción de la actividad 
concertada en el F-023) 

AVANCE DE CUMPLIMIENTO 

 

 
BRIGITH VIDAL RAMIREZ 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 

planteadas de acuerdo al 
formato 023 



 
CHRISTOPHER ANDREY SOLARTE 
BELTRAN 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 

planteadas de acuerdo al 
formato 023 

 
DAVI FABIAN CONDA 
CARRASQUILLA 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 

planteadas de acuerdo al 

formato 023 

 
DIEGO FERNANDO CHACON 
TAMAYO 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 

planteadas de acuerdo al 

formato 023 
 

 
GABRIEL PULIDO PEREZ 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 

planteadas de acuerdo al 
formato 023 

 

 
HEISSY JASMIN ROMERO RIASCOS 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 

planteadas de acuerdo al 
formato 023 

 

 
IZYZHARICK ROSERO LEON 

PRESENTACION AVANCES  Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 

planteadas de acuerdo al 

formato 023 

 
JOHAN ESTIVEN BURBANO 
FERNANDEZ 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al 
formato 023 

 

 
JOSE DANIEL BOTERO GONZALEZ 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 

planteadas de acuerdo al 
formato 023 

 
KAREN GABRIELA PEREZ 
GONZALEZ 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 

planteadas de acuerdo al 

formato 023 
 

 
KEVIN ANDRES ORDOÑEZ GARCES 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 

planteadas de acuerdo al 
formato 023 

 
LAURA ISABEL VALENCIA 
TIGREROS 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al 
formato 023 

 

 
LAURA ISABELA MARÍN REY 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 

planteadas de acuerdo al 

formato 023 

 
LEIDY JULIETH BUCHELI 
VALVERDE 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 

planteadas de acuerdo al 
formato 023 



REGISTRO DE SEGUIMENTO A ETAPA PRODUCTIVA 
FECHA DE ELABORACIÓN: 30/04/2024 

PROGRAMA: TÉCNICO EN OPERACIÓN EVENTOS 

NUMERO DE FICHA: 2712243 

INSTRUCTOR: MAURICIO ANDRES FERNANDEZ 

FASE DEL PROYECTO PLANEACIÓN: EJECUCIÓN:X EVALUACIÓN:  

ESTABLECIMIENTO EDUCATIVO IE. ROSA ZARATE DE PEÑA 

FECHA DE INICIO DE ETAPA 
PRODUCTIVA 

INICIO FINALIZACION 

01/08/2022 30/11/2024 

NOMBRES Y APELLIDOS DEL 
APRENDIZ 

ACTIVIDAD 
(Descripción de la actividad 
concertada en el F-023) 

AVANCE DE CUMPLIMIENTO 

ANA CATALINA VELASCO 
RAMÍREZ 

PRESENTACION 
EXPOSICION 

AVANCES Y Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 

023 
ANGELA SURDERY OSPINA 
VALENCIA 

PRESENTACION 
EXPOSICION 

AVANCES Y Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 
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ANGIE MARLEN PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

CARLA ALEXANDRA BERRIO 
GUTIERREZ 

PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

CHRISTIAN DAVID HOYOS 
CHANCHI 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

DANA LUCIA CHILITO HOYOS PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 

023 

DANIELA ARTURO MINERVINE PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

DAYANA QUINTERO MORENO PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

GISEL XIOMARA VELASCO 
LOZADA 

PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

JHOAN IDELVER PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 

023 
JHON ANDERSON SOLANO 
HOLGUIN 

PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

JUAN CAMILO ZUÑIGA PECHENE PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

JUAN SEBASTIAN AGREDO ORTIZ PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

LAURA GISSEL ORTIZ GOMEZ PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

LAURA NICOLLE PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

MICHEL ANDREA URBANO 
GUEVARA 

PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 
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OBLIGACION # 5. Registrar mensualmente las actividades en las plataformas establecidas por la 
entidad para el Procedimiento de la Ejecución de la Formación Profesional Integral, verificado 
mediante la gestión del portafolio de evidencias del instructor  
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OBLIGACION # 6. Generar estrategias que permitan la permanencia de los aprendices durante el 
tiempo total del curso, dejando evidencia de la implementación y resultados obtenidos. 
 
  IE: ROZA ZARATE DE PEÑA 

  FICHA:2916255 

  Actividad: evento día de las madres. 

Fecha: 9 mayo 

 
 
 
 

L. Gestionar certificación de la norma de competencia “ORIENTAR PROCESOS FORMATIVOS CON 

BASE EN LOS PLANES DE FORMACIÓN CONCERTADOS, o la actualización "ORIENTAR FORMACIÓN 

PRESENCIAL DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTO TÉCNICO Y NORMATIVO”. 



 

24 

DO-F-012 V06 

 

 
 
OBLIGACION # 13. Valorar los resultados de aprendizajes de los aprendices en formación, según la 
planeación pedagógica de los programas de formación asignados. 
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ACTA No. 001_2916249_2024 

NOMBRE DEL COMITÉ O DE LA REUNIÓN:  Cierre de la Fase de Inducción de la Ficha 2916249 

Programa de formación Técnico en Cocina 

CIUDAD Y FECHA: 

Palmira, 01 de Abril 2024 

HORA INICIO: 

3:00 pm 

HORA FIN: 

4:00 pm 

LUGAR Y/O ENLACE:  

Palmira 

DIRECCIÓN / REGIONAL / CENTRO:  

Regional Valle/Centro Agropecuario de Buga 

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR: 

1. Verificación del Quorum del equipo Ejecutor 
2. Informe de avance del proceso formativo en el cierre de fase 
3 Aportes para acciones de mejora de los instructores en el programa de formación 
Técnico en Técnico en Cocina Ficha  2916249 
4. Aportes para acciones de mejora por parte de los aprendices en el  programa de 
formación Técnico en Cocina Ficha 2916249 
 

 
OBJETIVO(S) DE LA REUNIÓN: 

1. Seguimiento a la ejecución de la formación 

2.Evaluar el RA de la Inducción 

DESARROLLO DE LA REUNIÓN 

1. Verificación del Quorum equipo ejecutor: Se realizó la verificación del quórum del 
equipo ejecutor de la ficha 2916249del programa de formación Técnico en Cocina 

 
2. Informe de avance del proceso formativo en la fase de Inducción 

 
Tabla No 1. Informe de avance del proceso formativo programa Técnico en Técnico en Cocina 

 

Competencias 
desarrolladas en la 

Fase de 
Inducción 

Nombre del RAP Estado del RAP 

PROMOVER LA 
INTERACCION IDONEA 
CONSIGO MISMO, CON LOS 
DEMAS Y CON 
LANATURALEZA EN LOS 
CONTEXTOS LABORAL 

Y SOCIAL 

Asumir los deberes y 
derechos con base en 
las leyes y la normativa 
institucional en el marco 
de su proyecto de vida. 

 

Ejecutado 

Concertar alternativas y 
acciones de formación 
para el desarrollo de las 
competencias del 
programa formación, con 

Ejecutado 
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base en la política 
institucional. 
Gestionar la información de 
acuerdo con los 
procedimientos establecidos 
y con las tecnologías de la 
información y la 
comunicación disponible. 

Ejecutado 

Identificar las 
oportunidades que el SENA 
ofrece en el marco de la 
formación profesional de 
acuerdo con el contexto 
nacional e internacional. 

Ejecutado 

Reconocer el rol de los 
participantes en el 
proceso formativo, el 
papel de los ambientes 
de aprendizaje y la 
metodología de 
formación, de acuerdo 
con la dinámica 
organizacional del SENA. 

Ejecutado 

Total, RAPS Número de RAPS 
Total de la Fase: 5 

Total Rap: 5 

Ejecutados: 5 
Pendientes: 0 

 
 

Porcentaje de Ejecución 2.5 % Avance o de 
cumplimiento 

97,5 % Pendiente 

 

EVALUACIÓN DEL PROCESO FORMATICO POR APRENDIZ. 

Aspectos a tener en cuenta: Desempeño académico, asistencia a la formación, comportamiento 

disciplinario, llamados de atención, felicitaciones, otros. 

 
Ficha 2916249 

 

Tipo Número Nombres Apellidos Concepto Solicitud 

TI 1014668080 NICOL 

TATIANA 

LAGUNA 

SANCHEZ 

 Aprendiz 
alcanza 
los RA 

Evaluar 
aprobado 
RA en la 
Plataforma 
SofiaPlus 
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TI 1062963377 WENDI 

DANIELA 

MURILLO 

ZABALETA 

Aprendiz NO 

alcanza los 

RA. 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1083884534 JOSE 

DANIEL 

JIMENEZ 

NOGUERA 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1104821968 JUAN DIEGO OSPINA 

DIAZ 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1105374032 VALENTINA BOLAÑOS 

CARABALI 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1109188112 JEAN PAUL CORREA 

JARAMILLO 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1109669630 LUZ 

ANGELA 

PANCHA 

SERNA 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1110043855 ANDRU 

DANIEL 

ZUÑIGA 

RINCON 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 
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TI 1113979982 JUAN 

ANDRES 

LONDOÑO 

GARCIA 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114001294 HELLEN 

SHARAY 

NARVAEZ 

GARCIA 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114242497 LAURA 

VALENTINA 

LOPEZ DIAZ Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114242726 JUAN DAVID IMBAGO 

URBANO 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114243100 SANTIAGO HUERFANO 

LOPEZ 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114243502 DANIEL BERNAL 

CAMACHO 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114243642 NIKOL 

ESTEFANY 

PACHECO 

MORALES 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 
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TI 1114310551 DEIVY 

ALEJANDRO 

MORALES 

RIOS 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114311109 JUAN JOSE HERNANDEZ 

SANABRIA 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114311138 SHAROL 

DANIELA 

BENAVIDES 

PINTA 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114311715 BRAIAN 

ALEXANDER 

JIMENEZ 

MUÑOZ 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114311866 BRANDON MARTINEZ 

ORTEGA 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114543616 JUNIOR 

URIEL 

ROJAS 

MUÑOZ 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114544944 SAMUEL 

STEVEN 

ARANGO 

JURADO 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 
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TI 1116374463 ERICK 

SANTIAGO 

LOPEZ PEÑA Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1127350035 BRIACNY 

LORENA 

PEDROZO 

FORERO 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1150685308 SANTIAGO PASTRANA 

HERRERA 

Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

 

 

3. Aportes para acciones de mejora en el programa de formación Técnico en Cocina los 

aprendices culminaron esta fase cumpliendo con las actividades solicitadas, no se presenta por 

el momento ningún inconveniente ni se proponen acciones de mejora.  

 

Tabla No 2 . Oportunidades de mejora del programa de formación Técnico en Cocina 

 

CONCEPTO OBSERVACION 

Cumplimiento  Aprendices cumplieron con las actividades 

solicitadas 

Deserción  aprendices de aprendices desertados 
de la ficha. 

Oportunidad de mejora en la ejecución Ninguna 

 

 

CONCLUSIONES 

Los aprendices realizaron las actividades propuestas en las guías de aprendizaje de la fase de 

Inducción y demostraron su conocimiento en la ejecución de los RA en el programa Técnico en 

Cocina Ficha 2916249de la IE HUMBERTO RAFFO del municipio de Palmira 

ESTABLECIMIENTO Y ACEPTACIÓN DE COMPROMISOS  

ACTIVIDAD /DECISIÓN FECHA RESPONSABLE FIRMA 
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ACTA No. 001_2916255_2024 

NOMBRE DEL COMITÉ O DE LA REUNIÓN:  Cierre de la Fase de Inducción de la Ficha 2916255 

Programa de formación Técnico en Cocina 

CIUDAD Y FECHA: 

Palmira, 4 de ABRIL 2024 

HORA INICIO: 

1:00 pm 

HORA FIN: 

4:00 pm 

LUGAR Y/O ENLACE:  

Palmira 

DIRECCIÓN / REGIONAL / CENTRO:  

Regional Valle/Centro Agropecuario de Buga 

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR: 

1. Verificación del Quorum del equipo Ejecutor 
2. Informe de avance del proceso formativo en el cierre de fase 
3 Aportes para acciones de mejora de los instructores en el programa de formación 
Técnico en Técnico en Cocina Ficha  2916255 
4. Aportes para acciones de mejora por parte de los aprendices en el programa de 
formación Técnico en Cocina Ficha 2916255 
 

 
OBJETIVO(S) DE LA REUNIÓN: 

1. Seguimiento a la ejecución de la formación 

2.Evaluar el RA de la Inducción 

DESARROLLO DE LA REUNIÓN 

1. Verificación del Quorum equipo ejecutor: Se realizó la verificación del quórum del 
equipo ejecutor de la ficha 2916255 del programa de formación Técnico en 

Cocina 

 
2. Informe de avance del proceso formativo en la fase de Inducción 

 
Tabla No 1. Informe de avance del proceso formativo programa Técnico en Técnico en Cocina  

 

Competencias 
desarrolladas en la 

Fase de 
Inducción 

Nombre del RAP Estado del RAP 

PROMOVER LA 
INTERACCION IDONEA 
CONSIGO MISMO, CON LOS 
DEMAS Y CON 
LANATURALEZA EN LOS 
CONTEXTOS LABORAL 

Y SOCIAL 

Asumir los deberes y 
derechos con base en 
las leyes y la normativa 
institucional en el marco 
de su proyecto de vida. 

 

Ejecutado 

Concertar alternativas y 
acciones de formación 
para el desarrollo de las 
competencias del 

Ejecutado 
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programa formación, con 
base en la política 
institucional. 
Gestionar la información de 
acuerdo con los 
procedimientos establecidos 
y con las tecnologías de la 
información y la 
comunicación disponible. 

Ejecutado 

Identificar las 
oportunidades que el SENA 
ofrece en el marco de la 
formación profesional de 
acuerdo con el contexto 
nacional e internacional. 

Ejecutado 

Reconocer el rol de los 
participantes en el 
proceso formativo, el 
papel de los ambientes 
de aprendizaje y la 
metodología de 
formación, de acuerdo 
con la dinámica 
organizacional del SENA. 

Ejecutado 

Total, RAPS Número de RAPS 
Total de la Fase: 5 

Total Rap: 5 

Ejecutados: 5 
Pendientes: 0 

 
 

Porcentaje de Ejecución 2.5 % Avance o de 
cumplimiento 

97,5 % Pendiente 

 

EVALUACIÓN DEL PROCESO FORMATICO POR APRENDIZ. 

Aspectos a tener en cuenta: Desempeño académico, asistencia a la formación, comportamiento 

disciplinario, llamados de atención, felicitaciones, otros. 

 
Ficha 2916256 

 

Tipo Número Nombres Apellidos Concepto Solicitud 

TI 1043983011 MARIANA HERNANDEZ 

LIBREROS 
 Aprendiz 
alcanza 
los RA 

Evaluar 
aprobado 
RA en la 
Plataforma 
SofiaPlus 
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TI 1057096114 DICCY 

ALEXANDRA 
LEON TRIANA Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1110042361 DANNA SOFIA LOPEZ 

TRUJILLO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1112048641 MARIA DEL 

MAR 
OCAMPO 

RUANO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1113639611 SHARICK OÑATE 

ADAMES 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1113642702 GERALDINE VALENCIA 

BOHORQUEZ 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1113647902 DANIELA LOPEZ 

LONDOÑO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1113649351 MARIANA OROBIO 

TORRES 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 
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TI 1114002090 ANA SOFIA LOZANO 

ROSERO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114002177 MARIA 

CAMILA 
GARCIA 

SARMIENTO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114002404 MARIA JOSE VALENCIA 

CARMONA 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114241857 SAMILA 

ANDREA 
HENAO 

VASQUEZ 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114242242 GERALDINE LOPEZ 

VARGAS 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114242725 DAYANA RIVAS 

IBARGUEN 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114242805 ANDREA SOFIA SALAZAR 

MONTAÑO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 
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TI 1114243596 JOSSELYN 

VALENTINA 

MEJIA 

HERRERA 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114243662 VALENTINA VELASCO 

GOMEZ 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114243696 MELANI GUERRERO 

MELENDEZ 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 
TI 1114243854 LAURA SOFIA ARBOLEDA 

MARTINEZ 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114311380 EMILY SANCHEZ 

MOLINA 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114311694 LAURA 

TATIANA 

LONDOÑO 

TREJO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114311861 NATHALY 

ANDREA 

ANDRADE 

ZAMBRANO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 
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TI 1114312040 MELANY 

XIOMARA 
USMA MALES Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114312193 ANGELICA 

MARIA 

SUAREZ 

IDROBO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114544187 MARIA DEL 

MAR 

GALLEGO 

CORDOBA 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

 

 

3. Aportes para acciones de mejora en el programa de formación Técnico en Cocina los 

aprendices culminaron esta fase cumpliendo con las actividades solicitadas, no se presenta por 

el momento ningún inconveniente ni se proponen acciones de mejora.  

 

Tabla No 2 . Oportunidades de mejora del programa de formación Técnico en Cocina 

 

CONCEPTO OBSERVACION 

Cumplimiento  Aprendices cumplieron con las actividades 

solicitadas 

Deserción  aprendices de aprendices desertados 
de la ficha. 

Oportunidad de mejora en la ejecución Ninguna 

 

 

CONCLUSIONES 

Los aprendices realizaron las actividades propuestas en las guías de aprendizaje de la fase de 

Inducción y demostraron su conocimiento en la ejecución de los RA en el programa Técnico en 

Cocina Ficha 2916255 de la IE Nuestra señora del palmar del municipio de Palmira 

ESTABLECIMIENTO Y ACEPTACIÓN DE COMPROMISOS  

ACTIVIDAD /DECISIÓN FECHA RESPONSABLE FIRMA 
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ACTA No. 001_2916246_2024 

NOMBRE DEL COMITÉ O DE LA REUNIÓN:  Cierre de la Fase de Inducción de la Ficha 2916246 

Programa de formación Técnico en Cocina 

CIUDAD Y FECHA: 

Cali, 9 de abril 2024 

HORA INICIO: 

1:00 pm 

HORA FIN: 

2:00 pm 

LUGAR Y/O ENLACE:  

Cali 

DIRECCIÓN / REGIONAL / CENTRO:  

Regional Valle/Centro Agropecuario de Buga 

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR: 

1. Verificación del Quorum del equipo Ejecutor 
2. Informe de avance del proceso formativo en el cierre de fase 
3 Aportes para acciones de mejora de los instructores en el programa de formación 
Técnico en Técnico en Cocina Ficha  2916246 
4. Aportes para acciones de mejora por parte de los aprendices en el programa de 
formación Técnico en Cocina Ficha 2916246 
 

 
OBJETIVO(S) DE LA REUNIÓN: 

1. Seguimiento a la ejecución de la formación 

2.Evaluar el RA de la Inducción 

DESARROLLO DE LA REUNIÓN 

1. Verificación del Quorum equipo ejecutor: Se realizó la verificación del quórum del 
equipo ejecutor de la ficha 2916246 del programa de formación Técnico en 

Cocina 

 
2. Informe de avance del proceso formativo en la fase de Inducción 

 
Tabla No 1. Informe de avance del proceso formativo programa Técnico en Técnico en Cocina 

 

Competencias 
desarrolladas en la 

Fase de 
Inducción 

Nombre del RAP Estado del RAP 

PROMOVER LA 
INTERACCION IDONEA 
CONSIGO MISMO, CON LOS 
DEMAS Y CON 
LANATURALEZA EN LOS 
CONTEXTOS LABORAL 

Y SOCIAL 

Asumir los deberes y 
derechos con base en 
las leyes y la normativa 
institucional en el marco 
de su proyecto de vida. 

 

Ejecutado 

Concertar alternativas y 
acciones de formación 
para el desarrollo de las 
competencias del 

Ejecutado 



 

GOR-F-084V01 

 
 

 

programa formación, con 
base en la política 
institucional. 
Gestionar la información de 
acuerdo con los 
procedimientos establecidos 
y con las tecnologías de la 
información y la 
comunicación disponible. 

Ejecutado 

Identificar las 
oportunidades que el SENA 
ofrece en el marco de la 
formación profesional de 
acuerdo con el contexto 
nacional e internacional. 

Ejecutado 

Reconocer el rol de los 
participantes en el 
proceso formativo, el 
papel de los ambientes 
de aprendizaje y la 
metodología de 
formación, de acuerdo 
con la dinámica 
organizacional del SENA. 

Ejecutado 

Total, RAPS Número de RAPS 
Total de la Fase: 5 

Total Rap: 5 

Ejecutados: 5 
Pendientes: 0 

 
 

Porcentaje de Ejecución 2.5 % Avance o de 
cumplimiento 

97,5 % Pendiente 

 

EVALUACIÓN DEL PROCESO FORMATICO POR APRENDIZ. 

Aspectos a tener en cuenta: Desempeño académico, asistencia a la formación, comportamiento 

disciplinario, llamados de atención, felicitaciones, otros. 

 
Ficha 2916246 

 

Tipo Número Nombres Apellidos Concepto Solicitud 

TI 1060358225 VICTOR 

MANUEL 
SANDOVAL 

CHARRUPI 
 Aprendiz 
alcanza 
los RA 

Evaluar 
aprobado 
RA en la 
Plataforma 
SofiaPlus 
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TI 1065443248 EDWAR 

ESTIVEN 
CARACAS 

CORTES 
Aprendiz NO 

alcanza los 

RA. 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1107047608 CAMILO ARROYAVE 

JACANAMEJOY 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1107063583 HELLEN 

DAYANA 
RODRIGUEZ 

ANGULO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1107067938 JUAN DAVID CAICEDO 

VERGARA 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

CC 1108253078 SAMUEL 

ARLEX 
RIVERA 

IZQUIERDO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1110042168 SARAY 

DAHIANA 
CASTILLO 

IDARRAGA 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1111549403 JUNIOR 

STIVEN 
CUERO 

CABEZAS 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 
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TI 1111680548 KAROL 

YINETH 
CONU 

CANDELO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1112047604 ANA SOFÍA PAZ SERRANO Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1112049276 SHAROL 

ESTEFANI 
PACHON 

DAGUA 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1112049651 HELLEN SOFIA CHAVARRIAGA 

GONZALEZ 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1112051414 JHON DEIBI OCORO 

NAZARIT 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1115731242 LUIS DAVID CASTAÑEDA 

GOMEZ 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1122725458 ZAIRA 

LORENA 
SANDA PAZ Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 
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ACTA No. 001_2916256_2024 

NOMBRE DEL COMITÉ O DE LA REUNIÓN:  Cierre de la Fase de Inducción de la Ficha 2916256 

Programa de formación Técnico en Cocina 

CIUDAD Y FECHA: 

Cali, 2 de ABRIL 2024 

HORA INICIO: 

1:00 pm 

HORA FIN: 

4:00 pm 

LUGAR Y/O ENLACE:  

YUMBO 

DIRECCIÓN / REGIONAL / CENTRO:  

Regional Valle/Centro Agropecuario de Buga 

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR: 

1. Verificación del Quorum del equipo Ejecutor 
2. Informe de avance del proceso formativo en el cierre de fase 
3 Aportes para acciones de mejora de los instructores en el programa de formación 
Técnico en Técnico en Cocina Ficha  2916256 
4. Aportes para acciones de mejora por parte de los aprendices en el programa de 
formación Técnico en Cocina Ficha 2916256 
 

 
OBJETIVO(S) DE LA REUNIÓN: 

1. Seguimiento a la ejecución de la formación 

2.Evaluar el RA de la Inducción 

DESARROLLO DE LA REUNIÓN 

1. Verificación del Quorum equipo ejecutor: Se realizó la verificación del quórum del 
equipo ejecutor de la ficha 2916256 del programa de formación Técnico en 

Cocina 

 
2. Informe de avance del proceso formativo en la fase de Inducción 

 
Tabla No 1. Informe de avance del proceso formativo programa Técnico en Técnico en Cocina 

 

Competencias 
desarrolladas en la 

Fase de 
Inducción 

Nombre del RAP Estado del RAP 

PROMOVER LA 
INTERACCION IDONEA 
CONSIGO MISMO, CON LOS 
DEMAS Y CON 
LANATURALEZA EN LOS 
CONTEXTOS LABORAL 

Y SOCIAL 

Asumir los deberes y 
derechos con base en 
las leyes y la normativa 
institucional en el marco 
de su proyecto de vida. 

 

Ejecutado 

Concertar alternativas y 
acciones de formación 
para el desarrollo de las 
competencias del 

Ejecutado 
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programa formación, con 
base en la política 
institucional. 
Gestionar la información de 
acuerdo con los 
procedimientos establecidos 
y con las tecnologías de la 
información y la 
comunicación disponible. 

Ejecutado 

Identificar las 
oportunidades que el SENA 
ofrece en el marco de la 
formación profesional de 
acuerdo con el contexto 
nacional e internacional. 

Ejecutado 

Reconocer el rol de los 
participantes en el 
proceso formativo, el 
papel de los ambientes 
de aprendizaje y la 
metodología de 
formación, de acuerdo 
con la dinámica 
organizacional del SENA. 

Ejecutado 

Total, RAPS Número de RAPS 
Total de la Fase: 5 

Total Rap: 5 

Ejecutados: 5 
Pendientes: 0 

 
 

Porcentaje de Ejecución 2.5 % Avance o de 
cumplimiento 

97,5 % Pendiente 

 

EVALUACIÓN DEL PROCESO FORMATICO POR APRENDIZ. 

Aspectos a tener en cuenta: Desempeño académico, asistencia a la formación, comportamiento 

disciplinario, llamados de atención, felicitaciones, otros. 

 
Ficha 2916256 

 

Tipo Número Nombres Apellidos Concepto Solicitud 

TI 1033488777 MAYI ANDREA VILLADA 

ARIAS 
 Aprendiz 
alcanza 
los RA 

Evaluar 
aprobado 
RA en la 
Plataforma 
SofiaPlus 
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TI 1058968888 MARIS 

ESTEFANIA 
CATUCHE 

MACIAS 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1061733614 FREDY 

SANTIAGO 
VALDES 

SANCHEZ 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1063811047 VALERIA LEON MACIAS Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1088650490 LUISA 

FERNANDA 
CUATIN 

GURRUTE 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1105375059 CAMILO GARCIA 

DURAN 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1107854676 SUSANA ORTIZ OROZCO Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1107855154 SARAH 

VALENTINA 
SARASTY 

DELGADO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 
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TI 1108644499 JULIANA CHILITO 

SOLARTE 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1108644703 SARA YURLEY AGUDELO 

DELGADO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1109190542 JUAN DAVID MUÑOZ DIAZ Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1109190797 EDWAR 

ANDRES 
ZUÑIGA 

YAQUENO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1109190926 JHOYS 

STEPHANY 
MUÑOZ 

RIVERA 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1109191220 MARIA ANGEL CAVICHE 

MERA 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1109191249 CAMILA SAA QUIÑONES Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 
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TI 1110044439 JUAN JOSE CHACON 

HERNANDEZ 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1110046192 MARIA 

CAMILA 

SALAZAR 

CALAMBAS 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114244357 SOFIA MUÑOZ 

PANCHE 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 
TI 1114481628 HECTOR 

STEVAN 

GOMEZ 

PECHENE 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1114487012 JUAN JOSE MANRIQUE 

PABON 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1116374459 SAMUEL 

JULIAN 

BENAVIDES 

MUÑOZ 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1116374527 ALEXANDRA GOMEZ 

MENESES 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 
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TI 1116374573 KEVIN STITH URIBE 

BURBANO 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1116374605 JUAN MANUEL HERNANDEZ 

ALZATE 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

TI 1118294698 IVETH 

MARIANA 

GOMEZ 

GAVIRIA 
Aprendiz 

alcanza los 

RA 

Evaluar 

aprobado RA 

en la 

Plataforma 

SofiaPlus 

 

 

3. Aportes para acciones de mejora en el programa de formación Técnico en Cocina los 

aprendices culminaron esta fase cumpliendo con las actividades solicitadas, no se presenta por 

el momento ningún inconveniente ni se proponen acciones de mejora.  

 

Tabla No 2 . Oportunidades de mejora del programa de formación Técnico en Cocina 

 

CONCEPTO OBSERVACION 

Cumplimiento  Aprendices cumplieron con las actividades 

solicitadas 

Deserción  aprendices de aprendices desertados 
de la ficha. 

Oportunidad de mejora en la ejecución Ninguna 

 

 

CONCLUSIONES 

Los aprendices realizaron las actividades propuestas en las guías de aprendizaje de la fase de 

Inducción y demostraron su conocimiento en la ejecución de los RA en el programa Técnico en 

Cocina Ficha 2916249de la IE HUMBERTO RAFFO del municipio de Palmira 

ESTABLECIMIENTO Y ACEPTACIÓN DE COMPROMISOS  

ACTIVIDAD /DECISIÓN FECHA RESPONSABLE FIRMA 
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OBLIGACION # 14. N. Las demás necesarias para el cabal cumplimiento del objeto contractual. 

Se realiza curso integridad, transparencia  lucha contra la corrupcion 



Mauricio Andres Fernandez Yepes
C.C 94.475.277

Bogotá D.C., 15 de mayo 2024

Código: 761021589000



TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: MAURICIO ANDRES FERNANDEZ YEPES

CENTRO DE
FORMACIÓN: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA

01/05/2024 00:00:00FECHA INICIAL:

FECHA FINAL: 31/05/2024 23:59:59

ACTIVIDADES ACADÉMICAS

2916255 - COCINA.FICHA
DE APRENDIZAJE:

APLICACIÓN DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1.DESCRIBIR  LOS  FENÓMENOS,  PRINCIPIOS  Y  LEYES  DE  LA  QUÍMICA  A  PARTIR  DEL
ANÁLISIS DE SU CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL

APLICAR PRÁCTICAS  DE PROTECCIÓN AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLÍTICAS ORGANIZACIONALES  Y LA

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1. CARACTERIZAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO LAS FICHAS TÉCNICAS DEL PRODUCTO Y LOS ESTÁNDARES DE CALIDAD
DEFINIDOS POR LA ORGANIZACIÓN.

3. ALMACENAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO EN CUENTA RIESGOS DE CONTAMINACIÓN, TÉCNICAS DE CONSERVACIÓN Y
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACIÓN EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES  DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitución política y los convenios internacionales.• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios  éticos para la construcción de una
cultura de paz.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

GENERAR HÁBITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACIÓN DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FÍSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGÚN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
01 COMPRENDER INFORMACIÓN BÁSICA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS ACERCA DE SÍ MISMO, DE LAS PERSONAS Y DE SU
CONTEXTO INMEDIATO EN REALIDADES PRESENTES E HISTORIAS DE VIDA.

02 DESCRIBIR A NIVEL BÁSICO, DE FORMA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS PERSONAS, SITUACIONES Y LUGARES DE ACUERDO CON
SUS COSTUMBRES Y EXPERIENCIAS DE VIDA.

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y
procedimiento técnico

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1. EFECTUAR PROCEDIMIENTOS DE ALISTAMIENTO EN MATERIAS PRIMAS DE ACUERDO CON TÉCNICAS, PARÁMETROS DE
PRODUCCIÓN Y CALIDAD.

5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.
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Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera matemática en contextos laborales,
sociales y personales.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Resultado de Aprendizaje de la Inducción.• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1.IDENTIFICAR LA DINÁMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA Y EL ROL DE LA FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL DE ACUERDO
CON SU PROYECTO DE VIDA Y EL DESARROLLO PROFESIONAL.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
APLICAR EN LA RESOLUCIÓN DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACIÓN ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGÍAS
DE AUTOGESTIÓN

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 32,00

2916256 - COCINA.FICHA
DE APRENDIZAJE:

APLICACIÓN DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1.DESCRIBIR  LOS  FENÓMENOS,  PRINCIPIOS  Y  LEYES  DE  LA  QUÍMICA  A  PARTIR  DEL
ANÁLISIS DE SU CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL

APLICAR PRÁCTICAS  DE PROTECCIÓN AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLÍTICAS ORGANIZACIONALES  Y LA

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1. CARACTERIZAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO LAS FICHAS TÉCNICAS DEL PRODUCTO Y LOS ESTÁNDARES DE CALIDAD
DEFINIDOS POR LA ORGANIZACIÓN.

3. ALMACENAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO EN CUENTA RIESGOS DE CONTAMINACIÓN, TÉCNICAS DE CONSERVACIÓN Y
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACIÓN EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES  DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitución política y los convenios internacionales.• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios  éticos para la construcción de una
cultura de paz.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

GENERAR HÁBITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACIÓN DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FÍSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGÚN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
01 COMPRENDER INFORMACIÓN BÁSICA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS ACERCA DE SÍ MISMO, DE LAS PERSONAS Y DE SU
CONTEXTO INMEDIATO EN REALIDADES PRESENTES E HISTORIAS DE VIDA.

02 DESCRIBIR A NIVEL BÁSICO, DE FORMA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS PERSONAS, SITUACIONES Y LUGARES DE ACUERDO CON
SUS COSTUMBRES Y EXPERIENCIAS DE VIDA.
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MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y
procedimiento técnico

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1. EFECTUAR PROCEDIMIENTOS DE ALISTAMIENTO EN MATERIAS PRIMAS DE ACUERDO CON TÉCNICAS, PARÁMETROS DE
PRODUCCIÓN Y CALIDAD.

5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera matemática en contextos laborales,
sociales y personales.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Resultado de Aprendizaje de la Inducción.• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1.IDENTIFICAR LA DINÁMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA Y EL ROL DE LA FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL DE ACUERDO
CON SU PROYECTO DE VIDA Y EL DESARROLLO PROFESIONAL.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
APLICAR EN LA RESOLUCIÓN DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACIÓN ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGÍAS
DE AUTOGESTIÓN

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 32,00

2713165 - COCINA.FICHA
DE APRENDIZAJE:
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APLICACIÓN DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1.DESCRIBIR  LOS  FENÓMENOS,  PRINCIPIOS  Y  LEYES  DE  LA  QUÍMICA  A  PARTIR  DEL
ANÁLISIS DE SU CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL

APLICAR PRÁCTICAS  DE PROTECCIÓN AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLÍTICAS ORGANIZACIONALES  Y LA

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1. CARACTERIZAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO LAS FICHAS TÉCNICAS DEL PRODUCTO Y LOS ESTÁNDARES DE CALIDAD
DEFINIDOS POR LA ORGANIZACIÓN.

3. ALMACENAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO EN CUENTA RIESGOS DE CONTAMINACIÓN, TÉCNICAS DE CONSERVACIÓN Y
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACIÓN EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES  DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitución política y los convenios internacionales.• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios  éticos para la construcción de una
cultura de paz.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

GENERAR HÁBITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACIÓN DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FÍSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGÚN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
01 COMPRENDER INFORMACIÓN BÁSICA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS ACERCA DE SÍ MISMO, DE LAS PERSONAS Y DE SU
CONTEXTO INMEDIATO EN REALIDADES PRESENTES E HISTORIAS DE VIDA.

02 DESCRIBIR A NIVEL BÁSICO, DE FORMA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS PERSONAS, SITUACIONES Y LUGARES DE ACUERDO CON
SUS COSTUMBRES Y EXPERIENCIAS DE VIDA.

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y
procedimiento técnico

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1. EFECTUAR PROCEDIMIENTOS DE ALISTAMIENTO EN MATERIAS PRIMAS DE ACUERDO CON TÉCNICAS, PARÁMETROS DE
PRODUCCIÓN Y CALIDAD.

5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera matemática en contextos laborales,
sociales y personales.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Resultado de Aprendizaje de la Inducción.• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1.IDENTIFICAR LA DINÁMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA Y EL ROL DE LA FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL DE ACUERDO
CON SU PROYECTO DE VIDA Y EL DESARROLLO PROFESIONAL.
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RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
APLICAR EN LA RESOLUCIÓN DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACIÓN ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGÍAS
DE AUTOGESTIÓN

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 16,00

2916249 - COCINA.FICHA
DE APRENDIZAJE:

APLICACIÓN DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1.DESCRIBIR  LOS  FENÓMENOS,  PRINCIPIOS  Y  LEYES  DE  LA  QUÍMICA  A  PARTIR  DEL
ANÁLISIS DE SU CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL

APLICAR PRÁCTICAS  DE PROTECCIÓN AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLÍTICAS ORGANIZACIONALES  Y LA

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1. CARACTERIZAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO LAS FICHAS TÉCNICAS DEL PRODUCTO Y LOS ESTÁNDARES DE CALIDAD
DEFINIDOS POR LA ORGANIZACIÓN.

3. ALMACENAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO EN CUENTA RIESGOS DE CONTAMINACIÓN, TÉCNICAS DE CONSERVACIÓN Y
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACIÓN EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES  DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitución política y los convenios internacionales.• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios  éticos para la construcción de una
cultura de paz.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

GENERAR HÁBITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACIÓN DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FÍSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGÚN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
01 COMPRENDER INFORMACIÓN BÁSICA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS ACERCA DE SÍ MISMO, DE LAS PERSONAS Y DE SU
CONTEXTO INMEDIATO EN REALIDADES PRESENTES E HISTORIAS DE VIDA.

02 DESCRIBIR A NIVEL BÁSICO, DE FORMA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS PERSONAS, SITUACIONES Y LUGARES DE ACUERDO CON
SUS COSTUMBRES Y EXPERIENCIAS DE VIDA.

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y
procedimiento técnico

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1. EFECTUAR PROCEDIMIENTOS DE ALISTAMIENTO EN MATERIAS PRIMAS DE ACUERDO CON TÉCNICAS, PARÁMETROS DE
PRODUCCIÓN Y CALIDAD.

5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.
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Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera matemática en contextos laborales,
sociales y personales.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Resultado de Aprendizaje de la Inducción.• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1.IDENTIFICAR LA DINÁMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA Y EL ROL DE LA FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL DE ACUERDO
CON SU PROYECTO DE VIDA Y EL DESARROLLO PROFESIONAL.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
APLICAR EN LA RESOLUCIÓN DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACIÓN ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGÍAS
DE AUTOGESTIÓN

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 32,00

2916246 - COCINA.FICHA
DE APRENDIZAJE:

APLICACIÓN DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1.DESCRIBIR  LOS  FENÓMENOS,  PRINCIPIOS  Y  LEYES  DE  LA  QUÍMICA  A  PARTIR  DEL
ANÁLISIS DE SU CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL

APLICAR PRÁCTICAS  DE PROTECCIÓN AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLÍTICAS ORGANIZACIONALES  Y LA

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1. CARACTERIZAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO LAS FICHAS TÉCNICAS DEL PRODUCTO Y LOS ESTÁNDARES DE CALIDAD
DEFINIDOS POR LA ORGANIZACIÓN.

3. ALMACENAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO EN CUENTA RIESGOS DE CONTAMINACIÓN, TÉCNICAS DE CONSERVACIÓN Y
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACIÓN EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES  DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitución política y los convenios internacionales.• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios  éticos para la construcción de una
cultura de paz.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

GENERAR HÁBITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACIÓN DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FÍSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGÚN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
01 COMPRENDER INFORMACIÓN BÁSICA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS ACERCA DE SÍ MISMO, DE LAS PERSONAS Y DE SU
CONTEXTO INMEDIATO EN REALIDADES PRESENTES E HISTORIAS DE VIDA.

02 DESCRIBIR A NIVEL BÁSICO, DE FORMA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS PERSONAS, SITUACIONES Y LUGARES DE ACUERDO CON
SUS COSTUMBRES Y EXPERIENCIAS DE VIDA.
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MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y
procedimiento técnico

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1. EFECTUAR PROCEDIMIENTOS DE ALISTAMIENTO EN MATERIAS PRIMAS DE ACUERDO CON TÉCNICAS, PARÁMETROS DE
PRODUCCIÓN Y CALIDAD.

5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera matemática en contextos laborales,
sociales y personales.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Resultado de Aprendizaje de la Inducción.• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
1.IDENTIFICAR LA DINÁMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA Y EL ROL DE LA FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL DE ACUERDO
CON SU PROYECTO DE VIDA Y EL DESARROLLO PROFESIONAL.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
APLICAR EN LA RESOLUCIÓN DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACIÓN ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGÍAS
DE AUTOGESTIÓN

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 32,00

2712243 - OPERACIÓN DE EVENTOSFICHA
DE APRENDIZAJE:
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ATENDER USUARIOS DE ACUERDO A POLÍTICAS DE
SERVICIO. (EQUIVALE A LA NORMA NTS 002 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
ATENDER Y REGISTRAR LAS SUGERENCIAS Y RECLAMACIONES REFERIDAS CON LA ATENCIÓN DE USUARIOS SEGÚN POLÍTICAS
DE LA EMPRESA.

FACILITAR INFORMACIÓN TURÍSTICA Y LOCAL DE ACUERDO A LOS NECESIDADES DEL USUARIO

MANEJAR LOS FORMATOS REQUERIDOS PARA LOS DIFERENTES REPORTES, DE ACUERDO CON LOS ESTÁNDARES DE LA

COMPRENDER TEXTOS EN INGLÉS EN FORMA ESCRITA Y
AUDITIVA

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

ORGANIZAR EVENTOS DE ACUERDO AL PORTAFOLIO DE
SERVICIOS Y AL ESTUDIO DE MERCADO.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

PROCESAR LA INFORMACIÓN RECOLECTADA DE ACUERDO
CON LOS MANUALES DE MANEJOS DE INFORMACIÓN.• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

EMPLEAR EL PROCESAMIENTO DE LA INFORMACIÓN DE ACUERDO CON LOS MANUALES DE MANEJO DE INFORMACIÓN.

PROMOVER LA INTERACCIÓN IDÓNEA CONSIGO MISMO,
CON LOS DEMÁS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

REALIZAR PROCESOS BÁSICOS PARA LA PRESTACIÓN DEL
SERVICIO. (EQUIVALE A LA NORMA NTS 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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APLICAR EN LA RESOLUCIÓN DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACIÓN ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGÍAS
DE AUTOGESTIÓN

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 16,00

EVENTOS DE DIVULGACIÓN TECNOLÓGICA - EDT´s

EVENTO HORASFICHA FECHA INICIO FECHA FINAL

TOTAL TIEMPO EDT´s: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

ACTIVIDAD HORASFECHA INICIAL FECHA FINAL

0,00TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES:

INSTRUCTOR: MAURICIO ANDRES FERNANDEZ YEPES

CENTRO DE
FORMACIÓN: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADÉMICAS: 160,00
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