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Obvecte: AT W 0016 . Puonty e [fremves | 12-0M- 20U el 5.
Operador: Union Temporal Construyendo Nifiez 2024 N* de visitas [1ra visha 2da Visita 3ra Visita
womsayemee | Yo Lioererg syl b0 ). Mex
6 HMenyledore _— Supesve
sbjeto do la vishs: Verificar las condiciones minimas requeridas en equipo y menaje ;é:’r:: umﬁzwm dde.I Fér:g:ima de Aliemntacion Escolar en los comedores de las Instituciones
onczrm'nw.: Viable: Con necesidad No viable:
ITEM EQUIPO DE COCINA CANTIDAD . VIDAMUT'L 5 OBSERVACIONES
1 Estufa de gas lineal de tres quemadores ’l Y
2 Estufa enana - un quemador grande 1 X
5 el . Balanza Romana 20@ O
4 Pipeta de gas de acuerdo a la capacidad del serviclo * \, X
5 Regulador de gas 4 X
=1 6 Manguera de gas g A
7 Nevera de 336 litros y 12 pies -»( 74
8 Nevera de 512 litros o 19 pies /\ h S
9 Licuadora Industrial 1 X
™ Balanza de 25 libras mecanica Q
e Balanza gramera de mesa, maximo de 10 gr de sencibilidad,
mecanica o digital 1 K
12 Termometro de pu‘r;zbfnﬂ :ry\é;:%o p: ggcit:nlet::::.pam temperaturas /l x
13 Congelador grande 1 X OfQcdo -Prlexealc 1.6
1% Congelador mediano 0O
N i 15 Congelador pequefio O
16 Licuadora no Industrial il X I
no se cuenta con gas por red, :
; ITEM MENAJE PARA COCINA CANTIDAD . vaMUTlL B OBSERVACIONES
1 Balde plastico 12 Lts O
E 2 Bandeja plastica grande O
3 Bandeja plastica extra grande O 5
4 Pailas A Y Cn Monesiey T
5 Caldero 50x30 \\ X .
6 Cernidor aluminio normal | /\ * )
7 Olla a presién f al N Yrenve PO o
] Olleta = e e uPic de VLY




s J FORMATO DE VERIFICACION EQUIPOS DE COCTNA Y MENAJE PARA o
A (& Vioa O =t PAE keriltiturs O R NENTACIN ECOURPAE e
VIDA UTIL
ITEM MENAJE PARA COCINA CANTIDAD OBSERVACIONES
A M B
’ Ofla (aluminio recortado) ®) =
10 Cuchara para servir, sluminio fundido sin hueco 7 . L
1" Cuchara para servir, aluminio fundido con hueco O
12 Jarra plastica de 2 t 5 % CAC Cedecde
13 Espumadera de aluminio fundido O
Vasos medidores y probeta de acuerdo a los cupos atendidos,
1“ Ingredientes y O
porciones de servido estandarizada '
15 stenidon, oncteniee ¥ porciones de sevido estndarizads | - © %
16 Colador plastico “4 X ES MUY [0 fric & Cenie
17 Canastllla plastica 60x40x13 0) D' =
18 Legumbrera O .
19 Cuchllio cocina para cortar verdura O o
20 Cuchillo para cortar came O —
21 Cuchillo para cortar, normal i Ve .
22 Cuchillo cocina para pelar papa O
23 Rayador de acero inoxidable O
ITEM DOTACION Y MENAJE COMEDOR CANTIDAD A V'DAMU"L 5 OBSERVACIONES
1 Cuchara sopera 1 *
2 Vasos 120 N Uer Yo s
3 Platos pandos U1 X B3
4 Platos hondos B S A
5 Tina plastica mediana O e
6 Tina plastica grande O =
7 Mesas de comedor - puesto para comer pPriexe ¢ e T c )
8 Slllas de comedor - puesto para sentarse Perienee & g & =
fTEM DOTACION IMPLEMENTOS E INSUMOS DE ASEQ CANTIDAD A VIDAMUTIL B OBSERVACIONES
1 Escoba plastica grande 0 o Ve¥er & «de
2 Trapero de Hilaza, sin goma 1 b8 T
3 Recogedor de basura de plastico /) )‘
4 Cepillo largo cerdas duras (1 unidad mensual) ’Y X
5 Cepillo de mano cerdas duras (1 unidad mensual) 0 T
6 Esponja plastica par:‘:lmwa:;::)de ollas (2 unidades 0 Y




FORMATO DE VERIFICACION EQUIPOS DE COCINA Y MENAJE PARA
COCIMA DE COMEDORE'S ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
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ﬂnm?ku K& Vipa W= PA E Loyt “w3¥\cocura ALIMENTACION ESCOLAR - PAE Veniing
VIDAUTIL
ITEM DOTACION INPLEMENTOS E INSUMOS DE ASEO CANTDAD OBSERVACIONES
A N B
Delerpente biodegradable para lavado de plalos y bateria de 9 21% “ef\&p\
T cocina, desengrasante, con componentes sulfatados, inoloro y 4
biodegradable, en barra, crema polvo o liquido (2KG/L)
) Esponja abrasiva (2 unidades mensuales) 'l
9 Desinfectante liquido (2 litros mensuales) g u_g
Jabon para aseo general, Inoloro y biodegradable, en polvo o
10 liquido (2KGL) 1
Jabon antibacterial liquido para desinfeccion de manos, en
1 dispensador y con identificacion del producto, inoloro (1 Jabon 4&&
por manipuladora)
Bolsas plasticas biodegradables para los residuos organicos e
12 inorganicos. Su tamafio debe corresponder al tamafio de la 44
caneca especifica
Kit de canecas pera manejo de residuos (2 Canecas por cada
13 comedor) 4 A
Papel Higienico (1 rollo mensual por cada manipuladora de .1
" alimentos)
VIDA UTIL
TEM UTENSILIOS A NECESIDAD DE LA OPERACION CANTIDAD A “ 5 OBSERVACIONES
1 Balde lavado de frutas fz Y
2 Probeta o jeringa para la dosificacion del desinfectante /‘ X
VIDA UTIL
fTEM DOTACION IMPLEMENTOS E INSUMOS DE ASEO CANTIDAD - - - OBSERVACIONES
1 Botiquin O
2 Extintor 4.
) VIDA UTIL
fTEM EQUIPOS O UTENSILIOS NO RELACIONADOS CANTIDAD OBSERVACIONES
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 Usheth Yo

Objeto de la visha:

Hon o Yoy

Verificar las condicl de las In
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CONCEPTO FINAL:

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APUCA), NO (NO OBSERVADO)

)a]

[ ASPECTO A EVALUAR

[ crterion do Evatuncion |

OBSERVACIONES (Describir of haflazgo ylo sccién comectiva )

L INSTALACIONES FISICAS Y BANITARIAS

El lugar de preparacion y consumo de los akmentos se encuentra
ubicado lejos de focos de insalubridad, maleza, aguas estancadas,
sitios de anidamiento de plagas u otros que puedan contaminar el
alimento.

1

Acceso y alrededores cuentan con superficies pavimentadas o
recubiertas con material que faciliten el mantenimiento sanitario e
impidan la generacién de polvo, estancamiento de aguas o la
presencia de otras fuentes de contaminacién para el alimento.

La edificacion posee una adecuada separacion fisica de aquellas
4reas donde se realizan operaciones de produccion susceptibles de
ser contaminadas por otras operaciones o medios de contaminacién
presentes en las 4reas adyacentes.

El drea de almacenamiento esta en proporcion a los volimenes de
insumos y de productos terminados manejados por el
establecimiento.

Los techos eslan sin cortes, sin grietas y facilitan la limpieza y
manlenimiento. En caso de contar con falsos techos deben ser de
material impermeable, resistentes, isos, con acceso a la cdmara
superior para labores de limpieza y desinfestacién.

Los pisos se encuentran sin grietas, sin rugosidades, sin asperesas,
son de material impermeable, no desfizantes, de color claro.

Las paredes se encuentran sin grietas, rugosidades y/o asperesas,
de color claro, impermeables, lavables y no absorbentes.

Las puertas son resistentes, superficie lisa y no absorbente; el
espacio entre puerta y piso es menor a un centimetro.

Las ventanas y otras aberturas estan sin deterioro, estan
construldas para evitar la acumulacion de polvo, suciedad y facilitan
la impieza; las ventanas que se comunican con el ambiente exterior
cuentan con malla que evitan ingreso de plagas y son de facil
fimpie2a.

Cuenta con las tuberias y drenajes debidamente protegidos por
rejillas para la conduccion y recoleccion de aguas residuales.

1"

en caso de ser artificial son de fad limpieza y estan protegidas para
evitar su contaminacién en caso de ruptura.

Se cuenta con adecuada y suficiente iluminacion natural y/o artifical;

12

Los mesones empleados en el manejo de alimentos cuentan con
superficies lisas, con bordes sin aristas y estar construidas con
materiales resistentes, impermeables y de facil impieza y
desinfeccion.

En las areas de preparacién de alimentos o cercanos a éstas, se
cuenta con lavamanos.

"

Los servicios sanitarios son de material higiénido sanitario y se
encuentran separados de las dreas de elaboracién de alimentos,

15

Se dispone de un tanque de almacenamiento de agua con
capacidad suficiente para un dia de trabajo, garantizando la
potabilidad de la misma.

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

S

PORCENTAJE

CONCEPTO SANITARIO

N* TITULARES DE
DERECHO
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FORMATO DF VERTCACKM EQUTON DT COUNA ¥ NENAT PARA
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Abvender (& vipa Vet PA E L‘U‘llcucmn ALNINT ALY ESCOLAR - PAR Vervida 17
' Acaki'a da Dan Joud o8
meeintavme |C0\ (g Comub Orze -Cen Paciesnl™ Conen___[O=ERm e
s cMaw” 23-09 0y S\mon Podlues [rmever |01 -05-201Y [amaim | 291
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Nombres y cargos de Nombres y cargor UDLG‘\" lc
[quien'quienes gtiende do gien rmabza e
Vertficar las condicionss minimas requarkias en aquipo y Menaje para a implamantacion del Programs de Alamntacion Escotar en e comadores de s Inettucionss
Objeto de la viaha: Educativas de s caxdad de Cuite
CONCEPTO FINAL: Viebte: Con meceridad N Aty
VIDAUTRL
{TEM EQUIPO DE COCINA CANTIDAD . - - OBSERVACIONES
1 Estufa de gas lineal de tres quemnadores ‘\ e riene \\ Quowncdourey -
2 Estufa enana - un quemador grande o‘ 'f~
3 Balanza Romana 20@ 1 X
4 Pipeta de gas de acuerdo a la capacidad del servicio * 1 K
1 Regulador de gas (L
] Manguera de gas 4‘
7 Nevera de 336 litros y 12 ples 1 ¥ no Cietl, Y a0 YetfrGeun
] Nevera de 512 litros o 19 pies O
5 Licuadora industrial 1 \,_
10 Balanza de 25 libras mecanica 1 2
Balanza gramera de mesa, maximo de 10 gr de sencibilidad, 1 ¥
" mecanica o digital
Termometro de punzén andlogo o digital uno para temperaturas
12 de frio y otro para caliente. /\ X
19 Congelador grande 1 ¥
" Congelador mediano O
15 Congelador pequefio O
5~ Licuadora no industrial '\ ¥
*Si no se cuenta con gas por red.
VIDA UTIL
TEM MENAJE PARA COCINA CANTIDAD ry = - OBSERVACIONES
1 Balde plastico 12 Lts 2 %
2 Bandeja plastica grande 2 X
3 Bandeja plastica extra grande 0
4 Pailas 1 X
c
5 Caldero 50x30 9 x '2;\0 Mrde‘m
6 Cemidor aluminio normal 1 X
7 Olla a presién 1 x e 1e
8 Olieta O
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FORMATO Df VERTICACKOM EOUTOS DE COCNA ¥ WENASE PARA
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frew

MENAJE PARA COCIMA

VIDA UTRL
CANTDAD OBSERVACIONES
A " ]

Otfa (aluminio recortado)

Cuchara para servir, sluminio fundido sin hueco

Cuchara para servir, sluminio fundido con hueco

Jarra plasticade 2 1t

Espumadera de aluminio fundido

"

Vasos medidores y probeta de ncuerdo a los cupos atendidos,
ingredientes y
porciones de servido estandarizada

d_)o-\)qé

15

Cucharones y cucharas medidoras de acuerdo a los cupos
atendidos, ingredientes y porciones de servido estandarizada

2 Paqueres cece v A
9

.
o
P

Colador plastico

1

Canastilla plastica 60x40x13

18

Legumbrera

Cuchillo cocina para cortar verdura

Cuchillo para cortar came

2

Cuchillo para cortar, normal

Cuchillo cocina para pelar papa

> fx

Rayador de acero inoxidable

(TEM

DOTACION Y MENAJE COMEDOR

v
DA UTIL AC

]

o

Cuchara sopera

S 5 222300

Vasos

m

Platos pandos

213

Platos hondos

—
~
5

Tina plastica mediana

Tina plastica grande

Mesas de comedor - puesto para comer

Sillas de comedor - puesto para sentarse

SYNE G

DOTACION IMPLEMENTOS E INSUMOS DE ASEO

VIDA UTIL
CANTIDAD OBSERVACIONES

Escoba plastica grande

Trapero de Hilaza, sin goma

Recogedor de basura de plastico

Cepillo largo cerdas duras (1 unidad mensual)

Cepillo de mano cerdas duras (1 unidad mensual)

Esponja plastica para el lavado de ollas (2 unidades
mensuales)

QJF_\)#)\Q
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FORMATO Df VERTICACION EQUPOS DE COCINA Y MENAJE PARA
COCMA DE CONEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
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ﬁrm"au n\f VIDA O b P’/:\ E "Nﬂ‘!‘cucuu ALIMENTACIOM ESCOLAR - PAE Versién 2
N P ——
VIDA UTRL
frew DOTACION IMPLEMENTOS E INSUMOS DE ASEQ CANTDAD OBSERVACIONES
A M -]
Detergonts blodegradable para lavado de platos y bateria de
7 cocina, desengrasants, con componentes sul‘atados, inoloro y 6% l\ X
biodegradable, en barra, crema polvo o fiquido (2KGAL) it
[ ] Esponja abrasiva (2 unidades mensuales) a. ’
9 Desinfectante liquido (2 ftros mensuales) 3%1 L
Jabon para aseo general, Inoloro y biodegradable, en polvo o
10 liquido (2KGL) S a6 Y ¥
Jabon antibacterial liquido para desinfeccion de manos, en
1" dispensador y con identificacion del producto, inoloro (1 Jabon
por manipuladora)
Bolsas plasticas biodegradables para los residuos organicos e
12 Inorganicos, Su tamafio debe corresponder 8l tamafio de la
caneca especifica
19 Kit de canecas para manejo de residuos (2 Canecas por cada 1)‘
comedor)
“ Papel Higlenico (1 rollo mensual por cada manipuladora de
alimentos)
Irem UTE VIDA UTIL
NSILIOS A NECESIDAD DE LA OPERACION CANTIDAD m OBSERVACIONES
N B
1 Balde lavado de frutas 2
2 Probeta o Jeringa para la dosificacion del desinfectante 1
frem DOTACION IMPLEMENTOS WA UK,
E INSUMOS DE ASEO CANTIDAD . = . OBSERVACIONES
1 Botiquin O
2 Extintor A
TEM EQUIPOS O UTENSILIOS NO RELACIONADOS CANTIDAD n VIDA"UTL 5 OBSERVACIONES

| I
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hattucién Cducemvy (0\%\ CorNy (e ,-ga‘ M‘[,\ \[\|ere Mestiia da Ban Jood 60 CO0te | Cuntat! Mumierpla Cinta
> . - N° Puteres de dereche
Direcciin: c\W\ g N 218 & Swn Bl ve Focha Vs 0 -05- Q0L |amadm 20N
Opersdor. Union Termporst Consiruyendo Meder 2024 [H° do vianae fra Viaty 249 Vista ¥ra Viets
Nombres y cargos de QA"\\\C-\ lmcz':: USH)\\’I Hﬂc
b [\ s edo s [em e CwpeU'gore
Objeto de ba viaita: Ly Vertficar las condiclones de lag Instalaciones falcas y sanitariss do los comedorss ascolares del programa de slimentackén escslar PAE.
CONCEPTO FINAL:
CRITERIOS DE EVALUACION. 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
eEM ] ASPECTO A EVALUAR [ Criterios de Evaluacién ] OBSERVACIONES [Descridir of haliezgo ylo sccidn corrective )

I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

El lugar de preparacion y consumo de los almentos se encuentra
ubicado lejos de focos de insalubridad, maleza, aguas estancadas,
sitios de anidamiento de plagas u otros que puedan contaminar el
alimento.

d

Acceso y alrededores cuentan con superficies pavimentadas o
recublertas con material que faciliten el mantenimiento sanitario e
impidan la generacidn de polvo, estancamiento de aguas o la
presencia de otras fuentes de contaminacién para el alimento.

La edificacién posee una adecuada separacién fisica de aquellas
4reas donde se realizan operaciones de produccién susceptibles de
ser contaminadas por otras operaciones 0 medios de contaminacién
presentes en las dreas adyacentes.

El drea de almacenamiento ests en proporcién a los volimenes de
insumos y de productos terminados manejados por el
establecimiento.

Los techos estan sin cortes, sin grietas y facilitan la limpieza y
mantenimiento, En caso de contar con falsos techos deben ser de
material impermeable, resistentes, lisos, con acceso a la cémara
superior para labores de limpieza y desinfestacién,

Los pisos se encuentran sin grietas, sin rugosidades, sin asperesas,
son de material Impermeable, no deslizantes, de color claro.

Las paredes se encuentran sin grietas, rugosidades ylo asperesas,
de color claro, impermeables, lavables y no absorbenles.

Las puertas son resistentes, superficie lisa y no absorbente; el
espacio entre puerta y piso es menor a un centimetro.

Las ventanas y otras aberturas estan sin deterioro, estan
construldas para evitar la acumulacién de polvo, suciedad y facilitan
la limpieza; las ventanas que se comunican con el ambiente exterior
cuentan con malla que evitan ingreso de plagas y son de facil
fimpleza.

10

Cuenta con las luberias y drenajes debidaments protegidos por
rejillas para la conduccidn y recoleccion de aguas residuales.

1"

Se cuenta con adecuada y suficients iluminacién natural y/o artificial;
en caso de ser artificial son de fcil limpieza y estan protegidas para
evitar su contaminacién en caso de ruptura.

12

Los mesones empleados en el mansjo de alimentos cuentan con
superficies lisas, con bordes sin aristas y estar construidas con
materiales resistentes, Impermeables y de facll limpieza y
desinfeccién.

17

En las 4reas de preparacién de alimentos o cercanos a éstas, se
cuenta con lavamanos.

1%

Los servicios sanitarios son de material higiénido sanitario y se
encuentran separados de las dreas de elaboracién de elimentos.

‘ 15

Se dispone de un tanque de almacenamiento de agua con
capacidad suficients para un dla de trabajo, garantizando la
potabilidad de la misma.

PUNTAJE OBTENIDO

15
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