ANEXO Nº 6



ESPECIFICACIONES TÉCNICAS MÍNIMAS

Yo_____________________________, identificado con Cédula de Ciudadanía No. _________________ expedida en ______________________, actuando en Nombre y Representación de la firma ____________________identificada con NIT No. __________, por medio del presente documento manifiesto al Municipio que acepto todas y cada una de las condiciones de carácter técnico mínimo exigidas, tales como:

El Municipio de Sibaté requiere la contratación de una persona natural o jurídica que mediante un contrato suministre la alimentación para el programa de Persona Mayor con las siguientes especificaciones:

	DESCRIPCION

	
RACIÓN PREPARADA (DESAYUNO) 

Opción 1. Compuesto por: caldo de costilla con 250 gr de proteína, 100 gr de tubérculos, huevos, 1 porción de pan, bebida caliente y/o jugo de 200 ml. 

Opción 2. Compuesto por:  changua de 500 ml, huevos, una porción pan, bebida caliente y/o jugo de 200ml.

Opción 3. Compuesto por: fruta de 300 gr, yogurt con cereal de 500 gr, huevos y bebida caliente de 200ml.

*estará sujeto al lugar, la ubicación, el clima y el tipo de evento.


	
RACIÓN PREPARADA (ALMUERZO O COMIDA) 

Compuesto por: 

· Sopa de 350 ml con 100 gr de proteína. 
· Bandeja la cual deberá contener los elementos básicos de una alimentación balanceada, a saber: harinas 250 gr, frutas y/o verduras 300 gr y proteínas 250 gr. 

*estará sujeto al lugar, la ubicación, el clima y el tipo de evento, la sopa podrá ser cambiada por un postre o por mayor ración en los componentes de la bandeja.



	 
REFRIGERIO

Opción 1. Compuesto por: Jugo natural de 200 ml, pastel de pollo 120gr, porción de fruta o una fruta.                                            

Opción 2. Compuesto por:  Jugo natural de 200 ml, empanada 120gr, porción de fruta o una fruta. 

Opción 3. Compuesto por:  Yogurt en vaso 150 ml con registro INVIMA, sándwich 120gr, porción de fruta o una fruta.     

Opción 4: Compuesto por:  Porción de queso con bocadillo de 90 gr, chocolatina 14 gr, 1 fruta, yogurt 150 ml con registro INVIMA.  
 
*estará sujeto al lugar, la ubicación, el clima y el tipo de evento.




[bookmark: _heading=h.30j0zll]CONDICIONES TÉCNICAS ADICIONALES:

· Los alimentos deben ser entregados de manera oportuna para no afectar la prestación del servicio y en la cantidad estipulada, según la totalidad de raciones solicitadas por el supervisor del contrato.
· La ración preparada será ofrecida por el contratista en óptimas condiciones de presentación, calidad y temperatura, de acuerdo con el cronograma entregado por el supervisor del contrato, según la modalidad, lugar y horario señalado.
· La ración preparada, debe ser entregada en los sitios donde se realicen los eventos o actividades, dentro de la jurisdicción del Municipio de Sibaté, en coordinación con el supervisor del contrato. 
· El contratista se obligará a suministrarlos debidamente empacados y entregarlos a cada invitado del evento o actividad.
· Cumplir con todas las condiciones de higiene y aseo requeridas para el suministro de alimentos. 
· Entregar los bienes frescos y de la mejor calidad.
· Entregar los bienes debidamente empacados, con cubiertos y servilletas. 
· En caso de que alguno de los alimentos no esté en las condiciones adecuadas para su consumo, se devolverá inmediatamente para su cambio. 
· El Contratista para la ejecución del Contrato deberá realizar la organización, coordinación, vigilancia, control, disposición para la prestación del servicio y traslado de las raciones y personal necesario durante la ejecución del contrato.
·  La Ejecución del Contrato será en nombre, cuenta, y riesgo propio y exclusivo del Contratista, quien deberá adoptar las medidas de seguridad y previsibilidad necesarias respecto de sus bienes, equipos y personal, terceros y bienes ajenos para el debido y seguro desarrollo del Contrato.
· El contratista deberá contar con vehículo para transporte de alimentos que garantice la efectividad de entrega de los mismos. (El suministro podrá realizarse en el casco urbano o rural). 
· Eventualmente, se requerirá el suministro de raciones por fuera del cronograma establecido por la supervisión; lo anterior teniendo en cuenta que se pueden presentar eventualidades o imprevistos que requerirán de atención inmediata por lo que el contratista al presentarse dichas eventualidades, deberá tener un tiempo de reacción de máximo 60 minutos. 

PERSONAL REQUERIDO

El contratista deberá garantizar la disponibilidad del siguiente equipo de trabajo:

1. Personal de apoyo para la entrega de las raciones: Para la entrega de raciones, el contratista deberá contar con mínimo 2 personas que apoyen la distribución de los desayunos, almuerzos, cena o refrigerios, según sea el caso. 

En caso de que se presenten eventos simultáneos, y previa notificación de dicha situación por parte del supervisor, el contratista debe garantizar que cuenta con mínimo 3 personas que apoyaran la distribución de las raciones requeridas. 

[bookmark: _GoBack]Este personal deberá tener al día su certificado de manipulación de alimentos, emitido por entidad autorizada; deberán portar sus elementos de protección (gorro, tapabocas y guantes) así como las medidas de control en cuanto a aseo personal y normas higiénicas de conformidad con lo establecido en el Decreto 3075 de 1997. 


VALIDEZ DE LA OFERTA ______ DÍAS.
Firma y C.C.                                    Obrando en representación de la sociedad                             (o en su nombre propio)
4


ANEXO Nº 


6


 


 


 


 


ESPECIFICACIONES TÉCNICAS MÍNIMAS


 


 


Yo_____________________________, identificado con Cédula de Ciudadanía No. _________________ 


expedida en 


______________________, actuando en Nombre y Representación de la firma ____________________identificada 


con NIT No. __________, por medio del presente documento manifiesto al Municipio que acepto todas y cada una de 


las condiciones de carácter


 


técnico mínimo exigidas, tales como:


 


 


El Municipio de Sibaté requiere la contratación de una persona natural o jurídica que mediante un 


contrato suministre la alimentación para el programa de Persona Mayor con las siguientes 


especificaciones:


 


 


DESCRIPCION


 


 


RACIÓN PREPARADA (DESAYUNO) 


 


 


Opción 1. Compuesto por: caldo de costilla con 250 gr de proteína, 100 gr de tubérculos, huevos, 


1 porción de pan, bebida caliente y/o jugo de 200 ml. 


 


 


Opción 2. Compuesto por:  changua de 500 ml, huevos, una porción pan, 


bebida caliente y/o jugo 


de 200ml.


 


 


Opción 3. Compuesto por: fruta de 300 gr, yogurt con cereal de 500 gr, huevos y bebida caliente 


de 200ml.


 


 


*estará sujeto al lugar, la ubicación, el clima y el tipo de evento.


 


 


 


RACIÓN PREPARADA (ALMUERZO O COMIDA) 


 


 


Compuesto por: 


 


 


-


 


Sopa de 350 ml con 100 gr de proteína. 


 


-


 


Bandeja la cual deberá contener los elementos básicos de una alimentación balanceada, 


a saber: harinas 250 gr, frutas y/o verduras 300 gr y proteínas 250 gr. 


 


 


*estará sujeto al lugar, la ubicación, 


el clima y el tipo de evento, la sopa podrá ser cambiada por 


un postre o por mayor ración en los componentes de la bandeja.


 


 


 


 


 


REFRIGERIO


 


 


Opción 1. 


Compuesto por: Jugo natural de 200 ml, pastel de pollo 120gr, porción de fruta o una 


fruta.


                                            


 


 


Opción 2. 


Compuesto por:  Jugo natural de 200 ml, empanada 120gr, porción de fruta o una 


fruta


. 


 


 




ANEXO Nº  6         ESPECIFICACIONES TÉCNICAS MÍNIMAS     Yo_____________________________, identificado con Cédula de Ciudadanía No. _________________  expedida en  ______________________, actuando en Nombre y Representación de la firma ____________________identificada  con NIT No. __________, por medio del presente documento manifiesto al Municipio que acepto todas y cada una de  las condiciones de carácter   técnico mínimo exigidas, tales como:     El Municipio de Sibaté requiere la contratación de una persona natural o jurídica que mediante un  contrato suministre la alimentación para el programa de Persona Mayor con las siguientes  especificaciones:    

DESCRIPCION  

  RACIÓN PREPARADA (DESAYUNO)      Opción 1. Compuesto por: caldo de costilla con 250 gr de proteína, 100 gr de tubérculos, huevos,  1 porción de pan, bebida caliente y/o jugo de 200 ml.      Opción 2. Compuesto por:  changua de 500 ml, huevos, una porción pan,  bebida caliente y/o jugo  de 200ml.     Opción 3. Compuesto por: fruta de 300 gr, yogurt con cereal de 500 gr, huevos y bebida caliente  de 200ml.     *estará sujeto al lugar, la ubicación, el clima y el tipo de evento.    

  RACIÓN PREPARADA (ALMUERZO O COMIDA)      Compuesto por:      -   Sopa de 350 ml con 100 gr de proteína.    -   Bandeja la cual deberá contener los elementos básicos de una alimentación balanceada,  a saber: harinas 250 gr, frutas y/o verduras 300 gr y proteínas 250 gr.      *estará sujeto al lugar, la ubicación,  el clima y el tipo de evento, la sopa podrá ser cambiada por  un postre o por mayor ración en los componentes de la bandeja.      

    REFRIGERIO     Opción 1.  Compuesto por: Jugo natural de 200 ml, pastel de pollo 120gr, porción de fruta o una  fruta.                                                  Opción 2.  Compuesto por:  Jugo natural de 200 ml, empanada 120gr, porción de fruta o una  fruta .     

