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ANEXO 1
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL PROCESO IPMC-DTOR-050-2024

[bookmark: _Hlk161309049][bookmark: _Hlk167187493][bookmark: _Hlk167894411]OR00-P3202008-029 Prestación de servicios de tipo logístico para el desarrollo de espacios sociales e institucionales en los Parques Nacionales Naturales Tinigua, Sierra de La Macarena y Dirección Territorial Orinoquia.

1. CLASIFICACIÓN UNSPSC

El objeto contractual se enmarca dentro del siguiente código del Clasificador de Bienes y Servicios:

	Clasificación UNSPSC
	Segmento
	Familia
	Clase
	Producto

	80141902
	Servicios de gestión, servicios profesionales de empresa y servicios administrativos
	Comercialización y distribución
	Exhibiciones y ferias comerciales
	Reuniones y eventos

	80141607
	Servicios de gestión, servicios profesionales de empresa y servicios administrativos
	Comercialización y distribución
	Actividades de ventas y promoción de negocios
	Gestión de Eventos

	90111501
	Servicios de viajes, alimentación, alojamiento y entretenimiento
	Instalaciones hoteleras, alojamientos y centros de encuentros
	Hoteles y moteles y pensiones
	Hoteles

	90101501
	Servicios de viajes, alimentación, alojamiento y entretenimiento
	Restaurantes y catering (servicios de comida y bebidas)
	Establecimientos para comer y beber
	Restaurantes



1.2 DESCRIPCIÓN TÉCNICA DE LOS BIENES O SERVICIO

Se tiene proyectado los siguientes servicios:

[bookmark: _Hlk167707827]1.2.1 PARQUE NACIONAL NATURAL SIERRA DE LA MACARENA

EVENTOS ACUERDOS RESTAURACION 

[bookmark: _Hlk163123779]Evento en el municipio de San Juan de Arama: Taller para la firma de acuerdos de restauración en el marco de la ruta de implementación y formalización de acuerdos de restauración ecológica participativa.

	[bookmark: _Hlk163124123]ITEM
	DESCRIPCION
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD

	1
	Desayuno 
Caldo (Costilla o pescado)
Bandeja (Huevos al gusto, arepas y/o pan)
Bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz)
Bebida caliente (café, café en leche, chocolate en leche o chocolate en agua)
Fruta picada
	Unidad
	1

	2
	Almuerzo 
sopa de verduras o cremas, 
plato fuerte; 
180 gr de proteína (carne de res, cerdo, pollo o pescado), 
1 cereal (arroz), 
ensalada de verduras
1 tubérculo, 
bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz) y 
postre (70 gr), 
servido a la mesa en vajilla. (no desechables)
	Unidad
	1

	3
	Refrigerio a.m.
bebida liquida (jugo de fruta en agua 10 Oz) y 
un snack sólido (150 gr), 
servido a la mesa.
	Unidad
	1

	4
	Refrigerio p.m.
bebida liquida (jugo de fruta en agua 10 Oz) y 
un snack sólido (150 gr), 
servido a la mesa.
	Unidad
	1

	5
	Cena
plato fuerte; 
180 gr de proteína (carne de res, cerdo, pollo o pescado), 
1 cereal (arroz), 
ensalada de verduras
1 tubérculo, 
bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz) y 
postre (70 gr), 
servido a la mesa en vajilla. (no desechables)
	Unidad
	1



Evento en el Municipio de Mesetas: Taller para la firma de acuerdos de restauración en el marco de la ruta de implementación y formalización de acuerdos de restauración ecológica participativa.

	ITEM
	DESCRIPCION
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD

	1
	Desayuno 
Caldo (Costilla o pescado)
Bandeja (Huevos al gusto, arepas y/o pan)
Bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz)
Bebida caliente (café, café en leche, chocolate en leche o chocolate en agua)
Fruta picada
	Unidad
	1

	2
	Almuerzo 
sopa de verduras o cremas, 
plato fuerte; 
180 gr de proteína (carne de res, cerdo, pollo o pescado), 
1 cereal (arroz), 
ensalada de verduras
1 tubérculo, 
bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz) y 
postre (70 gr), 
servido a la mesa en vajilla. (no desechables)
	Unidad
	1

	3
	Refrigerio a.m.
bebida liquida (jugo de fruta en agua 10 Oz) y 
un snack sólido (150 gr), 
servido a la mesa.
	Unidad
	1

	4
	Refrigerio p.m.
bebida liquida (jugo de fruta en agua 10 Oz) y 
un snack sólido (150 gr), 
servido a la mesa.
	Unidad
	1

	5
	Cena
plato fuerte; 
180 gr de proteína (carne de res, cerdo, pollo o pescado), 
1 cereal (arroz), 
ensalada de verduras
1 tubérculo, 
bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz) y 
postre (70 gr), 
servido a la mesa en vajilla. (no desechables)
	Unidad
	1



Evento en el Municipio de Puerto Concordia: Taller para la firma de acuerdos de restauración en el marco de la ruta de implementación y formalización de acuerdos de restauración ecológica participativa.

	ITEM
	DESCRIPCION
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD

	1
	Desayuno 
Caldo (Costilla o pescado)
Bandeja (Huevos al gusto, arepas y/o pan)
Bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz)
Bebida caliente (café, café en leche, chocolate en leche o chocolate en agua)
Fruta picada
	Unidad
	1

	2
	Almuerzo 
sopa de verduras o cremas, 
plato fuerte; 
180 gr de proteína (carne de res, cerdo, pollo o pescado), 
1 cereal (arroz), 
ensalada de verduras
1 tubérculo, 
bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz) y 
postre (70 gr), 
servido a la mesa en vajilla. (no desechables)
	Unidad
	1

	3
	Refrigerio a.m.
bebida liquida (jugo de fruta en agua 10 Oz) y 
un snack sólido (150 gr), 
servido a la mesa.
	Unidad
	1

	4
	Refrigerio p.m.
bebida liquida (jugo de fruta en agua 10 Oz) y 
un snack sólido (150 gr), 
servido a la mesa.
	Unidad
	1

	5
	Cena
plato fuerte; 
180 gr de proteína (carne de res, cerdo, pollo o pescado), 
1 cereal (arroz), 
ensalada de verduras
1 tubérculo, 
bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz) y 
postre (70 gr), 
servido a la mesa en vajilla. (no desechables)
	Unidad
	1



Evento en el Municipio de Macarena: Taller para la firma de acuerdos de restauración en el marco de la ruta de implementación y formalización de acuerdos de restauración ecológica participativa.

	ITEM
	DESCRIPCION
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD

	1
	Desayuno 
Caldo (Costilla o pescado)
Bandeja (Huevos al gusto, arepas y/o pan)
Bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz)
Bebida caliente (café, café en leche, chocolate en leche o chocolate en agua)
Fruta picada
	Unidad
	1

	2
	Almuerzo 
sopa de verduras o cremas, 
plato fuerte; 
180 gr de proteína (carne de res, cerdo, pollo o pescado), 
1 cereal (arroz), 
ensalada de verduras
1 tubérculo, 
bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz) y 
postre (70 gr), 
servido a la mesa en vajilla. (no desechables)
	Unidad
	1

	3
	Refrigerio a.m.
bebida liquida (jugo de fruta en agua 10 Oz) y 
un snack sólido (150 gr), 
servido a la mesa.
	Unidad
	1

	4
	Refrigerio p.m.
bebida liquida (jugo de fruta en agua 10 Oz) y 
un snack sólido (150 gr), 
servido a la mesa.
	Unidad
	1

	5
	Cena
plato fuerte; 
180 gr de proteína (carne de res, cerdo, pollo o pescado), 
1 cereal (arroz), 
ensalada de verduras
1 tubérculo, 
bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz) y 
postre (70 gr), 
servido a la mesa en vajilla. (no desechables)
	Unidad
	1



ECOTURISMO

Evento en el Municipio de Macarena: Talleres REPSE (Registro de Prestadores de Servicios Ecoturísticos) en el marco de la Resolución 401 de 2017 de Parques Nacionales.

	ITEM
	DESCRIPCION
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD

	1
	Desayuno 
Caldo (Costilla o pescado)
Bandeja (Huevos al gusto, arepas y/o pan)
Bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz)
Bebida caliente (café, café en leche, chocolate en leche o chocolate en agua)
Fruta picada
	Unidad
	1

	2
	Almuerzo 
sopa de verduras o cremas, 
plato fuerte; 
180 gr de proteína (carne de res, cerdo, pollo o pescado), 
1 cereal (arroz), 
ensalada de verduras
1 tubérculo, 
bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz) y 
postre (70 gr), 
servido a la mesa en vajilla. (no desechables)
	Unidad
	1

	3
	Refrigerio a.m.
bebida liquida (jugo de fruta en agua 10 Oz) y 
un snack sólido (150 gr), 
servido a la mesa.
	Unidad
	1

	4
	Refrigerio p.m.
bebida liquida (jugo de fruta en agua 10 Oz) y 
un snack sólido (150 gr), 
servido a la mesa.
	Unidad
	1

	5
	Cena
plato fuerte; 
180 gr de proteína (carne de res, cerdo, pollo o pescado), 
1 cereal (arroz), 
ensalada de verduras
1 tubérculo, 
bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz) y 
postre (70 gr), 
servido a la mesa en vajilla. (no desechables)
	Unidad
	1



Evento en el Municipio de San Juan de Arama: Talleres REPSE (Registro de Prestadores de Servicios Ecoturísticos) en el marco de la Resolución 401 de 2017 de Parques Nacionales

	ITEM
	DESCRIPCION
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD

	1
	Desayuno 
Caldo (Costilla o pescado)
Bandeja (Huevos al gusto, arepas y/o pan)
Bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz)
Bebida caliente (café, café en leche, chocolate en leche o chocolate en agua)
Fruta picada
	Unidad
	1

	2
	Almuerzo 
sopa de verduras o cremas, 
plato fuerte; 
180 gr de proteína (carne de res, cerdo, pollo o pescado), 
1 cereal (arroz), 
ensalada de verduras
1 tubérculo, 
bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz) y 
postre (70 gr), 
servido a la mesa en vajilla. (no desechables)
	Unidad
	1

	3
	Refrigerio a.m.
bebida liquida (jugo de fruta en agua 10 Oz) y 
un snack sólido (150 gr), 
servido a la mesa.
	Unidad
	1

	4
	Refrigerio p.m.
bebida liquida (jugo de fruta en agua 10 Oz) y 
un snack sólido (150 gr), 
servido a la mesa.
	Unidad
	1

	5
	Cena
plato fuerte; 
180 gr de proteína (carne de res, cerdo, pollo o pescado), 
1 cereal (arroz), 
ensalada de verduras
1 tubérculo, 
bebida (jugo de fruta en agua 12 Oz) y 
postre (70 gr), 
servido a la mesa en vajilla. (no desechables)
	Unidad
	1



1.2.2. PARQUE NACIONAL NATURAL TINIGUA

EVENTOS SOCIALIZACIÓN PLAN DE MANEJO, EDUCACIÓN AMBIENTAL, ECOTURISMO Y PVC

Evento en el corregimiento de La Julia municipio de Uribe: Educación para la apropiación del territorio - Educación para la producción sostenible para la Orinoquia, Determinantes Ambientales, Normatividad Ambiental en el Municipio de Uribe corregimiento de la Julia. Se desarrollará talleres con docentes y con la comunidad, esto con el fin, de aportar al logro de los objetivos de conservación del AP, fortaleciendo las acciones en el marco de la estrategia de educación para la conservación y el desarrollo de la actualización y socialización del Plan de Manejo.

	ITEM
	DESCRIPCIÓN
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD

	1.
	Desayuno:
Elaboración y entrega de dos opciones de menú para los desayunos, los cuales deben estar compuestos, como mínimo, así: 
1 Una harina. 
1 Una proteína. 
1 Una porción de fruta.
1 Una Bebida (fría o caliente).
	Unidad
	1

	
	Refrigerio AM: 
Elaboración y entrega de dos opciones de menú para refrigerios, los cuales deben estar compuestos, como mínimo, así: 
1 Una harina. 
1 Una bebida acompañante fría y/o caliente.
	Unidad
	1

	
	Almuerzo: 
Elaboración y entrega de dos opciones de menú para los almuerzos, los cuales deben estar compuestos, como mínimo, de:
1 Una Proteína.
2 Dos harinas.
1 Una Porción vegetal.
1 Una Sopa. 
1 Una Bebida fría. 
1 Un postre.
	Unidad
	1

	
	Refrigerio PM: 
Elaboración y entrega de dos opciones de menú para refrigerios, los cuales deben estar compuestos, como mínimo, así: 
1 Una harina. 
1 Una bebida acompañante fría y/o caliente.
	Unidad
	1

	
	Cena: 
Elaboración y entrega de dos opciones de menú para cenas, los cuales deben estar compuestos, como mínimo, así: 
1 Una Proteína.
1 Una harina.
1 Una bebida acompañante fría y/o caliente
	Unidad
	1

	
	Alojamiento:
Alojamiento por persona en cama sencilla, en habitación con acomodación múltiple 
	Unidad
	1



Evento en el municipio de Uribe: Educación para la apropiación del territorio - Educación para la producción sostenible para la Orinoquia, Determinantes Ambientales, Normatividad Ambiental en el Municipio de Uribe. Se desarrollará talleres con docentes, entidades y con la comunidad, esto con el fin, de aportar al logro de los objetivos de conservación del AP, fortaleciendo las acciones en el marco de la estrategia de educación para la conservación y el desarrollo de la actualización y socialización del Plan de Manejo.

	ITEM
	DESCRIPCIÓN
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD

	1.
	Desayuno:
Elaboración y entrega de dos opciones de menú para los desayunos, los cuales deben estar compuestos, como mínimo, así: 
1 Una harina. 
1 Una proteína. 
1 Una porción de fruta.
1 Una Bebida (fría o caliente).
	Unidad
	1

	
	Refrigerio AM: 
Elaboración y entrega de dos opciones de menú para refrigerios, los cuales deben estar compuestos, como mínimo, así: 
1 Una harina. 
1 Una bebida acompañante fría y/o caliente.
	Unidad
	1

	
	Almuerzo: 
Elaboración y entrega de dos opciones de menú para los almuerzos, los cuales deben estar compuestos, como mínimo, de:
1 Una Proteína.
2 Dos harinas.
1 Una Porción vegetal.
1 Una Sopa. 
1 Una Bebida fría. 
1 Un postre.
	Unidad
	1

	
	Refrigerio PM: 
Elaboración y entrega de dos opciones de menú para refrigerios, los cuales deben estar compuestos, como mínimo, así: 
1 Una harina. 
1 Una bebida acompañante fría y/o caliente.
	Unidad
	1

	
	Cena: 
Elaboración y entrega de dos opciones de menú para cenas, los cuales deben estar compuestos, como mínimo, así: 
1 Una Proteína.
1 Una harina.
1 Una bebida acompañante fría y/o caliente
	Unidad
	1

	
	Alojamiento:
Alojamiento por persona en cama sencilla, en habitación con acomodación múltiple 
	Unidad
	1



Evento en el municipio de La Macarena: Educación para la apropiación del territorio - Educación para la producción sostenible para la Orinoquia, Determinantes Ambientales, Normatividad Ambiental en el Municipio de La Macarena. Se desarrollará talleres con docentes, entidades, asociaciones y con la comunidad, esto con el fin, de aportar al logro de los objetivos de conservación del AP, fortaleciendo las acciones en el marco de la estrategia de educación para la conservación, elaboración del Plan de Ordenamiento Ecoturístico y el desarrollo de la actualización y socialización del Plan de Manejo.

	ITEM
	DESCRIPCIÓN
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD

	1.
	Desayuno:
Elaboración y entrega de dos opciones de menú para los desayunos, los cuales deben estar compuestos, como mínimo, así: 
1 Una harina. 
1 Una proteína. 
1 Una porción de fruta.
1 Una Bebida (fría o caliente).
	Unidad
	1

	
	Refrigerio AM: 
Elaboración y entrega de dos opciones de menú para refrigerios, los cuales deben estar compuestos, como mínimo, así: 
1 Una harina. 
1 Una bebida acompañante fría y/o caliente.
	Unidad
	1

	
	Almuerzo: 
Elaboración y entrega de dos opciones de menú para los almuerzos, los cuales deben estar compuestos, como mínimo, de:
1 Una Proteína.
2 Dos harinas.
1 Una Porción vegetal.
1 Una Sopa. 
1 Una Bebida fría. 
1 Un postre.
	Unidad
	1

	
	Refrigerio PM: 
Elaboración y entrega de dos opciones de menú para refrigerios, los cuales deben estar compuestos, como mínimo, así: 
1 Una harina. 
1 Una bebida acompañante fría y/o caliente.
	Unidad
	1

	
	Cena: 
Elaboración y entrega de dos opciones de menú para cenas, los cuales deben estar compuestos, como mínimo, así: 
1 Una Proteína.
1 Una harina.
1 Una bebida acompañante fría y/o caliente
	Unidad
	1

	
	Alojamiento:
Alojamiento por persona en cama sencilla, en habitación con acomodación múltiple 
	Unidad
	1



El supervisor del contrato informará previamente a contratista el número de participantes al evento. 

El desarrollo de los eventos se realizará en los meses comprendidos entre junio y diciembre de 2024 (fecha que será acordada con la entidad y estará sujeta a modificaciones, la cual será comunicada con la debida anterioridad al proponente favorecido en caso de suceder) y deberá cumplir a cabalidad con las siguientes especificaciones técnicas básicas:

	ESPECIFICACIONES TÉCNICAS ADICIONALES

	El oferente deberá:
· Ofrecer Desayuno (1 Una harina, 1 Una proteína. 1, Una porción de fruta.1 y Una Bebida (fría o caliente))
· Ofrecer Almuerzo (1 una Proteína, 2 Dos harinas, 1 Una Porción vegetal, 1 Una Sopa, 1 Una Bebida fría y 1 Un postre.)
· Ofrecer refrigerios en la mañana y en la tarde. (1 Una harina, 1 Una bebida acompañante fría y/o caliente.)
· Ofrecer cena (1 Una harina, 1 Una proteína, 1 Una bebida acompañante fría y/o caliente.)
· Las habitaciones ofrecidas para el alojamiento deben contar con las siguientes especificaciones: 
· Completa climatización 
· Habitaciones con Acomodación múltiple
· Baño privado con ducha (toallas grandes)
· Servicio de limpieza diaria a la habitación.
· Insonorización
· Iluminación adecuada
· Las habitaciones ofrecidas para el alojamiento de los eventos deberán contar con sistema ventilación y no presentar filtración de agua en su estructura



NOTAS: 
· El proponente que resulte favorecido con la adjudicación del presente contrato deberá informar a cada participante al momento de su registro que los servicios adicionales como minibar, llamadas telefónicas no autorizadas previamente por PARQUES y demás servicios no especificados en la presente, deberán ser asumidos por cada participante.
· Bajo ninguna circunstancia PARQUES asumirá costos por estos servicios o consumos adicionales u otros distintos a los señalados en esta propuesta y en la oferta presentada, que serán los pactados en el contrato.
· El proponente seleccionado deberá enviar las opciones de menú con anterioridad al inicio del taller para su selección por parte del supervisor del Contrato.
· El proponente deberá cotizar en su oferta, los valores unitarios de cada uno de los ítems indicados en las especificaciones y formato de oferta económica, y la suma de estos valores será el total de la propuesta para efectos de indicar la más económica. El valor total del contrato será el presupuesto oficial del mismo.

1.3 OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

a) Prestar los servicios de conformidad con las especificaciones técnicas en los lugares indicados por el supervisor.
b) Tener el personal suficiente para atender los requerimientos que Parques Nacionales realice en el evento y se encuentren enmarcado en el objeto del contrato y en las especificaciones técnicas.
c) Garantizar que los horarios de almuerzos y refrigerios, sean flexibles durante el desarrollo del evento.
d) Garantizar que la infraestructura para el servicio de Alojamiento y Alimentación
e) Mantener fijos los precios de los productos y/o servicios ofrecidos en la propuesta durante la ejecución del contrato.
f) Realizar la facturación conforme a los servicios efectivamente presentados a PARQUES durante el desarrollo del evento, en el marco de las condiciones del contrato.
g) Constituir las garantías y mantener su vigencia.
h) Atender las consultas y sugerencias realizadas por el supervisor
i) Asumir bajo su costo y riesgo todos los gastos incluidos los impuestos, tasas y contribuciones en que incurra en la ejecución del contrato. 
j) Reportar inmediatamente a PARQUES las novedades o anomalías que se presenten durante la ejecución de este contrato.
k) Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas contractuales, evitando dilaciones y entrabamientos.
l) El contratista deberá dirigirse con antelación al lugar donde se realizará la actividad y estar presente el día del evento y/o reunión, de no asistir el contratista podrá delegar un representante para ello.
m) Presentar ante la entidad la correspondiente facturación de conformidad con las normas vigentes, adjuntando soporte de paz y salvo en el pago de aportes al sistema de seguridad social y parafiscales correspondientes al último periodo de pago.
n) Una vez inicia la ejecución del contrato, el contratista deberá subir en la plataforma SECOP II en la opción EJECUCIÓN CONTRACTUAL las facturas después de radicarlas en la Entidad Estatal. en esta sección podrá cargar los informes de actividades y en general documentos de la ejecución contractual que la Entidad Estatal le solicite.
o) Las demás que se deriven de la naturaleza del presente contrato y que garantice su cabal y oportuna ejecución

Bajo la gravedad del juramento y de conformidad con lo exigido en el presente proceso, me permito certificar que: 

El proponente que represento conoce y acepta el contenido de las Especificaciones Técnicas, estipuladas en el Presente Documento, de sus proformas y anexos, así como el de cada uno de las Adendas expedidas al mismo; 

[bookmark: _Hlk167187548]Atentamente: 


RazónSocial……………………………………………………………………… Nombre…………………………………………………………………………..… 
Dirección………………………………………………………………………..… 
E-mail…………………………………………………………………………… 
FAX……………………………………………………………………………… 
FIRMA:
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DIRECCIÓN TERRITORIAL ORINOQUÍA
Carrera 39 N° 26c – 47 Villavicencio, Colombia
www.parquesnacionales.gov.co
Teléfono: 6819000
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