TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: CARLOS ALBERTO CORTES MONTANO

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA

FECHA INICIAL: 01/05/2024 00:00:00
FECHA FINAL:  31/05/2024 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2982620 - REALIZAR PREPARACIONES DE ALIMENTOS DE
DE APRENDIZAJE: ACUERDO A LA NECESIDAD DE LA EMPRESA

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ELABORAR PLATOS UTILIZANDO LOS EQUIPOS Y TENICAS ADECUADAS, SIGUIENDO LOS ESTANDARES DE CALIDAD DE LA

ELABORAR PREPARACIONES DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR, E ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DEL SERVICIO
PARA LOGRAR LOS ESTANDARES REQUERIDOS POR LA EMPRESA

RECONOCER MATERIAS PRIMAS E IDENTIFICAR LOS CAMBIOS FISICOS Y SENSORIALES EN LOS ALIMENTOS EN TODAS SUS
TRANSFORMACIONES

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00
FICHA 2954538 - REALIZAR PREPARACIONES DE ALIMENTOS DE
DE APRENDIZAJE: ACUERDO A LA NECESIDAD DE LA EMPRESA

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ELABORAR PLATOS UTILIZANDO LOS EQUIPOS Y TENICAS ADECUADAS, SIGUIENDO LOS ESTANDARES DE CALIDAD DE LA
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ELABORAR PREPARACIONES DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR, E ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DEL SERVICIO
PARA LOGRAR LOS ESTANDARES REQUERIDOS POR LA EMPRESA

RECONOCER MATERIAS PRIMAS E IDENTIFICAR LOS CAMBIOS FISICOS Y SENSORIALES EN LOS ALIMENTOS EN TODAS SUS
TRANSFORMACIONES

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 56,00
FICHA 3001337 - REALIZAR PREPARACIONES DE ALIMENTOS DE
DE APRENDIZAJE: ACUERDO A LA NECESIDAD DE LA EMPRESA

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ELABORAR PLATOS UTILIZANDO LOS EQUIPOS Y TENICAS ADECUADAS, SIGUIENDO LOS ESTANDARES DE CALIDAD DE LA
ELABORAR PREPARACIONES DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR, E ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DEL SERVICIO
PARA LOGRAR LOS ESTANDARES REQUERIDOS POR LA EMPRESA

RECONOCER MATERIAS PRIMAS E IDENTIFICAR LOS CAMBIOS FISICOS Y SENSORIALES EN LOS ALIMENTOS EN TODAS SUS
TRANSFORMACIONES

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 30,00

FICHA 2975958 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080110601 IDENTIFICAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS DE ACUERDO CON TIPO DE ALIMENTO Y
PRACTICAS DE MANIPULACION.

29080110602 RECONOCER LOS PELIGROS ASOCIADOS A LA SALUD PUBLICA DE ACUERDO CON LA FUENTE DE CONTAMINACION
DE LOS ALIMENTOS.

29080110603 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y
SERVICIO DE ALIMENTOS, SEGUN NORMATIVA.

29080110604 IMPLEMENTAR MEJORAS EN LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE
PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS, DE ACUERDO CON DIAGNOSTICO.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

13/06/24 8:44 Page 2 of 5



HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2971739 - PROYECTOS AGROPECUARIOS.

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

COORDINAR ACTIVIDADES DE ACUERDO CON
ESTRATEGIAS DE GESTION Y PROCESO ADMINISTRATIVO

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Enfocar el desarrollo organizacional segun criterios estratégicos

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Formular el proyecto de acuerdo con métodos y técnicas de
investigacion

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las
necesidades de manejo de informacién

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 18,00
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TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 168,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: CARLOS ALBERTO CORTES MONTANO

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA
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