ALCALDIA DE

Wm0 Especi, Tunsico y Lufural

ENTREGA DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO NUTRICIONAL DE PERMANENCIA DENOMINADA, LINEA DE
INTERVENCION 1.2 HAMBRE CERO, FASE 2 VIGENCIA 2024 EN EL DISTRITO DE RIOHACHA EN EL MARCO DEL

ANEXO No. 03 ESTUDIOS PREVIOS
FICHAS TECNICAS PRODUCTOS

FORTALECIMIENTO DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

PRESUPUESTO OPERATIVO
NUMERO DE TITULARES DE
ITEM CONCEPTO DERECHOS
1 Suministro de paquetes allr;luer?itoarlos para receso escolar de 53.154
NUMERO DE TITULARES DE
ITEM Hpitgeny DERECHOS
2 Suministrar paquetes allmgntarlos para receso escolar de 53.154
Diciembre
PAQUETE DE RECESO ESCOLAR DEL MES DE JUNIO
GRUPO DE NOMBRE DEL COD]}IEO BII)QEI:JS'I(‘JO PESO NETO
ALIMENTOS ALIMENTO ALIMENTO (2)(ml) (g)(ml)
A, CEREALESY Arroz blanco,
DERIVADOS pulido, crudo A010 5000 5000
C, FRUTASY .
DERIVADOS Naranja, cruda C062 1500,0 900,0
G, LECHEY Leche de vaca,
DERIVADOS entera, en polvo Goos 380,0 380,0
T, LEGUMINOSAS Y | Frijol cabecita
DERIVADOS negra, crudo T007 1000,0 1.000,0
Huevo de
J, HUEVOS Y .
DERIVADOS gallina, entero, J004 825,0 742,5
crudo
D, GRASAS Y . ;
ACEITES Aceite de maiz D006 250,0 250,0
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K, PRODUCTOS

AZUCARADOS panela K033 250,0 250,0
GRUPO DE NOMBRE DEL C(’D%Ifo JES0 | PESONETO
ALIMENTOS ALMENTO | e | oD (¢) (ml)
“OERIVADOS | puido.crade | A010 | 5000 | 5000
AbCEF}{ri\Eﬁ[L,%SSY Ha;%gg?zlz A034 500,0 500,0
DERIVADOS | enters, enpovo | G008 | 3800 | 3800
K LEEEI“\%’SQ SY F;ggi: acbrif;ga T007 1000,0 1.000,0
PMARISCOS | conaesite | FO03 | 1700 | 1100
D/fcl}‘?'?‘gg Y Aceite de maiz D006 250,0 250,0
IXZPURS ADR[LCI;F(?SS panela K033 250,0 250,0
GRUPO DE NOMBRE DEL C(’D';Ifo B‘;‘ijsfo PESO NETO
ALIMENTOS ALIMENTO ALMENTO | (o (€) (ml)
N ESY | Mawblanco, | agas | 5000 5000
DERIVADOS | entora.en potvo | G008 3800 3800
DERIVADOS Eglé?;,csrblfgga T007 1000,0 1.000,0
VARISCOS | conscette | E003 | 1700 1100
R'C%%‘/}ES? SY Aceite de maiz D006 250,0 250,0
AAUCARADOS | P12 ko3 | 2500 250,0
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PAQUETE DE RECESO ESCOLAR DEL MES DE DICIEMBRE

GRUPO DE NOMBRE DEL CODIGO DEL PESO BRUTO PESO NETO
ALIMENTOS ALIMENTO ALIMENTO (g)(ml) (g)(ml)
A, CEREALES Y Arroz blanco, pulido,
DERIVADOS crudo A010 1000,0 1.000,0
A, CEREALES Y Harina de maiz blanco,
DERIVADOS precocida A034 1000,0 1.000,0
G, LECHEY Leche de vaca, entera, en
DERIVADOS polvo G008 9000 900,0
T, LEGUMINOSAS Y Frijol cabecita negra,
DERIVADOS crudo T007 1500,0 1.500,0
E, PESCADOS Y , .
MARISCOS Atun, enlatado con aceite E003 340,0 220,0
D, GRASAS Y ACEITES Aceite de maiz D006 250,0 250.0
K, PRODUCTOS
AZUCARADOS panela K033 500,0 500,0
CODIGO DEL PESO BRUTO PESO NETO
GRUPO DE ALIMENTOS NOMBRE DEL ALIMENTO ALIMENTO (2)(mI) (2)(mI)
A, CEREALES Y DERIVADOS Arroz blanco, pulido, crudo A010 1000,0 1.000,0
A, CEREALES Y DERIVADOS Maiz blanco, trillado A046 1000,0 1.000,0
G, LECHE Y DERIVADOS Leche de vaca, entera, en polvo G008 900,0 900,0
T, LEGUMINOSAS Y . .
DERIVADOS Frijol cabecita negra, crudo T007 1500,0 1.500,0
E, PESCADOS Y MARISCOS Atun, enlatado con aceite E003 340,0 220,0
D, GRASAS Y ACEITES Aceite de maiz D006 250,0 250,0
K, PRODUCTOS AZUCARADOS panela K033 500,0 500,0
p PESO
GRUPO DE NOMBRE DEL | CODIGO DEL BRUTO PESO NETO
ALIMENTOS ALIMENTO ALIMENTO ml
A, CEREALESY Arroz blanco,
DERIVADOS pulido, crudo A010 1000,0 1.000,0
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B, VERDURAS, Cebolla
HORTALIZAS Y cabezona. cruda B027 1500,0 14250
DERIVADOS ’ T
C,FRUTASY .
DERIVADOS Naranja, cruda C062 1500,0 900,0
G, LECHEY Leche de vaca,
DERIVADOS entera, en polvo G008 900,0 900,0
T, LEGUMINOSAS | Frijol cabecita
Y DERIVADOS negra, crudo T007 1500,0 1.500,0
Huevo de
], HUEVOS Y .
DERIVADOS gallina, entero, ]004 825,0 7425
crudo
D, GRASAS Y . ,
ACEITES Aceite de maiz D006 250,0 250,0
K, PRODUCTOS
AZUCARADOS panela K033 500,0 500,0

FICHA TECNICA POR CADA iTEM

FICHA TECNICA ARROZ BLANCO EMPACADO EN BOLSAS DE POLIETILENO - 1000 gramos

Nombre Comercial

Arroz blanco empacado en bolsas de polietileno

- Cumplir con NTC 671: Arroz.
- Las especificaciones y requisitos generales y/o especificos contenidos en la presente ficha técnica, asi como las

Calidad especificaciones de empaque y tamafio de racién establecidos en este documento prevalecen sobre cualquier
especificacion contenida en las Normas Técnicas Colombianas referenciadas en la misma.
- Producto descascarado al cual se le han eliminado parcial o totalmente por elaboracién el germen y las capas de la
aleurona.
- Olor caracteristico, color blanco, limpio, de acuerdo con las caracteristicas del cuadro presentado en requisitos
generales.
Generalidades - No debe presentar signos de infestacion o infecciones.

No se debe adicionar aceite mineral. No se deben adicionar colorantes no permitidos por la legislacién nacional vigente
- Producto natural sin conservantes.

- Humedad menor al 14%.

- Debe corresponder a tipo 1 grado 1.

- Procesado en el Pais

www.riohacha-laguajira.gov.co | contactenos@riohacha-laguajira.gov.co
Linea gratuita nacional 018000954500 | Cédigo postal 440001 |



http://www.riohacha-laguajira.gov.co/
mailto:contactenos@riohacha-laguajira.gov.co

ALCALDIA DE

A0 ESpec. Tunsioo y Lufural

Requisitos especificos

% Maximo en masa
Semillas Granos dafiados
GRA objetables y
DO arroz con = = = .
e ranos ranos ranos ipos
100g Por calor Total yesados rojos partidos contraste
1 1,0 0,2 0,5 6,0 0,4 12 6

Requisitos del productor y/o producto

-Cumplimiento de la NTC 671.

Empaque y rotulado

1. PRIMARIO:
- MATERIAL: El empaque destinado para contener el producto, debe corresponder a polietileno de baja densidad calibre
minimo 2.0.
- CARACTERISTICAS OPTICAS: pelicula transparente y/o brillante Apta para procesos de impresién y para estar en
contacto con alimentos.

- Cumplir con la Resolucién No. 5109 de 2005, por medio de la cual se establecen los parametros para el rotulado o
etiquetado de productos terminados y materia primas.

- Cumplir con la resolucién 333 de febrero de 2011.

Conservacion y almacenamiento

Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacion, estar libre de humedad, bien
iluminados, en perfecta limpieza y protegidos del ingreso de insectos y roedores.
El vehiculo destinado debe estar limpio y protegido de las condiciones extremas del medio ambiente. La temperaturg

Transporte
durante el transporte debe ser aproximadamente a la temperatura de almacenamiento. Vehiculo para transporte de
alimentos, con concepto sanitario vigente.
Vida atil 12 meses de acuerdo con las condiciones de almacenamiento, dadas después de la produccién. Minimo 10 meses de vidg
util a partir de la fecha de entrega del producto en el punto de atencién.
Presentacion

1000 gramos o 1 kilogramo

FICHA TECNICA ARROZ BLANCO EMPACADO EN BOLSAS DE POLIETILENO - 500 gramos

Nombre Comercial

Arroz blanco empacado en bolsas de polietileno

Calidad

- Cumplir con NTC 671: Arroz.

- Las especificaciones y requisitos generales y/o especificos contenidos en la presente ficha técnica, asi como las
especificaciones de empaque y tamafio de racién establecidos en este documento prevalecen sobre cualquier especificacién
contenida en las Normas Técnicas Colombianas referenciadas en la misma.

Generalidades

- Producto descascarado al cual se le han eliminado parcial o totalmente por elaboracién el germen y las capas de la aleurona.
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- Olor caracteristico, color blanco, limpio, de acuerdo con las caracteristicas del cuadro presentado en requisitos generales
- No debe presentar signos de infestacion o infecciones.

No se debe adicionar aceite mineral. No se deben adicionar colorantes no permitidos por la legislacion nacional vigente

- Producto natural sin conservantes.

- Humedad menor al 14%.

- Debe corresponder a tipo 1 grado 1.

- Procesado en el Pais

Requisitos especificos

% Maximo en masa
Semillas Granos dafiados
GRA objetables y
DO arroz con G G G Ti
e ranos ranos ranos ipos
100 g Por calor Total yesados rojos partidos contraste
1 1,0 0,2 0,5 6,0 0,4 12 6

Requisitos del productor y/o

-Cumplimiento de la NTC 671.

producto
1. PRIMARIO:
- MATERIAL: El empaque destinado para contener el producto, debe corresponder a polietileno de baja densidad calibre
minimo 1.5.
- CARACTERISTICAS OPTICAS: pelicula transparente y/o brillante Apta para procesos de impresién y para estar en contactd
Empaque y rotulado peticu P v/ pta para p P yp

con alimentos.

- Cumplir con la Resolucién No. 5109 de 2005, por medio de la cual se establecen los parametros para el rotulado o etiquetado
de productos terminados y materia primas.

- Cumplir con la resolucién 333 de febrero de 2011.

Conservacion y almacenamiento

Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacién, estar libre de humedad, bien
iluminados, en perfecta limpieza y protegidos del ingreso de insectos y roedores.
El vehiculo destinado debe estar limpio y protegido de las condiciones extremas del medio ambiente. La temperatura durantg

Transporte
el transporte debe ser aproximadamente a la temperatura de almacenamiento. Vehiculo para transporte de alimentos, cor
concepto sanitario vigente.
Vida atil 12 meses de acuerdo con las condiciones de almacenamiento, dadas después de la produccion. Minimo 10 meses de vida uti
a partir de la fecha de entrega del producto en el punto de atencion.
Presentacion

500 gramos.
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FICHA TECNICA FRIJOL CABECITA NEGRA EMPACADA EN BOLSA DE POLIETILENO - 1000 gramos

Nombre Comercial

Frijol cabecita negra empacada en bolsa de polietileno

- Frijol cabecita negra, tipo 1, grado 1

Calidad - Cumplir con la norma técnica NTC 871: Frijol para consumo humano.

- Las especificaciones y requisitos generales y/o especificos contenidos en la presente ficha técnica, asi como las|
especificaciones de empaque y tamafo de racion establecidos en este documento prevalecen sobre cualquier
especificacion contenida en las Normas Técnicas Colombianas referenciadas en la misma.

. - Conjunto de granos procedentes de cualquier variedad de los géneros Phaseolus spp.
Generalidades

- Frijol para consumo.

- Producto natural sin preservativos y/o aditivos.

- No debe presentar signos de infestacion o infecciones.

- El frijol no debe exceder los limites de metales pesados y plaguicidas establecidos por el Codex Alimentarius.
- Humedad maxima 15%.- Olor caracteristico, color rojo, limpio, no debe contener mas de 1 % de impurezas.

% Maximo en masa
Requisitos generales
GRA .
Materia dura Granos Variedad
DO N Granos Granos .
dafiados . . de Variedades no contrastantes
partidos | Abiertos Contraste
1 0,0 1,0 1,0 1,0 1,0 3,0
EMPAQUE
E Rotulad
LR R 1. PRIMARIO:

- Polietileno de baja densidad calibre 2.0

- El producto debe estar empacado en materiales atéxicos que aseguren la buena conservacién e higiene del
producto.

- Cumplir con la Resolucién No. 5109 de 2005, por medio de la cual se establecen los parametros para el rotulado o
etiquetado de productos terminados y materia primas.

- Cumplir con la Resolucién 333 de febrero de rotulado y etiquetado nutricional.

Conservacion y almacenamiento
Transporte

Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacion, estar libre de humedad, bien
iluminados, en perfecta limpieza y protegidos del ingreso de insectos y roedores.

Vehiculo para transporte de alimentos con concepto sanitario vigente, que no ocasionen riesgo de contaminacién y/o
proliferacién de microorganismos, y protejan contra la alteraciéon del alimento o los dafios en el material de empaque.

El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del carro, para aislarlo de toda posibilidad de contaminacién.
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Vida util

12 meses de acuerdo con las condiciones de almacenamiento, dadas después de la produccién. Minimo 10 meses
de vida util a partir de la fecha de entrega del producto en el punto de atencién.

Presentacion

Bolsas de 1 Kg

FICHA TECNICA FRIJOL CABECITA NEGRA EMPACADA EN BOLSA DE POLIETILENO - 1500 gramos

Nombre Comercial

Frijol cabecita negra empacada en bolsa de polietileno

- Frijol cabecita negra, tipo 1, grado 1

e - Cumplir con la norma técnica NTC 871: Frijol para consumo humano.

- Las especificaciones y requisitos generales y/o especificos contenidos en la presente ficha técnica, asi como las|
especificaciones de empaque y tamafio de racidén establecidos en este documento prevalecen sobre cualquier
especificacion contenida en las Normas Técnicas Colombianas referenciadas en la misma.

. - Conjunto de granos procedentes de cualquier variedad de los géneros Phaseolus spp.
Generalidades

- Frijol para consumo.

- Producto natural sin preservativos y/o aditivos.

- No debe presentar signos de infestacion o infecciones.

- El frijol no debe exceder los limites de metales pesados y plaguicidas establecidos por el Codex Alimentarius.
- Humedad maxima 15%.- Olor caracteristico, color rojo, limpio, no debe contener mas de 1 % de impurezas.

% Maximo en masa
Requisitos generales
GRA .
Materia dura | Granos Variedad
DO N Granos Granos .
dafiados . . de Variedades no contrastantes
partidos | Abiertos Contraste
1 0,0 1,0 1,0 1,0 1,0 3,0
EMPAQUE
E Rotulad
LR R 1. PRIMARIO:

- Polietileno de baja densidad calibre 2.0

- El producto debe estar empacado en materiales atéxicos que aseguren la buena conservacién e higiene del
producto.

- Cumplir con la Resolucién No. 5109 de 2005, por medio de la cual se establecen los parametros para el rotulado o
etiquetado de productos terminados y materia primas.

- Cumplir con la Resolucién 333 de febrero de rotulado y etiquetado nutricional.

Conservacion y almacenamiento
Transporte

Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacién, estar libre de humedad, bien
iluminados, en perfecta limpieza y protegidos del ingreso de insectos y roedores.

Vehiculo para transporte de alimentos con concepto sanitario vigente, que no ocasionen riesgo de contaminacién y/o
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proliferacién de microorganismos, y protejan contra la alteracion del alimento o los dafios en el material de empaque.
El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del carro, para aislarlo de toda posibilidad de contaminacion.

Vida util

12 meses de acuerdo con las condiciones de almacenamiento, dadas después de la produccién. Minimo 10 meses
de vida util a partir de la fecha de entrega del producto en el punto de atencién.

Presentacion

Bolsas de 1.500 gramos.

FICHA TECNICA MAIZ BLANCO TRILLADO

Nombre Comercial

Maiz Blanco Trillado

- Cumplir con lo estipulado en la NTC 366 Maiz en Grano para Consumo Humano.

Eilekn] - Debe cumplir con Resoluciéon 2906 de 2007, del Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural y Ministerio de la Proteccién
Social, por la cual se establecen los Limites Maximos de Residuos de Plaguicidas LMR-
en alimentos para consumo humano y en piensos o forrajes.-
Las especificaciones y requisitos generales y/o especificos contenidos en la presente ficha técnica, asi como lag
especificaciones de empaque y tamafio de racién establecidos en este documento prevalecen sobre cualquier
especificacion contenida en las Normas Técnicas Colombianas referenciadas en la misma.

. - Se denomina maiz trillado al conjunto de granos desgranados y enteros de maiz duro “Zea mayz identata L” y dentado
Generalidades

“Zea mayz indurata L” o sus hibridos. El maiz trillado debe estar limpio, entero, libre de impurezas, del ataque de plagas,
enfermedades (pudricién) y olores y sabores extrafios. No debe contener residuos de material téxico.
Caracteristicas organolépticas: Color: blanco, Olor: propio del producto, Consistencia: dura

Requisitos generales

Caracteristicas fisicoquimicas:

Requisito Limite maximo
Humedad 14.0 %
Porcentaje de granos dafiados por hongos 3.0%
Aflatoxinas 20 mcg
Empaque y Rotulado EMPAQUE
1. PRIMARIO:

- Polietileno de baja densidad calibre 2.0

- El producto debe estar empacado en materiales atéxicos que aseguren la buena conservacién e higiene del
producto.

- Cumplir con la Resolucion No. 5109 de 2005, por medio de la cual se establecen los parametros para el rotulado o
etiquetado de productos terminados y materia primas.

- Cumplir con la Resolucion 333 de febrero de rotulado y etiquetado nutricional.

Conservacion y almacenamiento

Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacién, estar libre de humedad, bien

iluminados, en perfecta limpiezay protegidos del ingreso de insectos y roedores.
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Transporte Vehiculo para transporte de alimentos con concepto sanitario vigente, que no ocasionen riesgo de contaminacién y/o
proliferacién de microorganismos, y protejan contra la alteracion del alimento o los dafios en el material de empaque.
El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del carro, para aislarlo de toda posibilidad de contaminacion.

Vida util 12 meses de acuerdo con las condiciones de almacenamiento, dadas después de la produccién. Minimo 10 meses
de vida util a partir de la fecha de entrega del producto en el punto de atencién.

Presentacion Bolsas de 500 gramos.

FICHA TECNICA HARINA DE MAiZ BLANCO EMPACADA EN BOLSA DE POLIETILENO - 500 GRAMOS

Nombre Comercial

Harina de Maiz Blanco empacada en bolsa de polietileno

Calidad

- HARINA PRE COCIDA DE MAIZ BLANCO PARA CONSUMO HUMANO

- Cumplir con la norma técnica NTC 3594: harina pre cocida de maiz para consumo humano

- Las especificaciones y requisitos generales y/o especificos contenidos en la presente ficha técnica, asi como las especificaciones de
empaque y tamafio de racién establecidos en este documento prevalecen sobre cualquier especificaciéon contenida en las
Normas Técnicas Colombianas referenciadas en la misma.

Generalidades

- No debe presentar olores ni sabores fungosos fermentados, rancios, amargos o cualquier otro olor o sabor objetables.
- Debe presentar un color uniforme y no debe tener grumos ni materiales o contaminantes extrafios

- Debe revelar el elemento histolégico del almidén de maiz.

- Podra contener los aditivos permitidos en el Codex Alimentarius y/o la legislacién nacional vigente.

Requisitos generales

Caracteristicas microbiolégicas

REQUISITOS n ¢ m M

Recuento de Escherichia coli UFC/ g 3 0 a0 -

Recuento de Staphylococcus aureus

coagulasa positiva, UFC/ g 3 0 <100 ’
Recuento de Bacillus cereus, UFC/g 3 1 100 -
Recuento de Mohos y levaduras, UFC/g 3 1 1000 2000
Detecci6én de Salmonella/ 25g 3 0 AUSENTE -

n = tamariio de la muestra.

c = Nimero maximo de muestras permitidas con resultados entre my M.
m = indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad.

M = indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad.

Caracteristicas fisicoquimicas
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Requisitos Especificos

Empaque y Rotulado

Requisitos Minimo Maximo
Humedad en % masa - 13.0
Proteina en base seca % masa 6.0
Grasas en % masa en base seca - 2.0
Cenizas en % masa - 1.0
Indice de absorcién a 25°C 4.5 -
EMPAQUE
1. PRIMARIO:

- Bolsa de polietileno que garantice el almacenamiento, manipulacidn, conservacién y distribucién del producto.

- Producto empacado y sellado mediante maquina automatica de solapa.

- No se permite el reempaque.

- Cumplir con la Resolucién No. 5109 de 2005, por medio de la cual se establecen los parametros para el rotulado o etiquetado de
productos terminados y materia primas.

- Cumplir con la resolucion 288 de 2008 de rotulado y etiquetado nutricional

Conservacion y almacenamiento

Se deben almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacion, libre de humedad, bien iluminado, en perfecta
limpieza y protegido del ingreso de insectos y roedores.

Transporte \Vehiculo para transporte de alimentos, con concepto sanitario favorable vigente, que cumplan con las condiciones del Decreto 3075/97.
IVida util 6 meses Vida 1til 6 meses
Presentacion 500 gramos

FICHA TECNICA HARINA DE MAiZ BLANCO EMPACADA EN BOLSA DE POLIETILENO - 1 kg

Nombre Comercial

Harina de Maiz Blanco empacada en bolsa de polietileno

Calidad

- HARINA PRE COCIDA DE MA{Z BLANCO PARA CONSUMO HUMANO

- Cumplir con la norma técnica NTC 3594: harina pre cocida de maiz para consumo humano

- Las especificaciones y requisitos generales y/o especificos contenidos en la presente ficha técnica, asi como las especificaciones de
empaque y tamafio de racién establecidos en este documento prevalecen sobre cualquier especificaciéon contenida en las
Normas Técnicas Colombianas referenciadas en la misma.

Generalidades

- No debe presentar olores ni sabores fungosos fermentados, rancios, amargos o cualquier otro olor o sabor objetables.
- Debe presentar un color uniforme y no debe tener grumos ni materiales o contaminantes extrafios

- Debe revelar el elemento histolégico del almidén de maiz.

- Podrd contener los aditivos permitidos en el Codex Alimentarius y/o la legislacién nacional vigente.

Requisitos generales

Caracteristicas microbiolégicas

REQUISITOS n ¢ m M

Recuento de Escherichia coli UFC/ g 3 0 10 -
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Recuento de Staphylococcus aureus
o\ 3 0 <100 -
coagulasa positiva, UFC/ g
Recuento de Bacillus cereus, UFC/g 3 1 100 -
Recuento de Mohos y levaduras, UFC/g 3 1 1000 2000
Detecci6on de Salmonella/ 25g 3 0 AUSENTE -
n = tamafio de la muestra.
c = Numero maximo de muestras permitidas con resultados entre m y M.
m = indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad.
M = indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad.
Caracteristicas fisicoquimicas
Requisitos Especificos Requisitos Minimo Maximo
Humedad en % masa - 13.0
Proteina en base seca % masa 6.0
Grasas en % masa en base seca - 2.0
Cenizas en % masa - 1.0
indice de absorcién a 25°C 4.5 -
EMPAQUE
Empaque y Rotulado 1. PRIMARIO:

- Bolsa de polietileno que garantice el almacenamiento, manipulacion, conservacién y distribucién del producto.
- Producto empacado y sellado mediante maquina automatica de solapa.

- No se permite el reempaque.

- Cumplir con la Resolucién No. 5109 de 2005, por medio de la cual se establecen los parametros para el rotulado o etiquetado de
productos terminados y materia primas.

- Cumplir con la resoluciéon 288 de 2008 de rotulado y etiquetado nutricional

Conservacion y almacenamiento

Se deben almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacidn, libre de humedad, bien iluminado, en perfecta
limpieza y protegido del ingreso de insectos y roedores.

Transporte \Vehiculo para transporte de alimentos, con concepto sanitario favorable vigente, que cumplan con las condiciones del Decreto 3075/97.
IVida util 6 meses Vida util 6 meses
Presentacion 1kg

www.riohacha-laguajira.gov.co | contactenos@riohacha-laguajira.gov.co
Linea gratuita nacional 018000954500 | Cédigo postal 440001 |



http://www.riohacha-laguajira.gov.co/
mailto:contactenos@riohacha-laguajira.gov.co

FICHA TECNICA HUEVOS DE GALLINA

ALCALDIA DE
Specia). TUnshog y Lukural
Nombre
i Huevo Fresco para consumo
Comercial
Calidad Descripcion fisica:
aliga producto entero, limpio, forma ligeramente irregular y de color rojo. Debe tener Certificados ante el ICA.
. Procesados en el Pais
Generalidades

Requisitos generales

CASCARON: entero, limpio, forma ligeramente irregular, color rojo.

CAMARA DE AIRE: espesor maximo 0,9 mm.

CLARA: transparente, limpia, de poca firmeza, ligeramente liquida.

YEMA: visible solamente como sombra sin contornos claros, sin alejarse mucho del centro.

Requisitos del productor
y/o producto

- Cumplir con la NTC 1240 huevos de gallina frescos para consumo.
- Cumplir con la NTC 5309 Industria alimentaria. Buenas Practicas de Manufactura-BPM- en las etapas de recepcidn, clasificacién, empaque ¥
lalmacenamiento de huevo comercial.

- Cumplir con la Resolucién 2674 de 2013, Decreto 3075/97, Ley 9/79 y demas normatividad legal vigente, concordarte, complementaria y modificatoria.E
proveedor debe ser de nacionalidad colombiano, de ser extranjero anexar documentos soportes de la importacién.

El producto a adquirir debe estar en excelentes condiciones técnicas, solo se aceptaran los productos con acabados, formas y disefios perfectos.

Empaque y rotulado

Empaque:
Bandeja por 15 unidades

\Vida util

30 dias calendario

Presentacion

Bandeja de huevos de 15 unidades - peso bruto 825,0 gramos - peso neto 742,5 gramos

FICHA TECNICA ACEITE VEGETAL

Nombre Comercial

Aceite vegetal

Especificaciones técnicas y de Calidad.

IACEITE DE MAIZ de produccién nacional de 6ptima calidad.
- Aceite de Maiz cumplir con la NTC 255.

- De acuerdo con lo establecido en la Resolucién 2674 /2013 del Ministerio Salud y Proteccion Social, todo alimento que
se expenda directamente al consumidor debera obtener Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacién Sanitaria,
expedido por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima y segin lo definido en la
Resolucion 719/2015 por la cual se establece la clasificacién de alimentos para consumo humano de acuerdo con el
riesgo en salud publica.
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- El operador debe presentar junto con la ficha técnica copia del Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion

Sanitaria del producto vigente, segiin corresponda.

- El productor del alimento debe contar con el concepto sanitario Favorable del establecimiento donde se fabriquen,
procesen, preparen, envasen, almacenen, transporten, distribuyan, comercialicen alimentos o sus materias primas,
emitido por la autoridad sanitaria competente. Este concepto debe ser presentado por el operador junto con los demas

documentos.

- Las especificaciones y requisitos generales y/o especificos contenidos en la presente ficha técnica, asi como las
especificaciones de empaque y tamafio de racién establecidos en este documento prevalecen sobre cualquier

especificacion contenida en las Normas Técnicas Colombianas referenciadas en la misma.

- El operador debera cumplir con la totalidad de los requisitos establecidos en la legislacién sanitaria vigente y aquellas

que por su naturaleza sustituyan, modifiquen o adicionen

Requisitos Especificos

Caracteristicas fisicoquimicas:

Aceite de maiz

Requisito Minimo Méximo
Densidad relatva 0917 0.925
(*Clagua a 20°C) w=20°C wE=20°C
Indice de refraccion { ND 25°C) 1465 1468
Indice de saponificacin (mg KOHlg ds aceite) 187 198
Indice de yodo Wijs 103 13
Materia insaponificable g'kg <2

Caracteristicas de Calidad para aceites vegetales
Todos los aceites deben cumplir con las siguientes caracteristicas de calidad:

Requisitos Méximos
Humedad y Materia volatil (105°C) 02%
Impurezas insolubles 0.05%
Contenido de jabén Negativo
Indice de peréxidos miliequivalentes de oxigeno_activo / kg de aceite
Aceites refinados en planta 1
Aceites refinados fuera de la planta 5
Aceites prensados en frio y virgenes =20
Acidez 0.10 %

www.riohacha-laguajira.gov.co | contactenos@riohacha-laguajira.gov.co

Linea gratuita nacional 018000954500 | Cédigo postal 440001 |


http://www.riohacha-laguajira.gov.co/
mailto:contactenos@riohacha-laguajira.gov.co

ALCALDIA DE

Specl. Lnsho y Lukursl

Caracteristicas microbioldgicas:

REQUISITOS LIMITE MAXIMO
NP coliformes fotales fg <M
NP coliformes fecales /g 4
Recuento de mohos y levaduraslg <100 UFC

Conservacion y almacenamiento Transporte

Se debe almacenar en lugar seco bajo techo, arrumado en estibaciones de madera a una altura de minima de 10 cm del
piso. Mantener lejos del agua y/o liquido.

Requisitos del productor y/o producto

El proveedor debe ser de nacionalidad colombiano, de ser extranjero anexar documentos soportes de la importacién.

El producto a adquirir debe estar en excelentes condiciones técnicas, solo se aceptaran los productos con acabados,
formas y disefios perfectos.

PRESENTACION

Botellas de 250 ml

El contratista deberd garantizar la presentacién requerida del alimento, de acuerdo con lo establecido en la minuta
patrén de cada modalidad.

FICHA

TECNICA ATUN LOMITOS EN ACEITE

Nombre Comercial

Atun Lomitos en Aceite

Especificaciones técnicas y de Calidad.

- Cumplir con la NTC 1276: Attin en conserva.

- Cumplir con la Resolucién No. 148 de 2007 Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos que debe
cumplir el atin en conserva y las preparaciones de atin que se fabriquen, importen o exporten para el consumo
humano.

- Cumplir con la NTC 4433: microbiologia. método para evaluar la esterilidad comercial en alimentos.

- De acuerdo con lo establecido en la Resolucién 2674 /2013 del Ministerio Salud y Proteccion Social, todo alimento que
se expenda directamente al consumidor debera obtener Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacién Sanitaria,
expedido por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos

- Invima y segtn lo definido en la Resolucién 719/2015 por la cual se establece la clasificacién de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud piiblica

Requisitos Especificos

Caracteristicas fisicoquimicas:
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REQUISITO LIMITE MAXIMO
Histamina (mg/kg) 500
Clorura de sodio (NC, en % de fraccion de masa) yAl
Bases Volatles Totales (mg/100 g) "

Conservacion y almacenamiento Transporte

PRIMARIO: - El envase debe ser de un material que no reaccione con el producto alterando sus caracteristicas, o
produciendo sustancias toxicas. Las superficies en contacto con el producto deberdn estar convenientemente|
recubiertas con laca sanitaria autorizada por la legislacién nacional vigente o por el Codex Alimentarius, que asegure
la conservacién del mismo durante el transporte y almacenamiento.
- Se rechazaran todas las latas que tengan los lados o extremos inflados; latas mal selladas, oxidadas, abolladas, con
fugas o que estén goteando o cuyos contenidos estén espumosos o tengan mal olor.
- Debe corresponder a abre ficil. - Cumplir con la Resolucién No. 5109 de 2005, por medio de la cual se establecen los
parametros para el rotulado o etiquetado de productos terminados y materias primas.
- Cumplir con la Resolucién 333 de febrero de 2011. Rotulado y etiquetado nutricional rotulado y etiquetado nutricional
lv las demds que las modifiquen, sustituyan o adicionen, en el momento que entren en vigencia.
- La fecha de vencimiento debe ubicarse en un lugar visible.

SECUNDARIO - Empaque que garantice la proteccién y conservacién del producto en los procesos de manipulacion,
transporte, almacenamiento y distribucién.

Requisitos del productor y/o producto

El proveedor debe ser de nacionalidad colombiano, de ser extranjero anexar documentos soportes de la importacion.

El producto a adquirir debe estar en excelentes condiciones técnicas, solo se aceptaran los productos con acabados,
formas y disefios perfectos.

\Vida utitl

12 meses de acuerdo con las condiciones de almacenamiento, dadas después de la produccién. Minimo 10 meses de|
vida util a partir de la fecha de entrega del producto en el punto de atencién.

Presentacion

Latas de 340,0gramos a 220,0 gramos, abre facil.

FICHA

TECNICA ATUN LOMITOS EN ACEITE

Nombre Comercial

Atin Lomitos en Aceite

Especificaciones técnicas y de Calidad.

- Cumplir con la NTC 1276: Atin en conserva.
- Cumplir con la Resolucién No. 148 de 2007 Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos que debe

cumplir el atin en conserva y las preparaciones de atin que se fabriquen, importen o exporten para el consumo
humano.
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- Cumplir con la NTC 4433: microbiologia. método para evaluar la esterilidad comercial en alimentos.
- De acuerdo con lo establecido en la Resolucién 2674 /2013 del Ministerio Salud y Protecciéon Social, todo alimento que
se expenda directamente al consumidor debera obtener Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacién Sanitaria,
expedido por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
- Invima y segun lo definido en la Resolucién 719/2015 por la cual se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud piiblica

Requisitos Especificos

Caracteristicas fisicoquimicas:

REQUISITO LIMITE MAYIMO
Histamina (mgkg) 500
Cloruro de sodio (NaC, en % de fraccion dg mase) yAl
Bases Violaties Totales (mg/100 ) e

Conservacion y almacenamiento Transporte

PRIMARIO: - El envase debe ser de un material que no reaccione con el producto alterando sus caracteristicas, o
produciendo sustancias téxicas. Las superficies en contacto con el producto deberdn estar convenientemente
recubiertas con laca sanitaria autorizada por la legislacién nacional vigente o por el Codex Alimentarius, que asegure
la conservacion del mismo durante el transporte y almacenamiento.
- Se rechazaran todas las latas que tengan los lados o extremos inflados; latas mal selladas, oxidadas, abolladas, con
fugas o que estén goteando o cuyos contenidos estén espumosos o tengan mal olor.
- Debe corresponder a abre facil. - Cumplir con la Resoluciéon No. 5109 de 2005, por medio de la cual se establecen los
parametros para el rotulado o etiquetado de productos terminados y materias primas.
- Cumplir con la Resolucién 333 de febrero de 2011. Rotulado y etiquetado nutricional rotulado y etiquetado nutricional
Iv las demas que las modifiquen, sustituyan o adicionen, en el momento que entren en vigencia.
- La fecha de vencimiento debe ubicarse en un lugar visible.

SECUNDARIO - Empaque que garantice la proteccién y conservacion del producto en los procesos de manipulacion,
transporte, almacenamiento y distribucidn.

Requisitos del productor y/o producto

El proveedor debe ser de nacionalidad colombiano, de ser extranjero anexar documentos soportes de la importacion.

El producto a adquirir debe estar en excelentes condiciones técnicas, solo se aceptaran los productos con acabados,
formas y disefios perfectos.

\Vida utitl

12 meses de acuerdo con las condiciones de almacenamiento, dadas después de la produccién. Minimo 10 meses de|
vida util a partir de la fecha de entrega del producto en el punto de atencion.

Presentacion

Latas de 170,0gramos a 110,0 gramos, abre facil.
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M CHDIADE FICHA TECNICA LECHE ENTERA EN POLVO - PAQUETE DE 380 GR.

A0 ESpec. Tunsioo y Lufural

Nombre Comercial Leche Entera en polvo

Leche en polvo de produccion nacional de 6ptima calidad, que garantice el suministro de vitaminas y minerales al

Especificaciones técnicas consumidor.

Requisitos especificos:

Caracteristicas fisicoquimicas
Requisito Minimo Maximo
Proteina, % (mim) u5 -
Acidez exp. como dcido [Actico %m/m 09 130
Materia grasa % (m/m) % 3
Humedad % (mim) - 40
Indice de insolubiidad en cm3 - 1.0
Cenizas % (mim) 0 6.0
Lactosa %mim 40 40

Caracteristicas microbiologicas

Microorganismos n m [ C
Recuento de meséfilos Ucf Ig 3 1000 10.000 1
et de coliformes, ufc /g 3 <4 11 1
NMP coliformes fecales ufc fg 3 < - 0
Mohos y levaduras ufclg 3 100 500 1
Staphylococeus aureus ufclg 3 <100 100 1
Deteccion de Salmonela ufc 1259 3 0 - 0
Bacillus Cereus ufcly 3 100 1000 1

n = Nimero de muestras que s& van a sxaminar.
m = indica méximo carmisbie cara identificar nivel da buana calidad.

Unidad de medida UNIDAD/380 Gr

Empaque y Rotulado PRIMARIO:

- Bolsa de material flexible laminado a base de aluminio al vacio o adicionado de gas inerte, el volumen ocupado por el
producto empacado al vacio o en atmésfera de gas inerte, no podra ser menor del 90% de la capacidad de empaque.

- Cumplir con la Resolucién No. 5109 de 2005, por medio de la cual se establecen los parametros para el rotulado o
etiquetado de productos terminados y materia primas.

- Cumplir con la Resolucién 333 de febrero de 2011. Rotulado y etiquetado nutricional rotulado y etiquetado
nutricional y las demas que las modifiquen, sustituyan o adicionen, en el momento que entren en vigencia.

- La fecha de vencimiento debe ubicarse en un lugar visible.

SECUNDARIO
- Empaque que garantice la proteccién y conservacion del producto en los procesos de manipulacién, transporte,
almacenamiento y distribucion
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Conservacion y almacenamiento Transporte

Se debe almacenar en lugar seco bajo techo, arrumado en estibaciones de madera a una altura de minima de 10 cm del
piso. Mantener lejos del agua y/o liquido.

Requisitos del productor y/o producto

El proveedor debe ser de nacionalidad colombiano, de ser extranjero anexar documentos soportes de la importacién.

El producto a adquirir debe estar en excelentes condiciones técnicas, solo se aceptaran los productos con acabados,
formas y disefios perfectos.

FICHA TECNICA LECHE ENTERA EN POLVO - PAQUETE DE 900 GR.

Nombre Comercial

Leche Entera en polvo

Especificaciones técnicas

Leche en polvo de producciéon nacional de 6ptima calidad, que garantice el suministro de vitaminas y minerales al|
consumidor.

Requisitos especificos:

Caracteristicas fisicoquimicas
Requisito Minimo Méximo
Proteina, % (mim) 245 -
Acidez exp. como dcido [actico %mi/m 08 1,30
Materia grasa % (m/m) % B
Humedad % (m/m) - 40
Indice de insolubilidad en om3 - 10
Cenizas % (mim) 0 6.0
Lactosa %m/m 340 440

Caracteristicas microbiologicas

Microorganismos n m [ c
Recuento de mesdfilos Uef Ig 3 1000 10.000 1
Ut de coliformes, ufc /g 3 <3 1 1
NMP coliformes fecales ufc fg k| <3 - 0
Mohos y levaduras ufcl k| 100 500 1
Staphylococcus aureus ufclg k| <100 100 1
Deteccion de Saimonella ufec [25g 3 0 - 0
Bacillus Cereus ufclg 3 100 1000 1

1 =Nimero de muastras que sa van a axaminar
= ndice méxima permésible para identficar nivel dé buena calidad.

Unidad de medida

UNIDAD/900 Gr
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Empaque y Rotulado

PRIMARIO:

- Bolsa de material flexible laminado a base de aluminio al vacio o adicionado de gas inerte, el volumen ocupado por el
producto empacado al vacio o en atmésfera de gas inerte, no podra ser menor del 90% de la capacidad de empaque.

- Cumplir con la Resolucién No. 5109 de 2005, por medio de la cual se establecen los parametros para el rotulado o
etiquetado de productos terminados y materia primas.

- Cumplir con la Resolucién 333 de febrero de 2011. Rotulado y etiquetado nutricional rotulado y etiquetado
nutricional y las demas que las modifiquen, sustituyan o adicionen, en el momento que entren en vigencia.

- La fecha de vencimiento debe ubicarse en un lugar visible.

ISECUNDARIO
- Empaque que garantice la proteccién y conservacion del producto en los procesos de manipulacién, transporte,
almacenamiento y distribucién

Conservacion y almacenamiento Transporte

Se debe almacenar en lugar seco bajo techo, arrumado en estibaciones de madera a una altura de minima de 10 cm del
piso. Mantener lejos del agua y/o liquido.

Requisitos del productor y/o producto

El proveedor debe ser de nacionalidad colombiano, de ser extranjero anexar documentos soportes de la importacion.

El producto a adquirir debe estar en excelentes condiciones técnicas, solo se aceptaran los productos con acabados,
formas y disefios perfectos.

FICHA TECNICA PANELA PO

RCIONADA EN BLOQUE, PASTILLA O REDONDA - 250 Gr.

Nombre Comercial

Panela porcionada en bloque, pastilla o redonda

Calidad

La panela que suministrar debe ser excelso libre de contaminaciéon y de buena contextura. Debe cumplir con las normas
técnicas colombianas de produccién y disposicion final al consumidor. No permite humedades ni colores que no sean
propios del producto, no permite objetos extrafios en su interior, el empaque debe estar limpio sin roturas con su fecha
de vencimiento.

Requisitos generales

Producto obtenido de la extraccién y evaporacién de los jugos de la cafia de azucar.
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Caracteristicas Fisicoquimicas: El producto cumple los siguientes parametros:

REQUISITOS PARAMETROS
MINIMO MAXIMA
Azucares reductores, expresados en glucosa % 5.5 % -
Azucares no reductores, expresados en sacarosa - 83 v
%
Proteinas, en % 02% -
Cenizas, en % 0.8% -
Humedad, en % - 9.0%
Requisitos especificos Plomo expresado con Pb en mg/Kg - 0.2
Arsénico expresado como As en mg7Kg - 0.1
S0z NEGATIVO
Colorantes NEGATIVO

Caracteristicas Microbioldgicos: El producto debe cumplir los siguientes

parametros, que se deben reportar en el analisis de laboratorio:
PARAMETROS N |m |M C
Recuento de mohos y levaduras en UFC / gr 5 50 |150 |2

Empaque y rotulado Empaque primario de polipropileno termoencogible. Bolsa referencia pet +pe coextruido de 90g/m2 (+/- 10%) selle
lateral y selle

IVida atil minima 12 meses

Presentacion 250 gramos

Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacién, estar libre de humedad, en
Conservacion y almacenamiento Transporte perfecta limpieza y protegidos del ingreso de insectos y roedores.

IVehiculo para transporte de carga, que no ocasionen riesgo deterioro o maltrato del empaque secundario.

El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del carro, para aislarlo de toda posibilidad de rasgaduras.
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FICHA TECNICA PANELA PORCIONADA EN BLOQUE, PASTILLA O REDONDA - 500 Gr.

Nombre Comercial

Panela porcionada en bloque, pastilla o redonda

Calidad

La panela que suministrar debe ser excelso libre de contaminacion y de buena contextura. Debe cumplir con las normas
técnicas colombianas de produccion y disposicion final al consumidor. No permite humedades ni colores que no sean
propios del producto, no permite objetos extrafios en su interior, el empaque debe estar limpio sin roturas con su fecha
de vencimiento.

Requisitos generales

Producto obtenido de la extraccion y evaporacion de los jugos de la cafia de azicar.

Requisitos especificos

Caracteristicas Fisicoquimicas: El producto cumple los siguientes parametros:

REQUISITOS PARAMETROS
MINIMO MAXIMA
Azucares reductores, expresados en glucosa % 5.5 % -
Azucares no reductores, expresados en sacarosa - 83 %
%
Proteinas, en % 0.2% -
Cenizas, en % 0.8% -
Humedad, en % - 9.0%
Plomo expresado con Pb en mg/Kg - 0.2
Arsénico expresado como As en mg7Kg - 0.1
S0z NEGATIVO
Colorantes NEGATIVO

Caracteristicas Microbioldgicos: El producto debe cumplir los siguientes

parametros, que se deben reportar en el andlisis de laboratorio:
PARAMETROS N [m | M C
Recuento de mohos y levaduras en UFC / gr 5 50 | 150 |2

Empaque y rotulado

Empaque primario de polipropileno termoencogible. Bolsa referencia pet +pe coextruido de 90g/m2 (+/- 10%) selle
lateral y selle

\Vida util minima

12 meses

Presentacion

500 gramos
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Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacion, estar libre de humedad, en
Conservacion y almacenamiento Transporte perfecta limpieza y protegidos del ingreso de insectos y roedores.

IVehiculo para transporte de carga, que no ocasionen riesgo deterioro o maltrato del empaque secundario.

El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del carro, para aislarlo de toda posibilidad de rasgaduras.

FICHA TECNICA NARANJA CRUDA.

Nombre Comercial Naranja Cruda

Fruto fresco, sin conservantes, en buen estado, sin golpes, con sabor dulce, en alto estado de maduracién
Calidad
Presentacion Mallas o sacos de 1500,0 gramos.

Original Firmado
AMMY MARCELA TORRES QUINTERO
SECRETARIA DE EDUCACION DISTRITAL
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