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CcODIGO: FR-PC-039
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<:y5= ‘E DA REPORTE DE RESULTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
A/ 2 Gl Py 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.
DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
TIPO DE MUESTRA: Ambiente.
LUGAR DE TOMA: Area de Preparacion.
FECHA DE TOMA: Junio 06 de 2024.
No. DE MUESTRA: 515.
FECHA DE REPORTE: Junio 11 de 2024.
ANALISIS MICROBIOLOGICO
(Parametros Internos)
VALORES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA PARA IDENTIFICAR NIVEL RESULTADOS CONCEPTO
DE BUENA CALIDAD
Recuento de Recuento en placa
microorganismos método horiz%ntal’ <30 UFC/15 min 5 UFC/15 min APTO
Mesofilos aerdbicos
Mohos y levaduras Reguento en placa, <50 UFC/15 min 0 UFC/15 min APTO

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad,
continuar con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal éptimo.

Este resultado aplica unicamente a la muestra recibida y analizada.
Los informes de analisis tendran un periodo de retencion de un afio
Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias.

NOTA:

&y Amparo Joalle Garzon
R.P. 06047
Bacieriologa U. Javeriana

AMBA Microbiologia U. Ric de Jangeiro

L

EI% Amparo Ovalle iarzén
.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro

El anterior anélisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

(1322 709 6825 - 316 433 7356 - Ibagué
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“y:’ : DA R EPORTE D E R ESU LTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
P s i e 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.

DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

TIPO DE MUESTRA:  Ambiente.
LUGAR DE TOMA: Depdsito de Bebidas.

FECHA DE TOMA: Junio 06 de 2024.
No. DE MUESTRA: 516.
FECHA DE REPORTE: Junio 11 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO

(Parametros Internos)
VALORES PERMISIBLES CONCEPTO
PARAMETRO TECNICA PARA IDENTIFICAR NIVEL | RESULTADOS
DE BUENA CALIDAD
Recuento de Recuento en placa
microorganismos h | placa, <30 UFC/15 min 5 UFC/15 min APTO
6 " método horizontal
Meséfilos aerdbicos
Mohos y levaduras Recuento en placa, <50 UFC/5 min 0 UFC/15 min APTO
método horizontal

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad, continuar
con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal éptimo.

NOTA: Este resultado aplica Unicamente a la muestra recibida y analizada.

Los informes de andlisis tendran un periodo de retencién de un afio

8@%& Ampailo Oialle gaﬁ;én Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias.
R.P. 06047

Bacieriologa U. Javeriana
MBA Microbiologia U. Ric de Jangeiro

L

EI% Amparo Ovalle )-Sarzén
.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro
El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

(1322 709 6825 - 316 433 7356 - Ibagué
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CcODIGO: FR-PC-039

LAaounomwﬁo«. DE CALIDAD Pég”'] al de 1
v.-E'WA REPORTE DE RESULTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
oho més que endaies 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.
DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
TIPO DE MUESTRA: Ambiente.
LUGAR DE TOMA: Depdsito de Tanque.
FECHA DE TOMA: Junio 06 de 2024.
No. DE MUESTRA: 517.
FECHA DE REPORTE: Junio 11 de 2024.
ANALISIS MICROBIOLOGICO
(Parametros Internos)
VALORES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA PARA IDENTIFICAR NIVEL | RESULTADOS CONCEPTO
DE BUENA CALIDAD
Recuento de Recuento en placa
microorganismos método horizi:)ntal’ <30 UFC/15 min 1 UFC/15 min APTO
Mesofilos aerdbicos
Mohos y levaduras Reguento en placa, <50 UFC/5 min 0 UFC/15 min APTO

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad, continuar
con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal éptimo.

Este resultado aplica unicamente a la muestra recibida y analizada.
Los informes de analisis tendran un periodo de retencién de un afio
Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias.

NOTA:

&y Amparo Joalle Garzon
R.P. 06047
Bacieriologa U. Javeriana

AMBA Microbiologia U. Ric de Janeiro

L

EI% Amparo Ovalle iarzén
.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro
El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

©322 709 6825! - 316 433 7356 - Ibagué




Version: 1

CcODIGO: FR-PC-039

LAaounomwﬁo«. DE CALIDAD Pég”'] al de 1
v.-E'WA REPORTE DE RESULTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
oho més que endaies 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.
DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
TIPO DE MUESTRA: Ambiente
LUGAR DE TOMA: Laboratorio.
FECHA DE TOMA: Junio 06 de 2024.
No. DE MUESTRA: 518.
FECHA DE REPORTE: Junio 11 de 2024.
ANALISIS MICROBIOLOGICO
(Parametros Internos)
VALORES PERMISIBLES
PARAMETRO TECNICA PARA IDENTIFICAR NIVEL | RESULTADOS CONCEPTO
DE BUENA CALIDAD
Recuento de Recuento en placa
microorganismos método horizi:)ntal’ <30 UFC/15 min 1 UFC/15 min APTO
Mesofilos aerdbicos
Mohos y levaduras Reguento en placa, <50 UFC/5 min 5 UFC/15 min APTO

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad, continuar
con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal éptimo.

Este resultado aplica unicamente a la muestra recibida y analizada.
Los informes de analisis tendran un periodo de retencién de un afio
Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias.

NOTA:

&y Amparo Joalle Garzon
R.P. 06047
Bacieriologa U. Javeriana

AMBA Microbiologia U. Ric de Janeiro

L

EI% Amparo Ovalle iarzén
.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro
El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

©322 709 6825! - 316 433 7356 - Ibagué
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CcODIGO: FR-PC-039

LAaounomwﬁo«. DE CALIDAD Pég”'] al de 1
v.-E'WA REPORTE DE RESULTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
ucho més que andlisier.t 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.
DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
TIPO DE MUESTRA: Agua potable.
LUGAR DE TOMA: Llave de cafeteria.
FECHA DE TOMA: Junio 18 de 2024.
No. DE MUESTRA: 1496.
FECHA DE REPORTE: Junio 24 de 2024.
ANALISIS MICROBIOLOGICO
VALORES
PUNTAJE DE
. ADMISIBLES PUNTAJE CONCEPTO
CARACTERISTICA | TECNICA RESOLUCION 2115 RESULTADOS zfiig- ASIGNADO
DE 2007 :
Filtracion por
membrana APTO
Mesofilos recuento en 100 UFC/100 cm? 0 U.F.C NA 0
placa método
horizontal
Filtracion por
Coliformes membrana
totales recuento en 0 UFC/100 cm3 0 U.F.C 15 0 APTO
placa método
horizontal
Filtracion por
membrana
Escherichia coli recuento en 0 UFC/100 cm3 0 U.F.C. 25 0 APTO
placa método
horizontal
NOTA: , Este resultado aplica Unicamente a la muestra recibida y analizada.
&y Amparo Oualle Gurzén Los informes de andlisis tendran un periodo de retencion de un afio

R.P. 06047

Bacteriologa U. Javeriana
AMBA Microbiologia U. Rie de Jangiro

R,P.06047

Eliy Amparo Ovalle )'.Sarzén

L

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro

Las muestras perecederas se conservaran por un periodo de tres dias.

El anterior analisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD

METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

©322 709 6825! - 316 433 7356 - Ibagué




CcODIGO: FR-PC-039

Version: 1

LAaounomwﬁo«. DE CALIDAD Pég”'] aldel
v.-E'WA REPORTE DE RESULTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
usho mée que sndiisieri 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.
DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
TIPO DE MUESTRA: Agua potable.
LUGAR DE TOMA: Llave de entrada a la planta.
FECHA DE TOMA: Junio 18 de 2024.
No. DE MUESTRA: 1497.
FECHA DE REPORTE: Junio 24 de 2024.
ANALISIS MICROBIOLOGICO
VALORES ADMISIBLES PUNTAJE PUNTAJE CONCEPTO
CARACTERISTICA TECNICA RESOLUCION 2115 DE RESULTADOS DE RIESGO- ASIGNADO
2007 ART. 13
Filtracion por
Mesofilos membrana 100 UFC/100 cm? 0U.F.C NA 0 APTO
recuento en placa
método horizontal
Filtracion por
Coliformes totales | MemPrana 0 UFC/100 cm? OU.F.C 15 0 APTO
recuento en placa
método horizontal
Filtracion por
Escherichia coli membrana 0 UFC/100 cm® 0 U.E.C. 25 0 APTO
recuento en placa
método horizontal

NOTA:
ety Amparo Ovalle Garzon

R.P. 06047
Bacteriologa U. Javeriana
MBA Microbiologia U. Ric de Janeiro

Elsy Amparo Ovalle ;arzén
R,P.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro

Este resultado aplica unicamente a la muestra recibida y analizada.
Los informes de analisis tendran un periodo de retencién de un afio
Las muestras perecederas se conservaran por un periodo de tres dias.

El anterior analisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

©322 709 6825! - 316 433 7356 - Ibagué




. ) Versién: 1
—— CODIGO: FR-PC-039 57 i a1 de 1
ey
: DA R EPORTE D E R ESU LTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
ot ik oe el 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.

DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

TIPO DE MUESTRA: Agua potable.
LUGAR DE TOMA: Llave de salida de planta.

FECHA DE TOMA: Junio 18 de 2024.
No. DE MUESTRA: 1499.
FECHA DE REPORTE: Junio 24 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO

) VALORES ADMISIBLES PUNTAJE PUNTAJE CONCEPTO
CARACTERISTICA TECNICA RESOLUCION 2115 DE | RESULTADOS DE RIESGO- ASIGNADO
2007 ART. 13

Filtracion por
membrana

Mesofilos recuento en placa 100 UFC/100 cm? 0 U.F.C NA 0 APTO
método
horizontal
Filtracion por
membrana

Coliformes totales | recuento en placa 0 UFC/100 cm? 0 U.F.C 15 0 APTO
método
horizontal
Filtracion por
membrana

Escherichia coli recuento en placa 0 UFC/100 cm? 0 U.F.C. 25 0 APTO
método
horizontal

NOTA: Este resultado aplica Unicamente a la muestra recibida y analizada.
&y Amparo {)ﬁage gal‘;éﬂ Los informes de analisis tendran un periodo de retencion de un afio
aacaenz‘czaoﬁ%évenana Las muestras perecederas se conservaran por un periodo de tres dias.

AMBA Microbiologia U. Ric de Janeiro
Elsy Amparo Ovalle )_Sarz()n
R,P.06047

Bacteridloga U. Javeriana

Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro
El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

©322 709 6825! - 316 433 7356 - Ibagué
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ey
: DA R EPORTE D E R ESU LTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
ot ik oe el 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.

DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

TIPO DE MUESTRA: Agua potable.
LUGAR DE TOMA: Tanque de almacenamiento.

FECHA DE TOMA: Junio 18 de 2024.
No. DE MUESTRA: 1498.
FECHA DE REPORTE: Junio 24 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO

) VALORES ADMISIBLES PUNTAJE PUNTAJE CONCEPTO
CARACTERISTICA TECNICA RESOLUCION 2115 DE | RESULTADOS DE RIESGO- ASIGNADO
2007 ART. 13
Filtracion por
membrana APTO
Mesofilos recuento en placa 100 UFC/100 cm?3 0 U.F.C NA 0
método
horizontal
Filtracion por
membrana
Coliformes totales | recuento en placa 0 UFC/100 cm? 0 U.F.C 15 0 APTO
método
horizontal
Filtracion por
membrana
Escherichia coli recuento en placa 0 UFC/100 cm? 0 U.F.C. 25 0 APTO
método
horizontal
NOTA: Este resultado aplica Unicamente a la muestra recibida y analizada.
&y Amparo {)ﬁage gal‘;éﬂ Los informes de analisis tendran un periodo de retencion de un afio
aacaenz‘czaoﬁ%évenana Las muestras perecederas se conservaran por un periodo de tres dias.

AMBA Microbiologia U. Ric de Janeiro
Elsy Amparo Ovalle )_Sarz()n
R,P.06047

Bacteridloga U. Javeriana

Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro
El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

©322 709 6825! - 316 433 7356 - Ibagué
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CcODIGO: FR-PC-039

Kounomwm.o; DE CALIDAD Pég”']a 1 de 1
<:y5= ‘E '\A REPORTE DE RESULTADOS Fecha de elaboracién: Fecha de
P s i e 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.
DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
TIPO DE MUESTRA: Frotis de manos.
NOMBRE DEL MANIPULADOR: Carlos Suarique.
FECHA DE TOMA: Junio 06 de 2024.
No. DE MUESTRA: 519.
FECHA DE REPORTE: Junio 11 de 2024.
ANALISIS MICROBIOLOGICO
(Parametros Internos)
PARAMETRO TECNICA VALORES ADMISIBLES RESULTADOS CONCEPTO
Recuento de Coliformes | Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
Totales horizontal
Coliformes Fecales Recuentclzen. placa, metodo Ausencia Ausencia APTO
orizontal
Estafilococo coagulasa | Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
positiva horizontal

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad,
continuar con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal dptimo.
NOTA: Este resultado aplica Unicamente a la muestra recibida y analizada.
Los informes de anélisis tendran un periodo de retencién de un afio
Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias
&y Amparo Jvalte Garzon

R.P. 06047

Bacieriologa U. Javeriana
AMBA Microbiologia U. Rie de Janeiro

i

Elsy —émparo Ovalle Ga;()n
R.P.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro

El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

(1322 709 6825 - 316 433 7356 - Ibagué
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N A W
“y:’ : DA R EPORTE D E R ESU LTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
P s i e 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.

DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

TIPO DE MUESTRA: Frotis de manos.
NOMBRE DEL MANIPULADOR: Jimmy Truijillo.
FECHA DE TOMA: Junio 06 de 2024.

No. DE MUESTRA: 520.

FECHA DE REPORTE: Junio 11 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO

(Parametros Internos)
PARAMETRO TECNICA VALORES ADMISIBLES RESULTADOS CONCEPTO
Recuento de Coliformes | Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
Totales horizontal
Coliformes Fecales Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
horizontal
Estafilococo coagulasa Recuento en placa, método . . APTO
o . Ausencia Ausencia
positiva horizontal

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad,
continuar con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal éptimo.

NOTA: Este resultado aplica unicamente a la muestra recibida y analizada.
Los informes de andlisis tendran un periodo de retencién de un afio
Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias
&y Amparo Oialte Gargon
R.P. 06047

Bacieriologa U. Javeriana
MBA Microbiologia U. Ric de Jangeiro

Elsy émparo Ovalle Gaién
R.P.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro

El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

(1322 709 6825 - 316 433 7356 - Ibagué
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N A W
“y:’ : DA R EPORTE D E R ESU LTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
P s i e 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.

DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

TIPO DE MUESTRA: Frotis de manos.
NOMBRE DEL MANIPULADOR: Gilma Conde.

FECHA DE TOMA: Junio 06 de 2024.
No. DE MUESTRA: 521.
FECHA DE REPORTE: Junio 11 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO

(Parametros Internos)
PARAMETRO TECNICA VALORES ADMISIBLES RESULTADOS CONCEPTO
Recuento de Coliformes | Recuento en placa, método . . APTO
. Ausencia Ausencia
Totales horizontal
Coliformes Fecales Recuento en placa, método Ausencia Ausencia AFTO
horizontal
Estafilococo coagulasa | Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
positiva horizontal

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad,
continuar con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal dptimo.

NOTA: Este resultado aplica unicamente a la muestra recibida y analizada.
Los informes de andlisis tendran un periodo de retencién de un afio
Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias
&y Amparo Osatle Gurgon
R.P. 06047

Bacieriologa U. Javeriana
MBA Microbiologia U. Rie de Janeiro

L

Elsy émparo Ovalle Ga;c')n
R.P.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro

El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

(1322 709 6825 - 316 433 7356 - Ibagué
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P s i e 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.
DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
TIPO DE MUESTRA: Frotis de manos.
NOMBRE DEL MANIPULADOR: José Sanabria.
FECHA DE TOMA: Junio 06 de 2024.
No. DE MUESTRA: 522.
FECHA DE REPORTE: Junio 11 de 2024.
ANALISIS MICROBIOLOGICO
(Parametros Internos)
PARAMETRO TECNICA VALORES ADMISIBLES RESULTADOS CONCEPTO
Recuento de Coliformes | Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
Totales horizontal
. Recuento en placa, método . . APTO
Coliformes Fecales horizontal Ausencia Ausencia
Estafilococo coagulasa | Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
positiva horizontal

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad,
continuar con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal dptimo.

NOTA: Este resultado aplica Uinicamente a la muestra recibida y analizada.
Los informes de andlisis tendran un periodo de retencién de un afio
Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias
wnlilo 01 4
&by Amparo Jialle Gurgon
R.P. 06047
Bacieriologa U. Javeriana
AMBA Microbiologia U. Ric de Janeiro

L

Elsy émparo Ovalle Ga;()n
R.P.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro

El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

(1322 709 6825 - 316 433 7356 - Ibagué
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P s i e 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.

DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

TIPO DE MUESTRA: Frotis de manos.

NOMBRE DEL MANIPULADOR: Alba Ligia Muiioz Colorado.
FECHA DE TOMA: Junio 23 de 2024.

No. DE MUESTRA: 523.

FECHA DE REPORTE: Junio 11 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO

(Parametros Internos)
PARAMETRO TECNICA VALORES ADMISIBLES RESULTADOS CONCEPTO
Recuento de Coliformes | Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
Totales horizontal
Coliformes Fecales Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
horizontal
Estafilococo coagulasa Recuento en placa, método . . APTO
o . Ausencia Ausencia
positiva horizontal

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad,
continuar con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal éptimo.

NOTA: Este resultado aplica Unicamente a la muestra recibida y analizada.
Los informes de andlisis tendran un periodo de retencién de un afio
Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias
&y Amparo Oialte Gargon
R.P. 06047

Bacieriologa U. Javeriana
MBA Microbiologia U. Ric de Jangeiro

Elsy émparo Ovalle Gaién
R.P.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro

El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

(1322 709 6825 - 316 433 7356 - Ibagué




. ) Versién: 1
A"'“ CODIGO: FR-PC-039 57 i a1 de 1
N A W
“y:’ : DA R EPORTE D E R ESU LTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
P s i e 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.

DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

TIPO DE MUESTRA: Frotis de manos.
NOMBRE DEL MANIPULADOR: Maria Castro.

FECHA DE TOMA: Junio 06 de 2024.
No. DE MUESTRA: 524,
FECHA DE REPORTE: Junio 11 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO

(Parametros Internos)
PARAMETRO TECNICA VALORES ADMISIBLES RESULTADOS CONCEPTO
Recuento de Coliformes | Recuento en placa, método . . APTO
. Ausencia Ausencia
Totales horizontal
Coliformes Fecales Recuento en placa, método Ausencia Ausencia AFTO
horizontal
Estafilococo coagulasa | Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
positiva horizontal

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad,
continuar con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal dptimo.

NOTA: Este resultado aplica unicamente a la muestra recibida y analizada.
Los informes de andlisis tendran un periodo de retencién de un afio
Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias
&y Amparo Osatle Gurgon
R.P. 06047

Bacieriologa U. Javeriana
MBA Microbiologia U. Rie de Janeiro

L

Elsy émparo Ovalle Ga;c')n
R.P.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro

El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

(1322 709 6825 - 316 433 7356 - Ibagué




. ) Versién: 1
A"'“ CODIGO: FR-PC-039 57 i a1 de 1
N A W
“y:’ : DA R EPORTE D E R ESU LTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
P s i e 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.

DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

TIPO DE MUESTRA: Frotis de manos.
NOMBRE DEL MANIPULADOR: Juan Pérez.

FECHA DE TOMA: Junio 06 de 2024.
No. DE MUESTRA: 525.
FECHA DE REPORTE: Junio 11 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO

(Parametros Internos)
PARAMETRO TECNICA VALORES ADMISIBLES RESULTADOS CONCEPTO
Recuento de Coliformes | Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
Totales horizontal
Coliformes Fecales Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
horizontal
Estafilococo coagulasa Recuento en placa, método . . APTO
o . Ausencia Ausencia
positiva horizontal

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad,
continuar con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal éptimo.

NOTA: Este resultado aplica unicamente a la muestra recibida y analizada.
Los informes de andlisis tendran un periodo de retencién de un afio
Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias
&y Amparo Oialte Gargon
R.P. 06047

Bacieriologa U. Javeriana
MBA Microbiologia U. Ric de Jangeiro

Elsy émparo Ovalle Gaién
R.P.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro

El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

(1322 709 6825 - 316 433 7356 - Ibagué
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CcODIGO: FR-PC-039

Kounomwm.o; DE CALIDAD Pég”']a 1 de 1
<:y5= ‘E '\A REPORTE DE RESULTADOS Fecha de elaboracién: Fecha de
P s i e 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.
DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
TIPO DE MUESTRA: Frotis de manos.
NOMBRE DEL MANIPULADOR: Lady Mur.
FECHA DE TOMA: Junio 06 de 2024.
No. DE MUESTRA: 526.
FECHA DE REPORTE: Junio 11 de 2024.
ANALISIS MICROBIOLOGICO
(Parametros Internos)
PARAMETRO TECNICA VALORES ADMISIBLES RESULTADOS CONCEPTO
Recuento de Coliformes | Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
Totales horizontal
Coliformes Fecales Recuentclzen. placa, metodo Ausencia Ausencia AFTO
orizontal
Estafilococo coagulasa | Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
positiva horizontal

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad,
continuar con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal dptimo.
NOTA: Este resultado aplica Unicamente a la muestra recibida y analizada.
Los informes de andlisis tendran un periodo de retencién de un afio
Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias
&y Amparo Jvalte Garzon

R.P. 06047

Bacieriologa U. Javeriana
AMBA Microbiologia U. Rie de Janeiro

i

Elsy —émparo Ovalle Ga;()n
R.P.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro

El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

(1322 709 6825 - 316 433 7356 - Ibagué
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N A W
“y:’ : DA R EPORTE D E R ESU LTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
P s i e 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.

DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

TIPO DE MUESTRA: Frotis de manos.
NOMBRE DEL MANIPULADOR: Eduard Ibarra.

FECHA DE TOMA: Junio 17 de 2024.
No. DE MUESTRA: 553.
FECHA DE REPORTE: Junio 24 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO

(Parametros Internos)
PARAMETRO TECNICA VALORES ADMISIBLES RESULTADOS CONCEPTO
Recuento de Coliformes | Recuento en placa, método . . APTO
. Ausencia Ausencia
Totales horizontal
Coliformes Fecales Recuento en placa, método Ausencia Ausencia AFTO
horizontal
Estafilococo coagulasa | Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
positiva horizontal

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad,
continuar con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal dptimo.

NOTA: Este resultado aplica unicamente a la muestra recibida y analizada.
Los informes de andlisis tendran un periodo de retencién de un afio
Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias
&y Amparo Osatle Gurgon
R.P. 06047

Bacieriologa U. Javeriana
MBA Microbiologia U. Rie de Janeiro

L

Elsy émparo Ovalle Ga;c')n
R.P.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro

El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

(1322 709 6825 - 316 433 7356 - Ibagué




. ) Versién: 1
A"'“ CODIGO: FR-PC-039 57 i a1 de 1
N A W
“y:’ : DA R EPORTE D E R ESU LTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
P s i e 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.

DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

TIPO DE MUESTRA: Frotis de manos.
NOMBRE DEL MANIPULADOR: Jhon Cartagena.

FECHA DE TOMA: Junio 17 de 2024.
No. DE MUESTRA: 554.
FECHA DE REPORTE: Junio 24 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO

(Parametros Internos)
PARAMETRO TECNICA VALORES ADMISIBLES RESULTADOS CONCEPTO
Recuento de Coliformes | Recuento en placa, método . . APTO
. Ausencia Ausencia
Totales horizontal
Coliformes Fecales Recuento en placa, método Ausencia Ausencia AFTO
horizontal
Estafilococo coagulasa | Recuento en placa, método Ausencia Ausencia APTO
positiva horizontal

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad,
continuar con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal dptimo.

NOTA: Este resultado aplica unicamente a la muestra recibida y analizada.
Los informes de andlisis tendran un periodo de retencién de un afio
Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias
&y Amparo Osatle Gurgon
R.P. 06047

Bacieriologa U. Javeriana
MBA Microbiologia U. Rie de Janeiro

L

Elsy émparo Ovalle Ga;c')n
R.P.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro

El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

(1322 709 6825 - 316 433 7356 - Ibagué
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MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.
DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.

SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

TIPO DE MUESTRA: Frotis de superficie.
LUGAR DE TOMA: Valvula llenado N° 14.
FECHA DE TOMA: Junio 17 de 2024.

No. DE MUESTRA: 548.
FECHA DE REPORTE: Junio 24 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO

(Parametros Internos)
VALORES
PARAMETRO RESULTADOS
ADMISIBLES CONCEPTO
Coliformes Totales Ausencia Ausencia APTO
Coliformes Fecales Ausencia Ausencia APTO
Mohos y Levaduras Ausencia Ausencia APTO

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad,
continuar con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal dptimo.

NOTA: Este resultado aplica Unicamente a la muestra recibida y analizada.
8659 Ampailo Ouable O ( al‘g@ﬂ Los informes de analisis tendran un periodo de retencion de un afio
R.P. 06047 Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias

Bacieriologa U. Javeriana
MBA Microbiologia U. Rie de Janeiro

Elsy Amparo Ovalle Earzén
.06047

Bacteridloga U. Javeriana

Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro
El anterior anélisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

(1322 709 6825 - 316 433 7356 - Ibagué
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Mucho més qus andlisia] 13/06/2018 actualizacion:

MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.
DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.

SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

TIPO DE MUESTRA: Frotis de superficie.
LUGAR DE TOMA: Vélvula llenado N° 16.

FECHA DE TOMA: Junio 17 de 2024.
No. DE MUESTRA: 549,
FECHA DE REPORTE: Junio 24 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO

(Parametros Internos)
VALORES
PARAMETRO RESULTADOS
ADMISIBLES CONCEPTO
Coliformes Totales Ausencia Ausencia APTO
Coliformes Fecales Ausencia Ausencia APTO
Mohos y Levaduras Ausencia Ausencia APTO

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad,
continuar con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal dptimo.

NOTA: Este resultado aplica Unicamente a la muestra recibida y analizada.
8659 Ampailo Ouable O ( al‘g@ﬂ Los informes de analisis tendran un periodo de retencion de un afio
R.P. 06047 Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias

Bacieriologa U. Javeriana
MBA Microbiologia U. Rie de Janeiro

Elsy Amparo Ovalle Earzén
.06047

Bacteridloga U. Javeriana

Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro
El anterior anélisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

(1322 709 6825 - 316 433 7356 - Ibagué
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: '\A R EPORTE D E R ESU LTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
ot ik oe el 13/06/2018 actualizacion:
MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.

DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

TIPO DE MUESTRA: Frotis de superficie.
LUGAR DE TOMA: Valvula de Lavado N° 1.
FECHA DE TOMA: Junio 17 de 2024.

No. DE MUESTRA: 550.
FECHA DE REPORTE: Junio 24 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO

(Parametros Internos)
VALORES
PARAMETRO RESULTADOS
ADMISIBLES CONCEPTO
Coliformes Totales Ausencia Ausencia APTO
Coliformes Fecales Ausencia Ausencia APTO
Mohos y Levaduras Ausencia Ausencia APTO

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad,
continuar con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal 6ptimo.

NOTA: Este resultado aplica Unicamente a la muestra recibida y analizada.
8%5& Ampai'() ()mg@ g(u:;én Los informes de analisis tendran un periodo de retencién de un afo
R.P. 06047 Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias

Bacteriologa U. Javeriana
MBA Microbiologia U. Rie de Jangeiro

Elsy Amparo Ovalle Earzén
.06047

Bacteridloga U. Javeriana

Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro

El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

©322 709 6825! - 316 433 7356 - Ibagué
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MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.
DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.

SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

TIPO DE MUESTRA: Frotis de superficie.
LUGAR DE TOMA: Valvula de Lavado N° 24.
FECHA DE TOMA: Junio 17 de 2024.

No. DE MUESTRA: 551.
FECHA DE REPORTE: Junio 24 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO

(Parametros Internos)
VALORES
PARAMETRO RESULTADOS
ADMISIBLES CONCEPTO
Coliformes Totales Ausencia Ausencia APTO
Coliformes Fecales Ausencia Ausencia APTO
Mohos y Levaduras Ausencia Ausencia APTO

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad, continuar
con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal éptimo.

NOTA: Este resultado aplica Unicamente a la muestra recibida y analizada.
8&9 Ampaﬂo {)i;ﬂ@e (}w:;én Los informes de analisis tendran un periodo de retencién de un afio
R.P. 06047 Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias

Bacieriologa U. Javeriana
MBA Microbiologia U. Rie de Janeiro

S

Elsy Amparo Ovalle Earz()n
.06047

Bacteridloga U. Javeriana

Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro
El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

©322 709 6825! - 316 433 7356 - Ibagué
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MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.
DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.

SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

TIPO DE MUESTRA: Frotis de superficie.
LUGAR DE TOMA: Boquilla de hotella de vidrio de 750 ML.
FECHA DE TOMA: Junio 17 de 2024.

No. DE MUESTRA: 552.
FECHA DE REPORTE: Junio 24 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO
(Parametros Internos)

VALORES
PARAMETRO RESULTADOS
ADMISIBLES CONCEPTO
Coliformes Totales Ausencia Ausencia APTO
Coliformes Fecales Ausencia Ausencia APTO
Mohos y Levaduras Ausencia Ausencia APTO

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: Esta dentro los valores permisibles para identificar nivel de buena calidad, continuar
con el proceso de limpieza y desinfeccion rutinaria y terminal éptimo.

NOTA: Este resultado aplica Unicamente a la muestra recibida y analizada.
8&9 Ampmlo {)mg@ g(u:;én Los informes de andlisis tendran un periodo de retencién de un afio
R.P. 06047 Las muestras de aguas se conservaran por un periodo de dos dias

Bactieriologa U. Javeriana
MBA Microbiologia U. Rie de Janeiro

Elsy Amparo Ovalle Earzén
.06047

Bacteridloga U. Javeriana
Magister en Microbiologia U. Rio De Janeiro

El anterior andlisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD
METHODS y el Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

©322 709 6825! - 316 433 7356 - Ibagué
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CcODIGO: FR-PC-039

LABORATORIOS CONTROL DE CALIDAD

%Z’ ‘?'\A REPORTE DE RESU LTADOS Fecha de elaboracion: Fecha de
& SAkTIN 13/06/2018 actualizacion:

MUNICIPIO: Ibagué - Tolima.
DIRECCION - ENTIDAD: FABRICA DE LICORES DEL TOLIMA.
SOLICITADO POR: Jhon Jairo Uribe.
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
TIPO DE MUESTRA: Producto terminado, Aguardiente Rosado de 750ml Lote: 1244-E1244
FECHA DE TOMA: Junio 06 de 2024.

No. DE MUESTRA: 527.
FECHA DE REPORTE: Junio 11 de 2024.

ANALISIS MICROBIOLOGICO
Parametros Invima (CERVEZA)

VALORES PERMISIBLES PARA
PARAMETRO TECNICA IDENTIFICAR NIVEL DE BUENA RESULTADOS
CALIDAD
Recuento de microorganismos Recuento en placa, método
™ L . <100 <100
Mesofilos aerdbicos ufc/g horizontal
Recuento de Coliformes Recuento en placa, método
. <3 <3
Totales ufcl/g horizontal
Coliformes Fecales Recuento en placa, método <3 <3
horizontal
Esporas Recuento en placa, método <10 <10
horizontal
Mohos y levaduras Recuento en placa, metodo <10 <10
horizontal

CONCEPTO BACTERIOLOGICO: De acuerdo a los analisis de control de calidad realizados a la
muestra, el producto esta dentro de los parametros establecidos por
el Invima (CERVEZA)

NOTA: Este resultado aplica Unicamente a la muestra recibida y analizada.

Los informes de analisis tendran un periodo de retencién de un afo
Las muestras perecederas se conservaran por un periodo de tres dias.

&by Amparo Osalbe Garzén
R.P. 06047
Bacteriologa U. Javeriana

MBA Microbiologia U. Ric de Janeiro

Elsy Amparo OvaIIe;Garzén
.06047

Bacteridloga U. Javeriana

Magister en Microbiologia U. Rio de Janeiro

El anterior analisis obedece a los resultados obtenidos, siguiendo las normas. Utilizando los equipos autorizados y exigidos por STANDARD METHODS y el
Instituto Nacional de Salud para dicho estudio.

% Carrera 4G No. 38A-01 B. Magisterio

(1322 709 6825 - 316 433 7356 - Ibagué




