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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE — SENA
CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS

REGIONAL CAUCA
PROGRAMA DE FORMACION — CATACION DE CAFE, NIVEL 1

TALLER #1
1) Elabora un texto enumerando las variedades de café que cultiva en su region
2) Elabora un texto mencionando que proceso de beneficio hacen en su regién

3) Lee el material de apoyo e identifica los defectos que afectan el sabor del café en
taza.

4) Realiza la practica con una muestra de café de 250 gramos en pergamino, trilla e
identifica los 14 defectos presentes, envia foto del proceso asi como en la imagen
de muestra

Angel Mufioz Ortiz

Instructor Mesay Bar

Celular: 3114343131

Email: amunoz693@misena.edu.co
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA
CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS

REGIONAL CAUCA
PROGRAMA DE FORMACION — SERVICIO AL CLIENTE MESA Y BAR

TALLER # 2

1. Consulte en internet el menaje requerido, para el montaje de mesa y mediante un cuadro
relacione imagenes y su respectivo nombre.

2. Elabore un escrito enumerando los pasos a seguir en forma ordenada un montaje de mesa
Bésico.

3. Con el apoyo del video tutorial, deben realizar el alistamiento para limpiar y brillar sus platos
y copas, como evidencia tomar fotografias del proceso

4. Con el apoyo del video tutorial realiza 1 montaje de mesa basico o menu y toma fotografia
como evidencia del montaje

Angel Mufioz Ortiz

Instructor Mesay Bar

Celular: 3114343131

Email: amunoz693@misena.edu.co
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