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6.5. PROCEDIMIENTO DE PRACTICAS HIGIENICAS, NORMAS DE BIOSEGURIDAD,
DOTACION, Y CAPACITACION DEL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS.

FORMATO LISTA DE CHEQUEO PARA VERIFICACION DE LAS BPM

servicio: At Sunt Pﬂ.'///tﬂw"’p .

Nombre de la Unidad
vt

Fecha: S -
: ASPECTO A VERIFICAR Cumple No Observacion
Diligenciar con una x y las observaciones en caso de ser cumple
necesario.

Instalaciones y almacenamiento

No se cuenta con goteras en la Unidad de servicio

No Existen fuentes de contaminacién ambiental en el area
circundante a la unidad de servicio

Los espacios y superficies de la UDS estan limpios

Estibas para RPP limpias

Se encuentran los alimentos almacenados sobre estibas o
soportes y separados de la pared

Se separan los alimentos de los productos de aseo

El 4rea de aimacenamiento de los RPP se encuentra limpia,
ordenada y en buen estado de mantenimiento

Personal manipulador

Uso de dotacién de uniformes limpios y completos, gorro, tapa
bocas, guantes.

M A

El personal se lava las manos antes de ingresar a las areas de la
unidad de servicio y cada vez que sea necesario.

M/

Se cuenta con dotacién para el lavado de manos

V2] 7

Dotacién

La entidad hizo entrega de elementos de proteccién personal

/A=

e
La entidad hizo entrega de agentes desinfectantes v
Idoneldad del talento humano
El talento humano ha recibido capacitacién en manipulacion de
alimentos y cuenta con certificado médico de aptitud para )// A——
manipular alimentos.
Transporte o2

Vehlculo en buen estado de limpleza

]

/4

|

Responsable de verificacion de chequeo: é ﬁ& Qg S I\
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FORMATO VERIFICACION DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
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6.5. PROCEDIMIENTO DE PRACTICAS HIGIENICAS, NORMAS DE
) BIOSEGURIDAD
DOTACION, Y CAPACITACION DEL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS. :

FORMATO LISTA DE CHEQUEO PARA VERIFICACION DE LAS BPM
Nombre de la Unidad de servicio: Can_ doaw 48w Phg®S

Fecha: _ 74 JNuwo 2024y

4 _ ASPECTO A VERIFICAR
Diligenciar con una x y las observaciones en caso de ser

necesario.

Cumple No Observacion
cumple

Instalaciones y almacenamiento |

No se cuenta con goteras en la Unidad de servicio

N_o Existen fuentes de contaminacién ambiental en el area
circundante a la unidad de servicio

Los espacios y superficies de la UDS estan limpios

Estibas para RPP limpias

Se encuentran los alimentos almacenados sobre estibas o
soportes y separados de la pared

Se separan los alimentos de los productos de aseo

El area de almacenamiento de los RPP se encuentra limpia,
ordenada y en buen estado de mantenimiento

Personal manipulador

Uso de dotacidn de uniformes limpios y completos, gorro, tapa
bocas, guantes.

El personal se lava las manos antes de ingresar a las areas de la
unidad de servicio y cada vez que sea necesario.

Se cuenta con dotacion para el lavado de manos

Dotacién

=
=
. [

La entidad hizo entrega de elementos de proteccion personal

La entidad hizo entrega de agentes desinfectantes

/

Idoneidad del talento humano

El talento humano ha recibido capacitacién en manipulacion de
alimentos y cuenta con certificado médico de aptitud para
manipular alimentos.

Transporte

H.A

Vehiculo en buen estado de limpieza

7

'd
Responsable de verificacién de chequeo: Wubes
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