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v Ensalada Azafate 2. La muestra cymple con especificaciones
técnicas establecidas.

v Jugo lropical. La muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

LLE CIUDADELA EDUCATIVA - SEDE FE EGRIA.
FECHA DE MUESTREO 10 ABRIL 2024.

Imagen N 252. Analisis
microbiologico Leche.

v Leche entera. Lote 3W: La muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

.E CAMILO TORRES RESTREPO — SEDE PRICIPAL.
FECHA DE MUESTREO 10 ABRIL 2024.

Imagen N 253. Analisis Imagen N 254, Analisis
microbiolbgico agua llave 1. microbioldgico ambiente.

v Agua tratada filtrada llave #2. La muestra NO cumple con especificaciones
técnicas establecidas.

v Carne guisada caldero 1. La muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

v Carne guisada caldero 2. La muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

v Frijol. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

v Ambiente restaurante escolar. La muestra cumple con especificaciones
técnicas establecidas.

v Frotis nevera 1. La muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

v Ensalada. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

v Jugo tropical. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
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LE CAMILO TORRES ~ EDUARDO SANTOS .
FECHA DE MUESTREO 17 ABRIL 2024,

lmagen N 254, Andlisis Imagen N 255. Analisis

microbiologico pollo azafate. microbiolégico pollo platos
servidos,

Pollo cuadritos azafate. La muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas
Pollo cuadritos platos servidos. La muestra cumple con las especificaciones

técnicas establecidas
CENTRO DE PRODUCCION.

FECHA DE MUESTREO 17 ABRIL 2024.

.C
“" A-"'ﬁa ..r;f vl {25
Pl .

Imagen N 256, Analisis Imagen N 257, Analisis
microbiolégico ambiente. microbiolégico Ensalada.

Pollo en cuadritos azafate #1. La muestra cumple con las especificaciones
técnicas establecidas
Pollo en cuadritos azafate #2, La muestra cumple con las especificaciones
técnicas establecidas
Pollo en cuadritos — Caldero. La muestra cumple con las especificaciones
técnicas establecidas
Agua potable llave 4. La muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas
Agua potable llave 5. La muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas
Ensalada rodajas de tomate. La muestra cumple con las especificaciones
técnicas establecidas
Ambiente area de produccion. La muestra no cumple con las

especificaciones técnicas establecidas.

I.E TECNICO INDUSTRIAL - SEDE EL CHICO.
FECHA DE MUESTREOQ 17 ABRIL 2024.
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Imagen N 258. Andlisis
microbioldgico pollo cuadritos

v Pollo en cuadritos. La muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas.

I.LE TECNICO INDUSTRIAL — SAN JOSE DE PROVIVIENDA.
FECHA DE MUESTREO 17 ABRIL 2024.

oF S SIS
Imagen N 259. Andlisis Imagen N 260. Analisis
microbioldgico pollo cuadritos microbiolégico pollo cuadritos

v" Pollo en cuadritos caldero #1. La muestra cumple con las especificaciones

técnicas establecidas
v Pollo en cuadritos caldero #2. La muestra cumple con las especificaciones

técnicas establecidas

LE CAMILO TORRES — SEDE PRINCIPAL.
FECHA DE MUESTREO 24 ABRIL 2024.

Imagen N 261 Andlisis Imagen N 262. Analisis
microbiolégico huevos microbiolégico granos.
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¥ Huevo encebollado. La muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas.
v' Frijol guisado. La muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas.

CENTRO DE PRODUCCION.
FECHA DE MUESTREO 24 ABRIL 2024,

Imagen N 263. Analisis Imagen N 264. Analisis
microbioclégico Ensalada microbioloaico leauminosas.

v Frijol guisado. La muestra no cumple con las especificaciones técnicas

establecidas
v Ensalada pico de gallo. La muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas
v Huevo encebollado. La muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas.

I.E JUAN FRANCISCO SARASTI JARAMILLO — MEGACOLEGIO
FECHA DE MUESTREQ 24 ABRIL 2024.

Imagen N 265, Analisis Imagen N 266. Analisis
microbiolégico Huevos microbiologico Leguminosas.

v Huevo encebollado. La muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas
v Frijol guisado. La muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas

CENTRO DE PRODUCCION.
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FECHA DE MUESTREO 25 ABRIL 2024.

Imagen N 268. Analisis
microbiolégico pollo sudado azafate
2.

Imagen N 267. Analisis microbiclogico
poilo sudado azafate 1.

v Pollo sudado azafate #1. La muestra cumple con las especificaciones
técnicas establecidas.

v Pollo sudado azafate #2. La muestra cumple con las especificaciones
técnicas establecidas.

v Pollo sudado azafate #3. La muestra cumple con las especificaciones
técnicas establecidas.

I IMPUTACION PRESUPUESTAL

El Distrito de Barrancabermeja ha ejecutado, por concepto de contrato N° 4871-23
de INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA Y LEGAL AL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTES DEL SECTOR
EDUCATIVO OFICIAL DEL DISTRITO DE BARRANCABERMEJA, SANTANDER,

los siguientes recursos:
CDP N° 24-00319 Del 22 De Enero De 2024
Identificacion Fuente de
presupuestal Gonsegio financiacion Valor
servicios prestados a las
2.2-2201-0700-028-200115- empresas y servicios de MINISTERIO DE $506.016.440
2.3.2.02.02.008 produccion EDUCACION NACIONAL R
CDP ADICIONAL N.1 N° 24-02350 Del 30 De Abril De 2024
RENDIMIENTOS
FINANCIEROS
a MINISTERIO DE
Servicios prestados a las
0 2.3-2201-0700-028- 200115- e EDUCACION NACIONAL
2.3.2.02.02.008 bt o d S ) g PROGRAMA PAE LEY $67.360.464
procacon 1450 DE 2011
RECURSOS DEL
__BALANCE
RP N° 23-00143 Del 22 De Enero De 2024
Identificacion Concepto Fuente de Val
_ presupuestal financlacién i
servicios preslados a las
2.3-2201-0700-028-200115- empresas y servicios de MINISTERIO DE 506.016.440
2.32.02.02.008 produccién EDUCACION NACIONAL a0t
3.1 Balance mensual
Anticipo SI [NJA[NO X]| NIA [VALOR:| NIA
Relacion pagos | No Egreso| Valor Factura | Valor Pagado Saldo
N.1 24-04156 | $47.400.162,00 | $47.400.162,00 [ $458.616.278,00
N.2 24-05013 [$152.731.294,00| $152.731.294,00| $305.884.984,00
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N3 | | $141.325.930,00| | $164.559.054,00 |
Valor Contrato |, Valor | ValorTotal |y gjoutado| Valorpor
oo | Adiclonal Contratado 7| _Elecutar
$506.016.440,00 $506.016.440,00| $47.400.162,00| $525.975.742

$152.731.294,00 | $373.224.448
- : |$141.326,930,00$231.918.518
$67.350.464 | $573.375.004 |$149.416.833,00|$82.501.685

Anexo No 1 Factura electronica de venta No, AVOI 248
Anexo No 2 Matriz de Presupuesto Mes periodo referente del 01 al 30 De Abril de
2024.

El balance mensual corresponde a 30 dias de ejecucién, comprendido entre el
01 al 30 de Abril de 2024, el acumulado periédico es de 100 dias segun el
calendario, es decir que se ha ejecutado el 83,33% del contrato, conforme a la
adicion en valor y tiempo N.1, de Quince (15) dias calendario, para un plazo
total de CIENTO VEINTE (120) DIAS CALENDARIO, Contados a partir de la
fecha de inicio.

El 03 de Mayo de 2024 se realizé Adicional En Valor Tiempo N.1 al Contrato No.
4871-23 Modificando las siguientes clausulas:

CLAUSULA PRIMERA: ADICIONAR tiempo al contrato No. 4871-23, de QUINCE
(15) DIAS CALENDARIO, a los CIENTO CINCO (105) DIAS CALENDARIO, para
un plazo total de CIENTO VEINTE (120) DIAS CALENDARIO, contados a partir de
la fecha de inicio de ejecucién, sin exceder la vigencia 2024. CLAUSULA
SEGUNDA: ADICIONAR al Contrato No. 4871-23 la suma de SESENTA Y SIETE
MILLONES TRESCIENTOS CINCUENTA Y NUEVE MIL CUATROCIENTOS
SESENTA Y CUATRO PESOS ($ 67.359.464), al valor inicial de QUINIENTOS
SEIS MILLONES DIECISEIS MIL CUATROCIENTOS CUARENTA PESOS
($506.016.440,00 COP) incluye IVA, para un valor total de QUINIENTOS SETENTA
Y TRES MILLONES TRESCIENTOS SETENTA Y CINCO MIL NOVECIENTOS
CUATRO PESOS ($573.375.904), segun el siguiente presupuesto:

INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA ¥ LEGAL AL SERVICIO DE PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION EBCOLAR A ESTUDIANTES DE LOS ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS OFICIALES DEL DISTRITO DE
BARRANCABERMEJA, BANTANDER

PRESUPUESTO OFICIAL
2024

aEm DESCRIPCION UNIDAD CANT, |DEDMC | DIAS FM TARIFA TOTAL
1. PERSOMAL
1.1 |PERSONAL DIRECTIVO ¥ RESIDENTE
131 | Dusctor de liteivelona Mes 1 0,80 {1 101 § 22200200 3 3181 488.00
102 |C bl da il wiar b Kos 1 1.00 1 101 § 125 000 00 3 3 581 25000
138 | interverntar Financieia Mos 1 0,61 L] 1.01 § 138 480 00 3 1 63 B55.00
BUBTOTAL PERSONAL ] B.748.573.00
1.2 | PERSONAL TECNICO
121 | Prolosiona deo apoyo - Hulhckenista Mos ] 060 AL 1.01 § 130 000 0 ;] | B2 250 00
1.2.2 | Prof d do Bpoyo - Adsogad Mos L] 0,50 15 1ul B 130 000 o0 L ] 1 BGd 2540 00
1.2.3 | Pioleskonad miciobiologia = meciotaclogo Mes 1 060 15 1.0 § 130 000 00 3 1 802 250 00
135

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

0035207 afa
AS DEL VALLE o

Mimentos Saludables del Valle S A § Barrancabermeja

emirnan berran il )

nspecion  do .
Ay L.m_:-_ [ 2 m‘m:\m e n: e " 1.00 15 191 | 8 10000000 $ 2578500000
microbldlogo
125 | Protesonal de apoyo - profusional 551 " Mes | 0 080 15 | 191 | 8§ 1300000 3 180225000
) N SURTOTAL $ 31 214.000,00
1.3 | PERSONAL ADMINIS TRATIVO . el [PRSEE. T e
131 | auwhar aaminssvo Moy 2 100 15 191 | 8 6560000 $ 3 158 BAO, (40
B - SUBTOTAL $ 175888000
(1) SUB TOTAL PERSOMNAL §  45.739 453,00
e DESCRIPCION MODELO | UNIDAD | CANT. | DIAS TARIF A TOTAL
2. | GASTOS OPERACIONALES
Algules do vehiculos Campero, Pucklp, | 2018 1 25 347.00 3253470 00
A Camionets Camidin o similar (» 2000 18 Mes 20 Unidad 100 H $ % $
212 | Amenao ge ofcing Unidad | 1.00 15 § B9800 H 1,038 270 00
212 | Pago de servicios publios Unicdad 1,00 15 § 4514300 s 677145 00
213 | Alquiler g egquipos y muebles da oficing Unidad 1.00 15 $ 5314700 3 197 205 00
(2)SUBTOTAL GASTOS OPERACIONALES $ §.766.090,00
3 ESTUDIOS, ANALISIS, PRUEBAS DE SOPORTE ¥ EQUIPOS DE TOMA DE MUESTRAS
Analisis mucroteolAgIod SegUn nomi
INVIMA para alimentos {Bebida lactea ylo 9206839
o Yogu, Avena, leche entera ylo Wjdad ¥ ' ,
sabonzada)
3,1.2 | Andksis microtsalagico panificados Unidad § 9206839 | S -
e [ oo W e Y R Unidad s 906839 |
314 | Ananss micoealogico superficies Unidad 5 9100839 |5 &
3,1.5 | Ansins microbiolégca ambientes Unidad $ 9206839 | % -
3.2 g;usm MICROBIOLOGICOS PARA s  siosss |3 s
3.2.1 | Anabsis microbiclogsco del agua Unidad § 9206839 | S5 -
Analsis mucrobiologico camicos, polio,
322 | pescado Unidad $ 9206839 |§
323 | Analsas microteologica huevo y kegumi Unidad s 9106833 | S -
3.2.4 | Analiss microbiologicos para ensaladas Unidad $ 9106839 | S -
325 | Analss meaobologico para jugas Unidad § 9206839 |3
32,6 | Anaisis microbiciogico - panificados Unidad S 9206839 | s -
Analiss migobiclogico del ambientés
327 | (Restanuranis escolar) Unidad s 9206833 |5 -
Analsis miciotadiogico del suparicias
328 | L ¥ &l jpara Unidad $ 9108839 |s -
Cofar alimenios
re— o
az2s {bodegas y furgenes) Unidad $ 9206839 |3 -
3.2.1p |Aralss s “""’“9";" Upeificies Unidad S 9206833 |
s ANALISIS MICROBIOLOGICOS PARA
-3 | CENTRO DE PRODUCCION - CCT s -
3,31 | Analisis micioticlogico del agua Unidad § %106839 |5 -
332 | cordo. puscacs i L s o068 |3 -
333 |Aalss biologico huevo y legumi Unidad $ 9106839 | -
334 | Analss Ldagicos para endalad Unidad $ 9206839 | -
e
338 | Analisis miciobldiogico para jugos Unidad $ 9208839 | .
Aruslises mic otadlogica dol ambaeites
338 (Planta de producaon) Unidad 5 90esw | .
; Adalisg bivlogico del super
AT | (Manos Mampulador y elemendos paia Unidad i
cortar shmanios) § 9206839 |
Anaksis nucsotidlogicos suporficius
138 (bod y fut ) Unidad § 9068 |3 -
Anshsis MICobidOgios-amblentes
339 | (osega y tuigones) Unidag s 920683 |
(3)SUBTOTAL ESTUDIOS, ANALISIS, PRUEBAS DE SOPORTE ¥ EQUIPOS DE TOMA
DE MUESTRAS $ :
(4)2(1)#(2)+{3) BUBTOTAL $  §1.505.543,00
(6) DEDUCCIONES Y CONTRIBUCIONES [ 9,90% ] §099.049,00
(6)=(4)+(5) SUBTOTAL 3 66604.592,00
IVA | 19,00% $_ 10.184.872,00
PRESUPUESTO OFICIAL §  67.350.464,00
136
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CLAlUSULA TERCERA: El valor del presente Adicional se cancelara con cargo al
Certificado de Disponibilidad Presupuestal No. 24-02350 del 30 de Abril de 2024,
con rubro 2.3-2201-0700-028- 200115-2.3.2.02.02.008, concepto Servicios
prestados a las empresas y servicios de produccion, fuente financiacion
RENDIMIENTOS FINANCIEROS MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL
PROGRAMA PAE LEY 1450 DE 2011 RECURSOS DEL BALANCE, por la suma
$67.359.464 y CEPAA 2080 del 25 abril de 2024. CLAUSULA CUARTA: EL
CONTRATISTA se obliga para con el Distrito a realizar las actividades establecidas
en el contrato de consultoria No 4871-23 y en el presente adicional en tiempo y
valor. CLAUSULA QUINTA: Que el contratista se obliga a ampliar la vigencia de
las pdlizas y las garantias de acuerdo al plazo adicionado. CLAUSULA SEXTA: El
Distrito verificara la ejecucion y cumplimiento de las actividades de EL
CONTRATISTA por medio de la supervision en las mismas condiciones
establecidas inicialmente. CLAUSULA SEPTIMA: Las demas clausulas,
condiciones y términos pactados en el contrato quedan como inicialmente fueron

convenidos.

. COMPONENTE TECNICO - CUMPLIMIENTO DE OBLIGACIONES

Y/O FUNCIONES

SEGUN ANEXO DE CONDICIONES AL PROCESO CONTRACTUAL CM-030-2023

1. FUNCIONES U OBLIGACIONES DE LA INTERVENTORIA

FUNCIONES |

EVIDENCIA

ESTADO

a. Solicitar al Distrito de Barrancabermeja (oficina
gestora) la documentacion e informacién necesaria
para desarrollar adecuadamente la interventoria.

Los soportes documentales requeridos e
informacién necesaria fueron solicitados
en su momento a la entidad; teniendo en
cuenta que los mismos se encuentran
publicados en la plataforma SECOP L.

Ejecutado

b. Establecer mecanismos agiles y eficientes paro el
desarrollo de la interventoria a su cargo.

Esta interventoria se estd ejecutando
conforme al manual de contratacion.

En Ejecucién

¢. Revisar y estudiar los documentos e informacion
suministrados por el Distrito de Barancabermeja
(oficina gestora) que dieron origen al contrato, con el
propésito de establecer crilerios claros y precisos
sobre el contrato, que le permitan adelantar con
efectividad las labores encomendadas, sclicitando al
Distrito de Bamancabermeja las aclaraciones del
caso.

Los documentos e  informacién
suministrades por el Distrito de
Barrancabermeja (oficina gestora) y
ademas evidenciados en la plataforma
SECOP |, fueron revisados y estudiados
con el fin de establecer criterios claros y
precisos que nos permitan ejecutar de la
mejor manera el contrato de
interventoria.

Ejecutado

d. Verificar que existan las licencias, aulorizaciones
y | o permisos necesarios para la ejecucion del
contrato. asi mismo revisar los requisitos exigidos por
las entidlades compelentes a través de dichos
permisos con el fin de garantizar su implementacién
antes del inicio del contrato. No se debe dar orden de
inicio sin los permisos pertinentes.

Conforme a la legalizacién del contrato y
conforme a la aprobacidn de garantias se
emite por parte de la entidad acta de
inicio con fecha 22/01/2024 con el fin de
iniciar la ejecucién del contrato.

Ejecutado

e. Programar y coordinar con el contratista y con el
Distrito de Barrancabermeja (oficina gestora) las
reuniones de seguimiento a la ejecucién del contrato.
En estas reuniones se presenta el estado de avance
del contrato. asi como se tratan y analizan temas y
problemas relacionados con el desarrollo del
proyecto, acordando entre las partes soluciones
praclicas y oportunos.

Cada vez que se ha necesario realizar
reuniones se haran durante la ejecucién
del contrato.

En Ejecucion

f. Elaborar, revisar, suscribir y radicar las actas y
demas documenlos necesarios para la ejecucion del
contrato.

Mes a mes serdn presenladas al
supervisor del conlrato aclas parciales y
acta final del contrato de operacion con el
fin de avalar los correspondientes pages
de cada

En Ejecucién

g. Mantener actualizada la documentacién de los
contratos y el archivo de los mismos.

Los Auxiliares Administralivos tiene bajo
cargo el manejo y constante actualizacion
del archivo del contrato para cuando el
Distrito y/o los entes de control lo solicite.

En Ejecucion

h. Cumplir y hacer cumplir al contratista en que lodo
el personal o su cargo se encuentre afiliado al
Sistema General de Seguridad Social (salud,
pensiones y riesgos profesionales laborales) de
acuerdo con lo dispuesto en lo ley, asl como el

Para cada uno de los informes
mensuales se presentara cenrificacion de
cumplimiento por parte del contratista de
las obligaciones frente al sistema de
seguridad social integral, parafiscales

cumplimiento de pago de obligaciones parafiscales. |

{cajas _de compensacién familiar),

En Ejecucidn
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emitidas por el revisor fiscal de la
empresa
Se verificard mensualmente en cada una
de las cuentas de cobro presentadas por
el operador — contralista el cumplimiento
de la normatividad legal vigenle en
afiliacion y pago afillado al Sistema
General de Seguridad Social (salud,
pensiones y riesgos profesionales
laborales) de acuerdo con lo dispuesto en
lo ley, asi como el cumplimiento de pago
de obligaciones parafiscales.
i. Cumplir con la entrega de los informes en los | Mensualmenle se hace la presentacion
tiempos propuestos y requeridos por el Distrito de | del informe con lodo el avance de En Eiecucién
Barrancabermeja en los cuales se presenle el estado | actividades que acreditan el 7
de ejecucidn. avance y terminacion del conlrato. cumplimiento del objeto del contrato,
}. Realizar cualquier otra actividad administrativa
requenda para la correcla administracién del | Se hace cada vez que se requiera, En Ejecucidn
k. Firma de las actas de inicio, recibo parcial y E:;Lng: :S;i de inicio con fecha 22 de
seguimiento a los contratos, modificacién de .
cantidades y precios no previstos, recibo final y Estamimer}reng]; esta presta a la firma | - Ejecucién
proyecto de liquidacion que se produzcan con U0 Bl MOSionRe ¥ SAMEs ACKNS
ocasion de la ejecucion del contrato. mndlﬂcatoﬂas Ique ,“ produzean  con
ocasion de la ejecucion del contrato.
L Comple y hecer cumpir ol convalea s | M5 2 e s seaure o opemarr|
obligaciones laborales que se generen con relacién ¢l contrato principal con el fin de dar cabal En Ejecucion
cumplimiento de las mismas.
sugerencias, consultas y
reclamaciones presentadas por el contratista y emitir
un concepto técnico y financiero al Distrito de | Se hara cada vez que se requiera. En Ejecucién
Barrancabermeja para la resolucién final de las
mismos. adjuntando los respectivos soportes.
n. Si es necesario suspender el contrato de
gjecucion. o si se establece posteriormente ampliar
el plazo pactado para la suspension. la interventoria . En Ejecucién
debers emitir un Concepto 1cnico previo sobre lo | S° hard cada vez que se requiera.
0. Revisor las solicitudes de adicion en valor y/o
prorrogas, modificaciones. suspensiones. etc. del
plazo de ejecucién del contrato, requeridas por el
contratista y emitir un concepto técnico al respecto al
Distrito de Barrancabemmeja. Ademéas, elaborar,
revisar y remitir oportunamente para su aprobacién | Se hara cada vez que se requiera En Ejecucién
dichas solicitudes al Distrito de Barrancabermeja
(oficina gestora) para su aprobacion final: las cuales
deben estar suficientemente justificadas. indicando
el monto por adicionar y /o el tiempo por prorrogar el
p. Verificar y adelantar las acciones pertinentes para | Se realiza adicién en valor y tiempo N. 01
que las adiciones y prorogas se -realicen | al contrato N. 4871-23 de fecha 03 de | En Ejecucion
oportunamente antes del vencimiento del contrato. mayo de 2024
q. Velar por el oportuno tramite de los solicitudes y | o responderd por toda clase de
m t:,ue‘ar;ag:; ;:; apda:sm;l:mrzl ;2;:’":::‘“; solicitudes y pelic:,lones que se presenten | En Ejecucion
durante la ejecucion del Contrato.
r. Revisar permanentemente la vigencia de las | Las polizas fueron emitidas en los
pédlizas del contrato y realizar al contratista los | términos establecidos y aprobadas por la
requerimientos del casé. cuando sea necesario | entidad.
ampliar las mismas en valor o en plazo. En caso de
que el contratista no realice las ampliaciones o que | Las pdlizas fueron Actualizadas segun | Ejecutado
haya lugar, el interventor debera informar al distrito | adicién en valor y tiempo N. 01 al contrato
de Barrancabermeja (oficina gestora) de esle evento, | N. 4871-23 de fecha 03 de mayo de 2024
con el fin de que se tomen las medidos a que hayo
s. En caso de cualquier tipo de incumplimiento del
contrato, el Interventor deberd enviar al Distrito de
Barrancabermeja (oficina gestora) copia de los
requerimientos realizados al contratista, de los | Se haré cada vez que se requiera En Ejecucion
cuales siempre se debera allegar copia o la
compalfiia aseguradora, igualmente debe presentar
el informe donde conste dicho incumplimiento.
u. Elaborar el proyecto de liquidacion del contrato y
remitir al Distrito de Barmancabermeja (oficina
gestora) para su revision y aprobacién final junto con Se hara una vez finalice el contrato En Ejecucién
Una vez el operador presente los
v. Verificar que el conlralista oblenga todos los paz y | informes y cuentas de cobro mensual,
salvos o los que haya lugar segin la naturaleza del | esta interventoria procederd a solicitar | En Ejecucidn
certificaciones ylo paz y salvos segun la
naluraleza del contrato, con &l fin de
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w, Cadavezqueseprwuzcaundou.rmn!otworlt
del contrato, debe entregar al distrto de
Barrancabermeja (oficina juridica) o quien esté a
cargo del expediente para que las archive fobe y
ordene icamente, con el propisto de

cronokog)
facilitar la labor de supervisién y fiscalzacion de los
entes de control

Se hara cada vez que se requera

En Ejecucidn

x Las demas actuaciones que de conformidad con lo
normatividad wigente y con su naturaleza
correspondan o la funcidn de interventoria

Las demas acluaciones que de
conformidad con lo normatvidad vigente
y con su naturaleza correspondan o la
funcién de interventoria se lendrén en
cuenta con el propdsto de fac™ar un
buen desempefio en la inlerventoria

En Ejecucisn

21. INFORMES MENSUALES: E! inlerventor
incluira en los informes mensuales las acciones de
tipo técnico, logishco. operativo, administrativo,
juridico y financiero que se implementen durante lo
ejecucidn, ademas de los informes de avances
técnicos, acompafados por cuadros, fotografias,
analisis y comentanios sobre el estado de ejecucion
del contrato, en todos sus aspectos. Los informes
seran presentados dentro de los cinco (05) primeros
dias del respectivo mes.
Los informes deben evidenciar que la informacion se
gestiona de manera pemmanente y actualizada
durante la ejecucion del contrato, por medio del
sislema de informacion implementado
por el contratista del suministro wigilado, para el
registro, control y procesamiento de la informacién
capturada en desarolio del contrato de suministro de
los cormnplamentos alimentarios, y entregar al Distrito
de Barrancabermeja cuando lo requiera y lo estime
conveniente y oportuno, los resultados obtenidos de
I3 ejecucion diana o periddica del suministro, con el
fin de garantizar el cumplimiento de las obligaciones
contractuales avaladas por la interventoria,
contratada para tal fin.

Los informes serdn presentados dentro de los cinco
(05) primeros dias del respectivo mes, el cual sera
requisito entre otros, para el pago del acta del
interventor.

En el informe mensual son incluidas
todos los componentes técnico, logistico,
operativo, administrativo, juridico y
financiero desarrollado durante el periodo
mensual debidamente con sus sopores
documentales.

Mensualmente se hace la

del informe con lodo el avance de
actividades que acreditan el
cumplimiento del objeto del contrato.

El presente informe comesponde al
periodo de ejecucion del 01 al 30 de Abril
de 2024, para un total de 30 dias
calendarios de ejecucion contractual.

En Ejecucién

22 REUNIONES DE EVALUACION DE
EJECUCIONES: Semanalmente, o cada vez que se
estime necesario, deberdn celebrarse reuniones
conjuntas con lo participacién de las siguientes
personas: Profesionales coordinadores, direclores y
especialistas de la interventoria. el conlratista y
supervision de la entidad contratante, con el fin de
analizar los diferentes aspectos técnicos,
administrativos, financieros. sociales, alimentarios y
nutricionales, contables y legales, relacionados con
el

Se asistira a las reuniones necesarias
para evaluar la ejecucion en la prestacion
del Servicio de Alimentacién Escolar en el
Distrito.

En Ejecucion

23 REUNIONES DE EVALUACION DE
INTERVENTORIA: Con la periodicidad, en el sitio y
hora previamente establecidos y dados a conocer por
lo entidad contratante, se hardn las reuniones de
evaluacién de interventoria donde acordaran y
detallaran aspeclos relativos o la ejecucién del
contrato. A estas reuniones deberd asistir
representante del Interventor y de la entidad incluido
el personal de apoyo para la supervision de la
entidad. De cado reunién se levantara un acta y serd
firmada por los que intervini en ella.

Cada vez que sea necesario se asistird a
las reuniones para la verificacion de la
ejecucion del Contrato de la Interventoria
toméndolo ecome un mejoramiento
continuo.

En Ejecucion

2.4. ELABORACION DEL INFORME FINAL DE
INTERVENTORIA: demas de lo solicitado
previamente, el intervenlor exigira al contratista lo
entrego de un informe final de ejecucién. El informe
debera contener las recomendaciones especiales
que el interventor crea convenientes para el
mejoramiento continue que ha de hacerse en los
programas de alimentacion escolar como estralegia
que coadyuve a lo politica piblica de acceso y
permanencia en &l sistema educalivo oficial.

El informe se elaborard una vez sa
finalice el contrato.

En Ejecucién
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2.5. INFORMACION TECNICA FINAL: Tiena por
objeto la presentacion de los documentos que
permitan obtener la informacién suficiente sobre los
caracleristicos del objeto ejecutado, con el fin de que
las dependencias correspondientes de la entidad
contralante puedan proceder o planear futuros
mejoramientos. En general, deberd presentarse la
siguiente informacitén:
251 Cuadro de relacidn de obligaciones
cumplidas: Se refiere a todas las obligaciones
realizadas durante la ejecucién del proyecto,
incluidas las adicionales y extras si las hubiere.
Dicha relacion debera presentarse de acuerdo con
las actividades definidas en la propuesta, el contrato
y las acordadas durante la ejecucién, y contendra la
informacion minima necesaria para identificar cada
tipo de obligacion y sus caracleristicas principales.
Mensualmente se hace la descripcién de
INFORMES TECNICOS: las cbligaciones del contrato con su
Infarme descriptivo de obligaciones., respeclivo avance en donde finalmente
Informe cuantitativo de las obligaciones. se hace un consolidado del cumplimiento
de las obligaciones.
CARACTERISTICAS GENERALES DEL | Mensualmente se entrega a la entidad: En Ejecucién
PROYECTO: -PDAE-F-001 FORMATO DE
identificacion del alcance del suministro de los | EVALUACION Y  SEGUIMIENTO:
complementos alimentarios. Informe descriplivo de obligaciones.
Afio de ejecucion y recomendaciones para el | Informe cuantitativo de las obligaciones.
mejoramiento continuo del programa.
Presentar una DOFA de la ejecucion del programa
con el cruce de las variables en donde
se recomienden las estrategias correspondientes.
Caracteristicas técnicas:
-Etapas de ejecucion.
-Cronograma de  obligaciones  ejecutadas.
-Modificaciones introducidas al proyecto original;
explicacion y justificacion. -
Dificultades eventuales encontradas durante la
ejecucion.
-Interventoria de la ejecucion (interventor y fecha). .
Financiacién y costos finales del proyecto:
-Financiacién y costos de ejecucién del contrato
vigilado.
-Investigaciones complementarias. Andlisis de las
conclusiones y recomendaciones.
ANEXO 1. ALCANCES DEL OBJETO CONTRACTUAL
ESPECIFICACIONES TECNICAS
1. ALCANCE ADMINISTRATIVO DE LA INTERVENTORIA

ALCANCE EVIDENCIA ESTADO
1.Cumplir con las obligaciones emanadas del | Mensualmente el Equipo de Trabajo desarrolla
objeto del p te contrato, actuando con un | actividades dando cumplimiento a la
alto grado de profesionalismo, responsabilidad y | Normatividad y Contrato dejando documentos | En Ejecucion
eficacia en 13 ejecucion de las tareas objeto del | soportes los cuales son anexos en el informe
contrato y conexas al mismo. mensual entregado a la Entidad.
2. Ofrecer asesoria y acompafiamiento a las
administracién Municipal de Barrancabermeja en
aspectos técnicos, administrativos y financieros
con relacion al desarollo del Programa de
Alimentacién Escolar en las modalidades de
racién preparada en sitio, racién industrializada | Permanentemente el Equipo de trabajo esta
lista, que permita garantizar las condiciones | presto para colaborar con lo requerido por el | En Ejecucién
higiénicas y de cumplimiento de los estandares | Distrito.
de calidad e idoneidad en la preparacién,
almacenamiento, distribucién y sumbistro de las
raciones a nifios, nifias y adolescentes del drea
urbana y rural de seclor educativo oficial del
Distrito de Barrancabermeja.
3. Tener conocimiento del contenido y
alecance de los estudios previos que
originaron  las obligaciones contractuales
e;;geo Ia d:nlid:odn d,i'ci::: a\:unlr;:::;:“;ﬁ?do. Los documentos rela_cionados al proceso
pog ificaci ! Y | coniractual fueron estudiados en su totalidad al | Ejecutado
especificaciones técnicas y sus anexos, adendas | ;:0(5 el presente conltrato de interventoria.
y de todos los documentos que hacen parte
integral de los mismos, asl como del contrato
y de la normatividad inlerna de la entidad
contratante.
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4. Estudiar los dooumentos e informaciin
suministrada pof la Secrelatia da Fducacion da | L os documentos a informacién suministrados por
Barrancabermeja que dieron origen al contrato, | el Distrto da Barrancabermeja (oficina gesiora) y
con el propésito de establecer critarios claros y | ademas evidenciados en la plataforma SECOP I,
precisos sobie el conlralo, que o permitan | fueron revisados y estudiados con el fin da | En Ejecucion
adelantar  con  efeclividad  las  labores | establecer criterios claros y pracisos qua nos
encomendadas,  solicitando &  esta las | permitan ejecular de la mejor manera el contrato
aclaraciones del caso de interventoria
Fsla interventoria con el anima de darle una correcla
ejecucion ol programa de  alimentacion - escolar,
siempre &6 caraclariza por no generar ningon lipo de
confliclos entre las partes (entidad y conlratista | En Ejecucién
vigilado) y ademas nos cefimos a optar por las
medidas  lendienles a solucionar  evenfuales
_controversias.

5 Propender porque no se generen conflictos
entre las partes (entidad y contratista vigilado) y
adoplar medidas  tendientes  a  solucionar
eventuales controversias

6. Observar oportunamente las condiciones de
los serviclos preslados por el conlratista. En | El Equipo Profesional de la interventoria esta
especial el cumplimiento del programa con la | disponible permanentemente para la verificacion
calidad esperada con el fin de recibir a | del cumplimiento del Contrato y ejecucion de la
salisfaccion las obligaciones pactadas conla | operacion.

entidad

En Ejecucitn

Durante la ejecucion del conlrato son
garantizados los servicios oferlados en la
propuesta de conformidad al proceso de
contratacion.

Mensualmente el Equipo de Trabajo desarrolla | En Ejecucién
aclividlades dando cumplimiento a la
Normatividad y Contrato dejande documentos
sopories los cuales son anexos en el informe
mensual entregado a la Entidad.

7. Velar por que se tomen todas las medidas de
seguridad necesarias para garantizar la calidad
de las ejecuciones durante el plazo sefalado y
en las condicones pactadas en el contrato de
suministros

8. Informar oportunamente a la Secretarla de
Educacion sobre los incumplimientos del
contratista con el fin que la entidad tome los | Para el presente contrato no se ha configurado En Eiecucién
correctivos necesarios o en su efecto las | incumplimiento por parte del operador. 1
medidas sancionatorias del caso y realice las
reclamaciones a que haya Lugar.

8. Velar porque la ejecucion del conlrato no se En el momento que se presente alguna

interrumpa de forma injustificada, por accién u | : ; " 3
T i T circunstancia sobre el objeto del Contrato serd | En Ejecucién
umswinmaﬂmhmuﬂodelas obligaciones que informado al Distrito.

Cada uno de los profesionales conlratados tiene
10. Establecer mecanismos agiles y eficientes | funciones o actividades a cargo de acuerdo al
para el cumplimiento de sus obligaciones en la | perfil relacionado con el propésito de delegar | En Ejecucion
funcién o actividad de interventor a sucargo. | funciones propias e inherentes al contrato de
interventoria.

El dia 22 de Enero de 2024 mediante oficio PA-
B-196 se envia oficio dirigido a la doclora
MARIBEL BENITEZ PEREA - secretaria de
11. Cumplir y hacer cumplir durante el | Educacion - Supervisor contrato N. 4871-23 de
desarrolio del conirato lo eslablecido en las | asunto: Solicitud validacién y aprobacién de
reglas de participacion, referente a los | personal profesional.

requisitos exigidos del recurso humano y el
tiempo de dedicacién de los mismos al contrato | El dia 11 de Marzo de 2024 mediante oficio PA-
{atticulo 26 de la CP), asl como el equipo | B-213 se envia oficio dirigido a la doctora | En Ejecucion
exigido para la ejecucion del mismo, Ademas, | MARIBEL BENITEZ PEREA - secretaria de
de ser necesario, puede exigir el cambio de | Educacién - Supervisor contrato N. 4871-23 da
personal o equipo, siempre y cuando esté de | asunto: Solicitud validacién y aprobacién de
acuerdo con lo eslablecido por los pliegos de | personal profesional, (Cambio Inspector De
condiciones. Campo N.8).

El operador actualmente no remite a esta
interventoria cambio de personal o equipo.

12. Agendar, programar y coordinar con el
contratista wigilade y con la Secrelarla de
Educacion  (supervisor del contralo  de
interventoria y de operacitn) las reuniones de
seguimiento @ la ejecucion del contrato. En | Cada vez que se ha necesario realizar reuniones En Ejecucion
eslas reuniones se presenta el eslado de | se hardn durante la ejecucion del contrato.
avance del conlralo, asi coma también se tralan
y analizan fernas y problemas frelacionados
con &l desarrollo del proyecto, acordando entre
| las paries soluciones practicas y oporiunas

los Auxiliares Administrativos lienen bajo cargo el
13. Mantener actualizada la documentacién del | manejo y constante actualizacion del archivo del En Ejecucion
contrato y el archivo del mismo. contrato para cuando el Distiito ylo los entes de
control o solicie S !
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T T Durante la  ejecucién  del contrato  son
\ garanlizados los servicios ofertados en la
14. Vigilar que el contralista en la ejecucion | propuesta de conformidad al proceso de

del contrato se cifa & los plazos, términos, | contratacion. EnEi i
condiciones técnicas y demas condiciones | A diario se esté haciendo un constanta monitoreo | " —1ocueon
pactadas. de las entregas en las instiluciones educalivas
conforme a cada una de las condiciones
PN N SE—

15. Estudiar y emitir los cnnoe-ﬁth_s_fégﬁl_c“r;;
del caso ante las sugerencias, consullas y
reclamaciones presentadas por el contralista
vigilado o cuando el Distiito de
Barrancabermeja lo requiera. Para tal fin, | Se hard cada vez que se requiera. En Ejecucién
deberd comunicar en forma inmediata al
supervisor que la entidad nombre, sobre las
inquietudes planteadas por el contratista
vigilado.

16. Verificar el conlenido de la elaboracion de
aclas que presente el contratista controlado.
certificar la informacidn que contenga y
::;CI;:'::: :tgod"e l:brhegsapﬁe?r::: ::ﬁ;:'::uc:: Una vez verificada la documentacitn presentada
no aceplacisn de cumplimiento de porel oipera:or, lconcernie;te adcue;llasde ::obro;
W : se colejara el contenide de las actas . :
chiigaciones (decrste-dey 2150 de 1908 artioulo oerﬁﬁcacliones presentadas con el fin de ava Iarg; En Ejecucidn

19 y numeral 34 del articulo 48 de la ley 734 de f
2002). documento en el cual conste la ;ug;;:.ilrarilanla y por ende el pago objeto de cobro

obligacién, de recibo o cumplimiento a
satisfaccion Suscrita como requisitos suficientes
para el pago  de la obligacidn contraida con el
contratista vigilado.

17. Elaborar las actas de reuni6n y diligenciar

la suscripcion de las mismas por quienes . " .
actuaron de manera oportuna al terminar cada Se hara cada vez que se requiera. En Ejecucién
reunion.

18. Cumplir con la entrega de los informes en los | Mensualmente se presentard el informe de
tiempos propuestos y requeridos por la entidaden | actividades con su respectiva cuenta de cobro del En Eiecucién
los cuales se presente el estado de ejecucion, | mes cursado donde se observara el estado de su jee
avance y terminacion del contrato. ejecucion, avance y terminacion del contrato.

19. Suscribir las actas de inicio, recibo parcial, | Una vez finalizada la operacion se verificara la
seguimiento al contrato, suscribir el acta de | documentacién final presentada a fin de
liguidacién, al igual certificar las obligacicnes no | proyectar el acta de liquidacion conforme al aval | En Ejecucidn
cumplidas por el contratista vigilado motivando | de la interventoria justificando asi Ja ejecucién o
o justificando su ejecucién o inejecucion. inejecucion.

20. Coordinar con el supervisor de la entidad, la
elaboracién del borrador de liquidacién del .

72 : i Se hard una vez Se termine la ejecucién del "
g:"\tralo y rumtg ala p;n:reta:: de;ﬁ;n;e:ﬂ (;l‘e Sanimate; En Ejecucién
incluyendo los soportes documentales.

21. Recibir las solicitudes de adicién en valor
ylo prorrogas, modificaciones, suspensiones,
elc., del plazo de ejecucién del contrato, | Se realiza adicidn en valor y tiempa N. 01 al
requeridas, hecha por el contratista ejecutor | contrato de interventoria N. 4871-23 de fecha 03
vigilado y pronunciarse técnicamente sobre Ta | de mayo de 2024.

oportunidad y necesidad de ejecutarse o
realizarse. Una vez acluado deberd remitir | Se realiza adicion en Plazo N. 01 al contrato de
oporiuna e inmediatamente para su estudio y | Operacién N. 4870-23 de fecha 15 de Abril de En Ejecucién
aprobacién a la Secrelaria de Educacion de | 2024 1
Barrancabermeja para su aprobacitn final o
rechazo; las cuales deben estar | Se realiza adicién en Plazo N. 02 al contrato de
suficientemente justificadas, el valor del | Operacién N. 4870-23 de fecha 30 de Abril de
monto por adicionar y fo el tiempo por prorrogar | 2024.

&l contralo, no compromete al inlerventor, estas
son de competencia de la Secretaria de
| Educacion de Barrancabermeja.

22, Verificar al inicio del contrato que el
contralista cumple con la dotacién de equipos
y suministros necesarios para la ejecucion de la
racién preparada en silio y tas raciones
industrializadas se debe presentar un alla de | Se verifican en visita administrativa En Ejecucion
aprobaciébn por parla de la interventoria
donde se apruebe este liem en cada uno de los
restaurantes  escolares e Instituciones
educalivas correspondientes.
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23. Verificar al inicio del contrato y durante su

ejecucion que el contratista cumple con la

cisponibilidad de los vehiculos para el ransporte

m:s%?muﬁm‘? :hI::o ::d':: Se verifica cada vez mes gue se rEBlir.la vimlla a . :

alimentos que asl lo requieran, verificando toda la | Bodega ¥ en visita cada vez que se evidencie el | En Ejecucién

documentacion establecida en el pliego de transporte de alimentos.

condiciones e includa en el Lineamiento Técnico

Administralivo del PAE - MEN - Resolucion No

335 da 2021. s

24, Actuar por cuenla de la enhidad en los

aspectos relacionados con la ejecucion del

contrato, lo que no lo habilita para introducic

modifcaciones a las dausulas del nusmo ni para

contraer  compromisos  u obligaciones o

pactadas a cargo de la entidad En desarrollo de

sus labores o actividades deberd tomar las

medidas y decisiones que ordene la Ley y que | Esta interventoria se estd ejecutando conforme al | Ejecucidn

propendan por el fin publico buscado con la | manual de contralacion.

contratacién de que se lrale, actuando de

conformdad con la nommatividad aplicable

sobre la materia, con sujecion a lo pactado en

eIMnmlamhdadydmahsla

eiecutor wviglado, observando tos principios de

transparencia,  legalidad,  economia, Y

responsabilidad, entre otros.
Los documentos e informacién suministrados por
< . el Distrito de Barrancabermeja (oficina gestora) y

25. Solctar 2 la Secretaria de Educadon d8 | o youq evidenciados en la plataforma SECOP i,

DESICHIErVER. b S s e “‘e’i“m fue isad studiados con el fin de | Ejecutado
a para % e ron revisados y e /

ik 5 eslablecer criterios claros y precisos que nos

permitan ejecutar de la mejor manera el contrato
de interventoria.

26. Realizar los recibidos a satisfaccion con la | Una vez verificada la documentacién presentada

calidad requerida respeclo del suministro | por el operador, concerniente a cuentas de cobro

contratado, sin eximir al contratista de sus | mensual; se cotejaré el contenido de las actas y En Eiecucitn

responsabilidades derivadas de Ta ejecucion | certificaciones presentadas con el fin de avalar el ¥

contractual y las publicaciones contenidas en | cumplimiento y por ende el pago objeto de cobro

el contrato a supanvisar. mensual.

i : P Mes a mes se requiere al operador conforme a

27. Garantizar la eficienta y ‘:;ma ;’E""dﬁ las obligaciones descritas en el contrato principal | £ g0 an

de las obligaciones  establecidas en €l CONUA0 | oo, o) fin de dar cabal cumplimiento de las 1

de suministros. mismas.

28. Garantizar una comunicacién efectiva y

rapida enire el contralista ejecutor vigilado y la

entidad contratante, como representante deesta | Existe comunicacién permanentemente con el En Eiecucién

en e control de la ejecucion del contrato y las | contratista y la Entidad Territorial. 1

necesidades que se presenten, de cara a la

optima prestacion del suministro.

29. Verficar que el Contratista cumpla las

normas y  especificaciones  lécnicas

establecidas por & Distito de Barrancabermeja | Para el cumplimiento de las obligaciones se tiene

para el desamolio del conbrato. En caso de | en cuenta la aplicabilidad de la Resolucion 335 En Ei i

identificacion de cambios en las | del 2021 = Lineamientos técnicos administrativos i Ejecuein

especificaciones, debera informar a la | PAE y las obligaciones del Contrato.

secrelaria de Educacién de Barrancabemeja

| para_su evaluacién y aprobacién

30. Controlar e inspeccionar permanentemente

Ia calidad de la ejecucion, equipos, materiales, | Mensualmente en la presentacién del informe y

bienes, insumos y productos. Para lo anferior, | cuenta de cobro, el operador debe presentar las En Ei i6n

el intervenior exigird al Conlratista efeciuar los | pruebas de laboratorio practicadas con sus N Hecuc

ensayos de laboratorio o pruebas necesarias | respectivos resultados.

para el control de calidad de los mismos.

31. Cumplir y hacer cumplir durante el

desarrollo del contrato lo establecido en las

reglas de pariicipacion, referenle a los | Para cada uno de los informes mensuales se

requisitos exigidos de los perfiles | presentara relacién del personal contratado a fin

profesionales del recurso humano y el tiempo | de verificar si ha existido cambios de personal

de dedicacion de los mismos al conlralo, asi como | profesional y por ende evaluar &l cumplimiento | En Ejecucion

e’ equipo exigido para la ejecucién de los | del perfil de acuerdo al pliego de condiciones.

trabajos. Ademas de ser necesario puede exigir

el cambio de personal o equipo siempre y

cuando esté de acuerdo con lo establecido en

el pliego de condiciones.

32. Programar inar con el contrali -

T S wcon 4 | Se Brogaman a renonescads 15183890 | ¢ i cocan

Barrancabermeja  las  reuniones  de 805 Ge 4
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seguimiento a la ejecucion del contralo, En |

estas reuniones se presenta el estado de
avance del contrato, asi como se tratan y analizan
temas y problemas relacionados con el
desarrollo del proyecto, acordando entre las
partes soluciones praclicas y oporlunas,
|_penodicidad de estas cada 15dlas.

33. Elaborar, revisar, suscribir y radicar las
aclas y demas documentos necesarios para la
ejecucion del contrato

0003215

lo liene

todo
Barrancabermeja
it s barrnrr aa f )
Mes a mes serdn presentadas al supervisor del
contrato actas parclales y acta final del contrato En Ejacucion

da operacién con el fin de avalar los
correspondientes pagos de cada cuenta.

34, Mantener actualizada la documentacion de
los contratos y el archivo de los mismos

los Auxiliares Administrativos lienen bajo cargo el
manejo y conslante actualizacion del archivo del
contralo para cuando el Dislrito y/o los entes de
control lo solicite.

En Ejecucién

35. Gumplir y hacer cumplir al contratista en
que todo el personal a su cargo se encuentre
afiliado al Sistema General de Seguridad Social
(Salud, pensiones y riesgos laborales) de
acuerdo con lo dispuesto en la Ley, asi como el
cumplimiento de pago de obligaciones
parafiscales de manera oportuna.

Para cada uno de los Informes mensuales se
presentara certificacion de cumplimiento por
parte del contratista de las obligaciones frente al
sistema de seguridad social Integral, parafiscales
(cajas de compensacion familiar), emitidas por el
revisor fiscal de la empresa.

Se verificara mensualmente en cada una de las
cuentas de cobro presentadas por el operador —
conlratista el cumplimiento de la normatividad
legal vigente en afiliacién y pago afiliado al
Sistema General de Seguridad Social (salud,
pensiones y riesgos profesionales laborales) de
acuerdo con lo dispuesto en lo ley, asi como el
cumplimiento de page de obligaciones
parafiscales.

En Ejecucién

35. Cumplir con la entrega de los informes en los
tiempos propuestos y requeridos por el Distrito
de Barancabermeja en los cuales se presente el
estado de ejecucion, avance Y terminacion del
contrato.

Mensualmente se hace la presentacion del
informe con todo el avance de actividades que
acreditan el cumplimiento del objeto del contrato

En Ejecucidn

37. Realizar cualguier otra aclividad
administraiiva requerida para la correcta
administracion del contrato.

Se hace cada vez que se requiera.

En Ejecucion

38. Venficar y exigir que se otorguen las garantias
exigidas y velar por que eslas permanezcan
vigentes de acuerdo con las condiciones
eslipuladas en el contrato.

Actualmente las garantias tanto del contrato de
operacién como el contrato de interventoria se
encuentran vigentes de acuerdo a las
condiciones estipuladas en los contratos.

En Ejecucion

39. Suscribir las actas de inicio, recibo parcial
de obligacién cumplida seguimiento a los
contratos, recibo final y acta de liguidacidn que
se produzcan con ocasion de la ejecucion del
contrato.

Una vez finalizada la operacion se verificara la
documentacién  final presentada a fin de
proyectar el acta de liquidacién conforme al aval
de la interventoria justificando asi la ejecucién o
inejecucién.

En Ejecucién

40. Si es necesario suspender el contrato de
ejecucion, o si se establece posteriormente
ampliar el plazo pactado para la suspensién,
la interventoria deberd emitir un concepto
técnico previo sobre la suspensién.

Se hace cada vez que se requiera.

En Ejecucién

41. Revisar las solictudes de adicion en valor
ylo prémogas, modificaciones, suspensiones,
elc., del plazo de ejecucion del contrato,
requeridas por el contratista y emillr un
concepto lécnico al respeclo al Distrito de
Barrancabermeja. Ademas, elaborar, revisar y
remilir  oporiunamente para su aprobacion
dichas solicitudes a la Secrelaria de Educacién
de Barancabermeja para su aprobacion
final, tas cuales deben estar suficienltemente
justificadas, indicando el monlo por adicionar y
o &t tiempo por prorrogar el contrato.

Se haré cada vez que se requiera

En Ejecucion

42, Verificar y adelantar las acciones pertinentes
para que las adiciones y prérrogas ee realicen
oporiunamenie anles del vencimiento del
contrato.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucion

43._ }fatar por el oporuno tramite de las
solicitudes y peliciones que hagan los
particulares o las autoridades en relacion con

el desarrollo del contrato.

Se responderd por toda clase se solicitudes y
peticiones que se presente durante la ejecucidn
del Contrato

En Ejecucién
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44. Revisar permanentemente la vigencia de
las palizas del contrato y realizar al conliratisia
los requerimientos del caso, cuando sea necesanio
ampliar las mismas en valor o en plazo En caso
de que el conlratista no realice las ampliaciones
a que haya lugar, el Interventor deberd informar
la secretaria de Educacion da Barrancabermeja
de este evenlo, con elfin de que se tomen
las medidas a que haya lugar.

Se hard cada vez que se requiera

En Ejecucion

45. En caso de cualquier tipo de incumplimiento
del contrato, el Interventor deberd enviar a
la secretania de Educacién de Barrancabenneja
copia de los requerimientos realizados al
contratista, igualmente debe presentar el
informe donde conste dicha incumplimiento.

Se haré cada vez que se requiera

En Ejecucién

46. Elaborar el proyecto de liquidacion del
contrato y remitir a la Secrelaria de Educacion
de Bamrancabermeja para su revision y
aprobacion final junto con la tolalidad de los
soportes.

Se hard una vez Se lermine la ejecucion del
conlrato.

En Ejecucién

47, Verificar que el contratista obtenga todos
los paz y salvos a los que haya lugar segin
la naturaleza del contrato.

Una vez verificada la cuenta de cobro y el informe
mensual se exigira cerificados y paz y salvos de
la naturaleza contractual.

En Ejecucién

48, Cada vez que se produzca un documento
soporte del contrato, debe entregar a la
Secretaria de Educacion de Barrancabermeja o
quien esté a cargo del expediente para que las
archive, folie y ordene cronolégicamente, con
&l propdsito de facilitar la labor de supervision
y fiscalizacién de los entes de _control.

Todos los documentos que se producen fruto de
la naturaleza del contrato son remitidos a la
secretaria de educacién de Barrancabermeja —
grupo PAE.

En Ejecucién

49, Las demas actuaciones que de
conformidad con la normatividad vigente y
con su naturaleza corespondan a la funclon de
Interventoria.

Las demas actuaciones que de conformidad con
lo normalividad vigente y con su naturaleza
correspondan o la funcién de interventoria se
tendran en cuenla con el propésito de facilitar un
buen desempeiio en la interventoria.

En Ejecucién

50. Actuar como representante del Distito de
Barrancabermeja ante el conlratista seleccionado
para la vigilancia y control del contrato.

Se esta actuando en representacién del distrito
de Barrancabermeja ante el operador respecto a
control y vigilancia del contrato PAE.

En Ejecucién

51. Supervisar que &l personal vinculado por el
contratista para la ejecucion del conlralo
cumpla con lo establecido en el pliego de
condicionesy en casode nocumplir solicitar los
cambios requeridos.

Para cada uno de los informes mensuales se
exigira relacién del personal contratado a fin de
verificar si ha existido cambios de personal
profesional y por ende evaluar el cumplimiento
del perfil de acuerdo al pliego de condiciones.

En Ejecucién

52, Verificar el cumplimiento mensual por parte
del contratista de cada una de las aclividades
contempladas dentro de la contratacién, hacer
el analisis respectivo y hacer entrega de un
informe a la supervision de la interventoria del
Distrito de Barrancabermeja.

Una vez verificada la documentacién radicada
por el operador referente a la cuenta de cobro e
informe mensual, se procederd a revisar
detalladamente la documentacién para asf
mismo  emitir informe 2. PDAE-F-002
VERIFICACION CUENTA OPERADOR el cual es
presentado posteriormente a la supervisién de la
interventoria.

En Ejecucién

53. Informar al conlratante cuando el
contratista incumpla las  funciones
contratadas, sustentando y justificando las
faltas, a fin de aplicarle la sancién contractual
correspondiente.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucion

64, Ejercer control y supervision al contralo en
los aspecios de plazos de ejecucién, pblizas de
garantia, requerimientos, recomendaciones,
mullas o sanciones a que haya lugar durante
la ejecucitn delcontrato.

Se haré cada vez que se requiera

En Ejecucién

55.  Requerir por escilo al
contratista portodos los hechos
que constituyan incumplimiento del contrato,
cuya informacion servira de sustento para la
posible aplicacién de multas.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucién

56. Verificar que el contratista vigilade cumpla
con los requerimientos establecidos por la

Se cumple con la normatividad legal vigente en
seguridad y salud en el trabajo conforme a la ley

En Ejecucién
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autoridad ambiental compelente, asl como Las | 1612 de 2012, decreto 1072 de 2015, resolucién
nomas de salud ocupacional y sequridad | 312 de 2019
industrial y lo establecido por las entidades
competentes a través de los requerimientos | Se cuenta con un Profesional en Sequridad en el
indicados en las heencias o pamizos expadidos, en | Trabajo el cual desarrolla capacitacionas y
caso de presentarse incumplimiento solicitar por | actividades necesarias para cumplir con todo lo
escrito el correspondiente plan de mejora, con el | requerido con el personal y demas
fn de subsanar l0s hallazgos deleclados, con
copia a la Secrelaria de Educacion y a la
aseguradora del contrato de operacitn, y realizar
|_el respectivo sequimiento almismo.  f e e e NS
57 Vigilar que el conlralista evile, prevenga
conductas, hechos o actividades considerados
infracciones que atenlen conlra el medio
ambiente o que sean violatorias de la
normatividad vigente, en especial el codigo de
recursos naturales renovables decreto-ley 2811 | Se hara cada vez que se requlera En Ejecucion
de 1974. la ley 99 de 1993, la ley 165 de 1964,
y en las demas disposiciones que las sustiluyan
o modifiquen el fin de evilar hacerlo acreedor de
las acciones preventivas y sancionatorias
establecidas por laley 1333 de 2009
58 Ante el incumplimento del contralista de
alguna de las anteriores informar Inmedialamente
y por escrito al supervisor de |a entidad de la | Se hara cada vez que se requiera En Ejecucién
secretaria la  Educacibn  Distrital  de
Barrancabermeja.
Las demas actuaciones que de conformidad con
53, Las demas que se requieran para verificar el | lo normatividad vigente y con su naturaleza )
cumplimiento de los aspectos técnicos del | correspondan o Ia funcion de interventoria se | En Ejecucion
contrato tendran en cuenta con el propdsito de facilitar un
buen desempeiio en la interventoria.
60. Veerificar la aplicacion de  las encuestas de
seguimiento a8 una muestra repraentall:i\ra de los
ME L‘ml declam:\% de!dl‘:mg'ai'ina de;hmegugn Esta obligacién No Aplica pues el Operador en
2 + SN - VN, gra S sus obligaciones no tiene la aplicabilidad de las N/A
satisfaccidn de dicha poblacion. Se debe analiaitas
el calculo estadistico de esta muestra !
representativo poblacional aencuestar.
61. Resolver las consultas e inquietudes que
formule el contratista del programa scbre los
aspectos técnicos del suministro objeto del contralo.
De igual forma servir de mediador entre el ) )
Contratistay el Distrto, en aspectos que requieran Se hara cada vez que se requiera. En Ejecucion
alguna modificacion durante el tiempo de
ejecwk.‘andewﬁalquueeslenenpmdal
| mejoramiento de los resuitados obtenidos.
Los documentos e informacién suministrados por
T ; . el Distrito de Barrancabermeja (oficina gestora) y
62. solicitar a_Iai Secrelaria d_eE Edpc.ac:f on 'ﬁfe ademas evidenciados en la plataforma SECOP |I,
33""‘?’""""‘*’ 2 " ) B | fueron revisados y estudiados con el fin de | Ejecutado
OB i i i amente 3 | establecer criterios claros y precisos que nos
e & permitan ejecutar de la mejor manera el contrato
de interventoria.
63. Revisar las hojas de vida de las manipuladoras
de alimentos de acuerdo a lo e s tipulado enel :
pliego de condiciones y en el Lineamiento Técnico la (eviaién de las l_\n]us de vida se hard mediante En Ejecucion
skttt : visitas administrativa y de bodega.
Administrativo del PAE - MEN, seg(n Resolucién
No 335de 2021.
Cada uno de los profesionales contratados tiene
: funciones o actividades a cargo de acuerdo al
64, imecz,m:mﬂ:‘sium perfil relacionada con el propésito de delegar | En Ejecucién
POyl 6a9% | funciones proplas e inherenies al contrato de
interventoria.
1. ALCANCE TECNICO DE LA INTERVENTORIA
ALCANCE EVIDENCIA ESTADO
1. Realizar inlerventoria y asislencia en aspeclos .
. Durante el periodo comprendido de 1 al 30 da
mpa " mdep:amﬁ dtlﬂ?:' o abril el equipo de trabajo desarrollo actividades
de ropamdlaoen L, 2": ok p‘:‘ dando cumplimiento a asistencia técnica, visita
complemenlo que ofiece segln esta | o\ 'poyeqa v en campo en las diferentes sedes ot
modalidad, Racién Industrislizada Lista, de | Fo roiibe ¥ eliiando aspectos tecnicos y | E" elecucion
m".':;. q::l P"m"do:n I"m:?“nd‘?:";' normalivos de los productos alimentarios que
afllami:e: d: n::n:ga m,m: o i: conforman la Racién Industrializada (RI).
pre ién,_almacenamiento y distribucion_de Ademas, se realizaron pruebas organolépticas
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alimentos a los titulares de derecho en las | semanal Ver Anexo 7- Soportes del area
instituciones educativas oficiales beneficiarias del | de nutricién
|_Programa de Alimentacidn Escolar,
2 Bnndar  esi = ¥ At
manipusdor e ;mmim“mlﬂim“'m Durante ol periodo comprendido de 1 #f 30 de
desarrollo del Programa Alimentacion Escolar | 07 €1 quipo de trabajo desarrollo actividades
bajo la Racion Preparada en el silo, Racion dando cumplimienlo a asistencia técnica, visita
industrializada Lista en Blrrannbarme]a enel | 81 bodega y en campo a las diferentes sedes
cumplimiento de las normas de buenas Fducativas. Evaluando aspectos técnh:.ns_ y | En ejecucién
practicas de manufactura en la preparacion normativos de los  productos  alimentarios
almacenamiento y distribucion tants de Ias. Ademas, se realizaron pruebas organolépticas
raciones como en el manejo y disposicion de semanal Ver Anexo 7. Soportes del 4rea de
residups solidos nutricion,
3. Realizar los procesos de revision, validacion y
seguimiento a los listados de las diferentes
entregas elaboradas por el operador, donde se | Se realiza medianie las visilas a las sedes educativas. | En ejecucién
verifique e estado da matilcula de cada
beneficiario relacionado.
; s Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
:at?dz:’ll;a:inslp::‘cfdﬂr;.i;gila:rc;::;:;:g :BJ: abril el equipo de trabajo desarrollo actividades
Cantidad de las .raciones NaSdak. aiv 1on dando cumplimienlo a asislencla técnica, visita
centros de produccion,  almacenamiento en bodega y en campo a lravés de visitas en las
distibucion y  de “M‘d o del ngmma' diferentes sedes Educativas. Evaluando | En ejecucién
Alimentacién Escolar bajo la lidad do racién aspectos técnicos y normativos de los productos
rada on el itio y racidn Industrializada Nsta alimentarios. Ademds, se realizaron pruebas
m! ol Distrito de Bamancat ia organolépticas a los produclos. Ver Anexo 7.
) Soportes del drea de nutricién.
En la resolucién 335 articulo 3 el objetivo general
del PAE Suministrar un complemento alimentario
que contribuya al acceso, la permanencia, la
; o . o reduccion del ausentismo, y al bienestar en los
3::::mg:::;t;::;;?::r;:'?;'sn::;gllgp:sl establecimientos  educativos  durante el
beneficiarios del programa Afimentacion Escolar calendario escolar y en la jornada académica de
bajo la modalidad de Racién Preparada en el los nifios, nifias, adolescentes y jovenes | N/A
sitio. Racién industializada Lista en el distrilo de registrados en la matricula oficial desde
: ia preescolar hasta basica y media, fomentando
Bayancabermela. hébitos alimentarios saludables y aportando al
logro de las trayectorias educativas completas
con resultados de calidad. Por lo cual no aplica
dicha funcién.
En la resolucién 335 articulo 3 el objetivo general
del PAE Suministrar un complemento alimentario
6. Realizar seguimienlo al proceso de | que contribuya al acceso, la permanencia, la
capacitacion por parle del aperador confratado | reduccién del ausentismo, y al bienestar en los
2 los diferentes actores del programa en las | establecimientos  educativos  durante el
tematicas que incentiven los habitos alimentarios | calendario escolar y en la jornada académica de
saludables, reduzcan el desperdicio de | los nifios, nifias, adolescentes y jovenes | En ejecucién
alimentos, entre otros del Programa | registrados en la matricula oficial desde
Alimentacion escolar bajo la modalidad de Racién | preescolar hasta bdsica y media, fomentando
Preparada en el sitio, Racién industrializada Lista | habitos alimentarios saludables y aportando al
en el Distrito de Barrancabermeja. logro de las trayectorias educativas completas
con resultados de calidad. Por lo cual no aplica
dicha funcidn.
7. Realizar seguimienlo al proceso de
:ﬁ:ﬂ:gfﬂ i ;’:mﬁmwﬁgs :L mﬁ:; Durante el periodo cormprendido de 1 al 30 de
del Programa Alimentacién Escolar bajo la Sl g6 Cumpld chn a1 pian de capRclaciul § En ejecucién
modalidad de Racion P ia en el silio, cronograma de las actividades programadas por
Racion indusiialzada Lista en el Distito de | & OPerador.
|_Barancabermeja.
Permanentemente se hace seguimiento y se
verifica la documenltaciéon radicada por el
8. Ejercer el control y seguimiento de las | operador referente a la cuenta de cobro e informe
obligaciones técnicas, administrativas y | mensual, se procedera a revisar delalladamente
financieras del contratista participante en el | la documentacion para asl mismo emitir informe | En Ejecucion
contralo  celetrado con e Distito de | 2. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
Barrancabermeja. OPERADOR el cual es presentado
posteriormente a la supervision de la
interventoria.
Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollo actividades
dando cumplimiento a asistencia técnica, visita
9. Verificar que las raciones induslrializadas | en bodega y en campo a través de visitas en las
listas cuenten con las condiciones de higiene, | diferentes sedes Educativas. Evaluando
cantidad, calidad y oportunidad de acuerdo a la | aspectos técnicos y normativos de los productos | En ejecucidn
minuta patron eslablecida en el pliego de | alimentarios que conforman la Racidn
condiciones y en el plan de alistamiento. Industrializada (Rl). Ademas, se raalizaron
pruebas organoléplicas semanal a los productos
de RI. Vier Anexo 7:Soportes del 4rea de
nutricién,
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Permanentemente se hace seguimiento y se verifica
la documentacién radicada por el operador
; referente a la cuenia de cobro @ informe mensual,
10. Verificar el cumplimiento del contratista | se procederd a revisar detalladamente la
de cada una delas especificaciones técnicas | documentacion para asi mismo emitir informe 2. | En Ejecucién
eslablecidas. PDAE-F.002 VERIFICACION CUENTA
OPERADOR el cual es presentado posteriormente
a la supervision de la intervenioria.

11. Verificar que el contratista cumpla con la
implementacion  de  un  PLAN  DE
SANEAMIENTO BASICO de acuerdo a lo
establecido en el Lineamiento Técnico
Administrativo del PAE MEN, segun Resolucion
No 335 de 2021, acerca del mane o y disposicidn
de los residuos sdlidos ORGANICOS E | Se verifica durante las visitas a sedes educalivas y En e i
/NORGAN/COS [Rasuras, empaques, mascaras | bodega del operador. T
de frutas, elc) con e fin de evitar la
contaminacion ambiental, y controlar  la
inadecuada manipulacidn de éstosen cada uno
de los reslaurantes escolares, instituciones
educativas, bodega de almacenamiento y
vehiculos de transporte.

i ; Permanenlemente se hace seguimiento y se
e oo o oA | vefica s documetacin dcads ot o et
cual asume como regla general los referente a la cuenla de cobro e informe mensual,
LINEAMIENTOS TECNICO | %€ procederd a revisar delalladamente la
ADMINISTRATIVOS DEL PROGRAMA DE documentacion para asi mismo emitir informe 2.
ALIVENTACION ESCOLAR PAE Resolucién No | PDAEF002  VERIFICACION =~ CUENTA
335 de 2021, (o] RADOR el cual es presentada posteriormente
a la supervisién de la interventoria.

En Ejecucién

2 i Permanentemente se hace seguimiento y se verifica la

;?‘ Verificar que ell rmiwﬁs%?ﬁ nz: documentacién radicada por el operador referente a la

exigidas el Decreto No 539 de 2014 para el cuenta de cobro @ knforme mensual, e pmde'é; En :

inicio y desarrollo del programa, teniendo en revisar dellgllgdamente la documentacion para a Ejecucion

cuenta el visto bueno de la secretaria de | TSmO emitir informe 2. PDAE-F-002 VERIFICACION

Edicacion do Bamansa ™ CUENTA OPERADOR el cual es presentado
! posteriormente a la supervisién de la interventoria,

14. Socializar ante la comunidad beneficiaria
del Programa de Alimentacion Escolar la ruta
de atencion ante la entrega de un alimento que . .
presente alteraciones en sus caracleristicas Cada vez que se presents. En Bjecucicn
organolépticas y su correspondiente cambio.
(alimento no conforme).
15. Sacializar en conjunto con el operador laruta
de atencion ante Enfermedades Transmitidas
por Alimentos - ETAS a la comunidad | Cada vez que se requiera En Ejecucién
beneficiaria y actores vinculados al programa
de alimentacion escolar.
16. Estudiar las sugerencias, consullas y
reclamaciones presentadas por el contratista
y emitir un concepto técnico y remitirlo

oportuna e inmediatamente al supervisor de Cada vez que se presente. En Ejecucién
la  secretaria de  Educacién de
Barrancabermeija.

17. Controlar que el contratista cuente con la
infraestructura fisica y el recurso humano | Se verifica durante las visitas a sedes educativas
suficiente y calificado para adelantar la | y bodega del operador. En Ejecucién
implementacion de los requerimientos exigidos
en el pliego de condiciones.

Permanentemente se hace seguimiento y se verifica
18. Verificar las canlidades de obligaciones | la documentacién radicada por el operador
eslablecidas en el contralo, a partir de la | referente a la cuenta de cobro e informe mensual,
informacién  suministrada y presentar un | se procederd a revisar detalladaments la En ejecucion
informe a la secrelaria de Educacion de | documentacion para asl mismo emitir informe 2.

Barrancabermeja sobre los aspeclos que | PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
repercutan en el normal desarrolio del contrato. | OPERADOR el cual es presentado posleriormente
a la supervisidn de la interventoria.

. 4 Permanentemente se hace seguimiento y se verifica
:zl.md\;;fnﬂ::ar &Iw:::ﬂw, d:arala:l la documentacién radicada por el operador
desarrollo del contrato de ejecucion del referente a la cuenta de cobro e informe mensual,
Programa Alimentacién Escolar, conforme a lo ;' pmctedg;: ' 'a'f”f “t"r:!:uqa'.“:n"'e l; En ejecucién
establecido en la 1egislacién, normativa, el meﬂzg parSEEF::“;C%: “nCl?E:TA'
pliego de condiciones y la propuesta g ;
seleccionada OPERADOR el cual es presentado posleriormente
¢ a la supenvision de la interventoria.
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20. Programar y coordinar con el contratista
y con la secrelaria de Educacion de
Barancabermeja  las  reuniones  de
seguimiento a la ejecucion del contrato, En
eslas reuniones se presenta el estado de
avance del contrato, asl como se tralan y
analizan temas y problemas relacionados con
el desarrollo del proyecto, acordando entre
las partes soluciones praclicas y oportunas,
periodicidad de estas cada 15 dias,

La interventorla esta presla a cada convocatoria para
asistir @ los Comilés Técnicos

En ejecucion

21, Revisar y esludiar los documenlos e
informacién suministrados por la secretaria
de Educacién de Barrancabemeja que
dieron origen al contrato, con el propésilo de
establecer criterios claros y precisos sobre el
contrato, que le permilan adelanlar con
efectividad las labores encomendadas,
solicitando al Distrito de Barrancabenmeja las
aclaraciones del caso.

Permanentemente se hace seguimiento y se verifica la
documentacion radicada por el operador referente a la
cuenta de cobro e informe mensual, se procederd a
revisar detalladamente la documentacién para asl
mismo emitir Informe 2. PDAE-F-002 VERIFICACION
CUENTA OPERADOR el cual es presentado
posteriormente a la supervision de la interventaria.

En ejecucitn

22. Apoyar al equipo supervisor y/o al
operador en la respuesta oportuna a lodos
los requerimienlos que se generen por parle
de los entes de control, duranfe la ejecucion
del Programa de Alimentacién Escolar.

La interventoria esté presla a cada convocatoria
para apoyar la Entidad Territorial.

En ejecucién

a. ALCANCE TECNICO ESPECIFICO DE LA INTERVENTORIA

A, RESPECTO DE BEBIDA LACTEA (LECHES SABORIZADAS, AVENA, LECHE ENTERA, YOGURT Y KUMIS), PRODUCTOS
PANIFICADOS, FRUTA ERNTERA Y POSTRES.

BEBIDA LACTEA (LECHES SABORIZADAS, AVENA, LECHE ENTERA, YOGURTH Y KUMIS, LECHE EN POLVO).

ALCANCE

EVIDENCIA

ESTADO

1. Verificar semanalmente los embarques
que llegan al punto de distribucién con las
bebidas lacteas diarias establecidas segun la
focalizacién enviada o dado el caso se
requiera suministrar a la totalidad de la
poblacién la modalidad de racion
industrializada las raciones diarias de bebida
lactea.

Se verifica cada vez que se realiza visita a
Bodega y en visita cada vez que se evidencie el
transporte de alimentos

En ejecucion

2. Verificar que, en la variedad de las bebidas
Licteas, se incluyen las siguientes, Leche
entera, Leche saborizadas (fresa, chocolate y
vainilla), avena sabor a canela, kumis y yogurt
(fresa, melocotén y mora).

Durante el periodo comprendido de 1 al 20 de
abril el equipo de trabajo desarrolld actividades
dando cumplimiento a la verificacién en la
variedad de los productos lacteos que conforman
la Racién Industrializada (RI). Ademas, se
realizaron pruebas organolépticas semanal a los
productos de R Ver Anexo 7.
Soportes del drea de nutricidn.

En ejecucion

3 Verificar al momento del desembarque las
condiciones de almacenamiento segin manual de
almacenamiento y manipulacién establecido por
|laentidad contratista en el dan de alistamiento.

Se verifica cada vez que se realiza visita a
Bodega y en visita cada vez que se evidencie el
transporte de alimentos.

En gjecucion

4. verificar las caracleristicas del empaque de
las bebidas Lacleas de acuerdo con exigencias
estipuladas en el contrato.

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollo actividades
dando cumplimiento a asistencia técnica, visita
en bodega y en campo a través de visitas en las
diferentes sedes Educativas. Evaluando
aspectos técnicos y normativos de los productos
alimentarios que conforman la  Racion
Industrializada (RI) Ademas, se realizaron
pruebas arganolépticas semanal a los productos
de RI. Ver Anexo 7:Soportes  del drea de
nutricidn.

En ejecucion

5. Verificar el desarrollo de un programa de
manejo de residuos sdlidlos ORGANICOS E
INORGANICOS (empaques, basuras. etc.), con &l
fin de evitar la contaminacién ambiental y controlar
1a inadecuada manipulacion de estos en cada una
de las instituciones educalivas, en dicho programa
se brindaran capacitaciones del tema a los
estudiantes beneficlados y docentes en general,
también deberdn Inslalarse  conlenedores
respeclivamente marcados en donde &8
clasifiquen y se le den los respectivos tralamientos
posteriores a los residuos generados por la
entrega de la racidn industrializada lista escolar
parabajar la carga conlaminante_de los mismos.

Se verifica durante las visitas a sedes educativas
y bodega del operador.

En ejecucion

Powered by CamScanner

149



https://v3.camscanner.com/user/download

0000271 |
AS DEL VALLE i) (O e

'y WA Mimentos Satudables del Valle SA S Barrancabermeja

commaes cormeras (1

6 Venficar al cumplimiento de la minuta abril el equipo de trabajo durante las visitas a las
establecida en el anexo técnico sedes educativas realizd  verificacidn  del | En ejecucion
cumplimiento de los ciclos de mends. Anexa 3y
|7 Soportes del drea de nutricién

7. Verificar el cumplimiento de la respectiva norma
1&113:: en la elaboracion de la bebida lactea
calidad al de

.‘ id adge::' el Fmg;ﬁ:‘g?;:ﬂgﬁ:: Se verifica durante las visitas a sedes educativas y
concordantes - ISO 22000 - HACCP y | Bodega del operador o
lineamientos y especificaciones técnicas del
Programa de alimentacion Escobar - PAE, para la
Racidn industrializada Lista

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril  se desarrolld actividades dando
cumplimienlo a la verificacién de las fichas
\&cnicas de los productos que conforman la
Racién Industrializada (RI). Se cuenta con matriz
de verificacion de fichas técnicas y alertas en el
Invima para productos de Rl y RPS. Ver Anexa
7: Sopores del drea de nutricién.

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
9. Verificar los registros sanitarios o permisos | abril el equipo de trabajo desarrolld actividades
correspondientes para el consumo del producte | dando cumplimiento a la verificacién de las fichas
(analisis de muestras entre otros) y demas normas | técnicas de los productos. Se validaron
dadas por |a secretaria de Educacion, como el | normativas para cada producto en la pagina del | En ejecucion
control de las planilas de registro de | Invima. Se cuenta con matriz de verificacién de
femperaturas en cada entrega, las cuales | fichas técnicas y alertas en el Invima para
deben ser minimo tres. productos de Rl y RPS Ver Anexo 7: Soportes del
area de nutricién.

B. RESPECTO DE PRODUCTOS PANIFICADOS, FRUTA ENTERA Y POSTRES -

1. Verificar semanalmente la elaboracion de
las unidades diarias o dado el caso que se
requiera suministrar a la totalidad de la
poblacién la modalidad de racidn
industrializada las unidades diarias de
panificado. )

8. Verificar las fichas técnicas de cada una de
las bebidas lacteas que hacen parte de la
distribucion.

En ejecucion

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a la wverificacion de | En ejecucion
suministro de panificado u otro cereal de la racién
industrializada (RI).

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
de verificacion del cumplimiento de la minuta | En ejecucion
patrén, a través de visitas de campo a bodega y
sedes Educativas. Ver Anexo 3,45y 7.

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
3. Verificar el cumplimiento del programa de | dando cumplimiento a la verificacién del
estandarizacién da  recetas (Fichas | programa de estandarizacién de recetas y otros

2. Verificar el cumplimiento de la minuta
patrén establecido en el anexo tecnico.

Técnicas): cantidades de insumos a utilizar, | relacionados con el mismo, a través de visitas de En ejecucion
métodos de preparacion, valor nutricional. campo a sedes Educativas y de forma particular
con la aplicacién del formato de evaluacién de
gramajes y kérdex de productos.
Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrolld actividades
4. Verificar las caracteristicas organolépticas de | dando cumplimiento a la verificacién de
los panificados en cuanto a: peso final de acuerdo | suministro de panificado u otro cereal de la racién
con €l peso nelo estipulado en la minuta patrén | industrializada, evaluando  parametros  de En ejecucién

establecido para los § grupos escolares, forma, | calidad, organolépticas, de empaque y rotulado,
sabor, textura, coccion, uniformidad en el tamafio, | cantidad, etc, Ademas, se aplico el formato de

color de acuerdo con el tipo panificado. gramajes para evaluar pesos brutos y netos por
grupos Ver Anexo 7: Sopories del érea de

nutricién,

5. Verificar la aplicacién de las Buenas
Practicas de Manufactura “BPM* en el | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de | diniusiin
proceso de elaboracién del panificado con | abril el equipo de Irabajo desarroli6 actividades
base en &l instrumento diagnostico. dando cumplimiento a la verificacion.
Permanentemenie se hace seguimiento y se
verifica la documentacién radicada por el
operador referente a la cuenta de cobro e informe
6. Revisar y aprobar los respeclivos | mensual, se procederd a revisar detalladamente
informes mensuales y generales con los | la documentacién para asl mismo emitit informe | En ejecucion
literales estipulados en el contrato. 2. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
OPERADOR el cual es presentado
posteriormente @ la supervisidn de la
interventoria
Permanentemenle se hace seguimiento y se
7. Verificar la aplicacién de la Ley N+ 9 de | verifica la documentacién radicada por 8l En ejecucion
1978 y sus decretos reglamentarios. operador referente a la cuenta de cobro e informe
mensual, se procedera a revisar detalladamente
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la documentacidn para asl mismo emitir informe
2. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
OPERADOR el cual es presentado
posleriormente a la  supervisibn  de la
intervenloffa_
Permanentemenle se hace seguimiento y se
verifica la documenlacién radicada por el
. operador referente a la cuenla de cobro & informe
B. Verificar el cumplimiento en relacidn con el | mensual, se procedera a revisar detalladamente
mmblamemo de recurso humano e  iddneo | la documentacién para asi mismo emitir informe | En ejecucién
para su vigilancia y supervision, 2. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
OPERADOR el cual es presentado
posteriormente a la  supervisibn de Ja
interventoria

9. Verificar i
1 54 06 wianaimenio te Se verifica durante las visilas a sedes educativas y

;n;gedla 2;1{:;1;1:‘2_1 e insumos, segun Decrelo N bodega del operador. Ver anexo 3y 5. En ejecucion
10. Veerificar el control de 1a utilizacion de las Se verifica durante las visilas a sedes educativas y
¥ bodega del operador, En ejecucién

maternas pnmas

11. Verificar que las frutas son enleras y
sanas, libres de magulladuras, con la forma
caracteristica, libre de ataque de insectos,
enfermedades y dafios por deshidratacion
cumpliendo con segun Lineamientos vy
especificaciones técnicas del Programa de
Alimentacion Escolar - PAE, para la Racién
Industrializada Lista.

12. Verificar que el peso de la fruta
comesponde al  requerido, segun
Lineamientos y especificaciones técnicas del
Programa de Alimentacion Escolar - PAE,
para la Racion Industrializada Lisla; esta es,
para garantizar el peso neto, se debe
tener en cuenta de acuerdo con la fruta
establecida el peso bruto, y éste debe
contemplar la parte comestible de la fruta a
suministrar en el momento de los procesos

de compra.

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abrii  se desarrolld  actividades dando
cumplimiento a la verificacién del suministro de
frutas de la racién industrializada. Se aplica | En ejecucién
formato de evaluacion organoléptica y formato de
gramajes para evaluar pesos brulos y netos por
grupo de escolarizados. Vler Anexo 3y 7.

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a la verificacion del
suministro de frutas de la racién industrializada.
Se aplica formato de evaluacién organoléptica y
formato de gramajes para evaluar pesos brutos y
netos (teniendo en cuenta las partes comestibles
segin la tabla de composicion de alimentos
colombianos) por grupos de escolarizados. Ver
Anexo 3y 7.

En ejecucion

13. Verificar la variedad de la fruta (incluic | b o0 o) periodo comprendido de 1 al 30 de

manzana, mandarina, pera, granadilla, | Jou" e U gesarollo  actividades  dando
mango, banano, ciruela, durazno y | . oimiento a la verificacién en la variedad de En siecucid
naranja),  segun Lincamientos Y |las frutas que conforman la  Racién i
eslpeciﬁcauones técnicas del | :grama_de Industrializada (RI). Ver Anexo 7: Soportes del
alimentacion escolar — PAE, para la racidn rea de nuliGen

industrializada Lista. .

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a la verificacion de las fichas
14. Verificar los registros sanitarios, fichas | técnicas de los productos que conforman la
fécnicas de cada uno de los productos | Racién Industrializada (RI), incluyendo los | En ejecucion
(Postres). postres. Se cuenta con matriz de verificacion de
fichas técnicas y alertas en el Invima para
produclos de RI. Ver Anexo 7: Soportes del area
de nulricién.
15. verificar que en la variedad de los postres | Durante el periodo comprendide de 1 al 30 de
Se incluyen dulces como; arequipe, panelita | abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
de leche, bocadillo, dulce de apio, | dando cumplimiento a la verificacién en la | o ejecucion
chocolatina, cocada, dulce combinado, | variedad de los posires o dulces que conforman
maizenitas, masmelo, dulce de arroz, | la Racién Industrializada (RI). Ver Anexo 7:
cortadilo de leche y dulce de pifia. Soportes del drea da nulricidn.
Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a la verificacién da las fichas
técnicas de los productos que conforman la
jali Rl), incluyendo los
» Vel W SER0US Y SN0 el PORI ¥ E:scli:}nr; égﬁ:s:r:::z::: mgtri.]z' de veri‘;lcacion de
suministrar (sea el establecido enla minuta paticn | 6y, técnicas, habilitacién y alertas en el Invima
deacuerdo a los grpos etarios). para productos de RI, ademas, se aplica formato
de gramajes para verificacion de pesos brutas y
pesos netos y formalo de evaluacion
crganoléptica. Ver Anexo 7: Soportes del area de
(O I—— nuldcion___ = — e
_C. ASPECTOS DE SUMINISTRO Y DISTRIBUCION PARA LAS MODALIDADES DE RACION INDUSTRIALIZADA ¥ COMIOA CALIENTE TRANSPORTADA
1. Verificar el suministro y distribucién de las | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
diferentes raciones conlratadas en las | abril el equipo de trabajo desarrolld actividades | En ejacucion
modalidades Rl y CCT las 36856 raciones | dando cumplimiento _a la_verificacién _ del

En ejecucidn
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(Bebida Lactea (leches saborizadas, avena, | suministto y distribucién  de las  diferentes
leche entera, yogurt y kumis), productos | raciones contratadas en la modalidad de RI.
par_nncndos‘ fruta entera y postres), a entera
salisfaccion, a la poblacién escolar objato del
|_contrato durante los dias pactados -
2. Verificar el suministro y distribucion de las |
3‘?&5% 530'0“85 (dopendiendo de la
E;cl:; ?h:h::":g::,:gj'ﬁﬁ' 6 GLY Brblﬁa Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
entera, yogurt y kumis, leche 'Q:v %'::6 I:Eh: abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
||quidn.5 oducios panificados fpl ot dando cumplimlento a la verificacion del | oo a0
poalres" Egumin us:s' frijol, | 't |‘u_a o °T”f suministro y distribucién de las diferentes e
arroz, harina de malz. asiia:-n falz'a?;ﬁ;ﬁaj raciones conlraladas en la modalidad Rl y
25 P + g ] '8 | comida Caliente transporlada. Ver anexo 4y 7.
dulces: chocolate, Huevos y atin), a entera
salisfaccion, a la poblacion escolar objeto del
_conlrato durante los dias pactados.
) > Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
3i ve"ﬁ“f r::s c?dlplongs de recgpdbn. abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
:;E?dm?: obi ?n'f s d;ﬁpamﬁcado. dando cumplimiento a la werificacion del | En gjecucién
a lactea, frula, postre y de los alimentos suministro y distribucién de las diferentes
U Bolatiron I Cmsion Nusvmizan, raciones contratadas en las modalidades.
4. Verificar que el panificado, bebida Lactea, | Se verlfica durante las visitas a sedes educativas
fruta, postre, atin, huevos, leguminosas, | y bodega del operador, o
cereales, dulces y grasas sea entregado por el En ejecucién
contratista de acuerdo con las especificaciones
técnicas.
Se verifica durante las visitas a sedes educativas y
5. Vigilar y controlar la distribucién de la racién | bodega del operador.
escolar diariamente con base en el listado de o
las escuelas entregado por la secrelaria de En ejecucion
Educacion y las actualizaciones eniregadas por
los Establecimientos Educativos.
6. Verificar el cumplimiento de los horarios de i " : o
dictribucian de la racion con base en ks Se verifica durante las visitas a sedes educativas. En ejecucion
lineamientos técnicos.
7. Veerificar que las escuelas tengan un proceso de i . " . )
distribucion 6ptimo de la racion con ¢l personal Se verifica durante las visitas a sedes educativas. En ejecucion
adecuado.
8. Verificar que las distribuidoras de las
escuelas cumplan con la reglamentacion =
exigida por da secretaria de Educacion segin | Se verifica durante las visilas a sedes educativas. En ejecucitn
Lineamientos y especificaciones lécnicas del g
Programa de Alimentacién Escolar — PAE,
para la Racién industrializada Lista.
9. Verificar que la entrega de la racién escolar i L iives. o
se haga medianle vigilancia y control del Saverifica duranis s vislias 8 sedes sducalivas En ejecucién
personal idéneo.
; Se verifica durante las visilas a bodega del operador y
10. Verificar que los vehiculos utilizados en la : f gy
distribucitn de la racién escolar cumplan con la ;:n;mm pcaives. Fuande 18 oveme @ | gy ejecucion
normatividad vigente. i
Se verifica durante las visitas a bodega del operador y
11. Verificar que la racién escolar sea ucalivas cuando s evidendia ol o
transportada en las canastas respectivas para t}.ﬂan;wm oo En ejecucién
facilitar su manipulacion, 1
12. Verificar que las condiciones de
glmacenamiento de los productos lerminados 4
(Bebida Lactea (leches saborizadas, avena, | Se verifica duranle las visitas a sedes educativas y B sk
leche entera, yogurt y kumis), productos | bodega del operador. ojecucion
panificados, fruta entera ypostres), cumplan
con los procesos de calidad,
13, Verificar el control de la temperatura de i ! b A —
refrigeracién de la bebida Lactea. (Temperatura Se venﬁlmn;:mlu visitas a sed ¥ En ejecucidn
méaxima de 4° grados cenligrados) bodega :
14, Verificar la temperatura de la bebida lactea B )
del proceso al salir del punto de distribucién a | Se verifica durante las visilas a sedes educalivas y En ejecucion
la mitad del recorrido aproximadamente y @&l | bodega del operador.
momento de llegar alas escuelas.
15. Vernficar que 8& enlregue una relacion de los s adiicalh )
saldos de la racién industiaizada lista & f",""‘“;:,";{;"x' visitas asades educalivasy | g gjacucin
supervisor,
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16. Verificar la cantidad y g;m,cmm, de
entrega de los saldos de las raciones
distribuidos en los establecimientos educativos \' Se verifica durante las visitas a sedes educativas y En ejecucién
sus respeclivas aclas en la que conste la | DO0903 del operador
distribucion y fin de este

D, COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA

1. Acorde con la normatividad, los alimentos | :
listos para ser servidos :Bd- tla?\?r::::::m: Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
temperatura de refrigeracion (4°+/- 2°C), si abril, el equipo de lrabajo desarrolld aclividades

las caracteristicas de conservacién de eslos dando cumplimiento a la verificacibn en la En ejecucién
lo requieren y/o superior o igual a 60°C para ::::‘;liad Comida Callents  ransparieds.  Ver

|_los alimentos que han sido cocidos,

2.Segun lo establecido en los numerales 3 3
y 5 del ariculo 18, Capitulo IV de la | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
Resolucion 2674 de 2013, se debe realizar | abril, el equipo de trabajo ‘desarrollé actividades
control de temperatura de los alimentos | dando cumplimienlo a la verificacion en la En ejecucién
ensamblados antes de su servido en caliente, | modalidad Comida Caliente fransporlada. Ver
gg%ntizando que éslas sean mayores de | anexod,

3A nivel intermacional y segin la
Organizacién de las Naciones Unidas para la
Alimentacién y la Agricultura FAO, en su | Durante el periodo comprendide de 1 al 30 de
manual para manipuladores de alimentos, | abril, el equipo de Irabajo desarrollé actividades
establece que los alimentos se deben | dando cumplimienlo a la verficacion en la En ejecucién
procesar, garantizando que se cumplan las | modalidad Comida Caliente transportada, Ver
temperaturas internas de coccién de éstos | anexo 4,

(minimo 70°C) realizando controles de
temperatura durante su tratamiento térmico.
4 Los alimentos deben ser procesados yfo | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
ensamblados de acuerdo con su naturaleza | abril, el equipo de trabajo desarolld aclividades

y aplicar los procedimientos que sean | dando cumplimiento a la verificacion en la En ejecucion
requeridos, de tal forma que se garantice su | modalidad Comida Caliente transporiada. Ver
calidad e inocuidad. anexo 4.

S5.Llos alimentoes crudos deben estar | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
separados de los alimentos cocidos o listos | abril | el equipo de frabajo desarrollé aclividades

para el consumo, con el fin de evitar | dando cumplimiento a la verificacion en la En ejecucién
contaminacion cruzada, asi como estar | modalidad Comida Caliente transportada. Ver
debidamente protegidos y rotulados. anexo 4.

6.El proceso de descongelacion debe ser
realizado de forma controlada, es decir
trasladar los alimentos de congelacién a
refrigeracion con el fin de subir gradualmente D 9 .

: 5 urante el periodo comprendido de 1 al 30 de
b St ‘ol SmeIus; VRarca af abril, el equipo de trabajo desarrolld aclividades

m'nqubg lé"“;m "' pu: epde eII aeﬁ:“&fg: dando cumplimiento a la verificacion en la En ejecucion
PECCEAng. L OF M-8l Srioe S0 are modalidad Comida Caliente transportada. Ver
descongelarse la cantidad de alimento que anakod

se va a preparar para evitar el deterioro del
mismo; los alimentos que han sido
descongelados, no se podran volver a
congelar

7.Realizar procesos de limpieza y | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
desinfeccién previa de los alimentos que por | abril, el equipo de trabajo desarrollé actividades

su naturaleza o caracteristicas lo requieran, | dando cumplimiento a la verificacion en la En ejecucién
utiizando  soluciones de sustancias | modalidad Comida Caliente transportada. Ver
permitid anexo 4.

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de

8.Se debe garaniizar un tiempo minimo de abril, el equipo de lrabajo desarrollé aclividades

exposicion al momento de manipulacién de

alimentos de allo riesgo, previo a su f:;ﬁmﬂm"c'.m’i"’ C:Iieil':e "325'.27:332;::"\;5 Faaea
{ratamiento t&rmico o ensamble. S A,

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
9.Las frutas y vegelales deberédn limpiarse, | abril, el equipo de lrabajo desarrollé aclividades

lavarse y desinfectarse antes de su | dando cumplimiente a la verificacién en la En ejecucian
manipulacién. modalidad Comida Caliente transportada. Ver
anexa 4.

10.Las ensaladas deben ser preparadas en
€l drea destinada para tal fin, aimacenandose | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
y conservandose a las temperaturas de | abril, el equipo de trabajo desarrollé actividades
refrigeracién establecidas en la legislacién | dando cumplimiento a la verificacion en la En ejecucion
sanilaria vigente, en recipientes o bolsas | modalidad Comida Calienle transporlada. Ver
debid te protegidas hasla el momento | anexo 4.

de ser servidos.
11.Al manipular o servir los alimentos, se | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
deben usar. cucharas, trinches, tenedores, | abril, el equipo de lrabajo desarrollé aclividades

guantes y demas elementos que se requieran | dando cumplimiento a la verificacion en la En gjecucion
a fin de evilar el contacto directo de las | modalidad Comida Calienle lransportada. Ver

manos con estos. anexo 4.

12.Realizar inspeccién previa a las | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de

condiciones de los materiales de empaque a | abril, el equipo de lrabajo desarrolld actividades En gjecucion

utilizar en el ensamble de CCT, garantizando | dando cumplimiento a la_ verificacion _en la
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Que estos cumplan con las caracterstioas | modalidad  Comida  Caliante Iransportada  Ver
sanitatias exipidas e d

13 Los empagques que se deben utilizar ara
las raciones do CCT deben cimiplic con las
siguisntes caractenistioas

* Empaque individual para cada benehiciario
del Programa

* Ser da pimer y unico uso en caso de ser
desechablos

* Tenei compatimientos para los diterentes
Hpos 86 aRvenioe 8 m\aar|1 blae Durante el poriodo comprendido da 1 al 30 da

+ Set &% Mmateris] SARRTIGS abrl, el equipo de Wabajo desarrolld actividacdes
» Que ayude & MANIBNar Ias Caractersticas damda cumq:lmianlu n la verlicacitn on la | En sjecucidn
de caldad de los Alimentos empacados modalidad  Comida  Callenle  lransportada,  Ver
(temperatura mayor  de G0C hasta sy el

enlrega)

* Faci manajo y almacenamiento

* Amigable con el medio ambiente (material
reciclable).

* No =a pamiite el uso dé empaques
!agnc;;dos con icopor (poliestireno expandido
L= EPS)

—_ — ———

1. _ALCANCE FINANCIERO DE LA INTERVENTORIA

ALCANCE EVIDENCIA ESTADO

1. Cumplir y hacer cumplir al contralista las | Entre las obligaciones laborales se destaca la
ciones laborales que se generen con | contratacidn del personal profesional y el pago de
relacidon al contrato suscrito. sus aportes al sistema de seguridad social, el | En Ejecucién
cual se viena garantizando desde el inicio del
contrato de Interventoria.
Asl mismo al momento de revisar la cuenta de
cobro del operador se verificard la modalidad de
contrataclén, pagos de seguridad soclal y demas
documentos que generan relaclén al contrato de
operacion.

2. Estudiar las surgencias, consultas y
reclamaciones presentadas por el contratista y | Se hara cada vez que se requiera En Ejecucién
emitr un conceplo técnico y financiero al Distrito
de Barrancabermeja para la resolucion final de las
|_mismas_ adjuntando los respectivos soportes.
3 En los casos establecidos en &l articulo 91
de la Ley N° 1474 de 2011 (estatuto
anticorrupcion), el Interventor verificard la | Para el conlrato de Operacién ne se dio anticipe. | N/A
apertura y manejo del anticipo en una fiducia
ylo patrimonio auténomo que garantice el
optimo manejo de los recursos entregados a
manera de anticipo. El Interventor debe
verificar y aprobar mensualmente los
informes de buen manejo de los recursos y
remitirios @ la Secrelaria de Educacién de
Barrancabermeja. El interventor verificard
que €l contratista abri¢ la cuenta separada
de sus otras cuentas no conjunia para el
manejo de los recursos de anticipo
enlregado para |a ejecucion de la obligacion
a su nombre, indicando el objeto ¥y nimero
del contrato, de conformidad con el artlculo
8.1.18 del Decreto N° 734 de 2012.
4. Realzar comité lécnico mensual con el
supervisor del conlralo en donde se enlregue | La interventoria esté presla a cada convocatoria | En Ejecucion
informedetallado de las actividedes y siluaciones | para asistir a los Comilés Técnicos.
presentadas en |a ejecucion del contrato.

§. Venficar que semantenga el equilibrio financiero | Durante la  efecucién del contrato  son

del contrato. garantizados los servicios ofertados en la
propuesta de conformidad al procese de | En Ejecucion
contratacién.

Asl mismo se mantiene un equillibrio financiero.
6. Efectuar el balance econémico. de ejecucién | Mensualmente en el informe presentado por la
del contralo para efectos de los pagos | interventorla 2, PDAE-F-002 VERIFICACION
parciales y liquidacién de este. CUENTA OPERADOR donde se avala el pago | En Ejecucion
parcial - mensual del operador se discrimina el
balance econémico.

7 Revisar las solicitudes de adicién en dinero y &n
tiempo requeridas por el conlrabista y emilir un | Se hard cada vez que sa requiera En Ejecucidn
conceplo técnico alrespecto.
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al buen desarrollo financiero del contralo o | Se hara cada vez que se requiera En Ejecucién

convenio.

9 Verificar que los aportes de facluracion
entregados por el contratista correspondan al
producto pactade y enlregado, teniendo en
cuenta los descuentos a realizar por

devoluciones  ylo entregas incompletas o no
autorizadas de las raciones

Se realiza una vez el Operador presente la

cuenta de cobro del mes de Abril de 2024, En Ejecucién

0. Solicitar a  Tesorerla Distital los |
comprobanltes de egesos de | Sehard al finalizar el conlrato de operacién para | En Ejecucién
los  pagosrealizados al contratista para | proceder a emitir el acla de liquidacion.
proceder a elaborar el acta de liquidacian.

11, Cumplir y hacer cumplir al contratista enque | Para cada uno de los informes mensuales se
todo el personal a su cargo se encuentre con | presentara certificacion de cumplimiento por
contrato laboral y afiliado al Sistema General de | parle del contratista de las obligaciones frente al
Seguridad Social (Salud, pension y nesgos | sistema de seguridad social integral, parafiscales | En Ejecucién
laborales) de acuerdo con lo dispuesto en la | (cajas de compensacion familiar), emitidas por el
ley, asi como el cumplimiento de pago de | revisor fiscal de la empresa.

obligaciones parafiscales, Se verificara mensualmente en cada una de las
cuentas de cobro presentadas por el operador =
contratista el cumplimiento de la normatividad
legal vigente en afiliacion y pago afiliado al
Sistema General de Seguridad Social (salud,
pensiones y riesgos profesionales laborales) de
acuerdo can lo dispuesto en lo ley, asi como el
cumplimiento de pago de obligaciones
parafiscales.

12. Cumplir y hacer cumplir al conltralista las | Entre las cbligaciones laborales se destaca la
obligaciones laborales que se generen con | contratacion del personal profesional y el pago de
relacién al contrato suscrito. sus aportes al sisterna de seguridad social, el | En Ejecucién
cual se viene garantizando desde el inicio del
contrato de interventoria,

Asl mismo al momento de revisar la cuenta de
cobro del operador se verificard la modalidad de
contratacién, pagos de seguridad social y demas
documentos que generan relacion al contrato de
operacion.

13. Servir de apoyo a la supenvision para revisar
permanentemente la vigencia de las pdlizas del | Se hara cada vez que se requiera En Ejecucién
contrato o convenio y realizar al conlratista los
requerimientos del caso, cuando sea necesario
ampliar las mismas en valor oen plazo.

14 Verificar que el conlratista oblenga todos | Una vez verificada la cuenta de cobro y el informe
los paz y salvos a los que haya lugar seginla | mensual se exigira cerificados y paz y salvos de | En Ejecucién

naturaleza de!contrato. la naturaleza contractual.
15. Preparar un informe delallado de los
incumplimientos, los requerimientos efectuados y | Se hara cada vez que se requiera En Ejecucién

las respuestas, de tal manera gue se garantice el
debido proceso y el derecho de defensa de!
contratista, en caso de aplicacién de sanciones.

16. Las demas que se requieran para verificar | Las demas actuaciones que de conformidad con
€l cumplimiento de los aspectos financieros del | lo normatividad vigente y con su naturaleza | En Ejecucion
contrato. correspondan o la funcién de interventoria se
tendran en cuenta con el propdsilo de facilitar un
buen desempeiio en la interventoria.

17. Velar por el cumplimiento del cronograma y | Se exige constantemente el cumplimiento del
fljo de inversién del contrato, efectuando | cronograma y el flujo de inversién del contrato. En Ejecucién
controles  periddicos de  las  aclividades
programadas, asl mismo recomendar los ajustes
alos gue haya lugar.

|18 En caso de incumplimiento, el Interventor
debera informar oportunamente ala Secretarfa | Para el presente contrato no se ha configurado | En Ejecucion
de Educacién de Barrancabermeja y sugenr si s | incumplimiento por parte del operador
el caso la aplicacion de los procedimientos
sancionatorios establecidos en el contralo

19. Presentar los documentos suscrilos por el
interventor durante la ejecucion del contrato que | Una vez finalizada la ejecucion del conlrato de :
sirvan de base para la liquidacién del conlrato | operacién, de manera conjunta entre la | En Ejecucion
que deba preparar el supervisor de la entidad | interventorla y la entidad se trabajard en la
con el fin de ser suscritas por las partes capaces | liquidacién de del contrato principal.

y competentes (Representante legal de la
entidad y representante legal del contratista
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1. ALCANCE LEGAL DE LA INTERVENTORIA

REERNE f ) MERRTTCRR Iy | [ L IR §

1. Verificar que la conlralacién de personal | Para la proxima visita administraliva y de bodega i
realizada por el operador del PAE se sujete | se realizard la  revision minuciosa  del
al cumplimiento de las normas laborales vigentes, | cumplimiento a  las  afillaciones al Sistema | En Ejecucion
en especial que todo el personal a cargo se | General de Seguridad Social (Salud, pension y
encuentre afiliado al Sistema General de | riesgos laborales) y SSST de acuerdo eon lo
Seguridad Social (Salud, pensién y riesgos | dispuesto en la Ley, asl como el cumplimiento  de
iaborales) y SSST de acuerdo con lo dispuesto | pago de obligaciones parafiscales.
en la Ley, asi como el cumpliniento de pago de
obligaciones parafiscales de manera
| oportuna
2. Realizar comité técnico con el supervisor del
contrato cuando se requiera en donde se | La interventoria esta presta a cada convocatoria En Ejecucién
entregue informe detallado de as actividades | para asistir a los Comités Técnicos.
y situaciones presentadas en la ejecucitn del
contrato.

A i = __ESTADO

3. Conceptuar juridicamente sobres los | Para el presente conlrato no se ha configurado
incumplimientos del contratista, emitiendo | incumplimiento por parte del operador En Ejecucitn
recomendaciones sobre la procedencia o no del
proceso administrativo sancionatorio.

4. Realizar las recomendaciones juridicas de la
procedencia de las suspensiones, adiciones, | Se Realiza para cada una de las Adiciones en el | En Ejecucién

reducciones, variaciones de lo contratado. presente contrato.

5Velar por e cumplimiento de todas las | -
obligaciones de la interventoria incluidas en el | El cumplimiento de las obligaciones se exige a | En Ejecucién
contrato establecido con la Alcaldia Distrital | diario durante la ejecucion del contrato de
de Barrancabermeija y en especial en las que | operacion.

se encuentran asignadas en el Manual de
Contratacion e Interventoria de la ETC.

6. L=s demas actividades que requieran apoyo | Las demas actuaciones que de conformidad con
legal para desarrollar con eficiencia y eficacia el [ lo normatividad vigente y con su naturaleza | En Ejecucion
control y vigilancia al contrato de operacién | correspondan o la funcién de interventoria se
del PAE, para dar cumplimiento de los | tendran en cuenta con el proposito de facilitar un
Lineamientos  Técnicos  Administraives  del | buen desemperio en la interventoria.

Programa de Alimentacion Escolar — PAE,

lll. COMPONENTE ADMINISTRATIVO
RECURSO HUMANO — PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL

El dia 22 de Enero de 2024, se envia oficio PA-B-196 dirigido a la Doctora MARIBEL
BENITEZ PEREA - Secretaria De Educacion y supervisor del contrato de
interventoria N. 4871-23 de asunto Solicitud validacién y aprobacion de personal

profesional.

Asi las cosas, hacemos Relacién de los profesionales vinculados para la ejecucion
del contrato de interventoria N. 4871-23 asi:

CARGO NOMBRES Y APELLIDOS : ; PROFESION
RODRIGO MOLANO CUELLAR
DIRECTOR DE INTERVENTORIA C.C. 83.090.034 De Campoalegre - Huila INGENIERO INDUSTRIAL
PRESENTADO EN PROPUESTA
MAYRA FARLLEY DIAZ SALGADO
COORDINADOR TECNICO C.C. 36.290.248 De Pitalilo - Huila INGENIERA DE ALIMENTOS
PRESENTADO EN PROPUESTA
PROFESIONAL DE APOYO R MICROBIOLOGA
MICROBIOLOGICO .C. 55.248, Barranquilla — Atlantico
PRESENTADO EN PROPUESTA
GRASE VANNESA PEREZ MONSALVE
T
PROFESIONAL DE APOYO EN s o e s AR NUTRICIONISTA DIETISTA
____PRESENTADO EN PROPUESTA
CHRISTIAN ALBERTO ALVAREZ CHUCRALA PROFESIONAL EN SALUD
o ol C.C. 16,376 354 De Paimira - Valle OCUPACIONAL
PRESENTADO EN PROPUESTA
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CONTADOR PUBLICO

ABOGADO

INSPECTOR DE CAMPO
N.1

_________ADICIONAL
LUISA ALEJANDRA PALLARES DIAZ
C.C. 1096.201.912 De Barrancabermeja - Santander
ADICIONAL

INSPECTOR DE CAMPO
N.2

INGENIERA AGROINDUSTRIAL

"MARIA ALEJANDRA ORTIZ MUNDZ
C.C. 1.065.240.158 De San Alberto - Cesar
ADICIONAL

INGENIERA AGROINDUSTRIAL

~ JENNIFFER CASTRILLO PENA

i i C.C. 1,096.224.089 De Barrancabermeja - Santander INGENIERA INDUSTRIAL

:  ADICIONAL

ELSA BERNAL ROBLES

’NSPECTOS P i C.C. 28.070.025 De Barrancabermeja - Santander INGENIERA AGROINDUSTRIAL

' ADICIONAL

KARINA VILLEGAS

INSPECTOS gE GAMFO C.C, 63.536.125 De Bucaramanga - Santander INGENIERA INDUSTRIAL

: ADICIONAL

ANDRES FABIAN GUTIERREZ BERRIO

INSPECTOR DE CAMPO 0. O 50 VA Do beanabatiess - Santander INGENIERO AGROINDUSTRIAL

: ADICIONAL

LUISA MARGARITA MARTINEZ GARAVITO

INSPECTOR DE CAMPO e p e S INGENIERA AGROINDUSTRIAL

: ADICIONAL

MARCO AURELIO SUAREZ MANCERA

NSEESIOD DELMRY C.C. 1.096.251.384 De Barrancabermeja — Santander WEEMERS RBUS TR

: ADICIONAL

JAVIER MAURICIO MELO GUEVARA

TERAEDRCAES C.C. 79.684.766 De Bogota D.C INGENIERO AGROINDUSTRIAL

. ADICIONAL

MAYERLI GUZMAN CASTRILLON BACHILLER
BLAR M:‘IN:INIS‘I'RATIVO 1.096.213.144 De Barmrancabermeja — - Santander TECNOLOGO EN GESTION
: ADICIONAL EMPRESARIAL
DANIEL FELIPE RUIZ SARMIENTO ~ BACHILLER
AIRAR AR ESTRATIVD C.C. 1.192.808.080 De Paimira — Valle TECNICO LABORAL POR
: ADICIONAL COMPETENCIAS EN SISTEMAS

Eldia 11 de Marzo de 2024, se envia oficio PA-B-213 dirigido a la Doctora MARIBEL
BENITEZ PEREA - Secretaria De Educacion y supervisor del contrato de
interventoria N. 4871-23 de asunto Solicitud validacién y aprobacion de personal

profesional.

En desarrollo de la ejecucion del contrato referenciado, presentamos la hoja de vida
del Ingeniera Agroindustrial, OSIRIS ASTRID PEREZ RAMIREZ, identificada con la
cédula No. 28.483.858 De Barrancabermeja - Santander, quien sera Inspector De

Campo.

La profesional cumple con el perfil requerido en el pliego de condiciones y en el
contrato, tal y como lo puede evidenciar en la hoja de vida que adjunto.

El cambio efectuado para el profesional en Ingeniero Agroindustrial, iniciara a partir
del 11 de Marzo De 2024,

Asi las cosas, hacemos Relacion del profesional que se retira, y la profesional que

se vincula asi:
CARGO NOMBRE RETIRADO NOMEBRE VINCULADO/MANTIENE
INSPECTOR DE JAVIER MAURICIO MELO GUEVARA OSIRIS ASTRID PEREZ RAMIREZ
CAMPO 79.684.766 De Bogota D.C, 28.483.858 De Barrancabermeja — S.
N.O INGENIERO AGROINDUSTRIAL INGENIERA AGROINDUSTRIAL
SE RETIRA SE VINCULA

Asi las cosas, hacemos Relacién de los profesionales Actualmente Contratados

para la ejecucién del contrato de interventoria N. 4871-23 asi:

CARGO

| NOMBRES Y APELLIDOS

PROFESION |
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DIRECTOR DE INTERVENTORIA

RODRIGO MOLANO CUELLAR
C.C. 83.090.034 De Campoalegre ~ Huila

INGENIERO INDUSTRIAL

COORDINADOR TECNICO

PROFESIONAL DE APOYO
MICROBIOLOGICO

PROFESIONAL DE APOYO EN

NUTRICION

PROFESIONAL DE APOYO
PROFESIONAL SST

MAYRA FARLLEY DIAZ SALGADO
C.C. 36.290.246 De Pitalito — Huila

INGENIERA DE ALIMENTOS

~ KAREN PAOLA CONTRERAS VELANDIA |

C.C. 55.248.158 De Barranquilla — Atlantico

MICROBIOLOGA

GRASE VANNESA PEREZ MONSALVE

_|_C.C. 1.143.224.340 De Barranquilla — Allantico

" CHRISTIAN ALBERTO ALVAREZ
CHUCRALA
C.C. 16.376.354 De Palmira — Valle

NUTRICIONISTA DIETISTA

| PROFESIONAL EN SALUD
OCUPAGIONAL

JULIO ANDRES TERAN RIVERA

CONTADOR PUBLICO

INTE!
RVENTOR FINANCGIERQ C.C. 92.544.428 De Sincelejo - Sucre -
PROFESIONAL DE APOYO | HAROLD GIOVANNI GONZALEZ CIFUENTES ABOGADO
ABOGADO C.C. 79.415.473 De Bogota D.C.
LUISA ALEJANDRA PALLARES DIAZ
lNSPECTOSFE S C.C. 1.096.201.912 De Barrancabermeja - AGI&%?&E?[{!ES??UAL
v Santander
INSPECTOR DE CAMPO MARIA ALEJANDRA ORTIZ MUNOZ INGENIERA
N.2 C.C. 1.065.240.158 De San Alberto — Cesar AGROINDUSTRIAL
JENNIFFER CASTRILLO PENA
MIGRECTOR JEGAEO C.C. 1.096.224.089 De Barrancabermeja - INGENIERA INDUSTRIAL
» Santander
INSPECTOR DE CAMPO ELSA BERNAL ROBLES INGENIERA
N.4 C.C. 28.070.025 De Barrancabermeja — S. AGROINDUSTRIAL
INSPECTOR DE CAMPO KARINA VILLEGAS
N.5 C.C. 63.536.125 De Bucaramanga - Santander INGENIERA INDUSTRIAL
ANDRES FABIAN GUTIERREZ BERRIO INGENIERO
INSPECTOR DR CAMPO C.C. 1.096.239.164 De Barrancabermeja - AGROINDUSTRIAL
- Santander
INSPECTOR DE CAMPO LUISA MARGARITA MARTINEZ GARAVITO AGA%?&S&%F%I -
N7 C.C. 1.050.919.456 De Simiti — Bolivar
MARCO AURELIO SUAREZ MANCERA
mspecm& EE CAMPO G 3 530 051 B4 P e B e Cabeamae INGENIERO INDUSTRIAL

Santander

OSIRIS ASTRID PEREZ RAMIREZ

INSPECTOR DE CAMPO ; INGENIERA
28.483.858 De Barrancabermeja = S.
N.9 INGENIERA AGROINDUSTRIAL AGROINDUSTRIAL
MAYERLI GUZMAN CASTRILLON BACHILLER
AUXILIAR ADMINISTRATIVO 1.096.213.144 De Barrancabermeja — - TECNOLOGO EN GESTION
N1 Santander EMPRESARIAL
BACHILLER
AUXILIAR ADMINISTRATIVO DANIEL FELIPE RUIZ SARMIENTO TECNICO LABORAL POR
N.2 C.C. 1.192.808.080 De Palmira — Valle COMPETENCIAS EN
SISTEMAS

Los Pagos De Seguridad Social Y Aportes Parafiscales Para Cada Uno De Los
Profesionales Se Han Surtido Mediante Pagos En Mi Planilla — Compensar, Por
Intermedio De La Empresa ALIMENTOS Saludables Del Valle (AS DEL VALLE).

Los Pagos Del Personal Al Sistema De SALUD, PENSION Y RIESGOS
PROFESIONALES Y PARAFISCALES - Personal Contratado, Periodo Abril De
2024 (Salud - Pension) Se Realizé6 Mediante Planillas: 76912699.

Se Aporta Certificacion De Pagos De Seguridad Social Y Aportes Parafiscales
Articulo 50 Ley 789 De 2002 Emitida Por el Revisor Fiscal REINER ENRIQUE
CAUSADO DIAZ identificado con la cedula de ciudadania No. 1.102,842.509 y
matricula profesional No. 232601-T Por Concepto De Aportes A Salud, Riesgos
Profesionales, Pensiones, Cajas De Compensaciéon Familiar, SENA E ICBF A

Periodo Abril De 2024.

Dado en el Distrito de Barrancabermeja, a los Nueve (09) dias del mes de Mayo de

2024.
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CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE RODRIGO MOLANO CUELLAR
Representante Legal Director De Interventoria

oo pevaraaf )

MAYRA FARLLEY DIAZ SALGADO
Coordinador técnico de interventoria
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1. DATOS GENERALES

1.1Info

rmacion General Interventoria

[Modalidad de Contratacion:

Tipo de informe: Consecutivo Informe:

Convenla Contratacion

| Dircta || Parcial | X| Final | informe No. [4[de| s
Numero de contrato/Convenio | 4871-23
Fecha De Suscripcién
Contrato/Convenio 291212023
IContratista ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S
Nit 901177852-7

Representante Legal

CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE

Identificacion

1.113.627.700 de Palmira - Valle

Teléfono

3176770374

Direccion

Palmira: Carrera 232 No. 62 — 19, Palmira — Valle del
Cauca

Objeto del Contrato/Convenio

Interventoria Técnica, Administrativa, Financiera Y
Legal Al Servicio De Alimentacion Escolar A Estudiantes
Del Sector Educativo Oficial Del Distrito De
Barrancabermeja, Santander

Valor Inicial del
Contrato/Convenio

Quinientos Seis Millones Dieciséis Mil Cuatrocientos
Cuarenta Pesos ($506.016.440,00 COP)

Valor Adicional

Sesenta Y Siete Millones Trescientos Cincuenta Y

Nueve Mil Cuatrocientos Sesenta Y Cuatro Pesos
($67.359.464)

Quinientos Setenta Y Tres Millones Trescientos Setenta

Valot-Tok) Y Cinco Mil Novecientos Cuatro Pesos ($573.375.904)
Régimen Tributario Régimen Comun

Entidad Contratante

DISTRITO DE BARRANCABERMEJA

Fecha de entrega del informe | 09/05/2024

Duracién Inicial | Fecha De Fecha De | Fecha De Estado
Contrato/Convenio Aprobacién Inicio  [Terminacién| Actual
Ciento  Cinco  (105)  Diasi 5q/,1510004 | 22/01/2024 | 05/05/2024 | Termino
Calendario

Duracion Adicional Fecha De Fecha De | Fecha De Estado
Contrato/Convenio Aprobacion Inicio Terminacion| Actual
Quince (15) Dias Calendario 03/05/2024 | 06/05/2024 | 20/05/2024 Vigente
Duracién Total Ciento Veinte (120) Dias Calendario

Soporte Presupuestal Inicial CDP N. 24-00319 del 22 de Enero de 2024

Soporte Presupuestal b\ 24.02350 del 30 de Abril de 2024.

Adicional

[Registro Presupuestal oo\ 2300143 del 22 de Enero de 2024

Adicional

Plan Anual De Adquisiciones
Inicial

Certificacién N. 736 Expedida el 22 De Enero De 2024

Plan Anual De Adquisiciones
lAdicional

Certificacion N. 2080 Del 25 Abril De 2024

Fecha De Inicio

22/01/2024

Supervisor

MARIBEL BENITEZ PEREA - SECRETARIA DE

EDUCACION

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

"1 sstemaoecestonoecauoao 0000232

f AS [I[l‘JMlE PROCESO MISIONAL [ ESCOLAR

W erentes § 1 e i

INFDRME DE E\MLU!\CION Y SEGUIMIENTO

Fecha de emision: Pagina 2 de

Cédigo:
06/06/2020 213

| PDAE-F-001 Version: 01

1.2Informacion General Operador

Numero de contrato/ Convenio |4870-23

Operador PAE ~ | UNION TEMPORAL BCA INNOVA o
Nit - 901785114-8 < =2
Representante Legal | SERGIO ENRIQUE DELGADO  CENTENO
Identificacion 91.294.543 De Bucaramanga - Santander

Teléforo 16960407

Direccisn Carrera 13 N. 51 — 74 Oficina 504 Edificio Torre Mardal

Bucaramanga - Santander

Prestacion del servicio de alimentacién escolar a
estudiantes de los establecimientos educativos del
sector educativo oficial del distrito de Barrancabermeja
Santander.

Once Mil Doscientos Ochenta Y Dos Millones Quinientos
Valor Inicial del Contrato Sesenta Y Siete Mil Quinientos Ochenta y Seis Pesos
Mcte ($11.282.567.856 COP) Incluido IVA

Seiscientos Cuatro Millones Cuatrocientos Veintitrés Mil

Objeto del Contrato

Valor Adiciona) Doscientos Setenta Y Ocho Pesos Mcte ($604.423.278)
Once Mil Mil Ochocientos Ochenta Y Seis Millones
Valor Total Novecientos Noventa Y Un Mil Ciento Treinta Y Cuatro

Pesos Mcte ($11.886.991.134)
FechaDe | FechaDe | FechaDe
Aprobacién Inicio  [Terminacion

Duracion Inicial Proyecto Estado Actual

Cincuenta Y Seis (56) Dias|
Habiles De Actividades
Académicas Del Calendario
Escolar De La Vigencia 2024
Resolucion 1576 Del 19 De| 29/12/2023 |22/01/2024 | 15/04/2024 Termino
Octubre De 2023; contados a
partir de la suscripcion del acta de
inicio, sin exceder del 31 de

diciembre de 2024.

Duracion Adicional N1 En FechaDe | FechaDe | FechaDe Eotadds Adkual
Tiempo Proyecto Aprobacion Inicio  [Terminacién ¥
Once (11) Dias Calendario ;5045004 |16/04/2024 | 30/04/2024 |  Termino
Escolar

Duracion Adicional N.2 En FechaDe Fecha De | Fecha De

Tiempo Proyecto Aprobacién | Inicio _[Terminacion —>troc Actual

Siete (07) Dias Calendario

30/04/2024 |02/05/2024 | 10/05/2024 Vigente

Escolar
Setenta Y Cuatro (74) Dias Habiles De Actividades
Académicas Del Calendario Escolar De La Vigencia
Duracién Total 2024 Resolucién 1576 Del 09 De Octubre De 2023, O

Hasta Agotar El Presupuesto Asignado Al Contrato;
Contados A partir De La Suscripcién Del Acta De Inicio,
Sin Exceder El 31 De Diciembre De 2024.

Soporte Presupuestal Inicial CDP N°. CDP N. 24-00318 del 22 de Enero de 2024

i?,?:;,‘;‘:a, Presupuestal | o \e cDP N, 24-02349 del 30 de Abril de 2024
Registro Presupuestal RP N. 23-00142 del 22 de Enero de 2024
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| Certificacion Del Plan Anual De Adquisiciones, CEPAA
Numero 737, Expedida Por La Administradora Del PAA
El 22 De Enero De 2024

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
PROGRAMAS DE ALIMENTACION xi

00

Certificacion Del Plan Anual De Adquisiciones, CEPAA
Numero 2079, Expedida Por La Administradora Del PAA
El 25 De Abril De 2024

Fecha De Inicio

22 De Enero De 2024

2. ASPECTOS ADMINISTRATIVOS (Describir las modificaciones y/o
suspensiones de las cuales haya sido objeto el contrato de Interventoria)

2.1 Modificatorios, adicionales, aclaratorios y otrosi del contrato /convenio

No

No, y
Fecha
Solicitud
Entidad

Nombre

Clausulas ylo Paragrafos modificadas

03/05/2024

Adicional En
Valor Y
Tiempo No. 01

CLAUSULA PRIMERA: ADICIONAR tiempo al contrato No.
4871-23, de QUINCE (15) DIAS CALENDARIO, a los CIENTO
CINCO (105) DIAS CALENDARIO, para un plazo total de
CIENTO VEINTE (120) DIAS CALENDARIO, contados a partir
de la fecha de inicio de ejecucién, sin exceder la vigencia
2024, CLAUSULA SEGUNDA: ADICIONAR al Contrato No.
4871-23 la suma de SESENTA Y SIETE MILLONES
TRESCIENTOS CINCUENTA Y NUEVE MIL
CUATROCIENTOS SESENTA Y CUATRO PESOS (§
67.359.464), al valor inicial de QUINIENTOS SEIS MILLONES
DIECISEIS MIL CUATROCIENTOS CUARENTA PESOS
($506.016.440,00 COP) incluye IVA, para un valor total de
QUINIENTOS  SETENTA Y TRES  MILLONES
TRESCIENTOS SETENTA Y CINCO MIL NOVECIENTOS
CUATRO PESOS ($573.375.904), segun el siguiente
presupuesto: CLAUSULA TERCERA: El valor del presente
Adicional se cancelarA con cargo al Cerificado de
Disponibilidad Presupuestal No. 24-02350 del 30 de Abril de
2024, con rubro 2.3-2201-0700-028- 200115-2.3.2.02.02.008,
concepto Servicios prestados a las empresas y servicios de
produccion, fuente financiacion RENDIMIENTOS
FINANCIEROS MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL
PROGRAMA PAE LEY 1450 DE 2011 RECURSOS DEL
BALANCE, por la suma $67.359.464 y CEPAA 2080 del 25
abril de 2024. CLAUSULA CUARTA: EL CONTRATISTA se
obliga para con el Distrito a realizar las actividades
establecidas en el contrato de consultoria No 4871-23 y en el
presente adicional en tiempo y valor. CLAUSULA QUINTA:
Que el contratista se obliga a ampliar la vigencia de las polizas
y las garantias de acuerdo al plazo adicionado. CLAUSULA
SEXTA: El Distrito verificara la ejecucién y cumplimiento de
las actividades de EL CONTRATISTA por medio de la
supervision en las mismas condiciones establecidas
inicialmente, CLAUSULA SEPTIMA: Las demas clausulas,
condiciones y términos pactados en el contrato quedan como
inicialmente fueron convenidos.

2.2 Suspension de Contratos

Fecha de Tiempode |  #del
No Acta | Suspensi FRecihla :ia Suspens| | contratoy Justificacién
én e 6n Nombre

S

u
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3. BALANCE FINANCIERO
A Continuacion, Se Rehciom el baiance fm*mmero Del Contrato De Interventoria:

3.1 Balance mensual ]
Anticipo SI |[NAA|NO X| N/A |[VALOR:[  N/A -
Relacién pagos |No » Egreso | Valor Factura | Valor Pagado Saldo
N.1 '24-04156 | $47.400.162,00 | $47.400.162,00 | $458.616.278,00
L N2 | 24-05013 |$152.731.294,00| $152.731.294,00| $305.884.984,00
N3 | _1$141.325.93000f | $164.559.054,00 |
Valor Valor Total Valor por
Yalor Contrato Adicional Contratado Valor ejecutado Ejecu':ar
$506.016.440,00 $506.016.440,00| $47.400.162,00 | $525.975.742

$152.731.294,00| $373.224.448
$141.325.930,00|$231.918.518
$67.359.464 | $573.375.904 |$149.416.833,00]$82.501.685

Anexo No 1 Factura electronica de venta No. AVOIl 248
Anexo No 2 Matriz de Presupuesto Mes periodo referente del 01 al 30 De Abril de
2024.

El balance mensual corresponde a 30 dias de ejecucion, comprendido entre el
01 al 30 de Abril de 2024, el acumulado periédico es de 100 dias segun el
calendario, es decir que se ha ejecutado el 83,33% del contrato, conforme a la
adicion en valor y tiempo N.1, de Quince (15) dias calendario, para un plazo
total de CIENTO VEINTE (120) DIAS CALENDARIO, Contados a partir de la
fecha de inicio.

El 03 de Mayo de 2024 se realizé Adicional En Valor Tiempo N.1 al Contrato No.
4871-23 Modificando las siguientes clausulas:

CLAUSULA PRIMERA: ADICIONAR tiempo al contrato No. 4871-23, de QUINCE
(15) DIAS CALENDARIO, a los CIENTO CINCO (105) DIAS CALENDARIO, para
un plazo total de CIENTO VEINTE (120) DIAS CALENDARIO, contados a partir de
la fecha de inicio de ejecucién, sin exceder la vigencia 2024. CLAUSULA
SEGUNDA: ADICIONAR al Contrato No. 4871-23 la suma de SESENTA Y SIETE
MILLONES TRESCIENTOS CINCUENTA Y NUEVE MIL CUATROCIENTOS
SESENTA Y CUATRO PESOS ($ 67.359.464), al valor inicial de QUINIENTOS
SEIS MILLONES DIECISEIS MIL CUATROCIENTOS CUARENTA PESOS
($506.016.440,00 COP) incluye IVA, para un valor total de QUINIENTOS SETENTA
Y TRES MILLONES TRESCIENTOS SETENTA Y CINCO MIL NOVECIENTOS
CUATRO PESOS ($573.375.904), segln el siguiente presupuesto:
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INTERVENTORIA TECNIC A, ADMIN
STRATIVA, FINANGIERA ¥ LEGAL AL SERVICIO DE PRESTAGION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTE 8 DE LOS ESTABLECIMIENTOS EDUGATIVOS OFICIALES DEL DISTRITO DE
BARRANCABERMEIA, BANTANDER

PRESUPUESTO OFICIAL
2024
mm DESCRIPG_IbN UNIDAD | CANT. | DEDIC | DIAS FM TARIFA TOTAL
1 PERSONAL
1.1 | PERSONAL DIRECTIVO Y RESIDENTE o S
111 | Duector do Intervelona Mp_._ ] ﬂ-ﬂ 15 161 § 222009200 $ 3,141 458 00
112 |Coordinadar tecnioo de interventana Mes | 100 | 15 | 161 | 8 12560000 § 358125000
11N | Imterventor Financerco Meos \ 0,50 15 191 | 8§ 13848900 3 1587 855 00
SUBTOTAL PERSONAL s 8.748.573,00
1.2 |PERSONAL TECNICO
121 | Profesona de apoyo - Nutnicionista Mos 1 0.50 15 191 § 130 (00 00 3 1.862 250.00
12} | Profesional de apoyo - Abagado hMes i 0,50 15 191 | § 13000000 3 1,842 250,00
123 | Protessonal microbwkogia - microbmskoga Mes [ 0.50 18 161 | § 13000000 s 1.862 250 00
Inspactor de campo - ingensero de
124 . ag I. nuiriclonista o Mos a9 1,00 15 191 | § 100000.00 $ 2578500000
microbldlogo
125 | Profesional de apoyo - profesional SST has 1 0.50 15 161 | § 13000000 $ 1,852 250 60
SUBTOTAL $ 3123400000
1.3 |PERSONAL ADMINISTRATIVO
131 |awabar agminstratve Mes 2 1.00 15 191 | § 6560000 $ 3.758 88000
SUBTOTAL $ 3.758.830.00
(1) SUB TOTAL PERSONAL § 45.719.45300
ITEM DESCRIPCION MODELO | UNIDAD | CANT. | DIAS TARIFA TOTAL
2 | GASTOS OPERACIONALES
Alquiler de wehiculos Campero, Pick-Up.| 2018-
211 c c o similar.{>2000)5/Mes 2021 Unidad 1,00 10 § 32534700 s 325347000
212 | Amends aé ahana Unidad | 1.00 15 § E9.218.00 $ 1.038.270.00
2.1.2 | Pago de servicios publicos Unidad | 1,00 15 § 4514300 $ 677.145.00
21,3 | Alguiler de pquipos y muebliss deé oficing. Unidad | 1.00 15 § 5314700 $ 797.205.00
{2)SUBTOTAL GASTOS OPERACIONALES 4 5.766.0%0,00

3 ESTUDIOS, ANALISIS, PRUEBAS DE SOPORTE Y EQUIPOS DE TOMA DE MUESTRAS

Anahisis microbioldgioo segun noma
INVIMA para alimenios (Bebida lactea yio Unidad 3 9208839 |6 =

3aa Yogurt, Avena, leche entera y/o
saborizada)
31,2 | Andlisis microblolégico panificados Unidad 5 9206339 |§ .
313 x‘:::“ wicrobiciegicn duices. fmos Unidad s 9206839 |
3,14 | Anahss micoliclogico superficies Unidad 5 9:06839 |§ -
3,16 | Andlss microbiokdgico ambientes Unidad s  9r068.39 | S
12 g:usls MICROBIOLOGICOS PARA s 920683 |
3,21 | Analiis miciobldogico del agua Unidad $ 9206839 | §
Analisis miciobiclogico camicos, pollo, 9206839 | &
322 | cordo, pescada Liniciad $
3,23 | Analsis microbiciogico huevo y leguminosa Unidad S 9206839 |5
3,2,4 | Analisis microblalogicos para ensaladas Unidad s 9206839 |5
3,2,6 | Analisis miciobiclogico para jugos Unidad § 9206839 |
32,6 | Analisis micicbidogico » panficados Unidad 4 92088239 | §

Analiss riciotiiogico del ambieites Unidad § 920683 |5
(Restarurante escolar)
Anahsrs niicladogico dul supedicles

aar

3,28 | (Manos Manpulador y slementos para Unidad § 0206809 |5
cortar alimentos)
Ananss miciobidogicos -amblentes s saoenis |
329 (Lexdugas y lurgones) . Unidad
T feimigippmsn fnericies Unidad s ezcenss | §
ANALISIS MICROBIOLOGICOS PARA s
33 | cENTRO DE PRODUCGION - CCT
3,3,1 | Analisis miciobiclogico del agua Unidad § 9206833 |6
Analisis microbidogico canicos, pollo, ad s 9206839 |3 5
332 | cqrdo. pescado Unid
3,3,3 | Anaiisis micioblclogico huewvo y leguminosa Unidad § 9206839 |5
33,4 | Analisis mictoblologicos para ensaladas Unidad $ 9206833 |§ -
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335 | Anakss microbichogin para fugos Unwiad s oroend |
338 m:,u P e e Unatad 5 aroesy |
Anakss microlnaiagco 0 superticies
AAT | (Manos Manpuiacor y elementos para Unmad s 9106839 |
Ot almentos |
138 m';‘;m“ Supericies Unidad s 9zoesn |
339 |Aoese v, ey Unidad s orosam |
(NSUBTOTAL ESTUDIOS, ANALISIS, PRUEBAS DE SOPORTE Y EQUIPOS DE TOMA s
DE MUESTRAS

(4)=(1)*{2)#{3) SUBTOTAL § 5150554300

(5) DEDUCCIONES Y CONTRIBUCIONES | 9,90% §  5.099.049.00

(6)=(4)+(5) SUBTOTAL $  56.604.592,00

Al 19,00% $  10.754.872,00

PRESUPUESTO OFICIAL S 67.359 464,00

CLAUSULA TERCERA: El valor del presente Adicional se cancelara con cargo al
Certificado de Disponibilidad Presupuestal No. 24-02350 del 30 de Abril de 2024,
con rubro 2.3-2201-0700-028- 200115-2.3.2.02.02.008, concepto Servicios
prestados a las empresas y servicios de produccion, fuente financiacion
RENDIMIENTOS FINANCIEROS MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL
PROGRAMA PAE LEY 1450 DE 2011 RECURSOS DEL BALANCE, por la suma
$67.359.464 y CEPAA 2080 del 25 abril de 2024. CLAUSULA CUARTA: EL
CONTRATISTA se obliga para con el Distrito a realizar las actividades establecidas
en el contrato de consultoria No 4871-23 y en el presente adicional en tiempo y
valor. CLAUSULA QUINTA: Que el contratista se obliga a ampliar la vigencia de
las pélizas y las garantias de acuerdo al plazo adicionado. CLAUSULA SEXTA: El
Distrito verificara la ejecucién y cumplimiento de las actividades de EL
CONTRATISTA por medio de la supervisibn en las mismas condiciones
establecidas inicialmente. CLAUSULA SEPTIMA: Las deméas clausulas,
condiciones y términos pactados en el contrato quedan como inicialmente fueron

convenidos.

4. AVANCE FiSICO DEL CONTRATO
4.1 Namero de dias lectivos

Total, dias 30 DIAS CALENDARIO ejecutados durante el periodo del 01 al 30
calendario: de abril de 2024.
CALENDARIO
ABRIL 2024

L M M J \Y S D
1 2 3 4 5 6 7
8 9 10 | 11 12 13 | 14
1571516 <= 17:41%18 19 | 20 | 21
22| 23 | 24 | 25 | 26 | 27 | 28

Convenciones:
Dias Calendario
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4.2 Acciones especiales
Accién 1: \_fisitas_ a sedes educativas para verificar el cumplimiento de los
lineamientos y del contrato 4870-23
Aveikn D Visitas al centro de produccién de alimento para la modalidad comida
_ caliente transportada.
Acciodn 3. Visitas administrativa y técnicas a bodega.
Accion 4. Revisién de certificados y planillas de entrega
Accién 5. Eualuapién organoléptica de los menus que componente la racién
industrializada.
Aprobacion de los ciclos de menls, analisis quimico y nutricional y
Accion 6. listas de intercambio modalidad JM/JT, almuerzo y racién
industrializada.
Accién 7. Verificacion y validacién de productos alimentarios para Rl y RPS
Accidn 8. Revision de fichas técnicas Rl y RPS
'z Revision de los Intercambios de los productos que conforman las
Accion 9. ; A Tz s
Racion Industrializada y Racion Preparada en sitio.
oz Acompafiamiento y toma de muestra microbiologicas en el marco de
Accion 10. : :
la ejecucion del contrato.
~ — : n
Accién 11. St_agmrmeptc_; a los resultados obtenidos Ien la toma de muestra
microbioldgicos.

*Diligenciar segun el nimero de acciones especiales realizadas durante el periodo
del informe presentado

' 5.1 Consolidado de Verificacion

5.1.1 Namero De Visitas Realizadas

»

Modalidad No Visitas

Modalidad Almuerzo preparado en sitio 16
Modalidad Complemento alimentario preparado en 26
sitio
Modalidad Industrializada 76
Bodegas Operador 4
Otro ¢ Cual? Centro de produccién de Alimentos 5

TOTAL 101

Resumen del consolidado de visitas

Acumulado de
A: ;‘ m::;io visitas con
Tipo de visita porcentajes
raale::::s al entre 65% y-
89,9%

Modalidad Almuerzo preparado en sitio 46 1 24 21
Modalidad Complemento alimentario 80 1 26 53
preparado en sitio
Modalidad Industrializada 369" 29 162 77
Admlmstraﬁya - Bodegas 13 0 5 8
Almacenamiento
Otro ¢4, Cual? Centro de produccién de 10* 0 1 1
Alimentos

*El dia 22 de enero dio inicio la prestacion del servicio de alimentacion escolar en el _Distrito
y desde ese dia hasta el 24 el equipo de Inspectores de Campo realizé visitas de
acompanamiento (24 visitas) a las diferentes sedes educativas para verificar el inicio y
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entrega del complemento alimentario Racién Industrializada, a partir del 25 de enero
comenzo a realizar visitas técnicas las cuales arrojaron porcentajes de cumplimiento.

** Algunas visitas realizadas al centro de produccion de alimentos no se les asigna
porcentaje.

El Contratista en su propuesta econdmica ofrece alternativas para la prestacién del Servicio
de Alimentacién Escolar en el Distrito de Barrancabermeja, una vez analizada la situacién
y en atencién a las disposiciones establecidas en la Resolucion No 0335 de 2021,
(Lineamientos técnicos administrativos del PAE-MEN), con las diferentes modalidades de
atenciéon alli planteadas, esto es, Racion preparada en sitio complemento JM/JT,
complemento JMAJT, Almuerzo, Racion Industrializada, Comida Caliente Transportada
(Almuerzo).

Por lo anterior, la Entidad Territorial con su equipo de trabajo define la prestacion del
servicio con las modalidades antes mencionadas y suscribe contrato No 4870-23 como se
detalla a continuacion:

ITEM DESCRIPCION UNIDAD CANTIDAD | TIEMPO (DIAS) VALOR TOTAL

SERVICIO DE ALIMENTACION
ESCOLAR A ESTUDIANTES DEL
1 SECTOR EDUCATIVO OFICIAL GLOBAL 1 56 $11.282.567.856
DEL DISTRITO DE
BARRANCABERMEJA -
SANTANDER

Que el dia 29 de diciembre de 2023, UNION TEMPORAL BCA INNOVA, suscribié con el
Distrito de Barrancabermeja el contrato N° 4870-23 cuyas condiciones se estan en las
especificaciones técnicas:

CANTIDAD TIEMPO | VALOR
ITEM MODALIDAD UNIDAD TOTAL VALOR TOTAL
Urbano | Rural (D1AS) | UNITARIO

OPERACION PROGRAMA
AUMENTACION ESCOLAR
COMPLEMENTO ALUIMENTARIO AM/PM-
RACION PREPARADA EN SITIO

COMPLEMENTO AUMENTARIO JORNADA
AM/PM RACION INDUSTRIALIZADA

COMPLEMENTO ALUMENTARIO RACION
PREPARADA EN SITIO -COMPLEMENTO
13| L UMUERZO REGULAR Y ALMUERZO THPO RACION 3655 | 1.275 | 4.930 56 $6.680 $ 1.844.214.400
JORNADA UNICA.
COMPLEMENTO ALIMENTARIO
ALMUERZO REGULAR Y ALMUERZO TIPO
1.4 | JORNADA UNICA: RACION FREPARADA RACION 1.856 3 1.856 56 $6.801 $ 706.868.736
EN SITIO COMIDA CALIENTE

TRANSPORTADA

11 RACION 6909 | 1.607 | B.516 56 $4.970 $2.370.173.120

1,

~

RACION 18.245 | 3.310 | 21.555 56 $5.270 $6.361.311.600

COSTO TOTAL 30.665 | 6.192 | 36.857 $11.282.567.856

COSTOTOTAL $11.282.562.856

La prestacion del servicio del 01 al 30 de abril del 2024, se describe a continuacion:

-Racién Industrializada se entrega conforme a lo establecido por la resolucién N°. 0335 de
2021, en su anexo técnico de Alimentacién saludable y sostenible en el PAE articulo 4.1.3,, la

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

W)

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
ASDELY PROGRAMAS DE ALIMENTACION
J g 2 Hs'lllE . | PROCESOMISIONAL | SSCOLAR
INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO
Cédigo: Versién: 01 | Focha de emisién: paginasde | 0003239
— | PDAEF.001 | TOPON T | osiosr2020 | 213
Racion Industrializada contiene alimentos no procesados (frutas) y alimentos procesados
(Lechey productos lacteos, Derivado del Cereal y Dulce) para consumo dias calendario escolar
y esta compuesta de la siguiente manera
MINUTA PATRON RACION INDUSTRIALIZADA:
Component Grupo de alimentos Frecuencl Rango de pesos segun alimento del ciclo de mends
e a Nivel Nivel Nivel Nivel media y
preescola = primaria primaria  secund ciclo
r grados: grados: aria compleme
1ro, 2do dtoy ntario
y 3ro 5to
Leche y Grupo lll. Leche y Todos Bebid Bebi Beb Be Bebida
product productos licteos los | a da ida bid 200
os dias | 180 200 | 200 a em3
lacteos cm3 cm3 cm3 200
i : ; cm
3
15¢ 209 25 35 459
{ques | (ques g a (queso
| oen oen (qu (qu en
| caso caso | eso eso caso
| de de | en en | de
i sumi sumi | cas cas suminis
f nistra | nistra | o [} trarla)
| rlo) | rlo) | de | de
I ! sum | su
| ! inist min
! : | ! rarl istr
| i ! o) arlo
Cereal Grupo I. | Todos | 12g- | 12g- | 24 32 32¢g-
acompa Cereales, raices, | los | 409 - -60 | g- | g- i20g
fante tubérculos y | dias | g 70 95
platanos : (deriva | i q | g
dos de | | i |
. o | cereay |
Frutas Grupo Il Frutas y | 3 Mini | Mini Mini | Min Minimo
verduras | veces | mo | mo mo | imo | 120g
! por | 100g | 100g | 120 120 |
i seman | | ! g g |
a | ; !
| (fruta) i | : | | |
Postre Grupo IV. Carnes, 2 | 12g- 12g | 1 13 13g-
huevos, veces 409 -40 ! g- a- 50g
leguminosas por | | 9 | 50 50
secas, frutos seman | | g g
secos y semillas | a ! | i
Grupo VI, (frutos | [
Azicares i secos | ; | i
BN | |
semilla
50
azicar |
es) | |
Resolu [
cién |
0335 de |
2021 |
Respecto a los menus ejecutados para el complemento racién industrializada se adjuntan la
minuta de aprobada para las semanas de atencion comprendidas entre el 01 al 30 de abril del
2024:
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LACTEOS dee VERELTAT A T ] LA b DA LARA Pt
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FRUTA 1008 30g FRUTA OE COSECHA | FRAUTA DE COSECHA " FruTA CE cosECHA
et — BEEATAILD DF CARTRRA SCAD
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CEREAL VAINILLA BOCADILLO CHOCOLATE coco TOSTARICA |
Ta | aamg FRUTA DE COSECHA. | FRUTADE COSECHA | FRUTA DE COSECHA
v ¥ | BOCADILLO D8 SG
| Tee3g S LA
SEMANA He. 4
COMPONENTES | fuve st seavon MENU No. 18 MENU Ko, 17 MENU No. 18 MENU Na. 18 MENU Mo. 20
[ ThasmT, LIS ENTER LTI AL T LEGHE WTRAATS LECHE N TR LT ST
LACTEDS s, T A AT s e e Y TEAPERATUAA AT T} LG e
voa W G voa R R ek SERATE
[pERIVADG DE GALLETA VARIEDADES GALLETA WARIECADES
vy 1281209 MANTECADA PANCON MANTEQUILLA ARCOMIE PAN LECHE ESPECIAL 'SABOR A COCT
[FRuTA 100 a 1200 FRUTA DE COSECHA | FRUTADE COSECHA | FRUTA DE COSECHA
{sTUCARES ¥ BOCADILLO DE.
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NOMBRE NUTRICIONISTA - GIETIS TA QUE ELABORA LA PLANEACION CICLO DE MENUS ADFIANA GALEAND
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i | F L FROFESIDHAL MHND 03981

Racién preparada en sitio: se entrega conforme a lo establecido en la resolucién N°.0335 de
2021, en su anexo técnico de Alimentacion saludable y sostenible en el PAE articulo 4.1.1; la
Racién preparada en sitio de acuerdo con las modalidades de atencién puede ser
complemento tipo almuerzo o complemento tipo AM/PM estas se adjudican de acuerdo al tipo
de jornada matriculada en el SIMAT y estas raciones son para su consumo en los dias del

calendario escolar y esta compuesta de la siguiente manera:

Minuta Patréon de consumo semanal para el complemento alimentario jornada

mafanaltarde -CAJM/JT-, Modalidad de atencién preparada en sitio.

Rango de pesos segin alimento del ciclo de menis
(porcidn servida)

Nive
| Nive
Comp Frec prim !
Grupo de aria ri di
t prim mediay
““:" alimentos ua: e Nivel grad aria Nivel ciclo
prees secun
colar O grad daria complam
1ro, 0s: entario
2do dtoy
y Sto
3ro
Grupo .
p‘-f;‘-‘j‘:ﬁm y 200 200
sy 30'1'3 cm? cm?d 220
cm (mit (mit 3 3
Bebid Otros Todo (mita ad ad (;T:ad 2‘2“1:&:::
a con alimentos para $ios d agu agu agua agua -
leche la preparacién dine agua & = A= - mitad
de las bebidas ke '“‘I’“ rn‘lih mitad leche)
como cereales | leche)
0 frutas o eche) lech lech
te o ) e)
panela.
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Y o U . e
Grupo n
Leche
productos
Alime lacteos o 3
::‘gle ic {C;;urs:s N "':Z‘:’ 16g- Etleg ?_Esg 409 - 459 -
o huevos, sema §0g P o 105 g 135¢g
lequminosas ne
secas, frutos
secos y
e semillas
rea Grupo |
Todo 21g
Iamm :3;;:!&3. s los 14g- 1“2 - 289~ 289~
pafan tubéreulos  y dias 459 0 106 1069 1559
te platanos g
2
veces Mini Mini
Eruta Grupo Il. Fruta por Minim mo mo ’:l:;? Minimo
y verduras sema o80g 110 110 135¢g
na g g 9
(fruta)
< Todo
Azuca Grupo V1.
res Azicares zi'::
Todo
Grasa Grupo V.
s Grasas ‘:’1:::
150 150
ua apta 150 200
Agua :gra dp! ‘n:;:o cm3 - cm? cm? cm?3 - 200cm3 -
consumo sdi 5 180 s ) 220 220 cm?
as 180 180 3
humano em3 g cm3 cm
Resolucion 0335 de 2021

Para el caso de los menus ejecutados, se adjuntan los elaborados en las semanas de atencién
comprendidos entre el 01 al 30 de abril del 2024, de la modalidad complemento alimentario
JMUJT:

mﬁ
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Minuta Patrén de consumo semanal para ol complomento alimontario Almuorzo,
Modalidad de atencién proparada en sitio y comida eallante tranaportada.

Rango da pasoa segun alimento del clclo de mants (porcion sarvida)

pvel Nivel
~ Grupo prima |
C prima
p:\: de Frecua Nivel ::'" fla Mivael m:l': :: ¥
e aliment nein Meost {4 o rado socuntl b m‘p('mon
= - | : = ona tarlo
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e Bta
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- ﬁilrupu (huevo 15g 249 60 g 75g g
: )
Leche 5
:rod i veces
fos o semen
o = 8
(legum
gmpo Inosas
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:': rdu verdur (verdu S
as
calien ras)
te
Grupo
Bebid ﬂm,, T?:: 1 200 200 200 200 3
a ve,dury dias em3 cm? em3 em? 2peem
as (fruta)
13g 13g
13 g (sl (si se (sise ;
se utiliza utiliza 15593(5'
utiliza leche leche utiliza
leche en an leche en 159 (si se
Lecha Grupo en polvo) polvo) poivo) - utiliza leche
1. 3 polvo) - -100 - 100 120 ml en polvo) -
:rodu Leche veces 100 ml ml (sl ml (si (sise 120 mi (si
66 y por (si se se se utiliza se utiliza
Hires produc seman utiliza utiliza utiliza tochs ~ leche
5 tos a leche leche leche liquida) Ilqunda)_-_ 45
lacteos liquida) liquida liquida _"‘35 g (si utiliza
-104 )-12 )- 30 tsig queso)
(sf g (si 9 (si utiiza
utiliza utiliza utiliza queso)
queso) queso qu&;so
. oo Todos
ares gﬁcar dI?: 5
Gru Todos
i V. a los
o Grasas dias
Agua
apta 150 180 180 200
parael Todos cm? - cm? - cm3 - cm3 - 200 cm? -
e ?:s X ;?:s b 200 200 220 220 em3
human cm3 'BI’TI3 l:l'l'l3 Cl‘l'l3
[+]
Resolucion No 0335 del 2021.
Para el caso de los menus ejecutados, se adjunta los menus del 01 al 30 de abril del 20?4.
para el complemento alimentario Almuerzo, Modalidad de atencién preparada en sitio y comida
caliente transportada.
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Dentro de la ejecucion del contrato 4870-23, el dia 22 de enero del 2024 se inicié la prestacién
del Servicio en el Distrito de Barrancabermeja, para la atencién de los estudiantes focalizados
en la estrategia PAE en las 106 sedes educativas del Distrito.

Focalizacion para la entrega del Programa se hace con respeto a lo registrado en el Sistema
Integrado de Matricula, SIMAT con actualizaciones segtin lo requerido por la Entidad Territorial
y/o mensual.

La Entidad Territorial suscribi6 contrato de Interventoria para ejercer la verificacion y
cumplimento a la prestacién del Servicio de alimentacién Escolar en el Distrito de
Barrancabermeja con objeto INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA. FINANCIERA
Y LEGAL AL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A ESTUDIANTES DEL SECTOR
EDUCATIVO OFICIAL DEL DISTRITO DE BARRANCABERMEJA- SANTANDER.

El periodo reportado corresponde a lo determinado en la clausula Octava forma de pago del
contrato de interventoria, en el desarrollo de actividades durante el periodo comprendido entre
01 al 30 de abril, para un total de 30 dias calendario.

Entre las actividades desarrolladas bajo el contrato durante el periodo comprendido entre 01 al
30 de abril de 2024, es visitas administrativas y técnicas a la bodega, visitas a sedes educativas
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y actividades propias para dar inicio la verificacion de la prestacion del programa de
alimentacién escolar.

Las siguientes son las actividades:

En el presente informe técnico se realiza una descripcién de las actividades realizadas entre
01 al 30 de abril de 2024:

1. VISITAS A SEDES EDUCATIVAS ENTREGAS 01 AL 30 DE ABRIL DEL 2024

Durante las visitas realizas por el equipo de profesionales de la interventoria a las sedes
ed‘ucativas, se evaluaron los items descritos en el formato de visita PDAE-F-017, se tomaron
evidencias fotograficas al finalizar cada semana de entregas se redacté los planes de mejora
de acuerdo con las no conformidades evidenciadas durante las visitas a las sedes educativas.

A continuacién, se relacionan las sedes educativas visitadas por parte de la interventoria
durante el presente periodo (01 al 30 de Abril del 2024), la informacién suministrada de las
sedes educativas es segun modalidad y cobertura evaluada:

Cuadro 1: Total de visitas realizadas por el equipo técnico de la interventoria en el periodo del
01 al 30 de Abril del 2024 seguin su area.

TOTAL DE SEDES EDUCATIVAS VISITADAS PERIODO DEL
01 AL 30 DE ABRIL

URBANAS 70
RURALES 48
TOTAL 118

Cuadro 2: Cronograma visita técnicas realizadas en el periodo comprendido entre el periodo
01 al 30 de abril de 2024.

INSTITUCION :
FECHA EDUCATIVA SEDE MODALIDAD | AREA RACIONES
CAMILO TORRES EDUARDO
1/04/2024 RESTREPO SANTOS CAJMNT PS URBANO | 344
EL-
1/04/2024 EL CASTILLO CINCUENTENARI | CAJMMT PS URBANO | 183
0
TECNICO SUPERIOR DE
1/04/2024 COMERCIO SANTA ISABEL CAJMNT RI URBANO | 246

1/04/2024 VEINTISEIS DE MARZO | LA ESPERANZA | CAJMAT RI URBANO | 323

TECNICO EN

10412024 | COMUNICACIONES FERMIN AMAYA |CAJMUTPS  |URBANO |178
BARRANCABERMEJA
TECNICO SUPERIOR

10412024 [ il o SANTA ANA CAJMITRI  [URBANO |377

1/0412024 | C'UDADELA EDUCATIVA |LA

DEL MAGDALENA MEDIO | INDEPENDENCIA | CAJMATRI | URBANO | 400
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TECNICO SUPE o
VY2024 iNpusTRIAL T TOR  [SANTACECIUA  |cAmTRI | urBANG | 432
CAMLOTORRES  |mEsmwDRO | el
21041202
*  |RESTREPO GALVIS GALVIS | CAMUTRI | URBANO | 359
SAN E lesmiiies  boo
210412024 CHugS;fEL DE BERLINALTO  |CAMNTPS  |RURAL |22
I EeE— |
2/04/2024 LOS LAURELES TIERRADENTRO | CAJMAT R RURAL |30
SAN RAFAEL DE
20472024 | SN RAR CAMPO GALAN  |CAIMUTPS  |RURAL | 124
BLANCA DURAN DE OFICIAL EL
2042024 | BLANCA CENTRE CAIMUTRI  |RURAL |es4
SAN MARCOS EL
20472024 | SAN MAT PRINCIPAL CAIMUTRI  |RURAL |551
DIEGO HERNANDEZ DE | CAMINOS DE SAN
20412024 | AECOHE el CAIMUTPS | URBANO | 300
CAMILO TORRES JOSE
304r2024 | CAULO TO PRUDENCIO CAIMITPS | URBANO 161
PADILLA
3/04/2024 | PUEBLO REGAO CAMPO 23 CAAJU RURAL |38
MESETA DE SAN
304r2024 | MESETA CAMPO 25 CAIMUTRI  |RURAL |10
3/04/2024 | LOS LAURELES PRINCIPAL CAAJU RURAL |52
TECNICO SUPERIOR | SAN JOSE DE
042024 [ [ECNCO S PROVIVIENDA  |CAIMUTPS  [URBANO [295
CIUDADELA EDUCATIVA
4024 | E AL ENA et | PRINCIPAL CAAJU URBANO | 417
AGROPECUARIO LA ZARZAL LAY Y
34024 | ROROFEC EABTAIS CAIMUTRI  |RURAL |21
NORMAL SUPERIOR
410412024 | AORMAL S PRINCIPAL CAAJU URBANO | 240
JUAN FRANCISCO
410412024 | gon R AMILO | MEGACOLEGIO | caAlu URBANO | 1337
TECNICO EN
4/04/12024 | COMUNICACIONES BUENOS AIRES |CAJMUTRI  |URBANO |76
BARRANCABERMEJA
MESETA DE SAN PUERTA
anoar024 | ETA 5oy A CAIMUTRI  |RURAL |32
4i4r2024 | DGO HERNANDEZDE | oy o CAAU URBANO | 1041
TECNICO SUPERIOR DE
si4r024 | (EEHICO S LARA PARADA  |CAIMUTPS  |URBANO | 110
TECNICO SUPERIOR
5042024 |\ S0 SU EL CHICO CAIMUTPS  |URBANO |248
SAN MARCOS EL g
510412024 | PAAMAS CAMPO GALA  |CAJMWTRI  |RURAL |42
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510472024 | CAMILO TORRES ANTONIO
RESTREPO NARIRO CAIMITRI | URBANO | 262
8/04/2 CAMILO TORRES
024 | RESTREPO MI GRANJITA CAIMITRI | URBANO | 480
I_______‘——-—-—- S ——— -
TECNICO SUPERIOR DE
8042024 |\ oERCIO PRINCIPAL CAIMUTRI | URBANO |511
JOSE PRUDENCIO CENTRAL
8/04/2024 PADILLA INTEGRADA CAIJMUT RI URBANO | 598
TECNICO SUPERIOR MARY
B/04/2024 INDUSTRIAL VILLAMIZAR CAIJMUT RI URBANO | 410
CIUDADELA EDUCATIVA
810412024 | Be " 1AGDALENA MEDIO | NUEVA GRANADA | CAJMATRI | URBANO | 550
DIEGO HERNANDEZ DE
8/04/2024 GALLEGO LA FLORESTA CAJMIJT RI URBANO | 315
8/04/2024 JOSE ANTONIO GALAN PRINCIPAL CAJMMT RI URBANO | 770
NORMAL SUPERIOR
M42024 | ool nE PRINCIPAL CAIMUTRI  |URBANO | 1059
9/04/2024 | PUEBLO REGAO CAMPO 14 CAIMWTRI  |RURAL |42
9/04/2024  |LOS LAURELES CAMPO 6 CAMMUTRI  [RURAL |49
TECNICO SUPERIOR
90412024 |\ oo PRINCIPAL CAIMUTRI  |URBANO | 1293
SAN MARCOS EL
on0ar2024 | PR ASTILLEROS CAIMWTRI  |RURAL |26
MESETA DE SAN
01042024 | paoet LA MARIA CAMUTRI  |RURAL |21
9/04/2024 | LOS LAURELES CAMPO 38 CAJMUTRI  [RURAL |42
CAMILO TORRES
100042024 | oo e o0 PRINCIPAL CAAJU URBANO | 306
10/04/2024 | PUEBLO REGAO CAMPO 16 CAJMUTPS  |RURAL |134
TECNICO EN
10/04/2024 | COMUNICACIONES PRINCIPAL CAJMUTRI  |URBANO |496
BARRANCABERMEJA
DIEGO HERNANDEZ DE
1000412024 | o e PRINCIPAL CAAJU URBANO | 1041
10/04/2024 [LOS LAURELES CAMPO 45 CAJMMUTRI  [RURAL |37
11/04/2024 | PUEBLO REGAO QUEMADERO  |CAJMNTPS |RURAL |83
TECNICO SUPERIOR DE
111042024 | comeeo S LA LIBERTAD CAJMJTPS  |URBANO 106
11/04/2024 |LOS LAURELES LA FOREST CAAJU RURAL |123
11042024 |pIANCADURANDE - f ooy oipn CAAJU RURAL [387
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1110472024 Eﬁ“ﬁﬁé‘g}ﬁfggg’a{;& EL CAMPESTRE |CAJMWTRI | URBANO | 406
11/04/2024 gf&géﬁ%a OE LA P_AZ— CAMUTRI | URBANO |345
1110472024 gég}‘h‘%;gf‘“sl MARIACANO  [CAJMWTRI  |URBANO |17
120042024 | {ECHICO SUPERIOR DE | 5 g e CAJMITRI | URBANO |288
1210412024 | RSROP s LA GLORIA CAJMUTRI  |RURAL |24
12/0412024 ggg}lh%ggmes ph CAMMUTRI  |URBANO |445
1Sz, |CAMALO TORRES PRINGIPAL CAJMUTRI | URBANO |249
15/04/2024 | LOS LAURELES TIERRADENTRO |CAJMUTRI  |RURAL |28
15/04/2024 EE’ESEEE’ZE.?,L’,EQL‘S% FEYALEGRIA  |CAJMUTRI  |URBANO |682
1500422024 | pooc PRUDENCIO PRINCIPAL CAMITRI | URBANO |817
150422024 | FECNICO SUPERIOR | g pn AN CAMMUTRI  |URBANO |378
1omaros, | 2T ECUARIO LA RECTRERa SE ICAMUTRI  |RURAL |22
1600472024 | CANILE TERRES EmLAUANMETA | CAMUTRI  |URBANO [381
1aapans | IEREIADEGAN SAN LUIS CAIMUTRI  |RURAL |12
16/0412024 | ShY RAPAEL DE BERLINALTO  |CAJMWTPS  |RURAL |24
16/04/2024 | LOS LAURELES PRINCIPAL CAIMUTPS  |RURAL |298
S04 | | HE=RBTA DE AN RANCHO J5 CAIMUTRI  |RURAL [15
1610412024 | PFpl WORCOS EL PENJAMO CAIMUTRI  |RURAL |48
1804004 | IEEIEEE DOPERIOR . [ BNTOMIA CAIMUTRI | URBANO |579
1710412024 | NECTA DF SAN ELPOBLADO  |CAIMAUTRI  [RURAL |30
17/0472024 | VEINTISEIS DE MARZO | EL ALCAZAR CAIMAUTRI  |URBANO | 380
17/04/2024 Iﬁg&‘;‘;&fﬁpemoa DENERAL CAJMUTPS  |URBANO |211
17/04/2024 ff:lNr;iT%Rcos EL PRINCIPAL CAMMUTRI  |RURAL |554
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MESETA DE SAN N e
1700412024 | o AFAEL PEROLES CAIMTRI  |RURAL |30
CAMILOTORRES |0 . | . | |
10042024 | SAMILO TO MIGRANJTA  [CAJMTRI | URBANO | 219
e —— T N TTE | Y = i |
10/04/2024 | VEINTISEIS DE MARZO LA ESPERANZA |[CAIMITRI | URBANG | 316
220472024 | CAMILO TORRES ALEJANDRO
2024 | ResTREPO GALVIS GALVIS  |CAMUTRI [URBANO | 354
22/0472024 | EL CASTILLO PRINCIPAL CAIMUTPS | URBANO | 357
22/04/2024 | VEINTISEIS DE MARZO | PRINGIPAL CAAJU URBANO | 166
22/04/2024 | JHON F KENNEDY PRINCIPAL CAAJU URBANO | 305
22/04/2024 ,Thfglj‘s'gglf‘dpm'o“ PRINCIPAL CAJMUTRI | URBANO | 1203
2210412024 ggnﬁgébﬁfgﬁfaggﬁo PRINCIPAL CAIMUTPS | URBANO | 950
DIEGO HERNANDEZ DE | CAMINOS DE SAN
2210412024 | QECOHE gt CAMUTPS | URBANO | 401
230412024 ggg#%;gnﬁes PRINCIPAL CAJMIUTRI | URBANO | 575
230412024 | EL CASTILLO LAS NIEVES CAIMIJTRI | URBANO | 277
TECNICO EN
23/04/2024 | COMUNICACIONES PRINGIPAL CAAJU URBANO | 125
BARRANCABERMEJA
TECNICO SUPERIOR DE | SAN JOSE DE
23042024 | (SCHICO ® PROVIVIENDA | CAIMUTPS | URBANO | 204
CIUDADELA EDUCATIVA |JORGE ELIECER
aiigs | R el [ CAJMUTRI | URBANO |488
TECNICO SUPERIOR
23/04/2024 INDUSTRIAL SANTA. CECILIA CAJMAT RI URBANO | 429
MESETA DE SAN
24/0412024 | ooy CANO GUARUMOQ | CAJMMT RI RURAL |50
MESETA DE SAN
2410412024 | ST LA UNION CAIMUTPS  |RURAL |39
MESETA DE SAN SAN JOSE DE
2410412024 | MESET? DA JORE bt CAIMUTRI  |RURAL |33
MESETA DE SAN
2410472024 | MEOETA PRINCIPAL CAJMJUTPS |RURAL |86
24/04/2024 | JHON F KENNEDY m%zﬂo DE CAJMUTRI | URBANO |499
2410412024 | EOROPECUARIOLA [ ppincipar CAAJU RURAL |613
25/04/2024 'ﬁ,;‘fffgf DE SAN LA ARENOSA CAJMUTRI  |RURAL |9
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25/04/2024 | EL CASTILLO t"r!ﬁlg’r,';“m"s CAIMUTRI | URBANO | 142
25/04/2024 1_@@_&}@@:___:'_- CAMPO 16 [CAIMITPS  |RURAL | 134
TECNICO EN
25/0472024 | COMUNICACIONES BUENOS AIRES |CAJMUTRI | URBANO |82
BARRANCABERMEJA
MESETA DE SAN LA SIBERIA-
2510412024 RAFAEL RENACER CAJMUT RI RURAL 32
MES
25042024 | AFEET]’_‘ OE SAN CRETACEO CAIMITPS  |RURAL |34
2 SENOR DE LOS
9/04/2024 | PUEBLO REGAO E CAJMUTRI  |RURAL |49
AGROPECUARIO LA
2010472024 | ROROPEC NUEVA BELGICA |CAJMUTRI  |RURAL |35
29/04/2024 | VEINTISEIS DEMARZO | PRINCIPAL CAJMITPS | URBANO | 404
JOSE PRUDENCIO CENTRAL
20042024 | JO5E PR ey CAIMITRI  |URBANO |595
BLANCA DURAN DE OFICIAL EL
20104r2024 | pLANCA ol CAJMIUTRI  |RURAL |685
CIUDADELA EDUCATIVA |LA
2800472024 | be) MAGDALENA MEDIO |INDEPENDECIA | CAJMATRI | URBANO | 395

DIEGO HERNANDEZ DE
25/04/2024 GALLEGO PRINCIPAL CAAJU URBANO | 1041

AGROPECUARIO LA
30/04/2024 FORTUNA ALVARO BONILLA | CAJMNT RI RURAL (24

TECNICO SUPERIOR DE
30/0412024 COMERCIO SANTA ISABEL CAJMUT RI URBANO | 247

SAN RAFAEL DE

30/04/2024 CHUCURI CAMPO GALAN CAJMNT PS RURAL [125
JUAN FRANCISCO

30/04/2024 SARASTI JARAMILLO MEGACOLEGIO | CAAJU URBANO | 1328
AGROPECUARIO LA ANTONIO JOSE

30/04/2024 FORTUNA RESTREPO CAJMMT RI RURAL (23

30/04/2024 |LOS LAURELES CAMPO 38 CAJMAT RI RURAL |42

DESCRIPCION VISITAS TECNICAS A INSTITUCIONES EDUCATIVAS
I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

La entrega de los alimentos diarios correspondientes al ciclo de menus aprobados por la entidad
territorial competente (ETC) en las modalidades complemento alimentario preparado en sitio
jornada mafana - tarde, almuerzo preparado en sitio jornada Unica y comida caliente
transportada, se realizaron en los comedores escolares.
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Para el caso de las sedes educalivas donde se entregan alimentos en la modalidad
complemento alimentario racién industrializada, y éstas no cuentan con comedor escolar, se
recom:eqda la adgcuacibn de un lugar, aula, y/o espacio abierto cubierto con techo, esto como
una medr.dg provisional para realizar el almacenamiento de los alimentos, alli se pudo verificar
las condiciones fisicas y sanitarias de las instalaciones (area de almacenamiento de los
proqucpos, area de distribucion, area de almacenamiento de insumos de aseo, instalaciones
sanitarias) se pudo evidenciar de forma general que estan construidos de manera que facilita
la operacion de limpieza y desinfeccion, de igual modo, cumplen con el espacio minimo que
garantice la conservacién de los alimentos y/o productos.

El area que se dispuso como area de distribucién o de alistamiento de las raciones
industrializadas cumple con las condiciones higiénicas sanitarias, los techos evitan la
acumulacién de suciedad, condensacion formacién de hongos y mohos, asimismo, los pisos se
encuentran limpios y en buen estado. Durante la jornada se evidenciaron letreros alusivos a la
aplicacién de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados estratégicamente en las
instalaciones del comedor escolar.

Se dispone de un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos sélidos,
ubicado adecuadamente y protegido, se evidencio la dotacion de elementos de higiene personal
(jabdén desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) e instalaciones
sanitarias en buen estado.

1A fas

Imagen No. 1. Instalaciones fisicas y Imagen No. 2. Instalaciones fisicas y

sanitarias |.E El Castillo - Principal sanitarias |.E El Castillo - El
Cincuentenario
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Imagen No. 3. Instalaciones fisicas y
sanitarias |.E Pueblo Regao - Campo 16

sanitarias |.E Pueblo Regao ~ Campo 16

A continuacion, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas técnicas realizadas
en campo:

- Durante la visita técnica se evidencia que el comedor estudiantil no cuenta con areas
sanitarias.

- |.E San Rafael de Chucuri — Campo Galan

- LE Instituto Técnico Superior Industrial — San José De Provivienda
- LE Escuela Normal Cristo Rey — Principal

- L.E Instituto Técnico Superior de Comercio — Lara Parada

- LE Instituto Técnico Superior Industrial — El Chicé

- |.E Camilo Torres Restrepo — Principal

- LE Instituto Técnico Superior de Comercio — La Libertad

- L.E Blanca Duran de Padilla - Principal

- LE Instituto Técnico Superior Industrial - General Cérdoba

. Durante la visita técnica se evidencia grifos de lavaplatos en mal estado. Pisos con
grietas y suciedad que no facilitan la limpieza.

I.E Diego Hernandez de Gallego — Caminos de San Silvestre
- |.E Diego Hernandez de Gallego — Principal

- |L.E Meseta San Rafael - La Maria

- |.E Diego Hernandez de Gallego — La paz

- |.E Agropecuario La Fortuna — Antonio José Restrepo

- LE Meseta San Rafael - Rancho J5

- LE Instituto Técnico Superior Industrial - Antonia Santos

- L.E Meseta San Rafael — Peroles

- I.E Agropecuario La Fortuna — Principal

. Durante la visita técnica se evidencia techos en mal estado, con presencia de moho,
humedad y suciedad, desprendimiento de pintura.

- |L.E San Rafael de Chucuri — Campo Galan
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- L.E Ciudadela Educativa del Magdalena Medio — Principal

- L.E Agropecuario La Fortuna - Zarzal La Y

I.E Juan Francisco Sarasti Jaramillo Megacolegio — Principal
I.E Técnico En Comunicaciones de Barrancabermeja — Puerta Oponcito
- LE Diego Hernandez de Gallego - Principal

- LE Camilo Torres Restrepo — Antonio Narifio

- LE Blanca Duran de Padilla — Principal

- LE Diego Hernandez de Gallego - La Paz

- LE Agropecuario La Fortuna — Antonio José Restrepo

- L.E Meseta San Rafael - San Luis

- LE Meseta San Rafael - Rancho J5

- LE Veintiséis de Marzo — El Alcazar

- LE Instituto Técnico Superior Industrial - General Cérdoba

- LE El Castillo - Principal

- LE Veintiséis de Marzo - Principal

- LLE John F Kennedy - Principal

- LE Ciudadela Educativa del Magdalena Medio — Principal

- L.E Técnico En Comunicaciones de Barrancabermeja — Buenos Aires
- LE Meseta San Rafael - La Siberia Renacer

- LE Agropecuario La Fortuna — Nueva Bélgica

- LE Agropecuario La Fortuna — Alvaro Bonilla

Durante la visita se evidencian ventiladores con acumulacion de suciedad, en area de

cocina, mesas sucias en el area de consumo de los beneficiarios y condiciones higiénico
sanitarias inadecuadas.

|.E San Rafael de Chucuri — Campo Galan

.LE Meseta San Rafael — La Maria

|.E Meseta San Rafael — San Luis

I.E Ciudadela Educativa del Magdalena Medio - Principal

Durante la visita técnica se evidencia paredes sucias y presencia de humedad.

- |L.E Técnico En Comunicaciones de Barrancabermeja - Fermin Amaya
- |.E San Rafael de Chucuri — Campo Galan

- |L.E El Castillo - Principal

- L.E Ciudadela Educativa del Magdalena Medio — Principal

- |L.E Meseta San Rafael — La Unién

- |L.E Agropecuario La Fortuna — Principal

Durante la visita técnica se evidencia algunos tanques de almacenamiento de agua no
se encontraban en funcionamiento, no cumplen con la capacidad minima de garantizar
un dia minimo de servicio.

- LE Juan Francisco Sarasti Jaramillo Megacolegio - Principal
- L.E Diego Hernandez de Gallego — Principal

- L.E Meseta San Rafael — La Uni6n

- |.E Agropecuario La Fortuna - Principal

- L.E Meseta San Rafael — Cretaceo

Durante la visita técnica se evidencia que el area de almacenamiento insuﬁci_ente para
el volumen de los productos almacenados la cual no garantiza la conservacion de los
alimentos
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- 1E Los Laureles ~ Tierradentro
- LE Los Laureles — Campo 6

Durante la visita técnica se evidencia que los tanques para la recoleccion de residuos
solidos estan sin bolsa correspondiente y sucios.

I.E San Rafael de Chucuri — Campo Galan
|.E Meseta San Rafael - Campo 25

|.E Meseta San Rafael - Puerta Oponcito
|.E San Marcos El Llanito — Pénjamo

Durante la visita t&cnica se evidencia lamparas en mal estado y sin funcionamiento.

- L.E Camilo Torres Restrepo — Eduardo Santos

- |.E Ciudadela Educativa del Magdalena Medio — Principal

- |.E Diego Hernéndez de Gallego - Principal

- L.E Blanca Duran de Padilla — Principal

- LE Los Laureles — Principal

- L.E El Castillo = Principal

- L.E Técnico En Comunicaciones de Barrancabermeja — Principal
- |.E Meseta San Rafael - La Unién

- |.E Meseta San Rafael — Principal

- L.E John F Kennedy — Primero de Mayo

- |.E Agropecuario La Fortuna — Principal

- LE Juan Francisco Sarasti Jaramillo Megacolegio — Principal

Durante la visita técnica no se evidencia sifones para drenaje de agua, asi mismo se
evidencié grifos del lavamanos de los nifios en mal estado (sueltos), rejillas sin
proteccién.

- L.E Diego Hernéndez de Gallego — Caminos de San Silvestre

- LE Instituto Técnico Superior Industrial — San José de Provivienda
- LE Ciudadela Educativa del Magdalena Medio — Principal

- |.E Diego Hernéndez de Gallego — Principal

- 1.E San Rafael de Chucuri — Campo Galan

Durante la visita técnica se evidencia que no se cuenta con un area exclusiva para el
lavado de utensilios y menaje.

- L.E San Rafael de Chucuri — Campo Galan

Durante la visita técnica se evidencia que las ventanas que comunica con ambiente
exterior sin dotacion de malla anti insecto.

- L.E Camilo Torres Restrepo — Eduardo Santos

- LE El Castillo - El Cincuentenario

- L.E Técnico En Comunicaciones de Barrancabermeja — Fermin Amaya
- L.E San Rafael de Chucuri — Campo Galan

- 1.E Blanca Duran de Padilla - Oficial El Centro

- L.E San Marcos El Llanito — Principal
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.E Camilo Torres Restrepo ~ José Prudencio Padilia

L.E Los Laureles — Principal

|.E Meseta San Rafael - Puerta Oponcito

I.E Diego Hemandez de Gallego - Principal

|.E Instituto Técnico Superior de Comercio — Lara Parada

- LE San Marcos El Llanito - Campo Gala

- |LE Meseta San Rafael - La Marla

- LE Camilo Torres Restrepo — Principal

= LE Pueblo Regao - Quemadero

- LE Instituto Técnico Superior de Comercio - La Libertad
- LLE Agropecuario La Fortuna — La Gloria

|.E Ciudadela Educativa del Magdalena Medio - Fe y Alegria
- LE Agropecuario La Fortuna — Antonio José Restrepo

- LE Meseta San Rafael — San Luis

- LE Los Laureles - Principal

- LE San Marcos El Llanito — Pénjamo

- LE Meseta San Rafael - El Poblado

- LE Veintiséis de Marzo — El Alcazar

|.E Instituto Técnico Superior Industrial — General Cérdoba
- LE Veintiséis de Marzo - Principal

- LE John F Kennedy — Principal

LE Técnico En Comunicaciones de Barrancabermeja — Principal
- LE Meseta San Rafael — Cafio Guarumo

- |L.E Meseta San Rafael — La Union

- LE John F Kennedy — Primero de Mayo

- LLE Meseta San Rafael — La Arenosa

- LE El Castillo — Mis Primeras Letras

- LE Pueblo Regao — Campo 16

- LE Meseta San Rafael — La Siberia Renacer
- LE Pueblo Regao - Sefior de Los Milagros

- LE Agropecuario La Fortuna — Nueva Bélgica
- LE Agropecuario La Fortuna — Alvaro Bonilla

- Durante la visita técnica se evidencia pisos con grietas y sucios.

- LE Ciudadela Educativa del Magdalena Medio — Principal
- LE Diego Hernandez de Gallego - Principal

- LE Meseta San Rafael - La Maria

- LE Blanca Duran de Padilla - Principal

- LLE Meseta San Rafael — San Luis
- LE Agropecuario La Fortuna — Principal

- LE Meseta San Rafael — La Arenosa

- |L.E Meseta San Rafael - Siberia Renacer

- LE Pueblo Regao ~ Sefior de Los Milagros

- Durante la visita técnica no se evidencio dotacion de papel higiénico y toallas de papel
de un solo uso.

- _LE Instituto Técnico Superior Industrial — Santa Cecilia

HF_';’sgIna 25 |
_de213 |
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- LE Agropecuario La Fortuna — Zarzal LayY

= LE Instituto Técnico Superior Industrial = El Chico

= L.E John F Kennedy — Principal

- LE Ciudadela Educativa del Magdalena Medio — Principal
- |.E Meseta San Rafael — Siberia Renacer

- LE Diego Hernandez de Gallego — Principal

- |L.LE Agropecuario La Fortuna — Alvaro Bonilla

- Durante la visita técnica No se evidencia letreros alusivos a la aplicacién BPM.

- LLE Camilo Torres Restrepo — Eduardo Santos
- LE Meseta San Rafael — Campo 25

- LE Meseta San Rafael — Puerta Oponcito

I.E Agropecuario La Fortuna — La Gloria

A0 18

Imagen No. 5. NO CONFORMIDAD Imagen No. 6. NO Imagen No. 7. NO
de Instalaciones fisicas y sanitarias CONFORMIDAD de } CONFORMIDAD de
I.LE Veintiséis de Marzo — El Alcazar Instalaciones fisicas y sanitarias Instalaciones fisicas y sanitarias
I.E Veintiséis de Marzo - E| |.E El Castillo - Principal
Alcazar

Imagen No. 8. NO CONFORMIDAD de Imagen No. 9. NO CONFORMIDAD
Instalaciones fisicas y sanitarias I.E El de Instalaciones fisicas y sanitarias |.E
Castillo - Principal El Caslillo = Mis Primeras Letras
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Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUGTO

TERMINADO

Durante Iag visitas realizadas por el equipo técnico de interventoria, se evidencia que el
almac_enamngnto de materias primas y/o productos terminados para las modalidades de
atencion racién industrializada y preparado en sitio se realiza ordenadamente, sobre estibas
estantes, recipientes u otra formas de almacenamiento en materiales sanitarios, los cuales sé
encueqtra en buen estado, limpios y se realiza de manera organizada con el fin de permitir que
se realicen los procesos de inspeccion, limpieza, desinfeccién y si es el caso fumigacién.

Asi mismo, se evidencian que las materias primas y/o productos terminados se encuentran
Qentro de su vida util, con fechas de vencimiento vigente, no presentan no presentan ningdn
tIPO de contaminacién o deterioro, el empaque y rotulado cumple con la normatividad sanitaria
vigente (Resolucién 5109/2005).

Por otra parte, se evidencia que, para los productos refrigerados y congelados, se almacenan
en los rangos de temperaturas adecuados (-2°C a 4°C refrigerados y -18 °C para alimentos
congelados) y se cuenta con controles y registros de temperatura.

gt

Imagen No. 10. Area de Imagen No. 11 Area de Imagen No. 12. Area de

almacenamiento primas |.E. almacenamiento |.E. Técnico almacenamiento primas LE.
Técnico Superior Industrial — Superior Industrial - Principal Técnico Superior Industrial — San
General Cordoba José de Provivienda

A continuacion, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas de campo:
- Durante la visita técnica se evidenciaron area de almacenamiento, superficies, estibas o
canastillas con presencia de tierra y suciedad en el drea de almacenamiento y preparacion.

- LE El Castillo - El Cincuentenario

- LE Meseta San Rafael - Puerta Oponcito — Rancho J5 - Cafio Guarumo- La Siberia
Renacer

- LE Blanca Duran de Padilla - Principal

- LE Agropecuario La Fortuna - Principal

- Durante la visita técnica no se evidencia Kardex, asi mismo se evidencian mal diligenciados
a la fecha de la visita.

L.E Juan Francisco Sarasti Jaramillo Megacolegio
|.LE Meseta San Rafael — La Maria — Escuela Rural San Luis- La Unién- La Arenosa-
Rancho J5 - Cafio Guarumo- La Siberia Renacer
I.E Agropecuario La Fortuna — Alvaro Bonilla

I.E El Castillo — Principal
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- aD:La(l;ﬂe la visita técnica se evidencia que no se lleva registros de temperaturas entre -2°C

- LE Camilo Torres Restrepo — Alejandro Galvis Galvis

- LE El Castillo - El Cincuentenario — Mis primeras letras — Las Nieves

- LE Camilo Torres Restrepo — Policarpa Salavarrieta — Alejandro Galvis — Mi Granijita
- Antonio Narifio

- LE Veintiséis de Marzo — Los Alcazares ~ La esperanza

- LE Juan Francisco Sarasti Megacolegio - Principal

- LE Agropecuario La Fortuna - La Gloria - Nueva Bélgica - Alvaro Bonilla Lépez —
Zarzalla Y

- LE Instituto Técnico Superior de Comercio — La Belén — Santa Isabel

- |.E San Marcos El Llanito — Astilleros - Principal

- LE Meseta San Rafael — La Maria - Escuela Rural San Luis- La Union- La Arenosa-
Rancho J5 - Cafio Guarumo- La Siberia Renacer — Peroles - Cretaceo

- LE Los Laureles — Campo 6 — Campo 45 — Tierra adentro

- LE Instituto Técnico Superior Industrial — San José de Provivienda

- Durante la visita técnica se evidencia que no se llevan registros de alimentos congelados a
temperaturas de -18°C.

- LE Instituto Técnico Superior Industrial — San José de Provivienda
- LE El Castillo — El Cincuentenario

- LLE Camilo Torres Restrepo — Jose Prudencio Padilla

- LE Meseta San Rafael - Cretaceo

- Durante la visita técnica no se evidencia el rétulo que diligencia el personal manipulador de
los alimentos empacados en el area de almacenamiento.
- LE Los Laureles — Campo 6
- LE Agropecuario La Fortuna — Alvaro Bonilla Lépez
- LE Jhon F Kennedy - Primero de Mayo
- LE Blanca Duran de Padilla — Oficial el Centro
- LE Meseta San Rafael — La Unién

A T L i - i
Imagen No. 13, No conformidad Imagen No. 14. No conformidad
nevera con presencia de suciedad |.E Kardex sin Diligenciar |.E Castillo -
Meseta San Rafael - Oponcito la legia Principal
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Imagen No. 16. No conformidad equipo

de refrigeracion sin registros de
temperatura rétulos |.E Castillo — Mis

primeras Letras

lll.  CONDICIONES DE PREPARACION

Con el propésito de garantizar la seguridad y calidad del complemento alimenticio
proporcionado a los estudiantes, se llevaron a cabo inspecciones durante el periodo
mencionado para evaluar el cumplimiento de las normativas en materia de higiene,
manipulacion segura, control de calidad y saneamiento en la preparacion de los alimentos.
Como resultado, se verificé que las hortalizas y frutas son sometidas a procesos de lavado y
desinfeccion utilizando productos autorizados y siguiendo las directrices del plan de
saneamiento del operador.

Aunado a esto, los procesos de preparacion de alimentos se llevan a cabo en condiciones
optimas de higiene, limpieza y almacenamiento, de manera secuencial y continua, con el fin de
evitar cualquier tipo de contaminacién cruzada y garantizar la seguridad de los alimentos
servidos a los estudiantes. El personal responsable de la manipulacion realiza adecuados
procedimientos de limpieza y desinfeccién de utensilios de forma constante después de cada
cambio de alimentos. Durante la preparacién, se realiza un control y registro de la temperatura
de los alimentos, cumpliendo con las regulaciones correspondientes. Los alimentos listos para
servir se entregan a una temperatura de refrigeracion de 4° +/- 2°C y/o igual o superior a 60°C
para aquellos que han sido cocinados, utilizando utensilios como pinzas y cucharas medidoras
para evitar el contacto directo con las manos, segun las especificaciones de cada alimento.
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Imagen No. 17. Condiciones de Imagen No. 18. Registro de Imagen No. 19. Lavado y
Preparacion. |.E. Juan Francisco temperaturas. |.E. John F. desinfeccién de frutas. LE. San
Sarasti Jaramillo — Principal. Kennedy — Primero de Mayo Marcos El Llanito - Pénjamo

A continuacion, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas de campo:

- Durante la visita técnica no se evidencia la limpieza y desinfeccion de los utensilios de
manera permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso.

- LE. Técnico Superior Industrial — EI Chicé.
- No se evidencia lavado y desinfeccion de frutas y hortalizas en la sede.

- LE. Meseta San Rafael — Campo 25, La Maria, San Luis, El Poblado, Peroles.
- LE. Agropecuario La Fortuna — Zarzal la Y, Alvaro Bonilla.

- L.E. Camilo Torres Restrepo — Principal.

- LE. El Castillo — Las Nieves.

- L.E. Técnico Superior de Comercio — Santa Isabel.

- No se evidencia servido de los alimentos con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun el tipo
de alimento y se realiza contacto directo del alimento con las manos.

- LE. San Rafael de Chucuri — Campo Galan.
- LE. Meseta San Rafael — Cretaceo.

- Durante la visita técnica se evidencia que no se lleva registro de temperaturas durante la
preparacion de los alimentos.

- LE. El Castillo - El Cincuentenario.
- L.E. Técnico Superior Industrial — El Chicé.
- L.E. Meseta San Rafael — Cretaceo.

. Durante la visita técnica se evidencia que el producto terminado no se sirve a temperatura
mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
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- LE. El Castillo - El Cincuentenario. -
= LE. Pueblo Regao - Campo 23, Quemadero, Campo 16.

- LE. Téenico Superior Industrial = San José de Provivienda, General Coérdoba.
- LE. Juan Francisco Sarasti Jaramillo - Megacolegio.

- LE. Camilo Torres Restrepo — Principal

- LE. Técnico Superior de Comercio — La Libertad.

- LE. Los Laureles — La Forest.

- LE. Blanca Duran de Padilla — Principal.

- LE. San Rafael de Chucuri — Berlin Alto.

- LE. Veintiséis de Marzo — Principal.

- LE. Instituto Técnico en Comunicacion de Barrancabermeja — Principal.

- LE. Meseta San Rafael — Principal, Cretaceo.

I!.‘.l_.,_'.'_-.._.'. g i | : 2 ; i Lo
Imagen No. 20. No Imagen No. 21. No Imagen No. 22. No conformidad
conformidad Menu #20 sin conformidad servido Manual. Temperatura de Servido. I.E.
registro de temperatura. LE. El L.E. Meseta — La Unién. Pueblo Regao — Campo 23.

Castillo — El Cincuentenario.
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

En el transcurso de las inspecciones técnicas a instituciones educativas durante este periodo,
se verifica rigurosamente el cumplimiento de los men(s y las cantidades de alimentos en
diferentes modalidades, a saber: racién industrializada, racion preparada en el sitio como
complemento alimentario para las jornadas de la mafiana y la tarde, tipo mix y complemento
alimentario tipo almuerzo para la jornada Unica.

Estas observaciones incluyen:
« Ladisponibilidad pablica del ciclo de ment aprobado por la Entidad Territorial Certificada

(ETC) en el propio establecimiento educativo. En casos de enfoque diferencial, el ciclo
de menu se exhibe en el idioma correspondiente a la comunidad étnica.

« En las sedes que ofrecen el servicio de preparado en sitio, se verifica que dispongan de
utensilios estandarizados para el servicio y presentacién de alimentos, en pleno
cumplimiento de las normativas establecidas.

e Durante las inspecciones en las instituciones educativas, se ha constatado un
cumplimiento riguroso de la minuta de acuerdo con el ciclo de menu establecido. En caso
de intercambios en las minutas, se evidencia la presentacion de los debidos soportes de
autorizacion por parte de la ETC, para respaldar cualquier cambio realizado.

« Se llevan a cabo evaluaciones organolépticas con el fin de asegurar la satisfaccién de
los beneficiarios con los ments suministrados. En el caso de la racion industrializada,
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esta evaluacion se basa en la percepcion de los estudiantes en relacién con los alimentos
consumidos,

Se realiza seguimiento para garantizar los gramajes adecuados de acuerdo con los
grados atendidos y entrega completa de los mentis programados. Se identifican como
modalidades de alimentacion, ofrecidas a los beneficiarios, la racién industrializada,
racion preparada en sitio tipo almuerzo, tipo mix y, complemento alimentario jornada
manana y tarde.

Estas vgr!ﬁcaf:iones se realizan con el proposito de garantizar la calidad y la prestacién 6ptima
del servicio alimentario en las instituciones educativas, asegurando de esta manera el bienestar
y la nutricién adecuada de los beneficiarios.

MENUS EVIDENCIADOS EN SITIO:

Tod_os los menus descritos han sido autorizados con anticipacion, considerando la solicitud
realizada oportunamente por el operador frente a cualquier intercambio necesario y a la
notificacion de novedades pertinentes como no clases (dia civico cumpleafios del Distrito de
Barrancabermeja). En este sentido, se han evidenciado que los intercambios requeridos
garantizan la disponibilidad de alimentos, manteniendo el aporte nutricional de los menus
conforme a las listas de intercambios de cada modalidad.

SEMANA 1
1-ABRIL:

- RPS CAJM/JT —Menu # 16: Colada de maicena con leche, rosquetas de harina de maiz
y naranja (I.E. El Castillo - Cincuentenario).

- R.lL.-Menu # 16: Leche entera UHT, mantecada y fruta de cosecha (pera) (LLE. Tecnico
Superior de Comercio — Santa Isabel, |.E. Veintiséis de Marzo — La Esperanza, LE.
Técnico Superior Industrial — Santa Ana — Santa Cecilia, |.E. Ciudadela Educativa del
Magdalena Medio — La Independencia).

2 - ABRIL:

- RPS CAJM/JT — Menti # 17: Avena con leche, arepa asada y papaya (I.E. San Rafael
de Chucuri — Berlin Alto — Campo Galan, |.E. Diego Hernandez de Gallego — Caminos
de San Silvestre).

- R.l.—Mend #17: Avena con leche UHT saborizada (canela), pan con mantequilla y fruta
de cosecha (manzana) (I.E. Camilo Torres Restrepo — Alejandro Galvis Galvis, I.E. Los
Laureles — Tierradentro, |.E. Blanca Duran de Padilla — Oficial El Centro, |.E. San Marcos
El Llanito - Principal).

3 - ABRIL:

- RPS CAJMIJT — Menu # 18: Chocolate con leche, carne de cerdo en cuadritos y pan
(1.E. Camilo Torres Restrepo - José Prudencio Padilla, |.E. Técnico Superior Industrial -
San José de Provivienda).

- RPS ALMUERZO - Menti # 18: Carne de cerdo sofreida, lentejas guisadas, arroz al
pimentén, maduro acaramelado, zanahoria rallada, jugo de fresa con leche (I.E. Pueblo
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Regao - Campo 23, I.E. Los Laureles — Principal, I.E. Ciudadela Educativa dell
Magdalena Medio ~ Principal).

- R.L - Menti # 18: Leche entera UHT, galleta arcoiris y fruta de cosecha (manzana) (I.E.
Camilo Torres Restrepo — Alejandro Galvis Galvis, |.E. Los Laureles — Tierradentro, |.E.
Blanca Duran de Padilla - Oficial El Centro, |.E. San Marcos El Llanito — Principal, |.E.
Agropecuario La Fortuna — Zarzal la Y Las Lajas).

4 - ABRIL;

- RPS ALMUERZO - Ment # 19: Huevos pericos, arvejas guisadas, arroz blanco, arepa,
ensalada en rodajas de tomate y cebolla, con jugo de pifia en agua (I.E. Normal Superior
Cristo Rey — Principal, I.E. Juan Francisco Sarasti Jaramillo — Megacolegio, I.E. Diego
Hernandez de Gallego — Principal).

- R.l. = Menu # 19: Avena UHT, pan leche especial y dulce con leche (I.E. Técnico en
Comunicacion de Barrancabermeja — Buenos Aires).

5 - ABRIL:

- RPS CAJMIJT — Menu # 20: Agua de panela con leche, huevos pericos y arepa (l.E.
Técnico Superior de Comercio — Lara Parada, |.E. Técnico Superior Industrial — El Chico).

- RPS ALMUERZO - Men # 19: Huevos pericos, arvejas guisadas, arroz blanco, arepa,
ensalada en rodajas de tomate y cebolla, con jugo de pifia en agua (1.E. Normal Superior
Cristo Rey — Principal, I.E. Juan Francisco Sarasti Jaramillo — Megacolegio).

- R.l. — Menu # 20: Leche entera UHT, galleta sabor a coco y bocadillo de guayaba (l.E.
San Marcos El Llanito — Campo Gala) con galleta arcoiris en (I.E. Camilo Torres Restrepo
— Antonio Narifo).

SEMANA 2
8-ABRIL:

- R.L.-Ment # 1: Avena con leche UHT saborizada (canela), torta con sabor a naranja y
fruta de cosecha (mango empacado al vacio/ciruela/pera) (1.E. Camilo Torres Restrepo
— Mi Granjita, I.E. Técnico Superior de Comercio — Principal, |.E. José Prudencio Padilla
— Central Integrada, |.E. Técnico Superior Industrial — Mary Villamizar, |.E. Ciudadela
Educativa del Magdalena Medio — Nueva Granada, |.E. Diego Hernandez de Gallego —
La Floresta, L.E. José Antonio Galan — Principal).

9 - ABRIL:

- R.l. = Mend # 2: Leche entera UHT, pan con queso y fruta de cosecha (manzana,
durazno) (I.E. LE. Normal Superior Cristo Rey — Principal, L.E. Pueblo Regao — Campo
14, |.E. Los Laureles — Campo 6 — Campo 38, |.E. San Marcos El Llanito - Astilleros, |.E.
Meseta San Rafael — La Marfa) con avena sabor a canela (I.E. Técnico Superior
Industrial - Principal).

10 - ABRIL:
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= RPS CAJMIT — Menu # 3: Jugo de guayaba con leche, came de res en cuadritos 4
mojicon (L.E. Pueblo Regao — Campo 16).

- RPS ALMUERZO - Menii # 3: Pollo a la naranja, espaguetis guisados, papa
enchaquetada, ensalada de remolacha y jugo de guayaba en agua (L.E. Diego
Hernandez de Gallego - Principal).

- Rl- Men,.’u # 3 Leche entera UHT, brownie y fruta de cosecha (manzana) (I.E. Técnico
en Comunicacion de Barrancabermeja — Principal, |.E. Los Laureles — Campo 45).

11 - ABRIL:

~ RP§ CAJMIT - Menu # 3: Jugo de fresa con leche, carne de res en cuadritos y pan
mojicon (L.E. Pueblo Regao — Quemadero, |.E. Técnico Superior de Comercio — La
Libertad).

- RPS_ ALMUERZO - Menu # 4: Carne de cerdo, arroz al pimentén, maduro cocido,
rodajas de tomate con limén y jugo de mango con leche (I.E. Los Laureles — La Forest,
‘ I.E. Blanca Duran de Padilla — Principal).

- R.lL. — Menu # 4: Avena con leche UHT, pan de maiz y bocadillo de guayaba (I.E.
Ciudadela Educativa del Magdalena Medio — El Campestre).

- R.l. — Menu # 3: Leche entera UHT, brownie y fruta de cosecha (banano) (l.E. Diego
Hernandez de Gallego — La Paz, |.E. Camilo Torres Restrepo — Maria Cano).

12 - ABRIL:

- R.l. — Mena # 3: Leche entera UHT, brownie y fruta de cosecha (manzana) con dulce
con leche con pan de maiz (I.E. Agropecuario La Fortuna — La Gloria).

- R.l. —Menu # 5: Leche entera UHT, galleta combinada y dulce con leche (I.E. Camilo
Torres Restrepo — Manuela Beltran), con brownie (I.E. Técnico Superior de Comercio —
Belén) con pan de maiz y manzana (l.E. Agropecuario La Fortuna — La Gloria)

SEMANA 3

15 - ABRIL:

- R.l.—Men( # 6: Avena con leche UHT saborizada (canela/tradicional), muffin con sabor
a fresa y fruta de cosecha (pera/ciruela/melén) (L.E. Los Laureles — Tierradentro, |.E.
José Prudencio Padilla — Principal, I.E. Técnico Superior Industrial — Santa Ana, L.E.
Ciudadela Educativa del Magdalena Medio — Fe y Alegria, |.E. Camilo Torres Restrepo
— Policarpa Salavarrieta) con brownie (.E. Agropecuario La Fortuna — Antonio José

Restrepo).

16 - ABRIL:

- RPS CAJM/JT —Menu # 7: Avena con leche, palitos de maiz con bocadillo y mango (l.E.
San Rafael de Chucuri — Berlin Alto, I.E. Los Laureles — Principal).
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[« RE = Meni # 7: Leche entera UHT, pan chocolate y fruta de cosecha

(mandarina/manzana) (1.E. Meseta San Rafael - San Luis ~ Rancho J5, |.E. Técnico
Superior Industrial — Antonia Santos).

= R = Menu # 6: Avena con leche UHT saborizada (canela), muffin con sabor a fresa y
fruta de cosecha (pera) (I.E. San Marcos El Llanito - Pénjamo).

17 - ABRIL:

- RPS CAJMNT — Ment # 8: Jugo de tomate de arbol con leche, pollo en cuadritos y
arepa (I.E. Técnico Superior Industrial — General Cérdoba).

- R.lL. = Menu # 8: Avena con leche UHT (tradicional), galleta casera y fruta de cosecha
(manzana/banano) (I.E. San Rafael de Chucuri — El Poblado, I.E. Veintiséis de Marzo -
Los Alcazares, |.E. San Marcos El Llanito — Principal, |.E. Meseta San Rafael - Peroles).

18 - ABRIL:
- No se evidenciaron menus por asistencia general a mesa publica del PAE.
19 - ABRIL:

- R.L. = Menu # 9: Leche entera UHT, pan siete granos y bocadillo combinado (I.E.
Veintiséis de Marzo — La Esperanza).

SEMANA 4
22 - ABRIL:

- RPS CAJM/JT — Menu # 12: Agua de panela con leche, torta de trigo con zanahoria y
mango (I.E. El Castillo — Principal, L.E. Ciudadela Educativa del Magdalena Medio -
Principal, L.E. Diego Hernandez de Gallego — Caminos de San Silvestre).

- RPS ALMUERZO - Menu # 10: Pollo en salsa criolla, arvejas guisadas, arroz al perejil,
papa cocida, ensalada de repollo, tomate y cebolla con jugo de pifia en agua (I.E.
Veintiséis de Marzo — Principal).

- RPS ALMUERZO - Meni # 11: Carne de res guisada, pastas, monedas de platano,
ensalada de lechuga, pepino, zanahoria y manzana con jugo tropical (LE. John F.
Kennedy — Principal).

- R.l.— Men0 # 11: Avena con leche UHT saborizada (canela), ponqué sabor a vainilla y
fruta de cosecha (ciruela) (I.E. Técnico Superior Industrial — Principal).

23 - ABRIL:

- RPS CAJMIJT - Ment # 12: Avena con leche, croquetas de papa y pifa (I.E. Técnico
Superior de Comercio — San José de Provivienda).

- CCT MIX — Menu # 12: Leche entera UHT, croquetas de papa y fruta de cosecha
(manzana) (1.E. Camilo Torres Restrepo - Principal).
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- RPS ALMUERZO ~ Monui # 12: Pollo en salsa bechamel, arroz con fideos, yuca cocida,
ensalada de remolacha y naranjada (1.E. Técnico en Comunicacion de Barrancabermeja

— Principal).

- R\l = Ment # 12: Leche entera UHT, pan dulce de bocadillo y fruta de cosecha
(mandarina) (1.E. El Castillo — Las Nieves, |.E. Técnico Superior Industrial — Santa
Cecilia).

- R.l. = Menu # 14: Avena con leche UHT, pan con sabor a coco y bocadillo de guayaba
(1.E. Ciudadela Educativa del Magdalena Medio - Jorge Eliécer Gaitan).

24 - ABRIL:

- RPS CAJMIT - Ment # 13: Jugo de guayaba con leche, huevo revuelto y arepa (LE.
Meseta San Rafael — La Unién — Principal).

- RPS CAJMIJT — Menti # 12: Avena con leche, croquetas de papa y pifia (L.E. John F.
Kennedy — Primero de Mayo).

- RPS ALMUERZO - Menu # 13: Huevo con cebolla, frijoles, arroz blanco, maduro cocido,
ensalada pico de gallo y jugo de mango con leche (l.E. Agropecuario La Fortuna —
Principal).

- R.l. — Menu # 13: Leche entera UHT, torta con sabor a chocolate y fruta de cosecha
(manzana) (I.E. Meseta San Rafael — Cano Guarumo — San José de Yacaranda).

25 - ABRIL:

- RPS CAJM/JT — Menu # 14: Chocolate con leche, pollo en cuadritos y papa con guiso
(I.E. Pueblo Regao — Campo 16, |.E. Meseta San Rafael — Cretaceo).

- R.l. — Meni1 # 14: Avena con leche UHT saborizada (canela), pan con sabor a coco y
bocadillo de guayaba (1.E. Meseta San Rafael — La Arenosa — La Siberia/Renacer, |.E.
El Castilo — Mis Primeras Letras) con bocadillo combinado (l.E. Técnico en
Comunicaciéon de Barrancabermeja — Buenos Aires).
26 - ABRIL:

- Dia civico en las sedes educativas por cumplearios del Distrito de Barrancabermeja.

SEMANA 5
29 - ABRIL:

- RPS CAJMAT - Mena # 14: Chocolate con leche, pollo en cuadritos y papa con guiso
(L.E. Meseta San Rafael — Cretaceo).

- RPS CAJMMT - Men # 16: Colada de maicena con leche, rosquetas de harina maiz y
papaya (I.E. Veintiséis de Marzo — Principal).

- RPS ALMUERZO - Menu # 14: Sudado de pollo, arroz con madurito, papa
enchaquetada, ensalada agridulce y jugo de guayaba con leche (I.E. Diego Hernandez
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de Gallego ;'Pﬁlicib—a_l.).__ .

E[}é; M??"u # 16: Leche entera UHT, tprla de chocolate y fruta de cosecha (pera) (I.E.
it 0 Regao " El Sefor de Los Milagros, |.E. José Prudencio Padilla — Central
ntegrada, I.E. Ciudadela Educaliva del Magdalena Medio - La Independencia) con pan
con sabor a coco (I.E. Blanca Duran de Padilla - Oficial El Centro).

30 - ABRIL:

- RPS CAJM/JT - Menti # 17: Avena con leche, arepa asada y papaya (L.E. San Rafael
de Chucuri — Campo Galan).

- RPS ALMUERZO - Menu # 17: Pollo en cubos al perejil, macarrones con leche, papa
chone_:ada. ensalada lechuga, pepino y tomate, jugo de mango en agua (..E. Juan
Francisco Sarasti Jaramillo - Megacolegio).

- R.l. — Menu # 17: Avena con leche UHT saborizada (canela), mantecada y fruta de
cosecha (manzana) (LE. Técnico Superior de Comercio — Santa Isabel, ILE.
Agropecuario La Fortuna — Antonio José Restrepo, |.E. Los Laureles — Campo 38).

T T Sopes bkl el ek
kot e Poreks | |
n:au.m WA . 1) i
' 7~ Imagen No. 24. Publicacién Imagen No. 25. Cumplimiento
imagen No. 23. Mand de Monts LE. San Maroos de gramajes. |.E. Ciudadela
entregado. LE. Tacnico Llanito — Principal. Educaliva del Magdalena Medio
Superior Industrial — San José ~ Jorge Eliécer Gaitan.

de Provivienda.

A continuacién, se detallan las no conformidades evidenciadas durante las inspecciones en
campo:

v En el establecimiento educativo no se encuentra publicado el ciclo de ment aprobado
por la ETC.

- LE. Meseta San Rafael — Campo 25.

- L.E. Los Laureles — Campo 6.

- L.E. Camilo Torres Restrepo — Principal.

- L.E. Agropecuario La Fortuna — Alvaro Bonilla.

v Durante las visitas realizadas por el equipo técnico de la interventoria se evidencian
intercambios no autorizados previamente por la autoridad competente del mend a

entregar.

- |.LE. CAMILO TORRES RESTREPO - EDUARDO SANTOS, Principal, Mi Granjita,
Alejandro Galvis Galvis.
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LE. Meseta San Rafael - Puerta Oponcito.
I.E. Agropecuario La Fortuna — Nueva Bélgica, Alvaro Bonilla.

v i 2 - "
,N° se gv!denma cumplimiento de los gramaijes de las preparaciones y o complementos
Industrializados.

|.E. Blanca Duran de Padilla - Oficial EI Centro, Principal.

I.LE. Camilo Torres Restrepo - José Prudencio Padilla, Mi Granjita, Principal,
Alejandro Galvis Galvis.

= LE. Juan Francisco Sarasti Jaramillo - Megacolegio.

- LE. Técnico Superior Industrial - Santa Ana, General Cérdoba, Principal.

- LE. Meseta San Rafael = La Union,

- LE. Los Laureles — Campo 38.

L}

v La evaluacion organoléptica del menl entregado es rechazada por no cumplir las
caracteristicas propias del alimento.

- LE. Técnico En Comunicaciones De Barrancabermeja — Fermin Amaya.

TE CAMIOTOD RESTRD
S Sade Towmato Sreres

Imagen No. 26. No conformidad
Gramajes. |.E. Técnico Superior
Industrial — General Cérdoba

1 i
Imagen No. 27. No conformidad
Menu. |.E. Camilo Torres

Restrepo — Eduardo Santos.

Imagen No. 28. No conformidad
Evaluacion Organoléptica. |.E. Técnico
En Comunicacion de Barrancabermeja

— Fermin Amaya.

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

En el recorrido de inspeccion a las sedes educativas y durante la revision del cumplimiento de
los requisitos sanitarios aplicados al personal manipulador de alimentos, se han identificado
que el personal manipulador cumple rigurosamente con la normatividad establecida en el
Capitulo Ill de la Resolucién 2674 de 2013. Se ha verificado que dicho personal esta
debidamente equipado con una dotacién completa de color blanco, la cual se encuentra en
optimo estado de conservacion y se ajusta a las especificaciones legales vigentes para la
modalidad de racion industrializada. Ademas, se ha observado que la presentacién personal de
los manipuladores es ejemplar y cumple con los exigentes estandares de higiene requeridos.

Seguidamente se constata, que el personal encargado de la entrega de las raciones
alimentarias también cumple con una serie de requisitos cruciales, esto incluye la disposicion
de certificacion médica vigente que garantiza su aptitud para manipular alimentos, acreditacion
en formacion de educacién sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y
practicas higiénicas

en la manipulacién de alimentos; se ha verificado que poseen un registro actualizado de

asistencia a capacitaciones efectuadas por el operador, asequrando asi la constante
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certi lZacion de sus conocimientos. Cabe resaltar que todos estos documentos Y

Caciones se encuentran actualizados y no tienen mas de un afio de antigiiedad.

g:ln::::jenfje' se ha realizado una exhaustiva validado la cantidad de manipuladores de alimentos
de| Sedes _educatrvas,by se ha confifmado que es suficiente para garantizar el cumplimiento
o as condiciones de calidad del servicio e inocuidad. Esto asegura la puntualidad en la entrega

e los complementos alimentarios y otras actividades relacionadas con la atencién, de acuerdo
Cprj lo estipulado en la Resolucion 335, anexo técnico de calidad e inocuidad expedida el 23 de
diciembre de 2021, especificamente en el numeral 5.1.2.1.

,‘ b %

Imagen No. 23. Imagen No. 30. Certificado Imagen No. 31.
Presentacion del personal de Aptitud Médica. L.E. Presentacion del personal
rz;ampulasd%r. I.EE, PF;mbIIu Camilo Torres Restrepo manipuladar |LE. Esc.

egao Sede Esc. Rura Sede Mi granijita. N i isto
Senor de los Milagros mgi’.,s_ugﬁ:ﬂ:.gns

A continuacion, se relacionan las no conformidades identificadas por el equipo técnico de
interventoria con relacién al personal manipulador:

El personal manipulador no cumple con uso adecuado de |a dotacion completa, en buen
estado y de color claro, asi como con las especificaciones y elementos de proteccion
necesarios segtn la normatividad legal vigente para la manipulacion de alimentos.

- LE. Camilo Torres Restrepo — Eduardo Santos

- LE. Escuela Normal Superior Cristo Rey — Principal.

- |.E. Camilo Torres Restrepo — Principal.

- L.E. Los Laureles- Principal. |
- LE. Meseta San Rafael — Peroles. '
Meseta San Rafael — Cafio Guarumo.
Meseta San Rafael — La Arenosa

Blanca Duran de Padilla — Oficial El Centro
Agropecuario La Fortuna — Alvaro Bonilla. .;

I
I
- i
I
|.E. Meseta San Rafael — San José de Yacaranda.

mmmmm

Se evidencia que la presentacién personal de los manipuladores no cumple con los
estandares requeridos, ya que se observo que las ufas no estan cortas, limpias y sin .
esmalte, el cabello no esta recogido, se utilizan joyas u otros accesorios, ylo el uniforme
no esta limpio:

- I.E. 8an Rafael de Chucurl = Berlin Alto

- |.E. Colegio San Marcos EI Llanito- Principal

- L.E. Blanca Duran de Padilla — Oficial El Centro

- |.E. Diego Hernandez de Gallego -Caminos de San Silvestre
| - LE. Juan Francisco Sarasti Jaramillo — Megacolegio.
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- LE. Técenico Superior de Comercio - Principal.
|.LE. Meseta San Rafael - L.a Maria.
|.E. Ciudadela Educativa Del Magdalena Medio - EI Campestre.
ILE. Camilo Torres Restrepo - Policarpa Salavarrieta
I.LE. San Marcos El Llanito — Pénjamo.
- LE. Meseta San Rafael - Escuela Rural El Poblado.
- LE. Meseta San Rafael - Peroles.
- LE. Meseta San Rafael — Caiio Guarumo.
- LE. Meseta San Rafael - San José de Yacaranda.
- LE. Agropecuario La Fortuna - Principal.
- |LLE. Meseta San Rafael — La Arenosa
No se evidencia certificacion médica actualizada (apto para manipular alimentos) con

una vigencia de no mas de un afo de cada uno de los manipuladores:
I.LE. José Antonio Galan - Principal.

|.E. Camilo Torres Restrepo — Principal

|.E. Juan Francisco Sarasti Jaramillo — Megacolegio.

Durante las visitas de inspeccion el personal manipulador no acredita formacién en
educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos con una vigencia de no mas de un afio y/o no
se cuentan con registros de capacitacion.

|.E. Camilo Torres Restrepo — Principal

LE.
LE.
LE.
LE:
LE.
LE-
LE.
LE

e & N

Imagen No. 32. Uso de
Dotacion en condiciones
inadecuadas. LE. Meseta
San Rafael - San José de

Instituto Técnico Superior Industrial — José Prudencio Padilla.
Camilo Torres Restrepo — Antonio Narifioc.

Blanca Duran de Padilla — Principal.

Camilo Torres Restrepo — Maria Cano.

Camilo Torres Restrepo — Manuela Beltran.

Instituto Técnico Superior Industrial — General Cérdoba.
Camilo Torres Restrepo — Mi Granjita.

Juan Francisco Sarasti Jaramillo — Megacolegio.

Imagen No. 33. Personal
manipulador sin la dotacién
adecuada zapatos. LE.
Agropecuario La Fortuna-

Manipuladora con el uso
inadecuado del Tapabocas.

Alvaro Bonilla,

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

|.LE. Camilo Torres -
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Durante la verificacién en las sedes educativas al cumplimiento de la normativa vigente por el

equipo técnico de interventoria para las condiciones de saneamiento, establecida en la
resolucion 2674 de 2013 capitulo VI articulo 26, se evidencié el programa de limpieza y
desinfeccion, con procedimientos escritos y registros de las actividades ejecutadas. Del mismo
modo, se evidenciaron productos de limpieza con sus respectivas fichas técnicas,
concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion. Se verifica que las materias primas
crudas tales como carnes, frutas, verduras y hortalizas se lavan y desinfectan antes de su
preparacion o consumo, de igual manera, se verificb que los productos de aseo son
almacenados en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran debidamente
rotulados y organizados.

ABASTECIMIENTO DE AGUA

Mediante las visitas realizadas por el equipo técnico de interventoria en las sedes educativas
en areas urbana y rural, se pudo evidenciar que el abastecimiento de agua en su mayoria es
recibido del acueducto municipal y que el uso de hielo en contacto con los alimentos y materias
primas es fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garantizan su
inocuidad. Del mismo modo, se garantiza la limpieza y desinfeccién de los tanques de
almacenamiento de agua evidenciados en las sedes, igualmente, existe un programa de
limpieza y desinfeccién de tanques implementado con procedimientos escritos y se llevan
registros de las actividades ejecutadas. No obstante, en algunas instituciones educativas no se
evidencio el registro de verificacién de pH y cloro.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS

Se evidenci6 que en las sedes educativas se encuentra implementado el programa de manejo
de residuos, con procedimientos escritos y registros de las actividades, asimismo, se cuenta
con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve
el reciclaje, aplicando la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, material organico
separado de papel, plasticos y empaques. No obstante, en algunas sedes educativas, atin no
se cumple con el cédigo de colores establecido en la resolucién 2184 de 2019.

CONTROL DE PLAGAS (ARTOPODOS, ROEDORES, AVES)

Mediante la inspeccién en las instituciones educativas, se verifico que se encuentran libres de
presencia y dafios causados por plagas, asimismo, se evidencia el programa de control
integrado de plagas, con procedimientos escritos, llevando registro de las actividades
realizadas establecido

en el anexo técnico de calidad capitulo 5.1.1.3. Sin embargo, se evidencia que algunas sedes
educativas presentan problemas de plagas en sus instalaciones fisicas.
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Imagen No. 36. Limpieza y
Desinfeccion Tanque de Agua

Imaon Mo. 37. Recipientes de
Residuos |.E. Camilo Torres

Meseta San Rafael Sede Esc. Rural

|.E. Pueblo Regao — Esc. Rural
Caiio Guarumo

Seiior de los Milagros

Restrepo - Principal

A continuacion, se relacionan las no conformidades evidenciadas por el equipo técnico de
interventoria en las inspecciones en campo ejecutadas:

v" No se evidencia programa de limpieza y desinfeccién, con procedimientos escritos, se llevan
registros de las actividades.

- L.E. Meseta San Rafael — Campo 25

E. Meseta San Rafael —
Meseta San Rafael —

.
L.E.
L.E.
LE.

- LE.
LE.
L.E.
I.LE. Meseta San Rafael —
l

v No se evidencian las fichas técnicas de los productos de limpieza y desinfeccion
(concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién).

- LE. Meseta San Rafael -

l.
LE.
« LB
LE.
LE.

v Las'materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas no se lavan y/o
desinfectan antes de su preparacion o consumo en racién industrializada.

- LE. Meseta San Rafael —
- LE. Agropecuario La Fortuna — Zarzal la Y
- |.E. Meseta San Rafael -
- |LE. Meseta San Rafael —
- |.E. Meseta San Rafael —

Meseta San Rafael —
Meseta San Rafael —
Meseta San Rafael —
Meseta San Rafael —
Meseta San Rafael —

E. Agropecuario La Fortuna — Alvaro Bonilla

Campo 25

E. Blanca Duran de Padilla — Principal.
Técnico Superior Industrial —
Meseta San Rafael -
Meseta San Rafael -
Agropecuario La Fortuna — Alvaro Bonilla

Campo 25

La Maria

Esc. Rural San Luis.

Esc. Rural El Poblado.
Esc. Rural San Luis.
Peroles

Esc. Rural Cafio Guarumo
Esc. Rural la Arenosa
Siberia Renacer.

General Céordoba.
La Unién,
Siberia Renacer

La Maria
Esc. Rural San Luis
Esc. Rural El Poblado
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.E. Meseta San Rafael - Perolos
I.E. Camilo Torres Restrepo - principal
LLE. El Castillo - Las Nieves.
- LE. Meseta San Rafael - Esc. Rural Caio Guarumo
I.E. Meseta San Rafael - San José de Yacaranda
|.E. Agropecuario La Fortuna - Alvaro Bonllla
|.E. Instituto Técnico Superior de Comercio - Sanla Isabel

v" Los productos de aseo no se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y no
se encuentran debidamente rotulados y organizados.

L]
m

. Instituto Técnico Superior Industrial — Santa Cecilia.

. San Rafael de Chucuri — Campo Gala.

. Meseta San Rafael - Esc. Rural la Arenosa

. Meseta San Rafael - Esc. Rural Sefior de los Milagros
. Agropecuario La Fortuna — Alvaro Bonilla

. Instituto Técnico Superior Industrial = Santa Cecilia.

. San Rafael de Chucuri — Campo Gala.

. Camilo Torres Restrepo — Mi Granjita.

. Los Laureles — Campo 6

. Meseta San Rafael — Esc. Rural San Luis

. Instituto Técnico Superior Industrial — Antonia Santos
. Meseta San Rafael — Esc. Rural El Poblado

. Meseta San Rafael — Peroles

. Camilo Torres Restrepo — Alejandro Galvis Galvis

. Jhon F. Kennedy — Principal

. Meseta San Rafael — La Unién

i
mmmmmmmmmmmmmmm

v' Se garantiza la limpieza y desinfecciéon periddica del tanque y/o recipiente (s) de
almacenamiento de agua.

. Instituto Técnico Superior de Comercio — Santa Isabel
. Veintiseis de Marzo — La Esperanza

. Camilo Torres Restrepo — Alejandro Galvis Galvis

. Los Laureles - Tierradentro

. Blanca Duran de Padilla - Oficial El Centro

. San Marcos El Llanito — Principal.

. Camilo Torres Restrepo — José Prudencio Padilla.

. Meseta San Rafael — Campo 25

. Agropecuario La Fortuna - Zarzal la Y

. Juan Francisco Sarasti Jaramillo — Megacolegio.

. Meseta San Rafael — Puerta Oponcito.

. San Marcos El Llanito — Campo Gala.

. Camilo Torres Restrepo = Antonio Narifio.

. Camilo Torres Restrepo - Mi Granijita.

. Instituto Técnico Superior de Comercio — Principal.

. José Prudencio Padilla CASD - Central Integrada.

. Instituto Técnico Superior Industrial — Mary Villamizar.
. Ciudadela Educativa del Magdalena Medio — Nueva Granada.
. Diego Hernandez de Gallego — La Floresta.

. José Antonio Galan — Principal

. Escuela Normal Superior Cristo Rey — Principal.

. Pueblo Regao — Campo 14

. Pueblo Regao — Campo 6

[
mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm
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- Instituto Técnico Superior Industrial - Principal
. San Marcos El Llanito - Astilleros
. Meseta San Rafael - La Maria,
. Los Laureles - Campo 38
. Los Laureles = Campo 45
. Ciudadela Educativa del Magdalena Medio — EI Campestre.
. Camilo Torres Restrepo — Maria Cano.
. Instituto Técnico Superior de Comercio - La Belén.
. Agropecuario La Fortuna - La Gloria.
. Camilo Torres Restrepo — Manuela Beltran.
José Prudencio Padilla CASD - Principal.
. Instituto Técnico Superior Industrial — Santa Ana.
. Camilo Torres Restrepo — Policarpa Salavarrieta.
. Meseta San Rafael — Esc. Rural San Luis
. Meseta San Rafael — Rancho J5.
. San Marcos El Llanito — Pénjamo
.E. Meseta San Rafael — Esc. Rural El Poblado
. Veintiseis de Marzo — El Alcazar.
. Instituto Técnico Superior Industrial — General Cordoba.
. Meseta San Rafael — Peroles
. El Castillo - Las Nieves.
. Ciudadela Educativa del Magdalena Medio — Jorge Eliecer Gaitan.
. Instituto Técnico Superior Industrial = Santa Cecilia.
. Meseta San Rafael — Esc. Rural Cafno Guarumo
. Meseta San Rafael — La Unién
.E. Meseta San Rafael — San José de Yacaranda
. Agropecuario La Fortuna — Principal
. Meseta San Rafael — Esc. Rural la Arenosa
.E. El Castillo — Mis Primeras Letras.
- LE. Meseta San Rafael — Siberia Renacer
- LE. Meseta San Rafael — Cretaceo.
- L.E. Agropecuario La Fortuna — Nueva Bélgica
- LE. Agropecuario La Fortuna — Alvaro Bonilla.
- LE. Instituto Técnico Superior de Comercio — Santa Isabel.

1]
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No se evidencia programa de limpieza y desinfeccién de tanque y/o recipiente con
procedimientos escritos, registro de actividades.

- L.E. Agropecuario La Fortuna — Principal.
- LE. Juan Francisco Sarasti Jaramillo — Megacolegio.

No se evidencia soporte del ministerio de salud certificando la potabilidad del agua en las
sedes educativas:

- LE. Camilo Torres Restrepo — Eduardo Santos

I.LE. Camilo Torres Restrepo - José Prudencio Padilla.

I.LE. Camilo Torres Restrepo — Principal.

- |.E. Blanca Duran de Padilla - Principal

No se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y
bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccién temporal de residuos
solidos y se promueve el reciclaje.

- LE. San Rafael de Chucuri — Campo Galén.

(8 DE ALIMENTAGION | . .
AT PROCESO MISIONAL { AR 030274

- __L.E. Camilo Torres Restrepo — José Prudencio Padilla.
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. Pueblo Regao - Capo 23

. Mesela San Rafael - Campo 25.

- Instituto Técnico Superior Industrial - San Jose de Provivienda.
.E. Agropecuario La Fortuna - Zarzal la Y

. Meseta San Rafael - Puerla Oponcito.

. Meseta San Rafael - La Maria.

. Meseta San Rafael - Esc. Rural El Poblado

. Instituto Técnico Superior Industrial = General Cordoba.
. Camilo Torres Restrepo - Mi Granijita.

. Meseta San Rafael - Esc. Rural Cafto Guarumo

. Meseta San Rafael - San José de Yacaranda

. Agropecuario La Fortuna — Principal

. Agropecuario La Fortuna — Alvaro Bonilla.

mmmmmmmmmmmmm

No se evidencia uso de hielo en contacto con los Alimentos y materias Primas, es fabricado
con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su inocuidad.

- LE. Ciudadela Educativa del Magdalena Medio — Principal

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan
registros de las actividades.

- LE. Meseta San Rafael — La Maria

- LE. Meseta San Rafael — Esc. Rural San Luis

- LE. Meseta San Rafael — Esc. Rural El Poblado

- LE. Meseta San Rafael - Peroles

- LE. Meseta San Rafael — Esc. Rural Cafio Guarumo
- LE. Meseta San Rafael — Esc. Rural la Arenosa

- L.E. Agropecuario La Fortuna — Alvaro Bonilla.

- |LE. Meseta San Rafael — Campo 25.

No se aplica la separacién en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico
separado de papel, plasticos y empaques.

- LE. Pueblo Regao - Capo 23

- LE. Meseta San Rafael - Campo 25.

- LE. Meseta San Rafael — Puerta Oponcito.

- LE. Los Laureles — Campo 6

- |LE. Meseta San Rafael — La Maria

- |LE. Meseta San Rafael - Esc. Rural San Luis

- 1L.E. Meseta San Rafael -~ Esc. Rural El Poblado

- LE. Jhon F. Kennedy — Principal

- |L.E. Meseta San Rafael - Esc. Rural Cafio Guarumo
- |L.E. Meseta San Rafael - Esc, Rural la Arenosa

- 1.E. Agropecuario La Fortuna — Alvaro Bonilla.

Las instalaciones y/o los alimentos no se encuentran libres de presencia o dafio causado
por plagas.

- LE. Pueblo Regao - Capo 23

- L.E. Meseta San Rafael = Puerta Oponcito.

- |LE. Meseta San Rafael — La Maria

- LE. Los Laureles — La Forest

- LE. Veintiseis de Marzo - El Alcazar.

- _LE. Meseta San Rafael — Esc. Rural Caflo Guarumo
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LE. Meseta San Rafael - Esc. Rural la Arenosa =
- LE. M_eseta San Rafael - Siberia Renacer
|.E. Diego Hernandez de Gallego - Principal

No se evidencia programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se
no llevan registros de las actividades preventivas o correctivas.

- Meseta San Rafael -~ Campo 25.

. Meseta San Rafael - La Maria

. Meseta San Rafael - Esc. Rural San Luis

. Meseta San Rafael - Esc. Rural E| Poblado

. Meseta San Rafael - Peroles

. Meseta San Rafael - Esc. Rural Cafio Guarumo
. Meseta San Rafael — Esc. Rural la Arenosa

. Agropecuario La Fortuna - Alvaro Bonilla.

L]
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Imagen No. 39. No conformidad No se
evidencia registro del pH Cloro LE. Juan
Francisco Sarasti Jaramillo - Megacolegio

]

Imagen No. 38. No conformidadn No se
evidencia Lavado y desinfeccién de fruta
LLE. Camilo Torres Restrepo - Principal

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE

En el marco de las visitas de inspeccion a las sedes educativas y para la entrega de las raciones
industrializadas, racién preparada en sitio y comida transportada en caliente, se efectua la
inspeccion de los vehiculos contratados para el transporte de los alimentos, verificando que se
garantice el mantenimiento de las condiciones de conservacién requeridas para las materias
primas: refrigeracién, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc.
y cumplen con la normatividad vigente, se evidencié que los vehiculos se encuentran en
adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacién para el transporte de los alimentos, de
igual manera se evidencio que los vehiculos son de uso exclusivo para el transporte de
alimentos y en su exterior llevan el letrero “transporte de alimentos”.

Durante la verificacion se evidencié que los alimentos no son transportados directamente sobre

el piso y cuentan con proteccion entre el piso y el alimento mediante el uso de estibas y
canastillas plasticas.

Durante la verificacién documental se evidencié los siguientes documentos (Licencia de
conduccion vigente, Seguro Obligatorio de Accidentes de Transito - SOAT, tarjeta de propiedad,
revision técnico - mecanica cuando aplica), de igual manera, se evidencia que los vehiculos
poseen concepto sanitario favorable vigente emitido por la autoridad competente por acta que
hace constar las condiciones sanitarias de los vehiculos en un porcentaje del 100%.
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Se realizé verificacion de la documentacion pertinente al personal transportador quienes
cuentan con vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. Se evidencia que los
vehiculos transportadores no almacenan los alimentos directamente sobre el piso, haciendo
uso de canastillas plasticas para esta actividad, las cuales, se encuentran debidamente lavadas,

desinfectadas y son ubicadas sobre estibas con el fin de aislar cualquier contacto del alimento
con el piso.

Imagen No. 40. Evidencia Imagen No. 41. Evidencia de Imagen No. 42. Evidencia de
de Vehiculo de Transporte Leyenda Transporte de Transporte a Sedes Vehiculo
Raciones WOL-479 |.E. alimentosVehiculo WOL-479 WOL-479 L.E. Técnico
Técnico Superior Industrial |.E. Técnico Superior Industrial Superior Industrial sede Santa
sede Sania Ana sede Santa Ana

Ana

imagon No. 43. Evidencia de Imagen No, 44, Evidencia de Imagen No. 45. Evidencia

So?t Vehiculo WOL-479 LE. Personal Transportador Vehiculo Registra Invima Vehiculo
Técnico Supenor Industrial sede WOL-479 |.E. Técnico Superior WOL-479 | E. Técnico Superior
Santa Ana Industrial sede Santa Ana Industrial sede Santa Ana

A continuacién, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas de campo a las
Instituciones educativas:

v Se evidencia que el Personal transportador no cuenta con certificado de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente:

- LE. Los Laureles — Tierradentro
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Imagen No. 46. No conformidad Personal
transportador con ufias largas Vehiculo WOL-
479 LE. Los Laureles sede Tierradentro

Imagen No. 47. No conformidad Personal
transportador con ufias largas Vehiculo WOL-
479 |.E. Los Laureles sede Tierradentro

VIIl. EQUIPOS Y UTENSILIOS

Durante la verificacion de los equipos y utensilios y menaje utilizados para las modalidades de
atencion preparado en sitio tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje se observé que
estan fabricados con material resistente a la corrosion, son de facil limpieza y desinfeccion, de
igual manera se evidencio que los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares
de derecho son de material lavable y de facil desinfeccion y se cuenta con suficiente para la
atencion de la totalidad de titulares de derecho.

Los equipos utilizados deben disponer de sus respectivos manuales, registros de
mantenimiento preventivo y correctivo, asi como de hoja de vida de los equipos, de igual forma,
acorde a lo establecido en la Res. 2674/2013 Art. 10 (Anexo técnico de Calidad e inocuidad
Resolucion UApA No. 335 de 2021), los equipos de refrigeracion y congelacién (neveras-
congeladores) cuentan con un control de temperatura (termémetro) y registro de temperaturas
para comprobar sus adecuadas condiciones de funcionamiento para mantener las temperaturas
de refrigeracién o congelacién requeridas.

Imagen No. 48. Licuadora Imagen No. 49. Equipo de Imagen No. 50. Estufa dos

Industrial |E Mesela San Rafael Refrigeracion IE Veintiséis de fogones |E El Castillo - El
— La Union Marzo - Alcazar Cincuentenario

En este sentido, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas de campo a las
Instituciones educativas:

v Durante la visita se evidencia que el menaje con que cuenta el comedor escolar es
insuficiente para la atencién de la totalidad de titulares de derecho.
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-LE. John F, Kennedy- Principal.
-.E. Técnico superior Industrial - Chico — General Cérdoba

z.E. Técnico en Comunicaciones de Barrancabermeja INTECOBA -Principal — Fermin
maya

- LE Los Laureles - Principal
- LE Meseta San Rafael - Principal - Cretaceo

v Durante la visita técnica no se evidencia programa de mantenimiento, registros, ni hojas
de vida de los equipos utilizados durante el servicio

- LE. Instituto Técnico Superior de industrial = Santa Ana

- LE Ciudadela Educativa del Magdalena Medio - Principal

- LE. Meseta San Rafael

- LE Los Laureles - Tierradentro — Campo 6 — Campo 45

- LE. Camilo Torres Restrepo — Eduardo Santos

- L.E Blanca Duran de Padilla = Oficial el Centro

- LE Meseta San Rafael — La Maria — Escuela Rural San Luis- La Unién- La Arenosa-
Rancho J5 - Cafio Guarumo- La Siberia Renacer — Peroles — Cretaceo

- Durante la visita técnica se evidencia que no se lleva registro de temperatura de la nevera
utilizada (Res. 2674/2013 Art. 10 inciso 3).

- LE Camilo Torres Restrepo — Alejandro Galvis Galvis

- LE El Castillo - El Cincuentenario = Mis primeras letras — Las Nieves

- LE Camilo Torres Restrepo — Policarpa Salavarrieta — Alejandro Galvis — Mi Granijita
- Antonio Narifio

- LE Veintiséis de Marzo — Los Alcazares — La esperanza

- LE Juan Francisco Sarasti Megacolegio — Principal

- .E Agropecuario La Fortuna — La Gloria - Nueva Bélgica - Alvaro Bonilla Lopez —
ZarzallaY

- LE Instituto Técnico Superior de Comercio — La Belén — Santa Isabel

- LE San Marcos El Llanito — Astilleros - Principal

- LE Meseta San Rafael — La Maria — Escuela Rural San Luis- La Unién- La Arenosa-
Rancho J5 - Cafio Guarumo- La Siberia Renacer — Peroles - Cretaceo

- LE Los Laureles — Campo 6 — Campo 45 — Tierra adentro

- LE Instituto Técnico Superior Industrial — San José de Provivienda

.‘-f._#- ; el
Imagen No. 51. No Conformidad Imagen No. 52. No Conformidad I No. &3/ No canfortided
registro de lemperatura |.E Los registro de temperatura | E n::gslm de mantenimiento de
Laurples - Tierradentro Yéonioq SLpanords somroin - equipo |.E Blanca Duran de Padilla
- Oficial el Centro

d —

San José de Provivienda
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IX. SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

'En la inspeccién técnica se evidencia que se promueve el autocuidado garantizando el uso
| adecuado de tapabocas, lavado frecuente y adecuado de manos, publicando sefalizacién de
|dichas medidas en lugares visibles, tales como, protocolo de lavado de manos y uso de
‘elementos de proteccidn personal, asimismo, se cuenta con solucién desinfectante (gel
antibacternial) tanto para colaboradores, como para los beneficiarios del programa.

 El personal manipulador que interviene en el proceso cumple portando correctamente los
elementos de proteccion personal, con el fin de garantizar una prestaciéon del servicio
previniendo todo tipo de contaminacion cruzada (uso de proteccién naso bucal), asi mismo se
‘verifica los insumos (jabén liquido neutro, gel antibacterial) para un correcto lavado y
desinfeccion de manos. Por otra parte, se observa extintores de incendios con fechas de
recarga vigentes y botiquin de primeros auxilios para atender cualquier emergencia que se
pueda presentar durante la jornada de entregas.

S e
BOTIgIY

Imagen No. 54. Evidencia Imagen No. 55. Evidencia Imagen No. 56. Evidencia

fotografica Extintor |.E Pueblo fotografica Extintor y botiquin LLE fotografica Extintor y botiquin L.E
regado — Campo 23 San Rafael de chucuri — Berlin Meseta San Rafael — La Unién

A continuacién, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas de campo a las
Instituciones educativas:

¥" No se evidencia el cumplimiento de medidas de bioseguridad como la existencia de extintor
de incendios con fechas de recarga vigentes y botiquin de primeros auxilios, servilletas de
un solo uso, en las instituciones educativas relacionadas a continuacion:

- |LLE Camilo Torres Restrepo — Alejandro Galvis Galvis

- LE El Castillo - El Cincuentenario — Mis primeras letras — Las Nieves

- LE Camilo Torres Restrepo — Policarpa Salavarrieta — Alejandro Galvis — Mi Granjita
- Antonio Narifio

- LE Veintiséis de Marzo - Los Alcazares — L.a esperanza

- LE Juan Francisco Sarasti Megacolegio — Principal

- .E Agropecuario La Fortuna — La Gloria - Nueva Bélgica - Alvaro Bonilla Lopez -
Zarzalla Y

- LE Instituto Técnico Superior de Comercio — La Belén — Santa Isabel

- _LE San Marcos E| Llanito — Astilleros - Principal
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- LE Meseta San Rafael - La Maria — Escuela Rural San Luis- La Unidn- La Arenosa-
Rancho J5 - Caio Guarumo- La Siberia Renacer — Peroles - Cretaceo

- LE Los Laureles - Campo 6 — Campo 45 — Tierra adentro

- LE Instituto Técnico Superior Industrial — San José de Provivienda

Imagen No. 57. Evidencia No Imagen No. 58. Evidencia No

conformidad Extinlor despresurizado conformidad Extintor fecha de
L.E El Castillo - Cincuentenario vencimiento caducada |.E Blanca

Duran de Padilla — Oficial el Centro

X.  GESTION SOCIAL

Durante las visitas técnicas realizadas en las sedes educativas, en el periodo del 01 al 30 de
abril, se evidencio que se encuentran publicadas en el comedor escolar o espacio destinado
para la distribucion de las raciones industrializadas, las fichas técnicas de informacién del PAE
actualizadas en lugares visibles, con la siguiente informacién: fecha, numero de contrato,
numero total de cupos adjudicados, nombre de la institucién, sede, especificacion del
complemento y jornadas de entrega; de igual forma, el mecanismo que el operador y la Entidad
Territorial Competente tienen para atender las SPQR. Del mismo modo, no se evidencia soporte
de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunién del mismo.
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{ > Imagen No. €0. Evidencia fotografica
Imagen No. 59. Evidencia fotografica gestion Social L.E. Agropecuario la
gestion Social |.E. Meseta San Fortuna — Nueva Bélgica
Rafael - La Unién
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Imagen No. 61. Evidencia

Imagen No. 62. Evidencia

fokografica geston Sccial LE. fotografica gestién Social |.E.
Castillo — Mis primeras Letras Agropecuario la Fortuna — Alvaro
Bonilla

A continuacion, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas de campo a las
Instituciones educativas:

v" Durante la visita técnica no se evidencia la ficha técnica de informacién del PAE o se
encuentra desactualizada en las instituciones educativas relacionadas a continuacion:

- |.E Camilo Torres Restrepo — Maria Cano

- L.E Juan Francisco Sarasti Megacolegio — Principal

- L.LE Meseta San Rafael — Yacaranda — Escuela Rural San Luis- La Unién- La Arenosa-
- Cretaceo — Campo 25

- LE Los Laureles — Campo 6

v Durante la visita técnica no se evidencia soporte de conformaciéon del CAE en las
instituciones educativas relacionadas a continuacion

- |L.E Camilo Torres Restrepo — Alejandro Galvis Galvis

- L.E El Castillo - El Cincuentenario — Mis primeras letras — Las Nieves

- |.LE Camilo Torres Restrepo — Policarpa Salavarrieta — Alejandro Galvis — Mi Granjita
- Antonio Narifio

- |L.E Veintiséis de Marzo — Los Alcazares — L.a esperanza

- LLE Juan Francisco Sarasti Megacolegio — Principal

- .E Agropecuario La Fortuna — La Gloria - Nueva Bélgica - Alvaro Bonilla Lépez —
ZarzallaY

- |.E Instituto Técnico Superior de Comercio — La Belén — Santa Isabel

- |.E San Marcos El Llanito — Astilleros - Principal

- |.E Meseta San Rafael - La Maria — Escuela Rural San Luis- La Unién- La Arenosa-
Rancho J5 - Cafio Guarumo- La Siberia Renacer — Peroles - Cretaceo

- 1.E Los Laureles — Campo 6 — Campo 45 - Tierra adentro

- LE Instituto Técnico Superior Industrial — San José de Provivienda

v Durante la visita técnica no se evidencia mecanismo de atencién de SPQR del PAE o se
encuentra desactualizada en las instituciones educativas relacionadas a continuacion:
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- L.LE Camilo Torres Restrepo — Maria Cano
- L.LE Técnico Superior Industrial — Santa Cecilia — Santa Ana — San José de Provivienda
- |.E Meseta San Rafael - Puerta Oponcito — La maria - Cretaceo — Campo 25

2. CASOS DE ATENCION PRIORITARIA

En el transcurso de las visitas técnicas de interventoria en las sedes educativas durante el
periodo comprendido entre el 01 al 30 de abril del afio en curso, con modalidad de Racién

Preparada en Sitio y Racién industrializada, se evidencian los siguientes casos de atencién
prioritaria:

v" LE. Los Laureles - Tierradentro: Se ha observado durante Ia visita técnica a la sede
TIERRADENTRO que el area destinada al almacenamiento de productos, especificamente
la nevera, es insuficiente para las cantidades que se manejan durante toda la semana y los

cauchos de la nevera se evidencia manchados de oxido, debido a que el marco presenta
oxidacion.

I.LE. Pueblo Regao — Campo 23: Durante la visita técnica en la I.E se evidencia presencia

de plaga (moscas) en el area de preparacién y distribucién de los alimentos a entregar a los
beneficiarios.

LE Meseta San Rafel — Puerta Oponcito: Se evidencia presencia de suciedad y
excremento de roedor en area de almacenamiento.

L.LE Blanca Duran de Padilla — principal: Se evidencia toda la proteina (344 unidades de
huevo) con mal olor en el area de almacenamiento. Asi mismo, se evidencia que el personal
manipulador deseché 13 unidades de huevo y no se solicitd reposicion.

LE Meseta san Rafael — Cafio Guarumo: Durante la visita técnica de inspeccién se
evidencia que el area de almacenamiento de los productos alimenticios un aula de clases
en el cual se evidencia plaga excremento y gusanos.

LE John F Kennedy — Primero de Mayo: Durante la inspeccion técnica, se observa
tubérculo (yuca) en estado deteriorado, caracterizado por la presencia de moho, el cual se
encuentra almacenado junto con otros tubérculos en buen estado.

v" |LE Meseta San Rafael — La Arenosa: Durante la visita técnica de inspeccion se evidencia

que el area de almacenamiento de los productos alimenticios es un aula de clases en el cual
se evidencia plaga excremento.

LLE Meseta San Rafael — La Siberia - Renacer: Se evidencia presencia de excremento
plaga en el area de almacenamiento.

Centro de Produccién de alimentos: Desprendimiento del enchapado de una de las

paredes del area de preparacion de alimentos, lo que supone alto riesgo de accidentalidad
y contaminacién de alimentos.

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

J& AS DEL VALLE

Fhenonting St sl dMamiAs

=

Imagen No. 63. Evidencia fotografica
CAP LE. Los Laureles - Tierradentro

B

Image
Meseta San Rafel — Puerta Oponcito

agen No. 67, Evidencia fotografica CAP |.E
Meseta San Rafael -~ Cafio Guarumo
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Imagen No. 64. Evidencia fotografica CAP |.E,
Pueblo Regao — Campo 23

Imagen No. 66. Evidencia fotografica CAP
|.E Blanca Duran de Padilla — principal

Imagen No. 68. Evidencia fotografica CAP |.E
John F Kennedy — Primera de Mayo
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Imagen No. 69. Evidencia folografica CAP |L.E Imagen No. 70. Evidencia fotografica CAP LE
Meseta San Rafael - La Arenosa Meseta San Rafael — La Siberia - Renacer

Imagen No. 71. Evidencia fotografica CAP
Centro de Produccion de alimentos

3. EVALUACION CONDICIONES OPERACIONALES COMIDA  CALIENTE
TRANSPORTADA EN SEDE EDUCATIVA

Durante las visitas técnicas realizadas en los dias 04, 10, 17 y 30 de abril del 2024, por parte
del equipo de inspectores de campo al centro de produccion de alimentos, en la modalidad
comida caliente transportada hacia la sede educativa Técnico Superior Comercio — sede
principal, que actualmente cuenta con 490 titulares de derecho beneficiaros y Técnico Superior
Industrial — Principal que cuenta con 470 beneficiarios se evaluaron los siguientes aspectos:

L. CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Con el fin de identificar los factores que ocasionen el deterioro de la calidad e inocuidad de los
alimentos ofrecidos en la racién preparada de comida caliente transportada, que pueden
representar un peligro de Enfermedad Transmitida por Alimentos (ETA) para los beneficiarios,
se realiza la verificacibn de las condiciones higiénico-sanitarias, observando que las
instalaciones fisicas del Centro de Produccién de Alimentos se encuentran aisladas de focos
de insalubridad, de la misma manera, sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres
de acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.

Por ofra parte, las instalaciones son de materiales que no generan sustancias toxicas,
resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres
de grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién, asimismo, se evidencia que
cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal, los cuales se encuentran en buen
estado de funcionamiento limpios y con la dotacién adecuada (jabén liquido, gel antibacterial
toallas, papel higiénico y papeleras con bolsa).
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Imagen No. 72. Instalaciones Imagen No. 73. Area de Imagen No. 74. Area de
fisicas del CPA. lavado de manos preparacion.

No conformidad: Durante la visita técnica realizada por el equipo técnico de interventoria el
dia 30/04/24, se evidenci6 el cielorraso en ciertas areas del centro de produccién de alimentos
en mal estado.

No conformidad: Durante la visita técnica realizada por el equipo técnico de interventoria el
dia 30/04/24, se evidenciaron grietas en piso y paredes de area de lavado y pelado.

Imagen No. 75. No Imagen No. 76. No conformidad :
< . m No. 77. N

conformidad por cielorraso en por grietas en piso. l agpeor: r? etZs enu (;t:;l;oer;nldad
mal estado. g P 1

15 PLAN DE SANEAMIENTO

En vista de que el control de higiene en cada uno de los procesos depende en gran parte
de un adecuado plan de saneamiento y del cumplimiento de los lineamientos establecidos
para cada programa inherente a este, se verifica el desarrollo de las actividades segun lo
aprobado en cada uno de ellos, en este orden se evidencia lo siguiente dentro de cada
programa:

Programa de limpieza y desinfeccion

- Todas las areas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones
higiene y limpieza, se evita la acumulacién de agua y los registros son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna.

- Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccién de equipos, menaje y utensilios
(platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y los
registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.
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- Los implementos (paios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre
otros) que se utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones de limpieza
y en el lugar establecido.

= Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso
y son de materiales resistentes al uso y a la corrosion.

= Los sistemas de extraccion cumplen con las condiciones higiénicas establecidas,
mantenimiento, procedimientos del lavado y los registros son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna.

Imagen No. 78. Registro de Imagen No. 79. Area de menaje y Imagen No. 80. Area de
limpisza y desinfeccion Abril. utensilios. elementos de aseo.

'Control de plagas

Conociendo la importancia de tener un programa de control de plagas en las instalaciones de
procesamiento de alimentos para evitar la infestacion y propagacion de plagas. Se evidencia
que el programa del centro incluye medidas preventivas, como el sellado de entradas y salidas,
la eliminacion de fuentes de alimento y agua para las plagas, y la implementacion de medidas
de higiene y limpieza adecuadas.

Ademas, se evidencia que el programa de control de plagas se implementa adecuadamente
incluyendo medidas de control, como la utilizacién de trampas, fumigacion mensual de manera
responsable y segura, cumpliendo con las regulaciones y normativas establecidas para su uso

en la industria alimentaria.

PRECAUCION

lmagen No. B1. Reglstm de Imagen No. 82. Punto de Imagen Nu 33 Punto de
fumigacién con fecha 23-03-24 conlrol de plagas CPA. control de plagas CPA 2.

~a

Manejo y disposicién de residuos sélidos y liquidos
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Durante la visita se evidencia que el tratamiento de residuos sélidos y liquidos estan sujetos a

;?gu:?acmnes ambientales y de salud publica, que incluyen la gestion de residuos de la siguiente
nera:

- Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de material sanitario, para la
recoleccion de residuos solidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e
identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

= Se evidencia la participacion del personal manipulador en la clasificacién y segregacion
de residuos sdlidos acordes con lo establecido en el programa de manejo de residuos.
Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar
generacion de olores y/o proliferacion de plagas.

- Elmanejo de los residuos liquidos y solidos no representa riesgo de contaminacién para
los alimentos ni para las superficies en contacto con estos.

- Se cumple cuenta con protocolos para el manejo y disposicién de aceite vegetal usado.

- Se implementan préacticas que reduzcan la cantidad de residuos generados.
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Imagen No. 84. Imagen No. 85. Registro de
residuos solidos CPA. manejo de residuos.

: ok o
Imagen No. 86. Area de residuos
de la sede educativa Técnico
Superior Comercio.

Abastecimiento de agua y control de plagas:

Se evidencia que el centro de produccién del operador UT BCA INNOVA dispone de un tanque
de almacenamiento de agua potable, el cual se encuentra construido de material sanitario,
hermético y ademds tiene la capacidad suficiente para un dia de produccién, asimismo, se
realiza verificacion de las condiciones higiénico-sanitarias, observando que al tanque se aplican

los procesos adecuados de limpieza y desinfeccion y se llevan a cabo registros.
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Imagen No, 87. Tanque de Imagen No. 88. Registro de limpieza Imagen No. 89. Verificacion del
almacenamiento de agua del tanque de almacenamiento CPA. nivel y limpieza del agua potable.
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Personal manipulador del centro de produccidon de alimentos : El personal manipulador
cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de
acuerdo con lo establecido en la resolucion 2674 de 2013, asimismo, se evidencia la aplicacion
de las buenas practicas de manufactura (BPM), practicas higiénico-sanitarias durante todas las
etapas del proceso de acuerdo con lo establecido en la normatividad vigente, asimismo, se
evidencia que el personal manipulador cuenta con certificacién en BPM (No mayor a un afo) y
certificacion meédica de aptitud de alimentos (No mayor a un afio) y no presentan ningan tipo de
enfermedad y/o afecciones infectocontagiosas en la piel.

m‘hmrﬂdt‘;" %
a I.‘ L
b -

eI 280

Imagen No. 90. Personal Imagen No. 91. Personal Imagen r.wlo. 92. Personal
manipulador N.1 manipulador N.2 manipulador N.3

lll. OPERACIONES DE FABRICACION

Condiciones de distribucion y transporte en recepcion de materia prima: El vehiculo
encargado de realizar la distribucién de los alimentos en la modalidad comida caliente
transportada desde el centro de produccion a las sedes educativas es la camioneta Chevrolet
tipo furgon de placas GQV 227 modelo 2022, el cual cumple con las condiciones sanitarias para

el transporte de alimentos y cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad
competente ‘

con concepto favorable, asimismo, se evidencia que las materias primas, se reciben en un lugar
limpio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o alteracion de las
caracteristicas propias de cada producto.

El personal manipulador encargado del transporte de los alimentos cuenta con la dotacién
adecuada para la manipulacion de alimentos segtin la normatividad vigente.

'y

Imagen No. 983. Vehiculo Imagen No. 94. Condiciones de Imagen No. 95. Certificado de
transportador WOL 479 transporte, BPM del personal

transportador.
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Almacenamiento: El aimacenamiento de las malerias primas se realiza en las condiciones
adecuadas y los productos se almacenan de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, los
cuales estan rotulados e identificados con el fin de mantener control y rotacion adecuada. Los
productos de allo riesgo como los lacteos y carnicos se almacenan de acuerdo con los rangos
de temperaturas establecidas en |a resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

Todos los alimentos almacenados se encuentran libres de moho, deformidad fisica del

empaque o cualquier otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o inocuidad
de los productos.

No conformidad: Durante la visita técnica realizada por el equipo técnico de interventoria el
dia 30/04/24, se evidenciaron verduras en mal estado.

Imagen No. 98. Condiciones

magen No. 96 C{ondncmnes Imagen No. 97 C_nndlcmnes de almacenamiento de
de almacenamiento de de almacenamiento de . :
- : : : materias primas No.3
materias primas No.1 materias primas No.2

:u.ul.'rn:%

Imagen No. 99, Verduras en Imagen No, 100, Verduras en
mal estado en area de mal estado en area da
almacenamiento 1. almacenamiento 2.

Preparacién, ensamble y distribucién: Teniendo en cuenta que la resolucién 2674 de 2013
de sobre Buenas Praclicas de Manufactura (BPM), establece que toda materia prima y demas
insumos de fabricacion, preparacion, procesamiento, envasado y almacenamiento deben
cumplir con los requisitos, para garantizar la inocuidad y salubridad del alimento y asi evitar la
contaminacion, alteracién y dafos fisicos de los productos, se evidencia en el centro de
produccion que los procesos de produccidn del menti a transportar en caliente, se realizan de
| manera secuencial y continua de tal forma evitando posibles riesgos de contaminacion.
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En este orden, se observa que alimentos o materias primas crudas a utilizar en la preparacion
como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca, antes de su preparacion se lavany se
desinfectan con agua potable; asl mismo operaciones como: lavar, pelar, cortar, clasificar,
extraer, batir, se ejecutan con buenas préacticas higiénicas evitando contaminacién cruzada y el
tlgmpo de exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad
vigente sin generar posibles riesgos de contaminacién. Adicionalmente, los procesos de

descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de
microorganismos.

Por otra parte, se evidencia buen uso y estado de la totalidad de equipos y utensilios dispuestos
para la operacién, menaje suficiente para la cantidad a preparar y envasar, y que los
complementos elaborados y entregados estan libres de contaminacion fisica, biologica, quimica
y cumplen con las caracteristicas de calidad o inocuidad. Asimismo, se observa registros de la
ejecucion de actividades de mantenimiento preventivo y/o correctivo a los refrigeradores y al
congelador, manuales dichos equipos.

3 o
Imagen No. 101. Condicicnes Imagen No. 102. Alimentos Imagen No. 103. Proceso de
de preparacion 1. ensamblados en los contenedores  distribucidn en |.E Técnico De

isotérmicos. Comercio,

Aseguramiento y control de la calidad: El centro de produccién cuenta con acta de
inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparacion de alimentos,
sin embargo, no se observa concepto sanitario, ni porcentaje de cumplimiento de la visita.

Durante todos los procesos se implementan instrumentos de medicion como termémetros,
grameras, entre otros, con el fin de estandarizar y llevar control de la preparacion.

Imagen No. 106. Acla de
inspeccion sanitaria CPA

Imagen No. 105. Toma de

pesado de alimentos. temperatura de alimentos
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V. REQUERIMIENTOS ALIMENTARIO Y NUTRICIONAL

Cumplilpiento de la minuta patrén. Durante las visitas técnicas realizadas al centro de
produccion, se evidencia el cumplimiento de la minuta, de acuerdo al ciclo de ment establecido

y aprobado por la ETC, de la misma manera, asimismo, se implementan guias de preparacion
estandarizada para todos los mentis.

Se realiza verificacion de los gramajes eslablecidos en la resolucién 335 en el proceso de
servido, asimismo, se evidencia que se cuenta con la totalidad de la materia prima para cumplir
con el nimero de raciones a preparar.

Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondiente al célculo de las minutas
aprobadas, multiplicadas por el nimero de servicios y el tipo de mend.
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Imagen No. 107. Minuta Patrén #19.  Imagen No. 108. Minuta Patron #8  Imagen No. 109. Minuta Patrén #17.

Al partir del Centro de Produccion a las sedes educativas se realiza el acomparamiento del
descargue con el fin de conocer la hora de llegada a la sede educativa; se procede a realizar
control de temperatura del contenedor isotérmico y de los complementos alimentarios.

[’“é‘! St L RN

i o i

Imagen No. 110. Condiciones Imagen No. 111, Temperatura Imagen No. 112, Condiciones de
de transporte hacia la sede del contenedor isotérmico. transporte haclall’a sede educativa
educaliva. .

Seguidamente se realiza la evaluacion de los siguientes criterios:

L Personal manipulador. Se evidencia que el personal manipulador de la sede educativa
cumple con las buenas practicas de manufactura en las diferentes etapas del proceso de
servido, acreditando certificado de formacién en BPM.
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Se verifica que los manipuladores cuentan con dotacién completa, limpia, en buen estado y
hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido a la normatividad vigente.

| — L

CERTICACION WusMuy pafcTitag
LLLE

B e s ot
R o i oo iy s 2

Imagen No. 113. Personal

. : ! Imagen No. 114. Personal Imagen No, 115. Certificado de
manipulador Técnico Superior  nyanipuiador Téenico Superior  BPM del personal manipulador.
Industrial Comercio
|8 Condiciones de transporte. El vehiculo encargado de realizar la distribucién de los

alimentos en la modalidad comida caliente transportada desde el centro de produccion a las
sedes educativas de placas WOL 479, cumple con las condiciones sanitarias para el transporte
de alimentos y cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad competente con

concepto favorable, asimismo, se evidencia que los alimentos son transportados en recipientes
de material sanitario.

3 Kk i

Imagen No. 116. Recipientes Imagen No. 117. Presentacitn Imagen No. 118. Acta de

de transporte de alimentos. personal de transportador inspeccion sanitaria vehiculo
WOL 479.

lll.  Entrega de complemento alimentario. Durante la visita realizada se evidencia
cumplimiento de la cantidad de complementos alimentarios entregados se ajusta a las
cantidades definidas para la sede educativa, cumplimiento de menti segun el ciclo aprobado,
cumplimiento en condiciones optimas de calidad, inocuidad, presentacién y sin ninglin tipo de
contaminacion, los complementos alimentarios son entregados en la sede educativa dentro del
horario establecido, se encuentra estandarizado el tamario de porciones de las preparaciones
segun cada grupo etario, se cuenta con elementos estandarizados tanto para servido.

Se evidencia que el descargue y entrega de los complementos alimentarios en las sedes
educativas cumple con las adecuadas practicas de manufactura.
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Imagen No. 119, Lnliega dol Imagon No. 120, Erilisgn

agon Mo, 121, i fle
complemento No, 1 ol complamento No.2 Imagen Na, 121, Entregn del

complemanto He.

V. Consumo. Las areas, los equipos y/o utensilios para la distribucion v consumo de los
complementos alimentarios se encuentran en adecuadas condiciones higiénicas y fisicas, {

i

|
Durante el consumo de los complementos alimentarios no se presentan novedades |
relacionadas con la calidad (sensorial, inocuidad, entre otros), asl mismo, no se presentan
novedades relacionada con la cantidad de los complementos alimentarios, Los alimentos
preparados cumplen con las caraclerislicas organolépticas propias de la preparacién y la

aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada. Se dispone del menaje suficiente para
la modalidad atendida y cantidad de titulares de derecho heneficiarios del programa.

En el transcurso de la visita al Técnico Superior de Comercio, sede principal modalidad CCT-
APS se evidencia que el desperdicio de alimentos en la etapa de descomida es bajo.

: Imagen No. 124, Consumo de
Imagen No. 122. Consumo de Imagon No. 123, Consumo de
los complementos No.1 los complemenlos No.2 los complementos No.3

No conformidad: Se evidencié alto desperdicio de alimentos en la |.E Técnico Superior De
Comercio — Sede principal en la visita realizada el 10-04-24,

No conformidad: Se evidencia rechazo en la aceptacion en la preparacion tajadas de platano
por la textura de éste, asimismo, se rechaza prueba organoléptica realizada en la |.E Técnico
Superior De Comercio — Sede principal en la visita realizada el 10-04-24.

No conformidad: Se evidencié alto desperdicio de alimentos en la I.E Técnico Superior
Industrial — Sede principal en la visita realizada el 17-04-24,
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Imagen No. 125. Allo Imagen No. 126. Allo desperdicio de
desperdicio de alimentos en |.E alimentos en |.E Técnico Sup, De
Técnico Sup. Industrial, Comercio.

4. VISITA GENERAL AL CENTRO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS

Se realiza visita técnica de inspeccién de las condiciones sanitarias del centro de produccién
con el objetivo de observar si se garantiza el cumplimiento de la normatividad vigente en cuanto
a condiciones higiénico-sanitarias y buenas practicas de manufactura para la elaboracién de
alimentos inocuos para los beneficiarios atendidos; se realizala inspeccion de las instalaciones
fisicas, condiciones de limpieza y desinfeccién del area de almacenamiento, area de
preparacién y area de alistamiento, se verifica la documentacién requerida como concepto
sanitario, registros de mantenimiento y de limpieza, registros de temperatura, plan de
saneamiento basico, de igual manera, se verifican fecha de vencimiento y estado de los
productos y materias primas utilizados para la elaboracién del complemento alimentario.

Durante la inspeccién técnica, se evidenciaron, ocho (8) no conformidades, se socializa con el
personal del centro de produccion, con el fin de realizar acciones correctivas por el operador. Y
al finalizar la visita se dio un cumplimiento en 102 items de 110 evaluados, arrojando un
porcentaje de cumplimiento del 92.73% con un concepto conforme con observaciones.

Finalmente, a través de inspeccion visual y entrevistas se observa el cumplimiento del personal
manipulador, frente a la vestimenta adecuada, se mantienen limpios y aseados, con el cabello
recogido, ufias cortas y limpias, y sin joyas expuestas que puedan contaminar los alimentos,
conocimiento en buenas practicas de manufactura, se observa lavado de manos constante,
soporte de capacitacion y verificacion médica, asimismo, condiciones del transporte
evidenciado durante la visita.

l INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS

Las instalaciones fisicas y sanitarias del centro de produccion estan disefiadas y construidas
de manera adecuada para garantizar la seguridad y calidad de los productos alimenta_rios
que se producen. Ademas, se encuentra alejada de focos de insalubridad o contaminacion,
asimismo, sus accesos, alrededores se encuentran limpios (maleza, objetos en desuso,
estancamiento de agua, basuras) y en adecuado estado de mantenimiento.

durante la visita, se evallian las siguientes caracteristicas

e Disefio de la planta: El disefio de la planta permite la separacion de areas de produccion
para evitar la contaminacion cruzada. Las areas de produccion, almacenamiento,
embalaje y carga y descarga estan separadas y debidamente sefalizadas. Ademas, la
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ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE

El suministro de agua es seguro y adecuado para uso alimentario. El agua utilizadq en la
produccién de alimentos cumple con las normas de calidad establecidas y se realllza un
mantenimiento regular de las instalaciones de agua para evitar la acumulacion de
microorganismos, se evidencia que el tanque de almacenamiento de agua esta construido con

~ SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
A, NS DELVALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
WA e ESCOLAR b330
INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO ¥ Yude
Caédigo: , Fecha de emision: Pagina 66
. PDAE.F.001 | Version: 01 ‘ 06/06/2020 do 213

circulacion interna y los flujos de materiales y personal estan definidos de manera que
No generan riesgos de contaminacion. Por otra parte, estan construidas vy
adecuadamente protegidas para evitar el ingreso de plagas.

Sistemas de ventilacién: Los sistemas de venlilacion estan disefados para asegurar
una buena calidad del aire, evitar la acumulacion de calor y humedad, y evitar la
propagacion de microorganisimos patogenos. Asimismo, se les realiza una limpieza y
mantenimiento regular de los sistemas para evitar la acumulacion de suciedad y
microorganismos.

Servicios higiénicos: Las instalaciones sanitarias son suficientes y estan ubicadas de
manera estratégica, estos, estan separados de las areas de produccién y se encuentran
equipados con lavamanos y toallas de un solo uso para el secado de manos. Ademés,
los servicios higiénicos son limpiados y desinfectados regularmente.

Area social: Se verifica que las areas estan totalmente separadas de cualquier tipo de
vivienda y no son utilizadas como dormitorio, de igual manera, existe un sitio adecuado
e higiénico para el consumo de alimentos y descanso de los empleados.

principal

28 o T B

Imagen No. 129. Area de Imagen No. 130. Area de
Preparacion. almacenamiento de Menaje

CONDICIONES DE SANEAMIENTO
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material resistente, se encuentra identificado y con capacidad suficiente para almacenar agua
para un dia de trabajo. Asimismo, se verifica que llevan registros de limpieza y desinfeccién.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS LIQUIDOS

Las insta_!aciones del centro de produccion disponen de un sistema sanitario adecuado para la
recolecmbn. tratamiento y disposicion de aguas residuales, asi mismo, no representan riesgo
de contaminacion para los productos ni para las superficies en contacto con estos.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS (BASURA)

Durante la visita de inspeccion se evidencia que se implementa un programa con

procedimientos sobre manejo y disposicion de los residuos sélidos, se ejecutan conforme a lo
previsto y se llevan los registros. Se observa la clasificacién de los residuos generados en la
planta de alimentos segun su tipo, para facilitar su manejo y disposicion, los cuales, son
recolectados y almacenados en contenedores adecuados para su tipo y cantidad. Igualmente,
se evita la acumulacion de residuos en la planta, ya que esto puede atraer plagas y animales
que pueden contaminar los productos alimentarios.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

Durante la visita se evidencia que la planta cuenta con programa y procedimientos especificos
para el control integrado de plagas con enfoque preventivo, las instalaciones se encuentran
libres de plagas y presentan mecanismos de control bien ubicados y en buen estado de
funcionamiento (electrocutadores, rejillas, colader as, trampas, cebos, etc.).

LIMPIEZA Y DESINFECCION

Un programa de limpieza y desinfeccién es fundamental en una planta de alimentos para
garantizar la seguridad alimentaria y prevenir la contaminacién microbiolégica, quimica y fisica
de los alimentos, frente a ello, se evidencia que el centro de produccién cuenta con el programa
de limpieza y desinfecciéon con procedimientos para las diferentes areas, equipos, superficies y
personal manipulador.

En este orden, los productos utilizados para la limpieza y desinfeccion se encuentran
debidamente rotulados, almacenados, organizados y clasificados en un sitio adecuado y
ventilado.

NO CONFORMIDAD: Se evidencia area de alistamiento con suciedad

INSTALACIONES SANITARIAS

Siendo un elemento critico para garantizar la seguridad alimentaria, se procede con la
verificacion de las instalaciones sanitarias del centro de produccion, las cuales, cuentan con
servicios sanitarios (lavamanos, inodoros) suficientes y en funcionamiento, bien ubicados, en
buen estado, se encuentran limpios y separados por género; dotados con los elementos para
la higiene personal (jabén desinfectante, toallas desechables, papel higiénico, caneca con tapa,
etc.) Se observan, vestidores para el personal manipulador son suficientes, ventilados y en buen
estado, alejados del area de proceso, dotados de casilleros (lockers) y avisos apropiados,
alusivos a la practica higiénica del lavado de manos
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Imagen No. 131. Tanque

! Imagen No. 132. Registro Imagen No. 133, Manejo de
de almacenamiento de calidad del agua polable residuos sélidos.
agua potable. potable

| No. 137. Instalacion nitari
Imagen No. 136. Lavamanos MRy caigieal e

lll. PERSONAL MANIPULADOR

PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION

El personal manipulador del centro de produccion de alimentos recibe una capacitacién
adecuada en buenas practicas de manipulacién de alimentos, mantiene buena higiene
personal, porta, uniforme adecuado de color claro y limpio, calzado cerrado de material
resistente y antideslizante y estan dotados de elementos de proteccion requeridos.

Durante la visita se evidencia que todas las manipuladoras cuentan con el certificado médico
de aptitud para manipular alimentos y, se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada
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vez que sea necesario, cuando existe el riesgo de contaminacitn cruzada en zs dferertes
etapas del proceso,

Por otro lado, el personal no presenta afecciones en la piel o enfermedades infecio contagionzs
no come ni fuma en las dreas de proceso y evitan practicas antinigiénicas tales como rasrzrie
toser, escupir.

NO CONFORMIDAD: Se evidencia manipuladora con el uniformé y zapatos sucios

NO CONFORMIDAD: Se evidencia incumplimiento de las practicas higiéniczs en 4rez de
alistamiento.

EDUCACION Y CAPACITACION

Durante la visita de inspeccién se evidencia que existe un plan de capacitacién contirue ¥
permanente en manipulacién de alimentos, con metodologia, duracién, cronogramz y temas
especificos acorde con la empresa, el proceso tecnolégico y al desemperio de los ogerarics.
etc., para el personal nuevo y antiguo, este, se ejecuta conforme a lo previsto y se levan
registros. Ademas, existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimients d=
las practicas higiénicas y se observa durante la manipulacion de alimentos que el personal lzs
conoce y las cumplen.

NO CONFORMDAD

Imagen No. 138. Personal -
manipulador de alimentos Imagen No. 139. Uniforme y

zapatos sucios.

e NO CONFORMIDAD

Imagen No. 140,
Incumplimiento de las practicas
higiénicas.

IV. CONDICIONES DE PROCESO Y FABRICACION
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DISENO Y CONSTRUCCION

El disefio del centro de produccién es higiénico evidenciando 4reas de produccién,
almacenamiento, procesamiento y envasado construidas con materiales resistentes y, faciles
de limpiar y desinfectar, con adecuada iluminacion en calidad e intensidad. Las superficies son
lisas y sin fisuras evitando la acumulacién de suciedad y microorganismos; sifones con rejillas
adecuadas, sistema de ventilacion construido de manera que no fluya el aire de zonas
contaminadas a zonas limpias, la ventilacion de la sala de procesos es adecuada y no afecta la
calidad del producto ni la comodidad del personal manipulador.

Alinspeccionar las instalaciones, se pudo observar que las paredes son lim piasy estan en buen
estado. Estan construidas de materiales resistentes, de colores claros, lisas y no absorbentes,
lo que facilita su limpieza. Ademas, las ventanas, puertas y cortinas estan limpias y en buen
estado, libres de corrosion o moho, y estan ubicadas adecuadamente.

En cuanto a la iluminacion, se pudo observar que las lamparas y accesorios son de seguridad
y estan protegidos para evitar la contaminacion en caso de ruptura. Ademas, estan en buen

estado y limpios, lo que contribuye a mantener un ambiente seguro y adecuado para la |
produccion de alimentos.

NO CONFORMIDAD: Durante la visita se evidencia que el material del techo falso no es de
facil limpieza y desinfeccion (es de icopor -poliestireno expandido).

NO CONFORMIDAD: Se evidencian grietas en los pisos y paredes de las areas de produccién,
lavado y almacenamiento.

NO CONFORMIDAD: Se evidencian enchape de la pared del area de preparacion despegada.

NO CONFORMIDAD: Se evidencian techo en mal estado de mantenimiento (desajustadoy con
abertura), y en deterioro.

NO CONFORMIDAD: Se evidencia lampara sin proteccién en el area de produccién, lampara
en mal estado en el area social.

NO CONFORMIDAD

v : 2 . 144, ara mal
Imagen No. 142. Techos en Imagen No, 143, Piso con agen Ne a‘sj:chra .
mal estado. grietas en area de
almacenamiento.

NO CONFORMIDA D

NO CONFORMIDAD
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NO CONFORMIDA D
Imagen No. 145. Grietas en Imagen No. 146. Enchape
las paredes de produccion, de la pared despegado

area social.

EQUIPOS Y UTENSILIOS

Durante la visita de inspeccion se evidencia que, en el centro de produccién, se cuenta con
equipos y utensilios de alta calidad, los cuales, cumplen con estandares sanitarios y de
seguridad. Estan fabricados con materiales resistentes al uso y la corrosién, y son lisos, no
absorbentes y faciles de limpiar y desinfectar.

La disposicién de los equipos en la planta sigue una secuencia logica del proceso tecnolégico,
lo que ayuda a evitar la contaminacion cruzada. Ademas, los equipos donde se realizan
operaciones criticas estan equipados con instrumentos y accesorios para la medicion y registro
de variables del proceso, como termémetros, termoégrafos y pH-metros.

Por otro lado, los cuartos frios o los equipos de refrigeracién se han construido con materiales
resistentes, impermeables y faciles de limpiar. Estos equipos estan en buen estado y no
presentan condensacion, lo que contribuye a mantener un ambiente adecuado para la
produccién de alimentos. Ademas, estan equipados con termémetros de precisién que se
pueden leer facilmente desde el exterior.

Imagen No. 149. Equipos de
medicion

B T

Imagen No. 147. Utensilios y
Menaje

Imagen No. 148. Equipos

V. REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION

Se efecta la revision caracteristicas de las materias primas e insumos, donde se evidencia que
las materias primas almacenadas se conservan en adecuadas condiciones de temperatura y
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humedad, segun las condiciones requeridas para cada producto y se manipulan de manera que
minimiza el riesgo de contaminacién, asimismo, que los productos estan rotulados de
confonmdgd con la normatividad sanitaria vigente, estan dentro de su vida Gtil y las condiciones
de recepcion evitan la contaminacion y proliferacién microbiana. Adicionalmente, se observa

que previo al uso las materias primas e insumos son inspecci i
\ ccionados y sometidos a los controles
de calidad establecidos. d

ENVASES Y EMBALAJES

Se Qbsewa que, para garantizar la inocuidad del alimento, los envases y embalajes estan
fabricados con materiales adecuados, en cumplimiento con las resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012, 834 y 835 de 2013. Antes de su uso, se inspeccionan los materiales de envase y

empaque para asegurar que estén limpios, en perfectas condiciones y que no hayan sido
utilizados previamente para otro fin.

Ademés, se eyidencia que los envases se almacenan en condiciones adecuadas de sanidad y
Ilmplega,_ alejados de focos de contaminacién y debidamente protegidos para evitar Ia
exposicion a agentes contaminantes externos que puedan afectar la calidad del alimento. De

e]s:.ta manera, se asegura que los envases y embalajes no comprometan la seguridad
alimentaria.

ooz TS

Imagen No. 150. Almacenamiento
de productos congelados

Imagen No. 151.
Almacenamiento de
productos refrigerados

Imagen No. 152. Envases y embalaje

OPERACIONES DE FABRICACION

La fabricacion de alimentos se realiza en condiciones sanitarias optimas que aseguran la
proteccion y conservacion del producto. Se llevan a cabo y registran los controles necesarios
en las etapas criticas del proceso para garantizar la inocuidad del alimento. Las operaciones
de fabricacion se realizan de manera secuencial y continua, evitando retrasos innecesarios que
puedan dar lugar a la proliferacién de microorganismos o la contaminacion del producto, y han
sido validadas para las condiciones del proceso.

Los procedimientos mecanicos de manufactura, como pelado, corte, clasificacion, batido y
secado, se llevan a cabo de manera que se protege el alimento de la contaminacion. El hielo
utilizado en la planta (si se requiere) se produce a partir de agua potable. La sala de proceso y
los equipos se utilizan exclusivamente para la elaboracién de alimentos para consumo humano
y se cuenta con mecanismos para proteger el alimento de la contaminacion por metales u otros
materiales extrafos.

Ademas, el centro de produccién cuenta con las diferentes areas y secciones necesarias para
el proceso y se toman medidas para evitar la contaminacion cruzada entre ellas.
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OPFERACIONES DE ENVASADO Y EMPAQUE |'
L1 oento de produecsin gatantiza la mocurdad v calidad de sus productos, desde el envasado
VO emnague hasta la otlackin, cumpliendo con las nomas sanitarias correspondientes %e'
roakIa en un area exchisiva, e de contaminacion Ademas, se asegura la trazabilidad de los
PEANICIOS v matenas pimas en todas las etapas del proceso, gracias a la existencia de registros ‘
QISAVATOR durante @ Bempo necesario |

ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO TERMINADO

£ alnacenamento v manejo de materias pIMas e insumos se realiza adecuadamente para
SVEAT su contaminacdn Y deteriono, Yy manejados  de  forma higiénica para evitar la
aanamnasan cusadas BEvidenciando durante la visita que se realiza ordenadamente en|
canastifias, estbas de matenal sanitanio, con adecuada separacion de las paredes y del piso |

Asmam, se evlencia que las fritas y verduras almacenadas se encuentran sin dafo fisicoo
Galanin

Imagen Na. 153, Alnacenanwento de Imagen No. 154, Almacenamiento de
MRtenas (VEmMas @ msunos matenas prmas e insumos

= Y

lmagen No. 156, Sa lleva control

L

Imagen No. 185, Se ieva control de entiada y saldas y tolacion
de entrada y sakdas y rotacion de de los productos
ks prodhactos

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Durante la visita técnica se observo el vehiculo de placa LPK 451 con un concepto sanitario
favorable emitido por la autoridad competente y una leyenda clara y visible de “Transporte de|
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alimentos” en su exterior. Ademas, los alimentos se aimacenaron en recipientes, canastillas y
estibas de material sanitario.

El personal encargado del transporte de alimentos presenté los documentos reglamentarios del

vehlqu!o. incluyendo licencia de conduccién vigente, seguro obligatorio de accidentes de
transito (SOAT), tarjeta de propiedad y revision técnico-mecénica cuando corresponda.

Imagen No. 158, Condiciones de
transporte fransporte

VI.  ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

Frente al aseguramiento y control de la calidad en el CPA se evidencia que existe plan de
muestreo como manuales de procedimiento para servicio y mantenimiento (preventivo y
correctivo) de equipos, se ejecuta conforme a lo previsto y se llevan registros.

Se evidencia que tienen fichas técnicas de las materias primas e insumos (procedencia,
volumen, rotacién, condiciones de conservacién, etc.) y productos terminados, se evidencia que
contiene criterio de aceptacién, liberacion y rechazo para lo mismo.

Imagen No. 159. plan Imagen No. 160. fichas tmanen Na 161, fihan
de mantenimienlo {écnicas de produclos 16 cgicas g8 productos
preventivo y correctivo

VI. VERIFICACION DOCUMENTAL
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I=EI centro de produccion cuenta con acta de inspeccion con Concepto Favorable emitido por la
entupad competente, Asimismo. la carpeta del personal manipulador contiene: hojas de vida,
| copia del contrato, registros de entrega de la dotacion.

| Por otr_a parte, se evidencia que cuenta con plan de contingencias para tomar medidas contra
ifcualqu‘ner‘adversidad o imprevistp como fallas en transporte, ausencia de personal manipulador
l}y deswa.mones.en cal!dad y cantidad de materia prima para la racién industrializada, desastres,
||nundacmnes. incendios y casos fortuitos. También, se evidencian soportes de adquisicién y

‘entrega de implementos de aseo.

—
(Raades hsee
| P

Imagen No. 162. Acta de Imagen No. 163. registro
inspeccion sanitaria de cerlificado médico.

Vill. COMPRA DE ALIMENTOS

Se evidencia que los alimentos almacenados corresponden al ciclo ments del 11 al 14 para la
semana del 22 de abril al 25 de abril.

Imagen No. 164. Rotulado de alimentos evidenciados en
zona de almacenamiento

IX. GESTION SOCIAL
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IDuraSrI\:}e la visita de inspeccién técnica se evidencia que existe mecanismo para la atencién de|
as SPQR de la comunidad, a través de correo electronico y lineas de atencién telefénicas
publicadas en la ficha técnica de informacion del Programa de Alimentacién Escolar.

Imagen No. 165. Ficha técnica
de informacion general del PAE

5. VISITA A BODEGA PARA LIBERACION DE PRODUCTOS Y CHEQUEO DE
VEHICULOS

L CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO

Se realizé una verificacion de los productos que componen los diferentes ments aprobados
para la entrega de alimentos en la modalidad de atencion racion industrializada (RI) y para para
la modalidad preparado en sitio (RPS) en el periodo comprendido entre el 01 al 30 de abril, se
realizo liberacion de los productos alimenticios registrando los siguientes datos en el formato
de liberacion de inventario para PAE. (Nombre comercial, presentacion del producto, N° del
lote, tamario del lote (verificar factura y/o remision), tamafio de la muestra, F.F Y F.V, registro
sanitario o equivalente, peso total y peso promedio con unidades, ausencia de contaminacion
fisica, condiciones, caracteristica y rotulado del empaque, concepto final (liberacién del lote -si
o no), observaciones. (Anexo formato de liberacion de inventario para PAE).

A continuacion, se describen las caracteristicas de los productos verificados, los lotes liberados
se pueden observar en el formato (Anexo formato de liberacion de inventario para PAE)

Leche y productos lacteos: Durante la revisién de los productos lacteos se verificé que las
unidades de productos lacteos muestreadas se encontrardn en adecuadas condiciones de
calidad e inocuidad sin abombamiento, humedad y suciedad, del mismo modo se realizo una
verificacién y registro de rotulado y empaque de los productos evaluando los requisitos que
deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano
(nombre comercial .y nombre del alimento, contenido neto, identificacién de lote, fecha de
vencimiento, registro sanitario, nombre y direccion del fabricante, instrucciones de uso, métodos
de conservacién declarados en el empaque), resolucion 5109 de 2005, se realizd una
verificacién del empaque primario especificamente su cierre hermético, decreto 616 del 2016.

Leche entera ultra alta temperatura UAT (UHT) leche entera de vaca, larga vida Marca:
ALQUERIA, contenido neto 200 ml, lote L12/11, L012-6, L01-07-2024, L.23-06-2024, L30-06-
2024, L.02-07-2024, .30-07-2024, L04-07-2024, Registro Sanitario RSIAE02M54795, fabricado
por: PRODUCTOS NATURALES DE LA SABANA S.A.S, Cajica Tabio-Cundinamarca, este
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producto no requiere refrigeracion, después de abierto manténgase refrigerado y consumase

en el menor tiempo posible.
Bebida con leche entera y avena
vainilla) Marca: ALGARRA, contenid
L874, Registro Sanitario RSAK021

ultra alta temperatura UAT (UHT): sabor a (canela-
0 neto 200 ml, lote L410, L479, L600, L668, L671, L741,
5103 fabricado por: GLORIA COLOMBIA S.A.S, planta

Cogua Km 4 via Zipaquira, Cogua-Cundinamarca, este producto no requiere refrigeracion,
antes de abrir agitar y después de abierta consuma en el menor tiempo posible.

Avena Tradicional ultra alta temperatura UAT (UHT) sabor autentico Marca:
FRESKALECHE, contenido neto 200 g, lote L09-9, LO14-10, L114-10, L214-10, Registro
Sanitario RSA-0007375-2019 fabricado por: FRESKALECHE S.A.S, Km 3 Chimita, Parque
Industrial de Bucaramanga, este producto no requiere refrigeracion, después de abierto
manténgase refrigerado y consumase en el menor tiempo posible, Agitar antes de consumir.

15ITA A BOD&A
UBERACION DE
: - PRODUCTOS
A4 s RE-CPS - APS
RS D5-04-24
Imagen No. 168. Evidencia
fotogréfica de verificacion de

gramajes de productos lacteos
(leche entera ALQUERIA)

=

Imagen No. 167. Evidencia fotografica
de empaques Primarios de productos
lacteos (FRESKA LECHE)

Imagen No. 166. fotografica de
empaques Secundarios de
productos lacteos

Derivados de cereal: Se realizé verificacion de los productos derivados de cereales se observé
que los empaques primarios y secundarios de los productos no presentaban roturas, asi mismo
se verifico sus caracteristicas organolépticas (color, olor, apariencia, textura), las caracteristicas
del empaque su rotulado el cual debe especificar (nombre comercial y nombre del alimento,
contenido neto, identificacién de lote, fecha de vencimiento, registro sanitario, nombre y
direccién del fabricante, instrucciones de uso, métodos de conservacién declarados en el
empagque) tal y como lo establece la resolucién 5109 de 2005, verificacion del peso.

Galleta casera: Se realiz6 verificacién de las muestras seleccionadas de galleta casera, se
evidencié cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de empaque
cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacién y liberacién
de productos. Se evidenci6 existencia en bodega de almacenamiento de galleta casera
(contenido neto 25,40,50,70,90g), lote 04-04-2024 con fecha de vencimiento 03-08-2024 NSA-
005097-2018 fabricado por; LA HUERTA HC S.A.S

Galleta combinada: Se realizé verificacion de las muestras seleccionadas de las galletas
combinadas, se evidencié cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de
empaque cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacion y
liberacién de productos. Se evidenci6 existencia en bodega de almacenamiento de galleta

combinada (contenido neto 25, 40, 50, 70, 90g), Lote C12002 con fecha de vencimiento del 02-
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05-2024, notificacién Sanitaria NSA-0011098-2021 fabricado por: COMPANIA DE NEGOCIOS
GLOBALES SAS.

Galleta de coco: Se realizé verificacion de las muestras seleccionadas de galleta de coco, se
evidencié cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de empaque
cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacién y liberacion
de productos. Se evidencié existencia en bodega de almacenamiento de galleta de coco
(contenido neto 25,40,50,70,90 g), Lote061 con fecha de vencimiento del 21-04-2024,
notificacién Sanitaria NSA-0011098-2021 fabricado por; COMPANIA DE NEGOCIOS
GLOBALES S.AS.

Galleta tostarrica: Se realizé verificacion de las muestras seleccionadas de galleta tostarrica,
se evidencié cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de empaque
cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacién y liberacién
de productos. Se evidencié existencia en bodega de almacenamiento de galleta tostarrica
(contenido neto 25,40,50,70,90g), Lote C12016 con fecha de vencimiento del 16-05-2024,
notificacién Sanitaria NSA-0011098 -2021 fabricado por: COMPANIA DE NEGOCIOS
GLOBALES S.AS.

Mantecada: Se realizé verificacion de las muestras seleccionadas de mantecada, se evidencié
cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de empaque cumplen con las
especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacion y liberacién de productos. Se
evidencié existencia en bodega de almacenamiento de mantecada (contenido neto 25,
40,50,70,90 g), lote A27023 con fecha de vencimiento 13-05-2024, notificacién Sanitaria NSA-
0011115-2021 fabricado por CENTRO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS BUENA SIEMBRA
S.A.S para COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES SA.S.

Brownie: Se realiz6 verificacién de las muestras seleccionadas de brownie, se evidencié
cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de empaque cumplen con las
especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacién y liberacion de productos. Se
evidencio existencia en bodega de almacenamiento de brownie (contenido neto
25,40,50,70,90g), lote A27002 con fecha de vencimiento 22-04-2024, notificacién Sanitaria
NSA-0011115-2021 fabricado por CENTRO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS BUENA
SIEMBRA S.A.S para COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S.

Ponqué Tipo muffin sabor a fresa: Se realizé verificacion de las muestras seleccionadas de
muffin sabor a fresa, se evidencié cumplimiento de las condiciones organolépticas, las
condiciones de empaque cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato
de evaluacion y liberacién de productos. Se evidencié existencia en bodega de almacenamiento
muffin de fresa (contenido neto 25,40,50,70,90g), lote A27010 con fecha de vencimiento 30-04-
2024, notificacién Sanitaria NSA-0011115-2021 fabricado por CENTRO DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS BUENA SIEMBRA S.A.S para COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S.

Torta sabor a naranja: Se realizé verificacién de las muestras seleccionadas de torta con sabor
a naranja, se evidencio cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de
empaque cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacién y
liberacién de productos. Se evidencié existencia en bodega de almacenamiento de torta con
sabor a naranja (contenido neto 25,40,50,70,90g), lote A27002 con fecha de vencimiento 22-
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04-2024, notificacion Sanitaria NSA-00111156-2021 fabricado por CENTRO DE PRODUCCION

DE ALIMENTOS BUENA SIEMBRA S.A.S para COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES
S.AS.

Torta sabor a chocolate: Se realizé verificacion de las muestras seleccionadas de torta con
sabor a chocolate, se evidencid cumplimiento de las condiciones organolépticas, las
condiciones de empaque cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato
de evaluacion y liberacion de productos. Se evidencié existencia en bodega de almacenamiento
de torta con sabor a chocolate (contenido neto 25,40,50,70,90g), lote A27016 con fecha de
vencimiento 06-05-2024, notificacion Sanitaria NSA-0011115-2021 fabricado por CENTRO DE

PRODUCCION DE ALIMENTOS BUENA SIEMBRA S.A.S para COMPARNIA DE NEGOCIOS
GLOBALES S.AS.

Ponqué sabor a vainilla: Se realizé verificacion de las muestras seleccionadas de ponqué
sabor a vainilla, se evidencié cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones
de empaque cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacién
y liberacion de productos. Se evidencié existencia en bodega de almacenamiento de ponqué
sabor a vainilla (contenido neto 25,40,50,70,90g), lote A27016 con fecha de vencimiento 06-05-
2024, notificacién Sanitaria NSA-0011115-2021 fabricado por CENTRO DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS BUENA SIEMBRA S.A.S para COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S.

Pan con queso: Se realizé verificacion de las muestras seleccionadas de pan con queso, asi
mismo se evidencié cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de
empaque cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacién y
liberacion de productos. A continuacién, se relacionan los gramajes, lotes, registro sanitario y
fabricante del producto: (contenido neto 25,40,50,70,90g), lote 30-03-2024, con fecha de
vencimiento 19-04-2024, Registro Sanitario NSA-0011112-2021 fabricado por: CNG
COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

Pan con chocolate: Se realizé verificacion de las muestras seleccionadas de pan con
chocolate, asi mismo se evidencié cumplimiento de las condiciones organolépticas, las
condiciones de empaque cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato
de evaluacion y liberaciéon de productos. A continuacién, se relacionan los gramajes, lotes,
registro sanitario y fabricante del producto: (contenido neto 25,40,50,70,90g), lote 08-04-2024,
con fecha de vencimiento 27-04-2024, Registro Sanitario NSA-0011112-2021 fabricado por:
CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

Pan de maiz: Se realizé verificacién de las muestras seleccionadas de pan de maiz, asi mismo
se evidenci6 cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de empaque
cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacion y liberacién
de productos. A continuacion, se relacionan los gramajes, lotes, registro sanitario y fabricante
del producto; (contenido neto 25,40,50,70,90g), lote 01-04-2024, con fecha de vencimiento 21-
04-2024, Registro Sanitario NSA-0011112-2021 fabricado por: CNG COMPANIA DE
NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

Pan con sabor a coco: Se realizé verificacion de las muestras seleccionadas de pan con sabor
a coco, se evidencié cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de
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empaque cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacion y
liberacién de productos. A continuacion, se relacionan los gramajes, lotes, registro sanitario y
fabricante del producto: (contenido neto 25,40,50,70,90g), lote 15-04-2024, con fecha de
vencimiento 04-05-2024, lote 029, con fecha de vencimiento 03-03-2024, notificacion Sanitaria
NSA-0011112-2021 fabricado por: CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

Pan dulce con bocadillo: Se realizd verificacion de las muestras seleccionadas de pan dulce
con bocadillo, se evidencié cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de
empaque cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacién y
liberacion de productos. A continuacion, se relacionan los gramajes, lotes, registro sanitario y
fabricante del producto: (contenido neto 25,40,50,70,90g), lote 086, con fecha de vencimiento
07-05-2024, notificacion Sanitaria NSA-0011112-2021 fabricado por: CNG COMPANIA DE
NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

Pan leche especial: Se realiz6 verificacion de las muestras seleccionadas de pan leche
especial, asimismo se evidenci6 cumplimiento de las condiciones organolépticas, las
condiciones de empaque cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato
de evaluacioén vy liberacién de productos. A continuacién, se relacionan los gramajes, lotes,
registro sanitario y fabricante del producto: (contenido neto 25,40,50,70,90g), lote L20-04-2024
con fecha de vencimiento10-05-2024, notificacion Sanitaria NSA-0011112-2021 fabricado por
PANIFICADORA SANTA CATALINA S.A.S para COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES
S.AS.

Pan siete granos: Se realiz6 verificacion de las muestras seleccionadas de pan siete granos,
se evidencié cumplimiento de las condiciones organolépticas, las condiciones de empaque
cumplen con las especificaciones, dejando el registro en el formato de evaluacion y liberacion
de productos. A continuacion, se relacionan los gramajes, lotes, registro sanitario y fabricante
del producto: (contenido neto 25,40,50,70,90q), lote 08-04-2024, con fecha de vencimiento 27-
04-2024 notificacion Sanitaria NSA-0011112-2021 fabricado por: CNG COMPANIA DE
NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

Imagen No. 169, Evidencia
fotografica de empaques
Secundarios de productos

derivados de cereales

Imagen No. 170, Evidencia
fotografica de verificacion De
rotulados empaques de
derivados de cereales (Torta
con sabor a naranja CNG)

Imagen No, 171. Evidencia
fologréfica de verificacion de
gramajes de derivados de
cereales (muffin con sabor a
fresa)
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Az!lcares. dulces y snack :Se realizé verificacion de Ios_p_rodﬂ_clos-;-_cﬁ';i-f_it‘:éd_c;;-como
azucares, dulces y snack, se observd que los empaques primarios y secundarios de los
productos no presentaban roturas, asi mismo se verifico sus caracteristicas organolépticas
(color, olor, apariencia, textura), las caracteristicas del empaque su rotulado por producto el
cual debe especificar (nombre comercial y nombre del alimento, contenido neto, identificacién
de lote, fecha de vencimiento, registro sanitario, nombre y direccion del fabricante, instrucciones
de uso, métodos de conservacion declarados en el empaque) tal y como lo establece la
resoluciéon 5109 de 2005,verificacion del peso.

|Granola Max: Durante la revision de producto se verificé el almacenamiento, condiciones de
|empagque y rotulado de la granola Max. contenido neto 20g, lote L106 con fecha de vencimiento
15-05-2024, Marca: PRONAVID, notificacién Sanitaria NSA004176-2017, fabricado por:
INDUSTRIAS DE ALIMENTOS PRONAVID S.A.S.

Bocadillo de guayaba: Durante la revision de producto se verifico el almacenamiento,
condiciones de empaque y rotulado del bocadillo de guayaba contenido neto 15g, lote L01324
con fecha de vencimiento del 15-07-2024, Lote L08224 con fecha de vencimiento 15-09-2024,
notificacion Sanitaria NSA-000573-2016, fabricado por: GRAN KACTUS VELENO.

Bocadillo combinado: Durante la revision de producto se verificd el almacenamiento,
condiciones de empagque y rotulado del bocadillo combinado contenido neto 15g, Lote L08224
con fecha de vencimiento 15-09-2024, notificacion Sanitaria NSA-000573-2016, fabricado por:

GRAN KACTUS VELENO.

Dulce con leche: Durante la revision de producto se verificé el almacenamiento, condiciones
de empaque y rotulado de dulce con leche contenido neto 15g, lote L01324 con fecha de
vencimiento del 15-07-2024, Lote L08224 con fecha de vencimiento 15-09-2024, notificacién
Sanitaria NSA-000573-2016, fabricado por: GRAN KACTUS VELENO.

Imagen No. 172. Evidencia
fotografica de empaques
secundarios de dulces y snack
(Dulce de leche — EL GRAN
KACTUS)

Imagen No. 173. Evidencia
fologréfica de empaques
primario y rotulado de dulces y
snack (Bocadillo y dulce de
leche EL. GRAN KACTUS)

Imagen No. 174. Evidencia

fotografica de verificacion de

gramajes de dulces ¥ snack
(bocadillo combinado)
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(Frutas: se realizo liberacion de frutas entora (manzana, mandarina, pera, durazno, banano,
|cirvelas) Se realizo verificacion de las frutas onteras, se obsorvd que estos se encontraban
libres de magulladuras, con la forma caractorlstica, libro de ataque de insectos, libres de
'enfermedades y danos por golpes o mal manipulacion, tal y como se establece en la
| normatividad vigente NTC 1291, Resolucidn 2674/2013.

| eSem—— ¥ fﬁwm@"i 4 " - L ;
Imagen No. 175. Evidencia Imagen No. 176, Evidencia Imagen No. 177, Evidencia
fotografica de verificacion de fotografica de verificaclén de fotografica de verificacién de
caracteristicas de empaques y empaque de frula entera lavado y desinfeccion de fruta
embalaje de fruta entera (pera) (ciruelas) entera (Manzana)

Productos y materias primas liberados para la modalidad de complemento JM/JT
preparado en sitio, modalidad Almuerzo, modalidad comida caliente transportada.

Proteinas: Huevo rojo A, Marca: TITTO, contenido neto cartén por 30 unidades, lote L9160
fecha de vencimiento 24-05-2024, L9161 fecha de vencimiento 24-05-2024, lote L9139 fecha
de vencimiento 02-05-2024, lote L9153 fecha de vencimiento 16-05-2024, lote L9147 fecha de
vencimiento 10-05-2024, Pechuga de pollo: lotes LB00124102, fecha de vencimiento 11-04-
2024, LB00124069, fecha de vencimiento 09-03-2025, LB00224055, fecha de vencimiento 23-
02-2025, LB00124086, fecha de vencimiento 26-03-2025, lotes LB00124094, fecha de
vencimiento 03-04-2025, LB00124103, fecha de vencimiento 12-04-2025, LB00124104, fecha
de vencimiento 13-04-2025, Marca: MAC POLLO, Registro Sanitario RSAJ0117502. Fabricante
AVIDESA MAC POLLO S.A, Carne de cerdo: marca la FAZENDA lote 100, con fecha de
vencimiento 09-05-2024, lote 100, con fecha de vencimiento 08-05-2024, lote 081, fecha de
vencimiento 19-04-2024, Carne de res sin hueso: lote L3240408, con fecha de vencimiento
07-05-2024, lote L1240401, con fecha de vencimiento 30-04-2024, lote L1240415 con fecha de
vencimiento 08-05-2024, Tilapia: filete lote UN/479/V1/0768, con fecha de vencimiento 19-05-
2025, pesquera del mar

Lacteos: leche en polvo entera, Marca FORTILECHE, contenido neto 380g, L050324 con fecha

de vencimiento 04-03-2025, Registro Sanitario RSA-0016684-2021, fabricado por
PRODUCTOQOS TROPICAL FRESS SA.

Azucares: Chocolate de mesa: marca COLONIAL, contenido neto 250 g, lote 1601 con fecha
de vencimiento 01-2025, notificacién sanitaria NSA001862-2016, Azicar blanca: Marca
INCAUCA, contenido 500g, lote 060324 con fecha de vencimiento 06-03-2026, lote 060324 con
fecha de vencimiento 08-03-2028, lote 100324 con fecha de vencimiento 10-03-2026,
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notificacion Sanitaria NSA-002829-2017, fabricado por Manuelita, Panela: panela en pastilla
Marca CANA SANTA, contenido neto 500g, lote 10-04-2024, fecha de vencimiento 10-10-2024,
lote 15-04-2024, fecha de vencimiento 15-09-2024, lote 28-02-2024, fecha de vencimiento 28-
08-2024, lote 20-02-2024, fecha de vencimiento 20-08-2024, notificacién sanitaria NSA-
0043962018, elaborado por trapiche santa barbara, Lonja de guayaba: contenido neto 200g,
lote L09524 con fecha de vencimiento del 15-09-2024, lote L09924 con fecha de vencimiento
del 15-04-2025, notificacion Sanitaria NSA-000573-2016, fabricado por: GRAN KACTUS
VELENO.

Sal: sal Marca: Cristal, contenido neto 500g, lote 4100424, registro sanitario RSA-0008532-
2019, envasada por industria salinera del caribe INDUSALCA S.A.S, Sal refinada marca JR,
contenido neto 500g, lote 258, 257, con registro sanitario RSA0007107-2018 empacado por
comercial de granos internacional S.A.S

Grasas: Aceite de palma: marca VELARES contenido neto 500-1000ml, lote L12032024, con
fecha de vencimiento 12-03-2025, lote L11032024, con fecha de vencimiento 11-03-2025, lote
L02042024, con fecha de vencimiento 02-04-2025, Aceite vegetal marca SOY SOYA contenido
neto 1000ml, lote L10022024, con fecha de vencimiento 10-02-2025, permiso sanitario
PSA001174-2017, Aceite vegetal marca RICACEITE contenido neto 1000ml, lote L3051223,
con fecha de vencimiento 05-12-2024, permiso sanitario PSA000632015, Aceite vegetal marca
RIQUEZZA contenido neto 500- 1000ml, lote L10-02-2024, con fecha de vencimiento 10-02-
2025, permiso sanitario PSA001174-2017, Margarina: marca LA PREFERIDA, contenido neto
500g, lote 09024, con fecha de vencimiento 09-09-2024, lote 21113, con fecha de vencimiento
21-06-2024, lote 17/08024 con fecha de vencimiento 08-09-2024, permiso Sanitario PSA-
0002430-2020.

Leguminosas secas: Frijol rosado Marca BB BODEGA BOGOTA, contenido neto 500g, lote
16-04-24 con fecha de vencimiento 16-09-2024, lote 30-03-24 con fecha de vencimiento 30-08-
2024 envasado por SUPER BODEGA BOGOTA LTDA., Lenteja: Marca BB BODEGA
BOGOTA, contenido neto 500g, lote 13-03-24, con fecha de vencimiento del 13-08-2024,
contenido neto 500g, lote 13-03-24, con fecha de vencimiento del 13-09-2024 lote 02-04-24,
con fecha de vencimiento del 02-09-2024, envasado por SUPER BODEGA BOGOTA LTDA,
Alverja verde: Marca BB BODEGA BOGOTA, contenido neto 500g, lote 13-04-24, con fecha
de vencimiento del 13-09-2024, lote 21-03-24, con fecha de vencimiento del 21-08-2024,
envasado por SUPER BODEGA BOGOTA LTDA.

Cereales: Arroz: Arroz blanco Marca SAO PABLO, contenido neto 500g, Lote 001220424,
fecha de vencimiento 22-04-2025, Lote 001160424, fecha de vencimiento 16-04-2025, Lote
00120032411, fecha de vencimiento 20-03-2025, Lote 00101042409, fecha de vencimiento 01-
04-2025, Lote 001080424, fecha de vencimiento 08-04-2025, Lote 001160424, fecha de
vencimiento 16-04-2025, Lote 001080424, fecha de vencimiento 08-04-2025, Lote 001010424,
fecha de vencimiento 01-04-2025 con notificacién sanitaria NSA-0010043-2021, envasado por
INVERSIONES RESTREPO LTDA, Avena en hojuelas: marca GRAN BJ, contenido 500g, lote
110324 con fecha de vencimiento 11-03-2024, lote L103012411 con fecha de vencimiento 03-
01-2025, lote L116122310 con fecha de vencimiento 16-12-2024, lote L2110324 con fecha de
vencimiento 11-03-2025 certificacion 2020022350, Avena en hojuelas Marca fortiavena lote
201023 con fecha de vencimiento 17-10-2024, con notificacién sanitaria NSA0012394-2022,
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Harina de trigo: contenido neto 500 g Marca san Miguel, lote L140874505, con fecha de
vencimiento 27-09-2024, L140714605, con fecha de vencimiento 11-09-2024 Con permiso
sanitario PSA 0001902-2019, Harina de trigo: contenido neto 500 g Marca LA NIEVE, lote
L020424, con fecha de vencimiento 02-02-2024, Con permiso sanitario PSA 001620-2018,
Fécula de maiz: contenido neto 90 g Marca EL MAIZ, lote L0372, con fecha de vencimiento 15-
01-2026, lote L0502, con fecha de vencimiento 23-01-2026, Con notificacién sanitaria NSA
000405-2015, Harina precocida de Maiz blanco: contenido neto 500 g, lote 130324, con fecha
de vencimiento 13-03-2025, lote 190324, con fecha de vencimiento 19-03-2025, lote 100424,
con fecha de vencimiento 10-04-2025, lote 010324, con fecha de vencimiento 01-03-2025, lote
060324, con fecha de vencimiento 01-03-2025, lote 060324, con fecha de vencimiento 06-03-
2025 lote 250324, con fecha de vencimiento 25-03-2025, con registro sanitario RSAK1013504
Marca AREPA LA NIEVE, producido y empacado por: MOLINOS DEL ATLANTICO S.A.S,

Pasta spaghetti: spaghetti Marca MARY PAS, contenido neto 250g, lote 032025, con fecha de
vencimiento 03- 2025, lote 042025, con fecha de vencimiento 04- 2025 permiso sanitario PSA-
001739-2018, elaborado por GABASSA YC&A LTDA, Pasta fideos: fideos Marca MARY PAS,
contenido neto 250g, lote 122024, con fecha de vencimiento 12-2024, lote 062025, con fecha
de vencimiento 06-2025, permiso sanitario PSA-001739-2018, elaborado por GABASSA YC&A
LTDA, Macarrén corto: fideos Marca MARY PAS, contenido neto 250g, lote 012025, con fecha
de vencimiento 01-2025, lote 062025, con fecha de vencimiento 06-2025, permiso sanitario
PSA-001739-2018, elaborado por GABASSA YC&A LTDA, Pan Mojicén: pan mojicén marca
CNG contenido (30,40,60,70,85g) lote 01-04-2024 con fecha de vencimiento 19-02-2024,
notificacion sanitaria 000783-2026.

Frutas: pulpa de fruta congelada, marca NEO-FRUIT sabor a: Curuba lote L1 9-03-24 con fecha
de vencimiento 09-2025, lote L15-03-24 con fecha de vencimiento 09-2025, lote L11-03-24 con
fecha de vencimiento 11- 09-2025, mango lote L210224 con fecha de vencimiento 21-08-2025,
lote L200324 con fecha de vencimiento 09-2025, lote L270324 con fecha de vencimiento 09-
2025, lote L100424 con fecha de vencimiento 10-2025, lote L040424 con fecha de vencimiento
04-10-2025, papaya lote L010324 con fecha de vencimiento 09-2025, tropical lote L090123
con fecha de vencimiento 09-07-2025, L120424 con fecha de vencimiento 12-12-2025, L120424
con fecha de vencimiento 12-10-2025, L050424 con fecha de vencimiento 10-2025, L240324
con fecha de vencimiento 09-2025, 110324 con fecha de vencimiento 11-09-2025, L210224
con fecha de vencimiento 21-08-2025, L140324 con fecha de vencimiento 14-09-2025, tomate
de arbol lote L050424 con fecha de vencimiento 10-2025, Guayaba lote 090324 con fecha de
vencimiento 09-09-2025, lote L030424 con fecha de vencimiento 10-2025, L120324 con fecha
de vencimiento 09-2025, lote L09-03-2024 con fecha de vencimiento 09-09-2025, lote L090324
con fecha de vencimiento 09-09-2025, lote L030424 con fecha de vencimiento 10-2025, lote
L110324 con fecha de vencimiento 11-09-2025, Pifia lote L090324 con fecha de vencimiento
09-09-2025, lote L130424 con fecha de vencimiento 10-2025, lote L030424 con fecha de
vencimiento 10-2025, lote L160324 con fecha de vencimiento 14-09-2025, Naranja lote L03-
01-24 con fecha de vencimiento 03-07-2025, lote L09-03-2024 con fecha de vencimiento 09-
09-2025, lote L100424 con fecha de vencimiento 10-2025 con Registro sanitario RSAJ1215804,
contenido neto 1000g- 2000g, elaborado por NEO FRUIT S.A.S
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PRODUCTOS
{HERT=CPS - AVS

i S (H195705-04-24
Imagen No. 178. Evidencia Imagen No. 179, Evidencia Imagen No. 180. Evidendia
fotografica de empaque fotografica de empaques fotografica de verificacion de
secundario (pechuga de pollo secundario y rotulado (Carne gramaje y rotulado (Arroz SAO
MAC POLLQ) de cerdo LA FAZENDA) PABLO)

CONDICIONES DE TRANSPORTE DE PRODUCTOS Y MATERIAS PRIMAS DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR

CARGUE DE PRODUCTOS Y MATERIAS PRIMAS A SEDES EDUCATIVAS

Durante las visitas técnicas se realizdé inspeccién de los vehiculos de placas, WOL479,
GQV086, LPK451, SRS365, GQV227 y GQWS553 contratados para el transporte de los
alimentos a las instituciones educativas, durante la revisién documental de los vehiculos que
realizan el cargue de los productos para el programa de alimentacion escolar del distrito de
Barrancabermeja se exigié de caracter obligatorio los siguientes documentos:

DOCUMENTOS OBLIGATORIOS

Vehiculo transportador de alimentos: se verificé que los vehiculos contratados contaran con
su documentacién de caracter obligatorio (tarjeta de propiedad del vehiculo, estar matriculado
en el servicio publico, tarjeta de operaciéon, solo aplica para tracto camiones, seguro obligatorio,
revisién técnico mecanica, original concepto favorable vigente del vehiculo, expedido por
autoridad sanitaria, registros de operaciones de limpieza, control de plagas y desinfeccion antes
del cargue, el uso exclusivo del vehiculo para el transporte de alimentos el cual debe ser
declarado en su exterior con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS".

No conformidad: durante la visita técnica realizada el dia 12 de abril del 2024 se evidencio
que el vehiculo de placas GQWS553 no contaba con soporte de limpieza y desinfeccion de
vehiculos antes del cargue.

Personal manipulador y conductor: al personal manipulador de alimentos y conductor del
vehiculo se les verificé la documentacién (Licencia de conduccién en esta se verifica la vigencia
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y categoria, formacién en educacién sanitaria (principios basicos de Buenas Practicas de|
Manufactura). '

—— Imagen No. 182. Evidencia fotografica
Imagen No. 181. Evidendia de documentos obligatorios de

Imagen No. 183. Evidencia fotografica de
i  fotogréfica de vehiculo vehiculo (Acia de inspeccion sanitaria)  Socumentos obligatorios del personal

| inspeccionado (GQWS53) conductor (licencia de conduccion)

CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS

|
Vehiculo transportador de alimentos: se verificé las condiciones higiénicas de los vehiculos |
cabinas limpias y libre de corrosion, tapicerias en buen estado, cinturones de segun‘dad*'
funcionales y en buen estado, el exterior del vehiculo debia estar en buen estado de pintura, !
latoneria, las luces en buen estado (Direccionales, de parqueo, de frenos y reversa) del mismo |
modo se verifico que las placas delanteras y iraseras se encontraban aseguradas, se verificd
que el vehiculo contara con el concepto higiénico sanitario vigente y FAVORABLE, expedido
por la autoridad sanitaria competente, en todo momento se garantizé el cumplimiento de las |
condiciones higiénico sanitarias en el area de cargue y despacho de productos ensambladosi
se verificO que se encontraran (libres de olores, con buen aseo) este control se realiza mediante |
supervision de la operacion y verificacion del equipo de inspectores de bodega contratados por
la interventoria.

No conformidad: durante la visita técnica realizada el dia 12 de abril del 2024 se evidencio
que el vehiculo de placas GQW553 presentaba direccional trasero en mal estado.

Personal manipulador: Se verificé que tanto conductor como ayudante portaran uniformes y
calzado de trabajo limpios, cofia, malla y tapabocas, del mismo modo se verificd que sus manos
estuviesen limpias, con ufas cortas y libres de suciedad.

316
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Imagen No. 185. Evidencia

Imagen No. 184. Evidencia

fotografica de presentacion del : b
personal manipulador de alimentos dl vehiculo (cerlificado de higiénico-sanitarias del

(conductor- ayudante) fumigacién y control de plagas) vehiculo durante el cargue de
alimentos

i AN Imagen No. 186. Evidencia
fotogréfica condiciones sanitarias fotogréfica condiciones

HERRAMIENTAS Y ELEMENTOS DE SEGURIDAD

Verificacion de herramientas y elementos de seguridad: Durante la verificacion se evalué
que los vehiculos contaran con gato, cruceta, banderolas o conos, tacos, guantes y herramienta
basica, extintor en buen estado y con carga vigente, botiquin con desinfectantes, apésitos y
guantes de latex o silicona protegidos en bolsa de polietileno.

COMPARTIMIENTO DE CARGA

Verificacién del compartimiento de carga de los vehiculos: El interior del compartimiento
de carga se encuentra en buenas condiciones, libre de puntillas, tornillos u otros elementos que
puedan deteriorar los empaques, el vehiculo transportador es de uso exclusivo para el
transporte de los complementos alimentarios y estos deben estar en recipientes o canastillas
de material sanitario, tiene una proteccién adecuada entre el piso del compartimiento de carga
y el producto, de manera que lo aisle y se evite cualquier contaminacion.

Los vehiculos transportadores llevan en su exterior en forma claramente visible la leyenda:
Transporte de Alimentos, los alimentos transportados para la modalidad de atencion racién
industrializada no necesitan refrigeracién ni condiciones de congelacién, sim embargo el
transporte de pulpa de frutas y proteinas si se realiza bajo estas condiciones de temperaturas.

6. VISITA A BODEGA DE ALMACENAMIENTO Y SEDE ADMINISTRATIVA DE
OPERADOR UT BCA INNOVA

Se realiza visita técnica y administrativa a la bodega del operador Union Temporal BCA
INNOVA, con el objetivo de observar si se garantiza el cumplimiento de la normatividad vigente,
condiciones higiénico-sanitarias y buenas practicas de manufactura; se realiza la verificacion
de las condiciones en las que se encuentran las instalaciones fisicas, condiciones de limpieza
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y desinfeccion del area de almacenamiento, y 4area de alistamiento, se verifica la
documentacion exigida como concepto sanitario, registros de mantenimiento y de limpieza,
registros de temperatura, soportes y registros de implementacién del plan de saneamiento, se
realiza verificacion de fecha de vencimiento y estado de los productos y materias primas y
condiciones de almacenamiento.

I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

Durante la visita técnica y administrativa se evidencia que la bodega esta alejada de focos de
insalubridad o contaminacion, asimismo, sus accesos, alrededores se encuentran limpios
(maleza, objetos en desuso, estancamiento de agua, basuras) y en adecuado estado de
mantenimiento.

Se verifica que la edificacién y el funcionamiento de la planta y/o Bodega no pone en riesgo la
salud y bienestar de la comunidad, del mismo modo, las instalaciones estan construidas de
manera que facilita las operaciones de limpieza, desinfeccién y control de plagas.

Se verifica que la edificacion este construida en proceso secuencial (recepcién insumos hasta
almacenamiento de productos) y exista una adecuada separacion fisica de aquellas areas
donde se realizan operaciones susceptibles de ser contaminadas, evitan la contaminacion
cruzada y se encuentran claramente sefializadas.

Se verifica que las areas estan totalmente separadas de cualquier tipo de vivienda y no son
utilizadas como dormitorio, de igual manera, existe un sitio adecuado e higiénico para el
consumo de alimentos y descanso de los empleados (area social).

LT L )

s i,

Imagen No. 187. Area Imagen No. 188. Area Imagen No. 189. Area
de almacenamiento social de almacenamiento

Il CONDICIONES DE SANEAMIENTO

ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE

Durante la visita técnica y administrativa se evidencia que el agua utilizada cumple con las
normas de calidad establecidas y se realiza un mantenimiento regular de las instalaciones de
agua para evitar la acumulacién de microorganismos.

Adicionalmente, se evidencia que el tanque de almacenamiento de agua esta construido con
material resistente, se encuentra identificado y con capacidad suficiente para almacenar agua
para un dia de trabajo. Asimismo, se verifica que llevan registros de limpieza y desinfeccion.
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MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS LIQUIDOS

Se dispone de sistema sanitario adecuado para la recoleccion, tratamiento y disposicién de
aguas residuales, asimismo el manejo de los residuos liquidos dentro de la planta y/o bodega
no representa riesgo de contaminacion para los productos ni para las superficies en contacto
con esto.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS (BASURAS)

Durante la visita de inspeccién se evidencia que se implementa un programa con
procedimientos sobre manejo y disposicion de los residuos solidos, se ejecutan conforme a lo
previsto y se llevan los registros. Por tal motivo existen recipientes suficientes, adecuadamente
ubicados e identificados para la recoleccion interna de los residuos soélidos o basuras y no
presentan riesgo para la contaminacion del alimento y del ambiente.

Se evidencia instalacion destinada exclusivamente para el depésito temporal de los residuos
sélidos (cuarto refrigerado de requerirse), adecuadamente ubicado, separados, identificado,
protegido (contra la lluvia y el libre acceso de plagas, animales domésticos y personal no
autorizado) y en perfecto estado de mantenimiento. (Resolucion 2184 de 2019).

¥ o st K4 b

Imagen No. 180.

Residuos solidos Imagen No. 191.

Residuos solidos

Imagen No. 192.
Residuos solidos almacenamiento de agua

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
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Durante la visita se evidencia que la bodega cuenta con programa y procedimientos especificos
para el control integrado de plagas con enfoque preventivo, se ejecutan conforme a lo previsto
y se llevan los registros.

Se evidencian dispositivos en buen estado y bien ubicados, como medidas de control integral |
de plagas (rejillas, coladeras, trampas, cebos, etc.).

LIMPIEZA Y DESINFECCION

Se evidencia programa y procedimientos especificos para el establecimiento, para limpieza y
desinfeccion de las diferentes 4reas de la planta y/o Bodega, equipos, superficies,
manipuladores para garantizar la seguridad alimentaria y prevenir la contaminacion
microbiolégica, quimica y fisica de los alimentos

Se evidencia que los productos utilizados se almacenan en un sitio adecuado, ventilado,

identificado, protegido y bajo llave y se encuentran debidamente rotulados, organizados y
clasificados.

NO CONFORMIDAD: Durante la visita técnica se evidencian deficiencias en la limpieza y
desinfeccion del area de almacenamiento de insumos y elementos de aseo.

INSTALACIONES SANITARIAS

Se evidencia que la bodega cuenta con servicios sanitarios bien ubicados, en cantidad
suficiente, separados por género, en buen estado, en funcionamiento (lavamanos, inodoros),
dotados con los elementos para la higiene personal (jabén desinfectante, toallas desechables
o secador eléctrico, papel higiénico, caneca con tapa, etc.) y se encuentran limpios, cuenta con
lavamanos de accionamiento no manual dotado con dispensador de jabén desinfectante,
implementos desechables o equipos automaticos para el secado de manos, en las areas de
elaboracion o préximos a éstas, exclusivos para este propésito, y se evidencian avisos alusivos
a la necesidad de lavarse las manos después de ir al bafio o de cualquier cambio de actividad.

L L b LR

LTI TN

Imagen No. 194. Imagen No. 195. No Imagen No. 196. Imagen No. 197.
control de plagas conformidad limpieza y Instalaciones sanitarias Instalaciones
desinfeccion. sanitarias

lll.  PERSONAL MANIPULADOR

Se realiza verificacion documental al personal administrativo y personal de bodega que cuentan
con certificado médico de aptitud para manipular alimentos estipulado en e contrato del
operador UT BCA INNOVA
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Se evidencia que los empleados no comen o fuman en 4reas de proceso, evitan practicas
antihigiénicas tales como rascarse, loser, escupir y no se ohservan sentados en el pasto o
andenes o en lugares donde su ropa de trabajo pueda contaminarse etc.

Los empleados que estan en contacto directo con el producto no presentan afecciones en la
piel o enfermedades infectocontagiosas.

EDUCACION Y CAPACITACION

Se evidencia plan de capacitacion continuo y permanente en manipulacién de alimentos, que
contenga al menos: metodologia, duracién, cronograma y temas especificos acorde con la
empresa, el proceso tecnolégico y al desempefio de los operarios, etc., para el personal nuevo
y antiguo, se ejecuta conforme a lo previsto y se llevan registros.

Se evidencia que existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de
las practicas higiénicas y su observancia durante la manipulacién de alimentos, asimismo, se
verifica que los manipuladores conozcan y cumplan las practicas higiénicas

A continuacién, se relaciona las evidencias fotograficas:

Imagen No. 198. Imagen No. 199. certificado Imagen No. 200. imagen No. 201.
Personal manipulador médico de aptitud para certificado BPM Practicas higiénicas

manipular alimentos

IV. CONDICIONES DE PROCESO Y FABRICACION

DISENO Y CONSTRUCCION

Se evidencia que el techo es de facil limpieza, desinfeccién y mantenimiento y se encuentra
limpio, asimismo, no existe evidencia de condensacion, formacion de hongo y levaduras,
desprendimiento superficial en techos o zonas altas.

NO CONFORMIDAD: Se evidencia pisos con grietas y presencia de suciedad en el area de
almacenamiento.

NO CONFORMIDAD: Se evidencia paredes con grietas en el area social. En el area de
almacenamiento de producto se evidencia paredes con presencia de humedad presentando
deformacion fisica(abultamiento), asl mismo en el érea de almacenamiento de productos de
aseo las paredes presentan suciedad.

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD 8050
- 30
ASD I PROGRAMAS DE ALIMENTACION Y
Mo SPE | procesomsiona. | PROSAWSOCRID
~ INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO
Codigo: |, , Fecha de emisi6n: Pagina 92
SR, PDAE-F-001 | Ver810m: 01 | o6/0612020 | de213

NO CONFORMIDAD: Se evidencia techos con grietas.

NO CONFORMIDAD: Se evidencia formacion de condensacion en el area de almacenamiento
de utensilios de aseo.

NO CONFORMIDAD: se evidencian puertas, ventanas y mallas en el area de almacenamiento
con suciedad.

NO CONFORMIDAD: se evidencia lampara en el area de utensilios de aseo en mal estado.

Imagen No. 202. No Imagen No. 203. No conformidad
conformidad pisos paredes.

Imagen No. 204. No
conformidad paredes.

o s | Bt B s

T P ‘7 - ‘__'_._.‘!.P-‘ L w
Imagen No. 205. No Imagen No. 206. No Imagen No, 207. No conformidad

conformidad paredes. conformidad techos. formacion de condensacion y
lampara en mal estado

3473
pi T ST

Imagen No. 208, No Imagen No. 209. No
conformidad ventanas y conformidad puertas sucias.
mallas con suciedad.

EQUIPOS Y UTENSILIOS

Los equipos, superficies de contacto con alimentos (mesas, bandas transportadoras) y
utensilios estan fabricados con materiales resistentes al uso y a la corrosion, libres de defectos
y grietas, lisas, no absorbentes no recubiertas con pintura o materiales desprendibles,
facilmente accesibles o desmontables, féciles de limpiar y desinfectar, garantizando la
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inocuidad de los alimentos. Las piezas o accesorios estan asegurados para prevenir que caigan
deptrp del producto o equipo de proceso

Asimismo, los equipos estan ubicados segtin la secuencia légica del proceso tecnolégico, evitan
la contaminaciéon cruzada y las areas circundantes facilitan su inspeccién, mantenimiento,
limpieza y desinfeccion.

V. REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION

MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

Se ha verificado el cumplimiento de las regulaciones sanitarias vigentes en cuanto al etiquetado
de las materias primas e insumos, su integridad dentro del periodo de validez y las medidas de
recepcion implementadas para prevenir la contaminacién y el crecimiento microbiano.
Asimismo, se ha constatado que las condiciones de almacenamiento de las materias primas
son adecuadas, respetando los requerimientos especificos de cada producto en cuanto a
temperatura y humedad, y se ha implementado una manipulacién cuidadosa para minimizar el
riesgo de contaminacion.

NO CONFORMIDAD: Se evidencia alimentos en mal estado (Papaya), con presencia de dafo
y sobre maduracion.

Imagen No. 210. No conformidad Imagen No. 211. No conformidad

alimentos en mal estado. inadecuado almacenamiento,
ENVASES Y EMBALAJES

Se ha constatado el aimacenamiento de los envases bajo condiciones adecuadas de higiene y
limpieza, observando que se mantienen alejados de fuentes de contaminacién y se garantiza

su proteccién adecuada.
ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO TERMINADO

Durante la inspeccién se ha observado un método organizado de almacenamiento de los
productos, empleando sistemas de estibas o pilas sobre palés especialmente disefiados, con
una distancia apropiada entre los productos y las paredes, asi como del suelo para garantizar
condiciones optimas. Ademas, los productos devueltos a la planta, tanto por fecha de
vencimiento como por defectos de fabricacién, se almacenan en una zona debidamente
sefalizada, ubicada estratégicamente y exclusiva para tal propésito, llevandose registros
detallados que incluyen informacion sobre el lote, cantidad de producto, fecha de vencimiento,
motivo de devolucion y destino final.

NO CONFORMIDAD: Se evidencia alimentos en mal estado (Papaya),
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Imagen No. 212, adecuado Imagen No. 213,
almacenamiento adecuado almacenamiento

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Durante la inspeccién se ha evidenciado el cumplimiento de las buenas practicas de
manufactura a los vehiculos, de la misma manera se ha hecho verificacién de toda la
documentacion requerida para transporte de alimentos, también se hace una inspeccion
sanitaria a cada uno de los vehiculos arrojando resultados favorables de buenas condiciones.

A continuacioén, se relaciona las evidencias fotograficas:

Imagen No. 216, SOAT Imagen No. 217. RUNT ;
del vehiculo del vehiculo

VI. ASEGURAMIENTOY CONTROL DE LA CALIDAD

SISTEMA DE CONTROL
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e insumos utilizados, incluyendo informacion sobre su procedencia, volumen, rotacién y
conduc:one;s de conservacion. De manera similar, también se mantienen criterios definidos para
la aceptacion, liberacion y rechazo de dichos elementos, asi como del producto terminado.

Imagen No. 218. Ingreso de raciones

VI. VERIFICACION DOCUMENTAL

En la inspeccion se evidencia que la Bodega cuenta con el concepto sanitario o acta de
inspeccion emitida por el INVIMA, el cual ha sido calificado como "Favorable". Ademas, los
productos almacenados en la Bodega cuentan con registros y permisos sanitarios vigentes.

Se ha constatado la existencia de un Plan de Contingencias que aborda diversas situaciones,
como fallas en el transporte, ausencia de personal manipulador, desviaciones en la calidad y
cantidad de materia prima para la racion industrializada, asi como casos de desastres naturales,
inundaciones, incendios y eventos fortuitos.

Se verifica que la Bodega dispone de manuales y registros relacionados con la Salud y
Seguridad en el Trabajo. Asimismo, se cuenta con la documentacion que respalda la
adquisicion y entrega de implementos de aseo en las instalaciones de la Institucién Educativa.

Imaglﬁ%ﬁ?\ﬁ?&g%? . Imagen No. 221. Plan de
Contingencia.

Imagen No. 219. Manual
sisterna de gestion

Vill. COMPRA DE ALIMENTOS

Se ha verificado lo siguiente:

- Los alimentos almacenados estan en consonancia con el ciclo de ments establecido.
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_Se lleva a cabo una compra local mediante proveedores regionales o cooperativas,
cumpliendo con un minimo del 20% del total adquirido.

Se ha constatado que las remisiones y facturas corresponden a los proveedores
presentados en la propuesta.

La adquisicion de alimentos perecederos se limita a un maximo de cinco (5) dias.

A continuacién, se relaciona la evidencia fotografica:

IX. GESTION SOCIAL

Se observa claramente el mecanismo mediante el cual el operador UT BCA INNOVA interactua

con la entidad territorial competente para dar respuesta a las Solicitudes, Peticiones, Quejas y
Reclamos (SPQR) de la comunidad.

R SE e

Imagen No. 222. Canales de atencién a SPQR.

7. OTRAS ACTIVIDADES
1. EVALUACION ORGANOLEPTICA DE LA RACION INDUSTRIALIZADA

Se realiza evaluacién organoléptica de los alimentos que conforman la racién industrializada
(RI) a entregar durante el periodo correspondiente a la semana del 01 de abril al 05 de abril,_ la
semana del 08 al 12 de abril, la semana del 15 al 19 de abril, l]a semana del 22 al 26 de abril y
la semana del 29 de abril al 03 de mayo del 2024 en la modalidad de racién industrializada.

A continuacién, se relaciona los productos que componen la minuta de racién industrializada
para la ejecucion del programa para el mes de Abril:

Cuadro 3: Productos Correspondientes de la semana del 01 de abril al 05 de abril,

i Luiid 2R MARCA LOTE VENIEE:-I;JTO
BANANO NA NA NA
MANTECADA X 25-40-50-70-90 G CNG A 27023 12-04-24
AVENA CANELA X 200 CC ALGARRA L 479 29-06-24
AVENA X 200 CC FRESKA LECHE 21410 07-05-24
AVENA X 200 CC FRESKA LECHE 07-9 10-05-24
AVENA X 200 CC FRESKA LECHE 21417 19-05-24
AVENA X 200 CC FRESKA LECHE [14-10 16-05.24
AVENA X 200 CC FRESKA LECHE 07-9 10-05-24
PAN MANTEQUILLA X 25-40-50-70-90 G CNG 23.03-24 12-04-23
GALLETA ARCO IRIS X 25-40-50-70-90 G CNG 21-03-24 20-04-24
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GALLETA TOSTA_RI_CA J( 25 40 50 70 90 b CNG C 12011 ) 10.04 24
| PANLECHE X 25-40-50-70-00 G CNG 230324 |  12-04-24
DULE _[)_l: LECHE N I:L GRAN_!(_AEI[J_S_ 01324 15-07-24 24 .
DULCEDELECHE | LASABROSURA 1001 | 10-06-24
GALLETA COCO X 25-40-50-70-90 G CNG 061 210424
BOCADILLO GUAYABA EL GRAN KACTUS 01324 15-07-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 211 14-0524
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 12-11 13-05-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 012/6 16-05-24
MANZANA NA NA NA
PERA NA NA NA
Cuadro 4: Productos Correspondientes de la semana del 08 al 12 de abril.
FECHA DE
PRODUCTO MARCA LOTE VENCIMIENTO
AVENA X 200 CC FRESKA LECHE 114-10 16-05-24
AVENA X 200 CC FRESKA LECHE 07-9 10-05-24
AVENA CANELA X 200 CC ALGARRA 479 29-06-24
AVENA CANELA X 200 CC ALGARRA 600 14-07-24
AVENA CANELA X 200 CC ALGARRA 410 19-06-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 012 16-05-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 12-11 13-05-24
TORTA NARANJA X 25-40-50-70-90 G CNG A 27002 22-04-24
PAN QUESO X 25-40-50-70-90 G CNG 30-03-24 19-04-2024
BROWNIE X 25-40-50-70-90 G CNG A 27002 22-04-24
PAN MAIZ X 25-40-50-70-90 G CNG 01-04-24 : 21-04-24
GALLETA COM Eu9 I:I)AgA X 25-40-50-70- _ & 405 -
GALLETA COCO X 25-40-50-70-90 G CNG 061 21-04-24
BOCADILLO GUAYABA GRAN KACTUS 0 13-24 15-07-24
BOCADILLO GUAYABA GRAN KACTUS 0 82-24 15-09-24
DULCE CON LECHE GRAN KACTUS 0 13-24 15-07-24
DULCE CON LECHE GRAN KACTUS 0 82-24 15-09-24
AVENA X 200 CC FRESCALECHE 114-10 30-05-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 01-07-24 01-07-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 23-06-24 23-06-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 30-06-24 30-06-24
CIRUELA NA NA NA
DURAZNO NA NA NA
PERA NA NA NA
MANZANA NA NA NA
BANANO NA NA NA
Cuadro 5: Productos Correspondientes de la semana del 15 al 19 de Abril.
PRODUCTO MARCA Lommukii s e L
AVENA CANELA X 200 CC ALGARRA L 671 25-07-24
AVENA CANELA X 200 CC ALGARRA L 668 24-07-24
AVENA X 200 CC FRESCA LECHE 01410 02-06-24
AVENA X 200 CC FRESCA LECHE 114-10 16-05-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 1W22:24:06 23-06-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 1R 19:19:06 30-06-24
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LECHE ENTERAX200CC ALQUERIA 3A 10:25:03 01-07-24
E’HU':“FIN FRESA X 25-40-50-70-90 G CNG A 27010 30-04-24
A At NE —
CHDCOLATI(‘-%X 25-40-50-70-90 CNG 08-04-24 27-04-24
GA -50-70-

LLETA CASERS X 25-40-50-70-90 LA HUERTA 04-04-24 03-05-24
PAN SIETE GRAQ%%S X 25-40-50-70- CNG 08-04-24 27.04-24
GALLETA COh;lglgl:l)AgA X 25-40-50- CNG C 12002 02-05-24

BOCADILLO COMBINADO EL GRAN KACTUS 01324 15-07-24
BOCADILLO COMBINADO EL GRAM KACTUS 08224 15-09-24
BOCADILLO GUAYABA EL GRAN KACTUS 08224 15-09-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 02-07-24 02-07-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 04-07-24 04-07-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 30-06-24 30-06-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 01-07-24 01-07-24

MANDARINA NA NA NA

CIRUELA NA NA NA

PERA NA NA NA

MANZANA NA NA NA

BANANO NA NA NA

Cuadro 6: Productos Correspondientes de la semana del 22 al 26 de abril.
FECHA DE
PRODUCTO MARCA LOTE VENCIMIENTO

AVENA CANELA X 200 CC ALGARRA L 741 03-08-24
AVENA CANELA X 200 CC ALGARRA L 668 24-07-24
AVENA X 200 CC FRESKA LECHE 01410 02-06-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 30-06-24 30-06-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 02-07-24 02-07-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 01-07-24 01-07-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 04-07-24 04-07-24
PONQUE VAINILLS X 25-40-50-70-90 CNG A 27016 06-05-24
PAN CON BOCAS(I)LE_;O X 25-40-50-70- CNG 086 07-05-24
TORTA CHOCO;Q‘(F}E X 25-40-50-70- CNG A 27016 06-05-24
GALLETA COP%AEQCIJA(?A X 25-40-50- CNG C 12002 02-05-24
MUFFIN DE FRESS X 25-40-50-70-90 CNG A 27010 30-04-24
PAN COCO X 25-40-50-70-90 G CNG 15-04-24 04-05-24
BOCADILLO GUAYABA EL GRAN KACTUS 08224 15-09-24
AVENA X 200 CC FRESKA LECHE 2147 04-06-24
AVENA X 200 CC FRESKA LECHE 01410 02-06-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 02-07-24 02-07-24
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 04-07-24 04-07-24

PERA NA NA NA

MANZANA NA NA NA

CIRUELA NA NA NA

MANDARINA NA NA NA
GALLETA CO?&%AC?A X 25-40-50- CNG C 12016 16-05-24
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Cuadro 7: Productos Correspondientes

de la semana del 29 de abril a 03 de mayo.

: FECHA DE
PRODUCTO MARCA LOTE VENCIMIENTO
LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 02-07-24 02-07-24
| LECHE ENTERA X 200 CC ALQUERIA 04-07-24 04-07-24
9 AVENA X 200 CC FRESKA LECHE 214-10 07-07-24
L AVENA X 200 CC FRESKA LECHE 01410 02-06-24
AVENA CANELA X 200 CC ALGARRA 741 03-08 24
| AVENA CANELA X 200 CC ALGARRA 874 19-08-24
TORTA CHOCO;.;\EE X 25-40-50-70- CNG A 27018 80654
MANTECADA X 25-40-50-70-90 G CNG A 27023 13-05-24
PAN LECHE X 25-40-50-70-90 G CNG 20-04-24 10-05-24
GALLETA TORT;;F;ISA X 25-40-50-70- CNG C 12016 16-05-24
GRANOLA CNG 106 15-05-24
BOCADILLO GUAYABA EL GRAN KACTUS 08224 15-09-24
MANZANA NA NA NA
PERA NA NA NA

Imagen No. 223. Regisiro folografico
de prueba organoléptica

Lty
Imagen No. 225. Registro fotografico de prueba
organoléplica menl 7,

Bt
B

Imagen No. 224, Registro fotografico de prueba
organoléptica

pam
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Imagen No. 226. Registro fotografico de
prueba organoléptica ment 17
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Imagen No. 228. Registro fotogréfico de prueba
organoléptica de frutas.

i
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Imagen No. 227. Registro fotografico de
prueba organoléptica menu 10.

. REVISION CERTIFICADOS Y PLANILLAS

Se realizd la revision de formatos de entrega de las instituciones educativas y sedes
correspondientes a la cuenta de cobro N° 3 entregada por el operador UT BCA INNOVA,
correspondiente al periodo escolar del 01 de marzo al 22 de marzo del 2024, durante la revision
de planillas se verifico el nimero total de adjudicados para cada sede, el total de entregas a
titulares de derechos focalizados, asi mismo se verifico en el detallado de matricula que los
beneficiarios en planillas se encontraran matriculados en las respectivas sedes educativas
seglin cortes de matricula del anexo 6A FUC, del mismo modo se verifico que el total de
entregas reportadas por el operador correspondiera al total de entregas verificados en las
planillas, se verifica las remisiones de entrega, se verifica cada uno de los certificados firmados
por los rectores de las instituciones educativas, una vez realizada esta revision se envian las
observaciones al operador para la respectiva subsanacion.

UT RRSva

h 9 e (A AT [T A L —

s Imagen No. 230. Evidencia de
revision de certificados, planillas y
remisiones

Imagen No. 229. Respuesla a
subsanacion

=
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. REUNIONES Y ACOMPANAMIENTOS CON ACTORES DEL PROGRAMA

Se realiza acompafiamientos, seguimientos a las novedades en sedes educativas, también a
las adecuaciones y/o ajustes que se encuentran realizando en algunas sedes educativas con
el fin de cambiar a la modalidad preparado en sitio. (Anexo actas de reuniones).

- |L.E San Marcos Llanito sede Principal (05 de abril del 2024)

- Visita de acompanamiento a la I.E Técnico en Comunicacién Barrancabermeja sede
Principal (17 de abril del 2024)

- Visita de acompanamiento a la |.E Técnico Superior Industrial sede Principal (17 de abril
del 2024)

- Visita de verificacion de condiciones Panaderias Kairés PAN (19 de abril del 2024)

- |LLE San Marcos Llanito sede Principal (24 de abril del 2024)

- Reunion LE Jhon F. Kennedy sede Primero de Mayo (24 de abril del 2024)

Imagen No. 232. Reunién |.E Jhon F. Kennedy sede

Imagen No. 231. Acompafamiento a Primero de:Mayo

profesionales del equipo PAE

IV. CALIBRACION DE GRAMERAS

Se realiza la calibracion de las balanzas grameras marca Badecol por medio de kit masas pesas
patrén calibracién balanzas, basculas, grameras, inicialmente se realizaron 6 repeticiones para
diferentes masas patrones las variaciones muestran coeficientes por debajo del 1% y las
pruebas de repetibilidad cumplen de forma satisfactoria.

oy

Imagen No, 233, Calibracion
grameras
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V. PARTICIPACI(’)N EN LA PRIMERA MESA PUBLICA DEL PAE DEL ANO 2024 EN,
EL DISTRITO DE BARRANCABERMEJA.

Se asiste a la primera Mesa Publica del PAE del afio 2024, realizando presentacién sobre elu
contrato N® 4871-23, dentro de esta se aborda las visitas a sedes educativas, centro de

produccién y bodega que se han realizado a la fecha (12 de abril del 2023) y Ios muestreos |
microbiolégicos realizados.

Imagen No. 234. Registro fotografico
{ participacién interventoria

8. APORTES AREA NUTRICION

'Soportes de las solicitudes realizadas por el operador y a su vez respuestas. Se evidencia los | |
|correos enviados por el operador con las autorizaciones por parte de la alcaldia y el equ0|
| PAE, las novedades presentadas durante el periodo del 1 al 30 de abril.

Se evidenciaron las siguientes novedades: ;

22 de abril: Sede Escuela Rural la Fortuna, coordinadora solicita ofrecer minuta tipo empanz:ndaJ
para el dia 23 de abril por lo cual el equipo PAE autoriza entregar jugo de guayaba con leche, ]
empanada de harina de maiz con arroz y huevo. I
25 de abril: Sede Ciénaga del Opén equipo PAE autoriza cambio de modalidad a RI. |
I
|

26 de abril: Sede Veintiséis de marzo equipo PAE autoriza cambio de modalidad a Rl por un
dia (8 de mayo).

. . . . i
%» Novedades: durante el mes se presentaron diferentes intercambios solicitados por el |
operador como lo fueron:

1) Novedad martes 2 de abril:

1. MODALIDAD AMPM: En las sedes educalivas SAN JOSE DE PROVIVIENDA, GENERAL
CORDOBA, CHICO, REAL DE MARES, LAURELES y VEINTESEIS DE MARZO; debido [
a la maduracion de la fruta papaya, hubo necesidad el dia de hoy dar salida a la frula
papaya dejando para el dia de mafana la fruta naranja.

2. MODALIDAD MIX: Teniendo cuenla una novedad presentada con la fruta pera, hubo

necesidad el dia de hoy realizar enlrega de fruta manzana, dejando para el dia de mahana
la entrega de la fruta pera.

2) Novedad miércoles 3 de abril:
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1. MODALIDAD ALMUERZO:

SEDES VEINTISEIS DE MARZO y NORMAL SUPERIOR CRISTO REY: Debido al
grado de maduracién del pldtano, fue necesario el dia de hoy ofrecer el maduro
acaramelado en reemplazo de la papa, dejando asl para el dla de mafana la papa.

SEDES TECNICO SUPERIOR INDUSTRIAL y TECNICO SUPERIOR DE COMERCIO
debido al grado de maduracidn del pldtano, se requiere para el dla de mafiana realizar
cambio de preparacion de maduro acaramelado por monedas de platano.

SEDE CIUDADELA EDUCATIVA DEL MAGDALENA MEDIO debido al grado de
maduracion del platano, se requiere para el dia de manana realizar cambio de
preparacion de maduro acaramelado por lajJadas de maduro

- SEDE REAL DE MARES debido al grado de maduracién del platano, se requiere para
el dia de mahana realizar cambio de preparacién de maduro acaramelado por monedas
de platano y tajadas de maduro.

- SEDE JUAN FRANCISCO SARASTI-MEGACOLEGIO debido al alto grado de
maduracion del platano, se requirid realizar reposicidn de platano por papa pues no se
contaba con platano en inventario en la bodega principal, por lo anterior, se requiere
para el dla de mafana realizar cambio de preparacién de maduro acaramelado por
tajadas de maduro para una parte y papa cocida para otra parte.

2. MODALIDAD RACION INDUSTRIALIZADA:

- Teniendo cuenta que el dia lunes no hubo clase en algunas sedes, se hace necesario
ofrecer el producto MANTECADA el dlade mafiana en reemplazo de la galleta teniendo
en cuenta la durabilidad del producto. La novedad anterior, aplica para las sedes:
ESCUELA NORMAL SUPERIOR CRISTO REY, PREESCOLAR SANTANDER, LA
PAZ, LA FLORESTA y SAN MARCOS EL LLANITO

- Teniendo en cuenia un inventario de galleta tostarica y en aras de dar salida a esle
producto, el dla de mafiana se realiza intercambio de gallela arcolris por galleta
tostarica para las siguienles sedes: Ml GRANJITA, POLICARPA SALAVARRIETA,
MANUELA BELTRAN, ALEJANDRO GALVIS GALVIS, ANTONIO NARINO y MARIA
CANO.

1. Intercambios semana del 8 al 12 de abril.

Modalidad AM/PM
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MENU 2: Se solicita intercambio de banano por meldn,

MENU 3: Se solicita intercambio de jugo de fresa con lache por jugo de guayaba con leche.

LUSEE ML N Y WARTER MM No. 1 wuc‘wmﬂm ] JUEVES MEWU Mo 4 | VIS MENU N §
AvINACOm iR CMOCOLATE COM LLCHE VGO DE GUATARA CON LECHE | COLADA U# WA ENA GO LECHE| AGUA OF FANTLA CON LICHE
CARNT O RESUW CUADRITOR (L] |7 Wueves Frimicos |
| DCONOn 0L wARSA OF MA | TG DL TR TN T AN ] TRET A0 £ LA LRTFR TREPA
Baniy BT —

NOTA: Con respecto al mango y el melon, teniendo en cuentas las condiciones climaticas y el
almacenamiento en las sedes educativas; se dio indicacion al personal manipulador de revisar el punto
de maduracion de las frutas y si es necesario, ofrecer primero el meldn dejando para el dla martes el
mango. El transcurso del dia lunes se confirmara en que sedes educativas hubo la necesidad de

entregar primero el melon.

1.2,

Teniendo en cuenta que el dia martes 9 de abril no habra servicio en la sede educativa
CIUDADELA EDUCATIVA DEL MAGDALENA MEDIO, y que no se alcanzé a realizar descuento

del menu; para la presente semana la minuta se ofrecera asl:

SEMANA No_ 1
LUNES. MENU No. 1 MARTES MIERCOLES. MENU No. 2 JUEVES. MENU No. 3 VIERNES. MENU No. §
AVLNA CON LECHE CHOCOLATE CON LECHE "JUGO DE GUAYABA CON LECHE | AGUA DE PANLLA CON LECHE |
CARNE DE RES EN CUADRITOS HULYOS PLRICOS |
mocLases| 0000
DL 108 DE HARINA DE MAIZ FRITO OE TRIGO CON AHUYAMA PAN AREFA
..... " MELOH

NOTA: Quedando como sobrante el ment 4 para la semana del 15 al 19 abril.

Modalidad comida caliente transportada mix: No cuentan con proveedor de leche
saborizada por lo cual el intercambio lo solicitan dia jueves ofrecer avena.

MENU 4: Se solicila intercambio de leche saborizada UHT por avena UHT

BEMANA N1
LUNES. MINU N 1 MARTES. MENO Na 2 MIERCOLES. MENU Ho. 1 JUEVES. MENU No. 4 VILRMES MEINU K. 8
AWLRA URT [ [~ LECWE ENTERA UWT LECHE ENTIRA UnT
WANGWYCH B CARNE DE RES | AREPA RELLEWA OF FOLLO | AREPA RELLEWADE HUEVOD |
"TELITOB DE rARINA OF WAZ | FRITO D€ TRIGD COW ANUTAMA | TNCLUIDO EM EL SANGWITH WCLUDO (N LA WL O] ¥
' MARGCO =i vy

TV

Con respecto a la frula se solicita intercambio de banano por ciruela y se realiza cambio en el orden
de entrega leniendo en cuenla la susceplibilidad de las frutas. Se adjunta carta del proveedor.

Modalidad almuerzo

Modalidad Racién industrializada:
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2.1, Intercambios

MENU 1: Se solicita intercambio de cascos de papa por yuca frita. El intercambio obedece a
apoyo de compra a pequefos productores que cuenlan con producto yuca para abastecimiento
del programa de alimentacion escolar en el distrito de Barrancaberme

fue realizada por la entidad contratista,

MENU 5: Se solicita intercambio de jugo de fresa por jugo de curuba. Se adjunta carla del

ja. La solicitud de compra

proveedor.
BN i
LUNES WENU N 1 MARTES Mk No ) MERCOLES MENU Ma 3 JUEVES MENU Mo 4 VIERMES MENU Mo §
w ) Rl ENCU FOLLO A LA NARANIA FUEVO REVRLTG
FRUCLES ~ LENTEJAS SUGAGAS |
AARGE AL FESEA ARROE BLANCD TAPAGUE TIS DUS ADOY ARRGT AL FMENTON ARRCI BLANCE
VUCA FRITA PATACON FIFAIWCHAGUETADA | WADURGEGLIGO ARLFA RIAGA
ENEALADA AGRENACE ENBALADA LECHUGA TOMATE | ENBALADA DE REMOLACHA | ROGAJAS OE TOMATE COW ENBALAD A TRACOLOR
| P00 DE PAPATA BN AGUL ] : AL GUR | JUCODEGUAYABAEWAGUA | U WANGO CON LECH lﬂ'ﬂm
[ WCLLAOD ER LA PROITERA Tl ClUSOENEL GG | WELUGOINEL ma ]

2.2.

Teniendo en cuenta que el dia martes 9 de abril no habra servicio en las sedes educativas
CIUDADELA EDUCATIVA DEL MAGDALENA MEDIO y NORMAL SUPERIOR CRISTO REY,
¥ Que no se alcanzo a realizar descuento del menu; para la presente semana la minuta se

ofrecera asi:
SEMANA NG 1
LUKES. MENU Mo 1 MARTES MIERCOLES. MENU No. 2 JUEVES. MENU No. 4 WVIERMES. MENU No. 8
PECHUGA EN SALSA CARNE DE RES EN CUADROS CARNE DE CERDO HUEVO REVUELTO
BECHAMEL GUISADA GUISADAS
FRIJOLES LENTEIAS SUDADAS
ARRGZ AL PERENL ARROZ BLANCO ARROZ AL PIMENTON ARROZ BLANCO
[ 1s ]
TUCA FRITA CLASES PATACON MADURO COCIDO AREPA ASADA
ENSALADA AGRDULCE ENSALADA LECHUGA TOMATE RODAJAS DE TOMATE CON E TRICOLOR
JUGD DE PAPAYA EN AGUA JUGO TROPICAL EN AGUA JUGO DE WANGO LECHE | JUGODE CURUBA CONLECHE
IWCL DO TEMA N 1 EN EL UG

NOTA: Quedando como sobrante el meni 3 para la semana del 15 al 19 abril

4.1.

Intercambios.

MENU 4: Teniendo en cuenta lo acordado en la reunion sostenida el martes 13 de febrero entre
la entidad, interventoria y operador de no realizar entrega de productos marca MR PIPPOS a
partir del 20 de febrero y que a la fecha no contamos con ningan proveedor para compra de
leche saborizada se requieren realizar intercambios del lacteo, Se solicita Intercambio de leche
saborizada UHT por avena UHT

MENU 5: Se solicita intercambio de dulce coco guayaba por dulce con leche. Se adjunta carta
del proveedor.

4.2,

SEMANA No_{ > Sy
LUNES. MENU No. 1 MARTES. MENUMo. 2 | MERCOLES. MEND No. 3 JUEVES. MENU No. 4 VIERNES. MENU No. §
LECHE ULV A ALTA LECHE LLTRAMTA LECHE LLTRA A TS
AAKALRT TEALAE RAT LA LAT il ) T MFERATURA LAT (Uil AVENA LT TE M ERAT LRAUAT (LinT)
LARGA VLA ARG VI AR VDA
TORTA CON SABOR A GALLETA VARIEDADES
NARANIA PAH CON QUESO BROWMIE PAN DE MALZ COMB.
LKA b rar ey | Choiih DuRATR (s diaits) MMM A | LARIANA (b marud | Bl 4D
e ) MAKCD tots sag scata) | (oara) WAL UM (8 24 sogacas ) | Sais) PATLLA (®ots eapacais)
BOCADLLO DE
CONLEQE
| | SSRGS S| .. bag b

De acuerdo a la inclusion de otra variedad de fruta como la ciruela, la entrega de las futas se
realizara de la siguiente manera:

SEDES EDUCATIVAS DE ENTREGA SEMANAL
LUNES: pera MARTES: durazno MIERCOLES: manzana

SEDES EDUCATIVAS DE ENTREGA DIARIA
LUNES: ciruela (se envia pera para los beneficiarios de preescolar). MARTES: manzana.
MIERCOLES: banano
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NOTA: La entrega inicial de la Inita estd programa para realizarse asi. Sin embargo, si duranle
la ejecucion debido a las condiciones climaticas y al proceso natural de maduracion de la fruta
se realzara el cambio en aras de evilar perdida del producto

4.3.  Tenendo en cuenta la no prestacién del servicio de algunos dias de la semana del 8 al 12 abril,
y en aras de evilar perdida de producto panificado por vencimiento del mismo, se hace
necesano realizar entrega de la siguiente manera:

MINUTA SEDES EDUCATIVAS: BLANCA DURAN DE PADILLA Y OFICIAL EL CENTRO

~ SEMANANo.1 ——
LUNES. MENUNo.1 |MARTES. ]uencm.ss. JUEVES. MENU No. 4 VIERNES. MENU No. 5
LECHE LLTRAALTA
AVENE UNT AVENA LHT TELPE AT URLA UAT (LMT)
LARGA VIDA

TORTA CON SABOR A

NARANUA NO NO PAN DE MAIZ PAN CON QUESO

CLASES | CLASES
PERA (samanaies) CRUELA
(Eanos ) MANGD (ot empacada)
BOCADILLO DE
GUAYABA VARG, SON LEE

NOTA: Teniendo en cuenta que no habra clase los dias martes y miércoles, se hace necesario realizar
mntercambo de galleta combinada por pan con queso.

MINUTA SEDE EDUCATIVA FE Y ALEGRIA:

SEMANA No. 1
LUNES. MENU No. 1 MARTES | MERCOLES.MENUNo.3 | JUEVES. MENUNo.4 | VIERNES. MENU No. 5
LECHE ILTRAATA LECHE LATRA ALTA
AERA BT TEMPERATURA UAT (LwiT) AVENA LHT TEAMPERATURA UAT jUMT)
LARGA VDA LARGA VDA
TORTA CON SABOR A
y NO BROWNIE PAN DE MAIZ PAN CON QUESO
CLASES
FLRA (semuraes | CHUELA MANZANA (zeraraes ) BANANG
% ¢=0 (vt {darcs) PATLLA (rula erpacada)
BOCADILLO DE
GUAYABA DULCE CONLECHE

NOTA: Teniendo en cuenta que no habra clase el dia martes, se hace necesario realizar intercambio de
galleta combinada por pan con queso.

1) Novedades miércoles 10 de abril:
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MARTES

MIERCOLES. MENU No. 2

CHOCCLATE CON LECHE

JUEVES. MENU Ho. 3
| 9UGG DE GUAYABA CON LECHE

VIERNES. MEN( No. 8§
AGUA DE PANELA CON LECHE

NO CLASES

CARNE DE HES EN CUADRITOS

HUEVOS PERICOS

FRITO DE TRIGO CON AMUYAMA

PAN

AREPA

MELOH

- Teniendo en cuenta que el dia de hoy no hubo servicio en la sede CIENAGA DEL OPON
y que el dia lunes hubo la necesidad de ofrecer el melén, se requiere reorganizar la
minuta a entregar dejando guardada la minuta 4 para la semana del 15 al 19 abril. La

minuta a entregar ser4 la siguiente:

MARTES

MIERCOLES. MENU No. 2

CHOCOLATE CON LECHE

JUEVES, MENU Na. 3
JUGO DE GUAYABA CON LECHE |

VIERNES. MENU No. §
AGUA DE PANELA CON LECHE

KO CLASES

CARME DE RES EN CUADRITOS

HUEVOS PERICOS

FRITO DE TRIGO COM AHUY AMA

PAN

AREPA

MANGO

- Teniendo en cuenta que el dla miércoles no habra servicio en la sede LA LIBERTAD, se
requiere reorganizar la minuta a entregar dejando guardada la minuta 4 para la semana
del 15 al 19 abril. La minula a entregar ser la siguiente:

MARTES. MENU No. 2 MIERCOLES JUEVES. MENU No. 3 VIERNES. MENU No. §
CHOCOLATE CON LECHE JUGO DE GUAYABA CON LECHE | AGUA DE PANELA CON LECHE
CARMNE DE RES EN CUADRITDS HUEVOS PERICOS
NO CLASE _
FRITO DE TRIGO CON AHUY AMA PAN AREPA
2 IO ] S L S

- Teniendo en cuenia que el dia martes y miércoles no habra servicio en las sedes
ESCUELA LAFORTUNAY EL AGROPECUARIO LA FORTUNA, se requiere reorganizar
la minuta a entregar dejando guardadas las minutas 4 y 5 para la semana del 15 al 19

abril. La minuta a entregar sera la siguiente:

Modalidad Almuerzo

MARTES | MIERCOLES JUEVES. MENU No. 2 VIERNES. MENU No. 3
CHOCOLATE CON LECHE JUGO DE GUAYABA CON LECHE
CARNE DE RES EN CUADRITOS
NO CLASE | NO CLASE
FRITO DE TRIGO CON AHUYAMA PAN
) i R I e e
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EDUCATIVA DEL MAGDALENA MEDIO - NORMAL SUPERIOR CRISTO REY -
LAURELES - CIENAGA DEL. OPON - CAMILO TORRES RESTREPO, se requiere
reorganizar la minuta a entregar dejando guardada la minuta 4 para la semana del 15 al
19 abnl. La minuta a entregar serd la siguiente:

MARTES |  MIERCOLES. MENU No. 2 JUEVES, MENU No. 4 VIERMES. MEMU Mo, §
CARNE DE RES EN CUADROS CARNE DE CERDO HUEVO REVUELTO

v CENTEIAS SUOADAS
i [ ARROZ BLANCO ARROZ AL PIMENTON ARROZ BLANCO
CLASES PATACON MADURO COCIDO AREPA ABADA

| TENSALADA LECHUGA-TOMATE RODAJAS DE TOMATE CON ENSALADA TRICOLOR

J60 moncnmu AGUA JUGO DE m::m CONLECHE | JUOO DE CURUBA GON LEGHE
L INCLUIDOENELJUOO [ _INCLUIDO EN ELJUGO

Teniendo en cuenta que el dia martes y miércoles no habra servicio en la sede
AGROPECUARIO LA FORTUNA, se requiere reorganizar la minuta a entregar dejando
guardadas las minutas 2 y 3 para la semana del 15 al 19 abril, La minuta a entregar sera

la siguiente:
MARTES MIERCOLES JUEVES, MENU No. 4 VIERNES. MENU No. &
CARNE DE CERDO HUEVO REVUELTO
LENTEJAS SUDADAS
ARROZ AL PIMENTON ARROZ BLANCO
NO CLASE NO CLASE TAJADAS DE MADURO MADURO COCIDO
RODAJAS DE TOMATE CON ENSALADA TRICOLOR
[~ JUGO DE u::‘a%“cou LECHE | JUGO DE CURUBA GON LECHE |
INCLUIDO EN EL JUGO INCLUIDO EN EL JUGO
Nota: Se realiza intercambio de tubérculo para el dla viemes, dejando asf la minuta 2 guardada
con intercambio de fubérculo.

- Para la sede educativa TECNICO SUPERIOR DE COMERCIO, teniendo en cuenta que
un inventario de platano que se encuentra en bodega por molivo de cancelaciones en
algunas sedes educativas y en aras de dar adecuada rotacion de productos evitando el
deterioro de los mismos, se requiere para el dia de mafiana realizar intercambio de papa
enchaquetada por monedas de platano.

Modalidad Racion industrializada:
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Nota: Se realiza intercambio de panificado para el dia viemes, dejando asl la minuta 2 guardada con

Teniendo en cuenia que el dia de hoy no hubo servicio en as sedes CONGEPCGION —
NUEVA VENECIA - LA CANDELARIA - BOCAS COLORADAS, se requiere reorganizar
la minuta a entregar dejando guardada la minuta 4 para la semana del 15 al 19 abril. La

minuta a entregar serd la siguiente:

MARTES. | MIERCOLES. MENU No. 2 JUEVES. MENU No. 3 VIERNES. MENU No. 4
LECHE LLTRAALTA LECHE ULTRAAMLTA
TEMPERATUSA LAY (UNTY TEMPERATURA UAT (LMT) AVENA UHT
LARGA VIOA LARGA VIOA,

| NO PAN CON QUESO BROWNIE PAN DE MAIZ
| CLASE DURAINO (semanates) MANZANA | MANZANA (semanales) BANANO

(@anon) MELON (it empacada) | (diarkos) PATLLA (inita empacada)
| BOCADILLO DE

e Ty DI __GUAYABA

Teniendo en cuenta que el dla martes y miércoles no habra servicio en las sedes ZARZAL
LA Y - ALVARO BONILLA LOPEZ - ANTONIO JOSE RESTREPO - BELGICA - LA
GLORIA, se requiere reorganizar la minuta a entregar dejando guardadas las minutas 4
y 5 para la semana del 15 al 19 abril. La minuta a entregar sera la siguiente:

MARTES | MERCOLES | JUEVES.MENUNo.2 | VIERNES.MENU No.3
LECHE ULTRAALTA LECHE ULTRAALTA
TEMPERATURA UAT (UHT) TEMPERATURA UAT (UHT)
LARGA VIDA LARGAVIDA
PAN CON QUESO PAN DE MAIZ
NO CLASES | NO CLASES Q
DURAZNO (semanales) MANZANA | MANZANA (semanales) BANANO
(diarios) MELON (fruta empacada) | (diarios) PATILLA (fruta empacada)

intercambio de panificado brownie por mayor durabilidad.
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- Teniendo en cuenta el comunicado del proveedor de la fruta BANANO en cuanto a que
no es posible realizar la entrega el dia de hoy en bodega porque no se encuentra en el
punto de maduracion requerido para consumo; se hace necesario realizar arrasire de
menu completo para el dia de manana, entregando el menti 4 (avena UHT + pan de malz
+ bocadillo de guayaba). La novedad anterior aplica para las sigulentes sedes:

(—— e 0 TLN LT
AAS ML G
LIV

CEME AN DE SERGLIOS DO
CANTAM FITLOHAL
L5 LA WAL S () R LI LR Y
UL RN ST ANTCRT) CA AN
I“'l L

TEL LR ST T N —
LN RN DAL R BCOUAR BAN AL
ANAD R AT ORIA S TS
Ot INTRACION | RCOL AT LA AT

- A Iz

RO | OO AR ] 1A
E TV ML iy fei | :(i'q'unjm
T T T LR T B e A

ASCLR A BELEN
ESUU LA SANTA BATE]
AT A
Lot f I T HACION E S OLAH POLE AP S Ay AR

LOMCENTRA l'lil\(lrl”lwlkltlll!”lm
LR TO DOCE NTE AL B TN DHG) CA s G T
OV LT AR SO0 AR AN T D8 HAH RO
ONCERTRACICN ILY #7175
COLEE Ci

SC A PENLAE N
““ﬂm FELCATIGA K300 § BT RNEDY
RSTITUNG TECNCO MEL S TR

De acuerdo a que la entrega del banano esta programada en bodega para el dia de
mafiana y por ende se podra realizar la entrega a las sedes educativas el jueves, para
ese dia se ofrecera el menu 3 (leche entera UHT + brownie + banano)

- Para el dia de mafana se ofrecera fruta empacada al vacié PATILLA en las siguientes

sedes educativas:

MARTES - CONSUMO MIERCOLES
ESCUELA NUEVA GRANADA

FRUTA EMPACADA PATILLA - PROCESD LUNES Y

JORGE ELIECER GAITAN
ESCUELA EL CAMPESTRE
ESCUELA SANTA SANTANA

ESCUELA MARY VILLAMIZAR

2) Novedades jueves 11 de abril:

Modalidad almuerzo:
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- Debido a un inventario de producto que se encuentra en bodega por cancelaciones de
ultimo momento, se hace necesario para el dla de mafana realizar salida del producto
Pepino en la ensalada para las sedes de Técnico Superior de Comercio y Técnico
Superior Industrial, realizando intercambio de ensalada de rodajas de tomate por
ensalada de tomate y pepino en rodajas.

- Debido a la falta de maduracion del pldtano se requiere para el dla de manana realizar

cambio de preparacién de maduro cocido por monedas de platano en la sede educativa
CAMPO 23.

- Teniendo en cuenta la novedad presentada en la sede educativa JUAN FRANCISCO
SARASTI-MEGACOLEGIO, con el paro académico de los dlas 9y 10 de abril, se hace
necesario para el dia de mafana ofrecer la minuta de la siguiente manera:

JUEVES. MENU No. 2

CARNE DE RES EN CUADROS
GUISADAS

FRIJOLES

ARROZ BLANCO

MADURO COCIDO

ENSALADA REPOLLO-TOMATE
ZANAHORIA
JUGO TROPICAL EN AGUA

Nota: Debido al proceso natural de maduracién se requiere el cambio de preparacion del
tubérculo patacon por maduro cocido. Por otra parte, leniendo en cuenta que no se pudo
ingresar al comedor escolar ni el martes ni el miércoles, la lechuga se dafd, siendo
necesario realizar intercambio en la ensalada de lechuga por repollo.

Modalidad Racion industrializada:

- De acuerdo a la novedad reportada el dia de ayer con referente a la fruta banano, se
recuerda que para el dla de mafana se realizara la enlrega del menG 3 (leche entera
UHT + brownie + banano). Esta novedad aplica para las siguientes sedes:

€ EDUCATIYA
LAS IEVES
[T
CENT AR RATTL SLaC 1S Do
CENTRE WTECGHADA
BEULLA B SUPL HE M Lm0 R
LOn B0ND SanE BT b Ly iy
Bl U351 On bA S ANT AT H
MR THA LR S0t SahTALECL 1A
AARE B BT ORIR SRR T 5
Cida Ll Wb ESO00L A L& PAY
COWCERTRE Wb FAT A B LATL )
S TITUTO TECKCO BT R wl
M STITL Tid VEC s €8 b i o [ LOAG HCE P
(R IETT
B SO ht A sAMTA S ALSL
[T
CORCE M RN |54 o b PO AP A Ly AVAHEE TR
CORCENTRA N T STORA LA LA B LT Fad
CERTHO TR RTE KT TR el v (o o
SONCENLRACOMN 5004 A RNT G2 RER RO
RN R SCOW LA CAb(
[T Y T4 )
Aol “t bl

BETH !_J;(il'!h *F

3) Novedades viernes 12 de abril:

Modalidad Racién Industrializada:
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- RACION INDUSTRIALIZADA: Teniendo en cuenta las no clases dadas durante la
presente semana por motivo del permiso sindical, en bodega se cuenta con produclos
panificados que se requieren dar salida de manera prioritaria y dejar en inventario solo un
producto con fecha de vencimientlo adecuada (galleta combinada); por lo anterior para el
dia de manana se requiere intercambio de panificados en las sedes educalivas as!:

- Se requiere intercambio de galleta combinada por BROWNIE en las siguientes sedes

educativas:

SEDE EDUCATIVA

INSTITUTO TECHNICO SUPERIOR DE COMERCIO AM

INSTITUTO TECNICO SUPERIOR DE COMERCIO PM

ESCUELA BELEN

ESCUELA SANTA ISABEL

ESCUELA SANTA SANTANA

ESCUELA MARY VILLAMIZAR

INSTITUCION EDUCATIVA JONH F KENNEDY

Se requiere intercambio de galleta combinada por GALLETA COCO en las siguientes

sedes educativas:

SEDE EDUCATIVA

ESCUELA NORMAL SUPERIOR CRISTO REY

PREESCOLAR SANTANDER

CONCENTRACION ESCOLAR SANTA CECILIA

CONCENTRACION ESCOLAR LA FAZ

CONCENTRACION ESCOLAR LAFLORESTA

MIGRANJITA

CONCENTRACION ESCOLAR POLICARPA SALAVARRIETA

CONCENTRACION ESCOLAR MANUELA BELTRAN

CENTRO DOCENTE ALEJANDRO GALWVIS GALVIS

CONCENTRACION ESCOLAR ANTONIO NARIRO

CONCENTRACION ESCOLAR MARIA CANO

Se requiere intercambio de galleta combinada por GALLETA COCO en las siguientes

sedes educalivas:

Se requiere intercambio de galleta combinada por PAN DE MAIZ en la sede educativa

MARIA CANO.

Serequiere intercambio de galleta combinada por PAN QUESO en las siguientes sedes

educalivas:

SEDE EDUCATIVA
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Modalidad almuerzo:

2. MODALIDAD DE ALMUERZO: Teniendo en cuenta la novedad presentada en la sede
educativa JUAN FRANCISCO SARASTI-MEGACOLEGIO, con el paro académico de los
dias 9 y 10 de abril, se hace necesario para el dla de mafiana ofrecer la minuta de la
siguiente manera:

VIERNES. MENU No. §
HUEVO REVUELTO

LENTEJAS SUDADAS

ARROZBLANCO

MONEDAS DE PLATANO/
Mi
ENSALADA TRICOLOR

JUGO DE CURUBA CON LECHE

[___INCLUIDO ENEL JUGO ]
Nota: Debido al proceso natural de maduracion del platano y por evitar perdida del mismo,
se requiere realizar intercambio de arepa asada por monedas de platano hasta donde el
alcance el platano verde y maduro acaramelado para completar. Quedan guardados para
la semana del 15 al 19 abril los menus 4 (se realiza intercambio de platano por arepa) y 3.

2. Intercambios semana del 15 al 19 de abril.

Modalidad AM/PM

1.1. Intercambios. Se adjuntan cartas de proveedores.
MENU 7: Se solicita intercambio de mandarina por mango.
MENU 8: Se solicita intercambio de jugo de curuba con leche por jugo de tomate de arbol con

leche.
YT%]
LUMES MENU Mo § MAKTES MENU No. T MIERCOLES. MENU No 8 | JUEVES. MENU No. 9 VIERNES. MENU Mo, 10
AGUA OF PANELA COM LECHE AVENA CON LECHE JOGEO GE TOMATE DE ARBOL COM| COLADA DE MACENA CONLECHE|  CROCOUATE COMLECHE
N o TUPARAD VRJEVO | THITAN OE CERDO BOFREIDAS
ARV A ASACA PALITOS DE MAZ CON AREPA INCLUDO EW LA EMPANADA FAPA FRANCESA
BOCADLID
PAFATA MANGO

NOTA: Con respecto a la papaya y el mango, leniendo en cuentas las condiciones climaticas y el
almacenamiento en |as sedes educalivas; se dio indicacion al personal manipulador de revisar el punto
de maduracion de las frulas y si es necesario, ofrecer primero el mango dejando para el dia martes la
papaya. El transcurso del dia lunes se confirmard en que sedes educativas hubo la necesidad de
entregar primero &l mango.
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1.2 Teniendo en cuenta que durante la semana del 8 al 12 de abril no hubo servicio en algunas
sedes educativas y que quedaron menus guardados con los cuales se requiere realizar arrastre
para la presente semana (15 al 19 abril); y que a su vez algunas sedes no lendran servicio esta
semana (15 al 19 abnl) se requiere realizar ajuste de menus de la siguiente manera

MINUTA SEDES EDUGATIVAS: LA LIBERTAD - SAN RAFAEL DE CHUCURI - CAMPO GALAN -
BERLIN ALTO - CIENAGA DEL OPON
ot ot

| s wewne o MARYES WEWO No T Ty e i JUEVES. MENU Mo 3 VIERNES ME s Ho, 10
AT DE PAND LA CONLECHE AVERA CON LECHE COLADA DE MK ENA COM LECHE [COLADA DE MACENA COMLECHE CrOCCAATE CONLECHE

TREFk RELTFRA T PO | RRROET ROTVD | TR =
AMEFA ARADA FALITOS DE MAZ CON | Ml%nuuln INCLUDO EM LA EMPANADA FAPA FRANCEDA
EocA
_PAPAY A

MINUTA SEDE EDUCATIVA: CINCUENTENARIO
= TR SEMANA No. 2. EINCUENTENARID

VIERNES. MENU No. 4, MENU
GUARDADD

LUNES. MENU No. & MARTES. MENU No. 7 MIERCOLES JUEVES. MENU Ho. 8
AGUA DL PANLLA CON LECHE AVINA CON LECHE COLADA DE MAICENA CON LECHE |COLADA OE MAICENA CON LECHE |
R P AR R & LSS A Tl i
EMPAHADA GE ARROZ Y HUEWO | AREPA RELLENA GE FOLLO
O CLASE
ARLPA ASADA PALITOS GE MALZ CON INCLUIDG EN LA EMPARADA TNCLUIDO EN LA AREPA

FAPAYA MANGO
NOTA. No se alcanzt a realizar el descuento por la no clase del aia miércoles 17 abnl por tanio queda guardado
el mend 10 de amastre para la semana del 22 al 26 abnl.

MINUTA SEDE EDUCATIVA: LAURELES
SEMANA No. 2. LAURELES
MIERCOLES. MENU No. 4.

LUNES. MENU No. 6 MARTES. MENU No. 7 MENU GUARDADO JUEVES VIERNES
AGUA DE PANELA CON LECHE AVENA CON LECHE COLADA DE MAICENA CON LECHE
AREPA RELLENA DE POLLO |
EN CUA NO CLASE NO CLASE
AREPA ASADA PALITOS DE MALZ CON INCLUIDO EN LA AREPA

PAPAY A Eﬂﬂuga
NOTA. No se alcanzd a realizar el descuento por la no clase del dia viernes 19 abnl por tanlo queda guardado el

mend 10 de arrastre para la semana del 22 al 26 abnl.

MINUTA SEDE EDUCATIVA: CIUDADELA EDUCATIVA DEL MAGDALENA MEDIO
SEMANA Ho . CWOADELA EDUCATIVA

o iu :
LUNES. MENU No. § MARTES. MEND No. 7 MIERCOLES "““"“‘; ““"! 'hg; e VIERNES. MENU No. 10
AGUA DE PANELA CON LLCHE AVENA CONLECHE (COLADA DE MAJCERA CON LECHE CHOCOLATE COM LECHE
[T AREPA RELLENA DE POLLO | TIFGTAS OF CERDQ SOPREDAS |
ARIPA ATADA PALITGS DE MAZCON | TCLUIDO EN LA AREPA FAPA FRANGESA
BOCADRLO
PAPAYA WAMGO

MINUTA SEDE EDUCATIVA: COLEGIO AGROPECUARIO LA FORTUNA

ETWARE Wa ¥ AGROPECUARTEG LA VORTURA

—— | MERCOLES. MENU No. 6. 4 VERNES. MEND No. 4. MENU |
LUNES MENU No #& MARTES. MENU Ho. T MENU GUARDADO JUEVE GUARDADD
[~ AGUA GE PARLLA COMN LECHE AVLHA CON LECHE AGUA DE PANELA COM LECHE | vy
~TWEVeE PERICOR | ™ XREPA RELLEWA OE POLLO |
MO CLASE
RRLPA ASADA FALTOS DE WAZCON ARLFA ENLA
LGy £
PAPAY A
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MINUTA SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURAL LA FORTUNA
SEUANA N § ESEURLARURALTA FORTUA P

gt
LUNES. MENU No. § MARTES. MEMU No. T MIERCOLES JUEVES. MENU No. 8 MEMI [ VERMES MENU Mo, 4 MENU
GUARDADO GUARDADG
AGUADE PANLLA CON LECHE AVENA CONLLOHE AGUA DE PANELA COM LECHE LADA D8 MAICEMA COMLECH

WUEVOR PRAICOS ARLPA RELLENA D8 POLLO
NO CLASE
ARLPA ASADA PALITOR DL AR TON ~ AREPA I NL A
BOCAQLAD
PAPAYA MANGD i i bl i

MINUTA SEDES EDUCATIVAS: PUEBLO REGAO = CAMPO 23 = CAMPO 26
EMANL 0 REAAD . CAMPS 11 EANFO IT

LUNES. MENO No. 4 MARTES MENU NG 1 "'"'”"! ;' "!!‘g !EM s JUEVES. MENU o 8 VIERNES MW Mo 10
WOUA DL PANELA COM LECNE AVERA COM LECHE AGUA DE PANELA CON LECHE |AJGODE TOMATE OF ARBOL COM|  CROCOLATE COM LECHE
VO FREBT | —FoTT Y CosRTeT ] | TiTAN OF CeADH BoFFETEAT |
AHEPA ARADA PALITOS DE WAL CON AREPA AREPA PAPA FRANCESA
CADMLO
FAFAYA

MINUTA SEDE EDUCATIVA: QUEMADERO

= BEMANA W3 3 OUEMADEAC
MIE MEND No. 8. JUEVER MENG No. 4. MENU
LUNES MENU Ma § MARTES MENU Ko, 7 MENU GUARSADD GUARDADD VIERNES MENU No, 19
| AGUAE FARELA CONLECRE | AVEWACOWLECAE | AGUADGEP TE MACENA CONLECHE|  CHOCOLATE COM LECHE

ALV D8 FERCOS JAEPA RELLENA DE POLLD | TIRITAS CF CLRDO 506 REIDAS
ARIPA ASADA FALITOR OE MAZCON PR TEL WILA AREFA FAPA FRANCEIA
£0SADILO
PAPATA 7 R S T B S A R ot

MINUTA SEDES EDUCATIVAS: JOSE PRUDENCIO PADILLA - VEINTISEIS DE MARZO
SEUANA No 7 JOSE PRUBENCIO PADILLA - VEINTISEIS DE WARED

LUNES MARTES. MENU No. § MIERCOLES. MENU No. 7 JUEVES. MENU No. § VIERNES. MENU No. 10
AGUA DE PANELA CON LECHE AVEMA CON LECHE [COLADA DE MAICENA CON LECHE CHOCOLATE CON LECHE
| PN TaC
EMPANADA DE ARROZY HUEVO | TIRITAS DE CERDO SOFREIDAS
WO CLASE
ARLPA ASADA PALITOS DE MUZCON INCLUIDO EN LA EMPANADA PAPA FRANCESA
BOCADILLO
PAPAYA — WANGO

Nota: No se alcanzd a realizar el descuenlo por la no clase del dialunes 15 abnl por tanto queda guardado el mend
8 de amastre para la semana del 22 al 26 abril

MINUTA SEDE EDUCATIVA: EL CASTILLO

SEMANA Ho 3
LUNES MEMNU No. § MARTES. MENUNo 7 MIERCOLES JUEVES. MENU Mo. § VIERNES. MENU No. 10
AGUL DE PANELA COM LECHE AYEKA CONLECHE COLADA DE MAICENA COM LECHE CHOCOLATE COMLECHE
EMPANADA DE ARROZ Y MUEVO | TIRITAS DE CERDO 304 REIDAS
KO CLASE
AHLPA ASADA PALITOS DE MALZ CON INCLUIDO EN LA EMPANADA PAPA FRANCESA
BOCADILLO
FAFAYA WAKGO

Nota: No se alcanzé6 & reshzar el descuento porla no clase del dia miércolas 17 abril por lanto queda guardado el
menu 8 de arrastre para la semana del 22 al 26 abn!

Modalidad almuerzo:
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MENU 7: papa francesa por yuca frita. El intercambio obedece a apoyo de compra a pequefnos
productores que cuentan con producto yuca para abastecimiento del programa de alimentacién
escr;)lar en el distrito de Barrancabermeja. La solicitud de compra fue realizada por la entidad
contratista.

MENU 9: Se solicita intercambio de jugo de lomate de Arbol por jugo tropical en agua. Se adjunta
carta del proveedor.

REMANA Mo ¥
LUNES MEWNU Mo & WAATES MENU Mo P MIERCOLES. MEMU No 8 JUEVES WENU Mo, 9 VIERMES MENY Mo 10
o o o WiTh | FOLLOEN CUADRON GUNBADD | WUEVDS FIRICOE | POLLBEN SALIA CREAiA |
LENTEIAR GUiBAGAR | ARVEIA GUIAD.
BRSO Al Pkl T 0N PANTAS AL TOMATE ARROLI CON HABICHUELA ¥ ARROEBLANCO ARAGT AL FIREJL
[T VOCAFRITA o [ GEOITO OF HARINA £4 MAIE FAFACOLDA
VERDUSAYL SALTEADAY ENEALADA REPOLLOPERND ROOALAL TOWMATE COM ENSALADA OE PEPING ¥ TOMATE [ENSALASA BE REFCLL O FOMATE
Tom L A COM L T [~ JUGO TROMCAL BN AGUA | ry
WOLUIDG N EL 2030 BELREGENELMUB0 | mtwoooEnELuoe . .
2.2, Teniendo en cuenta que durante la semana del 8 al 12 de abril no hubo servicio en algunas

sedes educalivas y que quedaron menus guardados con los cuales se requiere realizar arrastre
para la presente semana (15 al 19 abril); y que a su vez algunas sedes no lendran servicio esta
semana (15 al 19 abril) se requiere realizar ajuste de menus de la siguiente manera:

MMNUTA AFOR EDUCATIVA: JUAN PRANGISCO SARASTL: MBEGACOLEGIO

T REMANA NG 3
LUNES MEWD Mo 4 MENU | MART ; ;
.. s B MENU [ wnencoves. west a8 JUEVES. MENU Na. ® VIERKES. MEMU Na. 10
CARME DE CERDO FOLLO A LA MARARIA “POLLO €N CUAGROS GLISADO HOEVOS PERICOR WOLLO EN BALSA CRIGLLA
TENTEIAS GURBAGAS | ARVE LA GUISAD AS
[~ ARRGE AL mmewToN | EBPAGUETIS GUSADOS RRRGE CON FOMIHUELA Y AR OZ BLANCD ARADZ AL PEREJL
AL |
—— ——————
AREFA ABADA PAPA ENCHAQUETADA MADURD COCIDO DEDHTOS DE HARINA 0E WA PAPACOCDA
[73 TECGN | EMBALADA OE REWCLALHA | RODAJASDE TOMATE CON | ENSALADA OE FEPINO ¥ TOMATE | EN i
CEBOLLA
HIGOr DE FRESA COM LECHE IGO0 GE GUAY ARA EM AGUA JUGO OE GUATABA CON LECHE SUQD TROMCAL EN ADLA JUGO DE Plick BN AGLA
I A N W) BELDO0 EW EL JUGO

Nota: Ternuendo en cuenla lo ocumdo durante la semana del 8 al 12 de abnl del paro académico hubo la necesidad
de realizar intercambio del jugo del mend 4 por jugo de fresa con leche.

MINUTA SEDE EDUCATIVA: LAURELES
SEMANA No. 2 LAURELES

LAINES: :mam. it MARTES. MENU No. 7 MIERCOLES. MENU No. B | JUEVES | VIERNES
m A E NARANIA CARNE DE CERDO FRITA POLLO EN CUADROS GUISADD
ESPAGUETIS GUISADOS PASTAS AL TOMATE ARROZCONHABICHUELA Y
HOR
PAPA ENCHAGUE YUCA FRITA WMADUROD COCIDO NO CLASE | NO CLASE

ENSALADA DE REMOLACHA

ENSALADA REPOLLO-PEPIND
RIA

JUGO DE GUAYABA EN AGUA

JUGO DE CURUBA COM LECHE

RODAJAS DE TOMATE CON
JUGO DE GUAYABA CON LECHE

— INCLUIDO EM ELJUGO

—INCLUIDO EN EL JUAQ

Nota: No se alcanzo s realizér el descuento par la no clase del dia viemes 19 abnl por tanto queda guardado el

naralas samang el 29 of 28 ahal

man 0 e a
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MINUTA SEDE EDUCATIVA: NORMAL SUPERIOR CRISTO REY
NORMAL SUPERION CAMIO ALY
g JUEVES. MENU Ha % VIERNES. MENU o, 8

FEMANA b
s | mamypy [MERCOTES Wi Mo 3

QUARDAIND
TR0 A LA NARANTE WUEVOA FERic o8 “FOLLO BN CUADROS GUITADO
TENTR AR GAARAN
TEAAGUETI GINRADOD ARROIBLANCO ANAOEZ CON HABICHUELA ¥

wacwase | wocuast [ FRRKTNEHRSOEVABA— | —BRBTO N BETARIA B8 WT— | ———mi A A
“TUNSKLADADE REUGUACHA | ENBALADA DE PEIND ¥ TOMATE | RODAJAS DE TOMATE Com
3000 BF GURYABK EN KBUK ]~ J0G0 TROFRRU TN KGUK—| 005 6F 60k sk com e

. INCLUIDG ENEL JUGO
Nota: No se aicanzd a reslizar el descuento por la no clase del dla lunes 15 abril por tanto queda guardado el mend
10 de arrastre para la semana del 22 al 26 abn!

MINUTA SEDE EDUCATIVA: CAMPO 23

AN Wa B
WARTES WM Mo ¥ MILRCOLES MENU Na B JUEVED MENU Na 8§ VIEHMES. MENU Na 10
 CTRVRIAS BBl TIRTIIAS GORABAS WAVIIA GURAD AR
'_W__W_ﬂmmlv ~ ARRGFBLARES WRRGE AL FURE 3L
 — VRETRTE —kit s T P e TP TCoHR
[ O AEE TRE TRIALADA REPOLLO PLPNG | ROGAJAS DI TOMATE €ON [ EN OF FLFNO ¥ TE |INAALADA OF REPOLLG TOMATE |
LY 1 A
L T . mu%ﬁ-%am FUGD OE GUATABA CORLICHE | U00 TROMEAL ENAGUA | mi&%ﬁm
HlRUTA SEDE EDUCATIVA: LA FOREST
e T ——
LUNES. MENU No. § MARTES. MENU No. 7 MERCOLES. MENU No. 8 JUEVES VIERNES
FLLTE DE PLECADO APANADS | CARNE DE CERDGTRITA | POLLO EN CUAGROS GUSADG
ARROE AL PUMENTON 'M'M&LTM‘E ARROE COM HABICHUELA ¥
| WONLDAS DE PLATANG YUCA FRITA RO COCID0 NO CLASE NO CLASE
VLRDURAS SALTEADAS ENSALADA REFOLLO PEPING RODAIAS DETOMATE CON
JUGD DE MANGD CON LECHE JUGO DE CURUBA CON LECHE JUGO DE GUAYABA CON LECHE
[ CIUSOEWELJUGO |  WCIUIDOEWELJUGO | NCLUDOENEL JUGO

Nota: No se aicanzo a realizar el descuento por Ia no clase de los dias jueves y viemnes (18 y 19 abril) por tanto
Quedan guardados los menus 9 y 10 de arrastre para la semana del 22 al 26 abni

MINUTA SEDE EDUCATIVA: VEINTISEIS DE MARZO

BEMANA No._ 2. VEINTISER DE MARZO
LUKES MARTES. MENU Mo. § MIERCOLES. MENU Ne. ¥ JUEVES. MENU Mo. 8 VIERNES. MENU Mo. #
TRETE DE PESCADO APANADD | CARNE DE CERDO JRITA | POLLO EN CUADROS GUISADD | WUEVOS PERCOS |
LENTEJAS GUSADAS
ARROE AL mﬁ'ﬁ PASTAS AL TOMATE ARROZ COM HABICHUELA ¥ ARROZ BLANCO
ZAMANORIA
w0 CLASE MONEDAS OE PLATANG YUCA FraTA MADURO COCIDO DEDTOS DE HARIMA DE MALL
[~ VERDURAS SALTEADAS | ENSALADA REPOLLO PEFING L1 OMATE CON V YO
[~ JUGO DE WANGO COM LECHE | J CURUBA CON LECH JUGO DE GUAYABA CON LECHE | JUGO TROFICAL ER AGUA |
Ll

T O T — [ WCTUID0 TN ELJUGO
Nota: No se alcanz6 a realizar el descuento por la no clase deldialunes 15 abni por lanto queda guardado el mend
10 de arrastre para la semana del 22 al 26 abnl
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MINUTA SEDES EDUCATIVAS: CAMILO TORRES RESTREPO - JOMN F KENNEDY + TEGNICO
SUPERIOR INDUSTRIAL - CIENAGA DEL OPON

WI‘WWI’H"“-“' L A L e L L [ L e T T LU T DO scnssicmaniianiiniy
m _::llt" [T ) REARCEAR D WEw s ._.._‘.‘_':'....m”.'? L] = e va_euu nu.nuq "
l@::l E’ﬁ:n“‘- ol TR TR l-’-.a?!h !’uu-h.i LU WAARR PRIGRA AN CRaih
DRSS A ' (R R R 0] F1E LT 7T e B P ST O P S
LI L LT e T T e B e e T IRRRTRC I FRRE T Fabii
7y ey VAT B - B e
| VR RTAB A R K | VA SR R T IRl | Wk e Vo o R TR T T ThbL a6k A REFARL0 WAl
T O G RRR T KUK | W8 b ¢ R TT T m;mviﬁﬂ"zmm:'ﬂmmm—""—aré’m.’. o
S — ] — — TN ] T —

MINUTA SEDE EDUCATIVA: CIUDADELA EDUCATIVA DEL MAGDALENA MEDIO

[T J0G0 DF GUAY ABA BN AGUA |

JUGO DE CURLDA LECHe

VT W —

| JUGO TROPICAL LN AGUA

A ATIVA DAL M WA W1
‘""':u':nm N MARTES. MENU Mo 1 MIERCOLES JUBVES WEN s 8 VIERNES MM Mo 10
[ FOLT0 A LA NARARIR |~ CARNE DF CERDO FAITA TWEVOR FImEOR FOLLE M BALBA EREALA |
NDAM“IMI!BD! FAVTABD AL TOMATE AFROL BLAKLG MTII. [T
FAPA ENCHAGUE T ADA VUCA TRITA O CLABE TROATON LB NARINA G MALE PAbA LOLICA
INBALADA DL mﬁ'ﬁ‘ [ THWRALADA DL FEFNG ¥ TGUATE |EWSALADA G REPOALD TOMATE

LIDUALA
BUG0 G Pk EN AGUA

MINUTA SEDE EDUCATIVA: COLEGIO AGROPECUARIO LA FORTUNA

BEMANA iln 1 AGROPECUARID LA FORTUMA

LUNES. MENU Mo. 2. MENU ARTES. MENU No. 3. MENU
GUARDADO SiARTADG MIERCOLES. MENU No. 8 JUEVES VIERNES. MEMU No. 10
CARNL DE RES EN CUADROS POLLO A LA NARANIA POLLO [N CUADROS GUVSADO POLLO EN SALBA CRIOLLA
TRUOLLS ARVEIA GUISADAS
ARRDI BLANCO ELPAGUETIS GUISADOS ARROZ COM HABICHUELA ¥ ARADE AL PLRAESL
= ZANAMGHIA
ARLPA ASADA PAPA ENCHAQUETADA MADUKO COCIDO NO CLASE PAPA COCIDA
EMBALADA LECHUGA-TOMATE | ENBALADA DE REMOLACHA RODAJAS DE TOMATE CON EHEALADA OE REPOLLO-TOMATE |
‘I& [
A0 [~ JUGO DE GUAYADA EN AGUA | JUGO DE GUATABA CON LECIE | JUGQ DE PIHA EN AGUA
TELUDO ENEL UG |

Modalidad comida caliente transportada mix:

3. MODALIDAD COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA MIX: Teniendo en cuenla lo acordado en la
reunién sostenida el marles 13 de febrero entre la enlidad, interventorla y operador de no realizar
entrega de produclos marca MR PIPPOS a partir del 20 de febrero y que a la fecha no contamos
con ninglin proveedor para compra de leche saborizada se requieren realizar intercambios del lacteo
de la siguiente mantera:

MENU 6: Se solicita. intercambio de leche 2 saborizada UHT por avena UHT

BEMAMANG Y — -
LUNER MLMU o & MARTES MENU Wo T MIERCOLES MEWU NG § JUEVER MENU Mo ) VERALS MENU Na W
“AVIWAUHT THCHE ERTERR U TECAE DNTERA UniT
—
THEPA RETLERADE FOALD | UAPANAGA BF ARRGE Y WUV | WAULPA RELLERA GE CLAGD
Il
——PLATEE | PALTGEETUNTEOH | [T WETLED TR T PNtk |

7117 S—

Con respecto a la frula se solicita intercambio de mandarina por mango empacado al vaclo.

Modalidad Racién industrializada:
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4. MODALIDAD DE COMPLEMENTO AM-PM RACION INDUSTRIALIZADA:

4.1, Intercambios.

MENU G: Teniendo en cuenita lo acordado en la reunidn sostenida el martes 13 de febrero entre
la entidad, interventoria y operador de no realizar enirega de productos marca MR PIPPOS a
pariir del 20 de febrero y que a la fecha no contamos con ningun proveedor para compra de
leche saborizada se requieren realizar inlercambios del lacleo. Se solicita Intercambio de leche
saborizada UHT por avena UHT

MENU 10: Se solicita intercambio de galleta sabor limén por gallela combinada Se adjunta
carta del proveedor.

SEMANA Ho_3
LUNES. MENU Na. 8 MARTES MENU No. 7 MERCOLES. MENU Mo § JUEVES. MENU Ho. @ VIERHES MENU No. 10
AR LA T A s T BAAAE R £-ORLRCER S A DR LT A AT ARSa L TR e T A
AVENA UHT VEMPERATILA LAY Aaet) :::‘l’;‘,‘,::&‘fl;‘l::':,“,‘.‘.‘:;‘.:: VRALRATURA LisF bt e o ecos ol
T ——
MUFFIN CON SAROR A GALLETA VARIEDADES
CAOAAB P LALA
FRESA PAN CHOCOLATE CARERA PAN SIETE GRANOS GALLETA
FLRA yemarey - CIRUELA L e L ) MARTANA samaraies BAAND
(araon - WAL LN Bl enwacada WENS AL Buls v sl s e - MANGA) Fuld EFgod 1
BUCALFLLD DE GUATARA BOCADLLO DE
| g CON MAILIAR B AHGCH 3 GUAYABA
&2 De acuerda a la inclusidn de otra variedad de fruta como 1a ciruela, la entrega de las fulas se

realizard de la siguiente manera;

SEDES EDUCATIVAS DE ENTREGA SEMANAL
LUNES: pera MARTES: mandarina MIERCOLES: manzana

SEDES EDUCATIVAS DE ENTREGA DIARIA
LUNES: ciruela (se envia pera para los beneficiarios de preescolar). Fruta empacada melén.
MARTES: manzana. Fruta empacada mango. MIERCOLES: banano. Fruta empacada mango.

NOTA: La entrega inicial de la fruta esta programa para realizarse asl. Sin embargo, si durante
la ejecucion debido a las condiciones climalicas y al proceso natural de maduracion de la fruta
se realzara el cambio en aras de evilar perdida del producto

4.3, Teniendo en cuenta que durantie la semana del B al 12 de abril no hubo servicio en algunas
sedes educativas y que quedaron menuds guardados con los cuales se requiere realizar arrasire
para la presente semana (15 al 19 abril); y que a su vez algunas sedes no tendran servicio esta
semana (15 al 189 abril) se requiere realizar ajusie de menus de la siguiente manera:
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MINUTA SEDES EDUCATIVAS: CAMPO 14 - SENOR DE LOS MILAGROS

SEMANA No. 2 CAMPO 14 - SENOR DE LDS MILAGROS

LUNES. MENUNo. & | MARTES MENUNo. 7 | MEACOLES MENUNO 8 | JUEVES MENU hio 8 vesves oo+ o
e OUARDADD
LECHE ULTRA K TA MENA BEREW COMLECHS BNTTRA LECHE LLTHA N TA RCHE LT ™
AVENA UMY TEWRRATURALAT ity |ESEEAEEA N LR A ] et maruna st amer ToAeBRATIRA AT ey
LASGOA VDA CANELA LA Ve LAFICLA JATA
MUEFIN CON SABOR A GALLETA VARIEDADE
FRESA PAN CHOCOLATE CASERA 2 PAN SIETE GRANOS GALLETA COMBINADA
PERA MANOARINA MANZ ANA
BOCAIFLLO (£ GUATABA
CONMAMNIAR B ANCO DULCE CON LECHE
[BOCALILLG COVRINALD)

Nota: En las sedes educativas descntas, quedd guardada la minuta 5. Se realizé verificacidn de la cobertura de la

semana del 8 al 12 abnl y coincide con la semana del 15 al 19 abril,

MINUTA SEDES EDUCATIVAS: LA ESPERANZA - PENJAMO - CAMPO GALA

SEMANA No. 2. LA ESPERANZA - PENJAMO - CAMPO GALA

LUNES MARTES. MENU No. 6 | MERCOLES. MENU No.7 JUEVES. MENU No. 8 VIERNES. MENU No. 3
LECHE ULTRAALTA AVERA BEBDACONLECHE ERTERA LECHE LATRAMTA
AVENA UHT TEMPERATURA UAT (UnT) | PAVENALLTRARLTA TERBERATLUA | pey g ad Upn LAT (UMT
LARGA MDA paE Mfllm:&lﬁcw SARCRA LARGA VDA !
MUFFIN CON SABOR A GALLETA VARIEDADES
NO £ FRESA PAN CHOCOLATE CASERA PAN SIETE GRANOS
PERA MANDARINA MANZAMNA
BOCADILLO CE GUAYABA
CON MANIAR BLANCO
_LBOCAEIII.D COMBINADOY

Nota: Las sedes educativas descritas, no tienen clase el dia lunes, por tanto, se corren los menus y no se programa

envio de la minuta 10.

MINUTA SEDES EDUCATIVAS: ZARZAL LA Y - ANTONIO JOSE RESTREPO = NUEVA BELGICA

- LA GLORIA
SEMANA No. 2. ZARZAL LA Y - ANTONIO JOSE RESTREPO - NUEVA BELGICA - LA GLORIA
LUNES. MENUNo.6 | MARTES.MENU No.? | MERCOLES | JUEVES.MENU No,g | YERNES.MENUNo.s.
MENU GUARDADO
LECHE ULTRA ALTA LECHE LLTRAALTA LECHE WLTRAALTA
AVENA UHT TEMFE RATURA UAT (UMT) TEMPERATURA UAT {LT) TEMPERAT URA LAT (Ul |
LARGA VM LARGA VDA LARGA VDA
BROWNIE PAN CHOCOLATE PANSIETE GRANOS |* GALLETA COMBINADA
NO CLASE
PERA MANDARINA
BOCADILLO DE
DULCE CON LECHE GUAYABA

Nota: En las sedes educativas descatas, quedd guardada la minuta 5y la minuta 4 pero con brownie. Los alimentos
se reemplazaron en el ciclo para no afectar la entrega de la frula y dar salida priontariamente al brownie el dia
lunes. Se reakzo verficacion de 1a cobertura de la semana del 8 al 12 abril y coincide con la semana del 15 al 19

abnl; exceplto en la sede educaliva la glonia la cusl de se enviara una racion adicional para quedar completas las
raciones.

1) Novedades martes 16 de abril:

- Modalidad almuerzo:
1. MODALIDAD DE ALMUERZO: Teniendo en cuenta el proceso natural de maduracion del
platano, se requiere para el dia de mafana realizar intercambio de yuca por platano en la
sede educativa BLANCA DURAN DE PADILLA dejando la yuca para el dia miércoles.

Modalidad AM/PM
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2 E&EALIDAD AMPM: Teniendo en cuenta la no clase dei dia de hoy en (a sede educaliva
UENTENARIO se requiere reorganizar la minuta a ofrecer para la presente semana

asi:
R  BENANANo. I CMCUENTENARID e X
LUNES MARTES. MENUNo ¢ | MIERCOLES | JuEvEs MENUNo 7 | VIERNES. MENU No 4 MeEmy
| GUARDADO
AGUA DE PANELA CON LECHE AVENA CON LECHE COLADA DE MAM.ENA COM LECHE
no cuase NO CLASE e Cusomios -
AREPA ASADA PALITOS DE MAIZ CON INCLUNDO EN LA AREPA
o BOCADILLOD
PAPAYA MANGO

Nota: En la sede educaliva quedan guardadas las minutas 9 y 10 de arrastre para la
semana del 22 al 26 abril.

Modalidad Racién industrializada

3. RACION INDUSTRIALIZADA:

- Teniendo en cuenta la no clase del dia de hoy en la sede educativa SENOR DE LOS
MILAGROS se requiere reorganizar la minuta a ofrecer para la presente semana asi:

| MARTES. MENU No. § | MERCOLES. MENGNo.7 | JUEVES.MENUNo.8 | VIERNES. MENU No. 9

LECHE LLTRAMLTA :::Mmﬁgmﬁﬂaﬁa*&m LECHE ULTRAALTA
AVENA UHT TEMPERAT URA UAT (LaiT) ot TEMPERATURA LIAT (UHT)
umama" "“"""“"‘"2:,‘;‘3“"”"“ LAAGA VDA ‘
M f&“simn Al pAN CHOCOLATE BALLET&:‘;%*E DADES | pan SIETE GRANOS
PERA MANDARINA MANZANA
BOCADILLO DE GUAYABA
CON MARJAR BLANCD
(BOCADILLO COMBINADG)

- Las sedes las cuales se liene programada entrega de fruta empacada al vaclo son las
siguientes: '

FRUTA EMPACADA MANGO - CONSUMO MARTES
INSTITUTO TECNICO SUPERIOR DE COMERCIO AM
NSTITUTO TECNICO SUPERIOR DE COMERCIO PM

ESCUELA BELEN
ESCUELA SANTA ISABEL
CONCENTRACION ESCOLAR LA PAZ
CONCENTRACION ESCOLAR LA FLORESTA

- Modalidad comida caliente transportada mix:

4. MODALIDAD MIX: Se requiere realizar intercambio de fruta mango por fruta manzana para
el dla de mafana, debido que, por error en digitacién de las frulas a entregar en la
modalidad mix se habla colocado manzana para el dia lunes y mango para el dla martes:
pero las frutas organizadas desde la loglstica de compra fue ciruela para el q{g lunes ¥
manzana para el dla martes. De antemano, pido excusas por esos errores de digitacion.

2) Novedades miércoles 17 de abril:

Modalidad almuerzo:
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1. MODALIDAD DE ALMUERZO:

Teniendo en cuenta las novedades feportadas el dia de ayer en la sede educativa

BLANCA DURAN DE PADILLA con el platano, se recuerda que para el dia de mafana

se ofrecera la yuca en reemplazo del pldtano.

Teniendo en cuenta la no clase del dla de ayer en la sede educaliva CIENAGA DEL
OPON, se requiere realizar reajuste de la minuta para la semana asl:

LUNES

MARTES. MENU No 7

T CARNE DL CEROOTRITA |

JUEVES. MENU No. 9
HUEV i

| POLLG EW BALSA CRIGLLA |

VIERMES. MEN( Mo, 10

PASTAS AL TOMATE

5P T4 Gui

LENTEJAS GUISADAY

ARVEJA GUISADAS

ARROZ BLANCO

RRROZ AL PEREAL

YUCA FRITA

PAPA ENCHAGUETADA

DEDITOS DE HARINA DE MALZ

PAPA COCIDA

—_—
ENSALADA REPOLLO PEPING

ENSALADA OE REMOLACHA

T TTRT T T —
ENSALADA DE PEPINO ¥ TOMATE

p—
ENSALADA DE REFOLLO-
L

JUGO DE CURUBA CON LECHE

JUGO DE GUAYABA EN AGUA JUGO TROPIGAL EN AGUA JUGO O PIHA EN AGUA

L INCLUIDO EN EL JUGO

Nota: queda guardado el menu 8 de arrasire para la semana del 22 al 26 abril.

Modalidad AM/PM

2. MODALDIAD AMPM: Teniendo en cuenta la no clase del dia de ayer en las sedes

educativas BERLIN ALTO,

CAMPO GALAN, SAN RAFAEL DE CHUCURI Y CIENAGA

DEL OPON, se requiere realizar reajuste de la minuta para la semana asi:

MINUTA SEDES: BERLIN ALTO Y CAMPO GALAN

| LUNES

MARTES. MENU No. 7
AVEMA CON LECHE

SEMANA o # CAMPO GALAM . BLRLIN ALTO
MIERCOLES. MENU No. § | JUEVES. MERU No. 9
AGUA DE PANELA CON LECHE |COLADA DE MAICEMA CON LECHE

|
i
| MO cLASE
|

PALITOS DE MMZ CON

EUPANADA DE ARROZ ¥ HUEYO

VIERNES. MEND No. 10
[~ CHOCOLATE CONLECHE |
[ TIRITAS OE CERDO SOTREIOAS |

BOCADRLO

ARLPA ASADA INCLUIDO EN LA EMPANADA

PAPA FRANCESA

PAPAYA

Nota: queda guardado el ment 4 de arrastre para la semana del 22

al 26 abril,

MINUTA SEDES: SAN RAFAEL DE CHUCURI Y CIENAGA DEL OPON

SEMANA No_ 2 SAN WAFAEL DE CHUCUR . CIEWAGA DEL OPON

JUEVES. MENU No. 9
COLADA DE MAICENA COM LECHE

MIERCOLES. MENU No. §
N
AGUA DE PARILA CON LECHE

MARTES. MENU No. 7
AVINA CON LLCHE

LUNES

HUEY

VERNES. NENU Mo, 10
CHOCOLATE LECHE

[ TIRTAS DE CLADO $OF REIGAS |

A IMCLUIDO [N LA EMPANADA

ARLF,

FALITOS GE MAIZ CON
LD

PAPA FRANCLSA

FAFAYA MANGO

Nola: Fue necesario el dia de hoy, ofrecer la papaya en reemplazo del mango por
maduracion de la misma, por tanto, para mafiana se ofrece el mend 6 con intercambio

de papaya por mango. Queda guardado el menu 4 de arrastre para
al 26 abril.

la semana del 22
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- Modalidad Racién industrializada
3. RACION INDUSTRIALIZADA:

- Las sedes las cuales se tiene programada enlrega de frula empacada al vacio son las
siguientes:

FRUTA EMPACADA MANGO
LAS NIEVES
EL PALMAR
CENTRAL INTEGRADA

- Teniendo en cuenta la entrega incompleta del banano por parte del proveedor y la
disponibilidad de fruta en la bodega, se requiere para el dia de mafana realizar
intercambio de banano por manzana en la sede educaliva CENT AUXILIAR DE
SERVICIOS DOC.

3) Novedades jueves 18 de abril:

- Modalidad almuerzo

- Teniendo en cuenta un invenltario de Yuca en bodega, por molivo de cancelaciones de
no clase en las sedes educativas durante esta semana, se requiere dar salida de la
yuca pnioritariamente por ser un producto perecedero en reemplazo de los deditos de
harina de maiz en las sedes educativas TECNICO SUPERIOR DE COMERCIO ¥
TECNICO SUPERIOR INDUSTRIAL.

- Teniendo en cuenta el proceso natural de maduracién del platano, el dia de hay fue
necesario realizar entregar del maduro cocido en reemplazo de la papa dejando la papa
para el dia de mafana en la sede educativa NORMAL SUPERIOR CRISTO REY.

- Enla sede educativa AGROPECUARIO LA FORTUNA, inicialmente habian notificado
que no habria servicio el dia de manana jueves, pero finalmente cancelaron la actividad
programada, siendo necesario ofrecer servicio manana. Teniendo en cuenta que se
realizo el descuento del menu, el dia de mafiana se hace necesario ofrecer el menu
programado para el dia viernes, y el dla viernes se va organizar entrega del mena 9
que se habla descontando inicialmenie. Mafiana desde bodega se realizara de las
materias primas necesarias para la elaboracién del menu 9:

JUEVES. MENU No. 10 VIERNES. MENU No. 9
[ POLLO EN SALSA CRIOLLA HUEVDS PERICOS
ARVEJA GUISADAS LENTEJAS QUISADAS
ARROZ AL PEREJIL ARROZ BLANCO
PAPA COCIDA DEDITOS DE HARINA DE MALZ

ENSALADA DE REPOLLO- ENSALADA DE PEPING ¥ TOMATE
CEBOLLA

JUGO DE FiliA EN AGUA JUGO TROPICAL EN AGUA

- Modalidad AM/PM

2. MODALIDAD DE AMPM: En la sede educativa AGROPECUARIO LA FORTUNA,
inicialmente hablan notificado que no habria servicio el dla de manana jueves, pero
finalmente cancelaron la aclividad programada, siendo necesario ofrecer servicio mafnana.
Teniendo en cuenla que se reallzé el descuento del ment, el dia de mafnana se hace
necesario ofrecer el menl programado para el dia viernes, y el dla viernes se va organizar
entrega del menu 8 que se habla descontado inicialmente. Manana desde bodega se
realizara de las materias primas necesarias para la elaboracién del mena 9

JUEVES. MENU No. 4. MENU !
Preap g VIERNES. MENU No. 8

COLADA DE MAICENA CON COLADA DE MAICENA CON

AREPA RELLENA DE POLLO | EMPANADA DE ARROZ Y HUEVD
CUA|

INCLUIDO EN LA AREPA INCLUIDO EN LA EMPANADA

4) Novedades viernes 19 de abril:
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1. MODALIDAD DE ALMUERZO: Teniendo en cuenta el proceso natural de maduracion del
platano, el dia de miércoles fue necesario realizar entregar del maduro cocido en
reemplazo de la papa dejando la papa para el dia de mafana en la sede educaliva

NORMAL SUPERIOR CRISTO REY.

2. MODALIDAD RACION INDUSTRIALIZADA: Teniendo en cuenta que durante la semana
hubo sedes educalivas que no tuvieron servicio, se hace necesario dar salida al muffin de
fresa producto con fecha de vencimiento menor que la gallela combinada. Por tanto, se
solicita intercambio de galleta combinada por mulffin de fresa en las siguientes sedes:

SEDE EDUCATIVA

COLEGIO JOSE ANTOMIO GALAN

PREESCOLAR SANTANDER

ESCUELA NORMAL SUPERIOR CRISTO REY

MI GRANJITA

CONCENTRACION ESCOLAR POLICARPA SALAVARRETA

CONCENTRACION ESCOLAR MANUELA BELTRAN

CENTRO DOCENTE ALEJANDRO GALVIS GALVES

CONCENTRACION ESCOLAR ANTONIO NARKIO

CONCENTRACION ESCOLAR MARIA CANO

ESCUELA NUEVA GRANADA

JORGE ELECER GAITAN

ESCUELA EL CAMPESTRE

3. Intercambios semana del 22 al 26 de abril.

Modalidad AM/PM

1.1.  Intercambios. Se adjuntan cartas de proveedores,
MENU 11: Se solicita intercambio de banano por mango.

NOTA1: Con respecto al mango y la pifa, teniendo en cuentas ias cahd:tlones_&;m Hé;s;-;-a_l afmacenan;e;w en
las sedes educativas; se dio indicacién al personal manipulador de revisar el punlo de maduracién de las frutas y
si es necesano. ofrecer primero la pifia dejando para el dia mares la mango. El transcurso del dia lunes se

confirmaré en que sedes educalivas hubo la necesidad de entregar primero la pifa.

NOTA2: A todas las sedes educalivas se realizé descuento el ment viernes debido a que el dia 26 de abnl no

habré servicio en las sedes educativas por motivo del cumpleanos del distrito.

SEMANA TGS
LUNES. MENU No. 11 MARTES. MENU No. 12 MEERCOLES. MENU MNo. 13 JUEVES. MENU No. 14 WIERNES
AGUA DE PANELA CON LECHE AVEMA COM LECHE JUGO DE GUAYABA CONLECHE CHOCOLATE COM LECHE
HUEVO REVUELTO POLLO EN CUADRITOS
NO CLASES
FRITA DE TRIGO CON ZAMAHORLA CROGUETAS DE PAPA AREPA PAPA CON GUISO
VT — PINA PR e i
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Teniendo en cuenta que durante la semana del 15 al 19
sedes educativas y que quedaron menus
para la presente semana (22 al 26
semana (22 al 26 abnil) se requier

de abril no hubo servicio en algunas
guardados con los cuales se requiere realizar arrastre
abril), y que a su vez algunas sedes no lendran servicio esta
e realizar ajuste de menus de la siguiente manera

LAURELES - CHICO - SAN JOSE DE

PROVIVIENDA
(] R VA, SEINCO . BAN JO T ENGA
MERCOLES MENU Na._ 10, =
LUNES. MENU No. 11 MARYES MEWU Mo 12 MENY uum::no Ly JUEVES. MENU Mo 13 VIERNES
AGUADE PANELA CONLLCHE AVENA CON LECHE CHOCOLATE CON LECHE WGODE GUAYTABA CON LECHE
THITAS DE CERDO 8OF REIDAS HUEVO REVUELTO
n— — T

PRITA DL TRIGO CON ZANAHORIA CROQUETAS DE PAPA PAPA TRANCESA AREPA
e -

MINUTA SEDES EDUCATIVAS: SAN RAFAEL DE CHUCURI -

CAMPO GALAN - BERLIN ALTO -

CIENAGA DEL OPON
MANANo 3 SAN RATAEL DE CHUCURI . CAMPO GALAN . BEALIN ALTO - MAGA DEL 0P
—?—__H____——--———-——....._._._,______
LUNES. MENU No. 11 MARTES. MENU No. 12 "E:%E:‘umm b JUEVES. MENU No. 13 WVIERNES
AGUA DE PANELA CON LECHE AVENA CON LECHE COLADA DE MAICENA CON LECHE| JUGO DE GUAYABA COM LECHE
AREPA RELLENA DE POLLO HUEVO REVUELTO
EN CUADRITOS WO CLASES
FRITA DE TRIGO CON ZANANORIA CROGUETAS DE PAPA INCLUDO EN LA AREPA AREPA
MANGD PANA___

MINUTA SEDES EDUCATIVAS: JOSE PRU

DENCIO PADILLA - VEINTISEIS DE MARZO - EL

CASTILLO
SEMANA No. 3. JOSE PRUDENCID PADILLA » VEINTISEIS DE MARPG . EL CASTILLO
LUNES. MENU Na. 11 MARTES. MENU Na. 12 MERCOLES. MENU No. 13 JUEVES. MENU Mo. & MENU VIERNES
AGUA DE PANELA CON LECHE AVERA CON LECHE JUGO DE GUAYABA CON LECHE |JUGO BE wu:lu DE ARBOL CON
WUEVO REVUELTO POLLO EN CUADRITOS
e MO CLASES
FRITA DE TRIGD CON ZANANORIA CROGUETAS DE PAPA AREFA AREPA
_MANGD_ PIAA_
MINUTA SEDES EDUCATIVAS: GENERAL CORDOBA - CINCUENTENARIO
SEWANA Vs, T GENERAL CORDOUA - CINCUENTENATGD
; , MIERCOLES. MENU No. 10. | JUEVES. MENU No. 8. MENU
LUNES. MENU No. 11 MARTES. MENU No. 12 NENU OUARDADG GUARDADS VIERNES
DEPANELACONLECHE | AVEMACONLECHE | — CHOCOLATE CON LECHE ] [COLADA DE MAICENA CON LECHE
0 | ENIPANADA BE ARROZ V HUEVD |
MO CLASES
FRITA DE THIGO CON ZANANGRIA | CROGUETAS DEPAPA —— PAPA FRANCESA | NCLUIDG EN LA ERP UGA ]
ST Y _PiliA
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Modalidad almuerzo: MENU 12: intercambio de pure de papa por yuca cocida. El intercambio
obedece a apoyo de compra a pequefios productores que cuentan con producto yuca para
abastecimiento del programa de alimentacion escolar en el distrito de Barrancabermeja. La
solicitud de compra fue realizada por la entidad contratista.

NOTAT: A lodas las sedes educativas se realizé desc

BUMATIA Wa 3
LUNES. MENU No. 11 MARTES. MENU No. 12 WIERCOLES. MENU No. 11 JUEVES. MENU Mo. 14 VIERMES
WL DL RLS GUISADA FOLLG N SALSA BECIAMIL WULVO COM CIBOLLA | b GILD
TRIOLES
PALTAS ARROZ CONFIDEOS ARNOZ BLANCO ARROLCGN MADUNITD
WONLDAS DL PLATAND ~WUCA COCIOA WADURD COCIDG | PAPAINCIAGUETADA | mociasss
ENBALADA LECHUGA « PLPING EHSALADA DE uumiﬁ-m ENSALADA FICO DE GALLD ENSALADA AGRIDULCE
M50 rnomt .l‘::’:é‘ﬂ. NARANIAGA JUGD BE WANGO CON LECHE | JUGD OF GUATABA CON LECHE
_INCLUDO ENLAPROTONA | WNCLUIDO BN EL JUGD NCLUDO EN EL JUGO |

habra servicio en las sedes educalivas por motivo del cumpleados del distrilo.

2.2

uento el menu viernes debido a que el dia 26 de abnl no

Teniendo en cuenlta que durante la semana del 15 al 19 de abril no hubo servicio en algunas

sedes educalivas y que quedaron menis guardados con los cuales se requiere realizar arrastre
para la presente semana (22 al 26 abril); y que a su vez algunas sedes no tendran servicio esta
semana (22 al 26 abril) se requiere realizar ajusle de menuis de la siguiente manera;

MINUTA SEDES EDUCATIVAS: DIEGO HERNANDEZ DE GALLEGO - INTECOBA - BLANCA
DURAN DE PADILLA - CAMILO TORRES - NORMAL SUPERIOR - MEGACOLEGIO - VEINTISEIS

DE MARZO
T SEALNK Na T DIEGO HERNANDEE OF GALLEGS - 1N YECOBA - BLANCA DURAN DEFADILLA - CAMILD TORRES , NORMAL SUPERIOR - NEGACOLEGIO - |
= VEIMTISE!S DE MARTD
EENGER. :lj-“’ LB, A MARTES. MENU No. 12 MIERCOLES. MENU No. 13 JUEVES. MENU No. 14 VIERNES
POLLO EN SALSA CRIOLLA POLLO EN BALSA BECHAMEL HUEVD CON CLBOLLA SUDADO DE POLLO
ARVEIA GUEADAS TRIJOLES
ARROZ AL PEREJL — ARROZ CON FIDEDS ARHOZ BLANCO ARROZ CON MADURITO |
PAPA COCIDA ~YUCA COCIDA WADURG COCIDG PAPA ENCHAGUE TADA MO CLASES
[ENSALADA DE REPOLLG TOMATE| ENSALADA DE RELUGLACHA ENSALADA PICO OE GALLO ENSALADA AGRIDULCE
3 A NARRNIADA JUGO O CON LECHE | JUGO DE GUAYABA CON LECHE |
INELUES FROT [T UGo [ welUooeweLjuae |
MINUTA SEDE EDUCATIVA: CIENAGA DEL OPON
ol SEMANA No._ ). CIENAGA DEL OPON AN g
[ CUNES MENUWo B WERD | Loies menowe 1z MIERCOLES. MENU Na. 13 JUEVES. MENU No. 14 VERNES
[ POLLD EN CUADROS GUVEADO | POLLO EN SALSA BECHAMEL ULV CON CEBOLLA [~ SUOADO DE POLLO
~FRIJOLES
| ARROLCOW RABICHUELAY | ARROZCONFIDEOS | ARRGIBLANCO | ARROZICON WADURITG ]
et 60055 VOEACOTER TABURGEOCH0 | FAPA NCRAGUETADA——| wocLAses
[ RODAJAE DE TOMATE CON | ENBALADA DE REMOLACIA | ENSALADAPKOGEGALL® | ENSALADA AGRBUEE
3060 B GOk b OV TEETE FARANIAGK 7035 BF WANGG EON (ECHE | 7066 B GUAVATA Con TG ]
[ W LDD0 (N ELJUGo | TRCLUB0 TN A PAGTENA | WE(UGOFNELI066 | HRELUBO IR I000 ]

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

LY

¥

(N

AS DEL VALLE

Rlimealos Sabalables el Yals & 4

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION Ui U3

ESCOLAR

INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO

Cédigo: Verelon: 01 Fecha de emision: Pagina 127
PDAE-F-001 | Ve'$10n: 01 | 0510672020 de 213
MINUTA SEDE EDUCATIVA: LAURELES
T T e BEMANA Mo 3 LAURELES . oD
Pt MARTES MENU Na. 12 MIERCOLES MENU Na. 13 JUEVES MENU No. 14 VIERWES
WULVOS PLILEGS |~ FOLLD LN SALBA BLCHABLL WLV CON CIROLLA ~ BUDADD IR POLLD
LENTEJAS GUISADAS TRIOLLS
ARROI BLANCO ARAGECONFIDEOS ARMOE BLANCO ARROECOM MADURITD
DLONTOS DE MARINA DE MAZ YUCA COCIDA MADURD COCIDO PAPA ENCHAGUE TADA NO CLASES
[ENSALADA DL PLANO ¥ TOMATE | UNSALADA DE RUMOLACIA TNSALADA FICO DE GALLD ENSALADA AGRIOULCE
RGO TROMCAL UN AGUA NARANJADA JUGO DE MANGO CON LECHE | JUGQ DE GUAYABA CON LECHE
INCLURDO ENLA PROTEINA | INCLUIDD ENEL JUGO INELUIDD EN EL JUGO
MINUTA SEDE EDUCATIVA: LA FOREST -
R e SEWANA Mo ) TOREST
_ B RS mm:mmﬁifwa. MERU [ iencoLES. MEND No. 13 JUEVES. MENU No. 14 VIERNES
| WOLvolmmcoE | TOEN BALSA vy HULVO CON CERDLLA BUDADO DE POLLO
LENTEJAS GUISADAS ARV A GUVSADAS FRUOLLS
ARROZ BLANCO ARROE AL PEREJL ARNOZ BLANCO ARROZCON MADURITO
| DLDITOS D& NARINA OE MAZ PAPA COCIDA WADURD COCIOO PAPA ENCHAGUETADA NO CLASES
ENSALADA DE PLPNG ¥ TOMATE | ENSALADA DE RLPOLLO.TOMATE| ENSALADA PICO DE GALLO ENSALADA AGRIDULCE |
| RGO TROPMCAL EN AGUA | JUGO DE PIA EN AGUA JUGO DE MANGO CON LECHE | JUGO DE GUAYABA CON LECHE
__MCLUDOENELJUGO _ | INCLUDOENELJUGO |
MINUTA SEDE EDUCATIVA: CAMPO 23
SEMANA No. 3. CANPQG 23
LUMES. MENU Ma. 11 MARTES. MENU No. 12 MIERCOLES. MENU Mo, 13 | JUEVES: ::"‘;'—'D"‘;'(;" MEMU | yspues
CTARMNE DE RES GUISADA POLLO EN SALSA BECHAMEL HUEVO CON CEBDLLA POLLO EN SALSA CRIOLLA
~ FRIJOLES ARVEJA GUISADAS
FASTAS ARRGLZ CON FIDEGS ARROE BLANCO ARROLAL PEREAL
MONEDAS DE PLATANO VUCA COCIDA VADURD COCIDO PAPA COCIDA NO CLASES
ENSALADA LECHUGA - PEPING | ENSALADA DE REMOLACHA TNSALADA PICO DE GALLO  |ENSALADA DE REPOLLD-TOMATE |
Wﬁ""‘*‘*&".&‘. NARANJADA JUGO DE MANGO CON LECHE JUGO DE PINA EN AGUA
TNCLUKO ENLA PROTETRA TELUIDG ENELJUGO

NOTA. No se alcanzb a realizar el descuenlo por la no clase del dia vieres 19 absil por tanto queda guardado el
menu 14 de arrastre para la semana del 29 abnl a 3 mayo.

Modalidad comida caliente transportada mix: MENU 14: Se solicita intercambio de leche
saborizada UHT por avena UHT

|‘i‘um DE TRIGO CON LANAHORIA

SEMANA Na 3
LUNES, MENU No. 11 MARTES. MENU No. 12 MIERCOLES. MENU No. 13 JUEVES. MENU No. 14 | VIERNES
AVENA LT LECHE ENTERA UHT LECHE ENTEHA UNT AVENA UHT
AREFA RELLENA OE NUEVOS | EMPANA
NOCLASES
CROGUETAS DE PAPA WICLUIDO N LA AREFA INCLUWGO EN LA EM

Lo

Modalidad Racién

WAROARINA
NOTA1: A lodas las sedes educalivas se reahzo de

habré servicio en las sedes educativas por molivo del cumpleafos del distnto.

SRS 70—

Industrializada:

Con respecto a la fruta se solicita intercambio de banano por mandarina y durazno por manzana.

scuento el meni viemes debido a que el dia 26 de abal no
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4.1. Intercambios.
MENU 14° Teniendo en cuenta lo acordado en la reunion sostenida el martes 13 de febrero

entre la entidad. intervenlorla y operador de no realizar entrega de productos marca MR
PIPPOS a partir del 20 de febrero y que a la fecha no conlamos con ningun proveedor para
compra de leche saborizada se requieren reahzar intercambios del lacteo. Se solicita

Intercambio de leche saborizada UMT por avena UNT

 SEMANAMo.3 S ==
LUNES. MENU No. 11 MARTES. MENU No. 12 MIERCOLES. MENU No. 13 JUEVES. MENU Mo. 14 | VIERNES
VRS i T 1 W, O Ao A PR Sy el e I AVENA UNT
- LARTA VDA LARGA VOA
PONQUE SABOR A PAN DULCE CON TORTA CON SABOR A PAN CON SABOR A
VAINILLA BOCADILLO CHOCOLATE coco L
PERA (semanaes) - MANDARINA MAMNZANA (semanales) - CLASES
CIRUELA (danos) BANANQ (dlanos)
BOCADILLO DE
GUAYADBA

NOTA1: A todas las sedes educalivas se realizd descuento el menu del viernes debido & que el dia 26 de abnil no
habré servicio en las sedes educativas por molivo del cumpleanos del distnto. Y como no fue notificado a tiempo
por parte de la enlidad, en bodegs se cuenta con inventario de gallela combinada (F.V. 16-05-2024) por
cancelaciones de no clase durante esta semana por los permisos sindicales y los juegos olimpicos. Asi mismo, se
cuenta con /a palieta tostarica (F.V. 16-05-2024). Estos dos productos, se dara salida en la semana del 29 abril al

3 mayo

42, De acuerdo a la inclusién de olra variedad de fruta como la ciruela, la entrega de las fulas se
realizara de la siguiente manera:

SEDES EDUCATIVAS DE ENTREGA SEMANAL
LUNES: pera MARTES: mandarina MIERCOLES: manzana

SEDES EDUCATIVAS DE ENTREGA DIARIA
LUNES: ciruela (se envia manzana para los beneficiarios de preescolar). MARTES: mandarina.

MIERCOLES: banano.

NOTA: La entrega inicial de la fruta esta programa para realizarse asl. Sin embargo, si durante
la ejecucion debido a las condiciones climaticas y al proceso natural de maduracion de la fruta
se realizara el cambio en aras de evitar perdida del producto

4.3. Teniendo en cuenla que durante la semana del 15 al 19 de abril no hubo servicio en algunas
sedes educalivas y que quedaron menus guardados con los cuales se requiere realizar arrastre
para la presente semana (22 al 26 abril); y que a su vez algunas sedes no tendran servicio esta
semana (22 al 26 abril) se requiere realizar ajuste de menus de la siguiente manera:

MINUTA SEDES EDUCATIVAS: BLANCA DURAN DE PADILLA -OFICIAL EL CENTRO - INTECOBA
- BUENOS AIRES

SEMANA No. 3. BLANCA DURAN DE PADILLA - OFICIAL EL CENTRO - INTECOBA - BUENOS AIRES
LUNES. MEND No. 11 MARTES, MENU No. 12 MIERCOLES, MENU No. 13 JUEVES. MENU No. 14 | VIERNES
kb b A O NI RA VECHE ULTRA M TA l:““!uu'a
FAVERA LLERA AL IA TEMPLRATRAL 3 p g T RA UAT (LT TEMPERATURA LAT
VAT WA A Gl A A mmu:l i) oy T AVENA UHT
PONQUE SABOR A PAN DULCE CON ? PAN CON SABOR A
VANILLA BOCADILLO GALLETA COMBINADA coco vo
CLASE
PERA (semanales) - MANZANA (semanales) -
CIRUELA (diaros) AANDARNA BANANO (diarios)
BOCADILLO DE
________ Lk e GUAYABA |

Nota: En Iai- sedes od.uclw.udesmls wcﬁé pul;v.lm a }rrimla 10. Los almentos se reemplazaron en el ciclo
para no aleciar la enirega de la fruta. Se reakizd venficacion de la cobertura de la semana del 15 al 19 abnl y no
coincide con la semana del 22 al 26 abnl pera las sedes Inlecoba y Buenos Aires las cuales se enviard las raciones
adicionales para quedar complelas las raciones.

1) Novedades martes 23 de abril:
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Modalidad AM/PM

Teniendo en cuenta el proceso natural de maduracién de la pifia, se hizo necesario
entregar el dia de hoy pifia en reemplazo del mango en las sedes CINCUENTENARIO y
MESETA SAN RAFAEL,; dejando para el dia de siguiente la entrega de mango.

- Teniendo en cuenta una solicitlud de la coordinadora (se adjunta correo enviado por la
coordinadora) de la sede de ofrecer el dla de mafiana menu diferente a los beneficiarios
de la sede ESCUELA RURAL LA FORTUNA, para el dla de mafiana se ofrecera el
mena 13 pero con empanada de harina de malz con huevo y arroz. Se reorganiza la
minuta quedando la entrega de la siguiente manera:

MARTES. MENU No. 13 MIERCOLES. MENU No. 12 JUEVES. MENU No. 14 VIERNES
JUGO DE GUAYABA CON LECHE AVENA CON LECHE CHOCOLATE CON LECHE
EMPANADA DE HARINA MAIZ POLLD EN CUADRITOS
CON ARROZ Y HUEVO NO CLASES
INCLUIDO EN LA ENPANADA CROQUETAS DE PAPA PAPA CON GUISO
PINA

Modalidad Racién industrializada:

Se realiza arrastre de ment completo para el dia de siguiente, entregando el menu 14
(avena UHT + pan coco + bocadillo de guayaba). La novedad anterior aplica para las

siguientes sedes:

SEDE EDUCATIVA

ESCUELA SANTASANTANA

ESCUELA MARY VILLAMIZAR

ESCUELA NUEVA GRANADA

JORGE ELIECER GAITAN

ESCUELA EL CAMPESTRE

INSTITUCION EDUCATIVA JONH F KENNEDY
INSTITUTO TECNICO INDUSTRIAL
ESCUELA LA INDEPENDENCIA

De acuerdo a que la entrega de la mandarina faltante esta programada en bodega para
el dia de mafiana y por ende se podrd realizar la enlrega a las sedes educalivas el jueves,
para ese dia jueves se ofrecera el ment 12 (leche entera UHT + pan dulce con bocadillo

+ mandarina)

2) Novedades miércoles 24 de abril:

Modalidad AMPM: no hubo servicio el dia 23 en la sede educativa PUEBLO REGAO, se
reorganizar la minuta de la siguiente manera:

MIERCOLES. MENU No. 12 JUEVES. MENU No. 13 VIERNES
AVENA CON LECHE JUGO DE GUAYABA CON LECHE
HUEVO REVUELTO
NO CLASES
CROQUETAS DE PAPA AREPA
PINA

Nota: Queda guardada la minuta 14 de arrastre para la semana del 29 abril al 3 mayo.
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En las sedes educativas CIUDADELA EDUCATIVA DEL MAGDALENA MEDIO, JUAN
FRANCISCO SARASTI, NORMAL SUPERIOR CRISTO REY, debido a que el platano no se
encuentra completamente maduro para realizar la preparacion de maduro cocido, el dia de
manana entrega una parte del platano en la preparacibn maduro cocido y otra parte en
preparacion monedas de platano.

- En la sede educativa JOHN F KENNEDY, debido a que el platano no se encuentra

maduro para la entrega, el dia de maiana realizar cambio de preparacién por monedas de
platano.

Modalidad Racion industrializada.

Teniendo en cuenta que el dia 23 no hubo servicio en la sede educativa TECNICO
SUPERIOR INDUSTRIAL, para el dia de mafiana se realizara entrega del mend asi:

| LECHE ENTERA UHT + PAN DULCE CON BOCADILLO + BANANO.

- Teniendo en cuenla que en bodega se encontraba un inventario de galleta combinada
y muffin de fresa de la semana pasada producto de cancelaciones reportadas a ultimo
momento; se hace necesario dar salida a estos dos produclos pricritariamente
aplicando el principio de primero que entrega primero que sale. De acuerdo a lo
anterior, se requiere realizar inlercambio por la torta de chocolate asl:

INTERCAMBIO TORTA DE CHOCOLATE POR MUFFIN DE FRESA para las
siguientes sedes educativas:

SEDE EDUCATIVA h
ESCUELA NUEVA GRANADA
JORGE ELECER GAITAN

INTERCAMBIO TORTA DE CHOCOLATE POR GALLETA COMBINADA para las
siguientes sedes educalivas: :

SEDE EDUCATIVA
LAS NEVES
EL PALMAR
CENT AUXLIAR DE SERVICIOS DOC
CENTRAL INTEGRADA
COLEGIO JOSE ANT ONIO GALAN
FREESCOLAR SANTANDER
CONCENTRACION ESCOLAR SANTA CECLIA
JARDIN ANTONIA SANTOS
ESCUELA NORMAL SUFERKR CRISTO REY
HSTITUTO TECNICO SUPERIOR DE COMERCIO
ESCUELABELEN
ESCUELA SANT A ISABEL
CONCENTRACION ESCOUAR LA I'AZ
CONCENTRACION ESCOLAR LA FLORESTA
ML GRANIIT A
CONCENTRACION ESCOUAR POLICARPA SALAVARRE T A
CONCEN TRACION ESCOL AR MANUE LA BEL T RAN
CENTRO DOCENTE ALEJANDRO GALVIS GALMS
CONCEN] RACION ESCOLAR ANTONK) NARING
CONCENTRACION ESCOUNR MARIA CANO
COLEGI) SAN MARCOS

Nota. En bodega queda un inventario de torta de chocolate, el cual se dara salida la semana
del 29 de abril al 3 mayo.
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3) Novedades jueves 25 de abril:

Modalidad Almuerzo:

Teniendo en cuenta que la sede TECNICO SUPERIOR INDUSTRIAL no tuvo servicio
el dia 23 de abril, y en aras de dar salida a la yuca el dla mafiana del ment guardado
menu 12; se solicita intercambio de papa por yuca frita. Para esta sede, queda mend
de arrastre para la proxima semana el mend 12 con papa enchaquetada.

- Teniendo en cuenta un inventario de platano en la bodega, se hace necesario el dfa de
mafana solicitar intercambio de papa por tajadas de maduro para la sede educativa

TECNICO SUPERIOR DE COMERCIO.

- Teniendo en cuenta que la sede educativa JONH F KENNEDY no tuvo servicio el dia
martes, se requiere para el dia de mafana realizar enlrega del menu 12, dejando

guardado para la préxima semana el menu 14.

JUEVES. MENU No. 12

POLLO EN SALSA BECHAMEL

ARROZ CON FIDEOS

ENSALADA DE REMOLACHA

YUCA COCIDA

INCLUIDO EN LA PROTEINA

NARAN JADA

Modalidad Racion Industrializada.

se ofrecera el ment 12 (leche entera UHT + pan dulce con bocadillo + mandarina) en las
siguientes sedes, de acuerdo a la novedad presentada por parte del proveedor de la fruta:

4. Intercambios semana del 29 de abril al 3 de mayo.

Modalidad AMPM:

SEDE EDUCATIVA

Fecha de emision: Pé4gina 131
| 06/06/2020

de 213

ESCUELA SANTA SANTANA

ESCUELA MARY VILLAMIZAR

ESCUELA NUEVA GRANADA

JORGE ELIECER GAITAN

ESCUELA EL CAMPESTRE

INSTITUCION EDUCATIVA JONH F KENNEDY

ESCUELA LA INDEPENDENCIA
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1.1 Intercambios

MENU 19 Se solicita intercambio de pollo guisado por carne de cerdo

se contaba con un inventano de came de cerdo por cancelacion de no clase el dia 26 de abnl

guisado, debido a que

por declararse dia civico
— AN
LUNES MENU Mo 18 MARTES MENU No AT ERCOLES JUEVES MENU Na 1 VERNES MENU N3 10
T VACINACONLEENE]  AVINA CONLECIE ~JUG0 DE WANGD CoN LEEHE | AGU T i€
[~ CinbOGuMABG | JwiveiFimcos ]

. FEATIVO
BOSIUL 1AL OF HARSA DL MAT WRL PA, ABADA PAPATRANCESA ARLPA

NARAN A FAPATA

en i8S sedes educaivas, s@ Ok ndicacidn al personal manipulador de revisar el punto de maduracién de las frulas
¥ S es pecesano, ofrecer pamero la papaya dejando para el dia martes la nararya. El ranscurso del dia lunes se

confirmard en Que sedas educativas hubo Ja necesidad de entregar pnimero la pifla

2.

manera:

MINUTA SEDES EDUCATIVAS: PUEBLO REGAO - DIEGO HERNANDEZ DE GALLEGO -

CAMINOS DE SAN SILVESTRE

Teniendo en cuenta que durante la semana del 22 al 26 de abril no hubo servicio en algunas
sedes educativas y que quedaron menus guardados con los cuales se requiere realizar arrastre
para la presente semana (29 abnl a 3 mayo); se requiere realizar ajusie de mends de la siguiente

NOTA: Con respecto &l nararya y ka papaya, lenvendo en cuentas las condiciones chmalicas y el almacenamiento

SEMANA Mo 4 PUEBLO REGAD . DIEGO HERNANDEE DE GALLEGO . SAN SILVESTRE

LUNES. MENU Na. 16 MARTES. MENU No. 17 IERCOLES J"'m‘:mm:;;""m VIERNES. MENU No. 20
[COLADA DE MAICENA CON LECHE AVENA CON LECHE CHOCOLATE CONLECHE AGUA DE PANELA CON LECHE
POLLO EM CUADRITOS WUEVOS PERCOS
FESTIVD
ROSOUETAS DL nAR KA DE WAL ARLPA ASADA PAPA ] AREPA
Bk R LA PAPAY A

MINUTA SEDE EDUCATIVA: PRIMERO DE MAYO

SEMANA No. 4. PRIMERO DE MAYO

- : JUEVES. MENU No. 14. MENU
LUNES MARTES. MENU No. 17 MIERCOLES GUARDADO VIERNES
AVENA CON LECHE CHOCOLATE CON LECHE
POLLQ EN CUADRITOS
NO CLASE FESTIVO NO CLASE
AREPA ASADA PAPA CON GUISO
PAPAYA
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Modalidad Almuerzo:

2 Intercambios
MENU 19: Se soliata intercambio de jugo de guayaba en agua por jugo tropical Se adjunta

cara del proveedor,
MENU20; Se solicita intercambio de jugo de lomate de arbol en agua por jugo de pifa en agua,

debido a que se contaba con un inventario de pulpa de pifia por cancelacién de no clase el dia
26 de abril por declararse dia civico

BLUANA Ho 4
LUNES. MENU No. 1§ MARTES MENU Ns 17 MIERCOLES JUEVES MENU Mo 19 VIERNES MENU No 20
| TRLTL DL FUSTADO APANADO | FOLLO U8 CUBOS AL FEREIL TWLVOS PLRICOS POLLO GUSADO
ARVEJAS GUISADAS
| ARNOZICON RABCHULLAY | WACARRONTS CONLECHE ARADE DLANCD ARAGE CONFDEDS
‘UC-IC'OCII':I FPAPA CHORKEADA resnivo ARLPA FAPA FRAMCLSA
RODAJAS DL TOMATL CON ENSALADA LECHUGA - PEPNG ENSALADA RODAJAS TOMATE GUNSO DE MABICHUELA ¥
JUGO DE GUATASA CONLECHE | JUGO DE MANGO TN AGU, o fir UGG BE PA B4 ABUR
LI~ INCLLIEM) EN EL CLREAL

Teniendo en cuenta que durante la semana del 22 al 26 de abril no hubo servicio en algunas
sedes educalivas y que quedaron menus guardados con los cuales se requiere realizar arrastre

para la presente semana (29 abnl al 3 mayo); se requiere realizar ajuste de menus de la
siguiente manera:

2.2

MINUTA SEDES EDUCATIVAS: DIEGO HERNANDEZ DE GALLEGO - CAMPO 23 - CIUDADELA

EDUCATIVA DEL MAGDALENA MEDIO - BLANCA DURAN DE PADILLA
EEMANA Mo 4 DU GO HERMANDEY DE GALLEGO - CAMPO 23 - CIUDADE LA EDUCATIVA DEL MAGDALENA MEDID - BLANCA DURAN DE PADILLA
JUEVES. MENU No. 19 VIERNES. MENU No.20

B anien, M- _ MARTES. MENU No. 17 MIERCOLES
SUDADDO DE POLLO POLLO EN CUBOS AL PEREJIL HULVOS PERICOS POLLO GLISADO
ARVEJAS GUISADAS

[ ARROZ COM MADURITO WACARRONES CON LECHE ARRDE BLAKCD ARRGZ CON FIDEDS

[~ PAPAENCHAQUETADA | PAPA CHORREADA resmvo AREFA FAPA T RANGESA
ENSALADA AGRDULCE ENSALADA LECHUGA - PEFIND LNSALADA RODAJAS 1OMATE GUASO DE HABICHUELA ¥

UGG BE GUAVARR CoN LEGHE | JUS6 BE MANGO BN AGUK TGO TROPICAL EN AGUR ~ JUGO DE Pk Eh 2GR

[ NCLUDOENELJUGO | INCLUIDG EW EL CLREAL |

MINUTA SEDE EDUCATIVA: TECNICO SUPERIOR INDUSTRIAL

SEMANA No_ 4. TECNICO SUPERIOR INDUSTRIAL
Lungs | MARTES. MEND Mo 12. MENU | wigrcoLEes JUEVES. MENU No. 19 VIERNES. MEND No.20
POLLO EN SALSA BECHAMEL HUEVOS PERICOS POLLO GUISADO
ARVEJAS GUISADAS
ARROZ CON FIDEOS ARROZ BLANCO ARROZ GON FIDEDS
NO CLASE PAPA ENCHAQUETADA FESTIVO AREPA PAPA FRANCESA
[~ ENSALADA DE REMOLACHA | ENSALADA RODAJAS TOMATE GUISO DE HABICHUELA ¥
Y CEBOLLA ZANAHORIA
NARANJADA U ROPI UA~ | JUGO DE PiNA EN AGUA
IHCLUIDO EN LA PROTEINA
MINUTA SEDE EDUCATIVA: JOHN F. KENNEDY
SEMANA No, 4. JOHN F KENEDY
MARTES. MENU No. 14. MENU ;
LUNES GUARDADO MIERCOLES JUEVES. MENU No. 19 VIERNES
SUDADO DE POLLO HUEVOS PERICOS
ARVEJAS GUISADAS
ARROZ CON MADURITO ARROZ BLANCO
NO CLASE PAPA ENCHAQUETADA FESTIVO AREPA NO CLASE
ENSALADA AGRIDULCE ENSALADA RODAJAS TOMATE
— Y CEBOLLA
JUGO DE GUAYABA CON LECHE JUGO TROPICAL EN AGUA
_INCLUIDO EN EL JUGO

Modalidad comida caliente transportada mix: MENU 17 y 19: Se solicita intercambio de
leche saborizada UHT por avena UHT.
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PR SEMANA No. 4
LUNES MARTES. MENU No. 17 MIERCOLES JUEVES. MENU Mo. 19 VIERMES. MEMU No. 20
AVENA UNT AVENA UNT LECHE ENTERA UNT
MO CLASE —— AREPA RELLENA DE POLLD AREPA I!E:;L!HA :! HUEVOS
AREPA ASADA INCLUIDO EM LA AREPA IHCLLIDO EM LA AREPA
PERA W i S S s

Modalidad Racién Industrializada.

4.1. Intercambios.

MENU 17 y 19: Teniendo en cuenta lo acordado en la reunién sostenida el martes 13 de febrero
entre la entidad, interventoria y operador de no realizar entrega de productos marca MR
PIPPOS a partir del 20 de febrero y que a la fecha no contamos con ninglin proveedor para
compra de leche saborizada se requieren realizar inlercambios del lacteo. Se solicita
Intercambio de leche saborizada UHT por avena UHT

Teniendo en cuenla un inventario de panificados TORTA DE CHOCOLATE y GALLETA
TOSTARICA y dulce GRANOLA que se encuentra en bodega, debido a cancelaciones por los
permisos sindicales y por la cancelacién de no clase el dia 26 de abril por declararse dia civico;
se requiere realizar ajusle de menus a todas las sedes, de la siguiente manera:

i  SEMANA No. 4
LUNES. MENU No. 16 | MARTES. MENU No. 17 | MERCOLES JUEVES. MENU No. 19 | VIERNES. MENU No.20
LECHE LLTRAMLTA 5 LECIE LLTRAALTA
TEMPERATURA LAT (LT} AVENA UHT AVENA UHT TEMPERATURA UAT (LT}
LARLA VDA LARGA VA
TORTA DE CHOCOLATE MANTECADA FESTIVO PAN LECHE ESPECIAL GALLETA TOSTARICA
PERA MANZANA
RANO BOCADHLLO DE
5, Lo GUAYABA

NOTA1: Los productos de invenlario en bodega (forta de chocolate, galleta tostarica y granola), son productos con
fechas de vencimiento vigenles, que se encueniran en buenas condiciones de calidad e inocuidad, los cuales como
el resto de productos son sometidos a liberacion por parte de Ia firma interventora donde se verifican el cumplimiento
de las caracteristicas organoléplicas de los mismos.

4.2. La entrega inicial de la fruta estd programa para realizarse asl. LUNES: PERA - MARTES:
MANZANA en lodas las sedes educaliva. Sin embargo, si durante la ejecucién debido a las
condiciones climaticas y al proceso nalural de maduracién de la frula se realizara el cambio en
aras de evitar perdida del producto

4.3, Teniendo en cuenta que durante la semana del 22 al 26 de abril no hubo servicio en algunas

sedes educativas y que quedaron menus guardados con los cuales se requiere realizar arrastre
para la presente semana (29 abril a 3 mayo); se requiere realizar ajuste de menus de la siguiente
manera:
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MINUTA SEDES EDUCATIVAS: BLANCA DURAN DE PADILLA - OFICIAL EL CENTRO

SEMANA No. 4
LUNES. MENU No. 16 | MARTES. MENU No. 17 | MERCOLES JUEVES, MENU No. 19 | VIERNES. MENLU No.20
LECHE UL TRAALTA LECHE UL THA M TA
TEMPLRATURAUAT (Ul AVENA UHT AVENA UNT FEMPERATURLA AT (LT}
LASGA WA LAHGA VOM
PAN CON SABOR A
TECADA y ECHE ES
COCo MAN FESTIVO PAN LECHE ESPE CIAL GALLETA TOSTARICA
PERA MANZANA,
BOCADILLO DE
G
_____ o A GUAYABA

Nota: En las sedes educativas aest_:rrtas. quedd guardada la minuta 14. Los almentos se reemplazaron en el ciclo
para no afectar la entrega de la fruta (los sefalados en verde). Se realizd verificacién de la coberura de la semana
del 22 al 26 de abril y coincide con la de la semana del 29 al 3 mayo.

4.4 Teniendo en cuenta que durante la semana del 29 abril a 3 de mayo las sedes educativas
ALCAZARES Y LA ESPERANZA no tendrdn servicio los dias jueves y viernes; se requiere
realizar ajuste de menus de la siguiente manera:

SEMANA No. 4
LUNES. MENU No. 16 | MARTES. MENU No. 17 MIEERCOLES JUEVES | VIERNES
LECHE ULTRAALTA
TEMPERATURA UAT (UHT) AVENA UHT
LARGAVIDA

RTA
TO DE CHOCOLATE | PAN LECHE ESPECIAL FESTIVO NO cLASE | No cLASE

PERA MANZANA

1) Novedades martes 30 de abril:

Modalidad AM/PM

1. MODALIDAD AMPM: Teniendo en cuenta el praceso natural de maduracion de la fruta, el
dia de hoy fue necesario realizar entrega de la papaya en reemplazo de naranja; en las
sedes educalivas EL CASTILLO — CINCUENTENARIO - VEINTISEIS DE MARZO - REAL
DE MARES. Asl las cosas, el dla de mafiana en las sedes anleriormente descritas, el dia
de mafana se realizara entrega de naranja.

Modalidad Racion Industrializada.

2. MODALIDAD RACION INDUSTRIALIZADA:

- Teniendo en cuenta unas cancelaciones realizadas al pedido de mantecada por
novedades de no clase reportadas, pero que finalmente al Gltimo momento manifiestan
que si habra servicio normal mafana. Se requiere para el dia de mafana realizar
intercambio de mantecada por galleta tostarica en las siguientes sedes educativas:

SEDE EDUCATIVA
INSTITUCION EDUCATIVA JONH F KENNEDY
INSTITUTO TECNICO INDUSTRIAL
ESCUELA LA INDEPENDENCIA

2) Novedades jueves 2 de mayo:
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Modalidad almuerzo.

- Teniendo en cuenta un inventario de platano en la bodega, se hace necesario el dia
jueves solicitar intercambio de arepa por platano maduro cocido para la sede educativa
TECNICO SUPERIOR DE COMERCIO.

- Teniendo en cuenla un invenlario de pulpa de naranja y en aras de dar salida a todos
los productos en invenlario debido a la finalizacién pronla del contrato, se solicita
intercambio de pulpa tropical por pulpa de naranja para la sede educativa ESCUELA
NORMAL SUPERIOR CRISTO REY.

Teniendo en cuenta un inventario de pulpa de mango y en aras de dar salida a todos
los productos en invenlario debido a la finalizacién pronta del contralo, se solicita
intercambio de pulpa tropical por pulpa de mango para la sede educaliva JUAN
FRANCISCO SARASTI-MEGACOLEGIO.

Modalidad Racién Industrializada.

2. MODALIDAD RACION INDUSTRIALIZADA: Se solicita intercambio de granola por
bocadillo de guayaba para el dia jueves en las sedes educativas: TECNICO SUPERIOR
INDUSTRIAL, LA INDEPENDENCIA Y JHON F KENNEDY. El anterior intercambio se
solicita teniendo en cuenta que el proveedor no realizd la entrega completa de la granola,
las unidades faltantes eslan programas para llegar el dia jueves. Una vez llegue la granola
se verificara el lote, si esle corresponde a otro lote a la entregada inicialmente, se enviara
para realizar la respecliva liberacion. A estas sedes, para el dia viermnes se le entregara la
granola en reemplazo del bocadillo.

< Matriz de verificacion y validacion de productos alimentarios para Rl y RPS, los cuales
cumplen con las caracteristicas requeridas como su marca, registro sanitario, fecha de

vencimiento. Ver anexo 7 archivo digital.

e Revision de fichas técnicas RI. El dia 8 de abril se realizé la revision y documentacion
requerida para la marca MR QUICK con los productos leche entera UHT, avena UHT
y leche saborizada arequipe, chocolate, vainilla y fresa. Esta marca solo cumple la
avena con relacion a las caracteristicas organolépticas evaluadas, por lo cual es

rechazada.
El dia 18 de abril se realizd revision de la marca VACARY con los productos avena

con leche entera ultra alta temperatura uat (uht) larga vida saborizada en las
variedades de: natural y vainilla y leche entera higienizada ultra alta temperatura uat
(uht) larga vida los cuales no cumplen con las caracteristicas organolépticas

evaluadas.
s RPS. El dia 9 de abril se realiz6 revisién y documentacion requerida para el producto
aceite de soya marca SOY SOYA el cual cumple ficha técnica.

+ Evaluacién de las caracteristicas organolépticas: Durante el mes de abril se realizé
evaluacion organoléptica a los diferentes productos a ofrecer:

« 2 de abril: el banano cumple con las caracteristicas organolépticas evaluadas como son
color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su presentacién final.
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* 5de abril: los productos cumplen con las caracteristicas organolépticas evaluadas como
son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su presentacién final, los
productos fueron:

- Avena 200 cc freskaleche.

- Avena 200 cc Algarra.

- Leche entera 200 cc Alqueria.

- Torta naranja 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Brownie 25, 40, 50, 70y 90 gr CNG.

- Pan de maiz 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Galleta combinada 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.
- Galleta coco 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Bocadillo guayaba Gran Kactus.

- Dulce con leche Gran Kactus.
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* 6 de abril: los productos cumplen con las caracteristicas organolépticas evaluadas como
son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su presentacion final, los

productos fueron:

Pera
Manza

na

Avena 200 cc freskaleche
Leche entera 200 cc alqueria
Ciruela
Durazno

Powered by CamScanner

/U369



https://v3.camscanner.com/user/download

——— e

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

- o SR )
g SDELVALLE | PROCESO MISIONAL ESCOLAR o6cd
iC INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO
COdigo: |y e ne | Fecha do emisién: Pagina 140
— PDAE-F-01 | VOrsion:01 | gi062020 de 213

color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su presentacion final.
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productos fueron:

Avena 200 cc Algarra

Avena 200 cc freskaleche.

Leche entera 200 cc Alqueria.

Muffin de fresa 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.
Pan chocolate 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.
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* 10de abril: el banano cumple con las caracteristicas organolépticas evaluadas como son

12 de abril: los productos cumplen con las caracteristicas organolépticas evaluadas
como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su presentacion final, los
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- Galleta casera 25, 40, 650, 70 y 90 gr de la huerta.
- Pan siete granos 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.
- Galleta combinada 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.
- Bocadillo combinado Gran Kactus.
- Bocadillo guayaba Gran Kactus.
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« 13 de abril: los productos cumplen con las caracteristicas organolépticas evaluadas
como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su presentacion final, los

productos fueron:

Leche entera 200 cc Alqueria
Mandarina

Ciruela

Pera

Manzana
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« 16 de abril: el banano cumple con las caracteristicas organolépticas evaluadas como son
color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su presentacion final.
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e 19 de abril: los productos cumplen con las caracteristicas organolépticas evaluadas
como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su presentacion final, los
productos fueron:

- Avena 200 cc Algarra

- Avena 200 cc freskaleche.

- Leche entera 200 cc Alqueria.

- Ponque vainilla 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Pan con bocadillo 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Torta chocolate 25, 40, 50, 70 y 90 gr de la huerta.
- Galleta combinada 25, 40, 50 y 70 gr CNG.

- Muffin de fresa 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Pan coco 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Bocadillo guayaba Gran Kactus.
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e 20 de abril: los productos cumplen con las caracteristicas organolépticas evaluadas

como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su presentacion final, los
productos fueron:

- Avena 200 cc Freskaleche.
- Leche entera 200 cc Alqueria.

- Pera
- Manzana
- Ciruela

- Mandarina
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e 23 de abril: el banano y galleta combinada cumple con las caracteristicas organolépticas
evaluadas como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su

presentacion final.
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* 26 de abril: los productos cumplen con las caracteristicas organolépticas evaluadas
como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su presentacién final, los

productos fueron:

- Leche entera 200 cc Alqueria.

- Avena 200 cc freskaleche.

- Avena canela 200 cc Algarra

- Torta de chocolate 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.
- Mantecada 25, 40, 50, 70 y 90 gr CNG.

- Pan leche 25, 40, 50, 70 y 90 gr de la huerta.

- Galleta tostarica 25, 40, 50 y 70 gr CNG.

- Granola CNG.

- Bocadillo guayaba EL GRAN KACTUS.
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s 27 de abril: el manzana y pera cumple con las caracteristicas organolépticas evaluadas
como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su presentacién final.
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9. APORTES AREA MICROBIOLOGICA

Como retroalimentacion al Informe correspondiente al mes de abril del afio en curso desde el
area Microbiolégica me permito describir las siguientes actividades ejecutadas.

1.

Revision y cierre al plan de mejora correspondientes al mes de marzo, dando respuesta al
oficio PAB 209 referente a los resultados microbiolégicos realizados por parte esta
interventoria. Se relaciona en los anexos los soportes del seguimiento y cierre teniendo en
cuenta los soportes de asistencia a capacitacion, evidencias fotograficas de las brigadas de
limpieza y desinfeccion ejecutadas con el equipo de trabajo de cada Institucién educativa y
los andlisis microbiolégicos por andlisis fuera de paramentos aplicados a medio ambiente,
superficies, aguas y alimentos.

Dentro del muestreo Microbiolégico realizado a las Instituciones educativas se cuenta con
el laboratorio LABALIME S.A.S (Laboratorio de aguas, alimentos y bebidas), las cuales son
realizadas por auxiliares técnico de laboratorio, contando con los protocolos de bioseguridad
para garantizar el resultado obtenido.

En este informe se anexan los muestreos microbioldgicos realizados durante el mes de abril
los cuales estan en espera por resultados obtenidos.

Relacién de instituciones educativas:

IE. LOS LAURELES SEDE CAMPO 5§
FECHA DE MUESTREO 3 ABRIL 2024
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Imagen No. 235. Andlisis Imagen No. 236. Analisis
microbiolégico — producto lacteo microbiolégico — Galleta arcoiris
leche lote L12 Lote:01.03.24

v Analisis de leche entera. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
v Andlisis de galleta arcoiris. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.

CENTRO DE PRODUCCION.
FECHA DE MUESTREO 3 ABRIL 2024

Imagen No. 237. Analisis Imagen No. 238. Analisis
microbioléaico producto carnico microbiolbaico lenteias.

v Lenteja nevera isotérmica T. comercio. Cumple con las especificaciones técnicas

establecidas.
v Lenteja nevera isotérmica. Industrial. Cumple con las especificaciones técnicas

establecidas.
v Carne de cerdo sofreida T. Comercio. Cumple con las especificaciones técnicas

establecidas.
v Carne de cerdo sofreida. Industrial. Cumple con las especificaciones técnicas

establecidas.

.LE LOS LAURELES — SEDE LA FOREST.
FECHA DE MUESTREO 3 ABRIL 2024
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Imagen No. 239. Analisis
microbiolégico de leguminosas.

Imagen No. 239. Andlisis Superficie
Nevera.

agua potable llave 1. la muestra cumple con las especificaciones técnicas establecidas
carne de cerdo sofreida de caldero. la muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas
carne de cerdo sofreida en plato servido - la muestra cumple con las especificaciones

técnicas establecidas
lenteja. - la muestra cumple con las especificaciones técnicas establecidas

ensalada de zanahoria - la muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas
jugo de fresa con leche - la muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas
ambiente de restaurante escolar - la muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas
frotis de manos — Adela Sanchez - la muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas
ambiente bodega de viveres - la muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas
frotis nevera pequefia. - la muestra cumple con las especificaciones tecnicas

establecidas.

I.LE LOS LAURELES SEDE LOS LAURELES.

o e R ke

Imagen No. 240. Analisis micro biologico -
Ensalada de zanahoria rallada.

Imagen No. 239, Andlisis micro biolégico -
Frotis superficie de nevera
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Agua tratada en bolsa. la muestra cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
Carne en cuadros caldero #1. la muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas.

Carne en cuadros caldero #2. la muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas.

Ensalada de zanahoria rallada. la muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas.

Ambiente de restaurante escolar. la muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas.

Frotis de nevera #2. la muestra cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
Pan Mojicon lote 230324. la muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas.

Lenteja. la muestra cumple con las especificaciones técnicas establecidas.

LE PUEBLO REGAO — SEDE CAMPO 23

Imagen No. 242, Analisis micro-bioldgico

Imagen No. 241. Analisis microbioldgico frotis Superficie manipuladora de alimentos.

congelador

agua filtrada. La muestra no cumple con especificaciones técnicas establecidas.

carne de cerdo sofreida de caldero #1. la muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

carne de cerdo sofreida caldero #2. la muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

lentejas. la muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

ensalada de zanahoria rallada. la muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

jugo de fresa con leche. la muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
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ambiente de restaurante escolar. la muestra cumple con especificaciones técnicas

establecidas,

frotis manipulador - Mery Jaime. ambiente bodega de viveres. la muestra cumple con
especificaciones técnicas establecidas.
superficie congeladora blanco. la muestra cumple con especificaciones técnicas

establecidas.

v' pan mojicon lote 230324. la muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

.LE MEGACOLEGIO — SEDE JUAN FRAMCISCO SARASTI.
FECHA DE MUESTREO 4 ABRIL 2024

Imagen No. 243. Analisis Imagen No. 244. Analisis
microbiolégico hueves. microbiolégico agua filtrada.

Agua filtrada llave 1. La muestra No cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Huevo perico. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

Arveja. la muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

Superficie de nevera #1. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Ambiente de restaurante escolar. La muestra cumple con especificaciones técnicas

establecidas.
Ensalada. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

Ao ae s

<

CENTRO DE PRODUCCION
FECHA DE MUESTREO 4 ABRIL 2024
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Imagen No. 246. Andlisis
microbiolégico frotis de cuchillo

Imagen No. 245. Analisis
microbioldgico frolis de azafate

Jugo de pifia. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

Ambiente de produccion. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Ambiente de menaje. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Ambiente de area de almacén de viveres. La muestra cumple con especificaciones
técnicas establecidas.

Ambiente de congelador #1. La muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

Frotis de cuchillo blanco. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Frotis de manos de manipulador Olga Anaya. la muestra cumple con especificaciones
técnicas establecidas.

Agua potable llave 2. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Agua potable llave 6. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Huevo perico industrial. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Arveja industrial. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Ensalada industrial. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Ensalada comercio. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Jugo de pifia industrial. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
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CENTRO DE PRODUCCION.
FECHA DE MUESTREO 10 ABRIL 2024
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Imagen No. 248. Anélisis
microbiol6gico pollo a la
naranja

v Agua potable llave 7. La muestra cumple con especificaciones técnicas establec@das.
v Agua potable llave 8. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

Imagen No, 247. Andlisis
microbiolégico jugo de
guayaba.
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Ensalada de remolacha. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Jugo de guayaba termo. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Jugo de guayaba termo. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas,
Ambiente drea de bodega fruver. La muestra cumple con especificaciones técnicas
eslablecidas.

Ambiente area de produccion. La muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

Ambiente nevera 2. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Ambiente area de alistamiento. La muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

Frotis de manos. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

Frotis de cuchillo rojo. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Frotis de nevera. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

Frotis mesa de picar. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Pollo a la naranja. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
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LE INTECOBA.
FECHA DE MUESTREO 10 ABRIL 2024

Imagen No. 248. Analisis Imagen No, 249, Analisis
microbiologico jugo de guayaba. microbioldgico Ensalada.

v" Pollo a la naranja. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

v" Ensalada de remolacha. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
v’ Jugo de guayaba. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

T eyt e it e

I.LE CIUDADELA EDUCATIVA — SEDE PRINCIPAL.
FECHA DE MUESTREO 10 ABRIL 2024.
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Imagen No. 250. Andlisis Imagen N 251. Analisis
microbioldgico Ensalada. microbiolégico jugo.

v Frotis de nevera 1. La muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

v Came guisada de azafate 1. La muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

v Came guisada azafate 2. La muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

v Frijol azafate 1. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

¥ Frijol azafate 2. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

v Ensalada azafate 1. La muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

v Ensalada Azafate 2. La muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

v Jugo tropical. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

LLE CIUDADELA EDUCATIVA — SEDE FE Y ALEGRIA.
FECHA DE MUESTREO 10 ABRIL 2024.
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Imagen N 252. Analisis microbiolégico
Leche.
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¥ Leche entera. Lote 3W: La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

I.LE CAMILO TORRES RESTREPO - SEDE PRICIPAL.
FECHA DE MUESTREO 10 ABRIL 2024,

Imagen N 253, Analisis Imagen N 254. Analisis
microbiolbgico agua llave 1. microbioldgico ambiente.

v' Agua tratada filtrada llave #2. La muestra NO cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

Carne guisada caldero 1. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Carne guisada caldero 2. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.
Frijol. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

N NN

Ambiente restaurante escolar. La muestra cumple con especificaciones técnicas
establecidas.

<

Frotis nevera 1. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

<

Ensalada. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

v Jugo tropical. La muestra cumple con especificaciones técnicas establecidas.

LLE CAMILO TORRES — EDUARDO SANTOS .
FECHA DE MUESTREO 17 ABRIL 2024,
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Imagen N 254. Analisis Imagen N 255. Analisis

microbioldgico pollo azafate. microbiolégico pollo platos
servidos.

Pollo cuadritos azafate. La muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas

Pollo cuadritos platos servidos. La muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas

CENTRO DE PRODUCCION.
FECHA DE MUESTREO 17 ABRIL 2024.

Imagen N 256, Analisis Imagen N 257, Analisis
microbiolégico ambiente. microbiolégico Ensalada.

Pollo en cuadritos azafate #1. La muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas _ ‘ _
Pollo en cuadritos azafate #2. La muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas . _ .
Pollo en cuadritos — Caldero. La muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas U 2 o _
Agua potable llave 4. La muestra cumple con las especificaciones técnicas establecldas
Agua potable llave 5. La muestra cumple con las especificaciones técnicas estab'tec[das
Ensalada rodajas de tomate. La muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas
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v Ambiente area de produccion. La muestra no_ cumple con las especificaciones técnicas
establecidas.

I.LE TECNICO INDUSTRIAL - SEDE EL CHICO.
FECHA DE MUESTREO 17 ABRIL 2024,

Imagen N 258. Anéltsm
microbiolégico pollo cuadritos

v" Pollo en cuadritos. La muestra cumple con las especificaciones técnicas establecidas.

I.LE TECNICO INDUSTRIAL — SAN JOSE DE PROVIVIENDA.
FECHA DE MUESTREO 17 ABRIL 2024.

Imagen N 259. Andlisis Imagen N 260. Analisis
microbiclégico pollo cuadritos microbiolégico pollo cuadritos

v Pollo en cuadritos caldero #1. La muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas

v Pollo en cuadritos caldero #2. La muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas

I.LE CAMILO TORRES ~ SEDE PRINCIPAL.
FECHA DE MUESTREQO 24 ABRIL 2024.
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Imagen N 261 Andlisis Imagen N 262. Andlisis
microbioldgico huevos microbioldgico granos.

v Huevo encebollado. La muestra cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
v' Frijol guisado. La muestra cumple con las especificaciones técnicas establecidas.

CENTRO DE PRODUCCION.
FECHA DE MUESTREO 24 ABRIL 2024,

2 Imagen N 264. Analisis
;:Eg;glgg?:f éﬁ::::;sa microbioléaico leauminosas.

v Frijol guisado. La muestra no cumple con las especificaciones técnicas establecidas

v' Ensalada pico de gallo. La muestra cumple con las especificaciones técnicas
establecidas

v Huevo encebollado. La muestra cumple con las especificaciones técnicas establecidas.

I.LE JUAN FRANCISCO SARASTI JARAMILLO — MEGACOLEGIO
FECHA DE MUESTREO 24 ABRIL 2024.
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Imagen N 265. Analisis Imagen N 266. Analisis
microbiolégico Huevas microbiolégico Leguminosas.

v Huevo encebollado. La muestra cumple con las especificaciones técnicas establecidas
v' Frijol guisado. La muestra cumple con las especificaciones técnicas establecidas

CENTRO DE PRODUCCION.
FECHA DE MUESTREO 25 ABRIL 2024.

Imagen N 268. Analisis

Imagen N 267. Analisis microbiol6gico microbiolégico pollo sudado azafate
pollo sudado azafate 1.

v Pollo sudado azafate #1. La muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas. ‘
v Pollo sudado azafate #2. La muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas. ‘ ’
v Pollo sudado azafate #3. La muestra cumple con las especificaciones técnicas

establecidas.
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FUNCIONES DE LA INTERVENTORIA

De acuerdo con la clausula segunda Alcance del Objeto del Contrato de la interventoria, esta
debe realizar la correspondiente vigilancia, loglstica y verificacion de los procedimientos que
deba realizar el ejecutor respecto a la elaboracién de informes, presentaciones, actas de recibo
parcial y final del contrato vigilado, controlar, exigir, colaborar, absolver, prevenir y verificar la
ejecucion y el cumplimiento de las actividades contratadas, teniendo como referencia los
principios rectores de la ley de contratacién estatal, los decretos reglamentarios, las clausulas
de los contratos, el pliego de condiciones, el manual de contratacion del Distrito de
Barrancabermeja y demas documentos que originaron la relacién contractual para la ejecucién
del contrato vigilado. Las actividades a realizar por el interventor para el desarrollo del alcance
técnico, financiero y Contable, adicionalmente son las establecidas en el Decreto 125 del 30 de
junio de 2015 por la cual se expide el manual de funciones y/o actividades que deben cumplir
los interventores y/o supervisores del Distrito de Barrancabermeja.

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

0dcud93
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SEGUN ANEXO DE CONDICION

ES AL PROCESO CONTRACTUAL CM-030-2023

1. FUNCIONES U OBLIGACIONES DE LA INTERVENTORIA

FUNCIONES

EVIDENCIA

ESTADO

a. Solicitar al Distrilo de Bamrancabermeja (oficina
gestora) la documentacién e informacién necesaria
para desarrollar adecuadamente la interventoria.

Los soportes documentales requeridos e
informacion necesaria fueron solicitados
en su momento a la entidad, leniendo en
cuenta que los mismos se encuentran
publicados en la plataforma SECOP II.

Ejecutado

b. Establecer mecanismos agiles y eficientes paro el
desarrollo de la interventoria a su cargo.

Esta interventoria se estd ejecutando
conforme al manual de contratacién,

En Ejecucidn

c. Revisar y estudiar los documentos e informacién
suministrados por el Distrito de Barrancabermeja
(oficina gestora) que dieron origen al contrato, con el
propésito de establecer criterios claros y precisos
sobre el contralo, que le permitan adelantar con
efectividad las labores encomendadas, solicitando al
Distrito de Barrancabermeja las aclaraciones del
caso.

Los documentos e informacion
suministrades por el Distrito de
Barrancabermeja (oficina gestora) y
ademés evidenciados en la plataforma
SECORP I, fueron revisados y estudiados
con el fin de establecer crilerios claros y
precisos que nos permitan ejecutar de la
mejor manera el contrato de
interventoria.

Ejecutado

d. Verificar que existan las licencias, autorizaciones
y | o permisos necesarios para la ejecucién del
contrato. asi mismo revisar los requisitos exigidos por
las entidades competentes a través de dichos
permisos con el fin de garantizar su implementacién
antes del inicio del contrato. No se debe dar orden de
inicio sin los permisos pertinentes.

Conforme a la legalizacién del contrato y
conforme a la aprobacién de garantias se
emile por parte de la entidad acta de
inicio con fecha 22/01/2024 con &l fin de
Iniciar la ejecucidn del contrato.

Ejecutado

&. Programar y coordinar con el contratista y con el
Distrito de Bamancabermeja (oficina gestora) las
reuniones de seguimiento a la ejecucion del conlrato.
En estas reuniones seé presenta el estado de avance
del contrato. asl como se tratan y analizan temas y
problemas relacionados con el desarrollo del
proyecto. acordando entre las partes soluciones
préaclicas y oportunos.

Cada vez que se ha necesario realizar
reuniones se haran durante la ejecucién
del contrato.

En Ejecucién

f. Elaborar, revisar, suscribir y radicar las aclas y
demés documenlos necesarios para la ejecucién del
contrato.

Mes a mes serdn presenladas al
supervisor del contralo actas parciales y
acta final del contrato de operacidn con el
fin de avalar los correspondientes pagos
de cada cuenta.

En Ejecucion

g. Mantener aclualizada la documentacion de los
contralos y el archivo de los mismos.

Los Auxiliares Administrativos tiene bajo
cargo el manejo y constante actualizacion
del archivo del contrato para cuando el
Distrito y/o los entes de control lo solicite.

En Ejecucion

h. Cumplir y hacer cumplir al conlratista en que todo
el personal o su cargo se encuenlre afiliado al
Sistema General de Seguridad Soclal (salud,
pensiones y riesgos profesionales laborales) de
acuerdo con lo dispuesto en lo ley, asl como el
cumplimiento de pago de obligaciones parafiscales.

Para cada wuno de los informes
mensuales se presentara cerlificacion de
cumplimiento por parle del contratista de
las obligaciones frente al sistema de
seguridad soclal integral, parafiscales
(cajas de compensacién familiar),
emilidas por el revisor fiscal de la
empresa.

En Ejecucion
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Se verificard mensualmente en cada una
de las cuentas de cobro presentadas por
el operador - conlralista el cumplimiento
de la normatividad legal vigente en
afiliacion y pago afilado al Sistema
General de Seguridad Social (salud,
pensiones y riesgos profesionales
laborales) de acuerdo con lo dispuesto en
lo ley, asi como el cumplimiento de pago
oo | deobligaciones parafiscales.
i Cumplir con la entrega de los informes en los | Mensualmente se hace la presentacién
tempos propuestos y requendos por el Distrito de | del informe con todo el avance de 7 P
Bamrancabermeja en los cuales se presente el estado | aclividades que acredilan el En Ejecucién
| e ejecucidn. avance y terminacion del contrato cumplimiento del objeto del contrato
| Realzar cualquer otra actividad administrativa
requenda para la comecta administracidn del | Se hace cada vez que se requiera En Ejecucién
contrato
k. Firma de las actas de inicio, recibo parcial y g::_:}”g: ;ac;: G8: Jicio; 000 Nk 22 8
seguimiento a los contratos, modificacidn  de Esta intervent i \ ia i ladi
cantidades y precios no previstos, recibo final y dsa IQIeDILe s01R DS Q6 T | &4 Ejecucién
= e otro si modificatorio y demas actas
Proyec d:g ?ﬂuﬂqu“u:f produzcan Con | . ojificatorias que se produzcan con
S RGN del conkrt: ocasion de |a ejecucion del contrato.
: . Mes a mes se requiere al operador
Lbbgau:glr:;s ‘lrab?n(:rs ::emsp;"ge:;m‘;:‘::;h?:acil:: conforme a las obligaciones descritas 80 | £, g0
al contrato 20 el contrato principal con el fin de dar cabal
. cumplimiento de las mismas.
m. Estudiar las sugerencias, consultas y
reclamaciones presentadas por el contratista y emitir
un concepto técnico y financiero al Distrilto de | Se hara cada vez que se requiera. En Ejecucién
Bamrancabermeja para la resolucion final de las
mismos. adjuntando los ivos soportes.
n. Si es necesario suspender el contrato de
ejecucion. o si se establece posteriormente ampliar
el 0 ara la suspension. la interventoria . En Ejecucién
deglcfé mpoonoepto técnico previo sobre lo Sehaskcada vez que safequlen. l
suspension.
o. Revisor las solicitudes de adicion en valor y/o
prorrogas, modificaciones. suspensiones. etc. del
plazo de ejecucién del contrato, requeridas por el
contratista y emitir un concepto técnico al respecto al
Distrito de Barrancabemmeja. Ademds, elaborar,
revisar y remitir oportunamente para su aprobacién | Se hara cada vez que se requiera En Ejecucién
dichas solicitudes al Distrito de Barrancabermeja
(oficina gestora) para su aprobacién final: las cuales
deben estar suficientemente justificadas. indicando
el monto por adicionar y /o el tiempo por prorrogar el
contrato.
p. Verificar y adelantar las acciones pertinentes para | Se realiza adicién en valor y tiempo N. 01
que las adiciones y prérrogas se -realicen | al contralo N. 4871-23 de fecha 03 de | En Ejecucién
oportunamente antes del vencimiento del contrato. mayo de 2024
q. Velar por el oportuno iramite de los solicitudes y Se responderd por toda clase de
zﬂc‘o&es quelahaga:; los panmlei:re'i,laladéczm::fa; solicitudes y peticiones que se presenten | En Ejecucién
ucativa o las auloridades durante la ejecucién del Cantrato.
desarrollo del contrato.
r. Revisar permanentemente la vigencia de las | Las pdlizas fueron emilidas en los
pélizas del contrato y realizar al contratista los | términos establecidos y aprobadas por la
requerimientos del casd. cuando sea necesario | enlidad.
ampliar las mismas en valor o en plazo. En caso de )
que el contratista no realice las ampliaciones o que | Las pélizas fueron Actualizadas segun | Ejecutado
haya lugar, €l interventor debera informar al distrito adicién en valor y liempo N. 01 al contrato
de Barrancabermeja (oficina gestora) de este evento, | N. 4871-23 de fecha 03 de mayo de 2024
con el fin de que se tomen las medidos a que hayo
| lugar. ; o
s. En caso de cualquier lipo de incumplimiento del
contrato, el Interventor deberé enviar al IDis:iln Ido
bermeja (oficina geslora) copla de los . )
:aqr:.\:?ic:ient"::’ rsglfzados gml contratista, de los | Se hara cada vez que se requiera En Ejecucion
cuales siempre se deberd allegar copia o la
compafila aseguradora, igualmente dghe presenlar
MMMO incumplimiento.
u. Elaborar el proyecto de liquidacién del contrato y
remitic @l Distrito de Barrancabermeja (oficina | oo .4 04 vez finalice el contrato En Ejecucion
gestora) para su revision y aprobacion final junto con
: toa .
M Una vez el operador presente los
v. Verificar que el contratista obtenga todos los paz y | informes y cuentas de cobro rnen;qal; .
salvos o los que haya lugar segin la naluraleza del | esta interventorla procederd a solicitar | En Ejecucién
contrato certificaciones y/o paz y salvos segun la
: naturaleza del contrato, con el fin de
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w. Cada vez que se produzca un documento soporte
del contrato, debe entregar al distito  de
Banancabermeja (oficina juridica) o quien estéd a
cargo del expediente para que las archiva, folle y
ordene cronoldgicamente, con el propdsito e
facilitar 1a labor de supervision y fiscalizacién de los
entes de control.

x. Las demas actuaciones que de conformidad con lo
normatividad vigente y con su naluraleza
correspondan o la funcidn de interventorla.

| Tas demés

emitic aval parn pago mensual conlorme
o la documantacion radicada

Se hard cada vez que se requlers

acluaclones qua  de
conformidad con lo normatividad vigenta
y con su naluraleza correspondan o la
funcidn de Interventorln se tendrdn en
cuenta con el propdsito da facilitar un
buen desempeiio en la interventorfa.

2.1. INFORMES MENSUALES: El interventor
incluird en los informes mensuales las acciones de
tipo técnico, logistico, operativo, administrativo,
juridico y financiero que se implementen durante lo
gjecucion, ademas de los informes de avances
tecnicos, acompafiados por cuadros, folograflas,
analisis y comentarios sobre el estado de ejecucion
del contrato, en todos sus aspeclos. Los informes
seran presentados dentro de los cinco (05) primeros
dias del respectivo mes.
Los informes deben evidenciar que la informacién se
gestiona de manera permanente y actualizada
durante la ejecucion del contrato, por medio del
sistema de informacién tecnoldgico implementado
por el contratista del suminisiro vigilado, para el
registro, control y procesamiento de la informacion
capturada en desarrollo del contrato de suministro de
los complementos alimentarios, y entregar al Distrito
de Barrancabermeja cuando lo requiera ¥ lo estime
conveniente y oportuno, los resultados obtenidos de
la ejecucion diaria o periddica del suministro, con el
fin de garantizar el cumplimiento de las obligaciones
contractuales avaladas por la interventoria,
contratada para tal fin.

Los informes seran presentados dentro de los cinco
(05) primeros dias del respectivo mes, el cual serd
requisito entre otros, para el pago del acta del
interventor.

En el Informe mensual son incluidas
todos los componentes técnico, logistico,
operativo, administrativo, jurldico y
financiero desarrollado durante el perlodo
mensual debidamente con sus soportes
documentales.

Mensualmenle se hace la presentacion
del informe con todo el avance de
aclividades que acreditan el
cumplimiento del objeto del contrato.

El presente informe corresponde al
periode de ejecucién del 01 al 30 de Abril
de 2024, para un tolal de 30 dias
calendarios de ejecucidn contractual.

En Elecucion

En Ejocucion

En Ejecucion

22 REUNIONES DE EVALUACION DE
EJECUCIONES: Semanalmenle, o cada vez que se
estime necesario, deberdn celebrarse reuniones
conjuntas con lo parlicipacion de las siguientes
personas: Profesionales coordinadores, directores y
especialistas de la interventoria. el contratista y
supervisién de la entidad contratante, con el fin de
analizar los diferentes aspectos técnicos,
administrativos, financieros. sociales, alimentarios y
nutricionales, contables y legales, relacionados con
el proyecto.

Se asistird a las reuniones necesarias
para evaluar la ejecucion en la prestacidn
del Servicio de Alimentacion Escolar en el
Distrito.

En Ejecucion

23 REUNIONES DE EVALUACION DE
INTERVENTORIA: Con la periodicidad, en el sitio y
hora previamente establecidos y dados a conocer por
lo entidad contratante, se hardn las reuniones de
evaluacién de interventorla donde acordardn y
detallaran aspectos relativos o la ejecucion del
contrato. A estas reuniones deberd asistir
representante del Interventor y de la entidad incluide
el personal de apoyo para la supervision de la
entidad. De cado reunién se levantara un acta y sera
firmada por los que intervinieron en ella.

Cada vez que sea necesario se asislira a
las reuniones para la verificacién de la
sjecucidn del Contrato de la Interventoria
tomdndolo como un mejoramiento
continuo.

En Ejecucidn

2.4. ELABORACION DEL INFORME FINAL DE
INTERVENTORIA: deméas de lo solicitado
previamente, el interventor exigiré al contratista lo
entrego de un informe final de ejecucién. El informe
deberd contener las recomendaciones especiales
que el interventor crea convenientas para el
mejoramiento continuo que ha de hacerse en los
programas de alimentacion escqlar como eslrategia
que coadyu.ve a lo politica piblica de acceso y
permanencia en el sistema educativo oficial.

El informe se elaborard una vez se
finalice &l contrato.

En Ejecucion
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25. INFORMACIGN TECNICA FINAL: Tiens por
ob]el? la presentacion de los documentos que
Permitan obtener la informacion suficiente sobre los
Caracterislicos del objeto ejecutado, con el fin de que
las dependencias correspondientes de la entidad
contratante puedan proceder o planear futuros
Mmejoramientos. En general, debera presentarse la
siguiente informacion:

251 Cuadro de relacién de obligaciones
cumplidas: Se refiere a todas las obligaciones
realizadas durante la ejecucidn del proyecto,
incluidas las adicionales Y extras si las hubiere.
Dicha relacién debera presenlarse de acuerdo con
las actividades definidas en la propuesta, el contrato
Y las acordadas durante la ejecucion, y contendra la
informacion minima necesaria para identificar cada
tipo de obligacién y sus caracteristicas principales.
Mensualmente se hace la de scripcion de
INFORMES TECNICOS: las obligaciones del contralo con su
Informe descriptivo de obligaciones. respeclivo avance en donde finalmente
Informe cuantitativo de las obligaciones. se hace un consolidado del cumplimiento
de las obligaciones.

CARACTERISTICAS GENERALES DEL | Mensualmente se entrega a Ia entidad: En Ejecucién
PROYECTO: -PDAE-F-001 FORMATO DE
identificacion del alcance del suministro de los | EVALUACION Y  SEGUIMIENTO:
complementos alimentarios. Informe descriptivo de obligaciones.
Afio de ejecucion y recomendaciones para el | Informe cuantitativo de las obligaciones.
mejoramiento continuo del programa.
Presentar una DOFA de la ejecucion del programa
con el cruce de las variables en donde
se recomienden las estrategias correspondientes.
Caracteristicas técnicas:
-Etapas de ejecucion.
-Cronograma  de  obligaciones ejecutadas.
-Modificaciones introducidas al proyecto original;
explicacion y justificacién. -
Dificullades eventuales encontradas durante la
€jecucion.
-Interventoria de la ejecucién (interventor y fecha).
Financiacién y costos finales del proyecto:
-Financiacion y costos de ejecucion del contrato
vigilado.
-Investigaciones complementarias. Analisis de las
conclusiones y recomendaciones.
—
ANEXO 1. ALCANCES DEL OBJETO CONTRACTUAL

ESPECIFICACIONES TECNICAS
1. ALCANCE ADMINISTRATIVO DE LA INTERVENTORIA

ALCANCE EVIDENCIA ESTADO

1.Cumplir con las obligaciones emanadas del | Mensualmente el Equipo de Trabajo desarrolla
objeto del presente contrato, actuando con un | actividades  dando cumplimientc a Ia ) N
alto grado de profesionalismo, responsabilidad y | Normatividad y Contralo dejando documentos | En Ejecucién
eficacia en la ejecucion de las tareas objeto del | soportes los cuales son anexos en el informe
contrato y conexas al mismo. mensual entregado a la Entidad.
2. Ofrecer asesoria y acompafiamiento a las
administracion Municipal de Barrancabermeja en
aspectos técnicos, administrativos y financieros
con relacion al desarrollo del Programa de
Alimentacién Escolar en |las modalidades de
racion preparada en sitio, racion industrializada | Permanentemente el Equipo de trabajo esta .
lista, que permila garantizar las condiciones | presto para colaborar con lo requerido por el | En Ejecucién
higiénicas y de cumplimiento de los esténda;es Distrito.
de calidad e idoneidad en la preparacion,
almacenamiento, distibucion y sumitisiro de tas
raciones a nifios, nifias y adolescenles del drea
urbana y rural de sector educativo oficial del
Distrito de Barrancabermeja.
3. Tener conocimienlo del contenido y
alcance de los estudios previos que
originaron las obligaciones contractuales | Los documentos ralapinnados al proceso '
entre la entidad y el contratista vigilado, | contractual fueron estudiados en su totalidad al | Ejecutado
plego de condiciones, lineamientos y | inicio del presente contrato de interventoria.
especificaciones técnicas y sus anexos, adendas
de todos los documentos que hacen parte
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integral de los mismos, asl como del contrato

Y de la normatividad interna de la entidad
Conlratante,

e

4, Istiuﬁiar los documentos e informacién
Suministrada por la Secretarla de Educacian de
Ba fmancabermeja que dieron origen al contrato,
con _el propdsito de establecer eriterios claros y
precisos sobre el contrato, que le permitan
adelantar con  efectividad las labores
encomendadas, solicitando a esla las
aclaraciones del caso.

Los documentos e informacion su ministrados por
el Distrito de Barrancabermea (oficina gestora) y
ademds evidenclados en la plataforma SECOP I,
fueron revisados y estudiados con el fin de
eslablecer criterlos claros Y precisos que nos

permilan ejecutar de la mejor manera el contrato
de Intervanloria,

En Ejecucitn

5. Propender porque no se generen conflictos
entre las partes (entidad y contratista vigilado) y

Esta interventoria con el animo dea darle una correcta
gjecucion al programa de alimentacién escolar,
siempre se caracteriza por no generar ningun tipo de

3 4 ; confliclos entre las pardes (entidad y contratista
eadvecq:nmtm esm;ﬂdas m?::d:entes & scludionar vigilado) y ademés nos cefiimos a optar por las
' medidas tendientes a solucionar eventuales

controversias.

6. Observar oportunamente las condiciones de
los servicios prestados por el contratista. En
especial el cumplimiento del programa con la
calidad esperada con el fin de recibir a
satisfaccion las obligaciones pactadas con la
entidad.

En Ejecucién

El Equipo Profesional de la interventoria ests
disponible permanentemente para la verificacion

del cumplimiento del Contrato y ejecucién de la
operacién,

En Ejecucién

7. Veelar por que se tomen todas las medidas de
seguridad necesarias para garantizar |a calidad
de las ejecuciones durante el plazo sefialado y
en las condiciones pactadas en el contrato de
suministros.

Durante la ejecucion del conlrate son
garantizados los servicios ofertados en la
propuesta de conformidad al proceso de
contratacién.

Mensualmente el Equipo de Trabajo desarrolla
actividades dando cumplimiento a la
Normatividad y Contrato dejando documentos
soportes los cuales son anexos en el informe
mensual entregado a la Entidad.

8. Informar oportunamente a la Secretaria de
Educacion sobre los incumplimientos del
contratista con el fin que la entidad tome los
comectivos necesarios o en su efecto las
medidas sancionatorias del caso y realice las
reclamaciones a que haya Lugar.

En Ejecucion

Para el presente contrato no se ha configurado
incumplimiento por parte del operador.

En Ejecucién

9. Velar porque la ejecucion del contrato no se
interrumpa de forma injustificada, por accin u
omisién en cumplimiento de las obligaciones que
como interventor debe observar.

En el momento que se presente alguna
circunstancia sobre el objeto del Contrato serd
informadao al Distrito.

En Ejecucién

10. Eslablecer mecanismos 4giles y eficientes
para €l cumplimiento de sus obligaciones en la
funcién o actividad de interventor a su cargo.

Cada uno de los profesionales contratados tiene
funciones o actividades a cargo de acuerdo al
perfil relacionado con el propésito de delegar
funciones propias e inherentes al contrato de
interventoria.

En Ejecucién

11. Cumplir y hacer cumplir durante el
desarrollo del contrato lo establecido en las
reglas de participacién, referente a los
requisitos exigidos del recurso humano y el
tiempo de dedicacién de los mismos al contrato
(articulo 26 de la CP), asl como el equipo
exigido para la ejecucién del mismo, Ademas,
de ser necesario, puede exigir el cambio de
personal O equipo, siempre y cuando esté de
acuerdo con lo establecido por los pliegos de
condiciones.

El dia 22 de Enero de 2024 mediante oficio PA-
B-196 se envla oficio dirigido a la doctora
MARIBEL BENITEZ PEREA - secretaria de
Educacién - Supervisor contrato N. 4871-23 de
asunto: Solicitud validacién y aprobacion de
personal profesional.

El dia 11 de Marzo de 2024 mediante oficio PA-
B-213 se envia oficio dirigido a la doctora
MARIBEL BENITEZ PEREA - secretaria de
Educacién - Supervisor contrato N. 4871-23 de
asunto: Solicitud validacién y aprobacién de
personal profesional. (Cambio Inspector De
Campo N.9).

El operador aclualmente no remile a esta

12. Agendar, programar y coordinar con el
conh:;?sta vigilado y con la Secretarla de
Educacién  (supervisor del contralo de
interventoria y de operacion) las reuniones de
seguimiento a la ejecucion del contralo. En
estas reuniones se presenta e!_eslado de
avance del contrato, asi como también se tratan

y analizan lemas y problemas frelacionados

interventoria cambio de parsonal o equipo.

En Ejecucién

Cada vez que se ha necesario realizar reuniones
se haran durante la ejecucién del contrato.

En Ejecucién
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con el desarrollo del proyecto, acordando entre
las pantes soluciones practicas y apoitunas

—

13 Mantener actualizada la documentacion del
contrato y el archivo del mismo.

los Auxiliares Administrativos tienen bajo carga el

manejo y conslante actualizacién del archivo del

conltralo para cuando el Distrito yfo los entes de
_control lo solicite.

En Ejecucion

14. Vigilar que el contratista en la ejecucion
del contrato se cifia a los plazos, ténminos,
condiciones técnicas y demas condiciones
pactadas.

Durante la ejecucion del contrato son
garantizados los servicios ofertados en Ia
propuesta de conformidad al proceso de
conlratacion,

A diarlo se estd haclendo un constante monitoreo
de las entregas en las instituciones educativas
conforme a cada una de las condiciones
pactadas.

En Ejecucitin

15. Estudiar y emitir los conceplos lécnicos
del caso ante tas sugerencias, consullas y
reclamaciones presentadas por el contratista
vigilado o cuando el Distrito de
Barrancabermeja lo requiera. Para tal fin,
debera comunicar en forma inmediala al
supervisor que la entidad nombre, sobre las
inquietudes planteadas por el contratisla
vigilado.

Se har4 cada vez que se requiera.

En Ejecucién

16. Verificar el contenido de la elaboracién de
actas que presente el conlratista conlrolado.
certificar la informacién que contenga y
suscribirlas con la respectiva aceplacién de
cumplimiento de obligaciones o motivando la
no aceptacion de cumplimiento de
obligaciones (decreto-ley 2150 de 1995 articulo
19y numeral 34 del articulo 48 de la ley 734 de
2002), documento en el cual conste la
obligacién, de recibo o cumplimiento a
satisfaccion Suscrita como requisitos suficientes
para el pago  de la obligacion contraida con el
contratista vigilado.

Una vez verificada la documentacién presentada
por el operador, conceriente a cuentas de cobro;
se cotejard el contenido de las actas y
certificaciones presentadas con el fin de avalar el
cumplimiento y por ende el pago objeto de cobro
mensual,

En Ejecucién

17. Elaborar las actas de reunién y diligenciar
la suscripcién de las mismas por quienes
actuaron de manera oportuna al terminar cada
reunion.

Se hara cada vez que se requiera.

En Ejecucién

18. Cumplir con Ia entrega de los informes en los
tiempos propuestos y requeridos por la entidad en
los cuales se presente el estado de ejecucion,
avance y terminacién del contrato.

Mensualmente se presentard el informe de
actividades con su respectiva cuenta de cobro del
mes cursado donde se observara el estado de su
ejecucidn, avance y terminacién del contrato.

En Ejecucién

19. Suscribir las actas de inicio, recibo parcial,
seguimiento al conirato, suscribir el acta da
liquidacidn, al igual certificar las obligaciones no
cumplidas por &l contratista vigilado motivando
o justificando su ejecucién o inejecuci6n.

Una vez finalizada la operacién se verificara la
documentacién final presentada a fin de
proyeciar el acta de liquidacion conforme al aval
de la interventor|a justificando asi la ejecucion o
inejecucién.

En Ejecucion

20. Coordinar con el supervisor de la entidad, la
elaboracién del borrador de liquidacién del
contrato y remitir a la secretaria de Educacion de
Barancabermeja para su  consideracion,
incluyendo los soportes documentales,

Se hara una vez Se termine la ejecucién del
contrato.

En Ejecucion

21. Recibir las solicitudes de adicién en valor
ylo prérrogas, modificaciones, suspensiones,
etc., del plazo de ejecucion del contrato,
requeridas, hecha por el contratista ejecutor
vigilado y pronunciarse técnicamente sobre Ta
oportunidad y necesidad de ejecutarse o
realizarse. Una vez acluado deberd remilir
oporiuna e inmediatamente para su estudio y
aprobacién a la Secretarla de Educacién de
Barrancabermeja para su aprobacién final o
rechazo; las cuales deben estar
suficientemente justificadas, el valor del
monto por adicionar y /o el tiempo por prerrogar
el contrato, no compromete al interventor, estas

Se realiza adicién en valor y tiempo N. 01 al
contralo de interventoria N. 4871-23 de fecha 03
de mayo de 2024,

Se realiza adicion en Plazo N. 01 al contrato de
Operacién N. 4870-23 de fecha 15 de Abril de
2024.

Se realiza adicidn en Plazo N. 02 al contralo de

Operacién N. 4870-23 de fecha 30 de Abril de
2024,

En Ejecucion
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son de compelencia de la Secrelaria de
Educacion de Barrancabermeja

22 Verificar al inicio del contrato que el
contratista cumple con |a dotacidn de equipos
Y suministros necesarios para la ejecucion de la
racion preparada en sitio y ltas raciones
industrializadas se debe presentar un alta de
aprobacidn por para de la interventoria
donde se apruebe este ltem en cada uno de los
restaurantes  escolares e inslituciones
|_educativas correspondientes. |
23, Verificar al inicio del contrato y durante su
ejecucion que el contratista cumple con la
disponibilidad de los vehiculos para el iransporte
y distribucién de los alimentos a las sedes
educativas garantizando la cadena de frio en los
alimentos que asl lo requieran, verificando toda la
documentacion establecida en el pliego de
condiciones e incluida en el Lineamienta Técnico
Administrativa del PAE - MEN - Resolucién No
335 de 2021.

Se verifican en visila administrativa

En Ejecucidn

Se verifica cada vez mes que se realiza visita a
Bodega y en visila cada vez que se evidencie el
transporte de alimentos.

En Ejecucién

24, Actuar por cuenta de la entidad en los
aspectos relacionados con la ejecucidn del
contrato, lo que no lo habilta para introducir
modificaciones a las clusulas del mismo ni para
contraer compromisos  u obligaciones  no
pactadas a cargo de la entidad. En desarrollo de
sus labores o actividades deberd tomar las
medidas y decisiones que ordene la Ley y que
propendan por el fin piblico buscado con la
contratacién de que se trate, actuando de
conformidad con la normatividad aplicable
sobre la materia, con sujecion a lo paciado en
el contrato entre la entidad y el conlratista
ejecutor vigilada, observando tos principios de
fransparencia,  legalidad, economia, ¥
responsabilidad, entre otros.

Esta interventoria se esta ejecutando conforme al
manual de contratacion.

En Ejecucién

25. Solicitar a la Secretaria de Educacion de
Barrancabermeja, la documentacioén e informacién
necesaria para desamollar adecuadamente la
interventoria,

Los documentos e informacion suministrados por
el Distrito de Barrancabermeja (oficina gestora) y
ademas evidenciados en la plataforma SECOP I,
fueron revisados y estudiados con el fin de
establecer criterios claros y precisos que nos
permitan ejecutar de la mejor manera el contrato
de interventoria,

Ejecutado

26. Realizar los recibidos a satisfaccidn con la
calidad reguerida respeclo del suministro
contralado, sin eximir al contrafista de sus
responsabilidades derivadas de Ta ejecucion
contractual y las publicaciones contenidas en
el contralo a supervisar,

Una vez verificada la documentacién presentada
por el operador, concerniente a cuentas de cobro
mensual, se cotejard el contenido de las actas y
certificaciones presentadas con el fin de avalar el

cumplimiento y por ende el pago objeto de cobro
mensual.

En Ejecucion

27. Garantizar la eficiente y oporiuna ejecucion
de las obligaciones establecidas en el contrato
de suministros.

Mes a mes se requiere al operador conforme a
las obligaciones descritas en &l contrato principal
con el fin de dar cabal cumplimiento de las
mismas.

En Ejecucion

28. Garanlizar una comunicacion efecliva y
rapida entre &l contratista ejecutor vigilado y la
entidad coniratante, como representante de esta
en el control de la ejecucién del contrato y las
necesidades que se presenlen, de cara a la
éptima prestacién del suministro.

Existe comunicacién permanentemente con el
contratista y la Entidad Territorial.

En Ejecucién

29. Verificar que el Conlratista cumpla las
normas y  especificaciones  lécnicas
establecidas por el Distrito de Barrancabermeja
para el desarrollo del contrato. En caso de
identificacion de  cambios en las
especificaciones, debera informar a la
secretaria de Educacion de Barrancabermeja

para su evaluacién y aprobacion,

Para el cumplimiento de las obligaciones sa tiene
en cuenta la aplicabilidad de la Resolucién 335
del 2021 - Lineamientos técnicos administrativos
PAE y las obligaciones del Contrato.

En Ejecucion

30. Conlrelar e inspeccionar permangntements
la calidad de la ejecucion, equipos, maleriales,
bienes, insumos Y productos. Para lo anfenor,
el Interventor exigird al Contralista efectuar los
ensayos de laboratorio o pruebas necesarias
para el control de calidad de los mismos.

Mensualmente en la presentacion del informe y
cuenta de cobro, el operador debe presentar las
pruebas de laboratorio practicadas con sus
respectivos resultados.

En Ejecucién
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3. Cumplr Y hacer cumplit durante el
:!:;a;rolg del contralo 1o establecido on las
a e participacitn, fe )
B pmgl Jn:: n dare ar;:la & los | Para cada uno da Ing Informes mansuales se

perfiles
profesionales del recurso humano y & tiempo

de dedicacitn da jos mismos sl confrato, asl como
al" equipo exigido para la ejecucion de los
trabajos. Ademas de ser necesario puede exigir
el cambio de personal o equipo slempre y
cuando esté de acuerdo con lo eslablecido en
_el pliego de condiciones.

32. Programar y coordinar con el contratisia
y con la Secretarla de Educacidn de
Barancabermeja  las  reuniones  de
seguimiento a la ejecucién del contrato, En
eslas reuniones se presenta el estado de
avance del contrato, asi como se tratan y analizan
temas y problemas relacionados con el
desarrollo del proyecto, acordando entre las
partes soluciones practicas y oportunas,
|_periodicidad de estas cada 15 dias,

presantard relacidn del persanal contratado a fin
de verificar si ha existid cambios de persanal
profesional y por enda avaluar el cumplimiento
del perfil do acuerdo al pliego de condiclones

Se programan las reuniones cada 15 dias a partir
de enero de 2024,

33. Elaborar, revisar, suscribir y radicar las
actas y demas documentos necesarios para la
ejecucion del contrato.

En Ejecucidn

En Ejecucién

Mes a mes serdn presentadas al supervisor del
contrato aclas parciales y acta final del contrato
de operacién con el fin de avalar los
correspondientes pagos de cada cuenta.

En Ejecucitn

34 Mantener actualizada la documentacién de
los contratos y el archivo de los mismos.

los Auxiliares Administrativos tienen bajo cargo el
manejo y constante actualizacién del archivo del
contrato para cuando el Distrito y/o los entes de
control o solicite.

35. Cumplir y hacer cumplir al contratista en
que todo el personal a su cargo s& encuentre
afiliado al Sistema General de Seguridad Social
(Salud, pensiones y riesgos laborales) de
acuerdo con lo dispuesto en la Ley, asi como el
cumplimiento de pago de obligaciones
parafiscales de manera oportuna.

En Ejecucién

Para cada uno de los informes mensuales se
presentara certificacion de cumplimiento por
parte del contratista de las obligaciones frente al
sistema de seguridad social integral, parafiscales
(cajas de compensacion familiar), emitidas por el
revisor fiscal de la empresa,

Se verificara mensualmente en cada una de las
Cuentas de cobro presentadas por el operador —
contratista el cumplimiento de la normatividad
legal vigente en afiliacién y pago afiliade al
Sistema General de Seguridad Social (salud,
pensiones y riesgos profesionales laborales) de
acuerdo con lo dispuesto en lo ley, asi como el
cumplimiento de pago de obligaciones
parafiscales.

En Ejecucién

36. Cumplir con la entrega de los informes en los
tiempos propuestos y requeridos por el Distrito
de Barrancabermeja en los cuales se presente el
estado de ejecucion, avance y terminacion del
contrato.

Mensualmente se hace la presentacion del
informe con todo el avance de actividades que
acreditan el cumplimiento del objeto del contrato

En Ejecucion

37. Realizar cualquier ofra
administrativa requerida para
administracion del contrato.

aclividad
la correcta

Se hace cada vez que se requiera.

En Ejecucién

38. Verificar y exigir que se olorguen las garantias
exigidas y velar por que estas permanezcan
vigentes de acuerdo con las condiciones
eslipuladas en el contrato.

Actualmente las garantias tanto del contrato de
operacion como el contralo de interventoria se
encuentran vigentes de acuerdo a las
condiciones estipuladas en los contratos.

En Ejecucion

29, Suscribir las actas de inicio, recibo parcial
de obligacién cumplida seguimiento a los
contratos, recibo final y acla de liquidacién que
se produzcan con ocasion de la ejecucion del
contrato.

Una vez finalizada la operacidn se verificara la
documentacion final presentada a fin de
proyectar el acta de liquidacién conforme al aval
de la interventoria Justificando asi la ejecucion o
inejecucién.

En Ejecucion

40. Si es necesario suspender el contrato de
ejecucion, o si se establece posteriormente
ampliar el plazo paclado para la suspensién,
la interventoria deberd emitir un concepto
técnico previo sobre |a suspensidn,

Se hace cada vez que se requiera.

En Ejecucion

41. Revisar las solicitudes de adicion en valor
ylo prérrogas, modificaciones, suspensiones,
etc., del plazo de ejecucién del contralo,
requeridas por el conlralisla y emilii un
conceplo técnico al respeclo al Distrito de
Barrancabermeja. Ademas, elaborar, revisar y

Se hard cada vez que se requiera

En Ejecucién
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