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femiic oportunamente para su aprobacién
dichas solicitudes a la Secretarla de Educacion
de Barancabemeja para su aprobacin
final, 1as cuales deben estar suficientements
justificadas, indicando & monto por adicionar y
I et tiempo por promogar el contrato.
42, Verificar y adelantar 1as acciones pertinentes
mre Ia:t:dn::?;s y mﬂ::n[:a"cﬁ Se hard cada vez que se requiera En Ejecucién
contrato,
43. Velar por el oportuno tramite de las o
- e Se tesponderd por toda clase se solicitudes y
x:‘t‘;&’;ﬁ:s ghi?ﬁ?r?de:degl:\ rl‘ggd“’g“ £: peticlones que se presente durante la ejecucién | En Ejscucién
el desarollo del contrato. STy
44. Revisar permanentemente la vigencia de
las pélizas del contrato y realizar al contratista
los requerimientos del caso, cuando sea necesana
ampliar las mismas envaloroen plazo. En caso
de que el contratista no realice las ampliaciones | Se hara cada vez que se requiera En Ejecucién
a que haya lugar, el Interventor deberd informar
la secretaria de Educacién de Barrancabermeja
deeste evento, con elfin de que se tomen
las medidas a que haya lugar.
45. En caso de cualquier tipo de incumplimiento
del contrato, el Interventor deberd enviar a
mn1:: i‘:z:z:;‘e?‘?oga’::f;::;mg Se hard cada vez que se requiera En Ejecucion |
contratista, igualmente debe presentar el i
informe donde conste dicho incumplimiento. |
46. Elaborar e_l_ proyeclo de liguidacion del
zmr;:'r:nmrrrr:jl: Sfcmr?tar;dar::i:ﬁ:‘qo; Se hard una vez Se termine la ejecucion del En Ejecucién E
aprobacién final junto con Ia tolalidad de los | SONtrato. '
soportes.
47. Verificar que el contratista obtenga todos | Una vez verificada la cuenta de cob ro y el informe '
los paz y salvos a los que haya lugar segin | mensual se exigira certificados y paz y salvos de | En Ejecucion |
la naturaleza del contrato. la naturaleza contractual, |
i
48, Cada vez que se produzca un documento i
|
@ﬁfﬂaﬂﬁénﬁgaﬁmmﬁ ;I'udos‘ losI docu;n?nlos que se producen fruto de ]
: C a naluraleza del contrato son remitidos a la .
QIR 851 & Chioo. Ol epadanle i Qe e | ool o sitvoadith de Barrancabermeja — | =" Elecucion |
archive, folie y ordene cronolégicamente, con o PAE |
el propésito de facilitar la labor de supervisien | 9™P° FAS. {
y fiscalizacién de los entes de control, i
" Las demds actuaciones que de conformidad con
49, e : '
c:morl;ﬁ;a ddij::sla ::‘r:‘:ﬂ;?;:d u?;:nt ed: lo normatividad vigente y con su naturaleza !
con su naturaleza conrespondan ala funcién de correspondan o la funcién de interventoria se | En Ejecucion |
Iescrthra tendran en cuenta con el propésito de facilitar un
' buen desempeno en Ia interventorla,
50. Actuar como representante del Distrito de | Se estd actuando en representacién del distrito
Barrancabermeja ante el conlratista seleccionado | de Barrancabermela ante el operador respecto a | En Ejecucion
para la vigilancia y control del contrate. contrel y vigllancia del contrato PAE.
51. Bupervisar que el personal vinculado por el | Para cada uno de los informes mensuales sa
corlralista para la ejecucion del contralo | exigird relacién del personal contratado a fin de
cumpla con lo eslablecido en el pliego de | verificar si ha existido cambios de personal | En Ejecucién
condicionesy en _casoda no cumplir solicitar los pmfaslqnal y por ende evaluar el cumplimiento
cambios regueridos. del perfil de acuerdo al pliego de condiciones.
Una vez verificada la documentacign radicada
52. Verificar el cumplimiento mensual por parte | por el opsrador referents a la cuenta de cobro e
del contratisia de cada una de las actividades | Informe mensual, se procederd a revisar
contempladas dentro de la conlralacién, hacer | detalladamenle la documentacion para asl g
el andlisis respectivo y hacer entrega de un | mismo  emitir informe 2.  PDAE.F.002 | EN Elecucion
informe a la supervision de la interventorla del | VERIFICACION CUENTA OPERADOR el cuales
Distrito de Barrancabermeja. E:lisenliidc; posteriormente a la supervision de la
rventoria,
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53 Informar al contatante cuands el
contratista  incumpla  las  funclones
contratadas, sustertando y Justificando las | Se hard cada ver que se requiera En Ejacucian
faltas, a fin de aplicarie Ia sancion contractual
corespandiente
54. Ejercer control y supervision al contrato en
los aspectos da plazos de ejecucion, pilizas de
garantia, requefimientos, recomendaciones, | Se hard cada vez que se requlera En Ejacucién
multas o sanciones a que haya lugar durante
la gjecucidn delcontrato.
55 Requerir por escnto al
contratista portodos los hechos
que  constituyan incumplimiento del contrato, | Se hara cada vez que se requiera En Ejecucién
cuya informacion servird de sustento para la
posible aplicacion de multas.
56. Verificar que el contratista vigilado cumpla
con los requerimientos establecidos por la
autoridad ambrental competente, asi como Las | Se cumple con la normatividad legal vigente en
normas de salud ocupacional y segunidad | seguridad y salud en el trabajo conforme a la ley
industrial y lo establecido por las entidades | 1512 de 2012, decrelo 1072 de 2015, resolucién
competentes a través de los requerimientos | 312 de 2019,
indicados en las licencias o permisos expedidos; en En Ejecucién
caso de presentarse incumplimiento solicitar por | Se cuenta con un Profesional en Seguridad en el
escrita el correspondiente plan de mejora, con el | Trabajo el cual desarrolla capacitaciones y
fin de subsanar los hallazgos detectados, con | actividades necesarias para cumplir con todo lo
copia a la Secretaria de Educacién y a la | requerido con el personal y demas.
aseguradora del contrato de operacidn, y realizar
el respectivo seguimiento al mismo.
57. Vigilar que el contrafista evite, prevenga
conductas, hechos o actividades considerados
infracciones que alenten contra el medio
ambienle o que sean violalorias de la
nomnatividad vigente, en especial el codigo de
recursos naturales renovables decrelo-ley 2811 | Se hard cada vez que se requlera En Ejecucién
de 1974. la ley 99 de 1993, la ley 165 de 1964, t
y en las demas disposiciones que las sustituyan
o modifiquen €l fin de evitar hacerlo acreedor de
las acciones preventivas y sancionalorias
establecidas por laley 1333 de 2009.
58. Ante el incumplimiento del contratista de
alguna de las anteriores informar Inmediatamente
y por escrito al supervisor de la entidad de la | Se haré cada vez que se requiera En Ejecucién
secretaria  la  Educacidn  Disbital de
Barrancabermeja.
Las demés acluaciones que de conformidad con
58. Las demds que se requieran para verificar el | lo normatividad vigente y con su naturaleza
cumplimiento de los aspectos técnicos del | correspondan o la funcién de interventoria se | En Ejecucién
contrato. tendrén en cuenta con el propdsito de facilitar un
buen desempefio en la interventoria.
60. Venficar la aplicacion de las encuestas de
seguimiento a una muestra representativa de los
Siukares de derecho el Programs de Almentadion Esta obligacién No Aplica pues el Operador en
Esocbar, oon of fin de verificar of grado de sus obligaciones no liene la aplicabilidad de las | N/A
salisfaccion de dicha poblacién. Se debe | S0° ° 108 »
presentar el calculo esladistico de esta muestra ¥
representalivo poblacional aencuestar.
61, Resolver las consullas e inquietudes que
formule el contralisla del programa sobre los
aspectos lécnicos del suministro objeto del contrato
De igual forma senir de mediador enlre el ’ " "
Gmtr'ga‘b"a stay ol Diso, 00 {00 b ik Se haré cada vez que se requiera. En Ejecucion
alguna modificacién durante & tiempo de
ejecucion de contralo y que estén en pro del
LnB docurnanliscs ] ir;f;;j;macién suministrados por
I ; el Distrito de Barrancabermeja (oficina gestora)
62. solicitar a_!enI Secrelarla do Efi"mr o ."’5 ademés evidenciados en |a plataforma SECOP |E
Barrancabermeja a documentacién fueron revisades y estudiados con el fin de | Ejecutado
necesaria para desarfollar adecuadamente 12 | ogyapiecer criterios claros y precisos que nos
interventorla. i .
permitan ejecular de la mejor manera el contrato
de interventoria.
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63, Revsar las hojas de vida de las manipiladoras
de alimentos deacverdo a lo e smmh enel
Pliego de condiciones y en el Lineanventn Técnico
Adminisirativo del PAE - MEN, seqn Resolucion
No 335 de 2021,

la revisidn de 1as hojas de vida se hara mediante

visitas administraliva y de bodega A Eppovoion

64. Establecer mecanismos agiles y eficientes
para el desarrolio de la interventoria a sucargo

funciones o actividades a cargo de acuerdo al
perfil relacionado con el propésito de delegar | En Ejecucion
funciones propias e inherentes al contralo de
interventoria

2. ALCANCE TECNICO DE LA INTERVENTORIA

ALCANCE

EVIDENCIA ESTADO

1. Realizar interventoria y asistencia en aspectos
técnicos a la entidad encargada de ofrecer la
Racién Preparada en el sitio y los diferentes tipos
de complemento que ofrece segin esla
modalidad, Racion Industrializada Lista, de
manera que garanticen las condiciones
higiénico sanitanias y de cumplimiento de los
estandares de calidad e idoneidad en la
preparacion, almacenamiento y distribucion de
alimentos a los titulares de derecho en las
instituciones educativas oficiales beneficiarias del
Programa de Alimentacion Escolar.

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollo aclividades
dando cumplimiento a asislencia técnica, visita
en bodega y en campo en las diferentes sedes
Educativas. Evaluando aspectos técnicos y
normativos de los productos alimentarios que
conforman la Racién Industrializada  (RI).
Ademas, se realizaron pruebas organcléplicas
semanal. Ver Anexo T Soportes del area
de nutricién

En ejecucion

uuu403

2. Bnndar asistencia técnica al personal
manipulador de alimentos que paricipa en el
desarrollo del Programa Alimentacién Escolar
bajp 1a Racién Preparada en el silo, Racién
industrializada Lista en Barrancabermeja, en el
cumplimiento de las normas de buenas
pricticas de manufactura en la preparacién,
almacenamiento y distribucion tanto de las
raciones como en el manejo y disposicion de
residuos solidos.

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollo aclividades
dando cumplimiento a asistencia técnica, visita
en bodega y en campo a las diferentes sedes
Educativas. Evaluando aspectos lécnicos y | En ejecucidn
normativos de los productos alimentarios.
Ademés, se realizaron pruebas organolépticas
semanal. Ver Anexo 7: Soportes del drea de
nutricién.

3. Realizar los procesos de revision, validacion y
seguimiento a los listados de las diferentes
entregas elaboradas por el operador, donde se
verfiqgue el estado da matricula de cada
beneficiario relacionado.

Se realiza mediante las visitas a las sedes educativas. | En ejecucion

4, Realizar inspeccion, vigilancia y control de la
calidad nutricional, fisico - organoléptica y de
Cantidad de las raciones ofrecidas en los
cenfros de produccion, almacenamiento,
distribucion y de servicio del Programa
Alimentacion Escolar bajo la modalidad do racién
preparada en el sitio y racion Industrializada lista
en el Distrito de Barrancabermeja.

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollo actividades
dando cumplimiento a asistencia técnica, visita
en bodega y en campo a través de visitas en las
diferentes sedes Educativas. Evaluando | En ejecucion
aspectos técnicos y normativos de los productos
alimentarios. Ademas, se realizaron pruebas
organolépticas a los productos. Ver Anexo 7:

Sopanes del drea de nutricién.

5 realizar seguimiento a la valoracién nulricional
de una muestra representativa de los escolares
beneficiarios del programa Alimentacién Escolar
bajo la modalidad de Racién Preparada en el
sitio, Racién industrializada Lista en el distrito de
Barrancabermeja.

En la resolucién 335 articulo 3 el objetivo general
del PAE Suministrar un complemento alimentario
que contribuya al acceso, la permanencia, la
reduccién del ausentismo, y al bienestar en los
establecimientos  educativos  durante el
calendario escolar y en la jornada académica de
los nidos, nifas, adolescentes y jovenes | N/A
registrados en la matricula oficial desde
preescolar hasta basica y media, fomentando
habitos alimentarios saludables y aportando al
logro de las trayectorias educativas completas
con resultados de calidad. Por lo cual no aplica
dicha funcidn.

6. Realizar seguimienio al proceso de
capacitacién por parie del aperador contratade
a los diferentes actores del programa en las
tematicas que incentiven los habitos alimentarlos
saludables, reduzcan el desperdicio de
alimentos, entre  olros del  Programa
Alimentacion escolar bajo la modalidad de Raqién
Preparada en el sitio, Racién lnﬁus_trializada Lista
en el Distrito de Barrancabermeja.

En la resolucién 335 articulo 3 el objetivo general
del PAE Suministrar un complemento alimentario
que contribuya al acceso, la permanencia, la
reduccion del ausentismo, y al bienestar en los
establecimientos  educalivos  durante el
calendario escolar y en la jornada académica de
los nifos, nidas, adolescentes y jovenes | En ejecucidn
registrados en la malricula oficial desde
p olar hasla basica y media, fomentando
habitos alimentarios saludables y aportando al
logro de las trayectorias educativas completas
con resultados de calidad. Por lo cual no aplica
dicha funcién.
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:apoi:;ﬁah;:' seguimiento  al  proceso  de
acion
contratado & EITS;L‘:[TIadt\?Ls :L m:fg Durante el perindo comprendido da 1 al 30 de
del Programa Alimentacion Escolar bajo la abril g8 cumplid con ellprnn de capaciacion y En ejecucion
modalidad de Racion Preparada en e  silio, cronograma da las actividades programadas por
Racitn indusinalizada Lista en el Distato de W opatadier
_Barancabermeja.
Permanentementa se hace seguimiento y se
verifica la documentacion radicada por el
8 Epjercer el conlrol y seguiniento de las | operador referente a la cuenta de cobro e informe
obligaciones  técnicas, adiministrativas  y | mensual, se procederd a revisar detalladamente
financieras del contralista paricipante en el | la documentacion para asl misma emilir informa | En Ejecucién
contralo  celebrada  con el Distite de | 2. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
Barrancabermeja OPERADOR el cual es presentado
poslerlermente  a la  supervision de la
interventoria
Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollo aclividades
dando cumplimiento a asistencia técnica, visita
9. Verificar que las raciones industrializadas | en bodega y en campo a través de visitas en las
listas cuenten con las condiciones de higiene, | diferenles sedes  Educativas.  Evaluando
cantidad, calidad y oportunidad de acuerdo a la | aspectos lécnicos y normalivos de los productos | En ejecucién
minuta patron establecida en el pliego de | alimentarios que conforman la  Racién
condiciones y en el plan de alistamiento. Industrializada (RI). Ademéas, se realizaron
pruebas organoléplicas semanal a los productos
de RI. VerAnexo 7;:Soportes del 4rea de
nutricién.
Permanentemenle se hace seguimiento y se verifica
la documentacién radicada por el operador
referente a la cuenta de cobro e informe mensual,
10. Verificar el cumplimiento del contratista | se procederd a revisar detaladamenle la
de cada una delas especificaciones técnicas | documentacién para asi mismo emitir informe 2. | En Ejecucién
establecidas. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
OPERADOR el cual es presentado posteriormente
a la supervisién de la inferventoria.
11. Verificar que el contratista cumpla con la
implementacion de un  PLAN DE
SANEAMIENTO BASICO de acuerdo a lo
establecido en el Lineamiento Técnico
Administrativo del PAE MEN, segun Resolucién
No 335 de 2021, acerca del mane o y disposicion
de los residuos solidos ORGANICOS E | Se verifica durante las visitas a sedes educativas y | o .. ian
INORGAN/COS [Rasuras, empaques, mascaras | bodega del operador. L
de futas, etc) con el fin de evitar la
contaminacién ambiental, y controlar  la
inadecuada manipulacion de éstosen cada uno
de los restaurantes escolares, instituciones
educativas, bodega de almacenamiento y
vehiculos de transporte. : I ;
- ; Permanentemente se hace seguimiento S8
12. Verificar que el contratista cumpla con Iuls verifica la documentacién radicada por el ope?'adnr
L":?“::t:’:ﬁes‘mmtegz e*g?:e':lalpmlu: referente a la cuenta de cobro e informe mensual,
se procederd a revisar detalladamente la £k
LINEAMIENTOS TECNICO documentacion para asl mismo emitir informe 2. En Ejecucin
ADMINISTRATIVOS OEL PROGRAMA DE | prap ro0p  * VERIFICACION  CUENTA | -
ALIMENTACION ESCOLAR PAE Resalucion No | apepaRQR e cual es presentado posteriormente
335 de 2021. a la supervision de la interventoria,
; Permaneniemente se hace seguimiento y se verifica la
13, Verificar que el conlratista del programa 9é | documentacion radicada por el operador referente a la
alimentacion escolar cumpia con Lasomdoneel cuenta de cobro & informe mensual, se procedera a
exigidas el Decreto No 539 de 2014 para e revisar detalladamenia la documentacidon para asl | En Ejecucidn
inicio y desarrollo del programa, leniendo &n | iry et informe 2. PDAE-F-002 VERIFICACION
cuenta el visto bueno de la secretarla de | oENTA OPERADOR e cual es presentado
Educacién de Barrancabermeja. posteriormente a la supervision da la interventorla
14, Socializar anle la comunidad beneficiaria
del Programa de Nh‘erﬂad:n Eu:p{ar lia rula
cion ante |a enlrega de un alimento que : :
:?ezt::ta alleraciones en sus caraclerislicas Cada vez que se presents. En Ejecucion
organolépticas vfsu Gjtﬂ_fﬁl?ﬂm"ﬂ“ cambio.
alimento_no conforme).
e Srear on conjnio can o oparad 1a1Ua
de atencion ante Enfermedades Transmilidas
por Alimentos - ETAS a la comunidad | Cada vez que sa requiera En Ejecucion
beneficiaria y aclores vinculados al programa
de alimentacitn escolar. ___
16. Estudiar las sugerencias, consultas y
raclamaciones presenladas por el contratista | Cada vez que se presente. En Ejecucion
emitir un_concepto técnico y remitiro
Powered by CamScanner
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oportuna e inmedia:amanta al supewvisor de
la  secrelaia  de Educacion  de
|_Barmancabermeja.
17. Controlar que el contratista cuente con la
'ﬂfra?stmcturn fisica y el recurso humano | Se verifica durante las visitas a sedes educativas
suficiente y calificado para  adelantar la | y bodega del operador. En Ejecucién
implementacion de los requerimientos exigidos
en el pliego de condiciones.
_ Se— Permanentemente se hace seguimiento y se verifica - ——
18. Verificar las cantidades de obligaciones | la documenlacién radicada por el operador
gstablec-_das en el contrato, a partir de la | referenle a la cuenla de cobro e informe mensual,
informacién suministrada y presentar un | se procederd a revisar delalladamente la En siccucidn
informe a la secretaria de Educacién de | documenlacién para asl mismo emitir Informe 2. gjecuc
Barrancabarmeja sobre los aspectos que | PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
repercutan en el normal desarrollo del contrato. | OPERADOR el cual es presentado posteriormente
a la supervision de la interventoria.
a Loy Permanentemenie se hace seguimiento y se verifica
:!:i:ed:z::ii:‘l;s :: m'ng::?s?;:l::,hasd;a " alan:l la documentacion radicada por el operador
desaollo del contrato de ejecucidn del referente a la cuenta de cobro e informe mensual,
7 A se procederd a revisar delalladamente la =
Programa Alimentacion Escolar, conforme 810 | 4o meniacion para asi mismo emitir informe 2. | EMe/ecucion
establecido en la tegislacion, nomatva, el | phap£og2 VERIFICACION — CUENTA
?:féb::da condiciones  y la propuesta | aoepAROR el cual es presentado posteriommente
! a la supenvision de la inlervenlorla.
20. Programar y coordinar con el contratista
y con la secretaria de Educacidn de
Bamancabermeja  las  reuniones  de
seguimiento a la ejecucién del contrato. En
estas reuniones se presenta el estado de | Lainterventoria estd presta a cada convocatoria para En ejecucion |
avance del contrato, asi como se tratan y | asistir alos Comités Técnicos |
analizan temas y problemas relacionados con |
el desarrollo del proyecto, acordando entre
las partes soluciones practicas y oportunas,
periodicidad de estas cada 15 dias.
21. Revisar y estudiar los documentos e i |
efomacn sumiisdos or o secioria | FerTeTee e e gt o o
de Educacion de Barancabermeja QUE | . oy e cobro e informe mensual, se procederd a
dieron origen al contrato, con el propésitode | o o ianamente la documentacion para asi o
establecer citerios claros y precisos sobre el | i o intome 2. PDAE-F-002 VERIFICAGION | EM &1eeHen
contrato, que le ]Pgaﬂ'fm“ ade"‘"‘a; oo | CUENTA OPERADOR el cual es preseniado
efectividad las labores encomendadas, isidn de laint torla.
colicitando al Distrito de Barrancabermeja las posteriormente a la supervision de la interventoria
aclaraciones delcaso.
22, Apoyar al equipo supervisor ylo al |
operador en la respuesta oportuna a todos | | , jyterventoria esta presta a cada convocatoria | £ oiocucion -
los requerimientos que se generen por pane | oo, 4nqyar [ Entidad Teritorial. : =
de los entes de control, durante la ejecucion |
del Programa de Alimentacion Escolar. 1

21. ALCANCE TECNICO ESPECIFICO DE LA INTERVENTORIA

—E6iOA LACTEA (LECHES SABORIZADAS, AVENA, LECHE ENTERA, YOGURT Y KUMIS], PRODUCTOS i
s e ANFICADOS, FRUTA ERNTERA Y POSTRES. 1

BEBIDA LACTEA (LECHES SABORIZADAS, AVENA, LECHE ENTERA, YOGURTH Y KUMIS, LECHE EN POLVO). |
ALCANCE EVIDENCIA ESTADO

1. Verificar semanalmente pcs _ernbarquas

que llegan al punto de dislanmdn. con las

bebidas lacteas diarias establecidas seglin [a Se verifica cada vez que se realiza visitp a

focalizaciin eavkids o B e o 1a | Bodegs ¥ on visa cada vez que 88 evidencie el | En ejecucién
i ministrar a : o alimontos

Leo%l;:crizn 4 la modalidad de racion tansporte

industrializada las raciones diarias de bebida

léctea. Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
X abril &l equipo de trabajo desarrolld gcti\ridadas
2. Verificar que, en |a variedad de las bebidas | 1ohd0 cumplimiento a la verificacién en la
Lacteas, se incluyen las siguientes, Lech® | \ariedad de los productos lacteos que conforman | e oo, cion
entera, Leche saborizadas (fresa, chocolate ¥ | 1o Racién Industrializada (RI). Ademds, se
vainilla), avena sabor a canela, kumis y Yogurt | o jizar0n pruebas organolépticas semanal a los
(fresa melocoton y mora). productos de Rl Ver Anexo T
] Soportes del drea de nutricién.
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3 Verificar &l momento del desembarque las
condiciones de almacenamiento segun manual de
almacenamiento y manipulacian establecido por
laentidad contratista en el flan de alistamiento,

Se verifica cada vez que se realiza visita a
Bodega y en visita cada vez que se evidencie el
Iransporte de alimentos,

En ejecucion

4. verificar las caracteristicas del empaque de
las bebidas Lacteas de acuerdo con exigencias
estipuladas en el contrato.

Durante el periodo comprendide de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollo actividades
dando cumplimiento a asistencia l&cnica, visita
en bodega y en campo a través de visitas en las
diferentes sedes Educativas, Evaluando
aspectos lécnicos y normativos de los productos
alimentarios que conforman la  Racién
Industrializada (RI) Ademas, se realizaron
pruebas organolépticas semanal a los produclos
de RI. Ver Anexo 7:Soportes  del 4rea de
nutricion.

En ejecucion

S. Verificar el desarrollo de un programa de
manejo de residuos sélidos ORGANICOS E
INORGANICOS (empaques, basuras. etc.), con el
fin de evitar la contaminacion ambiental ¥ controlar
la inadecuada manipulacién de estos en cada una
de las instituciones educativas, en dicho programa
se brindaran capacitaciones del tema a los
estudiantes beneficiados y docentes en general,
también  deberdn instalarse  contenedores
respecivamente  marcados en donde se
clasifiquen y sa le den los respectivos tratamientos
posteriores a los residuos generados por la
entrega de la racion industrializada lista escolar

parabajar la carga contaminante de los mismos.

Se verifica durante las visitas a sedes educativas
y bodega del operador.

En ejecucién

6. Verficar al cumplimiento de la minuta
establecida en ef anexo técnico.

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo durante las visitas a las
sedes educativas realizdé verificacion  del
cumplimiento de los ciclos de mends. Anexo 3 y
7: Soportes del drea de nutricion.

7. Verificar el cumplimiento de Ia respecliva norma
tecnica en la elaboracion de la bebida lictea
(calidad general de producto; canlidad, calidad e
inocuidad en el proceso, durante el transporte y
concordantes - SO 22000 - HACCP y
lineamientos y especificaciones técnicas del
Programa de alimentacién Escobar - PAE, para la
Racion industrislizada Lista.

En ejecucién

Se verifica durante las visitas a sedes educativas y
bodega del operador,

En ejecucion

8. Verificar las fichas técnicas de cada una de
las bebidas licleas que hacen parte de la
distribucién.

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril se desarrolld  actividades dando
cumplimiento a la verificacién de las fichas
técnicas de los productos que conforman la
Racién Industrializada (RI). Se cuenta con matriz
de verificacién de fichas técnicas y alertas en el
Invima para productos de Rl y RPS. Ver Anexa
7. _Sopories del drea de nutricién.

En ejecucion

- e 2 X
AT e T

9. Verificar los regislros sanitarios o permisos
correspondientes para el consumo del producto
(andlisis de muestras entre olros) y demés normas
dadas por la secrelaria de Educacion, como el
control de las planillas de registro de
temperaturas en cada enfrega, las cuales
deben ser minimo tres.

Durante el periodo comprendida da 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a la verificacion de las fichas
técnicas de los productos. Se validaron
normativas para cada producto en la pagina del
Invima. Se cuenta eon malriz de verificacién de
fichas técnicas y alertas en el Invima para
preductos de Rl y RPS Ver Anexo 7: Soportes del
érea de nutricion.

En ejecucién

m—.
" e ———

B, RESPECTO DE PRODUCTOS PANIFICADOS, FRUTA ENTERA Y POSTRES

1. Verificar semanalmente la elaboracién de
las unidades diarias o dado el caso que se
requiera suministrar a la totalidad de la
poblacion la modalidad de racion
industrializada las unidades diarias de

|_panificado.

Durante &l periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimlento a la verificacién da
suministro de panificado u otro cereal de la racidn
industrializada (R1).

En ejecucién

2. Verificar el cumplimiento de la minuta
patrén establecido en el anexo técnico.

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 da
abril el equipo de trabajo desarrollo aclividades
de verificacion del cumplimiento de la minua
patrén, a través de visitas de campo a bodega y
sedes Educativas. Vier Anexo 3, 45y 7.

En ejecucion
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Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desamallé actividades
3. Verificar el cumplimiento del programa de | dando cumplimiento a la verificacién del
eslandarizacion ~ da  recelas (Fichas | programa de estandarizacién de recetas y otros En ejecucion
Tecnicas): cantidades de insumos a ulilizar, | relacionados con el mismo, a través de visitas de
mélodos de preparacién, valor nutricional. campo a sedes Educativas y de forma particular
con la aplicacién del formato de evaluacién de
| gramajes y kardex de productos.
Durante el perlodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de lrabajo desarrolld actividades
4. Verificar las caracleristicas organolépticas de | dando cumplimiento a la verificacién de
los panificados en cuanto a: peso final de acuerdo | suministro de panificado u otro cereal de la racién
con &l peso nelo estipulado en la minuta patrdn | Industrializada, evaluando  pardmetros  de En ejecucion
establecido para los 5 grupos escolares, forma, | calidad, organclépticas, de empaque y rotulado,
sabor, textura, coccidn, uniformidad en el tamafio, | canlidad, etc. Ademas, se aplicé el formato de
color de acuerdo con el tipo panificado. gramajes para evaluar pesos brutos y netos por
grupos Ver Anexo 7. Soportes del érea de
nutricidn.
5. Verificar la aplicacidn de las Buenas
Practicas de Manufactura "BPM" en el | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de Eii siecucion
proceso de elaboracién del panificado con | abril el equipo de trabajo desarrollé actividades | |
base en el instrumento diagnostico. dando cumplimiento a la verificacion. |
Permanentemente se hace seguimiento y se
verifica la documenlacién radicada por el |
operador referente a la cuenta de cobro e informe |
6. Revisar y aprobar los respectivos | mensual, se procederd a revisar detalladamente |
informes mensuales y generales con los | la documentacion para asi mismo emitir informe | En ejecucion
Iterales estipulados en el contrato. 2. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
OPERADOR el cual es presentado |
posteriormente a la supervision de la :
interventoria j
Permanentemente se hace seguimiento y se {
verifica la documentacién radicada por el i
operador referente a la cuenta de cobro e informe |
: R . mensual, se procedera a revisar detalladamente
:9;; ;:Z?Jasré:cﬁtlif::’é;?am: alr';: b0 de la documentacion para asl mismo emitir informe | En ejecucion
! 2. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA {
OPERADOR el cual es presentado l
posteriormente a la supervision de la 1
interventoria i
Permanentemente se hace seguimiento y se f
verifica la documentacién radicada por el |
operador referente a la cuenta de cobro e informe
8. Verificar el cumplimiento en relacién con el | mensual, se procedera a revisar detalladamente
nombramiento de recurso humano e  idéneo | la documentacién para asi mismo emitir informe | En ejecucién
para su vigilancia y supervision. 2. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA ;
OPERADOR el «cual es presentado |
posteriormente a la supervision de la ,
interventoria J
9. Verificar el 4rea de almacenamiento de la < .
i f p . | Se venfica durante las visitas a sedes educalivas y e ,
g13agle;e;a 2pé:‘:|‘a e insurmos, segln Decreto N bodega del operador. Ver anexo 3 y 5. En ejecucion .
y > Se verifica durante las visitas a sedes educativas y {
;&1:3::?;:; :()ntrol de la utilizacién de las bodega del operador. £n sjecucion E
11. Verificar que las frutas son enteras y : .
sanas, libres de magulladuras, con la forma D:r.f"'a el pa(rjmda comprendido de 1 al 30 de
caracleristica, libre de ataque de inseclos, b a8 esarwl!a Iactlwdades_ 'dando
cumplimiento a la verificacién del suministro de
enfermedades y dafios por deshidratacidn Filis da b cibn industriali % i .
cumpliendo con segin Lineamientos y fru iasI : a racion industrializada. Se aplica | En ejecucion
especificaciones técnicas del Programa de | [o'Mato de evaluacion organoléplica y formato de
Alimentacién Escolar - PAE, para la Racién Q’am"ld“ pere evaluar pesos brutos y netos por
Industrializada Lista. grupo de escolarizados. Ver Anexo 3y 7.
12. Verificar que el peso de la fruta | p oo o) periodo comprendido de 1 al 30 de
corresponde al requerido, segln | o el eaui da trabale d e
Lineamientos y especificaciones lécnicas del Quipa de tra ajo esarroll_o at:l_rvldadas
dando cumplimiento a la verificacién del
Programa de Alimentacién Escolar - PAE, ;
para la Racién Industrializada Lista; esta es, | SUMinistro de frutas de la racién industrializada.
. | peso neto. se depe | S° aplica formato de evaluacién erganoléptica y : :
ks garantl;.:tra Tlo mcuerdo con la fruta | formato de gramajes para evaluar pesos brutos y | E7 elecucién
:;;:;r:cr;d :u ol fets bride, ¥ Able deba nelos {leniendo en cuenta las partes comastibles
contemplar la parle comestible de la fruta a | 594N la tabla de composicién de alimentos
suministrar en el momento de los procesos ﬂ::;hgan?) POr grupos de escolarizados. Ver
de compra. s
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13. Verificar la variedad de la fruta (incluir
manzana, mandarina, pera, granadilla,
mangg, banano, ciruela, durazno y
naranj_a!}, segun Lineamientos y
especificaciones técnicas del Programa de
;lnlhentacion escolar — PAE, para la racidn
industrializada Lista,

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de

abril  se desarolld  aclividades  dando
cumplimiento a la verificacién en la variedad de
las  frutas que conforman la  Racién

Industrializada (RI). Ver Anexo 7: Soportes del
area de nutriclén,

En ejecucitn

14, Verificar los registros sanitarios, fichas
técnicas de cada uno de los productos
(Postres).

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimlento a la verificacién de las fichas
lécnicas de los productos que conforman la
Racién Industrializada (RI), incluyendo los
postres. Se cuenta con matriz de verificacion de
fichas técnicas y alertas en el Invima para
productos de RI. Ver Anexo 7: Soportes del area
de nutricion,

En ejecucién

15. verificar que en la variedad de los postres
Se incluyen dulces como; arequipe, panelita
de leche, bocadillo, dulce de apio,
chocolatina, cocada, dulce combinado,
maizenitas, masmelo, dulce de arroz,

cortadito de leche y dulce de pifia.

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a la verificacién en la
variedad de los postres o dulces gue conforman
la Racién Industrializada (RI). Ver Anexo 7:
Soportes del drea de nutricidn.

En ejecucién

16. Verificar el empaque y peso de los postres a
suministrar (sea el establecido en la minuta patrén
de acuerdo alos grupos elarios).

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a la verificacion de las fichas
técnicas de los productos que conforman la
Racién Industrializada (RI), incluyendo los
postres. Se cuenta con matriz de verificacién de
fichas técnicas, habllitacién y alertas en el Invima
para productos de Rl, ademas, se aplica formato
de gramajes para verificacion de pesos brutos y
pesos netos y formate de evaluacién
organoléptica. Ver Anexo 7: Sopories del area de
nutricién.

En ejecucién

C. ASPECTOS DE SUMINISTRO Y DISTRIBUCION PARA

LAS MODALIDADES DE RACION INDUSTRIALIZADA Y COMIDA

CALIENTE TRANSPORTADA

1. Verificar el suministro y distribucion de las
diferentes raciones contratadas en las
modalidades Rl y CCT las 36856 raciones
(Bebida Lactea (leches saborizadas, avena,
leche entera, yogurt y kumis), productos
panificados, fruta entera y poslres), a entera
satisfaccion, a la poblacién escolar cbjeto del
contrato durante los dias pactados.

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a la verificacién del
suministro y distribucién de las diferentes
raciones contratadas en la modalidad de RI.

En ejecucién

2. Verificar el suministro y distribucién de las
36856 raciones (dependiendo de la
modalidad a entregar RPS, Rl 4 CCT Bebida
Lictea (leches saborizadas, avena, leche
entera, yogurt y kumis, leche en polvo, leche
liquida), productos panificados, fruta entera y
postres; leguminosas: frijol, lenteja; cereales:
arroz, harina de maiz, pastas; grasas: aceite;
dulces: chocolate, Huevos y atin), a entera
satisfaccién, a la poblacién escolar objeto del
contrato durante los dias pactados.

Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrolld actividades
dando cumplimiento a la verificacion del
suministro y distribuciéon de las diferentes
raciones contratadas en la modalidad Rl y
Comida Caliente transportada. Ver anexo 4y 7.

—

e am——

En ejecucién |
]

3, Verificar las condiciones de recepcion,
almacenamiento y distribucién de panificado,
bebida laclea, fruta, postre y de los alimentos
que constituyen la Racién Industrializada,

Durante el periodo comprendido da 1 al 30 de
abril el equipo de trabajo desarrollé actividades
dando cumplimiento a la verificacion del
suministre y distribucidén de las diferentes
raciones contratadas en las modalidadas.

]
1
En ejecucion !

4. Verificar que el panificado, bebida Laclea,
fruta, postre, atan, huevos, leguminosas,
cereales, dulces y grasas sea entregado por el
contratista de acuerdo con las especificaciones

técnicas.

Se verifica durante las visilas a sedes educativas
y bodega del operador.

En ejecucion

i conirolar la distribucion de la racién
:Qc\’glgaltrazii‘;riamnta con base en el listado de
las escuelas eniregado por la secrelaria de
Educacién y las actualizaciones enlregadas por
los Establecimientos Educativos.

Se verifica durante las visitas a sedes educalivas y
bodega del operador.

En gjecucion

6. Verificar el cumplimiento de los horarios de
distrif:uciﬁn de la raclén con base en los

lineamientos técnicos.

Se verifica durante las visitas a sades educalivas.

En ejacucién
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7. Verificar que las
by escuelas tengan un d
distribucion éptimo de I raci flocesode | se verifica durante las vi
adecuado. on con el personal as visilas a sedes educalivas, En ejecucion
8. Verificar que las distri
::i‘;_'glﬂs cumplan Cunlsﬁzbu:;?::msfac;;:
ida por da s I . ;
Lineamientos y :‘:’:;;fm;oﬁ::cgg:; :seg;g-i Se verifica duranle las visitas a sedes educativas. e
Programa d_a ﬁfrimeniadm Escolar — PAE, =
Para la Racién industrializada Lista,
9. Verificar que la entrega de la racion escol
ar
se haga mediante vigilancia y control d Se verifica durante las visitas a sedes educativas. T
personal idéneo 1 o, e En ejecucion
10. Verificar que los vehiculos utiizados en la | S¢ Verifica durante Ias visitas a bodega def operador y
distribucion de la racién escolar cumplan con la | 8" 188 sedes educativas cuando se evidencia el s
normatividad vigente, ransporte. Enemakicn
11. Verificar que la racién escolar sea | 5 \;eriﬁca egurar;t;:as visitas a bodega del operador y
transportada en las canastas respectivas para | 5" '35 $edes educativas cuando se evidencia el (Ui
facilitar su manipulacion. 4 transporte. e
12. Verficar que las condiciones de :
aér:aoenan-ientc de los productos terminados i
(Bebida Lactea (leches saborizadas, avena, | Se verifica durante las visitas a sedes educati
: . j cativas e |
leche entera, yogurt y kumis), productos | bodega del opsrador, e En ejecucion ;
panificados, fruta enlera ypostres), cumplan |
con los procesos de calidad.
13. Verificar el control de la temperatura de :
refrigeracion de la bebida Lactea, (%Zm v Se verifica durante las visitas a sedes educativas y En efecucién |
méxima de 4° grados centigrados) bodega del operador. J |
14. Verificar la temperalura de la bebida lictea i
del proceso al salir _del punto_de distribucidn a | Se verifica durante las visitas a sedes educativas y En e 3 |
la mitad del recorrido aproximadamente y al | bodega del operador. n epeeLcian |
momento de llegar a las escuelas. |
15. Verificar que se entregue una relacién de los ; i : :
i t h o . Se verifica durante las visitas a sedes educativas y <% 8 i
:: :;;1 s;e la racién industrializada lista al | - ga del operador. En ejecucion
16. Verificar la cantidad y condiciones de l
entrega de los saldos de las raciones, 5 8 _ £
distribuidos en los establecimientos educativos y bszd\;egr;ﬁdc:l%g:rn;:: ahilles o aedes shicafuas Y En ejecucion |
sus respectivas actas en la que conste la y {
distribucién y fin de este. i
e : i . D. COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA - i
1. Acorde con la normatividad, los alimentos : ;
. i Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
:':;':’5 ﬁ;:a sdeer r:‘?:':;’::ig: (zﬂfgza%; :i abril, el equipo de trabajo desarrollé actividades {
b gr:mrisﬁcas dt? o pepe dando cumplimiento a la verificacion en la En ejecucion
lo requieren y/o superior o igual a 60°C para ;‘gﬂ'iad o GENenl rmenonads, ek i
los alimentos que han sido cocidos. ! f
2.Segun lo establecido en los numerales 3.3
y 5 del articulo 18, Capitulo IV de la | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
Resolucién 2674 de 2013, se debe realizar | abril, el equipo de lrabajo desarrollé actividades i
control de temperatura de los alimentos | dando cumplimiento a la verificacién en la En gjecucion
ensamblados antes de suservido en caliente, | modalidad Comida Caliente transportada. Ver
garantizando que éstas sean mayores de | anexo 4.
60°C.
3.A nivel internacional YU ‘:egﬂﬂ :5
izacién de las Naciones Unidas para la .
gr.f::n'facjm y la Agricultura FAO, en su | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
manual para manipuladores de alimentos, abril, el equipo de trabajo desarrollé actividades
establece que los alimentos se deben [ dando cumplimiento a la verificacidn en la En ejecucion
procesar, garantizando que se cumplan las | modalidad Comida Caliente transportada. Ver
temperaturas internas de coccién de éslos | anexo 4.
(minimo  70°C) realizando con!roél!es‘ de
ura durante su tratamiento termico. . >
LBT;;ar:l‘imentos deben ser procesados y/o | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
. blados de acuerdo con su naturaleza abril, el equipo de (rabajo desarrollo actividades L
ensaﬂl'_i :r los. pr imlentos que sean | dando cumplimiento a la verificacion en la En ejecucidn
fengrﬁlos de tal ,°o°,m"da que se garantice su modalit:ad Comida Caliente fransporiada. Ver
; 3 d. anexo 4. ,
S ::::1::: crudos  deben eslar | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
5.Los dal de los alimentos cocidos o listos | abril , el equipo de trabajo desarrolld aclividades En gjecucién
separados con el fin_de evitar | dando cumplimiento a la_ verificacién _en la

para el consumo,
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gon!am'"ac'éﬂ Cruzada. asl como estar | modalidad Comida Cahente transportada. Ver
ebidamente protegidos y rotulados anexo 4,
e —— I — = = i "
55'_ Proceso de descongelacion debe ser - - . B e
realizado de forma controlada, es decir
traf:*a_ladar fl‘us alimentos de congelacién a
reingeracion con el fin de subi
la tgmperatura del B{P’I:‘ien:;l. g:?t:?'nht;;mliz Durante el periodo comprendido da 1 af 30 de
choque témico y por ende el crecimiento abril, el equipo _de frabajo desarrollé _admdades
microbiano. Por o anterior, solamente debe | 92190 cumplimiento a la verificacién en la En gjecucidn
descongelarse la cantidad de alimento que | M0dalidad Comida Caliente transportada. Ver
S€ va a preparar para evitar el deterioro del | M€X0 4.
mismo, los  alimentos que han sido
descongelados, no se podran volver a
congelar
7Realizar procesos de limpieza y | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
desinfeccion previa de los alimentos que por | abril, el equipo de trabajo desarrollé actividades
SU naturaleza o caracteristicas lo requieran, | dando cumplimiento a la verificacién en la En ejecucidn
utilizando  soluciones de  sustancias | modalidad Comida Caliente transportada. Ver
permitidas. anexo 4.
A : Durante el periodo comprendido de 1 al 20 de
E.Se debe garantizar un tiempo minimo de abril, el equipo de trabajo desarrolld actividades
xposicion al momento de manipulacién de d = i 4 " ;
alimentos de alto riesgo, previo a su ando cumplimiento a la verificacion en la En ejecucidn
; . modalidad Comida Caliente fransportada. Ver
tratamiento térmico o ensamble. stiane d
Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
S.las frutas y vegetales deberan limpiarse, abril, el equipo de trabajo desarrollé actividades
lavarse y desinfectarse antes de su | dando cumplimiento a la verificacion en la En ejecucion
manipulacion. modalidad Comida Caliente transportada. Ver
anexo 4.
10.Las ensaladas deben ser preparadas en
el area destinada para tal fin, almacenandose | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
y conservandose a las temperaturas de | abril, el equipo de trabajo desarrolld actividades
refrigeracién establecidas en la legislacion | dando cumplimiento a la verificacion en la En ejecucién
sanitaria vigente, en recipientes o bolsas | modalidad Comida Caliente transportada. Ver
debidamente protegidas hasta el momento | anexo 4.
de ser servidos.
11.Al manipular o servir los alimentos, se | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
deben usar: cucharas, trinches, tenedores, | abril, el equipo de lrabajo desarrollé actividades
guantes y demas elementos que se requieran | dando cumplimiento a la verificacion en la En gjecucion
a fin de evitar el contacto directo de las | modalidad Comida Caliente transportada. Ver
manos con estos. anexo 4.
12.Realizar inspeccion previa a las | Durante el periodo comprendido de 1 al 30 de
condiciones de los materiales de empaque a | abril, el equipo de trabajo desarrollé actividades
utilizar en el ensamble de CCT, garantizando | dando cumplimiento a la wverificacién en la En ejecucion
que estos cumplan con las caracteristicas | modalidad Comida Caliente transportada. Ver
sanitarias exigidas. anexo 4.
13.Los empaques que se deben ulilizar para
las raciones de CCT deben cumplir con las :
siguientes caracteristicas: |
* Empaque individual para cada beneficiario |
del Programa.
= Ser de primer y dnico uso en caso de ser |
desechables. )
* Toner compartimiontos pars los difersnies | 1 oiis o) peiiods comprendida de 1 al 30 de !
tipos de alimentos a ensamblar abril, el equipo de trabajo desarrollé actividades '
» Ser de malerial sanitario. , dando cumplimiento a la verificacién en la | Enejecucion
* Que ayude a mantener las caracleristicas | oy q" Bomida Calionts transportada. Ver .
de calidad de los alimentos empacados Aty |
(temperalura mayor de 60°C hasta su
entrega).
+ F4cil manejo y almacenamiento,
+ Amigable con el medio ambiente (malerial
reciclable).
+ No se pemmile el uso de empaques
fabricados con icopor (poliestireno expandido
- EPS).
3. ALCANCE FINANCIERO DE LA INTERVENTORIA
ALCANCE EVIDENCIA ESTADO
¢ ir al coniralista las | Enlre las obligaciones laborales se destaca la
1. Pl-ig;f"'“ y Q:g?;:: nﬁ. se generen con | contratacion del personal profesional y el pago de
c-blnga:é e st sus aportes al sistema de seguridad social, el | En Ejecucién
folacion & cual se viene garantizando desde el inicio del
contrato de interventoria.
Asl mismo al memento de revisar la cuenta de
cobro del operador se verificara la modalidad de
contratacion, pagos de seguridad social y demés
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documentos que generan relacion al contrato de
operacion,

T
2. E!-tugnar las  surgencias, consullas y
reclamaciones presentadas por el contratista y | Se hard cada Vez que se requiera

emitir un concepto técnicoy financiero al Distrito

de Barrancabermeja para la resolucion final de las

—vsmas,_adjuntando los respectivos soportes. |
3. En los casos establecidos en el anticulo 91"

de la Ley N° 1474 de 2011 (estatuto
anticorrupcion), el Interventor verificard la | Para el conlrato de Operacién no se dio anticipo. | N/A
apertura y manejo del anticipo en una fiducia
ylo patrimonio auténomo que garantice el

6ptimo manejo de los recursos entregados a

manera de anticipo. El Intervenlor debe

verificar y aprobar mensualmente los
informes de buen manejo de los recursos y
remitiflos a la Secretaria de Educacién de

Barrancabermeja. El interventor verificara

Que el contratista abrié la cuenta separada

de sus ofras cuentas no conjunta para el

manejo de los recursos de anticipo
entregado para la ejecucién de la obligacién

a su nombre, indicando el objeto y nimero

del contrato, de conformidad con el articulo

8.1.18 del Decreto N° 734 de 2012,

4. Realizar comité técnico mensual con el

supervisor del contrato en donde se entregue | La interventoria esta presta a cada convocatoria | En Ejecucién

informedetallado de las actividades y situaciones | para asistir a los Comités Técnicos.
presentadas en la ejecucion del contrato,

—

En Ejecucién

5. Verificar que semantenga el equilibrio financiero Durante la ejecucion del contrato son
dal contrato. garantizados los servicios oferfados en la
propuesta de conformidad al proceso de | En Ejecucién
contratacidn.

Asi mismo se mantiene un equilibrio financiero.
6. Efecluar el balance econdmico, de ejecucion | Mensualmente en el informe presentado por la
del contralo para efectos de los pagos | interventoria 2. PDAE-F-002 VERIFICACION

e o WSt

e —

parciales y liquidacion de este. CUENTA OPERADOR donde se avala el pago | En Ejecucién 1
parcial - mensual del operador se discrimina el g

balance econémico. h

|

7 Revisar las solicitudes de adicién en dinero y en ; f
tiempo requeridas por €l conltratista y emitir un | Se hara cada vez que se requiera En Ejecucién |
concepto técnico alrespecto. kl
i

|

8 Efectuarlas actividades del caso conducentes ; e 1
al buen desarrolio financiero del contralo o | Se hara cada vez que se requiera En Ejecucion
convenio. 4

9 Verificar que los aportes de facluracién
enlregados por el contratista correspondan al
producto pactado y entregado, teniendo en | 5o realiza una vez el Operador presente la il
cuenta los descuenlos a realizar por | o enta de cobro del mes de Abril de 2024,

devoluciones ylo entregas incompletas o no
autorizadas de las raciones.

\ icitar a Tesorerla Distrital los ] .
;Du ns‘ul’;a robantes de egesos de | Se hard alfinalizar el contrato de operacién para | En Ejecucién
los pagos realizados al conralisla para | proceder a emitir el acta de liquidacién.
proceder a elaborar el acta de liquidacién.

ir y hacer cumplir al contratista en que | Para cada uno de los informes m_sn_sualas 5@
ILLOC:M . 3::nal a ﬁ cargo se encuentre con | presentard cerlificacion de cumplimiento por
wmal y afliado al Sistema General de | parte del contratista de las obligaciones frents al . . |
ms,ag:'dad Social (Salud, pension y riesgos | sistema de seguridad social Iln_tagral. parafiscales | En Ejecucion
labnr:Ies) de acuerdo con lo dispuesto en la | (cajas de compensacién familiar), emitidas porel
como i de pago de | revisor fiscal de la empresa. !
Ioeg!.ig:iliones pa‘:la;:m:‘ ol Se verificara mensualmente en cada una de las ‘

e — T S SRR
- B SRR

cuentas de cobro presentadas por el operador —
contratista el cumplimiento de la nermatividad
legal vigente en afiliacion y pago afiliado al
Sistema General de Seguridad Social (salud,
pensiones y riesgos profesionales laborales) de
acuerdo con lo dispuesto en lo ley, asl como ) el
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cumplimiento  de pago de ohligaciones

parafiscales,

12,‘ Cumpli( y hacer cumplic al conlratista las
obhggcmnes laborales que se generen con
relacion al contrato suscrito,

Entre las obligaciones laborales se destaca la
contralacién del personal profesional y el pago de
sus aporles al sistema de seguridad social, el
cual se viene garantizando desde el inicio del
contrato de interventoria.

Asl mismo al momento de revisar la cuenta de
cobro del operador se verificara la medalidad de
contratacion, pagos de seguridad social y demas

documentos que generan relacién al contrato de
_operacion.

En Ejecucitn

13. Servir de apoyo a la supervision para revisar
permanentemente la vigencia de las pélizas del
contrato o convenio y realizar al contratista los
requerimientos del caso, cuando sea necesario
ampliar las mismas en valor oen plazo.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucién

14 Verificar que el contratista obtenga todos
los paz y salvos a los que haya lugar segin la
naturaleza del contrato.

Una vez verificada la cuenta de cobro y elinforme

mensual se exigird certificados y paz y salvos de
la naturaleza contractual.

En Ejecucién

15. Preparar un informe detallado de los
incumplimientos, los requerimientes efectuados y
las respuestas, de tal manera que se garantice el
debido proceso y el derecho de defensa del
contratista, en caso de aplicacién de sanciones.

Se hara cada vez que se requiera

En Ejecucién

16. Las demas que se requieran para verificar

el cumplimiento de los aspectos financieros del
contrato.

Las demas actuaciones que de conformidad con
lo normatividad vigente y con su naturaleza
correspondan o la funcién de interventoria se
tendran en cuenta con el propésito de facilitar un
buen desempefio en la interventoria.

En Ejecucién

17. Velar por el cumplimiento del cronograma y
flujp de inversion del contrato, efectuando
controles  periddicos de las  actividades
programadas, asi mismo recomendar los ajustes
alos que haya lugar.

Se exige constantemente el cumplimiento del
cronograma y el flujo de inversién del contrato.

En Ejecucion

18. En caso de incumplimiento, el Interventor
debera informar oportunamente ala Secretaria
de Educacion de Barrancabermeja y sugerir si es
el caso la aplicacién de los procedimientos
sancionatorios establecidos en el contrato.

Para el presente contrato no se ha configurado
incumplimiento por parte del operador

En Ejecucion

19. Presentar los documentos suscritos por el
interventor durante la ejecucion del contrato que
sirvan de base para la liquidacion del conirato
que deba preparar el supervisor de la entidad
con el fin de ser suscritas por las partes capaces
y competentes (Representante legal de la
entidad y representante legal del contratista
o representantes legales de los integrantes
de las modalidades de asociacion).

Una vez finalizada la ejecucion del contrato de
operacién, de manera conjunta entre la
interventoria y la entidad se trabajara en la
liquidacién de del contrato principal.

En Ejecucion

4, ALCANCE LEGAL DE LA INTERVENTORIA

ALCANCE

EVIDENCIA

ESTADO

1. Verificar que la contratacién de personal
realizada por el operador del PAE se sujele
al cumplimiento de las normas laborales vigentes,
en especial que todo el personal a cargo se
encuentre afiliado al Sistema General de
Seguridad Social (Salud, pensién y riesgos
laborales) y SSST de acuerdo con lo dispuesto
en la Ley, asl como el cumplimiento de pago de
obligaciones parafiscales de manera
oportuna,

Para la préxima visita administrativa y de bodega
se realizara la revision minuciosa del
cumplimiento a las afiliaciones al Sistema
General de Seguridad Social (Salud, pensidn y
rlesgos laborales) y SSST de acuerdo con lo
dispuesto en la Ley, asi como el cumplimiento de
pago de obligaciones parafiscales.

En Ejecucién
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2. Realizar comita
conlrato cuando
entregue informe
Y siluaciones
contrato,

léenico con el supervisor del

Se requiera en donde se | La inlerventoria estd presta a cada convocatoria | En Ejecucién
delallado de las aclividades para asislir a los Comités Técnicos
presentadas en la ejecucion del

-________-'_‘__—'._'—‘_' e -

_3- CO"!pe_p!uar juridicamente sobres los Para el presente conlrato no se ha configurado
Incumplimientos del contratista, emitiendo | Incumplimiento por parte del operador En Ejecucién

recomendaciones sobre la procedencia o no del

Pbroceso administrativo sancionatorio,

4. Realizar las recomendaciones juridicas de fa

procedencia de las suspensiones, adiciones,

Se Realiza para cada una de las Adiciones enel | En Ejecucion
reducciones, variaciones de lo contratado. presenie contrato.

5Velar por el cumplimiento de todas las

obligaciones de la interventoria incluidas en el | EI cumplimiento de las obligaciones se exige a | En Ejecucién
Contrato establecido con la Alcaldia Distrital | diario durante la ejecucion del contrato de
de Barrancabermeja y en especial en las que | operacién.
Sé encuentran asignadas en el Manual de
Contratacidn e Interventoria de la ETC,

6. Las demas actividades que requieran apoyo
legal para desarrollar con eficiencia y eficacia el
control y vigilancia al contrato de operacidn
del PAE, para dar cumplimiento de los
Lineamientos ~ Técnicos  Administrativos  del
Programa de Alimentacién Escolar — PAE,

Las demas actuaciones que de conformidad con
lo normatividad vigente y con su naturaleza | En Ejecucion
correspondan o la funcion de interventoria se
tendran en cuenta con el propésito de facilitar un
buen desempefio en la interventoria.

5.1.2 Analisis de Verificacién de entregas
Criterios evaluados

Aspectos evaluados en las visitas de acompafiamiento, seguimiento y evaluacién realizadas
en periodo del 1 al 30 de abril:

CA ALMUERZO JORNADA UNICA CAIM/IT PS
RESULTADO SEDES | CANTIDAD RESULTADO SEDES | CANTIDAD
Menor a 60% 0 Menor a 60% 0
Entre 61% y 79% 2 Entre 61% y 79% 1
Mayor a 80% 14 Mayor a 80% 25 ;
TOTAL 16 TOTAL 26 l
CAJM/ITRI d
RESULTADO SEDES | CANTIDAD i
Menor a 60% 7
Entre 61% y 79% 10 .I|
Mayor a 80% 59 1
TOTAL 76 \
ASPECTO A EVALUAR BITRANG T INO '2‘:% IEJQ,L -;
I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS 62% 9% |5% -

I ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS [75% [11% [3%  |11% [100% ‘
Y PRODUCTO TERMINADO

o, 0, o

IIl. CONDICIONES DE PREPARACION 38% 5‘:6 3:/:: 54";4: 100:&

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES 822’.; 50/‘, Q,{; 103 % 100:&

L \ -F’ERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS 80% |6% [14% |0% |100%
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VI CONDICIONES DE : SANEAMIENTO e I
MSINFECGfﬁu = |86% [9% [4% 0% [100%
[ ABASTECIMIENTO DE AGUA |e% [16% [18% [33% [100%
LM'gﬁEJo Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y [90% |10% |0% 0% |100%
g\c;ggROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES,  |93% 7% (0% [0% |100%
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE { SI ES 6% 0% |94% |07 % |
EVIDENCIADO) : * ” ol ot
Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS 42% 112% |6% |39% [100%
IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL 35% |65% [0% |0% |100%
TRABAJO
X. GESTION SOCIAL 68% [32% (0% [0% [100%
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Los criterios de evaluacion son los siguientes:

C: Cumple Con Calificacién 1.

NC: No Cumple Con Calificacién 0.

NO: Se Califica Cuando El ltem Evaluado No Es Observado.
NA: Se Califica Cuando El ltem Evaluado No Aplica.

En cada una de las visitas seguimiento y evaluacion, se diligencia un formato de verificacion
realizado por la Interventoria y aprobado por la secretaria de Educacién donde es evaluado
diez (10) aspectos; cada aspecto contiene items que en total suman sesenta y siete (67).

En los diez (10) aspectos:

LINSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS: Este primer aspecto lo conforman dieciséis (16)
items, tiene un 62% de cumplimiento, un 9% de incumplimiento pues algunas sedes educativas
no cuentan con buena infraestructura, un 5% NO y un 24% de NA para racion Industrializada.

Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO: se
evaluan seis (6) items y tiene un cumplimiento del 75%: de No conformidades el 11% debido
a que no llevan el control y/o registro de temperatura de los equipos en uso, un 3% NO y un
11% NA ya que existe ltems que no se califica en Racion Industrializada.

lll. CONDICIONES DE PREPARACION: Cuenta con seis (6) items evaluados; tiene un 38%
de cumplimiento y un 5% de incumplimiento debido a que no se evidencia desinfeccion de
frutas para la racion industrializada, no se cuenta con registro y control de temperatura y
durante el servido no se cumple con las temperaturas para el producto terminado, un 3% NO
tiene un 54% de NA para Racion Industrializada.

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES: este aspecto cuenta con cuatro (4) ftem con
un cumplimiento 82%, un 5% de no conformidades pues no se encontraban publicados los
ciclos de menus en las sedes educativas, en algunos casos no se cumple con el gramaje y
13% es calificado como NA para Racion Industrializada.

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS: tiene siete (7) items con un cumplimiento
80% y un 6% de incumplimiento ya que los manipuladores de alimentos al momento de la visita
no cumple con las presentacién personal (ufias cortas y sin esmalte, sin uso de joyas u otros
uso de accesorios), no se evidencio la certificacion médica (apto para manipular alimentos) y
no se evidencian registro de capacitacion y un 14 % de no observado, debido a que no se
evidencia el ingreso de personal ajeno al area utilizada para el almacenamiento ylo comedor
escolar.

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO:

LIMPIEZA Y DESINFECCION: cuenta con cuatro (4) items evaluados con 86% de
cumplimiento y un 9% de no conformidades por tanto se evidencia que no cuenta con registros
de limpieza y desinfeccién y/ o no realizan limpieza y desinfeccién de las frutas y un 4% NO y
para racion industrializada.

ABASTECIMIENTO DE AGUA: cuenta con cuatro (4) items evaluados con un 16% de
incumplimiento pues no se garantiza el lavado de tanques y/o recipientes; un 33% de
cumplimiento, un 18% como NO y un 33% es calificado como NA para Racién Industrializada.
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MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS: se evalia tres (3) items |
con un 90% de cumplimiento, 10 de incumplimiento debido a que los recipientes no cuentan |
con bolsas y no se cumple con lo establecido en I resolucién 2184 del 2019, |
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES): se eval(a dos (2) con 93%
de cumplimiento y 7% de incumplimiento pues se evidencia algunas sedes con presencia de
plagas y no se llevan los reqistros.

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE (S| ES EVIDENCIADO): Es el aspecto que menos
se califica porque muy poco se evidencia en las visitas por eso su porcentaje de NO es del
94%, en las sedes donde se evidencia este aspecto hay un 8% de cumplimiento. Cuenta con
seis (6) items.

VII. EQUIPOS Y UTENSILIOS: Aqui se evalGan cinco (5) items con un 39% y 6% de NA y
NO, un 12% de incumplimiento por ende no cuenta con controles de temperatura de los
equipos de refrigeracion utilizados en las sedes y no cuenta con el programa de mantenimiento
preventivos y correctivos de equipos y un cumplimiento del 42%.

IX. SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO: Se verifica mediante un
anexo que contiene 7 items obteniendo 62% de no conformidades pues no se evidencia la
|utilizacion de botiquines, los extintores tienen fechas de recarga vencida y no se esta
cumpliendo con la Bioseguridad y un cumplimiento del 38%.

'X. GESTION SOCIAL: Aqui se evaliian tres (3) items y se obtuvo un 65% de cumplimiento
y un 35% de incumplimiento debido a que no se evidencia soporte de conformacién del CAE y
no se encuentra actualizada la ficha técnica de informacién con los cupos adjudicados.

Se generan los planes de mejoramiento los cuales son enviados al operador con el objetivo de
hacer los ajustes necesarios para continuar con la buena prestacion del servicio, cumplir con
el objeto del contrato y satisfaccion de nuestros Estudiantes Beneficiarios.

Es muy importante que el Operador mantenga el cumplimiento de la Resolucién No 335 del
2021 y el contrato.

Como resultado final los tres primeros aspectos con mayor cumplimento son las condiciones
de saneamiento en lo referente a: cumplimiento de menlis y gramajes, personal
manipulador de alimentos.

5.1.3 Analisis de verificacion de Centro Produccion de Alimentos
Criterios evaluados

Aspectos evaluados en centro de produccion de alimentos realizadas en el periodo del 01 al
31 de marzo del 2024: ?

AGE Ng A i AR N A OTA

|, INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS | 100%|  0%|  0%| 0% 100%
O | ABASTECIMIENTO DE AGUA

5 RPOTABLE. . oo 100% 0% 0% 0% | 100%
. & [MANEJO Y DISPOSICIONDE
RESIDUOS LIQUIDOS |  &7% 0%|  33% 0% | 100%
' Z | MANEJO Y DISPOSICION DE
B1'& |RESIDUOS SOLIDOS (BASURAS) |  8o%|  o%|  ow| 20%| 100%
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[CONTROL DE PLAGAS 1
(ARTROPODOS, ROEDORES,
AVES) | T5% | O%|  25% 0% | 100%
LIMPIEZA Y DESINFECCION | _80%|  20% 0% 0% | 100%
INSTALACIONES SANITARIAS 80% 0% 0%| 20%| 100%
(14
'5’ S |PRACTICAS HIGIENICAS Y
82 MEDIDAS DE PROTECCION . _—— o%|  onl Hooe
=] =
wa
ez EDUCACION Y CAPACITACION
== 67%|  33% 0% 0% | 100%
7 z
wl 3 :
Zw §|DISENO Y CONSTRUCCION
S g o § 62%|  38% 0% 0% | 100%
ax =
'Z3, ©|EQUIPOS Y UTENSILIOS
8a & G | 88w 0% 0%|  13%| 100%
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS 100% 0% 0% 0% | 100%
R ENVASES Y EMBALAJES 100% 0% 0% 0% | 100%
©O03F [OPERACIONES DE
530G |FABRICACION 100%|  0%| 0%| 0% 100%
588 OPERACIDNES DE ENVASADO Y
i & |EMPAQUE = - 1 100% 0% 0% 0% | 100%
; 0q ALMACENAMIENTO DE
* PRODUCTO TERMINADO 100% 0% 0% 0% | 100%
CONDICIONES DE TRANSPORTE 83% 0%| 17% 0% | 100%
0%
= W
Wwaopo
=S4
S <25 |SISTEMA DE CONTROL
o= ey 42
: 8 g ()
2 D 100%) 0%| 0%| o0%| 100%
_ VIL VERIFICACION DOCUMENTAL 78% 0%| 11%|  11%| 100%
Vill. COMPRA DE ALIMENTOS 75% 0%| 25% 0% | 100%
~ IX.GESTIONSOCIAL =~ 25% 0%| 25% 50% | 100%
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tGrafice R B

P

SR A T T R
X GESTION SOCIAL [T . -

VI COMPRA DE ALIMENTQS

VL VERIFICACION DOCUMENTAL
SISTEMA DE CONTROL
CONDICIONES DE TRANSPORTE

ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO TERMINADO

OPERACIONES DE ENVASADO Y EMPAQUE
OPERACIONES DE FABRICACION

ENVASES ¥ EMBALAJES

MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

DISERIO Y CONSTRUCCION

EDUCACION Y CAPACITACION

PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION
INSTALACIONES SANITARIAS

LIMPIEZA Y DESINFECCION

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

MANEIO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS (BASURAS)

MANEIO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS LiQUIDas

ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE

1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

0%  10% 20% 30% 40% SO0% 60% 70% 80%  90% 100%

BC ENC sNO wNA

EI 25 de abril del 2024, se hizo visita de segulmlento al centro de producclén d alimentos,
ubicado en la transversal 43# 59 - 35 < i3ige
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La forma de evaly
califica cuando el
aplica,

ares C: cumple con calificacion 1; NC: no cumple con calificacion b, NO: se
item evaluado no es observado y NA: se califica cuando el item evaluado no

En I_a visita se diligencia un formato de visita de bodega, el cual contempla criterios tanto
técn!cos como administrativos, donde son evaluados nueve (9) aspectos y cada aspecto
contiene items que en total suman ciento veinte dos (122) ftem.

INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS: Este primer as

pecto lo conforman siete (7) items
evaluados con un resultado del 100 % de cumplimiento,

CONDICIONES DE SANEAMIENTO: Son veintisiete
cumplimiento, un 3 % de incumplimiento debido a que
10%y 7% de NOy N.A.

(27) items evaluados con un 80 % de
area de alistamiento con suciedad y un

PERSONAL MANIPULADOR: C
cumplimiento, 22% de incumplimi
manufactura.

uenta con trece (13) Items evaluados con un 78% de
ento debido a incumplimiento de las buenas practicas de

CONDICIONES DE PROCESO Y FABRICACION: Se evaltan veintidn (21) items con un

cumplimiento del 75%, un 19 % de no conformidades por ende se evidencia pisos y paredes
con grietas, un 6% de NA para la visita,

REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION: Tiene treinta (30) items con un cumplimento
del 97%, un 3% de NO.

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD: Son siete (7) items evaluados con un
100% de cumplimiento.

VERIFICACION DOCUMENTAL: Tiene nueve (9) ltems evaluados con un 78% de
cumplimiento, un 11% de NO y 11% de N.A para la visita.

COMPRA DE ALIMENTOS: Se verifican cuatro (4) items y es calificado con un 75 % de
cumplimiento y 25% de NO.

GESTION SOCIAL: Se verifican cuatro (4) items y es calificado 25% de cumplimiento, 25 de {
NO y 50% de N.A

Para esta visita se evidencia el cumplimiento con un porcentaje mayor en los aspectos
evaluados: Instalaciones fisicas y sanitarias, sistemas de control.

1544 Analisis de verificacién de Bodega
Criterios evaluados

NA

TOTAL

-
........
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ABASTECIMIENTO DE AGUA -
W EREERBER . = - e 80%| 0% 0% 20% 100%
3 a MANRJO ¥ DISPOSICION DE
WE  [RESIDUOSLIQUIDOS | em| on| ow| 3| so0w
ou MANEJO Y DISPOSICION DE
S § RESIDUOS SOLIDOS (BASURAS) | 100% 0% 0% 0%|  100%
= W | CONTROL DE PLAGAS N
Q% (ARTROPODOS, ROEDORES,
S AVES) 100% 0% 0% o%|  100%
- LIMPIEZA Y DESINFECCION 80%|  20% 0% 0%|  100%
INSTALACIONES SANITARIAS 100% 0% 0% 0%| 100%
- e
2 2 PRACTICAS HIGIENICAS Y
h P T )
3 MEDIDAS DE PROTECCION - - " s B
-
~Z  |EDUCACIONY CAPACITACION
=3 - ! | 100% 0% 0% 0%| 100%
@ Fd
R 3 ) B
L2 B 5 DISENO Y CONSTRUCCION
Eg g 9'5 G _ 46% 46% 0% 8% 100%
PN ] bty e i 2
z5 % EQUIPOS Y UTENSILIO! -
SR R e e | 63% 0% 13% 25%|  100%
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS | 60%|  40% 0% 0%| 100%
' ENVASES Y EMBALAJE | 100% 0% 0% 0%| ' 100%
z =% |OPERACIONESDE _
S275 [FABRICACION : 0% 0% 0%| 100%| 100%
S25 |OPERACIONES DEE
%z |EMPAQUE ' -~ 33% 0% 0% 67%|  100%
%52 |ALMACENAMIENTO DE
> Z = |PRODUCTO TERMINADO 83% 17% 0% 0%| 100%
CONDICIONES DE _
_ TRANSPORTE - 83% 0% 17% 0%|  100%
Fooe
& 3~ %Eﬁ""
Zcg.
: EEE SISTEMA DE CONTROL
o .
A2 | g6%| o%| ox| 1e%| 100%
" VIL VERIFICACION DOCUMENTAL 78% 2% 0% 0%|  100%
VIil. COMPRA DE ALIMENTOS 100% 0% 0% 0%| 100%
01X, GESTION SOCIAL 6« 75% 0% 0% 25%|  100%
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X, GESTION SOCIAL

VAL COMPRA DE ALIMENT0)S

VI VERIFICACION DOCUMENTAL

SISTEMA DE CONTROL

CONDICIONES DE TRANSPORTE
ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO TERMINADO
OPERACIONES DE ENVASADO Y EMPAQUE
OPERACIONES DE FABRICACION

ENVASES ¥ EMBALAIES

MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

EQUIPOS Y UTENSILIOS

DISEfIO Y CONSTRUCCION

EDUCACION ¥ CAPACITACION

PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION

INSTALACIOMES SANITARIAS

LIMPIEZA Y DESINFECCION
CONTROL DE PLAGAS [ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS (BASURAS)

MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS LiQUIDOS

ABASTECIMIENTO DE AGUA POTAELE

1. INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

wC WNC aNO uNA

| Anilisis 50 & Dy e S A T T

El 19 de abril del 2 24 se hizo visita de seguimiento a la Bodega, ublcada en la I carrera 33 #
59 - 08, bodega interna # 3 del distrito de Barrancabermeja.

La forma de evaluar es C: cumple con calificacién 1; NC: no cumple con calificacion 0, NO: se
califica cuando el item evaluado no es observado y NA: se califica cuando el item evaluadol

no aplica.

En la visita se diligencia un formato de visita de bodega, el cual contempla criterios tanto
técnicos como administrativos, donde son evaluados nueve (9) aspectos y cada aspecto
contiene items que en total suman ciento veinte dos (122) item.

l. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS: Este primer aspecto lo conforman siete
(7) items evaluados con un resultado del 100 % de cumplimiento, esto debido a las|
acciones de mejora y/o correctivas implementadas por el operador.

1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO: Son veintisiete (27) items evaluados con un|
88% de cumplimiento, un 3% de incumplimiento debido a que se evidencian
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deficiencias en la limpieza y desinfeccién en ol drea de insumos y elementos de aseo
Yy un 9% de NA.

lll.  PERSONAL MANIPULADOR: Cuenta con trece (13) ltems evaluados con un 90% de
cumplimiento, 5% de incumplimiento debido a gue no se evidencian durante la
revision documental todos los soportes del personal y un 5% NA para la visita.

IV.  CONDICIONES DE PROCESO Y FABRICACION: Se evaliian veintian (21) items con
un cumplimiento del 54%, un 23% de no conformidades por ende se evidencia pisos
con grietas y paredes con desprendimiento de pintura, un 6% NO y un 16% NA para
la visita.

V. REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION: Tiene treinta (30) items con un
cumplimento del 60%, respecto al incumplimiento un porcentaje del 9% debido a que
se evidencia alimentos en mal estado, con presencia de sobre maduracién NO del 3%
y un 28% de NA para la visita.

VI. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD: Son siete (7) items evaluados
con un 86% de cumplimiento y un 14% de NA para la visita.

VIl.  VERIFICACION DOCUMENTAL: Tiene nueve (9) items evaluados con un 78% de
cumplimiento y 22% de no cumple debido a que no se evidencia hojas de vida con
toda la documentacion correspondiente.

Viil. COMPRA DE ALIMENTOS: Se verifican cuatro (4) items y es calificado con un 100%
de cumplimiento para la visita.

IX. GESTION SOCIAL: Se verifican cuatro (4) items y es calificado con un 75% de
cumplimiento, 25% de NA para la visita.

Para esta visita se evidencia el cumplimiento con un porcentaje mayor en los aspectos
evaluados: Instalaciones fisicas y sanitarias, personal manipulador de alimentos.

5.2 Plar_ies de mejora

5.2.1 Numero de Nuevas no Conformidades il I i R R

ESTADO DE NO CONFORMIDADES VISITAS A SEDES EDUCATIVAS

ABIERTO EN GESTION CERRADO TOTAL
794 0 0 794

Eréﬁco

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
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No conformidades - Sedes Educativas Abril
M Abiertas
# Cerradas
Cantidad
: de . Cierre
Planes de mejora conformid Abierto parcial Cerrado
ades
Estado no conformidades 5 o
Eocrn 251 0% 49% 51%
Estado no conformidades o o
Febroro 969 0% 48% 52%
Estado no conformidades 0
Marzs. - 798 12% 46% 42%
Estado no coqformldades 794 100% 0% 0% :
Abril |
Analisis

Las no conformidades fueron enviadas al operador mediante el Plan de mejora, se espera
respuestas respecto a las acciones correctivas y/o de mejora implementadas por el operador.

ESTADO DE NO CONFORMIDADES VISITAS A BODEGA MARZO J

ABIERTO | EN GESTION | CERRADO TOTAL
13 0 0 13

Grafico

BODEGA DE ALMACENAMIENTO
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Seguimiento a no conformidades Abril - Bodega

W Abiertas
# Cerradas
Planes de mejora cg:g‘::‘aig ;:’z " Abierto Cierre parcial Cerrado
Estado no
conformidades 18 0% 11% 89%
Enero '
Estado no
conformidades T 0% 28% 72%
Febrero
Estado no
conformidades 11 100% 46% 54%
Marzo
Estado no
conformidades 13 100% 0% 0%
Abril

Analisis

Se envib los planes de mejora al operador, se espera respuestas respecto a las acciones
correctivas y/o de mejora implementadas por el operador.

CAP
Abril: _ =
| GATEGORIZACI | necopincidN DEL | :
SEDE ONDEL CASO | DERSRIPCIONDEL | ACCIONES IMPLEMENTADAS POREL | esrano

EDUCATIVA DE ATENCION ) . OPERADOR’
PRIORITARIA PRIORITARIA
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CATEGORIA: Descripcion; Se ha Para la modalidad de racion industrializada, los
Inadecuadss observado durante la lictaos enlragados san UHT es decir que no
condiciones de | ¥/8/1A tdcnica a la sede | requiaren el mantenimiento da cadend da frio ni
almacenamienio TIERRADENTRO que | almacenamiento del mismo en la nevera, En las
en la sede el aran destinada al sedas educalivas, el uso de la nevera para
TIERRADENTRO. | @!Mmacenamiento de | almacenamienlo del licteo, sa realiza Gnicamente
L.ELOS Subcategorla: praduclos, por el gusto da los banaficiarios de consurmir la
LAURELES Area de especlficamente la bebida frla. De acuerda a lo anterior, se dara
SEDE almacenamiente | NEvera, es Insuficlente | Indicacion al personal manipulador de alimentos, Cerrado
TIERRADENTR | insuficiente para el | P3™@ las cantidades de solo almacanar en la neveg Jo de un dia de
0 volumen de que se manejan lacleo previo al consumo y gq (85 5 dias de la
producto durante loda la semana, lenlendo en cuenfa la capacidad de
aiacenado semana y los cauchos almacenamlento de la nevera. Asi mismo,
(sobre de la nevera se lenlendo en cuenta las responsabilidades de
ihattasimibntads evidencia manchados | cada uno de los actores dsl programa se realizar4
producto en la de oxido, debido a que gestion ante la entidad para solicitud de
Havera, el marco presenta mantenimiento del equipo de refrigeracién, Se
oxidacidn, anexa soporle de gestién (anexo 1).
Irgill.:gfalijaés Durante el receso escolar por el periodo de la
condiciones de semana santa, se realizé fumigacién preventiva a
alivacenamisnts BuiEnils [a visita loda_\s |as sedes de preparado en smo_dando
enlaBodegaylo | técnicaenlalEse | CUMPlimiento al cronograma de fumigaciones. De
Sade evidencia presencia acuerdo a la novadad_ ewdgncmda se pudo
|.EPUEBLO Subcategoria: | d plaga (moscas) en establecer que la proliferacién de mosca se
REGAO SEDE Loards |4 éfe ag de preparacin | 0P80€Ce a un tema netamente climatico (cambios | - Cerrado
CAMPO 23 almacenamiento | y distribucién de los de temperatura y lluvia) el cual favorece la
que represente | alimentos a entregar a _Presencia, De acuerdo a esto, se hard
alto riesgo de los beneficiarios. segmmlentp en la sede frente a la necesidad o no
contaminacién de rgahzar fumigacién correctiva. En caso
(fisica, quimica, requerirse se programard fumigacién correctiva
biolégica) con la empresa encargada
Teniendo en cuenta las responsabilidades de
Calegoria: cada uno de los actores del programa de
Inadecuadas alimentacién escolar, se realiza gestién ante la
c?ndics'o nes de entidad para solicitar la adecuacion y/o
almacenamiento. - manlenimiento de la infraestructura ya que las
I.LEMESETA | Subcategoria: E:i:gﬂgﬂanr' o g: falencias en la sede favorecen la pm!;er?da ylo
SAN RAFAEL | Lugarde cuslenad pex ramiante ingreso de plaga al comedor escolar. Se adjunta Cerrad
SEDE: PUERTA | almacenamiento | S.€PC80Y SIEEMEra | soporte de gestién. (anexo1). Cumpliendo conlo | ©Sffado
OPONCITO | que represente almacenanmianto. descrito en nuestro programa de control de plaga
alto riesgo de i y roedores, se solicita fumigacion a la empresa
contaminacion encargada de fumigacién para realizar la
(fisica, quimica y respectiva fumigacion correctiva en la sede
biolégica). educativa. Una vez se cuente con el soporte se
hara el correspondiente envio.
Descripcidn: Se
Categoria: e:;d;l:c;ié:a 4 _J:g:’ ad:: Teniendo en cuenta la notificacién del personal
Inadecuadas 59 huevo) con mal olor manipulador, con referente a la novedad de los
|.E BLANCA condiciones de sh. ol dea: da huevos, se realizé la respectiva reposicién de la
’ DURAN almacenamiento. almacenamilenta totalidad de los huevos programados para el
PADILLA SEDE Subcategoria; Agimismo : &5 ment, Se anexa soporte acta de !eposmlbn. Cerrado
PRINCIPAL Producto suldencia . que el (anexo1). Se realizé limpleza y desinfeccion del
contaminado en personal manipulador drea de_ a!macgnam}ento de los huevos para
bodega (con mal dsasché 17 iniiaisk garantizar la inocuidad del Iérea. Se anexa
olor) de huevo y no se soporte registro fotografico. (anexo2)
solicitd reposicion.
Se realizé seleccién del producto yuca,
verificando que ésta cumpla con las
caracteristicas de calidad e inocuidad requeridas,
al producto encontrade no conforme se realizd la
debida reposicién para garantizar la prestacién
Descripcién: Durante del servicio. Se anexa acta de reposicion
Categoria: la inspeccidn técnica, (anexol). .
Inadecuadas se observa tubérculo Teniendo en cuenta los deberes y obligacionas
Condiciones de (yuca) en estado del personal manipulador de alimentos, se realizé
LE. JOHN F Almacenamiento | deteriorado, capacitacion de refuerzo al personal manipulador
KENNEDY - | o (a sede. caraclerizado por la sobre: adecuado almacenamiento de materias Cerrado
PRIMERO DE | g\, Categoria: presencia de moho, el | primas para preservar sus caracteristicas, reporte
MAYO Producto vencido | cual se encuenira oportuno de novedades para realizar reposiciones
en la Bodega ylo | almacenado junto con | correspondientes, uso de produclo no conforme
sede ofros tubérculos en para disponer los alimentos que no cumplen con
buen estado. las caracteristicas organolépticas, se recuerda
qua el rea de producto no conforme se utiliza de
manera temporal mientras se hace la disposicién
final, revision e inspeccién diaria al inicio y al
finalizar la jornada laboral operativa, de los
alimentos almacenados en el comedar, para
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verificar fas condiciones de los mismos. Se anexa
P e acla de capacitacion de refuerzo (anexo 2).
CATEGORIA: -
c;r;:?;gzzgz DESCRIPCION: Se programé jornada de limpieza y desinfeccién
almacenamien?o Durante la visita del ér_ea destinada para el almacenamiento de las
oo ot técnica de inspeccion raciones alimentarias. Una vez revisadas las
LE. MESETA sedeg ylo ae evidencia que el falgncras en la infraestruclura de la sede
SAN RAFAEL | SUBCATEGORIA res da educativa como falta de mantenimiento en maila
A\l ) e 3 e instalacion de protector en las aberturas de las
SEDE CANO Lugar de acenamientods | ., Al iten el i ;i Cerrado
GUARUMO " A los productos p que permiten el ingreso dg animales, y
almacenamiento alimenticios un aula de leniendo en cuenta las responsabilidades de
que representa clases &i.el.euales cada uno de los actores del programa, se realizé
alto riesgo de evidencia plaga geslion ante la entidad solicitando adecuacién y/o
anlamanaqbn excremento y gusanos mantenimiento de la infraestructura, ya que estas
(fisica, quimica, g falencias favorecen la presencia de plaga.
biolégica).
CATEGORIA:
c;:z?;g#:g :’ e DESCR!PCI_OIN: Se programd jornada de limpieza y desinfeccién
Slmacensmiaite Durante |a visita del area deslinada para el almacenamiento de las
en la bodega y/o técnlcg de inspeccion raciones alimentarias. Una vez revisadas las
|.E MESETA seds. se evn}len(:la que el falerjcias en la infraestructura de la sede
SAN RAFAEL | SUBCATEGORIA: drea tIEe educativa como falta de malla y/o vidrio en las
SEDE LA Lugar de almacenamiento de ventanas que permiten el ingreso de animales, y | Cerrado
ARENOSA Alinacenamisits ) Ins_ productos teniendo en cuenta las responsabilidades de
que representa alimenticios es un aula | cada uno de los actores del programa, se realizé
alto riesgo de decla ses en el cual se | geslién ante la entidad solicitando adecuacién ylo
Contaminacian evidencia plaga mantenimiento de la infraestructura, ya que estas
(fisica, quimica, excremento. falencias favorecen la presencia de plaga.
bioldgica).
Irﬁ%‘:ff:daés Se programé jornada de limpieza y desinfeccion
condiciones de del drea destinada para el almacenamiento de las
almacenamicnto. o raciones alimentarias. Una vez revisadas las
LE MESETA Sobcalenoi Descripcion: Se falencias en la infraestructura de la sede
goria: . s ; :
SAN RAFAEL Lugar de evidencia presencia educativa como falso techo con aberturas que
SEDE LA almacenarmiento de excremento plaga permiten el ingreso de animales, y teniendo en Cerrado
SIBERIA - S PO TECaE en el érea de cuenta las responsabilidades de cada uno de los
RENACER qarta rig ol almacenamiento. actores del programa, se realizo gestion ante la
Eanila misr?a cibh entidad s_olicitando adecuacion y/o mantenirpienla
(fisica, quimica y de la infraestructura, ya que estas falencias
bio'ldg i), favorecen la presencia de plaga.
Descripcion: El inmueble en el cual se encuentra ubicado el
Categoria: ofro desprendimiento del centro de produccién de alimentos, no es
Subca!eg.aria' enchapado de unade | propiedad del operador. Por lo tanto, se realizo
CENTRO DE dici é las paredes del drea gestion con los propietarios para realizar las
PRODUCCION | ©encicion qu de preparacién de | adecuaciones requeridas. Sin embargo, yenaras | .
DE represeinla ﬂesg:) alimentos, lo que de garantizar la inocuidad de los alimentos y il
ALIMENTOS paR© pdetsunla supone alto riesgo de prevenir los accidentes y contaminacién se
ma"'ﬁ’,“"a ?I ¥ Joo accidentalidad y realizd retiro del enchape y adecuacion y
almenies contaminacion de mantenimiento del mismo en el drea donde se
alimentos. presento el dafio.
Marzo:
?TEGORIHC, PEICRIbEIRN PEb ACCIONES IMPLEMENTADAS POR EL y
SEDE N DEL CASO CASO DE
EDUCATIVA DE ATENCION ATENGCION OPERADOR ESTADQ
G et PRIORITARIA PRIORITARIA
Se realiza solicitud ante la empresa encargada
. Descripcion: Durante de fumigaciones, para realizar fumigacion
Categoria: la visita técnica a la correctiva y generar diagnostico puesto que
inadecuadas sede Berlin de la IE generalmente la presencia de plaga comején
I.E. SAN condiciones de | o Rafael de obedece a falencias en infraestructura, Una vez
RAFAEL DE | almacenamiento | .. i <e evidencia sa cuente con el soporte de fumigacién y el Cerrado
CHUCURI |enlasede presencia de plaga | concepto, se procedera a enviar el soporte y en
SEDE BERLIN | Subcategoria: (comején) en el drea | caso de requerirse realiza gestion a la entidad
Infestacion dé de almacenamiento para que se puedan adelantar las acciones
plaga del comedor escolar | necesarias de mantenimiento y/o adecuaciones
a infraestructura.

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

[—___—_———————___
s AS DELVALLE

N Mnentos Sttt del Valk L

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROGRAMAS DE ALIMENTACION
PISDC ESO MISIONAL Aokl

?)

INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO

1000427

Cédigo: Versién: 01 | Fecha de emision: Pagina 197
PDAE-F-001 : 06/06/2020 de 213
____"____——-——-_ e S ——— ——t
Se realiza capacitacion de refuerzo recordando
Descripcion; Durante | al personal manipulador la verificacién diaria del
la visita técnica a la eslado de los alimentos y reporte oportuno para
Calegoria: otio | IE Real de mares se reposicion. Se realiza llamado de atencién verbal
I.E. REAL DE Subcalegoria: evidencia presencia | por no revisar las materias primas y se genera el
MARES Evidencia de de alimentos (mclén y | compromiso que diariamente se debe verificar el | Cerrado
alimentos en mal | zanahorin) en mal estado de maduracién y estado éptime de las
estado, eslado almacenados | frutas y verduras para retirar lo que se encuentre
en el comedor no conforme y realizar la reposicitn
escolar, correspondiente. Se realiza reposicion del
producto que se encontraba en mal estado,
Descripcion: Durante
Categoria: la visita técnica a la
Inadecuadas IE Real de mares se
condiciones de evidencla presencia | Se realiza jornada de limpieza y desinfeccién del
LE. REAL DE | 8lmacenamiento suciedad en los area de almacenamiento y elementos; asi mismo
MARES Subcategoria: pisos, debajo de las se refuerza en el personal manipulador acerca | Cerrado
lugar que canastillas y estibas de la importancia del aseo, limpieza y
representa riesgo | que almacenan desinfeccion de las diferentes areas del comedor
de alimentos
contaminacién. almacenados en el
comedor escolar.
Descripcién: Durante
la visita técnica a la
sede PEROLES se | Teniendo en cuenta que el licteo de la racién no
Categoria: evidencia que el drea | requiere mantenimiento de cadena de frio por
Inadecua dés del almacenamiento entregarse UHT, se indica al docente que en
Condiciones de de los productos aras de no sobrecargar la nevera, el licteo se
LE. MESETA | almacenamiento almacenados puede almacenar en las cajas que se enviay
SAN RAFAEL en la sede . (nevera) es con el objetivo de entregar el lacteo frio, solo
SEDE PEROLES. msuﬁcle_nte para para refriggrar inicialmente lo de dos dias yen la Cerrado
PEROLES Subcategoria: las cantidades que se medida que se va entregando la racidn ir _
Inadecuads almacena durante guardando el lacteo siguiente. Porl otra parte, .
manejo de lpq:a la semana, teniendo en cuenta las responsabilidades de {
condiinines adicional a eso el cada uno de los actores del programa de |
* cableado de la alimentacion escolar se realiza gestion ante la |
nevera se encuentra " entidad para el arreglo de la misma. |
expuesto a ocasionar |
un rigsgo eléctrico. 1
DESCRIPCION: i
Duranle la visita
técnica a la sede !
CATEGORIA: Eduardo Santos se Teniendo en cuenta las responsabilidades de |
Inadecuada evidencia en el drea | cada uno de los actores de programa se realiza ¥
I.E. CAMILO condiciones de de preparacidn del gestion ante la entidad y rector de la sede .
i almacenamiento comedor escolar educativa para el mantenimiento, adecuacién e |
Régﬁggo en la bodega y/o | drenaje de lavaplatos | intervencion del drenaje del lavaplatos. Por otra 1§
SEDE: sede. dafiado, dejando parte, se soilricita fumigacién correctiva a la |
: SUBCATEGORIA gotear agua del empresa de fumigaciones con referente a la
CONCENTRAC . Lugar de lavado en el piso, las | presencia de plaga; sin embargo, se aclara que, S }
i almacenamiento manipuladoras en el comedor escolar se encuentran aberturas .1
EDUCATIVA que representa colocan un balde sin proteccidn lo que favorece el ingreso de i
EDUARDO alto riesgo de para detener €l plagas aun cuando se realice las fumigaciones 4
SANTOS contaminacién goteo; se evidencia respectivas. Asl las cosas, se realiza gestién i
(fisica, quimica, presencia de plaga ante la entidad para instalar la proteccién en las i
biolégica). en reas de ventanas de ingreso. t
preparacién y |
consumo del {
comedor escolar. i
Desde la bodega principal se realiza la entrega ]
de los gramajes establecidos en la minuta i
aprobada. Se adjunta soporte de remisién de |
DESCRIPCION: enirega de alimentos de la semana del 4 al 8 de 1
Durante la visita marzo. Por otra parte, con el personal i
CATEGORIA: | técnica de inspeccién |  manipulador de alimentos se han cumplido a i
Inadecuado se evidencia que 6 cabalidad con las capacitaciones establecidas |
manejo del beneficiarios no en el programa de capacitacion y se ha realizado
|.E. CAMILO producto. reciben la proteina capacilacidn en sitio sobre estandarizacion de
TORRES SUBCATEGORIA came de res en porcianes. Teniendo en cuenta que es un fallo
RESTREPO : Entrega cuadritos segun el en el cumplimiento de las obligaciones del Cerrado
SEDE: JOSE | complela de los | gramaje establecidoy | personal manipulador se realiza llamada de
PRUDENCIO | " complementos | eljugode fresaen | atencion por escrito generando el compromiso
PADILLA | alimentarios alos | leche programados de garantizar a entrega de los gramajes
estudiantes para el ment N°3 eslablecidos de acuerdo a la minuta. Se realiza
beneficiarios. debido a que no capacitacion de refuerzo y generacion de
alcanzd las compromiso por parte del manipulador del
preparaciones. cumplimiento con lo indicado. Se realizara
acompafamiento por parte del personal
operativo (supervisor y nutricionista) durante las
entregas de los menis que tienen proteina para
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garantizar el cumplimienta de los gramajes
P establecidos.
Categorls: | =~ |
Inadecuadas
condiciones de
LE. MESETA | @lmacenamiento, Descripcitn: Se 2 : -
DE SAN Subcategoria: evidencia presencia | ©® fealiza solicitud a la empresa encargada de
RAFAEL Lugar de de plaga y fum:gac_mn&s para realizar visita para
SEDE: LA almacenamiento excremento de Ieva.n!smren lo de diagndstico y fumigacion Cerrado
LEGIA que represente alto | roedor en el drea de correcliva. Una vez se cuents con s_l soporte se
riesgo de almacenamiento, realizara el envio correspondiente.
contaminacion
drea de
— | almacenamiento.
Categoria:
Inadecuadas ,
(e, | Condicionesds: | MICHCEE Dureria
CIUDADELA | fimacenamiento |00 o0 evidencia e 1 ;
EDUCATIVA | SubCategoria: | rn denciade | S Programa fumigacion carrectiva por parte de
DEL Area dq moscas en drea de | 1@ EMpresa encargada de fumigaciones. Una vez
¢ 2l i : Cerrado
MAGDALENA | @imacenamiento preparacion y se realice la actividad de fumigacion se realizara
MEDIO - gue representa distribucién del el correspondiente envio del soporte
PRINCIPAL alto nesgo de i
contaminacién complemento
(fisica, quimica, alimentario.
biolégica)
. Descripcién: Con
mc;?;:g? s:{c?éa base en la inspeccidn
LE. Condiclongs da evrled:;ezc?: 2Isr?1al
CIUDADELA, | Afmacenamlents | ot othes , o
EDUCATIVA ub Categorfa: tanto en drea de Teniendo en cuenta las responsabilidades de
DEL Area de preparacién como en | €332 uno de los actores del programa, se realiza En
MAGDALENA | @macenamiento ria e gestion ante entidad para adecuacién de gestion
MEDIO - que representa almacenamiento. los infraestructura del 4rea de almacenamiento
PRINCIPAL alto riesgo de cuales, present'an
SaTiamvackin humedad mohuy:
(ﬁs;:ci:iﬁzuér;];ca, desprendimiento de
pintura.
Desde la bodega principal se realiza Ia entrega
Descripcion: Durante de los gramajes establecidos en la minuta
la visita técnica a la aprobada. Se adjunta soporte de remision de
sede La Forest el dia | entrega de alimentos de la semana del 4 alBde
06-03-2024 se marzo. Por otra parte, con el personal
evidencia que 29 manipulador de alimentos se han cumplido a
beneficiarios no cabalidad con las capacitaciones establecidas
Categoria reciben la proteina: | en el programa de capacitacion y se ha realizado
Inadecuado pollo a la naranja capacitacién en sitio sobre estandarizacién de
manejo del establecida para el porciones. Teniendo en cuenta que es un fallo
producto ment 03 debido a en el cumplimiento de las obligaciones del
LELOS Subcategoria: que no alcanza y personal manipulador se realiza llamada de
LAURELES Entrega deben preparar atencion por escrito generando el compromiso | Cerrado
SEDE LA incompleta de los | huevos revueltos, por de garantizar |a entrega de los gramajes
FOREST complementos ofro lado no se establecidos de acuerdo a la minuta. Se realiza
alimentarios a los entrega a los 29 capacitacién de refuerzo y generacién de
estudiantes beneficiarios la compromiso por pare del manipulador del
beneficiarios. | ensalada programada cumplimiento con lo indicado. Se realizara
(de remolacha) se acompaiiamiento por parte del personal
entrega ensalada de | operalivo (supervisor y nutricionista) durante las
tomate con entregas de los menus para garantizar el
zanahoria, asl mismo cumplimiento de los gramaijes establecidos.
se realiza entrega de Teniendo en cuenta el gasto adicional de los
jugo tropical. huevos para garantizar la entrega de la racion,
se realiza reposicion de los huevos empleados.
Durante |a visita
técrl:cae:jeallz‘a_adala o Se realiza retiro inmediato de alimentos que se
Calegoria: 8 ; 'I":: :;: 8 | encontraban vencidos. Se realiza capacitacién
Inadecuadas i otg:" dad de de refuerzo al personal manipuladpr haciendo
condiciones de atencién preparado ¢énfasis en uso adecuado de los alimentos da
LE.LOS almacenamiento an ';“ 0 acuerdo a Iarmin uta r:uslal;leclr.:l:.‘:1 y :I Kaﬂ:;:::;t ::I
1IE ede mismo se refuerza uso adecuado de pro ;
LS‘E%'EE,_ng e?irtlj:ativa If;’;ﬂ:&i“;ﬁsla almacenamiento y reporte oportuno de saldos o Chrade
ELES Sub Categorla: R d a Inventarios. Finalmente, se realiza llamado de
LALES producto vencido Jomada mafiana, atencidn al personal manipulador de alimentos
en sede alml..;erm y por no seguir las indicaciones y por
educativa complemento incumplimiento en sus funciones como
alimentario jornada manipulador de alimentos.
tarde se evidencia
productos

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

o)

/.

AS DEL VALLE

Alienlos Sbalibtps del Ul S A5

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

| PROGRAMAS DE ALIMENTACION

PROCESO MISIONAL }

DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO

__ESCOLAR

1000429

INFORME
Cédigo: , Facha do emisién: Pagina 199
| PDAE-F001 l Vorsidn: 01 | o106/2020 [ de213
almacenados que no
corresponden al ciclo
de menii de alencidn,
asi mismos produclos
de mends que ya
fueron atendidos y
productos vencidos y
almacenados en
sede educativa, se
deja repoile en
Inventario realizado
durante visita lécnlca.
Descripclon: Se
evidencia que el bafio
Marla industrial no
L.E TECNICO funciona por lanto no Se realiza camblo de extensién y se solicita
SUPERIOR DE | Categoria: Olro | es posible mantener | visita del (¢écnico para mantenimiento preventive
COMERCIO Subcategoria: el rango de del equipo. Una vez sa cuenta con el soporte de | Cerrado
SEDE: Otro temperatura mantenimiento se realizaré el correspondiente
PRINCIPAL establecido de las envio,
preparaciones
durante todo el
servido.
Se realiza retiro de producto para su disposicién
final y la respectiva reposicidn. Asf mismo, se
realiza capacitacién de refuerzo al personal
Categorla: manipulador recordando la verificacién diaria del
; Inadecuadas . estado de los alimentos y reporle oparluno para
IIZELI mN[‘):; condiciones de evli?jzmr:igg; d?: as | reposicidn, Se realiza llamado de atencion por
PADILLA almacenamiento (platano, tomate y no revisar las materias primas y se genera el Cortads
SEDE: Subcategoria: pepin o') i el compromiso que diariamente 2 veces al dia se
PRINCIPAL Producto dafado astade debe verificar el estado de maduracidn y estado
en area de Gptimo de las frutas y verduras para retirar lo
almacenamiento que se encuentre no conforme y realizar la
reposicién correspondiente. Lo anterior, teniendo
an cuenta las falencias en la infraestructura del
4rea de almacenamiento.
Calegoria:
Inadecuadas
condiciones de
almacenamiento.
[DEUSALJ;NDCI; fubca&egorla: ili::t:lii|:rc:it'an: Se_ Se realizadpr?graimac;aén con la eFlprelsa
ugar de evidencia presencia encarga de fumigacién para realizar la S
ngg‘g arn?acenamienio de plaga en el area respectiva fumigacidn correctiva. Una vez se K
PRINCIPAL | ue represente alto | de almacenamiento. cuente con el soporte se hara llegar.
riesgo de
contaminacién
(fisica, quimica y
bioldgica).
! Descripcidn: Con
Categoria: base en |a inspeccién
Inadecuadas "
o realizada se
I.E. COMICIDn8§ de evidencia el mal Teniendo en cuenta las responsabilidades de
CIUDADELA Almacenaml?qto estado de techos cada uno de los actores de programa de
EDUCATIVA Sub Cglegor o tanto en 4rea de alimentacién escolar, esta novedad ha sido
DEL L:Jgar 2 iento | Preparacién comoen | traslado en su momento ala entidad territorial | Cerrado
MAGDALENA Almacenay etn 9 érea de para que se puedan adelantar las gestiones
MEDIO - g;%rreiep;:ze;: almacenamiento, los necesarias para realizar las adecuaciones
PRINCIPAL cuales, presentan, pertinentes
contaminaiclr_in humedad, moho y
(ﬂs::a.' quimica, desprendimiento de
biolégica). __pintura,
Durante la visita a la
sede educaliva, se
evidencié que el
comedor escolar de la
Institucién Educativa
JHON F, KENNEDY ~
PRIMERO DE MAYO | Teniendo en cuenta las responsabilidades de
ILEJHON F. Calegoria: Otro [no  cuenta  con cada una de los aclores del programa de
KENNEDY Subcategoria: | equipos da | alimentacién escolar se realiza gestién ante la Cerrad
SEDE Faltantes equipos | refrigeracion y| entidad territorial manifestando la necesidad de | ~°"™"
PRIMERO DE de refrigeracién. | congelacién, lo que dotacién de equipos de refrigeracién para la
MAYO zsla causando sede educativa en mencién.
eterioro en
produclos como
zanahorias,  perejil,
pimientos y papayas.
Se observaron cuatro
neveras, todas en mal
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congeladores en igual
condicién Esta
situacion compromete
la calidad de los
alimentos ofrecidos a
los estudianles y
representa un riesgo
para su salud Es
necesario tomar
medidas urgentes
para resolver esle
problema y garantizar
que el comedor
escolar cuente con los
equipos adecuados
para mantener los
alimentos frescos y
seguros para  su
CONsumo.

Categoria:
Inadecuada
condiciones de
almacenamiento

Descripcion:  Durante
la visita técnica de
inspeccion se
evidencia en el area
de preparacién el
drenaje de lavaplatos
danado, dejando
gotear agua del
lavado a piso del area
de preparacion, las

Teniendo en cuenta las responsabilidades de
cada uno de los actores del programa de

LERPEUGEBC:.O o ::g:ga o ?u?ggﬁﬂ:% e para alimentacion escolar se realiza gestion ante la
SEDE Shoaseoris |ditshar &l goteo; entidad territorial solicitando la necesidad de
ESCUELA Lugar de tambidn: ren ~estd adecuacion y/o mantenimiento a la Cerrado
RURAL Akharenaritnic [iriera . Aes e el infraestructura del comedor escolar en el area
QUEMADERO que representa | lugar de del lavado de platos. F_UI" otra p_arle_. se solicita a
: 1 la empresa de fumigacién, fumigacion correctiva
alto riesgo de | almacenamiento de Ia sada educath
contaminacién | ulensilios (ollas vy 01123000 BuLalva.
(fisica, quimica, | menaje) se percibe
biolégica). olor a mucha
humedad y se
evidencia plaga en el
area de
almacenamiento de
productos
alimenticios.
Descripcién: Durante
la visita técnica a la| Se realiza limpieza y desinfeccién de la neveray
sede la candelaria de | limpieza general del area de almacenamiento
Categoria: la IE San Rafael de realizando inspeccion a toda el drea para
Inadecuadas chucuri se evidencia | determinar la presencia de animales. Teniendo
1.E MESETA condiciones de presencia de| encuenta el area y los alrededores en los que
SAN RAFAEL almacenamiento | suciedad y rastros de se encuentra ubicada la sede educativa; se Cerrado
SEDE LA Subcategoria: plaga (popo de ratén) | programa inspeccién diaria dos veces al dia para
CANDELARIA Evidencia de en el techo de la verificacién de presencia. Se solicita a la
plaga nevera donde se empresa encargada de fumigacién la
disponen los| desratizacién por aplicacion manual de algin
productos agente como accidn correctiva
anificados.
CATEGORIA:
Inadecuada DESCRIPCION:
condiciones de Durante 1a visita | g raalizg jornada de limpieza y desinfeccion del
LE SAN almacenamiento | técnica de inspeccidn | % ., 4o alnl'lanenamiento. Teniendo en cuenta el
RAFAEL DE | enlabodegay/o | seevidenciaqueel | 4.y 1oq arededores en los que se encuentra
CHUCURI sede. drea de ubicada la sede educativa; se programa
SEDE: SUBCATEGORIA | aimacenamiento de inspeccidn diaria dos veces al dia para Cermado
ESCUELA : Lugarde _ los producios verificacién de presencia de animales, en caso
RURAL almacenamiento | alimenticios un aula que se observe presencia, se programara
NUEVA que representa | de clases en el cual | ¢ o cisn comectiva la empresa encargada de
VENECIA attoriesgode | s@ évidencia plaga fumigacién.
contaminacién | excremento y mucha
(fisica, quimica, suciedad.
biolégica).
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Inadecuadas Gl [ _|
condiclones da n:?:::"':f":‘ Se "1
almacenamiento v usil:ql ézl“g:::f; " Se ealiza capacitacion la personal manipulador
en la sede LOS sede da LOS sobre el almacenamicnto da productos. Se haca
ALCAZARES. ALCAZARES que el | ¢1fa3is en que la prioridad da almacenamiento en
LE VEINTISEIS Subcategoria dren. deslinads al frio &9 para la conservacion de la fruta, el lacteo
DE MARZO Area de almacenamiento de solo se podra refrigerar en la medida que se
SEDE Los | macenamiento productos vaya danda salida a los mends con fruta Cerrado
ALCAZARES | hsuficiente para especificamenta la | 1€N1endo en cuenta que el licteo es UHT, este no
el volumen de p?mvem s requlere mantenimiento de cadena de fria. El
producto [suficianta 1 I almacenamicnto del lacteo en frio se realiza solo
almacenado h PaIn las por gusta f ia tle los beneficiarios de
cantidades que se y preferencia de las beneficiarios
(sobre el consumir |a bebida fria,
abastserntents jan durante toda
de producto en la A,
__ | nevera
Se realiza retiro de producte para disposicién
LE Categoria: final. Se realiza la correspondiente reposicién de
AGROPECUA | Inadecuadas Descripcion: durante | los alimentos que sa encontraban en mal estado.
RIO LA condiciones de | la visita Se evidencian | Se realiza capacitacién al personal manipulador
FORTUNA |&macenamiento |verduras (tomale y| sobre verificacion e inspeccibn de materias Cerrado
SEDE Subcategoria; zanahoria) en  mal | primas diariamente informando oportunamente
PRINCIPAL Producto dafado | estado. lo que se requiere para reposicién. Se recuerda
€n nevera las buenas priclicas de almacenamiento y
manipulacién para preservar los alimentos
DESCRIPCION:
CATEGORIA: Durante la visita
Inadecuada técnica de inspeccion
condiciones de sé evidencia en el| Teniendo en cucntalas responsabilidades de
almacenamiento |drea de preparacion cada uno de los actores del programa de
LENORMAL | &" la bodega yfo | el drenaje de | alimentacion escolar, se realiza gestién ante la
SUPERIOR | sede: lavaplatos  dafiado, entidad para solicitar la adecuacién y/o
CRISTO REY SUBCATEGORIA | dejando gotear agua | mantenimiento del lavaplatos. Por ofra parte, Cerrad
SEOE : Lugarde del lavado a piso del cumplimiento con nuestro cronograma de AT
PRINCIPAL | @macenamiento | area de preparacion, | fumigacién, para este receso de semana santa
que representa en el area de| se realiza fumigacién correctiva y preventiva en
alto riesgo de almacenamiento la sede educativa. Una vez se cuente con el
contaminacion productos soporte se hara el correspondiente envio.
(fisica, quimica, | alimenticios se :
biclégica). evidencia plaga
comején en paredes.
Febrero:
DESCRIPCION
SEDE célgg%’gi&rggggEL '| DEL CASODE | ACCIONES IMPLEMENTADAS POR ESTAD
EDUCATIVA PRIORITARIA ATENCION EL OPERADOR Q
PRIORITARIA
Categoria: Inadecuadas Se realizé jornada de limpieza ¥y
condiciones de | Descripcidn:  Se | desinfeccién de las paredes que se
LE; LOS | almacenamiento evidencia encontraban con presencia de
LAURELES - | Subcategoria: Lugar de | presencia de | comején, Carrad
SEDE VARA | almacenamiento que | plaga (comeijén) | Se realizé el 10 de febrero la -
SANTA represente alto riesgo de (en el area de |fumigacién correcliva. Una vez se
contaminacion (fisica, | almacenamiento, |cuenta con el soporte se realizard el
quimica y bioldgica) correspondiente envio
El dia 17 de enero del aflo en curso se
Caltegoria: Inadecuadas realizo la jornada de fumigacion por
condiciones de | Descripcién:  Se | parte de la empresa encargada. Se
I1.E. EL | almacenamiento evidencia adjunta soporte de fumigacién. Se
CASTILLO- Subcategoria: Lugar da | presencia de | realizd jornada de limpieza y Gerrad
SEDE almacenamiento que | plaga (comején) | desinfeccidn de las paredes retirando aiase
PRINCIPAL represente allo riesgo de |en paredes del | la presencia de plaga. Se realizd el dia
confaminacion (fisica, | comedor. 10 de febrero la fumigacién correctiva.
quimica y biolégica) Una vez se cuenta con el soporte se
realizara el correspondiente envio.
Descripeion: Se realiza retiro de
producta para
rniport'aé caso ds disposicidn final. Se realizd limpieza y
LE. CIUDADELA | categoria:  Inadecuadas aﬂenﬁ r? la | | desinfeccidn y organizacién del drea de
EDUCATIVA Condiciones de gi:‘; 3 ‘;”" A IE | aimacenamiento. Se adecud espacio
DEL Almacenamiento st alf: iy go|Para disposicién de producto no [ Cerrado
MAGD"‘\LENADE Subcategoria:  Producto ringia ala se 'a conforme. Se realizé capacitacién de
MEDIO SE contaminado ; odaﬁda d L da refuerzo al personal en los temas de
PRINCIPAL s | manejo de materias primas, reporte
reparada en sitio | P2 reposiciones, uso de &rea para
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contaminacién

(fisica,
quimica, biclégica).

almacenamiento
Y se evidencia
lagarija muerta

en el piso del 4rea

completas y cumpliendo con o
establecido a los beneficiarios del
programa. Se anexa certificacion
emitida por la docente (anexo 2).
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complemento producto no conforme y adecuado
JMAT ¥ | almacenamiento de producto.
almuerzo,
durante la visita
se evidencian
productos
almacenados en
eslado de
descomposicién,
8@ evidencia
remolachas ¥
papaya
descompuestas,
no se evidencla
drea de producto
no conforme,
Descripcién:
Durante la visita
se evidencian
productos
alimenticios
rduras
Categoria: Inadecuadas | (&
LE. CIUDADELA Condiciones de g&ii)e?\:nigzﬁtga Teniendo en cuenta las
EDUCATIVA Almacenamiento i resenta | "€SPonsabilidades de cada uno de los
DEL Sub Categorla: Area de qlt: prese da actores del programa, se realiza Cerrado
MAGDALENA almacenamiento que sagtan:;ii!i;n - gestion ante entidad para adecuacién
PRNGPAL | mngeion” 00,08 | S0 neso |4 nisesic Gl “aes o
quimica, biol ica) ' | contaminacién *
! 9 (fisica, quimica,
bioldgica), Se
evidencia techo
con presencia de
humedad y
suciedad,
gﬁf::l':c'?;:vma Teniendo en cuenta las
téonica al | responsabilidades de cada uno de los
comedor escolar | 3tores del programa PAE, se realize
se evidencia que | €M Primera instancia traslado verbal al
LE. VEINTISEIS Otro. el Area de lavady | Fector de  la institucion educativa;
DE MARZO -|Cual: desaglie con dafio resenta  dafio | 9€"€rando el compromiso del arreglo Carrado
SEDE que representa riegos de g sovocando lo antes posible. Una vez hayan
PRINCIPAL contaminacién. acumulacion da realizado el arreglo  se  enviara
ey sucli evidencia fotogrifica. En caso de no
dgntm del drea de realizarse dicho arreglo, se dara
preparacién  del :Lar:mizl por escrito a la entidad
comedor escolar, =
DESCRIPCION:
Durante la visita
técnica de
i inspeccitn se | Se realiza llamado de atencion verbal
E&Liig:iﬁ lnadecuag: evidencia en el|al personal  manipulader  por
imacenamiento  en  la Area de | incumplimiento en las labores de
LE. EL :odeg& yio sede. | Almacenamiento | limpieza y desinfeccion. Se realiza
CASTILLO - ‘ .| de utensilios | capacitacién de refuerzo al personal
SEDE 3%25’:;5;?31?‘:’" Luga;qﬁ: como ollas, manipulador, Se realiza jornada de Cerrado
PRINCIPAL resenta allo riesgo de cucharas, limpieza y desinfeccién del area
"”:_Iu i anke (fisica, | €XCremento  de | Durante lo corrido de la ejecucion del
czlmi::r:a biologica) *| animal en|contrato se han realizado dos
q . ' diferentes partes | fumigaciones.
del
almacenamiento
| de estos.
DESCRIPCION_:
Eﬂﬁ’gﬁ n wsg: Se realiza la respectiva reposicidn de
CATEGORIA: Inadecuada inspeccién v producto. Asl mismo, se indica a la
i . A docente que es necesario informar a
LE.  MESETA :fr::gﬁ:ﬁ:ienm - d,: :\r.r:;ancia s d:: liempo el estado de las frutas haciendo
SEDE " | T et nscemameni: e o f reiors o s
gggEEu\ SUBCATEGEOTIA: Lugar de | excremento  de Una vez realizada la reposicion se | CeMado
m i
RURAL CANO ?;?;3::?8 a?t: riesgoqg: :::LT:r:tes pa “gg garantiza la entrega de las raciones
GUARUMO del
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LEMESETA SAN
RAFAEL - sAN

YACARANDA

Categoria;

Manejo de
Subcategoria:
Complementos alimentarios
JOSE DE |a

Inadecuado
Producto
Entrega

estudiantes que no

cumplen con los criterios de
seleccion establecidos para
esle programa.

de
almacenamie ntu

DESCRIPCION;
Duranle la visita
técnica en la |E
se evidencia que
la fruta
(Mandarina) que
eslaba
programada para
entrega se
enconiraba  en
mal estado el cual
no era optimo
para entrega y
consumo de los
titulares de
derecho

Se realiza jornada de limpieza y
desinfeccion del area. Se adjunta
registra  fotografico.  (anexo  3).
Teniendo en cuenta las
responsabilidades de cada uno de los
aclores del programa PAE, se realiza
gestion anle entidad para
adecuaciones en  infraestructura
puesto que el area destinada para
almacenamiento facilita el ingreso de
animales, Se adjunta soporte de
gestion ante entidad (anexo 4)

Cerrado

LE. LOS
LAURELES
SEDE
PRINCIPAL

Categoria otro
Subcategoria Evidencia de
productos que no
corresponde al PAE

Descripcion:
Durante la visita
técnica 58
evidencia en el
area de
almacenamiento
de las proteinas,
recipientes  con
leche que no
corresponde a los
productos
entregados y
liberadas por
Interventoria

La leche encontrada en
almacenamiento durante la visita
realizada, correspondia a una leche de
una de manipuladoras, no hacen parte
de los productos ni materias primas
entregadas como operadores para la
elaboracién de las raciones
alimentarias en la sede educativa. Se
realiza retiro inmediato de los
recipientes con leche y el
correspondiente llamado de atencién
verbal a la manipuladora. Asi mismo,
se realiza capacitacion de refuerzo
sobre: adecuadas técnicas de
almacenamiento de productos para
evitar la contaminacién cruzada, en
especialmente el almacenamiento en
frio no mezclar productos. Se enfatiza
en el personal que los equipos de frio
dispuestos en el restaurante son para
uso exclusivo de almacenamiento de la
materia prima para el preparar las
raciones.

Cerrado

L.E. CIUDADELA
EDUCATIVA

DEL
MAGDALENA
MEDIO SEDE
PRINCIPAL

Categoria:
Condiciones de
Almacenamiento

Sub Categoria: Area de
almacenamiento que
representa alto riesgo de
contaminacién
quimica, bioldgica)

Inadecuadas

(fisica,

Descripcion:
Durante la visita
se evidencian
productos
alimenticios
(verduras ¥
frutas) en 4drea de
almacenamiento
que representa
alto riesgo de
contaminacion
alto riesgo de
contaminacidn
(fisica, quimica,
bioldgica), Se
evidencia lecho
con presencia de
humedad y
suciedad.

Se realiza retiro de produclo para
disposicion final. Asl mismo, se realiza
la respectiva reposicién de producto.
Se anexa 'soporte de acta de
reposicién. (anexo 1). Se realiza
capacitacién de refuerzo recordando al
personal manipulador la verificacién
diaria del estado de los alimentos y
reporte oportuno para reposicién. Se
realiza llamado de atencién verbal por
no revisar las materias primas y se
genera el compromiso que diariamente
2 veces al dia se debe verificar el
estado de maduracién y estado éptimo
de las frutas y verduras para retirar lo
que se encuentre no conforme y
realizar la reposicién correspondiente,
Lo anterior, teniendo en cuenta las
falencias en la infraestructura del area
de almacenamiento. Se anexa acta de
capacitacion. (anexo 2). Teniendo en
cuenta las responsabilidades de cada
uno de los actores del programa, se
realiza geslion ante entidad para
adecuacion de infraestructura del drea
de almacenamiento. (anexo 3).

Cerrado

LE. DIEGO
HERNANDEZ DE
GALLEGO SEDE
PRINCIPAL

Categoria: Inadecuadas
condiciones de
almacenamiento en la sede.
subcalegoria:  Lugar que
representa allo riesgo de
contaminacion,

Descripcion:

Durante la visita
58 avidencia
lavadero utilizado
para lavar menaje
el cudl presenta
baldosas en mal
estado, baldosas
en el piso del drea
de preparacién en
mal eslado,
presentando

grietas y huecos,

Teniendo en cuenla las
responsabilidades de cada uno de los
actores del programa de alimentacién
escolar se realiza gestion ante la
entidad para que se pueda adelantar
las respectivas adecuaciones ylo

mantenimiento en la infraestructura de
la sede educativa. Se anexa soporte de
gestion.

Cerrado
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permitiendo L]
estancamiento de
aguas
emitiendo  olores
fuertes
i = r desagradables PR S M| - I m————r,
Descripeion
Durante la visita a
" hgdea.:_ Bgil Se realiza capacitacion de refuerzo al
ol g personal de bodega donde se indica
i . fue el drea de lavado dispuesto para
”'d";ﬁ::m realizar  lavado y limpieza y
iy icions | desinfeccion de alimentos es en Ia
ek ks pocela que se encuentra en la parte
Categoria olra. lugar que | en drea de lavado interna de la bodega y se aclara que la
BODEGA representa  riesgos  de [que no cumple pocela de la parle externa es para Cerrado
RIS Sk 188 | realizar los procedimientos de impieza
:?nigiclones y desinfeccién dentro de la bodega y
10ie nlgo para lavar los elementos de aseo. Se
ki Y| genera compromiso de cumplir las
::'GL:T.'?;L ;al :::: Indicaciones dadas durante la actividad
el iavada de-otros de la capacitacién
elementos de
aseo.
En la sede educativa en mencién se
realizé fumigacion inicial y fumigacion
correctiva. Se adjuntan los soportes
(anexo 1). Asi mismo, se solicité a la
empresa encargada de las
fumigaciones un diagnostico frente a la
recurrencia de la presencia de
comején. Se adjunta el soporte del
diagnéstico (anexo 2). En dicho
diagnostico, se puede evidenciar que
las condiciones actuales del techo
faverecen la presencia del comején:
por tanto, teniendo en cuenta las
responsabilidades de cada uno de los
. | actores del programa de alimentacién
gfiﬁ:?ﬂglegﬁa escolar se realiza gestion ante la
CATEGORIA: Inadecuada | técnica a5 fnﬂdad pag_que se‘:lgueda_ adelantar
condiciones de | inspeccion o . IESpRT Gy a_ cuaciones  ylo
i e B4, | sddentia o Bl manlenlmlentq en la infraestructura de
\E EL m:;"amwo side I R la sede educativa. Se anexa soporte de
CASTILLO SEDE | SUBCATEGORIA: Lugar de | aimacenamiento | 55160 (anexo 3). Con e & & | Coerain
PRINCIPAL almacenamiento que | de utensilios y inspeccidn se eviden ci:az ol 0a dg
representa alto riesgo de | comedor almacenamiento de  utensilios
cOotAINACIon (fisica, | excremento  de comedor excremento de animal® ci:
Quinica, bioiogica). zsﬁi:cia y ar:g acuerdo a conversaciones con el
ke rf personal manipulador en la sede
sl educativa; nos afirman que en el drea
de utensilios no era, sino debajo del
lavaplatos porque acababan de
cambiar un tuvo por debajo generando
suciedad como migas de tierra y no
excremento. Se realiza limpieza y
desinfeccién del &rea, se indica
verbalmente al personal manipulador
mantener en correcto aseo todas las
areas del comedor escolar y se genera
compromiso de inspeccion visual diaria
y permanente de sefales de presencia
de plaga de acuerdo a lo establecide
en el programa de cantral de plagas y
roedores.
Descripcién: Desde el ensamble, Wransporte y
Durante la visita | distribucién se realiza la entrega
técnica a la sede | completa da los alimentos requeridos
Calegoria Inadecuado (La  Forest se |de acuerdo a los gramajes y grupo
LE Log |manejo  del  producto | evidencia que 22 | escolares de la sede en mencion, tal
LAURELES Subcategoria: Entrega | beneficiarios no [ como se demuastra en la remision de
SEDE L |incomplela  de  los | reciben la | entrega de alimentos que es enviada al | En gastion
FOREST complementos alimentarios | proteina: pollo en | personal  manipuladora para la
a los esludiantes | cubos al perejil | recepcion de la materia prima
beneficiarios. eslablecida para | venficacién de las cantidades recibida
el meni 17|y posteriormente firmada por rector,
debido a que no | coordinador o personal a cargo del
alcanza y deben | PAE como constancia da la entrega
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revueltos, por olro
lado no se
enlrega a los 22
beneficiarios el
fubérculo

establecido en el
menu: papa
chorreada debido
a que la
preparacién  no
alcanzo para los
125 adjudicados.

remisién (anexo 1) Teniendn en
cuenla gque es una sede que inicid
preparado en sitio esta semana,
adicional a la capacitacidn de induccién
realizada, se programd capacilacion en
punto por parte de la nulricionista para
reforzar el lema de alistamiento de
materias  primas, gramajes de
alimentos en crudo, manejo de guia de
preparacion y Kardex y
eslandarizacion de porciones puesto
gue con los gramajes enviados se
alcanza la entrega a la totalidad de los
beneficiarios en la sede. Se adjunta
soporle de capacitacién realizada.
(anexo 2). Debido a la enltrega de
huevo a los beneficiarios a los cuales
no alcanzd la pechuga de pollo, se
realiza la reposicion del huevo, papa y
pechuga de pollo; puesto que, al
verificar durante la capacitacion los
alimentos en el restaurante escolar
para la preparacidn del resto de menis
programados en la semana; las
manipuladoras habian gastado
producto demas al programa. Tedo lo
anterior, en aras, de garantizar la
entrega completa de las raciones
cumpliendo con lo establecido. Se
adjunta soporte de acta de reposicion
{anexo 3).

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD |
l[ . ~ PROCESO MISIONAL '-PT!—?-GRAMAESSI():E ﬂ':a MENTACION
| INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO
L | PonEeer | versemor [ R g Mo
preparar huevos | complela, Se adjunta soporte de

DESCRIPCION:
Durante la visita
técnica de
inspeccion se
evidencia en el

El goteo de agua referenciado en el
caso de atencién prioritaria, no es por
tera de dafo en la tuberia, dicho goteo
ya fue subsanado por el rector quien
realizo el mantenimiento y cambiode la

FERNANDEZ

represente alto riesgo de
contaminacion (fisica,

quimica y biolégica)

paredes donde se | Una vez se cuente con el soporte de
encuentra fumigacién y el conceplo, se procedera
ubicado el [a enviar_el soporte y en caso de

%Eiig:’;" '"adewa:: area de Cocina | llave y el tubo. El goteo referenciado
abnacenamianis ‘em  fa drenaje de | ahora es por dafo en fillro del agua.
:3!;_ VEJNM‘Ilsﬂlig bodega yio wdi lavaplatos Debido a que el dafio es el fitro del
3 _ | dafiado, dejando |agua y este adn se encuentra en s
SEbe f&iﬁ:ﬁgﬂ" Lugarqg: gotear agua del | garantia por razén del rector, se realiza En gastion
PRINCIPAL fate i i esgrryes Nl lavado a | geslion nuevamente con Rector y con
cu‘r:]tan'linaci 7 (gfisica utensilios como | la entidad para que teniendo en cuenta
quimica, biologica) ‘|ollas y piso de [las responsabilidades de cada uno de
2 ' cocina, las |los actores de programa de
manipuladoras alimentacién escolar, se puedan
colocan una olla | adelantar las acciones necesario para
para detener el|subsanar dicha novedad. Se adjuntan
goteo. los soportes de gestié
Descripcién:
Durante la visita
técnica a la sede
principal del
Diego Hemandez
de gallego se
evidencia Se realiza solicitud ante la empresa
. presencia de | encargada de fumigaciones, para
LE. DIEGO (c::r::ﬁ::és tnadecuad:: plaga (Hormigas) | realizar fumigacién correctiva. Una vez
HERNANDEZ DE alimacenamiente i la ssde | &1 la bodega de | se cuente con el soporte de fumigacion
GALLEGO Subcategoria:  Infestacién almacenamiento, |se enviard. Se realiza jomnada de | En gestién
SEDE: de pia ; idarici asimismo, se | limpieza y desinfeccién general en el
ga y evidencia de| ", T 3 i
PRINCIPAL producto con plaga evidenciaron en | area en que se evidencid la novedad.
los alimentos | Se  adjunta soporte de registro
como el azucar y | fologréfico de la actividad (anexo 1)
el pan del
servicio,
ocasionando que
un plato servido
con pan, llevara
hormigas
Categorla: Inadecuada | Descripcién: Se realiza solicitud ante la empresa
condiciones de | Durante la visita | encargada de fumigaciones, para
LE.  MESETA | almacenamiento  en Ja | lécnica a la Sede | realizar fumigacion correctiva y generar
SAN RAFAEL DE | bodega ylo sede | Rafael Fernandez | diagnostico puesto que generalmente
CHUCURI SEDE |subcalegoria: Lugar de|se evidencia |la presencia de plaga comején | En gestién
RAFAEL almacenamiento que [ comején en las | obedece a falencias en infraestructura,
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almacenamiento | requerirse realiza geslibn a la entidad
de panificado y la | para que se puedan adelantar las
nevera. acciones necesarlas de mantenimiento
| |yloadecuaciones a Infraesiructura.

Se realiza solicitud ante la empresa
encargada de fumigaciones, para
Descripcitn: realizar fumigacitn correctiva y generar
Durante la wvisita | diagnostico puesto que generalmente
lécnica enlasede |la presencia de plaga comején

Categoria: Inadecuadas
condiciones de
almacenamiento en la
IEMESETA  [Bodega  ylo  sede

SAN RARAEL se evidencia | obedece a falencias en infraestructura.
: presencia de | Una vez se cuente con el soporte de | En gestién
SEDE LA MARIA glﬁ?::;ﬁgmgmomgar qg: plaga (comején) | fumigacion y el concepto, se procedera
i en el édrea de|a enviar el soporte y en caso de
TOpIesantE alo: Heego e b csramisnt irse realiza gestion a Ia entidad
contaminacion {ﬂsk:a_ acenamiento requerirse realiza gestion a la entida

de los productos. |para que se puedan adelantar las
acciones necesarias de mantenimiento
yfo adecuaciones a infraestructura,

quimica, biolégica).

Enero:
CATEGORIZACION DEL DESCRIPCION DEL ACCIONES
SEDE EDUCATIVA | CASO DE ATENCION CASO DE ATENCION | IMPLEMENTADAS POREL | ESTADO
PRIORITARIA PRIORITARIA OPERADOR
Calegoria:  Inadecuadas
condiciones de | Descripcién: Durante la &l "
LE PUEBLO almacenamiento en |a vis_ita ) técnica 58 Lﬁ;bmcml:p:;:c uacm:;::
REGAO - SEDE: Bodega ylo sede | evidencia que en el drea almacenamiento  de  las
SENOR DE LOS- Suhcategor{a: Lugar de |de almacenamiento se raciones  alimentarias que Cerrado
MILAGROS almacenamiento . que | encuentra desordt_an y garantiza la inocuidad de los
represente alto riesgo de | presencia de suciedad

contaminacién (fisica, | {polvo). mismo

quimica, bioldgica)

en aras de no requerir
Descripcién: Durante la | almacenamiento alguno de los
visita de inspeccion | productos que componen la
técnica se evidencia | racién industrializada en la
almacenamiento de | sede educativa por no contar
Categoria:  Inadecuadas | productos en area con|con un espacio exclusivo y
condiciones de | apilamiento de sillas, | adecuado para garantizar la
LE JOHN F almacenamienio en la | escritorios, equipos de | inocuidad de los mismos; la
e Bedega yio sede. | compulo, y otros | entrega de las raciones a la

ggggg;m " | Subcategoria: Lugar de elementos, lo  que | sede educativa en mencion en | Cerrado
SANTANDER almacenamiento que | dificulta una adecuada | dos momentos durante el dia,
representa alto riesgo de | limpieza y desinfeccion,y |una en la jornada de la
contaminacion (fisica,[a su vez, dicha|mafana para los beneficiarios
quimica, biolégica). acumulacidn que reciben en dicha jornada y
representaria un | otra para la jormada de la tarde

ambiente favorable para | garantizando asl que los
el  anidamiento  de [alimentoso no  requieran
plagas. almacenarse en espacios no
adecuados.

Eldia 17 de enero se realizé la
jormada de fumigacién se
Calegoria:  Inadecuadas adjunta soporte, el hallazgo se
condiciones de evidencid por falta de limpieza

IE. TECNICO | aimacenamiento D?;“""fﬁ"d"‘msenda ﬁ: y desinfeccion del area de
SUPERIOR DE | Subcategoria; Lugar de :‘" renc: tp de roedor en | 2macenamiento por tanto se | o

COMERCIO -SEDE | almacenamiento que el"‘-‘ e s realizla lllama_do lde atenr-:één

LARA PARADA represente allo riesgo de verbal al personal manipulador

A w’:ntaminacid\n {fisica, almacenamiento. y se iealza limpieza y

quimica y biolégica) desinfeccion del &rea del

almacenamiento y area en

general.
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Eldia 17 de enero se realizd la
jornada de fumigacidn se
adjunta soporte, el hallazgo se
evidencid por falta de limpieza
Descripeidn: Se |y desinfeccibn del drea de
Categoria Inadecuadas evidencia presencia de | aimacenamiento por tanto se
condiciones de excremento de roedor en | realiza llamado de atencién
LE. SAN RAFAEL | almacenamiento el drea de | verbal al personal manipulador
DE CHUCURI- | Subcategoria: Lugar de almacenamiento, y se realza lmpieza y
SEDE CAMPO | almacenamienta que asimismo, se evidencian | desinfeccion del area del| Cerrado
GALAN represente alto riesgo de daftos causados por | almacenamiento y &rea en
contaminacin (fisica plaga en los recipienles | general. Por ofra parte, los
quimica y bioldgica) ' | con tapa destinados para | dafios que se observan en los
el almacenamiento del | recipientes son recipientes
panificado. que segun las manipuladoras
desde el afio pasado estaban
en ese estado, se indica no
utilizar dichos recipientes para
— el almacenamiento.
NOVEDADES:
Abril
oot a | PESCRIPCIONDELANOVEDAD | oy INMEDIATA IMPLEMENTADA POR EL OPERADOR
Como operadores del programa, durante la ejecucion del presente
: : contrato, teniendo en cuenta las responsabilidades de cada uno de los
I;g:;ﬁsgf;m!: :ia;r:ﬁi:::?hrb:'e?\a actores del programa hemos notificado en varias ocasiones (15 febrero-
los techos tanto del 4rea de 10 marzo-20 marzo) a la entidad frente la necesidad de realizar
LE. preparacidn coma del drea de adecuaciones en la infraestructura de la sede en mencion. Se anexan
Giiidadsia. | a¥racenaimianto. Dichos tochos los soportes de la gestién realizada ante la entidad. Las acciones de
Educativa del | muestran sig nos' de fiinedtan mejora que hemos implementado como operadores frente a la novedad
; b en el drea de almacenamiento es: Entrega del mercado en dos
Magdalena | presencia de moho y despre]'td imiento momentos diferentes para la semana, con el objetivo de reducir el
F"‘ﬁil:i':al :pﬂgn%;iﬁ::::rd?a sgan tiempo de los alimentos en esa érea de almacenamiento y por la
taminacién del alimento preparado reducida capacidad. Revision diaria por parte del personal, de los
4 sllio. 8a racAmianda. Alacliscon alim_e!'ltos almacenados, verificando que se encuentren en oplimas
fvadi 65 55Gh ocualqu:ﬂer otra condiciones para su uso y entrega. Reporte oportuno para reposicién
medida pertinente. en caso de requerirse cuandnenﬁ::::mentos se encuentren en mal
Desde que la sede educativa en mencion fue cambiada de modalidad a
preparada en sitio (5 febrero), la junta de accidn comunal de la vereda
Durante la visita ténica en modalidad son los encargados de garantizar el suministro de energia a la sede
de comida preparada en silio - educativa y por ende al comedor escolar. El sistema de energia en
complemento alimentario jornada dicha sede se realiza a través de recargas, eslas recargas tienen un
LLE SAN mafana se evidencia que el comedor | vencimiento y para esto el parsonal manipulader junto con la junta de
RAFAEL DE | estudiantil no cuenta con servicio de | accién comunal son los encargados de verificar, informar y reactivar el
CHUCURI - energla por lo tanto las proteinas senvicio cuando se ha vencido. Con referente a la novedad encentrada,
BERLIN (Pechuga de pollo y Carne de cerdo) | se puedo establecer que debido a que no hubo clase el dia lunes en la
ALTO correspondientes para los menus de | sede educativa no pudieron verificar que la recarga aicanzaba hasta el
las semanas no se encuentran dla martes. Por lo tanto el suministro de energia se vio suspendido de
almacenadas en las temperaturas las 6 am hasta que fue informado a la personada encargada de la junta
adecuadas. de accién comunal para realizar la correspondiente reactivacion del
servicio a lravés de la recarga. Se adjunta carta de la junta accidn
comunal con la explicacién al respecto.
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Como operadores del programa, durants (2 ejecucidn del presente
contrato. tenienda en cuenta las responsabilidades de cada uno de los
aclores del programa hemos notfficado en varias ocasiones (15 febrero-
10 marzo-20 marzo-11abril-22 abril) a 13 entidad contratista frente Iz
Durante la inspeccidn 1 A ke necesidad de realizar adecuaciones i:n la infraestructura de 1a sede en
mencion
Gelemflﬁ:;;";:;’::::ﬁlg?;;w a | Coneste nuevo reporte de novedades e inconvenientes reslizado el dia
de preparacién como del drea de 22 de abril, se realiza nuevamente geslidn ante la entidad territorial
almacenamiento persiste Dichas cerlificada, asi como también, al Rector de Ia | E. para que se puedan
techos muestran signos de humedad adelantar Ias‘ge sliones fren!_e ala necesidad inminente de intervencion,
LE presencia de moho y desprendimiento adecuacién y/o manlenimiento en la infraestructura de la sede
Ciudadela 9@ pintura, asi mismo se evidencia | ©ducaliva en mencién. Se ansxan los soportes de la gestion realizada
| Educativa del | pared en aimacenamiento de viveres | 2nte la entidad y la carta de gestion radicada en la institucién educativa
: | Magdalena con manchas aparentemente de _ dirigida al sefior rector. .
| [ Medio- moho y ventiladores dentro de la Se reitera que, como operadores, las acciones que hemos
| II Principal cocina con acumulacién de suciedad. implementado frente a las falencias en la mffaestruc!ura especialmente
| Para evitar que eslas superficies en el area de almacenamiento son:

Sigan representando riesgo de :
contaminacion del alimento preparado Entrega del mercado en dos momentos diferentes para la semana, una

S 1 4 primera enlrega por 3 dias Yy una segunda entrega por dos dias; con la
e";:f&: i:f :g'z"g:a'lzgi?;‘?"' finalidad de reducir el tiempo de los alimentos almacenados en esa
| medida pertinente. o i area. i

Revision diaria por parte del personal, de los alimentos almacenados,
‘ verificando que se encuentren en 6ptimas condiciones para su uso y
entrega.

i Reporte oportuno para reposicion en caso de requerirse cuando los
| alimentos se encuentren en mal estado.
|
|

Se realizé llamado de atencién verbal al personal manipulador de
alimentos por no cumplimiento de las indicaciones dadas durante las
Capacitaciones. Asi mismo, se realizé capacitacion de refuerzo sobre:

Durante la inspeccién técnica, se adecuado almacenamiento de materias primas para preservar sus
constata la presencia de una olla que, caracteristicas, reporte oportuno de novedades para realizar
al destaparse, emite un olor agrio reposiciones correspondientes, uso de producte no conforme para
desagradable, indicative de la disponer los alimentos que no cumplen con las caracteristicas
descomposicién de una bebida lactea, | organolépticas, se recuerda que el drea de producto no conforme se
LE. John F. | Posiblemente de avena. Se determina utiliza de manera temporal mientras se hace la disposicién final,
Ke.n nedy _ | que dicha bebida fue olvidada en el revision e inspeccion diaria al inicio y al finalizar la jornada laboral
Biirioe e lugar, lo que propicié su degradacién. nperativa._qa los alimentos almacenados en el comedor, para verificar
Mavo Se recomienda realizar una revision las condiciones de los mismos, mantenimiento del orden y aseo del
4 meliculosa de recipientes, ollas y comedor anles durante y despuesta de la labores diarias y verificacion
espacios al concluir la jomada e inspeccién diaria al finalizar Ia jornada laboral operativa, del menaje
operaliva, con el objetivo de prevenir | (ollas y demas recipientes), espacios y almacenamiento para realizar el
la descomposicién de alimentos, la respectivo desecho de sobrantes y manejo adecuado de desechos y
contaminacién cruzada y la basuras, con el objetivo de prevenir la descomposicion de alimentos, la
proliferacién de plagas. conlaminacién cruzada y la proliferacion de plagas. Se anexa acta de
Capacitacion de refuerzo (anexo 1). Se programa capacitacion en sitio
por parte de la nutricionista del equipo técnico Y operativo del operador
para reforzar todos los temas inherentes a la elaboracién, entrega y
distribucién de las raciones del programa de alimentacién escolar en la
sede educativa.
Marzo
SEDE DESCRIPCION DE LA NOVEDAD Y/O ACCION INMEDIATA IMPLEMENTADA PCR
EDUCATIVA INCONVENIENTE EL OPERADOR
Dusants la visia ‘-’la Inspeccién se evidencia la Se realiza capacitacién de refuerzo al personal
entrega de comida caliente transportada en mani A
: g . pulador del centro de produccién de
p:’:’g::':angvﬂa:j":;r;:i,;ﬂ ﬁl:.it:]:::?:::a alimentos, haciendo énfasis en cortes y
LE. TECNICO cerdo asada se encueniran trozos de gran grasor en pm:r“:ani?;: hi:;';r::iﬂ:;:gamg:gr L
SUPERIOR DE | ™\ 00 \oles se evidencia color rojizo detectado no g Loy
COMERCIO g g Procesos de coccion; asi mismo, sa refuerza en
solo en [a prueba organoléptica realizada por el los tiempos da caceién para garantizar procesos
equipa inspector sino lambién percibido por algunos adecuados y complatas de coccién de los
esludmnimg:edgrm:::om::‘ﬂ::::encm N3 | limentos. Se adjunia soporte de capacitacidn,
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Una vez revisada la situacidn y verificacidn de
LE BLANCA | Purante la visita técnica se evidencia incongruencia cantidades sa realizaron las respectivas
DURAN bE en la Informacion evidenciada en la remisién de reposiciones da producto. Asi mismao, se reforzd
PADILLA - entrega con el invenlaro realizado en la seda con el parsanal manipulador la importancia del
SEDE educaliva. Se evidencia menos cantidad de huevos | cumplimienta de sus obligaciones en la revisién
PRINCIPAL (17 unidades) y pulpas de fruta (8kg menos) por y verificacién de las materias primas no solo en
cada pulpa calidad sino en cantidad contrastado con la
remisién de alimentos de cada semana
SEDE EDUCATIVA DESCRIPCION DE LA NOVEDAD Y/O INCONVENIENTE
Durante la visila técnica en el cenlro de produccién se verifica con la supervisora
1 E INSTITUTO Jeslsic.a Guerrero la canlidad de titulare_a adjudicados para IaII.E el cudl son 479
TECNICO SUPERIOR | faciones, al momento del servicio en dicha institucién se verifica la cantidad de
DE COMERICO - raciones servidas a las reportadas y no concuerdan ya que al momento de
PRINGIPAL verificar solo se entregaron 215 raciones a los beneficiarios, cabe resaltar que al
momento de lerminar el servicio la cantidad de comida que quedé sin entregar
no corresponde a la cantidad de raciones adjudicadas (479).
Durante la visita de inspeccion, pese a que se encuentran las areas ordenadas
LE. MESETA SAN y limpias, se evidencian, paredes del 4rea de almacenamiento y distribucién con
RAFAEL SEDE rastro (mancha) de excremento de murciélagos y caminos de comején,
SIBERIA/RENACER | adicionalmente, techo falso con abertura que permite el ingreso y anidamiento
de plagas.
Durante la visita técnica en la institucién educaliva la cantidad de titulares
LE INSTITUTO adjudicados son 479 raciones, se suspende la entrega de arirr!entos debido a
TEC.NICO SUPERIOR | 9ue se acaba la proteina del menu, (la cantidad de proteina enviada por _el CPA
DE COMERICO - fueron 24kg) se entregaron 310 raciones y faltaron por entregar 169 raciones a
PRINCIPAL los beneficiarios, asi mismo se evidencia las raciones completas de las
preparaciones (maduro caramelizado, zanahoria rallada, arroz de pimentdn y
lentejas).
Durante la visita técnica a la |.E Los Laureles sede Principal se evidenciaron los
siguientes alimentos: 4,24 kg de carne de cerdo marca FAZENDA con lote 022
y f.v29/02/2024, 07 unidades de avena marca BJ por 500g lote 4 151223 09:36,
fv 15-Dic-2024, 03 unidades de avena marca BJ por 500g lote 001 300124
11:19, f.v 30-ene-2025, 01 unidad de pulpa de papaya por 150 g, 07 unidades
LE LOS LAURELES | de pulpa por 250, 05 unidades de pupa de guayaba de 2 kg, 01 unidad de pulpa
SEDE PRINCIPAL de pifia por 2kg, 1 unidad de frijol por 500 g marca Bodega BOGOTA, con lote
12-02-24 y fv 12-jul — 24, 1 unidad de lenteja marca Bodega BOGOTA por 500
gramos con lote 26-01-24 y f.v 26-jun-24, 960 huevos marca TITO, Es necesario
indicar que estos no estan dentro de los productos a preparar para las minutas
de los dias 22 y 23 de febrero ylo las cantidades son superiores a las necesarias
de acuerdo a los gramajes establecidos para la preparacién de los alimentos.
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6. ACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS

6.1 Revisién cuenta de cobro Operador

MES ABRIL DE 2024

Para la revision de la cuenta de cobro correspondiente al periodo de Abril de 2024, el operador
aun no presenta la respectiva documentacion para proceder a revisar y avalar el pago que se
refiere.

A la fecha el operador esta pendiente por entregar informe y cuenta de cobro del periodo De
Abril de 2024, Siendo hoy 09 de Mayo de 2024, alin no se recibe respuesta alguna por parte del
operador, no radican la Documentacién Correspondiente.

El dia 09 de 2024, ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALE S.A.S. envia oficio N. PA-B-229 de
asunto “"No presentacion de la Cuarta cuenta de cobro e informe correspondiente al periodo de
Abril de 2024", advirtiendo la no presentacién de dicha cuenta y la importancia de su
presentacién en los tiempos indiucados.

LEn vista de la no ocurrencia de hechos, esta interventoria se encuentra a la espera de la entrega
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Irr;r‘:g::gr?la del informe y cuenta de cobro pendiente por entregar para proceder a su respectiva

6.2 Reuniones v ]
| Numero total de reuniones: | Una (1) interna

6 3Conceptos ]uridicos

El Dla 15 De Abnl De 2024 ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S A. S F’resenta lnforme
Ejecutivo De Interventoria Del Contrato De Prestacién De Servicios N° 4870 — 23 Para
Adicional En Plazo, En El Marco Del Programa De Alimentacion Escolar — PAE, En El Distrito
De Barrancabermeja Santander.

7. RELACION PERSONAL MiNIMO

7.1 Personal activo de Interventoria
El dia 22 de Enero de 2024, se envia DfICIO PA-B-'IQG dmgldo a 2 la Doctora MARIBEL
BENITEZ PEREA - Secretaria De Educacion y supervisor del contrato de interventoria N.
4871-23 de asunto Solicitud validacion y aprobacion de personal profesional.

Asi las cosas, hacemos Relacion de los profesionales vinculados para la ejecucion del
contrato de interventoria N. 4871-23 asi:

CARGO ~ NOMBRES Y APELLIDOS PROFESION
RODRIGO MOLANO CUELLAR
DIRECTOR DE INTERVENTORIA |  C.C.83.090.034 De Campoalegre — Huila INGENIERO INDUSTRIAL
PRESENTADO EN PROPUESTA
MAYRA FARLLEY DIAZ SALGADO
COORDINADOR TECNICO C.C. 36.290.246 De Pitalito — Huila INGENIERA DE ALIMENTOS
PRESENTADO EN PROPUESTA
KAREN PAOLA CONTRERAS VELANDIA
PROFESIONAL DE APOYO C.C. 55.248.158 De Barranquilla — Atlantico MICROBIOLOGA
MICROBIOLOGICO PRESENTADO EN PROPUESTA
GRASE VANNESA PEREZ MONSALVE
PROFES!ONAL DE APOYO EN | ¢ ¢4 143 224 340 De Barranquilla — Allantico | NUTRICIONISTA DIETISTA
NUTRICION PRESENTADO EN PROPUESTA
CHRISTIAN ALBERTO ALVAREZ
PROFESIONAL EN SALUD
PROFESIUNAL DE APOYO CHUCRALA iy
PROFESIONAL SST C.C. 16,376,354 De Paimira — Valle
PRESENTADO EN PROPUESTA
JULIO ANDRES TERAN RIVERA
INTERVENTOR FINANCIERO C.C. 92.544.428 De Sincelejo - Sucre CONTADOR PUBLICO
ADICIONAL
HAROLD GIOVANNI GONZALEZ CIFUENTES
PROFESIONAL DE APOYO C.C. 79.415.473 De Bogota D.C. ABOGADO
ABOGADO ADICIONAL
LUISA ALEJANDRA PALLARES DIAZ i
OR DE CAMPO C.C. 1.096.201.912 De Barrancabermeja - A
INDPERY N.1 Santander AGROINDUSTRIAL
ADICIONAL ______
MARIA ALEJANDRA ORTIZ M
lNSPECTDS EE CAMPO C.C. 1.065,240.158 De San Alberto — Cesar AGFL%?E[%%%I -
: ADICIONAL
e JENNIFFER CASTRILLO PENA
INSPECTOR DE C.C. 1.096.224.089 De Barrancaberméja - INGENIERA INDUSTRIAL
N.3 Santander
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ADICIONAL
i ELSA BERNAL ROBLES
INSPECTOR DE cAMPO CGC. 28070025 De Barancabermeja - INGENIERA
N.4 Santander

AGROINDUSTRIAL

TSNS . _____ADICIONAL ol
INSPECTOR DE CAMPO KARINAVILLEGAS
s C.C. 63.636.125 De Bucaramanga - Santander | INGENIERA INDUSTRIAL
by ADICIONAL -
ANDRES FABIAN GUTIERREZ BERRIO
INSPECTOR DE CAMPO C.C. 1.096.239.164 De Barrancabermeja ~ PO O
N.6 Sanlander
ADICIONAL
———— LUISA MARGARITA MARTINEZ GARAVITO INGENIERA
TON o Aes) C.C. 1.050.919.456 De Simili - Bolivar AGROINDUSTRIAL
L : ADICIONAL
| MARCO AURELIO SUAREZ MANCERA
| INSPECTOR DE CAMPO C.C. 1.096.251.384 De Barrancabermeja - INGENIERO INDUSTRIAL
N.8 Santander
ADICIONAL

INSPECTOR DE CAMPO

JAVIER MAURICIO MELO GUEVARA

INGENIERO

N.2

AUXILIAR ADMINISTRATIVO

C.C. 79.684.766 De Bogota D.C
NS ASICIN AL AGROINDUSTRIAL
MAYERLI GUZMAN CASTRILLON BACHILLER
AUXILIAR ADMINISTRATIVO 1.096.213.144 De Barrancabermeja — - TECNOLOGO EN GESTIGN
N1 Santander EMPRESARIAL
ADICIOMNAL
BACHILLER

DANIEL FELIPE RUIZ SARMIENTO
C.C. 1.192.808.080 De Palmira — Valle
ADICIONAL

TECNICO LABORAL POR
COMPETENCIAS EN
SISTEMAS

El dia 11 de Marzo de 2024, se envia oficio PA-B-213 dirigido a la Doctora MARIBEL
BENITEZ PEREA - Secretaria De Educacién y supervisor del contrato de interventoria N.
4871-23 de asunto Solicitud validacion y aprobacion de personal profesional.

l En desarrollo de la ejecucion del contrato referenciado, presentamos la hoja de vida del
Ingeniera Agroindustrial, OSIRIS ASTRID PEREZ RAMIREZ, identificada con la cédula No.
28.483.858 De Barrancabermeja - Santander, quien sera Inspector De Campo.

La profesional cumple con el perfil requerido en el pliego de condiciones y en el contrato, tal

y como lo puede evidenciar en la hoja de vida que adjunto.

El cambio efectuado para el profesional en Ingeniero Agroindustrial, iniciara a partir del 11 de

Marzo De 2024.
Asi las cosas, hacemos Relacién del profesional que se retira, y la profesional que se vincula
asi:
CARGO NOMBRE RETIRADO NOMBRE VINCULADO/MANTIENE
JAVIER MAURICIO MELO GUEVARA OSIRIS ASTRID PEREZ RAMIREZ
INSPECTOR DE 79.884.766 De Bogota D.C. 28.483.858 De Barrancabermeja - S.
CAMPO INGENIERO AGROINDUSTRIAL INGENIERA AGROINDUSTRIAL
N.9 SE RETIRA SE VINCULA

Asi las cosas, hacemos Relacion de los profesionales Actualmente Contratados para la

ejecucién del contrato de interventoria N. 4871-23 asi:

CARGO__

NOMBRES Y APELLIDOS

PROFESION

DIRECTOR DE INTERVENTORIA

RODRIGO MOLANO CUELLAR
C.C. 83.090.034 De Campoalegre — Huila

INGENIERO INDUSTRIAL
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COORDINADOR TEGNIC MAYRA FARLLEY DIAZ SALGADO (e
S _"__c_"'__ | C.C. 36.200.246 De Pitalito - Huila INGENIERA DE ALIMENT!
PRD;ESIDNAL DE APOYO KAREN PAOLA CONTRERAS VELANDIA MICROBIOLOGA
PROFESIONALLOSIC0 | C.C.55.248.150 Do Barranquila - Atgnico |
FESIONAL DE APOYO EN GRASE VANNESA PEREZ MONSALVE NUTRICIONISTA DIETISTA
j———NUTRICION sps _C-C-_L1.‘_1_3_-?_21‘.-_:.3‘!QD@__[E'[!@.'Jﬂi.li_'.lﬂ_‘ﬁ“é"ﬁc?_ ([~ T
PROFESIO CHRISTIAN ALBERTO ALVAREZ PROFESIONAL EN SA
pRoFEg,%';,RE rioad CHUCRALA OCUPACIONAL
g C.C. 16.376.354 De Palmira — Valle
INTERVEN JULIO ANDRES TERAN RIVERA CONTADOR PUBLICO
VENTOR FINANCIERO C.C. 92.544.428 De Sincelejo - Sucre
PROFESIONAL DE APOYO | HAROLD GIOVANNI GONZALEZ GIFUENTES ABOGADO
it ABOGADO C.C. 79.415.473 De Bogota D.C.
A ALEJANDRA PALLARES DIAZ
INSPECTOR DE CAMPO LuIS ‘ INGENIERA
N.1 C.C. 1.096,201.Qslﬁi[;zdiarrrancabefme]a - AGROINDUSTRIAL
INSPECTOR DE CAMPO MARIA ALEJANDRA ORTIZ MUROZ INGENIERA
N.2 C.C. 1.065.240.158 De San Alberto — Cesar AGROINDUSTRIAL
JENNIFFER CASTRILLO PENA
'NSPECT‘:}: :?E Cates C.C. 1.096.224.089 De Barrancabermeja - INGENIERA INDUSTRIAL
g Santander
INSPECTOR DE CAMPO ELSA BERNAL ROBLES INGENIERA
N.4 C.C. 28.070.025 De Barrancabermeja - S. AGROINDUSTRIAL
INSPECTOR DE CAMPO KARINA VILLEGAS
N.5 C.C.63.536.125 De Bucaramanga - Santander INGENIERA INDUSTRIAL
ANDRES FABIAN GUTIERREZ BERRIO INGENIERO
B e R C.C. 1.096.239.164 De Barrancabermeja — AGROINDUSTRIAL
i Santander
INSPECTOR DE CAMPO LUISA MARGARITA MARTINEZ GARAVITO AG&%‘E&B‘('JESF}‘; it
N.7 C.C. 1.050.919.456 De Simiti — Bolivar
INSPECTOR DE CAMPO C”éﬁcfgé‘gsﬁ%;fg;’g;%gﬁ:&i;{ INGENIERO INDUSTRIAL
N.8 Santander
OSIRIS ASTRID PEREZ RAMIREZ
INSPECTOS;D ROARPG 28.483.858 De Barrancabermeja - S. AG[lih{l}?:gllJESF:%mL
‘ INGENIERA AGROINDUSTRIAL
MAYERLI GUZMAN CASTRILLON BACHILLER
AURLIAR ADMINETRATIVO 1.096.213.144 De Barrancabermeja~- | TECNOLOGO EN GESTION
* Santander EMPRESARIAL
BACHILLER
AUXILIAR ADMINISTRATIVO DANIEL FELIPE RUIZ SARMIENTO TECNICO LABORAL POR
N.2 C.C. 1.192.808.080 De Palmira — Valle COMPETENCIAS EN
: SISTEMAS

7.2 Relacion pagos de Seguridad social . TS A
Los Pagos De Seguridad Social Y Aportes Parafiscales Para Cada Uno De Los Profesionales
Se Han Surtido Mediante Pagos En Mi Planilla — Compensar, Por Intermedio De La Empresa
ALIMENTOS Saludables Del Valle (AS DEL VALLE),

Los Pagos Del Personal Al Sistema De SALUD, PENSION Y RIESGOS PROFESIONALES

Y PARAFISCALES - Personal Contratado, Periodo Abril De 2024 (Salud - Pensién) Se
Realiz6 Mediante Planillas: 76912699,

L7.3:Certlficacion de Revisor Fiscal s o 0 0 e
Se Aporta Certificacion De Pagos De Seguridad Social Y Aportes Parafiscales Articulo 50 Ley
789 De 2002 Emitida Por el Revisor Fiscal REINER ENRIQUE CAUSADO DIAZ identificado
con la cedula de ciudadania No. 1.102.842.509 y matricula profesional No. 232601-T Por

Concepto De Aportes A Salud, Riesgos Profesionales, Pensiones, Cajas De Compensacion
Familiar, SENA E ICBF A Periodo Abril De 2024.
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9. LISTADOS DE ANEXOS

ey 1 Anexos e
Aot {3 Factura No AVOI 248 Autorizacion Numeracmn de
Facturacién
Anexo 2; Matriz de Presupuesto Mes Periodo del 01 al 30 Abril De 2024.
Anexo 3: Visitas diarias a los establecimientos educativos del sector
) educativo oficial del distrito de Barrancabermeja
Anexo 4: Visitas al centro de produccion de alimentos
Anaxo B Visitas a Bodega y sede administrativa del Operador Uni6n
i Temporal BCA INNOVA
Anexo 6: Actas
Anexo 7: Soportes area nutricion
Anexo 8: Soportes microbiologia
Anexo 9: Informe Inspeccion locativa realizada a bodega del operador.
Anexo 10: Presentacion Mesa Publica
Anexo 11: Oficios y/o comunicaciones.
Anexo 12: Planillas de Pago a Seguridad Social Mes Abril De 2024
. Certificacion de Aportes a la Seguridad Social y Aportes
Anexo 13; Parafiscales
Anexo 14: Certificacion Bancaria
15: Oficio Pa-B-229- Para Que Radiquen La Cuarta Cuenta De
Anexo 19: Cobro - Abril De 2024
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TR e e F [
s FEGHA 1) : I——
ULTIMA VISIIA_—AI.ITORIIJ&D _.T\NI'I'ARIJ\ ’VCDNCEPTD EMITIOG = = = =
TOTAL DE MANIPULADORAS ==
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras Obsarvacionas:
Manipulador seaun Anexs encontradas Racién Manipulador segun Anexo encentradas Racion
Tecnico, ETC -RPS Preparada en sitio! Teécnico. ETCRI Industrializada:
—_—e 3 ——
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO {(NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Raclén industr dif fal
2= : : § ONES FISICAB Y SANITARIAS | e
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deucribir Ia accién corrsciiva o accion da mejors)
= i 4 i PS E! comedor escolar estd ubicado en un lugar algjado de focos de
| ED |msalubndsd, maleza y aguas eslancadas, q
2 | Ps El comedor escolar cuenia con acceso a servicios sanilarios. en cantidad
| suficiente, en buen estado y funcianamignte. /l
PS La i . las jones (area de almacenamiento, drea de
1 2] preparacion, drea de cnnsurno} eslan construidos de manera que faciita la 4
ED of de kmp -itn y desinfectacion.
Ps Los techos estan disefiados y constiuidos de manera que se ewila
4 |acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de henges y mohos,
R ge encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garanlizar
ED condiciones higienico-sanitanas,
5 PS El area de distibucion’ o de alistamienta de las raciones preparadas o /]
R industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
Ps Las paredes eslan construidas en matenal resislente. impermeable, no
. absarberte, de facl kmpieza y desmnfeccion. "1
Emsten q yio recipi de almat iento de agua proleaidos
7 PS con tapa, con la capacidad suficiente para alendar coma minimo las 4
e correspandi aun dia de prep
PS Fl érea de almacenamiento de las maletias primas y producto lerminado
E Rl (Productus industralizados) del comedor escolar cumple con el espaclo 4
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos yio producios.
Ps Existe un espacio fisico exclusivo para el depbsito lemporal da los residuos)
] RI solidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado eslado de, ’]
ED mantenimenio
PS Las lamparas o iluminacion se encueniran prategidas y funcionando y no O Se -f_'u‘(dfﬂ cta  ldm {3 ) NnO Furnecanun
" ED se evidencian inslalaciones eléciricas expuesias. en el &rea de dis hb‘}[[
Ps Lot sifones y drenajes, S8 encuentran &n buen eslada, prolegdos (rejplla),
~ " ;"__. funcionando y lmpios "1
= F5 Cuenta oon aea exclusiva para la impicza y desinlecoitn de los ulansilios
12 ED ¥ meriajE evitando contaminacikin cruzada 4
Las venlanas y aberluras que se comunigquen con el amblente exlerior, ven h l-.
Ps estan  provistas  con malla antinsecto de facl lmpiega y busna S& dl'.ﬂ.d-lnaaﬂ Stn m ‘l)“.
conservacin, resistenles @ 1o impieza y manipulacin. Los vidros de las o = ;
o :l:l venlanas ubicados &n Aress de proceso ouentan con proleccion para evitar an ﬁ ’ﬂff_‘f M
conaminacitn Bn caso de rptura
PS Los pisos se encuniran limpios, &n buen eslado y se realiza
14 Ri mantenimiento para garantizar higidh 1
ED
Ps Se evidencia dotacion e los wiementos de higieng personal (jalxon
15 Ri desinfecianta, slementos dusnchabiles, papel higenico y papeleras) y las /’
ED |nstalpciones sanilanes se encusntran en buen estadn
a Exioten 10lr@r0s on buen estado alusivos a la — acktn do BPM - Buanas Ao Se evidenctsn, letreros ole
16 Rt Practicas de Manufactura, i &n las i del ¢ o apm
ED escolar, .
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO PORCENTAJE %
Impreso Litodisenios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja

———— i

S S T ——


https://v3.camscanner.com/user/download

o i TR e M .
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AS DE SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ﬂ 0 [l ﬂ 4 4 S
é (i“ v l. VA“.E PROCESOMSIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
~ imen Q: il I - s e ———
w  RITENTOS Saludabios dol Vale s A 8 ~ FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO! INDUSTRIALIZADA =l
Cédigo: PDAEF017 Waraidn: 02 Focha -du.;;‘lqh')ﬂ: 1510212023 Sarfal No.
o 1L ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS B INSUMOS Y PRODUETO TERMINADD
PSR ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVACIOGNES (Daseribir [a accion cormetiva o acion de mejara)
BV miMacsnamirto. da los insomes. raier == T e
P s InsumoR,  matendas primas o productos
" RSI lerminados eo realizn ordenndamente en pilas o estibas | m,-mr.pﬂm tapa
ED : olra forma de aimaconamie no) y dispone  eslaniatias de malerial
Saniianio, limpins v en buen estado de manem que e permita fa
nEpecoion, impieza y fumigacion, s/ es el caso
18 :S; Los producios e nmuan!rn.n_r.iﬁ;-{: s vida Ol con facha Iﬂ = = = .
vencimiento vigente, no presontan algun pn de contaminacion y son aptos
ED pars e consumn
(23 L
1 Rl Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rolacion de
ED productos - PEPS. Realizar inverario - Anexo No | 4
[]
20 R El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaturas
ED onire -2°C a 4°C y se levan registros ,?
o PS El almac lo de almentos congelados se realiza a lemperaturas de -
ED 18°C y se llevan registros /,
22 PRSI Los productos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la ,1
ED normatividad sanitaris vigente. Resolucidn 5109/2005. Anexo No 2
L DND " = 0 f\ S 3 . i RIAS P 05 FROLD L) H ADO
PUNTAJE ESPERADO 6 PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE % -10 g‘%
L ., J R
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES {Describir la accién cormsctiva o accién de mejora)
ps Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 ED optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y
continua para evitar cualquier tipo de contaminacian. 4
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 PS permanents posterior al cambio de alimentos por cada proceso, La
. ED desinfeccion debe realizarse mediante |a utilizacion de agua caliente, vapor /,
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la normatividad sanitania y establecidas en el plan de saneamiento del “1
Rl operador.
Ps El servido de Ios alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.)
26 ED segin sea el lipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con _7
las manos,
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion 7 \
Se cuentan con registros y control de temperatura durante ia preparacian,
28 PS El producto terminado se sirve & temperatura mayor a €0°C y los 7
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
o1 A OND O FREF R O
PUNTAJE ESPERADO 6 PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAJE % 70 ‘%
. an >
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu
.l Rl |aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la
ED lengua de la comunidad élnica '/l
2 rs Se tienen estandarizados los utensilios para el servido, 4 \
PS Existe cumplimienio de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido. Ko elidencia tn htj“ ole Adarbnja Sain ‘mbf
Y RI (Si es caso contrario, presentar el soporte de aulorizacién por parte de la O en la Jn(nua"ﬂ de” (a Tarde.
ED ETC del cambio realizado).
Ps Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos ,l
# ;ID industrializados segin aplique.
PS 5
33 [-1] Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3 4
ED
DTA P )
PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE % 80 ﬁ/ :
PERSO DO ) 0
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejora)
L Se evigencia d manpolado LOZ Ena Uuinone
PS El personal manipulador uliliza la dotacién completa, an buen estado, de £3.438 264, Heidi Jimenel 1.096. 214.930, fbrlyl‘ﬁ"f
ple con las especificaciones de fa normatividad legal ’ ?v i =
a4 R color claro y cum et S i A AR tonzd lez zg.ofp. ?;-{ sin el adZcuaolo, oco e
ED vlgsnlsyfoalwnammdsmcc indus h Fapesocal er e d rea ol P:oa-mmred‘f-’ v
los manipuladores es adecuada (ufias coras,
La presentacion personal de e £
35 ;? limplas y sin esmalte. cabello recogido, sin uso de joyas U olros accesorios /’
ED nl maquillaje) y uniforme limpio
PS Se evidencia para cada uno ds los manipuladores certificacion medica .4,
38 g, (apto para manipular alimenios) (no mayor a un afio).
Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As nEI- VAI.'.E N PROCESO _mmpik!, o [ - '_ _"_'_P"_u—p;;ugmns DE ALIMENTACION

L Jlimentas Saind ' : e ERONTA N
< (] HLEL ] . o
W\ Nimentos Satudables del Vatie § A § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-§ITIOf INDUSTRIALIZADA
—  |ctdigo: PDAEF.017 - n02 | Fachade smisién: 150212023 Serlal Mo, |
PS r-r'l personal manipulador  acredita Tormaoksn en educo: -l\n. \.-';-l-lrln .
n Ri :' T‘\::‘I:“ basicos de Buenns Prdcticas do Manutaclien ¥ pricticas
ED Qienicas en manipulacin de alimenios (no mayor A un ade) y &8 cusnta 4
CON regisims de capacilacidn
i El i ———an | T L’
38 R parsonal ajene al comedor secolar Ingreea con la debida dofaciin [} erva
ED (tapabocas. cofia y bata) MD o el - S
PS Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimenlos de acuerdo alo
10 RI establecido en la resolucion vigente (Nota. Para macion ndustializads on
D cada IE con menas de 49 Bitulares da derocho punde exlsli persona 4
delegada por el rector)
Ps El complementa slimentario es entregada en el horario establecido de
a0 Ri acuerdn a la resolucion vigente o acorde 8 la auterizacion realizada por /\
ED parte del comité de alimentacidn escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR
T S 83537

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO |
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn corractiva o accién da mejora)
4 :f Se cuenta con un programa de limpleza y desinfeccidn, con procedimientos /\
ED escritas, se llevan registros de las actividades
%2 ‘;: Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas 4
ED tecnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacidn),
PS Las materias pnmas crudas lales como cames, verduras, horalizas y|
43 Rl frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacion o consumo en J\ -
racion industrializada.
- :? Los producios de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, 4 \
J £D |protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. '
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accion de mejora)
PS Se parantiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque ylo recipiente
45 Rl (s) de almacenamiento de agua. 4
ED
PS Existe un programa implementada de limpieza y desinfeccion de ftangues)
46 0 yio recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las 1
actividgades. (Verificacion de pH y clora)
El sgua que se uliliza es polable y cumple con las normas vigenles NO S5Ee e L&gnﬂiﬂ Cér‘\‘l e = [(
47. PS |establecidas por la regla ian pondi del Ministerio de Salud O Len
¥ se evidencia soporte deyvo Pot= \e cnle onrespe
PS El uso de hielo ar;cz;tacta con :o: alimentos y materias pn'r;as. es N Nb s obser s =S E‘L wnad e iy
48 Ri fabricado con agua e y manipulado en condiciones que garanticen su ‘ﬁ, .
ok irncuidad. D e.M-'\-r‘-'j‘- Boea el
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
PS Se cuenla con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 RI con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitia exclusivo para la recoleccidn /\
ED temporal de residugs solidos y se promueve el reciclaje.
P Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos 4
= E? escritos, se llevan registros de las actividades,
Ps Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es declr, maltarial /\
&1 ET:II organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién carrectiva o accién de mejora)
i Las Inslalaciones yio o5 alimentos se encuentran libres de presencia o
~ 52 E': dafio causado por plagas. ’\
Ps Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
53 Ri pre llos escritos y se llevan registros de las aclividades preventivas /\
ED 0 correclivas.
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

L pormserr | AN | waones | 94,66, ]

Vil, CONDICIONES DE TRANSPORTE ( §| ES EVIDENCIADO)

s ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejora)
El transporte garantiza el mnwmlm de 3 las condiciones .de

PS consarvacion requeridas para |a maleria prima refrigeracion, congelacian,
54 R ientes o canastiles de malerial sanfario con 13pa, elc. y cumple con la O

ED normalividad vigente. (Si aplica)

PS Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones sanitarias, de
55 R |occoy operacion par franspari de s skmentcs. (1 apce) NO

PS Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el fransporte de
56 g[l’ simentos y llevan el aviso de ransports de alimenios. (Si Aplica) (S O .
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Chaigo; PDAE £.017

P3 — SRS
Los comy
57 RI pey 1‘ plomentos alimamaricos son rns sprtados e canaatiine plisto s
ED Idamente lavadas v desivfariadas
PS £l = yal N
58 Rl X parsonal transpaiador coenla con cefificacion de mnnipulacitn ds
ED almentos y vestimenta adecunda de acusro a la nommatividad vigants
PS5 Lot vehiculos de transpore no atmacenan los alimenios diectamanio
(3] R sobre ol piso. So utilizan loe rocipinnles. canneliiag, o mplamanios do
€D materal decuado como esiibas plastcas, dae mansm que alskn el
praducto da toda posibiidad de contaminacksn

Varaidn 02

nO

MO

WO

F-:l-am.mr.qu mmmuz: [ ) !urlul ﬂn - [

& OND U 3 ANSPOR 4] o, 0800 i) O (S
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO ————— PORGENTAJE % —
o ) 8
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVACIONES (Daseribic Ia aceifn correctiva o aceién de majors)
Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas mennje eslan /1 o
&0 ED fabricados con matenales ganilarios, resistentes a la corrosion de facll
limpiaza y desinfaccion —
&1 PS Los recipentes donde se les provee los alimenlos a los llulares de _4
ED derecho son de material lavable y faci desinfeccidn 3
62 PS El equipo y menaje con que cuenla el comedor escolar es suficionte para fa 2\
ED atencion de la totalidad de titulares de derecho,
PS Ewisten manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y SE e.ul-é encAa c&;.‘c{u g‘.\ 2=~ rJ e
63 Rl corectvo de equipos de acuerdo a lo eslablecido en la resoucion, (Hoja de O
ED vida de las equipos, cronogramas de mantenimienio, respansables )
& :? Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan /‘
ED con controles y registro de temperatura.

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

A

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accion de mojora)

Bioseguridad. Anexa No 4

———

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion do mejora)
';IS El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible Ia Ficha Técnica de /I
il ] Informacidn del PAE.
PS Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacion escolar O oo Je eud ld “=NC\le. S W (&X' {-:_‘,
i ERII, ylo actas de reunidn dal mismo, éC? \ E
';? Ee visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las: 4
o ED SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE OBTENIDO

C&.66 V4.

PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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{Castgs POAET 817 [ Varaian 82 ] Pacha dn anislan 1902/2021 Borial Ra, [ =
&}K.-E'(sem.. ‘ \ . FORWATO VIRITA IV WERATC AC TN IF SUTIOINDUA TRIAL ZADA ' n =)
. Eae P s irr',h ( Gidadl Municipla
Q!
L hllo - L €l (\w (.Um\f_-'hﬂ"\a DA hﬂn( L Pavanra buntys |
aeha Vinite ear irvie i
ovsin NN 2 ~Roma fyrele 1 o104/ 20,4 - 100 B4
Ma O anteata | C anvanin Hara da """"f-""go
f&"o'ﬂ . | 7ol 2o N

mnqymtm.. .M“{ &) AL LT VEN " .
I‘“P'“‘m“‘“__;_ = ‘ ] ‘| % Pebwrt Pl 1 e anaal del l'.i._r.n Aw o |j-\n p.aln!ll arin . N - -
[ Nvmtvre | w*::‘:“ _';x“:v: l'b } |M-M~m 3 3 Nn:lm w:m ,,! - 3“ - [ Tipo de m:_mr_- -[ @“\H‘h '_“_ta__;__"']__
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ST vivs o o e PTomaos (Parkiante prvisk
T i L L L S M= L TOTAL DE MANIPULADORAS B L)
Cantidad de Personal | No de Manipuladaras Cantidad de Personal No. de Manipuladaras Observaciones:
| Manimclador seoun Anero | encontradas Rackin Manipulador segun Anexo encontradas Raclén
Tecnsco, ETC RPS | Preparada en sitio: Técnico. ETCRI Industrializada:

| —— e ——

foo o K

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racion industriaiizada - ED: Enfoque diferencial

QBSERVACIONES [Dascribir la accién comrectiva o accion de mejora)

I
Pl

ren ! ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

|8 comesy escolar estd ubicado en un lugar Blejado de focos de
|msatubrasd mskess y a0uls SSANCIdas.

E' comedor @Scolar Cuenta CON ACCESO0 @ SerVicios sanitanos.en cantidad
|suficiente. en buen esiado y funcronamiento.

|La edficacn las mstalaciones (drea de almacenamiento, drea de)
ipreparacon, Area de CONSUMO) estan construidos de manera que facilita la
\operacn de impeeza, desnfecodn y desinfectacion.

Los techos estan cdisefados y construidos de manera que se evila
scumulacion de suciecad, condensacion, farmacion de hongos y mohas,
ise encuentran bmpios y se maliza mantenimiento para garantizar

Baj3 |BaZ| 2 |83

. S —

El aree de distrbuciin o de iento de las raci L]

nocsmaicacas cumple con las condiciones higinico sanianas.

L2 paredes estin construdas en matenal resistenle, impermeable, no
orbente. oe tacil eza y cidn.

Exsten tangues y'o recipentes de almacenamiento de agua protegidos|
con tapa, con memmmminmhs
neces:dades comespondientes @ un dia de preparacion.

Bmﬂmmummwmynmmimmdn
Pmmmm;ummumwmphcmoluww
m.mmwhmmummmmums.
Mmmﬁmmmsuepﬁsmmmoemmidm
stbdos, ad do, protegdo y en do estado de
mmnlmm“mwmymw,m
s evidencian inslalscionis elecincas expuestas.
mm;w.ummhﬁnm.mmuﬁih].
funcionando y impios
Cuenta con mwmummymdummm
,wmwm;
mm;wmqﬂummueﬂmdwnmmam.
memmahWﬂ!aquzame
W.mahmrhmwm.mmmhs
mmwmlummmmwssmr
contamMINacin en Gaso oe ruplua
mellﬁ”mwm.mwmdor“uﬂiu
mantenimientio para garantizar condiciones higiénico-sanitanias
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PROCE SO MIRIOMAL [ PROGRAMAS DE ALIM ENTACtﬁN

FORMATO VISITA DE VERIFICALION INTERVEMNTORIA IE- 5ir|rJr mnusmm.moa
Coigo PDAEF a17 | vernion 02 | Facha da emisidn l'slwuf!ﬂﬂ [ .-.«i-mn |

, Ps DEI-VA“.E | : SISTEMA DE ozsrn(m DECAUDAD 0000467
_ ) |

R A . -~
lnsﬂtumtm Edllcatwg i FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE.-81TIO INDUSTRIALIZADA

e "@.\E‘ -5.“" TRao TSR \saeel RS o Briwon &lm
Oeorador A 30-3y v TR ABRIL A0RY D [rnes 4
\}‘. Qlﬁ |“‘P\WR |"'" Contrata | Lanvanio L"%% 13 Hora de tarminasitn

I-Imuf Fiepio Ia coaal del cana da atencibn prineitaria

"”"'Lll",_"";.i‘“:;.“.‘.;n,.',::;':':;j“ TN e 2‘% | woswware | g Induenalitedo
Sw e ﬂ \muan T‘r\nm()o\ndm e;'m:,, Lo~ 1\’\“0 - \ﬂs.? c]a, e,(ynf:b

PUNT AE ES?‘ER‘AD{} | |FUNTAJE OBTENIDO

= - : ewoo | " jropremue%
. SONGEP TG FIWAL Oorvﬁ:x Lon O S FY T i

o FECHA DE VISITA
ULTIMA VISITA A { NIT wE e
i g kbl i N If@ﬁfwwmm ’?ﬂﬂdwﬁ\p PUWH&\ A—

‘FDTl\L DE MANIPULADORAS

\\G*_F\Luum cﬁ, \os L%mxen\os fecniuos __Q@@vcr\n qaﬁwza

Cantidad de Pe_r&onal § Mo, de-lanipul;;o_rér;_ = Canlldarl de Pers onal No. de Manipuladearas Ohservacinnes:
Manipulador sagin Anexe encontradas Racion Manipulader segun Anexo enconiradas Racién
Tecrico, ETC -RPS Preparada en sitio Técnico. ETC RI Industrializada:
— S—. . 2

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OESERVADO)
PS5 Preparado en sHju RI: Racién indueuializada ED: Enfoque diferencial

ASPECTO A EVALUM OBSERVACIONES (Describir 1 accion corractiva o sccidn de mejora)
El comedor escolar esta ubicade en un lugar alsjado de focos de
msalubndad, malezay aguas estancadas, o A’
3 I Ps El comedor escolar cuerta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad -’Q‘
! suficiente, en buen estado y funcionamiento. A -
I Ps Le edficacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de
3 ] Ri Preparacion, area de consumo) estan consinidos de manera que facilita la A
I ED operacion de impieza, desinfeccion y desinfectacicn,
| P Los techos estan disefiados y constuidos de manera que se avita
& Al =cumuiacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y mohos, 4
ED Se encuentran lbmpios y se realiza mantenimients para garanlizar
condiciones higienico-sanitarias,
s Ps El drea de distribucién o de alistamiento de las raciones preparadas o 4
i mdusirializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
& Ps Les paredes estan construidas en malenal resislente, impermeable, no \
absorbente, de facil mpieza y desinfeccion, ~NL A
Ps Exist ques y'o recipis de al miento de agua protegidos
T ED con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las N “
necesidades corespondientes a un dia de preparacion. J
PS5 El &rea de almacenamiento de las malerias primas y praducto terminado
B R (Froguctos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio 4
ED Mimma que garantice la conservacidn de los alimentos ylo productos.
PS Exisle un espacio fisco exclusivo para el depbsilo lemporal de los residuos
] RI solidos, adecusdamente ubicado, protegide y en adecuado estado de 4
ED mantetirmiento.
5 PS Las Ismparas o iluminacitn se encuentran protegidas y funcionando y no \ A
ED se evidencian instalaciones eléctricas expuesias, TP,
" ': Los siones y drenajes, se encuentran en buen estado, prolegidos (rejilla), ’k =
; Jaranco y \O Seterv Tones
‘ b funcianando y limpios ™\ o g‘ O S\
PS Cuenta con @rea exclusiva para |a impiezs y desinfeccion de los ulensios
12 ED y menaje evitando conlaminacidn cruzada. & A
Les ventanas y abenuras que se comuniguen con el ambienle exlanor,
PS eslan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena
13 Rl conservacion, resistentes a la limpiesa y la manipuacion. Los vidrios de las
ED ventanas ublcados en dreas de procesa cuentan con proleccion para evitar 4
contaminacidn en caso de ruplura
b
PS Los pisos se encuentian limpios, en buen eslado y so realiza
14 RI mantenimiento para garantizar condiciones hiiér
ED
PS Se evdencla dofacidn de los elementos de fugiene personal (jabdn
15 R desinfectanis, elementos desechables, papel higlénice y papeleras) y las .1
ED instataciones santarias se encueniran en buen estado,
PSs Exislen letreros &n buen eslado alusivos a fa aplicaciin de BPM - Buenas
16 RI Praclices de Manulaciura, ubicados en las instalaciones del comador
ED escolar,
TOTAL INSTALACIONE ARIAS
* PUNTAJE ESPERADO q PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE %

Impresa Litadisefios Tal (607) 621 49 23 - Bamancabermeya

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

i
3
w

.
W

ASDELVALLE |

Nimentos Saludabios del valle S & 3

PROCESO MISIONAL

l

FORMATO VISITA OF VERIFICACIO

046

|

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

M _rn‘rem NTORIA IE-SITIONNDUSTRIALIZADA

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

i

Cadigo POAE T017 Veraidn: 07 s-u-.af.s tla -qu_-lﬁz_i!;nafzﬁi:l Sarial Mo.
ITEM oM 0 HOUCTO 00
e et L SO RN PUNTAIE NAERVACIONES (Dacrihir I8 acsion carractiva o sccidn de majors)
Bl almaronaminnt ) B
Ps ¥ g e e los  Inegmor,  palerias primas o productos
17 i .T'::I!r;ﬂ._';.n:ﬂ tenliza ordenpdamante s plns o estings (canscas con taps
£D Pefiie R de Bimactnamipnia) y dispone  eslanterias da matenat
£ ane, limpeg vy e buen estada dn mANBA AN %6 pOTIMA 1A
Inspeocian, impieza y lumigacion, 1 es of casn '
Ps R —————— i — PR - R — = [
18 ™ .::: _I::_l“lh'lﬂ& g0 enouentoan dentry de su vida ubil con facha de
D cimienla vigentn, ma preseran algin fips de contaminacidn y son aptos '1
para 8l consumo
P & e - NPT NS ——
"® R Se liene actualizad el contiol de entradas y salidas, Kardex y rotacton de’ |
ED productos - PEPS, Realizar inventario - Anaxo No )
Fs e — e——
20 RI El almacenamientn de lng alimemos mirigemdos se raaliza a temperaturas
ED entre -2°C & 47C oy 5o llovan rr'qlﬁlr\\i___ - - | O Ao @_ quo Qe 1.5
PS El atmacenamiento f
Fi acenamiento de slimentos congelados se reatiza a lemperaturas de -
o T S A J /,
PS —
PP R Los productos que se encuentran empacados y rotuladas, cumplen con 13
ED nommatividad sanitaria vigente Resolusion 5109/2005. Anexo No 2 4
U1 A OND O 3 D 4 A f O 5 FH 8 L5 FROD 5 DO
PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE % 'g U /
L L L) 85 0 K 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién cormectiva o accién de mejora)
Ps Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 D laptimas de higiene, de impieza y de conservacion, de forma secuancial y \_ A
continua para evitar cualquier lipo de inacién, i\
Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 ] permanente posterior 8l cambio de alimentos por cada proceso. La
- ED sesinfeccion debe realizarse medianie la utilizacion de agua caliente, vapar |\\ . Pl
- #@ agua O Sustancias quimicas aulorizadas para este efecto.
PS Las honalizas y frutas se lavan y desinfectan con suslancias autorizadas
25 por la normtividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del -’\
RI operador.
Ps ) servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 i segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con ‘& A
las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante 13 preparacidn l"\.- A /
Se cuentan con registros y contral de temperatura durante la preparacion.
28 PS El producio terminado se sirve a lemperalura mayor a 60°C y los |\i ﬁ i
P
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
D OND 0 D REPAR o}
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO A PORCENTAJE % AQOD 2.
P 0D R
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corectiva o accion de mejora)
PS Er &l establecimiento educativo se encuentia publicado el ciclo de mend
29 RI aprobado por fa ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la A
ED lengua de la comunidad étnica
30 E[s, Se lienen estandarizados los utensilios para el servido. “ 2 A /
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo dalmem': establecido.
3 RI {Si s caso contrarnio, p tar ¢l soporte de aulorizacidn por parle de la 4
ED ETC del cambio realizada).
PS Se cumple con los gramajes de 13s preparaciones y © complementos ,\
32 SIIJ industrializados segun aplique.
L tica. Anexa No 3 1
33 RI Evaluacidn Organoleptica. His]
ED
) U U i
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO L\ PORCENTAJE % AQO /.
S0 DOR D L)
= o Teadindd
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir la accion 0 accién I
ITEM
i i buen estado, dej
£l personal manipulador uliliza la dotacion completa, en @ ,
': m;'f dlaro y cumple con las especificaciones de la normalividad legal A
. ED vigente y/o elemenios de proleccion necesarios para facion industrializada.
La presentacién personal de los manipuladores as_ader,uada (ufias cortas,
A e Piasy sin esmalle,cabello ecogido, sin uso de joyas u o1ros accesorios /‘
35 ED ni maguillaje} y uniforme limpio
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica 1
36 Rl (apto para manipular alimentos) (no mayor @ un ahg).
D
. Impreso Litodisaftos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabarmeja
; : it . . o T— e A R e e R e s
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snsnsm DE GESTION oe CALIDAD ﬁﬁ ﬁ 0
,. AS nEl. UA“.E ) PROCESO MISIONAL [_ T '_',.';m"”s“ ALIMENTACION

5b%

Nimentos Satudabies el Vollo § 0 8 FORMATO VISITA DF VERIFIGAGION mrimemaﬂu 1A IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
= Cédiga: PDAE r‘m;r Veraion: 02 Fecha da amisian: 18102/2023 r_"m_-—i

— . Aty idiarn i
PS 'i_' T'I""‘k"‘ﬂl manipulador aoredite lormackin o educacion  sanitaria
w Ri Llr::nn: biietons do Pusnas Priciicas de Mamifa: s ¥ peActioan ) -
ED KIRNICaz Bn manipuincin e mlimentos (o mayar & im afin) y se cunmls [\ )
s L N“wz!-m. e raparitaciin
= tpstion i A - SN Uns> 'Pe;vt, oﬂu}‘l
38 RI |-l' PEISONAL Aieno Al comeder sacolit fngresa con 18 debida dolacisn F‘-b &'
ED uapahocae, ool y bate) - o
S — g B - lo\enO. :
Ps St grantiza 1 eantidad ds maninuindores 8 almoenins da acuerdo a I
10 R estableckio en la resotuckin vioents (Nota: Parm racidn industrialirada on
ED 88 IE con monos de 48 titulares de demecho puede existic prrsong

detegada por o rector)

Ps El complements alimentario es entregado en el homrio petabilocido de
Bruerda a la resolucion vigento o acorde a 1 putonzacion malizada por 1
parte del comité de alimentacin escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

. V1. CONDICIONES DE BANEAM!!NTO

LIMPIEZA ¥ DESINFECGION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOMNES (Describir la accién correctiva o accién da majora)

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimienios A
ED escritos, se llevan registros de las actividades
PS

@ Rl Se utdizan productos de limp y desi : tan con fichas
tecnicas (concentraciones, mada de preparacion, ernplen y rotacin), 4

ED
|23 Las matenas pnmas crudas tales como cames, verduras, hortalizas y)|

43 L] frutas se lavan y/o desinfectan antes de su preparacién o consumo en 4
ED racion industriaizada

“ ::? Les productos de aseo se elmacenan en un sitio vsnnla:lu identificado, A
-3 i e B rotulados y el

ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejora)

No & emdencua ‘hnnqluz.

f PS Se garantiza |a limpieza y desinfeccion periddica dal tanque yio recipienta
Ri (] de almacenzmiento de agua. O

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques
46 ylo recipientes, con procedimienlos escritos, se llevan registros de las ! ‘m
actividades. (Verficacion de pH y cloro)

El agua que se utiiza es potable y cumpla con las normas vigentes
47 PS establecidas por la regl € del Ministerio de Salud
y 58 evidencia soporte N ﬁ

El uso de hielo en contacto con los almentos y materias primas, es

PS
48 Rl |fabricado con agua potable y manip en iones que garanticen su ﬁ
ED inocuidad O

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiQuIDos

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D la accién o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, idenlificados, de material sanitario, :

43 RI con {apa y bolsa pldstica, ubicados en un sitio exclusive para la recoleccian 4
ED lemporal de residuos sblidos y se promueve el reciclaje.

50 P:l Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos
o escrilos, se llevan registros de las actividades, ‘1

51 Se aplica la separacitn en silio de los residuos sélidos, es decir, material
|ergénico separado de papel, plasticos y empaques. 4

2a

2

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

& : Las instalaciones ylo los alimenlos se encuentran libres de presencia o
& dafio causado por plagas. 4
o5 ED
PS Se cuenta con un programa de conlrol Inte«gradq de plagas, con
53 Rl procedimientos escritos y se levan ragi de las acti p 1
ED o comectivas.
DT A OND 0 [ A A 0
PUNTAJE ESPERADO D PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE % D %
DUND L) L) RA SPOR 5 8 L) DL y
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién comectiva o accién de maejora)
El transporte garantiza el r i de las diciones de
PS conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacidn,
54 I?I.'I.l recipientes o canastillas de malerial sanitano con lapa, etc. y cumpla con la ﬂ‘ D
normatividad vigente. (Si aplica)

PS Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de 'J
55 glb aseo y operacion para el ransporie de los alimenlos. (Si aplica) . 0
P! Los vehiculos son utiizados exclusivamenle para el Wranspore de
56 L. alimentos y llevan el aviso de lransporte de alimentos. (i Aplica) A 0
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD |_0000465_

PROCE RO MISIONAL ] ’Rﬂﬂ”"ﬂ DEAUMENTACION =~~~
FORMATO VI&ITA DE VERIFICACION INTERVE umﬂlm I STTHOH NU'J“""_"‘L“““' I e
- Codign POAE £.017 [ | Forha de emisidn 150722021 | seraing _l_,
| s
57 |Los - ¢
:[1) i‘w-r .[::‘L :r r1 .».:| mml':hw ™ 800 WRARAPOHRGoN wn canadifen plisticrs
. hepipcbrct ol O
rs - i
53 L] ‘II POTRONAl Imnsporadoe st con panieaciin e mankisekda da
0 (MMRTOS ¥ vestimonta sdenuadn de Beonh B B neremashy Aivdt vigeria ‘A-O
——f— : T
rs Lot vahiculon de irsnspere ne aimiscenss 1 Slimartos directarments
59 R :g.-1--- Bl pisn Se utiizan ioe roipentes. canastiiag o implemnntss de
D |MMennl BdecuREdn camn eulihas plaslicas do AR que Alkien & ?\& i D
{Prodicin de Inda positilidad de contaminacin

ASPECTO A EVALUAR
B S — S — - — -
Los ulensiios tates como tablas, cucharas, oflas y demas menaje estdn
50 Ps
ED fabncados oon materiales sanilanos, resistantes a 1a cormosion de Facd & h
limpiera y desinleceidn
&1 PS Los recipentes donde se les provee los almentos a los Wulares de #
ED deracho on de matenal lavable y faci desinfeccion ‘Q "

62 PS El equipo y menaje con que ceenta el comedor escolar es suficiente para la ‘\L ﬂ.-
ED atencion de la totahdad de titulares de derecho e

Ps Existern manuales y regisiros para servicio de manlenimienia prevenlivo y
63 R comectivo de eguipos de acuerdo a lo establecido en la resoucién. (Hoja de A
ED vida de los equipas, cronogramas de mantenimiento, responsables )
PsS i i !
Las neveras, congeladares y demas equipos de almacenamiento cuentan A \\ R
12 Ri {
D \con controles y registro de temperatura. D & n . 1:3 &b .

TOTAL EOUIPGS

DX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
TEm | ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

PS |
€5 t’% Bioseguridad, Anexo No 4 D &0}1 nn w ‘-\‘f\_x-ov 1
O1A A L O D RIDAD HRABAJU
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO O PORCENTAJE % ( ) :/
ON SO
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién cerrectiva o accian de majoral
66 F;.‘:- El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de 4
ED Informacidn del PAE.
& ;]s Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar D
ED yio actas de reunidn del mismo. b &‘ eA)l o ad—n
68 ;? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC fienen para atender las A
ED SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

666}/

Turon s T lenita en nCotdad <o ooy m&ushmlﬁod
oC \}EA’\T\LAJ \\’305 tDﬁdlLLDﬁ&& \'\\u\en\u:; Sqn&"at\\‘as a\el DrCAc:.

Alras CennmeNnto  do \0S  Dvadbddo s . S LVenmfita e &l pevsena|
nompolodor el el lovhdo y desinfecud. St \p ot 2
(ﬁ\_‘.@»\ﬂ\.&) Qe Yenuon &D we» Compeltn, @en v Cexplads Aed o
A e Se Bt CGepe b 0D 'Lmhw\"\@qa Jdo (o8 ems
3 -25 e Lo Vevs su 11 ot Mavis el 2o

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

[o_®onpdudom a0 de\w mmj\mg obServa .,

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIQNES(RECOMENDACIONES

pr—— gdﬂdq Dmanwa roms: St o Jr e (ot [0 i"\t:xmmlndwc:o
o et R (O ) =W ey oo f”éuuw = \nsp X _CompDd
|unaudapo-,\., i / g '
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BIOSEGURIDAD ANTE COVID-19

s e T e e 5 g = waE

.ZG

CRITERIOS A EVALUAR

CUMPLE

NO CUMPLE

OBSERVACIONES

Existen sefializacion de medidas generales para la contencién de COVID 19 en
lugares visibles (protocolo de lavado de manos, uso de elementos de proteccién
personal y distanciamiento fisico minimo de un metro).

/

En caso de usar solucion desinfectante para colaboradores, acudientes y/o
titulares de derecho, se dispone y utiliza alcohol glicerinado minimo al 60%
maximo 95%

El personal involucrado realiza el lavado de manos segun los lineaminetos como
es Después de entrar en contacto con superficies que hayan podido ser
contaminadas por otra persona (manijas, pasamanos, cerraduras, transporte),
Cuando las manos estan visiblemente sucias, Antes y después de ir al bafio,
Antes y despues de comer, Después de estornudar o toser, Antes y después de
usar tapabocas, Antes de tocarse la cara, tocar o acariciar sus animales de
compafiia, recoger sus excretas, o realizar el manejo de sus alimentos.

Las personas gue intervienen en el proceso cuentan con los elementos de
proteccion personal para prevenir el contagio de COVID-19 (Uso de proteccion
naso bucal).

Se cuenta con insumos para un correcto lavado de manos (lavabo, sefialética del
lavado de manos, Jabon liguido neutro, toallas de papel de un solo uso).

/
/
/
7

Exsten extintores de incendios con fechas vigentes de recarga.

Euxiste botiquin de primeros auxilios disponible.
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\’P“Q\tﬁmﬂ lh\l‘ s \\ncc-mn.rn\o:a S-l:antao i elet Cesrhe .,Au 483023
_PUNTASE ESPERADO | 44 [PUNTASE ORTENIDO | 2 [ porcenrase u | es/
CONCEFPTO FINAL r C--'"f-f  Cam, c‘mrum-ﬂ_’_‘_
FECHA DE VISITA

CONCEPTO EMITITNG fp_,,..,..{.¢.-\h F"“ T T | A
“TOTAL DE MANIPULADORAS

UL TR VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Cantigad de Personal | No de Illmp\ll-ldnr-ll " | Cantidad de Personal No. de Manipuladaras  Ghaarsncinnen:
Manipulador segun Anexc [ oncontradas Racibn Manipulador segun Anexo oncontradas Racién
Tecnico ETC -RPS { Proparada en sitia Tecnico, ETC RI Industrializada.
|
i 2 2.
1
1 e
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO|
PS: Preparado en sitio - RI: Raclén Industrializada - ED: Enfoque diferancial
A o :
ITEM ' ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Dascribif la dceisn corractiva o accion de majora)
+ 1 | PS El comedor escolar estd ubicado enm un lugar alejado de focos de
¥ ED msalubndad maleza y aguas estancadas. P-.l- A
4 : PE El comedor escolar cuenta con acceso a en idad
suficiente. en buen estada y funclonamiento, N
PS La edifi . las i i (drea de amacenameno, Area de
3 RI praparacion, @res de consume) estan construidos de manera que facilita la
ED operacian de limpieza, desinfeccian y desinfectacian. 1
25 Loe fechos estdn disefiados y conslruidos de manera gue se evila
A o scumulacion de suciedad, condensacidn, formacidn de hongos y mohos,
se encuentran limpios y se realiza r i para g i -1
e condiciones higeé
igiénico-sanitarias.
5 PS El area de distnbucion o de ali e de las raci prep o
R industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. 1
€ Ps Les paredes esian construidas en malerial resistente, impermeable, no
absorbente, de facil impieza y desinfeccién. N A
Ps Existen lanques y/o recipienies de aimacenamienio de agua protegicos
7 o tapa, ton la capacidad suficienie para alender como minimo 185
= corespond| 2 un dia de preparacion. WL
(23 El area ge simacenamients de las materas prmas y produclo terminadao
] Rl {Froducios ndusirializados) de! comedor escolar cumple con el espacio .1
ED minimeo gue garantice la conservation de los almentos ylo producios.
PS Ewste un espacio Tisico exch para el depdsito lemporal de los residuos
L] Ri selidos, edecuadamente ubicado, prolegido y en adecuade estado de 4
ED | miantenimianto,
10 PS Las lamparas o luminacidn se encusntran plotegldaa y funcionanda y no|
ED BE Evidencian i eléciricas 1 H -A i
~~ 4 : Lo sifones y drenajes, sa encuentran en buen estada, prategidos (rejila), € { !t\ﬁalﬁ cle e Ef"“‘ﬂ"" ce
2 = funcionando y limpios. NO Pm\a Vromh X
PS Cuenla con area exclusiva para la hmpieza y desinfeccidn de [os ulensikos
12 ED y mensje evilando cortaminacién cruzada N
Lis ventanas y aberiuras que e comunmiquen con el ambients exterior,
PS estan provistas con malla antinsecto de facl impleza y buena
13 Rl conservanion, resistertes ala hmpieza y 13 manipulation. Los vidios de las 1
ED ventanss ubicatdos en areas dis prOTESO cuenan con proleteion para evilar
contaminaciin e caso de ruptura
::' Los pisos se encuentran limpios, &n buen estado y sa realiza
" = mariir 1o para g tizar higiénico-sandanas. /l
PS Se evidencia dolacien do los slemenios de higiene personal (jabon
15 RI desinfecianie, slemenlos desechables, papel higinica y papeleras) y las 1
ED instalacioney sanianas 56 encuentran en buen estado
PS Existen lutreres en buen estado alusivos & la splicacion de BPM - Buenas
Rl Pricticas de Manufacturs, ubicados en las instalaciones del comedor 1
ED escolar.
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO 5] PORCENTAJE % 100y,
Impreso Litodisefos Tel (607) 627 49 23 - Barrancaburmoj:;
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| ED |ete 270 0 8°C y me Tovan registime o
TR TR b 1 P | kemperatoia IR—
& P |& mmacenamione de atmentos mwﬂu & ealra m |-r-p1-r-rh e de
" v
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2 :15 |Los prviuctog ue sa encosntran empacadog y roluiades, cumplen con la
D Inoematividad sanitana vipente Resalucion 5109/ 2005 Anexo No 2 4
O i A 0 IAS PRIM 0 D
PUNTAJE ESPERADD | 5 PUNTAJE OBTENIDO u PORCEMTAJE % 69-/
LND L U 0
ITem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accitn cormactive o acecién da majora)
| o Los pooesos de preparatdn de los alimentos se realizan en condiciones
o aptimas de higiene, de impieza y de conservacion, de forma secuencial y
= |eontinug para evitar cusiquier tipo de contaminacion. Y-
| Se realza s hmpesa y desinfeccian de los utensilios de manera
2¢ | Ps permanente postenor al cambio de.alimentos por cada proceso, La
~~ ED gesinfeccion debe realzarse medianta la wlilizacion de agua calients, vapor oA
4 g Bgus 0 s quimicas a para esie efecto.
i Pg Las honalizas y frutas se lavan y desinfectan con suslancias autorizadas
25 1 R por ke nommatvidad sanilana y establecidas en el plan de > del
, speradar 1
Ps £l'servino de s alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.)
26 b segun ses el Upo de alimento y se evila el conlacto directo del alimento con
185 manos N-a
b g PS Se cuentan con registros y control de temp durante la preparacitn N B /
Se cuentan con regisiros y conirol de temperatura duranie |a preparacién,
2 PS Er prnuucto terminado se sirve a lemperalura mayor a 60°C y los e
akmentos refnigerados no mayor 8 4°C. *

A

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE ESPERADC q PUNTAJE OBTENIDO

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
PS En el estabi to ed tra publicado el ciclo de mend
b R aprobado por la ETC - Para snloque dderencial debe estar publicado en la
ED lengua de la comunidad étnica |
30 g Se tienen estandarizados los utensilios para el servido, RS /
PS Euste cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menl establecido.
31 Rl (S s caso contrario, presentar el soporle de aulorizacidn por pare de la '1
ED ETC del cambio realizado).
= ': Se cumpie con los gramajes de las prep ¥ @ complement
p ED industrializados segln aplique. '\
FPS
RI Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO

DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Dascribir la acclon correctiva o accion de mejora)

PS El personal manipulador uliliza la dolacion complela, en buen estado, de

34 Ri color claro y cumple con las especilicacionss de la idad legal
ED vigente y/'o elementos de Prolecoin Necesancs para racion industriatizada “
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas,

35 RI limpias y sin esmallg, cabello recogido, &in Uso de joyas U OI0S BCCESONDS| 4
ED ni maquillaje) y uniforme limpio
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores centificacin médica

36 g (apto para manipular alimentos) (no mayor a un ana). '1

Impreso Litodisedos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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KT R

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ORTENIDD

] _LIMPIEZA ¥ DESINFECCION R )
TEW 3 i T ASPECTO A EVALUAR T PUNTAJE T ORSERVACIONES (Dascribir I ol corrective o secién du mejor)
:‘S Se cuenta con un programa de limpeeza y desinfeccion, con procedimbontos
bal ED escrilos. sp Nevan regietnos de Ips aclividades, '1
| :‘S Se utilran productos de impieza y desinfeccidn y cuentan con fichias
“ | €0 thcnicee (concentraciones. modo de preparacidn, empleo y rolacikin} 1
|. Las matenas primas crudas lales como cames, verduras, horlalizas y
&3 RI frulas s lavan ylo desinfectan antes de su preparacion o consumo en
J ED acion industnalizads 1
a ’: Los producios de aseo se almacenan en un sitio ventitado, identificada,
| ED protegida y se encusntran detvdamente rotulados y organizados. 1
1
ABASTECIMIENTO DE AGUA
o~ e | ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién conactiva o sceion da majors)
i PS Se garantiza la hmpieza y desinfeccion peniddica del tanque yio recipienta Me= ne eviderciaa x‘&ﬂ"'— e q\«m-
4 Ri (s} oe aimacenamiento de agua. [&]
ED CenamierYo de moua
PS Existe un programa imp de || " y desinfeccidn de tanques .
46 £ ylo recipientes, con procedimientos escrllos se llevan regislros de las
actiidades. (Verificacion de pH y cloro) N_na
El agua gue se utiliza es potablu y cumple con las nomas vigenles
&7 PS por Ia reg acion pondiente del Ministerio de Salud
y € ewdencia soporte . [ -
Ps £l uso de hielo en conlacto con los alimentos y malerias primas, es|
[ R fabnicado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen sul 0
ED mocuitad. N
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDDS Y LiQuIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién sorractiva o accion de majora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de matenal sanitario,
48 Rl con tapa y bolsa piastica, ubicados en un silio exciusivo para la recoleccion 1
ED temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje.
50 ’: Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos|
i escritos, se llevan registros de las actividades. 41
51 P:l Se aplica la separacion en silio de los residuos sdlidos, es decir, malerial
£0 orgénico separado de papel, plisticos y empaques. .1
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
,1-« 52 ':: Las instalaciones yo los alimentos se encuentran libres de presencia o
s dafio tausado por plagas. .1
Se cuenla con un programa de control inlegrado de plagas, con
§3 Ri pracedimientss escrlos ¥ se llevan registros de las actividades preventivas _,\
ED 0 COMMeclivas.
DNDICIO [ O
PUNTAJE ESPERADO (1~} PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAJE % aAb-4
DOND 0 [ 2 SPOR S 5 DO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion o accion de mejora)
El transporle garantiza el mantenimiento de las condiciones de
";g' | conservacion requeridas para la maleria prima: refgeracion, congelacion,
54 e | recipientes o canastilas de matenal sanilario con lapa, elc. y cumphe con la
| normalividad vigenie. (81 aplica) ﬂ.“
PS Los vehiculos se en adecuadas cond itarias, de
55 ERI‘:I, aseo y operacion para el iransporte de los almentos. (Si aplica) (&) 0
PS Los vehiculos gon uliizados exclusivamente para el \ansparie de
56 g alimentos y levan el aviso de Iransporte de alimentos. (Si Aplica) .0
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PUNTAJE ESPERADOD

producto de toda posibilidad de contaminacitn

PUNTAJE OBTENIDO

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS

—
SISTEMA DE aesnbu DE CALIDAD 0 ﬂ [] 27 ;
A As DE'. UAL I.E rnocrso MISIONAL ' PROGRAMAS DE ALIMENTACION
& — C e
% 4 2 o
o Rlimentos Satudables del valle § A § ronmm VISITA OF VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
————— _|codigo poAr£o17 “Versién 02 | ?.Ieh. da emiién: 15/0212023 SerialNo. |
L = S S o ) S
57 "I Lok samplementos alimenianas son b anspoftados B canastitas prAstica
B ED debidamenta Invadns y desinfectadas M _D
[ s — i — FORNSIENERN V- . 8P - -
58 R El personal transportador cuenia eon certificacion de mapidacetn dn
Mimentas y vestimenta adecuada de acuerdo a In pormatividad vigente
ED
- ——t ) | NO - -
Ps Lot vehiculos de Iranspare no almacenan iae alimantos .1 reclamanta
5 e sobre &l plzo. Se itilizan Ins rocipientes. cannstiias, o implamentos de
ED material adecuado como estibas plasticas, de manera que alsien sl

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TER

MINADO (S1 APLICA)

TOTAL

| ASPECTO A EVALUAR

ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir |a accidn corractiva o sceién de majora)
Ps Los wlensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demds menaje estdn
60 & fabncados con matenales sanitarios, resisteries a la corrosion de lAcil
limpseza y desinfeccion M ‘A
61 PS Los recipientes donde se les provee los almentos a los tilulares de :
ED geracho son de matenal lavable y f&cil desinfeccion Moo
62 PS El eguipo y menaje con que cuenla el escolar es suficienle para la
ED atencidn de la tolalidad de titulares de derecho. N -A
PS | Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventvoy
63 Rl cormectivo de equipos de rda alo blecido en la ion. (Hoja de 1
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables )
;‘; Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento cuentan .u e =r eowdent=2 pegutre= de
ot con controles y registro de temperatura. (&) ! ceveilo e

EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

OBSERVACIONES (Describir Ia accién carrectiva o accién de mejora)

PS

€5 EIJ: Bioseguridad, Anexa No 4 O
DTA A D 8 L HIDAL RAH 0
PUNTAJE ESPERADO /‘ PUNTAJE OBTENIDO (] PORCENTAJE % O
¥ )
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accién corractiva o accién de mejora)

86 ;? El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de

&0 informacién del PAE. 1

= e -

PS Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar o No 2= euvwsSend s de O=n
&r ER":', Wo actas de reunidn del mismo. o '-"_,, Q.RE
P ;? Es= visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para alender las 4

ED SPOR en el comedor escolar

0 O L
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO 2. PORCENTAJE % G.:’ A
= COMNCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
L
Ix_rg:nﬂ“'e ‘—( (%) vod-tl .\—e ey =l (=P evidorncie e e\ { b o d e b Ef\hl?ﬂ bz |
x 1 -~
W Lump‘-e Ccs'\ "ns Cenmiaaomes ‘n-a‘enu-- Sndanas A= €U\~

A_g rens 46

leche Entery , r=nteceda

D we nﬁa.a

> O

Y g co

\ . craduc‘-m

Se Er\&ueﬂ“fﬂ c!en-\rm de £y uvida D‘L' Se

ol

qf‘ﬂ"‘ﬂ\j‘ X
coidenus eﬁo\—(eqq Ales 5 qr..fb':- elaune A Ccevs no Condarmad

o= bre l2uads c‘le meanse Sc

e\l ke X, Se remlie= d‘]ﬁua"n-r-m “+eenes
[ =\ 4 Cmm(ﬂm\en’i‘n L= readoy e Sara o v—\-ta.td.g i
OBSERYACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
7
hL::. t\c“-‘ o \ﬁ‘:‘J v ﬂ\chgrum\hbh
> : A 0
aendidopor: | |3y Ao Lot -‘cn;m Lo’ “""""?moh Borl v\- Cargo: o o\ O e~
¥ X
Atendido por: Firma: 4 3 Cargo:
lizada por: e v L (B “Aﬂj"‘l‘j Firma: M_‘ﬂ Cargo: Tﬂﬂp- Com,ba
: - T [ l T
Realizada por: Firma: Cargo:
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AS DEL VALLE

himento

|

03 Saludabies ool Ve S A ¢
_|codigo pOAE 017

Imhtu:nsn Eﬁu:l!ln "{t}c

Dirtc:mn

Operador _"_g Q

Roporta casos de atencion
priorftaria

No titulares de derecho

: __lbuecu\an

T Ben _lNNLO\J A

pnor.tsa MWISIONAL

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

L e

FORMATO VISITA DE \Ftll‘ll'lclclﬁﬂ l'NTEWEN?OHM |E-BITION INDUSTRIALIZADA

[ Version: 02 [ ' rochad"mnmn ummo:s

FORMATO VISITA DE UFI!l‘FICI\CiﬁN TE-SITIONINDUST RIJ\LIZADA

oo ey Ct_‘m'\u- Sode Educativa

3

A N\ 82.249

NO

eymvn  AmaMy  [Dkhsda
Fecha Visita Ol = D 4 ZOM.

Mo Cnnlguﬂ_ﬂi__é_aa _'_'23

fdnrllll'lqun Ia causal del caso da atencidn prioritaria

G Eﬂrufd’}ﬁ&: '

I T

Cludadl Municipio

Hara Imrin

Hora de farmintwm

ﬂ_rq.

ldiudlv: -du Nondmm

4 L, . _lﬂ&

Mavelia G

Objeto de In vllh

Nombre y cargo de quien aliende Iy visita

€O — Man pladute U

\JthF\‘cuv \o&\mmm\@w\oj —100\‘11(:@} @lel

| Tipo de f;c"bn bzﬂﬂ

No dtvlslm ‘ 4_
Nombre ¥ eargo da guign realiza la visita
Viga AP adined - lmS?eCa!cJ( <Jo AP

fal=1) "(al—‘

48%0 2%

S
PUNTAJE ESPERADO (A  [PunTAJE oBTENIDD “="(_, [ PORCENTAJE % g? "'/'.
CONCEPTO FINAL | c_ dﬂ‘?‘ﬂ % m
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA FECHA DE VISITA OS ~S2.—~ 29 ?_.C}-
CONCEPTO EMITIDO j‘_ acaw Lt
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Obsarvaciones:
's ﬁanlptﬂi_dor segun Anexo encontradas Racion Manipulador segiin Anexo encontradas Racién
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
=

> )

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA {NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racidn industrializada - ED: Enfoque diferencial
I INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accion de mejora)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
1 PS El comedor escolar esld ubicado en un lugar alejade de focos de 1
ED nsalubridsd. maleza y aguas estancadas.
" Ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitaros, en cantidad 1
|suficiente, en buan estads y funcionamiento.
PS La edficacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, area de
3 Rl praparacién, drea de consumo) estén construidos de manera que facliita la 1
operacion de limpieza, desinfeccion y desinfeclacidn,
P Los techos estan disefiados y constniidos de manera gue se evila
4 acumuiacién de suciedad, condensacién, formacion de hongos y mohos,
e se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar "
= condiciones higiénico-sanitarias.
5 PS El sres de distribucién o da alistamients de |as raciones preparadas o 4 /
Rl industrializadas cumple con las condiciones higignico sanitarias.
"
B os Les paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no epinclig norclat €N Cyre vy
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. O Congo N
o Existen i de al de agua protegidos
T con lapa con la capacidad suficiente para atandar como rninimu las /I
e pondi a un dia de prep
PS El &rea de aimacenamiento de las materias primas y producto terminado
] Rl (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio ’I
ED minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o producios,
PS Existe un espacio rlsnco exclusivo para el deposito lemporal de los residuos
L] Ri dlidos, adec: bicado, protegido y en adecuado estado de 4
ED mantenimienio,
PS Las iamparas o luminacion se encuenlran prolegidas y funcionanda y no
10 ED 58 &vid 1 instalaciones elé . ,I
P8 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen eslado, prolegidos (rajila), 1
1 :I: funcionando y limpios
PS Cuenta con aArea exclusiva para ls limpieza y desinfeccion de los ulensilios 41 /
12 ED y menaje evilando conlaminacion cruzada.
Las venlanas y aberiuras que se quen con el ambiente exterior, L SUTe e NnTITN Y ) hj ’]‘D"HB e
FS esidn provislas con malla antiinsecto de facil limpeza y buena N A Cuwv
13 RI conservacion, resistentes a la impleza y la manipulacién, Los vidrios de Jas| (o) \)‘ﬂ“"'ﬂ"(\a i cumunicea
ED venlanas ublcados en &reas de proceso cuentan con proleccion para evitar k) .,
contaminacion en caso de ruptura. cl m&) jewn e’ﬁ hALC R
Pe Los pisos se encueniran limphos, o I:uen estacla y se realiza
14 :; mantenimiento para garantizar condiciones hig -1
PS5 Se dotacion de los los de higiene personal (jabon
15 Rl desinfectante, elsmentos desechables, papel higiénico y papeleras) y las /l
ED inslalaciones sanitanas sa encuentran en buen eslado,
PS Existen lelreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas A
RI Practicas de Manufactura, ubicados en las Instalaciones del comedor|
lescolar.
TOTAL INSTALACIONE ARIAS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Banrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DF CALIDAD
RO E RO MIRONAL

FORMATE VISITA DF VERIFIGACION IMTERVENTOMIA IF- 81T INOUS TRIALIZADA

Varaidn 02

0000480 |

PROGAAMAS (1 ALIMENTALION

Faoha da amiaidn: (8022021 Sarlal Mo

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

[il: CONDICIONES ' DE"PREPARACISN

e | ASPECTO A EVALUAR PUNTAIR ORARAVALIGNES (Dnariihir ln socin corraailvs o aceldn da majses)
T e Wi it
Bl almmcanatmientn do loa  insomos matinng  priman o produrcfon
Ps leiminados us renliza ordenadanisnte en pilas o estibas (canooan com tpn
17 Ri U olrm forma dn simpncenamionto) y o dispane  setaniedag dn matnrial 4
(3] wanitano, mpie ¢ oon buen estadn de mansm qua &8 penmia la
IREPeTCItn, Impieen y lumionoson, s es ¢l caso
PS Los producios se encuentran deniro do su vida ol con fechn de
18 L vencimianio vigante, no pressntan algin ipo di contamingelin y son aptos 4
ED A Bl consumo
= ol —— i —_—
19 Rl So tene actuahzada of control de entiados y salidas. Kardex W rolaion e ,1
D productos - PEPS Realzar inveniang - Anexo No |
Ps : e
El almae o do los alimentos refrigerados se mallza o lemporalturas
20 RI e g
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros
2 PS El aimacenamienio de alimentos congelados se realiza o temperaluras da - 1
ED 18°C y se Mevan registros.
PS 1 Z ——
2 Rl Los productos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la
ED normatividad sanitaria vigente. Resolucidn S100/2005. Anexo No 2

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CUMPLIMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO

V. PERSONAL MANIP

A

ULADOR DE ALIME

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Doscribir la acclén corractiva o secidn da majora)
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 £ \Gptimas de higiene, de Iimpieza y de conservacin, de forma secuencialy q
para evitar cualquier Lipo de contaminacid
Se realiza 1a limpieza y desinfeccion de los ulensilios de manera
28 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
F I ED desinfeccion debe realizarse mediante la ulilizacion de agua catienle, vapor 1
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para esle efeclo,
PS Las hortalizas y frulas se favan y desinfectan con suslancias aulorizadas
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento dal 1
Rl operadar.
PS El servida de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, elc.)
26 segun sea el tipo de alimento y se evila el conlacto directo del alimenio con 4
ED las manos.
i PS Se cuentan con registros y control de tlemperatura durants la preparacion '1
Se cuentan con registros y control de ¢ durante la p itn,
28 PS El producio lerminado se sirve a lemperatura mayor a 60°C y los 1
alimenios refrigerados no mayor a 4°C.
1A J L L D FREPAR o
PUNTAJE ESPERADO L PUNTAJE OBTENIDO E) PORCENTAJE % /l w u
L-]
1l
D L3
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
PS En &l establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend /
29 R |aprobado por la ETC - Para enfoque diferencisl debe estar publicado en la 1
ED lengua de la comunidad étnica d//
30 ;g Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. 1
Ps Exisle cumplimiento de la minuta de acuerdo 8l ciclo de menl establecido. //
2 [ (Si es caso contrario, presentar el soporle de aulorizacion por parle de la 41 -
ED  |ETC del cambio realizao). S
1 :.Is Se cumple can lus gramajes de las preparaciones y 0 complementos 4 /-'/
ED Industrializados segin aplique. > g
PS e = 1 "
P8 » S —— e el enc tuhen de Pt (Na -
ED o (chd G .

DE MENUS - GRAMAJES

NTOS

ITem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accien de mejora)
PS El personal manipulador uliliza la dotacién completa, en buen eslado, de /
34 Rl color claro y cumple con las ficaciones de la dad 4 =
ED vigente y/o elementos de proteccion 38 para racion industrializad e
PS La presentacién p | de los ipul &s adecuada (ufas conas, e -
35 Rl limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de joyas U olfos accesoios 1 ) G
ED ni maquillaje) y uniforme impio o
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores cerificacion médica /
3% :1!,! (apto para manipular alimentos) (no mayor & un afio). e
Impresa Litodisefos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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v
SISTEMA DE GESTION DE CﬁLIUﬂD
- ;l_m?rsu msnomu. - [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

mm.-.ru \ﬂmn os vzmncmlén lu'rznvsuroam 1E-SITIOf INDUSTRIALIZADA

TOTAL PERSONAL MMIPI.ILADOH

Vi CONDI‘C!ONE! DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFEGCCION

T |csagoporeron Versian 02 | Fecha da emisién: 159212023 [ serabo. |
PS El personal manipulader nrvm1 T — itn  sanitar : I
ar R principios basicos de Pusnns Praclicas de Marudaciura y  prvlicas
0 higignicas en manipulacin da AmENtos (1o maynr & un Afe) y 6 cusnta 1
G0N mgisiros de capacitacion
e
s —_— S— — S — —
8 RI El personal ajeno al comedoe eseolar ingresa con 1a detids dotacidn kl‘l‘} e Cule le NC T= Pl:" r&cs {
1
ED (tapabocas, cofin y bata) o ﬁé & Ve
PS Se garantiza la cantidad do manipuladores e nllmmﬂm o aruerdo A ln I . /
k) Rl estableckdo en la resolucian vigente (Nola: Para racldn industiiabizada en o
ED cada IE con menns de 49 filulares de derecho puods existi persOna '1 _/'/
delogada por el reclorn) i
Ps El complemento alimentario es entregadn en el horario estabiecids de 4 -~
40 Ri acuerdn a la resolucion vigente o acorde @ 18 aulorzaciin realizada por _,.-/
ED parte del comié de alimentacion escolar e

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién corractiva o accién de mejors)
% :‘? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimienios 1 /
escritos, se levan registros de las actividades.
ED b
a2 Fg Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas 41
ED tecnicas nes, modo de pi én, empleo y rolacién).
PS Las malenas primas crudas lales como cames, verduras, horalizas y
43 Ri frutas se lavan ylo desinfectan antes de su preparacion o consumo en| 4
ED racidn ind ;
@ ':? Los praductos de aseo se almacenan en un sitio ventiado, identificado, 1
protegido y se debid. e rotulados y 3
ED |
ABASTECIMIENTO DE AGUA
‘I ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE IONES (Describir 1a accién tiva o accion de mejora)
PS Se garantiza la impieza y desinfeccion periddica del tanque yio recipiente
45 :I’) (s) de aimacenamianto de agua. 1
e Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de lanques
46 &6 ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las 1
actividades. (Verificacion de pH y clora)
Bl agua que se uliliza es pntabla ¥ cum,pls con las normas vigentes
47 PS establecidas por la reg comesp del Ministerio de Salud '1
¥y se evidencia soporie
PS5 El uso de hisio en contacto con los alimentos y materias primas, es
48 Rl fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su| 4
ED |inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
TTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Ps Be cuenta con recipientes suficientes, identificados, de matenal sanitario,
49 R con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para Ia recoleccion 1
ED temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje.
50 ':: Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos| 4
€0 escritos, se llevan registros de las actividades.
51 ':: Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, matenal 4
£0 |orgénico separado de papel, plasticos y empagues.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDDRES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
;-“:l 52 :T Las instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia o _1
; ED dafio causads por plagas.
P3 Se cuenla con un programa de control integrado de plagas, con tl
53 Ri procedimientos escritos y se levan reg de las activi p
ED 0 comectivas
OTA OND ] D #
PUNTAJE ESPERADO 4{ 3 PUNTAJE OBTENIDO 1 5 PORCENTAJE % /I m‘;/‘
UND L ' R LI 8 D DO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
El wanspore garantiza el manlenimiento de las condiciones de
PS conservacitn requeridas para la materia prima: refngeracion, congelacion, 0
54 ERIIJ recipientes o canastillas de malerial sanitario con lapa, elc. y cumple con la N
normatividad vigente. (Si aplica) Sl
PS Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitanas, de
55 4 aseo y operacion para el iransporte de los alimentos. (Si aplica) N O
PS Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el fransporte de O e
56 Elg |alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aptica) N

Impreso Litodisedos Tal (607) 621 49 23 - Bamrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
é -{’\ As DEI_ VAI_lE T MISIONAL I i PROGRAMAS DE ALIMENTACION
i T M| nt i » = e . br s B SR R A
& NImEnig Saludabies ge) Valle § 4 § FORMATO VISITA DE VERIFICAGION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
e T I T T T
57 Low oo mptamentos Alimentarios son ransportados on canmatilag plds)icas
debidl smpnte layadas ¥ dosinfaciadag No
s8 E! Frsanal transportador cusaia con conficacitn da manipulacin de —
Alirpsnios y vestimanta Adecuada de acuerito a la normalividad vigenta '\l z 0 —
Ps Lok vehiculos de transporie no fimacenan los alimenlos directampnin — .
50 sobre ol piet Se ulilizan los rec ipientos. canastillas, n implementos da S
matenal adecuado comoe eslibas plasticas. de manea qua alsen al "\1‘ O —
poducto de foda posibilidad de comaminacitn =
- PUNTAJE OBTENIDO g PORCENTAJE %
=5
=G RS 4 IS
RI__ .——J— ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOMES (Dascribir la accién corractiva o accion de majora)
. ! Ps |Los utensitios tales, como tablas, cucharas, ollas y demas menaje eslan -
s |fabicados con matenales sanitarios, resistentes a Ia corosidn de facil ‘f =3
Fatyd |impieza y desinteccion ;
L3 . PS5 ilns reciplents donde se les provee los alimenlos a los lilulares de ‘1 -
- ED |derecho son de material lavable y facil desinfeccién —~
T t f >
- Ps |Ef equipo y menaje con que cuenta el comedor escofar s suficlenta para la o e =oh enci=) Yaulta Ao ol Ut CieAs
ED |Etencion de la totalidad de titulares de derecho. 3 4‘-".{_ 9 Scolen .
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimient preventivo y //’
&3 -1} |corectiva de equipas de acuerdo a lo establecido en la resoucion, (Hoja de 4 /
ED wvida de los equipos, cronogramas de mantenimienta, responsables ) s
;IS Las neverss, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan »1
64 ED con controles y registro de temperatura,

TOTAL EQUIPOS
PUNTAJE ESPERADOD S PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

IXSISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAIO
| ASPECTO A EVALUAR

IBmm-idad. Anexo No 4

OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accion de mejora)

—

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

ON SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o accion de mejora)
] El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible Ia Ficha Técnica de 1
66 -] Informagion del PAE.
- rs Se evidencia soporte de conformacién del comité de slimentacion escolar 0 NO & éund] encliy 8 Q?Od'Q cL
£ ¥/0 actas de reunidn del mismo. CUNI‘[‘E dn q“ﬁ.&“}ﬂuc‘)ﬂ £ {Qf
ﬁ Es wisible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para alender las 1
ED SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 677

| CONCLUSIONES/ OBSEWACIONE&'RECOMENMWNES

e vwall2a  Uisita lecnice o€ YewPiracted  <lf las condicones =le eu
g de les complemoufas o limevdonres eu_ ly modalolad T

lewie uto p}-{ﬁamd; = Si'tho. Se evuialencly comphmiewts ofp
N,i;)\u‘l"ﬂ pYD\‘!“rA IRat | :.J.b! %._;_ Ru’;‘?-—q.

Oy=5S— v 1LQ_|: v e ey B4
)

L mos !7Tcu_kr.a& cle WHU‘F“Q‘FW‘NS

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Yo Wl Ob§evUd{ones

atendidopor:  [M]ored (et (.QU\ ntero AQu e o Liéﬁilcl ®H\ - Men m\dﬂ oK
Atendido por: / b B & [ / P g ‘
4 . \ F t 0
Realizada por: o f st
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CONCEPTO FINAL ! Lo ,pvb $0s m
g FECHA DE VISITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA }CDNCE?TO EMITIDO ‘ =
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal Na, do Manipuladoras Obsarsaciones:
Manipulador segun Anexo encontradas Racién Manipulader segin Anexo encontradas Raclén
Tecnice, ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
——
—_— e — 2
CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), MA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
i )
PS: Preparado en sitio « Ri: Racién Industrializada - ED: Enfoque diferencial
0 SANITARIAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir |3 accién correctiva o accisn de mamory)
é 1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
A ED insalubridad. maleza y aguas estancadas. N Pi
2 Ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanilarios, en cantidad i
suficiente, en buen estado y funcionamiento. I\IP‘ 7/
Ps La edificacion, las instal {drea de almacenamiento, érea de G "
3 Ri preparacion, drea de consumo) estdn construidos de manera que facilita la 4
ED peracion de impieza, desinfecclén y desinfectacién. /!
PS Los techos estan disefiados ¥ construidos de manera que se evita Vé
4 i an de suciedad, cor ién, formacién de hongos y mohos, ! v
ep se encueniran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar o
condiciones higignico-sanitanas. /,
& PS El 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
Rl industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. /
& PS Las paredes eslan consiruides en material resistenle, impermeable, no
|absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. k)Pi Pl
o Existen tanques ylo recipientes de almacenamiento de agua prolegidos /
7 con tapa, con |a capacidad suficienie para atender como minimo las MP‘
ED necesidades pond a un dia de preparacid /
PS El drea de iento de las materias primas y producto d 4
B RI (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio /\ 4
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos yfo productos. rd
P8 Existe un i fisico exclusivo para ef depdsi poral de los residuos rd
9 Ri solidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de /\ /"
ED mantenimiento. V
0 PS Las | o it én se an p idas y funcl do y no NH 7
ED s evidencian instalaciones eléctricas expuestas,
P8 : : i
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen eslado, protegidos (rejilla), r O'bEI o g’{""e €n a
T RI ey e ND ND i €4 o~
ED r\-\:) N
PS Cuents con #rea exclusiva para la impieza y desinfeccidn de los ulensilos N
12 ED y menaje evilando conlaminaciin cruzada. b‘f
Las venlanas y aberiuras gue se comuniquen con el ambiente exterior, o
PS esldn provistas con malia antinsecto de facil limpieza y buena /
13 L] conservacion, resistentes a la limpleza y la manipulacion. Los vidrios da las q P
ED venlanas ublcados en Areas de p cuentan can p para evitar ot
contaminacion en caso de ruplura -~
PS
Les ntran  limpios, hdo
" Rl "mplmuw.:uu- p mbumu y se realiza 4 .//
ED = - P
—
PS Se evidencia dotacién de los elemenios de higlene personal (jabdn -
15 RI desinfectante, slsmentcs desechables, papel higisnico y papeleras) y las) 4' P g
ED instalaciones sanitarias se encueniran en buen estado. -~
PS Exislan lelreros en buen estado alusivos 8 la aplicacion de BPM - Buenas e
16 Rl Prmm de Manufaclura, ubicados en las inslalaciones del comedor /\ &

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL INSTALACIONE

S FISICAS Y SANITARIAS

PORCENTAJE %
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uankles el Vatie 80 8 FORMATO VISITA OF VERIFICACION INTERVENTORA [E-SITI0N MOUSTRIALIZADA I

Waraian 82 Facha da amiaidn: 140212021 Sarial Na

Cadign POAE £ 01T
T ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS B INSUNMOS Y PRODUCTO TERMINADO

b ASPECTO A EVALUAR l PUNTAJE ABERVACIOMES (Dancribir o aeeidn corrmetiva o aceién de mejora)
El wimaceromienis do  Wa Insivos.  mstarian proims A ['.--r.--r..1|
L] Torminadcn =8 raallen OrARABRMANI A RIAG & ALK (Caneras con tana
7 L] uoolvn Tormn de minaren Mol MEpons  eetartenas de matecial ﬂ
ED antitrie npias v on baah psiedn de manes gin we permEa ia
Fapaeeiin implera y Tomigasion, & og o pase

R T — . K 5 s i et ’ o . N
- ';T Loe pmducios =e encoenban Berdn o8 80 VAR ol Bon fecha de 0 SFQ_ (AU‘:(&J“L'C)\ T\f ‘t‘;‘rﬁ\ q r—l

. =& 2 2%
vencimienin vignente, no presentian alaon fips de contammacidn y gon aptos
¢ ."\ Cord o O .\"1. “—LLQ__ _f‘&.&(ﬁh&y—-—-—-

ED DATR & eoneims

S tiene actualizada o contol de entradas v ealidas. Kardex y rotacitn del /l
productos - PEPS Realizar Invenann - Anaxn Mo 1

Fs
L]
ED ; i
% ‘:; El amacenamients de ks alimantos refigerdos se renliza 8 lemperaluras ko ND de bb‘fl LD &t Wﬂﬁ'. G‘Wm =
—m__
Ps
ED
Ps
Ri
ED

entre -2°C A 4°C y s lovan rgistros 5 -
I lattoliclob I . = T tf_\.._*‘:%rf_r_(md‘

21 El almacenamiento de alimenios congelados se reakza a lemperaluras de - H ‘P‘ :
1B°C y =e llevan registros
2 Los poductos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la) /\
normatividad sanitaria vigente. Resokicion 51092005, Anexo Mo 2
U OND 0 s L i L) H 5 PR AS LS FRUL O ER L)
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE % ’ﬁ' S '
UNLD . » ¥ *
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir la accian correctiva o sccidn de mejora)
a5 Loz procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 ED |optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y N m
|continua para evitar cualguier tipo de contaminacin.
Se realiza la mpieza y desinfeccion de los ulensilios de manera
- Ps permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La I\,P‘
“_ ED feccion debe reali i Ia wilizacidn de agua calients, vapor
Tl | de agua o sustancias quimicas autorizadas para esle efeclo.
Ps Las hortslizas y frutas se tavan y desinfectan con sustanclas aulorizadas
25 por |z normatividad sanilaria y establecidas en el plan de saneamiento del
Ri operador.
PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.)
26 segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con N-h
ED las manos.
o PS Se cuentan con regisiros y control de temperatura durante la preparacion M P\ /
Se cuentan con registros y control de lemperatura durante la preparacion.
28 PS El producto lerminado se sirve a lemperatura mayor a 60°C y los Np\
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
OTA ONDICIO DE' PREPARACIS
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDD fl PORCENTAJE % /l lb' %
U U i RA *
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educativo se tra publicado el ciclo de meni )\
29 R aprobado por la ETC - Para enfogue diferencial debe estar publicado en la
ED lengua de la comunidad étnica
30 g Se lienen estandarizados los utensilios para el servido. NR
PS Existe cumplimiento de Ia minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido.
M R (Si es caso conlrario, presentar el soporte de autorizacién por parle de la I\
ED ETC del cambio realizado),
‘:: Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos 4'
32 ED lizados segun aplique.
PS
33 Rl Evaluacion Organoleptica, Anexo No 3
ED
OTA P 0D =
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE % 'l 0 #
PERSUNA ANIP ADOR D 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE IONES | ir 1 accion iva o accién de mejora)
PS El personal manipulador utiliza la dolacién completa, en huan_ostada. da
34 R color claro y cumple con las especificaci de la "-_-ff
ED vigente ylo elemenlos de proleccion necesarios para racion industrializada.
PS Lap tacion p | de los pulad es ad g [unasc.ortaa..
35 RI limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin Uso de joyas U DIToS BCCESONos l\
ED ni maquillaje) y uniforme limpia
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores cerlificacion médica
6 ERIl) (pto para manipular alimentos) ("o mayor a un afio).
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Klimentos Saluabtas oel valle § A §

FORMATO VISITA DE VERIFICAC IO

MOINTERAVENTORIA IE-SITION INDUSTRIALIZADA

L
. Cietign. POAF F.617 Versidn 03 Facha da -mln_ldrl ntn_r?ugi__ Serial Ma.
Ps El pamsonal manipuisdor  aceedite farmacisn  en scicacidn  saniars
a7 RI Mincpios basicos or Boshes Practicas  da Manuiachirs y practican A -
0 higinions mn manipalnoidn de slimemos (ne myoer 8 on SO} y 88 connia -
o regiiroe de capaciaoitn SE—— _,_.';_—-——————__
k1) F: Fl prreonnl mjeno al commedor secolsr Ingrasa eon 18 debida dotaciie 4
{(tapabocas, onfia v hatn)
T |31 B e e e i i et
Ps |a garanliza b cantidad de manipulpdorss da alimentos da acoarda 8 i
10 R sciabiackio an Ia reeclucitn vigents (Nota Para rackdn industnalizada en 4
ED cada IE oon menos de 49 findares de derecho pusde axithr persona
delegada por ol recto) IER e )
rs El complementn al-l’mnr'ln:\ o n-:I.'l:\unl.h o ;1 owaria aatablee i 506 :
an Rl neuerdo a la resohickin vigente o acorde & la auloneacidn realizada pol
ED Aty del comilé de atimentacion escolar
L FERSU DOR
PUNTAJE ESPERADO q PUNTAJE OBTENIDO q PORCEMTAJE % 4 o’j e
L L J E E L)
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEW ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accitn carractiva o accidn de mejora)
':tsl Se cudnla con un programa de mpreza y desinfeccian, con procedimiantos /\
o i) escrilos, se levan registros de 1as aclividades.
PS Se utiizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas|
Ri |
2 ED teécnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion),
PS Las matenas phmas crudas lales como carmes, verduras, horalizas vy
43 Ri frutas se lavan yio desinfectan anles de su preparacidn o consumo en 4
ED racidn industrializada.
“ ': Les productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
£D protegido y se encuentran debidamente rolulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
b <43 I ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE - OBSERVACIONES IDIW“I'K!‘I accién comectiva o accion de majora)
- - ":" Se garantiza la Iimpaezz y desinfeccian periddica del tanque ylo recipiente D m P Q. ‘e N\cic mke.. d& C[‘.mm
(g de aimacenamiento de agua.
e iede SR g,
&
Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques Nn N
&6 ED ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
actividades. (Verificacion de pH y cloro)
El agua gue se uliliza es potable y cumple con las normas vigentes
&7 PS establecidas por la reglamentacion diznte del Ministerio de Salud N H
y se evidencia soporie
Ps El uso de hielo en contacto con los alimentos y malerias primas, es
48 R |fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su
g ip
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ka accién correctiva  accion de mejora)
Ps Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 R con lapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccién
ED temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje. i
50 Pms Se cuenla con un programa de manejo de residuos, con pr imientos ‘
ED escrilos, se llevan registros de las actividades. -
51 P': Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material /f"’
ED orgénico separado de papel, plasticos y empaques, -
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la azeién cormectiva o accidn de mejora)
52 :: Las inslalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o /\ - =
dafio causado por plagas. —
ED por plag S
PS Se cuenla con un programa de confrol integrado de plagas, con e i
53 RI pracedimientos escrilos y se llevan registros de las aclividades prevenlivas /\ S e
ED © correclivas, —
o
L) L) D L D 0
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO C‘_ PORCENTAJE % c\O F¥a
OND D " FOR " DO
M ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién comactiva o accidn de majora)
E
El transporte parantiza & mantenimiento de las condiciones de
PS | conservacién requeridas para la ia prima: refrigeracién, congelacion, /\ .
54 g.t'i recipienies o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la T
nommatividad vigente. (Si aplica) /,--"
':3 Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones sanilarias, de 4 /_A/
55 aseo racion para el transporte de los alimentos. (Si aplica -
ED ¥y ope pa s
PS Los vehiculos son ufilizados exclusivamente para el transporte de i i
56 = alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica)
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD I I
Y &) A s D EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS OF ALIMENTACION
1t L " s i ST
g\v 1« LU Satudables dol valin s 4 8 FORMATO VIGITA BF VE RIFICACION INTERVENTORIA (£-61110/ INDUSTRIALIZADA
[ — Célign PDAF.F.017 Varaidn 07 " Farcha da aminian: 190202033 { ) farial Mo —I_'l—_—
Ps 3 o ool S
57 R Lo pomplemanton simenmarios BON IrAnRporiAiog sn Canneling piastcas 4
€0 debidamernts tnvaran v dnintncindas A
T e S - . = Sp——
P -
58 :I El poreonal hiamsparader ruenin eon cafificacion de manipuiacidn de) 4 =
ED Mimantos v vestimenta adecuads de acueedn o I sesrmintividad vigeate
— 4 — & - - pe— - = = _—
rs Lot vehiculot de Iransponts no plmacenan s alirms o difeciamenta 4
50 R gabre ol pisn Se utiizan los pee fplenten canastiiag, o implamentos da
€D matenal aducondo como aelibas plasticas, da manera que aisten sl
producto de toda poribilldad de eontaminacisn
TR DND D = A POR E UE PROD L) DO (8
PUNTAJE ESPERADO G PUNTAJE ORTENIDO £ PORCENTAJE % Ao
Q el o L)
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribi 1a accién correctiva o aceién da mejars)
Ps Los utensilios lales como tablas, cucharas. ollas y demds manaje astdn
&0 fabricados con materiales sanitarios, resislentes & la corrosion de fAcl MH
ED limpeeza v desinfeccion
- PS Los reciplentes donde e les provee los alimenios 8 los (llulares de m
ED derecho son de material lavable y fécil desinfeccisn -
&2 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficients para la N’h
ED atenciin de 1a totaldad de tulares de derecho.
Ps Existen manuales y registros para servicio de mantenimienio prevanltivo y /
&3 RI cormectivo de equipas de acuerdo a lo establecido en la resoucion, {Hoja de k}o /
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) e
& ;‘3 Las neveras, congeladores y demas 8quipos de almacenamiento cuentan NO
ED <on confroles y regisiro de temperatura,
U 0 L)
PUNTAJE ESPERADO g PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE % —
AD 0 D RIDAD RABAJIO
= L= | | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la acclén correctiva o accién de mejora)
PS
o | T |eimios O M % luience boksign
OTA A D O D RIDAD RABAJO
PUNTAIE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO O PORCENTAJE % O ’
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Nombre y carga  de aquilen realiza la v

\:u\{’(a - Ha & Nimenlor  [Maria A Oty Tr:au't - g e lompe. |

PUNTAJE ESPERADO | 38 euntakomtenoo | - " [ pomecentaen [ AL W S
CONCEPTO FINAL I(Dnﬁg(rne ———
i FECHA DE VISITA s &
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA I?ON cepto emmoe Pendl entt  Por VIt Fai7,
TOTAL DE MANIPULADORAS ® !
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Obsarvacianes:
Manipulador segun Anexa encontradas Racion Manipulador segun Anexo enconiradas Raclén
Teenico ETC -RPS Preparada en sitio: Téenlco. ETC RI Industrializada: 3‘: JC con & ‘ ArCAN Gl frllp

—

2 [kmr-o« ‘tl

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE}), NA (NO APLICA}, NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - Rl: Racién Industrializada - ED: Enfoque diferencial

ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién comectiva o accian de majora)
‘! 1 | Ps El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejade de focos de
&-* | ED insalubridad. maleza y aguas estancadas. NA
2 i PS El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
| suficiente, en buen estado y funcionamiento. N A
Ps La edif ias : {area de almacenamiento, drea de
3 Ri preparacian, drea de consumo) estdn construidos de manera que facilita la 1
ED e ion de limpieza, desi y desinfectacian.
Ps Los l.echas leérn dvsenndos y l:onslruhdos de manefa que se evila
" R cor ), formacidn de hongos y mohos,
e se anmnmran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar| 1
condiciones hignico-sanitarias.
5 PS El area de di 6n o de alistamiento de las. preparadas o 1
Rl ndustnalzadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
Las paredes estan construidas en matarlal resistenta, impermeable, no
. e . de facl limpieza y N A /
Ps Existen ylo recipientes de slmacenami de agua protegidos|
7 con tapa. con |2 capacidad suficiente para alander como minimo las nNA
ED 3
aun diadep
PS El area de i de las ias primas y producto terminado
e Rl (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio 1
ED |minimao que garantice la conservacion de los allmentos yio productos,
PS Exnsln un espacio fisico axdumo para el depésito temporal de los residugs
9 R protegido y en adecuado estado de L]
ED mantenimiento,
PS Les lamp o il se an gi e y o
» ED &€ evid instalaci eléclricas expuesias Y NA /
PS
i i Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, prolegidos (rajilla), No se obServ (= A de\:& cn e‘\ “"I'CQ
* D funcionando y limpios. ’N (0] :
h “ PS Cuenla con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de os ulensiios A
ED ¥y menaje evitando conlaminacion cruzada, n /
Las wenlanas y aberuras que se comuniquen con el ambienle exlerior,
PS @stan ptmus con malla antinseclo de fdcil lmpieza y buena
13 R islenies a la limpieza y la i ion. Los vidrios de las
ED ventanas uum en dreas de proceso cuentan con prolaccitn para evitar 1
conlgminacion en caso de ruplura.
14 ': Los pisos se encuaniran limpios, en buan uladu y se realiza
ED mantenimiento para garantizer condi A
PS Se evidencia dolacidn de los einmenloa de higiene personal (jabon
15 RI desinfectante, elementos d papel higinico y papeleras) y las A
ED Instalaciones sanitarias se encueniran en buen eslado.
] |Existen mmmwmemwuahmmmuamn au.m 1 /
las

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

FORMATO VIMTA Bf VERIFCALIEN MTERENTOGRIA € ST -O':EL__________________—————-M‘
[ | Facbg da armiaiten 1LNETEED Sarsyl Wo

11, ALMACENAMIENTO MATERIAS PROMAS £ INSUMOS ¥ PROOUGT S TERMNADO
RS AT ONE Y Tperrhic ) e carractiny 0 poTHim B8 TS

-

0000437
SRS

prosasMA e MmENTACDS

—— S

iHNo e ohberia Jso

A A'C y ue Devan registron

I simpenanamienta de alimant's congeiadon ae reahza @ tampataturas o
TE*C y w6 Bevan registros

NA

B

Lon producton que we Bncudnitian ampacadon ¥ rotulados, cumplen con 12
normatividad saniana vigenie Resolucidn B109:200% Anexo Mo 2

CBIERIACIONES escrir ia sccion com e 3 Jorer e meyr

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
PS Los procesos de préparacin de los akmentos s& realizan en condiciones
2 &b aptimas de higiene, da limpieza y de conservacién, de forma secuencial y NA
continua para evitar cualquier Lpo de Ccontamanaciin.
Sa realiza la impieza y desinfeccidn de los utensilios de manera
ﬁ 5 Ps parmanente postenor ai cambio de alimentos por cada proceso La NA
. ED desinfeccsdn debe realizarse mediante [a wlilizacion de agua caliante, vapar
l de agua o sustancias quimicas autonzadas para este efecto
PS Las honakzas y Irutas & lavan y desi con autorizad
L] por la normathndad sandana y establecidas en el plan de saneamienta el d
R operador
PS £l servida de los s& hace con (pinzas, cuch &ic.)
26 segln sea el 1o ge alimento y se evita el contact directa del glimenta can VA
ED las manos
1l PS e cuentan con registros y control de temperatura durante (3 preparaeion NA /
Se cuentan con regisiros y conlrol de temperatura durante la pregaracidn.
28 El progucio terminado s& sirve @ lemperaturs mayor 2 60°C y los n A
| alimentos refrigerados no mayor 8 4°C.
L o D o L) R RALCK
PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAIE % 1c0 /.
oD !
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERY. i i accen 5 BCToA 32 PeOrL)
PS Ensmwmmmwmmumusmwmaicﬂodsmnﬂ
20 Rl aprobado por le ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en 13 1
ED lengua de la comunidad étnica
30 g Semmnawmmmmnslmwadmm. NA /
PS Exste cumplimieno de la minuia de acuerdo al ciclo de_mmﬂ establecido.
k3] Ri t&nwwwrﬂrano,prawasrdmpumaemmtmwpmuh 1
ED ETC del cambio realizado)
':: Se cumple con los gramajes de las preparaciones y 0 complementos 4
r" 82 ED indusiriaizados segun aphiue.
PS
33 ] Evaluacitn Organoleptica Anexo No 3 1 /
ED
) D U H -
PUNTAJE ESPERADO q PUNTAJE OBTENIDO l.i PORCENTAJE % 1a:) /
7| DN DS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descrida | accsn o accen sa meon)
PS El personal manipulador ulliza la dotatibn completa, en buen estado, de
34 RI Mda!oymmwmm“mmmummm 1
ED vigernie ylo slementas de pr £ NBCE para racion ind lizad
uwmwwummmwnuMiluﬂnw
35 PR? !immymwu.ummmmmdepmummm 1
ED ni maguilae) y uniforme lmpso :
PS s«wmpmmmuummmeuw-mmnm A
36 Etl, {apto para alimentos) (no mayor & un afa). .
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0 cadn IE con menos de 49 ulnmes de dersche puisdn pektit peraong 1
delegata por ol recior
Ps El complsmsnto atimentans es entregado an el horardo PﬂI‘!I\lP( iy dhes N a
40 Ri Reuesdn B n mesolucidn vigante o acorde a la sutorizacien realizada por A
ED Pafte dol comité de alimentackdn escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

PUNTAJE OBTENIDO | &

PORCENTAJE %

¥i. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
em | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accién da mejora]
" | :f Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con p d los 1
£D escritos, se llevan registros de las actividades,
& ':: Se ufiizan productos de hmpieza y desinfeccidn y cuentan con fichas o) No sc dbsetrvan Nehey Jé.—c.nl ca ool
ED tecnicas (comcentraciones, modo de preparackon, empleo y rotacidn), @bon qu manc) ‘_[ dd &{C" ﬂ ¢,‘+f fo .r .
BS Las malenias pimas crudas lales como cames, verduras, horalizas |
43 Ri fntas se lavan y'o desinfectan anles de su preparacién o consumo en 11
ED racion industrializads
. ';? Los producios de aseo se almacenan en un silio ventilada, identificado,
] ED ‘pvotegm ¥y s& ancusntran debid rolulados y i 3 1
ABASTECIMIENTO DE AGUA
#;ﬂ'ﬂ i ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn comectiva o accion de mejora)
':: Se garantiza la impieza y desinfeccién periddica del lanque yio reciplente
4 ED {s) de almacenamiento de agua. 1
Ps Existe un programa impl do de limpieza y desinfeccion de tanq)
46 e ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las| N A
aclividades. (Verificacion de pH y cloro)
El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigentes|
47 PS establecidas por la reglamentacitn correspondiente del Ministerio de Salud NA
¥ & avidencia soporte
Ps El uso de hielo en contacto con los alimenlos y maleras primas, es Te l‘ :
48 R fabricado con agua potable y manipulade en condiciones que garanticen su NQ No OLS cva ufo ‘l'- \ ‘-"I =
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDos
= ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclon correctiva o aceién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de malerial sanitario,
49 Rl con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitlo exclusivo para la recoleccidn 4
ED |lemparal de residuos solidos y se promueve el reciclaje,
s ': Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procadimientos 1
ED escnios, se llevan registros de las actividades.
51 Fl.ls Se aplica | separacion en sitio de los residucs sdlidos, es decir, materlal 5
£ organico separado de papel, pléslicos y empagues. 1
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) /
ITEM ASPEGTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Desaribir la accion comactiva o accion de nejora)
':; Las i ylo los ali se wan libres de presencia o
g -? 82 ED dafo causado peor plagas, ‘
PS8 Se cuenla con un programa de control Integrado de plagas, con
9
53 Rl procedimientos escrilos y se llevan registros de las aclividades preventivas ‘
ED 0 coffectivas.
OTA OND . [} Q
PUNTAJE ESPERADO 10 PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE % Qo / i
¥ #) [ FUR y 3 L) L0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
El ftransporle garantiza el manlenimiento de lag condiciones de
Ps conservacion requeridas para la malena prima; rsl‘rlggla:;nn, congelacion,
54 g recipientes o canastilas de malerial sanitario con tapa, etc. y cumpla con la 'J ()
normatividad vigente, (Si aplica)
PS Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiclones sanitaras, de
55 ERI:I’ aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) NQ
PS Los wvehiculos son utiizados exclusivamente para el transporte de
56 Ené . |alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) N (v

Impreso Litodisenos Tal (607) 621 49 23 - Barancabermeja

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

T P T Mg M e, T R

L mh Eee ———  STE TW ARG AW TR

o
: X USRS 0l Vet

1 ) SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

] |

} ’ __ FORMATO visia o8 vERs R ACoN TERVENTORMA W SITHY SIDUSTRIL 2ADA -
” ! T s T | e PDAE “.‘0!?__ t Vervan 3 L Y T ——— ———
i |LOR ooy Py = - > —— S S—y S —
1 Ll e L R Mirmetteevy oo T e T —
\L_KD\_L. Sewmante e y Aeei=te taagy NU
b e i i -
" ! b = D Famnoradoe DR ton seiBcacian @ manpuiacun A |
{ ED Bhmedon y VERImesty sfecundy A Soueedo g iy ROrTAEy i vioerts F N 0 |
**-—-—-_._IL_________‘._._._.____ e e o | I;
Ps =08 Vehioulos de Fansrory o VMarenan bs slrmaatoy dee *aacan | B S e
2] | s I@*bv_wrm- S Utlizen 108 moipiaies canaes 02, & ke s
£ Tateral adecyads oM patiae Disstcss de marees gue a i 2 No
| PRt te hoda postidng de COTR i
|

A

,

r

0000439

"*W!_wg SeoNAL PROGRANAS DF AL AEN TACTON

Tem

&S’ECTOAEVAU.IAR PUNTAJE m&:w&lﬂu&mh&mm.mmbw
| Ps (RS ——— s oMo tabias. cucharss. odas Yy demis mengia petan
62 | P [abacacos con matessies $antancs. ressstertes 3 fa corosdn de facd NA
SCesa v Qemrtacea
h___———-l————__..___?______
&1 | P3 Los maoipentes donde se les Poves los almentos a los Bulares oo
i ED  [serecho sonde materal lavable y thod cossocnin NA /
& Ps :E'Numynmommrmelmmesafmemla
ED |Ztencion de la totabdad de thularee o8 darechg. NA /
Ps |Exsten manugies ¥ TEISTOS para senvicio de mantenimiants preventvoy 0".‘5 -
& -] mummmmah%wuml&au No NO fe e wo J‘ cadra.&_
ED m&hsm_maermwma,mm]
PS Las neverss, congeladores i v
. never ydemaseqmmueMmmmx- 4
& & < > gl \ No No fe ocbserean €qo\pot 2 rt‘"utfado'-
TOTAL EQUIPGS
PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE % 1
NSSTEHAI:EGEST‘DNDESEGIMEHELW
| | ASPECTO A EVALUAR OSSERVACIONES (Describ s scsién comectiva o sccxn de mera)
| PS
&5 ! Ll ‘Bmg—mm No4 0 No Je endencia bhquin.

PUNTAJE OBTENIDO (=} PORCENTAJE % | L9
X GESTION SOCIAL

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OSSERVACIONES (Descridi la accitn comectiva o sccion de mejora)
PS E:mmmmptMmmuwmhhhﬁ:haTéumm q
o = |informazian del PAE. . _ ”
PS Se evidenca soporte de conformacion dal comité de alimentaciin escolar o No 5« cuidenda Soport di tontormed
o E‘é ¥/0 actas de reunion del mismo. SR} CAE.
ﬁ Esms&:humwmuw;hﬂﬁﬂenmmamlas ‘1
- ED  |SPOR en el comedor escaiar
DTA J 0
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAJE % GG, (3 .
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
Dorante e virite :‘-r'.cnicq 32 _eidende e en a = cosformided Li| meny ¥ 16
Para ‘lD} r clo) qhnd!clo) Con f-umﬂhm-‘ta"‘c do m‘.no')-a -‘r Grc.rp«‘fcl q&::u-lrl‘ =)
loJ quﬁ_}c‘akncﬂéol.

ISC 'Cgl"l"‘\ 451§ fencig I'E(.n‘n e  en ,-gmg.j BN 8re
I

s |
/

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

&‘n ;-.Ls:uadomi-

Atendide por: \ldcli‘l' o

2-4.'.')-:& \!L‘L: 4

Sdicy Zababid®e M gl ‘po\\.\\} D,
Firma: Cargo:
Atendido por: o -
Reallzada por: o -
[Reatzaca por:

Impreso Litodiseros Tel (607) 621 49 23- Barrancabermera

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

elauuoquaveLeg - £2 68 129 (/00) 18] Sopesipm ) peasiy)

0000

30 VIONISNw L

- Zann D) AN 130 YNIDYd V1
N3 OLONAOdd 130 NOIVAITVA ‘8%

OIHYLINYS OM1SIO3Y VS

||-|.l.||l:||-|ll|1.|]-l|-|
> > > N i’
il o 2 U v
\\u\u\ 2
IANVOIYEY NOIOYHYdTud
VS34dN3 V1 30 OLOVINOD| 3193 9CH B VLV O 181937 e | icsooe
YWHO4 30 OLNIINIONTA 3053
z 30 NOISYWHOINI A VYO YWRHOS 30 3107 va1o3a OAILNOISNOD
NOIDVAN3SE0 02 A A NQIQW2IHEYS 30 YHO34 :
3NQIDOIMIA 'TUBNON | 11y S o g gy | YANSS3Yd INOV4NG 13 9L INOVANS 13 S
VINIS3Ud INDVdNI 13 '8}
(O N opemesqo o A v N Bayide o - 9 N eidwna oN - D 8|dwnD) O JLuvd W
.|-|l|!l|..-||||||..|!||
.Ii|1.||i||.l1lllu1.|1||.|.|.1.1.|||.l
s——
> 2 2 2 2 2 > Z
> 7 > > > 5 - L
(w-u9) 013N OLONQOYd
WNODIEL N NOIDYIRHO AN S3UNIITIHONI N uotan  |oamawneo 13 Nowaxa|  3q e ewm. | . e nanoNg | TOSYOURELONND | 0LONC0Nd
VIVIOS0 3N0VANS 13 wi | 3O VASTTVEVIOIA INOVANE T3 EL | o S g 7y | 30 TYdIONINd WiV NI | viNZeTud InOYdnE 13 01 35 INOVAN3 13 6 SV HYAHISNOD OALLNDISNOD
VAN3SIHd INOVNI 13 LL 3LN3d INOVANS 13 '8
{O'N opeaesqo oN A N Eayde oN - 9'N 2jdwno oN - 9 sdwn) g I1uvd U
EEeeme——— s
llll-l:l.l:lllllllll.l
|||||I||||III|I|III|I.|I|
||I|ll|||||||.|1||lv‘“‘|\\|\\\‘ul\ Bl
= i b Il e |
> V1202- S Nj1Qo- gSn hajy M 29 kly 5 Qb
b} ha/hey J PpDavoy o
|- R
2 2 Sb thSu103v9IS3 h1)89) &0y =21 w Qo v..:m:? v
e 2Y23)
VIHBLA WOLOVNINGY LNO D b AUNITYAIND3 O 01ONA0HE AN A4 P 31017130.N € i MouaN00 Fuaon ') | O1INaoud
* 130 NOIDWLNISINd 2 OALLNDISNOD

((Bs wey jo esed O N opeasesqo oy Ay N edjjde o - D N ejdwna o - D sidwind) v 21uvd |

{(wD3008 SYLISIA ViVd 010S) HOAVHIdO v 0LINA0Ud T30 OSIUONI 30 YHIIS

b Utt_u....um Joc._

9] PP\ :Novoawa

X VAILYONa3 3038

WAINYd

vo3ao8a

R/ hOY\Q a:umm_

(sdy) OILIS N3 YaVHVYdIdd NOIDVY A (1) vAVZINVINLSNANI
NOQIOVY YHVd SOLONA0¥d 3d NQISIAIY 3d OLVWHO4L

Z ON OX3NY

3 312 130 Sai0epnjeg sojuawy

mnosy M

=)

g

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

-.xﬁ_:tan.:;._,.tz £ 6F 120 (08 ja) Eopesisog Y ova ity
% ArYANIIUNOA AN ArvLINNd F19180d IrviINNd
SANOIOVANASRO . SAVIVNS 30 OANTINCINND TY10L
M S Spesss, ON IS 4213 9 iod sopuqosdie uRISe SOIGWED SO7]
5 - < ON I 4, NUBLL |9 LS SOIGIUED UOIEZ|EB) BF
[} . souaiapivdaid ssena us enbyjjaedey AL on 1S : t!._ﬁq._..na.__n n-._ ap BuLEjsausg B) oyed BoRH
o = M e i — r —t— —— - - y mpr=rg o goz oy
o € | g a3 w  TdNND ST ,...“
o e 1 m — A - — - . - - . “
ey | & 1 - =3 : T - | = = =) - - - - - - - SE0NP A SRUEINTY
2 OU | 92\ | s | 2ol 5 | % [ sh [ bor [ on 2 oy [ i st | 92| it e
> Oot-pZ| v 3 Ns €S > Q9-21| 1N On Th 2 Sh-T1] g1 [ €1 VO pancpp sepenieg
F) ooz FIT nz ST B oot | Si172 | @12 [goz < a8 | Soz Nz Owv| i~ 1 ouEpy
| | wd
| | | e enby|
| _ _ = epaegev 4
| _ _ 0 By BINDIAA
_ soueeid|
.\\\\..\..........\ saojes ‘oroseany
e (zowe) e
esowwnba
OME0u|
gt
aueyedicon ga8n)
O3
oeog|
ol Bl i el -l =Bl RS R - Al e B AT K-l Bl Bl e R
T, g TVELE3NW T VELS3NW | | VELS3NN | ©1005u0) ik € VaIL53NI| ¢ VHLS3NW | | vaIS3NN | oweauon e T VH1S3NA| ¢ vuLS3NW | + vHLS3NN
Sesew || soue g - § owmp £ cuen) sesew || soue g - 9 ouease) £ opunbes ‘ciswpyg S9SaW | | SOUE § - § Jej0asaald Qva3 30 OdNED
SAMYINYHED 30 OLNIIWHWND
04 m_ 9 ¥ Z opeBaJjue NuUBu [B opJenoe oL 8 9 4 z opeweiBousd nusi je
ol _L P X ¢ || e eusiA B ue sOpEIjjIBA SojuUBIY s 1 S X ¢ || op4ende ap seBanua ¥ s}
A WN oN S| uopEzUOINE 8p 8U0d0s UCIEIESRI] a9\ opeBesue nuewl ep clewnN h7 JEQ /9T uwesqued ewyn op wyday| X !!..!ﬂ; % 9un w03 enbisyy
wiN K oN 1S \q | uoijupsesd oS 91 opeweiBosd pusw ap cswinN (2 Dﬂuﬂvﬂ -_E_-IM vzuseg|  -owswnnsyy
wd 7z UGIDBUNLIS] BP EIOH £7-0kgT| omesuog)ojenuog oy X
we g O|DIu| €40H . w2/ haj 10 ENSIA BIj0R ¥ 4
Jﬂaﬂjﬂj i PEPID Ble, W39 P \P{ 1450 Pip|Py oia apup T& TPVL ©) - WWID -3 Teaneonpa upommsul
SIMVINVHO 30 NQIDVIIAIHIA OLVNNO4
} op | euibed | EZOLIZO/S). :w1usBan op w204 _ 20 upIsIon | rH0-43vad 981p90
SArYIWVYO 30 NOIIVOLINIA OLVIWHOS V'S GUSK 12p SaIRERALES SOl d
SOLNIWITY 30 NOIDVEIH0 30 NQILEID “NOIDVINIWITV 30 SYIWVHOOUd _ IVNOISIN 05320ud w.-.—#? .—mﬂ wd
avaIvd 30 NQULEID 30 VNALSIS

¥

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

0000502

efauusqroueuegd - FF 6P L03 (£00) 8] SOURSIONT DeR
oo (1!
Kl LNNd
= ‘_pdi...u.,_mu T ﬂ(g ..ﬂ n:_.fG _E_..—h—E)u ..u.ucuﬁ._:u h \ | %% IFYLINIIHOL & TVIY 3IrviINNG 318IS0d 3rY.
YWy LNIINITHNND TYLOL
§ Caan - 15 . T 47313 e Jod sopegoide ug|se SOIqUEed SO
. - : V3 o” [ LNUSu [@ U SOIGLIED UOJEZIeR) 8
(o]
] d aoeH
¢ saucoeiedaid se| ap euuEISaUAlg E] SUE
ssuoariedard sejena ua enbyjiaadsy A ONM s = L]
ﬂ W < F1dNND
|Li._ b_ — S39NP A SAIBINZY
_ - | ; o o
| "} > oz | (X bE\ g1 Jﬂﬁ_ﬂao&_ -
1 _ >  |ou-at
. SN o]
gﬁ TR R R e P e UL .

I\\Il\-l.-.

. ospey]|
R ki R M i S %1 epewio] of wieidwos 40D ~ Oty 'iliﬁ
z ¥ " ey (erdwng niop uswnjop A - "
: 3 aseg joved | [o%ed | on- exdung)| OPRedse | PTO0E 1 os0d 1°%5d  |on- — fosad Lo, 2O Poeieday - =
P T Ttveisank Tweissnm | Tvaisani] ewdeovoy oo € VHIS3NW| Z vaIS3NW | § vBISINA e € VHLISININ| Z va.1SINN | T VOLS3NN
8853w || soue /| - G| 23uQ ‘ow|dag $9SOUW || SOUB i~ || OUSAON B 0jxag ava3 30 OdNyD
SArVYIWYHO 30 OLNIIWNDWND
| m.. g v Z opeBasjua nuaw (e opsanoe o 8 b » . opeweuboid nuaw je
P ) c X ¢ 4| @P eusia e us sopesjuea soewy 6 2 P X € || oPsanoe ap seBanua e soyuawny
X W e 5 | UBISEZUGINE op Buedos Uoseueseld] 9 | 0peBailua nuaw ep oiewny h 1/[t2) 9T uewesanes sunin 9p edeg X 21 X #un uoa enbueyy
wiN o oy ] g SOIGWESAaI Uosejuased Bg LAY opeweiBoid nuaw ap osawny \222P2g  euen eTuREg ~ojuswnIIsuy
wl N il  ET-0Ok3n| opesoyoequon oy B AgQuu) V39 ) uopesadg
e e n..t“ * nl/nhojio BUSIA By 9 o PUTPWg 11:— oA Ug :ugn2aug
s "PO¥ ™ T kel
) aub.._t._wo_ DY DG Cdmun peprud ““J|U.v|®| § WUIWH_..-R-. _a__%z..dﬂ‘ 213 D Purp :on_.ﬂuc_. ) - WW)) 3T eageonpy uoPNsy;
§3IrviNvueo ag NOQIDVII4IM3A OLVWHOS £
. . C4LR
i op § subeo L o .Enﬁrc..e, ...SzE-..WI-__..Hm|.-IJI| .]._ 10 upisiap 3¥%0-+3vad 19B1pe0
] _ _ SATVAVYO 30 MOIavOLINIA OlvINOS S5 340N 120 SHTRNIRS Sjuawny @ &
SOLNIWITY 30 NOIDVE340 30 NOILEID -NOIDVLNINITY 30 SYWYED0EY |h TVNOISIW 0S320ud m._.._db_ .—mm_ Wd ) 3
OVOIYD 30 NOUSIO 30 vwalsis =
m y |

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

elauveqesueiibg - £ 6F 129 (203) 18] sovastpoy) oseddil)

Qdwe) P .o.uc.ﬁ :0B1eD

*S8UDIJBAISSHO U 8JQUIoU NS
sen2 A syueipnise un ue JeAode ueqap oS |y ©] JenjeAs eled ‘g

8510hT590V  euepepnid EINPPO

0)9|dwod epjwod

o 9p odway |2 opezeydal jod ep as ‘epezeydal ugdesedaid eun uo) g L g A

P . uogoeiredaid e| > i
i a5 uod Opesyi|ed O8I 0]0S UN U0 | ~

up  epezeydasod ep as ‘(p) o2 pesul uojoeIeOY = s ¥

[ -] :eIS|A E] EZI|E3J UBIND

[ = ]

=

==

S operowy 7OV oywe) P JQWde n| Opveipitue) 046—.&6( g1 ¥ Ovry :s3INOIDVANISEO

oo ac/we 12
.\\\..\
\\\\\
—
=l
L t v v v | vy 4 ¥ .
T PRRI AN0y) ozsamupy ‘Rd) NOIDVY 30 OdLL
(1 L } 2 L . ¥ % _m =
» 0 Piyus 2
(43 om0 L I v o v v i A i
h) e O

=4 m| 2 e i
m = 4 w o
sEE |22 s (3| 5|8 |8 |8
=z 3 z =] o o o

023 0 | NORYLAZOY i1 3z 2 |F5| & 2|1 g8 |2 |23

V3INOD 30 OdW31L 1 a
CZvHI3H O NOIDVLIIDY w S m g & > (NOIDVHVdIud) OLNIWNY avarivaow
Bz
Q m - (opeasasqo
m.( ON :ON e2jide ou :yN / opezeyded :( | ajqejdace
i} enbiew) Sy JiLdITONVOUO SVIILSINILOVHYD
il
papied v | - - o1p Wi PYrPPRey P oyep; AWPBPAY  3i0 vAlLvonos aaae m—— s h2{ 70}.0 St

C2-Qk &N LNOMISININNS 30 OLVHINOD

T -\EAN  .NVRIOINIANILNIZG OLVHINGD

dVv7700S3 NOIDVLNIWITY 30 YWVH9D0¥ud 130
SOLN3WITY S07 30 VIILdITONYOHO NQIOVNTVAT

€ ON OX3NV

“$ V'S 1[2A 13D S310RDNIRS SOlUAW £
wivas Y

kﬂ.{

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

0000504

.,.0”1.190 (Osatsiy ] -+

(.....FIOJ BOWERS 20 oy

‘g|qiuodsip soyjixne sosawnd ap ujnbnoq asix3

‘eBieoal ap sajuabin seyday uod SOIPUIUI AP SBIoJUNXD UISIXT

‘(osn ojos un ap |oded ap se|jeo} ‘onau opinbj| ugger 'souew ap opeae|
|1op EON19|EYSS 'OQEAE|) SOUBWI 9P OPEAEB] 0}02.J09 Un BJed SOWNSUl UOD BJUSND 95

‘(jeonqg oseu
uoooajoid ap osn) 61-AINOD ap oibejuco @ Juanaid esed [euosiad ugiooajoid
ap SOjUSWRId sO| Uod uejuand osaocosd |9 ua uaususiul anb seuosiad se

‘'sOjuaLWIe sns ap ofsuew |9 Jezjeal o ‘sejaioxa sns Jabooas ‘eiyedwos
Sp S9EWIUB SNS Je|dlede O Jeoo) 'eled e| 9S.e20}) 9p sojuy ‘seoogede; Jesn
ap sgndsap A sajuy 'Jeso] o Jepnulojse ap sndsaq ‘Jawoo ap sendsap £ sajuy
‘oyeq |e Ji op sondsap A ssjuy ‘sejons SJUSWISIGISIA UBIS? SOUBW SE| Opuen)
'(epodsuey; ‘seinpenao ‘souewesed ‘sefluew) euossod eno Jod sepeulwEuoD
ies opipod uedey onb seioiedns uoo opeuCo U Jenua ep sendseg Sse
OwWod sojaulwesu|| so| unbas souew ap opeae| |8 Bzi|eal OpeIonjoAul [euossad |3

%G6 OWIXew
%09 [B owjujw opeupad|if |oyooje eziyn A suodsip as ‘oyoasep ap sasejmy
o/k sejusipnoe 'saiopeioqe|od eied SJUBIOLUISIP UQIONOS JESN 3P OSed ug

X

‘(onaw un ap owiujw ovisy cusiweruElSIp A jeuosiad
uQIo0a}0.d Bp SCjuBIBE 8p OSN 'sOouewW 9p OpeAe| ap 0j02030id) SIIGISIA salebn|
Us 61 QINOD ep ugpuLuoD e eled sojelauab sepipaw ap ugoezieyss us)sixg

SINOIDVYAH3SBO

FTdWND ON

37dWND

HYNTVAI V SOIMILIND

oN

6L-AINOD ALNVY avaRino3asolg

ol

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

00005

{ soeunue

Institucion Ed Educativa

Fecnico sulprr(or zha‘u:me

Dirvceion

" Calle $1 P 20- 48
Operadar
V7 _Bcn ywarovA
S o | .

Ne titulares do derecho im!mdrndm

Nombre y uruo de guien atiende 18 visita

levn
foto de Ia

L

1Alv'm"lrlt“i

P‘fampv /qr-Joﬂ:a. ]

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL [

FORMATO VISITA nr- Vi mrchrlﬁH rmva NTﬂpIA IE- qlrlm lNDu STRMle‘!uA

| -
_-l‘.t"ﬂlun- PDAEF017 l Varsidn: 02 I
FORMATO VI%I‘H\. DE VE RIH(’A(‘I(\H IE “iFi’IflJ INDU!I’RI.‘{ IF.M]]\

Sedn Edicativa

Santa (ecrla

Frecha Viaita:

O41-04-

No Eantrato | Convenia

1
NO

43

=

Nombra \r r_nrgn  dn l|ulm| raaliza Ja visita

1 Osiris A. Peer 2. -

Mo de visila

Fnr.ha dn- amisian: 15102/2021

'[ir’c et
zalq”'
Y&)0-23 i

Idantificue Ia cavmal del caan de atencidn prlrxl?arla

L")

I’!OG P.l IM.! IJF M.IIIEII TACION

[ serimina |

Cludndl' Munir.inlo

_|Boroniabermeya |
Hara inicio 6 SOFPL

J (i

Hara da rermm.cihn

Lo0

J' ‘r,gn d-; ramdﬂ ’na@_fﬁla‘_m‘

InSfp_e_c 1’or Je

(’aw,pa-

!h" F‘
E ESPERADO

EFTO FINAL

vy Aos .f}napqmun fos '/ccr)ffo.\' A/ qiﬂﬁrné: 48}0 23

jPUNT AJE ORTENIDO

|

8F- €L

[ porcentase % |

| Compormie com obserpacron.

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

FECHA DE VISITA
CONCEPTO EMITIDD

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidaa de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Obsarvaciones:
Manipulador segun Anexo encontradas Racion Manipulador segin Anexo encontradas Racién
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico, ETC RI Industrializada:
— —
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en siﬁo Rl Racim industrializada - ED‘ Enl’nque diferencial
ITENM ! .I\,SPEI_',T A E\.!ALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir |a accién correctiva o accidn de mejora)
" | PS El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
! ED insslubridad, maleza y aguas estancadas. }J -
2 PS El comeador escolar cuenta con acceso a senvicios sanitanos, en canlidad
suficients, en busn estado y funcionamiento, p 2 n
i PS La edificacidn, las insiafaciones (drea de almacenamiento, area de
3 Ri preparacion, area de consumo) estan :,onslruldns de manara que facilita la 4
| P on de limpieza, i6n acHin,
Ps Los techos esldn disefisdos y construidos de manera que se evila
4 i acumulacidn de suciedad, condensacion, formacién de hongos y mohos,
ED se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar 4' :
d 188 higiéni itarias. :
5 PS El érea de distibucién o de to de las raclones preparadas o
"I indusirizlizadas cumple con las condiciones higiénico sanilanas. "1
Las paredes estdn co as en ial resistente, imp .o
¢ i shsorbente, de facll limpieza y desinfeccidn, | S ﬂ /
Ps |Exisien  tangues y'o recipientes de de agua p gl
7 con lapa, con la capacidad suficienle para atender como minimo las
ED necesidades correspondienies 8 un dia de preparacien, ‘-’ L n'
PS Eil area de aimacenamenio de las materas primas y producto terminado
B Rl (Productos indusinalizados) del comedor escolar cumple con el espacio 4
ED minimo gue garantice la conservacidn de los alimentos yia praoduclas,
Ps Existe un espacic fisico exclusivo para & depdsito lemporal da los residuss
k] Ri sdlidos, adecuadaments ubicado, prolegide y en adecuado estado de 1
ED mantenimiento.
i PS Las lamparas © lluminackon s& encuentran pmuaglclsa y funcionando y no|
. ED L 1 inslalaciones eléctricas u s n
i Los sifones y drenages, se encuantran an buen estado, prategidos (rejilla),
1 RI ; A
ED funcionando y limpios
PS Cuerla con drea exclusiva para |a linpieza y d feccidn de los
12 ED ¥ menaje evitando conlaminacion cruzada. I-’ 2l ﬂ
Las venianag y aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior,
PS egtan prwlstas con mala antinsecto de facll limpieza y buena
13 RI G tes ala limpleza y la manipulacidn. Los vidrios de las 4
ED vEManas ublt.ados en dreas de (roceso cuentan con proteccidn para evilar
confarminacion en caso de ruptura
PS Los pisos se encuentran Wmplos, en buen estado y se realiza 4
o :; mantenimiento para garantizar condich higlenico-sani
"
PS 5e ‘evidancia dotacion de los elementos de higiane personal (jabon Mo §¢ vl d(h cla Jo ,‘4 il e d e
15 Rl wlemenios desechables, papel higwnico y papeleras) y las 1l .
ED Instalaciones sanitanas s& encuentran en buen estado 0 P q /! el ;‘I 7 1énil o’
PS Existen letreros en buen eslado alusivos @ la aplicacion de BRPM - Buenas
16 RI Practicas de Manulaciura, ubicados en las insialaciones del comedor -1 ral i 11
|escolar
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % q 0 ’{‘
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
é‘-‘ Q As DEI- VA ll.E PROCESRO MISIONAL I PROGRAMAS DE ALIMENTACION

&, Almentos Satudables ool Valle S A § B FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: FDAEF-017 Varaidn: 02 Foeha de amisidn: 15/02/2023 Sarial No.
b AS PR 4 i 10O9% oD &) DO
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTASE ORAFAVACIONES (Daseribir 8 accién corractiva o actién de mejora)
El amacenamionto oo o8 isumos, mstedas  primas 6 producion
Fs terminados sp eallza ordensdamenta oo pllas o estibas (canscas con tapa
L1 L u ol forma de almacenamiento) v dispone estanterias o matenal 1
ED sanitann, lmping y a0 buen estadn de maneta que sa permita @
Inspeccion, limpleza y lemigackn, & es e casno
Ps Los produclos se encuenlian dentm de s vida i, con fecha de) -
1" R vepimiento vigents, no prissentan alain tipo de contaminacidn y son aptos 4
ED para ol consumo
e . ST - e o
1 " Se tene achialzado ol control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de
ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo Mo 4 'f
Ps El almacenamenta di los alimentos refrigerades se realiza a lemperaturas
0 R e o AR . M
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros »
1 PS El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -
¥ ED 18°C y se llevan registros NN
22 :? Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
ED nomatividad sanitaria vigente, Resolucidn 5109/2005. Anexa No2 'f
OTh OND 0 & DE A B A 0 A RIAS PRIMAS - 08 FPROD » 2 ADOC
PUNTAJE ESPERADO q PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE % 400 /
.
DMND * D HEFAR 0
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accian de mejora)
PS Los p de prep an de los ali se realizan en condiclones
3 ED oplimas de higiene, de limpieza y de conservacian, de forma secuencial y
continua para evitar cualquier tipo de contaminacion, W2 n
Se realiza |z impieza y desinfeccion de los ulensilios de manera
24 PS permanents postenior al cambio de alimentos por cada procesc. La
‘_ ED desinfeccian debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente, vapor p : Q
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecte.
Ps Las honalizas y frutas s lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 per l2 normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del 4
R oparador. ;
PS El servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 segin sea el tipo de alimento y se evila el contacto directo del alimento con -
ﬂ’ f=e manos. p ﬂ
2 PS Se cuentan con registros y conlrol de temperatura durante la preparacion Mo n /
Se cuentan con registros y control de temperatura duranie la preparacion.
28 El producto terminado se sirve a lemperatura mayor a 60°C y los Ve Q
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE PREFARACIGN

PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAJE % | O -

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

/.

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion corractiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend
2 Rl aprobado por 2 ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la A
ED lengua de la comunidad étnica 1
30 g Se tienen estandarizados los utensilios para el servido, V- n //
PS Existe cumplimiento de Iz minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido,
31 RI (Si es caso contrarip, presentar € soporte de aulorizacion por parle de la ‘1
ED ETC del cambio realizado).
:f Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos
82 €D industriglizados segun aplique. 4
PS . "
13 Ri Evaluacién Organaleplica. Anexo No 3 A
ED
OTA P 0 D GRAMAJES
PUNTAJE ESPERADO & PUNTAJE OBTENIDO Yy PORCENTAJE % 4dp0- [
PERSO P DOR D A L)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn o accian de mejora)
PS El personal manipulador uliliza la dolacién completa, en buen estado, de
34 RI color claro y cumple con las especilicaciones de la ividad legal 4
ED vigente yo elementos de proteccién necesarios para racion Industrializada,
PS La presentacidn parsanal de los manipuladores es adecuada (ufias corlas,
15 Rl fimpias y sin esmalte, cabello recogida, sin uso de joyas u oros BCCESONOS 1
ED ni maguiliaje) y uniforme limpio
PS Se evidencla para cada uno do los manipuladores certificacion médica
* é‘g (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). "
Impraso Litodisedos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

A A As I] E I_ vnllE PROCESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
¢ Q‘ :
0 ‘:'s Alimentos Saludables dof Valle $.4 8 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Veralén: 02 Focha de emisidn: 15/02/2023 [ Serlal No. |
PS El personal manipulador  acredita formacidn en educacidn  sanitana,
7 Rl principios. basicos de Buenas Prdclicas de Manufactura y  pridilicas
ED higiémicas en manipulackin de alimentos (no mayor a un aflo) y se cuonin 1
con regisines de capacilacion
8 ':':' El porsonal ajena al enmedor escolar ingresa con ln debids dotackin
(tapabocas, colia y bala). -4
ED
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores do alimentos da acuerdo a ko
eslablecido en la resolucion vigente (Nota: Para racian industralizada en
3 RI :
e cada IE con menos de 49 titulares de derecho puade exislic persona 4
delegada por al rector)
PS El complementa alimentario es entregado en el horaro establecidn de
40 Ri acuerdo @ la resolucion vigenta o acorde a la aulorzacion realizada por 4
ED parte del comité de alimentacion escalar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

Vi, CONDICIONES DE BANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
i :f Se cuenta con un programa de limpéeza y desinfeccian, con procedimientos)
poud escrilos, se llevan registros de |as actividades. -1
e ’;f Se utiizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas
ED técnicas (c modo de prep 1, empleo y rotacién), b}
Ps Las matenas pnmas crudas lales como cames, verduras, horalizas y
43 Rl frutas se lavan ylo desinfectan anles de su preparacion o consumo en) 1
ED racion industrializada., T .
- ';f Los productos de aseo se almacenan en n sifio ventilado, Identificado, poO Se ewidencian Aot {)’0 alvc o
o |orotegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. 0O rotvilados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
-~ ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
F: PsS Se garantiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque ylo recipiente
45 ERI’J {s) de e@macenamiento de agua, 4
Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques
46 ED ylo recipientes, con procedimientos escrilos, se llevan regisiros de las o n
actividades. (Verificacion de pH y clora) p
El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigenies
47 PS establecidas per la reglamentacion di del Ministerio de Salud ﬂ
¥ se evidencia soporte » -
PS El uso de hielo en contacta con los alimentos y materias primas, es
48 RI |fabricado con agua potatle y manlpulado en condiciones que garanticen su Mo A
ED |inocuidad. |~
MANEJO Y DISPOSICIGN DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiQuipos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 Rl con tapa y bolsa plastica, ublcados en un sitio exclusivo para la recoleccién 4
ED tlemporal de residucs stlidos y se promueve el reciclaje.
‘: Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos
L = escritos, se llevan regisiros de las actividades. ]
51 ': Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material
orgnico separado de papel, plasticos y empaques. -1
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acelén correctiva o accion de mejora)
’: Las instalaciones ylo los alimentos se libres de f fa 0
52 &0 dafio causado por plagas., “4
PS Se cuenla con un pograma de control Inlegrado de plagas, con
53 Rl procedimientos escrilos y se llevan regisiros de las aclividades praventivas 4'
ED o cormectivas,
OTA 0 [ &) 8} O
PUNTAJE ESPERADO 10 PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE % q0 s}
OND ) 0 3 SPOR 5 L) D0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
E! transporie garantiza el mantenimiento de las condiciones de
%15 consarvacién fequesidas para la maleria prima: refrigeracion, congelacion,
54 bt recipientes o canastilas de malerial sanitario con tapa, elc. y cumpis con la o N ) 0
normatividad vigente. (Si aplica) -
:us Los vehiculps se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
55 ED aseo y operacion para el transporte de los alimenlos. (Si aplica) '1
ﬁ Los vehiculos son utiizados exclusivamenle para el transporte de
56 £ alimentos y levan el aviso de lransporte da alimentos. (SI Aplica)
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'a I s S Y A R e e

L L Alimentos Saluoables del Valle§ A S 'FORMATO VISITA DE WRI'FchI:IAH-w?ER\;I'ENTORIi JE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

co:ﬂgo r;t;s_é_ii; i " Fecha da emisién: 1510212023 [ sertaino. |

PS [l

57 R Los complemenios alimantarios son transporados an oanastillas plAsticas Mo Se o é‘t" ver ba”{/?” # g /’I/r/ﬂ..l'
ED debidamente lavadas y desinfeciadas

58 P; El parsonal tansportador cupnta con cedilicacidn de manipulacidn de
&0 alimentos v veslimenta adecusda de acuerdo a la normatividad vigents *f

Ps Los vehiculps de transporte no almacenan los alimentos directamenta
£ RI anbre el piso. Se ulilizan los meoipientes, canastilas, o implementos de
matenal adecuado como estibas plasticas, de manera que alslen el 4

ED producta de toda posibilidad de contaminaondn

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE

BE PRODUETO TERMINADO (81 APLICA)

PUNTAJE ESPERADD

PUNTAJE OBTENIDO (.f PORCENTAJE %

Vill, EQUIPDS Y UTENBILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accidn correctiva o accidn de majora)
Los utensilios tales como lablas, cucharas, oflas y demds menaje eslan
&0 Ps fabricados con matenales sanitarios, resistentes a la comosion de facll
ED limpieza y desinfeccion M.
€1 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los tilulares de 'J n
ED derecha son de material lavable y facil desinfeccidn 4
62 PS E! equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la p 1’-‘
ED atencion de la totalidad de titulares de derecho.
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivoy
63 R! comectivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la msouclérl (Hoja de| p . n_
ED vida de los equipas, g de mantenimi p ) SRQ)
s
6 :? Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento cuentan CI
con controles y registro de temperatura, g

TOTAL EQUIFOS

o s | —

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN ELTRABAJO
| ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir Ia acclén correctiva o accion de mejora)
Se €1 d-( nela 7uc wfnFfoen con baﬁqw
P insditveron pero <354 Vo u'o
TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

e -

X. GESTION SOCIAL

‘Bmegun’dad. Anexo No 4

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accidn de mejora)
& PS El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
Fpe A—
it Informacian del PAE. A
P PR‘i Se evidencia sopore de conformacién del comité de alimentacién escolar we Se eo)dencia o G/DO'r f de Com Ler noer 23
ED yio aclas de reunidn del mismo. b dﬂ-! Cetonet ¢ 1‘-{_
. ;Sl Es visible el mecanismo que el operador y la ETC fienen para atender |as e ewidencle coweo d SRR desoct vaj ﬂb.
ED SPOR en el comedor escolar o]

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

23 3/

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
= yel /fzo Uis, :/ﬂ‘ ‘/fcr?!/a c/z f/!rf_t.r ce Eren e /o_{ /: AL L2 2‘91'

7
o - Se oot Jevrcra -g/ ('UW/D/ ‘"t ¢ cer fO
del il 2w rv v‘-’o/a/zd_'gc/. mon;nuﬁaa’cfyaj dar S &fnx}-orm IR YY)

re  obreveo # Mn;/pwvzc ;{ o et daneto . delis§ s fypn;pcnr"f v,

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

St O55srveoronlS,

wonssorer: Jorit los  Faolo Buervevo  Markiner [ Jewifer G. [ thamiPuladora

| Atendido por: i Firma: et & Cargo:
Realizada por: ,0_1:‘“3 A lurny aamfr ) fomy Cﬂ.du Caro: NS /nr (@ eepp.
|Realizada por: Flirma: /"r ; Cargo: 4 /
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DH. VMLE | PR WA T ommmasoe mmeacion

FORMATO \H"%FU\ DE \FF RIFICACION INTER\FENTORII IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE F-017 [ vafnmn M | Fuhndn-migmn 15/02/2023 [ Barlal Na [

FORMATO Vlﬁl?h Dl:- VERIFICACION IE SIHOf PNDUSFR{ALPZAD&

-C:uﬂ:mn Educativa___ QEﬁﬁEﬂ) ‘ ﬁf""]‘"“ = bﬂ ' U I 5 6M U U — »[czafg?-fm J A
Direccion: [b Bﬂ’o wm t—Jn Fecha Visita: 0 %a"L wz _____ Hora Iﬂir.rﬂm ﬂa",gl
Opl‘ll‘lﬂo‘r UT M n l }\JN OVP N Mo Contrato | Gonvenia AB%Q _-13 B !Hora-rle & é 40 dw

Repcﬂa-cn-m dn atencion r = = N i I(Inl||ll'|r||u- Ia cousal dol cazn do atencién pr u-_-r-lana
priovitaria e e i
No titulares de derechn t!dlud lcados -3 541 Lﬁtmul:-(uq 36 " E

; Mo de visita r 4“‘6 Tlpo _t:é;n_—_ﬂ_’j)‘” ] ]J
i_\h_mq’g?g[mwi"@'}g@'%’__-_-_hgg_u\ POLROCOEA - [' mlfg;(,f AR :wmes ISP e (AMPO -

Objeto de fa visita

NELIFACACIOV DEL wmmmlauo o€ DY Um:ormtemog TEGSLoS | DEL wan’im{wa

PUNTAJE ESPERADO | |PunTAJE oBTENIDO . [ nonczu'nu %
CONCEPTO FINAL I gs L]
: = FECHA DE VISITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CONCEPTO EMTIDG
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Ohbservaciones:
Manipulador seaun Anexo encomtradas Racion Manipulader segtin Anexo encontradas Racién
Técnico, ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
e ———

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA}, NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitie - RI: Raclén industrializada - ED: Enfoque diferencial

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion da mejors)

ASPECTO A EVALUAR
1 PS El comedsr sscolar estd ubicado en un lugar alejade de focos da
] ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas. [} R \

£l comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitanios, en cantidad
2 PS o e

suficianie, en buen estado y funcionamiento.

Ps Lz edificacon, las instalaclones (drea de almacenamiento, area de
3 Rl preparacicn, @rea de consumo) estan consiruldos de manera que facilita la "
ED operacion e limpieza. desinfeccion y desinfectacidn.
PS Los fechos estén disefados y construidos de manera que se evila
4 i acumulacion de suciedad, condensacidn, formacion de hongos y mohos, 4
se encuentran limpivs y se realiza mantenimiento para garanlizar)
ED condiciones higidnico-sanitarias
5 PS El drea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o /‘
Rl lindusirializadas cumple con las condiciones higignico sanitarias,
Las paredes estdn conslruidas en matenal resistenle, impermeable, no
. re atsorbente, de facil impleza y desinfeccidn, M A \
s Exisien ianques yo recipienles de lenlo de agua prolegidos
T €D con lapa con la capacidad suficiente para alender como minimo las) MA
des conmespe a un dia de praparacion.
PS El area de alr lo de las materias primas y producto terminado
B L4 (Producios industniahzados) del comedor escolar cumple con el espacio 4
ED minimo gue garantice {3 conservacion de los alimentos ylo produclos
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el deposilo temporal de los residuos
] Ri stilidos, adacuadamente uticado, prolegido y en adecuado estado de 4
ED mantenimiento,
10 PS Las ldmparas o iluminacion se encugniran prolegidas y funcionando y no
ED se evidencian inslalaciones eléciricas expuestas M P" '
» f“s :.cs _silu'l:ﬂ ¥ ulrnnmes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), O [ a] é—c cooSe rvan = KM S ew\
‘l b ED uncionat y limgos N U\ G es,
PS Cuenta con: area exclusive para la impleza y desinfeccion de (oS v
12 ED y menaje evilando conlaminacion cruzada p‘ 1
Las venlanas y aberluras que e COMmuiquen con &l ambienta exterior,
PS estan  provistas con malls antinsecto de facl bmpiesa y buena
13 Rl conservacion, resistentes a la impieza y la manipulacion. Los vidios de las

ED ventanas ubiados en areas de Proceso cuentan con proteccion para evilar
COnEMINECGN en caso dé ruptisrs

14 Ri mantenimienio para (= higiéinic

ED

PS Se evidencia dotacidn de los elementos de higene personal (jaban
15 Rl desinfectante, elementos desechables, papel higlénico y papeleras) v las

ED instalacienes sanilanas se encuentran en buen estado

PS Existen lelreros en buen estado alusivos @ la splicacion de BPM - Buanas
Practicas de Manufaclura, ub en las ir ded

PS Los pisos s encuenlran lmpios, en bunn gslado y &@ realiza /‘

TOTAL INSTALACIONE

3 FISICAS Y SANIT

PUNTAJE ESPERADO

L

PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE %

Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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Alimentos Saludables el Valie § A §

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

00005

b= e

PROCESO MISIONAL

|

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017

Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Varsidn: 02

Fecha de emisién: 15/02/2023

ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | OBSERVACIONES (Describlr Ia accién correctiva o accién do mejora)
El almacenamiento de |os insumos, malerias primas o produclos
Ps terminados =@ realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con lapa
17 R u oba forma de almacenamiento) y dispone eslanterias de malerial
ED |sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permila la
inspaccion, impieza y fumigacion, si es el caso
] Los productos e encuentran denlra de su vida lil, con fecha de
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son aplos A
ED para el consumo.
PS 7 ; 5
" s Se tiene aclualizado &l cnnlrpl de entradas y salidas, Kardex y rolacion dej A
&b productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
4
5] El slmacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaluras oo Se e wAdgreqs | feq S de coniny
20 RI
o entre -2°C a 4°C y se levan registros de Tepé o Ao Nnowero |
PS El almacenamienta de alimentos congelados se realiza a temperaluras de - 3
2 ED 18°C y se llevan registros I\)A
22 ':3 Los productos que se encueniran empacados y rotuladas, cumplen con la _/\
ED narmatividad sanitaria vigente. Resolucidn S109/2005. Anexo No 2

TOTAL CONDICIONES DE ALMAGENAMIENT O MAT
PUNTAJE OBTENIDO

11, CONDIGIONES

T

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion comectiva o accion de mejora)
Ps Los procesos de preparacién da los alimenlos se realizan en condiclones
23 aptimas de higiene, de limpieza y de conservacidn, de forma secuencial y M F)u-
ED continua para evitar cuak tipo de inacid
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensifios de manera
24 PS permanenie postenior al cambio de alimentos por cada proceso. La N pr
ED desinfeccitn debe realizarse mediante |a utilizacién de agua caliente, vapar
de Bgua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Ps Las hortalizas y frutas se lavan y desinfeclan con sustancias autorizadas
25 porla i sanitana y establecidas en el plan de saneamiento del 4
R operador.
Ps El servido de los alimenlos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.)
26 seqgin sea el lipo de alimento y s& evita el contacto directo del alimento con l\J P\
ED las manos.
Fid PS5 Se cuentan con registros y contral de lemperatura duranle la preparacion [ g [=Y \
Se cuentan con registros y control de temperatura duranle la preparacié A
28 PS El producio ferminado se skwve a temperalura mayor a B0°C y los l-.j P‘
| alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
OTA OND 8 PREP O
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAJE % 100" /, .
P 0D 5
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGCIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educative se encuentra publicado el ciclo de mend
29 Ri aprobade por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la /l
ED lengua de ls comunidad éinica
30 :g Se lisnen estandanizados los utensilios para el servido. ST \
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al cicio de menl eslablecido.
a1 Rl (Si es caso conlrario, presentar el soporte de autorizacidn por parte dela /\
ED ETC del cambio realizado).
'fms Se cumple con |os gramajes de las preparaciones y o complementos ./'\
52 ED industrializados segun aplique.
PS
11 Ri Evaluacion Organoleplica. Anexo No 3 /l
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO

AMAJES

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

OBSERVACIONES (Describir la accién comectiva o accian de mejora)

Item ? 10, 1 ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

PS El personal maniputador utiliza la dolacien completa, en buen estado, de

34 RI color claro y cumple con las especilicacionas de la normatividad legal
ED |vigente y/o el tos de proteccit ios para raciin industrializada,
Ps La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (uas cortas, /\

a5 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u olros AcCesorios
ED nl maguillaje) y uniforme limpio
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores cerificacion médica /\

3 2} (apto para manipular alimentos) (M0 Mayor 8 un afo).

Impreso Litodisenos Tel (B07) 621 49 23 - Barrancabarmeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

—

I‘ORMATO 'ﬂBI‘I’A DE VE&I'IC»\CION INTER\-‘EN fDRIl IE- SITDDF INDUSTRIALIZADA

P‘ROCE !{l MI.’»IONM.

ASDELVALLE |~

Rtimentos Saludables dol valle S 4 §

coﬂlgn I"DM F 01?

El pereonal nwnhullm‘nl i !r--llln formacin e adus .1r||‘~h saniara

'hulhn 02

B i muaamns DE ALIMENTACION

Facha de emisisn: 15/02/2023 | serial M.

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

parte del comité de alimentacitn escolar

PS
Ir RI principios  basicos dp Buenas Prclices de Manufactura y  praclica
ED higiénicag en manipulacidn de slimentos (no mayor A un afio) y se cuenls
soh registros de capaoiiacion
— A S Ty _ ————f -
38 i E1 personal aleno al comador escolar ngresa con 3 debida dotacion “ D M O $e o ‘05 er Ve,
{tapabocas. cofa y bata)
ED S
Ps Se garantiza Ia cantidad do manipuladores de nlln\rnrnq l“' acuerdo A NJ o~ -
38 Rl establecido en la resolucion vigents (Nota: Para racian industrializada en _/\ .
g cada IE con menos de 49 titwlares de derecho pueds existr persona
dalegada por.el rector) b
3 El complementa alimentario &s entregado en el horario establecido de 4
4an RI acuerdn a la resolucion vigenta o acorde a la autorizacion realizada por

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

Vi, CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( 8 ES EVIDENCIADQ)
OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIE

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion corractiva o accién de mejora)
“ E’ Se cuenla con un programa de limpieza y desinfeccién, con procedimientes /\
ED escrilos, se llevan registros de las actividades.
Ekf Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cusntan con fichas _/l
@ ED 1écnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacidn).
PS Lsz matenss primas crudas tales como cames, horalizas y
43 Ri frutas se lavan y'o desinfectan anles de su preparacién o consumo en 4
racidn industrializada.
. :‘ Los productos de aseo se alr en un sitio ventiiado, Identificado, e evtoenta ?\"" C/{ég de
£D | protegido y se encueniran debidamente rotulados y organizados. wlieo S~ YO P il ]
ABASTECIMIENTO DE AGUA
¢ ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién comrectiva o accion de majora)
= PS Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque: ylo reclpiente PO Se v \d G e <= de Vi
45 g) (s) de almacenamiento de agua. Prezay AR Ta) (Valel 1\3?\5 R s LA
P Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccidn de tanques
48 S yio recipi con procedimi escritos, se llevan registros de las ‘-\j‘p‘
actividades, (Verificacion de pH y cloro)
E! agua gue se uliliza es polable y cumple con las normas vigentes
47, Ps establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud kP
y & evidencia soporie
PS El uso de hielo en con los terias primas, s
48 Rl fabricado con agua polable y manipulado en condicianes que garanticen su MD Noe see L’-’LQ e ‘ P W e — 4 QI
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
PS Se cuenla con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 RI con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para la recaleccion ‘4
ED {temporal de residuos stlidos y se promueve el reciclaje,
PS Se cuenta con un programa de manejo de con procedimi /\
o E? escrilos, se levan registros de las actividades.
51 el Se aplica |a separacidn en sitio de I0s residuos sdlidos, es decir, material /\
E?)' orgéanico separado de papel, plasticos y empagues.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accidn correctiva @ accion de majora)
N 8 :: Las | jones ylo los alimenios se \ran libres de p a /l
i £0 dafio causado por plagas.
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
53 Ri procedimientos escrilos y se llevan regisiros de las aclividades prevenlivas A
o comectivas.

(+]

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
El t ! el mant de las mndicl.oms de|
PS conservacion requeridas para la maleria prima: refrig i0
54 ERIEI:I reciplentes o canastillas de material sanitario con lapa, elc. y wnnls Gon la MO
|normatividad vigenle. (Si aplica)
PS Los vehlculos se encuentran en adecuad ici Htarias, de
55 E[I) aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica) MO
PS Los vehiculos son utlizados exclus para el de
56 ;‘, | alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) N o ¥

Impreso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

(i i}
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD v

s ASDELVALLE | wwocesommowe | sroowwas or Auwewmacin

on
g
ap

! ;.'L Alimentos Safudablos del Valle § 4 8 FORMATO VISITA DE VERIFICACION m:msnmm IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
S Codigo: POAEF-017 Versidn: 02 Focha dv emisian; 1510212023 Soriattio. |
" SRR, o s e A e i S -
57 Rl Los complementos alimeantarioes son traneportados en canashiing pidsiicas, NO
ED debidaments lavadas y desinfocindas
P8 ] P ____.-__
58 Rl Bl pereonal transporiador cusnta con cerificacidn do manipulacion de l , O
ED alimenos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigenta
Loe vehiculos de transporte no almacenan los alimantos direclamente
58 F;: sobre ol pien. Se utilizan los recipientes, canastilas, o implementos de k)( )
ED matedal adecuado como estibas plasiicas, de manera que alslen el
producto de toda posibiidad de contaminaciin
L fy OND L] A SHFUH L) PROD L) H a0
PUNTAJE ESPERADO L RER T R PUNTAJE OBTENIDO = PORCENTAJE %
" 5 L)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la sccién correctiva o accién de mejora)
PS Los utensiios tales como Iabtas cucharas ollas y demas menaje estan
&0 £D fabricados con les s tent Ia corrosidn de facll N P‘_
limpieza y desinfeccion,
&1 PS Los recipientes donde sa les proves los alimentos a los tlulares de !I 3 Pi
ED derecha son de material lavable y facll desinfeccidn
62 FS El'equipo y menaje con gue cuenta el comedor escolar es suficiente para la H Q
ED atencion de la totalidad de titulares de derecho. b
L] Exislen manuales y registros para servicio de mantenimienlo preventivo y /‘
63 R correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucion. (Hoja de
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) .
b Fl;ls Lss neveras, cong y demas equipos de al fento cuentan b EI'\O\ '61 T crcos
D con cantroles y registro de temperatura. e \uer.

TOTAL EQUIPOE

JX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

‘ ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accidn comectiva o accién de mejora)
PS i Mo eiden CAox G T A VoA
| ;ID Bioseguridad. Anexo No 4 O C i‘l Ul e,
0 A A D 0 0 HILDAL
=
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO O PORCENTAJE % Qs -
0 QCIA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acckin de mejora)
PS El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de /|
" R |informacién del PAE.
& . ;: ::::ng: m oif ;?;il:::naddn del camité de allmentacion escolar O | 6] gbée .eul_,d Nl = a)(:CJr '}-e L
EN? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las ,4
o ED  [SPORen el comedor escolar
QTA J J g
o
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAJE % 66 . 6 6 A

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Doanic 10, 0611 TS0nice  co aftiéndls Baenos PachiceS de.
MoNUOCTMDSe evlldenise Feals Yo de 10 b nevern . Pradue-
15 a%o en rofBlar | reqio [(Wplepa o Desinkecon S SR
de A, eX¥rintsy Ay Baohalune ¢opoSie U cut.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

R RGN .

aenddopor: SH (Z(eA M EDEL ime S\ (LT 2 wgl®Ee MUATS \ AULRDOZA
Atendido por; Firma: Cargo:

Resnpor |=(SP  DERIINL RO IET s 2R e IDP. e CAMRY.
Reallzada por: Flrma: Carga:
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 |cedgororeron | versien:02 | Facha da emisién 15022023 | Sertat o 5

g00DS™1—

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITION INDUSTRIALIZADA

Institucion Educativ,

<

mﬁem

Dm:e.lbn-: Qed ed“ T&m":’ 6;}__'“_(\

oup) [ B AoTD

Fecha Visita; 0‘2

R Eurontol

Operader: " |NoGonirato Convenio, |, ora di TerpgaE BT
m\.{j \“f\_[)\)\‘.& o -r a uveno‘:\g%-zs H. mtnawrwoam

Reporta casos n . e

| pricrharia wenck 51 “1 identifique |a causal del caso de atencion prioritana e

No titulares de derecho | Adjudicados Atendidas S No de visita | D | Tipo de racién Res- A

Nombre y

T‘\bv

de guien atiende la visita

ha  f

_n

Objeto de la visita:

L L2nE Caluow

.QQ_\-uﬂ-\t:ﬂ.'\:" f‘\Um ?\\\Q\’n’ﬂ

"Seﬁﬁiwm%\\o - \nsp ok Gc':m?o

) Convole ugyu23

PUNTAJE ESPERADO |

TPUNTAJE OBTENIDO

ob
o)

NS S
| S

1 PORCENTAJE % T 9 b.’ [T A

g

CONGEPTOQ FINAL

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

}ﬂ% \ A A
CONCEPTO EMITIDO A Do MYSSToY
e

TOTAL DE MANIPULADORAS

Obsarvaciones:

Cantidad de Porsonal

Cantidad de Personal

No. de Manipuladaoras
Manipulador seglin Anexo

encontradas Racion

No. de Manipuladoras
encontradas Raclén

Manipulador segun Anexo
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC Rl Industrializada:
ok 4
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racion lalizada - ED: Enf diferencial
O AS A R
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESERVACIONES (Describir Ia accion corractiva o accion de mojora)
;r 1 PS £ comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED |nsalubridad, maleza y aguas estancadas. 4
s E! comedor escolar cuenla con acceso a serviclos sanilarins, en cantidad
= uficiente, en buen estado y funcionamiento. -4
PS La edificacitn, les instalaciones (area de almacenamiento, 4rea de
3 Rl preparacion, drea de consumo) estan construidos de manera que facilita la /\
ED peracion de lmpi infeccion y desinfectacion.
PS Los tachos estdn disefdados y conslruidos de manera que se evita
acumulacitn de sucledad, condensacion, formacidn de hongos y mohos,
4 g se encueniran limpios y se reaiiza mantenimiento para garantizar
PS5 El 4rea de jon o de alistamiento de las r preparadas o 4
5 R industrislizadas cumple con las condiclones higiénico sanitarias.
Las p estan en ial resi imparmeable, no
€ PS bente, de faci limpieza y desinfectid 4 /
Existen o recipientes de amiento de agua prolegidos
T PS con tapa, con la capacidad suficienta para atender como minimo las 4
ED necesidades cormespondienies a un dia de preparacian.
Ps El area de {0 de las malerias primas y producto terminado
8 R (Productos Industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio /|‘
€D minimo que garantice |a conservacion de los alimentos yio productos.
PS Existe un jo fisico exclusivo para ef depdsi poral de los resid
] Rl solidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de ./l
ED mantenimiento.
PS Las lamparas o lluminacién se encueniran protegidas y funcionanda y no
" ED se gvidencian inslalaciones eléctricas expuestas, "‘
o gt Los sifones y drenajes, 68 encuentran en buen estado, prolegidos (rejilka), ‘4
A n :’; funcionando y limpios.
PS Cuoria con area exclusiva para 1 impieza y desinfeccion de los utensilios 4 /
12 ED y menaje evitando contaminacion cruzada.
L@s venlanas y aberfuras que &e comuniguen con el ambiante extanor,
PS estan provistas con malla antiinsecto de facil lmpieza y buena
13 Rl consenvacion, resistentes a la impieza y 18 i itn. Los vidrios de las
ED ventanas en éreas de p cuentan con proleccion para evitar ‘1
contaminacitn en caso de ruptura
P8 Los pisos sé encuaniran limpios, @n bugn estado y seé realiza 4
14 :; manienimisnto para garantizar congiciones higiénico-saniianas.
P8 Se evidencia dotacién de los elementos de higiane personal (jaban
15 R desinfeciants, slementos desechables, papel higinico y papelgras) y las 4
ED instalaciones sanilanas se encueniran en buen estado ’
PS Existen leireros on buen eslado alusivos @ la aplicacion de BPM - Buenas
16 Rl Practicas de Manulactura, ubicades en las inslalaciongs del comedor 4
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PORCENTAJE %
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO A b A00/,
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AS DEL VALLE

Alimentos Satudables dol Valle S A §

Cadigo: PDAE-F-017

FORMATO \ﬂ!ll_l'
Varsidn: 02
i, ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INBUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

PROCESO MISIONAL

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

A DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRWILIZADA

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

‘o £ Serlal Na,

Facha da amisibn: 1!(1121‘2&21

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

il CONDICIONES DE PREPARACISN

ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOMES (Dasaribic [a ascidn correctiva o accitn de majara)
El amacenamiento de ks Insumos, materns  primas o productos
Ps terminados &8 renliza crdenadamente e pias o estibas (canacas con fapa
17 RI u obs forma de slmacenamientn) y dispone  estanterias’ de materil
ED sanfario, lmpias y en buen estado de manara que &8 permita la
inspeccion, limpinza y fumigacion, si es ol caso
Ps Loe productos &e encueniran dentro de sy vida ol con fecha de
18 Ri vencimiento vigenta, no prasentan algin lipo da contaminacion y son aplos 4
ED para @l consuimo
19 ;sl Se tiene aclualizado el control da entradas y salidas, Kardex y rolacion de _4
productos - PEPS, Realizar invertario - Anexa Na 1
ED
PS . ¥ . .
o Rl El almacenamianto de los g so maliza & peraturas 4
2 0 entre -2"C a 4"C y se llevan regisiros
2 PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a lemparaluras de -
ED 18°C y se llevan registras 4
22 :: Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
ED normatividad sanitaria vigente, Resolucion 5109/2005. Anexo No2

A00Yy

OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accion de mejora)

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 5 3 de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y _4
continua para evitar cualquier lipa de contaminacion,
Se realiza la impleza y desinfeccion de los ulensilios de manera
L 24 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
’1@ ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor 4
de agua o quimicas autorizadas para este efecto.
Ps Las hortalizas y futas se lavan y desinfectan con suslancias aulorizadas
25 por la normatividad sanilaria y establecidas en el plan de saneamiento del _4
R operador.
Ps El servido de los alimenlos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, etc.)
2 sequn sea gl tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con 4
ED las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperalura durante la preparacidn /l /
Se cuenlan con registros y control de temperalura duranle la preparackin,
28 2 £l producto terminado se sirve a temperalura mayor a 60°C y los 4
|alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
1A OND O b R R 4]
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
2O/
¢ U
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accién correctiva o accién de mejora)
PS En el blecimiento educativo se tra publicado e ciclo de mend
28 Rl bado por la ETC - Para enfoqua diferencial debe eslar publicado en la 4
ED lengua de la comunidad étnica
30 g Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. A /
PS Existe cumplimiento de la minuta da acuerdo al ciclo de mend establecido,
k11 Rl (Si es caso conlrario, presentar el sopore de aulorizacién per parie de fa 4
ED ETC del cambio realizado). s
g 55 :“I Se cumple con los g de |las preparagiones y o comph Il
q ED indusinalizados segn aplique. 4
PS
33 Rl Evaluacion Organaleptica, Anexo No 3 4
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO, DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO S 'S- PORCENTAJE % A00 =)
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ITEM  ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceion de mejora)
PS El personal manipulador utiliza la dotacitn completa, en buen estado, de
34 RI color claro y cumple con las especificaclones de 13 normatividad legal 4
vigants yfo elamantos de proteccién necesarios para racion industrializada.
PS La presentacién p | de |os manipuladores es adecuada (unas cortas, SC, Q”\\jqr\“g RS a1t
35 Rl irnpl-uya‘nurnm,uhﬂnrawmunuwwprﬁuummm 0 h \“ :su‘\
ED ni maquillaje) y uniforma limpio "
PS Se evidencla para cada uno de los manipuladores certificacion médica /\
h Eg (aplo para manipular alimentos) (no mayer a un afg).
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TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

I S e I e BTN,

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENT O

Ps El personal manipulador acedita formackn en educacion  sanitaria,
a7 Rl principios  basicos de Buenns Practicas do Mamdaclura y practicas
€D higsinicas en manipulacion de alimentos (no mayor & un Bio) ¥ an cuenla 4
con regisiros de capacilpcidn,
PS ; = :
8 Rl El personal ajeno sl comedor escolar Ingresa con la debida otacion 0 A
lapabocas, cofia y bal wm L’L
e [ ytata) N D %€ AN oEenD
PS Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuardo a lo d
38 Rt estatiecido en 1a resolucion vigente (Nota: Para racidn industnalizada en
ED cada IE con menos do 49 litulares de derecho puede existic parsona 4
{detogada por el ractor)
Ps El complementa alimentario es entregado en ol horarlo estableclda de
40 RI acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la aulorizacldn realizada por 4
parte del comité de alimentacidn escolar

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de majora)
1 IE Se cuenla con un programa de limpieza y desinfeccién, con procedimientos
€D escrilos, se llevan registros de las actividades.
& ’;-’; Se ulizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas
ED tecnicas (conceniracionas, modo de preparacisn, empleo y rotacian).
Ps Las malenas pnmas crudas lales como cames, verduras, hodalizas y|
43 RI frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacion o consumo en 4
ED racion industrializada.
a ';I?’ Les productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, /\
£D |erotegido y se encuentran debldamente rotulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
¥ —t. ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir Ia accién cormectiva o accién de mejora)
I'- PS5 Se garantiza la limpieza y desinfeccidn periddica del tanque yio recipiente
45 g {¢) de aimacenamiento de agua. '1
Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccitn de tanques -
46 L ylo recipientes, con procedimientos escrilos, se llevan regislros de las 4
actividades. (Verficacion de pH y clorg)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes
a Ps idas por la regl i6n correspondiente del Ministerio de Saiud| 4]
y 5& evidencia soporte
] El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es IM e‘ ven \l) e&"'bbl,, m
48 RI fabricado con agua potable y manipulado en condiciones qua garanticen su T& 0 \ e
ED inocuidad, i Peno Colente.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiQuinos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accién correctiva o accion da mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
43 Rl can tapa y bolsa ptastica, ubicadas en un sitio exclusivo para la recoleccidn 4
ED temporal de residuos stlidos y se promueve al reciclaje.
P: Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos
s ED escritos, se llevan registros de las aclividades. J‘
P l: Se aplica la separacién en sitio de los residuos sélidos, es declr, material|
orgénico separado de papel, pldsticos y empagues. 4 L
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accién de mejora)
7S |Lss instataciones yio ios aimentos se tran libres d presencia o
F 52 £D dano causado por plagas. 4
PS Se cuenla con un programa de control integrado de plagas, con
53 Ri procedimientos escritos y se llevan reg de las aclividades p | 4
ED o Correctivas.
0 IND . D A
PUNTAJE ESPERADO 4 Y PUNTAJE OBTENIDO 4 Z PORCENTAJE % 4 Q0"
OND D 5 D POR S5 5 ADD
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceidn correctiva o accisn de mejora)
El ftransporle garantiza e  mantenimi de las i de
';1? conservacion requeridas para la maleria prima: refrigeracion, congelacion,
54 £D recipientes o canaslilas de material sanitario con tapa, elc. y cumple con la = O
normatividad vigente, (Si aplica)
PS Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones sanilarias, de O
55 L aseoy i6n para ol t de los (S splica) i
PS Los vehiculos son ullizados exclusivamente para el lransporte de
6 ERIIJ alimentos y llevan el aviso de transponte de alimentos. (Si Aplica) O X
Impreso Litodisedos Tel (607) 621 49 23 - Bamancabermeja
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Ps S gl N B g
57 R Los eomplementos alimentarios eon raneportados en conactilag (LRI T

ED dabidamante lavaine y desinfeciadas A. 0

= e — S i s el e —
58 R personal lrnr‘sl‘mﬂﬁnnr cuenta con certificacion de manipulacion da

ED alimentos y vestimenta adecuada de acuordo a la Asrmatividad viganta - O

Ps Los vehiculos de iransparte ne almacenan log alimentas directaments
59 R sobre ol plso, Se utilizan los recipientes, canastillas, o implemenos de

ED matenal Adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen ol A O 5

producto de toda posibilidad de conaminackin

UTA ONDICIONES TRANSPORTE DE PROD O = lals

PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO s PORCENTAJE % —
{l S 0
frem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir s secidn corractiva o accién de majora)
Ps Las utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas merla}e eslan
60 ED con les sanitanios, resislendes a la c itn de (acl
limpieza y desinfeccidn,
&1 PS Los recipientes donde se les proves los alimentos a los lilulares de 4
ED derecho son de matenial lavable y facil desinfeccion
62 Ps El equipo y menaje con que cuenta el comedar escolar es sulicienle para la _,1
ED alencidn de |a totalidad de tulares de derecho.
L3 Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivoy
63 RI comeciive de equipos de acuerdo a lo establecido en |a resoucion. (Hoja da| ./1
ED vida de los equipos, gramas da imi responsables )
- ';ﬁ Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan 4
| ED con controles y registra de temperaltura,
QT4 0 PO
PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO X PORCENTAJE % AQD v
A D O DE DAD RAHAIO
6, TEm | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accin de majora)
PS
65 J ERI'!\ Bioseguridad. Anexo No 4 -4
OTA AD ON D RIDAD RABAIO
PUNTAJE ESPERADD /\ PUNTAJE OBTENIDO 4 ’\ PORCENTAJE % A0 /7
o o
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién corractiva o accion de mejora)
L El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de| /l
o ERII:I Informacién del PAE.
PS Se evidencia soporie de idn del comitd de alimentacitn escolar O g
&7 EEI ylo actas de reunién del mismo. \®) 8— €AN LJ./\‘D oC
r'l"? Es visible &l mecanismo que el operador ¥ fa ETC tienen para atender las 4
i ED SPOR en el comedor escolar
OTA L .
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAJE % 6 6 3 % '/.

CONCLUSIONES/ OBSERVACIQNESIRECOMENDMIONES 2
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Mn Contrata | Conyania
e AR | SRR e
1 NO Idortifiaue 13 causal el casn de atancion prioritaria
e i s i e - ==& e - e
Agentidr " N 2 [ 4 Tipo de racién s
[wrsoos 0. | Wodewsws [ A | Teoderactn | E.X
Mombre y cargo da gulen realies fa visita
] Hc-rmn_u:h\‘@gqs- 1rop: Comen

W <lel C_mr-ﬁ'rza“'b Ay 23.

PUNTAJE ESPERADO | Jo [PuntasE osTENIDO [ 23 [ porcentaes | B8 /.
CONCEPTO FINAL c:c.wﬂ_‘-_ Cor—~ sboeruvaus—
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA !@:"“ REMISITA o : .
CONCEPTO EMITIDO e denire R Yaw=]
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Persenal | No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cbservaciones:
Manipulador seodn Anexo encontradas Racidn Manipulador segin Anexo encontradas Racion
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Tecnico. ETC RI Industrializada:
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE], NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparada en sitio - RI: Racion industrializada - ED: Enfoque diferencial
L TINSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS SEUNIAE .
tem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accion de mejora)
,& 1 | PS £1 comedor eecolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de .
| ED msalubridad. maleza y aguas estancadas A
2 Ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad /
suficiente, en buen estado y funcienamiento. (N1 /
PS La edficacion, ias instalaciones (area  de almacenamienio, drea de F i
3 R oreparacion, area de consumo) estan consiruidos de mansra que facilta la /
ED operacion de limpieza, desinfeccién y desinfectacion. '1 f/
Ps Los techos estan disefiados y conslruidos de manera que se evilal
4 Rl acumuiacisn de suciedad, condensacion, formacion de hangos y mohos,
se ercuentran limpios y se realiza mantenimiento para g i ’1 y
Ep condiciones higiénico-sanilanas, /
5 PS El 4rea de distribucién o de alistamiento de las raciones preparadas o _,r"
R industrializadas cumple con las condici higiénice (¢ 4 /
Las patedes estan construidas en material resistente, impermeable, no /
13 Ps b s s
ne, de faci ¥ B0, MaA ;
ps Existen tangues ylo reciplentes de almacenamiento de agua protegidos
7 ED con 1apa, con @ capacidad suficiente para atendar como minimo las
necesidades comespondientes a un dia de preparacion, N.a
Ps E; area de mw :a las m:;erias primas y producto lerminado Aree =le d\ﬂ\ﬁ:ﬂ-f‘-ﬂm e 2 w-.en;(‘-u-_‘gnb
& RI (Producios industnializados) del comedor escolar cumple con el espacio [ ] % c - altno-
ED minimo que garantce la conservacion de [os alimentos yfo productos © l.‘z:w:; x ;:‘" T‘:"o qcéfmnel - ;\-w ¢
PS Existe un espacio fisico exclusivo para &l depdsita lemporal de los residuos <
] RI sélidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado eslado de 1
ED martenimiento
i PS Las famparas © lluminacion se encueniran protegidas y luncionando y o /
ED se evidencian inslalaciones eléclrcas expuestas. A
- ':: Los sifories y drenajes, s6 encueniran en buen estado, protegidos (rejila), el \ogac=e le= enk‘f‘l!q\c\ o frowae
4 B funcionanda y limpeos [SW's ] Q
PS Cuenta con area para la hmp y desul An de los ulansiios
2 ED y menaje evilando conlaminacidn cruzada (SR
Las venlznas y abeniuras que se comuniquen con &l ambiente extenor, ‘alblb'l-o"“\‘
PS5 estan provistas con malla antinsecto de facd limpieza y buena € L Luﬂa‘ J.-ﬂ- k'-i Cl""‘ e ‘ﬁ“a b ?
13 R conservacibn, fesistentes @ la limpleza y 1a manipulacion. Los vidros de las !
ED venlanas ublcados £n Areas de PIOCESO CUENLAN CON PIOLECCION para evitar I'l-o
contaminacion en caso de ruplura
PS Los peos se encueniran limpios, en buen estade y se realza
" RI niento pera garantizar condicl ghénico-sanitanas /1
ED
PS5 S evid dn de los de hwgiene personal (jabdn
15 Ri desinfectants, elementos desechiables, papel higisnico y papeleras) y las 4
ED s tran @n busn eslado.
Ps Exiglen lelrercs en buen eslado alusivos @ 1a apiicacién de BPM - Buenas
16 Rl Practicas de Manulaclura, ubicados en lus insialaciones del comedor
| escolar.
S FISICAS Y SANIT ARIAS
PUNTAJE ESPERADO PORCENTAJE %
&
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Codign PDAF-F-017 Veraidn: 02

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

FORMATO VISITA DF VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

W ALMACEMAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

PROGRAMAS DE ALIMENTAGION

“Fecha da amisién: 190212023 Sarlal No.

i stiva o accién de mejors)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTA.IE ORSERVACIOMES (Describir la accidn corran
El aimacenamiento de los  Ingumos. maleras  primas o productos
Ps {erminndos &n realiza ardenadamente sn pilse o pslibas (canecas con taps
17 RI u ol forma de almacenamisnts) dimpind  selantarisa da malansl
(3] =anitario, Fmpiae v en Busn esiado de mademn qur &8 parmita |8 ,‘
Inspoecian, limpinzs y flumigacion, 68 sl caso
PE Los proadoclos e encuentran dentro de g vida O, con fecha de
18 Rl vencimianta vigane, no presentan algin pa de contaminicidn y son aplos 4
ED PATA £l Consumo
';'s Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotackon do
" 0 productos - PEPS Realizar inveniano - Anexo No 1 1
:15 El aimacenamiento de los alimentos refigerados se realiza a lemperaluras N &e Sy dencia raey @bre o cenkso
% ED entre -2°C a 4°C y se levan registros o ; *om =T i o
L] El aimacenamienio de alimentos congelados se realiza 8 lemperaturas de -
o ED 16°C y se Hevan regisiros [A-Y
t ':: Los productos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la
1 Py normatividad sanilania vigents. Resalucion 5109/2005. Anexo Mo 2 1
s

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MAT

PUNTAJE OBTENIDO Y

lil. CONDICIONES

ERIAS PRIMAS E IV

DE PREPARACISN

UMOS 'Y PRODUCTO TERMINADO

PORCENTAJE %

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accién correctiva o acclén de mejora)
Ps Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en condiciones
23 optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial ¥
€D continua para evitar cualquier tipo de contaminacién, BRA
Se realiza la impieza y desinfeccion de los ulensilios de manara
2 Ps permanente posterior al cambio de alimentos por tada proceso, La
-~ ED desinfeccion debe realizarse mediante la ulilizacion de agua caliente, vapor a
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecls, LSS
Ps Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la nommatividad sanilana y establecidas en el plan de saneamiento del
Ri operador, 1
Ps El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 segln sea el lipo de alimento y se evila el cantaclo directo del alimento con
&D ias manes. M.oa
27 PS Se cuentan con registros y control de lemperatura durante la preparacian MN-a /
Se cuentan con registros y control de lemp ura duranie la preg ion.
28 PSs El producto lerminada se sirve a temperalura mayor a 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor a 4°C. N.a
OTA OND 0 D PREPARACIS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAJE % /
1 Aco/
P Q0D
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion gorrectiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de ment
29 Ri |@probado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la
ED engua de la comunidad étnica ’\
30 g Se tienen estandarzadas los ulensilios para. el servido. NA /
Ps Ex_nul.a cumplimiento de la minuta de acuerdo &l ciclo de ment establacido,
E3l Rl 15i 8 caso contrans, presentar el soporte de aularlzacion por parle de la 4\
ED ETC del cambio realizado),
= 32 :ls Se cumple con los gramajes de las preparaciones ¥y o tomplemenios
} ED mdustrializados segin aplique. 1
¥ PS :
RI Evaluacion Organoleplica. Anexo No 3
ED

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO b |

TOTAL CUMPLIMIENTD DE MENUS : GR

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIME

ABPECTO A EVALUAR PUNTAJE Mmmunmmumum
Ps El personal manipulador ullliza la dotacion completa, en buen eslado, de
M R color claro y cumple con las espetificaciones de ls normatividad legal
ED vigente yio elementos de proleccitn necesarios para racion industrializada 1
PS Lap ién p | do los manipuladores es adecuada (uhas cortas,
| 35 R limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de 10yas u olres accescrios
| ED ni maquiliaje) y uniforme limpio 1
| e ': Se evidencia para cada uno de los manipuladores ceifivacion médice /
ED (apto para manipular alimentos) (no mayor & un afio), 4

!’ P AP dp—
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PROGRAMAS DE ALIMENTACION

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

L
\
4 L . e ettt e i . e i
1
© A Aliments Saludables ol Valle A § - FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTGRIA [E-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Vaoralan: 02 Facha de emisidn: 15/02/2023 J Sarial Mo. I 3
Ps El personal manipulador acredita Tormacion en educacion sanilann, T
ar R principlos basicos de Buenas Practicas dn Manulaclurs v pricticas
ED higisnicas en manipulacida de alimentos (no Mmayor A un afo) y s cuena 1
con regislros de capacitacion
L] 3 . = BT -
2 RI El personal ajenc al comedor escolar ingresa con la debida dotacian No | '\q"'w fe eoradl o jﬂ- no = ‘
ED (tapabocas, cofia y bata) ND l‘& \ "
loqar dela ertrens.
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimenios de acuerdn a o P
3 P establecido en la resohicton vigente (Nota: Pam racion industriallzada an
ED cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existic persona
delegada por el rector) 1
PS El complemento alimentanio es entregada en el horarie establecido de
40 RI acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por 4
parte del comite de alimentacion escolar

PUNTAJE ESPERADO m PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

R e

LIMPIEZA Y DESINFECGION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion o0 accion da mejora)
P ;‘:‘ Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos
ED escritos, se llevan registros de las actividades. J‘
. ‘3 Se qtlljzarl productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas
ED técnicas (concent mado de preparacién, empleo y rolacidn), '1
PS Las matenas pnmas crudas tales como cames, verduras, horlalizas y
43 Rl frutas se lavan ylo desinfectan anles de su preparacién o consumo en |
ED racién industrializada.
Ps Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilade, identificada,
44 RI
ED protegido y se tran debid. y organizados. A
ABASTECIMIENTO DE AGUA
e [TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir [a accion correctiva o accion de mejora)
& e Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo reciplente Ne e cuvdercia Janqoe ==
ok (s) de almacenamiento de agua. o ﬂ;&ﬂ_ et m-c.r\" K\ aqua.
es Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de tanques
46 yo recipi , con procedi escritos, se fevan registros de las
Ep actividades. (Verficacion de pH y cioro) - D
El agua que se uliliza es polable y cumple con las normas vigentes
47 PS establecidas por [a reglamentacién correspondiente del Ministerlo de Salud) T\J 9
vy &€ evidencia soporte g
PS El uso de hielo en tacto con los &l los ¥ T primas, es No e v \dWGL tﬂ‘ eb_
48 Rl fabricado con agus potable y manipulado en condicionas que garanticen su .
ED |inocuidad. N.O
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiGUiDos
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE 'DBSERVACIONES (Describir la acclan correctiva o accion de majora)
PS Se cuenla con recipientes suficientes, identificados, de malerial sanilario,
4% ] con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un silio exclusivo para la recoleccion|
ED temporal de residucs solidos y se promueve el reciclaje. A
P; Se cuenta con un programa de manejo de juos, con p
50 = escritos, se llevan regisiros de las aclividades. ‘1
P Se aplica la separacitn en sitio de los residucs sdlidos, es decir, material 1
51 R organico separada de papel, pidsticos y empagues.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dess#ibir la accidn correctiva o accion de mejora)
4
Y 5 ': Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o //
D dario causado por plagas. 1
PS Se cuenta con un programa de conlrol inlegrado de plagas, con /
53 RI procedimientos escrilos y &8 llevan registros de |as aclividades preventivas 4
ED o eomeclivas. /

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE { 8| ES EVIDENCIADO)
OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
El tansporle paranliza el manlenimienlo de las _wnduciom de
] conservacion requendas para la materia prima: refrigaracion, congelacion,
54 gjﬂ recipientes o canastiilas de material sanilario con tapa, elc. y cumple con la 0,0
nommatividad vigente. (Si aplica) v
PS Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanilarias, de
55 ;é aseo y operacion para el transporte de los alimentos, (S) aplica) O
PS  |Los vehicuios son ullizados exclusivamente pars el Iransporte de - /
56 3 aiimentos y llevan el aviso de ransporte de alimentos. (SI Aplica) - &
Impreso Litodisefos Tel (60T) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
As D El VA llE PROCE BCI H!SION‘AL I PROGRAMAS DE ALIMENTACION
0a.  Nimentos Saludables del Valle S A § FORMATO VISITA OE vnlncmon INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
{‘Mlgo PDM F-M? Fecha de amialdn: 18/02/2023 Barlal No. [

PS .
57 Rl Loe pomplamentos alimenlardos son fransportados en canastillas plasticas,

& debidaments lavadas y desinfeciadas w0

Ps ; ' D
58 Rl El personal transporiador cuerla con corifieacitn de manipulacion de

D Alimentas y veatimenta adecunda dé acuerdo & la narmalividad vigenie Ho

Ps Los vehiculos oe ransporte no almacenan los alimentos dimclamenta
5o Rl sobre ol piep. Se ulilizan los recipienies, canastiiag, o implemanios da

€0 matenal adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen 8| O e

products de toda posibilidad de contaminacion /-/'
*) DOND D 8 A SPOR L) o 1) . K ALY (S
PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE DBTENIDO —_— PORCENTAJE % —
Q FOS 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir [a aecién corroctiva o acchén da majora)

ro Los utensitios tales como lablas, cucharag, ollas y demas menaje estan

&0 D fabricados con ; sanitanos, resi a la corrosion de facll
limpieza y desinfeccian. A

& Ps Los recipentes donde se les provee los alimenlos a8 los lHulares de

ED derecho son de material lavable y facil desinfeccidn [SER-)
62 PS El equipo y menaie con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la

ED atencion de |a lotzlidad de ttulares de derecha. - A

PS Existen manuales y registros para serviclo da mantenimiento preventivay N e cun dencds Pan cle_ n‘\uﬁud‘
63 R comectivo de equipos de acuerdo a o establecido en la msoucldn [Hoja de| )

ED vida de los equipes, cronogramas de mantanimi p ) de mackemimients p;:um\-luo i wal
i P: Las ladores y demas equipes de al iente cuentan Mo ce ev \Mﬂ rcc"lah'b? By contvo |

D con controles ¥ registro de temperatura. L= de dempero

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
PUNTAJE

ASPECTO A EVALUAR © accién de mejora)

Bicseguridad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir Ia accidn correctiva o accldn de mejora)
? El comedar escolar tiene publicado en un lugar visible Ia Ficha Técnica de
% &0 |mformacion cel PAE. 1
PS Se evi 3 rie de confc itn del comité de alimenlacién escolar HNaae eu!deﬂu“‘:' Eﬂ‘ it e (= IE &
L E‘I) yio actas de reunion del mismao. O o =t fal=) >
';? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las 1 /—/——
- ED SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE OBTENIDO - PORCENTAJE % Ga”

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Mm*e \.r_i e ko "\‘C.CJ\U“_CI Sa euidencia Qe e e\ quar v_‘le \= "E,“"'ﬁh &%
mw\ w—p  Coenple o~ L= ('.‘._Qﬂd.\,uc:heé ‘tn\c.\ke_w.u:‘: %ﬂn\%ﬂf\a\l S e
- u\e\cnucb AEeVEra ™M pzq-ﬂfr"‘\ci =t = ' '*—"L\n-‘{acencaru\emlﬂ—. QL‘L los

, Se zmdg_nc;n cr\’\‘l-cq-: K de meno 12 e wal e Senbco Y-
ooy W \on Dioduckss - anwm\'ﬂl derdte ale s wida C_):"r"l‘ e |‘€U‘Lm
NS isdentio *&c‘:‘ggt_q “?‘Jc:b--e \cluu,d.::n ck.-@ Mmano Qn'\ﬁ,!ﬂ\‘\'\‘e—, DO recltTO

A arsrpaomient \EOtméo Mereng |

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Ne  hoy mmi)juﬂd C)‘-D&'og_t‘.ldw.

: o PN Y "
wenaseper S FACI N Ot Stared rnel s Jewse Hign ) ptach OrQ)
Atendido por: ’ kaI: o " Carge:
Realizada por: E=rinast O \lesad Flrma: W Cargo: _T nsp' C ﬂﬂpa
Reallzada por: e Firma: ! [ : Carge: s
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A s I][I_ VA [|_E s ,,,:l::f‘f?!i Gesinén DE CALIDAD S——

'i,'; ‘J. Atimentos Saludnbies dof Valle $ A 3 . FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
IS Codign: POAEF-017 - [ Versitn: 02 [ Facha da emisién; 150212023 [ Serial Na. |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
| Institucion Educative de Educativa “TeTe ﬁ"mu i) [Ciudaal Municipio
L =an 0 P! ek olhvog [ Qamf) Erlan R o rpeinc o boet rayd
I \j[’\-cccl CﬂTl\QO Gd d N Focha Visita: Q_?» -04 = 12024 Hara inicio: %OO A"‘]

Operador: (,ﬂ P A ™ r\\o VA = | il No Contrate [ Convenio 49_‘?0 2_5 Hora de Iurnﬂr:iiaﬂ o P
Reporia casos de atencidn s NO A Iﬂenll!‘lquu la eausal del caso de atencidn prioritaria

e c:\;e‘ou:nrnnm;;;m LR gl 4M ":d”“"‘ m[ -1 E: I btk %Ohmﬁb
Nancy  Pen Lopes - Manipulucr 4 [Jdea wac\ami ~ \nspector cecompd

Ohjeto de la visita:
New T cavy q\ Oor@\\m\ ot ko de les \\ neamicato !,e: ncoS Con Ecﬁo 4%9’-"
PUNTAJE ESPERADO [PUNTAJE OBTENIDOD | a9 [ rorcenTAsE % |
°°NCE°T° FINAL l C_cﬁfﬁ'::: A€ SNy C’JL::‘!C' TUNCJQJ nel
" FECHA DE VISITA = 1
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANIT ARIA |ml’l90 1‘ TR A T S A T S ‘J‘ii_r.i;n =
TOTAL DE MANIPULADORAS . ¥
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Obsarvaciones:
Manipulador segun Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racién
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racién - ED: Enft diferencial
ONES AS ANITARIA
ITEM ASPECTOD A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
lj ” PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de A /
ED nsalubridad, maleza y aguas estancadas.
e | = DEGmmahnmRmeaeees] oy [ Coammpar SR, 10 e
' i : \-u con - Senintd  Sandewvy, -
PS La edificacidn, las instalaciones (drea de almacenamiento, érea de
3 RI P area de cc ) estan de que faciita la /1
ED peracién de limpleza, desinfeccion y desinfectacion
Los lechos estan disefiados y construidos de manera gque se evila S 10 ERR)]
4 ';: acumulacin de suciedad, condensacion, formacion de hongos y mohos, O &' \.\ 1\‘:\ e ‘\C:ic‘ ﬂCz dei
se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar| )("Q—C _%'E-ﬂ A= f\h‘t
= condiciones higiénico-sanilarias. O "gc C:" 18y 3
i Ps €l drea de distribucién o de alistamiento de Ias racionss prep 0 D e eviaencian MeSas S vecked
R industrializadas cumple con las 1es higiénico £\A a~xc o d C—D\i\su = C‘}‘)
Las paredes eslan construidas en material resistente, impermeable. no VA
. PS  |absorbente, de faci limpiaza y desinfeccin. O & lel \‘”ﬁ\eﬁd\ﬁ. Aroe CLE ki
|Esisten tanques ylo recipientes de aimacenamienio de agua protegidos
T e con lapa, con la capacidad suficiente para aiendaf como minimo las ‘1
ED dientes a un dia de
PS €l drea de o de las primas y producto terminado) /
B R {Produclos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio 4 ,’
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentes ylo productas. ,r
PS Existe un espacio 1isico exclusivo para e deposi poral de los resid. %E [y = N
] RI sdlidos, adecuadamente ubicado, prohsldo y en adecuado eslado de O el di‘h \0 g <o
ED mantenimiento, \OW’CD ae—-d'fc O &D(i(_.l
PS Las lamparas o luminacién se encueniran protegidas y funclonando y no)
10 ED 56 evidencian instalaciones eléctncas expuestas. 1
P8 Los sifones y drengjes, se encuentran én buen estado, protegidos (rejilla),
g " :; funcionando y limpios. O
PS Cuenta con darea exclusiva para la impieza y desinfeccion de los utensilios, O WO = euicencd adyeqg ex(\LSi\\g
12 ED y menaje evitando contaminacion cruzada.
Les ventanas y aberluras que se comuniquen con el ambients exteror, & e ™M Sl
PS estdn provistas con malla anlinsecto de fécil lmpleza y buena ‘\\b EU\ de\'\g.l bt C\t\_a\ aM F\
Rl CONSEMVECIGn, tantes a la mpi ylam lacidn. Los vidrios da las 2 '\.\:\“v\‘f\
2 ED venlanas ublcados en Areas de [WOCESO cUENan con proleccion para evilar O LV\Q!CG*‘O i S, & Tﬁ‘. C‘l !
contaminacion en caso de ruplura, Comounisen Son Q orcv\ 0
L Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza I\
14 ::, manlenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanilarias.
-] Se evidencia dofacién de los b los de higiens personal (jabkén 4 /
18 R desinfectante, elemenios desechables, papel higiénico y papeleras) y las y
ED instalaciones sanitarias se encueniran an buen estado. i
PS Exislen letreros en buen eslado alusivos & 1a aplicacion de BPM - Buenas 4 2
16 R Praal:_n de Manufaciura, ubicados én las inslalaciones del comador /
escol
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO 16 PUNTAJE OBTENIDO ‘8 PORCENTAE% | <3 QD y &
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4 ASDELVALLE

o Alimentos Saludablos del Valle § A §

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITICY INDUSTRIALIZADA

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Cédiga: PODAE-F-017 Verslon: 02 Focha da amisién: 15/02/2023 Serial No.
D 0 aly O L aln
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBRSERVACIONES (Describir la accidn corractiva o sccién de majora)
El almaconamiento da los insumos, matering primas o productos,
Ps terminados se realiza ordenadamenta en pilas o eslibas (canscas con top
17 Ri uoota forma de almacenamiento) y dispone  ostanterias dn matarial
ED sanitano, implas y en buen eslado do manora quie ge pormite la
inspeccion, impieza y fumigacion, & es ol caso,
Ps Los productos se encuentran dentro de su vida o, con fecha de )
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algun tipo de confaminackin y son aplos "f
ED para el consumo,
19 PRS{ Se bene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rolacion do .1
ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
20 ;‘? El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperal 1
ED entre -2°C & 4°C y se llevan registros
24 Ps El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a lemperaluras de - ’[
ED 18°C y se lievan regisiros
22 :ls Los productos que se encuentran empacados y relulados, cumplen con la /’
ED narmatividad sanitana vigente. Resolucidn 51082005, Anexo No 2
DTA UND 0 = U X h /A J - RIAS PR AS 5 Ua FRULD . R L0
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % -
& o 1007/.
OND O ) PREP
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion da mejora)
Ps Los procesos de preparacion de los alimentos se reafizan en condiclones
23 ED éptimas de higiene, de limpleza y de conservacion, de forma secuencial y 4
continua para evitar cualguier tipo de conlaminacian. r
Se realiza la limpieza y desinfeceién da los utensilios de manera =3
24 PS permanente posterior al cambio de alimenlos por cada proceso. La /
ED desinfeccion debe mediante la utilizaclén de agua caliente, vapor 1 -
de agua o suslanclas quimicas aulorizadas para este efecto, //"
P5 Las hortalizas y frulas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas 4 -
25 por la normatividad sanitaria y eslablecidas en el plan de saneamiento del o
RI oparador. ~
El servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, elc.) - = e h,‘ f-}q
26 :g segin sea el tipo de alimanio y se evita el conlacto directo del alimento con O & eu t a enc"‘ | L rdo d <
l2s manos. C)n‘ YCC"‘QN"\,-Q < S Munos |
v PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion 1 /
Se cuentan con registros y control de temperatura durante |a preparacién, "
28 PS El produclo terminado se sirve a lemperatura mayor a 60°C y los ‘1
alimentos refrigerados no mayor a 4°C. Vi
O + OND O L FREFAR Q
'ORCENT. .
PUNTAJE ESPERADO G PUNTAJE OBTENIDO o, PORCENTAIE% | QA3 a3
L U
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion cormectiva o accion de mejora)
PS Enel imiento educativo se Ira publicado el cico de mend =
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferenclal debe estar publicado en la 4 /
ED lengua de a comunidad étnica
30 ;g Se lienen eslandarizados los utensilios para el servido. ‘1 =
Ps Exisle cumplimiento de la minula de acuerdo al ciclo de ment establecido. =
a3 Ri (Si es caso contranio, presentar el soporte de eutorizacidn por para de la /l -
ED ETC del cambio realizado). i
PS Se cumple con los gramajes de las prey lones y o p los 4 . =
32 ERIZl’ Industrializados segun aplique. =
P8 3 /I S ®
13 Ri Evaluacién Organcleptica. Anexo No 3 s
ED 2
) 2 QU
PUNTAJE ESPERADO 5‘ PUNTAJE OBTENIDO &8 PORCENTAJE % 4(3‘ L
FPERSO DOR D 08
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
PS E! personal manipulador utliza la dotacién completa, en bugn estado, de
34 Rl color claro y cumple con las ificaciones de |a nor idad 4
ED vigente yo el de p i jos para racion industrializada. s
La presentacion p | da los Ipulad 85 adecuad {ununm_n. —
2y ':,? limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u clros accesorios »1
ED ni maquillaje) y uniforme limgio
PS Se evidencia para cada uno de los manlpuladores cerlificacion médica
36 EA {apto para manipular alimenics) (no mayor a un afio). 1 e
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SISTEMA DE GESTION DE ChLIDAD
{'A As n E I- VA l.l[ FROCESO MISIONAL J PROGRAMAS DE ALIMENTACION
o Mimentos Saludables el valle §4.§ FORMATO VISITA DE VERIFICAGION INTERVENTORIA IE-SITIO INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Varalén: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 [ Sarial No. [
PS El personal manpulador scredita formacldn en educackin sanitaria, /
ar RI principios  basicos de Buenas Practicas de Manufaclura y praclicas 1
ED higiénicas en manipulacidn de alimentos (no mayor a un aflo) y se cuenta -//
cOn registros de capacilacion "/
o b 1AS = 1:?
% m El personal ajeno Al comedor escolar Ingresa con A debida dolacion WO NO 2 SObSrruem f\, YLdo € r
(tapabocas, cofia y bata) ]
€0 Sendl  ajeno a avea ch Prrand
Ps Se garantiza a cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
1. R establecido en la resoluckdn vigente (Mota: Para racidn Industrializada en 4
D cada IE con menos de 49 tilulares de derecha puede existir persona
delegada por el rectorn)
Ps El complementa alimentario es entregado en el horario establecido de ,1
40 Rl acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a la aulorizacidn realizada por
ED parte del comité de alimentacidn escolar -

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

e P R R e R
. W

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ; ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accion de majora)
';sl Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimientos 4 -
- ED escrlos, s levan registros de las aclividades, o
';fl Se wilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas 4 - =
a2 ED 1écnicas (concentraciones, modo de preparacidn, empleo y rotacidn). -
PS Las matenias primas crudas tales como cames, verduras, horalizas y| -
43 Rl frutas se lavan y'o desinfectan anles de su preparacién o consumo en 4 /
racion industrializada. . N
- 'fmﬁ Los productos de aseo se al en un silio ), identificada, 8 NO ewbrchenC o iéen T 'FPCCLCIO\'I ~
.4 | protegido v se encuentran ¢ e rotulados y ¢ \ﬂ.')-{-vlo__ﬁ Ae tOS P’f\) dv CfOS A"?C.D .
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
ll,isl Se garantiza |a limp y desinfeccion perlddica del tangue yo recipiente 4 /
45 i .
ED (5) de aimacenamiento de agua. . /
Existe un pmgrama implementado de limpieza y desinfeccidn de tanques /
46 . ylo imientos il se llevan registros de las 1 i .
e a:hwclades Nanﬂcamn de pH y clom) =3
El agua que se utiiza es polable y cumple con las normas vigentes) > =~ i
a7 PS |establecidas por la reglamentacian correspondiente del Ministerio de Salud 1 e
y se evidencia soporte e =
] El wso de hielo en conlaclo con los slimentos y malerias primas, es - =
48 Rl fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garantican su 4 e
ED inocuidad. e -~
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE /ACIONES (D la accidn iva o accion de mejora)
PS Se cuents con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, %e_ eu \che r\.c_'?*ul ?\_, V\+CD . L
a9 Rl con tapay bolsa pléstica, ubicados en un sitic exclusive para la recoleccion| O
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. d\&?o‘gq c ‘lw e 8 CLQS:MQU\ .
PS N o -
Se cuema con un programa de manejo de £on proc 5 =
50 EI: |escriios, se llevan regisiros de las actividades. 1 /
PS Se aplica la separacién en sitio de los residuos sélidos, es decir, material 4 e =
L :'n organico separado de papel, plasticos y empagues. -
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén cormectiva o accidn de mejora)
Ps Las instalaciones yio los alimenlos se encuentran libres de presencia o
52 :; dafio causado por plagas. 1 e
PS Se cuenla con un programa de control integrade de plagas, con — =
53 RI |procedimientos estrilos y se llevan registros de las aclividades preventivas /E = -
ED 0 cofreclivas.

TOTAL CONDIGIONES DE SANEAMIENTO

e N e R s S 7

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( 8| ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR : QBSERVACIONES (Describir la acgian commectiva ¢ accion da mejora)
El transporte garantiza e manlenimiento de las condiciones de =T
PS eonservacion requeridas para la malena prima: refrigeracion, congelacian, /
54 RI reciplentes o canastilas de material sanitario con tapa, ete. y cumple con la NO e
ED | omatividad vigente. (Si apica) i
PS Los vehiculos se an en adecuad es sanilarias, do 0 o
- 55 ERIj) aseo y operacion para el transporte da los alimentos. (Si aplica) v e
PS Los wehiculos son utiizados exclusivamente para el Wansporte de a
56 RU - |aimentos y levan el aviso do transporte de olimentos. (S| Alca) N '

Impreso Litodiserlos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

0000542

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

|

s

PROCE SO MISIONAL

o AS DEL VALLE

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ IND!

USTRIALIZADA

"ik Alimentas Saludables def Valle S A §

[ S

Vil EQUIPOS Y UTENSILIOS

Codigo: POAE-F017 Varsion: 02 Focha da emisién: 15/02/2023 |  Serial No. |

PS 5 = Vo P
57 RI Los complemenins alimantarios Son ransportadon en canasiifas plisticas -

ED debidamente lnvadas y desinfectadas N O -

PS S
58 RI El personal transportador cuenta con certificacion de manimiackin da

E0 alimentos y ia ad da da acuerdo a la nomatividad vigents .\l_ O

PS Los vehicylos de transporte no almacenan los alimaentos directamants
59 Rl =obre o piso. Se ulilizan os recipiontes, canastillas, o implamantos de 'O

ED malerial adecuado como estibas plasticas, da maner que aislen al N

proaducto de toda posibilidad de contaminacion i

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S APLICA}

PORCENTAJE %

PUNTAJE

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la aceién eorractiva o accion de mejora)
PS Los utensiios lales como lablas, cucharas, ollas y demas menaje eslan
&0 £D fabricados con maleriales sanitarios, resistenles a la cormosién de fach ‘1
fimpieza y desinfeccion.
& PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los lilulares de 4 /
ED derecho son de matenal lavable y facil desinfeccidn -
& PS E1 equipo y menaje con que cuenta el comedar escalar es suficiente para la /’
ED atencion de l1a tolalidad de titulares de derecho.
Ps Existen manuales y registros para servicio de mantenimienta preventivo y
63 Rl carmectivo de equipos de acuerdo a lo eslablecido en la resoucién, (Hoja de 4
ED vida de los equipos, cronogramas de manlenimiento, responsables )
o ';? Las neveras, £ong y demas equipos de almacenamiento cuentan 4
con controles y registro de temperatura,

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

4

—

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJQ

e N T W e R

X. GESTION SOCIAL

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE ESPERADO

D

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
= ﬁ El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
&b informacion del PAE. '4 i
i ';: Se evidencia soporte de conformacion del comité de allmentacién escolar O N 20) d hp -t =4 --"P:? < *& (‘_;LCI-
. " A
ED ylo actas de reunidn del mismo. Cow Db ali e u- C’(“Jl'"l EECU[“"
a4 ';g Es visibie el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las ,1 : e
ED SPQR en &l comedor escolar T

PORCENTAJE %

&/ -

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Operador: 01. B

Y A As n EI. VA I.I.E o PROCES NIBIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
L Y4 Mimentos Saludabtes del Valle S A S fent FORMATO VISITA DE VERIFIGACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 | Versidn: 02 (— Facha da amislén: 15/02/2023 ] Sarial No. ]
- FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
nmtitiucian Edqcutiva Sede Educativa e f\ Ciudad/ Municipio
—__Blance, Duen D2 Rl Ofice\ €\ Cento ‘i“:&:l Belig

Focha Visita: (}2 /O_H. /Zq

Hora Inicio qtfao Am

\_Ceptvo

No Contrato | Convenio
Yer—23

Hora de terminacién: 2 :p PM

prioritaria

Reporta casos de atencién

A oo -

Identiflique 1a causal del easo de atencidn prioritaria

i

No titulares de derecho

NO X
| Adjudicados 68 \-{’ Atendidos (D Q\f‘

Node visita | E)VA | Tipo de racién I

P IA/IT

re y cargo de gquien atiende la visita

tg_D?Qc{c_

Nr‘bm y cargo de guisn 'e:hnfls:‘%r!’;:cecq — (hj M%q( DQ_. Ccﬂ"fb

talPrdo — wawlgdg

Objets de la visita™> \
et ou da 1 Yreseenda Jopoy edobleady en o0 codde Ygyo-23
] ) Fn W 8 va
PUNTAJE ESPERADO | \'L [PUNTAJE OBTENIDO [ oY) | rorceniaen | ;AR YA
CONCEPTO FINAL | Q! 2 14
= [FECHA DE VISITA DTad
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [CGNCEP‘TU EMITIDD \ ¥
TOTAL DE MANIPULADORAS L
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulader segin Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racion
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETCRI Industrializada:
——
e s e Y g )
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - Ri: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
1, INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién comectiva o accion de mejora)
'i 1 Ps El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de U P‘
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas.
Ps El comedor escolar cuenta con acceso a serviclos sanilarios, en cantidad N
2 suficiente, en buen estado y funcionamiento. h
PS La edificacién, las inslalaciones (drea de almacenamienio, érea de
3 Rl P area de col ) estén construidos de manera que facilita la
ED on de limpieza, infeceian y desinfectacion.
PS Los ledwns estan disenadus ¥ t.nnsln.lldos da manera que se evila .
P RI 1 de ion de hongos y mohos, 4
&8 em:uanh'an Ilrnpm y se’ realiza manienimiento para garanlizar
ED o itarnas.
. Ps El 4rea de distribucin o de alistamiento de las raciones preparadas o /\
Rl industrislizadas cumple con las icl higiénico
e PS Las paredes estdn consiruidas en malerial resistenle, impermeable, no
absorbente, de facll limpieza y desinfeccion. N P‘
Ps Existen tanques ylo recipientes de almacenamiento de agua protegidos)
7 con taps, con la capacidad suficiente para atender como minimo las) NP‘
ED necesidades comespondientes a un dia de preparacion. -
Ps E! drea de al i de las malerias primas y producto terminado
B Rl {Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espaciol '1
ED minimo que garantice la conservacién de los alimentos ylo productos,
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsi poral de los resi
9 R stlidos, adecuadamente ubicado, protegide y en adecuado estado de 4
ED mantenimisnto.
PS Las lamparas o llumlnacmn se encuentran proleglldss y funcionanda y no| M h
d ED 58 iones eléclricas exp 2
— @ :.ls Los sifones y drenajes, se encueniran en buen estado, prolegidos (rejilla), ‘\ID Q mﬁr jt ‘ fQIr L\ Greo e
limpics.
I ot Q\r\mcgrr Al
PS Cuenta con érea exch para la limpleza y desinfeccion de los i M‘Pﬂ
12 ED y menaje evilando conlaminacion cruzada, = ”
Las venlanas y aberluras que se comuniquen con el ambienle exterior, S \m
PS esian provistas con malla antinsecto ds faci lmpieza y buena x QU'W‘\ Coran § ™, W\h-f
13 Rl conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las G[\
ED yentanas ubicados en éreas de proceso cusntan con proleccian para evilar > &le \ L
conlaminacion en caso de ruplura g 20 tﬁ QA& 0, W@“‘eﬂ.\g )
PS Los plsos se encuentran limplos, en buen eslado y se realiza ,‘
14 Rl mantanimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitanias.
ED
PS Se evid dotacion de los de higiene parsonal (jabon 4
15 Ri dasinfectants, elementos bles, papel higié ¥y pap $) y las
ED instalaciones sanilarias se encuentran en buen estado.
PS Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - B
16 RI |Préciicas da Manufactura, an las s el comadon /1

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL INSTALACIONE

PUNTAJE OBTENIDO

$ FISIGAS Y SANITARIAS

PORCENTAJE %
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SISTEMA DE essnﬁn DE CALIDAD
@‘ {:"5 AS DH. VA I_I_E ) Moctso nlsmm r __ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Nimentos Saludables el Vallo § A FORMATO VISITA DE \ vrmncarlnu IN_TEINENTO‘FM IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: POAF-F-017

vlrulﬂn II? Purhl da amisian: 11!&?{?02]

I ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ¥ PRODUCTO TERMINADO

Serlal Nao.

ITEM ASPFI::'IO A EVALUAR PUNTAJE CBSERVACIONES (Doncrbir Ia aceidn corrmctiva o acclon da mejora)
Bl almacenamiento de los insumos, malerag  primas o pri\lll!l teys
Ps terminados se maliza ordensdaments en pilas o eslibae (canpcas con tapa
17 RI u o forma de almacenamiento) v dispons estanterins do matarsl '\
D [sanitana, limpias y en buen estado de manera qie se permila ia
nspeceidn, limpieza y fumigacidn, sl es el caso
PS Los productos &8 encusntan dentro de su vida oll, con fecha de
18 Ri vencimiente vigenle, no presentan algin fipo de confaminacidn y son aplos
ED para el consumo
Ps
19 R S tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y ratacitn de
ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 \ \
20 :? =] nienta de los al refrigerados se realiza a lomperaturas O ND L&L‘\ WC“\{JKJ e L e}u[b
ED entre -2°C a 4°C y se Bevan registros d& - 'cr‘ls-;_'lr-
2 PsS El almacenamiants da alimentos congelados sa realiza a lemparaluras de - Npl
i ED 18°C y se levan registros 1 |
. L ]
= =
Fs Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la o eoidence, rawf-;"d‘ & QRmenty
2 R
normatividad sanilana vigente. Resolucion 5109/2005. Anexo No 2 €n Qre.. e G (4 ﬁLC’

Il CONDICIONES' DE PREPARACION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la acelon comactiva o accion da majora)
P Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secusnclal y k’h
ED continua para evilar cualguier lipo de contaminacidn.
Se realiza la impieza y desinfeccion de los utensilios de manera
-~ 2 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso, La kj
- ED desinfeccion debe realizarse mediante la ulilizacion de agua caliente, vapor h
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
ps Les hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con suslancias autorizadas
25 por |a normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del
R operador,
PS El servido de los alimentos se haca con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con M k
ED las manos.
21 PS Se cuentan con registros y control de ter duranle |a preparacid N P‘ /
Se cuentan con regisiros y contral de ira di e
28 PS El produclo terminado se sive a hemperatura mayor a B0°C y los N ﬁ
alimentos refrigerades no mayora 4°C.,
OTA OND D U PREPARA o
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 400 5
D RA A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el clclo de mend
29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial deba eslar publicado en la
ED lengua de la comunidad éinica
30 g Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. Mh /
PS Existe cumplimients de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido.
31 RI (5i es caso contrano, presentar el soporle de aulonzacién por parte da la
ED ETC del cambio realizado). : :
G\ ; &
- PS Se cumplé con los gramajes de las preparaciones y o complementos O k— Cuy T e 'ftV\ 9\'@ V&
32 ERI; industrializados seglun apligue. W{\q G !E i | ] ' E
PS
33 RI Evaluacién Organgleplica. Anexo No 3 4
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS » GRAMAJES

oo | 3| oeomrs

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES |Describir la accion comectiva o accion de mejora)
PS El personal ipulador uliliza la dotacién completa, en buen estado, de
34 Rl color claro y cumple con las ificaciones de la normali legal
ED vigente yio elementos de proleccion necesarios para racion industrializada, )
PS La presentacién personal d los manipuladores es adecuada (unas cortas, k Cou: éCﬂ‘-ﬁ?\ Ct. mg?bhdcfg &&Mﬁ
35 RI limplas y sin esmalte, cabsllo recogido, sin uso de joyas u olios accesarios O mm %) or - pbl lel k{ 3 W
ED ni maguiliaje) y uniforme limpio ﬂj le. .
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica /l
% :;; (apto para manipular alimentos) (ne mayor a un afa),

Impresa Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
AS nH. VAH.E __PROCESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
, Alimentos Saludablos ael vallo $ 4§ T FORMATO VISITA DE UEHJFICAGION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE.F.017 Varalén: 02 Focha de amisibn: 15002/2003 I Sarlal No,
Ps —]['1 personal manipulador acredita formacitn en educacidn  sanilaria,
37 R principios basicos de Buonns Practicas de Manufaclura ¥ prclicas /\
ED higenicas en manipulacion de alimenlos (o mayor a un afio) y 4e cusnta
con registros de capacilacion
PS
1 R El personal ajeno al comedor escolar ingresa con ln debida dolacion
ED (tapabocas, cofia y bata)
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuardo a lo
1 R eslablecido en la resalucion vigente (Nota: Para racion industrializada en
i cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede exislic persona
delegada por ef rector)
PS El complemento al es enfregado en el horario establocido do
a0 ] acuerdo a la resalucidn vigente o acorde a la aulorizacion realizada por /l
ED parte del comite de almentacion escolar
Q1A FERSO DO
PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO G PORCENTAJE % @ ,t -
’
UND o o )
LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accitn correctiva o accién da majora)
- :‘:’ Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimienios| 4
ED escritos, se llevan registros de las aclividades.
P :,f Se milzxn productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas
ED iones, modo de pref ion, empleo y rolacidn). 1
PS Las matenas primas crudas tales como cares, verduras, horalizas y|
43 RI frutas se lavan ylo desinfectan anles de su preparacidn o consumo en| ’1
ED racin industrializada.
@ 'I;ls Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, idenlificado, 4
ED protegido y se encuentran debidamente rolulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la 'uelen carrecliva o accidn de mejora)
PS Se garantiza la limpi desinfecci
o = o 3: m:x Izﬂ:ﬁz::a;:n ecaién periddica del tangue yio reciplente @ No R Cuy Zéel\d“c, l"f'\?l'_e Y.
i ' ©e_ qle éﬂ—
{ (ernwe
P Existe un programa implamgnlado de limpieza y desinfeccidn de tanques T
45 ED yo recipientes, con procedimientos escritos, se Havan registros de las N‘ h’
actividades. (Verificacion de pH y cloro)
El agua que se utiliza es polable y cumple con las normas vigentes
47 PS esiablacidas por la reglamentacion comespondiente del Ministario de Salud NA
¥y 58 evidencia soporie
PS El uso de hielo an conlacto con los alimentos y malerias primas, es
48 Rl fabricado con agua potable y manipulade en condiciones que garanticen su UO
ED inocuidad,
MANEJO Y DISPOSIGION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de majora)
PS Se cuenia con recipientes suficientes, identificados, de material sanilario,
49 Ri con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion 4
ED temporal de residuos sdlidos y se promuave el reciclaje.
5 '2 Se cuenla con un programa de manejo de residuos, con procedimientos 4
£D escritos, se llevan registros de kas aclividades.
o PRIS Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir, matenial /l
D organico separado de papel, plasticos y empagues.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia acclon comectiva o accion de mejora)
rl ':: Las 165 yo los slimentos se encueniran libres de presencia o /\
52 ED dafio causado por plagas.
PS Se cuenla con un programa de conirol integrado da plagas, con
53 Rl procedimiantos escritos y se Nevan registros de las activi p /‘
ED 0 correctivas.
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
o
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( 8| ES EVIDENCIADO)
ASPECTO A EVALUAR DBSERVACIONES (Describlr la accién cormectiva 6 accién de mejora)
El tansporte garantiza el manlenimienio de las condiciones de
P3 conservatién requendas para la materia prima: relrigeracion, congalacion, MO
54 gé racipientes o canastillas de material sanilario con lapa, etc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)
PS Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanilarias, de N 0
55 2[', ase0 y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) .
PS Los vehiculos son uliizados exclusivamente para el transporie de N
56 ;g alimentos y llevan el aviso da lransporte de alimentos. (Si Aplica) 0
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

-& As n[l_ VA I_I_E i PROCESO MISIONAL [ -__ - _ ' pm;an;nsar ALIMENTACION

A 9\ Rlimemes Salvdanies felvalle S 4§ FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE- smmmnusmmuznm
Codigo: POAE.F.017 \fn-niAn B? Nchn dq lmlﬂlﬁn Hm!f!l‘l ?1 [ Sarial Mo |

s —— e et S S

57 R Los complamentos mlimenarnios son ransportacdos #n canastitas plasticas ‘\JO
ED debidamente nvadas v desiniocipdns
TR W i i = v — SSRGS -

& R El personal trmnsportador cuenta obn cedilicackin de manipulacin de
ED alimpnios y veslimenta adecupda de peuerdo & 1a normatividad vigente:
Ps Los vehiciins de transporte no almacenan log afimentos directamente

5 R sobre of piap Se uilizan fos recipientes, canastiias. o implementos do MO
€D |material adecuado como estibas plasticas, de manera gue alsien e e i

proviucte de foda posibilidad de contaminaciin //

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

Vil EQUIPOS Y UTENSILIOS

iTem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir b accién corractiva o accién de mejora)
& Los utensiios tales como tablas, cucharas, olfas y demas menaje estan
B0 ot fabncados con maleriales sanftarios, resistentes a la corrosion de facil k)h
- Nimpiaza y desinfeccion,
& L] Los recipientes donde se les provee los alimentos a los lituwares de H
ED derecho son de material Iavable y facil desinfeccion F‘
62 PS E! ®quipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la M‘k /
ED atencion de la totalidad de titulares de derecho,
2] Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y
€3 R correctivo de equipes de acuerdo a lo eslablecido en la resoucion. (Hoja de 4
ED vida de los egquipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) i 1 2 \ 1
- 'l’: Las neveras. congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan O LIO I-"Eﬂ-&r\ r% if |“'\ e ﬂ»’?ﬂrﬂr}uﬂ
= con controles y registro de temperatura, . c& g uerc

TOTAL EQUIFOS

rmrerorenen | ) e =

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES tﬂncfflr la accién mmcthra © accién de mejora)

Binsequridad. Anexa Na 4 W LodRcion OATEPY (on % (.Gcluc-dﬂ‘

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X, GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir |a accion correctiva o accién de majora)
PS El comedor escolar liene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de 4‘
i -} informacion del PAE. -
PS Se evidencia soporie de conformacitn del comité de alimentacién escolar @ 'Uo IP__ Q,QM‘ZA_ pF"t d'Q_. (‘_ﬁ‘e
67 EJD ylo aclas de reuniGn del mismo.
i :us Es visible el mecanismo que e operador y Ia ETC tienen para atender las) /L
ED SPOR en el comedor escolar

PUNTAJE ESPERADO

-|PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTA.IE %

<5, 53 /
e i\ CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/REC OMENDACIONES

i eu; \_d&c 51 Doglerrents, Qlomen-
Oty 2n Yo tnea0tdod. Pl M AJr. S Erdear @1 m.c(\S B NN (Ao < Gl

N
A sl AL w” XS ULS [\l ¢ £ Cene ARSI en 24 ohanace e \c\
(Y A B0 CACAON MU ha

NT= '— d X Sl ND I
= L"‘L - VAS S LTS L -
* :

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
(89102
v

Atendldo por: 'Jig\ﬂ Igghq_\_ 0_'10 Ag sag“ n éQ Firma: ij_‘gl ;' !)idq Carga: o ~lpu oo \l ARAY.
Atendido por: o & i Flrma: A Cargo: & 1
F'"ﬂd-m Moro R 5\10.«'1] NMoncer, rons: NGO Moy M. [ovse \r\il‘m»-\n e LQ&’P"\
Realizada por: Flrma: Cargo:

Impreso Litodisedos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeaja

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

+ 0000553

elouusqeaueLeg - £Z 6F £29 (109) 1Al SOUBKIPONT osaidiu)

2 - = 3
e {
JLNYOIHEYd eVl NOIOYE
VS3WdNE V130 OLOVINGD | il M_ﬂnu__.mm_z_umm; HAo) ag mszuu.wwum_s 019NdoYd
. 30 NOIJVWNOANI AVEVIO VINHO4 30 3107
NOIOVAY3SE0 02 I ANOIOVOIMEYS 30 YHO34 : vav1030 OAILNDTSNOD
INQIODIMIA THINON | AN SV |VINISTUA 3NOVANI T3 9 | neana s
YINISIHd INDVLING 13 '8l
(O N opeAJesqo oN Ay N Edlide o - 9 N eidwna o - 9 ejduin) O 3Luvd I
I ———— .||I|IIIIIIII| o

——

—

Vv1230 3NDVANE 13 i 30 YLSM Y4Y1230 3NDVdNE 13 el

30 00013
YHV1030 3NDVdNG 13 21

30 TYdIONIYd YYD N3
VINISIHd 3N0VANI 13 'LE

YIN3SIHd INDYINT 713 0L

- D ) ~ 7y \.v ~
0 E R 2 9 D 9 L
(W-49) OL3N 012Naoud
TYNOIDILLNAN NOIDYWHOANI SIINIIAIHONI LN OQINILNOD 13 NQIDIEIHX3 1q ﬁ.ﬂﬂﬁﬂﬁmﬂm:m N3 >mmﬂmm¢h._.mhmmazm 7130 Qgthwtowﬁ 012na0Hd
SY HYAY OALLNOISNOD

35 INDYJINE 13 '6

ALNEId INOVdNG 13 '8

- 3dWND) YIIANL 130 YNIDV Y1

AAWINIEYE N3 OLONGOHd 130 NOIDYAITYA ‘85

OIHYLINYS OHLSIOFY WS

(0°'N opeatesqo o AN eayde o - 9°N 8dwna op - 9 sydwnd) @ 2Luvd I
||.‘\|||.|‘|||||11|\‘\|| '.||||I|I|I.|.|.III
— — |llli..l||||.1||.1|li|1li|1|...|lll
= = N [T e, 7y | e/ e |78 Ton SN RN Y] 2
S5 > CoISVONG | 2/ 9a] \g bth Wet  PROYNxgl |
VOIS NOIOVIIIWVING) el SLNETVAINDI O 019NAOYHd 1FANA A b 31017130.N € O NOviNASING 7 | TMOUINOD TUENON '} omu:ﬁumo

{(@g wey |e eied O N opersasqo oN Ay N eade oN - 9 N ejdwna op = 3 ejdwn)) v 31uvd |

:(v93008 SY.LISIA V¥Vd 0710S) HOAvH3dO TV 010NA0¥d 130 OSIHONI 30 VHO3S

Q.andu ﬂw J’Q&v@@tﬁ@ INOI2D3HIQ

Vﬂ\ VAILLVINO3 3038

—_—

WiNYd

i 3mnom_ fjd.|\ TO\ TQ wnoaa

Z ON OX3aNV

(Sdy) OILIS N3 vavaVvd3dd NQIOVY A (1) vavZIvILSNANI
NOIOVY VdVd SOLONA0¥d 30 NQISIAZY 30 OLVWNOA

§V 3 21ieA 1ap Saiqepnje sojuatuy

ITIVA 1308y

("

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

1000554

elswiaqeaueseg - £7 6 129 (J09) jag sopasipoy ] osaudwy

\

R .
S B G e

"SAUO0IOBAIaSQO U aIquIoU NS
Jeyd A aqueipniss un ue sekode usqap 8s [Y B| Jen|eAs Bieg 't

—J@M _%‘N&;&T ejuepepn|) eiNpad

0j}s)dwod epiwod
ap odway |2 opezeydsal jod ep as ‘epezeydal uoidesedasd eun uo) g

.U\d...lté ﬂ..u.»o.]m .a 103/7_ :BIqUON

\

ugjoesedaid e|
epezeydal jod ep 85 ‘() 0182 U0 OPEIYI|ED OLB}D O[OS UN LU0 °| 2 VO Yon m Ou_mf?_ ey
:ugjoeIR)dY
{EYS|A B] EZ|jR2) URIND
Sk | T e e P m—
} i /wE \4
s

e

Wl

VUG
(Q#L Nd/WY Owewsidwog o

|
~
-

.u_s—ﬂvb\glkrz CQU;(G@ ozianwiy ‘1) NQIOWH 30 OdiL

-
== =
el o s
= =<

W) o Nt

vinnaL |~ | <
-
-~
e

) o
g Al £ | ¢
El ] 5 » o
328 [B2| 8 | 3 AEAE
(0ZVHD3¥ 20 / NOIDVLAZDY :1) 2F3 |FE| £ | @ 2 | 2|8
VAINOD 30 OdW3LL 130 503 s| 3 8
OZVHI3Y O NOIDVLd3DV m ©5 = >
=z
m..m - (opersesgo
z ON :ON e2jjde ou :yN J opezeydal :g | e|qejdase

'} enbrew) §¥II1dITONVOUO SYIILSIHILIVHYD

(NOIDVHVYdTd) OLNIWNY avarnvaon

nuf—\fwv ._w ~UJ% - Nn__fa,\_u.oﬁw g .Cmdﬁ_‘é quc_}m ‘WALLYDNA3 3038

dad Tﬂ\ ho NNO “WHO34

MUN = OhU y T ‘sN OULSININNS 30 OLYHLNOD

TZ—- VLAY~ vrioinansainiza owvainos

dV100S3 NOIDVLINIWITY 3d VIWNVYHOO¥Ud 130
SOLN3NITY SO 3d VIILJITONYOHO NOIOYNTVAI

€ ON OX3NY

S 21IRA [P S3/qRANIRS SojuaLY & “

11VA 130 Sy

£

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

2000555

>

PB4} V2 U rapumaNy
SBWAD V03

‘ajquadsip solixne sosjawud ap ujnbigog aysixgy

ST
SHP Sy o
xu.ncbﬂh@ DIy TN

‘ebieosl ap sajuabin SBYIS) UOD SOIpUBIUI BP SAIOJUIXD USISIXT

"(osn ojos un ap |aded ap se|jeo) ‘onnau opinbj| upger ‘souew 3p opeae]
[9p BINS|BUSS ‘0gBAB|) SOUBLL 8P OPEAR| 01991109 UN Bied SOWNSUI UCD BJUaND 3G

‘(|leang oseu
ugioosiold ep osn) 61L-AINOD @p olbejuco |e Jiuanaid eled [eucsiad uoosloid
8p Sojuawsl@ SO| uoo uejusnd osaocold [@ ua uauaBul anb seuosied se

*sojusiLulie sns ap ofeueW |9 Jez|jeal 0 'sealoxa sns Jabooal ‘eluedwoo
9p SS|BWIUE SNS JEIDIJEJE O 1BJ0} ‘BIBD B| 8SIBJ0} Sp sojuy ‘secogede} Jesn
ap sandsap A sajuy 1950} 0 Jepnuiojsa ap sendsaq ‘1awod ap sendsap A ssjuy
‘oueq |e )l 8p sondsep A ssjuy ‘SEIONS SjUSLUS|QISIA UBJSS SOUEW SEB| Opuend
‘(spodsuel) ‘seinpeuso ‘souewesed ‘sefiuew) euosiad efe Jod sepeunusjuco
Jes opipod uefey enb saioedns uood ooejuco U9 Jejus ap s9ndsag S
Owod sojsulwesul so| unbas souew ap opeAe| |9 Bzi|eal opelon|oAul jeucsiad |3

/7’

%G6 owixew
%09 [e owlujw opeulsdlb joyoole eziyn A suodsip s ‘oydalsp 9p Salemy
o/A ssjuaipnoe ‘saiopeloqe|od eled JUBIORUISIP UQIDNIOS JESN 2P OSBd Uz

\

‘(052w un ap owujw 00Is)y olusILEIoURSIP A jeuosiad
uQIo08j0ld Bp sojuaLIaj@ Bp OSN 'SOUBL ap OpEAE| 9P 0j0200.d) SB|qISIA Sasebn)
ua 61 QINOD @p uQiouRjuoo e eled sajesauab sepipaw ap uQIDBZIBUSS USLSIXT

S3INOIDVYAY3SE0

37dIAND ON

3TdAND

dVYNTVAI V SORILND

oN

61-QINOD FLNV QvaRiNo3asold

™ q

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

pfswwsageounueg - £2 68 129 (L09) 18] SOussIpaNy Ofaidu) = A \
< = EPb T TG, otiow
hoh n - m. 1/ ‘o \Wrﬂ__mmw @ K
Hep 3Rl vy o Sfvaigidueny ANWTRYS 3 s 3rvanzov0s wau3rvinng Treis0a 3rvinng
S3INOIOVANISEO Sarvwvys 3d OLNIWMAWND TV10L
ON 1S {213 & Jod sopeqoide ugisa SOILIED 501
Y ON 1S £NUSW |8 US SOIQWED UOJEZ|ER) 85
sauojoeiedeud sejens ue enbyysadsy ¥ ON 15 1 sauomesedaid se) ap BULEISSUaIE B aUed a0EH
L _ =% (@) . 374MN0 ON
Z _ )% e )
(Fp] | osanD
o ! o n Q0 o 0 . o C o r b Lot
B T a2 B - a2 B 0 2 I B 20 X0 M 20 O 12 R B 70 - 20 e 0 20 Bl B i
J | &ht| oS¢ B S T °eh | Ph | "hh | 0 |OWC| 790 | 76C | C9( Wregau vg e s sopenea
LoD [T e e V0o | W8z | [Wajz | Wz [\wng | ) | 1MooZ [ 1€0T |T¥edl | TWOVG ™)y,
_ |
| | .
[ A
- {

A 7
ot Z
A N _ /7

W T opim epewo| opeusune oeweidwioo ~ euryew epeuwaf oumusue
(eQwny | 2 | A | njoA (zjdwuny uawnen uawinjop, uswnjop (aydwng i UBLLIN|OA UBLUNOA
oN - Bsang} | P | losad | jossg | jos op - ajdwn3} n_uouhﬂ_.n | osad 1053d | ©53g oN - @jdwny) k: eu{l J osad | 0%3d
eidesoon | O ° T wEISINW| 2 VELSINW | | VEISINW | 01093u0D g T VHLSanW| £ VE1S3NW | F vau1Sanw | oideouod € WHIS3NN| Z VaLSani
sasew || soue g} - § ouunp K openy sasew || soue g - g 0sa01a ] K opunBeg 'osawid sasawW | | SOUE § - £ JEeIsaaly
SIAMYIWVEO 30 OLNIINMLNND
_ o 8 8 ¥ ¢ opebajua nuaw | opJende ol w_ 9 ¢ Z opeweiBoud nuaw je
_ & z c ¥ ¢ L| ©P EusiA Bl Ua SOPEIjLIAA SOJUBWIY 6 z g VA € 1| oP ap 1eb B SOJuaWy|
= %
> v on| 15| uoisezuoIne 8p spodos uo id 1712 opeBosjua nuaw op oseun | o/ ¢ I UIDRIQED BLURID 3P BYSSY X ey [ —
YN ¥ on| 5 soiquwedlsiul uoiejuesesd og opeweiBoid nusw ap ciawiny | | =1 muejeg| -SMewNgsy)
| | ol v
vwd oLz UGIDBUIWIS] BP BIOH ; ﬂﬁ Oan.@j 0[UBALDS | DIEUOD ON gj c\upﬂ. n 1) uopeisdo)
uly bt i ht/ rS/ 10 (eYSIA Byded 3 1 . D I3 X500 woreena
%] smrw o83 N S A T e o i T R O IR T YT
1 v v - i | J R4

S3rvWvHe 30 zo_uto_h_xmz_ OlVWHO04

1 op | euibed £20Z/T0/5+ ‘e1ousban op eyday _ Z0 :ugisian _ ¥¥0-+3vad 06ipe2
$3rVINVHO 30 NOIDVDIINIA OLVAHO4 § 78 3(12A 13p S3upRIRS Sokuawyy @ &
SOLNIWMY 30 NOIDVH3O 30 NOILSID -NQIOVLNIAINY 30 SYNVHOOY _ “VNOISIN 0S3I0Md m._._ d? ._m—_ md \
Qvainvo 3a NOILS3O 30 YW3LSIS

A 7

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

1000557

)

£

SISTEMA DE GESTION DE cnurmn

ASDELVALLE | reocwomsom [

Kimentos Saludanios del Valle S A S 'FORMATO VISITA DE VERIFICAGION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

PROGRAM‘A! DE ALIMENTACION

Cédigo: PDAE-F-017 [

Varslén: 02 |

Focha de amisibn: 15/02/2023 SerialNo. |

FORMATO VISITA DE VERIFIC!CibN 1E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

u::bn Eﬁt&t:v:o, E\ u B .l‘ & ls-m Educativa P' A d Pq l

ETC A’ti— é o[ Cludadi Municipio

Dirhrider) de|Rawancalbern ef e

Dlnc:lm. (01- -&C!!\ Nk.u_mj_d_&\_u_n \,‘0 Fecha Visita: 0:-” hbf ! 14 Hara imcio: 3 23 am
Operador: 0* B cn \ - No Contrata f Convenio \-\‘; qo = ,L 3 Hora de terminacidn: 7. “0 om
Reporta casos de stoncion sl Nb( Identifigue la causal del caso de atencion prioritaria

priorhtaria

No titulares de derecho Adjudicados & § | Atendidos by g{ No da visita I ] Tipo de racién ‘ "] T Imn j :I‘r

Manipulador segun Anexo emmdan Racién Manipulador segin Anexo
Técnico. ETC -RPS

—

Preparada en sitio: Técnico. ETC RI

Nombre y cargo de quien at la visita Nom| pro y earuo da quisn realjza la visit
Nnidia K Ma- & Nimenlor afla Lﬂ N —Jnsp- du CLampd.
Objeto de la visita: .3 t
\tﬂamuon clz.‘ (omp v tinto & \0; \\ncam\m'}os hcmr.m Y éq) c.an-}(c_,-l-o No. UEYO -23
PUNTAJE ESPERADO | FA| [PUNTAJE OBTENIDO | © | PORCENTAJE% | 22.93 -/
CONCEPTO FINAL ] (onfome con doserva & b"i.
. FECHA DE VISITA P S— P
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA iﬁWmﬁlTlno ¥7ndizn Tl 578 6o U
TOTAL DE MANIPULADORAS A
Cantidad de Personal No. de Manipulad Cantidad de Personal No. de Manlpuladoras Observaciones:

encontradas Racion
Industrializada:

7‘ ']'Gn?O: q) .

Sede @ Almacnami ento

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitlo - Ri: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL INSTALACIONE!

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accién correctiva o accion da majora)
4‘ PS El comedor escolar esid ubicado en un lugar alefado de focos de A
% 1 ED insalubnidad, maleza y aguas estancadas, N
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanilarias,en dad
2 FE suficiente, en buen estado y funcionamiento. NA /
PE La ficacion, las i (4rea de almacenamiento, &rea de
3 Rl preparacién, érea de wnsm: ssl.én conslﬁ.idos de manera qgue facilita la 1
ED operaciin de | y desinfeclacién
ps Los iechos estdn disefiados y construidos de manera que se evila
acumulacion de suciedad, condensacién, formacién de hengos y mahos, A
4 R se encuentran limmos y se realiza mantenimienio para garanlizar|
Ep condiciones higiénico-sanitarias.
5 PS El éres de disiribucion o de akstamnamo da Ias raclones preparadas o
RI |industrializadas curnple con las i 9 1
6 PS Les paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no A
absartente, de facil impieza y desinfeccibn, N
s Exislen iangues y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos
7 con taps, con la capacidad suficiente para atender como minimo las NA
£0 necesidades correspondientes 8 un dia de preparaciin
Ps E| drea de al iento de las primas y producto terminado|
(] Ri (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio A
ED | minime que garantice la conservacion de los alimentos yio producios,
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito lemporal de los residucs
9 R slidos, adec bicado, protegide y en adecuado eslado de 1
ED mantenimiento,
PS Las lamparas o iluminacidn se encuentran protegldas y funcionando y noj A /
10 ED 5@ BVl eléciricas N
- :l' Los sifunes y drenajes, se encueniran en buen estado, protegidos (rejila), No Se cbsevan \"qu cn d :; Yeor .
> 4 " 2D funcionando y implos. NO
PS Cuenla con @res exclusiva para la ¥ faccion de kos A /
12 ED y menaje evilando contaminacion cruzada. N
Labs venlanas y at que se iguen con el ambienie exterior. . . 2
PS esldn provistas con mlla antinsecto de facl lmpieza y buena Se ev .Jrnu a “En:"qna N "T"Cl“a
13 R conBervaciin, @ la limp yla pulacidn. Los vidrios de las 0 . +°
ED venlanas ubicados en dress de proceso ouentan con proleccitn para evitar nn‘k -\nsecioy.
conlaminacion en caso de ruplura.
Ps Los plios se encusniran lmpios, en buen estado y e realiza A
. :; mantenimienio para garanlizar condic g larias.
2] Se evidencia dolacion de los elemenios de higlene personal (jabon 1
15 RI desinfectante, slementos desechables, papel higlinico y papeleras) y las
ED instalach sanitarias se encueniran en buen estado,
Ps Existen lelreros en buen sslado uluwou L] ln aplicacion de BPM - Buenas 1
PI'OS}H:HO de Manufactura, es del ¢
escolar

S FISICAS ¥ BANIT

PORCENTAJE %

Impreso Litodisenos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
A As n E l_ VA I_l_E PROCESO MISIONAL i PROGRAMAS DE ALIMENTACION
‘;5_3; Mimentos Saludabies ool Valle SAS | FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Verslén: 02 Facha da emisién; 15/02/2023 Serfal No.
I, ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y FRODUCTO TERMINADO
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVACIONES (Deacribir a aceién correctiva o accién de mejara)
El nlmacenamipnto de los insumos, matenas primas o productos
PS terminados s realiza ordonadamente en pllag o estibaa (canecas con tapa
17 Rl u oira forma de almacenamiento) y digpone  esianterias de material ll
ED sanitario, mpiaz y en busn estads de manera que se permita la
inspeccon, hmpleza y fumigacion, 51 es of caso
Ps Los producios s encuentran dentro de su vida O, con fecha de
1B L vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son aplos ‘1
ED para el consuma.
[
1 g Se tiere actualizado ef control de entradas y salidas, Kérdex y rolacion de| A
€D productos - PEPS, Realizar inventario - Anexo No 1
B8 El &l i ] i | € evl d "'t de f i
%0 i &l mfc'znar:‘lgntc dei los alimentos refrigerados se realiza a lemperaluras 0 cnda mper, fex €471 fal ed,
ED entre -2°C a 4°C y se llevan regisiros d “_‘..2' sc .ﬂ’aa ac ranao H*‘G [l dO z
21 PS El alm amiento de al tos congelados se realiza a temperaluras de - N >
ED 18°C y se fevan registros P'
22 :? Los productos que se encuentran empacados y rolulades, cumplen con la
ED normatividad sanitana vigente. Resolucion 5108/2005. Anexo No 2
0 OND 0 DE A A AN O A RIAS PR AS 0 PROD O i DO
PUNTAJE ESPERADO 5‘ PUNTAJE OBTENIDO L\ PORCENTAJE % ?O / 5
ONDICID D REPARACIS
TEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accion de mejora)
PS Los 1 da preparacion de los ali se realizan en condiciones
23 b dptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y N B
cantinua para evitar cualgquier tipo de contaminacion.
Se realiza I3 impieza y desinfeccion de los utensilios de manera
‘ 24 PS P P jor &l cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desnfeccion debe realizarse mediante |a utilizacidn de agua caliente, vapor NA
- de agua o sustancias gquimicas autorizadas para este efecto.
Ps Las horializas y frutas 5e lavan y desinfectan con sustanclas aulorizadas
25 R por ia normatividad sanitania y establecidas en el plan de saneamiento del 1
operador.
Ps E! servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 seqgun sea el tipo de alimento y se evila &l contaclo directo del alimento con
N A
Ep ias manos.
27 PS Se cuentan con registros y conirol de temperatura durante |a preparacisn N A /
Se cuentan con registros y control de temperatura duranle la preparacion.
28 PS E! producte terminado se sirve a temperatura mayor @ 60°C y los ~ A
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGCIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend
29 R aprobado por la ETC - Para enfogue diferencial debe estar publicado en la 1
ED lengua de ia comunidad élnica
30 ;g Se lienen estandarizados los ulensilios para el servido. NA /
PS Ewste cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido.
ET] RI (Si es caso conlrano, presentar el soporle de aulorizacién por parie de la 1
ED ETC del camibio realizado).
"’ PS Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos 1
¢ u :l!l Industrializados segln aplique,
PS
3 R Evaluacion Organoleplica. Anexo No 3 1 /
ED
0 MP 0 D <] RAM
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO L‘ PORCENTAJE % 100 L.
RSO o DOR D I S
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la dccion correctiva o accion de mejora)
PS iEl personal manipulador ulihza la dolacidn completa, &n buen estado, de
4 R color lare y cumple con lss especiicaciones de la nomatvidad legal A
ED vigente ylo elemenios de prc 1 para racion d
PS La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (uhas cortas, St t.\llacn::q a la M‘Puldcb'cl \-{u]i
5 "l 1wunyahomm,n:dbrwoghio.muaouujnyasuwmaccsmm 0 Pedvoto con < 10QLWM 683 ©n VRa)
ED nl maguiliaje) y uniforme limpio Lar g :
PS Se evidencia para cada uno de fos manipuladores cerificacion médical ,‘
6 ;g {aplo para manipular alimentos) (no mayor a un afo)
e Impreso Litadiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabarmeja
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AS DEL VALLE

Ch Almentos Saluabies del Valie $ A S

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

I PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOY INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F.017

Versitn: 02

Fecha da emisién: 15/02/2023 Serial No.

PS El personal manipulador acredita formaciin en educacion nnnﬂs;na.
37 Rl I-‘NFTIY'FNIDF- basicos de Buenas Practicas de Mamfaclura y préclicas
ED higiénicas en manipilacidn de alimentos (no mayor A un afio) y sa cusnia 4
COn registros de capacitacion
PS & f
38 Rl personal ajena al comedor escolar ingresa con 1a debida dotacion No je¢ ocbsewa 1 f\e ttdo J‘ Pcr) o "l&]
£ (tapabocas, cofia y bata) NO ajtno | fAc
o .
Ps Sa parantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo g
30 Ri establecido en la resolucion vigente (Nota: Para racion industrializada en
D cada IE con menos de 49 tHulares de derecho pueds exislic persona 4
delegada por el reclor)
Ps El complemento alimentario es entregado en el horario establecido da

RI
ED

acuerdo a la resolucién vigenta o acorde a la aulorzacion realizada por
parte del comité de alimentacién escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

S

3533 7

Vi CONDICIONES DE'SANEAMIENTG :

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién comactiva o accidn de mejora)
P :15 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos 1
ED escritos, se llevan registros de las actividades.
42 ';? Se ufilizan productos de limpieza y desinfeccidn y cuenlan con fichas 4
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacian).
PS Las matenas primas crudas lales como cames, verduras, horalizas y
43 RI frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacion o consumo en 1
ED racion industrializada.
= :18 Los productos de aseo se al en un sitio ventilado, identificado,
ED protegido y se an debid. te rotulados y organizados. 4
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn corractiva o l:d?n de mejora)
¥ - Ff'? Se parantiza la limpieza y desinfeccidn periddica del tanque ylo reciplente 0 No se cvid ::n daa fcgia‘rfo a0 mpl 3
ED (=) de almacenamiento de agua. ‘1 eltj‘l 0 Fr CC:! =N &,., *u,‘q“ e a (3 ue 3
' o
- Existe un programa implementado de limpleza y desinfeccidn de tanguas
46 s ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las) NA
ED actividades. (Verificacion de pH y cloro)
El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigentes
£7 PS blecidas por la reglamentacién corespondiente del Ministerio de Salud NA
¥ se evidencia soporie
PS El wso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es “ )
48 Rl fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su No No glas erva Vo CLI If)- (A L=5
ED |inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE [ ACIONES (| 1a accién tiva 0 accion de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identif de ial sanitario,
49 Rl con tapa y bolsa pldstica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion 1
ED ltemporal de residisos sdlidos y se promueve el reciclaje.
PS Se cuenta can un programa de manejo de residuos, con procedimientos 1
50 ERID escritos, se llevan registros de las actividades.
PS Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material 1
51 Ri génico separada de papel, p y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de majora)
‘ PS Las instalaciones ylo los alimentos se encueniran libres de presencia o
2 g2 :; dafio causado por plagas. 1
PS Se cuenta con un programa de conlrol inlegrada de plagas, con
53 Rl procedimientos escrtos y s llevan registros de las actividades preventivas 1
ED o corechvas.
OTA OND 0 L) 0
PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE % Ao /.
PUNTAJE ESPERADO 10
QND 0 5 D FUN S D DL
OBS N bir la acci ian de )
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ES (| accion 0 ace mejoral
El transporte garanliza el mantenimiento de las condiciones de
PS conservacion requeridas para la maleria prima; refrigeracion, congelacion, i
54 RI recipiantes o canaslilias de material sanilario con 1apa, etc. y cumplo con la )
L normatividad vigenie, (S! aplica)
P5 Los vehiculos se encuenlran en adecuadas condiciones sanitanias, de /
. 55 RI |aseoy oparacion para o ransporte do os almenios. (S splica) ~NQ
PS Los wehiculos son  ulilizados le para _ol porte de
86 RI alimentos y llevan el avisa de transporte de alimentos. (Si Apiica) N O
£ Impreso Litodisedos Tel (60T) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
* 'y As n El- VAI.I.E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTAGION
¥ N Mimenios Saludables del Valie § A § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Cédige: PDAE-F01T Varsion: 02 Fecha dn amisién: 15/02/2023 | Sarial No. I
FS T o T = == =
57 Rl Low eomplnmentog alimantarios son ransponados en canashiins plaaticas,
ED debidamente lavadas y desinfeciadas N 8]
PS o e = = BT = = 1l }
=8 i El parsonal traneportador cuenta con corificackin de- manipuiacion de
ED alimantos y vastimenia adecuada da acuerdn o In pormatividad vigente, NO
Ps Los yohiculos de transporte no plmacenan los alimenlos directamenta
5 i sobre el plso Se utilizan l0s rmcipientes, canastilas, o implementos de
€0 material adecuade como ectibas plasticas. de manera que aisien el N o
producta de toda posibilidad de contaminaclon
* OND . 8 RANSPOD D ROD D ADO
PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDD d— PORCENTAJE % B
. PO S )
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)
Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demds menaje eslan
&0 fabricados con materiales sanitarios, resistentes a ia corrosidn de faci
£0 A
limpieza y desinfecekin,
PSs Los recipientes donde se les provee los alimentos a los lilulares de
61 NA
ED derecho son de matenal lavable y facil desinfeccion
82 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la N A
ED atencion de la totalidad de titulares de deracho.
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y
63 R correctivo de equipos de do alo blecido en la i6n. (Hoja de 1
ED vida de los eq g de Wlo, resp bles )
PS Las neveras, congeladores y demas i de al
- Rl 2 g quip
£D con controles y regisim de temperatura, 0 Wea & ;lf\'l )

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

1

OBSERVACIONES (Describir [a accién correctiva o acclon da mejora)

- mEM | | ASPECTO A EVALUAR
7S
&5 R lBinieguli:\aﬁ.Ane:nNo-i (o} No Se eculdencia <xtintor Y l:ohq_a’n '
OTA A D oN D RIDAD RABAJO
PUNT AJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO 0] PORCENTAJE % el.
Q .
reEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS £l comedar escolar tiene publicado en un lugar visible ia Ficha Técnica da /
66 ERID Informacion del PAE. A T o
PS e evidencia soponte de conformacién del comité de alimentacién escofar o No Se¢ cildcnaa sopoik L. confpim-
o gfl) yio aclas de reunion del mismo. ci 6!\ (‘h’ﬁ 4
e E= visible el mecanismo que &l operador y |3 ETC tienen para atender las A
- €D SPQR en el comedor escolar
DTA 0 O 3!
PUNTAJE ESPERADOD 3 PUNTAJE OBTENIDO z PORCENTAJE % 66, €3/

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Uran’-f | Vl.s'g\'a & \nspeadén Se eV dende enkeaa < ton‘(ofm‘na‘c:c! _d.J meoo H 13
ton wmplmiede d miavta M ﬂtama.iff pare o) redo tenckdat

u!e. rfa\[ic't 10 CJOSCNGO'IC;!\ A c'tor en rcmlsic’;n se_indica C’rw cn;vecg..rcﬂ a |°) -:”Jﬁ'\l’
4. media SY pane & mantr q;'.“n QO qrame)  Pelo aramail cndtuc:!u ey 4 30 |

dc que Jr

eytmble el da. <n- J6 Vo tmativa |

lo e)1pecficads

e ol & Grak
pe) s P 9 r"_s\‘l 4
Y

: i
crn e ision diflecic con | T T

Se dera oo ton‘lcarm'.duc‘e)

d \S hems % 3236,3

?,\1\4 ~ 63.

Se rea\rat_ajls encer enco en

‘ffnn\ . BfM

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

&ﬁ stewa ot}

Atendido por: ¥ Firma: ! |Cargo:

Atendido por: 1 A;].a Au | [4 r : "'"‘"Mui ¢ o fMantPY L’-! Hara .

Realizada por: (e ‘n . o ih\' H Juiod shiest s Ip'?' & Qﬂ_‘ﬂpﬂ.
Flrma: |Cargo:
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. ANEXO No 2
g A AS DEL VALLE FORMATO DE REVISION DE PRODUCTOS PARA RACION
Kiments Sl g Vol $ A3 INDUSTRIALIZADA (RI) Y RACION PREPARADA EN SITIO (RPS)
FECHA: 57 /oM [ 2004 BODEGA PLANTA seoeeoucatva ¥ [oreccion: (5. Jon Morcos E Wanito

FECHA DE INGRESO DEL PRODUCTO AL OPERADOR (SOLO PARA VISITAS BODEGA):

1 PARTE A (Cumple C - No cumple N C - No aplica N Ay No observado N O para &l item 58))

58. VALIDACION DEL PRODUCTO EN
CONSECUTIVO 2 PRESENTACION DEL . 5A. REGISTRO SANITARIO ’ 7. AUSENCIA DE
. N"DEL LOTE 4. F.F Y F.V DEL PRODUCTO LA PAGINA DEL INVIMA (CUMPLE
PRODUCTO | 1- NOMBRE COMERCIAL pioatdeiics 3 O EQUIVALENTE NOCUMAE) CONTAMINACION FISICA
Avena Lonele
4 200 m) u3xq fv:29/oc/24 |esakollS 103 c <
_ Algarra
ar nnx mon - = Cc
2 Des = nzpmﬁy 40 q 23 /03 /2NN |fv:12zloY /M [NsA-oom 12 - 202 c
. —
lllll]illl
—|||||II|
II. PARTE B (Cumple G - No cumple N.C - No aplica N.A y No observado N.O}
& EL EMPAQUE PERMITE 11. EL EMPAQUE PRESENTA
nozwmo..qu CONSERVAR LAS mzwcm_.zmuwwmzﬁ%m - a.%wmﬂﬂumﬁkom_o_umvﬂmwmq A | ENCARAPRINCIPALDE |'2-EL mﬁhh%%%%wo_.rx) 13. EL EMPAQUE DECLARALISTADE |  14. EL EMPAQUE DECLARA
PRODUCTO g)m\ﬂﬂnmwmunnm_.wm DEL BUEN ESTADO HERMETICIDAD EXH _m___w__m.__mo w_bmmwﬁ?u._z_l.w_.mz_oo CONSERVACION INGREDIENTES INFORMACION NUTRICIONAL
1 c c C C C C £
2 _,. c c c c c C <

Il PARTE C (Cumple C - No cumple N C - No aplica N A y No observado N O)

15 ELEMPAQUE | .0 &) EmpaQuE PRESENTA | 17: EL EMPAQUE PRESENTA Szmo_.zmmﬁﬂ}w__._%mmqm__m%mmﬂ
CONSECUTIVO DECLARA FECHA DE FABRICACION Y : 20. OBSERVACION
= LOTE DE FORMA CLARA Y INFORMACION DE
PRODUCTO | MNSTRUCCIONES DE st VENCIMIENTO DE FORMA | o, it 0T e B a
PREFARACION CLARA E INDELEBLE b
1 rA c € b
2 Na c c C
\\ _
1“\‘\ —
||lII.III.I|I|l o —
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
b w =m_. <h=.m PROCESO MISIONAL ~ PROGRAMAS DE ALIMENTACION- GESTION DE OPERACION DE ALIMENTOS
_ Nimonts Saludabies gel Vol § 4§ FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES
Cédigo: PDAEF-044 ~ Varsién: 02 _ Fecha da vegencia: 15/02/2023 _ pagina 1 de 1
FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES i3 {
CogfettucknBducathe L& San Mares € W anto- ﬁ_anfhm_ ¢ Rlwaldio Dishlal dx Bee Jeja  [cludas municipio Bandinca becmey = |
colPieccién: (o San Marcoy H Ue — Fecha Visita; 02] ou | WY Hora Iniclo: 9.1 am
LP)[Operador: (O Beer \npovar No Contrato/ Convenlo | W §¥0O-13 Hora de terminacién: LU ¢
_. o Instrumento: | Balanza Marca Radeco) Nimero de menu programade 3 Sa presentaron intercambios si X Mo NIA
M Marque conuna X f=o e N Fecha de Ultima calibracién 2¢ /o3 /29 Nimero de meni entregado 3 Presentaron soporte de autorizacién  [g) ~7 No NIA
© ) |Alimentos a entregar de acuerdo 1 3 ¥ 5 7 9 Alimentos verificados en la visitade | ¥ % 5 7 9
al menu programado 2 a P 8 10 acuerdo al meni entregado 2 4 8 8 10
CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
‘GRUPO DE EDAD Preescolar 3 - 5 afios 11 meses Primero, Segundo y Tercero 6 - 8 afios 11 meses Cuarto y Quinto 9 - 10 afios 11 meses
MUESTRA 1 | MUESTRA 2 |MUESTRA 3 — Concopto | MUESTRA 1 | MUESTRA 2 |[MUESTRA 3 Beia Concepto | MUESTRA 1 | MUESTRA 2 |MUESTRA 3 Pass Concepto
c Pr Peso/ Peso | Peso / rado | (Cumple - No Peso / Pesa | Peso / do | (Cumple - No Peso / Peso / Poso / (Cumple - No
Volumen | Volumen | Volumen | ©%Pe Cumple Volumen | Volumen | Volumen | ®tPera Cumple) | Volumen | Voiumen | volumen | ®sPerado | T
Lacteo
Cereal acompafiante ..\.....\\\\1
Fruta "
Proteco ..\......\\
Legumnasa
Tubércuio, raices [
l.‘l\-\l.llllllln.!
Verdurs fria o
Fruta/Benida T
|Agua e il
Lactes
Lecteo oncle | 20 | U3 zos | 3o c 213 21) 10 | 2c0
Derivados cel cereal [0 BV 2 ¢ 3| 23 |12-ye| ¢ gy Mo N[ 12-66
Frutas 2anc| 1e§ no o)y 100 c 3 1z | 103 | o
Azicares v duices - - = - .. _ - . = =
Quesg = i - | - =% ~ - Y i o
_ Cuw .nmlh s | S0 e Ay P T PR S L e Faa
SN N CUMPLE - L LG FCR A | PEAN Dg2e | SOl A | 7 | TR TR it e
Hace parte la Bierestarina de las preparaciones? Sl NO % Especifique en cuales preparaciones
Sa realzaron cambios en &l mend? Sl oy NO
Los cambios estan aprobados por la ETC? 5 % NO
TOTAL CUMPLIMIENTO DE ﬂﬂﬂmw OBSERVACIONES
PUNTAJE POSIBLE PUNTAJE REAL PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
hm =m_. qP_._.m PROCESD MISIONAL _ PROGRAMAS DE ALIMENTACIGN- GESTIGN DE OPERACION DE ALIMENTOS
.@w Alimentos Saludabies gel Valle S A5 FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES
Codigo: PDAE-F-044C _ Versién: 01 _ Fecha de emisién: 10/09/2020 | pégina 1de 1
FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES
Cvnstitucion Educativa \ &, ) an Mareor &l \ anito - Prnopdl eTc Alwia\dia DisHikd de Bece 1= Ciudad/ Municipio Bairr dne o€ 1y e i«
Cpireccién: Lo, €] ) anito Fecha Visita: oLl ov)u L Hora inicio: 13 awm
WUlbperador: \ B ca \nnova " No Contrato / Convenio [\ {30 - 7.3 Hora de terminacién: 240 Pm
An.lu!u_:u_._._.:.::..su i Balanza Marca Wnﬂwn. Pnu.__ Numero de meni programado \3 Se presentaron intercambios 85 % Ne NIA
rueconuna X | & amera x Fecha de dltima calibracion26/03 / B\ Niimero de menii entragado ° 13 Prasentaron soporta de autorizacion [Si X |Ne NIA
Fll.b_w:-_._»oa a entregar de acuerdo | 3 X & 7 g Alimentos verificados en la visitade | 3 X 5 u P
al meni programado 2 a & 8 10 acuerdo al menu entregado 2 4 & 8 10
CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
GRUPO DE EDAD Sexto a Noveno 11 - 14 afios 11 meses Decimo, Once 15 - 17 afios 11 meses
MUESTRA 1 | MUESTRA 2 |MUESTRA 3 Past Concepto | MUESTRA1 | MUESTRA 2 [MUESTRA 3 Pasa Concepto | MUESTRA 1 | MUESTRA 2 |MUESTRA 3 P Concepto
Comp Prep on Peso | Peso | Peso / P (Cumple - No Peso / Peso | Peso | (Cumple - No Peso | Pesa | Pesa ! rado | (Cumple - No
Volumen Volumen Volumen Cumple) Volumen Voi Cumple Vol Vel Volumen e Gumple)
Proteico o il
Cereal acompanante —
Fruta
_ lt = —
Proteico
Leguminosa
Cereal (armoz)
Tubérculo, raices,
pitanos
Verdurafriao \\\ll\
Lo o iR R e, TR we ey
213 213 212 203 | oo <
-
Yo A 31 ¥l [32-120| ¢ 7
13 63 | s M3 120 c o Qo
% 3 P S ERERT T
NO CUMPLE o (=)
Hace parte la Bienestarina de las preparaciones? 1] NO X Especifique en cuales preparaciones L.—
Se realizaron cambios en &l mend? Sl .x NO H?fﬂnnﬂar‘ =] Qﬁnorﬂ.—k ﬂﬂﬂ—lnu .Mﬂ__ro h?ﬂ‘nﬂfﬂ ?n. aufncy UHT.
Los cambios estan aprobados por la ETC? s NO
TOTAL CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES OBSERVACIONES
PUNTAJE POSIBLE PUNTAJE REAL PORCENTAJE % n 1.
J S _Q loD o/ M.N nc.nwb)h»g ﬁcgwd—a_ g—.o P- mend r_ mu..ﬂ\:.v..n.,w.nu
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ﬂ‘xw AS DEL
&l -\ Alimentos Saludables del Valle SAS

VALLE EVALUACION ORGANOLEPTICA DE LOS ALIMENTOS
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR

A

NEXO No 3

CONTRATO DE INTERVENTORIAN® Q) - 7.3 SONTMATO DR SUNINSTRON:. %330 .2 3
FECHA: Q7 Abr| LY CDP: SEDEEDUCATIVA: 1 & . Sqn ln.no, ¢l | ﬁlon{ﬂ_ .
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS (marque 1:
aceptable / 0: rechazado / NA: no aplica NO: No z
observado) - mm
333
MODALIDAD ALIMENTO (PREPARACION) g1 2|3 m of AR NG
g | g | ¢ | & £ | 2 | 22| 53¢ (1: ACEPTACION / 0: RECHAZO)
2| 9|3 5 | B |52| 83s
© 2 2 i o * <z
a| 5 |E °
.?.BRU uﬂrvq a ﬁﬂ)n_n. OHT 1 1 ! 1 1 1 ¥ 1 oo ¢ )
TIPO DE RACION (RI, Almuerzo _UVD: on a,D:Tmc.. :n_ 1 42 1 2 a ? i
o Complemento AM/PM): ;
Muntana dL 4 1™ 1 b 3 L
\\l\\
]
l\\-l
\\\\.\-
o™
I\\.\\-!

osservaciones: M, o #173 n.mﬂ\.._ﬂ.n_.u Tj..n)nru & Ludni —D —ub.nn.unb..u:nk mn;ﬂch Robo ZD}\Jdmur n-.rkw..ﬂ:.f ZDL—BF

Quien realiza la jﬂ UO ho

/

_ww.hwu ucm:: mas Vaviedod A ch.._ FBQ&G\Q&V.

" {rn P~
a2,

Nombre:

V\D_mn._ 3

. G }ua Husod.

Cédula Ciudadania 10657\ oIsP

Aclaracion:

1. Con un solo criterio calificado con cero (0), se da por rechazada
la preparacion

2. Con una preparacion rechazada, se da por rechazado el tiempo de
comida completo

3. Para evaluar la Rl se deben apoyar en un estudiante y citar
su nombre en observaciones.

Cargo: Hgﬁ. L» ﬁﬂgnuﬁ_.
s - I
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BIOSEGURIDAD ANTE COVID-19

ZO.

CRITERIOS A EVALUAR

CUMPLE

NO CUMPLE

OBSERVACIONES

Existen sefalizacion de medidas generales para la contencién de COVID 19 en
lugares visibles (protocolo de lavado de manos, uso de elementos de proteccion
personal y distanciamiento fisico minimo de un metro).

K

En caso de usar solucién desinfectante para colaboradores, acudientes ylo

titulares de derecho, se dispone y utiliza alcohol glicerinado minimo al 60%
maximo 95%

El personal involucrado realiza el lavado de manos segun los lineaminetos como
es Después de entrar en contacto con superficies que hayan podido ser
contaminadas por otra persona (manijas, pasamanos, cerraduras, transporte),
Cuando las manos estén visiblemente sucias, Antes y después de ir al bafio,
Antes y después de comer, Después de estornudar o toser, Antes y después de
usar tapabocas, Antes de tocarse la cara, tocar o acariciar sus animales de
compafiia, recoger sus excretas, o realizar el manejo de sus alimentos.

Las personas que intervienen en el proceso cuentan con los elementos de
proteccion personal para prevenir el contagio de COVID-19 (Uso de proteccion
naso bucal).

Se cuenta con insumos para un correcto lavado de manos (lavabo, sefialética del
lavado de manos, Jab6n liquido neutro, toallas de papel de un solo uso).

Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga.

Neo 3e n.c..Lnsn...u.,
nx.ra..nq L.r ncndio).

Existe botiquin de primeros auxilios disponible.

ﬁﬁxnﬂr L._, rxu-_.mdc\'n) b)

Plinerot  aox Loy,
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
PROCE SO MISIONAL

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA E-SITION INDUSTRIALIZADA

PROGRAM!S DE ALIMENTACION

[

S [Codas POAE £ 017 | vacsian 02| Facha ds emisién: 18/02/2023 [ “seristmo |
i i i FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITioy INDUS TRIALIZADA
.lnstltuz&)ﬂ Educativa ,/ :' Bede Educativa " Teiugant ;":'EIP“’
D.rpcrrﬁnl_ Ad (' Jf; J _ag/ ,—._“' y il
- ’ Facha Viaita Hora ||-m-, I
e af Llow A ©2- 0Y- 2024 | 6120 B

wr A 1 wrovA
Reporta casos de sloncion
prmrm!n. = sl |

Nembre v eargo “cargo de ¢ qunm allpnﬂe Ia visita

NO

379

No titulares de dorec "0 hdn'dll adoe |Jl|r-nrl.r|o-z
1

Na Contisto f Convanio - i'Hnra pr 'nrmiqnaﬂ

__Qp_-'n___

[ [éa_m 23T

“H8%30- 232

Identificpue la eansal dol easn da atancidn p‘rmrdlrln

No cla yisita

Nambre y cargs de qumn ron 1l a 13 viaita

_ﬁ_[c’_ﬂt_ lva Pere cb-

Osria M

Feret E,

"fam/ﬁ_a Z‘l 9/0_':'#

‘I_@/Dicfzf Cuwwpo.

Objeto de la visita

{)rﬂg(a]r Aos /m«ou_uu.q fos '/r'(nJ'CTJ 46/ can/v—mi’b ¢8P0-22

PUNT AJE ESPERADO |PUNTAJE DBTENIDO | PORCENTAJE % |
| coen Farmz
FECHA DE VISITA

CONLE PTO FIN#L
}CGNCEPTO T —
TOTAL DE MANIPULADORAS

73 59/

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segun Anexo encontradas Racidn Manipulador segun Anexo encontradas Racién
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Tacnico. ETC RI Industrializada:
— " | — . i

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (ND OBSERVADO)

ﬁSPECD A EVALUAR

PS: Prqparadn en sitio - RI: Racion industri

izada - ED: Enfoque diferum:nal

OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accidn de mejora)

T I PS El comedor escolar estd ubicada en un lugar alejado de focos de
0 ED |nsalubndad. maleza y aguas eslancadas. 4
2 | ps E) comedor escolar cuenia con acceso @ servicios sanitarios, en cantidad
i | suficsente. en buen estads y funcionamiento, 4 ,
Ps Lz edficacion, lss instalaciores (drea de almacenamienlo, area de) B2 e/ Jfﬂ“q 7,;/-1‘) 1:4' JGUGf{Q Far =4
3 Ri |preparacion, area de consumao) estan cunslruidns de manera que facilila la 0
ED |operacion de limpieza, i y desinf e f’?qﬁ'/ &!/m ‘-f meson Zon Lﬂ!&]é—-’ vth
P Los techos estan disefados y construidos de manera gue se evita
i acumuiscion de suciedad, condensacion, farmaclan de hongos y mohaos,
* s& encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar Jr
= condiciones higiénico-sanitanas.
5 Ps El area de disiribucion o de alislamiento de las raciones preparadas o
R industrializadas cumple con lss condiciones higiénico -
& PS Las paredes estan construidas en malenal resistente, impermeable, no
absorbente, de facl limpieza y desinfeccion. ‘f
Ps Existen tangues y'o recipientes de almacenamiento de agua profegidos
T eon laps, con la capacidad suficiente pera atender como minima las
ED recesidades comespondientes a un dia de preparacion, 'f
Ps El érea de almacensmiento de las materias primas y producto terminaco
e RI {Productas ndustrializados) del dor escolar cumple con &l espacio 4
ED minimo gue garantice la conservacion de los alimentos ylo productos.
PS Exste un espacio fisico I para el depdsito | de los residuos
Il Rl stlidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de 1
ED mantenimients.
PS Las lamperas o lluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no
1 ED se evidencian nstalaciones elécincas expueslas. 1 3 N A
i de &t Faéhen
':: Los sifones y drenajes, se encueniran en buen estado, protegidos {rejilla), o |se €v! deneta P’Ja—h @ P &
" furicaans; oy lrmpios.
ED el s e dos @
PS Cuenla con area exclusiva para la limpieza y desinleccion de los ulensilios
12 ED yIm 1j& Evitando cor jan cruzada 4
Las venlanas y abenuras gue se comuniguen con el ambiente exlanor,
PS estan provistas con malla anlinsecte  de facd mpigza y busna
13 RI conservacion, resisientes a la impieza y la manipulacion. Los vidios de las 4
ED venlanas ubicados en areas de proceso uantan con prolection paia evilar
gorlaminacdn en caso de ruplua
Ps Lo pisos Se encuentran limpics, en buen eslado y S8 realiza
14 RI maritenimiento ara garantizar Cundiciones hlglsnlw -Banilanas. d’
ED A
PS Se evidancia. dotacon de los clementos. de ligieng personal (abon
15 RI desinfectante, elamentos desechables, papel higlénico y papeleras) y s 1
ED ns ilanas b dran en buen estado.
Existen lelreros @n buen estado uualw.n 8la aeplu acion de BPM - Buenas
Practcas de Manulactura, en las | del conmedor
| escodar.
TOTAL INSTALACIONE
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 3?_ S— -/
- .
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¢ ASDELVALLE

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

1l CONDICIONES:

ASPECTO A EVALUAR

WY N Mimentos Salugadies del vatle§ A § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-S1TIOf INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE F-017 Versidn: 02 Facha de amislén: 15/02/2023 Sarial No.
U U8 ale U g DO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Deseribir la accién carectiva o accidn de mejora)
El almacenamients de los insumos, matering primas o productos
PS terminados se realiva ordenadaments en pilas o estibas (canecas con lapa
17 ] u otra forma de almacenamiento) y dispone  estanieras de matarial
ED sanitario, mpias vy en buen estado de manera que se permita la 'f
Inspacoian, limpleza y fumigacion, =i es el caso
PS Los productos se encuentran denlro de su vida Wl con fecha de
18 Rl vencimiento vigente, no presentan algin lipo de conlaminacidn y son aplos 4
ED para el consumo
10 Rl Se tiens actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rolacion de
productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 “f
ED
20 2‘? El almacenamienta de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaluras.
ED entre -2°C a 4"C y se llevan registros 4
P PS E1 @imacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaluras de - :
ED 18°Cy =e lievan registros - 1‘
2 ;sl Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
£ normatividad sanitania vigente. Resolugién 5109/2005. Anexa No2 '1

6

DE PREPARACISN

SUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir l& accion correctiva o accion de mejora)

Ba

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
|aptimas de higiene, de limpieza y de conservacian, de forma secuencial y
continua para evitar ier tipo de inacié

Ba

Se realiza |2 impieza y desinfeccion de los utensiiios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacién de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

25

23

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del
operador.

PS

El servido de los alimentos se hace con utensilies {pinzas, cucharas, etc.)
segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directa del alimento con
las manos.

i

Se cuentan con registros y control de temp durante la prep

PUNTAJE ESPERADD

Se cuentan con registros y control de temperatura durante Ia ggzpﬁmdﬁn,
El producto lerminado se sirve a temperalura mayor a 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICION:

PUNTAJE OBTENIDO

S DE PREPARACIS

4

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO )’ PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL CUMPLIMIENTO

V. PERSONAL MANIP

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVAGIONES (Describir la accion cormectiva o accion de majora)
PS En el establecimiento educalivo se encuentra publicado el ciclo de menu
29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la .1
ED lengua de |a comunidad étnica
30 Eg Se tienen estandarizados los ulensilios para el servido, . /
PS Exigte cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establecido.
3 Rl (5i es caso co i, P lar el soporte de i6n por parie de la -’
J ED ETC del cambio realizado).
i [ ';: Se curmple con los gramajes de las prep y 0 compl P
2 ED indusirializados segun aplique.
PS ’ .
13 Rl Evaluacién Organoleptica. Anexo No 3
ED

Y

DE MENUS » GRAMAJES

LADQOR DE ALIMENTOS

PORCENTAJE %

DBSERVACIONES (Dascribir la aceién corectiva o accion de mejora)

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
PS El personal manipulador utiliza la dotacion complela, en buen estado, de|
34 Rl color claro y cumple con las especificaciones de la normalividad legal ,, -
ED vigente ylo de prolectid ios para racidn industrializada,
PS La presentacién personal de los manipuladores e adecuada (unas cortas. S¢e <uyencio 2apa hos Fveles
a5 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u olros accesorios a
ED ni maquillaje) y uniforme impio
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion medi
3 ;!_. (aplo para manipuler alimentos) (no mayor @ un afc). 7 R —
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As n EI. VA l.I.E ’__ ----- PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

é,, N‘:\ Alimentos Satudabios del Vallo SA S }_ B FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
__ [Godigo: PDAE F-017 Varaion: 02 Focha da emiaién: 15/02/2023 Serial No.
PS El personal manipulador acredita formacidn en educacion sanitaria
7 RI F“_"'"_'anos basicos do Ruenas Practicas de Manufachuea y practicas
ED higiénicas en manipulacion de alimpentos (no mayor a un afo) y se cunnta 0’

«on registros de capacilacion

Ps = o )
38 R El personal aeno al comedor escolar ingresa con la dabida dotacion
ED (tapabocas, cofia y bata) 4

PS Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
19 Rl establecido en Ia resolucidn vigenta (Nola: Par mcion industrinizada en
ED cada IE con menos de 49 ttwlares de derecho puede existic persona "f
delegada por el rector)
PS El complementa alimentario es entregado en el horarto establecido de
&0 Rl acusrto a la resolucidn vigente o acorde a la autonzacion reallzada por 1
ED parte del comité de afimentacidn escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

855/

V1, CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accién de mejora)

& :: Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos
£D escritos, se llevan registros de las aclividades. b
PS Se utilizan productos de limpieza y desinfeccisn y cuentan con fichas
42 Rl
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacidn). 4
[ Las materias pnmas crudas tales como carnes, verduras, horalizas y
43 Rl frutaz =& lavan v/o desinfeclan antes de su preparacién o consumo en) 1
ED racion industrializada.
“ :.si Los productos de aseo se aimacenan en un sitio ventilado, identificado,
ED protegido y s& encuentran debidamente rotulados y organizados. 4
4
ABASTECIMIENTO DE AGUA
rB ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accian da majora)

2

PS Se parantiza la limpieza y desinfeccidn periddica del tanque yio recipiente
45 £0 (=) de aimacenamiento de agua, 7

Existe un programa mplamsntaulu de limpieza y desinfaccién da tanques
46 yio recipientes, con procedi i se llevan reg de las| 'f
ED actividades. Nenl'lcac:lﬁn de pH y cloro)

El agua gue se utiliza es polable y cumple con las normas vigentes

47 PS establecidas por [a reglamentacion pondiente del Ministerio de Salud 4
y se ewidencia soporte
PS5 El uso de higlo en contaclo con los alimentos y materias primas, es
48 Rl fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su 41
inocuidad

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuinos
iTEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describir la accion corractiva o accion de mejora)

]Se cuenla con recipientes suficientes, identificados, de malerial sanilario,

PS
49 Rl con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitlo exclusivo para |a recoleccion -

ED temparal de residucs stlidos y se promueve el reciclsje.

PS Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con p dimlent 4
50 E': escrilos, s llevan registros de las aclividades,

PS Se aphc.a la separac-m @n silio de los residuos solidos, es decir, material 1
i E': g o de papel, pidsticos y empagues.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)

l' [ Ps Las instalaciones y'o los alimentos se encuentran libres de presencia o A
52 Ri dafio causado por plagas.
ED
PS Se cuenta con un programa de control inlegrado de plagas, con
53 [=1] procedimisnios escrilos y se llevan registros de las actividades preventivas| 4
ED o correctivas

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Vi, CONDICIONES DE TRANSPORTE ( 81 ES EVIDENCIADQ)
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejors)

El lransporte @ i de las condiciones de|
P8 conservacion requemim pm la materia prima: refrigeracion, congelackon,
54 R o lillas de sanitario con 1apa, etc, y cumple conla|  p2 = O

£ normatividad vigents. (Sl aplica)

Ps Los vehiculos 88 encusntran en adecuadas condiciones sanilarias, de
55 Eé s gk jon para el rte de los alimentos. (Si aplica) [ S -

PS Los vehiculos son ufilizados exclusivaments para el tanspore de ‘o
56 25 alimentos y llevan el aviso de transporie de alimentos. (Si Aplica)
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Y A As D E l “ A H_E PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION
‘:Z.. » \, Y . —_—— e —— -_— —
¥ O Amentos Saludabies del Valle $ A § _ FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
: Cadigo: PDAE-F.017 Varsién: 02 Fecha de amisién: 15/02/2023 Sarial No.
— ST oo nin it bl
57 RI Los complamentos plimeniarios son ransporiados en canastiias plastions
€0 debidaments lavadng y desinfoctadas [ L =}
e SEE— P! N VS ——
58 Rl El personal transportador cuenta con cerificacion de maniilacion de
€0 alimentos y vestimenla adecuada de acuerdo a la normatividad vigente MDD

PS Los vehiculos de transpore no almacenan los alimentos directaments
59 R =obre el piso, Se uthizan los reciplentes, canasiillas, o implemenios de
[ matenial adecuado comn petibas plasticas, de manera que alsien al ’J -

producto de loda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCT O TERMINADO (81 APLICA)

Vil EQUIPOB Y UTENSILIOS {
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ia accién correctiva o accién de mejora)

FS Los utensilios lales como lablas, cucharas, ollas y demas menaje eslan
60 | fabricados con maleriales sanitarios, resislentes a la corrosion de facil 1

PUNTAJE ESPERADO

Eo limpsaza v desinfeccion
&1 PSs Los recipientes donde se les provee los alimentos a los liulares de
ED derecho son de material lavable y facil desinfaccion 4
&2 PS El equipe y menake con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la
ED atencion de la totalidad de titulares de derecho. f
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivoy
63 Ri comectivo de equipos de acuerdo a lo establecido en Ja resoucidn. (Hoja de; 1
ED vida de ios equipes, cronogramas de mantenimiento, responsables )

P ":? Las as, congelad y demdas ipos de al iento cuentan
can controles y registro de temperatura. g ‘f

TOTAL EQUIPOS

o0/

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIOMNES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

Bioseguridad. Anexo Mo 4 s L
TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE ESPERADD PUNTAJE OBTENIDO 7 PORCENTAJE % .
A /o o #

X. GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion ds mejora)
z ER? El comedor escolar iene publicado en un |ugar visible la Ficha Técnica de
ED Informacion del PAE. 1 ——
L Pﬁ? Se evidencia soporte de conformacitn del comité de alimentacicn escolar 5¢€ ot desre o O fetrtSn oo
ED ylo actas de reunibn del mismo. o 2/ 2oporte de conformeeion del coms e,
7 +
':g Ez visible @ mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las
SPOR en el comedor escolar T —

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

S e ggf-’lm .-_;;,:/-fa, -/fz/n/.e c/g Versyoacten do Lo A'ﬂf'owfu'ef‘{ﬁ-f
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| e e giaoida /2, rirstalecieney Ar'we oy e~ ndlustsu ‘d  tas BPM,
/a/gv&d 19)-:4.»«1‘1.«_- ﬁfzgjg Llqirce, Lo s te Lo & _Face«Jgd;
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

I‘NOCF S0 MISIONAL 3 [ WOGG!AMI«S DE ALIMENTACION
FORMATO VIS Tﬂ; DF VE Rl”’r.ﬁtlﬁ" |NTEH’VENTGI"A IE-SITIOH |NDU3'R||M.IZ&DI.
— " _|Codige: PDAEF-017 3 ] U»rglbn n2 ] Forha de smisian: wn 22071 Sarial No. [

FORMATO VISITA DE VFRIFICJ\EI\“IN IE-SITIOf INUU&IFII\{IZRDJ\

Direc

Operador

3

UI E)CH IUMOUF\ _ . No Conirata f Convania %ao 13___ o lH'g-r_a_nf rarmg-lonzp.aw 2

Institucion Educativa

CAMILD ToREs RESTVERO
Mw 1@‘{ Facha Visita 03 ﬂ&}( wz# _ Hors inicia 5-0 aw .

sporla casos de atencion
rioritaria

No titulares de derecha

Nombre y cargo de quleﬂ Mnrnd« a1 \Iglra

HEXYAND £ (ONTLERAHS -~ MARSWPAALOEH .

Objeto de 1a visita:

NERIEICA T

PUNTAJE ESPERADD

“SGE Peovencio pADILN | ‘Wl"""‘“ Eemeh |

&) Identitigiee Ia e ausal dol cana da atancidn prioritaria

s 469 | 7 €7 | mman | K [unsencn | CATM

Nmnhru y c'quo (|F tguien realiza I-| vu:ulu

N A=At ZoplES -lw&f’- pE CAMAD

q.H,Q%&g_uﬁE RMIENTOS TECNLOS N _DEL CONZATO 4g0-13 P

|PUNTAJE DBTENIDO PORCENTAJE % |

CONCEPTO ) FINAL o —= | Cenl? Mﬂ?{f ‘o~ aﬁffﬂﬁﬂm

[FECHA DE VISITA

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [coNcerTO EmITIDD R
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:

Manipulador segin Anexo encontradas Racion Manipulador segun Anexo encontradas Racion
Tecnico. ETC <RP:

Preparada en sitio: Téecnico. ETC RI Industrializada:

2

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racl(mim!us ializada - E m‘mlﬂ diferencial

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

ASPECTO A EVALUAR

1 PS El comedor escolar estd ubicade en un |ugar alejado de focos de 4
ED {msalubridad, maleza y aguas estancadas.
El comedor escolar cuenta con Acceso A Servicios sanitarios.en canlidad
% r suficiante, en buen estado y funcionamiento.
PS La edficasion, 18z instalaciones (dres de slmacenamienio, drea de
3 Rl preparatibn, dres de consumo) estdn construidos de manera gue facilita la 4
ED peracion de limpieza, desinfeccion y i
Ps Los iechos estén disefiados y conslruides de manera gue se evila
4 acumulacién de suciedad, condensacion, formacidn de hongos y mahos, _/]
Rl se encueniran limpios y se realiza mantenimi para 4 i
= condiciones higiénico-saniiarias.
5 PS £l &res de distribucidn o de alistamienlo de las raclones preparadas o /l
Ri indusirializadas cumple con las cendiciones higiénico sanitarias.
6 PS Las paredes estan consiruidas en malenal resislenle, impermeable, na
absorbente, de facil impieza y desinfeccidn. "l
Ps Exmsten tlanques ylo ipie de al vienta de agua protegidos
7 con lapa, con la capacidad suficiente para alender como minimo las 4
ED i B un diade p ion
PS El area de aimaceﬂamuento de las materias primas y producto terminacdo
2 Rl (Producios ind ) del G dof escolar cumple con el espacio /]
ED minime que garantice la consarvarmn de los alimentos ylo productos.
PS Existe un espacio fisice exglusivo para el deposito temporal de los residuos
9 RI stihdos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado eslado de /r
ED mantenimento.
PS Las larmparas o iluminacin se encuentran protegidas y funcionando y no
" ED s evidencian wléclicas exp 4
o~ Ps Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, prolegidos (rejilla),
" :; funcionandg y impios, 1
(2] Cuenla con area exclusiva para la impieza y desinfecclon de los ulensilios 4 \
12 ED y menaje evitando conlaminacian cruzada
Las venlanas y sberluras gue se comuniduen con el ambients exlernor, ‘ q . }}
PS estgn  provistas con malla antinsecto do facl lmpieza y buana Se ﬁ(ﬂ'dfﬂ Ciq Ueu nNs I{” m alla
Rl conservackin, resislenies a la impiéza y la manipulacion, Los vidrios de las O -h
n ED ventanas ublcados en Aress de proceso cusnlan con proleceidn para evilar aun " {n FCC-}O-‘ :
conlaminacion en caso de ruptura
PS Los pisus se encuentran linpos,  en buen estado y se realea 4
" R | nanierimients para garantizar condiciones higisnico-sanitanas.
ED
PS5 Se evidencia dotacién do los slementos de higiane  personal (aban
15 RI | desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeloras) y las /‘
ED Instalaciones sanitarias se encueniran en buen estada.
PS | Existen latreros en buen estado alusivos @ la aplicacion de BPM - Buenas
16 | Practicas de Manufactura, en las del
escolar.
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANIT
(=]
PUNTAJE ESPERADO 146 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 93,95 /s
Impreso Litodisedos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MAT

PUNTAJE OBTENIDO

Il CONDICIONES

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
4 As D [ I_ v All_ E PROCESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
¢ Alimentos Saludabies del Valle S A'S FORMATO VISITA DE VERIFICACHIN INTERVENTORIA IE-SITIQ/ INDUSTRIALIZADA
Cadige: POAF-F-017 Versién: 02 Focha de emisiédn: 15/02/2023 Serial No,
ry 1 0 Al 0 1 DO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSFRVACIONES (Deseribic Ia accién earractiva o accién de majora)
El almacenamienta de los ineumes, materias  primas o productos
PS torminados se realiza ordenadamente en pllas o estibas (canecas con tapa
17 Rl U o forma de almacenamiento) ¥ dispone  estarterias de matarial /,
ED sanitann, impias y en buen eelade de manern que s pamila la
nspecein, impieza y fumigacion, si es el caso
L] Los poducios se encuentran dentro da su vida Ol con fecha de
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algun tipo de conlaminacidn y son aptos ,1
ED para el consumo
PS B } |
'y "I Se tiene actualizado e contral de entradas v salidas, Kardex y rolacion de
&6 productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
20 :: El aimacenamienta de los alimentos refrigerados se realiza a lemparaluras /’
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros
- PS El aimacenamienta de alimentos congelados se realiza a lemperaluras de - o Nb fe ev d’ﬂ cls 2‘31.] }?\'.\ @15 e /—) C{&]
ED 18°C y se llevan registros ole 7° e nevers 77)
2 :: Lo productos gue =@ encuentran empacados y relulades, cumplen con la
ED Inormatividad sanilana vigente, Resalucion 510972005, Anexo No2 'q

SUMOS Y PRODUCTO

TERMINADO

|alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

PUNTAJE OBTENIDO

V. CUMPLIMIENTO DI

S

ITEM ASPECTO A EVALUAR * PUNTAJE OBSERVACIONES {Deseribir la accién corractiva o accion de majora)
Ps Los procesos de preparacion de los ali sa realizan en condiciones
3 4ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y /'
£ continua para evitar cualguier tipo de contaminacion.
Se realiza |a impieza y desinfeccion de los utensilios de manera
i PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso, La /]
ﬁ ED i ion debe reall diante Ia utilizacién de agua caliente, vapor
deagua o quimicas &t das para este efecto.
Ps La¢ hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por Ia normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del N O - ]’s/o ,;_)é (oL 40[,_-, i
Rl |operador
Ps £] servida de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
2 segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con /]
ED s manos.
2 PS Se cuentan con registros y control de lemperatura durante la preparacion -1 \
Se cuentan con regisros y control de temperatura durante |a preparacion.
2% PS £1 produclo terminado se sirve a lemperalura mayor a 60°C y los -

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACISN

PORCENTAJE %

MENUS - GRAMAJES

OBSERVACIONES (Describir la accidén correctiva o accion de mejora)

LT

PUNTAJE ESPERADO

Evalugoitn Organoleplica. Anexo No 3

TOTAL CUMPLIMIENTO

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIME

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
PS Enel i ducative se publicado el ciclo de mend
29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 1
ED |iengua de la comunidad €lnica
0 s Se tienen estandarizados los ulensilios para el servida. ’! \
PS Ewste cumplimiento de la minula de acuerdo al ciclo de mend establecido.
31 Rl (Si es caso confrario, presentar el soporie de aulorizacion por parie de la 4
ED ETC del cambio realizado)
- ': Se cumple con 10§ gramajes de lss preparaciones y o complementos O Se e veolene "‘p a:- w’:lﬂ /i M;G;l:’ -‘:/
Y i - .
-4 indusirializagos segun aplique. Idd £ Fan o Prve o
PS
Rl
ED

DE MENUS - GRAMAJES

]

PORCENTAJE %

NTOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejora)
PS £l parsonal manipulador utllza la dolacion complela, en buen uaflu‘clo. de
34 Rl color claro y cumple con las f de la nom Iis?ll I]
ED |vigente yo nlos dé p & jpara racion
PS La p taLion p | de los iputad €5 ad da (uftas cortas,
as Ri iimpias y sin esmalte, cabielio recogido, 8in Uso de joyas u olios BCCesOios /]
ED ni magquillaje) y uniforme limpio
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica -
3 EE!I (apto para manipular alimentos) (no mayor @ un &fo)

Impreso Litodisedos Tel (G07) 821 49 23 - Barrancabarmeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
AS BEI- VA I.I..E PROCESO WISIONAL . [ - PROGRAMAS DE ALIMENTACION
WA Alimentos Saludables del Valie S A § rcnm\m VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA (€-8/T10/ INDUSTRIALIZADA
-t _|cédigo: PDAE-F.017 Versidn: 02 Facha de emisién: 1502202 | SerlalNo. |
El perso Sl e Tae ackn Sakire o A
37 :? (‘r\n: l::\:q:é;t‘:;" lrlll:;-hi:l mi:l::Jll‘am l::r::[ :?: ';:n ::“:ITNWL :a;“lll:lfq S.F ev callen N {j 4 5& CaPa -
U n eIt T A
ED hignicas en manipuiacion de alimentos (e mayor A un aio) y 58 cuenta) O {x—‘ L fﬁﬂ Jﬂs“c"-uﬂ! 124 d o fD 'de M
oon registros de capacilacian
- Y— s o S
38 R personal ajent al comedor escolar ingresa con 1A debida  dotacian
o (tapabocas, cofia v bata) N O AJD Se c)é.g@rw
Ps Se parantiza la cantidad de manipuladores de alimentas de acuerdn a lo |
3 R establecido en i3 resolucidn vigente (Nota, Para racidn indusirializada en
D cada IE con menos de 49 titulares de derechio puede existi persona 4
delegada por el rector)
Ps E! complemento alimentario es entregado en e horaro establecido de
4“0 Ri acuerdo a la resolucion vigenie o acorde a la autorizacion realizada por 4
ED parte dal comité de alimentacidn escolar
STAL PEREO ANIPULADOR
PUNTAJE ESPERADO é PUNTAJE OBTENIDO s PORCENTAJE % 83.33°
VNLD ) 2 VE /i [
LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM i ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accitn correctiva o accion da majora)
£ ';? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccian, con procedimientos 4
ED lescrilos. se levan regisiros de las actividades.
a2 ;ﬁ Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas| -1
ED tecnicas (concentraciones, modo de preparacidn, empleo y rotacion).
Ps Las matenias primas crudas tales como carnes, verduras, horlalizas vy b
43 RI frutas se lavan ylo desinfectan anles de su preparacion o consumo en| ﬁ J. ATED
ED racion industrializada. 0 Se = -5 ey VJ\ -
4 :Is Lot productos de aseo se almacenan en un sitio vennlauu identificado, 4
ED protegido y s& debi tulados y organizado:
ABASTECIMIENTO DE AGUA
i iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion comsctiva o accidn da mejora)
& 2 las Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tangue yio recipiente 0 Ml} (o4 ﬁl,ﬂ-ﬂ’gﬁ ﬂlj I,_('iv-_ ¢IQ Afﬂpfﬂz’
o] (s} de almacenamiento de agua. ¥ de Nnleczion -ﬂj'w, de 2 5V=.
Ps iExiste un programa impler do de limpieza y desinfeccion de tanques
46 ylo recipientes, con procedimientos escrilos, se llevan registros de las 4
actividades. (Verficacion de pH y cloro)
El agua que se ufiiza es potable y cumple con las nommas vigenies Np ie C(AJ{M cls Ce ,"ﬁ f eﬂ.d@
47 PS establecidas por |2 reglamentacidn pondi del Ministerio de Salud O
y s& evidencia soporte mﬂ i ﬁ‘k For e e cpﬂqu,
Ps £l uso de hielo en contaclo con los alimentos y malerias primas, es ° 2n g*{-’:
48 R |fabricado con agua polable y manipulado en condiclones que garanticen su NO AIO e Dé‘r"i ‘ ﬂ! J N ‘f
ED  |inoouidad. 9!. £ eltente.

MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiquiDos
ITEM ASPECTO A EVALUAR A PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, O Se evidon N Stpeente - e CdAJf

«con tapa y bolsa plastica, ubicados en un silio exclusivo para la leccitn
f/ e Sin ?&P
A

PS
L
ED
5 Pms Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con p dimiani 4 \
ED
PS
R
ED

temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje,

escritos, se levan regisiros de las actividades.

= Se aplica la separacidn en silio de los residuos sélidas, es decir, i - \

organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

m ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de majora)
R PS Las i ¥o los se an libres da p iao
52 ; dafio causado por plagas. /’
PS Se cuenla con un programa de conbrod integrado de plagas, mn
53 Rl procedimientos escrilos y se llevan regisiros de las actividades p -1 .
ED o cofectivas

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

e e R N B e I Y4

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( 81 ES EVIDENCIADO)

reu ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correciiva o aceion de mejora)
e 4l iza e manlenimiento de las condiciones de
Ps ConsENVacion fequeridas pars la matena prima: refrigeracion, congelacion,
e . recipientes o canastilas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con fa NOD

ED | omatividad vigante. (Si apics)
PS Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
Rl |aseo y operacion para el ransporte de los almentos. (Si apiica) NE®)
PS Los vehiculos son ulilizados exclusi le para el bansporte de NO
o e alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Apiica) g

Impreso Litodiserios Tal (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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4 MSDELVALLE

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

S —

F‘ROCESO HPSION!L

PROGARAMAS DE ALIMENTACION

PUNTAJE ESPERADO

g Y R T TR AT
e v Alimentos Saludables del Vall § 4§ FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-5ITIO! INDUSTRIALIZADA
Chﬂ!no rms r-m-.' [ Version: 02 ~ Fecha da emisian: 150212023 [ seriaime |
PS 3 I~
57 R :‘.‘rm :n"“‘l"!"’“f"m“ Alimentarkes son ranspodadog en canastise ptastinag,
D ehidampnie lavadas y desimisciadas MO
— - — SE———
PS I
58 Rl El personal transportador cuenla con certificaciin de ma nipulacion de
ED alimpntos y vestimenia adecuada do acusido a 1a normatividad vigentn No
Ps Los vehiculoz de transporte na almacenan los alimentos direclamente
59 Ri sobre of piso. Se utilizan los recipientos. canastiliag, o implemenios de O
ED matenal adecuado comp eslibag plasticas, de mansra que aislon ol
products de loda posibiidad de contaminachin

PUNTAJE OBTENIDO

Vill: EQUIPDIS

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TE

Y UTENSILIOS

RMINADO (8| APLICA)

PORCENTAJE %

o s
.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accion de mejora)

PS Los utensdios tales como lablas, oucnaras ollas y demas menaje esidn

&0 ED fabricados con maleniales sanil ala ion de Facil /’

limpieza y desinfeccion.

&1 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de ,]
ED derecho son de material lavable y faci desinfeccion

62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la
ED atencion de |a totalidad de titulares de derecho. '4
PS Exsten manuales y para Icio de mantenimiento p fivo y

63 Rl comectivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucidn. (Hoja de| /’
ED vida de 105 equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables )

i ‘;IS Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan O 6 e c‘d’fﬂ‘/q lbggsm Lﬁ aﬁg-
ED con contrales y registro de lemperatura. 5"5 24 Con ‘Adoﬂ Pevera .

TOTAL EQUIPOS

N T

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES {Describir la accidn correctiva o accién de mejora)

R “1

65 gil) Bicseguridad. Anexo No 4
OTA A D ON D RIDAD RAB O
PUNTAJE ESPERADD ‘ 1 PUNTAJE OBTENIDO =t PORCENTAJE % S iel= s/,
0 O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

PS El comedor escolar iene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
&6 gé Informacidn del PAE.

PS5 Se ewidencia soporie de conformacidn del comité de alimentacion escolar O Ng; Y- MJM cla mr';c u
&7 ERII) yio aclas de reunién del mismo. C: A_E

Es visible ! mecanismo que el operador y la ETC tenen para atender las .n?

- SPOR en &l comador escolar '

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL GESTION SOCIAL

PORCENTAJE %

6.6 Y

CONCLUSIONES/ OESEH\rﬁmONE&'RECD"ENmmNES
Durande In_ nsiA fecpica. en la moolabiddad CAIM <o e wdlencian trery
Prlctices oh  Hiy10n€ ¥ lompiezs, ven?ans <in malla _ant? —trgecsal
ﬁe-)zsﬁvo Contr/ TP do/:e}/-aﬁm Zn0ven] P cun plimtenho grdmefe pan

o efaros Preescola,

Z.2.3 /fes,z_sh- oe (et pecet gy b cap sl

8 Peocyshe P71 /vens o ooy featios Longe S CpiD Loy Fif 2 emislO Qoo AT
Hle . Pecpeit. Lesed Lepole Sin fdﬂp‘i Roposrfe CAE . Se clemi ASS

uQ S

Conformided LTem 44,

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

NINIG UrJ B .

wendidopor: A IEAPADRA  (ONTECKAS Fima: 2 P\lo yanda lontm e MAMN 12ULADOEA -
Atendido por: Flrma: Cargo:

Realizada por: E-[S 'S W wz te:g Firma; {Wb Cargo: L}Q(‘P. DE—C!(LULP'Da
Realizada por: Flrma: |Cargo:
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Direccion

Operador.

 pricritaria

Ohjeto de la visita

J rsoeve —

veda lonpo 23 e vt 73, - F\Bﬁf?

Re.pc;ﬂ-l_::os de stencion | EL 1 : I |-m,nrp.. 2 cousal del Opso dp atangin priogitar & Ol_
rioritara ;I @ * ) Jt.uu J UOF\ 0.0‘\LS 2 QlMblena
No titulares de derechs |.\:|,.m.r,¢r... i 3L L,g,,-.d.n g 36 No e visita ‘ | Tlpn de rac mn T_R'PS @.S

Nambre y carg\de quien n|len Ia visita

So\celna Bovawo - I’ﬂcm .(;\;\c. Jc_m\

'\Qw\rl AT Lansn S%o_ \es \nesnwendss -\tmgu:.b Aol GEY\L':;"Q q@b z3

\ SISTEMA DE GESTION DE CALJDAD l

T

PROGR! m. 5 DE ALIMENTACION

FORMATE VISITA DE wmnrnmnu lmFRvaf}mn rs smor !NDUQTPIALWD.&

[
|
|
|

¢ e == T
Coligo PDAE F.017 ] Veraidn. 02 ] F-n-m rln nmhmn 1 Jn?fmﬂ _1 Serial Na. |

(o) mepo
“_lrlnra nicin € {ﬁﬁqk

FORMATO VISITA DE VERIFIC ACION 1E-SITHO/ INDUS TRIALIZADA

isi«m Educativa Qﬂm% ' 2__3 )

&M_._ \“‘_\‘:’}JQ Na € f-rl!ﬂlal{.nnvnnlo W 2-3 - ' :‘Hm‘; de u_ulmrafra/' U’O

YWD

jﬁ!‘%'w““ - \asp ..-,10, Com ¢ Compes |

PUNTAJE ESPERADO | “|PunTaJE oBTENIDO | o ] rorcentase % a4y /,
 CONCEPTO FINAL |

T = e [FECHA DE VISITA LE e d

ULTIMA \'!SlTA m‘rammn SANITARIA _TCOMCEFTD EMITIDO q} Y !-
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Dbservaciones:
Wanipulador segun Anexo encontradas Racién Maniputador segin Anexo encontradas Racién
Tecnico. ETC RPS Preparada en sitio: Tecnico, ETC RI Industrializada:

L\ = e

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (GUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racidn ind ializada - ED: Enfoque dif

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE (D bir la accién o accidn de mejora)

I. 1 | Ps E! mamador escolar esta wbicade on un lugar algjado de focos de
i | ED |insalubridad. meleza y aguas estancadas 4
.
= [ i = £l comedor sscoler Guenia ©on SCCeso A Tervicios sanitancs.en cantidad 4
| suficients, en buen eslado y funcionamiento,
i
| Ps La edificacidn, las instzlaciones (drea de almacenamiento, area de
3 Rl preparacion, arsa de consumo) estan construidos de manera que facilita Ia 4
ED operacion de limpieza, desinfeccion y desinfactacian.
Ps Los techos estan disedados y consiruidos de manera que se evita
4 o acumulacion de suciedad, condensacidn, formacion de hongos y monos. 4
se encuentran limpios y se realiza manlenimiento para o i
ER icondiciones higiénico-sanitarias.
5 PS El area de distribucidn o de alistamiento de las raciones preparadas o
”l mdusiriglizadas cumple con las condiciones higignico sanitarias. 4
€ pS Las paredes estan consiruidas en malerial resistente, impermeable. no
absorbents, de faci mpieza y desinfeccion. 4
Ps Existen tangues y'o recipientes de a liento de agua p idos|
7 €D con lapa, con a3 capacidad suficienie para atender como minimo las 4
ne wes a8 un dia de p itn, .
PS El drea de gim de |as primas y producio terminado
] Ri {(Praductos industrializadns) del comedor escolar cumple con el espacic
ED minimo que garantice I3 it de los all yio produclos.
PS Existe un espacd fisico exclusivo para el depdsito temparal de los residuns
8 Ri sdldos, adecusdamenle ubicado, protegido y en adecuado eslada de 4
ED marienimienio.
PS Las lamparas o luminacidn se encueniran protegidas y funcionando y no
" ED SE BV es p 4
P Log silones y drenajes, se encuentran en buen eslado, protegidos (rejifla),
ey W ERII:I funcionande y impios 4
o
PS Cusrls con Sfea exclusiva para la impieza y desinfeccion de los ulensilios
12 ED y menaje evitanda conlamnacién cruzada 4
Las venlanas y aberluras gue 56 comuniguen con el ambiente extenor,
PS estan provistas con malla anlinsecto de facl limpieza y  buena
13 Rl conservacion, resislentes a la impleza y la manipulacion. Les vidnos de las
ED ventanas ublicados en dreas de proceso cuentan con proleccion para evitar 4
conaminacitn en caso de fuplura
Ps Los pisos se encuentran limpios, en buen eslado y s realiza 4
14 :I: mantenimiento para garanizar condiciones higiénico-sanitarias.
PS Se evidencia dotacien de los elemenios de higiene personal (jabon
15 Ri desinfectante. elamentos desechables, papel Nigienico y papelelas) y las 4
ED inelalaciones sanilanes se encuéniran én buen estado
PS |Existen letreros n buen estado :lmwol als mmtn de BPM - Buenas
RI Practicas de Manwfactura, instal del comedos ‘1
ED lescolar
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANIT
PUNTAJE ESPERADO A G- PUNTAJE OBTENIDO A4 (D PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL I PROGRAMAS DE ALIMENTACION

v £ AS DEL VALLE

Alimentos Saludables fel Vallo S A g

FORMATO VISITA DE VERIFICACIOM INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Varsidn: 062 Facha da emislan: 15/02/2023 Sarial No.
B ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUNMDS ¥ PRODUCTO TERMINADO

Cédigo: POAEF017

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVACIONES (Describir la scclén corractiva o accidn de majora)
# El amacenamionto de los Insumoes, materias primas o protctos
terminadns se ropliza ordenadaments an pling o eEihAs (CATBERS FON lapa
Ll d Ri ] l‘.'l'n forma e aimacenamiento) y ditpone  mstantorias de  matenal
ED sanltano, limpine v en buen esiade ds manera que =8 parmia la .4
fnspeocian, limpieza y lemigacion, s e el casa
PE Loe protdiclos se sncueniran dentro de su vida W, con fecha da
L1 ] Rl vencimienio vigente, no presenian algon tipo de contaminacidn y son aplos
ED para ol coreumo
Ps i
e R’ Se bene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de

&0 poductos - PEPS. Realizar inventaro « Anexo No 1
Fs

20 R El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaturas 4
ED entre -2°C a 4°C y se levan regisiros

o PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaluras de -
ED 18°C v se lievan registros
2 ‘:f Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
ED noarmatividad sanitana vigente, Resolucidn 510872005, Anexo No 2
* ONDI * 3 0 hy fi D A RIAS PR AS E 5 D8 FROD » RMINADO
PUNTAJE ESPERADO ‘ PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE % AQO- '/
LML . 9 U 3 3 a
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de majora)
P Los procesos de preparacion de los alimenios se realizan en condiciones
22 e aptmas de higiene, de limpieza y de conservacidn, de forma secuencial y 4
continua para evitar cualquier tipo de contaminacién.

Se realiza Is impieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La

feccion debe raal diante la ulilizacién de agua calients, vapor
1+ de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto.

L a
¥
83

por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del
|operadar

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
segin sea el fipo de alimento y se evita el contaclo directo del alimento con
tas manos.

,/’/

€l awol, Platonc Covameltods v
(=) L oy \tan  Con t“k—“\

Se cuentan con registros y control de duranie la prep

Las hontalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias aulorizadas ,‘

Se guentan con registros y control de temperatura durante la preparacic
El producic terminado se sirve a lemperatura mayor @ 60°C y los O
|alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

3 |3(B3| 2a

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACISN

e
PUNTAJE OBTENIDO fb PORCENTAJE %

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES
PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

ASPECTO A EVALUAR

En &l establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend
78 aprobado por la ETG - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 4
lengua de fa comunidad élnica
30 Se tienen eslandarizados los ulensillos para el servido, 1 /
Existe cumplimiento de |2 minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido.
|

(Si es caso contrario, presentar el sopore de autorizacién por parle de la 1
ETC del camiig realzado),

Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complemantos 4
indusinalizados segun aphque.

Evaluacion Organoleplica. Anexo No 3 4

Ba23|B=3| 523 |B3|B22

TOTAL CUMPLIMIENTD DE MENUS - GRAMAJES

100, .

Y, PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE CIONES ir la acaion o accion do mejara)
P8 El personal manipulador utiliza la dotach pleta, &n buen e_&tafm, de|
34 Ri color claro y cumple con las flicaciones de @ normativ al 4
ED vigenie ylo elementos de proleccion necesarnos para racion industrializada
La presentacion personal de los mq:ipdadmu es adecuada (uhas coras,
15 :: limpias y sin esmalle, Cabello recogido, sin Uso de joyas U OUDS BCCBSONIOS) A

ED ni maquillaje) y unifarme limplo

PS Se evidencia para cada uno de los manipulad ficack 4 4
38 g[', {aplo para manipular alimentos) (no mayor a un ano).
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TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Vil, CONDICIONES DE TRANSPORTE ( §1 ES EVIDENCIADO)

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
A As I] El VA “_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
WA Aimentos Saludables defValle SAS | FORMATO VISITA DE VERIFIGAGION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Versidn; 02 Focha da amisién: 15/02/2023 Sarial No. I
Ps El personal manipulador acredita formacion en educacidn sanitaria, -
a7 Rl principios basicos de Buenas Practicas de Manufackorn y  pricticas
ED higidnicas en manipulacion de alimentos (o mayor a un afio) y 88 cusnta
oon registros de capacilacion
-] T
a8 Rl EEI personal aleno al comedor pscolar ingreea con i debida dolacion A A
iapabocas, cofia v bata) > = ! |
ED 5 O & endonuu PulSonod
Ps Se garantiza Ia cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo 1
. Rl |establecido en la resolucidn vigente (Nota: Para racidn indusirializada en
ED cada IE con menos de 42 tivtares de derecho pueds existic persona A
delegada por el rector)
Ps Ef complemento alimentario es entregado en el horario esiablecido de
40 Rl acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorzacion realizada por ll
ED parte del comité de alimenlaciin escolar
OTA FERSO DOR
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % O O /
DNLU ) LVE SA E -
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir [a accién correctiva o aceién de mejora)
&4 Pl!"l, Se cuenta con un prog de limp y desi ian, con p i 5| 4
ED esoritos, se llevan registros de las aclividades.
a2 ':g Se utizan productos de limpieza y desinfeccidn y cuentan con fichas 4
ED técnicas | iones, modo de prep on, empleo y iGn).
PS Las matenas pnmas crudas lales como cames, verduras, horalizas y|
43 Rl fruias se lavan yo desinfectan antes de su preparacion o consumo en| -’1
racion industrislizada.
i ':: Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, 1
ED protegido y Se encuentran debidamente rolulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
"h ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de majora)
*a Ps Se garantiza la limpieza y desinfeccidn periddica del lanque ylo recipiente A
45 (s) de almacenamiento de agua.
Exicte un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques
48 PS ylo recipi , con procedimient fitos, se llevan registros de las ,1
ED actividades. (Verificacidn de pH y cloro)
El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigentes
a7 PS blecidas por la regh ion correspondiente del Ministerio de Salud 4
y s& evidencia soporie .
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
48 RI |fabmcado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su -1
ED nocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlr la accidn correctiva o accion de mejora)
T
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, T euondanteas vES) duos & Q,\ éq._s.
49 Rl con tapa y bolsa pldstica, ubicadoes en un sitio exclusivo para la recoleccion O
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. e\ G“\\!. A }ad_ LD
I
': Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimienios 4
50 s escrilos, se llevan registros de las aclividades.
P; Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir, malerial O &% e Aot (¢ loswvsidood
51 organico separado de papel, plasticos y empaques. < D\‘ \&\S& e S B\ ﬁmn 2
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accion correctiva o accion de majora)
\ PS Las inslalaciones ylo los alimentos se tran libres de presencia o SL [SUNTE FITVISEY ﬁn‘ﬁu:’ Du" Mosus y
™y =2 :tla dafio causada por plagas. O
PS Se cuenla con un programa de control integrado de plagas, con
53 7] procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades prevenlivas 4
ED 0 correchivas.

ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accian correctiva o accion de mejora)
IEI pransporte  garanliza & manlenimiento de lag condiciones de

P8 conservacion requeridas para la maleria prima: refrigeracion, congelacian,

54 RI reciplentes o canastilas de material sanitario con tapa, elc. y cumple con la) .0
ED | ommatividad vigente. (Si aplica)
PS Los vehlculos se encueniran en adecuadas condiciones sanilarias, de A o

55 Ell) ase0 y operacion para el ransporte de los alimentos, (S aphca) -
PS Los vehlculos son ulilizados exclusivamente pera el bansporte de ! 0

56 gll) alimentos y llevan el aviso de ransporte de alimentos. (Si Aplica) - !
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PROGRAMAS DE ALIMENTACION

QF O timenwsSswsables ol valeSAS | rormare vers oevns

FORIH-'IO \F‘ISITA DE VENFICAC!O‘N lN'I'EﬂV‘.ENTOH 1A IE-SITION INDLISTRIAI.EAD,I

fy BULME T

— ______ |Cédigo: PDAE Fo17 Varnldn .02 hcha de amisidn: 1502/2023 Serial No. I
s S —
7 Rl ﬁ‘;n:“ﬁim:ﬂu: alimentarios son transportados en canasiiias plAsticns
€D amante lavadas y desinfoctadas B N O
Ps e eet— B ———— e Ea
. i El persanal wansponador cuerta ean cenificacish de m anipulacion da
i alimentos y vestimenin adeciiada de acuerda & la notmatividad vigente

(\Ws

PS Los \"Phlf'\.lb\."ﬁ di transparte no almacenan los alimenos directamenta
. Rl sobre ol pisn. Se utllizan Ins meipenies, canastilas, o implementos de
matenal adecuade comao estibas plashicas, de manera que aislen el 1\\
producto de toda posibliidad de contaminacion D

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADG (81 APLICA)

PUNTAJE ESPERADO S——

PUNTAJE OBTENIDO ——— PORCENTAJE %

Vil EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEWM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir 13 accidn correctiva o accién de mejora)
P flu‘s utensilios tales como lablas, cucharas, ollas y demds menaje eslén
s
€0 D \fabricados con materiales sanitarios, resislentes a la corrosion de facll ,‘
!llmmsza v desinfeccidn
&1 Ps Los recipentes donde se les provee los alimenios a los titulares de '1
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccidon
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escalar es suficients parala 4 .
ED atencion de |a totalidad de ttulares de derecho.
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y
63 RI correctivo de equipos de acuerdo & lo-establecido en la resoucion. (Hoja de
| ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) “(
. ';: Las neveras, congeladores y demas equipos da almacenamiento cuentan
con coniroles y registro de temperatura. "1

TOTAL EQUIPOS

Pt SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO,

| ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accidn de mejora)
PS
65 ‘ 5‘3 ‘Elhosegumlad. Anexo No 4 4
O 3 5, L) o L) HIDALD RABAJQ
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO '1 PORCENTAUE % ‘1 D L )'/1"
O O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
PS El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible a Ficha Técnica de 4
o g Informacion del PAE.
PS Se evidencia sopone de conformacidn del comité de alimentacion escolar
or ;_-l, yio actas de reunion del mismo. "
';? Es vislble el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las 4
ED SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADD PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

2 AD0-,
y
CONCLUSIONES/ OESERVMIONESI‘RECDMEND&CIDNES

mn\(. \u-. R T- )fl' L O ﬂ\txlt:x‘.\ a.nc;’. L QQS- sy s Se
. . A LU:-XI‘::.,S Mioaenive  Sana ﬁ'h\'\m;j Aol avew <o
; ; ,s-,.-—\-.\ b\ . L

'&D\\:&LL& -

—~ [S1 2 av vt =NV 2l PerSong) mumm\mddv

kAC\\\
o b ceihilo con el f ) 9
‘ F

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
A

_‘&__&Dﬂ!_f\’u\\}é«m r= dife Onaere coSe MLtLOw,

p—

Atendido por: _DD\ Ce.\\‘\\& bﬂm e m-:w Uftija s \-’\D“‘N\‘bd =y

Flrma: Cargo:
Mandldo por:

 Resiizada por: \Qj\(\\(k‘k&/ L\)b%l\\\tu Pﬁ%\ Py / T [Cang: iﬂ‘.’wf Db- &Jﬂ\ﬁo
Realizada por\) Firma; j Cargo:
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

l AIS DE[VA“..[ . PROGESO MISIONAL [ S 'p_rmc'._._ﬁ_;ms DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFIC ’-CION INTEWENIOHM 1E-SITIOY INDUSTm.lLlZ‘Dl
R O O Godign FOAEF-017 | vewien 02 | Fechadesmisien 15022023 | seriaima_ |

FORMATO VISITA DF VERIFICACION IF SITIONINDUSTRIALIZADA

Instigrcian Eﬂlltll'\h . [5ede £ E e gui o .. - E[C f_“ 1, | Ciudad! Muriecipi
COH‘G UGE? pia
S = S em{-.—-e' | dc:mpcb 2s. L"-.al;r.hu? | PVeermeja
Direcc e SR (30« x h A =
"c:_“_ C“‘ AL l!lf\“"\\r‘n‘\t} __c‘ CEM ) Focha Visita: O=. oq' J-D.Z u Haora inicie: De S ar
Operador: No Cantrate | Canvania o T [Hora de terminacian:
S _JACH _SWWRUR e it B30 23 2 Loom.
_::m:am d'_ﬂ_'ﬂcmn_ e L] N ,C Idnnllllqun 14 causal del case de atencitn pflnrnarna o T
Mt e N 10 e [=) Wodnvista | 3. [ Tipo daracion | e T
Nombre y cargo de quien atiende 1a visita e e —- _ - - s | ETRTES

Hombre y cargo de quien realiza la visita

Maad 't"'\q:(-‘lf‘?%, \-\\_}fao ’IZ}:.u—mha k_g:mlm L.)l|_|_et3°|.)‘ :I,-.,‘;P CQE!F‘V'\PQ

Objeto de In visita:

Neaw ficacien Ae lon l.ﬂmmneﬂlro: 'L;-cmcos Y del Centralo 4AB30-23.

PUNTAJEESPERADO | AG  |PUNTAJEOBTENIDO [ [EW [ Porcentaen | K1 A
CONCEPTO FINAL | o C Loarine
‘ FECHA DE VISITA 1
TIM S 1 8
ULTIMA VISITA AUTCRIDAD SANITARIA CONCEPTO EMITIDO e __!_ ! P p.=
TOTAL DE MANIPULADORAS l
» 0. de Manipu ras an il e Fersonal o, de Manipuladoras aciones:
Cant:dad de Personal No. de Manipulado Cantidad de P I No, de Manipulad Obsery:
NManipulador segun Anexo encontradas Racién Manipulader sequn Anexe encontradas Racion
Tecnice. ETC -RPS i Preparada en sitio: Tacnico. ETC RI Industrializada:
==~
1- Docerte
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racion industrializada - ED: Enfoque diferencial
| ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accidn cormectiva o accion da mejora)
4 | Ps El comednr sscolar estd ubrcads en un lugar alejads de focos de "
E ] | €D insalubndsd, maleza y aguas estancadas. ~- n
— ! P! El comedor escolsr cuenla con acceso a servicios sanilanios.en cantidad
2 | % suficiente, en buen estado y funcionamienio . N A
| Ps La i an, las i es (drea de almacenamiento, drea de
3 Ri preparacion, area de consumg) eslan consiruidos de manera que facilita la
ED operacion de impieza, desinfeccion y desinfectacion. 1
Ps Los techos estdn disefiados y construidos de manera que se evila
4 i scumuiacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y mohos,
e encuentran limpios ¥ se realiza manlenimento para garaniizar 1
. conditiones higienico-sanitarias.
5 PS El drea ge distribucion o de alislamienio de las raciones preparadas o
RI industrializades cumple con las condiciones higiénico sanitarias. -1 y
& Ps Las paredes estdn conelruidas en malerial resistente, impermeable, no
absorbente, de facil impleza y desinleccion, N
Ps Emsten lanques yio recipienles de almacenamiento de agua prategidoé
7 con lepa. con la capacidad suficienie psra alender como minimo las AL A
ED necesidades correspondienies a un dia de preparacion.
PS El area de o de las r primas y producto terminada
8 Rl (P (] inalicados) del o dor escolar cumple con el espacio 4
ED minime que garaniice 18 conservacion de los alimentos yio productos. )
PS Existe un espacio fisico exclusive para e depdsito temparal de los residuos Se euvidencia rec\pP\e ~keny D
] R |stidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado del e l
ED manlenimienta. (T ==
PS Las lamparas o Huminacion se encuentran protegidas y funcionando y no
10 ED se evidencian inslalaciones aléclricas expussias. M -3 &
— |
PS Los silunes y drenajes, se encuenlian en buen estado, protegidos (rejila), C ! | Uﬁﬂi Ae i@ Eh\fﬁ\a [ =] Pmoﬂ
rl " :°| funcignanda y impios N Q2 )
PS Cusnia con area para la impieza y desinfeccion de los
12 ED y menae evitando coraminacidn cruzada G & “
Las venlanas y sberluras que se comuniguen con el ambienle exierior, \ " Q‘\h TaAl-e =]
PS estén provistas con malla antinsecto de facl limpieza y buena {t kuﬂar é& (= e F\ = 'P
13 ;1] conservacion, resislentes a la impleza y la manipulacian. Los vidrios de las r&-O
ED venlanas ubicados en éreas de procesa cuentan con proleccian para evitar
contaminacin en caso de ruplura
Lt Lus pisos se encueniran limpios, en buen eslado y e realiza W
1 Rl menlenimianto para garaniizar condiciones higienice-sanitarias 14 et
ED E B
[ Se gvidencia dotacién de Ios elementos de higiene personal (abon ——
15 Rl |dssintectame. alemenios desechables, papel Mgibnico y papeleras) y las i
ED instalaciones sanilanas & encueniran en busan estado '1 | ks
PS5 Existn keireros en buen estado alusivos a la n:mc.u:cm da BEI'.: Bwul:;n- o blﬁ e [T L} éc nCia \c. -k-r‘c ot a i\_ﬂ‘ o
Praclicas de Manufaclura, ubicados en las Instalaciones del comedor
1 : escolar. la aelieauon
TOTAL INSTALACIONES FISICAS ¥ SANIT
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE QRTENDO
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o L= J i 4
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

C ASDELVALLE | vosomsome [ reoomauasoeamenacion

é ¥ 0L Alimentos Saludadles delValle S A § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAEF.017 Varsitn: 02 Facha do smisién: 15/02/2023 Serlal No.
O A £ PRI 3 08 DD ) H O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVAGIONES (Deasribir la sccién corraetiva o accidn de mejora)
El aimacenamienta de los jisumos, malenas primas o produciog
Ps erminados so realiza ordenadamente en as o estibas (canecas con tapa
7 RI U plra forma da slmacenamiento) v disponn estanterias de malerial
ED sanitario, limpias. y en buen estado de manera que se pormita la 1
ingpeccion, limpieza y fumigacion, i es of caso
L4 Los productos se encueniran dentro de sy vida Gt con fecha de
1% R vencimiento vigenta, no prasantan algin tipo de comtaminacion y son aplos
ED para &l consumo 1
PS ) &
1 R Se tiene aclualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rolacion de
ED productos - PEPS Realizar inventario - Anexo No 1 4
= -1 ——
% R? El almacenamiento de los alimentos refrigerados s realiza a lemperaluras No 5e ecuidercias reqs bre 4 Canbo=
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros -

de kewmperarsrd

2 Ps El almacenamiente de alimentos congelados se realiza a lemperaturas de -
ED 18°C y se llevan registros
¥ reg ™~ .A
2 :SI Los productos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la
s normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. Anexa No?2 A4

O ONDICIO S DE A f A O MA i MA UMOS FROD O RMINADO
PUNTAJE ESPERADO 5 PUNTAJE OBTENIDO ') PORCENTAJE % BO A
e i D M i3 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Ps Los procesos de preparacion de los alimentes se realizan en condiciones
23 optimas de higiene, de limpieza y de conservacidn, de forma secuencial y
=] continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. PN
Se realiza |a impieza y desinfeccién de los utensilios de manera
2 Ps permanenta posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua 0 sustancias quimicas aulorizadas para este efecto, N.A
i Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias aulorizadas Ae pordenCia Que No S= o M
25 R por ta normatividad sanitana y establecidas en el plan de saneamiento del o
operador, ,Lc.mpc.‘cu: e deﬁlnftck'u L:ﬁ én.v\'f-l.!r
PS El senido de los alimentas se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) E
26 sequn sea & tipo de alimento y se evila el conlacto directo del alimento con V. A
ED las manes. =
27 PS S cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacién LA /
Se cuentan con registros y control de temp a durante la p ion
28 PS El producto lerminado se sirve a temperatura mayor a 60°C y los e
alimentos refrigerados no mayor a 4°C. ¥ -

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACISN

PUNTAJE OBTENIDO o PORCENTAJE %

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuenira publicado el ciclo de menu Mo me sULdencts C cle de m\lﬂ
29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diterencial debe estar publicado en la
£D llengua de la comunidad étnica o Pu\a\uancl =2
30 g Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. . R /
PS Existe cumplimiento de la minula de acuerdo al ciclo da mend eslablacida.
3 RI (Si es caso contrario, presentar €l soporte de aulonzacion por parie de la
ED ETC el cambio realizado). 4
-y PS Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o compl los
2 EREIJ industrializados segun aplique. 'l
11 Ri Evalyagion Organoleplica. Anexo No 3 4‘ -
ED L
0 P 0D
PUNTAJE ESPERADO = PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAJE % AS A
U - DUOR D 035
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accion de mejora)
PS Elp al manipulador uliliza la dolacion completa, en buen estado, de
34 RI color claro y cumple con las especilicaciones de la normatividad legal
ED |vigente y/o elementos de proleccion necesarios para racion Industrializada A
Ps La presentacidn personal de los manipuladures es adecuada (uhas cortas,
35 Rl limpias y 8in esmalie, cabelio recogido, sin uso de joyas u olros accesorios 4
ED ni maquiliaje) y uniforme kmpio .
PS Se evidencia para cada uno de los manipufadores certficacion médica E "‘&‘CTQ (a docente
3% Eé (apto para manipular alimentos) (no mayor & un afio} AV

Impreso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

A ‘ﬂ As nEI. VA“.E FROCESO WSIONAL PROGRAMAS nuumnmcmu- g

r s
W W Aimentos Satugabies ool Valle § A & FORMATO VISITA DF VERIFICACION INTERVENTORIA 1€.8(T10/ mnusrnlmﬂm
e Codigs POAE £.017 Veraitn. 02 Facha da smisian: '““?'?‘m I b "”_[ ey
PE EI rersonnl - manipulnier  aoredia formncion  pn ot saritans
2 oy principios: bAsioos de Boeras Practicss e Mamda e
o higehricns pnmanipoiacian de alimesios (me AR AR ASO) Y e Dunnits
mon megisirog e CRpacine sy ” o S
- e —— & - ——— - - - — e — . e e |
% R ia
» . Fi personal aienn al pomedor mecolasl ingreea don I8 debida G0t
D {tapabocas. cofia y hata) ND
Ps Se garantua in (nu!-nnﬂ de mavipuladores de alimestos de scosrs 8o
a8 R estabincidn on I8 ferolucitn vigenie (Neta Par mcidn fvdustoalizada en
&0 cada IE ron menns de 48 lolares de demcho peedn exinti perona
delegada por el reclor ’]
Ps E! complemantn alimentarin as eotmgads en el horads astablecido de
an "] acuerdn & la resolucitin vigente o acorde a la autonizacion realizada por
!r'n‘!f. del chrmité de alimentacidn escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % doo: /.

Vi. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEW l l ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accidn de mejora)
" | ';: | Se cuenta con un programa de Impieza y desinfeccidn, con procadimientos He e cv ._Jg et [ e € e s -; - fi1m=
ED escrios, se levan registros de las actividades., o =1 e 2N - [ oy L . P ‘:J__u ! . !
i :Js Se utilzan productos de limpieza y desinfeccion y cuenlan con fichas o f~t=—wve ¢ uvnl-r'mcn {‘._c-_hg Lq-c-ﬂu‘-ﬂ
ED tecmcas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rolacion), dt_ ‘ pf ! -~y a.
Ps Las malenas prmas crudas lales coma cames, verduras, horlalizas y]
& | RI frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacion o consumo en| No == eudenca lavads « deoinpe-
| ED |racin indusinalizada. ogaon Se e Fouta
= ;j" |Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, Identificado, i
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. A
ABASTECIMIENTO DE AGUA
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accién correcilva o accion de majora)
2 Se g k& hmp y desi 1 periddica def tangue yo recipiente N e C O e P A .L.:. = AB -('ﬂ"‘ﬂ -
45 (s} te aimacenamiento de agua = l
b Nnes ol e N A= 6“550 ol
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de lanques
45 yio recipientes, con procedimientos escritos, se levan registros de Fas
en actividages, (Verificacion de pH y cloro) PP
£l pgus que se ulliza es potable y cumple con las normas vigentes|
ar L] |establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud a
y 5 ewidencia soporie e r
[ El uso de hielo en con los ali ¥ ias primas, es Me Se coldercia lhels
48 Rl fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su o
ED |mocudad N
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiQuinos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn coecliva o accion de mejora)
PS Se cuenia con recip s idenlificados, de material sanitario, e vuSenca ey m*‘@& S
49 Ri con tapa y boisa pléstica, ubicados en un sitio exclusive para la recoleccién & = - 5
ED temporal de residuos solidos y se p &l reciclaje. oot act,
= : Se cusnia con un programa de manejo de residuos, con procedimientos Mo Se evidenctar Eregran= Je
£ escritos, se lievan registros de las actividades. Lo manewo  Ae rcS\._-luc;-"
- P’: Se aplica la separacién en siio de los residuos sdlidos, &8 decir, matarial o
|organizo separado de papel, plasticos y empaques. Mo se Aplicd Geporocion S, s
CONTROL DE PLAGAS {ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) i ;
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva @ accian de majora)
P8 Las ! yo los al los se encuentran libres de presencia o e
52 o daiho causado por plagas 4 R e
ED [
Fi= |
PS Se cuenta con un programa de conbiol Inlegrado de plagas, con ™= Do eorden e “:" b bbb de cecws
£3 Ri | procedimesnius escrilos y se liBvan registios de las actividades preventivas o -ni‘ea teach - C‘ e F ﬂaﬂ!
ED 0 Gurreclivas

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Vil. CONDICIONES DE TRANSFORTE ( 81 ES EVIDENGIADO}

ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la acclon carrachiva o accidn da majora)
]El rransporte  garantize el mantenimiento de las condiciones  de
P8 Consenvacion requendas para la malena pima refrigeracian, congelacion
54 éu |recipientes o canastilas de material sanian won tapa, eic. y cumple con l T
o nermalividad vigente. (S aplca) 0
PS Los vehiculos se encueniren en adecuadas candiciones sanitanas. de =
55 E"é as60 y operacién para el transporte de los akmentos. (S1 aphca) NO I}_’/
PS Los vehlculps sen ulikeados excius paa ol de o
56 o alimentos y llovan el aviso de Wransporte de alimentos. (Si Aplica) Yo
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J Q L= v ‘ | ¥
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
" A As I] El_ VA I_I_E Pkuctsa MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION
& S P L 4= rak
L Wi Mimentos Saludabies telValle S A § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA 1E-SITIOl INDUSTRIALIZADA
- |Cédigo: PDAEF 017 Version: 02 Focha de amision: 1510212023 Serlel o
] ) - el
57 RI Los complementos mlimentarios son ransponados en canastifing plasticas,
ED |debidamente lavadas y desinfectadas L] O
— : i ; ————e e
8 R El personnl transportador cuenta con eerificacian de manipulacidn de
o alimentos y veslimenta adecuada de acuerdo a la nomatividad vigema
. O
Ps Los vehiculos de trapsporte no almacenan los alimentos direclamenta
59 . sobre el piso. Se utizan tos recipiontes, canastilas, o implemantos de
ED matenal adecuado como estibas placticas, de manara que aisten el (%] O
products de tada posibiidad de contaminacidn

YOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TER MINADO (31 APLICA)

Viil. EQUIPOB ¥ UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accitn correctiva o accion de mejora)
ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
&0 ED fabricados con maleriales sanilarios, resislenles a la corosidn de facil a
limpieza y desinfeccion, l\.’l'
&1 PS Los recipientes donde se les provee los alimenlos a los Ululares de
ED deracho son da matenal lavable y faci desinfeccidn [SL
&2 PS El equipe y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la o /
ED atencion de la totalidad de tilulares de derecho. N E
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y N 0o cO \dercie manca ‘:9 'P"Q\R"'*“ﬂ
63 ] comectivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucian, (Hoja de
ED vida de Ios equipos. cronogramas de mantenimiento, responsables ) - el - h-n-n""nzhtﬂ"" m‘!"\:’
= 7: Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento cuentan H:::b o & U AercaD "e‘\‘ﬁhm > | Centroles
ED con controles y registro de temperatura, - o

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)

Bioseguridad. Anexo Mo 4 (=)

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)

o ﬁ El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de, o Ne Se evidencia Fe b Tlecmicg
et informacién del PAE. Ae \ntoivnasllc~ Fae
PS Se evidencia soporte de conformacisn del comité de alimentacion escolar :_J‘,, il O s

- B |vioactas de reunién del mismo. o P e Adc codent o Sep=rte o

I et Ceen (AT

8 ':'5 Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las = M‘: e Suiden Al e cmn 8D del

ED SPOR en el comedor escolar { Y

PUNTAJE ESPERADO PUNTALIE OBTENIDO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
Duiaske \= Ciotha Aenica T coldencas Aue e\ luqurae = cn‘\-r:qq
T r?fon.)lnlondL - fuﬂ-\p’w Com (e C:;.n‘-}m;,;c,m; ‘(’\\%I?{\w.c_) &n\"!ﬂr\n‘; gc_
euidenai o enkrzan meon 1B, Se venfeo C\rcm\o\g v lex proé\,c-\;oh ==
e Letrey sethn Gets - Ahthe 6| mwe . evidanis Lo e gpacedar
OT Aen  Trenour , S vealhias ctcampn?"ﬂ-m'-:w\'o \iq‘-m-h ﬂ'\ﬁ?\Qr:g_

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Dc:qwgﬂ\@ ‘Yﬂ:t\\?ﬂ(}ku q‘ue no ban B A= \J\Ql‘\ﬁépr “F’Q“ e\ GUFEtUIOQU—
Q&‘E_\ OPerador '?t‘?)\[nnx‘c. '

A = — s . | — - x
Atendido por: iﬂ-%r,ﬁ %b Q‘dq t}%lfh'\e-l- Hu‘:so ijﬁrﬂj_%mhml Cargo: ﬂ)c‘ﬂ,n‘-e
Atendido por: . 1% d Firma: / Cargo:
|Reatizaca por: ganna O degas e M/@ Cowe: prsp. Campo.
lkaall:m por: % Flrma: ! = Cargo:
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