BlBunaquoUuRg - £2 68 129 (£09) 1] SOuaspoi osaiusy

7.00}

5

b

[aTalalaladal)

» % IrYiIN3IJYOd TV3Y IrvLNNd 3181S0d 3rv.iNnd
2 S3NOISVANISEO S3rvNvuo 30 OLNIWOHNND TVLO0L
) ON 18 4013 & Jod sopeqoide UEISa SOIqWED SO7
P ON IS £Nuaul |9 ua SOIQLUED UoJeZljeau 85
sauoipesedaid sejena ua enbijoadsy ON s ¢ sauopeiedaid se| ap euuesaualg g aped aoeH
D o | | < o 374N ON
E 2 | | € € EY R
ﬁ _ il osang
=5 ﬂ | Sa0inp A SeseoMZY
7 T T oo, T o Q0L | "Sw| of'| ST 2 = OT Vv pocusiy sevu
S | ot-hT| hE 5 | §° ) -y gh 9h hk )
> | oor | gac lzc | €27 2 | oov biz | zrv | 92z B
b t .
|
- -
| |
]
_ _
_ i
‘.l\.l\\\l
| ! \\
.u_...mua \lu 3

)

e .~~~ e;mepewoloueusuie oluawadios —
|€10uun 2 =2 R wswniop | uswniop (21dwny opesadse uawn|op uswnjop uswnjop {sjdwny adse
oN - e Enlan...n | BsEg josag |  |osag o - #jdwng) osed o%ad [osed jomad on-aidwna) | “PE
ossu0y [T WEIS3NA| ¢ VELS3NW | | VELS3NA | ojdeouoy € VELSINN| ¢ VUISINW | F VELSANW | ocidesuon S
Sosew || Soue () - € ouunp K ouengy 5353w || soue g - g o1adsa) A opunbag ‘olauwag S8S8W || SOYE § -  Jej0dsaalg avas 3a odnas
SACYWYED 30 OLNIINITHNND
Ot 8 9 ¥ z opebanua nuaw |e of ot 8 9 ’ ¢ opeweiBousd nuaw |
& L < . » ¢ L ap BJIS|A B| UD SOPEIJJLIBA SOJuBL|Y & 2 s > € 1| epaanse ap sebanue e souawiy|
vIN ON S uoIDEZLIOINE Bp BLUODOS UoIRussald| b opefaijua nuaw ap osawny Wz -8V UQREIQIIED BWRIN 9P Bydag ¥ BIBWEID| » pun uoa onbuep
.S_.r._ » ON| e soiguuesselul uoiejussaid og =1 opeweiBoid nuew ap osawny _DUL_Ti eosey ezuejeg ‘ouBWngSY|
HOg T _ UGIDEUILUS] 3P BIDH "ET-0L3Y OJUBALIOY | GYEINOY ON 2 NN L ] 20 “sopessdQ
o oF : h ‘hED : 3 SauaesT
€ .80 | G1u) BIOH .NON - EYS|A Bljoag < wm-.ﬂn BP1IN ugioalg
B3wi=q|¥ | ordizuny [PEPNID (WY Pipren Y 013 5z Q9Wa) “PRTSd | VSG ST SSS2Ld eaneonpg ugpnissul
SArYINVHO 30 NOIDVDIIAIHEA OLVIWHOL
$ 99  eued CLOLTUNS} eiousban o0p mijoed _ 0 Hugision # ¥¥0-43v0d 05iPe3
$3rYWYHO 30 NOIJVIIINIA OLYWHOA VS BI12A 190 SaIQRRNIES SoluRuy 4@ i
SOLNIWITY 30 NOIDYH34O 30 NOILEID “NQIDJVINIWITY 30 SVYAVEDOUd _ AVNOISIN OS320ud w._n—d: .ﬂwn w_d ]
o avaiyo 3d NQILEID 30 VINILSIS

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

- —— e —— .

nn
U

. A
J‘. ‘
Wy

AS DEL VALLE

Alimentos Saludabies ool Valle S A §

leun PD&F -F-M T

J
=

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
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PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Focha da emisién: 1510212023 Serial No. |

FORMATO VFSI‘M. DE VERIFICACION IE-SITION INDUSTRIALIZADA

Institugjén Educatiya -

Dluc:imo"q’ dU\Q.\.eS —Is“‘ i vr\f‘-‘—‘ ‘)n‘

i Coteaimienio ol cealyo
OTRCA  \NRNOV A

Cludadi Municipio

Fecha Visita: Oa od - 202‘1_

No Gonirato | Ganvenia 4%? o - 2’5

Hora inicio:

apiancaleirmaic)
alao
.Horg da Ierminaﬁﬁn;r Prl

|Reporta casos de atencién
|pricritaria

s NO

X

1derv|l\‘k|ue a causal del caso de ulﬁntm prioraria

—

No tit de o "

Bl

Atendidos

S

No da visita |

2 [ Tipo de racién Iﬂﬂmuﬂzu

]

Nombre y cargo de quisn n!ishdn la visita

Monica Nelo2 Aol 2 J\/]ampuhudura

N

-NrC:.u ¥ eargo de qulen realiza la vl-niu

1=d

.__1 f\f:?@(:{u(

le @mpo

Obijeto de ta visita:

“?Y\“P\tmf \o:, \nﬂemm]eﬂ%rbs qecmco-‘i el Conjrfoi-lo 4830 -2

Técnico. ETC -RPS

Preparada en sitio:

3

PUNTAJE ESPERADO - |PUNTAJE GBTENIDO < S | PorcenTAJE % | qs v
_ cuucepro FINAL | > CoenToc L -
: FECHA DE VISITA oq = ©Z - 2.0Z4 -
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA }m‘rmo el Tl !/')J e' =] 3_,./ =
TOTAL DE MANIPULADORAS ] =
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
A das Racid Manipulador segiin Anexo encontradas Racién
Técnico. ETC RI Industrializada:

—
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS5: Preparado en sitio - RI: Raclén industrializada - ED; Enfogque diferencial
o RIA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE QBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
1 Ps El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de 4
ED insalubndad, maleza y aguas estancadas.
2 Ps El comedor escolar cuenta con acceso a senvicios sanitarios, en cantidad ‘1
suficiente, en buen estado y funcionamiento.
Ps La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, area de
3 Rl praparacidn, area de consumao) estdn conslruidos de manera que facilita Ia| 1
ED peracian da impieza, desinfeccidn v desinfactacion.
Ps Los techos estin disefiados y construldos de manera que se evita
al acurmutacidn de suciedad, condensacidn, formacién de hongos y mohos, ,1
ol ED se encueniran fimpios y se realiza mantenimiento para garantizar
. : P ;
s PS El grea de in o de all o de las raciones preparadas o 4
Rl industrializadas cumple con las condici igiéni itar
PS Las paredes eslin wrmrmd:s sn matanal raslshents impermaable, no
6 bsorbente, da feil limpieza y d '1
Existen tangues ylo recipientes de almacenamiento de agua protegidos
T PS con lapa con la capacidad suficiente para alender como minimo las 1
ED p aun dia de 160,
PS El area de almacenamiento de |as matenas primas y producio terminado
8 Rl {Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio 1
ED minima gue garantice la conservacion de los alimenlos ylo productos.
PS Existe un espacio fisico excluswo para el deposito lemporal de los residuos /
8 R Slich e protegido y en adecuado eslado de 1 i
ED mantenimiento /
" P Las Ikmarasohmhaaﬁnse an protegidas y funcionando y no| 1 /
] s o I i o /
PS Los sifones y drenajes, se encuentran en buen eslado, protegidos (rejilla), 1 #
" ::], funcionando y limpios. /
Ps Cuenla con area para ks limpieza y d da los ulensilios 1 /
12 ED y menaje evilando contaminacidn cruzada, Y
Las venianas y aberluras que se¢ comunigquen con el ambiente exienor, (a3 el e f_ el
PS eslan plowalni con malls antinseclo de facil limpieza y buena i &' idet’.c‘ Veu s Mt
3 R nies @ la hmpieza y la manipulacién. Los vidrios de las D Co MO N TEaYN coun (_‘jrﬂ[ﬁr‘f“-'l
ED en Areas de p cuenian con proleccion para evilar 5
contaminacibn en caso de ruplura ex J,plrfa Sin M“Ifl 0\&}" nSe e
PS Los plsos se encusntran Umpics, en buen eslado y se realiza 1
“ R para g diciones higiénico-sanitarias,
ED
PS Se swﬂsncni dolacion da los alammlou de higlene personal (jabon
15 Rl anle, g ¥ papeleras) y las 1
ED sal 58 en buen eslado. j
PS Existen letreros en buen estado alusivos @ la aplicacion de BPM - Buenas A f
16 RI |Practicas de Manufact &n las del d
lescolar,
ARIAS
PUNTAJE ESPERADO 16 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 93.35 /s
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As n E SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
'-VA“.E rrOCESO WMONM. | -n;;nnga_\i____mg"__________
W Altmentos Saiugabies del valie § A $ e e S —
altiy UE v i ) FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE SITIO! INOUSTRIALIZADA
Cédign: POAE-F-017 Varstan: 02 | ‘Facha dn smisidn: 151022023 Sarial No.
i ALMACENAMIENTD MATERIAS PRIMAS E IMSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM
L RAPRECTR AR PUNTAJE ORSEAVACIONES [Daweribir i3 acibn corractive o sccidn de mejora)
Ei simacennmienio de ks iy s atenias 3 i a S B e s )
3 Ty T g promas o productos
W :‘S lerminndos =6 realiza ordensdamente en pias o estibas (canecas con rhrq
u otra forma de aimacenamsentn) ¢ disporss  estanterias de matanal
ED SANMAND. fmpias y en buen estadn de manera qua sa permita in 1
InSpercin, impmeza y fumigacion, si es ol casn
& :‘5 Lo productot se encuentran dentro de su v14 ; r-_.n focha da e -
o :::--:T“_g wgenle no presentan algin Fpo de confamnacin y son aptos 1 /
para el consumo
Fs e o g
19 -] Se pane actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rolacion de 2
ED productos - PEPS, Realzar inventark - Anexo No 1 /./
Fs -
20 ™ El almacenamiania de los alimentas refngerados se realiza a temperaluras 1 /
ED entre -2°C a €°C y =e lievan ragisiros e
24 PS El aimacenamiento de aimentos congelades se realiza a temperaturas de - 1 j
ED 16°C y se levan regrsiros
PS y
2 i iLos productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la .I’ rd
€0 |normatividad sanitana vigente, Resolucidn §108/2005. Anexo No 2 o
* OND D DE A : 0 R 08§ PROD 0 DO
PUNTAJE ESPERADO (R PUNTAJE OBTENIDO [ PORCENTAJE % 410
-
1 DD o H
TEM ! ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién cormectiva o accion da mejora)
Ps Los procesos de preparaciin de los alimentos se realizan en condiciones
23 i aptimas de higiene, de limpieza y de col ion, de forma ialy 1
continua para evitar cualguier tipo de contaminacidn.
Se reaiza la limpieza y desinfeccitn de los utensilios de manera
2 Ps permanants posterior 2l cambio de alimentos por cada proceso. La 1
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 o porla dad sani ¥ blecidas en el plan de saneamiento del 1
operador.
Ps El servido de los almentos se hace con ultensilios (pinzas, cucharas, efc.) ,1
26 ED segan se3 el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con
i2s manos.
ol PS Se guentan con registros y control de temperatura durante [a prep i 1
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion.
28 PS £l producto terminado se sirve a temperalura mayor a 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
1A DND L D R R O
PUNTAJE ESPERADO Q PUNTAJE OBTENIDO b PORCENTAJE % 4 CID‘-’
®
U U
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
PS £n el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu
29 Rl aprobado par a ETC - Para enfoque dif ial debe eslar publicado en la ‘1
ED lengua de 2 comunidad étnica :
30 g Se tienen estandarizados los ulensilios para el servido. '1 P
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo &l ciclo de mend establecido o~
ET] RI (Si es caso contrario, presentar &l soporte de sutorizacién por parte de la /' o~
ED ETC del cambio realzado) _
PS Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos Jl /,—"""
32 EJI:I industrializados segin aphque. -
PSs /T e
13 R Evaluacién Organoleplica. Anexo No 3 . o
ED -
L o L) 5
PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO s rorcentaE® | 00O ’/ :
PERSO DOR D 0s
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejera)
PS El p al pulador uliliza la dot pleta, en buen eslado, de
34 Ri color clarg y cumple con las especilicaciones de la normatividad legal 4
ED vigente ylo el los de p ién para racion industrializada,
Ps La presentacitn personal de los manjpuladores es adecuada (ufas coras, /"
35 R limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas U olros Accesonos 1
ED ni maquillaje} y uniforme limpio /
PS Sg evidencia para cada uno de los manipuladores cerificacién médica 4
3 gll) (apto para manipular alimentos) (no mayor @ un afio).
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A SISTEMA DE cesnou DE cnumn L_’__
; \-t* s I]EI. UA I.lE "WE&O mmu [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
3 i - - — e — e
B Alimentos Saludables gel valle S A S FORMATO VISITA oF vmmc.n.cmn NTEWENI’ORM E.SITI0 INGUSTRIALIZADA
e s Cédigo POAE £ 017 Version 02 Facha do emiaién 18022021 | SerialNo, |
PS E:mt\l'rf-nnal mangsulador Nﬂlﬂl[n formaciin  an e || wack  SAntar -1. )
!'f RI EI ;'T"l‘ﬁ basicos do Busnas Practicas dn Manudacturs y privcticas 1
ED QHNIEAS o0 manipulacidn de alimentos (no mayer & uh A0) ¥ &8 cusnia
on reiEtroe de capaciiacin
PS o L S (——— S
38 RI El personal ajeno m comedor sseelsr ingresa con 1n dabids dotacion 1
ED (1apabocas, cofia v bata)
Ps Be garantiza In canbidad de ﬂ'lﬂl}l[llﬂﬁ"l‘l‘l“.’- :*n alimentos da zr_n;':r'n al /
1 RI establacido en Ia resolucion vigente (Nola Pam racidn industializada en 1 ~
ED cada IE con menos de 49 tulares de derecho puede existi parsona =
delenada por e reclar) -
PS E! complemanta alimentaro es ertregado #n ol homrda estabilacidn de
@ Ri acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a la autorizacion realzada por 1
ED parte del comité de alimeniackn escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

1007

Vi, CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceién de mejora)
a1 :? Se cuenta con un programa de impéeza y desinfeccidn, con procedimientos 4
ED escritos, se llevan registros de las aclividades.
a ‘ ';si Se whilzan productos de limpieza y desinfeccion y cuenlan con fichas '1
ED 1écnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacidn).
PS Lss matenias pnmas crudas lales como cames, verduras, hortalizas y| }[
43 Ri frutas se lavan y'o desinfectan antes de su preparacion o consumo en
ED racan indusinalizada.
- ;sl Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, 1
ED 1,, gido y se tran debi rotulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM [ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accitn correctiva o accidn de mejora)
. PS Se garantiza Ia limpieza y desinfeccitn periddica del tanque yfo recipiente 1 /
45 :I'J (s) de almacenamiento de agua. |
Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques /
48 b yio recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las 4 -
actividades. (Verificacion de pH y cloro} i
El agua que se uﬂﬁza es polable y cumple oan lzs normas vigentes ‘1
47 PE porla ién corresp del Ministerio de Salud
¥ 5€ evidencia sopoﬂe
Ps El uso de hielo en conlacto con los alimanlos y materias primas, es N
48 RI fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su 1
ED |nocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
PE Se cuenta con i ficientes, identificados, da | sanitario,
49 R con lapa y boisa plasuca. ubicados en un sitio sxr:luawo para [a recoleccidn 1 = = il
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
PS Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procadimientos fl
50 ; ritos, se llevan regh de fas actividad -
PS Se aplica la separacién en sitio de los residuos solidos, es decir, fal 1 g —
1 E': orgénico separado de papel, plasticos y empaques. ; e
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE QBSERVACIONES (Dascribir la accion correctiva o accion de mejora)
PS Las instalaciones yo los alimentos se encueniran libres de presencia o /1 e =
52 R dafio causado por plagas. ——
ED -
PS Se cuenla con un plograma de control integrado de plagas, con =
53 RI procedimientos escritos y 68 llevan registros de las actividades preventivas 4
ED O correclivas. —
OTA OND O 5 U 5A 2 i
PUNTAJE ESPERADO 1 5) PUNTAJE OBTENIDO 1 3 porcenta % | 1OOY .
OND Q . RA POR § D DO
ITEM ASPECTOQ A EVALUAR PUNTAJE ( HONES (Describir la acion a o accién de mejora)
El wtansporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de /
PS conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacion, -
54 E;l; recipientes o canastillas de malerial sanilario con lapa, eLe. y cumple con la M-O /_/
normatividad vigenle. (Si aplica) ¥ =
PS Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones santaras, de |y /0y e
- £b  [aseoyoperacion para el transporte de los al (Si aplica) i il
PS Los vehlculos son ulilizados lusl te para el P de ‘\\o =
56 E‘é alimentos y ievan el aviso ds transporte de alimentos. (S Aplica) -
Impreso Litodisedos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermaja
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")IM.\TO VISITA DC WRIF1C.‘C!6N INTERVEM rDﬂhl. IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

e e e Codign PDAE £ 017 Versién 02 " Focha de amialén: 18/02/2023 T
57 R Les complempmios alimpn Arins wOn Iraneponadon sn canaetiian plisticas
ED dabidamenta lavadne y deeinfarindtng ‘\‘ (¥
= [
Ps " - - s Pa— . =
58 fis t‘ PETSONR MRnsportador cuenta pon carifi ackn de mankulacion kel P /'/
ED Rlimantos y vestimema adncunda de acuerdo & I normatividad v gente N J i
Prs (Lo vohiculos ga i RAEROte no Almacenan s alimentos direciaments -
50 . Sobre ol pisn Se wilizen s mciplonteg. canRsTilR. o Implementos e r\\ .0
ED material adecunto como estibas plasticas, de manern que aislen &
products de toca posinfidad de contaminaciin
0 OND D FUN § RULD D DO
—
PUNTAJE ESPERADD —_ PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % —
GUIPGS 68
Tem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejora)
Ps |lO$ utensibos lales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
60 ED fahricados con matenales sanftarios, resistentes a la cormosion de facil /1
| limpiera v desinfaccian
&1 | $S Les recipientes donde se les provee los alimentos a los filulares de 1 -
ED derecho son de material lavabile y 14cil desinfeccin g
@ | Ps El equino y menaje con gque cuenta el comedor escolar es suliciente para la (&) e eulAEncic FaitH ¢ besco|d
| ED atencion de la totalidad de tiulares de derecho tfdl egau auefd wity, calidod
Ps |E¥":t(lﬂ manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y
63 Ri |sarrectivo de equipos de acuendo a lo establecido en la resoucién, (Hoja de 4
I ED |vida de los equipes, cronog de o, responsables )
.
& | Fg Las neveras. congeladares y demds equipos de almacenamlento cuentan /1
| ED con controles y registro de temperatura.

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO

oo7>

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
= 1
&5 | EKIJ Biosegundad. Anexo No 4
OTA D ON D RIDAD BAJD
PUNTAJE ESPERADD I 4 PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE % 10:) f ‘
0 O
TEM ! ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de 1 ————
€6 = informacion del PAE.
ST P VA
< Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar o) NO evi=lencig == 17 y
L ED yio actas de reunion del mismo. rowmtle [,lﬂ QHMM\-QC}QA (—:-_‘,ﬁ‘- ofad
:f Es wisibie el mecanismo que & operador y 13 ETC lienen para alender las 4
o ED SPOR en &l comedor ascalar

TOTAL GESTION SOCIAL
PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

&7

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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Styvom
U o

ey O ’lq}'Z/B,, 44} R et
Ies .

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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Uelosdbsor Jonche .
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. MSDELVALLE

Alimentos Saludaties gl vaile § A §

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

_|Codiga: PDAE-F-0 17

Instits n Educativa

Operador:

Reporta casos de atencion ]
| pricritaria

»m e &ﬁo )

UT 2cA \n

i IISIHC Educativa v

el

°\-Ca

No titulares de derecho ‘

Nombre 7 SRS 06 BaeH Mh::t“:h:;: 2(:\ S Mimflrln. _Q_q.s__ )
Weady og ) — N\QN’ sa

Objeto de la viita:

\EﬁFCAcM\

Sc,-\—J\a,ti U‘C

Facha Visita:

PNOCF 80 NTSK}NM

FORMATO VISITA DE \"FHINI"A(NGN INTEIWENTDHM !-!ITICN‘ INDUSTRIALIZ‘U!
Ftrhn dt Imilion ummoz] v_sgﬂng_l'_’___

.I. 'l'lulﬂn 02 [

/I——

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

—

FORMATO VISITA DE VERIF ICM:Iﬁ’H l§ simoy INDUSTRIAI l!!ﬂ.l

€ _'u_:un-ﬂ:}ct

No Contrato | Gonvenio

l:lnnlil'lq:m Ia causal dal easo “da atencian \prioritaria

Ciudad/ Municipio

Cex
Hora inicio: jm m

B s £ 1

erc fleald
. zqﬁ:_**
ed - 2.3

No da visita

“|Nembre y cargo de quien realiza Ia visita

O

| Tipo da rnclén [

CPs Im AT |

Sure (el anc&ﬁ

do \c’. \ereconrans Sm_r\%oa Cs}‘mueﬂﬂm en & Cbn‘\ﬂ»"v No Y8¥0-23

= Jopedor De Corpe

e

—

2

g
PUNTAJE ESPERADO _ | W) [PUNTAJE OBTENIDO [ N7 [ PorcenTaE % | Qj")B:-} /
CONCEPTQ FINAL = % (ontyme _on b 1 rn-_‘ci:_..___.
LT ISH FECHA DE VISITA M‘W
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA lﬁﬂiﬂ’fﬁ EMITIDD ‘
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segun Anexo encontradas Racién Manipulador segun Anexo encontradas Racién
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
—

dp——

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ASPECTO A EVALUAR

PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
|, INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir 1a aceidn correctiva o accion da mejora)

* 1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
| ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas. \
N
2 Ps £l comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad O EL Comeadey M ST '[P/\ feruicny
suficients, en buen estado y funcionamiento. -
o iiad SenthGaey
PS Ls edficacion, las instalaciones (drea de aimacenamiento, area de =
3 2]] preparacién, drea de consumo) estan construidos de manera que facilita la /\
ED operacion de limpieza, desinfeccin y desinfectacion.
PS Los fechos estin disefiados y construidos de manera que sé evita
acumulacibn de suciedad, condensacion, formacion de hongos ¥ mohos, 4
‘ & se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar
ED condiciones nigiénico-sanitarias.
5 PS El grea de ion o de ali jento de las raclones preparadaso
R industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
& S Las paredes estan conslruidas en malerial resistenie, impermeable, no
absorbente, de facll limpieza y desinfeccidn. /\
Existen ques ylo recipientes de iento de agua p id
7 e con tapa, con I3 ::apacldad suficiente para atender como minimo las /\
& recesidades comespondientes a un dia de preparacién.
PS El 4res de al lento de las primas y product inad
L] R’ (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
ED minimo que garantice Ia conservaciin de los alimentos y/o productos.
PS Exisle un espacio fisico exclusivo para el depdsito tempotal de los residuos
9 Ri sélidos, adecuadamante ubicado, prolegido y en adecuado estado de| 1
ED mantenimianto.
PS Las lamparas o luminacion se tran idas y funcionando y no /‘
10 ED se evidencian instalaciones eléctricas expuestas. &
w " : Los sifones y drenajes, s& encueniran en buen estado, prolegidos (refila), O fe_ Euiolnela ) de WQuode o<
7| o I ol il ey A \'e-‘}ﬂ
PS Cuenla con Ares exclusiva para la limpieza y desinfeccian de los ulensilios
12 ED y menaje evitanda contaminacién cruzada.
Las ventanas y ab que 58 niquen con el ambienle extanor,
Ps estén provistas con malla antilnsecls de faci Umpieza y buena
13 Rl consarvacion, a la limpi la manipulacién, Los vidrlos de las
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuenlan con proteccion para evitar
cormlaminacitn en caso de ruptura.
Lt Los pisos se encueniian limpios, en buen estado y se realiza 4
14 Ri mantenimiento para garaniizar condiciones higiénico-sanlarias.
ED
PS S evidencia dﬂl.ar;uﬁn de Ios algmanm de higlene personal (jabdn
15 RI ne, papet higié y pap ) ¥ las
ED inst itarias e en buen eslado
PS Existen leireros én buen estado alusivos @ la apiicacion de BPM - Buenas
16 Ri Practicas de Manufactura, en las ir del comedar /]
ascolar,
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 4\-! PORCENTAJE %
Impreso Litadiserios Tel (607) 621 49 23 - Bamancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
L i a——— RSN it e
A ,'\ As []El, VM_I_[ PROCESO MISIONAL PROGRAMAS ne,ﬂagy__mgﬁ__________.
g \ | Al e i o e e e
¥ O\ Alimentos Satudanies ool valle § A § FORMATO VISITA DE VERIFIGACION INTERVENTORIA [E-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Gédigo: PDAE-F-017 T Verstén 02 | Facha de amisién: 150212023
I, ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADOD
fvem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSEAVACIONES [Dascribir la accién corroctiva o accibn de mejora)
o El almacenamiento de Ins Insumos, materias primas o productos
7 - S 5e realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con lapa
Ri u mra_ forma de almacenamiento) v dispone  estanterias de material q
ED sanitanio, limpas y en buen estado de manera que se parmila la
Inspeccion, limpinza y lumigacidn, s es el caso
Fs Los productos se encuentran dentro de su vida Ol con fecha de
8 R vencimiento vigente, no presentan algin tipe de contaminacidn y son aplos 4
ED para el consumo
PS
1 e Se bene actualizado ol control de entradas y salidas, Kardex y rolacion de
ED productos - PEPS . Realizar inventario - Anexo No 1
- N
% R? El almacenamiento de los alimentos refigerados se realiza a lemperaturas 0 Se- {',UHSENJO\ "ﬁafff‘o én df’byﬂ:)&f
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros
PS El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a lemperaturas de - S:L Eu Nseﬂg.f'(,. PES‘ +O o .Elp P ST
= ED 18°C y se llevan registros v s
2 :sf Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con |3 fl
ED |normatividad sanitaria vigente. Resolucidn 51092005, Anexo No2
D J " * WV = ! 2 L RLA PR A QS PROD » R 1 DO
PUNTAJE ESPERADO ’ G PUNTAJE OBTENIDO \/l PORCENTAJE % 661 bq, -
"
OMND 0 () K 0
iTEM ASPECTO A EVALUAR s PUNTAJE OBSERVAGCIONES (Describir la accién correctiva o accion de majoral
PS Log procesos de preparacion de Jos alimentos se realizan en condiciones
23 £ Optimas de higiene, de lmpieza y de acion, de forma ial y /\
continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.
Se realiza Iz limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
f ED |desinfeccion debe realizarse medianie la utilizacion de agua caliente, vapor
|I de agua o S i imicas aulosizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias aulorizadas
25 por la normatvidad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del l\
R operador.
Ps El servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, elc.)
26 segiin sea el tipo de alimento y se evila el contacto directo del alimento con '\
B ias manos.
27 PS Se cusntan con fegisiros y control de temperalura durante la preparacion '\
Se cuentan con registros y control de temperatura durante |a preparacion.
PS £l produclo terminado se sive @ temperatura mayor a 60°C y los O
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE ESPERADO G PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE %

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS En el imiento ivo se er fra publicado el ciclo de menl
20 RI aprobsdo por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 4
ED lengua de la comuridad étnica
30 g Se tienen estandarizados los ulensilios para el servido. /I /
PS Exisle cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establacido. |
N Rl (Sl es caso conlrario, presentar el soporte de aulorizacion por parle dela q
ED ETC del cambio realizado),
PS Se cumple con los gramajes de las p iones y o compl 4
‘@I 32 &‘, Industrializados segin apiique.
PS ;
13 RI Evaluacién Organoleptica. Anexo No 3
ED
L) F D D
PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO 5 PORCENTAJE % 00
O b o DOR D LS
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
Ps 1 personal manjpulador ulliza I dotacion completa, en buen estado, de <0 Cleng 1o Cm\ﬁ’;m‘.dad de lq U“.Io'k
34 RI color claro y cumple con las ifl da la idad legal
ED vigente ylo elamentos da proleccion necesarios para racion industrializada. db( '15 /D’b / 2y
IR s eyl &4 69 aniiAdoio% 00 SR eSS INAA SO 2 (Cewe, no Wnfuumdod €outlenc, (
as Ri limpias y sin esmalte, eahela_ recogido, sin uso de joyas u Olfos accesonos /1
ED ni maquiliaje) y uniforme limpio QJ 15 /0 5/ 2"{
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
36 :é (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

Impraso Litodisenos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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% A s DH_ VM_[E :_ — ",,:':fm DE oEs|r|0N DE CALIDAD L -4

Alimentos Saludables del valie § A § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAEF017 Varsidn: 02 Facha da amisién: 15/02/2023 I Bade) J—
PS El personal manipulador acredita formacion e ecucaciin  sanitaria, :
T Rl wr:‘ll:ms bisicos de Buenas Practicas de Manufactura ¥ practicas ﬂ S'é @
ED Qenicas en manipulacidn de alimentos {no mayor A un afo) y se cuanta (\#\, 'J o [ﬂi
Con regisiros de capacitacion, " - C‘ieﬂo\ i (Q hadl 4 45
PS
1 R El persanal ajenn al comedar escalar ingresa con la debida dotacion
ED (tapabocas, cofia y bata)
PS Se garantiza la cantidad de maniputadores de alimentos de acuserdo a ko
18 Rl establecido en la resolucion vigente (Nota; Para racion industrializada en
ED cada |E con menos de 49 titulares de derecho puede exislic peraona
delegada por ol rector)
PS El complemento alimentario es entregado en el horario establecida de
a0 RI acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a la autorzacidn reallzada por 1
ED parte del comité de alimentacitn escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

V1, CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accitn corractiva o accién de mejora)
& :ls Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimientos /|
ED Bscrilos, se levan registros de las actividades.
PS Se utilzan productos de fimpieza y desinfeccién y cuentan con fichas &
Ri s 5 _ :
42 £ { T . modo de prep én, empleo y rotacion). '4, Oicf‘-&\ o CQALJ(FM dQ,[ 45 o3 2’1
PS Las materias pnmas crudas tales como cames, verduras, horlalizas y
43 fatas se davan y'o desinfectan anles de su preparacion o consuma en /\
ED racion industriatizada.
a ':3 Los productos de aseo se almacenan en un silio ventllado, Identificado, /‘
£n protegido y se encuentran debidamente rofulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o acclén da majora)
] PS Se o la impieza y desinfeccidn periddica del tanque ylo recipiente
45 g (=) de almacenamienlo de agua.
Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccidn de tangues
48 ylo recipientes, con procedimientos escrilos, se llevan registros de las /l YL / /
ED  |aciidades. (Verificacién de pHy cloro) Utra bo h'fl‘o-c( del 43 3 2’1
El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigentes /]
47 PS establecidas por I3 reglamentacin correspondiente del Ministerio de Salud
y se evidencia soporie
PS El uso de higlo en contacto con los alimenios y malerias primas, es
48 RI |fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su /I
ED linocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDOS
ITEW ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE C INES (Describir la accién o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identiicados, de material sanilario, 9) Vo M evidenca M?m{ (on P ?Fakq
49 Ri con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para [a recoleccion
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. & u ey Yo Por i
L]
Pe Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos 4
50 :ID escritos, se lievan registros de las actividades.
PS Se aplica la separacién en sitio de los residuos sdlidos, es decir, malerial
= RI |orgénico separado de papel, plasticos y empagques. 1
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accién de mejora)
PS Las instalaci ylo los alimentos se encueniran libres de presencia o 4
52 ; dafio causada por plagas.
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con 1
53 Ri procedimientos escrilos y se llevan regi de las actividades p tivas
ED o0 correctivas.
O 2 OND O L 3 f L)
PORCENTAJE % 2 4 .
PUNTALE ESPERADO 12 PUNTAJE OBTENIDO 42, : N «
OND 0 D RA FOR 5 D DO
v ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERAVACIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejora)
EM
El lransporle garantiza el mantenimiento de las condiciones de
PS conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracian, congslacién, NO
54 Rl reciplentes o canastillas de material sanilario con tapa, elc. y cumple con la
EB normatividad vigente. (Sl aplica)
] Los vehiculos s encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de NO
55 gil:l aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica) .
PS Los vehiculos son utlizados exclusivemente para el transparte de N’O
5 &', alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos, (51 Aplica)

Impreso Litadisedos Tel (60T) 621 49 23 - Barancabermeja
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SISTEIM DE OESTION DE CALIDAD

FORMATO W‘-ITA tlF WRIF!C!C e]] INTEHWNI’ORM IE-SITION INDUSTRIALIZADA

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

P ———— CMM: NIA.!-F-G;T_ \I"arlh'\m M Fecha de lmlolon 1!{0!!!01] Sartal No. I
57 Rl Los complamentos Mimenlanios son transporiados en canastiiag pidsticas
ED debidamente lnvadas y fesinfpctadng
P—
L3 £ =ilF SR e
58 R : porsanal traneportador cuenia con cartificm W0 da manipulaciin de
ED Rlimentos y vestimanta adecuada de acusrdo a In normatividad wipenta NO
PS Los vehiculos de ransporte no almacenan 108 alimentos dirsctaments
59 "I sobre ol piso Se utilizan los recipientes. canastiiag, o Implamentos de LD
ED matenal adecunds como estibas plasticas. de manera que alsien el
Producto de tnda posibilidad de contaminacisn
# OND 0 FUR i oo 0 Do
PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO —_— PORCENTAJE % e
| POS Us
fTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accitn corractiva o aceidn da majors)
P Los utensilios 1ales como Inhlas cuchnrss ollas y demds menaje estan
60 D fabricados con matanal a la corosidn de faci 4
limpiaza y desinfaceidn
€1 Ps Los reciplentes donde se les provee los alimentos a los litulanes de
ED derecho son de matenal lavable y facil desinfeccitn
82 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficlente para la /1
ED atencidn de la totalidad de titulares de derecho.
PE Existen manusles y registros para servicio de mantenimienio preventivo y
63 R comectivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la rescucién. (Hoja de 4
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables )
Las neveras, congeladores y demds equipos de almacsnamiento cuentan
con controles v registro de temperatura.

TOTAL

EQUIPOS

e e e e m——

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES :Dnurihlr Ia accidén correctiva o accion de mejora)

Biosegundad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

T T I T

¥. GESTION SOCIAL

o)

ASPECTO A EVALUAR ‘OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accitn de mejora)

66 :Is El comedor escolar tiene publicade en un lugar visible la Ficha Técnica de /\

ED Informacion del PAE.

PS Se evidencia soporte de conformacidn del comité de alimentacién escolar O O 2 Ruidancic. p?‘(‘t o @\'ﬂé
67 g yio actas de reunidn del mismo. (l Rﬁ

';? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las O "O k, EMI-MQGJE-.. MELUrsy e e KPQP_
- ED SPQR en el comedor escolar

UTA L & g
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO /l PORCENTAJE %

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

3,33 &~

Cﬁmm_m—

AN

llﬂ\.“ﬁ- k Utﬂ""t.. '*é(n“ft. ¥ e,ura\ts\;\-uu J"a'f\)‘.“‘-ﬁlr. l'\omr-m\ d(;

"4

k.Z’ e ;}:Ag_ﬁrléhep

"
Mronken oo 1O Con

- N
nmd_Ode; Qudehc.m\c.l e E; 05{52‘{
er_L

Prolo de Y coure o= Codo ea Codedy 0 cxc 491@9«.

sgiete Ueke oy eg,;f,zl
L 63 ¢ 6B

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Ntrngonca
J

(],
el

persierer_\\gndy Yohants Carvepa| Beeniret jrime (AN S A poladore de alimenk
Atendido por: : Firma: o Cargo: l'

Pialicnlty e Marw [—\ SJGN": MDALE‘G s Nort M- o lﬂ;%—lﬂ\/ ne_ CQMQ
Realizada por: Firma: Sarge: ' |
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

-\} As n El VA l.I.E _ PROCESO MISIONAL [ _;;_%xmfm.!s_ OF ALIMENTACION

- Wi Alimentos Satutzbies del Valle § A ¢ FORMATO VISITA DE VERIFIGACION INTERVENTORIA ESITION INDUSTRIALIZADA
P—— Coédigo POAEFO17 | versisn 02 | Focha do amisian 1510212023 | seraino.
f——— A FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO INDUSTRIALIZADA
Institucion Educativa (30 ¢ e Clocalt o whonvhoiniile _——
cngwﬂliu cl ' \(:a 'ad; utuh;‘ Sece Educativa Pl ‘J = TR e r_m"{&l’ o |Cludad Municipia
| Direccian: E“ —==a e - T— .___.___._‘.__M;Ir___ SN g oljfﬂlu de Qanqt'w_&e_ﬂm—"-’%
a 80 _PCI'LID l\lUFCI Fechavisite 03 J o9/ 2N Hora kel 1\ et gm)

P Nfa i re

Operador: . o - - - .
ra U+ em Jvnnovﬂ B No Contrato | Convenin u% ?O - z?

T — S S P—— : = ’ it e e i
R . o Identitique Ia causal del caso de stencién prioritaria
#m 5 e SR SR S g —
No titulares de derecho Adjudicados L\ I‘ Atendidos \-] ‘ \ Ho da visita | O\-‘ Tipo da racion I ﬁ EMI.I (1) Q_Q
—— e S VN SEN———. . P I— e e ——}

ombre y cargo &mnﬁnm In visita Mombre y cargo de quien realiza la yisita
Ucaaty  Unecia = Ho- & Alimerls) Hatia A O, M. - Lrsp de Campo

Objeto de la visita:

\]ﬂlntaﬁén -:L',J (omf'im{m‘)o Ja. |D! \‘mcnm‘.mlm umir.cﬂ Y JJ f-onl:rq*a N, M330-23

Hara de terminacion: 21 s e

PUNTAJE ESPERADO | Gl [PunTAsE OBTENIDO | SY = [ Porcentase® | S 8 S22 /.
CONCEPTO FINAL [(onforme ton deservaer &p,
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHA OE VisITA P \
s |cONCEPTO EMITIDO Penel ]l ende FOT v 1S iTeaV .
TOTAL DE MANIPULADORAS " ¥
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segun Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Raclén
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETCRI Industrializada:
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
LINSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
f'i: . PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de 1
! ED insalubridad, makeza y aguas estancadas,
2 rs £] comedor escolar cuenta con AccRSO @ servicios sanilarios, en canlidad
suficiente, en buen estado y funcionamiento, '1
PE Le edificacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, drea de
3 R preparacion, 4rea de consumo) estan construidos de manera que facilita la 4]
ED on de lmpieza, itn y BCion, .
i Los techos estan disefiados y constiuidos de manera que Se evita Je evidencan ttdhos ccon mohe q
acumulacion de suciedad, condensacidn, formacion de hongos y mohos, ¥ d_._ 1
. R se encuentran hmpios y se realiza mantenimiento para garantizar 0 J’“P"""h ":r" c"{"" pia hJ"O - f_v‘a dt
= diciones bight i preparcedon Y dlmuansmients rrepa)e
PS El 4rea de distribucién o de alistamiento de las raciones preparadas o 1
5 Rl industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
Las paredes estn consitruidas en malerial resistents, imparmeable, no
e eE absorbente, de fhcil impleza y desinfeccién. 4
Existen 1t ylo recipi de iento de agua protegidos| .
7 i con iaps, con la capacidad suficiente para atender como minimo las 1
€D necesidades comespondientes a un dia de preparacion.
PS El 4rea de almacenamiento de las materias primas y producta terminado
8 Rl (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio 1
ED minimo que garantice |8 col ion de los ali yio product
PS Existe un espacio fisica exclusivo para el depbsito poral de los resi
9 RI solidos, Becuadamente ubicado, prolegido y en adecuado estado de 1
ED iento. - \ . g % ¥z
PS Las lamparas © fuminacion se encueniran protegidas y funcionando y no 0 Ve Cvldeac a@n \am [ grerh trea 5
fo €D soicabistiad eléctricas exp Savido o atear i preparacios .
) PS Los siones y drenajes, € encuentran en buen estado, prolegidos (rejila), " No se evidtnuan las thl\q: d oy
£ 1" :tl.'l funcionando y limpios. Srfone) i 4 \quar[qf—ol "
Ps Cuenta con area eaclusiva para la hmpleza y feccion de los L il _1 /
12 ED y menaje evitando canlaminacion cruzada
- y bertuas que se con el ambiante extenor,
PS estan provistas  con malla antiinsecto de faci limpleza ¥ buena
=1 conservacion, resislentes a la limpieza y la manipulacitn, Los vidrios de las 1
= ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con protecclon para evitar
contaminacitn en caso de ruplura b é ) - h ] +
. cnatnc > L 3 ey
PS Los pisos se encueniran limpios, en buen estado y 6o realiza 0 ¢ vecoy en fbho o)
14 RI i para ga condiciones higl :
ED
Se evidencia dotacion de los elementos de higine personal (jabon
15 :!T desinfectants, elementos desechables, papel higiénico y papsteras) y las 1
ED instalaciones sanitarias 56 encusniran en busn eslado.
PS Exisien latraros en busn eslado slusives a la aplicacion de BPM - Buenas 1 /
16 RI Préaclicas de faciurs, ublcados en las del
escolar,
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
TAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
PUNTAJE ESPERADO |6 PUNTAJ
Impraso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Q/ Q AS DEL VALLE L T pmooRAMAS D AUMENTAC amENTACION e

?’,‘ Alimentos Saludables el vallg S A8 " FORMATO VISITA DE VERIFICACION miznwﬁmm IF_'-M'Fl?_r_I_I;iMETﬂ_lfL“_ﬂ y__:
Coidigo: PDAEF-017 . Voulﬂﬁ. 0!_ acha d

n im-lll.c.m' unimnn Sarial No.
N, ALMAGENAMIENTO MATERIAS FRIMAS E INSUMOS

ien ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVACIGNES (Dancribir Ia aceion corracilye o aceién de mejora)

-~ El almacenamiento de los Insumios, materas primag & productos

1 her aa realiza ardemssd e on pilas o estibae (canacas con tapn
Rl u otra forma de almacenamiento) v dispona  estanterias de material 4
ED sanftano, limpias y en buen estado de manera que e permita

ingpeccion, impieza y flumigacidn, si es el caso

PS Los producios se encuentran dentro de su vida 0Nl con fecha de

18 Rl vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son aptos ‘|
ED para el consumo,
PS :

19 R Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rolacion do) 1
ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
P

20 Rsl El almacenamiento de los alimentos refrigarados se realiza a lemparaluras ,'
en entre -2°C a 4°C y se llevan registros

2 PS El at jento de al tos congelados se realiza a lemperaluras de - 1
ED 18°C y se llevan registros

22 Ffms Los productos gue se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la
€D nomatividad sanitaria vigente, Resolucidn 5109/2005. Anexo No2

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INS

PUNTAJE ESPERADO C, PUNTAJE OBTENIDO, G PORCENTAJE %

100 7.

1. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ia accién correctiva o accién da mejara)

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
2 éptimas de higiene, de limpleza y de conservacion, de forma secuencial y 1
continua para evitar cualquier tipo de contaminacién.

Se realiza la impieza y desinfeccion de los ulensilios de manera

,-\: 28 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
I ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente, vaper 1
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias aulorizadas
25 por la normatividad sanilaria y establecidas en el plan de saneamiento del 1
Rl operador.
PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.)
26 en segin sea el lipo de alimento y se evita el conlacto directo dal alimento con 4
las manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura duranle |a preparacion 1 /
Se cuentan con registros y control de lemperatura durante la preparacién.
28 PS El produclo lerminado se sirve @ temperatura mayor a 60°C y los 1
|alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
OTA ONDICIO DE PREPARACIG
PUNTAJE ESPERADO g PUNTAJE OBTENIDO (a PORCENTAJE % loco 7 X
Q0 S
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
Ps En el establecimiento educalivo se encuenira publicade el ciclo de mand
20 R aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 1
ED lengua de la comunidad étnica
30 g Se tienen estandarizados los ulensilios para el servido, 4 /
PS5 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo da meni establecido.
3 RI (Si es caso contrario, presentar el soporia de autorizacién por parte dela 1
ED ETC del cambio realizado).
PS Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos 1
- 2 g industrializados segan aphque.
PS ’
33 RI Evaluacion Organoleplica. Anexo No 3 4
ED
O o O D 3 3
PUNTAJE ESPERADO = PUNTAJE OBTENIDO s PORCENTAJE % \ SO /.
Al H DOR DE )y L
iTEM - ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
PS €1 personal manipulador utiiza la dotacion completa, en buen estado, de
34 RI color claro y cumple con las especificaciones da la normalividad legal q
ED vigente ylo elementos de proleccién necesarios para racidn industrializada.
PS La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas,
15 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogido, 8in uso de |oyas u olros accesarios 1
ED ni maquiliaje) y uniforme limpio
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores certficacion médica
36 :.I'l: (apto para manipuiar alimentos) (no mayor a un afio). 1
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD = —
A A AS DEI. UAI.I.E PROCESO MISIONAL [_ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
s O\ Alimentos Saludadies del valle §AS FORMATO VISITA DE VERIFIGACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha ds omisien: 15/02/2023 | Serlal No
PS El personal manipulador  acredita formacidn en  educacidn sanitaria,
ar RI P""f‘ll‘l“ﬁs bAsicos de Buenas Prdclicas de Manufactura y predcticas
ED higiénicas en manipulackn de alimentos (no mayor A un ano) y e cunnia -1
con registros de capacitacion
e e—
= - = n
38 Rl El personal ajeno al comedor escolar ingresa con I debidp dotackin ‘L ‘ a\aro
ED \lapabocas, cofia y hata). NO “aof’jﬁﬂe dﬂSCfJU \ﬂﬂ Yo ?“sm‘ \]
= F
PS Se garantiza Ia cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo & o
19 R establacido en la resoluckin vigente (Nota: Para racion indusinalizada en 1
ED cada IE con menos de 49 tilulares de derecho puede existir persona
detegada por ¢l reclor)
Ps El complementa alimentanio es entregado en el horario establecido de 1
40 acuerdo a la resoluckdn vigente o acorde a la autorizacidn realizada por
parte dal comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

e S S N e =Y

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
o ’:: Sa cuenta con un programa de limpieza y desinfeceion, con procedimientos A
ED escrilos, se llevan registros de las actividades.
@ ';3 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas| 1
D técnicas (concentraciones, moda de preparacion, empleo y rotacion),
PS [5s matenas prmas crudas tales como cames, verduras, horalizas y
43 RI frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacion © consumo en 1
ED racion industrializada.
. ';? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, Identificado, 1
ED protegido y se 1 debi rotulados y arganizad
ABASTECIMIENTO DE AGUA
£ STEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

[ -
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque yio reciplente
45 (2} de almacenamiento de agua. 1

RI

ED

Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccidn de tanques

46 yio ipi con pi imientos escrilos, se llevan registros de las 1
ED |actividades. (Verificacion de pH y clora)

El agua que se utilza es polable y cumple con las nomas vigentes

47 PS por ka reg comesp del Ministerio de Salud 1
y se evidencia soporie .
PS £l uso de hielo en conlaclo con los alimentos y materias primas, es| &c evi Atn da L la 30?!1 Aac dal -
48 Ri fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su 0] Longe adors tn B0 pac o .lwﬂﬂ ~o
=) . qranfita la lnocntad L helo.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDoS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGCIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, idenlificados, de material sanilario,
49 Rl con tapa y bolsa pldstica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccién 1
ED temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje.

o Se guenta con un programa de manejo de residuos, con procedimient 1
50 RI lescritos, se lievan registros de las actividades.

ED
1 P; Se aplica la separacién en sitio de los residucs solidos, es dacir, material a
|organico separado de pape!, plasticos y empaques.
T .
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién cormectiva o accion de mejora)
i PS Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o
g’ B2 RI dafio causado por plagas. 1
PS Se cuenla con un programa de control integrado de plagas, con
53 Rl procedimmenios escritos y se llevan regislros de las actividades preventivas 1
ED o comectivas.
OTA LOND L) I al O
PUNTAJE ESPERADO 1 '3 PUNTAJE OBTENIDO 1 b PORCENTAJE % q ? 3 j /
OND 0 i) HLA POR ! L) L)
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describis la accidn comectiva o accidn de mejora)
El transporte parantiza el mantenimiento de las condiciones de|
PS conservacién requeridas para la materia prima: refrigaracion, congelacion,
54 RI rinientes o canastilas de malerial sanitario con tapa, elc. y cumple con la N

B normatividad vigente. (Si aplica)

PS Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones sanilarias, do Mo
55 Rl aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

ED
PS Los wvehiculos Son ulilizados i te para el porie de
56 Ri alimentos y llevan el aviso de transporte da alimentos. (Si Aplica) JU |

ED
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
o & ASDELVALLE [ oo [ SmoaR A o AETAEN 4

& N dimentos Sagaes teivale sas |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

~ e Cédigo: PDAEF.017 Veraidn: 02 Fecha de amisién: 15/02/2023 l Serlal No.
57 R lr.\.'i.rnmplomnn!ns alimenlancs son ransporados on canastiilag PlAsticas
ED debidamente lnvadas ¥ desinlec indas N (®]
PS ———-—__ S S [ - ~ - e
58 ORI El personnl transportador cuenia eon contificacian ds manipulacian de
ED almentos y vestimonta adecuada de acusdn a la normatividad vigante n 0
s 1 e — - e ———— et —— —e PO —'_-_-________
Ps Lo& vihiculos de transporte no almacenan los allmentos directamente
) Rl sobm ol piso Se ulilizan los eciplentes, canastilas, o implementos da N
ED matennl adecuade como estibas plasticas, da maner que aislen ol 0
producto de tode posibilidad de contaminacidn
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S1 APLICA)
PUNTAJE ESPERADO —— PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE % —

Vill. EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir Ia accifin correctiva o accidn de mejora)
Ps ILos ulensilios tales como lablas, cucharas. ollas y dem@as menaje eslan
60 E0 fabricados com materiales sanitariog, resistentes a la corrosion de facl 1
limpiesa y desinfeccion,
€1 PS Los reciplentes donde se les provee los alimentos a los lilulares de (‘
ED !Mthe =on de material lavable y facil desinfeccion
62 PS EE! equipo y menaje con que cuenta el dor escolar es suficiente para la 1 /
ED |atencion de la tolalidad de titulares de derecho.
B e it '
PS .Emsle_r! manuafes. y registros para servicio da_manlammvantu_prauentlmy SC ¢_u|$ [ X7 =1 q'u ‘.Cl cam ,‘,Q e ﬂl"’t&b-
€3 Ri correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucion. (Hoja de O
ED vida de los equipos, cr de imiento, responsables ) et ro FD nclonce .
PS Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento cuentan {
con controles y registro de temperatura.

EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
[ tem | | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accién corractiva o acclén de mejora)

Bioseguridad. Anexo No 4 ?

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS El eomedor escolar tiene publicads en un lugar visible la Ficha Técnica de 1 /
€6 Eé |informacion del PAE.
PS Se evidencia soporte de conformacién del comité de afimentacién escolar 0 No Se evidoncd = acf)ol l‘t A Con ﬁ:! mcs -
7 g yio actas de reunidn del mismo, ela ddofl cAE .
. E5 visibie el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las A /
ED SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

cec, >

PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

g CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
{c euid endi e en‘frtﬁq e t.nn‘ﬂ:.-m.'chcl' J-LJ hend LT, cen (.om!ahmn' cato da 3;@@:.“?:-.
Se Cleres ne ccﬂﬁ:rm;&ué del Them 42 N g1 §2 “ £3.

&,(ut;},a asisknc a ch‘.ca én !'Cmq; de B8fm

rlt 1potta novedad porc lee dome, de wneclides inmedetas freake a la homeded en
T

c-‘\c;: ae prcogrc.cc}én = q\mamrnm:m-‘ro J"fml'lc-l\i;f.
] 1 ”

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

St! !f,((,cadaﬂ-l-

Atendido por: ‘fbmm) Cgrcuu {—E{P {Q Frmatdomvys Gareces €99 \AA Q) Po\lad ove,

Atendido por: Flrmai o ~\ Enrgo:

Realizada por: r& ol 'Ia H. O Ifhl; L" . s / s L\! Q- n!\ Cam /y.
: . 8 T

Iﬂullulh por: \ Firma: Cargo:
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ll 'AS nH— VM.I_E l‘ SISTEMA DE GES‘I‘IION DE gnu_u.\n /L____________

PROCE SO MISIONAL I ancmnj.m\s DE Aumtuucw_n______________
" LR valle § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-STIOf muusﬂﬂnmm
e |Godign: POAEF.017 [ verson: 02 |l Focha da smisién: 18/02/2023 __l [ _s:?a‘p_n’:_‘,/_——_— .
|H!N_——-___luclnn Educativa — . FORMATO VIBITA DE VERIFICACION IE SITICH INDUSTRIALIZADA
v
| Samn e ativa Chudad! Muﬂlrllﬂﬁ
S 7’2""’ vero lo Bty 20130l 1o ¥ y [0y (2)0$ \ o gmnmméfzm_;_
d{_\.;'_d;_’.___._. n Ol Rb fl"(f-‘ NM qo [Faena Visita 03 - 09 202.‘4 i Haea infeia ? aa
Mo Contrate | Camvaiin > Iars de terminacibn:
T Ben wwovm Y870 -23 | g vl Bv

& NG Nsatifingin la eausal del caes da atencidn prieritoria

Imrnrr'rv-q 2 4 Mo oo visha [ Y ] Tnnn de r:lr.-&_:\. _II ;;dgz.;;y__;_a_);-'méL

[Nombro y carge de quien (-tln-nri In visia Matibie y cargo da quien raaliza (a visita

Muren, Morin ~ P{am;pu/a_chm - Osirid A Porer I - In.f/)_tf_{ﬂ( d Gepo

Objeto de In visha

Urrizizor Aos linseweron ;AJ' ‘/ce-mtdr Je/ fon}ﬂhé

Reporia casos dn atoncion
priovitarin_

No tinslares de derocha | Adidicados b4 "

i, h2 A . o Rt
PUNTAJE ESPERADD R E | UNTAJE ORTENIDO ) i [ PorcenTase % | 78 A_ —
CONCEPTO FINAL 1 conjor me Con  pbservo brom
TR e IESSONEe L ) o A A A 2L AP
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA FEGHA DE VISITA _ —_ -
e A CONCEPTO EMITIDO
. TOTAL DE MAN IPULADDRAB
antiaad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras. Observacionas:
Manipulader segun Anexo encontradas Racién Manipulador segun Anexo encantradas Racién
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Tecnico, ETC RI Industrializada:
-_
— —_— e i
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - Rl: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
OMNES A s R
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ‘OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejera)
,-‘ 4 PS £l comedor escolar esta ubicado en un lugar alejade de focos de
| £D msalubndad, maleza y aguss eslancadas. r-’ 2 14'
2 1 Ps £l comedor escolar euBnta con acceso a servicios sanitarios,en cantidad
{euficienie. en buen estado y funcionamienta. ” | 5
PS La edificecion, las instalaciones (drea de almacenamienlo, #&rea de
3 RI preparacion, grea de consumo) estan construidos de manera que facilita la
ED operacion de lmipi feccion y desinf i 1
Los techos estan disefados y oonslruldos de manera gue se evila e n A ¥ ned®
Ps } £ Lol /& €D~ >
& [ acumuiacion de suciedad, cor i 1 de hangos y munns
i se encuenran limpios y se realiza tenimiento para g o) J, _ryuedo (Helares o_l)
A8k Bigiini ’
5 PS El érea de distribucion o de alnsuamusnlo da las racmnes preparadas o
RI industriaiizadas cumple con las i higiénico 5 "r
6 ps Lzt paredes estan conslruidas en malerial resistente, impermeabla, no
absorbente. de faci limpieza y desinfeccion. MR
P Existen lanques Yo recip de al iento de agua protegidos
7 con tapa, con la capacidad suficiente para atender coma minimo las)
el necesidades 1tes a un dia de preparacitn V-4
PS El érea de slmacenamiento de las materias primas y producto lerminado
8 R (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espaci 4
ED minimo que garantice |3 conservacion de los alimentos yo produclos.
PS Exste un espacio fisico exclusivo para el deposito lemporal de los residuos
8 RI sélidos, sdecuadamente Ubicado, prolegido y en adecuado eslada 15} 4
ED manienimiento
PS Las tamp ol in s 1 protag y funcionando y no
10 ED s& evidencian instalaci eléctricas exp y N-A
F]
PS Los sifones y drenajes, 5e encuentran eén buen estadao, protegidos (rejilia), ﬂo ie w"'"“”c £/ ij © J*t" ﬂf}f
L :I; funcionanda y impios, M. 0O ey Co ol oyra/de c.n/"“?a 5
PS Cuenia con érea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los ulensilios
12 ED y menaje evitando contaminacion cruzada M-A
Las venlanas y aberuras que 56 Gomuniguen con &l ambeenta exteqor,
PS esian provistas con malla antinsecto de facl lmpleza y bugna
13 RI conservacion, resislentes a la impleza y |3 manipulac 16n Los vidrios de las 1
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con ProlEacion para avital
cortagminacion en caso de ruplura
Ps Los plsos s encuentran limpios, en buen estado y se realiza
14 Rl mantenimienio para garaniizar condicionss higiénico-sanitanas 'l
ED e
PS Se avidencia dotacién de los elemenios de higleoe personal {jabion MO e <v ‘J‘"f (-4 ’?Oj,f / h 9 el ed
15 Rl desinfectanta, elementos desechables, papel higlénico y papeleras) y las o
ED instalaciones sanitarias se encueniian en buan estado
PS Existen lalreros en buen estado alusives a la aphcacion de BPM - Busnas
16 RI Praclicas de Manufactura, ubicados en las nsialaciones del comedor 1
|escolar.
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 22.3 ’/
= .

Impreso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Banancabamw_ié
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o ASDELVALLE |

Alimentos Salugabios del Valle S 48

PROCESO MISIOMAL

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

' l

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA |E-SITIO! IMDUSTRIALIZADA

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

JIL. CONDICIONES
ASPECTO A EVALUAR

Cdigo: PDAEF.017 Veraién 02 Facha da amisién: 150212023 Barlal Mo,
0 08 PROD 0 [0
ITEM
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSEAVACIONES (Dascribic n ancldn corractiva o aceitn de majora)
s El slmacenamientn de loe (neumos, materias prmas o priductss
@ terminacdios se realiza ordenadamenta an pllas o estibas (canecas con tapa
RI u otra forma de almacenamiento) y dispone  eslantordas de material
ED sanftanio, kmplas y en buen esiado do manera que se permila 1a '1
nspeccion, impieza y fumigacian, si es el caso.
- i —— — e _,_.—-—-—_____'____
. P Log prodiclos &8 encupniran deniro de su vida Ut con fecha dey
& R vencimienta vigente, no presentan algin lipo de conlaminaciin y son aplos 4
ED para el consumo
PS P . . =
19 B Se tiene actualizado el control ge eniradas y sahdas, Kardex y rolacion e
0 producios - PEPS. Realizar inventario - Anexo Mo 1 ‘1
PS ; # e Ao
20 RI El a'macenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaluras n 2 S& e slencta H?’ < f!O ! ?
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros o ¢ no cventon £05 4¢P’Mﬂm J'?‘
2 PS Ei aimacenamienio de alimentos congetados se realiza a lemperaluras de -
ED 18°C y se llevan registros oA
2 :si Los productos que & encuentran empacados y rolulados, cumplen con la
hont | normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5108/2005. Anexo No2 1

L.‘ PORCENTAJE %

DE PREPARACISN
PUNTAJE

§UMOS Y PRODUCTO TERMINADO

OBSERVACIONES (Describir la accién carrectiva o accién de majora)

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
aptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y
continua para evitar cualguier tipo de contaminacian.

A

Se raalizs |2 limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
parmanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
dasinfeccibn debe realizarse mediante la utillzacién de agua caliente, vapor
de agua o st ias quimicas autorizadas para este efeclo.

oA

25

-
aqg

|operador,

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
por la normalividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del

Sz

o wo Se

v e Aol ,l-,u--/ol

e dencio
A empthc.

da_uq}l-mf'a - amfed e

£l servido de Ios alimenios se hace con utensilios (pinzas, cucharas, ele.)
segun sea el tipo de aimento y se evita el contacto directo del alimento con
fas manos.

p-A

Se cuentan con registros y control de temperalura durante la preparacién

R A

@ |&a| B3

PUNTAJE ESPERADOQ

Se cuentan con regisiros y control de temperatura durante |a preparacian.
El producto terminado se sive @ temperatura mayor a 60'C y los
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

7 CUMPLIMIENTO DE MENUS » GRAMAJES

v-A

PORCENTAJE %
%

OBSERVACIONES (Describir la acckin correctiva o accion de majora)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
PS En e establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu
29 Rl aprobado por lz ETC - Para fog! fi ial debe estar publicadoen la A
ED lengua de la comunidad étnica
30 :g Se lisnen estandarizados los utensilios para el servido. ‘U 4 n /
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establecido,
Tl R (Si es caso conlrario, présentar el soporte de autorizacion por paria de la
N ED ETC del cambio realizado).
P e cumple con los gramajes de 1as prep g5 y 0 complemenios
a i I
32 ED industrializados segun aplique.
33 F: Evaluacién Organoleptica. Anexo No 3 4 /
ED
0 P 0 U 5 GR 5
PUNTAJE ESPERADO o PUNTAJE OBTENIDO Y PORCENTAJE % 400" /
0 DOK ¥
EM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora)
PS El personal manipuiador utiliza |a dotacibn completa, en buen estado, de
34 Ri colr claro y cumple con las esp -aciones de la . .‘.Iagal 4
ED vigente ylo elementos da proteccion rigs para racion
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas,
5 Ri |impias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de joyas u olros BoCesonos ‘!
ED ni maquiliaje) y uniforme limpio
PS Se evidencla para cada uno do los manipuladores certif 4n médi
36 gll: {aplo para manipular alimentos) (no mayor & un afio). 1
Impreso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
\ ASDELV —— ———
{4 &'.k PROCESO MISIONAL I PROGRAMAS DE ALIMENTACION
5. :_‘,-. imen A e —————————— IS SN
. ¥\ Mimentos Satudables del valle $AS [ FORMATO VISITA DE VERIFICACIGN INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
SR — [Cédigo: POAEF-017 Varain: 62 Focha da sminién: 15/02/2023 [ “E
PS El personal manipulador acredita formacin  sn edeacin ey o
a7 R ':'"E-"NM bhsicos de Ruenas Prachicas de Manufaclom y priclicas
ED I@idnicas en manipulackin de alimentos (no mayor & un afdo) y §8 curnta 4
con regisiros de capacitacion
PS o ST
38 Rl El personal ajeno al comedor escolar ingresa con | debida dotaciin MO Le e J’”"‘ o 'ﬂ? refo de-
(tapabocas, cofia y bata) "
oo i (G 5] essonal  @feno ]
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladorss de alimentos da acuerdo A 1o
39 Rl establecido en la resolucidn vigente (Nota: Parm racidn industrializada en
ED cada IE con menos de 43 tidares de derecho pueds exisbr pereona 4
delegada por el rector)
PS El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
a0 Rl acuerdo A la resolisclon vigente o aconde a la autorizackin realizada por
ED parte del comité de alimentaciin escaolar 4
OTAL PERBD DOR
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO ¢ PORCENTAJE % 00" ’(
LND D o UE SA .
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accion de mejora)
a1 ':‘f- Se cuenla con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos
ED lescrilos, se lievan registras de las actividades. ‘1
2 'I;sl Se ufilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan can fichas
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, emplea y rotacian). -1 i
Ps [as maenias pnmas crugas tales como cames, verduras, horalizas y) s¢ eeddeacte G Wo Jr s,teltis
43 Ri frutas se lavan ylo desinfeclan anles de su preparacion o cONsUMo en) 0 " _{
ED racion industrializada. le Jlﬂ ”,"Cﬂf-‘v'ﬂ"" d« .J(‘l #ﬂ a
= ': Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, 4
ED protegida y se encuentran debidamente rotulados y organizados. 1
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accién de mejora)
- *:us Se garantiza la limpieza y desinfeccidn periddica del tanque yio recipiente e ev? e e g g « nd e ton
(&} de almacenamiento de agua. ®
ED ton tergu pore e)mbiinor agva
4 T L3
P Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de tanques
46 D yio recipientes, con procedimientos escritos, se levan registros de las “ 5 n
actividades. (Verificacion de pH y cloro)
El agua que se uliliza es polable y cumple con las nomas vigentes
47 Ps establecidas por ia reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud a
y 8e evidencia soporte [
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y malerias primas, es
48 2] tabricada con agua polable y manipulado en condiciones que garanticen su M a
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlr la accién cormectiva o accion de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, Je e derrcien w P o ng ol
49 Rl con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccidn O ?'
ED temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. nO Ut ﬁ lom A,lpg
r i
PS Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimienlos
e ; escritos, se llevan regisiros de las actividades. 1
F8 Se aplica la separacidn en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material
5 Rl orgénico separado de papel, plisticos ¥ 1
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o acgion de majora)
PS Las instalaciones ylo los los s8 tran libres de p lao
52 :3 dafio causado por plagas. 4
P Se cuenla con un programa de conlrol integrado de plagas, con
53 Rl procedimientos escritos y se llevan registros de las aclividades preventivas -4
ED 0 cormeclivas.
OTAL CONDICIONES D Q
PUNTAJE ESPERADO 10 PUNTAJE OBTENIDO pl PORCENTAJE % 10 ‘]
OMND ) D H FOR D L)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Duscribir la accion correctiva o accion de mejora)
El wansporie garantiza el mantenimiento  de las condiciones de
PS |conservacién requeridas para 1a maleria prima: relrigaracion, congelacian,
54 ERl]l |recipientes o canasiilias de material sanitario con tapa, elc. y cumple con lal ) . o]
normatividad vigente. |Si aplica)
PS Los vehiculos se @ tran @n ad I sanitarias, da
55 R |aseoy operecion para s ransporte de los 4. (B aplon) N-0
PS Los vehiculos son utilizados exclusivaments para el transporte de O
56 E.';. alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos, (Sl Aplica) LY 5
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD I_/——
A —
Y & AS n EI_ u A I_I_E PROCESO MISIONAL I PROGRAMAS DE ALIMENTACION
¥ . Mimentos Saludables delValig SA S FORMATO VISITA DE VERIFIGAGION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Veraldn: 02 Facha da amisién: 150212023 Sarial No.
PS
57 R Lns_\:(:tmm:'momm alimentarios son ransporados en canastifias pldshicas,
ED debi J ias y desinfeciadas “D
PS > = -
58 Rl E.I personal ranspottador cuenta con certif N de mani da
ED ¥ vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente lJ 0
PS Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos direclamenta
59 Rl sobre ol piso. Se utilizan los recipientes. canastilas, o implementos de
ED materal adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el P 3 o
producto de toda posibilidad de contaminaciin /
Q LDND . 8 HA SPOR L) PROD [J H DO (5
PUNTAJE ESPERADOD AP — PUNTAJE DBTENIDO —_— PORCENTAJE % ——
» PUS D
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OBSERVAGIONES (Describir I3 accidn correctiva o accion de mejora)
Ps Los ulensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demds menaje estan
&0 D fabricados con materiales sanitaros, resistentes a la corrosion de Tacl }_, e
limpieza y desinfeccidn.
&1 PS Loe recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
ED derecha son de material lavable i facil desinfeccion N-A
82 PS El equipo y menaje con que cuenta &l comedor escolar es suficiente para la p - a
ED atencion de la totalidad de titulares de derecho.

PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y
63 Rl correctivo de equipos de do alo ko en la ién. (Hoja de 4
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables )

ai ';‘? Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento cuentan & ceidencie z o~ IO pedore 50 Winilla
ED con controles y registro de temperatura. COn e s & P e LrC ere .

TOTAL EQUIPOS

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
iTEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES [Describir 1a accion carrectiva o accion de mejora)

PUNTAJE

(3]
&5 ol Bioseguridad. Anexo No 4 i
OTA A L o) D RIDAD RABAJD
PUNTAJE ESPERADO - PUNTAJE OBTENIDO i PORCENTAJE % /o0 "/
0 0 A
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS E1 comedar escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
e o5 Informacidn del PAE. 4 .
= P |Se evidsnci sopore de conormacitn del comit de smeniacen sscolar 5 WO Se e-idincic soporfk du Corporsiocior
ED yio actas de reunitn del misma. A 4/ vy ﬂ_‘
';.? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender |as of
ED SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

66-6 %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES /

Se +~c lzo L//JIJG’ -/fr-m*"’r Je ze-rz:,‘..;‘c'aczan ﬁ/(&f ',wa&wltni{ﬂ.r

4 ecny tod de| com tra Fo ¢&}0 " 23 L e wvedemgro rnr’-rt?a des

cowﬂflw‘l{'c no/g{u&rd’q H‘-"“l—“‘. Ly p‘_ﬂimﬁ/-( /D, .,4'::- mdn;ig_wé-t/w., g.w'n-}q.
4

’ ol , 7
™ M’Mf fﬂ*'f’/{/o Y /"(/ et DID pert A0 (2 1_...;,,[‘”5,‘. 29
= 7/ % !A I rd i f !LP——
- WL&&?’— oglo, g Lf gte defin freeden Lo s Vo, PR :
¢ i r L > 7
/ Jvcu’ oy dog A O (ufut;f-q e J-grpu

it

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

S aé_rw va Leentd

Atendido por: -&jdq Uoon ManN """-:“(-hm Mo O c"‘";"‘”ﬂ\\H)tﬂO‘o @ F\ .

(Atendido por: Firma Cargo:

Realizada por: Carga:

Firma: o ’ ! .
|Reatizada por: Z;!."IU A Vs Tgaures = % .[ S L NSpee fol la=po
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L
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD 4[/’__
{ g&\q As DEI. VA l.I.E PROCESOMSIONM J PROGRAMAS DE ALIMENTACION
- WA Mimentos Saludabies del Valle $ 4§ ]  FORMATO VISITA DE VERIFIGACION INTERVENTORIA I€-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
S ————— Cé_-:!lgp;_ll”_—l:p" I Voralan: 02 [ Facha de amialén: 15022023 Sarlal No.
Institucis S_— Tl ——r FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIONINDUSTRIALIZADA
bcion Edutatva " L T T o e L Ciudad/ Municipio
EXUAR_NOar A - S D Prenet 29t :
wecckn PAYYEYS 28 A °83-a3. . Fochaviss (O JAEL] - 20 Hars o 70z 30 A
Operador: B K fooeer = — ] :
a Cantrato | Convenl Hara da tarminacion
VT Rea vovb. © 4870-23 O 7
Rmppwmm:nm de atencién s q Identifinue Ia eausal del caso de atencién prioritaria -
No tulares de derecho | Adudicades 240 Aenddos 290 Nodawisns | 47U | Tipode racién [ Arfﬁ_.-_:”_{;?__lfé_f’_z;__zé_'_
Nombre y carge de guien atiende Ia visita ) MNombias y cargo da quicﬁ raaliza la visita
LUZ ALVEKNIA = MHANPUAEOKS. af»_ EEMNIL SIORIES — Inss o LE AU
Objeto de Ia visita '
{ P
VEUF1L0 GOSN PEL CuonPl) MIENIS HE TOS (INVERMIENT™S TEILLS | 7 LDz
FUNTAJE ESPERADD | =44 |PuNTAJE OBTENIDO | B [ porcenTasE % | 5 A =
CONCEPTO FINAL |
! FECHA DE VISITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA !ﬁm e
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras Observacionas:
Manipulador segun Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racién
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETCRI Industrializada:
: o L e
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE}), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - Rl: Racién industr ia - ED: Enfoque diferencial
O
rem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accién de mejora)
’:"l y PS £l comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
- ED insalubridad, maleza y aguas estancadas.
" = El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios,en cantidad 0 Aspo Se crclernsss . LOrINL L5 Can ﬂc-!
suficiente, en buen estado y funcionamiento. )’ZQJ MM
PS La edificacion, las i es (area de area de
3 R preparacién, area de consumo) estan conslruldos de manera que facilita la A
i prsiiin d S = an 'y desinf i
Ps Los techos estan fados y dos de que se evia
k= i act ion de iadad, formacion de honges y mohos, /,
ED se encuentran fimpios y se realiza mantenimiento para garantizar
5 PS El &rea de distribucion o de alistamiento de las raclones preparadas o
Rl indusirializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. /l
6 Ps [as paredes eslan construidas en malerial resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpleza y desinfeccion. ,]
PS Existen tanques ylo recipienies da jento de agua proteg
T con tapa. con la capacidad suficiente para alender como minimo las /]
ED necesidades comespondientes a un dia de preparacién.
PS El 4rea de aimacenamiento de las materias primas y producto terminado)
8 Rl (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espaclo /}
ED minima que garantice la conservacian de los alimentos yo productos.
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos
] ] sblides, adecuadamente ubicado, prolegido y en adecuado estado de /)
ED manienimienta.
PS Las p 0 iluminacién se protegidas y funcionando y no|
"w ED se evidencian instalaciones eléctricas expuestas, ,'
Ps Los sifones y drenajes, 56 encuentran en buen estado, protegidos (rejila), ND Je aéS,f e =3 en ~{
11 :; funcionanda y limpios. A lls
PS Cuenla con érea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios 4
12 ED ¥ menaje eviando contaminacién cruzada.
Las venlanas y aberluras que se comuniguen con el ambienta extarior,
PS estan provistas con malla antiinsecle de l4cil limpieza y buena
13 RI conservacion, resistentes a a limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las N O ' M Je e)‘éS"‘rr“m 5&7 A.np&.
ED ventanas ublcados en &reas de proceso cuentan con protecciin para evilar
contaminacion en caso de ruplura.
PS Los plsos se encuenian limpios, en buen estado y se realiza
14 Rl mantenimierto para garantizar o anes higiénic i 1 4
ED
PS Se evidencia dolacién de los elamentos de higiene personal (jabon
15 R dasinfectante, elemenios desechables, papel hig ¥ papeleras) y las /l
ED instalaciones sanilarias se encuentran en buen estado.
PS Existen letreros en buen estado alusives & la aplicacion de BPM - Buanas
Ri Practicas de Manufactura, ubicados en las 85 comed /? 1
escolar.
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE OBTENIDOQ
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
Q As n El_ UA u_E PROCESO MISIONAL '__[ T PROGRAMAS DE ALIMENTACION
F i, — iR | SR
& Alimentos Saludables ol Valle § A § - FORMATO VISITA DF VERIFIEACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codign: POAEF-017 Varaidn: 02 " Facha de amisién: 1502/2023
N, ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS [E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVACIONES (Dascribir In accidn caractiva & accién de mejora)
P El almacenamienta de los insumos, materias primas o productos
S terminados e realiza ordenadamonte on pllas o estibas (canecas con lapa
17 RI u oira forma de aimacenamientn) y dispona  estanterias da materlal
ED sanitarin, Kmpias y en buen eslado de manem qun se pormita la
Inspeccidn, limpieza y fumigacin, &i es el caso
PS Los productos se encusntran dentro de su vida wtll, con facha de
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algan tipo de contaminacldn y son aptos
ED para el consumo
19 P; Se tiene aclualizado el control da enlradas y salidas, Kardex y rolacion de
ED productos - PEPS Realizar inventario - Anexo No 1 ‘7
5 :? El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaluras
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros ,{
2 PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a lemperaturas de -
ED 18°C y se Mevan negisiros 4
2 ';? Los productos que se e ins y rolulados, 1 con lal 4
ED normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. Anexo No2 ]
OTA OND D S U al i £ 0 VS FROD 0 - DO
-
PUNTAJE ESPERADO & PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAJE % Zoo /
ML L DE PREFARA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
PS Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en condiciones
23 b2 éptimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de forma secuencial y /'
continua para evitar tipo de inacid
Sa realiza la impieza y desinfeccion de los lios de
2 PS permanante posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La f]
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efeclo.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 poria ividad sanitaria y idas en el plan de saneamiento del
R operador.
Ps El servido de los ali s se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.)
26 ED seglin sea el fipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con /l
las manos.
27 PS Se cuentan con registros  control de temp durante la preparacién 7 \
Se cuentan con registros y control da temperatura durante la preparacién.
28 PS El producto terminado se sirve a temperalura mayor a 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
OTA LND O #) PR 0
-
PUNTAJE ESPERADO é . PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % “po /.
P QU R
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE (OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend
29 R aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la /,
ED lengua de la comunidad étnica
30 PS | se tionsn estandarizados os wiensilos pars ofsenvido. A \
PS Existe cumplimiento de la minuta de acusrdo al ciclo de mend establecido,
31 RI {Si es caso contranio, presentar el soporte de autorizacin por parte de fa /’
ED ETC del cambio realizado).
Ps Se cumple con los gramajes de las p lones y o camplementos
2 E:', induslrializados segun aplique. "
PS5
33 RI Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3 q
ED
) o 0 D 3 R
. Y
PUNTAJE ESPERADO 5 PUNTAJE OBTENIDO S : PORCENTAJE % Joo /_
PERSO DOR D O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
P8 I personal manipulador uliza la dotacién completa, en buen estado, de Se eutdenara Manpuled spas.
si Rl calor damycuwhcoﬂlnaaspectﬁaacimdelannmahvlda:::;al O %u LA V3 ere 6.33 6f~f27’M
nta ylo elementos de necesarios para racion industrial, ; # !& ; & (7] u‘dw',ﬂﬁ-
ED vlgesw’ p'mm pa e *ég /1 3 9 - Mﬂ‘k
La presentacién personal de los manip lad #s adecuada (ufas coras,
15 ;? limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de Joyas U olros ACCESOM0S /’
ED ni maguiliaje) y uniforme fimpio
PS Se evidencla para cada uno de los manipuladores certificacion médica
36 E;" (apto para manipular alimentos) (no mayor  un afio). l '1
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

30006407

AS DEL VALLE

PROCE SO MISIONAL L

PROGRAMAS DE ALIMENTAGION

TOTAL PERSONAL

Mlimentos Satudables del Valle § 4 § = FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INOUSTRIALIZADA
Codign: PDAE-F.017 version: 02 _| Facha de emisién: 18/0212023 Serial No.
PS El l:"'"-"\""‘"" manipuladion  acredita  formacidn . s educackin :n:n-trn; = —— ——
37 R 'r:rlm IS bdsicos de Busnes Practicas de Mamdachrs y  priclicas
ED igitnicas mn manipulacitn de Alimentos (no mayor & un Afo) y a8 cusnta 4
COn regisiros de cApacitacian
S - i — i i i e e s
28 R personal meno Bl comedor eecalar Ingresa con |4 dehida dotAcitn é
0 (tapabocas, cofia y bata) ND o S DPS€r g =
Ps Se parantiza la cantidad de manipuladores de alimentos ﬂn-ﬂr_'u;rdn albo i "t . T
1) ™ establecido en I8 resolucion vigenta (Nola. Para racidn industializada an /’
ED cada IE con manos de 49 filulares de derecho puede existic persona
delnpada por @l recior)
Ps El complamanto alimentianis e¢ entregado en el horaro establecido de (74
40 R acuerdo 8 la resolucitn vigents o acorda & la mtorizacidn realizada por 0
ED parte del comité de alimentacidn escolar

MANIPULADOR

Vi. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accion de mejora)
—
& ';? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos
ED escritos, se llevan registros de las actividades. ‘7
» *;? Se ulilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas
P ltecnicas (concentraciones, moda de preparacion, empleo y 16n). ’1
13 [as matenas pnmas crudas lales como camnes, verduras, horalizas y
43 Ri frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacion o consumo en 4
ED racian industrializada.
- L] Los productas de aseo se aimacenan en un sitio ventilado, identificado, /?
E'?: prolegido y se encueniran debidamente rotulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlr la accién correctiva o accisn da mejora)
F> ': Se garantiza |a limpieza y desinfeccién periédica del lanque ylo recipiente
i {5) de alimacenamiento de agua. /'
P Existe un programa implementado de limpleza y desinfeccién de tanques
46 ED ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las q
actividades. (Verificacion de pH y cloro)
El agus que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes
47 PS establecidas por la reglamentacion comespondient del Ministerio de Salud
¥ s€ evidencia soporie q
Ps £l uso de hielo en contacto con los alimentos y materlas primas, es
48 Rl f do con agua potable y pulado en diciones que icen su /7
ED inocuidad.
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y Liauinos
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS Se cuenta con rech sufici identificados, de ial sanitario,
48 ] cor tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio excll ivo para la leccion
ED temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
PS Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos
o o3 |sortos. se evan regisiros deles acthidades. 1
PS Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es declr, material 4
51 E': orgénico separado de papel, plésticos y empagues.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir fa accién comectiva o accion da mejora)
Ps Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o
52 :; dafio causado por plagas.
PS Se cuenta con un programa de conlral Integrado de plagas, con
53 Rl procedimientos escritos y se llevan registros de las aclividades prevenlivas /’
ED o corectivas.
OTA 0 D) o O
-
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO 4 3 % PORCENTAJE % ’? 0 "/
D O D R OR 8 D ADO
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
El transpore garantiza el 1 de las condi de
PS consenvacion requeridas para ta materia prima: refrigeracion, congelacion,
54 Rl reciplentes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la N O
ED | omatividad vigente. (Si aplica)
(] Los vehiculos se encuentran en adecudas condiciones sanilarias, de J\J-O
55 P ase0 y operacién para of ransporte de los alimentos. (SI apiica)
PS Los wvehiculos son utilizados exch pera el porte de "‘-FD
56 E‘g alimentos y llevan el aviso de transports de alimentos. (Si Aplica)
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‘ AS DEL VA ALLE SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO msuonu ' B _I PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saludables del vlie § A 3

e

FORM&TO \ﬂﬁﬂA DE UFRIFI\"AC&OH IHTEMNYOHM |E-SITIOf INDUSTRIALIZADA

B i __|cedigo: PDAEF17  Versin 02  Facha do emision: 15/02/202) Sorial No. _|
o ’:;\ it S Nty et oy ol
RI S complementos alimantarios son trans
r L sporiod Bn canaslillas plAstic:
B ED debidamante lavarag ¥ Oesintorintas R P LT N 0
R - R S
e — r—— S PSP —— ——""_-_-_-________-
Ps & S S
58 R allmM rsonal Yanspoador cuenta con eRAICACISN d6 mARBUIACKN de
ED enlos y vestimentn adecounda de acusids & 1 normatnddad vigenta N D
o —ee e
Jre—— — — — s ————— N ————eig ————————— e —— —— e
Ps Lo vehiculos de fransporte no almacenan los alimentos dieelamente
L RI £obro ol pisa Se ulilizan los reciplentos, canastilng, o implementos do N i :
ED material adecundo como setihas plasticas, de manera quo alslon ef
products de toda posibilidad de contaminacitn
2 LUND 0 3 LA FOR » Ob O DO
PUNTAJE ESPERADD S — PUNTAJE OBTENIDO e . PORCENTAJE % —
. P} [
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ia acclén corractiva o accion da mejora)
Ps Los utensihos lales como tablas, rurhams. olfas y demas menaja esian
60 ED fabnoados con il 08, a la corrosién de facil /]
limpiara v desinfeccidn
&1 Ps Los recipientes donde se les provee los alimentos a los lulares de /l
ED deracho gon de material lavable y fol desinfeccion
62 Ps El equipo y menaje con que cuenta &l comedor escolar es suficiente para la /]
ED atencidn de Ia totalidad de titulares de derecho.
Ps Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento prevenlive y
63 RI corectivo de equipos de acuerdo 8 ko estabreudo en la msnuclm. (Hoja de -/,
ED vida de las ipos, cronog de p b)
Las neveras, congeladores y demas equlpos de almacenamiento cuentan /‘
con y registro de temy

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE ESPERADO ’ PUNTAJE OBTENIDO _ PORCENTAJE % “Te0 7, 5

IX'SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN ECTRABAJO

y ITEm | | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion corractiva o accion de mejora)
PS
€5 J Eﬂil:l [Emaegundad. Anexo No 4 4
UlA A L 8 L RIDAL RABAJO
(%]
PUNTAJE ESPERADO q PUNTAJE OBTENIDO ‘/’ PORCENTAJE % ’1(_9(_’) H
L) ) )
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accidn de mejora)
':tls El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de /I
ol 2 Informacian del PAE.

PS Se evidericia soporte de conformacian del comilé de alimentacitn escolar /l
&7 E'}:‘l yio actas de reunion del mismo.

Es visible & mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las
SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

2005+
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
Porank i) A 5o ewdiniie on I~ pmeplededed )WS—Mmfmé
Benes frd cftc=S  de meno/SCTvnd  go se cuoknete  SOmiio s
Sqm:/wr;o n\;cfa ‘, Ay e 2ines zen e/ Hﬁaﬁ&s /ﬂ_éM-
ol e 2 coprned o ,ﬂD(- cant? tay- _mend Lo manip -
Tolaal.. Lo rems 7 Atss 70, 37, 45,66 deles nocenlSem-

faddes.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

A Gorsb

aendidopor: L (7 A VEELrA . Fma: o L) 2 (&\\I{ﬂ I‘Liiq Carge: AN PUIAPO £4.
Firma; Cargo:

Atendido por:

Realizada por: (= ( A EE'WM MEJ Firma; % Carga: “\JSFFK—TDK— 0& C'ﬂ*MPD-

Realizada por: Firma: Cargo:
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Codigo: POAEF 017

Institucién Educativa

Joean Teoncinte 5
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Direccion:

Operador:
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erveci'em

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESD MISIONAL

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE.SITIOf INDUSTRIAL|

[ e
FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDU_STRIALWO!
[ version 02 _ [ Focha do emision: 1510212023 E"—'—i
IZADA '
=T, Cﬂ_iu:_i 1 ;g;ru Municigie
ety |detmin’” |Sloerocp
Facha U’ilnl_:!: o . D\' L 2“‘ ) H_u_n "'qua 230 Ar
Mo Conlrate | Convenin Hora da terminacion:
eye-25. ~ _3:00em.

N P

PROGRAMAS DE ALIME NTACION
e T o i

::‘p“:l‘:":ﬂm de alencion & ab 7 " \dentifique 1a causal del caso da atencion prioritaria
No titulares de derecho Adjudicados  \BR T Aendidos  \DBY . Mo de visita = J Tipo da racién APs.
RN PR Mg e, vy T——— e ——— = o - —_— — " o - e — — - —_— —-————-—'_-'_-_“
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre ga de quien realiza la visita

Meas  Boledad  Aranas  Ovade. | Feuina  Olegen:  znop: ComPo -
Ohjeto de la visita: - - S )

-
Ne 'll—
n ('\ taaon ce los B L\n;gm\cn‘?j conites M el Ubh\mx‘a 43:}0_*23.
PUNTAJE ESPERADO | (52 "~ [PunTAE oBTENIDO [ »™ [ Porcentase s | S 7
CONCEPTO FINAL Cerfusrme [ clogecimaci o~
Py FECHA DE VISITA _
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA GONCEPTO EMITIDD pcmu\l_ﬁr\\'a [=— — vonk v -
3 = L;

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal
Manipulador segun Anexo
Tecnico. ETC -RPS

Cantidad de Personal
Manipulador segun Anexo
Técnico. ETC RI

(EE—————

i No. de Manipuladoras
encontradas Racién
Preparada en sitio:

3.

Ne. de Manipuladoras Obzervacionas:
encontradas Racién

Industrializada:

e

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO

CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial

CI0) % QA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accion correctiva o accion de mejoral
I. 1 s iEI comedor escolar estd ubicads en un lugar alejado de locos de
- ED Elﬂsalmridaﬂ. maleza y aguas eslancadas. 4
3 3 £l comedor escolar cusnia Con ACCES0 @ SENVICIS sanilarios, en cantidad
suficients, en buen estado ¥ funcionamienio. 4
PS La edificacién, las inslalaciones (drea de almacenamiento, area de
3 L] preparacidn, drea de consumo) estan construidos de manera que facilia 1a 4
ED P 4n de limpieza, desi ion y desinf i
- Los techos estan disefiados y consirsidos de manera que se ewila Ao evrERCAS de'a‘b"‘“:l trAlE = “:"E
scumulacion de supedad, condensacidn, formaciin de hangos y mohos. X x T
% :ln se encuentran limpios y se realiza imiento para g O Piuwnbors e~ € L teche e pref
condiciones higiénico-sanitarias. e =
5 PS El 4rea de i6n o de de las raciones preparadas o
Ri industrizlizadas cumple con las eondiciones higiénico sanitarias. ’\
Ps Las paredes estan consiruldas en malerial resistente, impesmeable, no
& absorbente, de facil impieza y desinfeccion. 4
. Existen tanques yio recipientes de almacenamiento de agua proteg M= cvenbhar Coen recipt ente o
7 con laps, con la capacidad suficiente para alender coma minimo ks o .
ED necesidades correspondientes 8 un dia de preparacion. qtmﬁma e cv\L"‘:' A_E CAc— ol
PS E1 drea de almacenamienio de las malerias primas y praducto
8 Rl (Producios industrislizados) del comedor escolar cumple can el espacio
ED | minimo que garantice la conservacion de los alimentos yfo productos. fl
PS Existe un espacio fisico exclusive para el depbsito lemporal de los residuos
8 R |solidos, adecuadamente ubicado, prolegido y en adacuado estado de 4
ED vrmiento.
M=
PS5 La¢ lamparas o lluminaciin sa encuentran protegidas y funcionandao y no
10 ED se evidencian instalaciones eléciicas expuesias. I
. Fe Los sifones y drenajes, se encuentran en buen eslado, protagidos (rejilla),
1 Rl " o y limpios 4
4 ED
PS Cuenla con area exclusiva para la img ¥ itn da los utensil
12 ED ym T tandg can s "
Las venlanas y abenuras que se comuniguen con el ambenle exlenor,
PS estan provistas con  malla agntinsecto  de facll Kmpeza y buena
13 RI conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las 4
ED yanignas ubicados en &1eas de proceso cusnian con Praleccion para avilar
contaminacidn en caso de ruplura
B
PS Los pisos e encuentran limpios. en buen estado y se realiza )‘
14 R mantenimienta para garanlizar condiciones higiénico-sanilanas
ED
PS5 Se evidencia dotacin de los elemenios de higiene  personal (jabdn
15 Ri desinfectante, slemantcs desechables, papel higidnico ¥ papeleras) y las .0‘
ED \nsialagiones Sanilarias 88 encueniran en buen eslado.
PS Existen lelreros én buen eslado alusivos B la aplicacion de BPM - Buanas
16 Rl |Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor A
|escalar.
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
T TENIDO
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OB PORCENTAJE %

Impresa Litodisefios Tal (607) 621 49 23 -Baﬂancabermejé
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FORMATO VISITA DE VERIF

PROGRAMAS DE A LIMENTACION

E:amon INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

T Focha da emisién: 15/02/2023 Sarial No.

Codigo: POAE-F-017 Versién: 02
. D8 FRUOD L) M| | L0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir fa accién corractiva accion de mejora)
El almacenamient de los Insumos, malerins primas o producios
PS terminados se realiza ordenadamente en pilas o pslibas (canBcas con laps
17 Ri U otra forma de almacenamiento) y dispone estantenas de material S
ED sanitano, limplas y en ‘bupn estado de monera que 58 permila 1a __,/"'
inepeccion, limpieza y fumigacion, s es ef caso. A1 _____‘___:::—________________.___—
(R .
L] Los productos se encuentran dentro de su vida ulil, con fecha de —
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algan ipo de comaminacion y son aplos —
ED para el consumo. 4 o .
e Se tigne actualizada el control de entradas y salidas, Kardex y rolacion de Ho coent=na oo ardesr N rESONA.
19 Ri
ED productos - PEFS. Realzar inventano - Anexo No 1 0
5. Bl almacanamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas
20 Rl
€D entre -2°C a 4°C y se llevan regislros 4
1 Ps El aimacenamienta de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -
ED 18°C y se llevan registros .1
2 ':: Los productos gue se encueniran empacados ¥ rotulados, curmplen con la
g narmatividad saniaria vigente. Resolucion 5108/2005. Anexo No2 4
L . D #] D L R U FROD . R ADO
PUNTAJE ESPERADO G PUNTAJE OBTENIDO g PORCENTAJE % =29
OMNL . D R
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de majora)
Ps Los procesos de Preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 ED optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y
continua para evitar cuslquier tipo de contaminacion. 4
Se realiza Is limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
28 PS parmanents p jor al cambio de tos por cada pi . La
- ED desinfeccian debe realizarse medianta la ulilizacién de agua caliente, vapor 1
=3 de agua 0 sustancias quimicas autorizadas para esle efecto.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y infectan con ias autorizad
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamienta del
RI aperador. 1
Ps El servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, ete i)
26 segin sea el tipo de ali y se evita el to directo del alimento con A
ED ias manos.
27 PS Se cuentan con registros y control de lemperatura durante la preparacion 1 /
Se cuentan can regisiros Y control de temperalura durante [a preparacion. 1 - 2 S0 P ————
28 Ps El producto terminado se sive @ lemperatura mayor a 60°C y los a lE - J W <= . = 7,
alimentos refrigerados no mayor @ 4°C. e
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN
PUNTAJE OBTENIDO ) PORCENTAJE % 298 7
V. CUMPLIMIENTO DE MENUS = GRAMAJES
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educalivo s encuentra publicado el ciclo de mani
29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la A
ED lengua de la comunidad étnica
P Se tienen estandarizados los ulensilios para el servido.
2 ED
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerda al ciclo de menu establecido.
a1 Rl (Si es caso contrario, presentar el soporte de aulorizacion por parte de la A
ED ETC del cambio realizado). _—
L Te Ce=w\ Frana
A " |:: Se cumphe con los gramajes de las preparaciones y 0 complementos G Ne 2é =i - Ja
- i -2
3 pict industrializados segdn aplique. e piow ards o o ;-E»Joicct&
—T1 %
33 RI Evaluacion Organoleplica. Anexo o 3 ——e—
2 A JE—
- D D
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO A PORCENTAJE % RO Y.
20 ADOR D 03
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
AL "
PS El personal maniputador uliliza la dotacién completa, en buen estado, de
- color claro y cumple con las especificaciones de la normalividad legal A
vigente ylo elementos de proleccién necesarios para raclon industrializada.
ED Sp——
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas, fe cwudentlo Mam ru‘a&::g
2 Rl mipias y sin esmalts, cabello recogido, sin usa de Joyas u olros 08 0 P -\an‘o aloreno Hae les 0O C3yap iz
ED i maquillaje) y uniforme lmpio Carn '‘mmaguilioe
- =
PS Se evidencla para cada uno de los manipuladores cerlificacion meédi /;
36 ERI!I (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). A ____,_/—"""-,_._--—-"
e
Impreso Litodiseftios
e iserftos Tel (607) 62149 23 - Baﬂancahsrmma
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD L_,__

PROGESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
FORMATO VISITA DE VERIFICAGION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Versidn: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 | Sarial Mo. ]
PS El personal manipulador acredita formackin  en  educacidn  sanitaria,
ar Rl Principios  basicos de Buenas Practicas de Manufactura y pricticas
ED higidnicas en manipulacion de alimentos (ro mayst a un Afo) y S0 cuenta
con registros de capacilacion 4
Ps > il
38 R El personal ajpno al comedar escolar ingresa con In dehbida dotacian
ED (tapabocas, cofia y bata) 1
PS Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo @ o
39 Rl establecido en Ia resolucion vigente (Nota: Para racidn indusirializada en
cada IE con menos de 49 fitulares de derecho puede existir persona
ED e
delegada por el reclor)
PS El complemento alimentario es entregado en el horario eslablecido de + =
40 Rl acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la aulonzacion realizada por _1 /

parte del comité da alimentacion escolar

TOTAL PERBONAL MANIPULADOR

roncaer | SC

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la aceidn correctiva o accidn de mejora)
“ F: Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccitn, can procedimientos
ED lescrilos, se Mevan registros de las actividades. ‘1
P ;s! Se utilizan producios de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas S clele ne omnfor middad de (a2
ED |técnicas (concer . modo de preparacién, empleo y rotacion). A wishe seaitie] 22 Jenjav.
PS Las materias primas crudas lales como cames, verduras, horlalizas y|
43 Ri frutas se lavan ylo desinfectan antes de su preparacion o consumo en A
ED racion industrializada.
a8 ﬁ Los productos de aseo se van en un sitio ventilado, | i ]
£D protegido y se encuentran debidamente rotulades y organizados. “4
ABASTECIMIENTO DE AGUA
. ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acchén correctiva o accién de mejora)
i " Se parantiza la limpieza y desinfecclén periddica del tanque ylo recipiente M= se codencia Fanqec de alvo-
D (s) de almacenamiento de agua. (9] Ce 1ef\\"=’ e sau o
Ps Existe un pi do de limpieza y desinfeccion de tangues
Fi ps yo recipientes, con pmcedlmlan!as escritos, se llevan registros de las
actividades. (Verificacion de pH y cloro) '1
El agua gue se ulliza es potable y cumple con las nommas vigentes - olermes M= o -.n&—rm.d-lJ = { =
47 PS idas por la regl iGn correspondiente del Ministerio de Salud A
y s evidencia soporte (S TN SN (m‘\tqéal zzl=alou.
PS El uso de hielo en contaclo con los alimentos y malerias primas, s
48 Ri fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanlicen su
i ED inocuidad. A
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accion de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 ri con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exchusl\ro para |a recoleccidn
ED paral de residuos sélides y s pr el reciclai A S
P8 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientas| 1 ,..r”‘”
50 E':J’ escrilos, se llevan registros de las actividades.
PS Se aplica ls separaciin en smo de los residuos sélidos, es declr, material A
51 Rl g parado de papel, p ¥ empagues.
GONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
TEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accién cormectiva o accion de mejora)
N PS Las inslalaciones yo los alimenios se encuentran fibres de prasencia o 4
= 82 E":’ dafio causado por piagas.
PS5 Se cuenla con wun programa de control integrado de plagas, con|:
53 Rl procedimientos escrilos y se levan registros de las aclividades preventivas 4
ED 0 Cofrectivas. /
OTA 0 0 D 5 /i O
PUNTAJE ESPERADO \2 PUNTAJE OBTENIDO 12 PORCENTAJE %o X312
D 0 B D = POR g D Do
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn comectiva o accion de mejora)
El l el manter de s condiclones de
PS wnmscldn rsquerldln para la maleria prima; refrigeracidn, congelacion,
54 Ri tes o canastilas de material sanitario con lapa, etc. y cumple con la o)
ED | ommatividad vigente. (Sl aplica) N-
PS Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiclones sanilanas, de
55 Rl aseo y operacien para el iransporie de los &k (Sl aplica) ~N O
ED -
PS Los wehiculos son ulilizados { al de o
56 RI tos y llevan el aviso da transporte de llmm [EH ,l.pm:g; [SH
ED
Impreso Litodisenos Tel (607) 621 49 23 - Barranc. abarrne‘;a
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD J’___d
As D E l VA l lE PROCESO MISIONAL [ FﬁDﬂl lﬂl! OE .lI.IHE NTACION
limentn o I mo i
Klimentos Saludables el valle S A 8 FORMATO VISITA DE VERIFICACION |llrln'ka'mﬂIA IE 8ITIO/ mnuﬁmnuzmﬁ
e Chdign FOAE £.017 Veraldn: 02 Facha da umlqinn umr:oz: Sarial No
PS - st i N —
57 "l Los complemanoe slimentarios son iranspotados en cannstilas plastions
ED Iavadne y o P melme ” p 0
(-] — " i B i )
58 R El porsonpl fransportador coenta con cartifioacidn de maniguiackn de
ED alimenios y veehimenta adecusda de acuerdo a la rormateidad vigente '\l O
Ps Los veliculos de fransporte no plmacenan ks alimentos direslamanta —"'/
50 R snbre ol pisn Se ulilizan los reciplenies, canastitas, o implementos de -~ i
£ matenal adecundo como estibas plasticas. de maner que aisken sl M 0 S
producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANBPORTE DE PRODUGTO TE AMINADO (81 APLICA}

PUNTAJE OBTENIDO e PORCENTAJE "

Vil EQUIPOS Y UTENBILIOS

I ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES [Dascribir la accién earrectiva o accion de majora)
| Ps Los utensilios fales como fablas, cucharas, ollas y demas manaje estan
60 | i fabricados con materales sanilarios, resistentes a la corrosidn de Tacil
| limpreza y desinfeccidn /I
& | L] Los recipientes donde se les provee los alimenlos @ los Wulares de
| ED derecha son de matenal iavable y facil desinfeccion 4
&2 Fs E! equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar o5 suliciente para la
ED atencion de la totahdad de tiulares de derecha. 1
PS !Ensmn manuales y regisiros para servicio de mantenimiento preventivo y
63 | Rl |correctiva de equipos de acuerda a ko establecido en la resoucidn. (Hoja de
[ ED vida de los equipes, cronogramas de mantenimiento, responsables ) A
':: Las neverss, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan 1
ED con contrales y registro de temparatura.
-

TOTAL EQUIFOS

e P e S = A

DCSISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accitn correctiva o accion de mejora)

Rl ] Bioseguridad. Anexo No 4 1
TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

ey e R e I

X, GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
PS E| comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
" = informacidn del PAE. 1
e PS Se evidencia soporie de conformacian del comité de alimentaclén escolar Na ae c,OtA-C [p¥=tee 'E:Fa' Yr che
SIIJ yio scles de reunién del mismo. o
i ’;&s Es visiole e mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las 4
ED SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
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PUNTAJE ESPERADD | 4-6 PUNTAJE OBTENIDO . | porcenTAsE % | 2.5 9>
CONCEPTO FINAL | conNtosm X -
: * [FECHA DE VISITA M. oA . 202= °
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [GoncEPTO EMITIDD TR
TOTAL DE MANIPULADORAS 7
Cantidad de Personal Mo, de Manipulad Cantidad de Personal No. de Manipuladoras. Observaciones;
Manipuiador segun Anexo encontradas Racisn Manipulador segun Anexo encontradas Racién
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:

—

s - 1 —

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (GUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - Rl: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
HINSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

ASPECTO A EvALum PUNTAJE IONES (Describir 13 sccién correctiva o accién o
* 1 PS5 El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
. ED insalubridad, maleza y aguas estarcadas, N « N
i £l comedor escolar cuenia con acteso a senvicios sanitarios, en cantidad l,-'f
3 o suficiente, &n buen estado y funcionamiento. N A ﬂ’ !
PS La edificacian, las instalaciones (drea de almacenamiento, drea de /-'
3 Ri preparacion, area de consumo) esldn consiruidos de manera que facilta la /1 /
ED operacion de impieza, desinfeccion y desinfectacian.
Ps Los lechos estan disefados y conslruidos de manera gque se evila b ouide \r\;:“hl h\_, ﬂ'\-O__Q[Qd _QL_‘
i e acumulacion de suciedad, condensacién, formacion de hongos y mohos, Qli es OI
5 se encuentran lmpios y se realiza imiento  para O c;\r\o _ﬁﬂ%b Pa.tv\_ V-
o MMU\, +o vy Cuey
5 PS £l ares de dstribucion o de alistamiento de las raciones praparadas’o
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias, '\
Les paredes eslan construidas en matenal resistente, impermeable, no
¢ PS  laneomente, de facil impieza y desinfeccitn, N\
- |Existen tanques ylo recipientes de iento de agua p gis /
7 s con tapa con la capacidad suficiente para atender como minima las I\I 4 w
Canes cor Wes @ un dia de preparacion.
PS El drea de simacenamiento de las malerias primas ¥ producto i . ' ¥y
8 Ri {Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio /‘ g
ED |minime que g ta con itn da los 8l los y'o productos y
PS Existe un espacio fisico exclusivo para €l deptsito temporal de (o5 residuos
9 1] |stldos, adecusdamente ubicado, protegido y en adecuado estado de 4 4
!
ED rmeanlenimenlo. J
PS Las lamparas o ;lumlnacam se encueniran protegidas y funcionando y no) I
10 ED se evidencian i w85 elécircas expuest N. W A
ol 4 ':: Log sifones y drenajes, se encueniran en buen estado, protegidos (rejila), NO B Qla ‘E;@f\-’ an Sl = .
5 e funcionandy ¥ impios N-O avea. de almacenaml ew o
PS Cusnia con anea husiva para la ¥ o dn de los I
12 ED y menaje evilando gor 0 o ™y A
Los venlanas y aberluras que se comuniguen con él smblenie extenor,
FS gstan provistes con malla antinsecto de fdcil limpieza y buena
13 R conservacion, resisluntes @ la limpieza y la manipulackdn. Los vidios de las 4
€D yenlanas ublcados en dreas de proceso cuentan con proteccion para evilar _)'r
CONLBMINBGCION €N Caso de ruplura '
g
L Los pisus e encuénan limpios, en buon estado y se realza /
14 Rl ) pra g condiciones hig sani
ED i
PS Se evidencla dotacion de lus elementos de higiene personal  (jabon /—
15 Rl desinfectante, elomentos desschables, papel higiénico y papeleras) y las 4
ED instataciones sanilarias se encueniran en buan esladc /
PS Existen lairenos en busn estado alusivos & la eplicacion de BPM - B Y il
RI Pract de i icados en las instalaciones del comedar y

PUNTAJE ESPERADO

ARLAS

PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD [_/___
A gi‘, As n El- VA“.E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
b “H - —— e —— I I
! f "
& h  Alimentos Satudables del valle § 4 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAEF-017 Fecha de amisién: 1510212023 Serial No.
e ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Daseribir la sccidn corractiva o accion de msjora)
PS E1 almacenamiento de los Insumos, malerias primas o produclos
W terminados so realiza ordenadaments en pilas o eslibas (canocas con lnpi
Ri u olrm forma de almacenamienta) y depone  estanterias do material 1
ED saniang, Wmpias y en buan estado do manera que Be permita |a
nEpaccion, limpioza y lumigacion, si es of caso
) L A
PS Los productos se encoentran dentro de su vida il con fecha de
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algun fipo da conlaminacion y son Aptos 1
ED para el consumo
PS
19 RI e fipne actializado ¢ control de eniradas y salidas, Kardex y rolacion de 4
ED productos - PEPS. Realzar iventario - Aexo No 1
20 :? E| almacenamiento de los alimentos refrigarados se realiza a lemperaluras
ED entre -2"C a 4'C y se [evan regisiros 4
27 PS El almacenamienta de lados s@ realiza a lemp de -
ED 18°C y se llevan registros f\‘ ” ﬁ’
22 PmS Los productos que se encuentran empacados y rotulados, curmplen con la
D narmatividad sanitaria vigente, Resolucidn 5109/2005. Anexo Mo 2 4
OTAL CONDICIONES DE ALMA A 0 MATERIAS PRIMAS SUMOS Y PROD 0 TERMINADO
PUNTAJE ESPERADO [ <Xy PUNTAJE OBTENIDO € PORCENTAJE % “1e0y
UINL 0 L) R 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn corractiva o accién de mejora)
Ps Los de prep itn de los ali 58 izan en condiciones
3 ED optimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de forma secuencial y
continua para evitar quier tipo de cor inacion '\I -
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
L 24 PsS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso, La
- ED desinfeccion debe realizarse mediante |a ulilizacién de agua caliente, vapor Y\‘ - h
de agua o suslancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas 2= e‘QJ\?C:lQ ney e e m%q al £
25 R por la nommatividad sanilaria y establecidas en el plan de saneamiento del ‘\\ .0 r
operador. c:\gol ce con el m™Mmono
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) P
26 s segin sea el lipo de alimento y se evita el ¢ directo del alimento con
ED las manos. \ N .Y /
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante ia preparacian 1\\ - A ’,/
Se cuenlan con regisiros y conlrol de temperatura durante la preparacidn. /
28 PS El producto terminado se sirve a_temperatura mayor a 60°C y los \-‘ ﬁ’ P
alimentos refrigerados no mayor a 4°C. i
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACISN
PUNTAJE ESPERADO . PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
IV, CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJ
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend /
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferenclal debe estar publicado én la 4 -
ED lengua de la comunidad élnica -
30 Eg Se tienen estandarizados los ulensilios para el servido, [\\ i //
PS Existe cumplimienta de la minuta de acuerdo al ciclo da mend establecido £
e Rl (Sl es caso contrano, presentar el soporie de aulorizacién por pare dala /\
ED ETC del cambio realizado).
':g Se cumple con los gramajes de las preparaciones y 0 complamentos A _//’
s 32 D industrializados segun apligue. —~
-~
13 l;? Evaluacién Organoleplica. Anexo No 3 q
ED
TR 2 0 O
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO 4 poRCENTAJE% | 40O/
Ren . AAR O A
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
PS E! personal manipulador ulllea 1a dotaciin completa, en buen estado, de
14 R color clara y cumple con las especificaciones de ta normalividad legal 1
ED vigente ylo elementos de proteccién necesarios para racion industrializada.
antacion personal de los manipuladores es adecuada (unas cortas. e
PS La pres pe 5 " -
15 Rl limplas y sin esmalle, cabello recogido, sin usa de joyas u lros accesorios 4 o
ED ni maquillaje) y uniforme impio e
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores cetificacion médica 1 _
36 gil:i {apto para manipuiar alimentos) (no mayer 8 un ano). b :
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
A ﬁ“‘-“‘\ As D E I_ U PROCESO MISIONAL I PROGRAMAS DE ALIMENTACION
2 : : il -
L N\ Mlimentos Saludaties del Valle § 4 § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
— Codige: POAE-F017 == Verston: 02 Facha de emision: 15/02/2023 | seriat o, |
El parsonal manipulador  acredite formacion  pn e Acitm r.:nmm: /
a7 RI Plincipios bibsicos de Buenas Praclicas de Mamfactura v practicas .
ED hugueni@s N manipulacion de aimentos (no maynot & in a8a) y S8 cuenta 4
Con regisiros de caparitanion /
T T PO sodeutcbiediin e e (-3
PS I e e [ e o
38 R El personal ajsnc &l comedor escolar Waresa con in debida dotackdn \\o se ol e rva ! VLC, =l £
(tapabocas, cof .
0 :ybala] '\\D Ppr:;;anal a}v "0 *
PS Se garantiza Ia cantidad de manipuladores de allimentos de acverdo a to St
39 R |Establecida en la resolucion vigente (Notn: Para raciion industrializada en /
€D cada IE con menps ge 49 titulares de derecha puede exislir persona f’ s
delegada por el reclor) o
Ps El complemento alimentaria s entregado en e horano establocido de —~
an Ri acuerdo a la resalucion vigents o acorde a la aulorizacidn realizada por '1 /
ED parte dal comité da alimentacidn escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

s

Vi. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accidn correctiva o secion de mejora)
a1 :: Se cuenta con un prog de limpieza y desinfeccion, con procedimientos
ED escritas, se llevan registros de las actividades, 1
o ;‘f Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas
ED lecnicas (concentraciones, modo de idén, empleo y ion). '1
Ps Las materias primas crudas tales como cames, verduras, horializas y
a3 Ri frutas se lavan ylo desinfectan antes de su preparacién o consumo an| 1
ED racion indusirializada,
- :‘? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventiiado, identificada, 1
D protegido y se encuentran debidamente retulades ¥ organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
Fn. ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién camectiva o aceion de majora)
: L] Se garantiza la limpieza y desinfeccitn periédica del tanque yia recipisnte /I T
45 g {s) de almacenamiants de agua. -
PE Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccidn de tanques /
45 ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan regisiros de las ,\\ o
ED  |actividades. (Verificacion de pH y cloro) i ?
El agua que se uliiza es potable y cumple con las normas vigentes
47 Ps blecidas por la reg ion comespondiente del Ministerio de Salud l\-\ h
¥ Se evidencia soporte *
Ps El uso de hielo en contacto con los alimenlos y materias primas, es Ne = ey trdénc g s D =Je lhyefd
48 Ri fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su 4 -
ED |inocuidad. M o Ean m‘[})ﬂ —J—J‘\.dl.s ;\r‘h{; E’ld-"
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describir la accion cormoctiva & accion de mjora)
PS Se cuenla con reciplenies suficientes, identificados, de material sanitario, > -~
49 RI con lapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para Ia recoleccion 1 ——
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. =
o Se cuenla con un programa de manejo de residuos, con procedimi _1 =
50 E': escrilcs, se lievan registros de las actividades., e
Ps Se aplica la separacion en sitio de 105 residuos stlidos, es decir, material 1 -
51 Ri |organico Jo de papel, pldsticos y empag Py
w -
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D a accion © accion de mejora)
P& Las instalaciones yo los alimenios se encuentran libres de presencia o 4 _ g
.rq 52 R dafio causado por plagas. : =5
s ED
PS Se cuenla con un programa de contol integrado de plagas, con
53 Rl procedimienios escritos y se llevan registros de las aclividades preventivas "
ED 0 toffectivas. s
OTA LUND 0 [ L)
PUNTAJE ESPERADO 10 PUNTAJE OBTENIDO 10 PORCENTAJE %
UND ) 5 D 3 SFOR 5 3 D DO
i ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion cormectiva o aceldn de mejora)
EM
El transporte garaniiza el manlenimiento de las condiciones de e
PS 2o queridas para la mat prima. refrigeracion, congelacion, e
54 Rl reciplentes o canastillas de material sanitario con lapa, elc. y cumple con la l\‘o /___.—
£0 pormatividad vigenta. (Si aplica)
PS Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciongs sanitarias, de
5 ] asea y operacién para el tansporte de los alimentos. (S aplica) I\l-.)
E
PS Los wehiculos son ulilizados exclusivamonte para Ial lransporte de pil
RI alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) 1 o
56 ED ¥ N ‘) e
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slsrsm nz GESTION DE cnunAn ,/]_/_
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TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

P T S —
3 . = iy ADA
WA Alimentos Saludables el Vale § A § FORMATO VISITA ne vnlncnc|anmr:m{t_ﬂ1q§_m IE-SITIOY INDUSTRIALIZ
ém"ﬂ“' PD!F‘F-‘lH_? = Vll"l |0I‘| n, [ r“hn l.‘h emis illm !W?ﬂﬂ?? Sarial No.
PS S — e s ot i ia ’
57 -] Loz complementos mlimentanse ean raneponadas an canaslilag plasicas
&0 debidaments lavadag v desintectadas N ’_‘_/'/
Ps = g - e Sl o ./"J‘
58 Rl El personal transpoitador cupnta con ceificacksn de manipuiacion de '\ e
ED alimentos y vestimenta adacuadn de sousrdo & M normathvidad vigents \' O =
p— — -— - — — - S— — — ——— ,'(-._ B ——
P Los vehiculos de transparte no almacenan los alimentos directamente x ¥
59 RI sobre o pisn Se tilizan los racipientes, canastilias, o implementos dn '\\‘1 L)
ED matenal adecindo coma eslibas plasticas, g6 manea que alsken ol
products de toda posibiidad de contaminackin
) DND L) " RANSFUNR ROD # DO
PUNTAJE ESPERADO PUNT AJE OBTENIDO r— PORCENTAJE % - —
- PDS L)
ITEM J ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIGNES (Daseribir I3 accién eorractiva o accitn da mejora)
i
Ps Los wtensihos tales como tablas, cucharas, ollas y demds menaje estan //
B0 &6 fabricados ocon materiales zanitarios, resielentes a la corrosidn de Rell M s /
|limpieza y desinfeccion
PS Los recipientes donde se les provee los alimenlos a los tilulares de 5 o
" ED demcho son de material lavable y facil desinfeccion '\\" ﬂ' =2
62 PS El eguipo v manaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la W
ED latencion de la totalidad de titulares de derecho M "
Ps Ewsten manuales v régislros para servicio de mantenimiento preventivo y
B3 Ri carectivo de equipos de acuerdo a lo establecido en ia resoucién. (Hoja de 1
ED vida de las equipos. cronog) de enlo, responsables )
B4 | ';? Las newveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan
con controles y registro de lemperatura

mem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accién de mejora)
PS donciy J
i | & | e o Nbo = eut bofifquin
D A, A o) D D D BAJO
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % OV,,
8 )
ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
- ;I‘ El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
ED Informacitn del PAE. ,l_
e 71? Se evidencia soporte de conformacisn dal comité de alimentacin escolar @ Ne Se ewde I"\C_ P»—( e g
bh y/o actas de reunion del mismo. Coyntle C,'O qh me “f"a[:; dﬂ GSCOIQ¥
ﬁ Es visible &l mecanismo que el operador y [a ETC tienen para atender las ’1
ED SPOR en el comedor escolar

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL GESTION SOCIAL

PORCENTAJE %

&>

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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\ ¢ As DH. VAI.I.E PROCESO MISIONAL ! B pnoo mns DE Aumeunc'du
Rlimentos Safudables fel Valle § A FORMATO VISITA DE VERIFICACION m'rrnueumnm £ SITPOH mnusmmumua -
(‘Mlgn !"nAF r 07 ] \r‘amlan 02 l hrha dq !ﬂ'll'llﬂrl |srn2.rzo?3 Sarial No [

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD /l___

Institucion Educativa

1Diracl: 1on
'Dpvraﬁat

priotharia

Mesels Soa Pofet [ Peee

FORMATO VISITA DE V!R“ c M‘ION IF L1l "Ul’ INDUT"'II'. |2‘D'| P L
— [ete E‘“ﬁ TCiudad! Municigia
< G
i o o
-0

Fock \h-ulhl Oq p j_'l.l Hara inleia %
-
No Cantrate J'Cnnvnmﬂ o ?:3 T [Horade !prmmumn ,w. 0o
- el = ’—ﬁ——i 3

T\illlgne I caupal del caso de mnrld-n prlurlrrla

o

Reporta cHSOE de plencion 1

No titulares de derecho

MNombre y carpo 5 che qulon allp nde la v visita

were, el —

S e
I TS Y Woeemmenn Moo edableaday en el Grdle Con R e

No e visita Tipo de racién

Nombre y cargo de guien realiza Ia visita

Nareo S&mﬁl_mémfm_-j@’ D:Q&_’I.Z_

Adjudicados S 2 A!ondldr:s 5' 2

PUNTAJE ESPERADD |

No - grf—'
‘4@'70 ‘zg .33_ [PUNTAJE OBTENIDO | :2 | PDRCENTAJ;;)] £

CONCEPTO FINAL . e
_ [FECHA DE VISITA Vendere -
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [CoNCEPTO EMITIDO Y _—
TOTAL DE MANIPULADORAS )
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Obsarvaciones:
Manipulador segin Anexo | jas Racié Manipulador segun Anexo encontradas Racion ‘ r3
Tecnico, ETC -RPS | Preparada en sitio: Técnlcn ETCRI Industrializada: \‘m
Ty eJ Yo

— - - O Yo decede

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
NS TALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accién corectiva o accian da mejoral

PUNTAJE
'J) 1 Ps El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridsd, maleza y aguas estancadas. h
2 ps El comedor escolar cuenta con ACCeso @ servicios sanitarios, en N
suficiente, en buen estado y funcionamiento. R
PS La i las ¥ 3 (4rea de almaceramiento, drea de
3 Rl on, drea de ) estan construidos de manera que facllita la 4
ED operacidn de limpieza, desinfeccion y desinfectacion.
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evila & . ! &)
" ': acumulacion de suciedad, condensacidn, formacion de hongos y mohos, e.U M\C\ e\ d@l.
se encueniran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar
ED condiciones higiénico-sanitarias. QJ’QC\ s G\mmm. e s
i
5 PS El @rea de distribucidn o de alistamiento de las raciones preparadas o 4 ]
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
& PS Las paredes eslan construidas en malerial resistanta. impermeable, no
abisorbente, de facil Iimpleza y desinfeccién. N h
Ps Existen i yio recipi de alm o de agua protegidos
T ED con lapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las M
dades comespor 2 un dia de preparacion
PS El area de alm o de las ias primas y producto terminado
8 Rl {Productos indusicalizados) del comedor escolar cumple con el espacio /\
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos yfo productos, \
1
PS5 Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos ‘éﬂ(‘\; N La¥,¥ gﬁ'\ h‘ Hbq
9 Rl sélidos, adecuadamente ubicado, protegido y en sdecuado eslado de 0 S.Q- e"" 5 w\e*j u R ‘P
ED mantenimienta,
PS Las lémparas o iummaaﬁn se e prodegidas y fur do y no M
" ED 8 evid it expueslas. p‘
PS Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, prolegidos (refila). ND E d?ka\sor\ ﬁDCQ Q’\ Qs =
1 l!' 11 :l!.! funclonando y limpios. 0 c H\\Pi\!
7 kW'( N
PS Cuenia con &rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los ulensilios) M e
12 ED y menaje evilando conlaminacion cruzada. R
Las venlanas y aberluras qué s& comuniquen con el ambiente exlerior, th ‘\-0
S estén provislas con mala o de facd limy y buena k eU tm]cﬁ- M\\u Qm-
13 RI conservacion, reaistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las O
ED vienlanas uplwdoe en areas de Proceso cuentan con proleccion para evilar Q r\ d m (k \“u
confaminacion en caso de ruplusa = mﬁ \‘9
b
PS Los pisos 68 encuentran lmpios, en buen estado y se realiza 4
14 RI mantenimiento para g s higie
ED
e
Ps e evidencia dolacion de los elemenios de higiene personal (jabdn SR Cignvaa be{ﬂ\r()cd a2 05/03
RI desinfecianie, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las 1
" ED instalaciones sanitaras se encuentran en buen eslado
i
_—————'——__-__-_-_-
PS5 Existen letreros en buen eslado alumm a la aplicacion de BPM - Buenas, N : w B
16 R [pricicas do Manudacur. del O © R_Quilenex, o o
ar,
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

W

PUNTAJE ESPERADO
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PUNTAJE QBTENIDO

JIl. CONDICIONES

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
A t}“ As D E L VA I_I_E PROCE SO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
i PR & it RO —_—
“ wh  Nimentos Saludables dol Vallo S A § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE F-017 Voraidn: 02 Forha de emision: 15/02/2023 Sarial No.
J LS ROD & I Do
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir 1 accibn comeetiva o accion da mejors)
El almacenamienla de los insumos, maleras primas o productos &' -a % Ch R‘t“ 1 i
Ps terminados se realiza ordenadaments en pllas o paiibag (canecas con 1apn Q’U‘ ch\ 'P@W\C( eC
17 RI u olra forma de almacenamiento) v diepons  estanterine da materal e“
ED sanitario, limpias. y en buen eelado de manera que sa permila la \;c.l i e
inspaccian, impieza y fumigacidn, st es al caso LEI'Q
PS Los productos se encuentran dentro de su wida Gul, con fecha de
18 Rl ventimiento vigente, o prosentan Algun tipo de contaminackin y son aplos
ED para £ consumo
19 '::; Se tene actualizado el control de entradas y safidas, Kardex y rotacion de '\
R productos - PEPS. Realizar inventano - Anexo No 1 % Gm nNO G: r{‘ | '\ cp‘ 95/03
¥ . - L
20 :st El atmacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaluras
= u . *
ED enire -2°C a 4°C y se Nevan regisires %' Qm nNO cm;amﬂbd d&t %/t)_
PS El almacenamienta de alimentos congelados se realiza a lemperaluras de - N’h
A ED 18°C y se llevan registros
22 :? Los productos que se encueniran empacados y rolulados, cumplen con la
ED narmatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. Anexo No2
SUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E iN

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva 6 ac2ion de majora)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Ps Los procesos de preparacion de los aimentos se realizan en condiciones
23 D aptimas e higiene. de fimpieza y de conservacion, de forma secuencial y B[
continua para evitar cualguier tipo de contaminacion.
Se realiza la impieza y desinfeccion de los ulensilios de manera
24 PsS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La N
o= ED desinfeccion debe realizarse medianta la utilizacién de agua caliente, vapor b\
[ de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas % e
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del ‘\b né‘,‘.?‘-ﬁ d& \&.}Q’
Ri operador.
PS El servido de Ios alimentos se hace con utensilies (pinzas, cucharas, etc.)
26 seglin sea el tipo de alimento y se evila el contacto directo del alimeanta con N h
ED las manos,
27 PS Se cuentan con registros y control de temp durante la preparacit Nﬁ /
Se cuentan con regisiros y control da t a durante la ion.
28 P3 El producto terminado se sive 'a temperatura mayer a 60°C y los }\[p(
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
OTA OND O D R R 0
PUNTAJE ESPERADO e PUNTAJE OBTENIDO p— PORGCENTAJE % i ———
oD R
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir s accién correctiva o accidn de majora)
PS En el estabiscimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend /\
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la
ED - lengua de la comunidad &tnica
a0 Eg Se tienen estandarizados los ulensilios para @ servido, Nb‘ / ,
Ps Existe cumplimiento de 1a minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido, m’ e,um:c, Ti\*&m-mb{o O ﬂu‘bﬁm
31 R (Si es caso contraro, presentar el soporte de aulorizacién por parle de la \
ED ETC del cambio realizada). \ ;
3e_Tuafo. ety o Pon
PS Se cumple con los g de las preparach ¥ 0 complementos
1; 32 :ID industrializados segun aplique
_———_"___
33 F:;? Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3 /\ /
ED
0 P ) 3
PUNTAJE ESPERADO q PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE % Q{S -
a0 DOR D DS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceion correctiva o accian de majora)
—————-——___—| I R
Ep i dor uliliza la n en buen estado, de lO ¥ed \m h
:: color claro y cumple con las especiicaciones de la normatividad legal }\D LN} =P L W °r )‘ o
= ED vigente ylo elementos de proleccion necesarios para racion Industrializada.
N 2
uwmldnwumpumnw{mm. .
';_? limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de joyas u olros accesorios MO
35 £D ni maquiliaje) y uniforme impic
___—-—'—'_'_' *
PS Se evidencia para cada uno de log manipuladores ceriificacion médica m
36 Rl (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).
ED
e ————
Improso Litodisefos Tel (607) 627 49 23 - Bamancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD l

A AS BEI- VA“.E [  PROCESO nrmoum - ]_ o PROGRAMAS DE ALIMENTACION
8 UL Nimentos Saludables gl Valle S A S ronmm wmm o: \'FRIFIC.&CJON INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cﬁﬂlgo PIN.F F. 0" Vlr!lﬂn. 01 Fcrhl de emistdn: 15/02/2023 I Sarial No. f
P El personal mar |n|~||lmln| acredita  formacion en ed-.rm 0 qnmrnrm
17 R principing  baAsicos do Bupnas Practicas de Mamifacthira v practicns
€D higitnicas en manipulacidn de alimenlos (o mayor & un alo) y s Euenta
oon registros de capaciiaciin
= - S bl i T T i <
38 R"I’ El personal ajenn @l comedor escolnr Ingresa con Ia debida dotacian N
ED (apaboras, cofia y bata) O
Ps Se garnntiza ka cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a fo
s - establocido an la reschecitn vigenta (Nota, Para racion industializada an
cada IE con menos de 49 lilulares da derecho puede existiv persona
ED delegada por el rector)
Ps El complementa alimentario ez enlregado en el horanio establocido de o
40 Ri aceerdn a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por NO
ED parte del comité de alimenlacion escolar
ATAL PERSG ANIPFULADOR
PUNTAJE ESPERADO p— PUNTAJE OBTENIDO e PORCENTAUE % —
UMNLU ) 8 UE SA & LY
LIMPIEZA Y DESINFECCION
OBSERVACIONES (Describlr |2 accidn corractiva o accion da majora)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
L) ';? Se cuenta con un programa de limpleza y desinfeccidn, con procedimientos 4 /

escritos, se llevan registros de las actividades.

ED ril 3 2 5
2 Ps Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas
maodo de prep ion, empleo y rotacion).

g, tecnicas (co P
PS Las malenas primas crudas tales como carnes, verduras, horlalizas y
43 Ri frutas se lavan y'o desinfectan anles de su preparacidn o consumo en m
ED racion industrializada. i
” PS Los productos de aseo se almacenan en un sifio venfilado, identificado, 4
R ; Anbyid oy
protegido y se rotulados y ¢

ABASTECIMIENTO DE AGUA

OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)

“w fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
o panc = O ¥ Cuidartic. TG0 € Krese e
X :

- ‘;5" Se garantiza Ia limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o recipiente
{5) de almacenamiento de agua. O
ER 'i‘l_ﬁ  do G
Ps Existe |.|1'| pragrama implementado de limpieza y desinfeccion de tanques
48 ED yio ligntos escrilos, se llevan registros de fas h
actividades. :Vmﬁcacvon de pH y cloro)
El agua que S8 uﬁiza es puf.ahre y cumple con las nomas vigenles
4. PS porla i6n coresp del Ministerio de Salud MP\
y 5& evidencia snnurla
PS El uso de hielo en contaclo con los alimentos y materas primas, &s
48 Rl con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su O
ED |mocuidad,

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

PS Se cuenla con recipientes suficientes, identificados, de malerial sanitario, [ 1“5@00(\ ocs bﬁk\ hm
49 Rl con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion O R i ( g“

ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. .

PS Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimienios 4
50 ; estrilos, se levan registros de Ias actividades x

. i
L3

P Se aplica la separacion en silio de los residuos sélldos, es decir, material NO L%‘mt\ m}:‘*tfa\ tm"ﬂ; Qfd_q_

51 _; orgénico separado de papel, pldsticos y empaques. @
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
OBSERVACIONES (Describir la accién emwﬂu & acclon de majora)

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
4 @ CUpntn, OXcemend Se (oRlse ON

? ':: Las instalaciones y'o los alimenlos se encuantran libres de presencla o
52 dafio causado por plagas,
| €0 areg 80 Qlmecencmento
PS Se cuenla con un programa de control integrado de plagas, con
53 Rl procedimientos escrilos y se llevan registros de las actividades preventivas
ED 0 coreclivas.
0 OND 0 D 8 0
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO ,S PORCENTAJE % & S‘S
DND UNES D H FOR ¥ L)
(TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de majora)
El transporie g el T jento de las condiciones de
PS conservacion requeridas para la maleria prima- refrigeracion, congalacion, m
54 Rl recipientes o canaslillas de malerial sanHario con 13pa, elc. y cumple con la
ED  |normatividad vigente. (Si aplica)
P3 Los vehiculos se encuentran en adecusdas condiciones sanitarias, de m
. 55 Ele) aseo y operacion para el ransporta de los alimentos. (Sl aplca)
= PS Los vehiculos son uliizados exclusivaments para el (ransporte de NO
56 5 alimentos y llavan el aviso de transporte de alimentos. (51 Aplica)
fmpreso Litodiseos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabsrmeja
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SlS‘IEMA DE GESTION DE CALIDAD

T TN .
ASDELVALLE |~ T R

Alimentos Saludables del Vallo S 4 § FORMATO VISITA DE V w,mncacmn INTERVENTORIA [E-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cadigo; PDAE £-017 'nulm o: Facha da amisidn: 150212023 Serial No.
3 STl W | st el Tk el SRS IS -
57 Rl Los complamentos aimentarios son iranspariadog sn canaatilag plisto s Uo
ED debidaments lavadas y desinfertndas.
e i e e —— - N, . = P
58 Rl El porsonal transpoiador cuenta con eertificacian e manipulacin de “
ED alimentos y vestimenia adecuada de acuerdo a I mewrmativickad vigente O
—— - — . = — - — I e _.—-———-_______
Ps Lot vehiculos de tansporte no almacenan los alimentos diraclamente
. i st of piso Se utilizan los recipientes, canastilns, B implementas de NO
Rl materinl adecuado como pslibas plasticas, de manera que risken nl
ED products de toda posibliidad de comaminackin
GTAL CONDICIONES TRANSPOR DE PROD 0 Do
PUNTAJE ESPERADD g PUNTAJE OBTENIDO —_ PORCENTAJE % Ll
Q D8 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accibn corractiva o accion de mejora)

Ps Log ulensilios tales como lablas, cucharas, olfas y demads menaje estan
60 i tabricados con materales sanilarios, resistentes a la corroslon de facll N%
fimpieza y desinfeccion,
&1 Ps Los reciprentes donde se les provee los alimentos a los titulares de U“
ED derecha son de materal lavable y faci desinfeccion

” ; |
62 PS El equipo y menaje con que cuenta & comedar escolar es suficiente para la N h /

ED atencion de ka totalidad de titulares de derecho.
23 Existen manuales y registros para seniclo dé mantsnlmler!lo prevantivoy
63 RI corrective de equipos de doalo lecido en la i6n. {Hoja de 4
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables )
o '::;‘ Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan
'con controles y regisiro de temperatura.

TOTAL EQUIPOS

. ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejoral
PS
65 ‘ ERI:; Bioseguridad. Anexc No 4 o EQ-U C.y\
OTA A D OM D DAD
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO O PORCENTAJE % A
o 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
a ';_|s El escolar tiene pubkicads an un lugar visible la Ficha Técnica de /\ '
ED Informacian del PAE.
e ﬁ’ Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar O 'NO ?,u ;de‘n dE'_ CQYH‘% de__
ED yio acias de reunién del mismo. Q’k S g ‘QI (o
re Es visible ¢ mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las O k eﬁ;m‘&. mf\m\\bd&—
ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL
PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

CLUSIONI VA 23;33/
_- X W e ’_nu_ G l\mﬂa\l (6.2 ‘vd WMJA
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Codige: POAEF.017

Institucion Educatva - Sode Educativa
D190 Hernonder de éafija-_s_
_cele 6 L 28 63
T BLA  qwwopA

ﬂepnﬂ;c.neg de atench o
ploritetie =~ i e

No titulares de derecho | Adjudicados _,; _6 q 4
Nombre y cargo d;-m-_.;n_nneﬂ'm_i;:usﬁa . ) B

| Dapne  Calderon: mooypuledea.

Obseto de ta

Operador

104 4

Arandidos

| Jeripoior Lot

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

FROCESO MISIONAL

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITION INDUSTRIALIZADA
J Voraidn: 02 I
FORMATO VISITA DE VERIF ICACION IE-SITIONMINDUS TRIALIZADA

P(_Jﬂu‘b a'/

| Osiris 4 Perer Rarmn _?."_Inyu;:é’_r_@b_‘ﬂ&

I PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Facha do amisién: 15/02/2023 J Serial Na. T

" [Ciudad Municipio

Barace érrm( /q
[Hera iniclo q 100 M

Hora de terminacion:

B £ - o S—

;Ipl'J !-!tr.l.-acilén | )ﬂ_{ - [MU{rg-a

Fatha Visita:

, O4-0y- 201y
HNo Contrato f Canvenie re
20- 23

Tetentifigue 1a cavisal del r:.!to le_l-nMﬂc.l.ﬁ.;'i prioritaria

Mis ele visita l z

Numluu_y- 'urgrs tle _qm!ri roaliza ln u:r.'llln

PUNT AJE ESPERADO | PUNTAJE OBTENIDO

é:t?g’_%j.‘.f_{ﬂﬂé_{_?/ernr(ai ]J..-f torPrafo 4870-23

CONCEPTO FINAL

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

|

T [ rorcentasew [ 2T D0 /.
| Corrfparvne con  pbservecion,
FECHA DE VISITA L A=

CONCEPTO EMITIDD

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad ge Personal
Manipulador seain Anexo
Tecnico. ETC -RFS

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Preparada en sitio:

C‘f

Cantidad de Personal
Manipulador segin Anexo
Técnico. ETC RI

No. de Manipuladoras
encontradas Racién
Industrializada:

Observaciones:

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPL E). 0 (NO CUMPLE), MA (NO APLICA), NO (NO DBSERVADO)

PS: Preparado en sitlo - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES um:r la accién correctiva o accian de mejora)
4 PS El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
ED Insalubridad, maleza y aguas eslancadas. "r
2 Ps E| comador escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
suficients, en buen estado y funcionamiento. -1
PS La edficacidn, las Instalaciones (drea de almacenamiento, drea de L2 Ee/ A7l /X0 Lo beldorar
3 ] preparacion, drea de consumo) estan construldos de manera que facilita la 0 f"’/’ Jo_; ‘?f ?,,‘ of, af (fv.rl F Jofﬂre 3
o e Knpiza; desttiescion v nsintecteckin f3uciedad ,, Jq-zt coryederas de Los gg‘ﬁ-f?&"-,
P Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evila Se =2y Avmcia Crineds L2 ecy10
4 Rl acumulacion de suciedad, condensacion, formacidn de hongos y mohos, grea ef oo dor 3 ?r em Jehe Jal arrg
se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garaniizar p J /
€D |condiciones higiénico-sanitarias. v & raClpar Tl <~ _'Ca
5 PS El gres ge distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
RI |industriglizadas cumple con las condiciones higienico sanitarias. "’
€ Las paredes eslan construidas en matenal resistente, impermeable, no
absorbente, de faci limpleza y desinfeccion 7 P
& 3
oL Exislen tanques ylo recipienies de almacenamiento de agua prolegidos 3¢ S Arrrcin fang vl of; *! ind JL 9
7 pi con lapa, con |a capacidad suficiente para slender como minimao las 0 &4 dared me co ey fe /’ = t"-‘ -r e
necesidades comespondientes a un dia de preparaciin. 2“ .f_' fr ot r> 2t P
¥ L4
PS El 4tea de almacenamiento de las materas primas y producto lerminado
] RI {Producios indusirializados) del comedor escolar cumple con @l espacio 4
ED minimao que garantice la conservacidn de los alimentos yfo producios
PS Existe un espacio fisico exclusivo para &l depdsito temporal de los residuos
E] R sglos, adecuadamente ublcado, protegido y en adecuado estado de "
ED manienimienio = = { &
—
Ps Las lamparas o i ion se ) protegidas y funcionando y no o e eerdesicis _la 2 re - o
10 ED se evidencian instalaciones eléciicas expuestas, Efmg.n;a wf f ot e . - / ey #. Jo = !
: ¢ =y Lol Erwe £, vedo
r" " : Los silones y drenajes, se encueniran en buen estado, protegidos (rejiia), & Se <etdew ajz el
Tunconands y limpios v 5
ED el & penps JUe
PS Cucfila con Srea exclusiva para [ impeza y desinfeccion de los ulensiios “ e
12 ED y Menae evilando Contaminacion cruzada. " -
Las venlanas y aberluras que 56 GOMUAKUEN can & ambignts extenar, Se Lot -j! PNE 9 VinTancs Con ¢idriod
PS estdn provistas con malla antinsecto de facll impleza y buena P f e 0 Joben ne’
13 ] conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion, Los vidios de las 0 ﬂl’ o qor :1{9 dt 25€ Caf '!Y
ED verlanas ubicados en Aress o PIOCEE cusnlan con proleccion pard evilar 25 L
contaminacién en caso e ruplura o "", ’Z" smnice {‘-‘ . 7
ewidercian o rotos
e Los pisos se encuentran limpios, en  buen oslado y se realia o 55 Pf—r
14 RI i ara 1 108 Hrgeénic farias _"
para g (or  Quss
ED 7
PS Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (abon
15 R desinfectante, elomentos desechables, papel higienico y papelaras) y las 'f
ED inatalaciones sanilaras s6 encueniran an buen eslado.
Ps Existen lolreros en buen estado slusos @ la aplicacion de BPM - Buenas
16 Ri Practicas de Manufaclura, U en las instalaciones del comador 1
lescolar.
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANIT
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
PUNTAJE ESPERADO / (A
Impresa Litodiserios Tal (607) 621 49 23 - Baancabermea

\
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
3 {t‘y AS nEl. VA I.I.E PROCESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
! . —— et -
CF UL Alimentos Saludables del Valle S A S FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE F-017 Versidn: 02 Facha de emision: 15/02/2023 Serial No.
0 RIAS PR 8 SUMOS ¥ PROD O TE po
iTem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir I aceidn corractiva o accidn de mejora)
El almacenamiento de los Insumos  malenas primas o productos
PS terminados se realiza ordenadamente en plas o estibas (canacas con lapa
1w Ri u otra forma de almacenamiento] y dispone estanterias de material
ED sanitadio, Wmpias vy en buen estado de manera que sa permita la ‘f
Inspeccion, limpieza y fumigacion, i es ol cazo
P8 Los producios se encuentran dentro de su vida Gl con fecha de
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacian y son aplos ‘f
ED Para el ConsuUmo
18 Pms Se tiene actualizado &l control de entradas y salidas, Kardex y rotacian de
ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 1
i El atmacenamienta de los alimentos refigerados se realiza a lemperaturas)
= i entre -2"Ca4°C Thew; istros '4
D = Z'Ca y s llevan registe
PS El almacenamiento de almentos congelados se realiza a tlemperaluras de - 4
2 ED 18"C vy =2 llevan registros
:? Los productos gue se encueniran empacados y rolulades, cumplen con la
@ normatividad sanitaria vigente. Resolucidn §10%/2005. Anexo No 2 4

X

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir |2 accidn correctiva o accién da majara)
PS Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en condiciones
23 |optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y -«
Ep continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.
2 Se realiza la limpieza y desinfeccidn de los utensilios de manera
e PS parmanente posterior &l cambio de alimentos por cada proceso. La ,4'
ED faccion debe diante la wtilizacidn de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para esle efecto.
Ps Les hortalizas y frutas se [avan y desinfectan con su i izad:
25 por k2 nor idad sanitaria y idas en el plan de saneamiento del 4
= operador
Ps El sarvida de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, elc.) | -
26 segin sea el tipo de alimanto y sa evita el contaclo directo def alimento con 1
ED lzs manos.
bl PS Se ruentan con registros y control de temperatura durante fa preparacion 7 /
Se cuentan con registros y control de lemperalura durante la preparacion.
2B Ps El producio lerminado se sirve @ temperatura mayor a 60°C y los 1
| alimentos refrigerados no mayor @ 4°C.
O ) UND L D PR FAR O
PUNTAJE ESPERADO 6 PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE % oo 2{'
e oD A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion comectiva o accion de mejara)
PS En &l establecimiento educativo se encuentra publicade el ciclo de mend
22 R aprobado por 1a ETC - Para enfog fi ial debe estar publicadoen la 1
ED lengua de ta comunidad étnica
30 Eg Se tienen eslandarizados 108 Utensilios para el servido, - /
PS Existe cumplimento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establecido,
1 R’ {Si s caso ontrario, presentar el soporte de aulorizacidn por pare de la 4
ED ETC del cambio realizado).
a2 :? Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complemenios 4
ED industrializados segun aplique
PS
R Evaluacién Organolephica. Anexo No 3 4
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GR

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR
PS El personal manipulador ulilza la dotacion complela, en bugn eslade, de
34 Rl color claro y cumple con las especificaciones de |a nomalividad legal .1
ED vigente ylo lo8 dis proteccid para racidn industnalizada
PS La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas,
35 Rl impias y sin ite, cabello recogido, sin uso de joyas U OUDS BCCESONOS: 'l
ED i maquilizje) y uniforma limpic
P8 Se evidencla para cada uno de los manipuladores certificacion médica 9
36 g (apto para manipular alimentos) (no mayor @ un afio). J
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AS DEL VALLE

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESD MISIONAL

ED

W
oy i
13 L& Mimentos Satudables el Valle SA S _ _
Cadige: PDAEF.017
Ps El personal manipaiador  moredits Vormackin B educackin  sanitans
ar principios  bAsicos  de Buenne Practicas de Maf dartima y prcheas
g higinicas Bn manipulacion de alimenios (na mayor & un afo) y A8 tunnia
ED con reaisiros de capar itmricn
18 ': Bl personal mena M comedor ssonlar Ingresn con la dobida datarion
ED (tapabncas, cofin y batal
Se parantizn Ia cantidad de manipuladores de almentns de Ac uerda a In
biind establecido en Ia resoluckin vigente (Nota Para racion indusirializada sn
» R cada IE con menos de 48 tilnlares de deracho pueds exielit permona
L delegada por 8l rector)
Ps £ complamants alimentario es entreaado en el Horaris eatabilecido da
an Ri acupndo Al resolucidn vigente o aAcorde a la autonzackin realizada por

parts del comite de alimentaciin escolar

PUNTAJE OBTENIDO

FORMATO VISITA DE VERIFICAC KON INT
. Veraidn: 02

TOTAL PEREONAL MANIPULADOR

Vi EONDICIONES DE SANEAMIENTO

[ T PROGRAMAS DE ALIMENTACION
!‘.R;E;DRIA |E.8ITIO! INDUSTRIALIZADA

Fachn ds smislén: 18/02/2023

LIMPIEZA Y DESINFECCION )
P ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir in accidn corractiva o accidn de mejora)
PS Se cuenta con un programa de limpieza y d cion, con procedimientos
i :c'l escritos, se llevan registros de las actividades. 1
PS Se utiizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas A
“ :"b |técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo ¥ rotacion).
PS L3z materias pnmas crudas tales como cames, verduras, horalizas y|
43 Ri frutas se lavan ylo desinfectan antes de su preparacion o consumo en -f
ED racion indusinalizada.
Ps Los productos de aseo se almacenan en un silio veniilado, identificado,
& gﬂli protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. ‘,
ABASTECIMIENTO DE AGUA
| ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)
PS Se garaniiza Ia limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo recipiente
45 g (s) oe almacenamiento de agua. A
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de lanques
46 B ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan regisiros de as 4
actividages. (Verificacién de pH y cloro)
El agua que se utiiza es polable y cumple con las normas vigentes
a7 Ps establecidas por la regiamentacién correspondiente def Ministerio de Salud 1
v se evidencia soporte
PS El uso de hislo en contacto con los alimentos y malerias primas, es
48 Rl | fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su 4
ED mocuidad.
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuipos
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accian de majora)
Ps Se cuenta con recip P identificados, de | sanitarl
43 Rl ton tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion
ED temporal de resk solidos y s€ pi el reciclaj /}
50 ';: Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimlentos -
ED escritos, se llevan registros de las actividades, ? :
51 p‘: Se aplica la separacidn en sitio de Ios residuos sélidos, es decir, material :
ED organico separado de papel, plasticos y empagques. 1
CONTROL DE PLAGAS {ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion da mejoral
PS . =
52 Rl Las yio jos &8 encusniran libres de presencia o
da
€0 fio causado por plagas. 1
PS Se cuenla con un programa de confrol integrado de plagas, con
53 RI procedimientos escrilos y se lievan regisiros de las actividades p livas 4
ED 0 comeclivas.,
O D 0 ) 4
PUNTAJE ESPERADO 4 3 PUNTAJE OBTENIDO 4 5 PORCENTAJE % o ©o
OND 0 D R BOR a DO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
El porte garantiza el de las condiciones de
4 ';g conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacion,
ED recipienies o canastilas de matesial sanitario con lapa, elc. y cumple con la .0
normatividad vigente. (Si aplica) JU
PS Loe vehiculos se tran en adecuadas condici el e
55 gl', aseo y operacion para el ransporte de los (Si aplica) N'o
i;? Los vehiculos son willizados excl te para e lransporie de
56 » alimentos y llevan el aviso de transporie de slimentos. (Si Aplica) n-o ‘
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4
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD L_/_
A ? \ As DEI- VA LlE PROCESO MISIONAL —[ PROGRAMAS DE ALIMENTAGION
o : e i sl p——
¥ . Nimentos Saludables del alle SA S FORMATO VISITA DE VERIFICAGION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Varalén: 02 Facha da smisin: 15/02/2023 F Sarial Mo.
PS =
57 Rl Los complemenios alimentarios son transportados an canastiflas pldnticas,
ED debidamente lavadas y desinfeciadas p 0
PS e T . "
58 R El personal fransporiador cuenia con cerdificacion de manipulacian de
ED alimentos y vestimenia adecuada de acuerdo a la normatividad vigente .J ” o
PS Lo vehiculoz de tranepoarte no almacenan los alimentos directamente
59 i sobre ol piso. Se ulilizan 10g recipientes, canastilas, o implementos de
v material adecuado como estibas plasticas, de manara que afslen el 'J o
o products de toda posibilidad de contamimacin "
DT A DND D 3 RANSFOR L) PROD L) ApC
PUNTAJE ESPERADO —— PUNTAJE OBTENIDO —_— PORCENTAJE % _
Q PUS JS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir s accibn correctiva o accion de mejora)
Ps Los utensilics tales como lablas, cucharas, ollas y demds menaje estan
60 D fabricados con materiales sanitarios, resislentes a la comosion de facil .?
limpieza y desinfeccion.
&1 L3 Los recipienies donde se les provee los alimentos & los titulares de 4
ED deracha son de matenal lavable y facil desinfeccion
& PS B equipo y menaje con gue cuenta el comedor escolar es suficiente para la A /
ED alencian de |3 tolalidad de titulares de derecho.
Ps Ewsten manuales y registros para servicio de mantenimiento preventiva y
B3 Rl | carrective de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucion. (Hoja da -
ED wvida da los equipos, cront de imi , rasp bl
64 Flltls Las neveras, congeladores v demas equipos de almacenamiento cuentan
ED con controles. v registro de temperatura. 1

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL EQUIPOS

1X 5ISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Deseribir I accion correctiva a accion de mejora)

‘Biuseg.lrldsﬁ. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

ED

-t

X, GESTION SOCIAL

——

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describir la accion correctiva @ accion de mejora)
8 PS El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técrica de o

i Informacion cel PAE. -1
&7 ?nls Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacién escolar re Se ""”_ o PDES O qr.':af r da

£D o actas de reunién del mismo. 0 m»}a.mce'&h del/ covpev A
68 ﬁ Es visible el mecanismo que e operador y la ETC tienen para atender las 7 .

ED SPQOR en el comedor escolar

LUTA Q Q
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % B
2 z 66-6 7

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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ASDELVALLE |

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD [ PE——

[ T pROGRAMAS DE ALIMENTACION

PROCE qo MH?OPML

rnnmm VISITA DE w:mrlra.mau INIERVENTO‘RI! IE-SITION mnu_srrﬂnuzﬂm
] vnumn n: I . Fecha da omiumn momnn L_!LWJE

Codlqn I‘E‘IIF F nn

Institucion Educativa

Direccion

Operador

prioritaria
No titulares de dﬂuho

(o X Compuo
n\bo. A5 N g2- 20
vl A noovoe b

R#poru cases de nwnclt"n—]—

FORMATO VISITA DE VERIFICACION 1E-SITIO) lNuummM IZADA \
Sede Educativa I m igrr d l?da Mum:lpk: I
Hara inicio 6 ZS Um

Focha \fl-uuerS 7t mlt 2‘.}2\-]
No Contratn | Gonyenia "'\2}‘0 23 j-l_ral'—a_d-_f:rwria-ﬂﬁﬂ q Doam

Irl»rﬂ-liqua Ia causal dal caso de taneién p prioritaria

o
_““—1 o- Aendidos ] ﬂ d 3 T‘hno de rac rbrl EPS" m 7\

ju

—,
e

sl

No deo visita

Adjudicados

Nombre y cargo de

gatielal

Obieto de la visit

nr--\ al-um!o la v

L= Y

P mm.P\;\ma&u"'ﬁﬁﬁ‘iW “BET \L-_-) P~ \ncp oh Tompn
‘kO’\tLO-‘- &) Co'\’m;*o ygro-23

[h PORCENTAJE % | q55$/

I

CONC E PTO FiNAL

= - FECHA DE VISITA

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA Icouégma

TOTAL DE MANIPULADORAS
Observaciones:

| Cantidad de Personal
Tecnico. ETC -RPS

Wanipulador segun Anexo

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Industrializada:

Cantidad de Personal
Manipulador segin Anexo
Técnico. ETC RI

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Preparada en sitio:

Z

—

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO DOBSERVADO)

PS: Preparado en sitio = RI: Rnclﬁn lnduslrlall.znda -ED: Enloque difarencial

] PLINTME . OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accian de mejora)

ASPECTO A EVALUAR

- PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de 4
1 ED insalutridad, malaza y aguas eslancadas 1
s £1 comedor escolar cuenta con acceso a servitins sanilarios, en canlidad ¥ l D m > i L. e
2 suficiente, en buen estado y funcionamiento. O VL LA
PS L edificacidn, las instalaciones (drea de aimacenamienio, area de
3 Ri p , drea de estdn de manera que facilila la 4
ED operacidn de hmpieza, desinfeccion y desinfectacion. y
Ps Los !er.hus estan disefiados y conslruidos de manera que se aevita
4 57 iedad, © ion, formacion de hongos y mohos,
se encueniran limpios y e realiza manienimiento para garantizar /‘
ED g
5 PS El #rea de distribucidn o de alislamiento de las raciones prepamdaso =
Rl industriglizades cumple con las diclones higignico sanilari 4
& Ps Las pareges eslan construidas en | resistenta, imper ble, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion, '1
Ps Exislen tangues yio recipienies de almacenamiento de agua protegidos
7 ED con IDW con la capacidad sulicienla para alender como minimo las 4
d a un dia de
Ps E! 4rea de almacenamienlo de las maleras prmas y produclo terminado
B Rl {Productos indusirializados) del comedor escolar cumple con el espacio
ED minimo gue garantice la conservacion de los alimentos ylo produclos.
PS Exisle wn eepam fisico exclusivo para el depdsito temporal da los residucs
9 Rl sdhdos, ad ublcado, proteg y en ad do eslado de /‘
ED manternimients,
o PS Las oi iGn se an protegidas y func ¥ no 4
ED se evidencian inslalaciones eléciricas expuestas.
4 ': Los sifunes y drenajes, se encueniran en buen estado, prolegidos (rejilla),
funcignando y impios.
o ED
12 Ps Cuenta con area exclusiva para la y disir de los I 4
ED ¥ menaje evilando coenlaminacion cruzada. a
Las venlanas y aberluras que se comuniguen con el aminents extaror r\]’l
PS esian provistas con malls  antinseclo de facl lmpieza y buena .5 w\ L4 “ -S ﬂo
13 RI conservacion, resslenies @ la impieza y la maniputacion. Los vidios de las t ,‘_\
ED venlanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proleccion para evitar D COf\ ma ‘ A% W e | o n !
contaminacion en caso de naplura
1 ';T Los pisos se encuentran limpios, en buen eslado y se realiza
ED mantenimiento para garantizar condiciones higlénice-saniianias. -4
PS Se evidencla dolacion de los elementos de higene personal (jaban
15 RI desinfectante, elementos desechables, papel hig@nico y papeleras) y las 4
ED instalariones sanitarias se ancuentran en buen eslada
PS |Existen lsltorns en buen esladu alusivos a la aplicacidn de BPM - Buunaa
RI en las ded 4
escolar.
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
Impreso Litodisedios Tel (607) 621 4923 - Bar'rancabermejs
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

Cédigo: PDAEF01T

ASPECTO A EVALUAR

El almacenamiento e log  nsumns, mataas primas o produeios

-

Varnldn: 02

1, ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

PUNTAJE

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA |E-8ITIO INDUSTRIALIZADA

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Foeha do emisidn: 150212023

OBSERVACIONES (Dencribir fa accién corractiva o accion dn majora)

ED

PUNTAJE ESPERADD

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATE
PUNTAJE OBTENIDO

1l CONDIGIONES

ASPECTO A EVALUAR

Ps | v& 5o realiza on en pilas o estbas (canncas con lapa
17 RI u otra forma de almacenamiento) v dispane  estantorias do materal)
ED sanilarin, Iimpias ¥ &n buen eslado de manera que So permifn A
inspecoion, limpieza y lumigacion, i es ol caso
PS Los producios se encuentran dentro de su vida ull, con fecha de
18 R vencimiento vigente, no presentan algin tipa o contaminaciin y son aplos 4
ED para el consumo
1 Pms Se hene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rolacion de
. ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
L] El atmacanamiento de los alimentos refrigerados sa realiza a lemperaluras
20 RI )
D entre -2°C a 4°C y se llevan régisiros.
PS El aimacenamiento de almentos congelados se realiza a lemparaluras de -
i ED 18°C y se Hevan registros
:‘1‘5 Los productos gue se encueniran empacados y rolulados, cumplean con ka 4
2 normatividad sanitana vigente, Resolucion 5109(2005. Anexo No2

OBSERVACIONES (Dascribir la accién coractiva o accién de majora)

ga

Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en condiciones
optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y
continua para evilar cualquier ipo de contaminacion.

B3

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
parmanente p ior &l cambio de all tos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacidn de agua caliente, vapor
de agua o sustancias guimicas autorizadas para este efecto.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
por la ivdad yesla en el plan de saneamiento del

operador,

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.)
segun sea el tipo de alimento y se evila el contaclo directo del alimento con

las manos.

Se cuentan con registros y control de temperatura duranie la preparacion

eparacion.

Se cuenlan con registros y control de temperatura durante la i
y los

El producto terminado se sirve 2 temperalura mayor a
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

PUNTAJE OBTENIDO

V. CUMPLIMIENTO DI

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACISN

P | b memes | Aooy

MENUS - GRAMAJES

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
PSs En el eslablecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend ,./
29 R |aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la .4 /-/
ED lengua de la gomunidad élnica 7
30 PS |5 tenen estandarizados los ulensilos pars el servido. 4] /
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment establecido.
3 RI (Si es caso conlrarlo, presentar el soporte de autorizacidn por parta de la
ED ETC ded cambio realizada). 4
e 5 :" Se cumple con Ips gramajes de las preparaciones y o complementos 4
ED mndusinalizados segun aplique,
PS
i3 Ri Evaluscion Organoleptica, Anexo No 3 /1
ED
. r O D R
PUNTAJE ESPERADO e PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE % 1Ly
o o POR DE wh
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOMES (Dascribir la aceién corectiva o accién de mejora)
PS El personal manipulador ulilize la dotacion completa, en buen estado, de
34 Ri color claro y cumple con las esp i de la lividad legal 4
ED vigenta y/o elementos de proleccion necesanos para racién industrializada, /
PS La presentacitn personal de los manipuladores es adecuada (unas cortas,
35 Rl limpias y sin esmalte, cabsllo recogido, sin uso de joyas u olros accesorios ,‘
ED nl magquillaje) y uniforme limplo
PS Se evidencia pera cada uno de los manipulad ificacién méd 1
36 :t; (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).
Impreso Litediserios Tel (607) 621 48 23 - Barrancabermeja

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

i  —

f\__ i e I i e = =
— 1000686
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD |
" As I] EI_ VA“_E  PROCESOMISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
- \. 2 Nimentos Saludabies del Valla 4 § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE F-017 | versien: 02 Focha de amision: 15022021 | SeriaiNo. |
Ps El personal  manipulador  acredita formackdn an  educacidn  sanitaria
37 R [principls basicos de Buenns Practicas de Manufachos y pricticas e—
higiénicas en manipulacidn de alimentos (no mayor » un AR) y 58 cusnta .4 e e
ED
ton mpistms de capacitaciin
PS " R e g
38 ”I El poreonnal mjeno sl comedor escolar Ingtesn con 1a doblda d""“‘ Ll A I
{tapabocps, col b &‘\
ol apabocas. colia y bata) o L D ]\\D S‘, EAasi un %_&‘)‘\L‘l Diﬂﬁo
Ps Se garantiza Ia cantidad de manipuladores de alimentas da acuerdo o lo J,//
1 astablecido en I resolucion vigema (Nota: Par mchsn industralizada en
Ri -
oada IE con menos de 49 titulares de derecho pueda existic parsona ,1
ED delegada por ol reclon =
Ps El complamanta slimentado 88 enlregado en el horario estableckdo de
40 Ri acuerdo a la resolucidn vigente o aconde & ta autorizacion realizada por 4
ED parte dol comité de aimentackin escolar B
OTAL PERBO ANIP ADOR
PUNTAJE ESPERADOD PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % ‘{ oo /
UND . 8 D S A *
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accidn corractiva o accién da mejora)
= | :‘? Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeceidn, con procedimiantos
ED escritos, se llevan registros de las actividades. 4
';f Se utilizan productos de limpieza y desinfeccidn y cuenlan con fichas
2 ED 1ecnicas (concentraciones, mado de preparacion, empleo y rotacién), 1
Ps Las materias pnmas crudas lales como cames, verduras, horalizas y
43 RI frutas se lavan ylo desinfectan antes de su preparacién o consumao en '1
ED racion industrializada.
" ';Is Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identiicado,
ED |orotegido y e encuentran debid rotulados y 4
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acelén correctiva o accidn de mejora)
# PS Se garantiza la Iimpieza y desinfeccion periddica del tangue yio reciplente
= ; (5) d almacenamiento de agua. ‘1
Ps Existe un prog imypl do de limpieza y desinfeccidén de tangues
45 D wio racipientes, con procedimientos escrilos, se llevan regisiros de las 4
actividades. (Verificacin de pH y cloro)
El agua que se uliliza es polable y cumple con las normas vigentes
47. P5 |establecidas por [a regl tacicn pondi del Ministerio de Salud! _4
y s& evidencia soporie
PS El uso de hislo en contacto con los alimenles y materias primas, es ﬂo < e Itan L L(D_ e&,l’t:\jou
48 R fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su }L_ O l
£ inocuidad, ' ?YOU\’YtlmI‘J [} D &'\L‘th Iq.‘ﬂdb«
! MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y Liquip
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
49 Ri con {apa y bolsa plastica, ubicados en un sitlo exclusivo para la recoleccidn 4
ED temporal ge residucs sdlidos y se promueve el reciclaje.
& Pms Se cuenta con un programa de manejo de residucs, con procedimientos 11
€0 escrilos, se levan registros de las actividades.
o ';: Se aplica la separacion en sitlo de los residuos sélidos, es decir, i
£ organico separado de papel, plasticos y 1
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion comactiva o accion de majora)
52 :.ls Las Inslalaciones yio los alimentos se encuentran libres de pmssm:la (-]
dafic causado por plagas. 1
ED
PS Se cuenta con un programa de conlrol integrade de plagas, con
53 Ri proced ilos y se Hevan regi de las actividades p as 4
ED 0 Cormectivas.
OT A OND #) D £ s U
PUNTAJE ESPERADO 2 PUNTAJE OBTENIDO ?_ PORCENTAJE % /l 0O 7
OND L) 3 U A SFOR 5 n e
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion carrectiva o accion de mejora)
5 El lransp g el de las canmcuones :be
P ounurvacndn requeridas para la maleria prima: refrigeracio
54 g'; de | sanilario con lapa, elo, y cumpla con la O

mrmﬂiwdad vigente, (i aplica)

PS Los vehiculos se encuentran en ad d ilarias, de r& O
55 :I_.', asao y operacién para el ransporte de los alimantos. (S aplica)

PS Los wehiculos son utlizados exclusivamente para e transporte de N
56 ERI:I‘I |alimentos y llevan el aviso de lransporie de alimentos. (Si Aplica) 5 O
Impreso Litodisedos Tel (807) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
i) ko) As DE'. VA l_I_E PROGESO mamuAL T mor;m.nAs DEALIMENTACION
| L AMimentos Saludables del Valle S A 3 ronmam VISITA DF VE mﬂucron qmznvmmnm AIA IE-SITION INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAEF-01T ) v.umn nz Fm-lu d- ani-lM ummun
™y - . i, ot 8 iR - SN SSS i ——h —_————
57 R’ Los complementos afimantanos son transpotados en canastilag plshons
ED debidaments avadag y desininciadas A . O
rr p— NP - siam — A - ——
58 R £1 personal transporiadol cuenta con cortificanidn da manipulac win de
D alimenios v veslimenia adecunda de Acoemn A In nommatividad vigente D
PS Loe yehicuiog de transporte no almacenan los afimentos dirnctarmanta
59 Rl sobre 8l piso Se utlizan los recipientes, canastilag, o imptementos do /
E mpterial ndecuade como estibas plasticas, de manera que aisien al “ . D
o roduet de tloda posibiidad de contaminacion o i

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADD _ PUNTAJE ORTENIDO — PORCENTAUE %

Vill. EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

iITEM ] ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES [Describir fa accién correctiva o accién de mejora)
Ps Los utensilos tales como tablas, cucharas, oflas y demas manaje eslan
&0 fabrcados con matenales sanitarios, a la cormosion da facll ,1
o limpieza y deginfeccin =
&1 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de 4
ED derecho san de material lavable y facll desinfeccian
& PS |E1 equipe y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficlenta para Ia 4
| ED |atencidn de la totalidad de titulares de derecho.
PE |Existen manuales y registros para servicio de mantenimienta preventivo y
6 RI corectivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucion, (Hoja de|. ’r
ED vida de log equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables )
. Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan
con controles y registro de temperatura.

TOTAL EQUIPOS

e e A sy B P

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO:
| ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESER\MCIONES {Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PS
&5 | L] Bioseguridad. Anexo No 4 D vl el
OTA A D 0 RIDAD RABAJO
PUNTAJE ESPERADO "1 PUNTAJE OBTENIDO O PORCENTAJE % O s
L L
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
- ';g £l comeder escolar tiene publicado en un lugar visible |a Ficha Técnica de 4
ED Informacién dal PAE.
PS Se evidencia soporte de conformarion del comité de alimentacidn escolar
o g: yio aclas de reunion del mismo. O T v 8, L1 u,o -]
po ':l“]" Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las /i
ED SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL
PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

do Mudes & LeMhla \ (/mdunm.s \n enite  Saad
O VAL W LS~ olISTamen 5w o leg I::emﬁuun s
Cp vemmo g rsonel Mo -uor\ut:lov W‘Qu ooy LLOY CDmp\eh
Corh huauwon ! mﬂClCCl BP M | e Al pes ot (Navte e

SP 2T Lo (ﬁmmaae u oMJq'; Dn:‘ nQ\Q N l menv B 20

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

o mum{)uiudwa AD dﬂ’:}u AN OESerua Lo m

\

R Q.e\mo o Fims: U}]{)}ﬁ’ =t | Garse T‘A\t}m];).;luJM
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4 r As n['_ VAI_I_E - _PROCESO malom\q. [ B
W N Mimentos Salufables ol Valle § 4§ mmamvmum V"‘"”“”‘“'""“"“’Q‘fﬁ_‘?_’ﬂ” mwj'ﬂj%:r—//‘
) Cotigo POAEF O | version 02 [ Facha de smisien: 150212023 T D—

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD et

FRUGR.IH.I& DE ILMEN‘I‘AGION

FORMATO \I'ISI'IA DE VE Rll'll" ACION IE- SI‘I' IOF l NDUQTHIAL FZAIJA

Institucion Educativa

Direccion

Operador: [

"-0 SJ 2 \!\A).ﬁ‘t\\ e E Hora inicio: H m
: uPNo__ K 48 —cl B - Focha Viaia: 6% / /2\L ] .hb
Bm \M\O\f\ —_— = - Identi Nquu- I eausal dnl caso de atencién prlo_rrarl_;r S

B T "'F-m Educativa c_( Ch:t’.o o [E": E E,wm:mmm &7[13___

|Hora de termina

-'mzasop,‘

“|Mn Contrato [ Convenio qB-:)C 23

Rﬂ'ma casoe de aencion

Nu !ulnlml de derecho

s | Mudlrndnl 2q i ""“dmnq . jq ascdin i

_LI [ Tlpodaracmw ']'J@____—

D‘b)nlu‘eh in vhl!l.

\m‘md& s

Nombre y cargo de qmvn atiende 1a visita Mombre y cargo de quml realiza la visita
MNobr Nile — MGnﬁ)s Morce Storn Meneg — \N?ﬂ» hiACG_'[h——

\‘-‘\ \ereceneton '\ér_m“'. eoecnto, o~ e wrhdo M Yero -2

- /
"3 " - -
PUNTAJE ESPERADO | [ | [PUNTAJE OBTENIDO | ._)S [ Porcengase % | L{O“YD P4
" CONCEPTO FINAL LDMM
" FECHA DE \nsrm e
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA LoD tMTDG w
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipuladar segun Anexo encontradas Racién Manipulador segun Anexo encontradas Racion
Técnice. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnice. ETC RI Industrializada:
—
il 5

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado on sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial

| INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS .
PUNTAJE DOBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accién de mejara)

ASPECTO A EVALUAR

El comedsr escolar estd wbicado en un fugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas eslancadas.

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad

ﬁe Cudenca &ﬁw on vl Rdeds 4
Ssaedaé\

2 Fs |suficienis, en buen estado y funcionamiento. Qﬁ' - 5
P La i on, las i es (drea de almacenamiento, @rea de
3 Rl Dleparacm area de ounsumo) es|an cunsu-ulans de manera que facilila ia
ED P 1de i t
Ps Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y mohos,
5 e s& encuentran limpios y se realiza mantenimienio pera garantizar
ED |candiciones higiénico-sanitarias.
% PS El érea de distribucién o de ahstammnm de las raciones praparadas o
L] |industriatizadas cumple con las o higlénico sanitark
& Las paredes eslan construidas en material resistenie, impermeable, no /

absorbente, de fcil impeza y desinfeccion.

Exisien tangques yio recipientes de nignto de agua
con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las

necesidades corespondienies a un dia da praparacion,

El area de aimacenarniento de |as materias primas y producto L )|
{Praductos mcluslnalnzaclus] del comedor escolar cumple con el espacio
imo que g Ia conservaclén de los ali 3% yho ductos

Exisie un espacio fisico exclusivo para el depdsito tempoval de [os residuos)
solidos, sdecusdamente ubicado, prolegido y en adecuads eslado de
manlenimiento.

0

Las lﬁmpataq o llummcaon se encuentran protagauas y funcionanda y no
58 & lones eléciricas

Lo sifones y drenajes, se encueniran en buen estado, protegidos (rejilla),
funciananda y limpos.

12

Cuenta con drea excl para la limp y i itn de los utensilios

¥ manaje evi G

13

Las ventanas y sberluras que se comunigquen con el ambiente extenar,
esién provistas con malla antiinseclo de facl limpieza y buenal
conservacion, resislentes a la impieza y la manipulacidn. Los vidnos de las)
venlanas ulWcados &n éreas de p 0N [ para evitar,
conlaminacion en caso de ruplura.

14

Los plsos se encueniran lmpios, en buen eslado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higignice-sanitanas,

§e Cnitenaon WoRlocwne,  Gerlomg oy
m‘l. edods.

Se evidencia dolacidn de los elemenlos de higiene personal (jabdn
desinfectante, elementos desechables, papsl higitnico y papeleras) y las
instalaciones sanlanas se encueniran an buen eslado,

(3.:\-..5,:._4_'»)_\_5_:-_;_;'_5@_}

16

823|822 (523 523 [BeBa23e3lo=3oa=3] o3

PUNTAJE ESPERADO

Existen letrercs en buen eslado alusivos a la aplicacion de BPM - Bugnas)
Praclicas de Manufaclura, wbicados en las inslalaciones del comedor /\
“Gﬂdi!.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE OBTENIDO 4\{ PORCENTAJE %

Impreso Litodisedos Tel (607) 621 49 23 - Barraﬂcabermsjé
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ASDELVALLE |

/4, Nimentos Saludablos del Valle S A §

PROCE SO MISIONAL

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

FORMATO VISITA DE VER
Veraidn 02

WFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf MOUSTRIALIZADA

———
——
PROGRAWAS DEALMENTACIN

Facha de smiaién: 15102/202 Sarial No.

PUNTAJE OBTENIDO

lil. CONDICIONES

|Cédign: PDAE-F017
L s RO J I’ L)
fTem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir s scelén corractiva o secién da mejara)
El aimacenamientp de lps Insumos, materias primas o productos : ' :5 e
L] lerminades s@ realiza ordenadaments en pitas o estibas (canecas con tpa se C"'Cfrfo. no on "'d-"‘t {
1w Rl ¢ oira forma de aimacenamiento) y dispone  estanierias de matenal /‘ 4
ED sanftario, limpias y en buen estadn de manera que se permita la \{ 03 z‘{
inspeCcion, impieza y lumigacion, si es el caso
PS Los productos se encuentran denlfo de su wida Oll, con fecha de
18 R vencimientn vigente, no presentan algin tipo de conlaminacién y son aplas ﬂ
ED para el consumo
i ——
s Se fiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rolacion de
18 Ri
€0 productos - PEPS. Realizar invenlario - Anexo No 1
20 :: El aimacenamianto de los alimentos refrigerados se realiza a temperaluras .1
ED entre -2°C a 4°C y se lievan registros
2 Ps El aimacena de alimentos congelados se realiza a lemperaluras de -
ED 18°C y se llevan registros
2 :S' Los productos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la q
€0 | narmatividad sanitana vigente, Resolucién 51092005, Anexo No2

DE. PREPARAGIGN

PUNTAJE

UMOS Y PRODUCTO TERMINADC

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accion de mejora)

ITEM ASPECTO A EVALUAR
P Los procesos de p ion de los al tos se realizan en condiciones
23 sptimas de higiene, de limpieza y de consenvacion, de forma secuencial y q
ED continua para evilar cualquier lipo de contaminacion.
Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera % - _\ on
g 24 PS permanente postenor al cambio de alimenlos por cada proceso. La % e“’ ‘éeﬂcb ™~ p\q ) 5"‘ woy ﬁ“ { <
i ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
= o0& 2gua 0 SUSIANCIas guimicas aulorizadas para esle efeclo.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 par 2 normatividad sanftaria y establecidas en el plan de saneamiento del 4
" operador.
ps El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, ete.)
26 segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con 1
Ep las manos. 'y <
Ps Se cuentan con registros y control de temperatura duranie la preparacién 0 No % '\DNW\ 'e‘liA"'h de .b ,!
Se cuentan con regisiros y control de temperatura durante la preparacion. v 1
PS El producio terminado se sirve @ lemperatura mayor @ €0°C y los /‘
alimenios refrigeradas no mayor a 4°C.
LA LDIND L D ot R v
PUNTAJE ESPERADO g PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % -
66,63
5 50 R
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén corectiva o accion de mejora)
PS  |En el establecimiento educalivo se € publicado el ciclo da mend
28 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe eslar publicado en la /\
ED lengua de la comunidad étnica
30 PS  |setienen estandarizados los ulensilos para of servido. 1 /
Ps Existe cumplimiento de 13 minuta de acuerdo al ciclo de ment establecido.
M Rl (Si €5 caso conlrario, presentar €l soporte de aulonizacidn por parte de la
ED ETC del cambio realizado).
ct.l Ps Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o los e ciere o Cﬁf\&:r-fdp.d A\ 1
‘l a2 ERIg industrializados segln aplique. ,\ \. q !93 }h
PS ’
33 RI Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3 4
ED
0 - 0 . s
PUNTAJE ESPERADQ 6 PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE % 1()’_‘) b
L
ERSO DOR D 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir |a accion correctiva o accion de mejora)
PS El personal manipuladar utiliza |a dolacidn completa, en buen estado, de
14 Ri color claro y cumple con las especificaciones de la ne ividad 4
ED vigente yio elementos ds proteccion necesarios para racion Industrializada.
PS La presentacion p | de los manipuladores es adecuada (uhas coras,
5 RI limpias y sin esmalle, cabelio recogido, sin uso de joyas U olros accesonos
ED ni maquiliaje) y uniforme limpio
PS Se evidencla para cada uno de los manipuladores cenficacion médica /l
36 :[; {apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo).

Impraso Liodisedios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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ASDELVALLE | reocesomsons

Nimentos Saludabies del Valle S A §

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCE!O MISIONAL

o

FDRIMMO \ﬂslhl I:I! Uﬂllﬁclﬂlﬁﬂ IIITEWEN!’ORIA |E-SITIO! INDUSTRIALIZADA

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

VI. CONDICIONES DE SAN EAM!ENTO

CMiwo PD%E-?-M! \flulnn n: Fecha do amisidn: 15/02/2023 I Serial No. | )
Ps El porsonal manipulador  pcredita formacitn. en educaciin sanitarin
principics basicos do Buenas Pricticas de Manutactura e teas
ar Rl ¥ F
ED hglenicas en manipulacidn de alimenios (o mayor & un 8fo) ¥ &6 ol ients
ton registros de capaciacian
PS o, “ i
38 ™ El personal mjena Al comedor eecolst ingresa con i debida doticitn
(tapabocas, cofia y bata)
ED —
Ps Se garantiza la canlidad de manipuladores da alimentos do acuerdo a lo /
1 Rl establecido en la resoluckin vigente (Nota. Para raciin industrializada en
ED cada IE con mencs de 49 tiulares de derecho puede existi persona
delegada por el rector)
Ps El complemento alimentaro es entregade en el horasda establecido de
A0 -] acuverdo ala resolucion vigente o aconde a la aulonzacion realizada por 4
ED parte del comité de alimentacion escolar

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
& ;"I’ Se cuents con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimientos
i D escritos, se llevan registros de las actividades. ‘«
- ';5' Se uiiizan productos de Impleza y desinfeccion y cuentan con fichas /\ Se Geére ro Cor\?\&m*c(ad det 4\-{{ o3 / wq
ED 1ecnicas {cor nes, modo de p ign, emplao y rotacién).
PS Lac malenas pnimas crudas lales como cames, verdures, honalizas y|
43 Ri frunas se lavan yio desinfectan antes de su preparacién o consumo en ‘1
ED racidn industralzad
“ :T Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilade, identificado,
D | protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. f\ *
B ABASTECIMIENTO DE AGUA
@ ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ks accidn corectiva o sccién de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccitn periddica del tanque ylo recipiente
45 EE; (s) de almacenamiento de agua. 4
- Existe un programa implementado de fimpieza y desinfeccién de tanques
48 s yio recipi . eon procedimi escritos, se llevan registros de las 4
l|actividades. (Venficackon de pH y cloro)
El agua s s utiliza es potable y cumple con las normas I
o = fich 0F vk i ceires del Ministerio de Salud 1
y 5e evidancia soporie
Ps El uso de higlo en contacto con los alimentos y malerias primas, es
48 RI |tabricado con agua potable y manipulado en candiciones que garanticen su N’O
ED inocuidad.
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y Liquinos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la acclén corractiva o accion de mejora)
PS Se cuenta con recipienles suficientes, idenlificados, de materlal sanitario, Cx/q ' (.MF'] P
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion 4 SQ’ re MM Ch’{ M /’3/!"'{
ED ternparal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
o ':: Se cuenla con un programa de manejo de residucs, con procedimientos /t
€0 |escritos, se llevan registros de [as actividades,
o ": Se aplica la separacibn en sitle de los residuos sblidos, es decir, material )'l
£D |organico separado de pepel, plasticos y empaques
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de majora)
ﬂ"!l 52 ':: Las instalaclones ylo los alimenios se an libres de p ia o
dafio causado por plagas. 4
ED
PS Se cuenLa con un programa de control w.ag.'adc de plagas, con .
53 Rl ritos ¥ se llevan regist dades preveniivas 1
ED o corectivas.
OTA OND D [ n.
PUNTAJE ESPERADO i PUNTAJE OBTENIDO /l)_ PORCENTAJE % 4 oo
DND L) s 0 FOR 8 S L L)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclan corractiva o acclon de majora)
El iransporie g 8l de las condiciones de :
Ps conservacion requendas para la materia pnma. refngeracion, congelacion, NO
54 END recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, el y cumple con la
normalividad vigenle, (Si aplica)
Ps Los vehiculos 88 encuentran en adecuadas condiciones sanilarias, de f 0
55 ;", as80 y operacion para el iransporie de los alimentos. (Si aplica)
PS Los vehiculos son ulllizados exclusi le para & Uansporte de NO
56 Eé alimentos y llevan e avise de iransporie de alimentos. {Si Aplica)
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
) f As n EI. VAI.[E PROCESO MISIONAL J PROGRAMAS DE ALIMENTACION
- “\ % Aimentos Saludables def ¥allg S A § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE SITIO! INOUSTRIALIZADA
Codigu PIME Foi7 WVarsitn: 02 Flr‘hl do emisién: 15/02/2023 Serial No. .
Rl GO S i ey i s iin q
57 R Los complamentos alimenianos son transporiados en canastiias pldsticas, NO
ED debidamente lavadas y desinfeciadas
= PP — S| e
58 ': £l personal transportador cuenta con cerificacidn de manipulacidn de NO
alimentos v vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigenie -
ED . .
Ps | Loz vehiculos de tranzpore no almacenan log alimentos dimctamenta = 3
5 Rl sobre of piso, Se ubilizan los recipiontes. canastifiag, o implementos de NO
ED matenal adecuada como estibas plasticas, de manem que aislen &
products de toda posibilidad de contaminacion -
O UNLU 0 8 L SFUR DE PROD * F DO 15
PUNTAJE ESPERADO R PUNTAJE OBTENIDO p— PORCENTAJE % —
QuUIFOE BILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accién carrectiva o accidn de mejora)
Ps Los utensilios lales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje eslan
60 ED fabricados con maleriales sanitarios, resistentes a la corrosion de facil
limpieza y desinfaccion.
, &1 Ps Los recipientes donde se les provee los alimentos a los lilulares de /\
ED derecho son de material lavable y facil desinfeccion
PS El equipo y menaje con gue cuenta el comedor escolar es suficiente para la O 3
- €D  |atenciondela de thukares do W Luilencr. torgbdn Con Ovido
- =
PS Existen manuales y registros para senvicio de mantenimiento preventivo y
63 Rl comectivo de equipas de acuerdo a lo nslahbecmu sn la resouclon (Hoja de ’1
ED vida de los de manteni p 1
i ']'g Les neveras, congeladonss v demas equipes de almacenamiento cuentan
ED con controles y registro de temperatura.

TOTAL EQUIPOS

IX'SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

ASPECTO A EVALUAR
Isa'usegmiuad_ Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

e N T N Y R

X.GESTION SOCIAL

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
a :IS El comedar escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de ,t
ED Informacion del PAE.
PS Se evidencia soporie de confarmacion del comité de alimentacian escolar fo Cu '_&3.\[ : ‘;t
&7 ok ylo actas de reunion del mismo. O e it CAE
a8 E Es visible & mecanismo que el operador y la ETC tienen para alender las ,l
ED SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PORCENTAJE %

PUNTAJE QBTENIDO

b6, 63

CONCLUSIONES! OBSERVACIONE S/RECOMENDACIONES

(B W Cotonc Cxdesy ropm| d oy Cowplewets altwediom, 2 lg arodelalat|
Ei M “w P L godec, 24 brernd Ehg,_[e_‘:m (ecke . O%ps Oyeck y
orcn S 'Ln Onfour, docde, Con marha o urele od g 45/°2U 24,
i &\C. EN\‘&-;. Yy fecvida No o ‘F°r*m regub=y
nel_-eleda Y nmploclor

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

menasore (LY 4y Keued o (Nio Keqey [ meou\r_ximo de ook

M D, Yooes Moneq. "“‘“?"Om Iors f“ o [MreJu be chro

Flrma:
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AS DEL VALLE

Rimentos Saludabies o

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

T

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Valie S A §

FOHM.!TU '\I"IBI'I'A DE UERIFIG&GIM INTE RVEN‘FORIA IE-SITION INDUSTRIALIZADA

E‘:Mlqo PDAE-F o7

| Versidn: GE |

Facha de -miolén 15/02/2023

[ SecialNo. |

FORMATO VISITA DE '(ERIF IGACION IE-SITIOY INDUSTRIALIZADA

titucion Educativa

Mottcos €l Uanite

Is.ﬂn Educativa

Compo G:q\ a

bermef o

[ e

an
__"_\qu_ﬂnm o Gala - FechaVisia. 05 JoY | 24 Hora imicio: O? AT ensss
Ot Gca lﬂﬂDU o Mo Gonlrato [ Gonvenio 4yg30 - 23 it || am
hﬂ::rﬂ:am T 8l N Identifique |a causal del caso te atencién prioritaria
No tit de Ad) 42 i Atendidos 1-{ i N No de visita | o9 | Tipo de racién ‘ 1 jM
e Nombye y carge de qulen realiza la visita
Mﬁﬂntl& Sanabfla - Nm- AI. h\imcn*t)) Gfl'ﬂ Ol‘hk HLY‘CR‘ S“SD' J..L Campo
= 1]

Objeto de la visita:

VU‘ﬁfﬂdén (u U-’Mf'hm??ﬁ}c: <=L 105 hﬂcumi(nl‘ol l'él:hh_o) '-1 Ja[ c_onqulo MNs. MBY0-123

PUNTAJE ESPERADO | 2q [PUNTAJE OBTENIDO | [ Porcentae® | 5,34 7.
CONGEPTO FINAL [l_pnfocmc (on ebservad on,
| FEGHA DE VISITA s
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA lﬁtﬁmo Peadiea 2 r-br Titay
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Perzonal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segun Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racién
Te ,ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETCRI Industrializada:

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE}), NA (NO APLICA], NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racién Industrializada - ED: Enfoque diferencial
1:INSTALACIONES FISIGAS Y SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir |2 accién comectiva o accién de mejora)
*\ " PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar aslejado de focos de
a ED Insalubridad, maleza y aguas estancadas. NA
El comedor escolar cuenta con acceso a servich ins.en ci
2 PS5 suficients, en buen estado y funcionamiento, N A /
PS La edificacion, las instalaciones (4rea de almacenamiento, @rea de
3 Rl preparacicn, &rea de consumao) estan conslruidos de manera que facilita 1a 1
ED operacidn de limpieza, desinfeccion y desinfectacion.
Ps Los lechos estan drsanaclua y cansiruidos de menera que se evila
4 i ion de d ion, formacién de honges y meohos, 1
e se encuentran hmpios y se realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias.
5 PS El drea de o de alistami da las raciones preparadaso 1
RI industrislizadas cumple con las condiciones higignico sanitarias.
Las p estan en al im ble, no
| = e NA 7
Ps Existen tanques ylo recipientes de almacenamiento de agua protegidos
7 i con iepa, con la capacidad suficients para atender como minimo las NA
necesidades correspondientes a un dia de preparacién.
PS El drea de almacenamiento de las materias primas y producto lerminado
8 Rl (Productos industrislizados) del comedor escolar cumple con el espacio q
ED minimo que garantice la conservacion de |os alimentos yio productos.
PS Existe un espacio fisico para el depésito temporal de los residuos
L] R sohdos, ad e wbi protegido y en y estado de| 1
ED mantenimiento
10 PS Las P o il i6n s8 y protegidas y funcionando y no) N A
ED B instalaciones eléclricas expleslas.
PS - r c
B Los sifones y drenajes, se encueniran én buen estado, prolegidos (rejilia a
@ " B oo y g, | wo [Nosedeserwan wifona en aia,
PS Cuenla con drea exclusiva para a limpieza y desinfeccion de los ulensilios NA /
12 ED y menaje evilando contaminacitn cruzada,
las venlanas y sberuras que se comuniquen con @l ambiente exterior, J “’ l
PS estan provistes con malla anlinsecto de fcil Impieza y buena No Je endeatian veintanay A Mq,\ q
13 R coneervacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion, Los vidrios de las 0 h *
ED venlanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proleccién para evilar - D
ién en caso de ruplura. Qn 1Mectd
P8 Los pisos se encuentran limpios, &n buen estado y se realiza 4 '
14 RI jenlo para tizar o g itarl
ED ]
PS Sg evidencia dolacion de los elemenios de higlens personal (jabdn
15 Ri desinfeclante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las 1
ED |instalaciones saniarias se encueniran en buen estado,
PS |Existen letreros en buen eslado alusivos & la uiu.-ac-un de BPM - Buenas
16 Ri |Practicas de Manufactura, ubicados &n las del comedor 1
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
el Q’:} As I]EI_ vnu_E ~ emocesomsonm. | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
{ & IR e i ik R ——

—

Mimentos Satudanios dalvalle SA S FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDU STRIALIZADA
Cadign: PDAE-F.017 Varsldn: 02 Facha de aminién: 150212023 Barfal No.
() RIAS PRIMA NG ) FROD O AL
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVACIONES (Dascribi 1a accidn corractiva o accién de mejors)
—— e e _— . .
El almacenamisnio de lng Insumos, malerias primas o productos
Ps terminados se realiza ordenadaments en pilas o estibas (canecas con tapa
17 Ri u otra forma de almacenamiento) v dispone  estapterias de material ,1
ED sanitano, lmpias y en buen estado de manern que s permits la
mspecoidn, impiesa y fumigacion, si es el caso
PS Los producios se encuentran dentro de su vida ulil, con fecha de
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algin lipo de contaminacicn y son aplos 1
ED para el consuma
Pms Be tene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de 1
» ED procductos - PEPS, Realizar inventario - Anexo No 1
:? El aimacenamianta de fos alimentos refrigerados se realiza a lemperaluras) 1
» ED entre -2°C a 4°C y se llevon registros
Ps El alimac 1o de alimentos congelados se realiza a lemperaluras de -
o ED 18°C y sa llevan regisiros NP>
P; Los productos gue se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la
u ED normatividad sanitana vigente. Resolucidn 5109/2005. Anexo No2 1
0 ONDICIO DE A A 0 RIAS PRIMAS 0s PROD O q ADC
PUNTAJE ESPERADO 5 PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE % 100 o
ONLD . L) H [+
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBESERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
Ps Les procesos de preparacion de los alimentos sa realizan en condiclones
23 Py |aptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y Nﬁ
continua para evitar cualquier tipo de contaminacion,
Se reaiza la limpieza y desinfeccidn de los ulensilios de manera
24 PS permanente postenior &l cambio de alimentos por cada proceso. La N ﬁ_
ED desinfeccion debe realizarse la iGn de agua te, vapar
de agus 0 SUStancias quimicas autorizadas para este efecto.
Les hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas D
25 ':: por ta normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del No mmb ‘-ﬁ 10 & '\Lfﬂﬂclo con t:b Cﬁldl o.
aperador.
PS El servido die los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, elc.)
26 segun sea el tipo de alimento y se evita el contaclo directo del alimento con NA
E» las manos.
Fad PS Se cuenian con registros y control de temperatura durante la preparacion NA /
Se cuenian con registros y control de temperatura duranle la preparacion.
2 PS El producio terminado se sirve a lemperatura mayor @ 60°C y los N A
jalimentos refrigerados no mayor a 4°C.
1A OMD ) D PR H Q
PUNTAJE ESPERADO —— PUNTAJE OBTENIDO ' PORCENTAJE % ——
P 0D = A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuenlra publicado el ciclo de mend
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe eslar publicado en la q
ED lengua de la comunidad étnica
30 = Se lienen estandanzados los utensilios para el servido, NA
PS Existe cumphmienio de ka minuta de acuerdo al ciclo de mend
M RI (Si es caso contranio, presentar el soporie de aulorizacidn por parte dela 1
ED ETC del cambio realizado).
32 ':!I‘ Se cumple con los gramajes de las preparaciones y 0 complementos 1
ED industnalizados segun apligue.
[ ;
3 Rl Evaluacion Organaleptica. Anexo No 3 1
ED
L o g U
PUNTAJE ESPERADO L‘ PUNTAJE OBTENIDO L‘ PORCENTAJE % 4 o0 - f.
0 H DUR D 0S
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion corractiva o accion de mejora)
PS El personal manipulador utiliza la dolacion completa, en buen eslado, de
14 Ri color claro ¥ cumple con las especificaciones de la nommatividad legal 1
ED vigente yio elemenios de proleccitn necesarios para racian industrializada
Ps La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufas corlas,
35 [=1] limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u Olos ACCeSOros 4
ED nl maquillaje) y uniforme limpio
PS Se evidencia para cada uno de los ipulad i 30 Mmiéds t
36 g (apto para manipular alimentos) (no mayor a un aho).
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
As nEI- VALLE PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
K \,  Alimentos Saludablos del Valle SA § FORMATO VISITA DE VERIFIGAGION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha da emision: 15/02/2023 Serlal No.
PS El personal manipulador acredita formacidn  en  educacidn  sanilaria,
37 R principios  bdsicos de Buenas Practicas de Manufactura y préclicas
ED higiénicas en manipulacidn de alimentos (no mayor a un afo) y se cuenia 1
con regisiros de capaciacin
- :: El parsonal ajeno al comedor escolar Ingresa con la debiga dolacion NO No e doscva ’lnﬁ‘uo pre f’ﬂ'fanc:‘
€0 (tapabocas, cofia y bala) Gl‘ tho o t Fﬁ
Ps Se garantiza la canlidad de manipuladores de alimenlos de acuerdo a lo a
) Rl eslablecido en la resolucion vigente (Nota: Para racidn industriafizada en
cada IE con menas de 49 titulares de derecho puede existir persona 1
- delegada por el rectory
PS El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
40 Rl acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a la autorizackin realizada por
ED parte del comité de alimentacion escolar 1
. fy P RE0 DOR
PUNTAJE ESPERADO 6 PUNTAJE OBTENIDO G PORCENTAJE % 1007,
OND ») .
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES [Describir Ia accién comrectiva o accidn de mejora)
;'5 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos
- o escrilos, se levan registros de las actividades. 1
;? Se utilizan productos da limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas 1
4z ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacidn).
Ps Las matenas prmas crudas lales como cames, verduras, horlalizas y, ]1
42 R fritas se lavan ylo desinfectan anles de su preparacidn o consumo en NO Ma\b % 20 en cgau‘c on bnca Chu (=}
ED racidn industrislizada.
':: Los productos de aseo se alr en un silio v do, identificado, 1
“ ED |protegido y 52 encuentran debid; te rolulados y organi ]
ABASTECIMIENTO DE AGUA
@ ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ka accién comrsctiva o accidn de mejora)
. PS Se garantiza Ia fimpieza y desinfeccién periddica del tanque ylo recipiente Ne Se eviamde realsho de | ela
a I Y
45 Ri (s) de almacenamiento de agua. [6] ﬂt ' ‘_L“
En dastn becada Nese aqug.
=Y -~
= Exists un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques
46 yio recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las NA
ED actividades. (Verificacion de pH y cloro)
El agua gue se uliliza es polable y cumple con las normas vigentes
& S idas por la reglamentacién corespandiante del Ministerio de Salud NA
y se evidencia soporte
PS El uso de hielo en contacto con los allmentos y malerias primas, es J l‘\ = 1
48 Rl fabricado con agua potable y manipulado en condiciones gue garanticen su ~NO No se dbServa e c welo.
ED inocuidad.
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuipos
frEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlr la accién cormectiva o accion da mejors)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de malerial sanitario,
49 Rl con tapa y bolsa pldstica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccidn) i}
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
- PNS Se cuenla con un programa de manejo de residuos, con procedimientos 1
£0 escrilos, se levan registros de las actividades.
51 ': Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir, matenal 1
ED orgénico separado de papel, plésticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
a : Las instalaciones ylo los 5@ &f libres de p ia o 1
¢ 52 £D dafio causado por plagas.
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con)
Rl procedimientos scritos y s llevan registros de las activi P 1
ED o correclivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

55,37/

<

T N N

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE [ 81 ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn cormectiva o accion de mejora)
El transporie garantiza e mantenimiento de las condiclones de)
PS conservacion requenidas para la matena prima; refrigeracion, congelacion,
54 o recipienies o canastilas de malerial sanitario con 1apa, elc. y cumple con la NO
normatividad vigante. (Si aplica)
PS Los vehlculos se encuenbran en adecuadas condiciones sanitarias, de N
55 Eﬂé aseo y 4n para el de los ali (Si splica) o
PS Los vehiculos son utiizados exclusiy le para el | rte de NO
56 é‘b |alimentos y llevan el avisa de transporte de alimentos. {Si Aplica)
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Vil EQUIPOB Y UTENSILIOS

A A As I] EI_ UA I_l_E PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION
L5 L - —— —
- A Nimentos Saludables del Valle S A § runmmo VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 \f-nion. n2 Fecha de amisidn: 15/02/2023 l Sarial No.
= e e =
57 Rl Los complamentas alimentatos son transportados en canastillas pliaticas,
ED debidamente lavadas y desinfectadas N (o]
58 Pms El personal transporador cuenta con cedificacion de manipulacian de
D alimentos y vestimenia adecunda de acuerdo & a nomatividad vigents NO
PS Los vehiculos de transporte no almacenan los alimontas directamenta
8 Rl sobre el pisp. Se ulilizan los recipientes, canastilas, o implementos e N
E material adecuado como pstibas plasticas, de manesa que aisten el (@]
0 producto de toda posibitidad de contaminaciin
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUGTO TERMINADO (81 APLICA)

TOTAL EQUIPOS

T e

T

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

PUNTAJE OBTENIDO

J

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
s Les utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje astan
60 : fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion de faell Nﬁ
0 limpieza y desinfeccion.
1 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los litulares de N P
ED derecho son de matenal lavable y facil desinfeccion
&2 Ps El equipa y menaje con gue cuenta el comedor escolar es suficiente para la N
ED atencian de la totalidad de titulares de derecho.
Ps Existen manuales y regi para io de i ivoy i
B3 Rl comectvo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucsﬁn {Haoja de 1'
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ]
';: Las . congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan 4
o ED can controles y registro de temperatura.

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de majora)

4O .

(s} g I:\r\l;mdﬂ

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

Iamsngundatl Anexo No 4

extaly con recarge vendees .

TOTAL GESTION SOCIAL
PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
e Fl’g £1 comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de 1 /
£5 Informacién del PAE. '
= ':: Se evidencia soporle de conformacion del comitd de alimentacidn escalar No re¢ eot idtadie 5Df°' k Se @n ‘fDJ'ﬂ“aChﬂ
- €D ylo actas de reunién del mismo. Qg 'L’l CAE.
- ’:g Es visible el mecanismo que el aperador y la ETC tienen para atender las
ED SPOR en el comedor escolar

66, €F

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

'a 'lmpccdgl-,w Sc evidenca tan-Fg.-m.-qu el

Caﬂ

'II miffJ-D

mens # 20 cen Luﬂ"[f’

£ ealega a
b mirhota programa da % q:ama]ci a cor i) los amcl:j

&

a..'kndfclol_

Ce icallt o atisttnca h:tmca en kmoy di B(M.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

olscvaciont!

n

reraierr Masiadio.  Sonaota A . rme_pRonsebd = Hom o\ Mt
Atendido per: v Firma: /1 e Cargo:

Realizada por: Hqﬁa A, th} HUFD!:’ Firma: W@_ Corgo: 50, ;78 i
Realizada por: ) Firma: Cargo: LS v
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AS DEL VALLE -

Aimentos Salugat

ables ool Vel § 4 §

__|Godigs: P l‘('llE-F-D_TT . l

L ion Educativa

o “Tor

FORMATO mam DE vEmrrr,nc

Operador:

Direccién: ho_a@_!\QL _”“3__% __'_Eb
UT Bed

o

[MMC_MA

Reporia casos de atencion
|prioritaria

No titulares de derechn

I.hnmdon : 2.6

M!ud!ﬂﬁm 26

I’RDC! tﬂ IMSK‘)NAL

FﬂHMﬂTO \"l! !h\ DE VEHFIC!CION INTEMNTOHM 1E-SITIO! INDUSTRIFUZ“D!&
Fm:lm e qmlllM |wzr:n=3 Serial No. |

—lmmm Drdtomo NetiRe [
S - AN3L- "k.)z'—f

Mo Contrato | Gorwonl.u q 9%_0 ==L 3

Facha Visita

;‘Il’liﬂ'! lﬂ I
us TRI‘LIZ-AD‘

mN IE m rlor |N

Mo da \rinlla [

—

SISTEMA DE GESTION DE CALIDM

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Identifique la causal del easo da atancitn prioritaria

Ciudadi Municipia

e o betwug e
EE‘:'; Z _"-TS—C“;%_B!QQ

Hara nﬂm:— 2 g 3

s‘r“

4

Nombre y cargo da qulon jnHu la visita

Nombre y cargo de qm;n atiende In visita

= MR m_‘Tlc:!de&—L

TSP

¢ Camb

[ Tifo e FCion I AA-T
@_ﬁd@« R{bred

Objete de la visita:

M@mmlwot
Ver

C RCAEA C‘.'iz} CUMP\\W\

onbo Qe los hneameenles

=2

I ncos w aal CO\cL(cr‘TD L\QJSTCJ 23
PUNTAJEESPERADD | = Ch— [PUNTAJE OBTENIDO [ porcentaen | B2 .0S 7+
7 CONCEPTO FINAL CD\?E_')Lh(E S g 1 % E§ ig@n
. EC HA DE VISITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CONCEPTO EMITIOD
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Obsarvaciones:
Manipulador segun Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racion
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
—

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - Ri: Raclén industrializada - ED: Enfoque diferencial

I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o acclon de mejora)

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
linsalubndad, malaza y aguas estancadas.

N<A

/

£1 comeder escolar cuenta con acceso @ servicios sanltarios, en cantidad
suficiente, en buen estado y funcionamiento.

N-&

/

823| 2 |63

sn, las ir wnes (drea de almacenamiento, drea de

E]
m de ccnsumoj asﬁn conilruldos ue manera que facilita la

" y +

op on de

ai

b}
B

m

Los lsd'm estan d‘lsaﬁadns y construidos de manera que se evila
acl cor ion, formacidn de hongos y mohos,
se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar|

g

-Cz\/\u:rl..o\-c_. o L\UN‘*QA.
C‘d\eﬂ\ e;io

e Al macena i~

El é4rea de distribucion o de

o de las
|industriaizadas cumple con las !

! pr o

et

3|23

] | imper ble, no

Las estan construl
de facil impieza y

Pl

Existen langues ylo recipientes de almacenamiento de agua protegidos
con 1apa, con la munnd suficients para aunder come minima las

cor aundia de

El &rea de de [as rias primas y producto terminado
{Productos indusirializados) del comedor escolar cumple con el espacio
minimo que garantice la conservacidn de los alimentos yio produclos.

Ewste un espacio lisico exclusive para el depésito temporal de los residuos
solidos, sdecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de
maritenmianio.

—r

proteg

) s ¥ no|

Las lamparas o il ¥

58

1"

Los sifones y drenajes, & encueniran en buen estado, protegidos (rejilla),
funcionandao y limpios.

&

" de
C?%r:}:bqr rcq.slltl;c:‘ eiucgmr o de @ TL

CUtSu:-ﬂdﬂ

12

Guenla con #rea exclusive para ls impieia y desinfsccion de o8 ulensilos
y menaje evilando contaminacidn cruzada

Las venanas y aberlures que se comuniguen con &l ambiente exlanor,
est4n provistas con malla antinsecto de facll limpleza y buena
conservacitn, resislentes a la limpleza y la manipulacién. Los vidnos de las
venlanas ublcados en dreas de proceso cuenian con proleccion para evitar
contaminacidn en caso de ruplura

14

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimienio pare garantizar condicionas higiénico-sanitanas.

Se evidencia dolacin de los elementos de higiens personal (jabon
desinfaclante, elemenios desechables, papel higlénico y papeleras) y las
instalaciones sanitarias se encueniran en buen eslado.

823 523823| 823 |B3b23o3|z=23(023| 02

PUNTAJE ESPERADO

|Practices de Manufactura,
escolar,

Existen lelreros &n buen eslado alusivos 8 18 aplicacion de BFM - Buenas
ubicados en las instalaciones del comedor

TOTAL INSTALACIONE

PUNTAJE OBTENIDOQ

8 FISICAS Y SANIT

(0

PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
A ‘é As DEL VA“_E srocesomsionaL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
%}. .:;\, Alimentos Saludablos el Valle S A § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO! INDUSTRIALIZADA ]
Codigo: POAEF 017 T Varsin: 02 Facha de smislén: 150212023 [ sariat o,
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVACIONES (Describir Ia aceitn eorrectiva o accién de majora) [l
El aimacenamenta de  loa Intumos, materins  primas o producios
Ps terminados & realiza crdenadaments en pilas o estibas (ranecas con tapa
ir R U otra forma de almacenamiento) y dispons  eslanterias de malorial _,1
ED eanitario, limplas y en buen estadn de manera qua S8 permita la
inspeccidn, impleza y lumigacion, i as ol caso
Ps Log producios se (-n;ur-nlran deniro de s vida uli, con lecha de .
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son aplos '1
ED para o consumo
"w P': Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rolacion de
D productos - FEPS. Realizar inventario - Anexo No 1 "1
- :? [l almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperal NOo 5t relo~caes cm—k‘ﬂl d-e
ED entre -2°C a 4°C y se llevan registros b Tm? cr rT<x
PS £ aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a lemperaluras de -
H ED 18°C y se llevan registros N ‘-A
:Is Los productos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la
- D normatividad sanitaria vigente. Resalucibn 5109/2005. Anexo No 2 "
DTA L O D 4 A = 0 3 PR X 0S5 ROD O DO
PUNTAJE ESPERADO o PUNTAJE OBTENIDO L‘ PORCENTAJE % 80 =
DN o) REFPA O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accién comrectiva o accidn de mejora)
ps Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
3 aptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuenclal y N ' A
ED conlinua para evilar cualquier tipo de contaminacion.
Se realize la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
24 PS pemmanenie posterior al cambio de alimentos por cada procesa. La N 2
TN ED desinfeccion debe realizarse mediante la ulilizacion de agua caliente, vapor A
g de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y I‘;udlas se lavan y d%?inlac:an a:l'l s':stanclas aaulunz;adas&l D D fedl\-l%f:« =
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamienio d N Pand = ;e
. Jeee Q [SHEVSSEET e i
Ps El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 segin sea el tipo de aimento y se evila el contacta directo del alimento con N ‘A
e las manos.
27 PS Se euentan con fegistros y control de temp durante la preparacién N A /
Se cuentan con registros y control de temperatura durant Ia prep ian
28 PS El producto terminado se sive a lemperatura mayor @ 60°C y los N 3 A
alimentos refrigerados no mayor 8 4°C.
OTA OND 0 L) PAR (]
PUNTAJE ESPERADO e —— PUNTAJE OBTENIDO —— PORCENTAJE %
U K
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclan correctiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuenira publicado el ciclo de mend
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en 13
ED lengus de la comunidad étnica
Ps M " o -
30 = Se lienen estandarizados los wlensilios para el servido. N IQ /
PS Exste cumplimiento de |la minula de acuerdo al ciclo de meni establecido.
31 Rl (Sl es caso contranio, presentar el soporte de aulorizacion por pare dela -4
ED ETC del cambin realizado).
. 32 :‘; Se cumple con los gramajes de las prey i y o compl b
2 Fi industrializados segun aplique. 4
PS
33 Ri Evaluacién Organcleptica. Anexe No 3 /‘
ED
OTA P O
PUNTAJE ESPERADO Ll PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % —1@- ~/
.
RS0 DOR D 03
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
PS El personal manipulador uliliza la dolacién completa, en buen estado, de
34 RI color claro y cumple con |as especificac de la nomatividad legal —1
ED vigente ylo elemenios de proleccion necesarios para racibn indusinalizada.
o La presentacion p I de los manig es adecuada (uhas corlas, IS, U.S\Dtb. Qcces—ray
35 RI implas y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u olros dccesonos ‘ a NG — |
ED ni magquiliaje) y uniforma limpio e .y co | Ullc_‘:d L
PS Se evidencla para cada uno de los manipuladores certificacion médica ._l
36 g (apto para manipular alimentos) (no mayor & un afo).
Impreso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeaja
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PROGRAMAS DE ALIMENTACION

l:-.ﬂdlu;h—: PDI#—F -mr

FORMATO 'U'ISFI'! DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDU!TRI.ALIZADJ

\mnMn L

" Facha de amisién: 150212023 Serial No.

PUNTAJE ESPERADO é PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL PERSO

MANIPULADOR

Ps El personal manipuindor  acrodita formackdn en educarion  sanitara N o k [ad | p. d{
7 RI prncipios  basicos de Buenas Practices de Mamdfachera y priciices !
higisnicaz pn manipulacidn de alimentos (vo mayer & un afio) y &8 cuenta O m CRQ_L,U\‘—\
ED con megisires de coapaciincidn
Ps i = datacidn
El pereonal mieno al comedor escolar ingmsa con I debida A9tacion
= - : : O
({tappabocas, cofia v bala)
ED ) -
Ps S garaniiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acusrdo a ko
esiabiacico en la resplucion vigente (Nola Para ackin industrializada en
» b cada IE con menos de 49 Hhilares da derecho puede exislir parsona - \
ED delegada por el reclor)
PSs El complamento alimentaro es entigade en el horats estalilecldn de
a0 RI acverdo & la respliacion vigents o acorde a la autorizacion realizada por "1
parte del comité de alimentacidn escolar

66.66v .

VI CONDICIONES DE SAMEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEW ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accidn corractiva o accidn de mejora)
': Se cuenta con un programa de limp y de Gn, Con pr ianio:
“ €D escrilos, se levan registros de las actividades. ‘4
"’3 Se ufiizan productos de limpieza y desinfeccian y cuentan con fichas
42 ot (concentraciones, modo de preparacion, emplea y rotacion). “] ;
) Las malenas pnmas crudas tales como carmes, verduras, horalizas y - cor M'Par\% CA
4 Rl frutas e lavan yio desinfectan antes de su preparacién o consumo en| N ‘O 0 {IQ& L )-
ED racion mdustrializada
PS Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, _1
- g prategido y s& encuentran debidamente rotulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
_ TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn comectiva o accion de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque yio reciplenta N O Se tAAT e~ -),-:: V\%
45 RI (&) de aimacenamienio de agua. 0 dq' l
) A lwaocerarmiod—a
Exicte un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques
4 Ps yio recipientes, con procadimientos escritos, se llevan regisiros de las N ;A
ED actividades. (Verificacidn da pH y cloro)
El agua gue se uliiza es potable y cumple con las normas vigenles
47 PS establecidas por 2 reglamentacion comrespondiente del Ministerio de Salud| TN} 'A
y se evidencia soporte
PS El uso de hielo en contacta con los alimentos y materias primas, es ) ‘;e, e W (_;Sg =
&8 R fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su ,B
ED {inocuidad. N \ CJLC’ R ¥ la &V‘m Q T .
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuipos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion corractiva o accion de mejara)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, —
48 R con tapa y bolsa pidstica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion 1 ’___/
ED temporal de residuos solidos y se promueve & reciclaje. =
- P': Se cuenia con un programa de manejo de con procedimi _4 i
£D escritos, se llevan registros de las actividades.
51 Pms Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir, material
ED organico separado de papel, plasticos y empagues. -1
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES |Describir la accion corractiva o accion de majora)
¥ 52 ':: Las nstalaciones y'o los alimenlos se encueniran libres de presencia o
» dafio causado por plagas. -1
ED o
Ps Se cuenla con un programa de control inlegrado de plagas, con
53 Rl procedimientos escrilos y se llevan registros de las actividades preventivas -1
ED 0 correclivas
OTA DND 0 D O
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % e 6 ; 8@ - d
() 5D 2 FOR D L
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir |a accion comectiva o accian de mejora)
El wansporte garantiza e manlenimiento de las condciones de
': canservacion requeridas para la materia prima; reffigeracion, congelacion
54 £D recipienies o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la N‘ o
normatividad vigenie. (Si aplica)
P8 Los vehiculos e encueniran en adecuadas condiciones sanitanias, de
55 g‘, as80 y operacion para el lransporte dé los alimentos. (Si spiica)
P5 Los wehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
56 Rl y llevan el aviso de transporte de alimentos. (Si Aplica) M
ED

Impreso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja

- —

Powered by CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

2000711

‘;i' - \ i

\ AS DEL VALLE

Alimentes Saludabies dol Valle S A §

SISTEMA DE GESTION DE CALmnn

Cédligo: PDAE-F-01T

PS

57 Rl Los complempenins alimemanios son anspoiados en canastiinm pidsticns
ED debidamena lavadna y deainfeciades
PS u

58 El personal frpnsportador coenla con cettiicackdn de manipulacidn de
:[: Almanios y veslimanta adecoads de acoerdo a In nomativielsd vigente,
Ps Lotk vehioulas de lransporbe no almacenan log aimenios directamenta

50 R sobre ol pleo. Se ubihzan los reciplentes, canasiiiing, o implemenios de

|matenal adecuado como petibas plasticas, da manea quo alslen sl

ED producto de toda posibilidad de comaminacitn

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TEF

PUNTAJE ESPERADO T_———— PUNTAJE OBTENIDD

PROC ESO MISH)H Al
rnnumn VISITA DE VERIF H'ANON mrr!vrn rnn 1A 1E-SITION mUIJ!TRMUZIDA

Varsidn: 07

N'O
NO
NO

P ——

] PRUGHAM!S ne AL!MFN’T‘CIQ"

Facha do amiatan ummnn ]'._ﬂ_nl Wo

MINADO (8] APLICA)

ASPECTO A EVALUAR

Viil: EQUIPOB Y UTENBILIOS
ITeEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accitn carrectiva o accian de mejora)
P Los utensibos tales como fablas, cucharas, ollas y demds menaje esldn
&0 fabncadns con matenales sanitarios. resistentes a la corrosion de facil N _ﬁ\
ED ¥ i
mpieza y desimfeccion
&1 PS Los recmentes donde se les provee los alimentos a los lilulares do " ‘ \
ED |derecho son de matenal lavable y faci desinfeccidn N
Ps |El pauipo y menaje con que cuenta el comedar escolar es suficiente para la N .
ED atencidn de la Wotalidad de ttulares de derecho, b{
L] Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y
63 Ri correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucidn, (Hoja de J,
ED vida de los eguipos. cronogramas de mantenimiento, responsables )
o PR? Las d y demas equipos de aimac cuentan
ED ©con wrltrohs ymgmm de temperatura,

TOTAL EQUIPOS

-m

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

~

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién da mejora)

PS
65 ‘ E-ln Bwseguridad. Anexo No 4 4
OTA S A D D D RIDAD RAB W
PUNTAJE ESPERADO | | PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % —1Q0Q .
9 0
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir a accidn correctiva o accién de mejora)
= ':3 Ei comedor estofar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
£p [Informacién del PAE. "1
L
- ;Is Se evidencia soporle de conformacién del comité de alimentacitn escolar [TV W-Trary x &?{?’ {'55
ED y/o aclas de reunitn del mismo. c A{é"
L
68 "l Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las
ED SPQR en e comedor escolar

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

_CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

‘d‘%q

’c_D';-""ﬂ"V}'C- le Vst —I—Cchu:;,q = Jea

SO pu

el c.w;mim:m-!-c

Orgy

mi

Or 2000
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A Con C.C (o6 Z2ys¥22 Se

b
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Mo Tenao o Sesbacion

Atandido por: U!ﬁ

Hodna R oyl

i
Firma: ,a'z Maxin o \'&.\m cargo: 1. “ﬁ.\?\kto\ Clbfo\

|Atendido por: Pna:
.Y P ma: ; i Cargo:
Realizada port:_m S H Ll andr < ﬁ'éf [ IQ'\.QJ Firma: Carga: sy @
Illuuuda por: < Firma; Cargo: E

T
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AS DEL VALLE

Mimentos Saludanles fel Valle S A §

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROGESO MISIONAL

L

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017

r Version: 02 I

Facha de emisién: 15/02/2023 [ serial No.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Instl

Operador:

ftucion Educativa

Direccion: IE ﬁN&i FE_QS m E‘ g Dl {,Dl\ia L gq

Sede Etlul:uir

_GRANG [Th

Lr fg{"% *ﬁt clndlnLunielslin Ej n.

wero |

Facha Visita: cB AEZIL ~1LR zzf

No Contrala | Gonvenlio
4670 -23.

Hora initio: 6 _(x) qw-

Hara dea tarmin; éiﬁn

No

VT & | BNOVA.

Reporta casos de atencidn
rioritaria

Identifique la causal del caso de atencidn prioritaria

titulares de derecho

wsl
480 480

Adjudicados Atendidos

No de visita |

41-{:[. [ T{poderac_i;n [ E—i J m}TT

Nombre y cargo de quien atiends la visita

Pl PRRACIA el

prolGZ- TN AR PULADOEA

Nombre y cargo de nuien realiza la visita

=874

POYAlES — MaP- DE Mo

Objeto de la visita:

NERIFCAUON. DEI wtmpummm De s - uwnmta\ﬂbs TeCNUOS Y ner wkmmb-’ffa‘b

2

PUNTAJE ESPERADO

|PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

CONCEPTO FINAL

~s T EWRU

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

;F_

CONCEPTO EMITIDO

ECHA DE VISITA

TOTAL DE MANIPULADORAS

Manipulador segin Anexo

Cantidad de Personal

Tecnico. ETC -RPS

Canlidad de Personal
segun Anexo
Técnico. ETC RI

Mo. de Manipuladoras
Bacid
ence
Preparada en sitio:

No. de Manipuladoras
encontradas Racién
Industrializada:

Observaciones:

iga=ciz .5
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE]), NA (NO APLICA), NO {(NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racién Industrializada - ED: Enfoque diferencial
L INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accidn correctiva o accian da mejora)
'-'! PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
o b ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas. H \&
El comedor escolar cuenta con acceso a Servicios sanitarios, en cantidad A
2 Ps suficiente, en buen estado y funcionamiento. M 7 \
PS La edificacidn, las instalaciones (4rea de almacenamiento, &rea de
3 Ri prepavac»dn Area de mnsumo} eslén :urlstn.udns de manera que facilita la /\ -
ED op de ki ¥ L
P Los techos estan disefiados y conslruidos de manera gque se evita
5 lacién de iedad, conder isn, formacion de honges y mohos, /I
# i se encuentran fimpios y se realiza manienimiento para garantizar
ED condiciones higiénico-sanitarias.
5 s El 4rea de distribucion o de akstamiento de |as raciones preparadas o 1
1] industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
Las paredes estén construidas en ial resi Imp ile, no
J P8 labsorbente, de facil impieza y desinfeccitn. R P \
PS Existen tangues yfo recipientes de all lente de agua protegid
: - con tapa, con ls capacidad suficienle para atender como minimo las N A
necesidades correspondientes a un dia de preparacidn, ¥
PS El 4rea de al de las primas y producto lerminado)
B8 RI {Productes Industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio /\
ED minimo gue garantice la conservacion de los alimentos y/o productos.
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos| /I
? Rl stlidos, edecuadamente ubicade, protegido y en adecuado eslado de
ED mantenimienta.
PS Las Eémpwn o lluminacién se encueniran pmgndas y luncionando y no
L ED € iones eléctricas exp ,\J p .
PS ; \
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, prolagidos (rejila), e
i ::', funcionando y limpios. NO Nyo Se Sasaresq S]_(‘:-D 3 er\-E‘ S,
5\
PS Cuenla con drea exclusiva para la limpieza y desinfecclon de los ulansilios
12 ED y manaje evilando contaminacién cruzada. '\-J ‘ﬁ\ .
Las venlanas y aberluras gue se comuniguen con el ambiente exlenor,
PS estan provisies con malla entinseclo de facl limpieza y buena o e ws e \Javy \-MM"\“M&
13 RI conservacion, resislenies a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las k\) 3¢ Q\
ED ventanas ublcades en Areas de proceso cuentan con proteccldn para evilar D \“ "\‘-e— d'\ \LJ ‘\"" re S P"e m
conlaminacidn an caso de ruplura, :
*:; Los plsos se encuenran Wmpios, en buen eslado y se realiza /‘
14 para g izar cor higiénico HET
ED
PS Se evidencia dolacion de los elementos de higlene personal
15 RI desinfactante, elemenios desechables, papel higidnico y papeleras) y las /\
ED Inslalaciones sanitarias se encuentran en buen eslado.
Exigten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buanas /‘
Iw}:u de Manufactura, ubicados en las instalaciones del comedor
escolar,

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL INSTALACIONE

PUNTAJE OBTENIDO

S FISICAS Y SANIT

ARIAS

PORCENTAJE %

Impreso Litodisedios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeﬁ
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A ' As DEI_ VAI_'_E PROCESO ms:I::l..EMa DE‘ EE_&{:’N ?E e PROGRAMAS DE ALIMENTACION

A

Nimentos Saludables def Vallg § A §

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITION INDUSTRIALIZADA

Fecha da emisian: 18/02/2023

Serlal No.

OBSERVACIONES (Dascribic F secién correctiva o accidn de mejora)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
El almacenamianlo de los insumos, matenas primas o produclos \_.,
PS 1erminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con lapn
17 Rl u oA forma de almacenamient) y dispone  estanterias de matedal ‘--
ED caniario, limpias y en buen estado do manera que 8o parmita Ia
imgpaccion, limpieza y lumigacion, s es ol caso k.
- R ET o
PS Los produclos se encuentran denlra de su vida ulil, con fecha i
18 RI vencimiento vigente, no presentan algun lipo de contaminacion y son aplos 4
ED para ol consumo .
.
Ps m
® Ri Sp tiene aclualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rolacion de 4
ED productas - PEPS. Realizar invertario - Anexo No
%0 :? El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lempe k5o _Se el Trecien reo 31\@ Cun h—“
b enlre -2°C @ 4°C y se levan registros clo_ 'T"*‘ 6g e e .
PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaluras de -
2 ED 18°C y se lievan registros '\J ’F K "
[

PUNTAJE ESPERADD

Los productas que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la
normatividad sanitaria vigente. Resolucian 5109/2005. Anexa No2

PUNTAJE OBTENIDO

jii CONDICIONES

DE PREPARACIS

SUMO!

PORCENTAJE %

§ Y PRODUCT O TERMINADO

alimenios refrigerados no mayor a 4°C.

PUNTAJE OBTENIDD

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén corractiva o accion de mejora)
Ps Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 ED sptimas de higiene, de limpieza y de canservacion, de forma secuencial y N P.
continua para evitar cualquier tipo de cor it
Se realiza 1a impieza y desinfeccion de los 5 d a
24 PS permanante posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La M A
' ED : faccion debe reali mediante la utlizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efeclo.
ok Las hontafizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias sutorizadas o Se c:loS e V- F‘-b"’“ empacs s
25 por I normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del I“\) D
R operador. . d\ veClo
Ps El servida de Ios alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 segin sea el tipo de alimento y se evita el contacla directo del alimenta con t\.j [N
ED ka5 manos.
zr PS Se cuentan con registros y control de temperalura durante la preparacion 3 O \
Se cusntan con registros y control de lemperatura durante la prep i
28 Ps El producto lerminado se sirve a lemperalura mayor a 60°C y los k_‘ A

PORCENTAJE %

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

OBSERVACIONES | la accion @ accion de mejora)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
PS En el establecimiento educalivo se encuentra publicado el ciclo de mend
28 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 4
ED lengua de la comunidad élnica
a0 P Ise tenen estandarizados los uiensios para el servido Y \
PS Exste cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido,
£ R (Si es caso conlrario, presentar ef soporie de autorizacian por parte de la A
ED ETC del cambio reslizado).
4 :Is Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos O L endealin fs‘" g"“g \ ‘xﬂ" fg—-“i‘u&;
" e L -
ED industrializados segln aplique. %‘rﬂw»‘q °'Tca- 4?1 o -
PS5
33 R Evaluacion Organoleplica. Anexa Na 3 /]
ED
. P 0 D R
PUNTAJE ESPERADD 4 PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE % P g"’ s
18 DO D DS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir [a aceion cormectiva @ acsion de mejora)
PS El p | manip uliliza la iGn p en buen estado, de
34 R color claro y cumple con las especificaciones de la normalividad legal 4
ED vigenle yia o 0% para racion lizada
Ps La presentacitn personal de los maripuladores es adecuada (uhas corlas,
35 R limplas y sin esmalle, cabslio recogide, sin uso de joyas U 0lio§ ACCesOnos| 4
ED ni maquiiaje) y uniforme limpio
PS Se svidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica q :
8 B (aplo para manipular alimentos) (na mayor & un ana).

Impreso Litadiserios Tel (607) 621 49 23 - Barmancabarmeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

I

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del valle § A §

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

|Cédigo: PDAEF-017

Varsidn: 02

Focha de emisién: 15/02/2023 Serial No. f

El personal manipulador acredita formacion o educacidn sanitana,

TOTAL PERSONA

PS
ar Rl principlos basicos de Buenas Praclicas de Manufactura v pricticas
ED higiénicas en manipulacion de alimentos {nomayor a un afio) v se cusnta
con registros de capacilacion
i El i S b~ e
38 RI personal Ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dolacion - -\Q .
ED (tapabocas. cofia y bala) MC) E l ] ..\b\f s ? 3
PS Se garantiza la cantidad de mnnlnlllndnrv's de alimentos de acuerdo a lo ) )
3 R establecido en la resolucidn vigente (Mola: Para racién Indusirializada en
ED cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede exislir parsona /\
delegada por el rector)
PS El complemento ﬂhnwnlario as enfregado en el horario eslablecido de
40 Rl acuerds a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por /‘
ED parte del comité de alimenlacidn escolar

L MAN!PUL-&DOR

Vi CONDICIONES DE SANEAMIENTO.

LIMPIEZA Y DESINFECCION
Hem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir a accion corectiva o aceion de mejors)
4 ;f Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos. /\
ED escritos, se llevan registros da las actividades.
- :’: Se utilizan productos de limpieza y desinfeccidn y cuentan con fichas
ED l&cnicas aciones, modo de prep itn, empleo y rotacidn). "
PS Las matenas primas crudas lales como cames, verduras, horlalizas y|
43 RI frutas se lavan y'o desinfectan antes de su preparacién o consumo en /\
ED racion industrializada.
i I;Js Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilads, identificado, O YOO Se eviaendta coho\a 3~ A4
£D protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. P\... D LLUC..{:'S- < M“EI)
ABASTECIMIENTO DE AGUA
\ [TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir [a accion corractiva o accién de mejora)
3 A Fs Se garantiza la limpieza y desinfeccion pericdica def tanque yio recipiente 0 :SJD enbe ‘La. u-\ ? Sa_q Wy
i
Lot (s) de almacenamiento de agua. S‘ %}&n %‘
Ps Existe un programa i tado de i desinfe de tanques
46 yio recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las hJyies
actividades. (Venficacion de pH y ciora)
El agua que se utiiza es polable y cumple con las nomas vigenles
47 PS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud ,’\__S A N
¥ s& evidencia soporie”
PS El uso de higlo en contaclo con los alimentos y materias primas, es [
48 RI fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su M_'D +J50 Se o LOSQ{ Va MQ;& el ;_Lul 2‘[
ED |inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE COBSERVACIONES (Describir la accién comectiva @ accidn de mejora)
PS Se cuenia con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
] Rl con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion 4
ED temporal de residuos sdlidos y se promuave el reciclaje.
PS Se cuenta con un programa de manejo de residucs, con procedimientos 41
50 E': escritos, se llevan registros de las aclividades.
PS Se aplu:.a a saﬂarachn en silio de los residuos sdlidos, es decir, malesial J\ \
L ERF.II ganico do de papel, plasticos y ampagues.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclon correctiva o accion de mejora)
il Las instalaciones yo los alimentos se encuentran libres de presancia o _/\
s2 Ri dafio causado por plagas.
ED
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas. con /\ .
£3 Rl procedimientos escritos y se lievan registros de las actividades preventivas
ED 0 correclivas.
OTA OND D DE SA D
a
NTAJ »
PUNTAJE ESPERADO O PUNTAJE OBTENIDO o) PORCENTAJE % 80
OND S D = * DO
ITem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Dascribir la accion correctiva o accion de mejora)
El rle lza e mar to de las c.nnummss de
PS mnmacm mquundas para la materia prima: refrig idn,
54 Ri recipientes o canaslilas de malerial sanilario con lapa, etc. y l‘-umpie con la Ui )
ED  Jnormatividad vigente. (Si aplica)
PS Los vehlculos se encuentran en adecuadas condiciones sanilarias, de H O
55 Enll} aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (5 aplica)
=5 e h i aiaaE ekl te para e lransporte de UO
56 Ré alimentos y lievan el aviso de transports de alimentos. (Si Aplica)
E Imprese Litodisedios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

o ASDELVALLE PROCESO WISIONAL [ PROGRAMAS DEALMENTACION
< P
A & h  Alimentos Saludables doivalle 8 A § FORMATO VISITA DF VERIFIGACION INTERVENTORIA € 8ITIO/ INDUSTRIALIZADA
o Codign PDAEF 017 Varsidn: 02 Facha da smisién: 18/02/2021 | serial Ho. T
e . : - - i i it il
57 Ri Los opmplempniog alimaniaio son ransporiados en cansatias plshc as o
&b drbidampnie Invadee y decniociadng U( )

58 " El personal Wansporiador cupnta ton cedificackn de manipolacidn de
alimarios y veetimanta poncundn de acuerdo # B normatividad vigente MO

Los yehippios de transporte no almacenan fos alimoemos directamante

L
s o snbre gl piE0 Seutiizan 10 eeipientes, o anastilias, o implemaenios da Uo

ED raterial adecuado coma estibag piasticas, da manerm que aislen ol
producto de toda poeibilidad de contaminacion

TAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TER

o MINADO (81 APLICA)

| PORCEMTAJE %

PUNTAJE OBTENIDD

PUNTAJE ESPERADO I -
Vil EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir I accién cormetiva o accion de mejara)
| Ps Los ulensifios tales como lablas, cucharas, ollas y demas menaje estin ’
&0 fabricados con matenales sanftanos, resistentes a la corrosidn de facil M Pe
| ED i
| impiaza v desinteccion
€ | Ps |Les recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de A
| ED | derecho son de matenal lavable y facil desinfeccion [N
&2 | Ps El equipo y menaje con que cuenta el comador ascolar es suficiente para la }\J ﬁ \
ED stencian de Ia totalidad de titulares de derecho. N
PS Exieten manuales y regisiros para servicio de mantenimiento preventivoy
[=] Ri corrective de equipas de acuerdo a lo establecido en |a resoucion. (Hoja de j\
ED vida de los equipos, g da irmi . responsables )
& ;.Is Las neveras, congelad y demas equipos de almac I O m Q"'—bma" e"qﬁl-%‘\"‘ o
Pt con controles y registro de temperatura. Con \< @_ oA
TOTAL EQUIPOS
a IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJQ
EM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE CIONES (Describir la accion tiva 0 accién da mejora)
I~ == IO 0 FE€ T Volwvin- (Cxtinton - -
| Ri | 0
€5 | £b Bioseguridad. Anexo No 4 mb RUL o

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE ESPERADD } f\ PUNTAJE OBTENIDO ﬂ PORCENTAJE % m-

X, GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accign correctiva o acclan de mejora)
i :'S E£1 comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de| \
ED informacion del PAE.
& | £e Se evidengia soporte de conformacién del comité de alimentacidn escolar ce eviRendl= S‘of’ﬁl =
ED yio actas de reunidn del mismo, C—-P\"E y
'ﬁ Es wisible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las /\ '
ED SPOR en al comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

6. 57~

PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Peante  low weiie docnste vodalidad  Eatuls Jdnaslielieds se
eud enC s Prachees do wanulactorol. |, Pesithe & 7° (o hewrora
o Lumplimiente  éramafp 9Npn €0 4y S 1205y, Pols lactdn  de
D dloctss o bsers  §2{indmy p) Bothgvin fopor ke o/  CAg.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

PINC A .

atendido por: It Pprrﬂtc,tﬂ RO AR ER Fllml:ﬁﬂLLE _/de A{F""“ WMane U \ipo Za
Flrma:

Atendido por: Cargo:
reatmactapor: (S1( A- Bt 2o LES: Fiema: L, cage: [P, pe CALNAPO,
Realizada por: Firma: Cargo:
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

.-" As n EI_ v All[ PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DF AL ALIMENTACION

mentas Sal FORMATO VISITA OF VERIFICACION INTERVEN TORIA IE-SITIOf mnus IRMLIZACIA

11es A1 valle § A -
s
Cédign: POAE F 017 [ verssn o2 | Facha da emision 19022021 [ seriat Mo J;__

gg& LE.“& Municiple l

FORMATO VISITA DE VERIFICACGION I 81 rm.rmnusmmuz{lnn

el X Canteao RN Leat

Dm_nem Cﬁ\k E’_\‘ ‘x_ zs- ~AOS Fect visiw 38y O Antal 7—02-" ; Hara iniein. Oy 42,
B ”Huu dn mfmlq-ale;jm

Dwrlﬂurur &Ln \“T\D\JQ Nﬂl‘nrltrnln!l"nﬂvanluq-ga’o 23.__-

——— r Iefartificue Ia causal del casa da atancidn prioritacia

N‘bﬂ;\':':um de ntencian ™ NO
#Pm Aﬂ]u:ﬂtnm 5’11_“ Alnnﬂh‘h‘u \S‘i q - il Mo de visita - ) :nll‘!l ﬁ! f!Clﬂﬂ g ‘_du.\{"’\ﬂc ?uau

Mo litulares de derecho

ermumm.nw\x\“q ) mm‘_ P)\na—q. - 3’&‘;::(; :"%’"'"m\ . P \n 5p 0h Cuf“OU

de In visita

Qeneiousa b \os Nreomante> Kenyos y dol Conrats 423

PUNTAJE ESPERADO | '?_,-\- ~ |runtase oBTENIDO Z i
CONCEPTO FINAL |
FECHA DE VISITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA Iafc'spm T
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Obsarvaciones:
Manipulador segun Anexo encontradas Racion Manipulader segun Anexo encontradas Racién
Tecnico. ETC RPS Preparada en sitio: Tecnico. ETC RI Industrializada:
i — q —
—
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racion industrializada - ED: Enfoque diferencial
: ONES A Al
rem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accisn correctiva o accién de mejora)
--{ PS5 £l comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de r&
1 ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. = n‘
Ps £! comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad rl A
2 |suficients, en buen estado y funcionamignto. . 4
PS Ls i 40, las ir (drea de almacenamienio, érea de
3 Rl preparacion, drea de consumao) estdn construldos de manera que facllila la 4
pparacion de limpieza, desinfeccitn y desinfectacion,
Ps Los l.e:rms eglan ﬂusel'iados y construidos de manera que se evila
1 BoL de d ian, ion de hongos y mohos,
; se encuenran limpios y se realiza manlenimiento para garantizar l‘
condiciones higiénico-sanitanas. %
5 PS €] 43 de distribucion o de afistamiento de las raciones preparadas o 4
Rl |industrializadas cumpie con las condiciones higiénico sanitarias,
& PE Les paredes eslan consinndas en matenal resistente, impermeable, no
absorbente, de faci limpieza y desinfeccion. N, ™.
PS Existen yio recipi de de agua protegidos’
7 (A con tapa, con le cepacidad suficiente pars atender como minimo las hl A
L= pondientes a un dia de prep éin. A 3
PS El @rea de iento de las mats primas y praduclo lerminado
8 Rl {Producios industrializados) del comedor escolar cumple con el @spacio
ED minimo que garantice ls conservacitn de los alimentos ylo productos. 4
P3 Existe un fisice lusivo para el i poral de los d
9 R |sdlidos, adecuadamente ubicado, prolegido y en adecuado estado del 4
ED mantenimiento.
10 PS Las Ia o il 5N 88 enc J idas y funclanando y no ! A
ED s& evidencian instalaciones eléciricas expuestas.
PS . ;
-~ Los sifones y drenajes, se encusniran en buen eslado, prolegidos (rejilla),
1" Rl Y
: i ndo 5 k.
’..J hut uncionande y limpios A 0 . 'B'\?J- Ao h \C S\F "
12 PS8 Cuanla con area exclusiva para la impleza y desinfeccion de los ulensilios r\\. A
ED ¥ menaje evitando contaminacion cruzada. 5
Las venlanas y sberluras que Be comuniquen con el ambiente extenor, x
Ps estén provislas con malla aninsecto de facd limpieza y busna N g}« L W N N0 ¥ sleSenro,
13 RI slentes a la yla lacion. Los vidrios de las ‘A QO
ED venianas ublcma en Breas de proceso cuentan con proleccion para evitar &
contaminacion en caso de ruplura w N\ Q—k
': Los pisos se encuentran limplos. en buen estado y se realiza
4 2% manienimiento para garantizar iones higirico-sanitarias. "
PS5 Se evidencia dolacién de los elemenios de higlene personal (jabon
15 RI desinfectants, elementos desechables, papel higiénico y papelsas) y las 4
ED inslalaciones sanitarias se encuentran en buen estado,
PS Emlan letreros en buen estado alusives @ la apiicacion de BPM Buenas
186 Ri | de en las 4
um.
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANI
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
Impreso Litodisedios Tal (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

= : k i i S
PROCESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

s ik
FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INOUSTRIALIZADA
Facha da amisian 19022033 Barlal Mo

\ AS DEL VALLE

Alimentos Saludaties fel Valle S A §

Ci‘tﬂluﬂ !;DQF F-0N7 Versidn: 02
. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR PUNTASE ASERVACIEINES (ot cribie In aceitn cormetls o accidn da mejora)
El almacenamipiip de ks inspmos.  materas  primas o prodocios

Ps terminados s maliza ordenadaments en plas o esibas (canscas con laps
17 Ri u olra forma o8 almacenamisnto) y dispone  estantorias de material

ED sanitario, Wmpins v en boen esindd @ manpra gue se permita la 4

inepeccion, impipza y fumigacion, si as 8l CASH
S RS bt CISE——— uE— LT ! [ il

L] Lok productos se encusntian dentro de su vida 61, con facha de
" Ri voncimienio vigente, no presentan algon tipa de contaminac wn y son aplos

ED para @l consumo

= — = i N— = e — =
" Rl Se fiene aclunlizado el control oo eolradas y salidis, Kardex y rotacion de

0 productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo N 1

= - - P 4

- :‘;' El almacenamiento de los alimentos refrigerados se reallza # temperaturas t&ﬁ - m " Lo m“ro ok

ED entre -2°C & 4°C y se levan registros r\'O p_ch\ WS .
2 FS El almacenamiento de alimentes congelados se realiza a lemperaturas e - & ‘}

ED 18°C y s€ llevan regisinos L .

-5 roduc f ) Jad fen con | =
22 R Los producios que se encuentran empacados y rolulados, cumplen can la

€D normatividad sanilana vigente. Resolucian 5109/2005. Anexo No 2

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENT O MATERIAS PRIMAS E IN

PUNTAJE OBTENIDO l—\ PORCENTAJE %

I CONDICIONES, DE! PREPARACISN

OBSERVACIONES (Describir Ia acelén corractiva o accion de mejora)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
S Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en ::onddc'bnrles
23 ED ootimas de higiene, de limpieza y de conservagion, de forma secuencial y A
continua para evitar cualquier tipo de contaminacian. i
Se realiza la impieza y desinfeccion de los utensilios de manera
2% PS permanente posterior al cambio de alimentas por cada proceso. La
-. ED desinfeccion debe realizarse mediante Ia utifizacidn de agua caliente, vapor ]i \ ﬁ_
de agua 0 sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS L2s hortalizas v futas se lavan y desinfectan con sustancias auterizadas
25 & por |2 normatividad sanitana y establecidas en el plan de saneamiento del ,1
Ps El servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, elc.)
26 e segan sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con A
las manos. A.
bl PS Se cusntan con registros y control de temperatura durante fa preparacion ﬁ % A— /
Se cuentan con registros y control de lemperatura duranie ia preparaciin.
28 PS El producto terminado se sive @ temperatura mayor a 60°C y los '\\ P
alimentos refrigerados no mayor a 4°C. o

TOTAL CONDICIONES DE/ PREPARACISN

100 >

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién carrectiva o accion de mejara)
Ps En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend
29 R aprobado por 18 ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 4
ED iengua de Ia comunidad éinica
PS
30 Se tienen eslandarizados los uiensilios para el servido,
ED pa N . .
PS Existe cumplimento de la minula de acuerdo al ciclo de mend establecido, 2 aul &‘\uu e o o C’imo"'f
k1 Ri IS} es caso contranio, presentar el soporie de aulorizacidn por parte dela
ED ETC del cambio realizads). 4 f‘\t‘:\f\‘t\:ﬂ\u’ Ay, diuono | Cr“"dl-‘
-~ 32 2 Se cumple cun los g jes de las prep y 0 complamenlos
. €0 industrializados segln aplique. 4
PS
32 R Evaluacion Organoleplica. Anexo No 3 4
ED

DE MENUS » GRAMAJES

TOTAL CUMPLIMIENTD
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO L\ PORCENTAJE % A oo /

V, PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Dascribir la accidn comuctiva o ceion da mejora)

B {:\ Mam Dolad uy c maovs §

PSs El personal manipulador ullliza la dotacion completa, en buen estado, de|
34 Rl color clara y cumple cor las especilicaciones de la normatividad legal O
ED vigente ylo elementas de proleccion necusanos para facion industrializada, Ao (PN L \ 3 dO h“‘h d{ 5\;}
-
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas, E\ WA AL ?\.h\ od v 'u‘r%c_ I«“UO-A

R limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de joyas U olrus ACCESONUS)
» ED ri:mqu{ﬂnj-}y unifarme limpio : D no ( \Q ( o0 \%d o J \ do.s

PS Se evidencla para cada uno do los manipuladores certificacion médica
36 o {apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio), 4

Impreso Litodiseros Tel (60T) 621 49 23 - Barrancabermeja

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

7000726
SISTEMA .DE GESTION DE CALIDAD

ASDELVALLE | reocesowsow [

€ N Mimentas Saludabies ool Valle S A § FORMATO W_SI‘M:.I_J- £VE RIFICAGION INTERVENTORIA [E-SITIO INDUSTRIALIZADA

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

N __Eb;“” ..FPM Fooi7 Varsidn: 02 Facha da amisién: 15/02/2023 Sarial No. [
PS El personal  manipulsdor  acredits formackdn. sn pducaciin  sandaria . = a
a7 ™ principins basicos de Bunnas Practicas do Mamufactura y prhcticns ——
ED higiénices &n mANIpUIACION de AliMentos (no mayor A un aio) y &6 cusnta 4 e

con megislios de capaciackin L
Ps | dotacion . endints  PerSON ol

8 R 1 pareanal ajeno Al comeror escolar Ingresa eon fa debida dotacion 74’\,) P
{tapabocas, cofia y bata) o n&‘\o
!\\ . .

ED

Se garanliza |8 cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo 8 I

PS
2 RI eatnblpcida en In resolucion vigante (Nota: Para racion indi iairializada an
ED cnda IE con menns de 40 titulares de derecho puede piralil paraona .Il
delegada por el recior)
PS El complemento alimentario e enlmonda en el horario establiecido de
40 Ll acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a la auteizacidn realizada por /I

ED parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

Vi, CONDISIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA ¥ DESINFECCION

OBSERVACIONES [Describir la accion corractiva o accidn de mejors)

frem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
PS Se cuenta can Un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimiantos. ,1 /

" g escrilos, se llevan registros de las actividades.
] Se ufilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas 4 /

@ :6 ticnicas (cor iones, modo de prep ion. empleo y rotacion).
FS Tas materas primas crudas lales como cames, verduras, horlalizas ¥
43 R frutas se lavan ylo desinfectan antes de su preparacion o consumo en 4
ED racian industri da
% ';T Las productos de aseo se aimacenan en un sitio ventiado, identificado,
ED protegido y Se encueniran debidamente rotulados y organizades. 1
ABASTECIMIENTO DE AGUA
= ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVAGIONES (Describir fa accidn corractiva o secitn de mejora)
2 I;S Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente
45 (s) de almacenamiento de ' Aﬂl\
gp [)oeemecenamenincenns O O - M o ngq .
5 Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tangues
46 £D ylo recipientes, con procedimientos escrilos, se llevan registros de las A &
actividades. (Verificacian de pH y cloro) =

Bl agua que se ulilza es potable y cumple con las normas vigentes)
47 PS lecidas por la reg tacion correspondiente del Ministerio de: Salud ]\\ Q_

y se evidencia spporte
o ¢ endenan O St

de hielo en contaclo con los alimenios ¥ materias primas, e

PS El uso
a8 Rl fabricado con agua polable y manipulado en condiciones que garanticen su
ep |oooudsd Lo |welo.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y Liauinos
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva @ accion de mejora)
L
PS Se cuenta con recipientes suficientas, |dentificados, de material sanitario,
49 RI con lapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccian 4
ED {emporal de residuos sblidos y se promueve o reciclaje.
P Se cuenta con un programa de manejo de id con procedimient
50 g escrilos, se llevan registros de as actividades, “
£ P‘: Se aplica la separacitn en sitio de los residuos solidos, es decir, material 4
orgénico separado de papel, plasticos y empagues.
_ED_
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acsidn correctiva o accion de mejora)
': Las instalaciones ylo 105 los @ an libres de presencia o ___,_.-"""f/
52 €D dafio causado por plagas. 4'1 _—
— -
PS Se cuenla con un programa de control Integrado de plagas, con 4
53 RI procedimientos escrilus y s llgvan registros de las actividades prevantivas
ED o gorreclivas.
"r. OND . D
PUNTAJE ESPERADO AD PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % Qo0 7.
OND " 8D LA POR -] S D Do
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accion cormuctiva o aceion de mejora)
El wansporie @ el mant i de las cond dé|
PS conservacion requedidas para |a materla prima: refngeracion, congelacion,
54 Rl recipientes 0 canastilas de material sanilano con t3pa. ete. y cumple con la ﬂ. o

0 normatividad vigente. (i aplica)
== —
PS Los vehlculos s8 encueniran en adecuadas condiciones sanitarias, d8
i nlos. (51 aphica) N, L)

55 o aseo y operacién para ¢l iransporie de 03
PS Los vehiculos son ulilizados exclusivamente para el lransports de T\L 0
56 Eﬂil:i aimentos y ievan el avisa de transporte da alimentos. (S) Aplica) i
Impreso Litodisefos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

o ASDELVALLE | oo T
Y PROCESD MISIOMAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
— T —

\}3‘ Alimentos Salugables del Valle A 8 FORMATO VISITA DE VERIFIGACION INTERVEN TORIA IE-8ITHO! INDUSTRIALIZADA

S — - — ———— ———————
Céetign: POAE F-017 Varalén, 02 Fetha de amisién: 1810212023 [ Borlal o
Y ool it A S - - e
57 Ri Lo complomentos alimeniaios son Bansporadas on canastillas piisticns
ED debidamante lnvadan y desinfeciadnm ﬂ 0
Al
_—— e — — — |
PFs
58 [ E) personal tranaportador cuenta von cortificaciin de manipitae 1An e
ED alimentos y vesiimenia adeconda do @i werda & 1 Aormatividad vigenis ‘44 O
i I S — Y} TR SSS— i iy T_— —
Ps Lo vehiculos de transporie no almacenan los alimentos dire lamnita
59 RI sobre o piso Se wlilizan los recipleites, canastiine, o implementos dn
g mnterial adecundn comoe estibas plasticas, da manera que alsien ol A_O
producto de toda positilidad de contaminaciin

PORCEMNTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO —

PUNTAJE ESPERADO —

Villi EQUIPOS ¥ UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OASEAVACIONES (Doscrible la accidn cormetiva o accion de mejora)
Ps |Los utensibos tales coma tablas, cucharas, olias y demds menaje estin
60 i fabricados con mateniales sanilanos, resis a la corroskin de faell A &
limpieza y desinfeccion ’
61 PS Lok recipientes donde se les provee |08 alimentes a los ulares de ﬂ &
ED derecho son de material lavable y facil desinfecclon ]
&2 PS E1 equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficlente para la| h\ “
ED atencian de Ia totaliad de titulares de derecho L -
PS Existen manuales y regisiros para sevicio do mantenimiento preventivo y ﬂ\j 5(. wdmmmf’@ o<
63 Rl corectivo de equipos de acuerda a lo establecido en la rasoucidn. (Haja de ﬂ D -
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) a m Lowvm
o4 ;'5 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan A A_D en dﬂ'{‘ [ qm F“ 2
ks con controles y registro de temperatura, § 0. Ze a0 e
TOTAL EQUIPOS

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion da mejora)

rem | | ASPECTO A EVALUAR
e ‘ Rl [Bbssgum:lad. Anexo No 4 O 3 ohaun enchvicho~
OTA A D ON D RIDAD RABAJD
'z
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIOO O PORCENTAJE % o/
# Q
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE (OBSERVAGIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS £1 comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de 4
o R |informacion del PAE. C
PS Se avidencia soporie de conformacién del comilé de alimentackn escolar
i ok yio acias de reunion del mismo. O o X« m\dqu qu
ns Es visible & mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las 4
- SPOR en el comedor escolar
TOTAL GESTION SOCIAL

PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO
CONCLUSIONES/ OBSERV&CDNES}REDQMENDACIOHES

mtﬂh\\éné dt K
\ oened Wnenlto  Santbnuad Ao\ \SviAx =

.

AT~ ERE | . s
& e "y \na \]] l‘iuf\rﬂuno‘ Neas e

OBSERVAGIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Jﬂ%@@wgﬁa_u_ﬂ%l&&mm:n
e I

Cargo: 1'“ u“\m\ \16 r_-:v'\.\
\
Cargo:
e \nep o Campo
Cargo:

Impresa Litod:

Atendido por:

sefos Tel (607) 621 49 23 - Bamancabarmeja

|Realizada por:
/
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FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTEPVFNTOFIA IE SI’TIDF INDUSTRI!LIZ!IJI
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PUNTAJE ESPERADO S\ [FuNTAJE OBTENIDO D . | FORCENTAJE % | 327,

i couceho FINAL | ContuousmL .
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECtia DE VisiTA =
[CONCEPTO EMITIDO Penaldnte Pol  OUiSifay”
TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Obsarvaciones:

Manipulador segun Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racién
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETCRI industrializada:

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (GUMPLE), 0 (NO GUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADQ)

PS: Preparado en sitio - RI: Racién ind) i = ED: Enf f ial

FISICAS Y SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR . . PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accién de mejora)

ITEM
‘ 1 Ps El comedor escolar esld ubicado en un lugar alejade de focos de
ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas. M n‘
Ps El comedor escolar cuenta con accese a senvicios saniarios, en canlidad
2 suficienie, en buen estado y funcionamiento. N. n.
PS La edificacion, las Instalaciones (drea de almacenamiento, érea de
3 Rl preparacion, area de consumo) estan construidos de manera gue facilita la 4
ED operacién de limpieza. desinfeccidn y desinfectacion. !
PS Los techos esién disefiados y construldos de manera gque se evila
acumulacion de suciedad, condensacion, farmacion de hongos y mohes, 4
4 Rl se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garanlizar /
condiclones higi€nico-sanitarias. /
PS El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o 1
» R industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
Ps Las paredes estan conslruidas en material resistente, impermeable, no
€ sheorbente, de facil impieza y desinfeccién, N- @
Ps Exisien tanques y/o recipientes de iento de agua protegid
7 con lapa, con [@ capacided suficiente para atender come minimo las) N i D\
&0 necesidades comespondientes a un dia da preparaciin
PS Fl drea de almacenamiento de las malerias primas y producto lerminado /
e R P industri dos) del ¢ dor gscolar cumple con el espaciol 4 /
ED minimo gue garantice |z conservacion de los alimentos yio productos. /
PS Emiste un espacio fisico exclusivo para &l depdsilo temporal de los residuos 7
8 Ri sobdos, adecuadamenie ubicado, prolegido y en adecuado estado de /
ED mantenimiento.
PS Las |amparas o luminacién se encuentran protegidas y funcionando y no M I’(
" ED sa evidencian instalaciones eléclricas expuesias
~
PS Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estadn, protegidos (rejilia), D '\\D E\J n(l“ﬂ*t\ E" T‘U‘(\E—E €Ay
'.‘ M ; funcionanda y impios N ¥
P8 Cuenla con area exclusive para la impieza y desinfeccion de los utensilios w
12 ED y menaje evitlando conlaminacian cruzada. N ¥
Las venlanas y aberturas que se comuniguen con ol ambienie exlanor, 4@6 e“}‘e :e R—qh .z‘q-r\ e b
P5 estan provislas con malia antinsecto de facl Nmpieza ¥ buena
13 R conservtion, reBistentes @18 limpieza y la manjpulacidn. Los vidiios de las| - \(} | O [Urlch m%m o <8 ‘P-L VLS
ED venanas Ubicados en Sreas de proceso cuentan con proleccion para evilar G lo\?{f\
confaminacin en caso de ruplura D -
*8 Los pisos se encuentran limpios, en buen eslado y se realza 4
1 M mantenimienla para garantizar condiciones higierico-sanitanas
ED 7
PS Se evidencia dotacion de los elemenios de higione personal (abon
15 RI desinfectante, elemenins desechables, papel higibnice y papeleras) y las 4
ED instalaciones sanilanas & sncueniran en busn aslado,
PS Existen letrers en buen estado slusivos & la aplicacion de BPM - Buenas 4
16 RI Praclices de Manufaciura, en las del comedor
: escolar.
TOTAL INSTALAGIONES FISICAS Y SANITARIAS
PORCENTAJE %
PUNTAJE ESPERADO B PUNTAJE OBTENIDO

Impreso Litodiseros Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
L
e ——————— i —————— . e ——
As n E l- VA I.I.E PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION
é‘. %  Alimentos Saludabies ool Vallo A S : i ~ FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Gadign: PDAEF-017 Versidn: 02 Facha da amisian: 15022023 Sarial No,
i ALMABENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADD
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVACIONES (Describir 1a seeisn corractiva o aceion de mejor)
El almpcenamients @8 Ios  insumos.  MAaterias primas . o prodhctos
PS fsrminndos se realiza ordenadaments en pilas o estibns (canecas con 1pa
1 L u otra forma de almacenamisnin) y dispona  estanloriag de material
ED sanfario, limplas y en buen eslado de manera gque se permita la 1
inspacoion, impoza y fumnigacikdn, si es &l CAsH.
e — — e —
PS5 Los producins se encuentran dentro de su vida utl, con lecha de /
18 Rl vencimento vigente, no prasentan algun tipo de contaninacidn y son aplos 1 //
ED para el consumo P
F: Se tiene actualizado ol control de entradas y salidas, Kirdex y rolacion de A
12 b productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
» ';: £l aimacenamiento de los alimentos refrigerados s@ realiza a lemperaturas Ne se evidonctd, uso e e Ctul Fé S
Pt enire -2°C @ 4°C y s llevan registros M' O M w’w L CA O
FS El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a lemperaluras de -
n ED 18°C y se Nevan regisinas P\L A
a5 : Los productos que se encuentran empacadas y rotulados, cumplen con la 4
ED | narmatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. Anexa No2
0 OND 0 L ) /\ RIAS P 08 PROD D a DO
PUNTAJE ESPERADO 4— PUNTAJE OBTENIDO 4- PORCENTAJE % Jlm J/d
1 DNLU ) L) REPAR
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Deseribir Ia accién correctiva o accion de mejora)
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condicionas
n oplimas de higiene, de limpieza y de conservacidn, de forma secuencial y '\1
€p continua para evitar cualquier lipe de contaminacion. -
Se realza |2 limpieza y desinfeccion de Ios utensilios de manera
2 PS permanante posterior 3l cambio de alimentos por cada proceso. La
o ED desinfeccion debe realizarse mediante |a utilizacién de agua caliente, vapor l\_‘ N
- de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfeclan con sustancias autorizadas
25 por Iz normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamlento del l'
R |operador.
Ps El sarvido de los alimenlos se hace con ulensifios (pinzas, cucharas, etc.)
% segan sea el lipo de alimento y s evita el contacto directo del alimentocon| N} . A
ED l@s manos.
Fid s Se cuentan con registros y control de temperalura durante a preparacion A W
Se cuentan con registros y contral de temperatura durante |a preparacion.
28 PS El producto terminado se sive a lemperatura mayor & B0°C y los N - A
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACISN
PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE %
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
PS Enel imiento educativo se \ra publicado el ciclo de mend
20 RI aprobado por 8 ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 1
ED lengua de |a comunidad étnica z
30 :g Se tianen estandarzados los utensilios para el servido. N ==
PS5 Existe cumphimiento de fa minuta de acuerdo &l ciclo de mend establscido. - ol
31 Rl (Si g5 case contrano, presentar el soporte de aularizacién por parte de la 1
ED ETC del cambio realizado).
— a2 ? Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o compl 105 4 -
"" ED |industriatizados segun aplique.
PS =
33 :cj' Evaluacién Organoleptica, Anexo No 3 4. 4
OTA p 0D
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE % Aoo "/ 3
a0 DOR D 03
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de majora)
PS El personal manipulador uliliza la dolaciin completa, en buen eslado, de
a2 R color claro y eumple con las esp de Ia nc idad legal 4
ED vigente yio elementos de proleccion necesarias para racion industrializada. //,
Ps La presentacion persenal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas, ==
a5 Rl limplas y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u olros accesorios 4 ’/
ED ni maguillaje) y uniforme impio -/f'
%? Se evidencia para cada uno de los manipuladores certficacion médica 4
36 £p (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afia). I
Impreso Litodiseras Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
\ As DEI- VA I_I_[ PRDCEED IMSIONAL ! PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Q\ Atimentos Saludables del Valle S A § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: POAE-F.017 : Vorsién: 02 Fucha de emisian: 15/02/2023 | sertal o,
PS El personal manipulados soredita formacion en nriur Auidn  sanitana,
T R princimos  bAscos de Busnas Practicas de Mamdachen y praclicas
€D higidnicns en manipolacian de alimentos {no mayor & un afio) y 88 cuania 4
con regislros de capacitacion
8 ':: El pereonal aeno al comedor escolar ingresa con ia debida destaneifin No r?f‘ Ob? ~ref &l‘&!—) ol ' a Hﬂl)
{lapabocas. cofia y bala) N 4 o
ED
P Sp garanliza la cantidad de manipuladores de alimentos de acunido a lo
™ : eslablecido on la resolucian vigenta (Nola: Para racksn industnializada en
cada IE con menos de 49 titulares do derecho puede exislic persona 1
L delegada por e rector)
PS El complements afimentario es enlregado en el horario aelablocido de
&0 RI acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a la aulorizaciin realizada por
ED parte del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

T R T N T T

V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

4

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
TeEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenla con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos 4
@ :[I) escritos, se llevan registros de las aclividades.
?-5;' Se wtilizan productes de fimpieza y desinfeccién y cuentan con fichas ,l
42 ED técnicas (concentraciones, modo de preparacian, empleo y rotacion).
PS L2t malenas pnmas crudas lales como cames, verduras, horlalizas y ,‘
43 Ri frutas se lavan y/o desinfectan antes de su preparacion 0 CONSUMO en
ED racion industrializada.
Ps Les producios de aseo se almacenan en un silio venlilado, identificado, /‘I I|
" ; protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. |
ABASTECIMIENTO DE AGUA \
iy ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
. :|5 Seg Ia limpieza y desi ion periddica del lanque ylo recipiente O NG = €D telencat S mf "L clo
45 » o N
b (s) de almacenamiento de agua, U M?‘ C._Zq \_{ Sin fPCC-I Uy
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeceidn de tanques /
45 g ylo recipientes, con procedimienlos escrilos, se llevan registros de las M <N -
aclividades. (Verificacion de pH y cloro) P
El agua gue se utiiza es potable y cumple con las normas vigenies /-/'
ar Ps |establecidas por la reglamentacién correspondient del Ministerio de Salud| KJ) < ¥ o
¥y e evidencia soporie e
Ps El uso de hielo en contaclo con los alimenios y malerias primas. es ‘o se Db‘a—ewm _Qil Lio COle l/h‘-e !Q
48 2] fabricado con agua polable y manipulado en condiciones que garanlicen su M '0 'I
0 |mocudad U Yugon Tndes i Ze
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuIiDOs
iTEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de malerial sanitario,
49 Ri can lapa y bolsa plstica, ubicados en un sitlo exclusivo para la recoleccitn) 1
ED temporal de stlidos y se p el reciclaje.
& P:‘ Se cusnta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos ,!
e esciilos, se levan registros de las actividades.
8 ': Se aplica la separacion en silio de los residuos slidos, es decir, material /l /,_,r-f £
iy ofganico separado de papel, plasticos y empagues. o
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE QBSERVACIONES (Dascribir la accién cormectiva o accion de mejora)
i@ ':: Lag inslalaciones yio los alimentos se encuentran libres de presencia o 1 “"’_"r’
dafio causada por plagas. s
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con ,_,d--—f"'j
53 R procedimientos escrilos y se llevan registros de las aclividades prevenlivas| ﬂ1 ,.~—-'_
ED o correchivas =
OTA OND 0 = U = A A O
PUNTAJE ESPERADO “ 0 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % qo 7”:
) D L S U LA SGFUN -’ 5 [ ADO
Irem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir la accion correctiva o accidn de mejora)
El transporle garantiza el mantenimiente de las condiclones de
PS conservacion requenidas para la malsria prima. refrigeracion, congelacion,
54 ;'J rec o llas de material con tapa, etc. y cumple con la M O _—
normatividad vigente, {Si aplica) Lt
PS Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanilarias, de =
55 EI‘: aseo y operackdn para el iransporte de los alimentos. (SI aplica) M‘ 0 _,_/
PS Los vehiculos son ullizades exclusivamenle para e transporte de a
56 g-é alimentos y llevan el aviso de lransporte de alimenios. (Si Aplica) N O /_,/

Impreso Litodisedos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
\ t_ﬁ._ As n EI_ v A I_lE PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
b gt M B
L 1 e Ratids i R
LA Wb Mimentos Salugables del Vallo § & § FORMATO VISITA DF VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
- N Cadigo: POAEF.017 Varsién 02 Facha de amision: 150212023 | Sarial No
P = - i _—eee e
57 Rl Low complemantiog alimpntanos aon iranapodadog én canastiian plAshe ae
ED dehicamenie Invadng y dezinfoctadne N D -
P S S——— —_— . PE—— e |
P G
58 :I El pereomal ransportador cuenta con cerfifopciin do maniputacidn de =
EDb nimentos y vestimentn adecunda oe peuerdo m la normatividad vigents k‘ 0
s e ARSI R R———————
Ps Los vehinuloe de tranapots no almacenan los plimentns directamanta
58 i anhre ol plen Se ullizan loe rociplentes. cannstillas, o implemanios ds 2
&0 mptenal adecuado comp estibas plasticas, de manera gque afslen el l\l O
[oroducto de oda posihilidad de contaminacidn =

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (81 APLICA)

PUNTAJE ESPERADO

Vi, EQUIPOS ¥ UTENSILIOS
ITEM j ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Daserlibir la aceibn corractiva o acclén de majora)
Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
&0 €0 fabricados con matenales sanitanos, resistentes a la corrosion de facil '\-1 - N
impieza y desinfeccion o
&1 PS Los recipientes donde se les proves los alimentos a los titulares de A o
ED deracho son de material lavable y facil desinfeccion M "
PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficienle para la
52 ED atencion de la de tituk: de d ho, N-P{
Ps Existen manuales y registras para servicio de mantenimiento preventivoy Ne 2 bt rywad L= g e C(‘\n}r%
63 RI corectvo de equipos de acuerds a lo establecido en la resoucidn, (Hoja de| M,Q
ED vids de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) 8\.{ ! I’
o PS |Las neveras, congeladores y demés equipos de aimacenamiento cuentan |\ ) o) A0 £ ObSti Y & (S TE THRE
-l con controles y regisiro de temperatura, . Pod A vepsglralion .
TOTAL EQUIPOS
e e T e e
IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
—\ trem | | ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES {Describir la accién carrectiva o acein de mejora)
: Ps ) I5) €UF ?Lﬂm‘ﬂ be HYuin
€5 J g ‘Bmseagundad. Anexo No 4 (0] 'ﬁ\c n . L”
DTA A D QO D RIDAD RABAJO
PUNTAJE ESPERADO ‘ 1 PUNTAJE OBTENIDO o© porcenTaE% | ‘O ‘/‘
0 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ACIONES (D ir Ia accién & aceion da mejora)
PS £1 comadar escolar tiene publicada en un lugar visible la Ficha Técnica de 1
- ot Informacion del PAE.
& rs Se evidencis soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar o nNe  Se €fulglencit Sw Pc( e &
£ Pt sintie dd s contile ¢ cllimentncidn " escolor
';? Es wisible &l mecanismo que el operadar y la ETC fienen para alender |as 4
e ED SPOR en el comedor escolar
Q1A - . £
PUNTAJE ESPERADO ) PUNTAJE OBTENIDO 2. PORCENTAJE % 6 9 y
-

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

wéﬂ%h lecnica ol® \JOWS DiC acien do \as condicipnes o
bw beag AR s comglementos i mewlarios ew \a mocdaliclasl
o on Andostnd\iZzuda se  euidenciq  cumplimiente Jdel mweny
oMo olo A\ oS Ardmared  Confdeclod © el Perfone] mon polal
AT _comeln __eon sy docomendacion  dloliadtene - clofécicd
omPle¥or M UMyt gp yealiza Qpeno Yeenicd e Munipslacidn

e a\imeutos »

(o Wey claggvadond

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

1 1 {\ - i s A L
eraseor | (G0 SANCNOD, ‘i"‘.—:’i;/lh)h%}/ﬂhfﬁ e UM\ POLACOYR 00 Al VIOAS
Atendido por: N — Fioma: —_— Cargo: —

o N V60 AN ne? e FAUITO rme\o185] (\f| Jowe) psPactet I COM, |
leada por: G |Firma: Cargo: |
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AS DELVALLE | reocrsomsom ]  procmauns oc AmerTacon

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD J,’_

rnkmm VISITA DE VERIFICACION mimumkm IE-81TI0/ INOU'JTRIILIZ!N =

hiimentos Satudanies det Valle § A § )
Cadige PDAF F.007 l v-umn n? [ ﬁfhn ﬂoamhldn an:i.r!\‘lﬂ [ 1 Sm.@’l____

Direccion: C\

%ﬁmm
[ Operador. o_‘_.

. FORMATO VISITA DF VERIF IEACION IE-SITION INDUSTRIALIZADA U

Sode Educativa . p'\ _' ' lé % [Ciudadi Muricipio

oef \m\"a*m\\ J Ma WL \amita Q‘q _.[E.—
Focha Viaita: o%/ a Hara iniein’ :} o= HM

. No SB-S9 : - oY, .
A \“MUC\_ i o - - No Contrato | Convenio L,I&r:}o’_ zg B Hmadelermina:mn.l.-3° EM

-lmnuflqu. In tausal dal cann da nmnfh‘m prlorllarht

| pricritaria

No titulares de derecho

Reporta casos de atencion NO )C
Vo nuiar [ Aenaido l,HO tio o vista | %_ }Tpiua_m.'a; [ I?”_'JW\7’—

.\q..gmu@. H‘lo Atendidos

%b:; Q::‘WH %m:du ia vhlh% ‘?__ _F \F;Jp_'\ m !'_;;_gn&;ah&r; u"::(:::;ﬂ e
TS = o A i &L’ 5

tre e denits, Q_rvgcfb(ecﬁ-\-; LA €

|PUNTAJE 0BTENIDO

PUNTAJE ESPERADO |

,56 - | 2L [ Poncsmus-,sg QI MZ
onturivg

CONCEPTO FINAL
_ = FECHA DE VISITA (AR eft-'f{
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA IEc'mt;EPw T i
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segiun Anexo encontradas Racion Manipulador segtin Anexo enconlradas Racién
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Teécnico, ETC RI Industrializada:
——
——— —— — 2

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Raclén industrializada - EDY Enfoque diferencial
1 INSTAUACIONES FISICAS Y-SANITARIAS |
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de majora)

1 PS £l comedor escolar estad ubicado en un lugar algjado de focos de “
ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. P’ /
2 es £] comedor escolar cuenia con acceso a servicios sanilarios,en cantidad UP{
suficients, en buen estada y funcionamienta.
PS s edfficacin, las instalaciones (drea de almacenamiento, area de
3 Rl ™ ion, drea de ) estan construidos de manera que facilita fa "‘
b on e i infeccidn y desinfectacion
s Loe lechos estan disefisdos y construidos de manera que Se evila
% '; acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos y mohos,
ED se encuentran impios y se realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias.
" PS El drea de distribucién o de alistami de las rach preparadas o ,1
R |industrislizadas cumple con las condiciones higiénico sanitari Se_ S T =) C&me dot 12!93 ’
Las paredes esldn con das en ial resistente, impermeable, no
L P absorbenle, de facil kmpleza y desinfeccidn. NA-
PS Existen lanques ylo recipienies de al iento de agua prolegid
7 i con tapa, con la capecided suficiente para atender como minimo las Nﬁ
necesidades correspondientes a un dia de preparacion.
PS El drea de al jento de las igs primas y producto terminado
8 Ri (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio ‘«
ED minimo que garantice |a conservacién de los alimentos ylo productos, o~
PS Emleunespamnmuwuvapuad posi I de hos resid
] Ri do, protegido y en macuadu eslado de 4
ED mantenimiento.
10 PS Las lamparas o lluminacién se encuentran protegidas y funclonando y no ﬂ‘
ED e evidencian instalaciones eléclricas expuesias. ’J r
" ':: Los sifanes y drenajes, s& encusntran en buen estado, protegidos (refila), kb o & ovPEdca M"Q‘ 2 £t Gree
funeionando
T o . Slvocenamees  pogcgena\
12 PS Cuenla con area exclusiva para la Inrnpleza ¥ rjesmac:udn de los ulensilios N R’ 1
ED y menajé evitand 60
Las ventanas y aberiuras que s€ COMUNIGUEN Con el ambiente exienar, %
PS eslén provistas con malla antinseclo de facil limpieza y buena c QW N‘ A P = ¥ = k, La--A 1
13 i} conservacion, resislentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios da | l\o h olo 9 Ps "‘ -
, R Vi a5
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proleccion para evilar A U Jalo~, O€ c Kl s I
contaminacion en caso de ruplura Q¢ F_entese e~
T w
i :IS Los pisos s& encueniran |Ifﬂ|JIDG en buen eslado y se realiza I‘
B | e g oo i % Cere no (orfumdod ot 1203/
PS Se evidencia dolacion de los elemenios de higigne persanal (abon /
15 Ri desinfectants, elemenlos desechables, papel higignico y papeleras) y las 4 -
ED inslalaciones sanilanas se encuentran en buen eslado e
PS Exislen letreros en buen esiado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas o L
16 RI -P;:gmu de Manufaciura, ubicados en las Inslalaciones del comedor 4 -
[ ar = .
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO < PUNTAJE OBTENIDO ] PORCENTAJE %
Impreso Litodisedos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD i N
¢ As DEI. VAH.E T pRoCES0 WSOVAL N ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION
e . — p— e ————— 7
t & Aimentos Saludanies fel Valle SAS R ... VISITA OE VF_R_IFI.(.‘_!CIOHIHIE_RYE_NIQE!{ IE f_"f!"“iﬂf‘"mo
L‘W- POAE-F01T Varsidn: 02 Focha de amisién: 15022023 Aarlal No
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVACIONES [Deacribir la acciin orractive 4 aceibn de majoral
El aimaconamientn de los  Insumos maleras  primas o producios

L] prminados e realiza ordenadamente en pllas o pstibas (canecas oon tapa /‘
1 R W ol forma de almacenamianto) v dispone  estantering do matetial o

ED sanitaria, limpas ¥ #0 huen pslado de manea quee Sa permita la

ingpeccidn, limpieza y lumgacion. s es ol casn

Ps Los productos se encuentran denira de su vida otil, con fecha de 12 5 2
" Ri vencimiento vigenke, no presentan algin ipa da comaminacin y son aptos »1 1 b

ED para el consuma Se C‘wﬂ no EDAEU( m‘ckel ':kt q

™ Se tiene acualizado of control de entradas y salidas, Kardex y rolacion de )|
» i productos - PEFS. Realizar mverntanc - Anewo No 1

ED - SE—
- ';f €1 aimacenamients de los alimantos refrigerados se realiza a lemperaluras N’O MO T © bbl\.k.u\ Cl‘.?ﬂ'?_ﬂ*"“ G Elwuqmdb; 20

ED entre -2°C 8 4°C y se llevan registros "E.P\\"'}e- w'

e

Ps E/ aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaluras de - Nﬂ
2 ED 18°C y se llevan regisiros
22 :? Los productas que se encurenlran empacados ¥ roluladas, curmplen can la e

ED normatividad sanitana vigente. Resalugion 5109/2005. Anexo No2 o

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATE

PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO %

i CONDICIONES |DE: PREPARACIN
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accién correctiva & aecién de majora)
) PS Los ¢ de preparacién de los ali se realizan en condicianes ;
23 ED sptimas de higiene, de limpieza y de conservacian, de forma secuencial y L} 1\‘
continua para evitar cualquier tipo de contaminacian.
Se restiza la impieza y desinfeccitn de los ulensilios de manera
PS permanente postenior 3l eambio de alimentos por cada proceso. La '
2 N
ED desinfeccion dabe realizarse mediante Ja utilizacin de agua calienta, vapor H’
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Ps Las hortalizes y Inutas se lavan y desinfectan con sustancias aulorizadas k
25 por l2 normatvidad sanitania y establecidas en el plan de saneamiento del 4' .
R operador. _
Ps El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, ete.)
26 segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con M& -
ED las manos. i
bl PS Se cusnian con registros y control de temperatura durante la preparacion NP // ‘f
Se guentan con registros y control de lemperatura durante |a preparaciin.
28 PS El producto terminado se sive 4 lemperalura mayor a B0°C y los hh’ |
glimentos refrigerados no mayor a 4°C.
OTA OND 0 0 PR R 0
PUNTAJE ESPERADO /1 PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTALE % Ao / :
1
QD i P . E
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correciiva o accién de mejora) ‘
PS En el establecimiento educalivo se encuenira publicado el ciclo de ment Y
29 Ri aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la (‘
ED lengua de la comunidad étnica
30 :g Se llenen eslandarzados los ulensilios para el servido. Uﬁ /
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo &l ciclo de mend establecido. I
31 ] (Si es caso contranio, presentar el soporte de aulorizacion por parte de la 4 ]
ED ETC del cambio realizado),
! n‘ p F: Se cumple con los gramajes de las preparacionas y 0 complemenios Il -~
2 industrializados segun aplique, e
PS : "
RI Evaluacion Organoleplica. Anean No 3 1 - :
ED - .
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES :
PUNTAJE ESPERADOD PUNTAJE OBTENIDO L{ PORCENTAJE % !
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accién comrectiva o sccién da majora)
[ El personal manipulador uliliza la jon complela, en buen estado, de
34 RI solor claro y cumple con las especiicaciones de la normaltividad legal 4
ED vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racién indusirializada.
PS Lap ién p | de los manipuladores es adacuada (unas corlas, )‘ .!
35 Rl limpias y sin esmalle, cabsllo recogido, sin uso de Joyas U olros accesorios i
ED ni maquittaje) y uniforme limpio 1
'l'g Se evidencla para cada uno de los manipuladores certificacion médi % ‘
36 ED (apto para manipular alimentos) (o mayor & un afia). 1
Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
AS DEL VALLE T mocesowsom PROGRANAS DE ALIMENTAGICH
é\ Alimentos Saludanles tei Vol S § FORMATO VISITA DE VERIFICAGION INTE RVENTORIA {E-8ITIOf INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAE-F-017 Varalén: 02 |— Fecha dlim_i:idn.' 15/02/2023 m
PS ‘El persnnal manpulador  acredita formackn en educacidn  sanitana,
principios. bAskos de Buenas Practicas da Manufactura y priclicns ,\ " ) L ! [

L Rl higidnicas on manjpulacian de alimentos (no mayoer & un afio) y sa cuenta %_ Gepn, N Con o (= I?J&e{ fet 12 %3 ZL{.

ED con regleiros de cAPAC limchdn

e e S

® :? 1 perepnal ajeno al comedor escolar Ingresa con In dobida dotackin 4

ED (tapabocas, coha y bata)

s Se garantiza In cantidad de manipuladores de alimentos de aAcuerdo a ky

L establecido en la resolucion vigenle (Nota. Para racitn indusirializada en 'l
= Ri cada IE con menos de 49 titulares de derecho puade existir persona br

E0 delogada por el rector] /

PS El complemento alimentaria es enfregada en el horario establecido de _..-~"'.
] Rl acuerdo & la resolucion vigente o acorda a la autorizecidn realizada por

ED parte de! comité de alimentacion escolar

fOTAL PERBONAL MANIPULADOR

Vi CONDICIONES DE BANEAMIENTO |
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITeEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
o F; Se cyenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con p jimlentos ,“
£D excritos, se llevan registros de las actividades,
2 ﬁ S utiizan produclos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas 4
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).
[ Las malenas primas crudas lales como cames, verduras, horalizas ¥
43 Ri frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacion o consumo en /‘
ED racion industnakzada
- ':: Los productos de aseo e en un sitio ventiado, identificado, 4
£ protegido y se encuentran debi te rotulados y dos.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ﬂk frEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE \OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accion de majora)
- !;? ;53} g:lantiza la i’_"r:n'razz y desinfectién penodica del tanque yio recipiente O NO B LuideNvie lﬁf ho S lﬂ-ﬁ?-;gt-
<) de almacenamiento de agua, :
) dolt -lenc}lf. e Qlreneretnieds
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccidn de tanques
4 &n ylo recipientes, con procedimientos escritos, se [levan registros de las M B
actividades. (Verficacidn de pH y clora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes
47 PS estabizcidas por la reglamentacin correspondiente del Ministerio de Salud M h
y 5@ evidencia soporie
PS £l uso de higlo en contacto con los alimentas y materias primas, es
48 R fabiricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su| NO
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
PS5 Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario,
a8 R con tapa y bolsa pidstica, ubicados en un sitio exclusiva para fa recoleccién A
ED temparal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
o P‘: Se cusnla con un programa de manejo de residuos, con procedimientos /\
e escrilos, se llevan registros de las actividades.
51 Pms Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es declr, rial ,L
£n orgénico separada de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describl la accién correctiva o accion de majora)
4 52 r: Las ir iones ylo los ali se tran lbres de p a0 4
r D dafio causado por plagas.
PS Se cuenla con un programa de control integrado  da plagas, con
53 Rl procedimientos escrilos y se llevan regi de las actividades pr i 4.
ED @ cormeclivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Vil. GONDIGIONES DE TRANSFPORTE ( 81 ES EVIDENCIADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accian correctiva o accidn de mejora)
El transporie garanliza el mantenimiento de las condiclones de
i ’;‘? conservacion requeridas para |a materia prima; refrigeracion, congelacion, NO
ED recipientes o canastillas de material sanitarlo con tapa, sic. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)
PS Los vehiculos se encueniran en adecuadas condicione i
s sanilaras, de
55 ER[; aseo y operacion para el iransporte de los slimentos. (S aplica) NO //
= l:g Los vehiculos son ulilizados exclusivaments para el transporte de
€D alimentos y llevan el aviso de lransporte de alimentos. (Si Aplica) HO '
Impreso Litodiserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabarmaja
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§ISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ) ._J
D AI.I.E PROCESO MISIONAL [ g oramecon E"-—-—-—-—-'_"—
1E-SITIO mnljﬂfflli.gpj

FORMATO VISIYA DE VERIFIC ACION INTERVENTORIA

timantae Balud e
Llimentos Saludablos el Valle § 4§ :
[codign POAFF 017 Veraian: 0 Focha ds emisian: 18/02/2021 [ =
PS " N ; "
e Formpbempetee phine e A A ; (7] o v
87 RI . pinmpnios plirmedacos son franspdts =i B cAsRas plAst Al w
ED debidamnnte lavaras y deaintectndss
rs E : ‘ =
. firs prrsonnl transporiador cosnin con dertifioacisn e # angniackin de MD -
&b plimaning y vestimentn adneundn e pooercio pla mermainidid viganta
Ry
Py L fie vehicidins de trangporte no Almacenan e glimentne dires tamanta
- | - |g|.pm ol pisn Se ullizan los moipienies, canastitas o implementaa da MO
| | mmtenal pdoacumds oomo estibas plasticas. de manar que Aisien wl
|producto de toda posihidad de contaminacitn

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADG (81 APLICAY

PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADD PUNTAJE ORTENIDO

Vill, EQUIPOS Y UTENSILIOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGCIONES (Describir la accién correctiva o accian de mejora)
Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, olflas y demis menaje eslan
(5] | fabricados con matenates sanilatos resistentes a la corrosiin de facil Mﬁ
& fimpieza y desinfecciin ~
&1 PS Los mciplentes donde se les provee los alimentos a los lilulares de Nh
1 ED derecho son de matenal lavable y facil desinfeccidn
& PS £ eauipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la N [y
ED atencian de fa totalidad de titulares de derecho.
PS Existen manuales y regisiros para servicio de mantenimiento preventivo y
63 Rl corrective de equipos de acuerdo a lo establecida en |a resoucian, (Hoja de m
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables )
F;: Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamianto cuentan m
ED con controles y registro de temperatura.

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR i OBSERVACIONES (Describir la accitn comectiva o accian de mejora)

Bioseguridad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE ESPERADO /l PUNTAJE OBTENIDO m PORCENTAJE %
i . GESTION SOCIAL

TEM ASPECTD A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion dé mejora)

. ;f £1 comedor escolar tiene publicado en un lugar visible fa Ficha Técnica de /\
ED informacién del PAE.

& PS Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar O NO Coucde ncie g{)?f-k Se c.,ﬂf—_
gé yio ectas de reunion del mismo.
':‘f Es visible el mecanismo que el operador y Ia ETC lienen para atender las 4
ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO

% 0 10 S ‘j"g‘} /
Dok & ore Mo s eoecue. €des. nomel & U Conlerals Qliwodk -
\oee) B T Tr % odes. €4 mweas - 4 (Avwre ke (omle, 1
Soloe & N:-:c»&u"?zw. g Cinela) % lo enes. Pere & anda O\ cuete & A —S°,
by vo  conlarmidade, Con eoddo o LV garke el 1fes/ey
ConVoupdedo, O% log Tem \{}H €S« 69 i
Lo le” le, & e PA’\ch

c, ;

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

fov‘}um

P, R (Lt A e yonana - (-0 == Han poladora
Atendido por: Firma: . Cargo: \

remarr NOvzo N Ottt Monceq e Mowco et M_[= |ngpectr De Campo
Realizada por: Firma: ¥ Cargo: l I
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PROCESO MISIONAL
FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE .summeU_B"EL_’Z_‘D_‘___

N'Jl-nfrlll"lrlo i causal dol caso de stencitn pﬂmlurla

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

I Varsidn 02 I

FORMATO VISITA DE VERIF I ACION IE-SITIONINOUSTRIALIZADA
!-hei--l\c-lnrnﬂvn. o . ; = )
Nuwc) G’IUM!‘L!J )
Facha Visita: ) fﬂbr/ 7 q
Nao Cunlrnm.rtnnv-m-ﬂ- ng'} 2 - )
o-13 |

U N

I PRfinﬂlHl! OE !LIMEN!.ICIQN

-—

Focha da emisian: 180212023 _ SeriaiMo

ETC ”fa”’d [C.mdudl Muniziple
[OUF el i Earenca Ln”"—l 5
| Hara ifieis 3 :z_g_ G,d

Hors di terminasion q.
4 Seo m
B sl LS

:m::mﬁﬂnnjhﬂ # - ; - ) - ' M "
Mo thulares de derwcho lndhrdk‘lﬂc'! SfD lhnd"m 5§ D No da vista { r T'pﬂ o de rach&n_I ‘I jM

I;-'Qy cargo de wlﬁ‘ﬂ -Mlnn!!tiwu ----- .|r|.y ca!gn b epinl Ilu Ia U_M'_a Swicy

jperanta qbiera - Nu- -l thc’ﬁ"\)' orfa H (Jrﬁ’t H’ Insp- o+ (G_ﬂ*rg_

Objett de Ia visita
Uu‘l(cadér Jc, (ompkmim*a & lcd hhfﬂm‘lt‘ﬂJOJ kcm‘m! Y &l nhado My H830-23

PUNTAJE ESPERADO | 39 [PUNTAJE OBTENIDD | 37 [ PORGENTAJE % | ay. 2y /

CONCEPTO FINAL [ Confoime
ECHA DE VISITA

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

P

CONCEPTO EMITIDO

I‘"m dientk por v itar

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal Neo. da Manipuladoras Obsarvacignes:
Manipulador segun Anexo encontradas Racion Manipulador segin Anexo encontradas Raclén
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETCRI Industrializada: S‘ & ] = ’_
4 con dimacenamicalo
— — —
3 "fmra e ’ -
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - Rl: Raciéon | da - ED: Enfoque diferencial
A Ad v'aA -
ITEm | ASPECTO A EVALUAR 4 PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accion de mejora)
l[ 3 | Ps El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de S
ﬂ_ ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. N
2 PS El comedar escolar cuenta con acceso a servicios sanitanos, en cantidad NA
suficiente. &n buen estado y funcionamiento.
PS La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, area de
3 Ri preparacion, drea de eslan consiruidos de manera que facilita la 1
ED P de impieza, 1y desir &
Ps Los feches estan disefiados y construidos de manera que se evila
4 i acumulacitn de suciedad, condensacion, formacion de hongos y mohos,
se encueniran himpios y se realza mantenimiento para garantizar 1
€D condiciones higiénico-sanitanias.
5 PS El drea de distribucidn o de alistamienio de las raciones preparadas o
R induslrializadas cumple con las condiciones higlénico sanitarias. 1
& PS Las paredes esian consitruidas en malerial resistente, impermeable, no
absorbente, de faci limpeza y desinfeccion, N ﬁ
Ps Ewsten ylo rech de de agua protegidos
7 i con lapa, con la eapac-dad suficiente para alsndur como minimo las NA
necesidades COMespar aun dia de p
Ps EI Area de al da lag las primas y producto terminacdo|
B R ) del escolar cumple con el espacio A
ED rnﬁmmu que garantice la ounservacndn de los alimentos yfo productos.
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depésilo lemporal de 108 residuos
9 Rl solidos, edecuadamente ubicado, prolegido y en adecuado estado de 1
ED marienimento.
10 PS Las lamparas o luminacion se enc idas y fur do y no A
ED se evidencian instalaciones electricas expueslas. N
i ':: Los siunes y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla),
r\' o funcionande y implas. 4
o PS Cuentd con area exclusiva para la impieza y desinfeccion de los ulensilios N n
ED y menaje evitando conlaminacion cruzada,
Las venlanas y Bberuras que 56 comuniquen con el ambients exlenar,
PS estan provisias con mella anlinseclo de facl lmpieza y buena
13 Rl consenvacion, alak yla i 16n. Los yidrios de las 1
ED venlanas ubicados en éreas de proceso cusntan con proleccion para evitar
contaminacidn en caso de ruplura
i : Los ;isn. ) m:uuntran hmpios, en bu-n nm y se realiza 1
ED para g higlénico
PS Se wwlsnna dolaclin de los elementos de ﬂdgnsns personal (jabon
15 R desechables, papel higiénico y papeleras) y las 1
ED inslaladnnes aaru!ws &6 encuentran en buen wm =
Ps Emun lguuo' on busn ollnda alusivos @ la aplcacion de BPM - Buena-s.
16 Ri dos en las ir nes del 1
ED |nmndar
) 5 O = "
PUNTAJE ESPERADO 10 PUNTAJE OBTENIDO 10 PORCENTAJE % 100 /.
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Alimentos Saludabies del Vafle S A §

PROCESO MISIONAL

Codige: PDAE-F.017

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVEN

Varsion: 02

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

F_u-ml da emislén; 15/02/2027

il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PROBUETO TERMINADO

TO‘Iﬂ"I_l_vaSIT 1o INOUSTRIALIZADA

PROGRAMAS DE ALIME NTACION

Serlal Na.

accién de mejora)

ctiva o
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVACIONES (Daacribie is accion corra
E1 almacenamionta de  los  insumos, malerias primas 0 pitodue e
PS terminados sa reallzn ordenadamente en pilas o estibas (oanecas con apd
7 R u olra forma de almacenamiento) y dispone  estanterias de matarinl Ll
ED sanflado, limpes v en buen petadn e manera que s permita Ia
inspeccin, limpieza y fumigacian, & es ol caso
i e 3 S e ————
L] Los productos se encuentran dentro de &u vida UMl con focha de A
18 Ri vencimienta vigente, na prasentan algun lipo de contaminackin y son aplos
ED para el consuma
p‘: Se bere actualizado o control de éntradas y salidas, Kardex y rolacion de A
» productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
ED
= P8 |61 smacenamient de os aimentos reffigerados se reaiiza o lomperaurss| @y No S¢ observa rekys aue adn di alimentoy
D entre -2°C a 4°C y =6 llevan regisiros
PS £1 aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a lemperaturas de - N p
21 » z
ED 187C y 5@ llevan registros
:‘S Los productos que se encueniran empacados y rolulados, cumplan con la
as normatividad saniania vigente. Resolucion 5108/2005. Anexa No 2 i

PUNTAJE OBTENIDO

m

lil. CONDICIONES

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E IN

DE FREPARACION

4

PUNTAJE

SUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

PORCENTAJE %

DBSERVACIONES (Describir la acelén correctiva o accion de mejora)

Los pracesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
aptimas de higiene, de impieza y de conservacion, de forma secuencial y
continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

NA

Ba

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanents posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
|desinfeccion debe realizarse iante la ulilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

NA

Las hartalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias aulorizadas
por Iz normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del

operador,

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.)
seqgun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo def alimento con

ias manos.

NA

2|83

e

Se cuentan con registros y control de lemperatura d te la prep

VA

3

Se cuentan con registros y conlrol de temperatura durante Ia preparacion.
£l producio ferminado se sirve a lemperatura mayor @ 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

PUNTAJE OBTENIDO

N A

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIoN

1

IV; GUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accidn cormectiva o accion de mejora)

5

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
PS En ol establecimients educativo se encuentra publicado el ciclo de menu
29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 1
ED lengua de la comunidad étnica
2 PS |se tienen estandarizados los utensilos para ef senido. NA /
PS Existe cumplimiento de s minuta de acuerdo al ciclo de mand establecido.
3 Ri (Si &5 caso contrario, presentar el soporle de aulorizacién por pare da la 14
ED ETC dal cambio realizado).
% ':: Se cumple con los gramajes de las prep y o compl 1
ED indusiriaizades segun aplique.
P&
13 Rl Evaluacion Organoleptica. Anexo No 3 1
ED
() P g D R
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE % 10 -/
DEREO NOR D s
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion da mejora)
PS El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado, de
4 Rl color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal [
ED |vigente yio elementos de proteccion necesanos para racion industrializada.
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (uftas cortas,
35 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas U Olios ACCESONOS 1
ED ni maguillaje) y uniforme limpio
l: Se evidencia para cada uno de los manipuladores cerlificacsin médica
36 fch {apto para manipular alimenos) (no mayor a un afio). L}
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parte dol comitd de alimantacion escolar

PUNTAJE OBTENIDO

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD — J_ -
A ﬂs DEI_ VA”_E rnocrmmmm [ wmnmn bE nmzm_
; ADA
%:L Mimentos Saludabins 001 Vallp S A § FORMATO VISITA OF VERIFICACION mrcmurpm L2 arm! i"DU! RIS
Cédign. PDAE£-017 Veraidn: 02 'ofMd.lmf-an wnmnn ! _'_g:mt Mo
P E! nwcﬂn_n.‘ f-m'-q\.-lni W prTi‘;.‘llln- farmmmekn o0 sfocacitin  aanitana
a s principing  baslcos  de Puenne Mrdcticns dp WMamfartion v ket e
" Rigidnicas on manipulaciin As simenios (no mayor & on aho) y &8 cuentl ‘1
ED £on registron e papacitaciin . —— —’&
SR ' s §¢ cb ffl'ar‘ﬂ]
3 : El pereonal mienn al comeder eeontal ingresa con In debida ot hin No NO se Cbse' Vs insqe (41 P
€D {inpabocas, cofin y bata) cﬂtﬁ o q[ (_ﬁ_i o e
Se nnn_nnn 28 I rqu:-;p_n_dn mar |-|-u'm;m‘ do alimentos de acuerdo & In
Ps estabiecido £ i resohicion vigente (Mota. Pam rac itwn Inchustriabzadn en '
» Ri cada IE con menns de 49 tiunres de dercha puede exiatic parsona
o dielngaia por o rector)
12 El complements akmentario es entregado &n e horaria estabiecidn de
an Rl acuerde & la resolucksn vigente o acorde 8 la autonzacion realizada por '1

TOTAL PERSONAL M!NIPU’LADOR

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia sccibn corrsctiva o sccion de mejora)
;sl S cyenta com un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimienios 1
@ ED eecrltos, se levan registros de las actividades.
& ﬁ Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas A
ED . modo de preparacion, empleo y rotacidn).
Ps [as malerias primas crudas lales como cames, verduras, hortalizas y
43 Ri frutas se lavan yo desinfeclan antes de su preparacién o consumo en 14
ED racion Industrializada.
& ‘: Los productos de asso se yan en un sitio ventilado, identificado, 14
£D |protegido y se encuentran debidamente rotuladas y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA E
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién wﬁﬂlﬂln accién do mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccion peri¢dica del tanque yio recipiente No Se evidencie regisho & I Tpltra v
a5 g (s) de almacenamiento de agua. 0 d.l_ﬂﬂfc caddn c;u-l qude da aqgu s
+ ~
P Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de tanques
46 ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las NA
&8 | actividades. (Verificacion de pH y cloro)
El agua que se ulifiza es potable y cumple con las normas vigentes
4 PS establecidas por Ia reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud NA
y s& evidencia soporie
PS El uso de hielo en contaclo ¢on los alimentos y materias primas, es CL L '
48 Rl |fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su NO f\'lo §¢ obsc; Ve WO ielo-
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS soLIDoS Y LiQuinos
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describlr la accidn correctiva o aceion de majora)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de malerial sanitario,
43 Rl con tapa y boisa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion .1
ED temporal de residucs sclidos y se promueve el reciclaje.
50 P': Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimienlos
i eserilos, se lievan registros de las actividades. 1
51 ’Rls Se aplica la separacién en sitio de los residuos sdlidos, es declr, material 1
orgénico separada de papel, plésticos y empaques. -
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o acclén de majora)
52 Fj‘: Las inslalaciones yio los alimenios se encuentran libees de presencia o
= dafio causado por plages. 4
PS Se cuem con un programa de control integrado de plagas, con
53 RI il tos y @ llevan de las aclividades prevenlivas 1
ED o comectives.
" L) L) D 0
PUNTAJE ESPERADD 10 PUNTAJE OBTENIDO 9 PORCENTAJE % o0 /
OND O 8 DE RANSPOR D Do
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accian correctiva o accion de mejora)
El transporle geranliza el manlenimiento de las condiciones de
& I:: mnmacaon reguesidas para la mhﬂn prima: refnigeracién, congelacian,
ED lillas de con tapa, elc. y cumple con la NQ
numawldld vigente. (Si aplica)
& lg Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones sanitanias, de
ED aseo y ¢ i6n para el iransporte de los ali (81 aplica) NO
Fe :IS Los jculos son ulilizados  exciy para el de
o alimentos y llevan el aviso de Lransporte de alimentos. (Si Aplica) MO
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
A 4-"- As nEI_ VALI_E PROCESO MISIONAL [ = PROGRAMAS DE ALIMENTACION
8 ¥ it et — e T e e
8 W Mimentos Saludables del Valie S A § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTOPIA [E-8ITIOI INDUSTRIALIZADA
. Codign: PDAE-F.017 Veralén: 02 Fecha da amialdn: 15022023 Seriat No
— et = i o oS
57 " Los complementos alimentaros son transportados en canasifins pidsticas,
ED debidamante Iavadas y desinferiadas NQ
- et g i i T
58 Rt £l persoral transportador cupnta con certficacian de manipulacton e
i alimenios y yeelimenta adecuada de acurrdo a la normatividad vigenta NO
Ps Los vehiculns de Iransporte no almacenan |os alimentos directamente
5 e eobre ol pieo Se uiilizan os recipientes . canastiftas, o implementos de
& materal adecuada como estibas plasticas, de manera que alslen el N o
producto de loda posibilidad de conlaminacidn
L DND U 5 R SPOR DE PROD U H D
PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDQ — PORCENTAJE % —_
Q POS o
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién corractiva o accién de mejora)
es Los ulensilios tales como tablag, cucharas, olias y demas menaje estan
60 €0 fabricados con materiales sanilarios, resistenles a la corrosion de facil NA
limpieza y desinfeccion,
1 Ps Log recipientes donde se les provee los alimentos a los llulares de NA
ED derscho son de matenal lavable y facil desinfeccian
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la) N A /
ED atenzidn de la totahdad de tilulares de derecho. —
FS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivey
63 R comectivo de equipos oe do a lo eslablecido en la ién. (Hoja de| No O fc oLﬂtruq Juso Jc c U\Po;_
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) ﬁ
L Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento cuentan
Lo 5 con controles y regisiro de lemperatura. No ND Je OLIC"C‘ ulo ‘J‘ 2 L-".’OJ'

TOTAL EQUIPOS

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
T ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accion da majara)

o No It evldenda exhntor q Lol qun -

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO o/

X. GESTION SOCIAL

Bioseguridad. Anaxo No 4

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Deseribir la accién correctiva o acclon da mejora)
Ps El comedor escolar liene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
e 2 |informacion del PAE. 1
PS Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar 1
&7 ng ylo actas de reuniéin del mismo.
ﬁ Es visibie el mecanismo que el operador y la ETC tienan para alender las 1
b ED SPOR en &l comedor escolar
ar . O
PUNTAJE ESPERADO =2 PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE % 100 ° /

< CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
Doronk la visilba & indpecdon  se coidenacia la enhega a ofomidad  dd nead 01 con
wmplimiento dramal?  parct o) o rados abendido s
Se realta asis Fnde © en dmes  ~k 8PN %
fe clema no Lm’ﬁxm-‘c'qcl ch[ T{-rm # 69.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

E; &jﬂvado&ls‘

Atendido por: é‘SImen?fl‘ ﬁﬂb‘r(\’ﬂ\ T » Flma:&pfﬂﬂ?b- Cq- . |Cane HO"\?\"U‘C’&‘O"( (.

Cargo:

Atendida por: Y
Realizada por: [MQJf ¢l 4. Orfﬂ; f‘-’um Cargo: Ialp .o Cam PY.
Realizada por: Cargo: :
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AMucian Educative

o
v

Reports cosos de stencion
prioriteria
No thulares de derecho

Operacior

Objeto de In visita

A -l_ As DH- UM[E PROCESS i [ PRNOAAMAN OF ALIMENTACION -_ j____ !

Klimpring Satudanins fol Valip S A

Piego  Hepand: 4 6‘// "70—‘
6 Facha Visita Har# intein: g" 3 o ‘_Ag_.-:_

Nombre y cargo de quien atiende la visits
.._é‘-’_"';'f.‘..__Iﬂcfﬁi‘?_:-.ddﬂ;ﬂf_/_.‘f!ﬁ./?rﬁ__.__ Psins A Prrer ﬂ.'_'_,rns/orr/ar C"*_";’_O

SISTEMA DE GESTION DE GALIDAD

FORMATE WIRITA DR VERIFIC AL ION INTERVENTORIA IF-SITICH INDUSTRIAL 1ANA )

Chdiga POAE T 617 | Varaidn 02 [ Facha da amisidn 18022021 ] Qarial Na 1'

FORMATO VISITA DE VERIFICACION I8 SITIONNDUATRIALIZADA

] Fre Cindned! Munieigin
{ o~ F / vl / o

]!m Eucativa R
o ”ﬂd{d_éf/,@f_(/{}t

O 0y 1Y

Na Canteatn | Convanin Hew & fin leminacian:

37 _L° 6} -1O8
BEA ol Oy Y§ro-273 ey oo g
Iefordifigue In causal dol cano de atencion prioritacs

i NO
ngnumcmn_u_ __-3 { f Atendidos . 3 ;.f' Mo do wiaita I (,.( [ Trm_ da tacln i ’ Hc/vf?:;q_ /42_4 J a
- = Nombsrg y eargn te quion renliza la visita o P =

Yooy cor et top st o fo Lo Mos /;'M(awvevfg‘él Leeniros G_/!'/ o '/z_-w-/o 4570 -3

[ porcentaw | Ho. Y} oy
: [4

PUNT AJE ESPERADO | i [PunTAJE DBTENIDO
CONCEPTO FINAL | CoenvEon HE ]
FECHA DE VISITA =
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CONCEPTO EMITIO0
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Obsarvaciones:
Manipulador segun Anexo encontradas Racién Manipulador segun Anexo encontradas Raclén
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
L— —_— — A e

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Praparado en sitio - Rl: Racién Industrializada - ED: Enfoque difarencial
A e ABIAS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Doscribir la acchén corractiva o accion da maojora)

ITem
11 1 Ps Ei comedor escolar estd ubicade en un lugar alejado de focos de
) ED insalubrdad, maleza y aguas estancadas. P A
E! comedor escolar cuenta con acceso @ servicios sanitarios, en cantidad
2 i suficients, en buen estado y funcionamiento. [CR A
PS La edificacion, las instalaciones (drea de gimacenamiento, &rea de
3 Rl prep 6n, area de co! ) estan construides de manera que facllita la
ED i6n de limpieza, feccidn y desinfectaclon. 4
ps Los techos estdn disefiados y construidos de manera que se evita
i i on de d ian, farmacion de hongos y mohos,
se encuentran limpios y se resiiza imiento para garanlizar
ED higiénico-sanilarias. ".f
5 PS El drea de distribucion o de alislamiento de las raciones preparadas o A
RI indusiriglizadas cumple con las fici hiigiéni itari
& Ps Las paredes estan construidas en malerial resislents, imparmeable, no
absorbenie, de fac impieza y desinfeccin, p A
- Existen ylo reciph de alr de agua prolegidos|
7 con tapa, con la capacidad suficlente pars glender como minimo las id
ED necesidades comespondientes a un dia de preparacion. YV
PS El 4rea de almacenamiento de las materias primas y praducto terminado
] Rl (Productos Industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
ED minimo que garantice la conservacién de los alimentos ylo productos. '1'
PS5 Existe un espacio {isico exclusivo para & deposilo temporal de |08 residuos,
9 R stlidos, adecusdamente ubicado, protegido y en adecuado eslado de 4
ED manienimiento.
0 PS Las lamparas © lluminacion se encuentran protegidas y funcionando y na
# ED se evidancian | i rices expuest M-H
/ -~ | ';f Los silones y drenajes, 88 encuenlran en buen estado, protegidos (rejilla),
. ‘ L £ funcionando y limpios. J
PS Cuenta con érea exclusiva para la limpieza y desinfeccidn de los utensilios
i ED y ménaje evitando contaminacién cruzada. p . A
Las venlanas y Bberluras gue e comuniguen con &l amivente exierior,
PS estdn  provisias con malla anbinsecto de fécll lmpieza y buena
13 Rl conservacion, resi ala igza y la ipulacién, Los vidrios de las|
ED venlanas ubicados en dreas de p L con p 4n para avitar 4
conlaminacion en caso de ruplura
e Lupomannmmanlimpus.mbuanm:umlm
14 :; | mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. “f
P5 Se evidencia dolacién de los elementos de higiene personal (jabén
15 ] desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las
ED laci ins 58 tran en buen estado. "’
Ps Existon lelrefos en buan eslado alusivos @ la aplicacion de BPM - 4 /
R Practicas de Manufactura, ubicados en las inslalacionss del comedor
ED In
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO /fo PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 4’ ) 0 /
Iimpreso Litodisedas Tal (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
A As DE '_ vn I_I_E PROCESO MISIONAL i PROGRAMAS DE ALIMENTACION
é-; oh  Alimentos Saludables del Valle S § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA |E-SITION INDUSTRIALIZADA
Cadign: PDAE-F.017 \"au-ldn- 02 Facha da amiaién: 150022023 Sarlal Ma
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deacribir a accidn corractiva o accién de mejora)
El almaconamisnto da Ios  insumos, matefiat  primas o producios
Fs terminadog ee realiza ordenadamants en pitag o actibas (canecas con lapa
L1 Ri v ofra forma de almacenamiento) y dispone  eslanterias de material
ED saniato, limpias ¥ en buen estado de manera que e permila la lf
inspeccidn, impieza y fumigacion, sl es el caso
Ps Los producios se encuentran dentro de su wida Ui, con fecha de)
16 Rl vencimienta vigente, no presentan algim tipo de contaminacion y son aplos "
ED para el consumo
18 F: Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rolacion de| 4
. productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
% :? El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaturas L2 —= (dencia ve 10 Se /,( van
£b entre -2°C @ 4°C y s¢ llevan registros & ‘,‘@;;,4,9_[ nﬂ. ..A.mp4,g1[m § O (oendosn c0
OHA¥ Ho r 4
Ps El almacenamiento de slimemos congelados se realiza a lemperaluras de - formnt
n ED 18°C y se llevan registros | ﬂ
':: Los productos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la
. D normatividad sanitana vigente. Resolucion 5109/2005. Anexo Mo 2 4
O A OND L L 2 A . PR Q USs PROD U o AL
PUNTAJE ESPERADO )" PUNTAJE OBTENIDO ‘_, PORCENTAJE % Xa - /
il OND L FREFPAR Q
ITEmM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
Los procesos de preparacian de los alimentos se realizan en condicicnes
3 PS aptimas de higiane, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y ﬂ'
ED para evitar cual tipo de contaminacién, -
Se realiza |a impieza y desi idn de los lios de
o~ 24 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
L ED desinmfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor - ﬂ
de agua o susiancias quimicas aulorizadas para este efecto,
Ps Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autarizadas
25 por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del /’
Ri operador
P El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 segun sea el tipo de alimenio y se evila el contacto directo del alimento con
ED las manos. - ﬂ
27 PS Se cuentan con repistros y control de temparatura duranie la preparacion . n /
Se cusntan con registros y conirol de temperatura durante la preparacion.
28 PS El producto terminado se sirve a temperalura mayor a 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor a 4°C, p . q
OTA OND Q L) PE H 0
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO 4‘ PORCENTAJE % t w . K
00 3 S
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién cormectiva o accion de mejora)
PS En el establecimiento educalivo se encuenira publicado el cicla de menu
29 Rl aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la
ED lengua de la comunidad étnica 4 .
30 Eg Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. p - ﬂ /
PS Existe cumphmiento de la minuta de scuerdo al ciclo de mend establecido.
i} | R (Si es caso contrano, presentar el sopora de sulorizacidn por parts de la
ED  |ETCdel cambio realizado). o
a2 ;? Secunlui_ewn Ios?,_ _, de las prep ¥ 0 complemeantos
l ED industriglizados segin aplique. ) 4
PS
3 RI  |Evaluacion Organcleptica. Anexo No 3 14
ED
L) O R <}
PUNTAJE ESPERADO ¢ PUNTAJE OBTENIDO Y PORCENTAJE % / ge: /
PERSO P DO D 08
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
PS El personal manipulador uliliza la dolacién completa, en buen estado, de
34 R color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal
ED vigente yio elementos de proleccion necesarios para racion industrializada, 'f
Ps La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias corlas,
35 R! limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de joyas U olros accesorios tf
ED nl maguillaje) y uniforme limpio
PS Se evidencla para cada uno de los manipuladores certificacion meédica /"
L ERIIJ (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo).
Impreso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermieja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
g ¢ As n El VA I_lE PROCESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
& h i S— s - iy
& h  Mimentos Saludablos del valle S 1 8 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO INDUSTRIALIZADA
__ Codigo: PDAEF017 Versidn: 02 Fochn da amisidn: 1502/2023 Sarial Mo
PS E1 personal manipuiador  mereditn formackn en educanin sanitara - - .
a7 RI principios basicos do Buenas Practicas de Manufactur y  practicas
ED higidnicas en manipilacion de slimentos (no mayor a un ano) ¥ 5@ cumnia 4
oon registros de capaciiacion
iy N— - !
~ Rl El pereonal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida Hotaciin Mo e o 'gJ eyroy F”j’”q/— q'/f 1O
D [1nwlhf'~rns_ cofia y batal p ‘0
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimantos de acuerdo a ko
2 i establecido en 18 resolucion vioente (Nota: Para rackon industrializada en
0 cada IE con menos da 49 tlitulares de derecho pueda existil persona
delegada por el rector) ‘f
Ps El complamenta alimentario es entregada en el horano establecido de
ap (-1} acuerdo a la resclucién vigente o acorde a la avlonzackin realizada por (
parte dol comité de alimenacidn escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

VI, CONDICIONES DE SANEAMIENTO.

LIMPIEZA Y DESINFECGION
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accidn da mejora)
« ':: Se cuenta con un programa de limpieza y i6n, con p
" €D escritos, se evan regisiros de las actividades. d
@ ;? Sg utilizan productos de limpieza y desinfeccidn y cuenlan con fichas) A
ED IBCricas (concantraciones, modo de preparacidn, empleo y rotaciin).
PS Las matenas pnmas crudas fales como cames, verduras, hortalizas y|
43 R frutas se lavan wo desinfeclan anles de su preparackin o consumo en 4
ED racion industrializada.
a ;sl Los productos de aseo se almacenan en un silio ventilado, Identificado, g
ED protegido y se encueniran debidamente rotulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
’-' TEWM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de majora)
- :? Se garantiza la limpieza y desinfeccidn periddica del tanque yio reciplente O Se e L rur tee Fear ? [ d,u-
d i de B
ED {s) de aimacenamiento de agua 0 (ma ‘ .ﬂ
Essts un programa implamentade de limpleza y desinfeccion da tangues)
45 PS yio recipienies, con procedimientos escritos, se Bevan registros de las
ED actividades. (Verificacién de pH y cloro) [
El agua que se uliiza es polable y cumple con las nomas vigent
47 PS establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de Salud|
y se evidencia sopore Lo 4
PS £l uso de higlo en contaclo con los alimentos y malerias primas, es MNO s a;’:sn—vq Ayl :Z{ J‘M‘C/ﬂ.
48 Rl fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su # r o
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LlQuipos
iTeEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia acclén correctiva o accién de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficlentes, identificados, de fal
49 RI con tapa y bolsa pidstica, ublcados en un sitio exclusivo para la recoleccién
ED temporal de residuos stlidos y se promueve &l reciclaje. 4
50 P; Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos 4
£ escrilos, se llevan registros de las actividades.
5 fa  [5e aptca la separacion en sitio de los residuos sbidos, es deci, malarial
ED organico separado de papel, pldsticos y empag) 1
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclon correctiva o accion da mejora)
52 P: Las @ s o los sa er libres de p ]
Caus, 5
ED dafio causado por plagas 7
PS Se cuenla con un programa de control integrado de plagas, con
R procedimientos escrilos y se llievan reglstros de las actlvidades preventivas
ED o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Vil. CONDICIONE S DE TRANSPORTE ( 61 ES EVIDENCIADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Dascribir la accidn correctiva o accion de mejora)
El (ranspore g i el i de las condiciones de
PS conservacion requendas para la maleria prima; refngeracion, congelacion,
54 :E'l reciplentes o canastilas de material sanitario con lapa, elc. y cumple con la N .
normatividad vigents. (Si aplica)
PS Los vehiculos se encuenlran en adecuadas cond itarias, de .0
85 glll:l aseo y operacidn para el transporte de los alimentos. (Si aplica) u
PS Los wehiculos son utiizados exclusivamente para el Wansporte de V. 0
56 ERI; alimentos y Bevan el aviso de ransporte de alimenios. (Si Aplica)
Impreso Litodisenos Tal (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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sns‘ram DE GESTION DE CALIDAD
\ As I]EI. VALI.E o _ ) PROI’F‘ID Mi‘!rON_J}l:_ - [ o .__.:EgaﬂhuASDEALIMENTACM

nt
% Mimentos Saludabies del Valle S 4 8 FORMATO VISITA DE v:nnmcmmnnvsmcm IE-51TIOf INDUSTRIALIZADA
el Céeligo PDAEF017 Versidn: .13 Focha do emision: rmwm: ] Sarlal No.
s e e — S il B dbaa iy
57 RI Lee pomplamentas alimentarios ann iansportsdog sn cansstias plAshcas
n debidamante lnvadae v desinfaciadae [ S o
s e = - il it urt R it S——Y
58 Rl El pergonal transpotador cusnta con cefificacidn de maniputacitn  de)
ED alimentos y veslimenta adecuada de acuerdo & In normatividad vigentas p O
P Lees wehiculog de transporte no Almacenan los alimentos directamente
5 f aphre pl pisn Se ulilizan los reciplantes, ranastilas, o implamentos de
o material adecuado como estibae plasticas, de manera que aislan of ” o
producto oe Inda posibiidad de contaminaciin

PUNTAJE ORTENIDD

PUNTAJE ESPERADO

Vill. EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

ITEM ] ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accldn correctiva o accién de mejora)
s Lot utensiios lales come tablas, cucharas, ollas y demds menaje eslan
&0 € fabricados con matenales sanitarios, resistentes a la corrosidn de facl TR a
limpieza y desinfeccion
1 FS Los reciplentes donde se les provee los alimentos a los lilulares de
ED derecho son de material lavable y féci desinfeccion LV 2
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para Ia a
ED atencian de Ia tolalidad de ttulares de derecho. w:
FSs Existen manuaes y registros para servicio de mantenimiento preventivo ¥
683 Rl eorectiva de equipos de acuerdo a lo eslablecido en la resoucion. (Hoja de -
ED vida de las equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables ) f
i V]
o :‘5 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan 0 o JSe J’T S cum pv! g eyt “
con cantroles y registro de temperatura. ' 2 -/v"" .—{” gt ral

TOTAL EQUIPOS
e N e B A

IX.SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJG
ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir Ia accidn correctiva o accién de mejora)

|ansguridnd. Anexo No 4
TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

ED

X GESTION SOCIAL

mem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceién corractiva o accidn de mejora)
= ';? £ comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de /
ED Informacian del PAE. -1
77
o ?: Se evidencia soporte de conformacitn del comité de alimentacion escolar pe S <l Jenc)a Leporiet=er 9 Fe/a
ED yio actas de reunién dal mismo. O T ! { = A
i Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las !
ED SPOR en el comador escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PORCENTAJE %

1A

PUNTAJE OBTENIDO

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

S5e MfIZq auz'/a ‘/e.enr [ er, = a/r /o.r //nr-amm--trén' Jmnrca.f
Ael com Prate {820-22 ., ¢ cilencia ,_-.,74194 F vy COW,O/Jw-r-::é oLreva -
ab e bt olocs fo ci o -ew;m’e

dymrnié rwﬁvﬂ, Valvl
o ! 3#4/‘ 2.5 Y] W’Aﬂrm? S bt i ot " ﬂ/oa%_#g_e J£
aut olencro oo A - /p/:'...r-/z €e _gia USoo Lrera’ ponce 98 proofecfor
& !A*‘r"oh £< v weal -.rrlq‘-’a a-u?ot pma’ur ﬁJ_Lr o7 L2r(o Lr % Fin

4
los ce)is o comostilles al piuso.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

21n aé-m JA e gatd

Mendidopor: = JZEAV WG P Bonr Atanador Fime: Aoy il & R Wp[?»}‘ﬂclofﬁ

Flrma; Cargo:

Atendido por:

Flrma: Cargo:

Realizada por: i
— //my A Furz Laoii = ,%'é/ s lpgpec#t [ g0

lmpreso Larurr.'.iu}os Tel (607) 621 49 23 —ﬁarrencaben'ne;a

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

5/

|| —— - O e [ — - — R —— TIPS T
sisuuaqeavewRg - £7 68 120 (£09) 151 SONOSPAT Osaud
e floot b b
% IMYINIOHOL T¥3IY ArY.INNd ' 37181504 IrvANNd
S3ANOIOVAYISHO SAMYWYHD 30 OLNIIWENND TYLOL
ON X 5 4913 ® Jod sopeqoide URISS SOIGWED SO
f\l._?sl..v\ o ten Qu@ oy 2D ON X s LNUSW B US SOIqUIED UDJEZIEa) BS
souopeiedard seend ue enbypoadsg A oN = issuopeiedaid se) ap EuuEsausg B sued acey
< < 11N ON
13 < FTdNNd
- - = e - -— - - - — = - 7 - osang|
= = = - ” — - - - i 1 - - — — - SITNP A SAUBINTY
2T o€ > b7 - b gal- 1) = all - 4 ook -I-173 207 Y.y 4 H‘\k\s“ senig
=X LI Z L 7 gyt XEAR 3h oh -2 Lok -z# 62 r=3 [ 4 \.,Tak |eas20 jop soperuag
2T Z IFT €77 7 22 00| 912, 2/2 PEZ = 2, 0% F €2z htz W EA "] rex prr
S A o A 5 = T R LN = R ) W RN | : 3
// / cape
ng] e enby
| = epgag/eInd
aSuaned
P~ [P o ey ENpIOA|
! — P ‘S301RY 'ON0IeaN L
_ T e o @oue) eee0
| ™~ o i esounnben)
| | T~ ] comioiy
N o i 5 L2 2 T = S e R
”..... T = ..&.__u l....-_.-.r.n!&u-..., e t.. Yoy ‘Ja .,...‘_.-.}»w-q.-....u..r.. = X il o nww = 2= Wm i .M..i.rﬂ.."..lm..l e
| _ ] 3 - e
__ 3 B oepe
Y o el S ) ....«.”.Wm..... =1t l“dw.m.‘_n.: ‘,.Z.., e a.mﬁu.ﬂm_.—..ﬂﬂs AL . e on _u Twioo — :
| uswnop, awnop uswngop (2idwny opeisdss uawnjop uBWN[oA, uswnjop (21dwng - uawnjop UBIN|OA USWINOA
1 os8g 1058 1058d | o - sydwng) b | osag [osad 10sad | oy - egdwng) oeom os9d josag 1 0s9g ud -
£ WHLIS3NA] Z VELS3INW | L va1S3NN | oidesuo i £ VHLSANW| Z vLISININ | | vHISINN | oydasuosn " € VH1SINA| Z vE1S3INA | | veisann
S8S8W 1| SOUE 0| - € owinD £ oueny $@S8wW || soue g - g 013319 A opunbeag ‘clawpg $952W || SOUE § - § JEJ0OSSaId ava3 30 0dNuD
SAMYINYHD 30 OLNIIWINLAWND
- & ) ’ ’ : opeBaujuo nuew (e OpiendE i 8 9 ’ z opewesBad nusws e
[ P € X £ L 8p BYSIA B] Ud SOPED|j|48A SOJUBLY 6 . 5 X £ || opaanoe ap seBanus v soywswiry
-wN] — on " i8] uoiezuoine ep spodos uos d v opeBa.we nuaw op osawny |2~ 10 S L | SN X wun uoo anbuew
T ¥WIN| — oM L™ ssju Wwesaid og 13 opeweiBosd nuew ep osewny ..au\\_wh R ezueeg| OWRWNNSUY
-y na 2 LGIDEWILLIS] 8P BJOH OJUBALDS | O)RINIOD ON a7 40 uopesedQ
- 0t 9 0191 e0H hZoZ -4c - 80 {e)IsIA Byoey N W Y NV P e
o adiowny pepnid| [ Of “AI70 O 787 ] Gl os| CFTWNES7 AT W™ m& vl it Al eAREOND3 ugIOmpsu|
BAMVINVHOD 30 NQIDVIIAINAA OLVINHOS
I @p | euibed EZOZIZO/S| ‘ejousban ap eyoey __ z0 :ugisiap _ #r0-4-3vad 061pea
S3rvIVHO 30 NQIDYDIINIA OLVIWHOA LS BN 199 SaTRBNRY Sl &
INVA T30 SY &
SOLN3IWITY 30 NQIDVEIH0 30 NQILETD “NQIDVLNIWNY 30 SYNVHOOUd _ TYNOISIN 0S3208d P

avarvd 30 NOILSED 30 VINILSIS

1I

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

elswueqeousueg - £g 6 (78 (;08) 18] SOURSIDONT oAty

VY1030 INDY4NI 13 2L

WIN3ISIHd INOYNG 13 L1

WLNISIHd INDYINIT 13 "0L

35 3N0OVdNT 136

\ & - N & 44 - o H . ﬁ).\_ “I
\\ = > > > 2
S
=
] 2> > " Y b
AINVOINEYS VY,
VSIHJW3 V130 OLovINGD | . 3 183T3ANI 3 WiviD MaoT nasiipreani
petyedidibind oo VANO4 30 OINFMIONIA | o PESTT | 3asanooonuism | oronaoud
NOIDWANISED 02 3NOIDO3MIQ TuanON | ANOIOVORIEVS Sawioas | A VIO MANOI 30 30T vav1o3a OAILNO3SNOD
o) VIS SnBvang gy | YINISTd InOVANI 13 2L ET e 2 ERER
0~ (0 N opeasesqo oN Ay N E3yide oN - D N 8idwnd o - 3 eiduma) 3 ILHVd Wl
o
(&
muh R 6 mod >t b v Y > ) £
- > > o - 2 = 2
> > 2 > = 2 2 F
(W-¥9) OLaN oL1anaoud
TENOIDRELIIN NOIDWINEO 4N1 SIUINIIGIHONI zo.mmzokaozw_.mm._,__:ou OAINIINGD T3 NOIEIHX3| 34 umﬂﬂﬁwﬁmwh_m:m o o_oamzﬁ_mwh.w_._wﬂ N | asvounEiovevo | oronaoud
YVIATIOID INDWANS 13 vl 30 VLS v 1D30 3INDVJIAE 73 €L 30 TWdIONIEd Yaivd N3 SV HYAHISNOD OALLNDISNOD

ALINMS3d INOVYCING 13 '8

(O°N opeAIasqo oN A

w'N eande o - 9'N 8jdwnd oN - D ejdwn)) g I1HVd I

> & o o & - - o oY h.n\ma\\.“ s
S5F w..\ﬂrl.aﬂdlhx\d
v - o - - coRte
-2 2 Sippbaa-HE h2-bko-22 tz w TR <z wor Tjeoy F
2
- 207 v
= > orcizonusd| hz-to-hL 209 7 - 00Z we 2
4 € Y o o> ouInll
VRN ORI IO . mgnu_ﬁwz_pzqo._wh VNIV Y1 ALNEWALDA O OLONAOY¥d TEAAL A4 p 3107173a.NE CEINCO, TIOHINOD Suawon -+ |  O1INA0Hd
30 VION3SNY £ ORIVLINYS OHLSIDIY V5 o 130 NOIOVANISINd Z OALLNO3SNOD

N3 CLIONO0dd 130 NOIDYOITYA 85

({85 wey to vied g N opeasesqo oy Ay N B3jide oN - 9 N ejdwna o - 9 edwing) ¥ 3Luvd |

{(vD3008 SYLISIA ViVd 0108) ¥OOVHIJO W 01INA0N 130 OSIHNONI 30 VHOI

’ G\\E\hﬁ b2

"NOIDD3HI

al X

VALLYONO3 3038

VANV

¥93ao0a

h2otl -bo

8O yyoay

(sd¥) O1LIS N3 vavyvdayd NOIDVH A (1) vavzIviiiSNaNi
NOIDVY YiHYd SOLONAO¥Nd 3a NQISIAIYN 3 OLYWNOL

€ ON OX3NV

S 31[2A 12D Siepnieg sowwauy

ITIVA 0 Sy

W

—

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

+ J000758

BIBULBQEIURLEE - £7 6 129 (108) 18] SOUSSIPONT 0S8

/.
ﬁh\\\aﬂg \._\,u\a UUQ“_-\\“ :0Bied

‘S8uojoeAlasqoO ua alquou ns

Ieyn £ sjueipnysa un ua sekode ueqep as |y B JenjeAs eied g ZS5<8 0 £Z  ewepepnio e1ped
ojajdwos epjwod
ap odwsa|} |2 opezeydal 1od ep es ‘epezeyosal uooesedasd eun uod 'z -_.\!.l\w‘ &\\\W\ ¥ w40 \ :eiquoN
uogjaesedaud g| 7
epezeysal Jod ep as ‘(g) 0182 U0 OpesYIIEd OIS} OjOS UN U0Y °| % euuy
ugjoeIE|dY

{EWSIA B] EZIjERY URIND

ya 2
ﬁ&tt‘h\t \\w\ Va ¢\0\:ﬁ~u e .\\.@nh\\\ Ao b0 r«hqﬁﬁ\\@\vﬂ- ﬂﬁ.v\‘u& 2<

\\
AL
TYPTZ G uysop T
T : b
\

e
el

‘SANOIDVANISEHO

F ¢ s ¢ 2 w0 B b ?A7TT
(Wd/Wv csweidwa) o
P2 ¥ ’ v J [ ] 4 d LTy wad Rir] ozienwijy ‘i) NQIDVY 30 OdlL
‘worra) Loy T .z FI F| FI F | F| F | 7 T7RT puIng
g 2| £ |8
el w m w (5]
sBe (28| 8 | 8|3 (2|88
(OZVHI3H 0 / NOIDVLAZDY 1) m mm z 3| = o m 3 = )
Prtmorp i emrrncghos W 4] o| & | ¢ (NOIDWHVT¥d) OLNIWNY avarvaon
-
WM s (opemsasgo
z ON :ON e3}de ou ‘N | opezeyoal :g | a|qeid
:} enbiew) SYOLLJITONYONO SYIILSIHIALIVHYD
pproaoy4 ©7 wAvonaazaas :dad hZ -ho- 2Q ppaa

£7~ O£R () N OUISININNS 30 OLVHLNOD €2 - |84

<N YRAOLINIAHILINI 30 OLYHINOD

dVY102S3 NOIDVLNIWITY 30 YINVYOO0Ud 13a SV 2l[RA 13D Sajq2pNjES SOjUALY
SOLN3NWITY SOT 3A VIILLdITONVOHO NOIDVNIVAI @s

Y UTIONY ITIVA T30 SY

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

1000769

‘8|qiuodsip solixne sosawid ap ujnbhog s1six3

'ebieoal ap sajuebin seyos) uoo soipuUBOUI B SUOJUNXD USISIXT

“(osn ojos un ap |aded ap sejieo} ‘onnau opinby| uoger ‘souew ap opeaeg|
[®P BJN3(EUSS ‘OgeAe|) SOUBL 8P OpeAR| 0]93102 un eled SOLWNSUI LoD BJUSND 3G

‘(leong oseu

9p sOjuBWSIle sO| UoY ueuand osedold |8 ue usuainBul anb seucssad seq

uooajoid 3p osN) 6L-AINOD Sp oibejued |o Jiusasid ered feuosied uoos)oud|

‘Sojuawi|e sns ap ofsuew |3 Jezi|eal o 'sejeloxe sns 1abogal ‘eluedwoo
9p S9ewUR SNS JBIDUBOE O 200} ‘BJED B| 9S1E30} @p Ssjuy ‘sedogede; Jesn
9p sandsap £ ssjuy 1950} © JEpnulc}se ap sendsaq JBWoI Sp sandsap A sajuy
'OUBq [e Jl op sndsep £ s8juy 'SEIoNs 9jUSWS|QISIA UBIS? SOUBW SB] OpuEsnd
'(opodsuen ‘seinpensd ‘souewesed ‘sefliuew) euosiad eso Jod SepeuIwRIu0D
iss opipod uefey enb sspiadns uod opeuCD us Jejus ap sandsaq s9
OWOoo sojaulweaul| so| unbas souew sp opeaej |9 Bz|eal OpPELON|OAU! [BUOSIAd [

%S6 owixpw
%09 [B owlujw opeuusolb |oyooe eziyn A suodsip a5 ‘oyosiop 3p saEMn
0/A sajusipnoe 'salopeloge|od eied SJUBIOBJUISIP UONIOS Jesn ap 0SEeD ug

‘(08w un ap owiujw caIsYy ojusiwenue)sip A [eucsiad
uQIod8joud Bp SOjuBWS|d B8P OSN ‘SOUBL 3P OPEAB| 3P 0]020}0.d) SQISIA sasebn|
us 61 QIAOD @p UQIUBUOY B| eled s3jeiauab sepipaw ap ugioezijeyss ualsixgy

S3INOIDVAY3SEO

37dNND ON

FT1dANND

HYNTIVAI V SORI1ND

oN

61-0IAOD FLNV avano3asola

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

' 3000770

SISTEMA oe GESTION DE CALIDAD

2 A As BH. VAH.E  rnocesomsowa | procmAwAs oE ALMENTACION ]

Aimentos Saludabies oot Valle S A § ronmm VISITA DE VERIFIGAGION INTERVENTORIA IE- sImoy INDUSTRIALIZADA
Cmﬂnn PDAEF-017 [ Versién: 02 r Fecha de emiién: 18022023 ] Sarial No. i

FORMATO VISITA DE %RIIICACR’.‘IN IE- SITK‘.H INDUSTRIALIZADA

iR e -ANLU\UGC%C#\ i rprmn pal bﬁﬁkﬁ_{‘{ﬁi&xr@%ﬂ—%

::::: e sy #13 ?«3 Focha Visita: _OE_B*O—Q' )O’ZL_,' Hora o (1 e ) O )
Lﬂ rx}\ {NNO“A . No Contrato | Convenio L%O’ 2.5 Horadelwmz% pm

NOD ;< Identifique. 1a causal del caso da atencién prlamarl\a

Reporta casos de atencién
rinritaria

No titulares de dereche | Adjudicados ,:Ff_)\_‘__) Mendidos  —) —) No do visita | ] [ Tipo de racién ] EL SNA= i T

R e N fegv d otk ®0 SR =Tl o= Rep-oia Fikc]

mmmhﬂ-h\}eg&mlwﬁ C&@/‘ M\W\é’r\’o é& l‘C_)fh \‘I.W@QW‘@V\"‘Q))
Dedncos t del Cone q%qofz_s

PUNTAJE ESPERADO | J A [PunTAJE OBTENIDO uo [ Porcentasesn | A2 167,
CONCEPTO FINAL [Coafx Rrde. coiN OB SeLofi o
: FECHA DE VISITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA e O ENIIG0 P/ :
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segun Anexe encontradas Racion Manipulador segun Anexe encontradas Raclén
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:

PSR S———
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - Ri: Raclén industrializada - ED: Enfoque diferencial
1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

OBSERVACIONES [Describir la accién correctiva o acchan de mejora)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
{ 3 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de /
ED |linsalubridad, maleza y aguas estancadas. N ' Q 2
El comedor escolar cuenta con Bcceso a servicios sanitarios, en canlidad /
2 7.4 suficients, en buen estado y funcionamiento, NP /'/
PS La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamienio, drea de "
3 ] preparacion, drea de wnsurnoj ssm mns!rulclos de manera que facilita la ’1
ED op ion de impi ¥ taciin, 7
F .
Ps Los fechae estdn diseAados y construidos de manera que se evila yd
. i acumulacidn de suciedad, condensacién, formacién de hongos y mohos, ¥
se encueniran limpios y seé realiza imi para g 4
ED i higiéni :
5 PS El drea de distribucién o de ali o de las racl das o 4 5
RI industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
Las paredes eslan en i i imp ble, no
8 PS | bcorbente, de facil limpieza y desinfeccién, N g /
Ps Existen tanques ylo recipientes de almacenamienio de agua protegidos
T p con wna gon la capacidad suficiente para alandaf como minime |as N_
pondientes a un dia de prep.
Ps El grea de al nienlo de las malerias primas y producto terminado
B R { inds 5) del dor escolar cumpia con el espacio 4
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos yio produclos.
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los resid
9 Ri |sélidos, adecuadamente ubicado, prolegido y en adecuado eslado de| J\
ED mantenimiento.
1w PS Las lamp o il 6n se iran p das y fi ¥ o)
ED se evidencian instalaciones eléctricas e:.puestas N ! -
e i :: Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, prolegidos {rejilla), 0 Dre c. PIolSL O g?ﬁ‘ﬁr
. £D funcionando y limpios. N fecll eANLO S r (%) 3
P PS | Cuenta con érea exclusiva para ia impieza y desinfeccién de los ulensilios A
ED y menaje evilando contaminacién cruzada,. N : e
=

Las venianas y Bberuras que 88 comuniquen con el ambienta exlerar,
PS estgn provisias con malla antinsecto de facll limpieza y buena
13 Ri conservasion, resictantes a la impieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ED venlanas ubicados en &reas de p con p i6n para evitar
contaminacién en caso de ruplura

PS Loupimnamu-mrmllmphe.snbwnmmyumun _1
14 R mar para gi higiénico-sanilanas.

PS Se evidencia dolacion de los elemenios de higlene personal (jabon
Ri desinfectante, slementos desechables, papel higiénico y papeleras) y as

15
ED inslalaciones sanitarias se encueniran en busn aslado.

PS Existen letreros en b\uﬂ estado aiulluo- a Ia aplicacion de BPM Buenaa
en las

16 Rl Praclicas de
ascolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE DBTENIDO q PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO G\
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PUNTAJE ESPERADC

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

H

Ill. CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE

As n EI_ VA lLE PROCESO MISIONAL —[ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
%, Mlimentos Saludables dol Valle § A5 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cédigo: POAE-F-017 Varalon: 02 Fecha de emisién: 150272623 Sarial No.
0 08 0D 0 TER e
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deacribir la accian corractiva o accion de mejora)
El almacenamienlo de ks insumos, maledas primas o productos
FS terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con lapa
7 Rl u ot forma de almacenamiento) y dispone  estanterins da matedal
ED sanitario, kmpias y en buen esiado de manera que se permita /
inspeceion, impieza y fumigacin, si es el caso
PS Los productos se encuentran dentro de su vida ofil, con lecha de
18 Ri vencimiento vigente, no presentan algun lipo de conlaminacion y son aplos -1
ED para el consumo
s Se tisne actualizado o control ¢e entradas y salidas, Kardex y rotacion de|
Rl ; ¥
1 £0 productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
:‘? El aimacenamienta de los alimentos r s se reallza a as NO 3e euvickencaia, fﬂﬂl—.‘s{{b deT<
» D entre -2°C a 4°C y se llevan registros d‘.__ la Nevere e US|
(23 El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a lemperaluras de -[.
e ED 18°C y se Hevan regisiros N A
Los producios gue se encuentran empacados y rotulados, cumplen don la
i normatividad sanitana vigente. Resolucion 5§109/2005. Anexo No2

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCT O TERMINADO

PORCENTAJE %

20 /-

OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)

Los procesos de preparacion de los slimentos se realizan en condiciones
éptimas de higiene, de impieza y de conservacion, de forma secuencial y
continua para evitar cualguier tipo de contaminacio

Se realiza la limpieza y desinfeccitn de los utensifios de manera
permanente postenor al cambio de alimentos por cada procesa. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacidn de agua caliente, vapar
de egua o sustanci imicas auts das para este efecto.

)
2q

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias sutorizadas
por la nor ividad itaria y cidas en el plan de saneamiento del

operador.

£l servido de los alimentos se hace con utenslfios (pinzas, cucharas, ete.}
segin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con

las manos.

2| B3

a durante la preparacian

Se cuentan con registros y control de temp

3

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion.
El producto terminado se sirve a temperatura mayor a 60°C y los
i fri dos no mayor a 4*C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO /‘, PORCENTAJE %
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
PS En el establecimienlo educativo se encuentra publicado el ciclo de ment >
2 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en fa ./I g
ED lengua de la comunidad élnica s
30 Eg Se lienen estandarizados fos utensilios para el servido, N b A
PS Ex_usta cumplimiento de Ia minula de acuerdo al ciclo da mend astablacide =
31 Rl (Si es caso conlrario, preseniar el soporte de autorizacién por parte dela s
ED ETC del cambio realizado). //
2 ';3 Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos
ED industnializados segun aplique. 1
PS
33 [ Evaluacion Organoleplica. Anexo No 3 -1
ED
OTA P QD
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % ~“100 .
F DOR D 035
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o aceion de mejora)
PS Elp | ipulador utlliza la dotacic pleta, en buen estado, de
24 Rl color claro y cumple con las especificaciones de la normaiividad legal .1
ED vigenie ylo elementos de proleccitn necesarios para racion industnalizada.
PS La presentacitn personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,
35 Ri limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin usa de joyas u olros Bocesorios "f
ED ni maquillaje) y uniforme limpio
o~
I Ff: Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacin médica No e <M e ces +L couIn
(aplo para manipular alimentos) (o mayor a un afo). 0 “"d
€D wa 42 | v \by= Ao lQ,

Impreso Litodiserios Tel (ﬁﬂ?fﬁ?f 43 23 - Barrancabermeja
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! SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
As n[l VA llE PICIC!SO msnomu. ) __I PROGRAMAS DE ALIMENTACION
% Alimentos Saludables del Volle A § ronuno VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA 1€-8(TIO/ INDUSTRIALIZADA
[Comgo POAE £.017 Version: 02 Facha de amiaion: 18022023 | SerialNo. |
El personal manipuiador  acredita  formacidn  ean educackin  sanftaria \
3 ﬁ pringipios  basicos de Buenas Practicas de Mamfachra y practicas N © "—SQ e‘ CL er C_‘_ C;J SO?O(}C_J
berl higiénichs &n manipulacien de alimentes (no mayer & un aflo) y sa cuenta O £ (" [t } ot AMTA
oon reglstroe de capaciaciin O WCJ r
-
s :’; 1 porecnal AleRo Bl pomsdor pecolst ingresa con fa debida dotackin N "
ol 1 -
0 (tapabocas. cofia v bata) O -
rs Se garantica in cantidad de manipuladores de alimentos de acusrdo a fo it
. s e=tablacido en la resolucidn vigente (Nota: Para racidn industrializada en o
cada IE con menos de 49 tilulares de derecho puede exislic persona ‘1 //"
E0 |delegada por el rector)
L] El complemento alimentanio es entregado en el horario establecido de o
40 L] acuendo a I resolucidn vigente o acorde a la autorizacion realizada por /’
parte dal comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

)

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Iz accion correctiva o accién de mejora)
- ';f Se cuenta con un programa de y cidn, con procedimient 4
| 0 escritos, se lievan registros de las aclmdndaa
';? Se uiizan productos de fimpieza y desinfeccion y cuentan con fichas
2 ED e {concentrach moda de preparacidn, empleo y rotacién). 1
i PS Las malenas pnmas crudas lales como cames, verduras, horalizas y
43 Rl frutas se lavan ylo desinfectan antes de su preparacién o consumo en 1
ED racion industnalizada.
- :us Los productos de sseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
€D protegids y S8 ancuentran debid rolulados y organizad 1
ABASTECIMIENTO DE AGUA
A ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se ga 2 limpieza y desinfeccién periddica del tanque ylo recipienle NO Se eAxdusaa &??d'f'}d ca
ot g (s) de aimacenamiento de agua. 0
Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfaccion de tanques
3 ylo recipientes, con pracedimientos escrilos, se llevan registros de las NA
actividades. (Verficacién de pH y cloro)
El agus que se utliza es potable y cumple con las normas vigentes
&7 PS | establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud N A
y 58 evidencia soporte
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es) S}e < U MQ () ~
48 RI fabricado con agua potable y maniputado en condiciones que garanticen su \h
= NO ge - \N\edn en o méalclma\ L
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la sccién correctiva o accion de mejora)
Ps Se — it i & i de 1al Thar _
' Rl con tapa y boisa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccidn 4 o e
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclsje. e
ﬂ P; Se cuenla con un programa de mansjo de residuos, con procedimientos 4 i
£ escritos, se lievan registros de las actividades.
s1 P': Se aplica la separacién en sitio de los residuos sdlidos, es declr, material /l i
£ orgénico separado de papel, plasticos y empaques. :
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
5 ':i' Las es yio los ali se encuentran libres de presencia o ,1 -
n dafio causado por plagas. f__a--"”’
PS Se cuenla con un programa de conlrol inlegrado de plagas, con e
53 Rl procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas "] i ==
ED 0 COMeclivas. /_F_r(,_-
# LIND W) 0
PUNTAJE ESPERADO O PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % qo v 4
OND 0 D RA POR D AL
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir la accidn correctiva @ accion de mejora)

El transporie g { de las ws de

PS mm&mﬁnmﬂdnpwahmmwmmmmmn.

54 Rl et terial sanitario con tapa, elc. y cumple con la
/"

B0 e vioosts tSi aplica)

[ Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de ,‘
55 gi') aseo y 6n para el porte de los (Si mplica)

Ps Los vehiculos son ulilizados exclusi para el &
5 :‘,; alimentos y llevan el avisa de transports de alimentos. (Si Aplica)

Impreso Litodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD J
A fﬁ_ As []El VAI_[_E : PROCESO MISTONAL ; | - PROGRAMAS uﬂ.imsmmbﬂ
% \;-‘.‘ Mimemas Saludahies ool Valle SA S  FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Céadigo: }'r;\s-.tm T i ! '.';lr-nmn n2 Facha do emisién: 15/02/2023 S.erll Na. |
5T F:; Los complamenios akmentanos son transporados an canastiias plasticas,
ED gnbidpmanite lavadas y desintaciades /)
ez - — I - o il aia i I P __’/-!’_._-————

FS

8 i El personal traneportador cunnta con cortificacitn de manipulaciin de ’1 /

ED alimentos v vestimenta adecunda de acuerdo o ba normatividad vigants

Los vehleulos de fransporte po almacenan los alimantos direciamantn
gobre @l plso Se utllizan las reciplentes, canasiiias, o implementos et

matena! adecuade coma setibas plasticas. de maner que nislen el "
producto de oda posibilidad de contaminacin

PUNTAJE ESPERADOD Q PUNTAJE OBRTENIDO PORCENTAJE %

Viil, EQUIPOS ¥ UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir Ia accion correctiva @ accidn de mejora)

L
58 Ri
ED

correctivo de equipas de scuerdo a lo eslablecido en la resoucion. (Hoja de| 4
vida dé log equipos, cronagramas de mantenimiento, responsables )

i ’
Las neveras, congelad y demas equipos de liento cuentan NO w'cmla Y ‘_S;[‘a O(Q.__
0 cffoncucracntgc

con controles v registro de temperatura.

PS Los utensilios tales como tablas. cucharas, ollas y demds menaje estin
60 &6 fabncados san malenales sanilanios, resistentes a la comosion de fdcil N ra
limpieza y desinfeccidn,
&1 Ps Los recipientes donde se les provee los alimentos a los lilulares de ﬁ
ED derecho son de matenal Isvable y fac desinfeccion M !
&2 PE |El equipo y menale con que cuenta el comedor escolar es suficlente para la
ED |atencian de la totaldad de ttulsres de derecho. N 4
Ps Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento praventivo y
63 Ri
ED
]
R
ED

EQUIPOS

oo |2 T N N e S

X 8ISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
| ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES {Describir la sccién correctiva o accion de mejora)

|B1mcguridad.ﬁnemNn4 UG( ane-~l o NO- L'I

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describir la acsitn correctiva o accién de mejora)
&6 ‘;!Is El comedor escolar fiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
ED Informacian del PAE.
& ﬁ Se evidencia sopone de conformacién del comité de allmentacitn escelar NoO S ecuvide~Uqg m.;e_ o‘-&,
ED yio aclas de reunidn del mismo. O Cm!‘!e.
. ’g’ Es visible el mecanismo que &l operador y |2 ETC tienen para atender las, 4
ED SPOR en &l comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

3 L6 6b
o CONCLUSIONES/ OBSER\'MIO‘NESIREQOHEND\ACWES
“Dorenle Jo \Usida Jeenlce g la Sedz Jote Pntogto &alo™
De evcSdercia ] e-f‘r#e_ﬂq de oS [covop Compliono O Con el

: 2 Veedos 4lo atHouralod
rod)! )z qgere (&) o condormiclad No. G A, 14, 13, 20,3Y
= L{qu &l €S udO aCCMoNS de W\'CAO(CTT F’WﬁMm-;Q:&d)-

1 a a Jeenica e . & '
ree (L 2= c'_‘acerpa'?iawrmJ@ en —{rA Y et i il

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

tondidopor: IQ;:allu_@ls::]. oW M. reme: A3l (O Lot [ on QL \edlo o,
Atendido por: 1 i n 1 Flrma: \ i 2 Cargo:
v S 150 D& pondlien allaro) il sSaptpallered o TINP - o canipa
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! ITEM ASPECTO A EVALUAR
.‘ 1 PS €| comedor escolar estd ubicado en un luger alejado de focos de
ED |insaiubrided, maleza y aguas eslancadas. L-J ﬁ
| El comedor escolar cuenta CON ACCES0 @ Servicios sanilarnos. en cantidad
2 | PE suficiente. en buen estado y funcionamiento, L-.J A
{ PS La edificecion, las instalaciones (area de almacenamiento, araa de
3 1] preparacian, area de consu mo) estan construidos de manera que facilta la 4
ED 3 3 de limpi - i y desin 7
Ps Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evila
4 i aeumulacion de sutiedad, condensacion, formacion de hongos y maohos,
ss encueniran hmpios y se realiza janla para i
£D condiciones higienico-saniiaras
5 PS £l area de distibucidn o de alistamiento de |as raciones preparadaso
RI industnalizadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias, 4
€ Ps Las paredes esian construidas en | resistente, imp no
absorbente, de facll impieza y desinfeccitn. H A
Exislen tangques yio recipientes de almacenamienio de agua protegidos
PS ¥
T £D con lapa, con i3 capacidad suficiente para atender como minimo las M p<
necesidades corespondienies a un dia de preparacion.
PS El 4rea de slmaceramienio de las malerias primas y producio tlerminadol
& RI (Praducios Industrializados) del comedor escolar cumple con el i
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/a productos.
PS Existe un espatio fisico exclusivo para el depdsilo lemporal de los residuos
9 7] solidos, adecuat ubicado, protegido y en ad do eslado de /"
ED mantenimisntc,
PS Las frmparas o (luminacion 88 encusniran prolegidas funcignando y no
b ED 66 & 165 elécincas exp NA
== ';? Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, prolegidos (rejilla), N 0 0 e oservn S\fﬁ Nes S -l
fi
D unclorandg y limpios. h rec .
PS Cuenta con érea exclusiva para la limjaeza y desinfeccion da los ulensilios
2 ED y menaje evitando contaminacion cruzada, \\J o
Las vontanas y sberluras que se Comuniguen con €l amiiente extenor L A \ 5
Ps estan provisias con malla antinseclo de facl limpieza y buena oo Se ol SeY v&a WS
13 RI conservacion, resislentes & la impieza y la maripulacion. Los vidrios da las 3 b
ED ventanas ublcados en dreas de proceso cLentan con proteceion para ovitar ‘\ID - 5 AN aN \-""D -~V ﬂ’- P\’ =
ponaminacidn en caso de ruplura
Fs Los pisas se encuentran himpios, en buen esiado y 6@ reahza I'I
14 Enlll manienimienio para garantizar condiciones higiénico-Sanitings,
PS Sg evidencia dotacion de s elemwnios de higiene  personal  (jabon
15 RI desinfectante, elamentos desechalies, papel nigignico y papeleras) y s
ED inslalaciones sanitarias se encuentran en buen estado
rm—— o
PS Existen lelreros en buen estado alusivos a la aplicacion Ue BFM - Buenas
16 |Practicas de Manufaciura, ubicados &n las (nslalaciones del comedor q

Qperador

| Repar

prieritaria

I' ns D[l \'All[ FROCESD MIRIONAL I PROGRAMAS [ ALIMENTACION

institucion Educativa

LELA KOFM
U7 BCA (RWOVA - oo A0 - 2.3 [T 30 A

oF de atencian l |

Ne titulares de dered ho

Nombre y corge ;'r-mlu'l; .al u\-nm g vi=itn

AR

Objete de la visita

PUA_IY_&.IE ESPERADD |

NEELEICACION 0EL COAINERTO DE (05 UNEAMIENTOS TECWWOS | DEL(ONento 453023,

SCUE(A ¥ AL Sorion CRsto APl ine 1 A
oo CALEVLD. 28 N°$3-03 v O, N2 L= 1024, |

ROR GOCbAS R PORDDED.  [EGR BEHRAL EDleS, - bsp. be cAuED

‘ SISTEMA DF GESTION DE CALIDAD

FORMATO VISITA OF VERIFICACION IMTERVENTORIA IF SITIO/ INOUSTRIAL IZADA

| < i
|Cadige POAF FOVT | Varaldn 0 | Fachn da aminidn 15022027 [ Aarial Mo [

|
FORMATO VISITA DE VERICIGACION IF SITI INOUS TRIALIZADA
(A i A Cidad Municipio T
Mt | bl A
4 J:-fo awi- |

sl Iehenbifiagiin b eausal dol casa da atancian prioritaris

| L I
!'\d'-lrlwnr* ‘1D$ﬁ '.mf.-.u..1.-< QS‘H Mot visita A“\Q [ Tipo de racian [ ﬁlj'—m_

enrgo de guien realiza b visita

Poaeomewos | B | roscenraren | 4.
[ | coNFoemeé . _q .

CONCEPTO FINAL

GLTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA FECHA DE VISITA - — S
iy it TN CONGEPTO EMITIDO

" TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal | No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras ) “Obsarvaciones:
Manipulader esgun Anexo encontradas Racion Manipulader segun Anexo encontradas Raclon
Tecnico. ETC -RPS | Preparada en sitio: Tacnico. ETC RI Industrializada;

3

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial

PUNTAJE OBSERVACIONES (Doscribir la aceién eorractiva o accien de mejora)

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANI

PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO

ao¥

[mpresa Litadisenos Tl (GO7) 62149 23 - Barrancabarmeja
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it

\

+ RS DEL VALLE

% Rlimontos Saludadios tol Valle § A §

¥

Cédlign: POAE F-017

PROCESO MISIONAL
FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA 1E-SITIOf IHDI}!TMI‘!L_IIEDIII O

SISTEMA DE GES

L

\i'n-n_l-c;\n' n2

i, AUMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS B INSUMOS ¥ PRODUCTO TERMINADO

TION DE CALIDAD

— e

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

o Fa :m_-m arminidn: 150272023 Sarlal Na

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MAT
PUNTAJE OBTENIDO

lIl: CONDICIONES

ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OHSERVACIONES [Describir In aceion corractiva o accion da majora)
El aimacenamiento de los insumos, materins primas o productos da L
PS 1erminados se repliza ordenadamente on pilas o estibas (conecas con tpn ‘\j o S"'e rvék a.. MWM \
17 R u ela fama de almacenamiento) v dispone estanierias de material M l CL
ED sanilatin, impias y en buen eslado de manom quo S8 permita In O % e en s&- -&S L= M »
mepecoidn, impieza y lumigacion. si os &l caso
PS Los productos e encuentran dentro de su wvida ull, con fecha de
18 L vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminaciin y son aplos
ED para el consumo
19 PRIS Se tiene actualizado el contenl de entradas y salidas, Kardex y rlacion de)
ED productos - PEPS. Reakizar invertano - Anexo No 1 /]
5 ': £l almacenamiento de los alimentos refrigerados sé realiza a lemperaturas) m Mo e ﬁh Serve Ve e AZAere
ED entre -2°C & 4°C y e llevan registos u
21 PS El aimacenamiento de alimentos congelades se realiza a temperaturas de -
ED 18°C y se llevan registros H Pe-
2 ':' Los producios que @ encuentran empacados y rotulados, cumplen con laj 4
ED normatividad sanitana vigente, Resolucidn 5100/2005. Anexo No2

PUNTAJE

DE PREPARACISN

UMOS Y PRODUCTO TERMINADO

PORCENTAJE %

ORSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accion da mejora)

PUNTAJE ESPERADO

|alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

PUNTAJE OBTENIDO

ITEM ASPECTO A EVALUAR
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones
23 £D aptimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de forma secuenclal y i jﬁv
continua para evitar cualquier lipo de contaminacion,
Se realiza Is limp infeccion de los illos de manera
2 PS parmanents posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
ED ion debe real diante |a utilizacion de agua caliente, vapor Hﬁo
] de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efeclo.
Ps Las honalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
5 por l2 normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del /\
Ri operador.
Ps El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
26 segin sea &l tipo de alimento y se evila el conlaclo direclo ded alimento con Mpr
ED las manos,
27 PS Se cusnian con registros y control de temperalura durante fa preparacion 3£ \
Se cuentan con regisires y control de lemperalura durante la preparacion. p‘ 5
i) PS El producio ferminado se sirve @ temperalura mayor a 60°C y los LJ

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

“1

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accion corractiva o accion de mejora)

ETC del cambio realizado).

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
En el establecimiento educativo se encuenlra publicada el ciclo de menu
28 aprobado por 13 ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en fa A
lengua de |2 comunidad élnica
e S tienen estandarizados los utensilios para el servido, O \
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido.
3 (Si &5 caso contrario, presentar el soporte de autorizacién por parte de la 1

los

iones y o

Se cumple con los gramajes de las p
industrializados segun aplique.

s

PUNTAJE ESPERADO

S23|Ba3| 823 B3|823

Evaluacitn Organoleptica. Anexo No 3

TOTAL CUMPLIMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO

DE MENUS - GRAMAJES

-

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)

ITEM ASPECTO A EVALUAR
PS EI personal manipulador uliliza la dotacion completa, en buen estado, de
a4 Ri color claro y cumple con l8s especificaciones de la nermatividad legal
ED vigenie yio elemenios de proteccion necesanos para racion industrializada. /\
PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufas cortas,
35 Rl limpias y sin esmalte, cabelio recogido, in uso de joyas U olros accesonos) 4
s ED ni maguiliaje) y uniforme limpio
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores cert ok 4
52 ERI‘J (apto para manipular alimenios) (na mayor & un afo).
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
Y B ns I] El_ VA l I_E PROCESO MISIONAL - | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
& ‘\‘ Riimentos Satudables del Valle $A § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Versian: 02 Facha de amisién: 150212023 [ Sariat No.
Pe El personal manipulador  acredita formactdn en educacion  sanitara,
ar R principios  basicos. de Buenas Practioas de Manufaciura y  prifchicas
ED higiénicas en manipulacidn de slimentos (no mayor a un afo) y &e cusnts 4
con registros de capacitacion ~/
P S—
38 :; El poesonal ajeno al comedor escolar Ingresa con la dabida dolacion D S e dé_;.er Vs q “% €3 v t"’j ok e)’ﬁ"‘
ED (1spaboces, coliey: bai) T~ e51os a Alvrmneos b docenles -
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a ln
10 . establecido en la resclucidon vigente (Nota: Para racion industrializada en
€D cadn IE con menos de 49 tulares de derecho pueds axislir persona /I
delegada por el rector)
Ps El complementa alimentanio es enfregado en el horaro estabilacido da /)
40 Rl acuerdo a la resolucian vigents o acorde a la autorizacién realizada por
ED parte del comité de alimentacion escolar
OTAL PERSONA ANIP ADOR
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 5 PORCENTAJE % 700 it
ONDICIONES DE SANEA &
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accion da majors)
. ?; Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos
escritos, se levan registras de las actividades. '1
ED
ﬁ Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas
a2 ED técnicas (concentraciones, modo de prep 4n, empleo y rotacidn). ,I
ps Las matenas pnmas crudas lales como carnes, verduras, horalizas y| :
43 RI frutas se lavan ylo desinfectan anles de su preparacion o consumo en 1
ED racion industrializada.
™ F: Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, ;
£D | protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. 4
ABASTECIMIENTO DE AGUA
-.i ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desinfeccién periddica del lanque ylo recipiente Ne ewdendd Fes sTro dg [ i pre2h .
4 R |(5) oe aimacenamiento de agua. O y desinfeceida do Fangie e agia i
ED S Ngve Frovisidact .
s Existe un programa imp jo de fimpieza y desinfeccién de lanques
46 yio recipientes, con procedimientos escritos, se lievan registros de las) M A
o actividades. (Verificacién de pH y cloro)
El agua gue se uliiza es potable y cumple con las normas vigentes ‘Q-
47 PS establecidas por la reglamentacion comrespondiente del Ministerio de Salud }'\’
y &8 evidencia soporte
] El uso de hielo en conlacto con los alimentos y malerias primas, es O MO .fre e?é?_{gr Ve, (Pﬂrq ef
48 Rl {fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanlicen su
e limocuied N menc = aclo 21
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa accidn correstiva o accion de mejora)
PS Se cuenla con recipientes suficientes, identificados, de material sanilario,
49 RI con 1apa y bolsa pigstica, ubicados en un sitio exclusivo para |a recoleccidn
ED tempaoral de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. 7
o P: Se cuenia con un programa de manejo de residuos, con procedimi ‘7
£D escritos, se llevan registros de las actividades.
8 Pms Se aplica la separacién en silio de los residuos sélidos, es decir, malenal /J
ED organico separado de papel, plésticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITeEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ta accién correctiva o accion de mejora)
':: Las ir ylo los. ali se libres de presencia o i
e dafio causado por plagas. ?
ED
PS Se cuenla con un programa de conlrol inlegrado de plagas, con
53 R procedimientos escrilos y se llevan registros de las aclividades prevenlivas 4
ED o comeclivas,
OTA OND O S DE SA 0
“
PUNTAJE ESPERADO o fo) PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE % 90 /-
0 " 0 s U R FOK S 5 L) DO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
El transporte garanliza el manienimiento de las condiciones de
PS | canservacion requeridas para 18 materia prima; refrigeracion, congelacion, H 0
54 Ly recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, elc. y cumpls con la

g normalividad vigente. (Si aplica)

PS Los vehiculos se encuentran en adecuadas condici . de
55 ERJ'J aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica) No \
PS Los vehlculos son ullizados excluslvamenle para el transporte de No' \

i = alimentas y llevan el avisa ge transporte de allmentos. (Si Aplica)
Impreso Litociseftos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

- | BEE—————

W AT T T — — T —

L A Aimentos Saludables del Valic 3 A § romarn VISITA DE v:nmrarn:m INTERVENTORIA IE -8ITIO) INDUSTRIALIZADA- )
Cédign: PDAEF 017 \r.“mn m F-rm n- nmmtm 'mmoz: smn Na. [
~ VRPN oo, et 8 i ; e es§
57 Rl Los complemantos alimentanos son ransporiadia en canasiifias plisticns
ED Invndas y desinfectadng
MECE el SR e Pl — B— _— A H= i e
PS i
58 & !l* personal transporador cuenta con edificacidn da manipt Hacin de
£b alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo & n normativid ad vigente MO
S = IETITS—— {. =N PR I
Ps Lo vehiciios de transporte no aimacenan los alimentos diectaments
58 . sobre ol plso. Sa uhilizan los recipientes, canastilas, B implementos de O
ED material adecuRdo como estibas plasticas, de manern gue alsten ol
products de 1nda posibilicdad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUETO TERMINADO (81 APLICAJ

Vill, EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

PORCENTAJE %

iTeEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
Ps Los utensilios tales comao tablas, cucharas, ollas y demas menaje eslan
80 tabricados con materiales sanitarios, resistentes @ la corrosion de facil Hp,
0 limpieza y desinf
¥ infeccon,
&1 PS Los recipientes donde se les provee los ahmentos a los Llilares da u Q‘
ED darecho son de materal lavable y facil desinfeccidn
82 PS El equipa y menaje con gue cuenia el comedor escolar es suficiente para la H P(
ED atencidn de la totalidad de titwlares de derecho.
PS Exieten manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y Nz S.e o erJan 'Lﬁ"-"‘-(‘ ayewe
&3 RI sorrectiva de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucian. (Hoja de NO o b‘s g% \f (‘,
ED vida de los squipos, gramas de mantenimiento, responsables ) M‘I\@a—l Lo u-\e.- ~aA <4 .
PS Las nieveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuantan
. EH;J con controles y registro de temperatura. Mo ~b 5 &~ D{‘ﬂSf Y tren

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
OBSERVACIONES (Describir la accidn carrectiva o accién de mejora)

| _mEm | | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ,
PS vid e o gl v
€5 ‘ RI ‘ Biosegundad. Anexo No 4 D b & 0y = 5
= eg AN - EG-B6- LO2Y ¢
OTA AD O L RIDAL RABAJO
[<]
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO O. PORCENTAJE % V%
0 L)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién da mejora)
& = £l comedor escolar liene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de /]
ED infarmacion del PAE.
&7 ';f Se evidencia soparte de conformacion del comité de alimentacion escolar 1
ED yio actas de reunitn del mismo.
? Es visibie & mecanismo que el operador y Ia ETC tienen para atender las
ED SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL
3 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Doante. (o GG teenca Se evidenys 'eencS Tachi<s  &e n'mrmf&tdwa_
o S¢ emdoncic kal(h-o de \lm[a _]_1 34 Az echo éet-lah(‘dw e dqoet -
@,,A-mlar S\n _retoma,  Se cierma S -6 acoesl

- Q oo poS.  de 40§°i a 189, etxtutdodS  ew | ¥ se erndencie Lo,
o enbeae, 8¢ SO rociones Indshrlizadey yo qe (8§ wloy we csishersn «
really 2l Pradocts, Lo ﬁunmu\a&o:aa \Woren \o Yesy e un  delolu -

DBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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Hara umrio

Versidn: Cll' I

1
facha Visita: Dq &: ﬁb‘f\ 201

No Gonfrate | Gonvenia k\ﬁn z' 3 - }Hma da "'mlnﬁblwo m

Irlnnill h1us Ia cauuar dul casa de atencidn prbnrl‘fafia

Atendidos

Operador: \5‘ @m \“(_\-m_ B
Na titulares de derecho Adjudicados "ﬁ

B Mo de visita [ i q ] Tipo de :ach&n | ( ‘ndu’id‘hb.lﬁml AN

Nombre y cuuo-

Fe, Bat\s @- \nsp b Corpo

o .:%“;@_ T
QJ' ,Q&_u o0 P_Q _;{q = = =
m'd i,m de atencion s
Kﬂ. y cargo ';l' m"ﬁuj'meﬂv‘g\uh .S - muf\\?\.‘;\o\ﬂ ol
e Ia visit

e hU:\L-UDv? cb. \os \t M\)t‘ﬁw[\ﬁ.‘; \cm\u:s.

\Snwv
\J

AN Om\m\b a4Pro-

PUNTAJE ESPERADO | [PunTAJE OBTENIDD

‘ CONCEPTO FINAL

PﬂRG E NTME % -
/ |

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

o
}ﬁ%ﬁ:—wno N m.kw‘e—f’trr\iu—%s"———

TOTAL DE MANIPULADORAS

Canudad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manlpuladoras Observaciones:
Manipulador segun Anexo encontradas Racion Manipulador segiin Ancxo encontradas Racién
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC Rl Industrializada:
= A .
— P—
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO) .
PS; Preparado en sitio - RI: Racién ind - ED: Enfoque diferencial
L)
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OB SERVACIONES (Describir la accian correctiva o accion de majora)
‘ " PS El comedor escolar esid ubicado en un lugar alejado de focos de
I ED insalubndad, maleza y aguas eslancadas, . Q
El comedor escolar cuenla con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
= pe suficiente, en buen estado y funclonamiento, ﬂ_ ﬂ_
PS La edificacidn, las instalaciones {drea de almacemarmiento, &rea de
3 ] preparacion, srea de consumo) estdn construidos de manera que facilita la 4
ED operacion de impieza, desinfeccion y desinfectacion.
Ps Los techos estin disefiados y construidos de manera qus se evila
a ai acumulacion de suciedad, condensacién, formacion de hangos y mohos,
se encusniran limpios y se realiza mantenimiento para garanlizar 4
ED condiciones higiénico-sanitarias.
5 PS El &rea de distribucién o de afistamiento de las raciones preparadas o
R industrializadas cumple con las condiciones higignico sanitarias. 4
Las eslan das en ial i ble, mo
a 8 de facil limpieza y desinfeccit ‘\\‘ o, /
o Exiglen tangues ylo recipientes de almacenamiento de agua prolegidos
7 D con tapa, con la capacidad suficiente para atander come minimo las \A
e comespondientes a un dia de prep *
PS E! drea de lento de las primas y producto lerminado
B8 R (P Indu: del dor escolar cumple con el espacio _4
ED minimo que garantice la conservacion de los alimentos yio productos.
PS Ewste un in fisico para el dep poral de los residy
] RI , & . protegido y en adecuado estado de 4
ED marienimiento.
10 PS Las ldmparas o lluminacién se encuentran prolagidas y funcionando y no b‘a
ED se evidencisn instalaciones eléctricas expuestas. 'l\\- .
n
—_—
4 :: Los sifones y drenajes, se encueniran en buen eslado, protegidas {rejilla), O $C¢ PAn dﬁﬂ s S\TOw Pum
D funcionando y impios. ‘\\ Y 0 v “t«-} ‘t
1 PS Cuenta con &res exclusiva para la impleza y desinfecclén de los utensilios \ J
2 ED y menaje evitando contaminacion cruzada. ™\ W
Las venlanas y que 58 g con el ambients extenor,
PS esiéin provislas con malla anliinsecto de facll himpieza y buena
13 RI conservacion, resistentes a la limpiaza y la manipulacién. Los vidrios de las
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccion para evilar /‘
conlaminackin én caso de ruptura
PS Los pisos se encuentran limpios, en huan esladn y se realiza
14 :, manienimienta para garantizar condich g 4
PS Se evid d ion de los el da higlene personal {jabdn
15 RI desinfectanie, elementos desechables, papel higisnico y papeleras) y las 4
ED instalaciones sanitarias se encueniran en buen estado.
PS Existen letreros en buen ul.ado nluswnl 8 la aplicacion de BPM - Buenas
15 RI Practicas de M las del comedor| ]
ED ascolar,
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO (\ PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 40 1) ‘/
.
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Kimentos Satudables del Valle § 4 §

Codigo: PDAEF 017

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

CMM&‘IQ VISITA DE VE RN ICACION INTEI"W NTOHIA 1E- 51TH.‘)J' INIJU!T Rl.lt. IZADA

Varaldn 012

—[ S Paonmuis DE ALIMENTACION

Farha rln Imilldﬂ 'I!itllr?l!ﬂ

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MAT|

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORIERVACIONES (Deacribir la aceidn corractiva o accion de mejora)
El almacenamiento de jos  fneumos, materias  primas o producios
Ps terminados se repliza ordenadamente en pilas o eslibas (Canecas con laps
” Rl u oira forma de almacenamienta) v dispone  eslanterias e maderial
ED sanitarin, Bmpine y en buen estado do manera que. se perrmia ln
inspeocion, impieza y fumigackin, 8i es ol caso
PS Los productos se encuentran dentro de su vida ul’i con fecha de
18 Ri vencimiento vigenia, nd presentan algin lipo de contaminacian y son aplos 4
ED para @l consumo
Pms Se vene actualizado ef control de entradas y sahidas, Kardex y rolacion de
- €D productos - PEPS Realizar inventario - Avexo No | '1
2% :’ El aimacenamiento de los frigerados se realiza a temperaiuras
Ba entre -2°C a 4°C y se llevan regisiros /1
4 Ps El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaluras de -
2 ED 18°C y se fevan ragisiros . &
2 :‘:’ Los productos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la 4
ED normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5108/2005. Anexo No 2

PUNTAJE

SUMOS. Y PRODUCTO TERMINADO

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES {Describir Ia accidn comactiva o accién ds mejora)

Los procesos de preparacion de los alimenlos se realizan en condiciones
' de higiens, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y
continug para evitar cualquier tipo de contaminacidn.

Se realiza la limpieza y desinfeccidn de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfaccian debe realizarse mediante |a ulilizacion de agua calienta, vapor
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto.

Las horislizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias aulorizadas
par la narmatividad sanitana y establecidas en el plan de saneamienio del
aparador.

£l servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas. cucharas, elc.)
segun sea el tipo de alimento y se evita el conlacte direclo del alimento con
las manos.

Se cuentan con regisiros y control de temperatura durante la preparacion

ITEM

Ps

3 D
Ps

.lf' o ED
Ps

e Rl
2% PS
ED

2 PS
28 PE

Se cuentan con regisiros y control de temperalura durante ka preparacion.
El producto terminado se sirve a temperatura mayor @ 60°C y les
alimenios refrgerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO “ PUNTAJE OBTENIDO

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
PS Enel imiento publicado el ciclo de ment
28 Rl aprobado por 2 ETC - Palserdcque lal debe estar publicado en la '4
ED lengua de la comunidad étnica
PS 7 ; i
30 ED Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. r\& . ﬂ /
PS Exste cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo da menu establecido.
3 R {Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacién por pare de fa
ED  |ETC del cambio realizado). A
12 :I“ .Scr.urnplswn Jos? jes de las iones y o
ED industrializados segun aplique,
PS _ ]
33 Ri Evaluacion Organoleptica Anexo No 3 '1
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PORCENTAJE % /\ QUy/

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES {Dascribir la accion correctiva o aceién de mejora)
PS El personal ipulador utiliza la d completa, en buen eslado, de
34 Ri colur clare y cumple con las especifi de la lagal
ED vigenie yio elementos de Prolecckin necesarnos para racion indusinaiizada
PS La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufas corlas,
35 Ri limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin use de joyss u olros accesorios 4
ED ni maguiliaje) y unifarme fimpio
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores cerificacion médica 4
* Eng (2pto para manipular alimentos) (no mayor @ un afo).

Impraso Litadisedos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabermaja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD I
i ,@\ As n E I. vn I.I.E : PROCE SO MISIONAL | pRoaiums DE ALIMENTACION
h A Alimentos Saludabies del Valle § 4 § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
—— Cf:ign: PDAE-F -M'_f Veraldn 02 Facha da amlaidn: 19/02/2023 [ Sarial No. r
P El permonal manipulador acredita formacion en educacidn  sanitaria
37 Ri prnciplos bAsicos de Buenas Praclicas de Manufaclura v priclicas
ED tgiénicas en manipulackn de alimentos (no mayer a un aflo) ¥ se cuenla 4
©on registros de capacilaciion
Ps
i R El personal ajlenn Al comedor escolar ingresa con la debida dotaciin \
IO e B NO. | do s gandenus Preonsl ot
Ps Se gamntiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuaidn a ko
19 Rl establecido en la resalucidn vigente (Nota: Para racidn indusirializada en
D cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede mastir persona 4
delagada por el rectar)
PS E! complemento alimentanc €5 entregada en el horaro establecido de
L L) acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacidn realizada por ‘1
ED parte del comié de aimeniacion escotar
ATAL PERSONAL MANIP e
PUNTAJE ESPERADO 6 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % dl O O ‘/
OND D 3 DE SA A O =
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn corractiva o acclén da mejora)
& :‘E Se cuents con un p de limpieza y desinfeccidn, con p i
€D escrilos, se llevan registros de las actividades. "'l
- ;? Se ufilzan productos de fimpieza y desinfeccion y cuentan con fichas
ED ltecnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacidn). 4
13 Las matenas primas crudas tales como cames, verduras, horlalizas y| :
43 RI frutas se lavan yio desinfectan antes de su preparacion o consumo en ’1
ED racidn industrializada.
-t ;? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, idantificado,
ED |protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. /‘
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion comrectiva o accion de mejora)
© l: Se garantiza ta limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo recipiente 0
g[SRIV e o A.'D < eowdenn, 3ftm Q2
Ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccidn de tanques L
46 yio recipientes, con procedimientos escrilos, se llevan registros de las
ED actividades, (Verfficacion de pH y cloro) T\\ N AN
El agua que se ulliza es polable y cumple con las normas vigentes
47 PS idas por la ién pandiente del Ministerio de Salud
¥ 5€ evidencia scapnrleD N- “
Ps El uso de hielo en 1o con los y materias primas, es [\\D Le &J‘\&MLM \5_&1.3 cla
a8 R fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su ‘\X D
ED inocuidad. : \'\\d o
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuiDos
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
PS Se cuenia con recipientes suficientes, identificadas, de malerial sanitario,
a8 Rl con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para Ia recoleccion 4
ED \emporal de residuos stlidos y se promueve el reciclaje.
PE Se cuenia con un programa de manejo de residuos, con procedimienios
50 ET) escrilos, se llevan registros de las actividades.
- P:j Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdiidos, es decir, material
orgénico separado de papel, plasticos y empaques. /‘
__ED £
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlr a accion correctiva o accion de mejora)
Lid Las instalac ylo los 5 B8 nlran libres de presencia o
52 Rl dafio causado por plagas. "‘
ED
PS S8 cuenla con un proprama de conwrol inlegrado de plagas, con 4
53 RI procedimientos escrilos y se llevan registios da las actividades prevenlivas
ED o correciivas.
ONDIGIONES DE 8A 0
PUNTAJE ESPERADO 4 D PUNTAJE OBTENIDO O\ PORCENTAJE % O /
I OND 0 S D - PFOR 5 5 D DO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
PS | consarvacién requeridas para la materia prima: refrigeracion, congelacion,
o 2, reciplentes o canastillas do matenial sanilario con lapa, elo, y cumpla corl la \ D
normalividad vigente. (51 aplica) N\
PS  |Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones sanitarias, de I.A
a3 g[", aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) . 0
PS Los il son ulilizad ! mente para el L P da D
56 é‘.‘: alimentos y llevan el aviso de iransporte de alimentos. (S| Aplica) LS
Impreso Litodisenos Tel (607) 621 49 23 - Barancabermeja
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Reporta casos de atencion

No titulares de derecho
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
PROCE S0 MISIONAL I ' Pno_c_n;u;; r}: Amsm\cnn

FORMATO VI Qi'I'A DE VERIFICACION IMTEWFP«TO\QM IF BITI00 INGUSTHMLR&B&

FORMATD UIBI]A D! VERIF l!‘ﬂClﬁN 1E. BFTIBJ IND‘IJ!II'III-II.IZI.OA

[Institucion Educativa Ty u ode Educaliva
10& 1u01c_\e5 ‘ ! M_

Nt QAo ¢ (S
Ut E:c*ﬂ CINNQLA

Camye G 015

=1 Irkm!lllrplt 1a causal del caso de alencion pm:nrhnna

Varsidn 12 [ Focha d ™ nmnlbn urnmdu [ Sorial No [

Zarrancal o mefe -
rm:h: Visita: Oq : ' ZUZ q Hara inicin: % CD hr"”
No Conlrata | Canvenlo 1 3 D z,b  |Hora da rprrnrn:iiélﬂ' AH

Efc {"'d‘" Ciudad/ mnmm

mmw thgt‘;'rIl HamPoludom A

" Moo visita T o J Tipo de racién rl-ﬁd\.l') "'ﬂ qh-?udq

1 ombre y cargo de uu n reali.ur la visita

visad L 102 - Ynspeciol de Cam

Obijeto de Ia visita

\e_ s cat \os \\r\ecm‘i’wﬂ-\d’i leuncosl de\  con )m‘}f) 4ei0 ~2%

PUNTAJE ESPERADO | 41 [PunTAJE OBTENIDO

.| Porcentasen [ T | 9>

CONGEPTO FINAL

|CDn5.23&N\Q Con _ oW (VaUONES

" FECHA DE VISITA ¥
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA oL ‘TBUWW—VO‘—W——

Tecnico, ETC -RPS

TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de P 1} No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segun Anexo encontradas Racién Manipulador segln Anexo encontradas Racién

Preparada en sitio: Técnico, ETC RI

b

Industrializada;

A -

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO

CUMPLE), NA (NO APLICA), NO {ND OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RI: Racidn
ST INSTAEACIONES F

ASPECTO A EVALUAR

lizada - ED: Enfaq

[SICAS Y SANITAR

PUNTAJE @ accien de mejora)
1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED msalubridad, makeza y aguas eslancadas. MN. I
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad
z i suficiente, en buen estado y funcionamiento. N -
PS La edificacion, las instalaciones (édrea de almacenamiento, area de /
3 Rl nreparaohn ama de mnsnmoj estan construidos de manera que faciiita la 1
D ) de limpieza, ion y desinfy iBn.
Los lechos estan disefiados y construidos de manera gque se evita
s acurmulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos y mohos, 1
4 R se encuentran limpios y se realiza mantenimienla para garantizar
ED condiciones higiénico-sanitarias.
PS El drea de distribucion o de alislamiento de |as raciones preparadas o 4
5 Ri industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias
6 Ps Las paredes eslan conslruidas en matenal resisienle, impermeable, no
absorbente, de faci limpieza y desinfeccion, N - Ay
Existen tanques y/o recipi de almacenamiento de agua protegido:
T i con woa con la capacidad suficiente para alondur como minima las .
e corresp 3 un dia de prep M-
PS El srea de almacenamiento de las materias primas y producto lerminado NO S22 gu tdmt..'lq QL-EC{ PX.C.I“}\’Q
8 (] (Producios industnalizados) del comedor escolar cumple con el espacio O al b n‘l tendo & e
ED  |minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o productos, g‘ Ay m"‘fb
PS Exisle un espacio fisico exclusivo para el depdsilo temporal de los residucs
] Rl |stbdos, adecuadamente ubicado, prolegido y en adecuado eslado de 1
ED manlenmiento,
PS Las lamparas o luminacibn se encuentran protegidas y funcionando y no
% ED se evidencian instalaciones eléciricas expuestas N« i
':: Los sifones y drenajes, se encueniran en buen estado, prolegidos (rejilla), No Se SbkbTevuun Sipe S Y ey
n £= funcionando ¥ hmpios. N. O d_[ oleu(__Qm mr @“h)
PS Cuenla con drea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios N‘ U'l'
12 ED y menaje evitando conlaminacion cruzada
Las venlanas y aberiuras gque se comuniguen con el ambiente exterior,
PS estan provistas con malla antiinsecto de facll Ampleza y buena
13 RI conservacion, resistentes a la impieza y 1a manipulacién. Los vidrios de (as 1
ED venlanas ubicados en dreas de proceso cuenlan con proleccion para evitar
conlaminacidn en caso de ruplurs.
PS Los pisos se encueniran Illnpms. en buan eslado ¥ s realiza 4
L i mantenimiento para g cond hig as
ED
PS Se evidencia dotacion de los elemenios de higiene personal (jabon
15 RI desinfactante, elemenios desechables, papel higiénico y papeleras) y las
ED instalaciones sanitaras se encueniran en buen estado,
PS Existen lelreros en buen estado slusivos a la aplicacidn de BPM - Buenas 4 /
16 Rl Practicas oe Manufaclura, ubicados en las instalaciones del comedar
ED escolar, i
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANIT
PUNTAJE ESPERADO C\ PUNTAJE OBTENIDO % PORCENTAJE % gq “
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
As [] E l-. \m l.I.E PROCE SO MISIONAL I PROGRAMAS DE ALIMENTACION
él._ %, Nimentos Saludabies del Valle SAS FORMATO VISITA DE VERIFIGAGION INTERVENTORIA [E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAE.F.017 Versltn: 02 Focha de amisién: 15/02/2023 Sarlal No.
L LA i 5 o U5 FROD » - Do)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deacribir Ia accién carraetiva o accian de mejora)
El almacenamiento de los insumos, matedas primas o productos
Ps terminados =e realiza ordenadamenta en pilas o estibas (canecas con lapa
L RI u ofra forma de almacenamionto) y dispone  estanterias de matarial 1
ED =anitario, limpias ¥ en buen estado da manera que se permita la
inspeccdn, limpieza y fumigacion, si es el caso
Ps Los producios e encuentran denlro de su vida otll, con fecha de
18 Ri vencimienta vigenta, no presentan algan lipo de comaminacidn y son aplos 4
ED para el consumo
18 ';:’I Se tiene actualizado el control de enfradas y salidas, Kardex y rotacion de 1
ED productos - PEFS. Reahzar inventario - Anexo No 1
- ':: E1 almacer to de los ali frigerados se realiza a lemperaturas O O B el aencian \Q‘Fx@m de
ED entre -2°C a 4°C y se llevan regisiros t Qm pem‘. usa - =
Al —
PS El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaluras de -
L ED 18°C y se llevan registros Ny 'S
;f Les producios que se encuentran empacados y rotulados, cumplen cen fa 0 NG Se ewderlitun ﬁb+0 wd‘:‘& |55
2 & normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. Anexo No2 I'Od oS q_'l mMucCena o oS
0 4t DND 0 " /. s = O + RIAS PR 5 DS PROD . a1 AL
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % -
0 -
OND . D H O
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
Ps Los pi de prep won de los ali tos se realizan en condiciones
23 & i de higiene, de limpieza y de conservacién, de forma secuencial y
continua para evitar quier lipo de contaminacs i'\\ ¥ '\'
>
Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
24 PS permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
g ED jesinfeccion debe realizarse mediante 1a utilizacion de agua caliente, vapor N - h
— de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Ps Lag hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por I2 normalividad sanilaria y establecidas en el plan de saneamiento del ‘1
Rl operador ;
Ps El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.)
Fid £ segun sea el lipo de alimento y se evita el contaclo directo del alimento con [\\ % 'A’
las manos.
Fad Ps Se cuentan eon registros y control de temperatura durante la preparacidn Ny I /
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion.
28 PS El producto terminado se sive a temperalura mayor a 60°C y los |\1 . p‘\.
alimentos refrigerades no mayora 4°C.
U1 A OND * L PREPARA (4]
PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO ’l PORCENTAJE % 400\/ 2
0D A
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)
[ En ol establecimiento educallva se encuentra publicado el ciclo da mand No &e eu \‘u:_&th%i‘q -PerlTC-U»C!D <]
20 Ri aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la O
ED lengua de I comunidad étnica Qdo L AN
—
30 g Se tienen eslandarizados los utensilios para el servido. N « o
PS Existe cumplimiento de la minula de acuerdo al ciclo de mend eslablecido. ~ 2
31 RI (Si es caso conlrario, presentar el soporie de autorizacién por parle de la l1 >
ED ETC del cambio realizada), >
0 22 ';Is Se cumple con los gramajes de las préparamnas ¥ 0 complemeantos fl ~
£ industnializados segin aplique. . ///
PS 4
1 RI Evaluacion Organoleplica. Anexo No 3 /
ED
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS » GRAMAJES
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO > PORCENTAJE %
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion comectiva o accion de majara)
PS El personal manipulador uliliza la dolacion completa, en buen estado, de
34 Ri color claro y cumple con las especificaci de la nonr dad legal 4
ED vigenle yfo elementos de proleccion necesarios para racion industrializada.
PS La presentacion p | de los manipulad es adecuada (uhas coras, 4
35 RI limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de joyas u olros accesorios
ED ni maquillaje) y uniforme limpio 5
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica, 4'
il g', (apto para manipular alimentos) (no mayor @ un afo).
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PUNTA.IE ESPERADO

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
A {4 AS n E I. VA I_I_E PROC ESO WSIDNAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION =
£ e
& '(;m Alimentos Satudables del Valle $ A § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-8ITIOI INDUSTRIALIZADA
Cadigo: PDAE-F-017 Versidn: 02 Facha de amialén: 15/02/2023 I Sarial No.
PS El personal manipulador acredita formacidn  en  educacidn  sanilaria,
37 RI principios  basicos de Buenas Practicas de Mamdachra y  praclicas
&b higiémicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un ano) y e cuenta "1
con registros de capacitacion T__'
P
- RT £l persoral ajeno al esmador sscolar ingresa con la debida dotacion N NG 5% Obietua  Persenul  ayen
(tapatocas, cofia y bata) o
B it Fa v ulmagenameuto
Ps Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a ko /
10 i establecido en la resolucion vigente (Nota: Para racion indusirializada en 4 @
E cada IE con menoe de 49 tiulares de derecho puede exislin persona
D delegada por el rector) -
PS £l complemento alimentario es enlregado en al horario establacids de
40 Rl acuerdo a la resolucidn vigente o acorde a la autorizacikon realizada por ‘1 -
ED parte dol comité de alimentacion escolar /

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

I N e N ey 2

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir I3 accidn correctiva o accidn de mejora)
- ::I'S Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con procedimienlos o =
ED escritas, se llevan registros de las actividades. 4 _—~
@ :? Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas 4 L~
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). -
PS Las malerias pnmas crudas tales como cames, verduras, horalizas y —
43 RI frutas se lavan y'o desinfectan anles de su preparacidn o consumo en| -~
,-/
ED racién industrializada. et
- 7: Los productos de asee se almacenan en un sitio veniilado, identiiicado,| ¢~ Ne & CurclenCitn TotulaCios
bl prolegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. \,QS Pyo C&‘-’ de o ren
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn da majora)
. s SEJ; za o mpieza y desinieccio periGios de tancue Yorecpiente | o Ne e euidenciyq Seo ﬁ:r—!e <l
{s) de almacenamiento de agua.
=0 L m?r&}u | deﬁnf‘e:c:u..w e =
¥
s Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques|
46 y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las N iy
ED actividades. (Verficacion de pH y cloro) i
El sgua que se uliiza es potable y cumple con las normas vigentes
47 Ps establecidas por la reglamentacién comespondiente del io de Salud ]\} 0
y se evidencia soparte
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y malerias primas, es NO 22 olbSent wo dg_ L']r{, | [
48 Rl fabricado con agua potable y manipulado en candiciones que garanticen su %
ED inocuidad. N @ Yach oA l_l'\d\.’& R ‘Mh“i‘ud o
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiauiDos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
PS Se cuenta con reciplentes suficientes, identificados, de malerial sanitario,
49 Rl con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccidn 4
ED temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
50 ‘z Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos 4
€0 escrilos, se levan registros de las actividades,
51 ': Se aplica la separacién en sillo de los residuos sdlidoas, &5 decir, rial ) N B o) foOnG’g acle O..CLq
b 9 do de papel, p y empag sePuyaadn e veddvos
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
& :T Las instalaciones yfo los alimentos se tran lbres de p iao 4‘
ED dafio causado por plagas.
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
53 Ri procedimiantos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas
ED o correctivas.
OTA OND L) L) &
PUNTAJE ESPERADO A O PUNTAJE OBTENIDO q_ PORCENTAJE % % b
OND * 3 U POR D Do
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o acclén de mejora)
El transporte garantiza el manlenimiento de las condiciones de
PS |conservacién requeridas para ls maleria prima: refrigeracian, congelacion,
&4 Elllll recipientes o canastillas de material sanitario con lapa, elc. y cumple con la M- O
normatividad vigente. (Sl aplica)
PS Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones sanitarias, de P
i M [aseoy operacion para el vansporte de los (Sl aptica) N-O e
o PS Los vehiculos son uliizados exclusivamente para el Iransporle de Ee
Rl Jalmentos y levan el aviso de Uansporte de almentas. (Si Apica) N W) L
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PUNTAJE ESPERADD

A aliia wishisdia
| ‘;, % Nimentos Saludables del Vallo $ A §
Codigo: PDAE-F-017 I V’onlﬁn L
o8 — - -
57 R Los complementos alimemarios son anspordados en canastilias plAsticas
£ debidaments lnvadas y desinlectadng 1\\ o
58 ':: El personnl transportador cuenta con cerificacion de manipulacion de
&0 alimentos v vestimenia adeconds de acuerdo & la normatividad vigente M - 0
Ps Lok vehiculos de trangporte no almacenan los alimentos directamante
59 sobre @l pise. Se ulilizen los reciplentes, canastiins, o implamentos de
Ri matenal adecuado como estibas plasticas. de manera que aislen el ‘\\ o
&b products da tndn pagibilidad de contaminacion

PUNTAJE OBTENIDO

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

o ASDELVALLE | reocesomsou

FORM!?O VISITA DE “thlCﬂClﬁﬂ 1N‘I'ERVENFOR¥.A IE-SITIOV INDUSTRIALIZADA

—

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

“Facha dn eminidn: 1810212023 | sertal Na. |

/

RMINADO (81 APLICA) /

PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADOD PUNTAJE OBTENIDO

Vill. EQUIPOS
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOMES |Describir In sccién correctiva o accidn de mejora)

P Los utensilios tales como lablas, cucharas, ollas y demas menaje estan /
B0 S |fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion de facil ]\\ H

il hmpeeza v desinfaccion. *
1 Ps Los recipientes donde se les provee los alimenlos a los litulares de

ED derecho on de malenial lavable y fAci desinfeccion N A
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la

ED atencion de la d de titulares de derecho, ,\\" l&

Ps Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento preventivo y “B %;_ 2% d Q]'\C_W Pmﬁd ) ey
€3 RI correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la msoucnbn {Hoja de| O o5, +D

ED vida de los equipos, gramas de respc 1 = L

i Las neveras. congeladores y demés equipos de almacenamiento cuentan o T\[{) %E. euidlonaign Sopes §e5 Bl Pr?_‘a‘lﬂﬂ.-

con controles y registro de temperatura, = TCL

TOTAL EQUIPOS

\l‘

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

| ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de majara)

lamegunuad. Anexo No 4

l\\t:'%t \\{a c&%ﬁcrq Eac{-\‘t\_w.‘n 9

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

e N N

X. GESTION SOCIAL
ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Describir fa accién comectiva o accién de mejora)

o aclas de reunion del mismo.

El comedor escolar tiene publicada en un lugar visible la Ficha Técnica de (@) | \a S& R uy ‘ie Tgn o) vgliz2a clos
a8 Informacion del PAE, el Nndmerd (ieeneﬁ uan‘u >
Se evidencia saporte de conformacidn del comité de alimentacion escolar '\\ O = vy d ?'ﬂ.c l\q S
€7 () fC&CF on LIl e

comile e gqlrmney

B23| 523 (523

Es visible & mecanismo que el operador y la ETC lienen para alender las
SPOR en el comedor escolar

1

TOTAL GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO o) PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAJE % 23 '7__

CONCLUSIONES/S OBSERVACIONES!RECOMENMCIDNES
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