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                     FORMATO INFORME LEGALIZACIÓN DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA 
 

CIUDAD Y FECHA Armenia, 21 de julio 2024 
 

PRESENTADO A: CESAR AUGUSTO OSPINA PUERTA, SUBDIRECTOR CENTRO DE COMERCIO, 
INDUSTRIA Y TURISMO – QUINDIO 

ORDEN DE VIAJE No: 
45424- 51524- 54124 -55524 
 

FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACIÓN: 

29/06 /2024 29/07/2024 

LUGAR A DONDE REALIZÓ 
EL DESPLAZAMIENTO 
CORDOBA- BARCELONA- 
TEBAIDA-FILANDIA 

REGIONAL / CENTRO DE FORMACIÓN OTRA : ( ciudad) 

Quindío- Centro de comercio y 
Turismo 

 

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Brindar  formación a los aprendices en el programa campesena en el área 
de manipulación e higiene de alimentos 

ACTIVIDADES  DESARROLLADAS: 

1. 29/06/2024-ejecutar formación complementaria , bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica 
de acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3000229 
del municipio de cordoba-quintiparque 

2. 04/07/2024- ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica 
de acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3016264 
del municipio de Barcelona - Calarca. 

3. 05/07/2024- - ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica 
de acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3015387 
del municipio de Tebaida  

4. 08/07/2024-ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica de 
acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3024661 del 
municipio de Filandia 

5. 11/07/2024-ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica de 
acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3016264 del 
municipio de Barcelona - Calarca. 

6. 12/07/2024-ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica de 
acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3015387 del 
municipio de Tebaida 

7. 15/07/2024 -ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica 
de acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3024661 
del municipio de Filandia 

8. 18/07/2024 -ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica 
de acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3016264 
del municipio de Barcelona - Calarca 

9. 19/07/2024-ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica de 
acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3015387 del 
municipio de Tebaida  

10. 22/07/2024ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica de 
acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3024661 del 
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municipio de Filandia 

RESULTADOS:  

1. identificar los factores de contaminación de los alimentos y las medidas preventivas según 
procedimientos establecidos  

2. aplicar las buenas prácticas de manufactura en la producción, transporte, 
preparación y servicio de alimentos, según normativa. 

3. aplicar las buenas prácticas de manufactura en la producción, transporte, 
preparación y servicio de alimentos, según normativa. 

4. identificar los factores de contaminación de los alimentos y las medidas preventivas según 
procedimientos establecidos 

5. implementar mejoras en la aplicación de las buenas prácticas de manufactura en las cadenas de 
producción, transporte, preparación y servicio de alimentos, de acuerdo con diagnóstico 

6. implementar mejoras en la aplicación de las buenas prácticas de manufactura en las cadenas de 
producción, transporte, preparación y servicio de alimentos, de acuerdo con diagnóstico 

7. aplicar las buenas prácticas de manufactura durante la elaboración productos alimentarios de acuerdo 
con la normatividad vigente y estándares seguridad industrial. 

8. aplicar las buenas prácticas de manufactura durante la elaboración productos alimentarios de acuerdo 
con la normatividad vigente y estándares seguridad industrial. 

9. registrar la información del plan de saneamiento básico y los procedimientos operativos según criterios 
establecidos por la empresa. 

10. registrar la información del plan de saneamiento básico y los procedimientos operativos según criterios 
establecidos por la empresa. 
 

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y anexe lo correspondiente en este Informe 

1. registro fotográfico de las formaciones realizadas 
29/06/2024-ejecutar formación complementaria  , bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica 
de acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3000229 
del municipio de cordoba-quintiparque 

 
 

2. registro fotográfico de las formaciones realizadas 
04/07/2024- ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica 
de acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3016264 
del municipio de Barcelona – Calarcá 
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.  
3. registro fotográfico de las formaciones realizadas 

05/07/2024- - ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica 
de acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3015387 
del municipio de Tebaida  

 
 

4. registro fotográfico de las formaciones realizadas 
08/07/2024-ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica de 
acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3024661 del 
municipio de Filandia 

 
5. registro fotográfico de las formaciones realizadas 

11/07/2024-ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica de 
acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3016264 del 
municipio de Barcelona – Calarca 

 
6. registro fotográfico de las formaciones realizadas 

12/07/2024-ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica de 
acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3015387 del 
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municipio de Tebaida 

 
7. registro fotográfico de las formaciones realizadas 

15/07/2024 -ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica 
de acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3024661 
del municipio de Filandia 

  
8. registro fotográfico de las formaciones realizadas 

18/07/2024 -ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica 
de acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3016264 
del municipio de Barcelona – Calarca 

 
9. registro fotográfico de las formaciones realizadas 

19/07/2024-ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica de 
acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3015387 del 
municipio de Tebaida  
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10. registro fotográfico de las formaciones realizadas 
22/07/2024 -ejecutar formación complementaria, bajo la modalidad de atención sincrónica - asincrónica 
de acuerdo con los procedimientos de la dirección de formación profesional integral en la ficha 3024661 
del municipio de Filandia 

 
 

 

COMPROMISOS 

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA 

   

   

CONCLUSIONES: 
 

1. Se ejecutan las acciones de formación correspondientes a la formación higiene y manipulación de 
alimentos en el municipio de Córdoba –quintiparque con ficha 3000229 el día 29/06 /2024 

2. Se ejecutan las acciones de formación correspondientes a la formación higiene y manipulación de 
alimentos en el municipio de Barcelona- Calarcá con ficha 3016264 el día 04/07/2024 

3.  Se ejecutan las acciones de formación correspondientes a la formación higiene y manipulación de 
alimentos en el municipio de tebaida con ficha 3015387el día 05/07/2024. 

4. Se ejecutan las acciones de formación correspondientes a la formación higiene y manipulación de 
alimentos en el municipio de filandia con ficha 3024661 el día 08/07/2024 

5. Se ejecutan las acciones de formación correspondientes a la formación higiene y manipulación de 
alimentos en el municipio de Barcelona- Calarcá con ficha 3016264 el día 11/07/2024 

6. Se ejecutan las acciones de formación correspondientes a la formación higiene y manipulación de 
alimentos en el municipio de tebaida con ficha 3015387el día 12/07/2024 

7. Se ejecutan las acciones de formación correspondientes a la formación higiene y manipulación de 
alimentos en el municipio de filandia con ficha 3024661 el dia 15/07/2024 

8. Se ejecutan las acciones de formación correspondientes a la formación higiene y manipulación de 
alimentos en el municipio de Barcelona- Calarcá con ficha 3016264 el día 18/07/2024 

9. Se ejecutan las acciones de formación correspondientes a la formación higiene y manipulación de 
alimentos en el municipio de tebaida con ficha 3015387el día 19/07/2024 

10. Se ejecutan las acciones de formación correspondientes a la formación higiene y manipulación de 
alimentos en el municipio de filandia con ficha 3024661 el dia 22 /07/2024 

 

DATOS DEL CONTRATISTA 

NOMBRE Y APELLIDO FIRMA 
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ROSA ELENA BOLAÑO GARCIA  

 

VISTO BUENO SUPERVISOR 

CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO 
SUPERVISOR 

FIRMA 

INSTRUCTOR JHON DANILO PEREZ ROJAS  
 

 








































