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50111515

ALAS CON COSTILLAR
CCAMPESINO NO MARINADA
CON MARCA DE
PROCEDENCIA

TACTO: Piel irme la cual al hacer
presion no se mantenga
hundimiento de piely esta sea
elastica.

VISUAL: Libre de brotes enla piel;
sinrestos de plumas,
traumatismos (huesos rotos,
hematomas, rasgaduras piel, ni
quemaduras por fri). Sin bolsas
de agua o hielo. El color del pollo
debe ser rosado palido o debe ser
uniforme libre de manchas (sin
color intenso ena piel), el color de
Ia piel de la cloaca més intenso
que el resto de la piely la grasa un
color crema brilante

OLOR: Debe presentar un olor
caracteristco, libre de presencia
de productos quimicos,
medicamentos, detergentes,
rancidez o descomposicion. Olor a
came fresca de pollo. Embalado
encanasiilla plastica, impia,
desirfectada y en buen estado. EI
vehiculo para su transporte debe
tener unidad de frio en adecuado

parala entrega del producto.

Bandeja

Bandeja X 1 Kilogramo

18937

18.937

17.595,00 87975

1847475

18.47480

18.475,00

0,05)

92375

1939875

19.398,80

50111513

Tocino de cerdo (sin cuero)
empacada al vacio en bolsa
termoencogible sin aditivos

TOCINO: Panicuo adiposo
desarrollado, tejido adiposo
subcutaneo, sin piel, obtenido por
despiece de la canal de porcino
libre de tejidos no grasos. - Tocino
de lomo: obtenido de a regién
dorso-umbar.

amarillentas. Olor: caracteristico
del producto fresco, libre de olores
aiios,

Textura: compacta y untuosa Sin
glanduias, tumores, hematomas i
huesos fracturados. Sin
degeneracion grasa. Libre de
suciedad o elementos extrafios.
(pH:56-6.2)

Empacado al vacio , bolsa
termoencogible, No sometido
procesos de conservacion
distintos de la refrigeracion o
congelacion

Paquete

Paquete X 500 Gramos

19101

19101

17.74800( 005 887,40

18.635,40

1863545

18.635,00

93175

19.566,75

19.566,80

50111528

TOCINETA AHUMADA
TAJADA DEBIDAMENTE
EMPACADA AL VACIO CON
MARCA DE PROCEDENCIA Y
REGISTRO

Tocineta, empacado, crudo, sin
piel, refrigerado entre 0°C y 4°C,
grasa proveniente del dorso del
cerdo, en buenas condiciones
sanitarias de transporte,
empacado al vacio

Paquete

Paquete X 125 Gramos

24700

24.700

22.950,00| 005 114750

24.007,50

2400755

24.008,00

1.204,90

2530290

25.302,05
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50112010

POLLO DE FRIGORIFICO
ENTERO SIN VISCERAS CON
MARCA CON PROCEDENCIA
NO MARINADO

TACTO: Piel irme la cual al hacer
presion no se mantenga
hundimiento de piely esta sea
elastica

VISUAL: Libre de brotes en la piel;
sinrestos de piumas,
traumatismos (huesos rotos,
hematomas, rasgaduras piel, ni
quemaduras por frio). Sin bolsas
de agua o hielo. El color del pollo
debe ser rosado palido o debe ser
uniforme ibre de manchas (sin
color intenso ena piel), el color de
la piel de la cloaca mas intenso
que el resto de la piel y la grasa un
color crema brilante

OLOR: Debe presentar un olor
caracteristco, libre de presencia
de productos quimicos,
medicamentos, detergentes,
rancidez o descomposicion. Olor a
came fresca de pollo. Embalado
encanasiilla pléstica, impia,
desinfectada y en buen estado. EI
vehiculo para su transporte debe
tener unidad de frio en adecuado
funcionamiento y el personal debe
contar con la dotacion completa.
para la enrega del producto.

Bandeja

Bandeja X 1 Kilogramo

29640

29640

27,540,00 1.377,00

28.917,00

28917,05

28.917,00

0,05)

144585,

3036285

30.362,90

50121537

Olor caracteristico a pescado,
color de la especie, ojos brillantes
e hidratados, textura de la came
firme. El producto debe ser

Mojarra

fimpios ya
unatemperatura entre 0 a ~-18°C.
Producto sin visera, sin escamay
sin agala, fresco o congelado con
bolsa.

Bandeja

Bandeja X 500 Gramos

31270

31270

29.054,70 145274

3050744

3050749

30.507,00

0,05

152535,

3203235

3203240

50121537

Pescado congelado. Bagre

Cuerpo: alargado, muy.
comprimido, de forma.
aerodinamica y sin escamas.
Cabeza: grande, achatada que se
estrecha hacia la boca en forma
de pala aplanada.

Mandibuias: la superior es més
larga que la inferior. Cuatro pares
de barbilones, dos largos salen
de la mandibula superior y dos
cortos de la inferior

Posee 8 aletas, las mismas se ven
desde los laterales, parte superior,
inferior y culminando con la caudal
enla parte trasera ue esta muy
bifurcada. Ademés de poseer las
aletas tiene un bigote tactilvisible
enla parte frontal que con el
mismo puede ‘saborear” su
alimento antes de ingerirlo
Coloracion:lomo gris plateado y

oblicuas y puntos 0scuros que se
van haciendo més gruesos hacia
elvientre. Las aletas son también
manchadas. Los ejemplares
juveniles prresentan una
coloraci6n parduzca sin rayas
verticales, con una raya clara
horizontal a o largo de ambos
costados. La coloracion de los
iiweniles o iene nada aiie ver con

Bolsa

Bolsa X 480 Gramos.

30520

39520

36.720,00 183600

38.556,00

38.556,05

38.556,00

1.927,80.

40.483,80

4048385
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50112010

PERNIL DE POLLO CON
MARCA DE PROCEDENCIA
NO MARINADA

TACTO: Piel irme la cual al hacer
presion no se mantenga
hundimiento de piely esta sea
elastica.

VISUAL: Libre de brotes en la piel;
sinrestos de plumas,
traumatismos (huesos rotos,
hematomas, rasgaduras piel, i
quemaduras por frio). Sin bolsas
de agua o hielo. El color el pollo
debe ser rosado palido o debe ser
uniforme libre de manchas (sin
color intenso enla piel), el color de
Ia piel de la cloaca més intenso
que el resto de la piel y la grasa un
color crema brilante.

OLOR: Debe presentar un olor
caracteristico, libre de presencia

carne fresca de pollo. Embalado
en canasiilla plasica, impia,
desirfectada y en buen estado. EI
vehiculo para su transporte debe
tener unidad de frio en adecuado
funcionamiento y el personal debe
contar con la dotacion completa.
para la enirega del producto,

Bandeja

Bandeja X 750 Gramos

16.467

16467

15.300,00

765,00

16.065,00

16.065,05

16.065,00

0,05]

803.25

16.868,25

16.868,30
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50111515

Pechuga de polo en filete

no marinada

Pechuga pollo empacado al vacio
, bolsa termoencogible, sin
aditivos, refrigerado

Bandeja

Bandeja X 850 Gramos

40343

40343

37.485,00

187425

3935925

39.359,30

39.359,00

1.967,95.

41.326,95

41.327,00
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50112010

PECHUGA CAMPESINA CON
MARCA DE PROCEDENCIA
NO MARINADA

Pechuga de pollo, empacadas en
bolsa plastica, congelado con
temperaturas entre -12 y -18°C, no
debe presentar quemaduras por el
frio, de color rosaintenso, textura
firme al tacto, olor caracteristico a
pollo saludable, , rotulado con el

productor o empacador (marca
comercial), fecha de empaque,
ncimiento, nimero de
lote y peso, el producto congelado
se requiere con una vida il de
quince (15) dias cortados a partir
de Ia fecha de entrega, el producto
debe ser transportado en furgén
dotado con unidad de enfriamiento

Unidad

Unidad X 1140 Gramos

39520

39520

36.720,00

183600

38.556,00

38.556,05

38.556,00

1.927,80.

40.483,80

40.483,85
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50121539

FILETE DE TILAPIA ROJA

La tilapia roja es entera; ojos de.
forma convexa, salientes,
a

brillante; sin agalias; piely
escamas brillantes cubiertas con
mucus de color transparente;
came firme y consistente al tacto,
evicerados.

Paquete

Paquete X 450 Gramos

29.640

29.640

27.540,00

137700

28.917,00

28.917,05

28.917,00

144585

3036285

30.362,90

1

50112008

CHORIZO DEBIDAMENTE
EMPACADO AL VACIO, CON
MARCA DE PROCEDENCIA Y
REGISTRO

Chorizo de res y cerdo, de primera
calidad, fecha de vencimiento no
menor de un mes al momento de
laentrega refrigerado entre 0°C y
ac

Bandeja

PAQUETE X 20 UND X|

88.920

88.920

82.620,00

413100

86.751,00

86.751,05

86.751,00

433755

9108855

91.088,60

12

10121701

CARNE DE RES

Carne de res magra, congeladaa -
15° y empacada al vacio por
peso Max de 5Kg, libre de tejido
conectivo, nervios y con porcentaje
de grasa maximo del 10%. Color
r0jo palido, uniforme, suave y irme
altacto. El producto debera estar
empacado al vacio en bolsa
pléstica sellada a granel
(Polietileno o polipropileno), de
grado alimentario, resistente a la

@
8

MPACADA
EN TERMO ENCOGBLE

elaborada con materiales no
16xicos que aseguren a buena
consenvaci6n e higiene del
producto.

Embalado en canastilla pléstica,
impia, desinfectada y en buen
estado. El vehiculo para su
wransporte debe tener unidad de
frio en adecuado funcionamiento y
el personal debe cortar conla
dotaci6n completa para la entrega
del producto.

Bandeja

Bandeja X 1 Kilogramo

43636

43636

40.545,00

202725

4257225

42557230

425572,00

212860

44.700,60

44.700,65
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10121701

CARNE DE RES PECHO
EMPACADA EN TERMO
ENCOGBLE

Came de res magra, congelada a -
15° y empacada al vacio por
peso Max de 5Kg, libre de tejido
conectivo, nervios y con porcentaje
de grasa méximo del 10%. Color
rojo palido, uniforme, suave y irme
altacto. El producto debera estar
empacado al vacio en bolsa
pléstica sellada a granel
(Polietileno o polipropilenc), de
grado alimentario, resisterte a la
manipulacién constante,
elaborada con materiales no
toxicos que aseguren la buena
conservaci6n e higiene del
producto.

Embalado en canastila pléstica,
limpia, desinfectada y en buen
estado. El vehicuio para su
transporte debe tener uidad de
frio en adecuado funcionamiento y
el personal debe contar conla
dotaci6n completa para la entrega
del producto. 1

Bandeia

Bandeja X 1 Kilogramo

43636

43636

40.545,00

202725

4257225

42572,30

425572,00

212860

44.700,60

4470065

14

10121701

CARNE DE RES LOMO DE
CCARACHA ESPECIAL
EMPACADA EN TERMO
ENCOGBLE

Carne de res magra, congeladaa -
15° y empacada al vacio por
peso Max de 5Kg, libre de tejido
conectivo, nervios y con porcentaje
de grasa maximo del 10%. Color
rojo palido, uniforme, suave y irme
altacto. El producto debera estar
empacado al vacio en bolsa
pléstica sellada a granel
(Polietileno o polipropileno), de
grado alimentario, resistente a la
manipulacin constarte,

elaborada con materiales no
16xicos que aseguren a buena
consenvaci6n e higiene del
producto.

Embalado en canastilla pléstica,
limpia, desinfectada y en buen
estado. El vehiculo para su
wransporte debe tener unidad de
frio en adecuado funcionamiento y
el personal debe contar conla
dotacién completa para la entrega
del producto.

Bandeja

Bandeja X 1 Kilogramo

65.867

65.867

61.200,00

005

306000

64.260,00

64.260,05

64.260,00

0,05)

321300

67.473,00

67.473,05
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10121701

CARNE DE RES LENGUA
EMPACADA EN TERMO
ENCOGBLE

La lengua de algunos animales,
generalmente la del ganado
Vacuno o porcino, se considera un
alimento, dentro de la

Unidad

Unidad X 500 Gramos

19348

19348

17.97750

898,88

1887638

1887643

18.876,00

0,05

943,80

1981980

1981985
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10121701

CARNE DE RES HIGADO EN
TERMO ENCOGBLE

Elhigado de la res debe ser de
color rojo camin enla cara
anterior y oscuro en la cara
posterior, de textura fime, elastica
yligeramente himeda, olor
caracteristico, debe ser limpio,
libre de grasa, material fecal,
coaguios de sangre, contenido
rumial o cualquier material extrafio.
reffigerado entre 0°C y4°C

Bandeja

Bandeja X 1 Kilogramo

35.403

35.403

32.895,00

005

164475

3453975

34539,80

34.540,00

0,05)

1.727,00

36.267,00

3626705
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CARNE DE RES BOLA NEGRA
DE PIERNA EN POSTA YIO
CAPO Y/O CADERITA
ESPECIAL EMPACADA EN
TERMO ENCOGBLE

Carne de res magra, congelada a -
15° y empacada al vacio por
peso Max de 5Kg, libre de tejido
conectivo, nervios y con porcentaje
de grasa méximo del 10%. Color
rojo palido, uniforme, suave y irme
altacto. El producto debera estar
empacado al vacio en bolsa
pléstica sellada a granel
(Polietileno o polipropileno), de

toxicos que aseguren la buena
conservaci6n e higiene del
producto.

Embalado en canastila pléstica,
limpia, desinfectada y en buen
estado. El vehicuio para su
transporte debe tener uidad de
frio en adecuado funcionamiento y
el personal debe contar conla
dotaci6n completa para la entrega
del producto.

Bandeja

Bandeja X 1 Kilogramo

53846

53.846

50.031,00

250155

5253255

52532,60

52533,00

262665

5515065

55.159,70

18

CARNE DE CERDO PERNIL
EMPACADA EN TERMO
ENCOGBLE

CARNE DE CERDO: Es la parte
muscular y tejidos blandos que
rodean al esqueleto de los
animales de las diferentes
especies (porcinas), incluyendo su
cobertura de grasa, tendones,
Vasos,nervios, aponeurosis y que
ha sido declarada inocua y apta
para el consumo humano. Del
deshuese se obtienen cortes o
postas: Cabeza de lomo, Lomo
impio, Chuleta, Brazo, Piema
(bola de piema, bota de piema,
centro de piema), Tocino, Costila,
Pezufia de cerdo., ENVASADA
HIGENICAMENTE AL VACIO.

La came debe proverir de plantas
de beneficio autorizadas, piezas
individuales limpias, libres de
sebo, materia fecal, coagulos de
sangre, color y olor caracteristicos
de carme de cerdo fresca. Color
rosado (nunca un color palido o
blanco), textura blanda, firme al
tacto y superfcie sin babosidad.

Paquete

Paquete X 1 Kilogramo

258.761

258.761

24042857

005

1202143

252.450,00

252.450,05

252.450,00

0,05)

12622550

265.072,50

265.072,55
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CARNE DE CERDO LOMO
EMPACADA EN TERMO
ENCOGBLE

‘CARNE DE CERDO: Es la parte
muscular y tejidos blandos que
rodean al esqueleto de los.
animales de las diferentes
especies (porcinas), incluyendo su
cobertura de grasa, tendones,
vasos,

nenvios, aponeurosis y que ha sido
declarada inocua y apta para el
consumo humano. Del deshuese

se
obtienen cortes o postas: Cabeza
de lomo, Lomo limpio, Chueta,
Brazo, Piema (bola de pierna,

bo
pierna, centro de pierma), Tocino,
Costila, Pezufia de cerdo,

FRESCA, SN HUESO,
BAJO TEJIDO CONECTNO,
ENVASADA HIGIENCAMENTE
ALVACIO. La
came debe provenir de plantas de
beneficio autorizadas, piezas
individuales impias, ibres de
sebo, materia fecal, coaguios de
sangre, color y olor caracteristicos
de came de cerdo fresca. Color
rosado (nunca un color pélido o
blanco), textura blanda, firme al
facin v sunerficie.

Paquete

Paguete al vacio X 450(|

209.950]

209.950

195.075,00

005

975375

204.828,75

204.828,80

204.829,00

0,05

1024145

21507045

215.070,50
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CARNE DE CERDO COSTILLA
EMPACADA EN TERMO
ENCOGBLE

“CARNE DE CERDO: Es la parte
muscular y tejidos blandos que
rodean al esqueleto de los
animales de las diferentes
especies (porcinas), incluyendo su
cobertura de grasa, tendones,
Vasos, Nenios, aponeurosis y que
ha sido declarada inocua y apta

postas: Cabeza de lomo, Lomo
limpio, Chuleta, Brazo, Piema
(bola de piema, bota de piera,
centro de piema), Tocino, Costila,
Pezuiia de cerdo,

FRESCA, SIN HUESO, BAJO
TEJIDO CONECTNVO,
ENVASADA HIGIENICAMENTE
ALVACIO.

La came debe provernir de
plantas de beneficio autorizadas,
piezas individuales impias, libres
de sebo, materia fecal, coaguios
de sangre, color y olor
caracteristicos de came de cerdo
fresca. Color rosado (nunca un
color palido o blanco), textura
hianda firme al tactn v sunerficie.

Paquete

Paquete al vacio X 110(|

39520

39520

36.720,00

1.836,00]

38.556,00

38556,05

38556,00

1.927,80.

40.483,80

4048385
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JAMON

Matiz Escarlata Intenso, logra con
s0n su tosti?n oscura y molienda
gruesa un matiz de sabor intenso y
prolongado, con aroma
pronunciado, acidez mediabaja,
cuerpo alto y notas tostadas de
chocolate. Matiz es un caf?
Gourment Colombiano cuttivado
enalta monta?a. Seleccionando
los mejores granos de caf?
excelso, recogido a mano y
secado artesanalmente al sol,
siguiendo una tradici?n de m?s de
dos siglos de cutivo de caf?s de
ata calidad

PAQUETE

PAQUETE X 450GR

29.640

29.640

27.540,00

137700

28.917,00

28.917,05

28.917,00

0,05]

144585

3036285

30.362,90

PROMEDIO

117766466

TOTAL

87664041

TOTAL

92047185



