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No suele recibir correos electrónicos de ventasjarinox@gmail.com. Por qué esto es importante

Buen día, cordial saludo 

Adjunto envio la oferta con los dos equipos que hacían falta para su conocimiento y fines
pertinentes 

Quedamos atentos a sus comentarios 

Cordialmente
Karen Gomez 

El sáb, 8 jun 2024 a las 13:32, Ventas Jarinox (<ventasjarinox@gmail.com>) escribió:
Buena tarde, cordial saludo 

Adjunto me permito enviar la oferta de los equipos solicitados industriales, para su
conocimiento y fines pertinentes 

Quedamos atentos a sus comentarios 

Cordialmente 
Karen Gomez  

--
Ing. Gloria Jimena Guerra
GERENTE DE VENTAS
Tel 2378212
Cel. 310 8199269
Nos pueden visitar a la pag. www.jarinox.com
  ventasjarinox jarinox
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Bogota 8 de junio de 2024

Señores: 

Servicio Nacional de Aprendizaje - SENA

Regional PUTUMAYO

ITEM
DENOMINACION 

TECNICA
DESCRIPCION GENRAL CANT

VALOR UNITARIO

ANTES DE IVA

SUB TOTAL

ANTES DE IVA

1
Balanza de 0,1 gr a 

3.200 gr

Capacidad: 3200gr

Sensibilidad: 0.1 gr

Tiempo de estabilización: 1s

Construcción: Carcasa de ABS y plato de acero inoxidable

Modelo con calibración externa

Diseño plano con LCD y opciones de conectividad para una experiencia de usuario intuitiva

Clase II y calibración interna para precisión

Rápida velocidad de pesaje y una alta resolución que brindan resultados repetibles y fiables

Modos de aplicación integrados: Pesaje, Conteo de piezas, Pesaje porcentual, Chequeo de peso, Totalización, 

Determinación de la densidad, Retención de peso

Alcance de tara: Capacidad total por sustracción

Unidades de pesaje: g, kg, ct, oz, ozt, dwt, lb, grn, hkt, sgt, twt, tical, tola

Requisitos de corriente: Adaptador de AC (incluido) o 4 pilas AA

Duración típica de la batería: 80 horas

Tamaño de pantalla: Dígitos de 20 mm

Tamaño del plato (An × P): 170 × 140 mm 

Dimensiones de la balanza: 202 × 224 × 54

Temperatura de operación: 10 °C a 40 °C, a entre 10 % y 80 % de humedad relativa, sin condensación

Opciones de conectividad más amplias como RS232, servidor de USB, dispositivo USB y Ethernet. (accesorios de 

conexion no inclidos)

Ranura de seguridad

Interruptor de bloqueo

2 3.440.000$  6.880.000$  



2 Balanza de 30 kg

Balanza. Capacidad: 30kg

Division: 2gr

Escala de verificacion: 4gr

Tara máxima 100% por sustracción

Temperatura de operación: 0°C-30°C

Medidas de bandeja 19x23cm

Clase: III (Media)

Unidades de peso g/kg/lb

Carcasa Superior acero inoxidable e inferior ABS alta resistencia

Doble display LED rojo 6 dígitos de 1,2 cm, nivel de intensidad ajustable por teclado

Protección contra humedad y polvo.

Resistentes a bajas temperaturas.

Batería recargable.

Fácil de usar

Bateria recargable 6 V, 4 Ap. 60 horas de autonomía

Adaptador a corriente Cable AC, 110 V

1 1.000.000$  1.000.000$  

3
Campana 

extractora

Eliminar los olores y el humo que se producen al procesar alimentos. Al utilizar una variedad de filtros y un sistema 

de extracción potente, la campana captura los olores desagradables y el humo en el aire y los expulsa al exterior.

Campana Central

Fabricada Completamente En Acero Inoxidable, tipo 304 con certificado incluido Filtros O Rejillas Atrapa Grasa

Canal Recolector De Grasa Lámparas De Tipo Marino

Dimensiones  Max. Profundidad 1.10  X Largo 1.50 X  0.6 Mts (alto)

Incluye un extractor axial de 12" con aspa metálica y 3 metros de ducto

1 10.000.000$  10.000.000$  

4 Canastilla plástica

La canastilla elaborada en polipropileno. Capacidad 40 kilos

Medidas: altura 25 cm, ancho 40 cm, largo 60 cm

Resistencia en arrume: 12 cajas, 300 kg. Almacenamiento: piso o arrume.

Color: verde

Fácil manipulación de las cargas para transporte y movilización.

5 30.000$  150.000$  



5 Congelador

Un cuerpo, una puerta en acero inoxidable Interior y exterior fabricados en Acero Inoxidable, excepto fondo 

exterior, techo exterior y fondo de Acero Galvanizado. Esquinas internas redondeadas. Aislamiento en poliuretano 

libre de CFC inyectado a alta presión. Espesor del aislamiento: 60 mm. Puertas de cierre automático con juntas 

magnéticas. Micro interruptor de puerta. Panel de control frontal electrónico con 2 sondas NTC. Calentador del 

evaporador. Refrigeración ventilada. Unidad condensadora "tipo monoblock" tropical izada y extraíble 

(temperatura ambiente +43°C y humedad relativa del 65%). Con gas R404A/R507. Descongelación y evaporación 

del agua de condensación completamente automática. Pies regulables en Acero Inoxidable (110/190 H mm).

Temperatura: -18°C a - 22°C 

Voltaje: 220V - Bifasico

Potencia absorbida: 650W 

Capacidad neta: de 650 a 700 lts

Incluye: 3 parrillas  GN 2/1 y 6 guías de acero inoxidable

Dimensiones: 710cm x 800cm x 2.03/2.1m (frente x fondo x alto)

El equipo cuenta con las siguientes certificaciones: 

Norma ISO 9001:2008 emitida por RINA 

CERTIFICADO DE PRUEBA IECEE CB

eACT SEGURIDAD ALIMENTARIA

eACT ELR

IECEE CB SCHEME

1 12.400.000$  12.400.000$  

6 Descascarilladora

Equipo utilizado para separar eficientemente la cascarilla del Nibs de cacao en cada paso. La cascarilla es separada 

en una caja de recolección.

Puede separar de 40 - 50 lb (18 - 23 kg) de granos de cacao partidos de manera efectiva en una sola pasada en 

semilla limpias y cáscara sin semillas.

Columna de acero inoxidable

El flujo de aire se controla mediante un regulador de aire de acero inoxidable simplemente girándolo para ajustar el 

tamaño de la abertura. Las luces LED en la columna de separación del aventador lo convierten en una verdadera 

estrella.

Separa más del 99% de la cáscara en una sola pasada

El polvo se contiene junto con las cáscaras en el recogedor de cáscaras y no se esparce por la habitación.

Higiénico para usar bajo cualquier condición de fabricación.

Casi ninguna cáscara mezclada con semillas y casi ninguna cáscara mezclada con cáscara

Máximo rendimiento de puntas: menos desperdicio de dinero

El mecanismo transparente es un obstáculo cuando se usa frente a los clientes: aumenta el atractivo exterior.

Voltaje: 220v

Aspiradora de 750W

Dispensador dosificador: motorizado 

Dimensiones: 25” x 17” x 16” (64 x 43 x 41 cm aprox.)

1 20.280.000$  20.280.000$  



7
Despulpadora con 

4 tamices

Totalmente fabricada en acero inoxidable calidad AISI 304 con certificación.

Incluye 4 tamices intercambiables de diferente tamaño, sin ningún tipo de broches de broche 

Capacidad 300 kg/h monofásica,

Potencia 2 HP monofásico o trifásico Motor siemens

Fácil de desmontar para su limpieza Niveladores en acero inoxidable o material que no se oxide.

Tolva amplia para fácil alimentación 

Dimensiones: 85 x 48 x 105 cm de altura

Tolva de 60 x 40 x 30 de profundidad 

Voltaje 110 vol /60 hz.

Fabricación nacional Registro de marca.

1 16.600.000$  16.600.000$  

8
Espatulas 

diferentes tamaño

Es una herramienta diseñada para facilitar el proceso de templado del chocolate, elaborada en acero inoxidable, 

Diseño ergonómico, Tamaño perfectamente equilibrado, lo que la convierte en una herramienta versátil y práctica 

tanto para trabajos grandes como pequeños.

El extremo de la espátula está curvado en un ángulo preciso, lo que permite un mejor control y manejo del 

chocolate durante el proceso de templado.

La superficie de la espátula es completamente lisa y libre de irregularidades, impidiendo que se formen burbujas de 

aire durante su manipulación o partículas no deseadas en el chocolate. Diseñada para soportar altas y bajas 

temperaturas.

JUEGO POR 2

4 160.000$  640.000$  

9

Destilador para 

proteínas Kjeldahl 

(NO SE COTIZA)

El destilador es un instrumento simple pero eficiente para nitrógeno Kjeldahl TKN, proteínas, nitrógeno amoniacal, 

nitrógeno nítrico (Devarda), TVBN, sulfitos, fenoles, ácidos volátiles, cianuros y contenido alcohólico.

ESTRUCTURA: Tecnopolímero resistente a la corrosión

MONITOR: pantalla LCD

TIEMPO DE ANALISIS:5 minutos por 100 ml de destilado

RANGO DE MEDICIÓN: 0,04 - 220 mg N 

REPRODUCIBILIDAD (RSD): 1%

RECUPERACIÓN: 99,5%

LÍMITE DE DETECCIÓN (LOD): > 0,015 mg N 

ADICION DE HIDRÓXIDO DE SODIO: Automático

TIEMPO DE DESTILACIÓN SELECCIONABLE: sí 

TIEMPO DE RETRASO (ANÁLISIS DE ALEACIÓN DEVARDA): 00 segundos - 99 minutos 59 segundos

CONSUMO DE AGUA: Desde 0,5 L / min hasta 15 ° C, Desde 1 L / min hasta 30 ° C 

BIBLIOTECA DE PROTOCOLOS: 1 método personalizable

1 27.400.000$  27.400.000$  



10 Estanteria

Las estanterías de acero inoxidable son un elemento popular de almacenamiento en entornos industriales e 

industria alimentaria. Con facilidad de limpieza y resistencia a la corrosión.

Estantería modular lisa en acero inoxidable AISI 304 certificado, lamina calibre 18 con 4 entrepaños

Patas en ángulo con perforaciones de 5/16" cada 5 cm para fijación con tornillo buttom, con niveladores.

Largo: 140cm, fondo: 40 cm, Alto: 180 cm

Fabricación nacional Registro de marca.

3 5.040.000$  15.120.000$  

11
Estufa industrial 

Lineal 4 puestos

Estufa industrial a gas 4 puestos de 35x35cm 

Construida en acero inoxidable tipo 304, con certificación incluida calibre 18 y 20.

Bandeja recolectora de grasa en acero inoxidable tipo 304 calibre 18.

Estructura al piso en tubo inoxidable de 2”. Pie nivelador

Diseño estructural de alta resistencia para el trabajo pesado.

Facilidad para efectuar labores de limpieza y desinfección.

Alta eficiencia en quemadores y posibilidad para regular la potencia de los mismos.

Cuatro quemadores industriales con eficiencia calorífica de 35.000 BTU. 

Parrilla para trabajo pesado, fabricada en fundición de hierro.

Medidas aprox. 1.45m x 0.56m x 0.82m alto (frente x fondo x alto)

Fabricación nacional Registro de marca.

1 7.600.000$  7.600.000$  

12
fundidor digital de 

chocolate

Equipo para derretir, fundir y mantener a temperatura el chocolate.

Capacidad 1 tolvas de 3.5 Lts. Estructura de plástico resistente.

Contenedores y tapas de acero inoxidable extraíbles.

Fácil, rápida y efectiva limpieza. Sistema en seco para calentar los contenedores en el fondo y en los lados. Control 

de temperatura, por medio de sonda y termostato digital

Temperatura regulable hasta 50 grados centígrados

Dimensión 24 x 41,5 x 13,5 cm

Voltaje 110 v, 60 Hz.

Potencia 80 watt

1 4.800.000$  4.800.000$  

13 Grageadora

Equipo para cubrir productos como nueces, frutas u otros alimentos con chocolate en una fina película.

Fabricada en acero inoxidable AISI 304, certificado 

Capacidad del tanque: 20 lb. Velocidad variable

Dirección reversible (en sentido horario o contrario)

Soplador de aire ambiente, filtrado. 

Velocidad de flujo de aire y ángulo de tubo ajustables, para acelera el proceso de secado. 

Voltaje 110-240 volts

Potencia 300-600 watts, 2.7 Amp 

Dimensiones aprox: 48 h x 51 w x 43 cm 

1 20.000.000$  20.000.000$  



14

Horno 

deshidratador con 

5 bandejas

Horno deshidratador de sobre poner 

Se incluye base para ubicar el equipo

Fabricado totalmente en acero calidad aisi 304, con certificado incluido

Temperatura desde 0 a 100 grados centígrados

Sistema de operación eléctrico a 220 voltios bifásica /60 Hz

Puerta de vidrio panorámico

Indicador y controlador digital de temperatura 

Calentamiento a través de aire forzado

Capacidad: 5 bandejas perforadas de 60x40cm en acero inoxidable 304 incluidas.

Motor monofásico 1/2 hp a 1800 rpm 

Dimensiones: frente 65 fondo 110 altura 180 cm incluida la base.

Fabricación nacional Registro de marca.

1 17.500.000$  17.500.000$  

15
Lavamanos de 

acción no manual

Lavamanos en acero inoxidable AISI 304 de 1 puesto, con accionamiento de pedal

Acabado abrillantado que evita espectros de descomposición semejantes a la oxidación.

Dimensión 530 x 480 x 900 (ancho, largo, alto). 

Fabricación nacional Registro de marca.

1 2.800.000$  2.800.000$  

16
Lavaplatos Con 

mesón

Construida totalmente en acero inoxidable AISI 304 calibre 18 y entrepaño en 20

Dimensiones de la mesa incluido el pozuelo 180 x 70 cm X 90 cm de altura total

Poceta industrial en acero inoxidable de dimensiones 50 x 50 x 30 cm de profundidad

Patas redondas, pies niveladores en material no oxidable.

Provista de peto posterior de 10 cm 

Refuerzos posteriores y tornillería en acero inoxidable

Poceta izquierda o derecha según requerimiento

Incluye: Grifería comercial incluida Sifon Cromado

2 4.580.000$  9.160.000$  

17 Licuadora Industrial

Licuadora industrial con capacidad 15 litros ideal para triturar productos con adición de agua.

Estructura y vaso en acero inoxidable AISI 304.

Tapa en acero inoxidable 

Sistema volcable

Bordes internos redondeados para evitar deposito de sustancias y posible contaminacion del producto 

Motor: 1 Hp / Voltaje: 110v

Vaso y cubre-motor en acero inoxidable.

1 4.800.000$  4.800.000$  



18

Medidor de 

humedad para 

grano de cacao

Medidor para humedad para grano de cacao

Fácil de operar

Mide granos de café verdes y pergamino.

Más preciso que los probadores tipo cuchara

Modo básico sencillo o modo de calibración de precisión avanzada para coincidir con los probadores de humedad 

de mesa de ascensor locales

Las capacidades de promedio muestran el promedio móvil de las pruebas

Pantalla retroiluminada

El circuito capacitivo de mayor frecuencia garantiza la precisión

Exactitud

Portabilidad

Facilidad de uso

Múltiples juegos de básculas de grano enumerados para que el operador personalice las compensaciones

Pantalla multilingüe

Rango de humedad – Cacao: 4% a 20% dependiendo del cacao analizado

Rango de temperatura: 32° a 113°F (0° a 45°C)

Repetibilidad y precisión: ± 0,5% en el rango de humedad normal para grano almacenado

Resolución de pantalla: 0,1% de humedad

Utiliza 2 baterías de 9 voltios (incluidas)

Incluye Estuche de transporte 

1 2.600.000$  2.600.000$  

19

Mesón de 

enfriamiento de 

chocolate

Mesón utilizado para atemperar el chocolate. 

Estructura y entrepaño construida en acero inoxidable AISI –304, con certificación, calibre 18  en el entrepaño.

Tapa en granito de colores oscuros  para trabajos con chocolatería.

Patas redondeadas en acero inoxidable. Pies niveladores.

Entrepaño a 30 cm del piso. 

Dimensiones: 1.20 x 0.70 x 0.90 m 

Tornillería en acero inoxidable 

Refuerzos laterales e inferiores en acero inoxidable 304.

1 5.520.000$  5.520.000$  

20
Mesones en acero 

inoxidable 

Mesa de trabajo

Construida en acero inoxidable AISI –304, con certificación calibre 18 en la tapa y 20 en el entrepaño.

Patas redondeadas en acero inoxidable. 

Pies niveladores.

Entrepaño a 30 cm del piso. 

Dimensiones: 1.80 x 0.70 x 0.90 m 

Tornillería en acero inoxidable 

Refuerzos laterales e inferiores en acero inoxidable 304

4 3.420.000$  13.680.000$  



21 micrometro

Digital

Pulgada/Métrico

Rango:  0 - 1 " (pulgada)

Paso digital: 0,00005"/0,001 mm

Máx. Error permitido J MPE: ±0,0001"

Llanura:  0,000012"

Paralelismo: 0,00008”

Sistema de medición: Sensor rotativo ABS de tipo inducción electromagnética

Mostrar: LCD, altura de caracteres 7,5 mm

Husillo de medición: ø 6,35 mm, paso del husillo 0,635 mm

Escala: Dedal y funda acabado cromo satinado, ø18 mm

Fuerza de medición: 5 - 10 norte

Fuente de alimentación: 1 batería SR-44

Duración de la batería: Aprox. 2,4 años

Entregado: Incluye caja, llave, 1 batería, certificado de inspección.

Apagado automático después de 20 min: Sí

Bloqueo de funciones: Sí

Masa: 275 gramos

1 1.456.000$  1.456.000$  

22

Moldes para 

Chocolate de mesa 

en policarbonato

Molde en policarbonato para Chocolate de Mesa, para dar forma de barras, tabletas o pastillas individuales, Brillo 

perfecto y uniformidad en los productos. Ideal para chocolate artesanal.

Tamaño del chocolate: 5.8 x 2.6 x 0.3 pulgadas

Un peso de chocolate: 2.82 oz, es una gran barra de chocolate

Mantiene la temperatura hasta 350 grados 

Este molde de chocolate Break Apart Bar está hecho de 100% policarbonato, no se rompe con el golpe.

10 160.000$  1.600.000$  

23

Moldes para 

chocolateria fina 

en policarbonato

Se utilizan para hacer diferentes figuras en la chocolatería fina como espirales, hojas, corazones entre otros.

Molde de chocolatería de diferentes formas, de 15 a 21 cavidades, su material de fabricado en policarbonato 

proporciona alta resistencia en su utilización, además de aportar mayor brillo a la cobertura de chocolate. Además, 

distribuyen el calor del chocolate atemperado más uniformemente y reducen las posibilidades de que se formen 

manchas mates en la cobertura de chocolate debido a la refrigeración.

Tamaño del molde 27.5 cm largo x 23.5 cm ancho x 2.5 cm alto

Tamaño cavidad 3 cm alto x 3.3 cm ancho x 1.5 cm profundidad.

10 100.000$  1.000.000$  



24 Penetrómetro

El penetrómetro se emplea en a la industria de alimentos en la medición de la firmeza de los frutos y las verduras, 

para conocer su maduración al momento de la cosecha, pero también durante el almacenamiento o la distribución.

Doble escala.

Capacidad: 22lb/10kg: 0.25lb/100g - 5/16”(8mm)

Mediciones en libras y kilogramos. 

Punta en acero inoxidable

Resistente a la corrosión.

1 6.760.000$  6.760.000$  

25 pHmetro

Se utiliza en la industria alimentaria para medir el nivel de acidez en los alimentos sólidos. La acidez es un factor 

importante en la calidad y seguridad de los alimentos, ya que puede afectar el sabor, la textura y la vida útil del 

producto.

Rango de pH: 0.00~14.00 pH

Rango de Temperatura de 0~50°C(32~122°F) 

Compensación Automática de Temperatura entre 0~ 50°C

Resolución: pH 0.1 pH/Temperatura 0.5°C 

Precisión: pH ±0.2 pH/Temperatura ±0.1°C 

Calibración pH: Automática en 3 puntos (4.01/7.01 / 10.01)

Para uso en productos líquidos.

Resistente al agua (IP 65)

No es compatible con soluciones ácidas y/o corrosivas

Condiciones de trabajo: 0~50°C; 0~80% H.R.

1 622.000$  622.000$  

26
Prensa para 

manteca de cacao

Prensa hidráulica estructura en hierro, todos los elementos en contacto con el alimento en acero inoxidable AISI 

304, separa la manteca y torta de cacao. 

Se aplica alta presión a la pasta de cacao para separar la manteca de cacao de la parte solida conocida como torta 

de cacao.

Presión de 45 MPa.

Tiempo aproximado por bache entre 12 a 20 minutos.

Extracción entre un 25% a un 30%. Capacidad 6 litros/bache.

Bomba de 5 HP

Motor eléctrico de 220v - Bifásico 

1 36.000.000$  36.000.000$  



27

Refinadora o 

conchador de 

piedra

Se utiliza para mezclar los ingredientes, incorporando las grasas, azúcares y emulsiones de forma homogénea.

Refina las partículas de la masa de chocolate hasta 15 micras.

El motor no se sobrecalienta incluso con un uso prolongado e intenso.

El tambor de acero inoxidable se desmonta fácilmente.

Piedras de rodillos cónicos

Todos los plásticos internos son Delrin de calidad alimentaria.

Fácil de limpiar  y también sirve como recipiente de almacenamiento.

Potente motor con protección contra sobrecarga térmica.

Voltaje: 110 voltios

Dimensiones: 23 × 16 × 14 pulgadas

Pueden moler de 6 a 8 libras (3 a 4 kg) de semillas de cacao para producir 10 libras (4,5 kg) de licor de chocolate

1 5.200.000$  5.200.000$  

28
Refrigerador 

vertical

Un cuerpo, una puerta en acero inoxidable Interior y exterior fabricados en acero inoxidable, excepto fondo 

exterior, techo exterior y fondo de Acero Galvanizado.

Esquinas internas redondeadas. Aislamiento en poliuretano libre de CFC inyectado a alta presión.

Espesor del aislamiento: 60 mm  Puertas de cierre automático con juntas magnéticas.

Micro interruptor de puerta. Panel de control frontal electrónico con 2 sondas NTC. Calentador del evaporador. 

Refrigeración ventilada. Unidad condensadora "tipo monoblock" tropical izada y extraíble (temperatura ambiente 

+43°C y humedad relativa del 65%). Con gas R404A/R507. Armarios frigoríficos NT y LT diseñados también para 

unidad condensadora remota. Descongelación y evaporación del agua de condensación completamente 

automática. Pies regulables en acero inoxidable (110/190 H mm).

Temperatura: -2°C a +8°C 

Voltaje: 220V - Bifasico 

Potencia absorbida: 385W

Capacidad neta: de 650 a 700 lts

Incluye: 3 parrillas Rilsan plastificadas GN 2/1 y 6 guías de acero inoxidable

Dimensiones: 710cm x 800cm x 2.03/2.1m (frente x fondo x alto).

El equipo cuenta con las siguientes certificaciones: 

Norma ISO 9001:2008 emitida por RINA 

CERTIFICADO DE PRUEBA IECEE CB

eACT SEGURIDAD ALIMENTARIA

eACT ELR

IECEE CB SCHEME

1 9.500.000$  9.500.000$  
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Selladora de 

impulso

Selladoras de impulso electrónico para empacar todo tipo de productos líquidos, semisólidos, sólidos en bolsas 

plásticas de diferentes materiales tales como polietileno, polipropileno, plásticos con películas de aluminio, 

coextruidos y similares.

Sellos por hora: 1200 - 1800, dependiendo de la agilidad del operario

Barra de sellado de 450 mm de largo 

Ancho del sellado: 8 mm

Tiempo de sellado: 0 a 10 segundos

DIMENSIONES APROX: Alto: 880 mm Ancho: 700 mm Profundo: 500 mm

POTENCIA: 1000 W

Voltaje: 110V - 60 Hz

Equipo para sellado de bolsas de polietileno Sistema de sellado mediante impulso electrónico

Sellado mediante resistencia eléctrica Operación de pedal

Estructura de la selladora en hierro colado con acabado en pintura electrostática

1 2.600.000$  2.600.000$  

30
Termometro 

infrarojo

Rango de Temperatura: -50+200°C (-58° +392°F)

Resolución: 0.1

Precisión: -50ºC a -20ºC (-58ºF a -4ºF): ±5ºC / ±9ºF -20ºC a 200ºC (-4ºF a 392ºF): ±2% o ±2ºC/±4ºF

Distancia de apuntado (D: S): 8:1 

Apuntador laser

Emisividad: Fija 0.95 

Preciso de no contacto 

Selección °C/°F

Manejo sencillo con una sola mano 

Data/Hold/Apagado automático 

Iluminación en el display

Tiempo de respuesta: Menos de 1 segundo 

Medidas: 160x82x42mm

Bateria 9V (incluida)

Estuche de transporte

1 860.000$  860.000$  

31
Termoselladora de 

bandejas

Equipo diseñado para empacar todo tipo de productos especialmente alimentos de una manera muy higiénica y 

práctica, con película plástica extensible, para darles una buena presentación y un valor agregado, facilitando su 

comercialización.

Construida en acero inoxidable 420 Calibre 22, excepto rodillos para el foil extensible en aluminio y placa de sellado

Longitud máxima de la barra de sellado: 450 mm

Sellos por hora: 400 a 800, dependiendo de la agilidad del operario.

Dimensiones 52 x 65 x 11 cm. (ancho, largo y alto)

Peso 6,4 Kilogramos.

Especificaciones de Instalación Eléctrica a 110V.

1 2.000.000$  2.000.000$  
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Triturador de 

Granos- Preglinder

Se utiliza para moler y pulverizar los ingredientes, preservando los nutrientes sensibles al calor.

Dos tarros de acero inoxidable de diferentes tamaños.

Diseño de hoja exclusivo para un pulido eficiente

Diseño de jarra ancha para fácil operación y limpieza.

Tapa a presión para un fácil manejo 

Motor resistente de 550 W.

Voltaje: 110V

Interruptor de seguridad activado bloqueando el frasco.

Interruptor de reinicio para proteger el motor del sobrecalentamiento.

Capacidad del frasco pequeño: 1/2 taza máx. 

Capacidad del frasco grande: 1 taza máx.

Huella del pie: 12” x 6”

1 1.840.000$  1.840.000$  

268.368.000$       

50.989.920$         

319.357.920$       

MAQUINARIA PARA ALIMENTOS – BÁSCULAS Y BALANZAS 

NIT 900.197.421-8. Carrera 27 No. 12 A 01 Local01   Teléfono 2378212 fax 2378213

E-mail ventasjarinox@gmail.com Bogotá, D.C.

CONDICIONES COMERCIALES 

SUB TOTAL ANTES DE IVA

IVA 19%

VALOR TOTAL DE LA OFERTA IVA INCLUIDO

PLAZO DE EJECUCION: 180 DIAS CANDELARIO

FORMA DE PAGO: A CONVENIR

SE INCLUYE TRANSPORTE E INSTALACION DE LOS EQUIPOS

VALIDEZ DE LA OFERTA: 30 DIAS CALENDARIO

GARANTIA: 12 MESES - 1 AÑO

Cordialmente

ORIGINAL FIRMADA

GLORIA JIMENA GUERRA J. 

GERENTE COMERCIAL 

TEL.3108199269
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