Bogota 1 de agosto de 2024

Sefiores:
Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA

Asunto: SELECCION ABREVIADA POR SUBASTA INVERSA No. SASI-PTY-CAAA-0005-2024
Objeto: Contratar la Compraventa e instalacion de maquinaria industrial y otros equipos en el marco del proyecto SENNOVA SGPS-12568 de 2024 del Centro Agroforestal y Acuicola Arapaima del
SENA Regional Putumayo.

OFERTA ECONOMICA JARINOX SAS

DENOMINACION VALOR UNITARIO | VALOR TOTAL
ITEM TECNICA DESCRIPCION GENRAL UNIDAD | CANT IVA INCLUIDO VA INCLUIDO
Construccion
Armazén de ABS, plato de acero inoxidable, protector ABScd
Gancho inferior para pesaje, Bloqueo de transporte
Interruptor manual de bloqueo de calibraciéon, Ranura de seguridad, Indicador de nivel ajustable e iluminado
Caracteristicas del Disefio Indicador de estabilidad,
Proteccién mecanica y de software por sobrecarga/carga inferior, Indicador de bateria baja, Apagado
Balanza de 0,1 gr a automético, Tara automatica Capacidad méxima de 3200 g Precision 0,1g
1 ! Tamafio del plato 140 mm x 170 mm Bateria interna hasta de 89 horas unidad 2 $ 3.670.000 | $ 7.340.000
3000 gr N

Comunicacion RS 232
DIMENSIONES 54 X 224 X 202 mm
Adaptador CA INLCUIDO 110 V
Unidades de medida: Quilate; Grano; Gramo; Tael de Hong Kong; Kilogramo; Onza; Onza troy;
Pennyweight; Libra; Tael de Singapur; Tael de Taiwén; Tical; Tola
Entorno de trabajo 10 °C — 40 °C, 80 %HR, sin condensacion.
La balanza y el adaptador deben venir de capacidad de 110 V
Capacidad: 30 kg.
sensibilidad: 1 gr. display de 6 digitos display LCD con luz posterior
operacion: bateria recargable (aprox. 72 a 120 horas) adaptador (12v 800ma)
110V
funcién de auto apagado

2 Balanza de 30 kg dimensiones de bandeja en acero inoxidable: 30.6cm (ancho) x 22.2 (largo) unidad 1 $ 1.320.000 | $ 1.320.000
dimensiones de equipo: 33.0cm (ancho) x
34.6cm (largo) x 10.7 (alto) funciones: pesaje general
modo porcentaje/modo peso limite/suma acumulativas unidades de medida kg, g y 0z La balanza y el
adaptador deben venir de
capacidad de 110 V
Eliminar los olores y el humo que se producen al procesar alimentos. Al utilizar una variedad de filtros y un
sistema de extraccion potente, la campana captura los olores desagradables y el humo en el aire y los
expulsa al exterior. Campana Central
Fabricada Completamente En Acero Inoxidable, tipo 304 con certificado incluido

3 Campana extractora |Filtros O Rejillas Atrapa Grasa unidad 1 $ 10.450.000 | $ 10.450.000
Canal Recolector De Grasa Lamparas De Tipo Marino
Dimensiones Max. Profundidad 1.10 X Largo
1.50 X 0.6 Mts
Incluye un extractor axial de 14 " con aspa metdlica y 3 metros de ducto
La canastilla elaborada en polipropileno. Capacidad 40 kilos

4 | canastila plastica |Vedidas: altura 25 cm, ancho 40 cm, largo 60 cm unidad | 5 | $ 40.000 | $ 200.000

Resistencia en arrume: 12 cajas, 300 kg. Almacenamiento: piso o arrume. Color: verde
Facil manipulacion de las cargas para transporte y movilizacion.




Congelador

Un cuerpo, una puerta en acero inoxidable Interior y exterior fabricados en Acero Inoxidable, excepto fondo
exterior, techo exterior y fondo de Acero Galvanizado. Esquinas internas redondeadas. Aislamiento en
poliuretano libre de CFC inyectado a alta presion.

Espesor del aislamiento: 60 mm. Puertas de cierre automatico con juntas magnéticas.

Micro interruptor de puerta.

Panel de control frontal electrénico con 2 sondas NTC. Calentador del evaporador. Refrigeracion ventilada.
Unidad condensadora "tipo monoblock" tropical izada y extraible (temperatura ambiente +43°C y humedad
relativa del 65%). Con gas R404A/R507.

Armarios frigorificos NT y LT disefiados también para unidad condensadora remota. Descongelacion y
evaporacion del agua de condensacion completamente automatica. Pies regulables en Acero Inoxidable
(110/190 H mm).

Temperatura: -18°C a - 22°C Voltaje: 220V - Bifasico

Potencia absorbida: 650W Capacidad neta: de 650 a 700 lts

Incluye: 3 parrillas Rilsan plastificadas GN 2/1y 12 guias de acero inoxidable

Dimensiones: 710cm x 800cm x 2.03/2.1m (frente x fondo x alto)

unidad

$

17.700.000

$

17.700.000

Descascarilladora

Equipo utilizado para separar eficientemente la cascarilla del Nibs de cacao en cada paso. La cascarilla es
separada en una caja de recoleccion.

Columna en acero inoxidable. Descascarillado eficiente separando més del 99%

en una sola pasada.

Flujo de aire controlado por regulador haciendo un simple ajuste en el tamafio de la apertura.

Capacidad de separacion de 10kg de granos de cacao. Contenedor de polvo cerrado para evitar la
dispersion.

Sistema de medicion (motorizado). Sistema de aspirado 7540w. Voltaje 110v.

Dimensiones 64 x 43 x 41 cm. Peso aprox 28kg.

unidad

$

26.160.000

$

26.160.000

Despulpadora con 4
tamices

Totalmente fabricada en acero inoxidable calidad AISI 304 con certificacion. Incluye 4 tamices
intercambiables de diferente tamafio, sin ningun tipo de broches de broche de dimensiones 12 cm de
Diametro x 20 cm de largo. Capacidad 100 kg/h monofasica,

Potencia 2 HP monofésico o trifasico Motor siemens

Facil de desmontar para su limpieza Niveladores en acero inoxidable o material que no se oxide.
Tolva amplia para facil alimentacién Dimensiones: 85 x 48 x 105 cm de altura

Tolva de 60 x 40 x 30 de profundidad Voltaje 110 vol /60 hz. Fabricacién nacional Registro de marca.

unidad

$

15.540.000

$

15.540.000

Espatulas diferentes
tamafio

Es una herramienta disefiada para facilitar el proceso de templado del chocolate, elaborada en acero
inoxidable, Disefio ergonémico, Tamario perfectamente equilibrado, lo que la convierte en una herramienta
versatil y practica tanto para trabajos grandes como pequefios.

El extremo de la espatula esta curvado en un angulo preciso, lo que permite un mejor control y manejo del
chocolate durante el proceso de templado.

La superficie de la espatula es completamente lisa y libre de irregularidades, impidiendo que se formen
burbujas de aire durante su manipulacién o particulas no deseadas en el chocolate. Disefiada para soportar
altas y bajas temperaturas. JUEGO POR 2

unidad

190.000

$

760.000




Destilador para
proteinas
Kjeldahl

El destilador es un instrumento simple pero eficiente para nitrégeno Kjeldahl TKN, proteinas, nitrégeno
amoniacal, nitrégeno nitrico (Devarda), TVBN, sulfitos, fenoles, acidos volatiles, cianuros y contenido
alcohodlico.

ESTRUCTURA: Tecnopolimero resistente a la corrosion

MONITOR: pantalla LCD

TIEMPO DE ANALISIS:5 minutos por 100 ml de destilado

RANGO DE MEDICION: 0,04 - 220 mg N REPRODUCIBILIDAD (RSD): 1% RECUPERACION: 99,5%
LIMITE DE DETECCION (LOD): > 0,015 mg N ADICION DE HIDROXIDO DE SODIO:

Automatico

TIEMPO DE DESTILACION SELECCIONABLE: si TIEMPO DE RETRASO (ANALISIS DE ALEACION
DEVARDA): 00 segundos - 99 minutos 59 segundos

CONSUMO DE AGUA: Desde 0,5 L / min hasta 15 ° C, Desde 1 L / min hasta 30

° C BIBLIOTECA DE PROTOCOLQOS: 1 método personalizable

unidad

47.830.000

47.830.000

10

Estanteria

Las estanterias de acero inoxidable son un elemento popular de almacenamiento en entornos industriales e
industria alimentaria. Con facilidad de limpieza y resistencia a la corrosion.

Estanteria modular lisa en acero inoxidable 304 certificado, lamina calibre 18A

para 4 a 6 entrepafios.

Patas en angulo con perforaciones de 5/16" cada 5 cm para fijacion con tornillo buttom, con niveladores.
Largo: 140cm, Frente: 40 cm, Alto: 180 cm ENTRADA DE ALIMENTACION: 1700

W en 115V, 2200 W en 230 V DIMENSIONES (WXHXD): 385x780x416 milimetro

PESO: 25 kilogramos

unidad

6.090.000

18.270.000

11

Estufa industrial Lineal
4 puestos

Estufa industrial a gas 4 puestos

Construida en acero inoxidable tipo 304, con certificacion incluida calibre 18 y 20. Bandeja recolectora de
grasa en acero inoxidable tipo 304 calibre 18.

Estructura al piso en tubo inoxidable de 2”. Pie nivelador en aluminio. Disefo estructural de alta resistencia
para el trabajo pesado. Facilidad para efectuar labores de limpieza y desinfeccion.

Alta eficiencia en quemadores y posibilidad para regular la potencia de los mismos.

Cuatro quemadores industriales Q-35 con eficiencia calorifica de 35.000 BTU. Parrilla para trabajo pesado,
fabricada en fundicién de hierro.

Medidas aprox. 1.45m x 0.56m x 0.82m alto

unidad

11.390.000

11.390.000

12

fundidor digital de
chocolate

Equipo para derretir, fundir y mantener a temperatura el chocolate. Capacidad 1 tolvas de 3.5 Lts. Estructura
de plastico resistente. Contenedores y tapas de acero inoxidable extraibles.

F&cil, rapida y efectiva limpieza. Sistema en seco para calentar los contenedores en el fondo y en los lados.
Control de temperatura, por medio de sonda y termostato digital

Temperatura regulable hasta 50 grados centigrados

Dimension 24 x 41,5 x 13,5 cm

Voltaje 110 v, 60 Hz. Potencia 80 watt

unidad

7.740.000

7.740.000

13

Grageadora

Equipo para cubrir productos como nueces, frutas u otros alimentos con chocolate en una fina pelicula.
Fabricada en acero inoxidable Capacidad del tanque: 20 Ib. Velocidad variable

Bafles agitadores removibles

Direccion reversible (en sentido horario o contrario)

Soplador de aire ambiente, filtrado. Velocidad de flujo de aire y angulo de tubo ajustables, para acelera el
proceso de secado. Voltaje 110-240 volts,

Potencia 300-600 watts, 2.7 Amp Dimensiones aprox: 48 h x 51 w x 43 cm Bowl:

28 profundidad x 43 cm diametro Peso aprox: 17 kg

Voltaje 110-240 volts,

Potencia 300-600 watts, 2.7 Amp

unidad

26.700.000

26.700.000




Horno deshidratador

Fabricado totalmente en acero calidad aisi 304, con certificado incluido
Temperatura desde 0 a 100 grados centigrados
Sistema de operacion eléctrico a 220 voltios bifasica /60 Hz

14 con 5 bandejas Puerta de vidrio panoramico unidad 17.140.000 17.140.000
Indicador y controlador digital de temperatura Calentamiento a través de aire forzado Capacidad: 5 bandejas
Motor monofasico 1/2 hp 1800 rpm Dimensiones: frente 65 fondo 110 altura 180 cm incluida la base.
Bandejas en acero inoxidable 304 lamina perforada (5) incluidas.
Lavamanos de accion Lavamanos en acero ino>_<i(_1able de 1 puesto, con_acc?onamliento <_1e pedal, Acabado abrillantado que evita ‘
15 no manual espectros de descomposicion semejantes a la oxidacion. Dimensién 530 x 480 x 900 (ancho, largo, alto). unidad 4.210.000 4.210.000
Peso 12 Kg.
Construida totalmente en acero inoxidable AISI 304 calibre 16 y entrepafio en 18. Dimensiones de la mesa
incluido el pozuelo 180 x 70 cm X 90 cm de altura total Poceta industrial en acero inoxidable de dimensiones
50 x 50 x 30 cm de profundidad, Patas redondas, pies niveladores en material no oxidable.
16 |Lavaplatos Con mesén Provi_sta de peto postgri_or de 10 cm Refuerzos posteriores y tornilleria en acero inoxidable unidad 5.910.000 11.820.000
Pie nivelador en aluminio
Poceta izquierda o derecha segun requerimiento
estructura abierta que incluya: Griferia comercial incluida Sifon Cromado
Acoples Canastilla
Licuadora industrial con capacidad 10 litros ideal para triturar productos con adiciéon de agua.
- Estructura y vaso en acero inoxidable AlSI 304.
- Tapa en acero inoxidable y visor que garantice el tapado hermético.
- Debe tener agarraderas a los lados del vaso para mejor manipulacion.
17 Licuadora Industrial |- Motor 0,75hp a 110V unidad 6.150.000 6.150.000
- Velocidad 3450 RPM
- Unidad de empaque: 1
- Tamafio y peso del equipo: 84 x 25 x 22 cm.
- Vaso y cubre-motor en acero inoxidable.
Medidor de humedad para granos de cacao seco, con botén de calibracién incorporado y botén de
promedio para la visualizacién de la media de los resultados de prueba guardados.
- Debe incluir circuito de alta frecuencia para precision y circuito de compensacion de temperatura mejorada.
- Con luz de fondo para ver resultados, multi idioma de la pantalla.
- El rango de operacién de humedad grano de café: 7% a 40% para café verde,
Medidor de humedad |8% a 40% para café pergamino y 4% a 20% cacao. .
18 para grano de cacao (- El rango de operaciéon (temperatura) es 32°F a 113 °F (O° a 45 °C). unidad U UL
- Repetibilidad del rango y humedad para granos + 0,5%
- Precision + 0,5%
- Resolucioén de pantalla 0,1% de humedad.
- Alimentacién dos pilas de 9 voltios
- Estuche de transporte con correo de hombro incluida.
Meson utilizado para atemperar el chocolate. Estructura y entrepafio construida en acero inoxidable AlSI
—304 , con certificacion calibre 18 en el entrepafio. Tapa en granito de colores oscuros para trabajos con
Mesén de enfriamiento chocolateria. L ) ) .
19 Patas redondeadas en acero inoxidable. Pies niveladores. unidad 6.640.000 6.640.000

de chocolate

Entrepafio a 30 cm del piso. Dimensiones: 1.20 x 0.70 x 0.90 m Tornilleria en acero inoxidable Refuerzos
laterales e inferiores en acero
inoxidable 304.




Mesones en acero

Construida en acero inoxidable AISI =304, con certificacion calibre 16 en la tapa y
18 en el entrepafio.

20 180 r:1rloxxg(?kc):lr$1 %90 Patas redondeadas en acero inoxidable. Pies niveladores. unidad 4 5.030.000 20.120.000
! cm Entrepafio a 30 cm del piso. Dimensiones: 1.80 x 0.70 x 0.90 m Tornilleria en acero inoxidable Refuerzos
laterales e inferiores en acero inoxidable 304
Calibrador micrometro o tornillo de Palmer, es un instrumento de medicién basado en el funcionamiento del
tornillo micrométrico que sirve para medir las
dimensiones de un objeto con alta precision, del orden de centésimas de milimetro o micras. Es usado para
medir particulas del licor de cacao. Grandes caracteres en la pantalla LCD que facilitan la lectura de la
21 micrometro medicién Rango de medicion maximo de 25mm. unidad 1 1.420.000 1.420.000
0,001 mm de la resolucién.
Bateria SR44, con duracién aproximada de 2,4 afios con uso normal. Exactitud + 2 micras
Fuerza de medida constante.
A 0-25mm, B 8 mm, G 0,001 mm, L min 155 mm. peso 270 g
Molde en policarbonato para Chocolate de Mesa, para dar forma de barras, tabletas o pastillas individuales,
Brillo perfecto y uniformidad en los productos. Ideal para chocolate artesanal.
Caracteristicas Técnicas Tamafio del chocolate:
Moldes para 2.36 x 5 x 0.31 pulgadas
22 |[Chocolate de mesaen |, ' . unidad 10 180.000 1.800.000
policarbonato Un peso de chocolate: 2.16 onzas, es una gran barra de chocolate
Mantiene la temperatura hasta 350 grados - Apto para congelador (no colocar en el horno) Este molde de
chocolate Break Apart Bar esta hecho de 100% policarbonato, no se rompe
con el golpe.
Se utilizan para hacer diferentes figuras en la chocolateria fina como espirales, hojas, corazones entre otros.
Molde de chocolateria de diferentes formas, de 15 a 21 cavidades, su material de fabricado en
Moldes para policarbonato proporciona alta resistencia en su utilizacion, ademas de aportar mayor brillo a la cobertura de
23 chocolateria fina en |chocolate. Ademas, distribuyen el calor del chocolate atemperado méas uniformemente y reducen las unidad 10 140.000 1.400.000
policarbonato posibilidades de que se formen manchas mates en la cobertura de chocolate debido a la refrigeracion.
Tamafio del molde 27.5 cm largo x 23.5 cm ancho x 2.5 cm alto
Tamafio cavidad 3 cm alto x 3.3 cm ancho x 1.5 cm profundidad.
El penetrébmetro se emplea en a la industria de alimentos en la medicién de la firmeza de los frutos y las
verduras, para conocer su maduracion al momento de la cosecha, pero también durante el almacenamiento
24 Penetrometro |2 12 distribucion. unidad | 1 8.680.000 8.680.000
Doble escala.
Capacidad 0~11lIb/5kg: 0.20z/50g. Mediciones en libras y kilogramos. Punta en acero inoxidable, Resistente
a la corrosion.
Se utiliza en la industria alimentaria para medir el nivel de acidez en los alimentos sélidos. La acidez es un
factor importante en la calidad y seguridad de los alimentos, ya que puede afectar el sabor, la texturay la
vida Gtil del producto. Rango de pH: 0.00~14.00 pH
25 pHmetro Rango de Temperatura de 0~50°C(32~122°F) Compensacion Automatica de unidad 1 2.050.000 2.050.000
Temperatura entre 0~ 50°C
Resolucién: pH 0.1 pH/Temperatura 0.1°C Precision: pH +0.2 pH/Temperatura
+0.5°C Calibracién pH: Automética en 3 puntos (4.01/7.01 / 10.01) Para uso en productos liquidos.
Prensa hidraulica en acero inoxidable, separa la manteca y torta de cacao. Se aplica alta presion a la pasta
de cacao para separar la manteca de cacao de la parte solida conocida como torta de cacao.
Presion de 45 MPa.
26 Prensa para manteca |Tiempo aproximado por bache entre 12 a 20 minutos. Extraccién entre un 25% a un 30%. Capacidad 6 unidad 1 50.380.000 50.380.000

de cacao

litros/bache. Bomba de 5 HP

Motor eléctrico de 220v

% de extraccion 25 — 40% Presion de trabajo: 40 — 55 Mpa Voltaje: 220V —

Bifasico No es compatible con soluciones &cidas y/o corrosivas. Sache con solucion para electrodo.




Se utiliza para mezclar los ingredientes, incorporando las grasas, azlcares y emulsiones de forma
homogénea.
Refina las particulas de la masa de chocolate entre 20 y 25 micras.
El motor no se sobrecalienta incluso con un uso prolongado e intenso. El tambor de acero inoxidable se
desmonta facilimente.
27 Refinadora(_) T(:JdF)S Io§ plésticos intelr'nos‘son Delrin de_ c_alidad alimentaria. ‘ unidad 1 $ 7.620.000 | $ 7.620.000
conchador de piedra |Facil de limpiar y también sirve como recipiente de almacenamiento.
La piedra de “granito” negra y dura se utiliza para evitar que se astille o se
adelgace incluso con un uso prolongado.
Potente motor con proteccién contra sobrecarga térmica. Voltaje: 110 voltios
Capacidad: hasta 3 kg, volumen total del tambor = 8 litros.
Peso aproximado 19 kg, dimensiones: 22 x 15 x 17 pulgadas para esta mezcla de chocolate.
Un cuerpo, una puerta en acero inoxidable Interior y exterior fabricados en acero inoxidable, excepto fondo
exterior, techo exterior y fondo de Acero Galvanizado. Esquinas internas redondeadas. Aislamiento en
poliuretano libre de CFC inyectado a alta presion.
Espesor del aislamiento: 60 mm Puertas de cierre automatico con juntas magnéticas.
Micro interruptor de puerta.
Panel de control frontal electrénico con 2 sondas NTC. Calentador del evaporador. Refrigeracion ventilada.
Unidad condensadora "tipo monoblock" tropical izada y extraible (temperatura ambiente +43°C y humedad
) . relativa del 65%). Con gas R404A/R507. .
28 Refrigerador vertical Armarios frigorificos NT y LT disefiados también para unidad condensadora remota. Descongelacion y unidad L $ IELELIDID | & 14.500.000
evaporacion del agua de condensacion completamente automética. Pies regulables en acero inoxidable
(110/190 H mm).
Temperatura: -2°C a - +10°C Voltaje: 220V - Bifasico Potencia absorbida: 385W Capacidad neta: de 650 a
700 lIts
Incluye: 3 parrillas Rilsan plastificadas GN 2/1 y 12 guias de acero inoxidable
Dimensiones: 710cm x 800cm x 2.03/2.1m
(frente x fondo x alto).
Selladoras de impulso electrénico para empacar todo tipo de productos liquidos, semisélidos, solidos en
bolsas plasticas de diferentes materiales tales como polietileno, polipropileno, plasticos con peliculas de
aluminio, coextruidos y similares.
Sellos por hora: 1200 - 1800, dependiendo de la agilidad del operario Barra de sellado de 300- 450 mm de
29 | Selladora de impulso ::?rogﬁE/?\lngm g(eJlosleado. 2 -5 mm DIMENSIONES: Alto: 880 mm Ancho: 700 mm Profundo: 500 mm unidad 1 $ 3.600.000 | $ 3.600.000
PESO: 20 Kg
Equipo para sellado de bolsas de polietileno Sistema de sellado mediante impulso electrénico
Sellado mediante resistencia eléctrica Operacién de pedal
Estructura de la selladora en hierro colado con acabado en pintura electrostatica
Rango de Temperatura: -50+200°C (-58°
+392°F) Resolucién: 0.1
Precision: -50°C a -20°C (-58°F a -4°F): +5°C /
+9°F
. . |-20°C a 200°C (-4°F a 392°F): +2% 0 +2°C/+4°F Distancia de apuntado (D: S): 8:1 Apuntador laser .
30 | Termometro infrarojo Emisividad: Fija 0.95 Preciso de no contacto Seleccion °C/°F unidad L $ LAENOLY| & CAEELY
Manejo sencillo con una sola mano Data/Hold/Apagado automético lluminacion en el display
Tiempo de respuesta: Menos de 1 segundo Medidas: 160x82x42mm / Peso: 170 a 180 g Bateria 9V
(incluida)
Estuche de transporte




Termoselladora de

Equipo disefiado para empacar todo tipo de productos especialmente alimentos de una manera muy
higiénica y practica, con pelicula plastica extensible, para darles una buena presentacién y un valor
agregado, facilitando su comercializacion.

Construida en acero inoxidable grado alimenticio AISI 304 Calibre 22, excepto rodillos para el foil extensible

31 - o unidad 2.560.000 | $ 2.560.000
bandejas en aluminio y placa de sellado.
Ancho del rollo 30 a 50 cm
Dimensiones 52 x 65 x 11 cm. (ancho, largo y alto) Peso 6,4 Kilogramos.
Especificaciones de Instalacion Eléctrica a 110V.
Se utiliza para moler y pulverizar los ingredientes, preservando los nutrientes sensibles al calor.
Dos tarros de acero inoxidable de diferentes tamafios. Disefio de hoja exclusivo para un pulido eficiente
Disefio de jarra ancha para facil operacion y limpieza.
Tapa a presion para un facil manejo Motor resistente de 550 W. Interruptor de seguridad activado
Triturador de Granos- blogueando el fr.as.c.o. . .
32 Interruptor de reinicio para proteger el motor del sobrecalentamiento. Motor: 550 W, 110 V o0 550 W, 220 V unidad 2.830.000 | $ 2.830.000

Preglinder

Tarros — Acero inoxidable

Capacidad del frasco pequefio: 1/2 taza méax. Capacidad del frasco grande: 1 taza max.
Huella del pie: 12” x 6”

Peso: 10 libras (4,5 kg) con caja

Instalacion, puesta en marcha y capacitacion dirigida a instructores y aprendices de su uso.

VALOR TOTAL DE LA OFERTA IVA INCLUIDO

$ 359.610.000

VALOR DE LA OFERTA Y OFERTA ECONOMICA DETALLADA

El valor de la sumatoria de unitarios ofertados IVA incluido es por $359.610.000 (Trescientos cincuenta y nueve millones seiscientos diez mil pesos m/cte)

La tarifa ofertada anteriormente sera inmodificable durante el plazo de ejecucion del contrato.

Por medio de la suscripcién de este anexo, manifiesto que cuento con la capacidad técnica y logistica, para dar cumplimiento a las especificaciones técnicas requeridas en la presente invitacion.

L
A

(Firma del proponente o de su Representante Legal)
Nombre de quien firma: Ruben Dario Jaramillo Serrano
Nombre o Razén Social del Proponente: JARINOX SAS
NIT : 900197421-8
Nombre del Representante Legal: Ruben Dario Jaramillo Serrano
C.C. No. 19465346 de Bogota D.C.




