FUERZA AEREA COLOMBIANA

Cadigo: DE-DEAJU-FR-034

FORMATO MODELO SOLICITUD Version N°: 01
DE PRE-COTIZACION MODALIDAD
MENOR CUANTIA Vigencia: 06-12-2021

SOLICITUD DE PRE-COTIZACION

Fecha: 20/06/2024

Sefiores: MUNDO GAS LIFE S.A.S

ADVERTENCIA LA COTIZACION SOLICITADA SERVIRA DE BASE PARA LA EL/;\BORACION DE UN ESTUDIO
DE MERCADO Y, POR TANTO, NO CONSTITUYE EN SI MISMA UNA OFERTA Y
CONSECUENTEMENTE NO OBLIGA A LAS PARTES.

OBJETO SERVICIO DE MANTENIMIENTO PREVENTIVO Y CORRECTIVO A TODO COSTO DE LOS EQUIPOS DE
COCINA, CALDERAS A GAS Y BEBEDEROS DE AGUA DE LA ESCUELA MILITAR DE AVIACION MARCO
FIDEL SUAREZ.

ESPECIFICACIONES | ANEXO

TECNICAS
PLAZO Plazo de ejecucion del contrato que se suscribira.

CONDICIONES DE

CONTRATACION De acuerdo a las politicas del Ministerio de Defensa Nacional el contrato se
FORMA DE ) 1 . .
PAGO pagara de acuerdo a la programacion de entregas establecidas y se efectuard

conforme a los pardmetros establecidos en el proceso formal.

REQUISITOS 1. Certificado de existencia y representacion legal o documento de constitucion de

JURIDICOS A la Unidn temporal o consorcio.

EXIGIR EN LA | 2 Acreditacion de la capacidad del representante legal o quien haga sus veces para
FUTURA presentar propuesta y suscr,ibir contrato.

CONTRATACION 3. Fotocopia cedula de ciudadania.

4. Situacion militar.
5. Constancia de cumplimiento de aportes al Sistema Integral de Seguridad Social
y Aportes Parafiscales (Cuando aplique).

REQUISITOS

ECONOMICOS A | El Cotizante deberd diligenciar el anexo 1 del presente formato, referente a
EXIGIR EN LA | los indicadores financieros y de capacidad organizacional. (Analizar si se van
FUTURA a exigir indicadores financieros en el proceso).

CONTRATACION

VALOR OFRECIDO

(Indicacién especifica de que quien cotiza debera tener en cuenta todos los gastos en los que
incurra por la suscripcion, legalizacion y ejecucion del contrato, como impuestos, publicaciones,
constitucion garantia Unica, transporte, operarios, etc.)

PLAZO
PRESENTAR
COTIZACION

PARA

21 de junio de 2024
Enviar la cotizacion al correo: CHRISTIAN.CAMPOS@FAC.MIL.CO

TC. MORENO ANGULO ANDRES FERNANDO
COMANDANTE GRUPO DE APOYO

—ir]

T2. CAMPOS CHRISTIAN

Técnico Especialista Servicios Generales



mailto:CHRISTIAN.CAMPOS@FAC.MIL.CO

FUERZA AEREA COLOMBIANA

Cédigo:

DE-DEAJU-FR-033

FORMATO MODELO SOLICITUD Version N°: 01
DE PRE-COTIZACION MODALIDAD ) _
Ml'NlMA CUANT"A VlgenC|a: 06-12-2021
ANEXO 1
INDICADORES FINANCIEROS A EXIGIR PARA LA FUTURA CONTRATACION (cuando Apligue)
Con base en la informacion registrada en los Estados Financieros a 31 de diciembre de 2022
LIQUIDEZ
Activo Corriente = $ = = 0
Pasivo Corriente $ =
INIDICADOR DE ENDEUDAMIENTO
Pasivo Total = $ - = $ - X 100 0%
Activo Total $ =
RAZON DE COBERTURA DE INTERESES
Utilidad Operacional = $ - = 0
Gastos de Intereses $ -




FUERZA AEREA COLOMBIANA

Cédigo:

DE-DEAJU-FR-034

FORMATO MODELO SOLICITUD
DE PRE-COTIZACION MODALIDAD
MENOR CUANTIA

Versién N°:

01

Vigencia:

06-12-2021

INDICADORES ORGANIZACIONALES A EXIGIR PARA LA FUTURA

CONTRATACION

Con base en la informacion registrada en los Estados Financieros a 31 de diciembre de 2022

RENTABILIDAD DE PATRIMONIO

& |(H

Utilidad Operacional
Patrimonio

XXX

RENTABILIDAD DEL ACTIVO

Utilidad Operacional

Activo Total

A

XXX




FUERZA AEREA COLOMBIANA Cadigo: DE-DEAJU-FR-033

FORMATO MODELO SOLICITUD Version N°: 01
DE PRE-COTIZACION MODALIDAD
MINIMA CUANTIA Vigencia: 06-12-2021

FICHA TECNICA
SERVICIO DE MANTENIMIENTO PREVENTIVO Y CORRECTIVO A TODO COSTO
DE LOS EQUIPOS DE COCINA, CALDERAS A GAS Y BEBEDEROS DE AGUA DE
LA ESCUELA MILITAR DE AVIACION MARCO FIDEL SUAREZ.

UBICACION DE LOS EQUIPOS - CASINO DE OFICIALES

L LICUADORA INDUSTRIAL (1) MODELO LUT-38;

Revision, diagndstico y mantenimiento con la respectiva reparaciéon de las parteseléctricas, rodamientos
del motor, conexiones y controles eléctricos.

Cambio de kit de corte. (cuchillas, bujes y eje).

Reparacién del motor, si es necesario.

Suministro e instalacion de capacitor de marcha y de arranque.

AN N NN

FOTO EQUIPO:

Revision, diagnostico y mantenimiento del correcto estado de las conexioneseléctricas, de interruptor de
encendido, del mecanismo de volteo y del sello mecanico.

Cambio de la unidad si es necesario.

Mantenimiento de sistema de enfriamiento de la unidad y cambio de los ventiladores, si es necesario.
Arreglo del tanque de abastecimiento de jugo.

Cambio de cada uno de los bujes, pistén e imanes.

Suministro y mano de obra para la inyeccion del refrigerante de la unidad.

Suministro e instalacion del filtro de la unidad.

Suministro e instalacién de conectores para la red de tuberia de cobre.

Suministro e instalacién de 01 compresor que se cambid por estar aterrizado.

FOTO EQUIPO:

ASANENENE NN NN



Revision, diagnéstico y mantenimiento verificando el correcto funcionamiento del sistema eléctrico, de sus
accesorios (discos, escobillas, terminales entre otros).

Realizar trabajos de barnizado al motor

Suministro e instalacién a piezas del motor para su mantenimiento

Suministro e instalacién de nuevas cuchillas y placa de rallar

Suministro de los pies de goma que van en la base de la maquina.

Limpieza general de la maquina.

Arreglo del motor de acuerdo con necesidad

Cambio de sus rodamientos en general y reparacion del motor si es necesario.

AN N N N N NN

FOTO EQUIPO:

v Revisién y mantenimiento: incluyendo el cambio de cuchillas

FOTO EQUIPO:

5. MOLINO DE CARNE (1) MODELO TC12:

v Revision, diagndstico y mantenimiento con la respectiva reparacion, verificando el correcto estado y
funcionamiento de los rodamientos, los filamentos de la cuchilla, el tamiz y el engrase del motor con su
respectiva reparacion.



AN N N NN NN

FOTO EQUIPO:

6. ESTUFA A GAS DE CUATRO QUEMADORES SENCILLOS Y CUATRO DOBLES: (1) MARCA
PALLOMARO LTDA:

Desmonte y limpieza del quemador o cambio si es necesario.
Revision y limpieza del regulador de aire.

Limpieza de las valvulas de paso de gas.

Cambios de los chicleares.

Cambios de los quemadores.

Revision y arreglo de las acometidas y la instalacion de gas.

Pintura del equipo en gris para altas temperaturas.

Limpieza y destape de orificios de pilotos y boquillas (salida de gas).
Limpieza y pintura bandeja recolectora de grasas.

Arreglo del motor de acuerdo a necesidad

FOTO EQUIPO:

AN NN N NN NN

Desmonte y limpieza del quemador o cambio si es necesario.
Revision y limpieza del regulador de aire.

Limpieza de las valvulas de paso de gas.

Cambio de los chicleares.

Cambios de los quemadores

Revision y arreglo de las acometidas y la instalacién de gas.

Pintura del equipo en gris para altas temperaturas.

Limpieza y destape de orificios de pilotos y boquillas (salida de gas).



v Limpieza y pintura (color de acuerdo a la pieza original) bandeja recolectora de grasas.

FOTO EQUIPO

Desmonte y limpieza de la parrilla.

Revision, diagndstico y mantenimiento con la respectiva reparacion general de sus componentes.
Revisién, correccién y/o cambio general de quemadores, (en caso de ser necesario).

Cambio de la flauta si lo requiere.

AN NI NN

FOTO EQUIPO

~HORNO A GAS (1) MARCA ALMACENGAS JM:
Revision, diagnéstico y mantenimiento con la respectiva reparacion del sistema eléctrico y controles.
Limpieza general del equipo.
Mantenimiento general del motor (rodamientos y reparacion si es necesario)
Limpieza o cambio de las flautas si se requiere.
Cambio de los chicleares
Arreglo del motor de acuerdo a necesidad

ANANA NN



FOTO EQUIPO

Limpieza de la parte interior y exterior de la campana

Desmonte de filtros y tableros para mantenimiento y reparacion si es necesario.

Limpieza interna de los ductos.

Revisar y corregir fugas de grasa.

Revision, diagndstico y mantenimiento de elementos y Suministro e instalacion del cambio cableado
eléctrico.

Revision y cambio de tornillos.

Suministro e instalacién de extractor.

SRR NENENENAN

FOTO EQUIPO

v Revisién, suministro, reparacion e instalacion diagnéstico y mantenimiento de los elementos conectores y
sistemas eléctricos para su optimo funcionamiento.

Pintura en su estructura.

Suministro e instalacién de sensores.

AN

FOTO EQUIPO



AN N NN N Y Y N NN

12. CONGELADOR DE ALIMENTOS DE DOS NAVES (1);

Verificacion de la estabilidad del voltaje.

Verificar la calibracion de los termostatos.

Limpieza de los difusores de las unidades refrigeradoras.

Cambio del filtro secador y revision de la carga de gas.

Verificar y corregir fugas de aceite de las tuberias.

Verificacion y limpieza del panel interno.

Revisién, diagnéstico y mantenimiento con la respectiva reparacion del funcionamiento de la unidad,
conexiones del compresor, limpieza general de las tomas de aire y conexiones en general.
Condiciones 6ptimas de funcionamiento del elemento.

Cambio de la unidad si es necesario.

Cambio del plc si es necesario.

FOTO EQUIPO




13. CARRO TRANSPORTADOR DE COMIDA (2);
v/ Cambio del sistema de rodamiento.
v Soldadura y reparacion de la estructura.

14 DISPENSADOR DE JUGOS (1).
Revision, diagnostico y mantenimiento del correcto estado de las conexiones eléctricas, de interruptor de
encendido, del mecanismo de volteo y del sello mecanico.
Mantenimiento de sistema de enfriamiento de la unida y cambio de los ventiladores, si es necesario.
Arregld del tanque de abastecimiento de jugo.
Cambio de cada uno de los bujes pistdn e imanes.
Suministro y mano de obra para la inyeccion del refrigerante de la unidad.
Suministro e instalacién del filtro de la unidad.
Arreglo del motor de acuerdo a necesidad
Suministro e instalacién de conectores para la red de tuberia de cobre.
Suministro e instalacién de la unidad (de acuerdo a necesidad).

AN N N N NN

FOTO EQUIPO:

v Reuvision, diagndstico y mantenimiento verificando el correcto funcionamiento del sistema eléctrico, de sus
accesorios (discos, escobillas, terminales entre otros).

Realizar trabajos de barnizado al motor

Suministro e instalacién a piezas del motor para su mantenimiento

AN



Suministro e instalacién de nuevas cuchillas y placa de rallar

Suministro de los pies de goma que van en la base de la maquina.

Limpieza general de la maquina.

Cambio de sus rodamientos en general y reparacion del motor si es necesario.

AN NN

FOTO EQUIPO:

v/ Revision y mantenimiento: incluyendo el cambio de cuchillas
FOTO EQUIPO:

17 PELADORA DE PAPAS (1)
Revision, diagnéstico y mantenimiento del motor y cambio de los rodamientos, correas, poleas, y
conexiones e instalaciones eléctricas, comprendiendo el cambio del recubrimiento interior del tanque de
pelado (carborundo), una vez al afio.
Suministro e instalacién de conectores eléctricos para el sistema eléctrico.
Suministro e instalacién de capacitores de marcha y arranque.
Barnizada del motor y extracciéon de humedad.
Arreglo del motor (de acuerdo a necesidad)

AN

AN NI NN

FOTO EQUIPO



Limpieza general del equipo.

Limpieza o cambio de las flautas si se requiere.

Cambio de los chicleares o boquillas.

Arreglo del motor de acuerdo a necesidad

Revision, diagnéstico y mantenimiento del motor, rodamientos, sistema eléctrico y controles.

AN N N NN

FOTO EQUIPO

Revision, diagnostico y mantenimiento con la respectiva reparacion de las partes eléctricas, rodamientos
del motor, conexiones y controles eléctricos.

Cambio de kit de corte. (cuchillas, bujes y eje).

Reparacién del motor, si es necesario.

Arreglo del motor de acuerdo a necesidad

Suministro e instalacién de capacitor de marcha y de arranque

AN N N NN

FOTO EQUIPO



Desmonte y limpieza del quemador.

Revisién y limpieza del regulador de aire.

Limpieza de las valvulas de paso de gas.

Cambios de los chicleares.

Cambios de quemadores.

Revisién y arreglo de las acometidas y la instalacién de gas.
Pintura del equipo en gris para altas temperaturas.
Limpieza y destape de orificios de pilotos (salida de gas).
Limpieza y pintura bandeja recolectora de grasas.
Desmonte y limpieza de la parrilla.

Revision, diagnostico y mantenimiento general de sus componentes y quemadores, (en caso de ser
necesario).

TR

FOTO EQUIPO

Desmonte y limpieza del quemador o cambio si es necesario.
Revision y limpieza del regulador de aire.

Limpieza de las valvulas de paso de gas.

Cambio de los chicleares.

Revision y arreglo de las acometidas y la instalacion de gas.
Pintura del equipo en gris para altas temperaturas.

ANANA N NANA



Limpieza y destape de orificios de pilotos (salida de gas).

Limpieza y pintura bandeja recolectora de grasas.

Desmonte y limpieza de la parrilla.

Revision, diagndéstico y mantenimiento general de sus componentes.

AN N NN

FOTO EQUIPO

v’ Limpieza de la parte interior y exterior de la campana
v' Desmonte de filtros y tableros para mantenimiento y reparacion si es necesario.
v Limpieza interna de los ductos.
v/ Revisar y corregir fugas de grasa.
v/ Revision, diagnostico y mantenimiento de elementos y Suministro e instalacion del cambio cableado
eléctrico.
v’ Revision y cambio de tornillos.
v/ Cambio de extractores
v’ Revision, diagnéstico y mantenimiento de los motores. (Si es necesario)
v Suministro e instalacion de contactores eléctricos.
FOTO EQUIPO

v/ Cambio del sistema de rodamiento.
v Soldadura y reparacion de la estructura.

FOTO EQUIPO



ANANA NN Y N N NN

Verificacion de la estabilidad del voltaje.

Verificar la calibracion de los termostatos.

Limpieza de los difusores de las unidades refrigeradoras.

Cambio del filtro secador y revision de la carga de gas.

Verificar y corregir fugas de aceite de las tuberias.

Verificacion y limpieza del panel interno.

Revision, diagnostico y mantenimiento con la respectiva reparacion del funcionamiento de la unidad,
conexiones del compresor, limpieza general de las tomas de aire y conexiones en general.
Condiciones 6ptimas de funcionamiento del elemento.

Cambio de la unidad si es necesario.

Cambio del plc si es necesario.

FOTO EQUIPO

Revision, diagnéstico y mantenimiento, verificando el correcto estado y funcionamiento del rodamiento,
los filamentos de la cuchilla, el tamiz y el engrase del motor o reparacion si es necesario.
Cambio o reparacion de motor (de acuerdo a necesidad)

FOTO EQUIPO:



26, PELADORA DE PAPAS (1),
Revision, diagnostico y mantenimiento del motor y cambio de los rodamientos, correas, poleas, y
conexiones e instalaciones eléctricas, comprendiendo el cambio del recubrimiento interior del tanque de
pelado (carborundo).
Suministro e instalacién de conectores eléctricos para el sistema eléctrico.
Suministro e instalacion de capacitores de marcha y arranque.
Barnizada del motor y extraccion de humedad.
Cambio o reparacion de motor (de acuerdo a necesidad)

<

AN N NN

FOTO EQUIPO:

2L PROCESADOR DE VEGETALES (2) MODELO HIL.C-300 MARCA PALLOMARQ;

Revision, diagnostico y mantenimiento verificando el correcto funcionamiento del sistema eléctrico, de sus
accesorios (discos, escobillas, terminales entre otros).

Realizar trabajos de barnizado al motor

Suministro e instalacién a piezas del motor para su mantenimiento

Suministro e instalacién de nuevas cuchillas y placa de rallar

Suministro de los pies de goma que van en la base de la maquina.

Limpieza general de la maquina.

Cambio de discos de corte.

Cambio de sus rodamientos en general y reparacion del motor si es necesario.

DN N N N N NN

FOTO EQUIPO:

v Reuvision, diagndstico y mantenimiento de la picadora (cuchillas, base teflon y estructura metalica)

FOTO EQUIPO:



AN N N N N N

Desmonte y limpieza del quemador.

Revision y limpieza del regulador de aire.

Limpieza de las valvulas de paso de gas.

Cambio de los chicleares.

Revision y arreglo de las acometidas y la instalacion de gas.

Limpieza y destape de orificios de pilotos (salida de gas).

Limpieza bandeja recolectora de grasas.

Suministro e instalacién del cambio de las valvulas de gas ya que las que se encontraban instaladas
estaban en mal estado.

FOTO EQUIPO:

Revision, diagnéstico y mantenimiento general de sus componentes y su condicion general de correcto
funcionamiento.
Cambio de los chicleares y revision de los pilotos. (salida de gas)

FOTO EQUIPO:



AN N N N N NN

3L CALDERA A GAS:
Especificacion de la caldera:
Es una caldera de los fabricantes Districalderas S.A.S Bogota
Capacidad 20 bhp
Superficie de calentamiento 107 FT2
Presién de disefio 150 psi
Presion de trabajo 100 psi
Combustible gas natural
Libras de vapor por hora 690
Peso equipo 2500kg
Afo de construccion 10-2012
FOTO EQUIPO:

Serequiere;
MANTENIMIENTO PREVENTIVO Y CORRECTIVO

E

Pruebas de funcionamiento de equipo y accesorios del quemador
desmonte del quemador y limpieza

lavado interno de la caldera (limpieza de incrustaciones)

cambio de empaquetadura de asbesto

cambio de empaques de los sellos de mano

limpieza del warrion

prueba hidrostética de la caldera

cambio de los vidrios de los niveles

limpieza del tanque del condensado

ANANE N N NN NN YA N

Revision, diagnostico y mantenimiento sistema eléctrico y contactores.

Revision, diagnostico y mantenimiento de la bomba del agua (cambio de impulsores)

Cambio de vapor del alta a baja por una de mayor capacidad existente por una de mayor capacidad por
parte del contratista.



v

Cambio de valvulas de gas (de alta a baja)

IRABAJOS MAS AVANZADQS MANTENIMIENTO CORRECTIVO

v

ASANENENANE

Limpieza del tanque del condensado y lavados con quimicos, iniciando con este proceso con un Lavado
Alcalino con la finalidad de remover grasas, aceites y/o materia organica presentes en el interior del
equipo. Posterior a esto se llevara a cabo Neutralizacién y Enjuague, para proseguir con un Lavado
Acido, con la finalidad de eliminar incrustacién y éxidos del interior del equipo, las concentraciones de los
productos quimicos a utilizar estaran en funcién de las condiciones y del tipo de tratamiento que se
realizara y el tiempo de acuerdo a los analisis, seguido de Neutralizacion Enjuague y Acidulado, y Como
Ultima Fase se realiza PASIVADO de la superficie metalica interna de la caldera, con la finalidad de evitar
reoxidacion, y corrosion, propiciando a su vez la formacion de una capa protectora de magnetita.
Suministro e instalacién de contactores eléctricos

Suministro e instalacién del cambio del cableado eléctrico.

Suministro e instalacion del flotador de nivel

Suministro e instalacién del regulador de vapor

Suministro e instalacién de las mirillas de llamas

Aplicacion de esquema de pintura

EQUIPOS DE COCCION A VAPOR

NS N N N N NN AR

ANANENRN

MANTENIMIENTO PREVENTIVO
Revision, diagnostico y mantenimiento con la respectiva reparacion verificando el correcto funcionamiento
del control eléctrico del ciclo y todas las partes mecanicas, incluyendo los empaques gastados, cambio de
los rodamientos de las bombas, mantenimiento, reparacion para verificar funcionamiento de las bombas,
los controles eléctricos, instalaciones de los contactores y resistencias eléctricas.
Cambio de las tarjetas electrénicas.
Suministro e instalacién del cambio de contactores eléctricos ya que los que se encontraban instalados se
encontraban en mal estado de funcionamiento.

32. MARMITAS (03):
Reparacién que incluye revisién del sistema de calentamiento, revisién de fugas de agua y vapor.
Cambio de las tres valvulas de seguridad de las marmitas
Revision, diagndéstico, mantenimiento y cambio de las tres llaves de paso vapor de las marmitas tipo
cortina
cambio de las tres llaves de desagie de las marmitas
mantenimiento de las trampas de vapor de las marmitas y bafio maria
revision aseguramiento de las marmitas al piso
arreglo de las estructuras metélicas (acero) de las marmitas si se llegara a necesitar.
Mantenimiento general de la bomba de agua (impulsores, rodamientos y cello mecanico)

TRABAJOS MAS AVANZADOS

Suministro e instalacién de tuberia.

Suministro e instalacién de niples para la red de tuberia de vapor
Aplicacién esquema de pintura de alta temperatura.

Cambio de valvulas de control.

FOTO EQUIPO:



ANANENEN

v

v
v

33. BANO MARIA (04)

Cambio de las ocho resistencias.

Cambio de los ocho mini Brackets de encendido.

Cambio de los cuatro pilotos de encendido.

arreglo de las estructuras metdlicas (acero) de los bafios maria si se llegara a necesitar.

FOTO EQUIPO:

34.SARTEN VOLCABLE A GAS (1) MARCA DIDEMAS:
Revision, diagnostico y mantenimiento con la respectiva reparacion, verificando el correcto estado de las
instalaciones de gas, los quemadores internos, el rodamiento de la polea del sartén y de todo el
funcionamiento en general.
Cambio de manguera de gas.
Instalacién de piloto de encendié.
Engrase de chumaceras y tornillos sin fin.

FOTO EQUIPO:



NS NN

AN NE N NN A A YA

35, HORNO DE DOS CAMARAS A GAS (1):
Revision, diagnostico y mantenimiento con la respectiva reparacion, verificando la limpieza de cada una
de las partes, conexiones a gas y buen funcionamiento en general
Revision, diagnostico y mantenimiento con la respectiva reparacion de los motores. (rodamientos y
reparacion si es necesario).
Mantenimiento eléctrico general del horno (programadores de temperatura y chispa.
Mantenimiento o cambio de los sensores de entrada del gas.

FOTO EQUIPO:

36, CAMPANA EXTRACTORA (1)

Limpieza de la parte interior y exterior de la campana

Desmonte de filtros y tableros para mantenimiento y reparacion si es necesario.
Limpieza interna de los ductos.

Revisar y corregir fugas de grasa.

Revision, diagnéstico y mantenimiento de elementos y Suministro e instalacién del cambio cableado
eléctrico.

Revisién y cambio de tornillos.

Engrase de chumaceras.

Cambio de correas y rodamientos.

Revision, diagnostico y mantenimiento de los motores. (si es necesario)
Suministro e instalacién de contactores eléctricos.



FOTO EQUIPO:

v Revisién, suministro, reparacion e instalacién diagnéstico y mantenimiento de los elementos conectores y
sistemas eléctricos para su optimo funciona miento.

Pintura en su estructura.

Suministro e instalacién de sensores.

AN

FOTO EQUIPO:

38. CARRO TRANSPORTADOR DE COMIDA (8):
v/ Cambio del sistema de rodamiento.
v' Soldadura y reparacion de la estructura.

FOTO EQUIPO:



v Revisién, diagndstico y mantenimiento con la respectiva reparacion, verificando el correcto estado de las
conexiones eléctricas, de interruptor de encendido, del mecanismo de volteo y del sello mecanico.
Cambio de cada uno de los bujes pistdn e imanes.

Revision, diagnostico y mantenimiento con la respectiva reparacion del sistema de enfriamiento (de la
unida, ventiladores, tanque de abastecimiento) para solicitar autorizacion al Ordenador del Gasto de la
conveniencia del mantenimiento.

v’ Revision, diagnéstico y mantenimiento del correcto estado de las conexiones eléctricas, de interruptor de
encendido, del mecanismo de volteo y del sello mecanico.

Mantenimiento de sistema de enfriamiento de la unida y cambio de los ventiladores, si es necesario.
Arregld del tanque de abastecimiento de jugo.
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Revision, diagnéstico y mantenimiento con la respectiva reparacion de las partes eléctricas, rodamientos
del motor, conexiones y controles eléctricos.

Cambio de kit de corte. (cuchillas, bujes y eje).

Reparacién del motor, si es necesario.

Suministro e instalacién de capacitor de marcha y de arranque.

DN NN

FOTO EQUIPO



40. MAQUINA INDUSTRIAL LAVAVAJILLAS

Revision, diagnostico y mantenimiento con la respectiva reparacion de las partes eléctricas, rodamientos
del motor, conexiones y controles eléctricos.

Cambio de tarjeta electronica de ser necesario.

Reparacién del motor, si es necesario.

Suministro e instalacién de capacitor de marcha y de arranque.

ANANENEERN

UBICACION DE LOS EQUIPOS - RANCHO DE SOLDADOS
41. PELADORA DE PAPAS (1)

Revision, diagnostico y mantenimiento del motor y cambio de los rodamientos, correas, poleas, y
conexiones e instalaciones eléctricas, comprendiendo el cambio del recubrimiento interior del tanque de
pelado (carborundo), una vez al afio.

Cambio de la unidad si es necesario.

Suministro e instalacién de conectores eléctricos para el sistema eléctrico.

Suministro e instalacién de capacitores de marcha y arranque.

Barnizada del motor y extraccion de humedad.

<
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Revision, diagnostico y mantenimiento con la respectiva reparacion de las partes eléctricas, rodamientos
del motor, conexiones y controles eléctricos.

Cambio de kit de corte. (cuchillas, bujes y eje).

Reparacién del motor, si es necesario.

Suministro e instalacién de capacitor de marcha y de arranque.

AN NN
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43. PROCESADOR DE VEGETALES (1):
v Reuvision, diagndstico y mantenimiento verificando el correcto funcionamiento del sistema eléctrico, de sus
accesorios (discos, escobillas, terminales entre otros).
v Realizar trabajos de barnizado al motor
v Suministro e instalacion a piezas del motor para su mantenimiento
v Suministro e instalacion de nuevas cuchillas y placa de rallar
v Suministro de los pies de goma que van en la base de la maquina.
v’ Limpieza general de la maquina.
v Cambio de discos de corte
v/ Cambio de sus rodamientos en general y reparacion del motor si es necesario.

FOTO EQUIPO




44 ESTUFA A GAS Y PLANCHA ASADORA (1):
Desmonte y limpieza del quemador.
Revision y limpieza del regulador de aire.
Limpieza de las valvulas de paso de gas.
Cambio de los chicleares.
Revision y arreglo de las acometidas y la instalacién de gas.
Limpieza y destape de orificios de pilotos (salida de gas).
Acondicionamiento de las flautas.
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Especificacion de la caldera
Caldera del GRUPO GEMLSA S.A
Maquina caldera pirotubular
Modelo CHG-20

Capacidad 20 bhp

Consumo 3kw/h aprox.

Afo de fabricacion afio 2014

ASANENENENENEN
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Pruebas de funcionamiento de equipo y accesorios del quemador
desmonte del quemador y limpieza

lavado interno de la caldera (limpieza de incrustaciones)

cambio de empaquetadura de asbesto

cambio de empaques de los sellos de mano

AN N NN
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limpieza del warrion

prueba hidrostatica de la caldera

cambio de los vidrios de los niveles

limpieza del tanque del condensado

Revision, diagnéstico y mantenimiento sistema eléctrico y contactores.

Revision, diagnéstico y mantenimiento de la bomba del agua (cambio de impulsores)

Cambio de vapor del alta a baja por una de mayor capacidad existente por una de mayor capacidad por
parte del contratista.

Cambio de valvulas de gas (de alta a baja)

IRABAJOS MAS AVANZADOS MANTENIMIENTO CORRECTIVO

v Limpieza del tanque del condensado y lavados con quimicos, iniciando con este proceso con un Lavado
Alcalino con la finalidad de remover grasas, aceites y/o materia organica presentes en el interior del
equipo. Posterior a esto se llevara a cabo Neutralizacion y Enjuague, para proseguir con un Lavado
Acido, con la finalidad de eliminar incrustacién y oxidos del interior del equipo, las concentraciones de los
productos quimicos a utilizar estaran en funcion de las condiciones y del tipo de tratamiento que se
realizara y el tiempo de acuerdo a los analisis, seguido de Neutralizacién Enjuague y Acidulado, y Como
Ultima Fase se realiza PASIVADO de la superficie metdlica interna de la caldera, con la finalidad de evitar
reoxidacion, y corrosion, propiciando a su vez la formacion de una capa protectora de magnetita.

v/ Suministro e instalaciéon de contactores eléctricos

v/ Suministro e instalacion del cambio del cableado eléctrico.

v/ Suministro e instalacion del flotador de nivel

v Suministro e instalacion del regulador de vapor

v/ Suministro e instalacion de las mirillas de llamas

v Aplicacion de esquema de pintura

46 BANO MARIA (01)

v/ Reparacion que incluye revision del sistema de calentamiento, revision de fugas de agua y vapor.

v cambio de las seis valvulas de seguridad de las marmitas

v Revision, diagndstico, mantenimiento y cambio de las siete llaves de paso vapor de las marmitas tipo
cortina

v' cambio de las siete llaves de desagiie de las marmitas

v"mantenimiento de las trampas de vapor de las marmitas y bafio maria

v revision aseguramiento de las marmitas al piso

v arreglo de las estructuras metélicas (acero) de las marmitas si se llegara a necesitar.

FOTO EQUIPO
TRABA MAS AVANZAD

v Suministro e instalacion total de la red de tuberias

v Aplicacién de esquema de pintura de alta temperatura a la red de tuberias

v/ Suministro e instalacion de las resistencias del bafio de maria ya que las que se encontraban instaladas
estaban en mal estado de funcionamiento

v/ Suministro e instalacion de vélvulas nuevas para el total de la red de tuberias

v/ Suministro e instalacion de niples para la red nueva de tuberias

v/ Suministro e instalacion de 02 juegos de resistencias completas para los bafios maria



MANTENIMIENTO PREVENTIVO

47. MARMITAS (06)

Reparacién que incluye revision del sistema de calentamiento, revision de fugas de agua y vapor.
cambio de las tres valvulas de seguridad de las marmitas

Revision, diagndstico, mantenimiento y cambio de las tres llaves de paso vapor de las marmitas tipo
cortina

cambio de las tres llaves de desagle de las marmitas

mantenimiento de las trampas de vapor de las marmitas y bafio maria

revision aseguramiento de las marmitas al piso

arreglo de las estructuras metdlicas (acero) de las marmitas si se llegara a necesitar.
Mantenimiento general de la bomba de agua (impulsores, rodamientos y cello mecanico)

AN N N N NN

TRABAJOS MAS AVANZADOS

Suministro e instalacién de tuberia.

Suministro e instalacién de niples para la red de tuberia de vapor
Aplicacion esquema de pintura de alta temperatura.

Cambio de valvulas de control.

ANANENRN
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IRABAJOS MAS AVANZADQOS
Suministro e instalacién total de la red de tuberias
Aplicacién de esquema de pintura de alta temperatura a la red de tuberias
Suministro e instalacion de las resistencias del bafio de maria ya que las que se encontraban instaladas
estaban en mal estado de funcionamiento
Suministro e instalacién de véalvulas nuevas para el total de la red de tuberias
Suministro e instalacién de niples para la red nueva de tuberias
Suministro e instalacién de 02 juegos de resistencias completas para los bafios maria.
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48 EXTRACTORES DE CALOR (04);
Revision, diagnostico y mantenimiento con la respectiva reparacion de los elementos y conexiones
eléctricas.
Revision de toda la tornilleria y cambio de los mismos si es necesario.
Arreglo de los motores si es necesario.
Cambio de los rodamientos.
Limpieza general.
CAMPANA EXTRACTORA: (1)
Limpieza de la parte interior y exterior de la campana
Desmonte de filtros y tableros para mantenimiento y reparacion si es necesatrio.
Limpieza interna de los ductos.
Revisar y corregir fugas de grasa.
Revisién, diagnéstico y mantenimiento de elementos y Suministro e instalacion del cambio cableado
eléctrico.
Arreglo del motor de los extractores si es necesario.
Suministro e instalacién de contactores eléctricos.
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v Revisién, suministro, reparacién e instalacion diagndstico y mantenimiento de los elementos conectores y
sistemas eléctricos para su optimo funciona miento.

v Pintura en su estructura.

v/ Suministro e instalacion de sensores

FOTO EQUIPO

50. PELADORA DE PAPAS (1).

v Revision, diagndstico y mantenimiento del motor y cambio de los rodamientos, correas, poleas, y
conexiones e instalaciones eléctricas, comprendiendo el cambio del recubrimiento interior del tanque de
pelado (carborundo), una vez al afio.

v/ Suministro e instalacion de conectores eléctricos para el sistema eléctrico.

v/ Suministro e instalacion de capacitores de marcha y arranque.

v/ Barnizada del motor y extraccion de humedad.
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21 LICUADORA INDUSTRIAL LVT 38 (1) MARCA SKYMSEN:
Revision, diagnéstico y mantenimiento con la respectiva reparacion de las partes eléctricas, rodamientos
del motor, conexiones y controles eléctricos.
Cambio de kit de corte. (cuchillas, bujes y eje).
Reparacién del motor, si es necesario.
Suministro e instalacién de capacitor de marchay de arranque.
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22, HORNO ROTATORIO A GAS (1)
Revision, diagnéstico y mantenimiento con la respectiva reparacion, verificando la limpieza de cada una
de las partes, conexiones a gas y buen funcionamiento en general.
Cambio del sistema de control de temperatura.
Cambio del sistema a gas si es necesario. (electro valvula, electrodos, programador, y transformadores de
baja corriente)
v/ Mantenimiento y reparacion de los motores. (rodamientos y reparacion si es necesario)
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23. CARRO TRANSPORTADOR DE COMIDA (2):
v Cambio del sistema de rodamiento.
v Soldadura y reparacion de la estructura.

FOTO EQUIPO

54, CAMPANA EXTRACTORA (1):
Limpieza de la parte interior y exterior de la campana
Desmonte de filtros y tableros para mantenimiento y reparacion si es necesario.
Limpieza interna de los ductos.
Revisar y corregir fugas de grasa.
Revision, diagnostico y mantenimiento de elementos y Suministro e instalacion del cambio cableado
eléctrico.
Revision y cambio de tornillos.
Engrase de chumaceras.
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v/ Cambio de correas y rodamientos.
v Revision, diagnéstico y mantenimiento de los motores. (si es necesario).
v/ Suministro e instalacién de contactores eléctricos.

FOTO EQUIPO

Revision, diagnostico y mantenimiento con la respectiva reparacion del sistema eléctrico y conexiones
Desmonte y limpieza general de sus componentes.

Mantenimiento y reparacion general de sus componentes.

Revision, correccion y/o cambio general del gas refrigerante.
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EQUIPOS PARA

VALOR UNITARIO

VALOR TOTAL

DEPENDENCIA | ITEM IVA UNITARIO IVA
MANTENIMIENTO ANTES DE IVA INCLUIDO
1. LICUADORA INDUSTRIAL: $
1 1(1) MODELO LUT-38 $  746.867.50 1141 904,83 $ 88877233
2. DISPENSADOR DE $
2 | 360s @) $ 1.086.750,00 | y 42> 0 $ 1.293.232,50
3. PROCESADOR DE $
3 | VEGETALES: (1) $ 97175000 | 0, o3> e $ 1.156.382,50
4. PICADORA DE PAPAS- $
4 | FRANCESA (L) $  207.000,00 | 40 30 00 $  246.330,00
5. MOLINO DE CARNE (1) $
5 | v ODELO TO12 $  305.900,00 | g 11 o9 $  364.021,00
6. ESTUFA A GAS DE
CUATRO QUEMADORES s
A 6 | SENCILLOS Y CUATRO $ 81420000 | ¢, oo 00 $  968.898,00
> DOBLES: (1)MARCA '
= PALLOMARO LTDA.
8 7. ESTUFA A GAS DE 5
" CINCOQUEMADORES: $
o 7 | (MARGA PALLOMARO $ 1.159.200,00 | 5 5ue 00 $ 1.379.448.00
o) LTDA
>
= 8. PLANCHA ASADORA (01): $
a 8 |MARCA PALLOMARO LTDA $  464.600,00 | g5 574 00 $ 552.874,00
9. HORNO A GAS: (1). $
9 | MARCA ALMACENGAS JM $ 1.518.000,00 | 565 490 00 $ 1.806.420,00
10, CAMPANA' A
10 | EXTRACTORA:(1) MARCA $ 2.764.559,75 | cox oc 35 $ 3.289.826.10
ICMG 2006,
11. BASCULA $
11 || NDUSTRIAL:(1) $ 1.323.995,00 | )1 o o $ 1.575.554,05
12. CONGELADOR  DE s
12| ALIMENTOS DE DOS $ 4.094.000,00 |, on0 oo $ 4.871.860,00
NAVES 860,
13. CARRO
13 | TRANSPORTADOR DE $  253.000,00 |, 07% 00 $  301.070,00
COMIDA:(2). 070,
14. DISPENSADOR DE $
14| UG0S (1) $  543.375,00| ;05 11 o $  646.616,25
15. PROCESADOR DE s
o 15 | VEGETALES: (1) MODELO $  971.750,00 | oy oy sy $ 1.156.382,50
> DB- 06 MARCA SKYMSEN 632,
= 16. PICADORA DE PAPAS- $
@]
5 16 | ERANGESA (1) $  207.000,00 | 39 330 09 $  246.330,00
=
m 17. PELADORA DE PAPAS: $
% 17| ) $  506.000,00 | gc 100 00 $  602.140,00
. 18| 18. HORNO A GAS: (1). $ 1.311.000,00 |, 0%0 00 $ 1.560.090,00
> 19. LICUADORA $
> .
- 19 | |NDUSTRIAL: (1) S 746.867,50 |41 o048 $ 888.772,33
20. ESTUFA A GAS DE
CUATRO $
20| SUEMADORESDOBLES Y $ 1.133.900,00 | 51 421 00 $ 1.349.341,00

PLANCHA ASADORA: (1)




EQUIPOS PARA

VALOR UNITARIO

VALOR TOTAL

DIEPENBIENETS | |- UlEh MANTENIMIENTO ANTES DE IVA b Il:\ll\(lzl'll_'ﬁﬁjlg e
21. ESTUFA A GAS DOS
QUEMADORES $
2 SENCILLOS,UNO DOBLE Y $  800.400,00 152.076,00 $ 952.476,00
PLANCHA ASADORA (1)
22. CAMPANA $
22 | EXTRACTORA: ) $ 2.461.000,00 467.590,00 $ 2.928.590,00
23. CARRO $
23 | TRANSPORTADOR DE $  253.000,00 48.070.00 $ 301.070,00
COMIDA:(1). O
24. CONGELADOR DE $
24 | ALIMENTOS DE DOS $ 4.094.000,00 777 860.00 $ 4.871.860,00
NAVES (1) ORE
25. MOLINO DE CARNE(1) $
25 | MODELO RB-300 MARCA $ 4.304.404,00 817 836.76 $ 5.122.240,76
TORREY O
26. PELADORA DE PAPAS: $
26 1) $ 1.610.000,00 305.900,00 $ 1.915.900,00
27. PROCESADOR DE
VEGETALES (2) MODELO $
27|\ C-300 MARCA $ 2.668.000,00 506.920.00 $ 3.174.920,00
PALLOMARO:
$
28| 28. PICADORA DE PAPA (1) $  207.000,00 39.330,00 $  246.330,00
29. ESTUFA A GAS DE $
29 | CUATRO QUEMADORES $ 1.531.800,00 291.042.00 $ 1.822.842,00
(02): MARCA DIDEMAS e
30. PLANCHA LISA $
30 | ASADORA (02): MARCA $  929.200,00 176.548.00 $ 1.105.748,00
g DIDEMAS i
$
2
g 31|31. CALDERA A GAS $18.910.140,00 3.592.926.60 $ 22.503.066,60
> $
= 32| 32. MARMITAS (03) $ 14.145.000,00 2.687.550,00 $ 16.832.550,00
@) ~ . $
™ 33|33. BANO MARIA (04) $11.978.400,00 2.275.896,00 $ 14.254.296,00
]> P
o 34. SARTEN VOLCABLE A $
E 34 GAS-(1) MARCA DIDEMAS $ 1.909.000,00 362.710.00 $ 2.271.710,00
wm
35. HORNO DE DOS $
35| CAMARAS A GAS: 1) $ 1.920.500,00 364.895,00 $ 2.285.395,00
36. CAMPANA $
36 | EXTRACTORA ) $ 2.764.559,75 525.266.35 $ 3.289.826,10
36. BASCULA INDUSTRIAL $
37 (1) MARCA FABASCOM: $ 1.323.995,00 251.559.05 $ 1.575.554,05
38. CARRO s
38| TRANSPORTADOR DE $ 2.520.800,00 478.952 00 $ 2.999.752,00
COMIDA (8): IEE
39. DISPENSADOR DE $
39| JUGOS (8) MODELO D25-4 $ 4.347.000,00 895.930.00 $ 5.172.930,00
MARCA GRATHCO: e
40. LICUADORA $
40| NDUSTRIAL 3) $ 2.999.602,50 569.924.48 $ 3.569.526,98
41. MAQUINA INDUSTRIAL $
41| AVAVAIILLAS 3) $18.019.867,50 3.423.774.83 $21.443.642,33




VALOR TOTAL
EQUIPOS PARA VALOR UNITARIO
DEPENDENCIA | ITEM MANTENIMIENTO ANTES DE IVA IVA UNITARIO IVA
INCLUIDO
42. PELADORA DE PAPAS $
22| 4y $  977.500,00 | 100 0e o $ 1.163.225,00
43. LICUADORA $
43| INDUSTRIAL (2) $ 1.493.73500 | o0 o0g as $ 1.777.544.65
44. PROCESADOR DE $
44| VEGETALES $ 1.334.000,00 | 555 460 00 $ 1.587.460,00
45. ESTUFA A GAS Y $
5| PLANCHA ASADORA (1) $ 765.900001, 45 521 0o 3 91142100
$
46 | 46. CALDERA A GAS $18.910.140,00 | 5 o "00c o1 $ 22.503.066,60
- ) $
- 47 [ 47. BANO MARIA (01) $ 6.026.000,00 |1 114"040 00 $ 7.170.940,00
0
o $
2 48 [ 48. MARMITAS (06) $28.290.000,00 | ¢ 27c”1 10 o $ 33.665.100,00
< 49. EXTRACTORES DE $
> 49| CALOR (04) $11.196.239.00 | 5 1,2 s 41 $ 13.323.524,41
o
50. BASCULA INDUSTRIAL $
Q
3 50| 1) $ 1.323.99500 | 51 g 05 $ 1.575.554,05
& 51. PELADORA DE PAPAS $
S 51| 1) $  977.50000 | g0 2 o $ 1.163.225,00
S 52. LICUADORA s
2 52 [INDUSTRIAL LVT 38 (1) $  999.867,50 | 100 074 g3 $ 1.189.842,33
MARCA SKYMSEN o
53. HORNO ROTATORIO A $
53| SAs (1) $ 192050000 | 50/ coc g $ 2.285.395,00
54. CARRO ¢
54 | TRANSPORTADOR DE $  506.000,00 | gc 1 40 00 $  602.140,00
COMIDA (2): e
55. CAMPANA $
55 | EXTRACTORA (1) $ 276455975 | cop oo e $ 3.289.826,10
56. MAQUINA
FABRICADORA DE HIELO $
56 | (1) MODELO TFH 2480 $ 3.622.500,00 | goq > o $ 4.310.775,00
MARCA POLARIS:
|$ 201.935.819,75 [ $ 38.367.805,75| $  240.303.625,50
NOTAS:

1. Enlos casos en que aplique se debe discriminar el impuesto de IVA dentro del valor de la oferta.
2. Siel bien o el servicio se encuentra legalmente exento de IVA, se debera indicar de manera clara y expresa

la norma que contempla el beneficio.




