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ASUNTO: informe de supervision del contrato No. (53-1-30001-24
TIPO DE INFORME

PERIODICO_X_ O FINAL .2\"

Periodo del informe de supervision

BEEEEEN 04/07/2024 | Hasta’ | 04/08/2024 ]

En cumplimiento .ados articulos 83 y 84 de\la'Ley 1474 de 2011 “Ror/a cual se dictan normas orientadas a
fortalecer losimecanismos de prevencion; investigacion y sancion de actos de corrupcidn 'y la efectividad del
control-de la gestién publica’, asi-como de la Resolucién, No.03049 del 30 dejulio del 2014 “Por la cualse
adopta el Manual de Coniratacién de la Policia Nacional’, Resolucién No..00090 del 15/01/2018, “Por/a cual
se actualiza, modifica'y complementa el Manual de Contratacién decla -Policia Nacional adoptado mediante
Resolucién No. 03049 de 2014”, y la “Guia para el ejercicio de las funciones de Supervisién e Interventoria de
los contratos del Estado” expedida-por Colombia Compra Eficiente, o las normas queas modifiquen, adicionen
o sustituyan, sin perjuicio de|as funciones establecidas contractualmente y aquellas inherentes a la naturaleza
delejercicio de la supervision, me permito presentarel correspondiente informe del contrato u orden'de compra
del asunto a través'del cual se detalla, el~seguimiento y el grado'de cumplimiento de‘las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato(u orden, asi:

INFORMACION GENERAL

o Mediante comunicacion oficial GS-2024-006079-ESJIM del04-de julio de 2024 el sefior coronel JIMY
BARBERI FORERO, obrando en calidad de director.de-la escuela nombro como-supervisor del contrato del
KIOSCO al sefior intendente MIGUEL DARIO MORALES CEBALLOS responsable Evaluacién y-Calidad
Educativa.

e Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervision: Mensual
o ( Numero de informessupervision presentados'y publicados al SECOP'II: 0

o El presente informe es el primera'gue se realiza en la supervision del contrato

Informacioén del contrato u orden de compra

Conirato No. / Orden

No-53-1-30001-24
de'compra No.
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Objeto del Contrato"/
instrumento de
agregacion-de la orden
de-compra

De conformidad con' la clausula Primera, ARRENDAMIENTO DE UN-LOCAL
DESTINADOPARA PRESTAR EL SERVICIO DE CAFETERIAY COMIDAS
RAPIDAS,-CON UN AREA DE 112'M2, UBICADO EN ELKIOSCO DEL LAGO
DE LA ESCUELA DE. SUBOFICIALES Y NIVEL-EJECUTIVO "GONZALO
JIMENEZ DE QUESADA" KM 20 VIA SIBATE, PARA LA ATENCION“DEL
PERSONAL DE 'PLANTA DE LA ESCUELA, AUXILIARES.DE' POLICIA,
PERSONAL-DE CURSO DE ASCENSO Y VISITANTES"..

Contratista

Nombre: JOHN HERMIDA LOSADA

Cédula de Ciudadania'No. 117.646.414 de Florencia-Caqueta
Ciudad Notificacién:-Soacha-Cundinamarca

Direccién, Carrera 4 No. 11-27

Teléfono:'3112195704 - 3112082809

E-mail: dhermidabar23@gmail.com

Representante legal

JOHN HERMIDA LOSADA
CC: 17.646.414 expedida de Florencia<Caqueta

Valor inicial del
contrato u orden de
compra

El(VALOR TOTAL del contrato durante la vigencia.es de TREINTA Y TRES
MILLONES TREINTA'“Y CINCO MIL QUINIENTOS VEINTE -PESOS
($33.035.520,00) moneda corriente, discriminados asi:

MESES CANON MENSUAL VALOR TOTAL
12 $2.752.960,00 $ 33.035.520,00

CANON MENSUAL es de DOS MILLONES SETECIENTOS CINCUENTA Y
DOS MIL 'NOVECIENTOS SESENTA PESOS ($ 2.752.960,00) moneda
corriente.

Valor adiciones . (del
contrato u orden de | $0
compra
MEera [0 CANONMENSUAL VALOR TOTAL
Valor total del contrato 1-al12 $ 2.752.960,00 $'33.035.520,00

u orden de compra

VALOR TOTAL DEL CONTRATO $ 33.035.520,00

VALOR TOTAL DEL"CONTRATO ES DE TREINTA Y TRES MILLONES
TREINTA Y.cCINCO MIL QUINIENTOS VEINTE PESOS ($33.035.520,00)
moneda corriente.

Plazo de ejecucidn
inicial

El contrato tendra una duracién de doce (12) meses, contados a partirde la
aprobacion de la' garantia Unica y bajo el \cumplimiento de los requisitos de
ejecuciény carta de notificacién de.nicio al arrendatario.

Fecha de inicio (del
plazo de ejecucion del
contrato\u’ orden de
compra

04/07/2024

Fecha de terminacion
del plazo de ejecucion
del contratou orden de

04/07/2025
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compfa
inicialmente)

(pactada

Fecha de inicio .\del

plazo de ejecucion de | N/A
la(s) adicién(es)

Fecha de terminacién

del plazo de ejecucion | N/A
de la(s) adicién(es)
Adiciones N/A
Modificatorios N/A
Prorrogas N/A
Otros N/A

1. . DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA

1.1 Acciones adelantadas:

e _Se realizo acta de inicio-de contrato el dia 04/07/2024 con numero AE-2024-001296-ESJIM, donde se

dejo una serie de compromisos para ser cumplidos por el arrendatario:

e Elarrendatario mediante comunicado oficial Nro. GE-2024<000871-ESJIM de fecha 24/07/2024, solicita
el cierre de la cafeteria denominada el lago de patos, desde el dia 27 de julio'de 2024 hasta el dia

03/08/2024, lo anteriorteniendo en cuenta acuerdo que se llevo a cabe en reunién de contratistas.

o Mediante .comunicado oficial electrénico Nro. GS-2024-006926-ESJIM, se notifice al arrendatario del

pago de’servicic de energia gansumido en el mes de julio de 2024,

e’ Mediante comunicado oficial electronico Nro! GS-2024-006927-ESJIM, se notificd al jefe-del grupo
financiero de la-consignacion que realiza'el arrendatario por motivo de pago de energia del'mes de julio

de 2024,

2. “VERIFICACION DEL‘CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES GONTRACTUALES

ANEXO No. 2

CONDICIONES'TECNICAS DE VERIFICACION Y DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

Las siguientes'condiciones tecnicas fueron evaluadas por el estructurador del estudio previo como CUMPLE a
la oferta presentadas por el sefiart JOHN HERMIDA LOSADA, y las cuales son de obligatorio complimiento para

la‘ejecucion del contrato,

El arrendatario se compromete a recibir, cuidary entregar los elementos que
1 el Almacén de Intendencia otorgue como-inventario con ocasion al centro de Sl
costos que cuentan la Cafeteria €l Kiosko el Lago.

SSERVACIONES |
El arrendatario al-|
momento no. tiene
elementos

asignados por el

capacitado para cumplir con todas las funciones operativas que demande la

|-almacén de
intendencia
Para dirigir y garantizar la correcta operacion del servicio de la cafeteria, el El arrendatario
2 arrendatario, \certifico por escrito que cuenta con personal altamente Sl presento el

certificado antes de
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misma se hace referencia a manejo de cajaregistradora (dinero), manejo de
produecto (recepcion, rotacion, almacenamiento, presentacion. etc.), servicio
al‘cliente y mantenimienta general basico del punto de venta (aseo. orden,
limpieza y desinfeccion) este personal sera para el _punto de atencién
ubicado en la Cafeteria el Kiosco del Lago en la Escuela de Suboficiales y
Nivel Ejecutivo"Gonzalo Jiménez de Quesada' con un personal minimo.

iniciar el contrato,
como requisitos
previos

El arrendatario debe tener los elementos necesarios para acondicionar el
sitio\ Como lo son: Equipo de cocina, hernos de microondas, refrigeradores,
congeladores, tarja, freidora; licuadoras, cristaleria y loza refrigerador para
bebidas, coladores, cucharas medidoras, abrelatas, cubiertos, platos (base,
extendido, hondo, -~ pastel, tazén, postre), tazas, vasos, cremeras,
azucareras; ( saleros, pimenteros, espatulas, batidores, balanza de
alimentos; 'etc. , Manteleria Manteles\ (base, de disefio e individuales),
servilletas, delantales para meseras'y cocineros, cofias, papelerfa, botellas
y materiales, facturas para proveedores y clientes, Productos de limpieza
Lava trastes, detergentes, desengrasantes, escobas, ‘esponjas, al igual que
la logistica para que desempefie su objeto. social a cabalidad, de igual
manera contara con el recurso humano idoneo para este servicio, ya que
la_Eseuela de Suboficiales y Nivel Ejecutivo “Gonzalo Jiménez de Quesada”
solo arrendara el local para el'desarrollo de sus actividades de acuerdo al
objeto.

Sl

El arrendatario
cumple” con lo
establecido y se
dejo las respectivas
observaciones para
el tiempo restante y
exigido.' - en el
contrato

El personal que vaya a cumplir con el objeto.del presente contrato, debe ser
ampliamente entrenado en la preparacion, manejo y venta de. alimentos y
bebidas, administraciéon de puntoside venta y metodologias que garantizan
un éptimo servicio al cliente que supere sus expectativas,

Sl

El arrendatano
cumple, (con' ' lo
establecido, de

igual” forma se le
recomienda que
debe cumplir con
esta condicidn.

El arrendatario debe contar con personasque-tengan el perfil que lo amerite
para €l objeto del presente proceso,\asf:

Jefes de turno: Cuando se trabaja en una franja horaria amplia suele ser
habitual hacer turhos ¥ nombrar un responsable de‘cada turmno.

Encargado de caja: Se trata de las personas que responden de los cuadres
de caja.

Personal de cocina: Se trata de las personas encargadas de |a.elaboracion
de’alimentos.

Equipo de limpieza: Se responsabiliza de la higiene de sala, servicios y
cocinas. Es un punto que se debe controlar de:manera intensa, para que el
establecimiento permanezca en perfectas condiciones de aseo e higiene:

Sl

Cumple, “con lo
exigidoy se dejo las
respectivas
observaciones para
el tiempo restantey
exigido, ~en. ' el
contrato

Todaslas personas que laboren en la cafeteria y se encuentrenen contacto
directo o indirecto con los alimentos deben tener uniforme completo el cual
debe permanecer impecable y contar con gorro, tapabocas y guantes
desechables para“los procesos de manipular,.y-preparar y servir los
alimentos:(El gorro debe cubrir totalmente ‘el-cabello y el tapabocas cubrir
nariz(y boca. Igualmente, el administrador debe usar gorro.

Si

Cumple con lo
exigido y se dejé las
respectivas
observaciones para
el tiempo restantey
exigido en el
contrato

Alperfeccionamiento del presente proceso, el arrendatario, se compromete
a presentar a la Oficina'de Contratos de la Escuela decSuboficiales, las hojas
de vida del personal que trabajara en el local, Fotocopia de Afiliacion a un
Fondo de Pension, Salud y ARL (seguridad social), y ademas allegar formato
de estudio de confiabilidad, asi mismo informara cualquier cambio ‘del
personal que se requiere,allegando las hojas de vida -y formatos
correspondientes de manera inmediata.

Sl

Se dejo como
compromiso en el
acta de inicio Nro
AE-2024-001296-

ESJIM

El arrendatario seccompromete a ejecutar el desarrollo’ contractual en el
horario de_atencion al personal, segun lo estipule la escuela y previa
coordinacion con el supervisor del contrato.

Nota: en dias especiales, como, son los llamados alistamientas, se debera
coordinar con el supervisor‘del contrato, el horario de atencion a usuarios,
para el personal que queda laborando en las instalaciones de la Escuela de
Suboficiales y'Nivel Ejecutivo "Gonzalo Jiménez de Quesada”.

Sl

Cumple con lo
exigidoy se dejd las
respectivas
observaciones para
eltiempo restante y
exigido en el
contrato
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Asimismo, el oferente se-compromete atender y a tenerla-disponibilidad en
las instalaciones para los servicios especiales-0 eventos si se llegaren a
necesitar(celebracién de reuniones, entre otros).

El arrendatario se compromete a ofrecer calidad del\servicio, calidad de los
elementos ofrecidos, bridando buena atencién y-satisfaccion al cliente.

Cumple ~ con lo
exigidoy se dejo las
respectivas
observaciones para
el tiempo restante y
exigido en el
contrato

10

El'arrendatario fijard en lugar visible el listado de precios, igualmente debera
presentar una carta, donde se especifique los precios>de los alimentos,
bebidas y demd&s  servicios adicionales que.'ofrezca. los precios se
incrementarén'solo mediante acuerdo entré las partes contratantes previa
solicitud—por escrito del arrendatario <y posterior estudio de- mercado
emanado por el supervisor del contrato asignado y de acuerdo con'las'reglas
estipuladas en el estatuto del consumidor y la superintepdencia de industria
y comercio.

Sl

Se dejo como
compromiso en el
acta de inicio, Nro.
AE-2024-001296-
ESJiM

11

El.ammendatario debera devolver-gl inmueble en optimas condiciones y a
responder por pérdidas y dafios 'cuando se demuestre su-responsabilidad,
asi mismo a responder.poer-dafios y/o perjuicios que cause a terceros.

Sl

Cumple « con\- lo
exigidoy se'dejo las
respectivas
observaciones para
el tiempo restante y
exigido en el
contrato

12

El arrendatario fijara de comun acuerdo con el supervisor del contrato una
hora para atender a los proveedores.

Sl

Cumple ~ con lo
exigido y se dejo las
respectivas
observaciones

13

La calidad y buen estado de los productoes: deben estar sometidos a,la
aprobacion del arrendador o de la persana a quién se le delegue la funcién:
Efectuando para ello revistas constantes de manera conjunta- Mantener
nevera de transito necesaria para almacenar las muestras de la alimentacion
ofrecida en las setenta-y dos (72) horas anteriores’ refrigerandolas
permanentemente.

Los productos deberan ser variados, teniendo en cuenta y obedeciendo'la
carta de-menus presentados en la oferta.

Sl

Cumple | con\“'lo
exigidoy se'dejo las
respectivas
observaciones para
el tiempo restante y
exigido en el
contrato

14

Las personas que el\arrendatario contrate como_empleados y los articulos
que ingresen-a)las instalaciones deberan.-someterse a los estudios de
seguridad; cateos y requisas efectuadas-porla ESJIM.

Sl

Cumple con o
exigido y se dejo las
respectivas
observaciones para
el tiemporestante y
exigido en el
contrato

15

No podra instalar-méquinas de juegos de azar o-suerte y expender
sustancias que(produzcan dependencia fisica-0 psiquica.

Sl

Cumple con Io
exigido y se realizé
la recomendacion

16

Las medidas de seguridad tanto personal como de instalaciones \seran
enteramente del arrendatario (y \bajo su responsabilidad. eximiendo de
cualquier responsabilidad @l arrendador.

Sl

Cumpler ~ con o
exigido y se realizo
la recomendacion

17

NORMAS DE HIGIENE CON RESPECTO A LOS ALIMENTOS: Debera dar
cumplimiento~&)la” norma técnica sectoriah \colombiana NTSUSNAQOQ7
requisites sanitarios para la manipulacién de los alimentos

Lla manipulacion de los alimentos se debe realizar en las areas destinadas
para tal efecto, de acuerdo-con el tipo de proceso a que sean sometidos los
mismos.

La manipulacion durante el procesamiento de un alimento se debe hacer
higiénicamente, utilizando procedimientos que no lo contaminen vy
empleando utensilios limpios y desinfectados.

Todas las operaciones de manipulacién durante la ebtencién, recepcion de
materia prima, elaboracion, procesamienta Yy servicio se deben realizar en
condiciones y en un tiempo tal que seevite la posibilidad de contaminacion,

S

Cumple con o
exigido y se dejo las
respectivas
observaciones para
el tiempo restante y
exigido en el
contrato
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la pérdida de)los nutrientes y el deteriora-o_alteracién de los alimentos-0
proliferacién de microrganismos patégenos.

Los elementos que se utilicen'para cubrir los alimentos deben estar limpios
y desinfectados durante-el proceso de preparacion,-conel fin de evitar que
queden expuestos'a la contaminacidén ambiental:

Ningun alimento o materia prima se debe depositar directamente en el piso,
independientemente de estar o.no estar envasado. Para ello se-debe utilizar
estibas plasticas o de acero.

Durante la manipulacién de los alimentos se debe evitar que estos entren en
contacto directo con sustancias ajenas a los)mismos, o que sufran dafies
fisicos o de otra indole capaces de centaminarlos o deteriorarlos.

Para la manipulacién de productos "camicos y aves' se establecen los
siguientes requisitos:

Recepcion

Se deberealizar una evaluacion visual para establecer si la apariencia, olor
y.color de las carnes son normalesy para detectar la presencia de materiales
extrafios, tejidos desgarrados y otros defectos o anormalidades. La
temperatura de losproductos camicos al llegar al establecimiento debe ser
menor o iguala 4°C.

Adecuacion

El preceso éptimo de descongelado de carne debe ser a temperatura de
refrigeracion entre 4° C y 7.°C en forma lenta dentro de la'unidad de frio.
Antes y después de-cortar la came se deben, limpiar y desinfectar los
equipos, utensilios y’superficies, al igual que al finalizar el proceso. Se debe
evitar el corte'de cames crudas y cocidascon el mismo elemento con.elfin
de evitar'la contaminacion cruzada..Se' debe mantener la cadena de' frio
permanentemente para evitarla contaminacion.

Almacenamiento

Se debe almacenar las'cames en las unidades'de frio correspondientes,
inmediatamente” después de recibidos  paraevitar la exposicion _a
temperatura ambiente. En el momente de almacenar se debe separar las
cames segun su especie: came vacuna, pollo o cerdo. Se debe almacenar
por separado y en empaques adecuados de tal manera que se evite el
contacto permanente-con sus propios liquidos.

Preparacién

Las preparaciones que contengan came(deben cocinarse hasta calentar
todas-las partes del alimento, a una temperatura minima de 70°C ‘sin
interrupcion del proceso de coccién. Para mayor seguridad se.debe pre-
cocer el cerdo antes de su preparacion final. No se deben mezclar para freir,
aceites nuevos con‘es’ya utilizados ya que pueden generar sustancias
nocivas.

Servicio
Se debe controlar de manera estricta la temperatura de las camnes y el
tiempo que permanecen expuestas al ambiente para-evitar la contaminacidn
cruzada.

Para ta manipulacién de las verduras, frutas y hortalizas se establecen los
siguientes requisitos:

Recepcién

Se debe realizar una evaluacion visual, para establecer si la apariencia, olor
y color de las frutas son normales y para detectar la presencia de materiales
extrafios y otros defectos o anermalidades.

Al recibir las frutas y hortalizas se debe verificaryque no tengan
magulladuras, que estén libres de impurezas coma tierra, insectos, entre
otros.

Adecuacion

Las frutas y hortalizas se deben lavar, pues en su superficie pueden quedar
restos de pesticidas, que si selingieren pueden ser nocivos para la salud.
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Se debe realizar la,limpieza humeda o en seco segdn la naturaleza del
producto.

Los recipientes en los cuales se trasladen las hortalizas deben estar limpios
y estar previamente desinfectados.

Se 'deben desinfectar adecuadamente las hortalizas que no ‘requieran
procesos de coccién y se consuman en estado fresco.

Almacenamiento

Las frutas y-hortalizas frescas, se deben almacenar por separado de
acuerdo-con su naturaleza y grado de madurez, en empaques que faciliten
la-aireacion.

Rreparacién

Cuando se utilicen vegetales crudos para la elaboracion de énsaladas, éstos
se sumergiran durante 30 minutos en agua con unas-gotas de desinfectante
y después se(lavaran con abundante agua corriente.

Servicio

Las frutas y hortalizas deben mantenerse en la temperatura requerida para
su conservacion dependiendo de la naturaleza de su preparacion.

Para la manipulacion de los productos lacteosy(sus derivados se establecen
los siguientes requisitos:

Recepciodn

Para la recepcion de. dos-lacteos se debe verificar;“Marca, fabricante.
Ingredientes, fecha de-elaboracion fecha de vencimiento y las condiciones
que el fabricante’'nos da.

La recepcion de los productos  sedebe
especificaciones de rotulado.
Almacenamiento

Los lacteos deben ser almacenados de acuerdo,con las condiciones de
rotulado y su rotacion debe hacerse segun el sistema P.E.P.S

Los quesos| frescos se deben almacenar por separado y en empaques
adecuados, de tal manera que secevite’el contacto permanente con' sus
propios liquidos.

Preparacion

Para la preparacion “de alimentos en caliente se-debe garantizar la
temperatura por_encima de 60 °C. Para la preparacion de alimentos en frio
se debecgarantizar la temperatura segun-si es refrigeracion o congelacidn.
Servicio

Deben mantenerse en temperaturas de seguridad.

Una vez terminada su preparacion se debe consumirinmediatamente o se
debe conservar-en temperatura de seguridad,

Para la manipulacion de huevos se establecen los siguientes requisitos: Al
recibir los' huevos se debe verificar gue\no estén fisurados, ni rotos;limpios,
ausencia de plumas, sangre y excremento, con céscara lisa y color uniforme.
Sin excepcion los alimentos vulnerables o perecederos como la leche,
derivados lacteos, ‘cames, aves, huevos y .pescados, deberan ser
comprados en (establecimientos que garanticen 'la buena calidad de los
mismos y\se debe mantener en una,carpeta los respectivos recibos-de
compra.

realizar conforme . \a <las

Los enlatados deberan-tener la respectiva licencia® sanitaria y demas
deberan ser revisados minuciosamente para eliminar los que presenten
envases deteriorados, rotos, corroidos, o 'con'presencia de gas interior.

lL0s vegetales y demas productos'deberan ser revisados en el momento de
la compra, de tal forma gue garanticen la buena calidad:

18

NORMAS SANITARIAS PARA PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTOS:
Contribuir a_la-minimizacion de riesgos de enfermedades de intoxicaciones
a los usuarios que puedan ser ocasignhados o transmitidos a traves de
bebidas y/o alimentos con fechas\vencidas, consumidas en los puntos de
servicio. el arrendatario debera ejercer control permanente. para dar
cumplimiento a estas normas.

Sl

Cumple con o
exigidoy se dejo'las
respectivas
observaciones para
el tiempo restante y
exigido en el
contrato

19

NORMAS, SOBRE EL PERSONAL: Se deberd dar cumplimiento a lo
establecido en los articulos 13, 14 y 15.del decreto 3075 de 1997, los cuales
sefalan lo siguiente: ARTICUL@> 13-"ESTADO DE SALUD; Elpersonal

Sl

Cumple  con ' lo
exigidoy se dejo las
respectivas
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manipulader(de ‘fos alimentos, debe haber pasado por un reconocimiento
médieo, .antes de desempefiar cualquier funcidn, asi mismo .debera
efectuarse un reconocimiento médico cada vez que se considere necesario
por razones clinicas y epidemiologicas, especialmente después de una
ausencia de trabajo-motivada por una infeccion que-pudiera dejar secuelas
capaces de_provocar contaminacion de las'bebidas y/o alimentos que
manipule( La Direccién de la empresa tomara las medidas correspondientes
para‘que el personal manipulador,de las bebidas y/o alimentos, se le
practique un reconocimiento-médico por lo menos una vez @l afio. Debera
anexar

observaciones para
el tiempo-restante y
exigido en el
contrato

20

Mantener una_esmerada limpieza e higiene. personal y aplicar buenas
préacticas higiénicas en sus labores, de manera que evite la contaminacién
de las bebidas, los alimentos y de las-superficies de contacto con éste. Usar
vestimenta de trabajo que cumpla’ con los estdndares minimos -para la
manipulacién de alimentos. ‘El “arrendatario sera responsable de una
dotacién de vestimenta-de trabajo en numero suficiente para el personal
manipulador, con.el-propdsito de facilitar el cambio de indumentaria el cual
sera consistente con el tipo de trabajo que desarrolla. Lavarse las manos
coniagua y jabén antes de comenzar su frabajo, cada vez que salga y
regrese al area asignada y después de manipular cualquier material u objeto
que pudiera representar un riesgo de contaminacién. Sera obligatorio
realizar la desinfeceién de las manos cuando |os\fiesgos asociados con la
etapa del proceso asl lo Justifiguen. Mantenen el cabello recogido y cubierto
totalmente: mediante malla, gorro u-otro' medio efectivo. Se debe usar
protector de boca y en caso de llevar barba, bigote o patillas anchas se debe
usar cubiertas para estas. Mantener las ufias cortas, limpias y sin esmalte.

Sl

Cumple con¢ o
exigidoy se dejo las
respectivas
observaciones para
el tiempo restante y
exigido en el
contrato

21

El arrendatario de ser necesario el uso de guantes,‘garantizara que estos
deben mantenerse limpios, sin roturas o despeffectos y ser tratados con el
mismo, cuidado higiénico de las manosysin -proteccion. El material de los
guantes, debe ser apropiado para la operacion realizada. El uso de guantes
no exime al operario de lavarse)las manos. Dependiendo-del-riesgo de
contaminacion asociado con el proceso sera obligatorioel uso de tapa bocas
mientras se manipula-alimentos. No esta permitido‘comer, beber o masticar
objeto o producto, como tampoco fumar o escupiren las areas de produccion
o cualquier otra zona donde exista riesgo de contaminacién de las bebidas
y-alimentos. El personal que presente afecciones de la piel o enfermedad
infectocontagiosa deberd ‘ser excluido de toda actividad' directa de
manipulacion de bebidas y alimentos. Las personasque actuen en calidad
de visitantes a las dreas de fabricacién deberan .cumplir con las medidas de
protecciony.sanitarias estipuladas aqui. Cuando se vincule personal nuevo
el amrendatario deberd informar por ‘escrito al Director de la Escuela,
debiendo adjuntar los documentos que se le exigid al otro personal. No
puede empezar a laborar hasta tanto no haya -autorizacion. Todo
manipulador de alimentos se debe practicar exdmenes médicos especiales:
Frotis de garganta con cultivo, KOH de wufias (para detectar hongos),
coprocultivo 'y examen de piel antes de su'ingreso al establecimienta'y de
acuerdo con las normas legales\vigentes. Debera presentar el examen
meédico sanitario completo una-vez iniciado el contrato y. wvelar por la
renovacion de los mismos (en caso de vencerse durante la ejecucion del
contrato), de todo el personal con su respectiva carpeta celuguia con todos
los datos y-documentos respectivos. asi:

Examen medico.

Fotocopia de la cédula,

Certificado de manipulacion de alimentos vigente.
Certificado deantecedentes disciplinarios de la procuraduria.
Certificado judicial expedido por la Policia.Nacional.

Sl

Cumple con _lo
exigido y se dejolas
respectivas
observaciones para
eltiempo restante y
exigido en el
contrato

22

RECEPCION DE ALIMENTOS

El encargado de la recepcidn de alimentos deberd evitar su deterioro no
tirandolos con brusquedad<o golpeandolos, no sentdndose ni permitiendo
que se sienten sobre bultos, guacales o cajas que contengan alimentos, no
permitiendo_.la, ‘colocacion de pesos o arumes sobre alimentos, no
dejandoles  expuestos al sol o a la humedad. Deberan rechazarse los
vegetales que: presenten moho, hongos, huecos, olores  fétidos o
penetrantes; las carnes quetpresenten caracteristicas de ‘olor, Color y
apariencia diferente a.las nommales, especialmente olary ‘'sabor &cido; los

Sl
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elementos empacados-,cuya envoltura se encuentre’ rota o rolda
contaminada caon orina, heces de roedores u otras-animales o infectados
como parasitos por ejemplo gorgojos; los\productos alimenticios envasados
que _presenten decoloracién, hongos;\los huevos rotos, con manchas-de
gangre; los alimentos que (vengan transportados con productos o
insecticidas u otros toxicos. Se debe realizar una rotacion(de los alimentos.

ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

Deberan.almacenarse de inmediato los alimentos vulnerables o perecederas
comolaleche, derivados de lacteos, carnes, aves, pescados-y huevos.
Debera establecer un sistema de almacenamiento que relna los siguientes
requisitos:

Separacién de alimentos de consumo inmediato de los que van a
almacenarsevarios dias, especialmente enrefrigeracion.

Separacion de alimentos crudos, alimentos cocinados o listos para- el
consumo.

Colocacion de alimentos de forma que permita el gasto. de las existencias
viejas, manteniendo ‘el principio "el primero que entra,-el-primero que sale".
Provision adecuada y suficiente de canecas, (farimas anaqueles para no
colocar alimentos directamente en el suelo.

Dispesicion que permita efectuar el aseo periddico (separado de la pared y
con altura del piso minimé de 20 cms), lugar seco, aireado y con luz. Todo
bulto que se habra debera almacenarse en canecas, anaqueles o armarios
con tapa.

Para almacenar alimentos acidos jugos| salsas), se deberan utilizar.vasijas
de peltre, vidrio o porcelana, nunca de aluminio o cobre. Se debera de'excluir
del area de almacenamiento de'alimentos.

Todo producto quimico, toxico, elementos de aseo -y ofros productos
diferentes a alimentos. Las puertas de congelacion'y cuartos frios deberan
permanecer cerradas y solo se abriran el tiempo indispensable para guardar
o sacar alimentos.

La carne cruda debera almacenarse en cuarto frio o refrigerador de modo
que permita su buenaconservacion.

Las verduras~que van a permanecer mas-de 24 horas en refrigerador,
deberanalmacenarse en bolsa plastica'y separada del sistema~de
congelacion.

Los huevos se almacenaran en sitios que garanticen la buena conservacion.
Con relacion al almacenamiento y conservacion; (el>ARRENDATARIO
deberd contarcon' equipos apropiados para “el almacenamiento y
conservacion de los alimentos.

Las salsas y aderezos deben estar en presentacion individual, con fecha de
expedicién y vencimiento.

23

MATERIAS PRIMAS

Los alimentos que han‘sido descongelados, no se pueden volver a congelar.
El tiempo de manipulacidn de alimentos potencialmente peligrosos antes de
tratamiento.térmico, debe ser menor actres horas. Debera descongelarse
solamente la cantidad que se vaa preparar y con la anticipacionrnecesaria,
para evitar descomposicion. Deberd hacerse una revision cuidadosa para
descartar cualquier alinfento en mal estado (que presente cambios de olor,
sabor). Deberé retirarse con agua presion, tode-resto de tierra insecticida o
animales adheridos a los vegetales. Los alimentos que se sirven crudos\o
frios, deberan prepararse lejos del-calor para luego ser almacenados-en
refrigerador. En recipientes debidamente tapados hasta el momento de
servirlos (ensaladas, frutas, postres, carnes frias).

Las grasas o acejtes utilizados no lo deberan utilizar-en forma excesiva y
menos cuando_se haya usado para preparar alimentos fuertes como
pescado. Debera descartarse toda la, grasa que presente olor o aspecto
desagradable. Deberan descartarsé alimentos cuya envoltura se encuentre
rota, raida, contaminada con orinal, heces fecales de roedores y otros
animales. Deberan descartarse los productos cuya envoltura presenten
decoloracion, hongos, natas o cuyos envases esténrotos, quebrados, entre
abiertos o corroidos y los enlatados inflados, \Guyo contenido este lleno de
espuma©o mal olor.

Sl
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Deberan descartarse los huevos cuyas céscaras tengan fisuras, rotos-o
manchas. No se deberd sobrecargar de alifios en forma que encubra
caracteristicas de anormalidad.o gue puedan ocasionar frastornos gastricos.
No se deberan utilizar alimentos cuyas fechas de.vencimiento sean
anteriores a la del dia-de’ utilizacion.

EQUIPOS Y UTENSILIOS:

Todos los equipos y utensilios deben serdotados por el arrendatario como
losa, ‘grecas, etc. requisitos para\la“limpieza e higiene de instalaciones,
equipos, menaje, lenceria y Utensilios Para la limpieza e higiene de las
instalaciones se establecen los siguientes requisitos.

Se debe tenen un programa de limpieza y-desinfeccion y llevar los registros
respectives. El programa debe estar en\una tabla acrilica para su respectivo
registro dia a dia para su verificacion y en lugar visible.-De, ‘carécter
obligatorio.

Las instalaciones, secdeben mantener limpias, utilizando métodos que no
levanten polvoy no produzcan contaminaciongs:

Las instalaciones de la cafeteria se, deben limpiar al término de cada
servicio, ‘con el fin de eliminar los.restos de alimentos que se hayan podido
caer o esparcir.

Para una correcta limpieza se debe eliminar |a suciedad (materia organica),
utilizando detergentes’y a continuacidn, retirar .con abundante agua hasta
acabar con cualquier resto de detergente, ya que éstos pueden interferir en
el proceso de desinfeccidn. Por Ultimo; se.debe utilizar desinfectantes con'el
fin'de inactivar los microorganismos’'que persistan a la fase anterior.

En las superficies o elementas enfos que simplemente sea necesario limpiar
el polvo, la limpieza-se hara con bayetas humedecidas o aspiradores
mecanicos.

PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE EQUIPOS SE ESTABLECEN LOS
SIGUIENTES REQUISITOS;

Los equipos utilizados se deben limpiar después-de su uso. Las partes
Desmontables(delos equipos se deben lavary desinfectar cada vez que se
usan.

Cuando se renueve el aceite de la freidora, esta se debe vaciar por,completo
y-se debe limpiar a fondo.

PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DEL MENAJE Y UTENSILIOS SE
ESTABLECEN LOS SIGUIENTES REQUISITOS:

Los. utensilios se deben lavar y desinfectar después de su uso para evitar la
contaminacién cruzada. Los gue'estan en contacto con alimentos crudos
(pescados, came, frutas y hortalizas) se deben limpiar frecuentemente
durante el dia, y después de cada interrupcién o cuando se cambie de un
producto alimenticio a atro.

El menaje se debe lavar cada vez que'se utilice.

El,secado del menaje se debe.realizar con pafios limpios o con papel
desechable. -

La lenceria se debe |lavar después de su uso. Si la ropa del personal se lava
en las mismas instalaciones que el resto de la lenceria (manteles, servilletas
y cubre manteles), ésta se realizara siempre'por separado. El equipo debera
estarlimpio y desinfectado antes de ser utilizado.

Debera estar en buen estado (de-‘condiciones de operacidon para evitar
accidentes. El equipo y los utensilios deben tener superficies lisas y bordes
redondeados para facilitar su limpieza y desinfeccién. Cuando se use un
utensilio para.mezclar o revolver una preparacion, se debe lavar antes de
usario,nuevamente. Todos los utensilios de cocina que entren en contacto
con los alimentos

Deberan lavarse, enjuagarse antes y después de cada uso.Se debe de
utilizar pinzas, tenedores, cucharas o palas para manipular o servir los
alimentos. Los utensilios deben ser de material notoxico, no corrosivo, nien
madera, preferiblemente utilizar plastico o acergInoxidable.

Sl

Cumple _con,\ “lo
exigidoy se'dejo las
respectivas
observaciones para
el tiempo restante.y
exigido en el
contrato

Pagina 10 de 17
Version: 5

24

25

DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS

Deberan servirse en recipientes—adecuados, limpios, de material que
permitan facil lavado y desinfeccién. Durante la exposicidn y'servicio de los
alimentos se deben proteger de toda posibilidad de contaminacion externa
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(saliva, moscas). Quiencentregue alimentos al personal-no podra recibir o
entregar dinero_a’la vez. La Sefalizacion delas' dreas de alimentos,
elaboracién;distribucion, areas comunes,; bafios, bodegas entre otros.

el tiempo restante y
exigido en el
contrato

26

DESPERDICIOS- REQUISITOS PARA LA ELIMINACION DE DESECHOS
En\las dreas donde se preparen alimentos, los productos secundarios y
residuos se recogeran en bolsas desechables contenidas(en recipientes de
uso repetido, con tapa los cuales deben estar etiquetados. Cuando las
bolsas contenidas en los recipientes estén llenas, se deben cerrar para ser.
retiradas-del\area donde se estan preparando los alimentos.

L'as canecas de basura se conservaran en una superficie cerrada reservada
al efecto y separada de-los almacenes de alimentos.“Dicha zona estara
alejada de la zona'caliente, estara bien ventilada, protegida de insectos y
roedores y deberd ser facil de limpiar, lavar'y desinfectar. Las canecas de
basura\se limpiaran y desinfectaran.cada vez que se vacien. Deben tener
tapa.

Deberan de depositarse’ en canecas limpias, con\ 'tapa ajustable. Para
desprenderlos. de'las vasijas y menajes deberan utilizar cepillo, guantes o
esponja nunca a mano. Los desperdicios.de alimentos deberadn recogerse'y
almacenarse por separados de las basuras en recipientes identificadas. Los
recipientes para la basura y desperdicios deben ser suficientes'en cantidad
y capacidad y deben lavarse y desinfectarse frecuentemente. Por ofra parte,
deberan estar ubicados’lejos del lugar de preparacion de cada comida.

Quien este-encargado de vaciar los \desperdicios del recipiente_debera
utilizar-guantes de caucho o alguna herramienta que le evite el contacto con
ellos, por ninglin motivo hara operacion directa con la mana:- Este funcionario
no debera tener asignada otra tarea simultanea que lo ponga en contacto
con menaje limpio,. o alimentos.

Sl
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CONTROL DE PLAGAS, ROEDORES'Y BICHOS E INSECTOS
RASTREROS.

* Trimestralmente se debe efettuar fumigaciones y aplicaciones de cebos
en forma que garantice este control especifico.

« Enviar al supervisor del contrato las constancias dejtrabajo realizado porla
empresa especializada.

+ La fumigacion solicitada en este item, es diferente al control realizado ‘por
la ESUIM.

» Observando el calendario.académico del personal que ingresa a cursos a
la escuela.

» Observando las medidas de bioseguridad.

» No se admitirdn animales domésticos en el servicio de alimentacidn.

- El supervisor, velara porque la norma se cumpla de manera estricta.

Sl
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El vender y cobrar a los usuarios los productos y/o servicios ofrecidos en
forma directa, serd ‘de responsabilidad exclusiva.del arrendatario y los
acuerdos a que lleguen de pago con el cliente, por lo-cual en caso de realizar
créditos al\personal, dicho cobro sera responsabilidad directa del contratista,
la- Escuela NO se responsabilizara 'de dichas deudas ni servira de
intermediario para su cobro.

Sl

Cumple con o
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respectivas
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29

Debera tener la capacidad de ofrecer atencion a 'un Admero mayor de
visitantes con_personal altamente capacitado.y ubicado estratégicamente,
con el fin\ de\ satisfacer las expectativas, de los visitantes brindando-un
servicio y-producto de excelente calidad.

Sl

Cumple con lo
establecido en- el
contrato.

30

COMPROMISO ANTICORRUPCION:
El arrendatario.’diligencié el FormularioCompromiso Anticorrupcion,
debidamente diligenciado v firmado.

Sl
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respectivas
observaciones para
el tiempo restante y
exigido en el
contrato

3

ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD: en virtud del presente proceso, el
arrendatario se obliga a no suministrar informacién que obtenga o conozca
con ocasion, de la ejecucién del presentecontrato, y que se encuentra
marecada como confidencial; asi coma-sobre los lugares a los cuales tenga
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acceso con’ ocasion de su servicio o -bien'a adquirir y sea revelada
informacién marcada como confidencial.

Nota: el arrendatario diligencid €l Formulario acuerdo de confidencialidad,
debidamente diligenciado y firmado.

el tiemporestante y
exigido en el
contrato

SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL

32

El arrendatario ‘diligencio del formulario compromisos con el sistema de
gestion ambiental, debidamente firmado ‘por la persona que prefende
contratar.

Sl
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Aplicar las politicas de austeridad, en el gasto de los servicios, plblicos
AHORRO EFICIENTE DE LA ENERGIA: para lo cual el arrendatario hara un
uso minimo de la energia apagar las luces y desconectar los aparatos
eléctricos cuando no‘el-este utilizando.

Sl
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1. El arrendatario se comprametea contribuir con la proteccién del'ambiente
y de los recursos naturales, a través de la prevencién de la contaminacion,
el cumplimiento. de'lalegislacion y regulaciones.ambientales, asi como en el
control de los)impactos ambientales adversas generados por accion directa
o de terceros, participes en el cumplimiento del objeto contractual.

2. El arrendatario se compromete a cumplir con la normatividad ambiental
aplicable al objeto contractual.

3. El arrendatario debera cumplir con lo normado en la Resolucidn No. 00080
del 15 ' enero de 2018 “Por medio-de la cual se actualiza; modifica, y
complementa el manual de-contratacién de la policia nacional,”adoptado
mediante “Resolucion No.03049 de 2014", dando estricto cumplimiento a
todos los criterios, -@ambientales contenidos. .en—el’ apéndice del acto
administrativa citado, aplicables al servicio-gue oferta, con especial atencion
a lo consignado en el numeral 4.4 “En-materia de arriendo de inmuebles para
el\ funcionamiento de unidadeés ' policiales” y/fo “4.4.1 Cafeterias o
restaurantes”, asi:

Numera 4.4.-En- materia de arriendo, de  inmuebles para el
funcionamiento de unidades policiales

o El inmueble no deberé tener bombillas incandescentes y contar
con un sistema de bajo consumo de energfa luminico y demas
equipos @léctricos a cargo del arrendatario:

« FElinmueble debera tener sistema de ahorro, dispositivos- e
implementos de bajo consumo de agua o de uso eficientes,\y de
no contar con ello, debera dejar constancia del compromiso del
cambio de los mismos (presentar el plan de accion para esta
actividad).

. Elinmueble debera contar con un sitio para almacenary presentar
los’ residuos sdélidos que se(generen en las instalaciones de
acuerdo con lo previsto en’los articulos 17, 22 del Decreto 2981
del 20 de diciembre de’2013 expedido por el Gobierrio;Nacional,
o aquella norma que lo modifique, adicione o sustituya, frente a
las obligaciones de los usuarios del servicio de aseo.

. Elinmueble debera tener plenamente identificado las rutas de
evacuacion, contar con sistemas de alerta, sefializacion y alarma
segun requerimientos. de ley para la prevencién, control de
desastre y riesgos 'ambientales.

s  En lo posible el bien inmueble debera contar con un sistema de
recoleccion de aguas lluvias debidamente separadas de la red
hidrosanitaria, y un tanque de almacenamiento para las mismas
que facilite su aprovechamiento.

Numeral 4.4.1 Cafeterias o restaurantes.
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El oferente 'y futuro contratista deberdcinstalar al inicio de la
ejecucion del contrato un dispositivo portatil para la retencion. de
grasas, aceites y material .solido generados por la actividad-de
lavado de loza, con.el\objeto de aumentar la efectividad en el
pretratamiento._de las aguas residuales que se generan, el cual
podréa desinstalar una vez cumpla con el periodo de ejecucién del
confrato.

Realizar el mantenimiento de\la trampa de grasas con, una
periodicidad minimo de(2-veces al mes dependiendo) de la
capacidad de la misma'y controles ambientales implementados en
la cafeteria, este_mantenimiento se realizard-a través de personal
técnicootecnologos hidraulicos, sanitarios'o afines. Los residuos
retirados deberan ser entregados @ un gestor autorizado por'la
autoridad ambiental pare el'\manejo de estos residuos, quienes
certificaran el tratamiente’ aplicado, indicando la cantidad de
residuos retirados, y la fecha.

El ofereptety-futuro contratista se compromete a realizar el
mantenimiento y/o calibracién de los equipos asignados (neveras,
congeladores y aquellos quo requieran este servicio), mediante
una entidad certificada por'el ONAC, minimo cada- seis (06)
meses, una vez se adjudique el contrato o cuando se requiera por
fallas técnicas, registrando la cantidad ytipo’de refrigerante
utilizado:

Eleferente y futuro contratista deberéa instalar puntos ecologicos
o-contenedores dentro del establecimiento, con el fin de realizar
la separacion de los\ residuos plenamente identificados de
acuerdo a los volimenes de generacion teniendo en cuenta los
lineamientos, establecidos dentro del 'sistema de Gestion
Ambiental implementado en las instalaciones. Ademas, debera
realizar la segregacion en la fuente para la disposicion final en el
chut de residuos en bolsas de color acorde a las difectrices
establecidas por el equipo del SGA, separar adecuadamente los
residuos soélidos\y liquidos del material organico'y reciclable.

El oferente 'y futuro contratista debera. realizar caracterizacion de
lag(aguas residuales proveniente'de su actividad (cafeteria\o
restaurante) a través de un|aboratorio acreditado ante el IDEAM,
tramite que se debe adelantar cada seis (6) meses, el primero al
finalizar el segundo mes de iniciada su actividad productiva. De
ser necesario-y segun resultado de laboraterio, el contratista
debera tomar medidas ambientales para el logro del cumplimiento
de los parametros exigidos por.la ley.

El oferente debera realizar el manejo -adecuado de los\residuos
organicos generados'durante la ejecucion del contrato, asi mismo
debera llevar. un.control de la generacion.y-la-disposicion de los
mismos; ¥ presentar informe al supervisor del contrato de manera
mensual donde especifique cual €s'\el tratamiento o disposicion
aplicada, garantizando que no se utilice para la alimentacion-de
ganado porcino.

Para las unidades ubicadas en el Distrito Capital los arrendatarios
deberan diligenciar el registro de geneéradores de aceites
vegetales- usados y de igual formar)en las unidades a nivel
nacional deberan darle manejo'adecuado a los aceites produsto
de las frituras y tendra que darfe tratamiento y/o disposicion final
a través de un gestor ambiental autorizado por la' autoridad
competente parala realizaciéon de esa actividad; de igual forma
debera [levar el reporte de generacion’de forma documentada
para\su verificacién y control.

Evitara el uso de polietileno_expandido (mas conocido como
ICOPOR) para servir alimentos.

Para la adquisicion de productos alimentarios y en les contratos
de arrendamiento de cafeterias o restaurantes, se debera incluir
dentro de-las obligaciones del contratista fa aplicacion de buenas
practicas de manufactura - BPM; con-arreglo a lo previsto en el
Decreto 3075 de 1997 vy la Resolucion 2674 de 2013 expedida por

ELABORACION, EJECUCION Y-LIQUIDACION DE

INFORME DE'SUPERVISION DE CONTRATOS U
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el (Ministerio de Salud, o cualquiera otra disposicion que los
modifique, adicione o sustituya.

« (arantizar que los ( detergentes, desinfectantes' 'y, ~demas
sustancias utilizadas en el servicio de cafeteria estén
debidamente identificados y guardados —>de acuerdo a las
recomendaciones del fabricante( <y fuera del éarea de
procesamiento de los alimentos.

4._El oferente asumira la responsabilidad ante cualquier infraccién-ambiental
por omisién de permisas, concesiones o licencias ambientales que hubiese
sido necesario tramitar antes del inicio, durante>y al final el proceso
contractual, y'no-de la Policia Nacional.

5. El oferente debera garantizar ‘que todo el material que se entregue se
realice de forma digital o se realice en un medio reutilizable: Los escritos
deben estar ajustados a’la Directiva Presidencial,04 ‘de-2012 "Politica cero
papel".

35

El arrendatario se compromete a contribuir con la proteccién del medio
ambiente a través de la prevencion de la contaminacion, el cumplimiento de
la'legislacién y las diferentes regulaciones ambientales y elcontrol de los
impactos ambientales ;adversos, asi como al mejoramiento continuo del
desempefic ambiental, ademas sus servicios— deberan cumplir los
parametros exigidos por el Sistema de Gestion Ambiental.

Sl

Cumple, “econ o
exigido'y se dejo las
respectivas
observaciones para
el tiempo restante y
exigido, ~en’ ' el
contrato

36

Compromiso de cumplir y respetarlos programas ambientales. establecidos
para la Escuela de Suboficiales 'y Nivel Ejecutivo “Gonzalo Jiménez de
Quesada” en cuanto al proceso de reciclaje, uso y.ahorrodel agua y energia,
educacion, y el compromiso en desarrollar mecanismos de proteccién de los
recursos,naturales renovables conforme a la nueva Legislacién Ambiental
en Colombia y cumplir con los principios del Sistema de Gestion Ambiental.

Sl

Cumple con o
exigidoy se dejo las
respectivas
observaciones para
el tiempo restante y
exigido en el
contrato

37

Cualquier infraccion de caracter ambiental por omision de permiso,
concesiones o licencias ambientales que hubiese sido necesario tramitar
antes, durante y-al finalizar el servicio, sera @sumida como responsabilidad
del ARRENDATARIO.

Sl

Cumple con lo
exigido y se dejolas
respectivas
observaciones para
el tiempo restante y
exigido en el
contrato

38

El oferente certificara que no presenta infracciones o sanciones vigentes en
el Registro\ Unico de Infractores Ambientales (RUIA), actualizado porla
Autoridad Nacional de Licencias Ambientales (ANLA).

Sl

Cumple con' “lo
exigidoy se dejoé las
respectivas
observaciones para
el tiempo restante y
exigido en el
contrato

SISTEMA DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

39

SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO:
Elarrendatario debera atender lo dispuesto en el Decreto 1072 de 2015, la
Politica del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud’en el Trabajo de la
Policia Nacional'y los Objetivos del Sistema. de Gestion de la Seguridad y
Salud  en(el ' Trabajo de la Policia \Nacional, por lo cual diligencio el
Formulario Compromisos con el sistema de gestiéon de la seguridad y
salud en el trabajo, debidamente firmado.

Sl

Cumple con o
exigidoy se dejé las
respectivas
observaciones para
el tiempo restante y
exigido en el
contrato

40

Los servicios publicos de acueducto, alcantarillado, aseo; energia eléctrica
y gas natural (en\los-casos que aplique), estardn a‘cargo del arrendatario,
ocasion que-lo ‘ebliga a cancelar en la cuenta bancaria que determine la
Entidad, el valor resultante de la multiplicacién entre el valor de la unidadde
medida facturada a la Entidad, y el consumo generado en cada -medidor
instalado, este pago se deberd realizar junto con el canon de'arrendamiento
en el rubro respectivo aeste tltimo.

Sl

Se realiza pago por
concepto de
energia del mes'de
julio con-nimero de
recibo 142336925
con fecha
01/08/2024 por
valor de $792.150

De igual'forma se
anexa el pago de
recibo de servicio
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ey

de gas, es de
anotar que _ este
servicio .de 'gas no
esta-anombre de la
escuela.

41

Remitir copia de la copsignacion de pago del canon-de arrendamiento
dentro del 4 al 7 descada mes, de acuerdo al dia del mes que se realice la
aprobacion de\la pdliza y la carta de inicio de ejecucion, al Supervisor del
Contrate, para su respectivo control.

Si

Se realiza pago por
concepto de pago
de arrendamiento
del mes de julio con
nimero de recibo
142336084 con
fecha 04/07/2024

Se realiza'\pago por
concepto de pago
de  arrendamiento
del mes de agosto
con numero de
recibo 142336920
con fecha
01/08/2024

21"NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES'QO DE RELEVANCIA

No se presentaron'novedades, situaciones anormales o de relevancia.

3 AVANCE DE LA EJECUCION'DEL CONTRATO U©@RDEN DE COMPRA;

NACIONAL

A la fecha de corte 'del presente informe de supervisién han transcurrido (30) dias calendario'desde que
inicio el plazo degjecucion del contrato,uorden de compra, restando (330) dias calendario para que finalice
el plazo de ejecucion.

4 “TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

El arrendatario-pagara en favor de la\Escuela de Suboficiales\y Nivel Ejecutivo “Gonzalo Jiménez de
Quesada’) el valor del canon de‘arrendamiento en mensualidades anticipadas dé'un canon por valor
mensual de DOS MILLONES SETECIENTOS CINCUENTA Y DOS MIL-NOVECIENTOS SESENTA
PESOS ($ 2.752.960,00) moneda corriente, dentro de los cinco dias habiles siguientes al vencimiento del
plazo para pagar &l canon de arrendamiento, el valor del canon de arrendamiento sera consignado en la
siguiente cuenta:

NOMBRE BENEFICIARIO: FONDOS INTERNQS ESJIM
NIT: 800.141.206-7

BANCO: BANCO POPULAR

NUMERQ'DE CUENTA: 110 033:06025-2

CODIGO: 07

TIPO DE CUENTA: CORRIENTE.

OFICINA: BANCO POPULAR, SIBATE,

En caso(de generar prérroga al plazo de ejecucion, se debe realizar el reajuste al canonde arrendamiento.
Se-traera del precio del canon pagado, utilizando>como criterio de indexacion-el indice de preciosal
consumidor (IPC). Parafo cual se realizara unotrosi modificatorio al cantrate principal.

PARAGRAFQ\‘PRIMEROQ: El cananide arrendamiento no incluye servicios publicos- de’ acueducto,
alcantarillado, aseo, energia eléctrica’ y gas natural, por tal motivo, se debe instalar medidores para los
sefvicios publicos de energia €léctrica, acueducto y gas-natural, de conformidad.con el Instructivo 024 del
24/09/2020, donde-el'arrendatario tendréa la résponsabilidad de cancelar en la cuenta bancaria” dque
determine la Entidad, el valor resultante de'la'multiplicacion entre el valorde la unidad de medida facturada
a la Entidad, 'y el consumo generade ‘@n cada medidor instalado,-este pago se debera realizar junto con el
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canon de arrendamiento en el rubro respectivo'a este Ultimo. Posteriar al lapso de ausencia para determinar
el consumo.de cada servicio publico que no tenga medidor jnstalado, la Entidad actuara retroactivamente
mediante promedio de consumo(presentado entre los primeros tres (3) meses de referencia.

PARAGRAFO SEGUNDO: Medidores: con el fin'de tomar la lectura veraz a la fecha de corte de cada
servicio publico,consumido (KW y m3) y asi-poder hacer el cobro de'los mismos al arrendatario, se debe
contar conun-medidor o medidores que sean independientes o derivados del. principal, lo cual le
corresponde a la Escuela de Suboficiales y Nivel Ejecutivo “Gonzalo Jiménez'de Quesada” hacer la
instalacion de cada unocy-garantizar su buen funcionamiento (calibracidon del equipo, mantenimiento
preventivo y correctivo).

La Escuela'de Suboficiales y Nivel Ejecutivo “Gonzalo Jiménez de Quesada”, asumira el gasto de las
instalaciones de las acometidas y la calibracion de cada medidor haciendo la-programacion con antelacion
al inicio del contrato, con el fin de lograr su ejecucién normal.

PARAGRAFO TERCERO: En ningln caso podra el ARRENDATARIO efectuar modificacion alguna a las
instalaciones, sean eléctricas, hidraulicas o instalar tuberias de agua y gas, sin previo permiso escrito por
parte del ARRENDADOQOR: Asimismo, cualquier .cuenta de servicio publicocque se encuentre o se 'origine
dentro de las instalaciones de la Escuela de Suboficiales y Nivel Ejecutivo “Gonzalo Jiménez-de Quesada”
que se haga uso y/o beneficio de parte del ARRENDATARIO 'debe ser previamente ‘@probada por la
ordenacién-del gasto, gestion realizada a través de la supervision, de lo contrario,-no podra hacer uso y/o
beneficio de citada cuenta; aunado a ello, el pago tardio de estas obligaciones genera la terminacion
unilateral del contrato-de'-manera inmediata.

PARAGRAFO CUARTO: El supervisordel contrato debe velar por el cumplimiento del\pago oportuno dentro
de los dias establecidos en la clausula del contrato, si el arrendatario incumple Jo establecido en el contrato,
el-supervisor debe informar-al ordenador del gasto'la novedad presentada'cor'la respectiva tasacién delos
prejuicios y dafios@'la administracion, por.elincumplimiento de las clausulas pactadas.

PARAGRAFO QUINTO: Mora, se aplicara por cada dia de retardo hasta por un plazo-de quince (15) dias
calendario, la cual se aplicara mediante multa(s) cuyo valor se liquidaré con base en uno cero puntos-cinco
(0.5%) al valor del.canon de arrendamiente. Esta sancién se impondra mediante acto administrativo
motivado en el gue se expresara las causas que dieron lugar a glla en audiencia de debido proceso.

4.1. Ejecucion Financiera y Pagos:

En este espacio se debe informar el valor total de-los pagos efectuados, valor del mismo y porcentaje, asi:

Valor en pesos % del-valor del contrato u
orden de compra
Valor total del contrato U orden de compra $33.035.520,00 100%
Valor total delas entregas $5.505.920,00 16.7%
Valor total facturado 0 0%
Valor facturado pendiente-de pago 0 0%
Valor pagado 0 0%
Valor pendiente de entrega $27.529.600,00 83.3%
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“Recibo No | $2,752.960,00 Del () T ONA

142336084 04/07/2024

i o G $2.752.960,00 N/A /A
04107/2024 04/08/2024

Recibo No | $2.752.860,00 Del NIA NA

142336920 04/08/2024

s o $2.752.960,00 N/A NIA
01/08/12024 04/08/2024

4.2 Entrada de Bienes (N/A)

5 RECOMENDACIONES

El contrato 'se cumplid con lo-establecido en los diferentes items, sin presentar novedades, situaciones
anomalas o de relevancia durante su ejecucion, por lo'cual se exalta en el contratista el cumplimiento con‘todas
y cada una de las obligaciones adquiridas y especificaciones técnicas exigidas al momento de-la terminacion
de objeto contractual.

6 - \CONCLUSIONES

El supervisor, debera marcar con una (x) lascasillas segin corresponda al periodo entregado; con el fin de que
la administragién tenga claridad frenteal.cumplimiento o no del-contratista. El no diligenciamiento sera causal
de la devolucién del respectivo informe de supervision.

Certifico conla(firma del presente informe, que el contratista cumplid ‘con las
El contratiste| g] X clausulas y~especificaciones técnicas ‘del contrato, en la fecha o fechas
cumplié (eon” lo —"*— | establecidas, para lo cual relaciono y anexo los documentos'soportes (técnicos
establecido en obligatorios - establecidos—en las especiﬁc_aciones técnicas, incluyendo las>
s  clausulas ambientales, de seguridad y salud en el trabajo-y otros).

| NO En caso de.incumplimiento parcial o total ‘del contrato, se informd .mediante
contractuales — | comunicagién oficial No. del , dirigida al
ordenador del gasto, las obligaciones incumplidas.

Atentamente,

Grado y Nombfe“IT MJGUEL DARIQ-MORALES CEBALLQS
Cargo: responsable Evaluacion y Calidad Educativa
Supervisor Contrato No. 53-1-30001-24

Correo electrénico: miguel.morales1428@correo.policia.gov.co
No. Celular: 3134630385
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CERTIFICACION DE PAGO DE APORTES AL SISTEMA DE SEGURIDAD
SOCIAL Y PARAFISCALES

Yo, JHON HERMIDA LOSADA, (dentificado con cedula de ciudadania(No
17.646.414 en calidad de representante legal de la empresa KIOSCO LOS PATOS,
mediante el presente documento me permito manifestar bajo da gravedad de
juramento que me &ncuentro al dia y a paz y salvo por todg ‘concepto de pago de
aportes al sistema de seguridad.social y parafiscales-del personal vinculado, que
me resultan exigibles por Ley:

Lo anterioren cumplimiento de lo dispuesto en el articulo 50 de la Ley. 789 de 2002
y-el articulo 23 de la Ley 1150 2007.

Dada‘en Sibaté, a los 1.dias del mes de agosto del ario 2024.

C.C. NQ 17646.414 de Florencia Caqueta
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CERTIFICACION DE PAGO DE APORTES'AL SISTEMA DE-SEGURIDAD
SOCIAL Y PARAFISCALES

PERSONA NATURAL

Yo, JOHN HERMIDA LOSADA, identificada con cédula de ciudadania,No.
17646414 mediante el presentedocumento me permito manifestar bajo Ja gravedad
de juramento que me encuentro al dia y a_paz Yy salvo por concepto de pago de
aportes al sistema\de’ seguridad social.y-parafiscales del personal vinculado, que
me resultan exigibles por la Ley.

Lo anterior en cumplimiento de lo dispugsto en el articulo 50de la Ley 789 de 2002
y el articule\23 'de la Ley 1150 de 2007.

Dada en.Sibaté, a los 15 dias.del mes de abril de 2024

FIRMA:
JOHN HERMIDA-LOS

REPRESENTANTE LEGAL KIOSKO LOS PATOS
Cédula de ciudadania™o 7.171.828
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MINISTERIO-DE’'DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL

ESCUELA DE SUBOFICIALES Y NIVEL EJECUTIVO

GONZALO JIMENEZ DE QUESADA

EVALUACION-Y CALIDAD EDUCATIVA

Fecha: Sibaté, 04 de julio de 2024

Hora de inicio: | 16:00 horas | Hora de finalizacién: | 17:00 horas

Cafeteria kiosco, ubicada en el lago de la Escuela de Suboficiales y Nivel
Ejecutivo "Gonzalo Jiménez de Quesada

B&E gy 2 o gPREC-EVCAL-225

QUE TRATA DE LA REUNION'CON EL FIN DE REALIZAR LA INICIACION-DEL CONTRATO NRO.
53-1-30001-24 CELEBRADO ENTRE LA POLICIA NACIONAL - ESCUELA DE SUBOFICIALES'Y
NIVEL EJECUTIVO “GONZALO JIMENEZ DE QUESADA” NIT.'52427905-3 Y JOHN-HERMIDA
LOSADACIDENTIFICADO CON..CEDULA DE CIUDADANIA NO. 117.646.414 -DE FLORENCIA-
CAQUETA CUYO OBJETO ES EL ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL DESTINADO PARA
PRESTAR EL SERVICIO DE CAFETERIA-Y COMIDAS RAPIDAS, CON UN AREA DE 112'M2,
UBICADO EN EL KIOSCO DEL LAGQ'DE LA ESCUELA DE SUBOFICIALES Y NIVEL EJECUTIVO
"GONZALQ JIMENEZ DE QUESADA" KM 20 ViA SIBATE, PARA LA ATENCION(DEL PERSONAL
DE PLANTA DE LA ESCUELA, AUXILIARES DE.POLICIA, PERSONAL DE CURSO DE ASCENSQ
Y VISITANTES”.

Lugar:

ORDEN DEL DIA

Verificacion de asistentes
Lectura del acta anterior

Verificacion de los compromisos
Temas a tratar:

P N =

DESARROLLO

1. Verificacion de asistentes

Siendo las 16:00 horas del 04/07/2024, en |as(instalaciones del local cafeteria y comidas rapidas, con un
area de 112 m2, ubicado en el kiosco del lago de la escuela de Suboficiales y Nivel Ejecutivo "Gonzalo
Jiménez de Quesada", se realiza laverificacion de asistencia del personal responsable.

2. Lectura del acta-anterior.

N/A

3. Verificacién de los compromisos.
N/A

4. Temas a tratar

La presente acta es-el soporte documental para‘dar inicio al contrato Nro./53-1-30001-24 celebrado entre
la Policia Nacional - Escuela de Suboficiales y Nivel Ejecutivo “Gonzalo Jiménez de Quesada” Nit.
52427905-3-y John Hermida Losada identificado con cédulade ciudadania No. 117.646.:414 de florencia-
cagueta cuyo objeto es el afrendamiento de un local destinado para prestar-el servicio de cafeteria y
comidas rapidas, con.un érea de 112 m2, ubicado'en el kiosco del lago de'la Escuela de Suboficiales y
Nivel Ejecutivo "Gonzalo Jiménez de Quesada® km 20 via Sibaté, para'la atencion del personal\de planta
de la escuela, auxiliares de policia, personal de curso de ascenso y visitantes”, teniendo en cuenta lo

1DS — AC - 0001 Pagina 1de 3 Aprobacion: 30/08/2021
VER: 5
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ACTA - DIREC - EVGAL- 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION CON EL FIN DE-REALIZAR LA INICIACION DEL
CONTRATO NRO. 53-1-30001-24’ CELEBRADO ENTRE, LA‘POLICIA NACIONAL - ESCUELA DE SUBOFICIALES Y NIVEL
EJECUTIVO “GONZALO),JIMVENEZ DE QUESADA’ (NIT. 52427905-3 Y JOHN-HERMIDA LOSADA IDENTIFICADO CON
CEDULA DE CIUDADANIA NO. 117.646.414 DE FLORENCIA-CAQUETA CUYO- OBJETO ES EL ARRENDAMIENTO DE UN
LOCAL DESTINADO PARA PRESTAR EL(SERVICIO DE CAFETERIA Y COMIDAS RAPIDAS, CON UN AREA DE 112 M2,
UBICADO ENEL KIOSCO DEL LAGO DE LA ESCUELA DE SUBOFICIALES Y NIVEL EJECUTIVO "GONZALO JIMENEZ DE
QUESADA" KM 20 VIA SIBATE, PARA LA ATENCION DEL PERSONAL DE PLANTA DE LA ESCUELA, AUXILIARES DE
POLICIA, PERSONAL DE CURSO DE ASCENSO Y VISITANTES",

anterior se relacionan una serie de compromisos que debe Cumplirfl Arrendatario en el presente contrato
asi: 2

Cumplir con el objeto contractual.

Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas contractuales, evitando dilacionesy trabas.

Responder en los plazos que'la ESCUELA DE_ SUBOFICIALES Y NIVEL EJECUTIVO

“GONZALO JIMENEZ DE 'QUESADA” establezca en cada caso, los ' requerimientos de

aclaracion o de infermacién que le formule,

4, Cumplir cabalmente con sus obligaciones, frente al Sistema,'de Seguridad Social -Integral y
parafiscales (Cajas de Compensacién Familiar, Sena e ICBF), por cuanto el cumplimiento de esta
obligacion es requisito indispensable para la realizacién de cualquier pago.

5. 'Constituir en debida forma y aportar al Grupo de Contratos de la ESCUELA DE SUBOFICIALES
Y NIVEL EJECUTIVO “GONZALO JIMENEZ DE QUESADA” o quien haga sus veces, dentro’de
los tres (3) dias habiles siguientes(a la suscripcion del contrato, la Garantia Unicay ‘al igual se
deberé publicar en la plataforma SECOP |I.

6. (Guardar la confidencialidad'de toda la informacion que le sea entregada y que se encuentre bajo
su custodia o que por cualquier otra circunstancia deba conocer o manipular y respondera civil,
penal y disciplinariamente por los perjuicios de su divulgacién.y/o utilizacién indebida que por si o
por un tercero se cause a la administracion o a terceros,

7. Nolacceder a peticiones o-amenazas, de quienes actuando por fuera de la ley pretendan obligarlo
a hacer u omitir algin acto o hecho, el ARRENDATARIO debera Informar de tal evento ada
POLICIA y a las autoridades competentes para que se adopte lasimedidas necesarias.

8. Restituir acla’POLICIA los elementos-que haya colocado asu disposicion para el desarrollo del
objete-contractual, cuando se“lo requiera o al finalizar el contrato, en caso' que se hayan
suministrado.

9. Cumplir con las buenas practicas ambientales teniendo en cuenta lanormatividad vigente, (Tener
en cuenta las “disposiciones sefialadas-de la nota 4 a la . 11)de la Resolucion No;04280 del
01/11/13, Guia Para la etapacde Planeacion de los procesos de Contratacidén en la Policia
Nacional).

10. 'Mantener indemne a Ja POLICIA, de cualquier reclamacion proveniente de terceros que tengan
como causa Jlas-actuaciones del ARRENDATARIO, el ARRENDATARIO se compromete a
cumplir, con’ las obligaciones \ frente al Sistema Social ‘Integral de sus empleados, el
incumplimiento de tales. -obligaciones sera causal para la imposicion)-de multas, el
ARRENDATARIO se compromete a atender las solicitudes de mejoramiento que realice la
POLICIA por diferentés razones de acuerdo al servicio y a solucionarles en los términos que para
el efecto sesefalen cuando sea delcaso, el ARRENDATARIO se compromete a cumplir.con las
normas\de seguridad que establezca la POLICIA para &l ingreso del personal contratado por el
arrendatario para el funcionamiento del local comercial, asi mismo ejercera control personal que
ingresa a laborar al(local, lo cual debera cumplirse con absoluta responsabilidad por parte del
personal contratado por el ARRENDATARIO y debera informar acerca de cualquier situacién'\que
afecte la Seguridad de la Unidad, La'Escuela de Suboficiales y-Nivel Ejecutive "Gonzalo-Jiménez
de-Quesada" dentro de sus\ funciones puede adelantar actividad de calidad(de vida laboral,
capacitaciones y/o reuniones que impliquen la_utilizacion de instalaciones del local, razon por la
cual se puede requerir de los servicios del @arrendatario en cuanto.al ‘apoyo logistico y préstamo
del espacio(fisico del local, informando con la debida anticipacién, mantener en complefo-aseo
las instalaciones del local comercial, y mantener en optimas' condiciones de higiene'y sanitarias
vigentes.

11. Se hara cargo del manejo de basuras diarias ¥ ‘desperdicios correspondientes, conforme a las
disposiciones legales en especial las definidas por el ministerio de-salud.

12. Observar todas las disposiciones sobre seguridad industrial\e) higiénica sobre los factores que

puedan afectar la salud o la'vida de los trabajadores y usuarios en general:, La Escuela de

W
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13.

14.

Suboficiales y- Nivel Ejecutivo “Gonzalo™ Jiménez de Quesada’, no asume_ -ninguna
responsabilidad por los dafios y perjuicios que se ocasionen directa o indirectamente en'este tipo
de frabajo y en consecuencia las indemnizaciones y\costos que se originen 'o’'produzcan por
accidentes de cualquier naturaleza seran a cargo 'del ARRENDATARIO, en el evento que se
requiera de alguna-licencia de funcionamiento’e higiene a que haya lugar deberan ser tramitadas
por cuenta del' ARRENDATARIO ante’las autoridades competentes-mantener en perfecto estado
de funcionamiento, los elementos utilizados en sus actividades y demas equipos.de prevencion y
extincion de incendios disponiendo la instruccion (¥ mantenimiento pertinente’ para todos sus
dependientes con énfasis en seguridad industrial, adquirir por su-propia cuenta y riesgo Jas
materias primas para el correcto funcionamiento del local comercial, y los demas insumas que
necesite\ o ‘requiera para el normal" funcionamiento de los sitios dados en arriendo, para dar
cumplimiento a su obligacién contractual, liberandose de hecho la POLICIA, de cualquier
responsabilidad frente a terceros por obligaciones' adquiridas por el ARRENDATARIO, dotar al
personal utilizando los uniformes correspondientes y su respectivo-carnet de identificacion-de
conformidad con'las normas previstas, de igual forma los mantendra afiliados a una EPS'y ARL o
al sistema de seguridad social,' el ARRENDATARIO\‘se obliga a cumplirlas- obligaciones
laborales y las establecidas'como patrono en el Cédigo Sustantivo del Trabajo, con el personal
contratado por su cuenta y riesgo, el cual sera a cargo exclusivo.debarrendatario incluidosclos
salarios, prestaciones sociales, afiliacion al sistema de seguridad social y demas erogaciones
establecidas' por la Ley o se establezcan, desarrollar-'sus actividades, dentro 'del espacio
designado en el objeto centractual ubicado dentro de las instalaciones de la Escuela de
Suboficiales y Nivel Ejecutivo "Gonzalo Jimenez 'de Quesada”, en los horarios autorizados -y
preestablecidos por la misma.

Cancelar el-¢anon o precio de arrendamiento por el valor yla-puntualidad establecida en este
contrato.

Restituir los inmuebles acfa' POLICIA al terminar(éste contrato, o sus_prorrogas, en el mismo
estado en el que o recibe, efectuar las reparaciones locativas, previa’autorizacién escrita (del
ordenador del.gasto, permitir las visitas ados inmuebles que requiera hacer la POLICIA por medio
del supervisor o sus delegados, en. cualquier tiempo, para constatar el estado y conservacion de
losmismos u otras circunstancias que le sean de interés a la escuela, teneren-cuenta todas las
normas sobre salud ocupacional segun los términos de la Ley 9 de 1979, el Decreto-Ley 1295 de
1994 y las demas-normas pertinentes dentro de la legislacién_nacional, acatando de inmediato
cualquier recomendacion u observacion hecha por los organismos correspondientes, realizar sus
actividades en la forma mas cuidadosa posible de manera que se eviten riesgos, no solo a sus
propios trabajadores, sino también al personal que circula por todas. las ‘instalaciones de |a
Escuela de Suboficiales y Nivel Ejecutiva*Gonzalo Jiménez de Quesada”, segun las normas
pertinentes dentro de la legislacion nacional, cumplir con los.réglamentos de la Escuela al igual
que sus'dependientes, entregar-cumplidamente las pélizas de seguros que se\exijan en este
contrato, de igual manera al'perfeccionamiento delpresente documento, el ARRENDATARIO, se
compromete a presentar al Grupo de Conftratos de la Escuela de Suboficiales, las hojas de
vida del personal gue trabajara en el local junto con las fotocopias de los contratos,
fotocopias(\de afiliacién a un. fondo de pensién, salud y ARL, asimismo,(informara
cualguier cambio del personal que se requiere, allegando las hojas de vida
correspondientes, debera existir botiquin de-primeros auxilios con medicamentos con fechas
vigentes, el personal que labore debera' portar el carne de identificacion y ARL vigente; no
ingresar personas sin autorizacion expresa de la Direccion de la\Escuela de Suboficiales 'y Nivel
Ejecutivo “Gonzalo Jiménez de Quesada”, la atencion se autoriza a través de un administrador
ylo\el personal que a la‘fecha de este contrato)\se-solicite autorizacion para ingresar como
empleados por parte 'del ARRENDATARIO, mantener para el desarrollo del objeto del contratg
todos los elementos y equipos indispensables para garantizar-la' prestacion adecuada ' del
servicio,'el ARRENDATARIO se compromete a realizar el mantenimiento del espacio; generado
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15.
16.

17.
18.

19.

20.

por el usg'y deterioro, con autorizacion de la Escuela de Suboficiales y Nivel Ejecutivo "Gonzalo
Jiménez de Quesada", sin reconocer suma alguna par ella, ademas una vez-se\de por terminado
el 'tiempo de ejecucion, debe entregar el espacio en condiciones adecuadas, para lo cual se
debera dejar constancia de la entrega unpaz y salvo por parte del’Supervisor del contrato'y el
Jefe del Almacén de Intendencia,

Fijar lista-de precios en lugar visible y que sea estéticamente acorde al lugar.

Brindar buen trato al personal en la atencién, REPARACIONES LOCATIVAS: las reparaciones
llamadas locativas-a que es obligado el ARRENDATARIO se refiere a conservar la integridad
interior de loslocales, las paredes, techos, etcétera, a reponerclos cristales quebrados ‘en las
ventanas'y puertas, asi como los equipos o elementos dafiados en las mismas condiciones a las
entregadas en el inventario,(A-mantener en estado.de servicio las puertas, ventanas y cerraduras.
Asimismo, mantener en perfecto estado de higiene y limpieza el docal y sus alrededores.
Igualmente, si se‘debe hacer alguna mejora y adiciones a los locales debe solicitar autorizacion a
la POLICIA. La POLICIA no reconocera econémicamente(los costos que generen' cualquier
mejora, ‘adicién, mantenimiento o reparacion a los inmuebles que el ARRENDATARIO desarrolle
durante la duracion del contrato y quedara a favor del Instituto; INDEMNIDAD: Sera obligacion
del ARRENDATARIO mantener indemne la-Escuela de Suboficiales-y-Nivel Ejecutivo "Gonzalo
Jiménez de Quesada" contra todo-reclamo, demanda, accién legal, y costos que)puedan
causarse.'0 surgir por dafios ‘0 lesiones a personas o bienes, ocasionados por el
ARRENDATARIO o su personal, durante la ejecucidn’del objeto y obligaciones de los contratos.
En caso de que se fermule reclamo, demanda, o accién legal contra latEscuela de Suboficiales y
Nivel Ejecutivo-"Gonzalo Jiménez de Quesada" por asuntos, gue segun los contratos sean de
responsabilidad del ARRENDATARIO, se le comunicara lomas pronto posible de\ello para que
por. su_cuenta adopte oportunamente las medidas previstas por la ley para mantener indemne la
Escuela de Suboficialesy Nivel Ejecutivo "Gonzalo Jiménez de Quesada" y adelante los tramites
para llegar a un_ arreglo del conflicto, lascdemas que se desprendan del normal desarrollo-del
contrato, el ARRENDATARIO se obliga recibir en calidad de arrendamiento de un Area de las
instalaciones de la Escuela de-Suboficiales y Nivel Ejecutivo “Gonzalo Jiménez de Quesada”,
Responder por la realizaciéon del mantenimiento,\ tanto preventivo como ' correctivo, de las
instalaciones que hacen parte integral del local.comercial.

El ARRENDATARIO efectuara aseo y desinfeccion en forma diaria, en el local.

El ARRENDATARIO mantendra en ‘perfecto estado de funcionamiento los elementos utilizados
en sus-actividades y ademas los’ equipos de prevencion’'de extincion de incendios, disponiendo la
instruccion y entrenamiento con enfasis en seguridad industrial pertinente para todos sus
funcionarios, el ARRENDATARIO debe suministrar y mantener por'su’ propia cuenta todo tipo'de
sefiales, avisos y equipos o elementos de seguridad industrial para la proteccion . de los
trabajadores y usuarios, el ARRENDATARIO realizara‘la' adquisicién bajo su propia cuenta y
riesgo, materiales, materia prima y todos los bienes-0 demas insumos quec necesite o requiera
para dar cumplimiento a su obligacién contractual, el ARRENDATARIO vendera y cobrara a los
usuarios los servicios ofrecidos en las instalaciones en forma directa en efectivo manteniendo-los
precios establecidos en la oferta'econémica presentada para el presente contrato, la-POLICIA no
descontara por némina, niactuara como intermediario para el pago de las(deudas que los
usuarios contraigan con'el ARRENDATARIO, el/ARRENDATARIO fijara de comun acuerdo con
la Escuela de Suboficiales y Nivel Ejecutivo-"Gonzalo Jiménez de '‘Quesada" una hora para
atender a los proveedores.

Se prohibe la instalacién de maquinas, juegos de azar o suerte o aleatorios'y expender
sustancias que produzcan dependencia fisica o psiguica.

Las personas que el(ARRENDATARIO contrate como empleados y los articulos que ingresen.a
las instalaciones\deberan someterse a, los.estudios de seguridad; cateos y requisas efectuadas
por la Escuela de Suboficiales y Nivel Ejecutivo "Gonzalo Jimeénez de Quesada", y ladiscrecién
de ingreso a las instalaciones-se basaran en virtud de la seguridad de instalaciones policiales, las
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21,

22,

23.

medidas de seguridad, tanto personal como de instalaciones seram.enteramente de la POLICIA y
bajo su respensabilidad. Eximiendade cualquier responsabilidad a la Escuela de Suboficiales y
Nivel, Ejecutivo "Gonzalo Jiménez de Quesada", todos |os insumos quimicos utilizados deben ser
biodegradables exceptuando el hipoclorito para utilizacién exclusiva de acuerdo al protocolo de
aseo, desinfeccion;“deben ingresar rotulados y permanecer debidamente inventariados. Es-de
aclarar que ehNARRENDATARIQO deberé presentar al supervisor.del contrato las certificaciones de
cursos frealizados por el personal, junto con la planilla de pago de aportes parafiscales de cada
uno.de los empleados; SEGURIDAD Y SALUD EN-EL TRABAJO: mantener los equipos de
emergencia basicos; extintores, botiquin y demas elementos. Asi como. entrenar al personal en ‘el
uso basico de los-mismos, disefiar y egjecutar el Sistema de Seguridad y Salud en el Trabajo,
dirigido al(personal que labora en‘los casinos, por parte'\de un especialista en Prevencion de
Riesgos’Profesionales con licencia en la entidad de Salud correspondiente. Dicho-programa debe
contener como minimo las siguientes actividades: Informacion sobre los riesgos de la labor y su
forma de prevencidn, procedimientos de trabajos seguros, suministro-y uso adecuado de EPP,
programas. de promocién y prevencién en salud y Plan de Emergencias acorde al Institucional,
presentar-cuando lo solicite ante’la Escuela de Suboficigles y Nivel Ejecutivo "Gonzalo Jiménez
de\Quesada", los informes, registros, actas y decumentos que soporten(el desarrollo de las
obligaciones del contrato.

El ARRENDATARIO debe cumplir y hacer cumplir las normas‘legales vigentes que-aplican a
cada uno de los procesos, procedimientos e instrucciones de'Salud y Seguridad Qcupacional, el
ARRENDATARIO se obliga @al-cumplimiento de toda la-normatividad en salud .ocupacional y en
materia ambiental, asi mismo el cumplimientode las normas y reglamentos que se expidan cen
posterioridad a..la suscripcién del contratoy sean aplicables;  OTRAS OBLIGACIONES: el
ARRENDATARIO se obliga a firmar'los inventarios que seran actualizados por la Escuela de
Suboficiales y Nivel Ejecutivo "Gonzalo Jiménez de Quesada".

Utilizar las areas del local'para dar cumplimiento ‘al’ objeto contractual Gnicamente y en los
términos indicados.en el presente contrato, cumplir con las condiciones de seguridad exigidas por
la POLICIA y.las de seguridad industrial, Dar el uso adecuado a los bienes muebles; equipo,
enseres.y bienes inmuebles entregados para la ejecucién .del presente contratocy reponer y/o
reparar los elementos, bienes' y enseres que dafien o se pierdan de a\'misma calidad y
caracteristicas de las entregadas, responder por todo dafioc que suffan los bienes, equipos,
enseres, elementos entregados e inmuebles, salvo el deterioro normal, el ARRENDATARIO no
podra ceder\ni subarrendar el inmueble o area del presente contrato, ni efectuar mejora alguna
sin auterizacién escrita de la-Escuela de Suboficiales; si'lo hace quedara en favor de la Escuela
de Suboficiales y Nivel Ejecutivo "Gonzalo Jiménez de Quesada”, sin reconocer suma alguna por
ella, el ARRENDATARIO se compromete a-cancelar los salarios, prestaciones sociales y demas
erogaciones @l personal que contrate; los proveedores del ARRENDATARIO deberan cumplir
con las-'normas sanitarias establecidas en el Decreto 3075 de 1997 y demas normas que
modifiquen o reglamenten, ¢l ARRENDATARIO debera suministrarle al Grupo.de Contratos de la
Escuela de Suboficiales y Nivel Ejecutivo "Gonzalo Jiménez de Quesada’, el nimero de telefono
fijo y/o celular, direccién y correo electrénico en caso que se requiera para agilizar el servicio
prestado ycefectuarle las recomendaciones y asegurar el cabal cumplimiento del contrato.

El ARRENDATARIO debe ‘informar al supervisor per)escrito la relacion de proveedores de la
empresa para efectos del control de seguridad, el ARRENDATARIQ “cumplira las demas
establecidas en_el-contrato o inherentes a la-naturaleza del mismo, e[| ARRENDATARIO debera
responder parn'la calidad de los elementos que ofrece y la buena prestacion del servicio a los
clientes®'que lo requieran, asimismo, deberd dar las garantias necesarias para subsanar
reclamaciones en los productos y elementos y/o\sérvicios que ofrece encelblocal comercial,
amparando a POLICIA de cualquier dafio o inconformidad a terceros, No‘podra subarrendar el
inmueble ni ceder €l contrato, sino de conformidad con los términos'establecidos en la Ley ¢ con
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autorizacidn del arrendador, El arréndatario no debera realizar mejoras directas o modificaciones
al inmueble, distintas de lasdocativas, sin autorizacion de la Direccion de la Escuela.
COMPROMISOS:
Relacién de los compromisos adquiridos por los participantes
Actividad Responsable | Fecha de‘entrega
Cumplir cabalmente con sus obligaciones, frente al Sistema de
Seguridad'Social Integral y parafiscales (Cajas de Compensacion
Familiar, Sena e ICBF), -por cuanto el cumplimiento de esta
obligacién es requisite “indispensable para:la' Ttealizacion de
cualguier pago,
P Del 4 al 7 de cada
Debera’ ‘'remitir planilla integral ‘de autoliquidacion - de " aportes el mes
comprobante de pago (SOI)
Debera remitir-certificado expedido por‘el contador publico, revisor
fiscal o-representante legal delpago de aportes parafiscales de
sus empleados
Estar pendiente _de las fechas y documentos ‘que deben hacer Nendatario Pervabrits
entrega al supervisor del contrato
Cancelar  los' servicios publicos-deenergia de acuerdo a la
medicion y costo de los kilovatios que se le notifiquen, debiendo
entregar copia de la consignacion al supervisor delcontrato.
mediante consignacion, a la cuenta:
Del 4 al 7 de cada
NOMBRE BENEFICIARIO: FONDQOS INTERNOS ESJIM Arrendatario \
NIT: 800.141.206-7 bl
BANCO: BANCO POPULAR
NUMERO DE CUENTA: 110033 06025-2
CODIGO: 07
TIPO DE CUENTA: CORRIENTE. .
OFICINA: BANCO POPULAR, SIBATE
Debe instal tador ind diente d i | fin d INMEDIATR
ebe instalar contador independiente de energia con el fin de . A
; Arrendatario | (PLAZO MAXIMO
llevar el registro.de consumo.
9 05/07/2024)
. . - : Del4al7d d
Entregar copia del pago. del recibo de servicio pdblico‘Gas” Arrendatario © amese caca
Cancelar el canon'o precio de arrendamiento por el valor y la
puntualidad \establecida en este contratoc VALOR MENSUAL (3
2.752.960,00). . Del 4 al 7 de cada
Arrendatario
mediante consignaciéni-a la cuenta: mes
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NOMBRE BENEFICIARIO: FONDOS INTERNOS:ESJIM
NIT: 800.141.206-7

BANCO: BANCO POPULAR

NUMERO'DE CUENTA: 110 033'068025-2

CODIGO: 07

TIPO DE CUENTA;.CORRIENTE.

OFICINA: BANCO POPULAR, SIBATE

Fiiar | d : | isibl " INMEDIATO
ijar lista de precios’ en lugar visible y, que sea esteticamentg N el (PLAZO MAXIMO

acorde al lugar 05/07/2024)

ElI-ARRENDATARIO efectuard aseo y desinfeccibn’ en forma

Py Arrendatario Permanente
diaria, en el local.

Se haré cargo.\del' manejo de basuras .diarias y desperdicios
correspondientes, conforme a _las) disposiciones legales-ien | Arrendatario Permanente
especial'las definidas por el ministerio de salud

Se-prohibe la instalacion \de maquinas, juegos de \azar o suerte o
aleatorios y expender sustancias que \produzcan dependencia | Arrendatario Permanente
fisica o psiquica

Informar_‘al supervisor del contrato cualquier novedad, situacion
especial y demas que debamn ser de conocimiento, con el fin de no

) - : - . Arrendatario Permanente
generar situaciones\gue puedan ocasionan' inconformismo o
malestar y por. consiguiente llamados ded@tencidn.
No deben estar personas laborando-que no estén reportadas al
supervisor del contrato y/o, que no cuenten, o-reporten la ’
3 XL 9 5 Arrendatario Permanente

informacion legal requerida como lo son¢dos parafiscales
correspondientes.

CONVOCATORIA. Cuando se requiera

74 ,/7
£ .

IT MIGUEL pARIO MORALES CEBALLOS JOHN HERMIDA LOSADA
/Supep;éor Contrato Arrendatario
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