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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos yio 0 dh.
ump
productos.
_, 9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos sdlidos, adecuadamente /A ~
| ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. . 93)\7 C
10 _.wm _msumam 0 iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
electricas expuestas.
PS Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. 4
11 R { (
R Cusple
12 PS Ocmam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aglica
ED contaminacion cruzada.
_ - Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antinsecto
| 13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a Ia limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las - -
- ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de ! 9 -
|ruptura.
14 1Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones 1
higiénico-sanitarias. mc 3\6 ﬁN ;
. |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, =
15 papel higienico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. 1 \hc é pD
1 Existen letreros en buen estado alusivos 2 la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura. n a :
ubicados en Ias instalaciones del comedor escolar. e ;\u —
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO — 10 _ _ PoRCENTAE % _
il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE %
|El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 ilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material / m W
: ~sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el ? d c\ﬁ
. caso.
| : Los productos se encuentran dentro de su vida 0til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algiin P
| 18 0 ~ |tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. AC gﬁﬁ
L Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de roductos - PEPS, R
B R ! - ; 1 Cunple
ED ¥ .
PS El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan 4 7
[ 2 9 registros 1 @ 7\/@ f >
21 M El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
, ~ PS. Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. \_ fﬂ
“ = 5 |Resolucion 5109/2005 PV [AS
§’rn§agg!ﬂ.ﬂ’u§mmg ¥ PRODUCTO TERMINADO
PUNTAJE ESPERADO. | 57 ] [ roscertues |
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PoNTAE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 Mm de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
[ Se realiza la limpieza .< desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
_ 24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante Ia utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
_

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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—

X |Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran \, m” ) %ﬁ ;
debidamente rotulados y organizados. 3
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE )
- . |Segarantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. \, : gfﬁ.
N
W 03 Existe un programa _av_mamamao. de limpieza y desinfeccion de tanques yfo recipientes , con No Aplica No Aplica
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : No Aoli
M correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte Nofpks oA
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado e v (¢ NG C PR
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. &, S Nele
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PuNTAE
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. N OL ?ﬁﬁn\
4 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las W e F
7 actividades. { 9 2 .
4 | Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, 4 AH AD
~ gp |plasticos y empaques. ‘ AVEy m .
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PoNTAUE ; fou e o]
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por lagas. A
22 y p por plag ! Cu 3@? .
{Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros A ﬂb(
A de las actividades preventivas o correctivas. g
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJEESPERADO | I I | | rorcommzs |
VII. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
_.—.mz ASPECTO A EVALUAR PUNTAE Deser e
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
|la normatividad vigente. (Si aplica)
5 ~ iLos vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte
2 (e los alimentos. (Si aplica)
53 - |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
. __{de alimentos. (Si Aplica)
Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
4 desinfectadas.
s El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
s 3 .~ |acuerdo a la normatividad vigente.
. | Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 - recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacién
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SIAPLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | I [
Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE )
_f 57 mw Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica

sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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{El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del A
8 |comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o ﬂu\C 6\
| productos. > @
| Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos solidos, adecuadamente %
9 - ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. | @2 (./u
[Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones 2 ;
“ No Apl
2 I..mewosomm expuestas. Wik o e
1 ~ Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. 7 _ NO §€ enoen -
: \_/ N\ Lone Ly
12 o:w:ﬁ. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacién cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las \~ PP
13 : x & : sty {
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de S
ruptura,
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones A a /P
" higiénico-sanitarias. AD.C)?\@ :
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, 41
, 15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. { ADC %
Existen lefreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, 1 Q f.m
, . {ubicados en las instalaciones del comedor escolar. ; ~ Y ,mv .
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
* — PORCENTAJE %
Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

. {sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el

Caso.

ﬁ/CerP

Los productos se encuentran dentro de su vida iil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algln
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

Cumgle,

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
- registros

&9

.,ﬂcfﬂft

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

No Aplica

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con fa normatividad sanitaria vigente.
1{Resolucion 5109/2005

ﬁc;)_orn.

TOTAL DEAL

TERIAS PRIMAS £ INSUMOS Y PRODUCTD TERMINADO

|

lll. CONDICIONES DE PREPARACION

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PS
ED

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones ptimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

No Aplica

No Aplica

24

PS
ED

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

No Aplica

No Aplica
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4 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran Q
debidamente rotulados y organizados. { % ,n =
ABASTECIMIENTO DE AGUA ¥
ITEM ASPECTO A EVALUAR PuNTAIE mejoca)
- Se garantiza |a limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. y
2 g y que ylo recipiente (s) ag 1 AU 0 >
| Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con : .
; - ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. i Nosole
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : :
8 = correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte Nodpes 3 Ho e :
a _ |Eluso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado ~ Mo ge ha® CFo
~ien condiciones que garanticen su inocuidad. O/ O M J\r
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR e
{Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, A
46 {ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. m %/&L
| Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las 1 y
47 % 20 | Y r‘v
- |actividades.
% Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, 4 7~ a/ﬁ(
plasticos y empaques. . Q P
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO AEVALUAR [ . woion)
49 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. 4 @ % f\N
50 __Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros A (N.
. [de las actividades preventivas o correctivas. @vc my
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADD | 11 [ ] [ rorcomes |
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE crectrva de maora)
~|El transporte garantiza el mantenimiento de Ias condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 - | prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
_ {la normatividad vigente. (Si aplica)
52 - |Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
- {delos alimentos. (Si aplica)
53 ~ |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
~ |de alimentos. (Si Aplica)
5y - Los complementos alimentarios son transporiados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
% |acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | [ [ rocoman |
! Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
‘ ITEM ASPECTO A EVALUAR FonTae )
; Ps  |Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales 3 No Ali
I:: 2 ED jsanitarios, resistentes a la corrosion de fécil limpieza y desinfeccion. i i
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5 El &rea de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
- R comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o

(wnpk

|Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

1
1

AC}.WF

contaminacion cruzada.

rmm _waumam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
eléctricas expuestas.
_{Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
: no Comple
Cuenta : lusi la limpi desinfeccion de los utensili je evitand O ;
uenta con area exclusiva para mpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aglica

| Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
ruptura.

No nczcﬂpﬁ

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higienico-sanitarias.

ﬂc»%cm

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Comple.

16

Existen letreros en buen estado alusivos z la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. A

@
A

\d
\ﬁ

Coople

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ _

—imil

Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMIN

lADO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUKTAE

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en

17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacién, si es el A m /N
¢aso. U g
Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun S

18 tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. A g 3

19 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. \’ ! /.N

CuonQ\e

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan i

20 registros O NO nCS\(AU

P . . s © 1 ; %

21 El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

2 Resolucion 5109/2005 A : m C(;%

TOTAL DE AL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO J
PUNTAJE ESPERADO | ot [ [ romcomes |
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
:.mg ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE  (Descrbir ks ]

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y

23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualguier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica

 |Serealizala limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de i

24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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PS Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran \A
41 mﬂ. debidamente rotulados y organizados. hC é /Pr
ABASTECIMIENTO DE AGUA L
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTA {Deecsbirhe
|Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.
2 g piezay ion p que y/o recipiente (s) ag A m ) ﬁ\ﬂa
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con . >_ :
ot ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. i e ok
El agua gue se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : ;
o = correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte N 0 i
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
4 en condiciones que garanticen su inocuidad. & _8 Cuomg f\N\
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS ¢ \
TEM ASPECTO A EVALUAR PoNTAE —
1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica, \u
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. m c ?\/@ Ah
a7 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las 3
actividades. A CuvMNO PN 2
| Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, ;
_ 48 1 plasticos y empaques. A A (OJALY ) f\&
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) !
ITEM | ASPECTO A EVALUAR - T -

i Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Cu 2<O,m

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

OC))QCP

PORCENTAI % _

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

1El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia

. |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con

~|la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)

iLos vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte

de alimentos. (Si Aplica)

‘iLos complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
|desinfectadas.

55

|El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
‘acuerdo a la normatividad vigente.

56

823 B23|623

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, 0 implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO {SI APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

_

FORCENTAN S _

VIIl. EQUIPOS Y UTENSILIOS

;, ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

W 57

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

No Aplica

No Aplica
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. |El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o A ’h
W productos. 9\%
w 9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente g
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \m g ’N\
10 rm.m _.macmam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
eléctricas expuestas.
1" Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejillz), funcionando y limpios. \~ ﬁ Cﬂ(;\_.v fN
12 Ocmam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensiios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada. ;
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de A K
ruptura, m C%
~ |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones !
14 higiénico-sanitarias. 1 Cunple
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, ¥
15 | papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \~ m\ /P& u
: @) )70 s
| " |Existen lefreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, & |
1 ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \~ , Co \% /..N
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ _ PoRCENTLE S _
- Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR o
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u oftra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el \N m A /N
caso. J mv
18 Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. ﬂ mrv?,oﬁ\
19 | Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. 4 \ :
20 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se lievan 1 /N
registros ), o Cung
2 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se lievan registros No Aplica No Aplica
2 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
Resolucion 5109/2005 & €5 7204.&\
TOTAL DEAL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUC TO TERMINADO L]
PUNTAJEESPERADO | 5 | _ L | rovonnes |
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR = =
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza |a limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de :
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la ufilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

4 debidamente rotulados y organizados. A m U 3)0/@
ABASTECIMIENTO DE AGUA T
iTEM ASPECTO A EVALUAR PANTAE )
a2 _N Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. \~
@ : Cu %fhl
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con No Apli
o ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Nolpwe Kol
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : Ko Asiica
- 4 correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte HoAplca e
45 : .ﬂ El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua pofable y manipulado
“ep  |encondiciones que garanticen su inocuidad. o N C%ﬁ
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS '
ITEM ASPECTO A EVALUAR PONTAIE )

- {ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,

@) 266

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las

actividades.

Cumole

Se aplica Ia separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
plasticos y empagues.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

OCQN_Q,N

~ Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

ASPECTO A EVALUAR

Cuangle

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

G CQ,@F

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

| I

| porcemmues |

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)

_._.mg ASPECTO A EVALUAR PUNTAE (DBSERVACIONES [Describic ls sccion correctva o 52cion de mejora )
ps |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 R prima: refrigeracion, congelacidn, recipientes o canastilias de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
| - B2 lla normatividad vigente. (Si aplica)
, 52 _N.,. |Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
gp  |delos alimentos. (Si aplica)
53 = ..M__. Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
~ gp  |dealimentos. (SiAplica)
54 .N Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
| ep  |desinfectadas.
w 55 _M) - |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
| g |acuerdo a la normatividad vigente.
B Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 Rl recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
ED el producto de toda posibilidad de contaminacion
l i v TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA) -
| PUNTAJEESPERADO | 6 | | roncoeizn |
| VIIL. EQUIPOS Y UTENSILIOS
4, ITEM ASPECTO A EVALUAR e )
M 57 Mw _rom utensilios fales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica

|sanitarios, resistentes a la corrosién de fécil limpieza y desinfeccion.
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_|El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

8 ~ comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos yio A ﬁn.
productos. m Slia
9 |Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos solidos, adecuadamente |
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. A € JvpD K\
Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones : No __mom
i eléctricas expuestas. o g
|Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
| 1 1 Cunp fm
12 o:mam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No >m=8
contaminacion cruzada.
| Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
| 13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ‘~
* - \ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de ml f
ruptura, JVP
| 14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones :
7 higiénico-sanitarias. T Cuonp /\m
_ Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, )
| 15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
s ; \\ ﬁC\SO rN
16 Existen lefreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ] "
bicados en las instalaciones del comedor escolar. A ~ AC D F x
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS {
PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ _ PORCENTAE S
Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR e
. El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

|sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
icaso.

Cumple

- PS Il os productos se encuentran dentro de su vida (til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun

po de contaminacion y son aptos para el consumo.

e tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

e & (e 4 NP

ACDQTS.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
registros

(3

ﬂCQ,,br,f
No mCD)_uF

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica No Aplica
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. :
_ Resolucion 5109/2005 i Cuoo rﬁ
” TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRINAS E INSUMOS Y PRODUC TO TERMENADO ‘
| roeconmen |
Iil. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM [ ASPECTO A EVALUAR PUNTAE
{Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
g Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de g
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante Iz utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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ILos productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran \~ ” ﬁN\
T

4 | debidamente rotulados y organizados.

ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTASE 1

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. ﬂ @3 ﬂﬂh\

, 42

, s Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con
| procedimientos escritos, se lievan registros de las actividades.
| El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Aplica
W correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
. en condiciones que garanticen su inocuidad. O 3 SO OC% F
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS 5

ASPECTO A EVALUAR PUNTRJE '
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. H ) §

Al

| Coono\e
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) 2

ASPECTO A EVALUAR P ; )

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \\ F
Co NP

Cu 3@»&

_ iﬂ!ﬁﬁi—

No Aplica No Aplica

No Aplica

8
3

45

ITEM

|actividades.
_ |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
plasticos y empagues. 5

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se lievan registros de las A

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros Q

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describic ls accion correctiva o sccion de mejora )

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
| prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
~ |de los alimentos. (Si aplica)
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporie
- |de alimentos. (Si Aplica)
Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plésticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

: ﬂ _|El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
e acuerdo a la normatividad vigente.
PS
RI
€0

|Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S APLICA)
PUNTAJEESPERADO | & | [ [ oo |
Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR J— Desciitls ; )

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

No Aplica

57 2
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S "~ |El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
| comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
| productos.

com mudﬁu

Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

—

mcsdm/m

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
eléctricas expuestas.

No Aplica

No Aplica

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

o,

g

) .%.0«/&

€n .m/ cNEgQ

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada.

No Aplica

No Aplica

Ide facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
{ruptura.

[ higiénico-sanitarias.

Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto

ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de

A

DQ:,m,ﬂ €

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones

cum ﬂ/N

TSe evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,

papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

C Pn;}ﬂ/h\,

| Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
. |ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

&

C.%/m

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

_ |

[

II. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ITEM

17

18

19

ASPECTO A EVALUAR

El 2lmacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita fa inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
€aso.

& C?@/m

Los productos se encuentran dentro de su vida 0til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

mcamﬁ

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

mtéam

20

| registros

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan

A
4
0

s\n

L=

21

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

No Aplica

| Resolucion 5109/2005

os productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

A

coum T/N

TOTAL DEAL

PRIMAS E INSUMDS Y PRODUCTO TERMINADO

PUNTAJE ESPERADO | 5

_ |

_gvﬁ

1. CONDICIONES DE PREPARACION

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

23 i

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

No Aplica

No Aplica

24 2

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

No Aplica

No Aplica
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
41 debidamente rotulados y organizados. A DC%/N
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR [
2 Se garantiza Iz limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. \A com mwn
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con : No Ali
. . . .. 8
= procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. o ¢
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : No Aplica
# correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte i P
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. Q fm N e e TM, S
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTRIE
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, /
46 ~ |ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A cQ ;mu é
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las -
a actividades. A cu ./ﬂﬁ
Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, R
@ | plasticos y empaques. 1 . UV mJ/m
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR J— )
49 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. A Com Ozn
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
0 de las actividades preventivas o correctivas. A <o Izmu/ =
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTAE accién de meora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)
53 “ILos vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son transportados en canastilas plasticas, debidamente lavadas Y
~ [desinfectadas.
55 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
 acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 - recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
=0 el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | [ [ romcomnen |
Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR roiare _ =
57 PS rom. ﬁmzmm_mow tales como Bu_m.m, ncozma..m_ .o__mm y amsmm .amsm@m estan fabricados con materiales No Aglica M No Aplica
s sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. _
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P

s ACACIAS

A2k

FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDCRES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACICN ESCOLAR - PAE

Institucion Educativa ETC Ciudad: Municipio ACACIES
Direccion: Fecha Visita: Hora inicic:
Operador: UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023  NIT: 801732126-6 No Contrato / Convenio 77112023 Hora de terminacion:
Instrumento;  |Balanza Marca Numero de meni programado |Se presentaron intercambios Si No NIA
Marque con una X |Gramera Fecha de dltima calibracion Numero de mend entregado Presentaron soporte de autorizacion Si No NIA
Limentos 2 entregar de acuerdo al |1 3 S 7 9 Alimentos verificados en la visita de acuerdo 3 _m 7 9
H - T
meni: programado 3 7 . g 10 al mend entregado a G 8 10
: CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
GRUPO DE EDAD SECUNDARIA MEDIA Y CICLO COMPLEMENTARIO
MUESTRA 1 | MUESTRA2 | MUESTRA 3 MUESTRA1 | MUESTRA2 | MUESTRA3
Concepto
C i Peso ecperado TCumple -No Concep
Peso! Pesol Pesol Sl Peso ! Feso/ Peso! ¥ i
|  Volumen Volumen Volumen Volumen Volumen Volumen \
Racién Industrializada - complemento alimentario jornada manana — complemento alimentario jornada tarde - |Atendido por: £
|
5 i
L 200! [7co al (100 M|
Cereal acompafiante YA F O = g
g 3
Duica i ¥ 9 o 9 pAS| 9
ﬁ 9\/ PO AL WO—GD&% (o)
Fruta Realizada por: %
fo lteth —6Ecann
CUMPLE X < x
NO CUMPLE
OBSERVACIONES:
Hace parie ka Bienestarina de las preparaciones? Si NG X Especifique en cuales preparaciones
Se realizaron cambios en el meni? St NO e
Los cambios estan aprobados por Iz Interventoria? S NO w
s % ~ TOTAL CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES - e ~ DBSERVACIONES
]
' i |
PUNTAJE POSIBLE 0 PUNTAJE REAL 0 PORCENTAJE %
|
| 5
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

PS
8 R |comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o \N ﬁ C{
ED- I productos. C.<<./@
9 PS Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
m_v ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. A C C/DJ_UCF
10 PS _.m.m _maumﬂmm o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
ED eléctricas expuestas.
PS Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
4 s ! ﬁc,érn\
12 PS o:wam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
ED contaminacion cruzada.
- |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 _N.‘ ‘de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ep  |ventanas ubicados en é&reas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de A m rN\
ruptura, %
14 ﬂm.. Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \N
ep | Digiénico-sanitarias. mcg
Ps Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, 8
15 RI papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. A PN
) Cy WAS)
16 .M - |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, A .
ep | ubicados en las instalaciones del comedor escolar. _ Cu oo (F\
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS _ =
PUNTAJE ESPERADO ' 10 * _ s |
. Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO AEVALUAR PURTRJE
|El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el A mC ﬂ..m‘
caso. : ﬂ
18 ‘|Los productos se encuentran dentro de su vida til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun ﬁ\@
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. 1 Convp
7 ' |Se ftiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. v § p
1 Cuam
-
20 E| almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
registros £, Cunyhe_
. " - . o . = L]
21 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. ﬁh&
2 Resolucion 5109/2005 1 (@8
TOTAL DEAL PRIMAS F INSUMDS Y PROOUC TO TERMINADO
PUNTAJE ESPERADD . 5 m _ i et _
1il. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PONTAE | e
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualguier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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“ ~ |Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran A r
. debidamente rotulados y organizados. O 2D
ABASTECIMIENTO DE AGUA 5
iTEM ASPECTO AEVALUAR : puKTAZE onde ros
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tan /o recipiente (s) de almacenamiento de agua.
02 g piezay pe a del tanque ) ipiente (s) de almacenami g A mC Ah\
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tangues yfo recipientes , con ; LI
. procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. o .
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : No Apli
C:
V “ correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte Hi fplica Rt
_ -~ |El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
_ 45 |en condiciones que garanticen su inocuidad. @) Y e C% F
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS !
iTEM ASPECTO A EVALUAR PONTAZE )
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
45 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A Au ﬂp
N
a7 - Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \ ﬂh
g |actividades. 1 OC aQ
_PS _ ISe aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, . PN.
i g |plasticos y empaques. . 1 m oy
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) -
ITEM ASPECTO A EVALUAR PONTARE e ;
49 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. A m _
~PS__ 1Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros FN
+ ~ gp  |delas actividades preventivas o correctivas. / Q?\/@ ,
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y
PUNTAE ESPERADO | 1 ] [ |
VIIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE e sccion e meioa )
|El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 {prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
{la normatividad vigente. (Si aplica)
2 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte
3 e los alimentos. (Si aplica)
[ 53 1Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
- |de alimentos. (Si Aplica)
1Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
4 ,‘ | desinfectadas.
=  PS Fl personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
. |acuerdo a la normatividad vigente.
e Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 R recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
- lel producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (Sl APLICA)
| PUNTAJE ESPERADO | 5 | | [ rmconen |
l Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS
M ITEM ASPECTO A EVALUAR — == —
57 mw _.8. s.msm___o.nv. tales como Ba_mm_ ncnsm._‘m.m. .o__mm y n.msmm ‘menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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|El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del|
~|comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o

i productos.

Comp e

_|ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

|Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente

C umole

10

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
eléctricas expuestas.

No Aplica

No Aplica

1

- jLos sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejill), funcionando y limpios.

(20
N

12

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada.

No Aplica

No Aplica

13

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
ruptura.

Cuenple

14

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias.

Cuerple_

15

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Cuwxple

16

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,

ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

Comngle

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO _

_ PORCENTAE S

1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMIN

iTEM [

ASPECTO AEVALUAR

Ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
|sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
|caso.

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en

~ |Los productos se encuentran dentro de su vida til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
- |tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
registros

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
Resolucion 5109/2005

TOTAL DEAL

PREGAS E INSUMOS Y PRODUCTD TERMINADO

_

1. CONDICIONES DE PREPARACION

ASPECTO AEVALUAR

n
w

53

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

No Aplica

No Aplica

PS
ED

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

No Aplica

No Aplica
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“ 4 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran A m /Ns
_ debidamente rotulados y organizados. , J g
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ASPECTO A EVALUAR SUNTAZE esciticia
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. A ” ﬂ&\
Existe un programa msv_mamamao. de limpieza 6 § desinfeccion de tanques ylo recipientes , con No Aplica No Aplica
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Aplica No Aplica
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte - 2
“|El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado \\/_ No ge YA\ (e 28 S
en condiciones que garanticen su inocuidad. — gt N K I
, WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAXE ]
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, >
| 46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. { DC \51. T
|
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las A
o R |actividades. 1 umple.
TR __PS  ISe aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, d 2 /
48 ,Mu ~ |plasticos y empaques. : » @/u é C
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR e =
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. A w7 /N\
4 | (@SY11
50 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros A m n&
de las actividades preventivas o correctivas. , N g\m =
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJEESPERADD. | i poRCENTRE S |
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO AEVALUAR S = T
B3 El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 _ |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
~ |la normatividad vigente. (Si aplica)
52 |Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
~|delos alimentos. (Si aplica)
53 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plésticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
|acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
€l producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 5 | | roscomsn |
Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR d P PR
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estén fabricados con materiales No Aplica No Aplica
ED sanitarios, resistentes 2 la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. !

/

/

#
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'|El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

\q

8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo Qj ,\P
- | productos.
9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente A =
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. Y Q%
10 Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Avlica zo.>u=nm
eléctricas expuestas. P
 |Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
4 e 0 - No  comple
12 PS Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No >c_§__
ED |contaminacion cruzada.
~ |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 PS Ide facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
p  |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de O . ,._\/O AC EF
~ iruptura.
« ; Los pisos se encuentran fimpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones A
| higiénico-sanitarias. GorQ
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, 2
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \’ GC\%F
1% ~ |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
1 ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \~ CumD ﬁ
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS E
PUNTAJE ESPERADO _ 10 ﬁ _ _ PORGENTAE %
Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
TEM [ ‘ ASPECTO A EVALUAR =2 [
: El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 : ~ pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
caso.

mczérﬁ

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

Comp ﬁh

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
|registros

CJ 26 le.
no_ cuvgle

El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

No Aplica

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
1Resolucion 5109/2005

n\s

CV %r&(

TOTAL DE AL

PRIMAS E INSUMOS Y PRODUC TO TERMINADO

_

PORCENTRE S _

1. CONDICIONES DE PREPARACION

_._.mg ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones éptimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la ufilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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1 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran ’
debidamente rotulados y organizados. .~ mC %
ABASTECIMIENTO DE AGUA 1
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE =
4 - Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. \~ H 2 ﬁ&\
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con ¢ No Apli A
. procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. i b e
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion ; No Aplica
2 correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte e o
45 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad. O ' NG Cummp ﬁhl
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS )]
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAZE )
s |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. \~ ﬂ Cﬁ\/@ ﬁxﬁx
~ 1Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \
a1 . |actividades. \N AC§ (N
48 1Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, ;s
|plasticos y empaques. ﬂ OC)\.,@ ﬂN\
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) 2. L
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE - o)
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \H ’.Q\
49 ( (ﬁ
50 PS  |Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \H
de las actividades preventivas o correctivas. ~ mC/}G r\n
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO b
PUNTAJE ESPERADD | 11 I ] [ sonceumen |
Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE { Sl ES EVIDENCIADO)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE i
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)
53 ~ PS " lios vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
&p|dealimentos. (Si Aplica)
54 . “|Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55 - |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 : recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
ED lel producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJEESPERADO | & | | [ romconss |
VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTASE jora)
57 ES _.om. utensilios tales como tablas, ocosms.m. ollas y demés menaje estén fabricados con materiales No Aglica No Aplica
ED  |sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

8 -~ |comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o \A ’ 7
productos. Alnb {.\cﬂ
9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente :
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. 4 ﬁC ?/Qﬁ\ﬁl
10 Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No wu_mnm zo~>c_.nm
eléctricas expuestas.
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. O
1 . o Cump
12 o:mami con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica zo>u_am_
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de O X jc mC %F\
-~ |ruptura.
14 ~ |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \N
higiénico-sanitarias. Cu 420 oﬂ ’
|Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, "
15 | papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \~ ﬂp
Cunp\e,
16 |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, :
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \’ mC\<6 f.m\
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS A
PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ _ _ PORCENTA % 4

Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO AEVALUAR

| almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
Ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
1caso.

Cu %rﬁ

iLos productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun

po de contaminacion y son aptos para el consumo.

Cowote |

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

| almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
egistros

QB&P‘

neo mczxo

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

TLos productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

Resolucion 5109/2005

Oe?/m,_h.

ToTAL DEAL

PRIMAS £ INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADS

PORCENTAJE S _

1ll. CONDICIONES DE PREPARACION

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTRIE )
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
. Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la ufilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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“ILos productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

w 41 | debidamente rotulados y organizados. A A.C %,\N\
ABASTECIMIENTO DE AGUA =
iTEM ASPECTO A EVALUAR PuNTAE Pescics
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tan /o recipiente (s Imacenamiento de agua.
v g pieza y desinfeccion p que Y piente (s) de a i g \~ mC (ﬂ‘
43 Existe un programa _au_mam_._aao. de limpieza ) ) desinfeccion de tanques y/o recipientes , con No Aplica No Aplica
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
" El agua que se :aﬁm. es moﬁmc_m y cumple con _m.m normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Aplica No Aplica
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado F
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. Q . Nno A./C 3\/\_@
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS !
ITEM [ ASPECTO A EVALUAR e P,
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, 4
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. Q \—\6 ﬂLN|
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las 4 F
4 actividades. 1 Cumnp |
A 4 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, ¢ et |
§  |plasticos y empaques. \~ m/ C?\fmﬁ |
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) c -
ITEM | ASPECTO A EVALUAR SUNTAJE . o0 de mwiora)
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. %
& < 2 o 1 Quanple
9 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \~ by ﬁh
2 de las actividades preventivas o correctivas. : Q 3@ A
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO. | 1 | | [ rorconmes |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTAE 'OBSERVACIONES [Describir Is ac<ion correctiva o accion de maiora |
. |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
2 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
2 de los alimentos. (Si aplica)
ILos vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
53 de alimentos. (Si Aplica)
“{Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
! 54 desinfectadas.
El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
% acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
- =2 lel producto de toda posibilidad de contaminacion
| TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 5 | | rocizn |
VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
,, ITEM ASPECTO A EVALUAR poine o
| 57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
| ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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4 El 4rea de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o A ms!. /\N
productos. y 2
9 Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. (— ﬁc 307&\
10 mw rm.m _wsnmsm o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica zov>v=nm
eléctricas expuestas.
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
i O No_ Cuovp
12 o__mam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica e 1
contaminacion cruzada.
m Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 _N de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ED ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de O * SO m S % /m\
- |ruptura.
14 _M Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \~ ’\
ep | higiénico-sanitarias. hC)\(O Z
Ps Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, J
15 ~ ®”|papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \ﬁ ,.N
| :.mw:c,:m_a y papeleras) y AMCQ/Q
1% ﬂ, Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, , . f\m
ep  |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. A m U %
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS L)
PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ _ _ PORCENTALE %
L. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE i
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
_ 17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material \~
| sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el m,\ /N
€aso0. O 3\/@
Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin ﬂ -
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. mc 3\/ﬁ /\m
| Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. u ﬁ 5 3 Anﬁ.\
~ |El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan :
. |registros Q 5@ ﬁCé/\m
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se lievan registros No Aplica No Aplica >
ILos productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
| |Resolucion 510972005 \_ 3 Comp p.ml
! TOTAL DEAL FRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO )
H PORCENTAJE S _

1. CONDICIONES DE PREPARACION

iTEM ASPECTO A EVALUAR e o
_ Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
; 23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
! % -
_ Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

,
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
debidamente rotulados y organizados.

1.

Comy L.

ABASTECIMIENTO DE AGUA

TEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

42

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.

\_

mwr»a</)wfxmq

43

“|Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con

procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

No Aplica

No Aplica

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

No Aplica

No Aplica

45

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones gue garanticen su inocuidad.

D.

no Qs%cn

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ITEM

ASPECTO AEVALUAR

| ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,

OC«S@ ﬁ\m

{actividades.

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las

Corople

Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, material organico separado de papel,

~|plasticos y empaques.

A)c)zmrm

CONTROL DE PLAGAS {ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

OCSPOf\N

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

C C?zmuz\ml

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PORCENTAE % _

VII. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES [escribir ka accion correctiva o accion de mejora )

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)

: "|Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
| de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

| Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre €l piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

| _

ITEM

VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

ora )

57

PS
ED

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales
|sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. !

No Aplica

No Aplica
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

Cunple

_ 8 |comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o \_
productos.
, 9 Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente \_ ﬁ
| ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. p?«%
10 Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
eléctricas expuestas.
_ - Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. 4
_ 11 \ Cu 8 \e
7 12 Ocmam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
___|contaminacion cruzada.
~ {Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 - de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las \~
ventanas ubicados en éreas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de @g ﬁ
_ ruptura.
| Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones F
_l % higienico-sanitarias. A ncg
, Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. A mC )\,ﬁﬂh.
[ 16 Existen lefreros en buen estado alusivos 2 Ia aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, \~ ( 5 /N..
- |ubicados en las instalaciones del comedor escolar.
I z TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
vcz;._mm%m.sco_ 10 _ _ JO ﬁ PORGENTE % ~
IL ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PLNTAJE
_. |El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
w 17 e pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A Am : ﬂ.N‘
W, g0 sanitario, limpias y en buen estado de manera Que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el v 2(@
_ '\ caso.
18 Los productos se encuentran dentro de su vida til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin A Am w ﬁm
{tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. g
{Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kéardex y rotacion de productos - PEPS. : ﬂ.ﬂ
(% 1 Cunp
” 20 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se lievan Q AD Se hace ©fQO O¢
_ registros : n< LWEC
‘ 21 El m_smomsma_m:s.qm alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
f |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. ﬂm.
| g | Resolucion 510972005 1 Cuvyp
| TOTAL DEAL PRIMAS Y
| PUNTAJE EsPERADD | Y roncexraey |

=

ll. CONDICIONES DE PREPARACION

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

ﬁ_ iTEM ASPECTO A EVALUAR PoNTAE e
V Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
A, 23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 Mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran ﬂm\
5 {debidamente rotulados y organizados. A hH.r? m
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR e 7 :
2 Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque yl/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. F
g { Comp
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con : Al
f 43 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. No Aplcs No Apica
_ El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion 3
= correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte foAgkca el i
45 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado \,. No J ,P woce Os©
en condiciones que garanticen su inocuidad. o) O e n/ @)
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR Fore
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A AAe %F
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se flevan registros de las ~ nﬁ
4 actividades. A @ ( m P
1 Se aplica la separacion en sitio e los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,| F
48 i plasticos y empaques. - :./ AOC " ﬁ
[ CONTROL DE PLAGAS [ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
_ ITEM ASPECTO A EVALUAR s =
| Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafo causado por plagas.
A . y ventran | presencia o da por plag 1 v %Aﬁ
; Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros 5 ﬂn
50 |de las actividades preventivas o correctivas. 4 = @ % .
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAK ESPERADD | 1 ] i A | rorcammen |
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAZE . Dese do ovfr
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
ep |delos alimentos. (Si aplica)
53 - {Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
~ {de alimentos. (Si Aplica)
54 _Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
 desinfectadas.
5 |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
5 acuerdo a la normatividad vigente.
: | Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 = recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
= el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO {SIAPLICA)
PUNTAJEESPERADO | & | ] rowcomner |
Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR unTAIE " y
57 PS _.84 E.msm___oM tales como sz,m.m. n:n.sma.m. .o__mw y a.mamm .awzm_.m estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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| s |l area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
| 8 R |comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos yio & \ Q
ED  Iproductos. Q\S \
; PS |Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente @ \& \ 0
ep  |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \ B
PS Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones ’ No Aolica
10 ED eléctricas expuestas. Nofipice »o 2
1 _N 1Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. § @ \% W
: Q d,
_ 12 PS o_aam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
| ED contaminacion cruzada.
| Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
| 13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las Q 2 Q @\3 _®
“ ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
, ruptura. :
” 14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \ Q\\S AN\
higiénico-sanitarias. \%
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, ¥
15 | papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \ R_Q\S \% \&\
= {Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, N \ 4 \
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \ Q \S \ @
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS _m
PUNTAJE ESPERADO — 10 — PORCENTAE %
- Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTASE
— | El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 * pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
W } |sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el \ Q \S \b \%
| . |caso.
18 {Los productos se encuentran dentro de su vida (til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun /i 2 &
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. * U m \
" |Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. Sl
19 \ (voml
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan ; \
= registros G >\Q \S \ Q
= . : % = <
21 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se lievan registros No Aplica No Aplica
A
| 2 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. _ ﬂ J \ &
“. Resolucion 5109/2005 Om .%
w TOTAL DEAL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO ﬂ\
PUNTAJEESPERADO | 5 | ] | roncemues |
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
| j-mg 1 ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 M de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
W Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
| 24 mm alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
A : de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

N “ debidamente rotulados y organizados. \ &\S \ \ €
ABASTECIMIENTO DE AGUA ¢
iTEM ASPECTO A EVALUAR r— = : woiots
~ PS |Segarantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. /| \
42 : 2
4 lompie
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con : No Apkica
= procedimientos escritos, se lievan registros de las actividades. pofiea i
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion . No Aolica
% _|correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte i i
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado \
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. O \ﬁ\MV % e
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS L
ITEM ASPECTO A EVALUAR e ;
" 1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \ ® \S\Q Q
4 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se lievan registros de las \ \
| actividades. ompre
”_ Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, \ \ : \
48 .
o pre

., | plasticos y empagques.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

\Q\NU\Q

_ Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se lievan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

=

—Ia-?ﬂl_

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OESERVACIONES [Describir Iz 2ccion correctiva o accion de mejors )

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)

~ |de los alimentos. (Si aplica)

|Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el fransporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

55

3

- El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

56

= ,wm el producto de toda posibilidad de contaminacion

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

VIIl. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

57

Los utensilios tales como tablas, cucharas. ollas y demas menaje estan fabricados con materiales

sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

No Aplica

No Aplica
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ps El érea de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del A
8 3 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos yfo AN.
, ED Iproductos. nc g
9 ﬂ Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente \a e
g | ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. (@SIaAY ’N
10 Ps Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No »o_am
ED eléctricas expuestas.
~ PS [Lossifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
1 LR
H 1 CuMP
12 PS o:%ﬁ. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Vc_ﬂnm
ED contaminacion cruzada.
| Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 _N de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ED ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de & ,
? ruptura. mC. rﬂ
T A}
1" ﬁ_m - |Los pisos se encuentran limpics, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \\
gp | higiénico-sanitarias. Cuom0 /N\
, Ps Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, )
W 15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. sN m
VP
16 |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de zmscaoea_,. A -
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. | # mc WP /\N
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS &
PUNTAJE ESPERADO w 10 i _ _ poRceAES
Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
| sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el fN
caso. C Y
18 Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun .N ¥
. |tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. GX) ﬂ(/\U/N
19 | Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. ﬂ m e/N
“ El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan : s :
, 2 registros O NO Qé/ﬁ
R . z 3 T )
| 21 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
“ 2 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. .
Resolucion 5109/2005 1 Cutvvp K
TOTAL DEAL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUC TO TERMINADO AS
PUNTAJEESPERADO | 5 | _ roscone. |
1. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PONTAE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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e A

"5 |Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y gy
& Rl establecidas en el plan de saneamiento del operador. O E A/C 7).0 hp
! PS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) seglin sea el tipo de alimento y se 5 "
M % ED evita el contacto directo del alimento con las manos. Neshprca Na Aok
! 21 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion No Aplica No Aplica
_ 28 oL Se cuentan con qmu_m:ow y oonqo_.qm 6383.83 durante la vavm‘wn_oa. El producto terminado se sirve a No Aplica No Aplica
| temperatura mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
“ TOTAL CONDICKONES DE PREPARACKON _
[ PUNTAJEESPERADO | 1 I 1 [ PORCENTAJE % |
| IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES _
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
. En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend aprobado por la ETC - Para 1
% y  ienfoque diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica mc ?{O,mu
27 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No Aplica No Aplica
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meni establecido. (Si es caso contrario, presentar el A
28 soporte de autorizacion por parte de la ETC del cambio realizado). @ QzO fﬁ
Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos industrializados segun apligue. { : f
B 1 Comgle
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES I
| PUNTAJE ESPERADO | 3 | | [ romcenmes |
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS |
ITEM — ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Descrbie b sccion corectiva s accién de mejoa
El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
33 especificaciones de la normatividad legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion \— ,N
industrializada. Co P
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (unas cortas, limpias y sin esmalte, cabello A
H recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio [@VYa4") ’m
Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no =
% mayor a un aio). 4 Cund /Nl
El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas 5
36 de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con \‘ /&
registros de capacitacion. m U )\C\'.V
El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata). 5
3 Co é»ﬂ
'Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente
(Nota: Para racion industrializada en cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede existir persona \N
|delegada por el rector) ﬁ, ’D =
2 El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o A

corde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar

ﬁc%ﬁ»& |

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

g PORCENTAJE _
%

VL. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ASPECTO A EVALUAR

[Deser sccidn ejora )

- las actividades.

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de

Caomple

Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de
preparacion, empleo y rotacion).

Cumple

Las materias primas crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes|
de su preparacion o consumo en racion industrializada.

IIN

(218 OCBTIN
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TEI area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

com Q_ €

Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

/1

mcém,w

10

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
eléctricas expuestas.

No Aplica

No Aplica

1"

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

O

o ,\x.
nxghc)

Sw

chh

<
A

\

12

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada.

No Aplica

No Aplica

13

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
ruptura.

ﬁ om @/‘ﬂ

14

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias.

c oW m./m

15

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

C PZ:ﬂ/A

16

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, |
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. _

Ce ;_;1 e

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO ﬁ 10

| |

| oo

il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

_ |caso.

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, impieza y fumigacion, si es el

Comple

“|Los productos se encuentran dentro de su vida til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin

tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

cu 1/4/ <

| Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

(¥ .,Jﬁ/mu

E| almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C 3 4°C y se llevan
{registros

O

NCUEIQ

§1n

£l almacenamiento de alimentos congelados se realiza 2 temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

No Aplica

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
Resolucion 5109/2005

\f

nCs,b_m

TOTAL

PRINAS E INSUMOS Y PRODUCTC TERMINADO

_

PORCENTAJES ‘—

1. CONDICIONES DE PREPARACION

iTEM ASPECTO AEVALUAR | puRTASE Deeciivla
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
E Se realiza Iz limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 = alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante Ia utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
MU . . .
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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“ Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran \_ Cum \e
debidamente rotulados y organizados. 3 Au
ABASTECIMIENTO DE AGUA
| iTEM ASPECTO A EVALUAR PuNTAE )
ﬁ 2 Se garantiza Iz limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. A Com n_ e
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con N " :
47 : 5 s o0 Aplica No Aplica
4 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. o0 :
44 o El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Aplica No Aplica
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
a5 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado Q > b2l &
en condiciones que garanticen su inocuidad. b PR
_ MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
| iTEM _ ASPECTO A EVALUAR RIRE u riors
| Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
| 46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A (@S} :,mu/m
 [Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las I
o actividades. 4 comple
{ pr Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, \, AR
" plésticos y empaques. é o ﬂ. €
[ CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
[ iTEM [ _ ASPECTO A EVALUAR PowTAE “u
” Las instalaciones i/ liments ibr r i i sado por plagas. 4
_, 49 i ciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por piag A mC_%,mu,m
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros et
e ; Y ™
X de las actividades preventivas o correctivas. A e @ /N
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADD | 1 ] | [ romcomcs |
Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE Pescriic scen de mejora)
|El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. {Si aplica)
_ 53 ..ﬂ‘ Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
u ‘e |dealimentos. (Si Aplica)
[ 54 : _.N Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
& desinfectadas.
55 xrv\.‘.ﬂ. El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
0 hmocmao a la normatividad vigente.
ps |Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 R maoimamm. canastillas, 0 implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
ED e producto de toda posibilidad de contaminacion
R TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | | |
VIIl. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM | ASPECTO A EVALUAR P
57 ww Fom. s.m:mw_mom. tales como »mu_mm. ncn.:m.a.m. .o__mw y n.mamm .Bmsm_d estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
& |sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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El 4rea de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

_ 8 ~ |comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo \ \
productos. / (P \G\Q m
9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente 4
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \ ) “\ m
10 Las _.manmam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica Ao Aplica
eléctricas expuestas.
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \Q ®
& O b (Omple
12 ncmzs. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a Ia limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las Q \ \
entanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de b Q 3 \ Q
ruptura,
14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
| higiénico-santarias. / \m\\S N E
{Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, \ 4
_ 15 | papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \Q. \ﬂ“ \ \&
_ 16 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ’ \
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \ (P4 4o \ -
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS T
PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ 4 PORCENTAES
= 1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMIN ADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR e e
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 _ |piles o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
|sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el \ \Q \Q \
|caso. %
Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun 3
18 p ue entro d i il e iento vig p lg \ \ﬂ,\ \N

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

(Cmpe

|El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
- |registros

Mo #mpre

A El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica No Aplica
Los productos que se encueniran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. \.
Resolucion 5109/2005 7 e €
TOTAL DEAL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTOD TERMINADO \
| [ roncommes [
1il. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR JE— o)

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica

Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de Fi
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica _

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. e




> \ § ) 74 "EPEZ|eLSIPUI UOIJES Ua 0WNSuoo o uoiesedaid ns ap| .,.mmm_u G |
\ Sejue uejosjuisap o/ ueAe| s seiny A sezijeloy ‘SeInpIaA ‘SaUIed OwWod SS|e} Sepnio sewd seuslew seqi g [
274 ) \ (uoioejos £ ogidws ‘uoioesedald! &, e |
%\ 3 8P OpOW 'S3U0I0BAUIUOD) SEDIUZ} SBYIL U0D UBJUSNd A UoIDdBjUISap A ezaidw ap sopnposd uezyn ag s _
A / SR |
\ 7 \ ap sojsiBes ueas)| as 'sojase sojuBIWIPadId UOD ‘uolooajuIsap £ ezeidwi| ap eweiboid un uod euand Y Sd
.ezl!xul..ll.h-ilalc!e«wsﬁwmwo AVINNG HYNTVAI ¥V 0L034SY ENF_

NOID233NIS3A A VZ3IdWI
OLN3IWYINYS 3a SINOIDIANO3 1A

_ LR _ 9 _ 00V¥3dS3 3rVINAd
 BRTR, ? ] HOAVINGINYW TYNOSH3d TVLIOL
Q \ V\ \ 18|09s8 UgIoRUBWIje Bp g)W0 jap alied Jod epeziiess ugioezuoINe B B 8pIode 68
0 3)usBiA uQIaNjOSa! B| B OpISNJE 8P OPIFBIGEISS OLIRIOY 8 US opebaijua sa ougjuslfe Ojuswaldwod |3
AT g y (103001 13 Jod epebajap|
% \ Buosad Jsixa spand 0yasiap ap sale|my gp Sp SOUSW UCD | BRI US Epezjjeu)snpul Ugioe) eled ‘BjoN) 8¢
) SJuabia uoianjosal e us OpIva|qe)Sa O] & OpJanJe 8p Sojuswife ap saiopejndiuew sp pepjued e| ezjuesed ag
2/ W) | _ s
) (ejeq A eyoo ‘sesoqede)) uoioejop epigep e uoo esaibul Jejodsa Jopawod [ ousle [euosiad |3
7 Q\ § ‘ugioeyiaeded sp solsibal
w \,u& \ U032 eyuana as £ (oue un e Jofew ou) sojuswife sp uoelndivew us seausibiy seanoesd £ eimjoenueyy ap . 9¢
) Sedfioeld seusng 8p sodjseq soidioulid 'BUEIUBS UOIBINDS US UGIJBLLIO B)IpaIoR Jopejndiuew feuossad |3
w m\“\s o (oue un e jokew| &
3 ou) (sojusuwije Jejndiuew esed ojde) eapaw U0eayRI89 saiopejndiuew sof sp oun epes eied BIOUBPIAG 8|
ww \x\\\ f \ orduij swioyiun £ (sfeyinbew 1u sopossage sosjo n sekal ap osn ujs ‘opiBogas| v
A oli3qea ‘sjjewsa uis £ seidwi ‘sepod seyn) ependape sa saiopejndiuews S0] ap |euossad ugiorjuasald e|
~ "epezjjeusnpul
N \ ugies ejed souessdsu uodsjold ap sojuawse o/ 8juabiA [eBa| pepiAnewiou g) ap sauoioEIlIadSa €€
S| Uod ajdwnd A olejo 10jod Bp ‘Opejss uang Ud ‘eyojdwos ugioejop e| eziyn Jopendiuew euosiad |3 ; w
(miolew ep uo3® © EA}282103 LOIIE 81 JqUISQ) SINCIOVANISED 3rVINNG HYNTVAI ¥ 0103dSY Em._._ |
| 5 SOLNIWINY 30 YOAVININYIN TYNOSY3d ‘A 3
[ warvoassod | I | 3 | 00w¥34s3 3rviNnd
| 2 SArVWYHO - SAINIW 30 OLNIIWINEWND TYL0L
W\\ W%« \ ‘anbjjde unbas sopezijeinsnpu; sojuswa|dwiod o A ssuoioesedaid sej ap safewesb so| u0d ajdwna ag : o
NU k\ \h\ Q 2 “(opezijess oiquies jap 913 &| ap aped Jod ugiezioNE ap apodos | % |
\ \ [8 Jejussaid ‘olie;u00 0se $3 IS) “0pIoa|gE)Se NUBW Sp O[aId (B OpIande 3p BINUIW B| 8p ojuaiwijdwng a)six3
ealjdy o~z edyjdy oN ‘Opies [ eled soljisusin SO] SOPEZUBPUEISS UBUSY 89 1z
% \\ﬁ\ \V \ EOIU}3 pepiunwoa e| 8p enfbus) e] us opealjqnd Jejss aqap [e1ouasaYp anbojus 0z
\ & Bied - 013 g| Jod opeqoide nuaw ap ojod o opeagnd exusnous es OAREINPS QJUBIWIS|QE]SS [8 U3
( 3w HYNTVAZ V 0L93dSY W3l
ﬁ SIFVINVYO - SONIW 30 OLNIINMLWND "Al
[ % 3r¥IN3OH0d | { I 3 | 00V¥3ds3 3rviNnd

— NORDVHYEINd 30 SINCIJANOD TWLIOL
"0, € Jokew ou sopessbiijs) sojusLie soj X 3,09 e JoAew einjeiadwa)

eaydy oN ealjdy oN € SIS 8s opeujwle) ojanpoid |3 ugioesedaid e sjueinp einjesadwa) ap josuo A sofsiBal uod ueyuand ag e 8 /_
edldy oN e9)|dy ON uoiveledaid ef sjueinp einjeradua) ap [01)U0D A SOXSIBA U0D ueyjusng 8g Sd 1z

"SOuew se| Uod CjuaLUIle [3p 0}0a.Ip 0)0BJUOD (8 BjiAS a
mu_a«voz ey ON as A ojuswife ap odj | e3s unbas (‘218 ‘seseyona 'sezuid) soljIsua}n U0J 89eY 3S SOJUBLIE SO| 8P OPIAISS 13 Sd £

14 ;

A euepues pepinjewsou ef od sepeziojne SeOUEISNS U UBOBJUISSP A uene| as seynyy k sezijepoy se

w \ \ &\ Q\ \ \ JJopesado [sp cjualwesues ap ue|d [a Us Sepios|qelsa
[~

® (3

POVE 4



- ILos productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

ep . |Plasticos y empaques.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

“1Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

(ornfre

~_ISe cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros

ya
[
W i debidamente rotulados y organizados. \ \N\g\\\m
! RBASTECIMIENTO DE AGUA 7
iTEM _ ASPECTO A EVALUAR puTAE o mions
an .N _ {Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de aimacenamiento de agua. \ AV& R\N
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con z 4 No Apli
8 ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. i iy
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : No Aol
s . correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte HaAps ou = p)
45 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado 74
 en condiciones que garanticen su inocuidad. O P Q\% Q
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS [4
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE * s
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica, \
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. \m\ \QQ \% \%
,, 4 PS Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \ l \
,v 4 g5 |actividades. \\.. = s\ &
, ~_PS. |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, \ 5 4
9 [ . oy C
PUNTAJE

| de las actividades preventivas o correctivas.

o

e

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

{

[

[ roscomes |

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

DESERVACIONES [Descridi la accion corrective o accion de mefora |

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte
de los alimentos. (Si aplica)

53

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte

| de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

55

|El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
{acuerdo a la normatividad vigente.

823 323823323

- {Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO {SI APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

_

VIl EQUIPOS Y UTENSILIOS

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

57

PS
ED

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

No Aplica

No Aplica
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~ |El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

| 8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o \ ® \N
producios. ) \
3 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente \ / \
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \Q \Q\ &
10 Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica 3§ No Aplica
eléctricas expuestas. p
o Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y limpios. O \Q% § xm
12 o:mam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aglica No >u=nm
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 |de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las Q &W \Q\x &
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
_ {ruptura. 3
v |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
_ i |higiénico-sanitarias. \ Cry) %
_ Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, /
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \ & \\ \\Q
1% xisten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,| \ \\Q§ \% N

| bicados en las instalaciones del comedor escolar. _

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

|

II. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMIN

IADO

ASPECTO A EVALUAR

£l almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
€aso.

(Cm 2P

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun

{tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

(mAZ

|Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

[LAsle

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
registros

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

.Q\Q N\\W\\\

No Aplica

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

= Resolucion 5108/2005 \q‘\ \\\\%\ [
{ TOTAL DEAL PRIMAS £ INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADD \
| PUNTAJEESPERADO | 5 | [ [ romcommes |
| 1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
| ITEM ASPECTO AEVALUAR FONTASE
[ Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
_ 23 m_mu de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
[ Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. 155
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7 4
; Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran \
41 debidamente rotulados y organizados. \ S \% N
ABASTECIMIENTO DE AGUA 7
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . v
Ps Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.
2 5 g pieza y p que /o recipiente (s) 9 \ \\\ % \&
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con . G \ No Aplica
43 ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. h Pyaca P
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion s No Aplic
e correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte o ipies g 7
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado \w \
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. Q % \Q\“ Q
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS 4
ITEM ASPECTO A EVALUAR PN s )
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \ \0 § N
4
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las 4 \
a7 {actividades. /g8 \Q M \ N
~ ISe aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, \ / N \
48 D |plésticos y empaques. ‘ | .7 N
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) 4
iTEM ASPECTO A EVALUAR _ PN i !
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. , \
Ll ( a1 €
50 ~ | Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \ £
.~ |delas actividades preventivas o correctivas. \, m\\\»\v %
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO == {
PUNTAJE ESPERADO. | 1 [ ] [ poscannes |
: Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PNTAE e de mefora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
|la normatividad vigente. (Si aplica)
52 | Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)
- " ILos vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
~ \de alimentos. (Si Aplica)
54 TLos complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
 desinfectadas.
55 ~ El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normafividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 ecipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
=2 el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | m rovcamzr |
= Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR punTaE )
57 PS _bm. s.msmm_mom. tales como ac_mM o:o.:m.ﬂm_ n__mw y nwamm ,Bmzm_.m estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

[ b
8 RI comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo \~ oI OCQ.& e
ED
: productos.
PS  |Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente ﬂ \
2 : .m_w  |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. Sl OC% €
10 mw rm.m _msumam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
_|eléctricas expuestas.
1 ﬂm_,,. " Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y limpios. Q N Cu a
_ ED { A
12 mw o:mam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada. k¥ 3
. Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto NO =X A.\Q%QC C’
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
1 ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de O 30 E.ﬁu nwﬁ ~Q
| ruptura. C\ I mQ
ILos pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones N
i |higiénico-sanitarias. Q S DC\\E e
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, »N v
15 apel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. V~ S% \
€
16 I Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, * Mr L \
_ | ubicados en las instalaciones del comedor escolar. gé ¢
! TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS _.
PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ ‘ J _ PORCENTALE S
1l. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
iTEM _ ASPECTO A EVALUAR PNTAE e
E| almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material ‘ ﬁﬁ
| sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacién, si es €l S 0039%
_{caso.
18 " Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan aigun \ «
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. Sh cump |2
Se tiene actualizado el control d salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. 5
19 ol de entradas y salidas, Kardex y rotacion de produ ‘ w~ c DW
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan i N
20 | registros * S\ OCS)E €
. : - - = : %
21 PS £l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aglica No Aplica
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. *
| Resolucion 5109/2005 Vo d & e
= TOTAL AL PRIMAS ¥ PRODUC TO TERMINADC v
_ _ 5 [ e |
1li. CONDICIONES DE PREPARACION
ASPECTO A EVALUAR PUNTAE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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os productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
|debidamente rotulados y organizados.

St 83%\«

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

0

NO << cuicenco al
momento <b e \isilg

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

No Aplica

No Aplica

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

No Aplica

No Aplica

45

~|Eluso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
- |en condiciones que garanticen su inocuidad.

1

& QSA«DNN

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

46

~|Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
 |ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

47

~'Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se lievan registros de las

actividades.

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
plasticos y empaques.

—

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTASE

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

— A

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

=
<p

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR _

PUNTAJE

e mejocz |

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
prima; refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son fransportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
“‘acuerdo a la normatividad vigente.

~ lel producto de toda posibilidad de contaminacion

Los vehiculos de fransporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

| _

PORCENTAJE N _

iTEM

Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

57

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales

sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

No Aplica

No Aplica
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

|
[ 8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo A come ,,n.
productos.
9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos sélidos, adecuadamente / Ecaro\e
ep  ubicado, protegidoy en adecuado estado de mantenimiento. P TN
PS Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aoli No Aplica
s ED eléctricas expuestas. gro f
PS. if najes, n n ; idos (rejilla), funcionando y limpios. )
1" 5 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (reji la), funcionando y limpi O kn loret er m/ SO,
ED.
12 PS Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
ED contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto vedanas  osr e la S
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las o ,; : AN
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de O omn 4 (W Se 0S5
ruptura.
| 14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \N - ,ﬁ
_ higiénico-sanitarias. Core
_, 1Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
[ 15 " papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. 4 @Ol A\,/ &
_
m 16 - |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, A ey
| ubicados en las instalaciones del comedor escolar. 0 a s
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
_.cz;._mmmvm_go' 10 _ _ PoRCENTRE S
1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR =
e |El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
,. 17 Ipilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A Com F ¢
| I sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el m

Caso.

|tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun

come K

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. A Cam m; ¢
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan & ACLIE [ S
registros \J SN ,
£l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
~ ILos productos que se encuentran empacados y rofulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. Cove Fﬂ
! Resolucion 5109/2005 1 e
TOTAL oEAL FRIVAS £ INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
1il. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PuNTAE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la _msgﬁm y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
| de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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41

TLos productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuenfran
{ debidamente rotulados y organizados.

nC:,ﬂ.fm

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

42

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.

A

Com A,_,m

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

No Aplica

No Aplica

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

No Aplica

No Aplica

» | Eluso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
. |en condiciones que garanticen su inocuidad.

S D OF /.,mwﬁu

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

46

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
bicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

v 47

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
| actividades.

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
| pléssticos y empaques. ;

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

~ I Las instalaciones /o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

'+ Se cuenta con un programa de control infegrado de plagas, con procedimientos escritos y se lievan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

[ _

A1)

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

_ ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)

52

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)

53

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO {S1 APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

_ _

VIIL EQUIPOS Y UTENSILIOS

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

57

|
|

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de fécil limpieza y desinfeccion.

No Aplica

No Aplica
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T 2 : - RONEL =
. MirEducocon : CARLOS PLATA W 4« FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
&. A S Edurocion i & : >n»nh>m g oy PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
Institucion Educativa ETC Ciudad Municipio ACACIAS
Direccién: Fecha Visita: Hora inicio:
Operador: UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 901738126-6 = No Contrato | Convenio 77112023 Hora de terminacion:
Instrumento: ?&u.ﬁh Marca Numero de meni programado Se presentaron intercambios Si No NIA
Marque con una X ﬁaao_ﬁ Fecha de Gltima calibracion Namero de meni: entregado Presentaron soporte de autorizacion Si No N/A
Alimentos a entregar de acuerdo al |1 3 5 7 9 Alimentos verificados en la visita de acuerdo |1 3 S 7 9
meni programado 2 5 6 s 10 al meni entregado 2 4 6 8 10
CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
GRUPO DE EDAD SECUNDARIA MEDIA Y CICLO COMPLEMENTARIO
MUESTRA1 | MUESTRA2 | MUESTRA3 c ; MUESTRA 1 | MUESTRA2 | MUESTRA3
oncepto
Componente Preparacio Peso esperad {Cumple - N Peso esperado| Concepto
Peso/ Peso/ Peso/ Ou Pesol Pesol Peso/
Volumen Volumen Volumen Vol Vol Vol ST\ = v A ~ K
v(lfv/ /(’v/ ﬂ,.\ Mﬁ; :

Atendido por:

Racion Industrializada - complemento alimentario da mafana — complemento alimentario jornada tarde

Lacteo

Cerea! acompaiiante

Duke
Yo r o Qhad N\
Fruta Realizada por:
fﬁwnrn\ Coxaroval
CUMPLE
NO CUMPLE
OBSERVACIONES:
Hace parie la Bienestarina de las preparacnes? Sl NO X Especifique en cuales preparaciones
Se realizaron cambios en el meni? Sl NO
Los cambios estan aprobados por Iz Interventoria? Sl NO
e TOTAL CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES = S R = : OBSERVACIONES
P ; ‘

PUNTAJE POSIBLE 0 PUNTAJE REAL 0 PORCENTAJE %
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=75l area de aimacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
| comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos yfo

productos.

A
v

Rt Ry

£y

~ [Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
~lubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

Ocaﬂf

10

2Ry

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones

No Aplica

No Aplica

1

12

B3 (323|083 Ba:

__|eléctricas expuestas.
~ | Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

O

en ﬂ/ o1

QN skore/

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada.

No Aplica

No Aplica

13

| Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
> |de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de

A

mczmrn

14

- |ruptura.
w Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones

_ higiénico-sanitarias.

con sucedad

@wc

15

{Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
| papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Qu?@.ﬁ

16

Existen letreros en buen estado alusivos 2 la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

O
1

L

Comple

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO _

&

— PORCENTAJE S

L. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

ITEM

17

TEl almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
Ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
' {sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el

~ |caso.

hCBm/m\

18

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
 tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

cum m/\r

19

S ‘ Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

4

A,‘C,_).AU/.\N

20

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
registros

4

co 3».\,/ e

21

£l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

No Aplica

22

R Resolucion 5109/2005

“1Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

A

Dc,:,m;n

L

e

TOTAL DE AL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

B

_

S

%I_

| PUNTAJEESPERADO |

Ill. CONDICIONES DE PREPARACION

ASPECTO A EVALUAR

ITEM

23

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
i de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

No Aplica

No Aplica

24

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
£ alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

No Aplica

No Aplica
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
i B 2l >
“ | debidamente rotulados y organizados. \/ A ﬂ/n
Y
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PouIAE
1 Se garantiza la limpieza y desinfecci riodica recipiente (s) de almacenamiento de agua.
2 - garantiza la limpieza y desinfeccion pe del tanque y/o recip! (s) ag \/ Q?ﬂ \e
| 4 |Existe un_ programa _au_oamamao. de limpieza ¥ desinfeccion de tanques y/o recipientes , con No Aplica No Aplica
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
44 El agua que se &.nm.. es v.oac_m y cumple con .mm normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Aplica No Aplica
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
|El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado Q ki { el
45 {en condiciones que garanticen su inocuidad. SN 00 QA f A/O
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTALE joa)
1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, /
46 | ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A L ?ﬂ €
a7 ; mm.ormam con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las ) Com n/ P
actividades. 2
7S - ﬂi Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, A X / e
gy plasticos y empaques. | ¢ C?)ﬁ g
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR i 3
PS : i i i ; g ! ;
49 e Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por piagas \~ cam ﬁ ,, e
ED
50 .M Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \, cum dN
gp delas actividades preventivas o correctivas. ﬁ
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJEESPERADD | 11 ] [ 1) [ porconmes |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE accio sccion de meiors)
~IEl transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
~ {la normatividad vigente. (Si aplica)
52 "I Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
| - Ide los alimentos. (Si aplica)
, 53 I Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
‘ desinfectadas.
55 - | El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
| acuerdo a la normatividad vigente.
= Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 Rl [recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
ED o producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 5 | | [ romomuen |
Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR roninse
_ 57 Ps row. s.msmm__8. tales como ac_m.m. ncosm.ﬁm. Q_mw y n.m:am .Em:m_.m estan fabricados con materiales No Aglica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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El area de almacenamiento de les materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice fa conservacion de los alimentos y/o % C;sm/m
productos.
9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente A cuppel €
| ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. £
10 _rmm _maum&m o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
eléctricas expuestas.
1 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. ﬁ.\,v R k ST in oV e
12 o=mam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada.
~ |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto . P s CLSC
_ 13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las m\v N 2 AP A A i
, ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de oA nsed 1o/
ruptura.
14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \/ \e
| higiénico-sanitarias. : S
_ Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, 1o
, 15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. ) comprs
16 : .‘.mm Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, A Cumpole
5 1ubicados en las instalaciones del comedor escolar. :
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS -
PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ ﬁ @ _ PORCENTAE %
1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
| ITEM ASPECTO A EVALUAR PONTRE
~ [El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 - ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A e /
' sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el con ﬂ ¢
aso. .
os productos se encuentran dentro de su vida itil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin Cumol
ipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \d Ui 2 S
19 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. \’ c Ump \e
20 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan SO ,A.
5 | registros \# SR
27 mw El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
= i ;  |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. \, e \
_ ‘B |Resolucion 510912005 S
} TOTAL DEAL PRIMAS £ INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
PUNTAJE ESPERADO | 5 | _ S [ romcenncs [
A Iil. CONDICIONES DE PREPARACION
“ iTEM ASPECTO A EVALUAR PaTAE
| Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
_ 23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
{ Se realiza la __3n_mNm y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua 0 sustancias quimicas autorizadas para este efecto.




5 m wod "BPEZI[eL]SNpUI UOIJR) US OWNSUOI 0 Uoioesedaid ns sp
| b Sa)ue uejosjuisap o/k Ueae| as Selny £ sezijepoy ‘SeInpIaA ‘Saued owod sofe} sepno sewnd seusjew seq
pe) NS (uoioejos £ oajdws ‘ugioesedad
! 1% 8P OpOW ‘SSUCIDBAUBIUOT) SBIIUI3) SByay Lod ueyuang A uoioosjuisap A ezaidwi ap sojonposd uezyin ag |
.\\JOV T \ 'sapepiAnoe sej |
ap soysibes ueAg|| as ‘soj0Sa SojuaIWIPascId LoD ‘Ugo8sjuisap A ezaidwy sp ewesBoid un uoa ejusns ag ; {
(ot 3g uzaoe sauzag) E ] SVIIVAS ¥ 0103dsY
NOIDD3INISIC A VZ3IdWIN |
OLNSINYINYS 30 SINOIDIANOD A _
% |
I ; o ‘WH HOAYININYIN TYNOSH3d 1VLOL
S u Wen JE|00SS UQloejusWIfe 8p S)Ww0d [3p aued Jod epezijea: ugioeZIOINE | & apIode ! 6¢
\ : b 0 8)usbiA UQIaNjOS8! B| B OPIBNIE 3P OPIJBIGRISS OLIRIOY O US opefajua 8 ouejuaLIfe OjusWaldWod |3 _
(101081 |3 Jod epebaepl |
2\ ,w VAOD euosiad J3sixa apand oyaasap ap SaIEMA g1 Sp SOUSL U0 3| BpeS US BpeZ[eusnpul LQIo.) Bieq ‘BjoN 8¢
_\ 8juabia ugionjosal e| us 0pIvs|qe}Sa O] B Opiande 3p Sojuswile ap ssiopejndiuew sp pepqued e ezjueseb ag
2 A
_W_.. A0 _\ ‘(ejeq A eyoa ‘sesoqede)) uoidEIOp BPIGEp B] LoD esaiBul Jejooss Jopauwod [e ousle euosied |3 & |
W “ugioeyaedes ap sonsibal
P /OV WA D F\ U032 ejusn as A (oue un e Jokew ou) sojuswie ap uoendivew ua seojusibly seanoeld £ einjognueyy sp 9¢
SEJNIEI] seusng ap sodiseq soidioutid ‘euB)iues UOKBINDS US UQIDBWLIO) B)ipalae Jopejndivew jeuosiad |3}
> hy Wan ‘(oue un e Jokew ge _
ke v ou) (soyuawife Jejndivew esed oyde) eaipaw U0RRIILI) saiope|ndiuew soj ap oun epes eled BouspIAS 95 ,
; oidwif awiojiun A (afejinbew ju Sou0sa39e 040 N sekol ap osn uis ‘opiBosal
2w 7 : ; ve
{ 0jj2qed ‘sjjewsa uis A seidwi| ‘sepod seun) ependape sa sajopejndiuew soj ap |euossad ugioguasaid e
‘2pezijewsnpul
> , w W) v uowe esed soLessasu ugwosjoid ap sojuswsle o/ ajuabin [ebs| pepianewsou ef ap ssuoiedladsa g £€
S| uod 3jdwind A ol 1003 3p ‘Opejse usng us ‘Ejaidwod uoiejop e| ezign Jopejndivew |euosiad |3|
{=iolows op woiI3R 0 WAI23LIGS OO B 11qYISEQ) SINCIOVAEISSO 3MYINNG HYNIYAI ¥V 0LI3dSY Em.:
SOLINIWNY 30 HOAYVINJINYIN TYNOSHId "A
: | L I [ 0av§3ds3 3rviNnd
| ~ S3rYWYHO - SNINIW 30 OLNIIWMGWND TYLOL
2 \ O wn > ,f ‘anbijde unbes sopezijelssnpul sojusws|dwod o ssuoiesedaid se| ap ssfewesb so| uod ajdwnd e i
O "(opeziieas oiquwied jap 013 e| ap aped Jod ugiezIOINE 8p apodos 8z
\ Oy = P QIqW O ’ 8 Jejussaid ‘oLeRU02 0Sed $8 IS) "0pIdBjgElSs NUBW S 0jaId [e oplanoe 3P Bjnui g| ap ojuaii|dwna aisixg | _
eai|dy oN eoljdy oN ‘OpiAies |3 eled SOjjISUsin SO SOPEZLIEPUB)SS Uaual 85 2 _
Pepd\4qed o P BOIU}S pepiunwoa gf ap enbua) ) us opeiqnd Jejss agep [eiouaselp anbojus 9z
H .umq \ QP o ) Pow o ¥ Ay @ Bied - 913 e| Jod opeqoide nuaw 8p o |8 0pedlgnd ejuanaus as OARINP3 OJUBILIISIQE]Sa 18 u3
T 3rvinnd HVNTVAI ¥ 0103dSY W3l |
| S3FVIWVHO - SON3W 30 OLNIINMLWND "Al
[ 3rviNE080d | 1 I [ 7 [ oovessasviing |
— NOIIWHYESNd 30 SINOINIANOD TWL0L
*D.¥ € 10Aew ou sopesabiyjal sojualie s A 9,04 e Jokew einjesadwa) ,
eaydy oN 2aydy ON € SMIS as opeulwls) opnpoid (3 “uoioesedaid ef sjueinp einjesadwa) ap j01U0d A soqsifa; uod uejuand ag o 8z ;
eddy ON e0l|dy ON uoeseda.d e| sjueinp einjeiadiia) ap [04U03 A SOSIBa) UD UEJUBNI ERS sd 1z [
"SOuBW Se| U0 OJuaWIfe [3p 0}08lIP 0JOBJUGD [0 BJIAS @
Baydy oN ealdy oN as A ojuswile ap ody s e3s unbas ('3} ‘seieyans ‘sezuid) SOljisus)n U0J 80y 8S SOJUSWIIE SO| 3p OPIAISS |3 Sd 4
_ qv W) "lopesado [ap ojusiweaues ap uejd (8 Us sepida|qe}sa ® &
2 B AR ( A eueyiues pepinjewsou e| Jod Sepeziiojne selauelsns uod uejosjuisap A ueae| as sejny A sezijepioy seq

243



Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
debidamente rotulados y organizados.

comep \e

ABASTECIMIENTO DE AGUA

| ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAE

42

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.

A

Cuhpole :

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

No Aplica

No Aplica

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

No Aplica

No Aplica

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

S\n ofo de

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
ubicados en un sitio exclusive para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

Ar:,mfv

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
| actividades.

i plasticos y empaques.

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material oams_no separado de papel,

CONTROL DE PLAGAS {ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

; ~ |Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros

de las actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

_ I

10

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAE

| El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
| prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con

la normatividad vigente. (Si aplica)

52

_ (delos alimentos. (Si aplica)

" Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para €l fransporte

53

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte

 de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son ftransportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

55

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

56

| Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los

recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera gue aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

| _

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

57

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estan fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

No Aplica

No Aplica
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P~ s i siisisic st s CORONEL -
MinEducacion Rl CARLOS PLATA % FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

@ =Adintrc rie Frinroetertirion mmq _Pn»nﬂsym Alcalds X PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
Institucion Educativa ETC Ciudad/ Municipio ACACIAS
Direccion: Fecha Visita: Hora inicio:
Operador: UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 9017381266 No Contrato | Convenio 771/2023 Hora de terminacion:

Instrumento:  |Balanza Marca ; Nimero de mend programado | e presentaron intercambios Si No N/A

Marque con un2 X |Gramera Fecha de Ultima calibracion Numero de mend entregado Presentaron soporte de autorizacion Si No |NA
Alimentos a entregar de acuerdo al |1 3 5 7 9 |Alimentos verificados en la visita de acuerdo |1 3 S 7 9
meni programado 2 4 6 s 10 al meni entregado 2 4 s s 10
CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
GRUPO DE EDAD SECUNDARIA : MEDIA Y CICLO COMPLEMENTARIO

[ MUESTRA1 | MUESTRA2 | MUESTRA3 2 5 MUESTRA1 | MUESTRA2 | MUESTRA3
. oncepto

Component Preparaci Peso esperad _93.._.v§ Peso esperado| Concepto

Peso Pesol Peso/ Cumple} Peso Peso ! Peso/ .
Vol Vol Vol Volumen Volumen Volumen - b :
2 SRR SR s o e e S S 57 T . A a [/ 7 c
Racion Industriatizada - complemento alimentario jornada manana — complemento alimentario jornada tarde S ~ |Atendido por:
Lacteo
Cereal acompafiante
Dulee S
9]
VQQN mvﬁ/u G,Q,ffn\r
Fruta Realizada por: A0
\tor~o Garede.
CUMPLE
NG CUMPLE
OBSERVACIONES:
Hace parte |z Bienestarina de las preparaciones? Si NO X Especifigue en cuales preparaciones
Se realizaron cambios en el menu? Si NO
Los cambios estan aprobados por la Interventoria? Si NO
S ~ TOTAL CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES e = - e . OBSERVACIONES

PUNTAJE POSIBLE 0 PUNTAJE REAL 0 PORCENTAJE %
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| o e : :
= e 2 L CURDNEL N GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
_ MinEducacion P CRELOS PLATA FORMATO DE VERIFICACIO f OF SC E
“ @ - Ainipans to PRSI hioo wwmw WuPHDanm i PROGRAMA DE ALIMENTACICN ESCOLAR - PAE
i ~2 =2 >
|
{Institucion Equcativa ! ETC Ciudad! Municipic ACACIAS
| Direccion: ,T Fecha Visita: Hora inicio:
| ! entl e
Operador: UNION TENFORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: S01738126-6 No Contrate / Convenio 77112023 Hora de terminacion:
_q instrumenio: Fu_mﬂn Marca Nimero de meni programado Se presentaron intercambios Si No Nid
Hua:o conuraX mmaaﬁn Fecha de dltima calibracion Namero de mend entregzdo Presentaron soporte de autorizacion Si No INiA
“2:?.33 a envregar de acverdo al |1 3 5 7 9 Aiimentos verificados en la visita de acuerdo |1 3 5 T 4m
2 ! o 4 2 T
‘nenu programado iz v 6 3 10 ai mena entregado - " s s {10
CUMPL;MIENTO DE GRAMAJES
GRUPC CE EDAD m SECUNDARIA MEDIA Y CICLO COMPLEMENTARIO
{ I I i
“ ‘ MUESTRA 1 | MUESTRA2 | MUESTRA3 IMUESTRA1 | MUESTRA2 | MUESTRA3
| Componente & i e Peso esperad: Peso esperado; Concepto
| _ Peso! Peso/ Peso/ Peso!/ Peso | Pesol
| Volumen Volumen Volumen Vol Vol Vol

iRaci6n Industrializada - complemento alimentario jornada mafiana ~ complemento alimentario jornada tarde |Atendido por:
F T '

Lactes NOO 3/ \NOO 34 \-OO 3_
w_,.hamu acompafiants | mﬂ w Jvm @ mw w

j[E=

| i

k | | e Latenine Bokadfla
ruta _/eru ~)Jw ﬁpwﬁm Realizada por: |€/_ : GEA

i

loumece S

NO CUNPLE 3 X _

! |

OBSERVACIONES:

{Hace parte k Bienestarina de Ias preparaciones? Sl NO X Especifique en cuales preparaciones

Se realizaron cambios en el menu? Si NG

Los camuins estan aprobados por la Interventoria? Si NO
. - TOTAL CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES - A5 S ) : © OBSERVACIONES
PUNTAJE PCSIELE 0 PUNTAJE REAL 0 PORCENTAJE %




