TEl area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o \ 7V \\ Q
productos. < /
' |Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos solidos, adecuadamente \ \
9 - ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \ & \QQ\ Q
10 _.mm _wanmam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
eléctricas expuestas.
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \Q \
1 O o ~®\Q\ Q
12 o=mam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensiios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
i de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las @ \A\ \Q Vi \ \ e
‘ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de 74
ruptura.
{Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \
H | higiénico-sanitarias. £ P IE
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, \
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \ \
4 corpic
ids b
16 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, $ \
| ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \ _ Vil \ e
[4

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

| PUNTAJE ESPERADO ~

| |

|
i

— PORCENTAE %

ASPECTO A EVALUAR

II. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

iTEM rowTAsE
~ El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 mma_mm o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
|sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el \ \Q \\\
- |caso.
5 |Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
18 tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \ \\N\ \ m
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. [
i / Q\SN\\%
“|El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C 3 4°C y se llevan \
2 e O o lompdl€
21 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No >_v=~nm
2 os productos que se encuentran empacados y rofulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. ~ \Q
|Resolucion 5109/2005 c &\
TOTAL DEAL PRMAS Y :
PUNTAJE ESPERADO _ 5 | _ _ pUTEmES _
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR prrs
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacién, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se rezliza Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la uiilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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" % |Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
- |debidamente rotulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAXE )
2 Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con : N :
0 3 ; i 0 Aplica
- procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. e .
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : N :
3 S i o Aplica
4 correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte Horake P
45 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
 |en condiciones que garanticen su inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PNTAJE
"[Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
4 ISe cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
J ~ |actividades.
48 S ISe aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
“*iplasticos y empaques. : H
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PuNTAE )
- PS | as instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.
~ ISe cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJEESPERADO | 1 [ [ | romcennex
Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR e S
~El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
{de los alimentos. (Si aplica)
53 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55 e ~ |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan ios
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO {SIAPLICA)
PUNTAJE ESPERADO | 5 | | rocama
VIl. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR e )
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estan fabricados con materiales : .
57 : y ! No Aplica No Aplica
ED  |sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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o El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del t
Rl comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o A COfY m;m
ED | productos.
_M. Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente A S | <
ep  |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. C A.
M _.m.m _manmam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
_ eléctricas expuestas.
. os sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. O i olone i L afea
ED
, 12 PS o:w:ﬁ. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
| ED contaminacion cruzada.
_, Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
,, 13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a Ia limpieza y Ia manipulacion. Los vidrios de las 4 Cum D, ¢
|ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de } \
{ruptura.
#, 14 |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones O €O suGede o]
_ higiénico-sanitarias. Q Al A et
| 1Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, : A
15  papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. Cum ﬂ, ~ C
16 ~ |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, 4 C e =
| ubicados en las instalaciones del comedor escolar. | B R,
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ @u _ S
5 . ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
_.—.ms ASPECTO A EVALUAR FUNTAJE )
~ |El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 ~ pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material [ Df A
ﬂ sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el 1 5 e
~ {caso.
S [Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun £
. S SH N
18  |tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. 1 i .ﬂfﬂ
Se tiene actuali | ol idas, K i tos - PEPS. {
19 ene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de produc El A T, mw/ .
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan 3 \
o\
20 registros 1 camee
2 £l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18 C y se lievan registros No Alica No Aplica
i Los productos que se encuentran empacados Y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. ; = {
b e | Resolucion 510972005 1 Qi
M 84F0§ﬂm§ogglhgwiuma:‘0u Y PRODUC TO TERMINADO
PUNTAJEESPERADO | 5 | [ = [ omcomnes |
Jil. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR S :
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y ;
23 mw de conservacion. de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de .
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
i de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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4 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran 4 Con oL
debidamente rotulados y organizados. \
ABASTECIMIENTO DE AGUA
_._-mg ASPECTO A EVALUAR PUNTASE
8 Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. » Con m: \e
43 Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con No Aglica No Aplica
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
reg
, El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion - No Aplica
e 9 |correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte hofpe 3
45 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado J VN kg0 de fa e ‘
en condiciones que garanticen su inocuidad. & =5 5 Q
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM _ ASPECTO A EVALUAR FUNTAJE Descenria mejors)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ;
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A cuom mv
a7 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las & C O m,./ e
actividades. > 3
48 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, A CumP \ V-
~ | plasticos y empagues. R
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PNTALE Drcaia o i )
49 Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \A Cuw mu/N
50 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros A C oM p <
de las actividades preventivas o correctivas. mv
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO | 1 [ | A romcENES |
Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE | S| ES EVIDENCIADO)
ITEM [ ASPECTO A EVALUAR T ST P
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes 0 canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
{la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
e los alimentos. (Si aplica)
53 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan ¢l aviso de fransporte
| de alimentos. (Si Aplica)
54 iLos complementos alimentarios son transportados en canastillas plésticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55 ~ |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
{acuerdo a la normatividad vigente.
" |Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56  recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
| producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | | rcomar |
= Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR ot )
{ 57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
_ ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

ﬁCSmV/P

Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos sdlidos, adecuadamente
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

C CS)QJA\,

10

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
eléctricas expuestas.

No Aplica

No Aplica

1"

3l : Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

O

SN »U%Ojﬁ e ) NP

12

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada.

No Aplica

No Aplica

13

|de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las

- |ruptura.

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto

ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de

Uerlancy Ae ol
comdinsecios , poce

e n- APTRT-1a

~{Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones

higiénico-sanitarias.

Pse en sucedod

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

AQZEm

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,

ubicados en las instalaciones del comedor escolar. _

‘ «C«,,m,,ﬂ

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

|

. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR

“TEl almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en

pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el

. |caso.

ﬁCﬁ)ﬂfA

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun

tipo de contaminacién y son aptos para el consumo.

C Cv)mu/m

19

|Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

4
1

C Cz,mu/m

20

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
egistros

O

wza) neytYS

21

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

No Aplica

22

0s productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

~ |Resolucion 5109/2005

\u

mCﬂsﬂ,n

PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADOD

PUNTAJE ESPERADO |

_

_Baoﬂsh.-_

Ill. CONDICIONES DE PREPARACION

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

23

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

No Aplica

No Aplica

24

Se realiza Iz limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto.

No Aplica

No Aplica

i
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[Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran ?
4 | debidamente rotulados y organizados. A Lo ﬂ/ﬂ
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM 1 ASPECTO A EVALUAR oA wiors)
73 Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. \J Cum mvﬁn
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con : No Apfica
4 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. o i
m El agua que se s___Nm.. es v.oa_c_m y cumple con _mm, normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Aplica No Aplica
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
~ Eluso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado :
4 . en condiciones que garanticen su inocuidad. O o e of (im Q
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
ISe cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \— cu™ ﬂma
4 {Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las A mo\e
d | actividades. P
Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, 4
48 plasticos y empaques. : e m,/ ¢
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM | ASPECTO A EVALUAR puNTAE Dewc i s miors
B : = = : = . .
49 as instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia 0 dafio causado por plagas A Cuna m,/ e
50 '|Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros A (
de las actividades preventivas o correctivas. Com F =
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJEESPERADD. | 1 [ [ 1C rorcomEn |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE eser accién de mejor )
~ |l transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 | prima; refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
 |de los alimentos. (Si aplica)
53 ~ ILos vehiculos son utilizados exclusivamente para el fransporte de alimentos y llevan el aviso de transporie
de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas Yy
desinfectadas.
55 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
| Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, 0 implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
| TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S1 APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | [ rones |
VIIl. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR i
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales ; No Aplica
o ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. Hohme o
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@ MinEducacion Wm,m ACACIAS CARLS PLATA \\%\A« FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
N J et : i aiceid: : PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
Institucion Educativa ETC Ciudad! Municipio ACACIAS
Direccion: Fecha Visita: Hora inicio:
Operador: UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 901738126-6 | No Contrato / Convenio 77112023 Hora de terminacion:

Instrumento:  |Balanza Marca |NGmero de meni programado Se presentaron intercambios Si No N/A
| Marque conuna X |Gramera Fecha de iltima calibracion Namero de meni entregado Presentaron soporte de autorizacion Si No |NA
Alimentos 2 entregar de acuerdo al |1 3 5 7 S |Alimentos verificados en la visita de acuerdo |1 3 5 74 S
menu programado 2 " 6 s 10 al meni entregado 2 la 6 8 10

CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
GRUPQ DE EDAD SECUNDARIA MEDIA Y CICLO COMPLEMENTARIO
MUESTRA1 | MUESTRA2 | MUESTRA3 MUESTRA1 | MUESTRA2 | MUESTRA3
Concepto
Componente Pr i Pesoesperado | (Cumple-No Peso esperado| Concepto
Pesol Peso/ Peso | i Pesol Pesol Peso!
Vol Vol Vol Vol Vol Vol
— 1 — L — . anove
Racion Industrializada - complemento alimentario jornacda manana — complemento alimentario jornada tarde i | s e Atendido por:
21FBE
Lacteo
Cereal acompafante
Duke
APY
e  Bakod i\
Frula Realizada por: ,m.
CUMPLE
NC CUMPLE
OBSERVACIONES:
Hace parte k2 Bienestarina de las preparaciones? Sl NO X Especifique en cuales preparaciones
Se realizaron cambios en el mend? SI NO
Los cambics estan aprobados por Ia Interventoria? Sl NO
: TOTAL CUNPLIVENTO DE GRAWAJES = OBSERVACIONER - % S b

PUNTAJE POSIBLE 0 PUNTAJE REAL 0 PORCENTAJE %
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o

Si E:ﬁ.ﬁ

contaminacion cruzada.

_ iproductos. {
“IExiste un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
|  |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. 1 g cum b ~N
rm.m _.mavmqmm o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Avlica No >u_.=um
D!
eléctricas expuestas.
ILos sifones y drenajes, e encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. A M .
d cumpe
Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aglica No Aplica

1Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
Iventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de

ruptura.

Si E%Nm

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias.

S comple

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

o 831&.

.,.\mxﬁm: letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
bicados en las instalaciones del comedor escolar.

Se Ccu \3\0\&.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

| oo

Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR

" IE| almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en

pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

d ocjon

L |sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
|caso.
~ |Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun . -
18 . tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. A mp m\C«.Smu Nh\
~ | Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.
19 1 St OC_\EDFV
t
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se lievan B
,_ & registros 4 Si Cumple
_ 21 El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No >u_"8
, S Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. 4 m
| =z ~ Resolucion 5109/2005 1 St (umple
“, TOTAL DEAL PRIAS £ INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO ¢
| puNTasE ESPERADC | | | m [ romcones |
| 1il. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM ASPECTO A EVALUAR FoNTAZE

_ Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de_higiene, de limpieza y )
| 23 M de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
T : Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de :
| 24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la ufilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
7 de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

l Y chlm

41 debidamente rotulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR pukTAE - > ) |
42 Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica deltanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. O 7m~u =3 N@,ﬂbm M»ﬂQMJ. ! mm :an_ﬁvw
o xsos\.mwlo a M
43 Existe un programa mav_mamamao. de limpieza b desinfeccion de tanques y/o recipientes , con No Aplica No Aplica
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion i .
AR s a No Aplica
° correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte Ho Aol o
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
45 ~|en condiciones que garanticen su inocuidad. \ St ﬁcgbﬁﬁ
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS L
ITEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTALE
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A .M» ﬁcgm&,ﬁ
~|Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las :
o : mmn%am%m. ( Se UM
S |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, £
% * I plasticos y empaques. { e %W
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) 3 =
iTEM | ASPECTO A EVALUAR R :
.w _l . . o . - i ]
49 | ﬂ as instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas \ w co \3*0 Nm
& % me cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros * m W -
- M de las actividades preventivas o correctivas. €
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO ~ z
PUNTAJE ESPERADO | 1 | ] 11) [ romcanmes |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO) B
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE [escritirls acciin de mejore
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes 0 canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 PS5 |Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
*_|de los alimentos. (Si aplica)
53 : ”.., Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
i de alimentos. (Si Aplica)
54 ‘ILos complementos alimentarios son fransportados en canastillas plésticas, debidamente lavadas y
' desinfectadas.
55 |l personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
~Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, 0 implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
¢l producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO ({S1 APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | [ rorcaen |
Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR I == A
57 PS _.8, E.%wm__ﬁ tales como ao_mm_ n:n.:m.a.m. .o__mm y awamm .anmbm estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
€D sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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13

14

15

contaminacion cruzada.

El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
woh_%aw- escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o A MA ﬁ\CS\..mu ~ €
uctos.
Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente o ~
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. ‘| Sv o % e
rm_.m _.uanmam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No >c=—nm
eléctricas expuestas.
~ | Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. A
Si comple
: Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No >v,=nm

1 Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
entanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
|ruplura.

»\

ol ncs‘;\u&m

os pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
| higiénico-sanitarias.

5\ (omple

T. Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
| papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

7

St CUmpP le

A

“IExisten letreros en buen estado alusivos @ la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
| ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

—] [~

Si E?V le
{

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

— PORCENTAJE S

L ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADC

7 E| almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en

ASPECTO A EVALUAR

- pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

Dl ocsaw’m

ik sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
caso.
1Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no resentan algin : "
@ Losp c g P 9 S OC%—Q

tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

) OchW

registros

o Gi:oﬁ

z : = 8 : 7
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18 C y se llevan registros No Aplica No Alica
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. N
Resolucion 5109/2005 A ot OCTD‘U €
TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADD ¥
| S5 [ rorcomnes |
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM ASPECTO A EVALUAR =
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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“ILos productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran ; ~
4 debidamente rotulados y organizados. A M. ) ~S~O €
_, ABASTECIMIENTO DE AGUA +
, ITEM ASPECTO A EVALUAR PINTAE = v s
2 Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. 0 uﬁ = GQBQ..mAQ% mﬁmvﬁ.‘-w\
monren de (&Y
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con : No Aolica
> procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. ol £
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion ; No Ablica
- o correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte i :
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
45 : M ~en condiciones que garanticen su inocuidad. 1 ol OCEQ e
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS |
ITEM ASPECTO A EVALUAR = e
" 1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ~|ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \\ m. C -
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las :
5 actividades. f ot Ccum bﬁm
" ISe aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, t ~
4 ~ Iptasticos y empaques. . f St om b € =]
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) -
ITEM ASPECTO A EVALUAR T R 5
| PS  |Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. - \
[ia 8 = { St Gmple
=
1Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros . ~
3 |de las actividades preventivas o correctivas. \ ot m\CgU =
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO E
PUNTAJE ESPERADD | B ] [ [ rorcaunnes |
Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE [escriic 1 accion corectiva © ccion de mejora}
~ |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes 0 canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con A
1la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte .
de los alimentos. (Si aplica)
53 |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
" de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son fransportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
| Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 . recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
hes BB lel producto de toda posibilidad de contaminacion
! TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S1 APLICA)
[ PUNTAJEESPERADO | 6 | | romcomes. |
{ Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
_ iTEM ASPECTO A EVALUAR == )
,ﬁ 57 PS rom. 5.2%8. tales como aa_m.m n:n.sma.m, .o__mm y amamm ‘Bmsmwm estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
| £ sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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ﬁ - El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del A
b 8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o Cuy M ﬁ /‘A
| productos.
9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente A Cod> m ¢
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. m«
10 _.m,m _mavmam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
{ .m_mnsnmm expuestas.
| ” ~|Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. Q i ,no e m, St
12 o:me, con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto NDentono. sy mallo
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las AV 0?.h useddd muOnO
~ |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de CR?.F \acwér, 7&.3«&06»
- |ruptura.
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones <
14 higiénico-sanitarias. A _Smfn
| | Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, \N
| 15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. com ﬂ mm
, 16 “|Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, A i
7 ubicados en las instalaciones del comedor escolar. _ Comeo'™
{ TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
_ PUNTAJE ESPERADO _ 10 ' m # rosceEs
| Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PnTRE o)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A C
,_ sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el B 1?
|
| Caso.
A 18 : maacsom se maocngz dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan aigu \— Crm m: &
| po de contaminacion y son aptos para el consumo.
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. A .
19 'S ?.mf
m El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
_ 20 ok : 9 5 pe y Q S A Ency eX
A egistros
[ 21 £l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
| 7 Los E&:Qom que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. A\C;ﬂ / C
_ Resolucion 5109/2005
| ToTAL DEAL PRIMAS £ INSUMCS Y PRODUC TO TERMINADS
PUNTAJEESPERADO | 5 | [ g romcerns |
, Ill. CONDICIONES DE PREPARACION
_ iTEM ﬁ ASPECTO A EVALUAR PUKTAJE oa)
| Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 _mv-m de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
m Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
| 24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
| de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.




2\ w00

"EPEZI|ELYSNPUI UOIJES US OWNSUO? 0 Uoioesedssd ns 8
Seljue uejdsjuIsap o/A UeAg| as sejny A seziepoy ‘SeInpisA ‘Sauled owod S8|e} sepnio sewnd seusjew sel

> Q W) » “(uoiejos £ osdusa ‘uoioesedaid
q *\ 8P 0pOW ‘SSUOIIBHUBIUOD) SEIIUIS] SBUYIY LD UBUSNI A uoiosjuisep A ezaidwi| ap sopnpoid uezygn ag
\ 'S3pEpIAlo. Se|
vgwec.ﬂuu V 3p soysibal ueAs|| 3s 'so}ISS SOUBILIPA20Ld UOD ‘uoivosjuisep A ezaidwi ap ewesBoid un uod ejuana e
(wokam 0 AVINGG YVNIVAI ¥ 0103dSY
NOIDI3INISIA A ¥Z3IdWN
OLNIIWVINYS 30 SINOIDIANOD 1A
_ ul_.zwoxi _ \N.\
1 HOAYINGINYW TYNOSY3d 1W10L
> %w <8 V JE|00S8 UoioeuawWiIfe 3p a)Wwod 3p spied Jod epezjeas uoioezIoiNe e| e apioJe
VRERD 0 8juabiA ugjonjosal e e opianae ap opigs|qelsa OLeIoy |3 us opeBagus s8 ouejusWIE OjuBWa|dWOd |3
& (101981 | Jod epebajep :
3 d w0 D V euosiad Jysixe apand oydaisp ap s8I G S SOUBW L0 3| BpeJ Us EpezijeLsnpul Uuoioel eled :ejoN) |
3juaBin uoionjosal e us 0pIos|qe)ss of e opiande ap Sojuswife ap saiopejndiuew sp pepued e| ezjueseb ag
2PN D £ / _
(e1eq A eyoa 'seaoqede;) uoioelop epigap B| U0 esa16ul Jej0ass Jopawas |e ousle jeuosiad 13
‘ugioe)vedes ap soxsifias
uJ WfDU - uoa ejusnd as 4 (oue un e Jokew ou) sojuaule ap uoieindiuew ua seajusibly seandesd A einjoejnuey| ap
SEdoeld seuang ap sodiseq soidiouid ‘eue)iues ugieanpa ua uoioewio) eyipaloe Jopendiuew jeuosiad |3 _
? ‘(oue un e jofew |
v/ @ED 2 V ou) (sojusuije sejndivew eed ojde) eaipaw U0I9B341180 saiope|ndiuew soj ap oun eped eied EIOUADIAG I = |
w N V oiduwij swojun A (sfefinbew 1u $00s3298 S0230 N sefol ap osn uis ‘opiBoaa) _
WIS : ] ve
J 0j[8qe2 ‘sjjewsa uis A seidwi| ‘'sepiod seun) ependape sa saJopejndiuew soj ap |euosiad ugejussald &7 |
"epezfe)snpul ;
/»_@,ZO 753 N\ uoies esed souesadsu ugiadsjold ap sojuswale o/k ayusbia |ebe| pepiagewsou e ap sauoIoedldadss £e

Se| uod ajdwnd A osefo 10j0d 3p ‘Ope)ss usng ua ‘eja|dwoo ugioejop el eznn Jopejndivew leuosiad |3

{ maiows 3p Loioe 0 eA20LI03 UOKIZ B 51QUISSQ) SINCIDYAUISED

YYNTVAS V¥ OLI34SY

I

SOLNIWMY 30 HOOVINdINYW 1¥NOSY3d ‘A

[ sarvmassd |

S3ICYWYYO - SINSW 30 OLNIIWIMGWND TY10L

))Bw0)

‘anbijde unBas sopezielysnpul sojuawajdwos o A seuoidesedaid se| ap saleweb so| uoa sidwna ElS

ls.y»uu 29 O )60;)5

‘(opezyeas olqued jap 91 3 & 3p aued Jod uoivezioine ap spiodos :
I8 Jejuasaid ‘oueuod 0sed $8 I9) “0pIdB|ge)Sa NUBL 8P OjoId (e Opianae ap gjnuiw e] ap ojusiwdwna aisixg |

ealjdy oN edljdy oN ‘OpIAISS |8 eJed SOlisuaIN SO| SOPeZIIepUB)Sa Lauay as 4
= nw WO v 21U} pepiunwiod e| ap enbua) ef us opealjqnd Jejsa agap [elouasayip anbojua » : 0z _ﬁ
, 2 Bled - 013 e| Jod opeqoide nuaw ap ojoId 8 opedignd enuanaua as OAEINPS OJUBIWIB|Qe}sd 8 U3l |
¢ ampena) nvinnd HYNVAI ¥ 0103dSY | [EI
_ S3rVWVHO - SONIW 30 OLNIIWMLWND ‘Al
[ %3rvIN3O¥0d | j T T | 0avd3ds3 3rvINnd
_ NOIVHYESHA 30 SINCIOKINGD TYLOL m
"0.P € Jokew ou sopesabijal sojualle so| X 3,09 e Jofew einesadwa) [
eaydy oN BoldY ON € 3AJIS 35 opeuiwis) ojonpoid [3 “ugioeledald e sjueinp einjesadwa) 3p j04u00 £ sogsibal 0a ugjuand 8 8 |
ealdy oN edldy ON uoioesedald ef sjueinp einjesadway ap 0100 K S04siBa U3 uejuana ag 1z
"SOUBLL Sej Uo3 ojuauwi|e [8p 0}08JIp 0}IBJUCD 8 BJIAS
eaydy oN eaydy oN 3s £ ojuawiie ap ody | eas unbes (99 'Seeyond ‘sezuid) soljisusin uod soey as SOjuaLWIfe $of 3p OPIAIAS |3 %
"Jopesado |op cjualwesues ap uejd |3 Ua Sepiajqelse 5T
.V/Aw WD —\ A euejiues pepiajewsou e} Jod Sepeziio)ne Seiauelsns Uod ueajuIssp A ueae| as sejny £ sezijepoy se L se

2.9



Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
4 debidamente rofulados y organizados. A cum Gﬁ €
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR FoNTAE )
: = ; " T = S de e
2 Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de ag \_ co sfﬂ /n
83 Existe un_ programa .au_mamamao. de limpieza Y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con No Aplica No Aplica
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
44 = El agua que se s__nm es v.oazm y cumple con _m.m normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Aplica No Aplica
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
PS . Fluso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
= . e condiciones que garanticen su inocuidad. Q S\ uyo ox Welo
WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PNTAIE o)
i "'Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléastica,
| ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \A & Oéfmu ﬂﬁ
g Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las :
. |actividades. 1 Com mfa
Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, A G m
plasticos y empagues. ¢ DM
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ASPECTO A EVALUAR PUNTRIE Desciiti la wape }
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \d Cum mu ﬂA
“1Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros ;
|de las actividades preventivas o correctivas. 1 CUm Ai <
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO | n [ | (@) rovcomes |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE Describin sccion de mejora)
El fransporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)
53 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
Los complementos alimentarios' son ftransportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
o4 | desinfectadas.
5 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
S acuerdo a la normatividad vigente.
i Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 TR recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
=EDS el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO S| APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | mconen |
VIill. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM i ASPECTO A EVALUAR e «
57 PS rom. s.msmm_mow tales como aa_mw nco.:ma.mu w__mm y a.msum .amsm_.m estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. =
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CARLOS PLATA g ; FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
& ACACIAS Ricaics % PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
Institucion Educativa ETC Ciudad! Municipio ACACIAS
Direccion: Fecha Visita: Hora inicio:
Operador: UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: 8017381266 - No Contrato / Convenio 77112023 Hora de terminacion:

Instrumento;  |Balanza Marca Numero de meni programado Se presentaron intercambios Si No NA
Marque con unaX |Gramera Fecha de (ltima calibracion Nimero de menu entregado Presentaron soporte de autorizacion Si No NIA
Alimentos a entregar de acuerdo al |1 3 5 7 &l Alimentos verificados en la visita de acuerdo |1 3 S 7 9
menl programado 2 4 e s 10 al mend entregado 2 4 & s 10
CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
GRUPO DE EDAD SECUNDARIA - MEDIAY CICLO COMPLEMENTARIO
MUESTRA 1 | MUESTRA2 | MUESTRA3 G MUESTRA1 | MUESTRA2 | MUESTRA3
on (v}
Componente P i Peso esperad (Cumgle - No Peso esperado| Concepto
Pesol Peso! Pesol Cumple Pesol Pesol Pesal . n}
Vol Vol Vol Volumen Volumen Volumen
f e L R A B Ry g, £ o R 3 e " 2 /ﬁlﬁ Dmﬂ \/Q h\)
Racion ,sn:&;u_ﬁau..,‘ooav_oaa%!_ao:sao‘ﬁ.:&u manana — complemento alimentario jornada tarde e Al - |Atendido por: d
Lacteo
Cereal acompafiante
Dukce -
/\an inl WO/\AUU //(F
Fruta Realizada por:
\eiH  ComsonOoNd
CUMPLE
NO CUMPLE
OBSERVACIONES:
Hace parte ks Bienestarina de las preparaciones? Sl NO X Especifique en cuales preparaciones
Se realizaron cambios en el menu? Sl NC
Los cambios estan aprobados por Iz Interventoria? Sl NO
e ~ JO0TAL .M IENTO DE GRAMAJES e = : =  DBSERVACIONES ST

PUNTAJE POSIBLE 0 PUNTAJE REAL 0 PORCENTAJE %
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o \ ® \»Q k
productos.
9 mx._ma un espacio fisico exclusivo para el amvom_mo.noavoa_ de los residuos solidos, adecuadamente \ \ \Q
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. Q\u\V
| . o . -2 s ) " > . " T
[ Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones . No Alica
| b eléctricas expuestas. e foiea 4 i
5 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. O , % \ ¢/ ) \ \%
12 ncmam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
% de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las O k.\ N \Q
ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de .“
ruptura.
_ |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
14  higiénico-sanitarias. v \Q \N\ \
| Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabodn desinfectante, elementos desechables, %
| 15 ~ |papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \ \Q \Q Q
16  |Existen lefreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, \

ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

(emple

PUNTAJE ESPERADO ~ 10 7 _ roRcETMES
L. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
iITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material \
{ sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el / Q\w\\\ Q
| caso.
[ Los productos se encuentran dentro de su vida til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin X \
18 tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \ Q \NQ \\ Q
19 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. \- % \

/ omeE 4
| PS |l almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan A\ \ \
|
% 20 - |registros % Q Q\\\ %

= : s = - (4
” 21 W £l almacenamiento de alimentos congelados se rezliza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aglica No Aplica 5

PS Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. \ \

L2 B Resolucion 5108/2005 ( C) \ e
TOTAL DEAL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUC TO TERMINADO
PUNTAJEESPERADO | 5 | _ | rocemnes |
1il. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR A
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y

23 £5 de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica

ED

E Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de

24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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PS-Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

T
| (
| 41 | debidamente rotulados y organizados. f /' 7 \ \&
[ ABASTECIMIENTO DE AGUA £
| iTEM [ - ASPECTO AEVALUAR PouTA o ccon )
| 2 S |Segarantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. \ \ Q R \%\H
w PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con - 74 No Aoli
W = ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Hofpae o
w El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : i
{ " correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte o Ak G i
1 uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado @
45 n condiciones que garanticen su inocuidad. Q § % \n“ &
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS 4
ITEM ASPECTO A EVALUAR PNTAE )
1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 |ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. \ mm / \u\\ \\N
i pd
1Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las 4 \
a actividades. / c?) \ /74
48 |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material oamsao separado de papel, \

~ |plasticos y empaques.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTC AEVALUAR

\m\\@\\\%

| Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

A

e |

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

(empe
> ]

_ PORCENTAJE

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( St ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte
de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)

et ‘. ~ |desinfectadas.

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plésticas, debidamente lavadas y

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, 0 implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera gue aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S1 APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

o

_ _

VL EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

57

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estén fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

No Aplica

No Aplica
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“1E| area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

1

~ |comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o m\ m (% ( A
~ iproductos.
" Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente A )
| 9 ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. [ oL CLum ﬁ\,« &
W 10 _.m.m _maumam o ifluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
eléctricas expuestas.
1 w Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y limpios. \\ u ~ ﬁ\C S D N ¢
12 Ocmzm. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aglica No >u=_”m
contaminacion cruzada. ? & 1y :
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto ZQ 7, ot WQ\‘Q en nkQ € ~
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las Q ¢ *O % T.u.
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de 303.
ruptura. \[( 51
| PS  |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones ~
| “ & |higiénico-sanitarias. Q st Cum E Z
ps  Seevidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, {
_ 15 - m_M, papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \ M~ O\D& h NN
PS Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, | : \
16 m.w | ubicados en les instalaciones del comedor escolar. ‘ “ u, A\SSB c
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS i
PUNTAJE ESPERADO 10 _ _ Gw _ PORCENTRE S
1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR > FUNTAJE )
W "I El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
7 17 ilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A <, l ﬁ\CS ~,N
|sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el S ND
-{caso.
os productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun ~
ipo de contaminacion y son aptos para el consumo. J St ﬁ um _O mh\
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. A S ¥
\ OC_\SD Z
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan A v \
. registros g St OC\SB e
i < s . ° i J )
2 PS El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aglica No Aplica
| Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
Resolucion 5109/2005 1 Y. OQSEN €
TOTAL DEAL PRIMAS E INSUMOS 4188033«.? g ¢
| | w5 [ roscamues [
ll. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PR, -
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
& Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de ‘
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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~ [Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran ~
4 mo ~ |debidamente rotulados y organizados. A m. Q..vgmu ¢
} ABASTECIMIENTO DE AGUA b
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE i -
| 5 "|Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque /o recipiente (s) de almacenamiento de agua. O NO <€ %ﬁa %Q n_wnw
owen (s W
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con : No Aplica
s procedimientos escritos, se llevan registros de les actividades. Nofoiot o
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : No Avlica
B o correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte NN %
" El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. \_ Si h.C gn _N
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS |
ITEM ASPECTO AEVALUAR . S—
e cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, : ’
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciciaje. \_ m_ _um h — e
3 1Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las i 5 3
AL cividades. 1 St Wmp _ e
‘ | Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, ’
4 |plasticos y empaques. : “ | or np M&
B CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) v
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE
| Las instalaci i i i i : A
29 5 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia 0 daiio causado por plagas * m_ ﬁ C% ~ m
50 | Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros ; > _,
~|de las actividades preventivas o correctivas. \\ S cunplé
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO L
PovAR R0 | I L (ON [ rowomes |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE Descrivirla demajona)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
| la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
 de los alimentos. (Si aplica)
53 ~ ILos vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
~ | de alimentos. (Si Aplica)
54 " lLos complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55 ~ |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
" acuerdo a la normatividad vigente.
I Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S1 APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | [ e |
d Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PuwTae )
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estén fabricados con materiales No Aplica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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~ ps |El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del 2
8 2 |comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o A cum »urn
N
- |productos.
9 ~ |Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente; COm
| ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. ) g mv, e
rm.m _macmﬂmm o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
eléctricas expuestas.
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y fimpios. O SA s ho ) on 1N %
N i = A Ca

Ocmam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada.

| Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las \_ |
, |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de Cum ﬂ '<
[ ruptura. \
- |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \_ Cum ple
| higienico-sanitarias. g
ﬁ Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
, papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \_ Qum mu.,m.
|
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,| cumMmaels
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. . \_ P\
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS _
PORCENTAJE S
Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . o
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A comp /n
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
caso.
18 Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun A Comal
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. plc
19 5 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. A Cuy 3)1 e
£S5 T El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
i ~ [registros O SN Neue Sy
2 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
~ |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
2 Resolucion 5109/2005 3 Cumple
| TOTAL DEAL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTD TERMINADO
| puNTAJE ESPERADD | 5 | _ [ romcomues |
[ 1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTASE meiora]
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilics de manera vm,qsmzmam posterior al cambio de .
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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3 P _M - [Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran ) s,
¢ |debidamente rotulados y organizados. Cumplc
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iITEM ASPECTO A EVALUAR PuwTAE i
s ~ira B oS - = o = - ;
2 % Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. A o \e
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques yfo recipientes , con : zoy ica
» ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. sksin 2
El agua que se ufiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : .
PS ) ST S No Aplica
“ correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte No Aplica p
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado 7
4 en condiciones que garanticen su inocuidad. O SUBR LR - h elo
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PoNTAE Oescrichn )
~Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve €l reciclaje. A Cam ﬂ; C
a7 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las A com ( e
actividades. I
48 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, A . i
plasticos y empaques. : coveTe
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR e
49 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. A C om 1 <
50 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros A Y
de las actividades preventivas o correctivas. Cg m <
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO | [ roscomes |
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Deecribir I sccidn correctiva o accion de mefors )
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)
53 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
- |de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
| desinfectadas.
55 " |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo 2 la normatividad vigente.
Los vehiculos de fransporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se ufilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | [ rocoones |
VI EQUIPOS Y UTENSILIOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR onase o)
57 PS Los utensilios teles como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aglica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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" |El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del A
8 " comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o mc_?ﬂpm
productos.
9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente 4 cumple
| ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. . m,
10 Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aglica
eléctricas expuestas.
A | Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. O Cn = Conel e o ed
12 Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 mm de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las 4 Cu ﬂ
ED ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de m ¢
: ruptura.
14 PS  |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones A ke
ep | higiénico-sanitarias. S m
| _ps |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, A
, 15 At mﬂ | papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. @Y .‘3@, e
v =
, 16 m IExisten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, 4 C e i
ep  |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. gee
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ Ow _ roRcENTLE %
Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR e =
" |El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material coum Le
| sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el A ﬁ
~ |caso.
~ |Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun A cuUm mu ._ﬂ
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. 2
" Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. il Cum o { e
El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan O San reu<y G
- iregistros 2
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se lievan registros No Aplica No Aplica
| Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. : A
| Resolucion 5108/2005 i Crenete
TOTAL AL PRIMAS Y PRODUCTO
] & | rocones |
Iil. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM ASPECTO A EVALUAR i
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de 2
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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M ,..ﬂ.m Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran A Cum le
gp |debidamente rotulados y organizados. L
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAK s =
s : — = = — :
2 L m_u Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. \~ ¢ A m/ ¢
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de fanques y/o recipientes , con ; No Aplic
2 ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. oA e
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : .
PS ? s S No Aplica
g correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte e e
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado : s : ik
4 len condiciones que garanticen su inocuidad. O sn 56 de heelo
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR ek R
~1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
‘, 45 ubicados en un sitic exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A (al\Jlad ﬁ \e
|
| ~ |Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las A \
L= 4T lactividades. ﬂC?ﬂ '\ €
48 : {Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, \A Com ﬂ./ e
» . |plasticos y empaques. 4
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR e T
“ 49 M.m Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. | Come le
" e Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
| 1 A
- ..mzm - \Tm las actividades preventivas o correctivas. g O mu \¢
3 TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO =
PUNTAJE ESPERADD. | 11 I [ O porcextaEn |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SIES EVIDENCIADO)
ITEM ] ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE deron)
= FEl transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 Rl prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
- lanormatividad vigente. (Si aplica)
52 - |Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte
de los alimentos. (Si aplica)
53 ~ ILos vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y lievan el aviso de transporte
gp  |dealimentos. (SiAplica)
S |Los complementos alimentarios son transportados en canastilas plésticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
_|el producto de toda posibilidad de contaminacion
Z TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | ] recons |
= VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR [ wiora)
57 M _.8. :mmsw___om. tales como au_mm‘ n:n.:m,a.m. m__mm y nwamm .amsm_.m estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
8 |comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo = F
productos. A mc %
9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \N DC%F
10 rw.m _mavmam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
eléciricas expuestas.
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
1 1 &
Jp
12 96:6. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada.
| Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
_ |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de A /.N
ruptura, QC%
14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones A
higiénico-sanitarias. (g
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, i
15 - papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \— m
- A
16 Existen lefreros en buen estado alusivos 2 la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, A ! /N
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. , A,\C YYD
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS 1
| PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ H _ PORCENTAJE %
1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTC TERMINADO
ITEM ASPECTO AEVALUAR T o
" |El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el fN
caso. ﬁ/rv\((c
18 Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun 2
po de contaminacion y son aptos para el consumo. A ﬁ/C %
19 1Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. /m
| q e Cb).ﬁ
, | almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
N R |registros 30 \(y O,XS.,Q/N
21 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
os productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
esolucion 5109/2005 1 . C%F

TOTAL DEAL

PRIMAS £ INSUMOS Y PRODUC TO TERMINADO

%ﬂ_

1. CONDICIONES DE PREPARACION

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

‘._.m; ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones Optimas de higiene, de limpieza y 3

23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de ,

24 = alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante Ia utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
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‘ a1 . {Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran A
| | debidamente rotulados y organizados. m g ’B
ABASTECIMIENTO DE AGUA !
iTEM RSPECTO A EVALUAR swE : . o)
2 ._N Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. \— q
& d
< s . . 1
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con : No Aplica
o ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Mo tpe =
m El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : No Aplica
o % correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte o s
45 E m El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado :
D en condiciones que garanticen su inocuidad. O —\/O Cu vy
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS s
iTEM ASPECTO A EVALUAR prE
” s Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 R |ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
D : i feat : A n,C A% f&v
i 1Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se lievan registros de las 3
a7 o lactividades. \~ mCé FN\
PS._ |Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, material organico separado de papel,
. e  |plésticos y empagques. ‘~ mczéﬁ
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTRE .
PS Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.
Rl
e 5 1 Comple
50 n_‘. |Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \v ,Nl
ep |delas actividades preventivas o correctivas. AC;O
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
|~ puntaxeseEramo | 11 | | worcanmes |
[ Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
| ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OESERVACIONES [Describi s accion corectva o secion de mejora)
, El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
| 52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
” , de los alimentos. (Si aplica)
| 53 ,vm Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
- B ldealimentos. (Si Aplica)
4 . w - |Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
: . gp  Uesinfectadas.
5 _M. El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
2 ep  acuerdo a la normatividad vigente.
PS Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 RI recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
ED ¢l producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | I [ romcoones |
VIll. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PoNTASE Describelaaccid
| 57 PS row. S.ma___om tales como tablas, cucharas, ollas y deméas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
| D sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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|El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo > C U ﬁ,m
productos.
9 ~ Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente A \e
- |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. come
10 Las _mavmam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
eléctricas expuestas.
1 ~ Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. O e ﬂ,hn;f - m.) o
12 o:mam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada.
|Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 w Ide facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las \f /
Y |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar conteminacion en caso de Cu 3@ <
ruptura.
|Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garanfizar condiciones
1 higiénico-sanitarias. \A co z,ﬂ/n
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, A
15 - papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. cCom m,/ <
16 ~IExisten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, y COM \
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. A i ﬂ <

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO —

10

m

| oo

. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMI

IADO

iTEM ASPECTO A EVALUAR PnTAsE
~ El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material ) Cor \ ¢
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el 7@
€aso.
18 Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun A Coxv /
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. : /4 <
19 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. \— N Cgﬂ/ <
“|El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
20 [ 9 O /™ ACC 1Oy §
21 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aglica
~ |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. 4 )
2 | B Resolucion 510912005 1 S
TOTAL DEAL PRIMAS ¥ PRODUCTO
PUNTAJE ESPERADO _ 5 — _ r*. ~ PORCENTAJES _
1. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR I
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera umqa‘msmam posterior al cambio de
24 % alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica \_
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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4 .M Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran A CelRE)
& debidamente rotulados y organizados. 3N m 3
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO AEVALUAR =
LLRS a , ' . . . .y . . . . « a m. <
02 M . Se garantiza le limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agu 5, Cum au /m
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques yio recipientes , con : No Aplica
B ED |procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. No ke ¥
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion - No Aolica
e ’ correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte bty 5
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado -
- &5 |en condiciones que garanticen su inocuidad. O S eso o he / 0
WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAXE
Ps Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 m..w ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A Cum ﬂ/m
P Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se lievan registros de las 1 .
£ & actvidades. Corn muﬁ €
. .PS. |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, \A
48 M plasticos y empaques. 3 C C%fm.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO AEVALUAR PonTRE )
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. A
49 | Cu >®n e
_ 50 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros A C.opa f
| -~ de las actividades preventivas o correctivas. = mu &
! TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO | 1 | | 10D rorcomen |
[ Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
1 iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAR CESERVACIONES [Descrbi ki scci0n corectva o ccion oe refora)
,V El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)
53 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
|Los vehiculos de fransporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 |recipientes, canastilles, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que 2islen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
1 TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S1 APLICA)
| PUNTAJEESPERADO | 6 | [ roncomnes, |
L VIIl. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM i ASPECTO A EVALUAR ot
| = PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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~ |El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

- |comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo \_
productos.
~ |Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos. adecuadamente A 2 A= 1
| ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. : o ¢ \€
_.m.m _wacmam o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
eléctricas expuestas.
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. O

Cum ﬂ/ £

10

4 Sn sfone  en clarea

o:mam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ) UM P ~ e
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de \
|ruptura.
- |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones ) PN -

higiénico-sanitarias. O e\ye com ?CRMQQ
1Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, J
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. 5

12

13

14

15 Cump \e

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, A1 v,
. |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. ) §

| 16

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

| & e

~ I, ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR s

e ,u_w El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
Ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material \d u mole

sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el )

| caso.

. |Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun A camo \e

~ |tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. m

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. 4 C um A, A. ¢

| PUNTAJE ESPERADO _

ITEM

17

18

1El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan Q
|registros

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica

O peutr &

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. / [y
Resolucion 5109/2005 v aum e \e_

TOTAL DEAL PRIMAS EINSUMOS Y PRODUCTC TERMINGDO

_ (& [ rorcommes |

1. CONDICIONES DE PREPARACION
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE o

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 i de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica

Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

24

83
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

~ D
A | debidamente rotulados y organizados. A (ompt<
ABASTECIMIENTO DE AGUA
| ITEM ASPECTO A EVALUAR e -
| 2 Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. ) COM m \e
| PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con : No Aplica
m s ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Ho Aphes P
_ El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : .
No Aplica
_ % 2 correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte RO §
4 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado P S\ 1 e |
5 |en condiciones que garanticen su inocuidad. e, U ok Welo
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
” j‘mg ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE )
“ Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, 1
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. ) oM 0 <€
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las LA »
a actividades. \, o .,o \¢
48 - Se aplica _m separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, \/ | QUM \ ¢
| plasticos y empagques. _ i
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
_ ITEM ASPECTO A EVALUAR — :
_ 49 Las instalaciones /o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. ) U m m. /A,
| Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros ) Cor™ \¢
| 30 - Ide las actividades preventivas o correctivas. 3 m
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJEESPERADD | 1 [ | 10) roecoames |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE Dwcrivn accion de mejora )
W El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
,‘ 51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
| la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)
3 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
5 = de alimentos. (Si Aplica)
A 54 PS Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plesticas, debidamente lavadas y
m.u desinfectadas.
5 ﬂ __|El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
= ep  |acuerdo 2 la normatividad vigente.
ps |Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 R |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
ED ol producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S1 APLICA)
| PUNTAJEESPERADO | 6 | _ rrcomnes |
{ VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
| ITEM ASPECTO A EVALUAR e :
[ P . P .
m 57 mw Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica

sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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e £1£ 2031 G5 = COROMNEL 3 - - =
M% ACACIAS camiospLATA %{\.ﬂ FORMATO DE VERIFICACION GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE
i Aleaide 5 ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
institucion Educativa ETC ! Ciudad/ Municipio ACACIAS
Direccicn: Fecha Visita: » Hora inicio:
Operador: UNION TEMPORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023  NIT: 9017381266 - [No Contrato ! Convenio 77112023 Hora de terminacion:
Balanza Marca _z..==.3 de meni programado Se presentaron intercambios Si No _z~>
Instrumento: Marque
con una X Gramera Fecha de dltima calibracion Nimero de meni entregado Py soporte de izacio Si No NIA
X
Alimentos 2 entregar de acuerdo al |1 3 5 7 9 Alimentos verificados en la visita de acuerdo al |1 3 5 7 9
meni: programado 2 a 6 s 10 meni entregado 2 a 6 2 10
CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES
GRUPO DE EDAD PREESCOLAR PRIMARIA : PRIMERO, SEGUNDQ, TERCERO PRIMARIA CUARTO Y QUINTO
MUESTRA1 | MUESTRA2 | MUESTRA3 MUESTRA1 | MUESTRA2 | MUESTRA3 MUESTRA1 | MUESTRA2 | MUESTRA3
. = e Concepto Peso j = %
Comp Prep Peso esperado (Curnple - No ; Concep Peso
Peso [ Peso / Peso Cumple) Peso | Peso / Peso | -p Peso/ Peso / Peso [
Volumen Volumen Voiu:mnen Volumen Volumen Volumen Vol /ol

Racion Industrializada - complemento alimentario jornada mafiana — complemento alimentario jornada E&lo.

Lacteo

Cereal acomgpafiante

Duice

Fruta

CUPLE

NO CUMPLE

OBSERVACIONES.

Hace parte Ia B inz de las preparaciones? Sl NO X Especifique en cuales preparaciones

op

Se realizaron cambios en el meni? o N

Los cambios estén aprobados por 12 Interventoria? S NO

TOTALCUMPLIMIENTODEGRAMAJES . © OBSERVACIONES

PUNTAJE POSIBLE 0 PUNTAJE REAL 0 PORCENTAJE %
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del A \
8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o AC;D ¢
productos.
9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente \_ e
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. Co m e
10 _.wm _.mavmam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
eléctricas expuestas.
" Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. Q g Ve oleneg =2n e \ aCq
12 o=mam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada.
‘ILas ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las A LY (
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de mw €
ruptura.
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
14 higiénico-sanitarias. 1 cumple
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn desinfectante, elementos desechables, 3
15 | papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \ﬁ (o 174.. /n
16 : Existen letreros en buen estado alusivos 2 la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, : A Aean e /
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. mu <
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ MW ~ PoRCEMTE S
- Jl. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR TR oviors )
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17  Ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A & ( e
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el Cs?mv
€aso.
-~ ILos productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
L tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \_ co :;muﬂ <
~ Se tiene actuali i - o - PEPS.
19 tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS A el my/ e
20 El m.._amnmzma_mao de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan O SN neuera
registros |
21 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. ~ o A
2 Resolucion 5109/2005 1 CUE le
TOTAL DF AL TERAS PRIMAS € INSUMDS Y PRODUCTO TERMINADO
PUNTAJE ESPERADO _ 5 _ _ ; PORCENIAE % _
Jil. CONDICIONES DE PREPARACION :
iTEM ASPECTO A EVALUAR PoNTAE )
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de %
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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~ [Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
4 debidamente rotulados y organizados. A co ?m K
ABASTECIMIENTO DE AGUA
W iTEM ASPECTO A EVALUAR puNTAJE Descrin
” 2 - Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. ) Ces Fm
a3 Existe unprograma .au_mamssao. de limpieza W desinfeccion de tanques yfo recipientes , con No Aplica No Aplica
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
44 El agua que se sm__nm es v.oac_m y cumple con _mm normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Aplica No Aplica
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado Q W
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. s uic ac r e o
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTALE
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 | ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A com ﬂ; e
a7 : mw.@mam con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se lievan registros de las \_ come le
actividades. ﬂ
Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, A com f
48 plasticos y empaques. : mv
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM | ASPECTO A EVALUAR PowTASE escaie
49 Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o daiio causado por plagas. A cum mu t e
50 1 {Se ncwam con un programa de control ,.sscqwao de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \_ CumMm 4 { ¢
. |delas actividades preventivas o correctivas.
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO A -
[ O | pomcenmes |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE Deseritat ccion de mejora )
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
- |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
~ |la normatividad vigente. (Si aplica)
1Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte

- ide los alimentos. (Si aplica)
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
~ |acuerdo a la normatividad vigente.

[ Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
“ _ |

PUNTAJEESPERADO | &
VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR e P o
57 PS Los utensilios tales como ﬁzmm. cucharas, .o__mm y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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= e 2 L CURDNEL N GRAMAJES PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
_ MinEducacion P CRELOS PLATA FORMATO DE VERIFICACIO f OF SC E
“ @ - Ainipans to PRSI hioo wwmw WuPHDanm i PROGRAMA DE ALIMENTACICN ESCOLAR - PAE
i ~2 =2 >
|
{Institucion Equcativa ! ETC Ciudad! Municipic ACACIAS
| Direccion: ,T Fecha Visita: Hora inicio:
| ! entl e
Operador: UNION TENFORAL ALIMENTACION PAE ACACIAS 2023 NIT: S01738126-6 No Contrate / Convenio 77112023 Hora de terminacion:
_q instrumenio: Fu_mﬂn Marca Nimero de meni programado Se presentaron intercambios Si No Nid
Hua:o conuraX mmaaﬁn Fecha de dltima calibracion Namero de mend entregzdo Presentaron soporte de autorizacion Si No INiA
“2:?.33 a envregar de acverdo al |1 3 5 7 9 Aiimentos verificados en la visita de acuerdo |1 3 5 T 4m
2 ! o 4 2 T
‘nenu programado iz v 6 3 10 ai mena entregado - " s s {10
CUMPL;MIENTO DE GRAMAJES
GRUPC CE EDAD m SECUNDARIA MEDIA Y CICLO COMPLEMENTARIO
{ I I i
“ ‘ MUESTRA 1 | MUESTRA2 | MUESTRA3 IMUESTRA1 | MUESTRA2 | MUESTRA3
| Componente & i e Peso esperad: Peso esperado; Concepto
| _ Peso! Peso/ Peso/ Peso!/ Peso | Pesol
| Volumen Volumen Volumen Vol Vol Vol

iRaci6n Industrializada - complemento alimentario jornada mafiana ~ complemento alimentario jornada tarde |Atendido por:
F T '

Lactes NOO 3/ \NOO 34 \-OO 3_
w_,.hamu acompafiants | mﬂ w Jvm @ mw w

j[E=

| i

k | | e Latenine Bokadfla
ruta _/eru ~)Jw ﬁpwﬁm Realizada por: |€/_ : GEA

i

loumece S

NO CUNPLE 3 X _

! |

OBSERVACIONES:

{Hace parte k Bienestarina de Ias preparaciones? Sl NO X Especifique en cuales preparaciones

Se realizaron cambios en el menu? Si NG

Los camuins estan aprobados por la Interventoria? Si NO
. - TOTAL CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES - A5 S ) : © OBSERVACIONES
PUNTAJE PCSIELE 0 PUNTAJE REAL 0 PORCENTAJE %




