]
= y Q wn 19 | _ "BpeZ|[eLISNPUI UOIJR) U3 OWNSUoa O uobeledald ns ep ov
\ E N\ sajue Ugaa|uIsap ok ueAe| 3 sejnyy A sezijepioy ‘seinpieA ‘Sauled WO Saje) Sepnid sewud seusjew seq
D Q W) S v “(uoioei0) A oajdws ‘vooesedaid) ¢ 6
y g * 8p OpOW ‘SBUCIJBHUSIUCD) SEIILIS) SBYDY UOD UBUaNd K uomasuisap A ezajdwi ap sojonpoid uez|gn 89 Eosd
- ‘sopepiapoe sejl 93
,& ~ Q_atju .m V ap sonsiBas ueAg| 8s ‘SO}JI0S8 SOjUBIWIPa00.d LD ‘UQINIBJUISSP A ezaidwi| ap eweiboid un uod Mcmau ElS N =
{ miciows ap =028 © 4138203 UCLIIE 1) AGIAAT) VNG YYNIVA3 ¥ 013348V Em.F_

NOI2233NIS30 A VZ3IdAN

OLNIIWVINYS 30 SINOIDIONOD 1A

%
3IrvAN3oNOd

HOAYINJINYW TYNOSH3d V101

I |
mﬂQEaJ \Q

~ | o+

18j09S3 UQISBUSLLI[E 3P 9102 [ap 8Yed Jod epezijess ugidezuo)ne €| e 8pioJe

0 8)usBiA LOIN|OSB] B] B OPJSNJE Sp OPIOS|QE}Sa OLeIOY |8 Us opedaiua se oueuawiIfe ojuawa|dwod |3

l (1o o Jod epebajp|
210D Q \ euosiad 13sixe apand oydsIap ap SBIEJNY G Sp SOUBW LD 3| BPED US BPRZIIELISNPUI UQD.) Bled “BJON) |
21UaBIA UOIDN|OSa! B US OpIDA|GE}Sa O] B OPISNJE 3p SOjuawife 8p saiope|ndiuew Sp pepRued e| ezjueieb s
2 O
2 ~ QC&D J S (2184 A £1j02 ‘Se20qede}) uQIoejop epIgep B| Ued esaibul Jej09sa JOpawod [ ouale jeuossad |3

‘uoioeyoeded ap sonsibal

Ud Q CC Du | W, “ 102 2)U8Nna 35 A (oue un e Jokew ou) sojuswife sp ugoendivew us seauaibly seonoeid £ esnjoejnuely sp 9¢
! seanoeld seuang ap sodiseq soidiound ‘Bligjiues UQIOBANDS US UQIDBWLIO) eyipaloe Jopejndiuew jeuosiad 3
‘(oue un e Jofew |
Vﬂ \\.«rh_o\u IS ‘ ou) (sojuawie Jejndiuew eied ojde) IIPIW UQIBDIIISD sajopejndiuew soj ap oun eped eed BIOUSPIAS &G *
W~ )P\CDJ 2 » ! ; oiduiy suopun A (sfejinbew ju so0se9e s0110 N seol ap osn uis ‘opiBodsl : ve _
ojjloqes ‘aewss uis A seidwi| ‘sep0D Seun) ependspe 9 salopejndiuew so| ap [euosiad ugioejuasald ef
l "epezeu|snpul | m
M_ E_)\.v .W F uoioes eled souesadsu uoasjoid sp sojuswale o/k syusbin ebe| pepiAjewlou €| ap $8U0I0eI1103dSa €€
se| uod 9|dwna A osejo J0j0d Sp ‘0pE}Se Uang Ua ‘gja|diwiod UQIOBIop E| BZijin Jopejndivew feuossed 3|
i { w10/5w 3p UOIIIE © EAIFIILO UOKIT B| 1GUISIQ) SINOIDVAHISEO 3MVINNG HVYNTIVAI ¥ 013348V sm._._

1

SOLNSWIMNY 30 OOV ININYIW TYNOS¥3d ‘A

[ %3rvaauod |

-

[ 00va3ds3 3rViNNG

I |

SIrVWYEO - SANIW 30 OLNIIWMLWND TV10L

a Q AN v ) \\J » A 62
\ anbyde unbas sopezierisnpul sojuswalduiod o A souoioesedald sej ap safewes sof uod 8jdwnd 85
2 \ CQJU 18 v (opez|eal 0iqued [3p 913 €} 3p sued Jod ugioeziolne 3p aliodo! 9z
: W o Jejuasald ‘0LeljuaD 0sed S8 IS) "0pIs|qeISa NUSW B OjId e 0pJaNJe Sp ejnuill g 3p opaiwidwnd 8jsix3
mu__m< ON "~ eajdy ON ‘opIAJSS |8 Bied SOjiSus)n SOf SOpeziepue)sa uaual 88 12
Mw O_%u .m, \\ 221U} PEpIUNLIOD &| 3p enbua) ef us opedlignd Jesa agap [eidusisyp anbojua | 9z
~ eled - 013 & lod opeqoide nuaw ap 000 |3 0pedgnd eAUANOUS BS ONEINPS OJUSILINAIGE]SS |9 ug
g arvind HVNVA3 ¥ 0103dSY W3ll
_ S3IrvWYHO - SONIW 30 OLNIININGWND Al |
R 3rvIN3J80d | | 3 [ OQwd3dS33VINN |
_ \- NOIDWHYEZNd 30 SINOIJIONOD TWLOL L
".p & Jokew ou sopeisbujal souawie soj £ 0,09 & lokew einjesadws) |
eaydy oN eaydy oN 2 aIs as Opeulws) ojonpoid |3 “uoioesedaid ef sjueinp einjessdws) ap J05U0D A sojsiBal uod uejuand 8s o 8z A,
ealldy ON edljdy ON uowesedaid g| sjueinp eimesadwa) ap [043u0d A soJsibal uod Uejuand 8g sd 1z
"SOUBL Se| U2 OJusWIfe [ap 0}08.Ip 0J0eIU0D |8 BJIAS a3
mu_a< ON eaydy oN as K ojuaiwie ap ody jo eas unbss (*0j8 ‘seieyana ‘sezuid) soljisus)n U0 8JeY 8S SOjuBWI[e SO| 8P OPIAISS |3 sd % |
“\ “Jopesado |ap Gjuaieaues ap uejd jo Us Sepiodjqelss| z [
|

2| duwn) 1§

A euB)IUBS PEPIAIRWLIOU B Jod SEpeZUOINe SBIQUB)SNS UOJ UEJOSJUISIP A ueney as seiny A sezjepoy seqf S

372




a E ., Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran ‘ 1 \.- 4t
p debidamente rotulados y organizados. St ﬁcgt (&
ABASTECIMIENTO DE AGUA \
iTEM ASPECTO A EVALUAR AR ; < o)
> ~ [Segarantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. O ANO € edildencia al
o Srepto de ' uitg
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con - No Apli
_[ i ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. s i
_ El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : ?
; TR T No Apl
4 i correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte NOfples oL
‘ 4 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado : : ~
| S ~ {en condiciones que garanticen su inocuidad. .\_ M { ﬁCvQ\#\\, =
T i MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS 4
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE e
; ~ 1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
”_ 46 ~ ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A M t A\CSJ m~ e
|
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llievan registros de las N
a actividades. 1 5t Comple
Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, = . B \
48 | plasticos y empaques. : h 1 ot Com ﬁ e
= CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) '
ITEM ASPECTO A EVALUAR R :

as instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

N

st cunple

. e 7 2 t
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llievan registros _
~|delas actividades preventivas o correctivas. 1 Dl cumriple
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO , t
PUNTAJE ESPERADO | n ] I 10 | rorconmes |
VIil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO) s’
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OBSERVACIONES [Devcribis fa accion comectiva ¢ accion de mejora |
~ El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 | prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)
53 - Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
54 - Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
; desinfectadas.
55 . |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
~ |acuerdo a la normatividad vigente.
| Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 - recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
__{el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | 8] _ [ rcomes ]
:. VIIL. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM | ASPECTO A EVALUAR PR
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales : No Apli
. £ TR : % o0 Aplica
# o ED sanitarios, resistentes z la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. _ i v
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_ |El 4rea de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

| 8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice Iz conservacion de los alimentos ylo A
productos. 4 MY E\
h 9 !  Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente \ﬂ ;
_ gp ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. mCD)\Q _‘ﬂ\
_ PS Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones 5
i No Aplica
; o ED electricas expuestas. i 2 i
“ PS_ llos sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
- 1 Conrg
, 0 ‘
_ 12 PS Ocmam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
ED contaminacion cruzada.
7 s Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 | de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las g
_ ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de n N
| ruptura. % -
14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones A FN
_, higiénico-santtarias. AC«%«.Q
_ Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
| 15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \_ ﬂ' AN
| Existen letreros en.buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
| 16 . i . 4 A.N
A ubicados en las instalaciones del comedor escolar. Cunp
,. TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS L
PUNTAJE ESPERADO _ 10 ; _ PORCENTAJE %
IL ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR e o
- [El almacenamiento de los insumos, materias primas o producios terminados se realza ordenadaments en
17 - ~ pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
| sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el A Ap
| {caso. OC%
ﬁ | Los productos se encuentran dentro de su vida itil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin i
| - tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \~ nc\g N
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. «~ m ) N
unnD
{El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan ’
{registros O No 06\%6
5 A - > z ¥
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
. {Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
Resolucion 5109/2005 4 CdMp /N
TOTAL DEAL PRIMAS EINSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO Y
_ PORCENTAL _
ll. CONDICIONES DE PREPARACION
{ iTEM ASPECTO A EVALUAR PoNTAJE
_ Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones Gptimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
‘ Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
| 24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante I utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
| de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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_ 41 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran :
debidamente rotulados y organizados. A QC%/P
ABASTECIMIENTO DE AGUA 7
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTALE .
; Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua,
it 1. Cyunp
43 mw Existe un programa _au_wsmaa%. de limpieza Y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con No Aplica No Aplica
procedimientos escritos, se lievan registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : No Apli
s correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte Hofpe ohile
45 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado O 3
en condiciones que garanticen su inocuidad. Vv Gomp /b
: MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS 4
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE meioca |
- 1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A OC \é
a ' Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las :
| actividades. \N Q MO /ﬁ
| 48 -{Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, .
plasticos y empagques. . \N . Q %’D
A CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) !
5 iTEM ASPECTO A EVALUAR PovTasE —
i. a9 | Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. A
| Cunnvg\e
_ 50 * Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros -
_ __ delas actividades preventivas o correctivas. 4 g Cv ))A.ufﬁ
, E TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO =
PUNTAJE ESPERADD. | 1 ] | poRceNTAE S |
= VI.. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE Deacriny accién de meora |
|El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
| 52 iLos vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte
A de los alimentos. (Si aplica)
53 iLos vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
- |de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
i | desinfectadas.
55 - El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
,, acuerdo a la normatividad vigente.
_ Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
3 TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO {SIAPLICA)
| PUNTAJEESPER&DO | 5 | _ fre——
| B Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR o -
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
ED |sanitarios, resistentes 2 la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

1

S wmple

8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
| productos.
[ 9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos soiidos, adecuadamente ‘= : S V -
" ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. “ St Cum D ¢
10 rmm _maumg o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No g_mmm
eléctricas expuestas.
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. i \
1 \ Vo
® 1 21 (bmple
12 PS Ocmam. 08. area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica " N >L_nm
ED _|contaminacion cruzada.
| ~ Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
_ 13 N - de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las \\ S e : \
i ep  |ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de J ! ﬁ 5\3\‘ e
| ruptura.
~ |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones 1 ~
, s higiénico-sanitarias. 1 A (bm D <
| Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, 2 [
| 15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. [ u — un T \ @
_ 1% Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, 4 = : v \
 {ubicados en las instalaciones del comedor escolar. ‘ ot CU .\3*\_ €
[ - TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS {
| PUNTAJE ESPERADO _ 10 ‘ _ *C ~ romcenE s _
! Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMCS Y PRODUCTO TERMINADO
| ITEM ASPECTO A EVALUAR —===m
_ El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 - {pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A ,f ﬁ ,B\JN =
; {sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el Y ﬁ\ <
| i |caso
m " : _uom productos se wsocmzﬁa dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun Q ¢ m une \b
_ - tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. R U
_ =
| - {Seftiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. ‘\ e . /
| 19 - o WmpPle
' 20 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan \N : T
, registros o C ‘mp ﬁm
i 5 = 5 “1go, ¥ [
21 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
7 |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. »* e 2 o
 Resolucion 5109/2005 ol Cumple
TOTAL DEAL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTD TERMINADO —
PUNTAJE ESPERADD | 5 [ ] S =
Il. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR e
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones Optimas de higiene, de limpieza y
_ 23 Mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier fipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
T‘ Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera umqam:mam posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante Iz utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
| de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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_, 41 ILos productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran A
I | debidamente rotulados y organizados.
| ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR g
2 - |Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. O
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de fangues y/o recipientes , con : 2
- procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. N ol
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion 3
; gt correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte NosAgen e
45 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado \‘
en condiciones que garanticen su inocuidad, .M _ ﬁC\Sb KN
WMANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS L
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTRIE 1Dese
|Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con fapa y bolsa plastica,
‘ 46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. A m~ A.\QSQ _n\\
L
_ Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las 1 ~
. a7 \actividades. Q w~ g)b e
Se mm_mnm la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, amaam._:oamaoo separado de papel, o 4
_ 4@ lasticos y empaques. ﬂ St Ev)b e
,ﬁ CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) ]
, iTEM ASPECTO A EVALUAR PNTRIE o)
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.
s : e e Y 1 5i cumple
| Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros <
| 50 de las actividades preventivas o correctivas. ﬂ ) 8\3 b Nﬂ
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO ¥
PUNTAJEESPERADD | " | I A Poscenmes |
VI.. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO) =
ITEM ASPECTO A EVALUAR A o ot o o)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 | prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)
53 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son ftransportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55 . El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
 Los vehiculos de fransporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
, 56 M recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
__ el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO {SIAPLICA)
PUNTAJEESPERADO | 5 | ] [ rocomues |
Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS !
ITEM ASPECTO A EVALUAR e T %
57 Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo -
W productos, A mf.:.v)ﬂ f
Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente g
9 ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \~ m./\c ..Sbﬂmk
10 rm.m _manmam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No >fu=nm
eléctricas expuestas.
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
" o) no Comple
, 12 o%am. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica :
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antinsecto
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las D
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de SQ Og FN»
| ruptura. ﬂ
14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones i
higiénico-sanitarias. 1« ﬁCD)
| Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, :
15 | papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. .\\ F
Cuong
1 PS_ |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, | X —
~ |ubicados en las instalaciones del comedor escolar, ‘ & * mi Cé 7
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS 1

| it

5 >r!>nmz>r=mz._.0 MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ASPECTO A EVALUAR PUNTASE
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
|pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A
| sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el

e OC}LN

Los productos se encuentran dentro de su vida til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin \N
Gy VZ,\%J £

{tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.
| Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. ﬂ
Cunple ,
> |El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan 1
|registros O 2 DCBQF 2
N

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se lievan registros

No Aplica No Aplica
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
Resolucion 510972005 7! QYD F\P
TOTAL e DEAL \TERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO b 1
— PORCENTAX % _
1. CONDICIONES DE PREPARACION
_._.ms _ ASPECTO A EVALUAR PNAE rscrivrls o)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
” 23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera uma_m:m:_m uoﬂmzoq,m_ cambio de
24 mw .mzsmas por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
| |de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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1 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
3 debidamente rotulados y organizados. A mfézﬁ
ABASTECIMIENTO DE AGUA v
ITEM ASPECTO A EVALUAR s
2 Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. A A) %
Ps ; Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con A e
= ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. it e ok
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : :
o i correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte Nopa o
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado ,
4 en condiciones que garanticen su inocuidad. ) ,D.Q OC \2 Oﬁh)a
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS s
n.—.mg ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE )
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario. con tapa y bolsa plastica,
46 . ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. A m ‘
|Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las ﬁ,m
e  |actividades. \ﬁ Cump
|Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, < FN
48 | plasticos y empaques. . \A m L gﬁ
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) =
m._.ms ASPECTO A EVALUAR PUNTALE i . ¥
_ Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \N ﬁ/ h
,. VY ﬁ
o eHE . s AY
50 | Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
{de las actividades preventivas o correctivas. \— OC 44 %
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO <
PUNTAJE ESPERADO | n I ] | rorcamen |
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR R R SRR,
: - 'El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 _|prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
_|la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
_ |de los alimentos. (Si aplica)
53 S Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
- [dealimentos. (Si Aplica)
54  iLos complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
~ desinfectadas.
- - |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
P ~ |acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
g TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO {SIAPLICA)
PUNTAJEESPERADO | 5 | | e
VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR T
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales ? :
e ‘ 2 Aoy g No Apl
o ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpisza y desinfeccion, No Aplca g
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_El &rea de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
V | productos. J Cyuanple.
9 gﬁ Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente .
| ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \# ﬁ U 3%
Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones ; N ._.nm
10 eléctricas expuestas. No Aplica o Apli
1 - |Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \# m,\ F
oo
12 o%:a. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacién cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de Q m
. ruptura. C/g%
14 . PS—ilos pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones :
| R Ihigienico-sanitarias. \— Cuanple
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, \
15 papel higienico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \~
| s I Cuonple
, 16 - |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, | J

| ubicados en las instalaciones del comedor escolar. _

| Comple

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO —

] -

—llnm-:tmr

Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR

m._-m: PUNTRE
~ El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 o__mm o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
| sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita Ia inspeccion, limpieza y fumigacién, si es el g
caso. ﬂ \J 3@ /N
i Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
18  tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \u g—h
19 - Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS, F
| | 1 Cumg
| 2 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan O

registros

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

no cumple

No Aplica

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
|Resolucion 5109/2005

TOTAL DEAL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

0c3@,m\

PORCENTAE % —

li. CONDICIONES DE PREPARACION

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE el
| Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
[ 23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cuzlquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
, Se realiza la limpieza m desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
m 24 M alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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. ILos productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

41 debidamente rotulados y organizados. A E(/Of\ﬁ\
ABASTECIMIENTO DE AGUA =
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE )
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.
2 g piezay p que y/o recipiente (s) g \_ g@fn\
43 PS Existe _un programa _an_mamamao. de limpieza ¥ desinfeccion de tanques y/o recipientes , con No Aplica No Aplica
ED procedimientos escritos, se lievan registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : :
“ correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte i sk e
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado <
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. O 8 0CA</aU/P
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS 2
iTEM ASPECTO A EVALUAR ST T
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A h
vonple
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las 2
i actividades. 1 Cyonple
| Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, .
48 | plasticos y empagues. \— Ce uég
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) 3
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE " . )
- Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.
o _ 1 ouMp
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros . .
0 de las actividades preventivas o correctivas. A g 0
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO i
PUNTAJE ESPERADD | a1 | [ | rocomes |
VIi. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OSSERVACIONES [escridir la accish cortectiva o accion de mejors |
~ |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
52 de los alimentos. (Si aplica)
3 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y lievan el aviso de transporte
5 | de alimentos. (Si Aplica)
Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
54 desinfectadas.
El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
% acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJEESPERADD | 6 | [ [ rcomes |
VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR e o
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Alica

ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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_ |El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo
|productos.

(omole

~ |Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
- |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

A

xcmsm\m

10

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
eléctricas expuestas.

No Aplica

No »ﬂ_am

"

- |Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

o

12

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada.

No Aplica

1o \S«%\,m

13

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
|ventanas ubicados en éreas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
ruptura.

O

_Q@ @E\\ e

14

- |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
| higiénico-sanitarias.

Lm0

15

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

—F

mple

16

t

Existen lefreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

|

lomple

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

{

PUNTAJE ESPERADO —

10

—gf

1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS_Y PRODUCTO TERMINADO

ITEM

17

_ ASPECTO A EVALUAR

.~ El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
caso.

mg\m_\ﬁ

18

|Los productos se encuentran dentro de su vida (til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

\AQ\&\&\Q.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

(

(pmolo,

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
[registros

O

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

t@ @\s\\m

No >u_.8~

‘| Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

. |Resolucion 5109/2005

\

TOTAL DEAL

PRIMAS E INSUMOS Y PRODUC TO TERMINADC

@h ) &m\&

_

i g

1. CONDICIONES DE PREPARACION

ITEM ASPECTO A EVALUAR S =
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza y
23 M de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

i
4 debidamente rotulados y organizados. / \\ ) \S“ \m
ABASTECIMIENTO DE AGUA oz 1
ITEM ASPECTO A EVALUAR T - =
2 |Se garantiza Iz limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. ’ G 3 Q
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con : yeil
1 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. ks Mol
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : .
4“ correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte e T N Aplea .
.{El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. O ! Q Q§ “
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS [
[ iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE meiccs)
,ﬁ Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica,
1 46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. / %\\ 3 Q
W 4 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las ,
| T actividades. \v ) mwb
1Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, P NS
48 . iplasticos y empaques. ) ) h @
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) = Vi
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE . b . )
49 Las instalaciones yfo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \ 4 \
, ymple,
{ PS.. . 1Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros A‘“
0 = de las actividades preventivas o correctivas. / \. ) E Q
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO 4
PUNTAJE ESPERADD | 1 I | romcomes |
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)
ﬂ-m: ASPECTO A EVALUAR PUNTAE (Deser accion de mejora )
- |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
m 51 1 |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
ﬁ la normafividad vigente. (Si aplica)
W 2 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
,, 5 de los alimentos. (Si aplica)
ﬂ Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
. 53 de alimentos. (Si Aplica)
| Los complementos alimentarios son fransportados en canasfillas plasticas, debidamente lavadas y
_ =  idesinfectadas.
| w El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
| acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, 0 implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
¢l producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S1 APLICA)
PUNTAJEESPERADD | & ] [ romomen |
VIIl. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PNTAZE
w 57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
| ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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El érea de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

8 ~ comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
W ED  productos. A Cy %ﬁ\
| 9 | Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente =
.W {ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \_ QBO ’N.
10 _.wm _maumﬁmm o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No >Lwnm
eléctricas expuestas.
1 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \‘ n
yngle_.
12 o=mam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Alica No >n=.nm
contaminacion cruzada.
"Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 _m de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
~ Ep  |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de ,.P
ruptura. Cu oN\p
1 o ﬂ ‘Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
‘ep | higiénico-sanitarias. \_ Qéﬂhv
ps  |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, 4
15 Rl papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
B> genicoy Cuanp\e
1% w. {Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,| f .
ED ubicados en las instalaciones del comedor escolar, M \- | mCBOF
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS : iy
PUNTAJE ESPERADO _ 10 ; _ ﬁ —
Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR S =
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 N ~ pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
£ sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el \~ —N
~ |caso. &N a19)
18 m.w Los productos se encuentran dentro de su vida (til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun :
0 tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \~ Qgﬁ PN\
. . 4 " . LS
PS Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.
1 : 1 Cunple
ED : 4
20 w_w_ - El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
&b |registros & o chmu ’N
21 mw El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
2 %zm Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
B |Resolucion 510912005 4 ; hgopﬁk
TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO \
PUNTAJEESPERADO | 5 | _ rovceraxs |
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM ASPECTO AEVALUAR PoNTAE Descriiria o)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 Mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de ;
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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4 kS “|Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
£ debidamente rotulados y organizados. \~ m\Cﬁg F\
_ _ ABASTECIMIENTO DE AGUA !
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE meioca)
PS  'Segarantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. ﬂ
42 B C
- vnple
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con : N s., :
» ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. o s
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion ; No Aol
: SN ca
[z . i correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte 16 kea i
_ 4 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado !
| 5 en condiciones que garanticen su inocuidad. @) 1A V) A.Cﬁ«vO—‘NL
; MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS !
TEM ASPECTO A EVALUAR =T
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 | ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \« Q 4
a7 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las :
actividades. A Cuaonge
48 |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, ¥
| plasticos y empagques. | \_ Cu % K
CONTROL DE PLAGAS [ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) Y
| ITEM ASPECTO A EVALUAR e ==

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

VIL.. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAE

- |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
| prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
_|la normatividad vigente. (Si aplica)

| Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte

de los alimentos. (Si aplica)

. |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de fransporte

de alimentos. (Si Aplica)

- |Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y

desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente,

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (Sl APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

_

PORTENTAIL % _

VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

[

PUNTAJE

57

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan acznmaom con amﬁm:m_mm
sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

No Aplica

No Aplica
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o A
productos.

Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente \_ &

 ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

rm.m _.maumam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
electricas expuestas.
I

Lo sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. ‘~

Qump\e .

. " . . T P . . 3¢
hoﬁwss. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica

|contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de \u
ruptura. !
i Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias.
|Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higienico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

10 PS

1"

12

13

Cunple.
Cunole.

14

15

|Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,

L  ubicados en lzs instalaciones del comedor escolar.

3
5’

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS 5]

PUNTAJE ESPERADO _ 10 _

Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ITEM ASPECTO A EVALUAR s

~ El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
piles o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

W - sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el fM
- {caso. h/z;?o .
18 |Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algtin
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \~ OC 2/0(
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. 4
L ; i 1 Cunge
. . s . 9, ° ‘
20 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
|registos S no cuymole
Z “ s % \
2 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aglica No Aplica
2 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente, A
Resolucion 5109/2005 > Cumn OrN\
TOTAL DEAL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO L]
PUNTAJEESPERADO | S | | roscemen |
ll. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de %
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante Ia utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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a _MA 0s productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
ep  debidamente rotulados y organizados. \— . m§e /Nl\
ABASTECIMIENTO DE AGUA g
ITEM ASPECTO A EVALUAR e ,
2 {Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. \~
cumple
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con . :
% ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. it e
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : N :
“ s correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte 4 o
45 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado 5
n condiciones que garanticen su inocuidad. O </O pCA(/DfN\
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS N
ITEM ASPECTO A EVALUAR PuIAE
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \~ ﬁ A fp
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las : g
a actividades. \- OCQ/O
Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, -
48 s 1 * /P
- |plasticos y empaques. , OC%
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) ]
iTEM ASPECTO A EVALUAR JE— )
49 ~ Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.
1 Cuanple .
50 | Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas. J Cuwn —OPN\
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO A
PUNTAJE ESPERADO | h PORCENTAE S _
: Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
_._.m: ASPECTO AEVALUAR PUNTAE [Cserd wcion de mejora )
|El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
| de los alimentos. (Si aplica)
 ILos vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
~ |dealimentos. (Si Aplica)
Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
-~ |desinfectadas.
El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se ufilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
_{el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | |
= VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR A [r— )
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, olles y demas menaje estan fabricados con materiales No Ablica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. P




39 Y

—

caned 33 0oma31 e R, PY) OV - Hod epeaeey |
—MOQVNIGN00D VRIVEZO ‘obieg Y Dearar :10d opipuajy
7 v/
YLUSIA Y1 381034 NIIND 30 SINOKIVASISE0
SANCIOYONIWOIFWSINCIOVANISSO ISINCISNTINDD
_ % IrYIN3D¥Od _ _ £ 0avy3ds3 3rvINNd
g 1 IY1D0S NOLLS3D V1oL
Q/O/ta [o)V] Q 99
$ JEJ09SS JOpaloa |8 U ¥OJS se| Jepuale eed usual 913 e| A Jopesado |8 anb Ows|ueds (8 SjqisiA 3
, W\LQ\U ’\ "OWSIW [BP UQIUNa) 8P Sejoe O/A J2[09Sa UOIJBIUSLUIE 3P SJILUO [8P UQIOBWLIOJUOD 3P 8)J0d0S BIOUSDIAS 8F : £9
\W/ —\ "3y [op UIOBWICU| 8p BAIUG3 | BYII B] 3jgisiA Jebn| un ua opedljgnd sual Jejoosa J0pawod |3 "
(wsolo 3p o INVINN AVIVIVAZ ¥ OLI34SY

| VI00S NOLLS3D IX
[ % 3rvIN3O¥0d | | I

~ Y AYNOIDYdNDO0 aNTTVS 30 SINOIJIANOD TTVLOL
' S «\ *3)uaBiA peEpIAJELLIOU | U8 OPIZa|qe}sa o] uod 3jdwind anb soljixne sosswiid 8p uinbioq 8jsix3

i&/ w ebiena) ap sejuabia SeYoa) U0D SOIPUBII B SBICIUNXS US)sIXT

(wiofaus ap wer W0t334 ¥) £q1s) IVINGG YNIVAIY QLI3dSY
[ TYNOIOVEN20 aNIvs X
% 3rVIN3¥0d | | | z | 0Qva3dS33rvINNd
\ S0dIND3 17101
o) N\ ‘emendwg)| B
.y : O ap ogsifiel A sejonuod LoD uBlusND OJuaiweuadewle ap sodinbs sewsp A saiopejebuod ‘selsasu se W ¥ |
N ﬁ fg O, > ( a |
N O ss|jqesucdsa ‘ojusiwiusjuew ap seweiBouosd ‘sodinba so| 8p piA 3p BIOH) ‘UQIaNOSa B US OPIOBIQElSs O] & [T 09 m
opiande ap sodinbe ap 0ARdaLI00 A 0AJUSASId OjuBIWwILSIUBL Bp OIAJSS led s04siBa) A sajenuew ugjsix3 S “
"0yJ313p 3p Sale|nyy a3 |
eaydy ON eaydy ON 3p pepiielo) g ap Uoiousle B| eied SjualolNs SO JBj09Sa JOPSWod B ejusnd anb uoa afeusw £ odinbs |3 Sd 68 _
endio eaidy 0 UoIao3juIsap a3 |
lIdv ON 0y ON 198} K SjqBAR] [BUSIEW BP UOS 0YJRISP 3P SalE|ny SO| B SojuaWe Sof 83Acid $3| 8S 3puop sajuaidioal 07 sd 8s ;







— | ] |
|
ed)dy ON ealjdy oN ‘uoioeledaid ap eIp un B SsjUSIpu0dsaliod SSPepISadaU Se| OWiuIW owod Japusie ered m.:m_ézm_ mw_ 1
umusmamo e| uod ‘ede} uod sopifisjoid enfie sp ojualweusdew|e ap sejuaidioal o/k senbuel uslsIXg
d ealdy o ,_ "U0I208jUISaP
eayldy ON G ON |A ezaidwy) 198} 8p ‘sjusqiosqe ou ‘sjgeswsadl ‘SJUs]SISal [BUSJEW UB SEpINKSUCD UEIS3 sepaled se = 9
> 30 CLQU ﬁ\ , “SeLie}lues 021uaIbIY SauoIoIpuod
7 mm_ uod 3|dwno sepezieuisnpul o sepejedald SaUOIOR) SE| Sp OJUBIWE)SIE 3P O UQIdNQUISIP ap Bale |3 §
@69 U ﬁ *SeLR)URS-001UgIBIY $SBUOIJIPUCY
.lW/ p\ :muacm‘_mm eled ojusiwiusjuew ezies; as A soidwy uejuanous as ‘soyow A sobuoy ap uQIdEWIO) v
§ |‘uQIoeSUSPUOD ‘PEpaIaNS 3P UQIDBINWNIE EYIAS 35 anb eisuew ap sopingjsuod A A SOpeyasIp Ue}ss soya) S0
UJOC,KJ V *\ "ugIoBloaluISap A uQIadsjuIssp ‘ezaidw) ap uoioeiado | eyjioe; anb BisUBW Sp SOPINSUOD
UB)S3 (OWNnsuod ap eale ‘ugideledaid sp eale ‘OJuSILIBUSJBWIE 8P BaIR) SBUOIJB|R)SUI SB| ‘UQIdBILIpS B} €
d —— y AoEm_Emco_uce,
B)CY ON oY ON A Ope)Sa uang us ‘SJUSIYNS PEPRUBD US ‘SOLBJUBS SOIJIAISS B 0S300B UOD BJUSND JRj0JSa8 JOpawod |3 i 4
a3
edydy ON ety oN ‘sepeoue}sa senbe A ezajew ‘peplgniesul ap S090; 3p opelaje 1ebn| un ua Opedlqn Elsa Jejodsa Jopawod 3| Sd b
( iokw 3p UGE08 0 INIDILOS 201308 B AGCea| SINOIOVASISEQ S HYNMIVAI ¥ 010348V Sm._._
1 SYRIVLINYS A SYOISId SINOIDYIVLSNI I
[er2Ua53p 30bOjUT |03 - TPEZYFLAISNPUI UOIIEY |y - OIS UB OpeIEdalg 'Sd
] w “Edwach 30 SO
1 s Al TALESAW e Wi $2001283 0051 © 100} 3|
9 SIU0IIRJ 0004 ® 151
s s sau0iel 031 € 105 80
sesopendivey v 3P 3:QNI20 3P 2 2P S8U0I281 005 © 10€ 30
o oN t 20994 wornjosey 53U0IOR) 00F ® 151 30
z SIuoidel 051 £ 9L 8Q
1] seuopeIgl e Lag
N 30 TV
% _ WRIVINYS OWORIOLNY VLISIA yeL 10
WS OLS30M02
i 0Qavy3ds3
IrviNnd
= VavZITYINLSNANI NQIOVY 30 VOIHLINI V1V OLNIININDIS HYZITVIY e)isiA ej ap 038(aQ
T
_ ¥0ds eusiA| V13 3P UQIOEJHIIaA BYISIA BO1U23} BYISIA
SIA B BJISIA B]
£202/€28 EjiSIA g apuane uainb ap
OLVHINOD - 3¥d VIYOLN3A¥ILNI  |ezjea) uainb ap oBiea £ aiquioN 06123 & 81quIoN
sopipusje
eysiA B NSIABPZ ZUSIA I} BJISIA 3D N oydaisp
3p saleniy oN
euejuond
euejoud ugiduaje uoIouaje 3p
ap osed |ap |esned e| anbyyuap| i epodey
‘uoIRLILIZ), OIUBAUOY | OJB1}UOD) ON 9-9Z18¢.1106 :jopesadQ
weay  EC0CIVLL ‘1IN £20Z SYI9VIV 3¥d NOIOVLNIWIY TVHOdWIL NOINN
011Ul BIOH iera \ Cnﬂg 0\\@ :BJISIA BY99 VL3N - SYIOYOY ‘uo133311Q
P : TR : T TR : 3 : A BAIJRONPS
Ei fPepniy L o SR i s : ; uoloniisuj
{r¥) vOwZNvIILSNAONI NOIOWY SRR @ g i R 3
avd wiesonys SVYIDVIOVY 4 - S RAL L
= HY102S3 NOIDVINIWMY 30 YIWWNO0O¥d 130 SFHVTCISI STA0A3N0D VHVd NOIDVILERIIA 30 OLVINNO0S % BNOBOJ > ’ mw uepRINPILIW




- |El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o \—
| productos. DC 3@5
~ |Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente S
| ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \_ m\CQJO/P
10 M rm,m —.msvmam (<] .__:a_zmo_oz se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
D lelectricas expuestas.
Lo sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
. 1 Cucnole
12 9_88. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
, 13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
V ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de -d n ﬁ
| ruptura. 4 ﬁﬂ
0s pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
14 | higienico-sanitarias. \_ ggﬁfh
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, \~ ;
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. ” /N\
16 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, 3
u ubicados en les instalaciones del comedor escolar. \_ mC gofmw
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS b
PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ _ _ PORCENTAE S
Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTASE P )
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 ilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el J F
caso. Cu N0
18 > |Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun ¢ =
» |tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. OC?O PN
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. :
s i Cume'e
2 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan S
: regisros ) o Qenplo. |
- = ; 5 -
21 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
Resolucion 5109/2005 \_ : Coenole .
TOTAL DEAL PRIMAS Y PRODUCTO 3
_ — PORCENTAE % _
| 1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
| iTEM ASPECTO A EVALUAR PuNTASE
| Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
W 23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambiode | e e E
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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“ |Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
debidamente rotulados y organizados. \‘ Cy QJ.%
ABASTECIMIENTO DE AGUA LS
ITEM ASPECTO A EVALUAR Ty =
PSLS (Se iza la limpi infeccion periodi ipi namiento de agua.
2 : mﬂ garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamien ag \_ mCBO/N
¥ PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con - No A _.wm
6 ED procedimientos escrifos, se lievan registros de las actividades. ot s
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion ; No Apli
ca
el vm\ __|correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte NopeE ¥
, 45 PS- |l uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
h ~ gp  |encondiciones que garanticen su inocuidad. O nNO Cv go/h
! MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS ).
ITEM ASPECTO AEVALUAR PINTAJE
1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \_
a7 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las 3
actividades. 1 Cumple
S - e - . S
: | Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
48 5 |plasticos y empagues. \— OC 3@5
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR s
49 | Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \_ ” BOFN
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se lievan registros
A _ |de las actividades preventivas o correctivas. \_ . hc o) ﬁ/N .
7 TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO =
PUNTAJE ESPERADD | 1 ] I [ rorconmen |
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTAE o |
i - (El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
| 51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
g la normatividad vigente. (Si aplica)
| 52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
| de los alimentos. (Si aplica)
,_ 53 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
i Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
iel producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO {SI APLICA)
| PUNTAJEESPERADO | 6 | [ roconues |
= VIIl. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTRIE meion)
, 57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
h ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. o
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o ,N\
| productos. \_ (N
9 Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente 2
| ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. ) y OCSOK
10 Em _msum&m o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No %gom No 2“__8
, eléctricas expuestas,
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
[ 1 Qe \e
12 Ocmam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aglica No Aplica
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar confaminacion en caso de
{ruptura. \_ D: Y ’@ &
{ 14 - |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias. 1 Cumole
~ {Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, !
15 ~ | papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \_ .
Cuonp\e.
16 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ; !
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \— hCA(rO, 4
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS \
PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ _ PORCENTALE %
5 IL ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR v
~ El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el \u
caso. Qgg
18 Los productos se encuentran dentro de su vida itil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun >
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \~ Q %ﬂ
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. %
e 1 Cume\e
| | El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
La2n® registos 0. o Qxogde
21 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se lievan registros No Aplica No Aplica
2 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
_ Resolucion 5109/2005 1 OCDDO/P\
| TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMENTO MATERIAS PRIMAS £ INSUMOS Y PRODUCTD TERMINADO 2
PUNTAJE ESPERADO | 5 [ | rorcomss |
1. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO AEVALUAR U :
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y
w 23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
“ Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de PRSI
24 £ alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
ED i
{de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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a1 25 M Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
debidamente rotulados y organizados. \_ m Jono F.m
ABASTECIMIENTO DE AGUA ‘ .
ITEM ASPECTO A EVALUAR FUNTAE vecion de mejors)
~ (Segarantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.
- 1 Cumple
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con : No Alica
i ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. s P
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por Ia reglamentacion : No Aoli
- 2 correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte Najpica o
45 |El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado »
en condiciones que garanticen su inocuidad. O o p%f&n
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS :
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
ISe cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 | ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \_ H ’N
47 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las .
actividades. 1 Cumno'e e
4 '|Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, :
| plésticos y empagques. ; \_ Cu VQ/OPN
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) !
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE oo e s |
49 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.
, 1 Qonple .|
50 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas. \_ Dx&.,og
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO b A)
PUNTAJE ESPERADD | | poRcENTRES |
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE Descr rejora)
- |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 | prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
| de los alimentos. (Si aplica)
53 _ {Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
{de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son ftransportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55 < El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
& _|acuerdo a la normatividad vigente.
. 1 Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 | recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJEESPERADO | & | | mecomar |
= VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR Funtae
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y deméas menaje estan fabricados con materiales No Aglica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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- |El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

PG -
, 8 W comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o :
“ B0 Iproductos. \g m; \C%ﬁm\
9 : .M - |Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente y
~ gp |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \_ mJ: Qﬁh
PS Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones : qzo Ablica
i ED eléctricas expuestas. el H
" _N \ Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \_ 063
D i QE
" 12 PS o%:ﬁ. con  area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
[ ED  |contaminacion cruzada.
_ . Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 m._M de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
‘ep  |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de \_ _‘N
- {ruptura. nngﬂ
, 14 w. ~ |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones 3
| & |higiénico-sanitarias. u ﬁcga.u—m
_ ps | Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
15 Rl Ipapel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
| ne papel hig ¥ papeleras) y \~ OCDDOF
| 1% .N. - |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ,
gp ubicados en las instalaciones del comedor escolar. A | mgﬁﬁ
L

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

_ PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ _ _
. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM _ ASPECTO A EVALUAR PuNTAIE
El aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 PS pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita fa inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
C
caso.
18 Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin g
[ i tipo de contaminacién y son aptos para el consumo. \u A X ,g@fp
| Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.
19 1 QB@ F.
2 | El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan .
_|registros O o Cunple
= . = ~ s A
21 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
22 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. f
Resolucion 5109/2005 \_ X CuMO\ .
TOTAL DEAL PRIMAS € INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO 5
PUNTAJEESPERADO | 5 | | roscomes |
1. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE e
| Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
debidamente rotulados y organizados. \_

Cumple

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

|Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. \— ” ﬂh

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con : No Aoli
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. i &

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Aplica No Aplica

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado O

correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
en condiciones que garanticen su inocuidad. AV) hCéfN‘

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR e

|Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \v U gofp
Al

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se lievan registros de las ‘—
| actividades.

ﬁc,g.ofn.

+|Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
plasticos y empaques. - a

Cymple

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

4  iLas instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \_

Cuonple

50 - Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros A

de las actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Cumple .
|

PUNTAJEESPERADD | 11 | | [ roecennes

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

iTEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE oo

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
| prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)

51

|Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte

52 de los alimentos. (Si aplica)

53 r - iLos vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
R | de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo 2 la normatividad vigente.

NYs

~ | Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
: recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
__ el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)

| I s |

PUNTAJE ESPERADO |

Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR e

Los utensilios tales como fablas, cucharas, ollas y deméas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica

i |sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

53
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

P
8 M‘. ‘{comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o A % ﬁc_b) ?\
~ i productos.
9 ﬂ ~ |Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente A :
o ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. m Lo %&&
PS Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones £ No _.«8
i ED eléctricas expuestas. e i
T Los si ; : o = ey
1 M _ |Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios ‘\ w \ ﬁC —N
12 PS oSam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
ED contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ﬂ ﬁ
- |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de Oﬂ OCV\B% "
.~ lruptura.
~ ILos pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones = .
14 higiénico-sanitarias. A 0 { gb ~N
4 |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, :
15 i o papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. * O CUm ﬁu \ m
1% {Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ’ : ~ N\N
~|ubicados en las instalaciones del comedor escolar. Q Si cum ~O
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS = 12
PUNTAJE ESPERADO i 10 _ _ \\ C _ poncenEn _
. 1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR =

~ |El aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
Ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

- |caso.

sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el

Si ﬁc% _N

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan aigun
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

St comple

~ | Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

AN ch}w,m

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
registros

£l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

St Os\mpb\m

No Aplica No Aplica
~ |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. « -
| Resolucion 5109/2005 di (vmplye

TOTAL DE AL PREAAS £ INSUMOS Y PRODUCTD TERMINADO F
[ 5 ) | roscornes |
fll. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM ASPECTO A EVALUAR e e
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la mavmmNm y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de %
24 mw alimentos por cada proceso, La desinfeccion debe realizarse mediante Iz ufilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias guimicas autorizadas para este efecto.
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PS  Ilos productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran 4 |
4 m_w ~ |debidamente rotulados y organizados. \ M | ﬁC%~ ¢
ABASTECIMIENTO DE AGUA \
ITEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE - .
o .m. ~ Segarantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. O NO x €& ﬁmmcmv =%
= morento \Ueackd
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con ; .
= ED procedimientos escritos, se llevan registros de Ias actividades. s iR
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion A :
52 4 A correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte i ok
PS — IEluso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado \
45 & |encondiciones que garanticen su inocuidad. 1 91 wm o €
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS J
| ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE mejona |
W ps  |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica, - ﬁm
, 46 ; m:m ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \ Mp ﬁC%
, PS. ISe cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
m a M |actividades. { ol OC\\.WL \N
| PS Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, =% i =
m 4 mﬂ - | plasticos y empagques. ; f ot OCS\C ~F\
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) L
iTEM ASPECTO A EVALUAR PuNTAE eion
PS  Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. S
49 R
| a 1 S Oew:_hs e
L Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros ,H
0 M. de las actividades preventivas o correctivas. 1 S ﬁ\c.\J T @
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO 2 1
PUNTAJE ESPERADD. | 11 i | 0 [ rorcomes |
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE {Deszribic s sccion de rejorz )
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
D de los alimentos. (Si aplica)
53 .m |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
. gp dealimentos. (SiAplica)
W = PS Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
, & |desinfectadas.
5 PS “. El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
S ﬁﬂ _ |acuerdo a la normatividad vigente.
3 Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 Rl recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
mo el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 5 | I [ ocomen |
VIIl. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR e
57 mw Los utensilios tales como tables, cucharas, ollas y demas menaje estén fabricados con materiales No Aplica No Aplica

sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos yio -H 0 J e
productos. Lompe
Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
> ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. k. OQJ)O/N 2
10 Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica : No Aplica
eléctricas expuestas.
1 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. L- A,\ \
ONAYD
12 o=mam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica zm Aplica
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 (de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las
, ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de .“— /‘N
[ |ruptura. Ly P
_ 14 0s pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones u.. /
| igiénico-sanitarias. LY ’U <
| Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, ¥
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. .ar Q /m
; O 440
1% Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de z_m:canaa l
{ubicados en las instalaciones del comedor escolar. | P Orb m ﬂu
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ ~ ~ PORCENTAIE *
l E I ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR =T
17 vum_mm o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
| sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el A m S BAU/N
_, caso. )
_ 18 Los productos se encuentran dentro de su vida til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
|  tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. H Bﬂ/m
[ “ Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. P 0 J‘U
| 2 El m_amnmzmimao de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan no Ar.ﬂ\ mc_nwn/pd 03..
_r stos e, Ao el uedn
| 3 2 E 18, 3 y -
, 21 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aglica No Aplica
2 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. A
Resolucion 5109/2005 4 CODA?N\
TOTAL DEAL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
PUNTAJEESPERADD | 5 _ | rovcomen |
ll. CONDICIONES DE PREPARACION
, ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
M Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
m Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de W
w 24 _mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante Iz utilizacion de agua caliente, vapor | No Aplica No Aplica
| de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

4 debidamente rotulados y organizados. 1 ?/@ -
ABASTECIMIENTO DE AGUA v
iTEM ASPECTO A EVALUAR [ -
2 | Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. m
‘ 1 Omple.
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con ; No Avlica
43 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. i 2o
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion ) No Aol
i correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte b 0Pk
45 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado O © S chnxbnna al\
|en condiciones que garanticen su inocuidad. _§ )W nu muum wmw
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTRZE
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A 0
O
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
AT actividades. 1 A;C«Sﬁ \<
48 "1Se aplicz la separacion en mao de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, o
plésticos y empaques. 1 LOom UN
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTASE
49 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.
1 A ,nuz..ﬂfﬁ
50 ~ {Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas. 1 m)r%n
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAE ESPERADO | n I | rowconnes |
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE [— acchan de meera |
|El transporte garantiza el mantenimiento de Ias condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
_|la normatividad vigente. (Si aplica)
52 ' |Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)
53 iLos vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
- |de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
 |desinfectadas.
55 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
. el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | 5 _ =0
Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR [ e e
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas. ollas y deméas menaje estan fabricados con materiales : No Apli
o Aplica
i ED __|sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. i £
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_ .. El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del =
8 - {comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo A m’ OC\B ~c ‘&
productos.
| 9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente \\ 8 “
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. of A\CDAT ¢
10 rm.w _maumam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aglica No Aplica
electricas expuestas.
1  {Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \“ w - * \N
1 5 cump
12 Ocmam con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
{ 13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ‘N i ~ 3
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de 9 hc§% &
|{ruptura.
| 14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \‘ 2 o \
| higiénico-sanitarias. St Cum( €
ﬁ Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, J
_, 15 . papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. Q r.\ L Cum *. ‘. ¢
s “{Existen_letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, p : = m
| 1% ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \_ ! ﬁ%ﬁ Nh\ m
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS ! i
PUNTAJE mmvm_soo_ 10 ; _ ‘ C * ponceNE _
1l. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
| iTEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE o0 e oo )
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 |pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A ~
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el M 1 hcgm ¢
caso.
18 il Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun \ﬂ \
gp  |lipo de contaminacion y son aptos para el consumo. i wm *u £
=% _w ~ {Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. A w ﬁ\ l D _Q
e ¢ om
5 ED3
._M El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se lievan ) [ w
e |registros ‘ St ﬁ§m ¢
mw El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No >Nu__8
PS Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. - \
'R IResolucion 510912005 1 St cumple
TOTAL DEAL TERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUC TO TERMINADO ==, N
_ | 5 [ |
lll. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PuNTsE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 Mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
| Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de i
| 24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
| de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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PS . ILos productos de aseo se almacenan en un sitio ventiado, identificado, protegido y se encuentran p
2t &p |debidamente rotulados y organizados. { S1 (vmoLe
ABASTECIMIENTO DE AGUA ot
= iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE Drecsticia )
=TT = o = 7 1o rocios = .
_ 2 m.u ) Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua * md .‘\C«Smu _vm,
” PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con fic No Aplica
m 3 ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. e P
| - s T nF
| El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion N : No Avlica
= 5 correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte o e
45 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado —
en condiciones que garanticen su inocuidad. 1 ol tumple
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS ]
iTEM ASPECTO A EVALUAR PuNTAJE Dese jors
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
ﬁ 46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. * m.r (Um \u~ &
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las >
_! 8F actividades. { St hcs&o\ e
e— = - - - - - 5 - i
[ " |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, A ~
48 plasticos y empagques. : | S Ev\_h €
m CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) =
| iTEM ASPECTO A EVALUAR S R I
49 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \ < cum .B &
50 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros : \
de las actividades preventivas o correctivas. { St cumgle
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO L
PUNTAJE ESPERADO | I | pomcenmmen |
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR AT e e
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte
de los alimentos. (Si aplica)
53 _ |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
- |de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55 - El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente,
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
¢l producto de toda posibilidad de contaminacion i
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | [ rorconicn |
x Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS
| ITEM ASPECTO A EVALUAR PuNTRE Descaticha o)
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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I | El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del |
8 . {comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o /N
| ~ |productos. A mC. Y .D
g . wmxmm.m un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos soiidos, adecuadamente - by
| ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \— qtge,ﬁ
{ 10 PS _.wa _msum_‘mm o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No >m=om
ED eléctricas expuestas.
" : w Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \“ n : /N :
12 9_88. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
| contaminacion cruzada.
| ~ |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las H
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de On» K
|ruptura. 26
14 | Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \—
higiénico-sanitarias. oc %’N‘
|Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, A !
15 - |papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. ﬁ.\,
_ v\l
16 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, :
4 ubicados en las instalaciones del comedor escolar. A ( m J %WN

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO _ _ i
L. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE )
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el ﬂ ﬁh
-y Cuonp
Los productos se encuentran dentro de su vida (til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun ;
| {tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \\ Qéfp
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. \~ A
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan \
[egstos O Guorple
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan reg istros No Aplica No Aplica
s Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. A
* |Resolucion 5109/2005 CUumO\Z_
TOTAL AL TERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO i
PORCENTAJE % —

_

1. CONDICIONES DE PREPARACION

iTEM ASPECTO A EVALUAR PTAIE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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[as i Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
debidamente rotulados y organizados. d OC. \ aﬂ K\
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR o ;
| Se garantiza Iz limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.
42 : i Qg%
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con : No A _JS
. procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. 1 Apa £
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : No Aplica
" _|correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte o e
45 I El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad. O - O Cu 26;@
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS g
ITEM ASPECTO A EVALUAR PuwTRE )
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. N M U F
a7 Se cuenta con un programa de mansjo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las 2 ,
actividades. ﬂ CunP
4 {Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
plasticos y empaques. 3 ﬂ
CONTROL DE PLAGAS [ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM _ ASPECTO A EVALUAR ronE - : )
" Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafo causado por plagas.
49 L GuonQ pm
50 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros y
de las actividades preventivas o correctivas. \\. OC (R 8®) /N..
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO )
| poRcENTLES |

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAE DBSERVACIONES Describit la aceion correctiva o sccion de mejora |

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
|la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
| de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera gue aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)

PUNTAJEESPERADO | 6 | ] e

VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR T =

PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estén fabricados con materiales

i No Aplica
i ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. fotows s
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