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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o \ 3& \\
| productos. w
| 9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente \S \
| | ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. ‘ /4 \ m
10 _.m.m _maum_.mm o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Alica ﬁzo Aplica
Api
eléctricas expuestas.
 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. é \‘
R ” O o umple
12 oCmam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No >u_.nm
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 |de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las Q >\Q \S N
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
ruptura.
|Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones M\\
14 higiénico-sanitarias. \ §§ \ 2
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, \
15 | papel higienico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \ \, A\ \3 \ ¢
{ 16 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ¥ \ d_
_ |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \ | Q \S % { @ |
| TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS _ {
PUNTAJE ESPERADO ” 10 _ ” rocennes |
IL. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
iTEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTAE
T 1El amacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material \
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es ei \ N\S \ N
|{caso.
18 {Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin : \
~tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \ () m \ N
V ' Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. {
W 19 : DC m \ Q
PS |El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan . \
® R egsios 9, Ny (umple
21 PS El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se lievan registros No Aplica No Adlica
A
~ jlos productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. ﬂ [ \
~ |Resolucion 510912005 \ Umpe
TOTAL DEAL (TERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO ﬁ
| | | poscennes |
Ill. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM ASPECTO A EVALUAR ="
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
s Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. | |
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_\ " ILos productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran \
, 4 debidamente rotulados y organizados. \ \»SQ &
{ ABASTECIMIENTO DE AGUA ¢
| iTEM ASPECTO A EVALUAR _ poNTASE )
42 ' Segarantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. \ \V
. omple
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con : No Aplica
£ procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. oSk i
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion ) No Aplica
1z correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte S ini s 4
m “|El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, €s fabricado con agua potable y manipulado \
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. D \\ o Q\\\Q N
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS [{
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, \
[ 46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. N\ \
_ om \ e
, 4 1Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
| £ | actividades. / )M L 4
iSe aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, 7 [ \
48 plasticos y empaques. . \ ) “ (4

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

4

ASPECTO A EVALUAR

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

@\Sw : |

$ .. - |delas actividades preventivas o correctivas.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

lom \N

|

%f_

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE { SIES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

mejorn)

- |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion regueridas para la materia
| prime: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)

| Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
|de los alimentos. (Si aplica)

53

- Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y lievan el aviso de transporte
- {de alimentos. (Si Aplica)

iLos complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
_ desinfectadas.

55

56

__ (el producto de toda posibilidad de contaminacion

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

PUNTAJE ESPERADO |

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)

Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS

iTEM

| ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

, 57

PS
ED

|

Los utensilios tales como tablas, cucharas, cllas y demas menaje estan fabricados con materiales
sanitarios, resistentes a la corrosion de f&cil limpieza y desinfeccion.

No Aplica

No Aplica
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

Lmp le

Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

/

[uriple

contaminacion cruzada.

_.m.m _manmam o fluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica o Aplica
eléctricas expusstas.

Los sifones y drenajes, s¢ encuentran en buen estado, protegidos (rejilia), funcionando y limpios. O tg ® %
Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No 3_.%

I Las ventanas y aberturas que se comuniguen con ol ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las|

,_ 2 ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de| Q tg @%\%
| {ruptura. P

; Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \ \. \
_ 14 R RO
, higiénico-sanitarias. Q\w\\ \ %
| " Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, ¢

15 __papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \
i i | / - (pompe |

16 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,| \ _ .
“ | ubicados en las instalaciones del comedor escolar. f | N ,W
_,| - _ TOTAL INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS _ ; _ [4
| PUNTAJE ESPERADO _ 10 PoRCENTRE
_, L = _ Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

_..—.mg = ASPECTO A EVALUAR PUNTRIE 4

" "I E| almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
! 1 '~ |pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
w | sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es €l \ Q\\N\\ ﬁw
_ caso. y
, 18 |Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan alglin % v
| tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \ QE \
_——
| Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kérdex y rotacion de productos - PEPS. 7

19 / LM N

20 TE] almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan b _ \ Q N% \ \x \\m

registros

E| almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No

>

plica

No Aplica

Los productos que se encuentran empacados Y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
Resolucion 5102/2005

s

TOTAL DEAL

PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADD

Lmple

_Ntﬂm!?da_

il. CONDICIONES DE PREPARACION

[ ITEmM ASPECTO A EVALUAR = =
| Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
! 23 N de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de i
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

|de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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‘|Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

_ 41 - |debidamente rotulados y organizados. \ \.Q % \Q
| ABASTECIMIENTO DE AGUA =
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE oesge s et
"'Se garantiza Iz limpieza y desinfeccion periddica del tanque /o recipiente (s) de almacenamiento de agua.
_ 5 1Seg pieza y ion peri que ylo recipiente (s) 9 7 NQ y \\O
, Existe un programa implementado de limpieza Yy desinfeccion de tanques y/o recipientes , con : -
_ = procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. o fesca Nofpae
" m El agua que se ca_nm.. es v.o,mu_m y cumple con _m.m normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Aplica No Aplica
_ correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte A
| El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado ® \
- 45 en condiciones que garanticen su inocuidad. Q Q /) \ Q
f MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS ¥
_ ITEM | ASPECTO A EVALUAR =
¥ 1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 | ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \ Q
| 1Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \
, a ctividades. / ¢/ \S\ 4
2 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, \ Ty
_ 48 ep  |plasticos y empaques. " | Q \S / N
= CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) = [4

ASPECTO A EVALUAR

Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

\\%

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

e

PUNTAJE ESPERADO |

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OBSERVACIONES Descrioi la sccisn correctva o accion de mefora )
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
- de los alimentos. (Si aplica)
3 L os vehiculos son utilizados exclusivamente para el ransporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
| 5 _ de alimentos. (Si Aplica)
m 54 “lLos complementos alimentarios son transportados en canastillas plesticas, debidamente lavadas y
| desinfectadas.
_ El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
~ 2 acuerdo a la normatividad vigente.
| Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se ufilizan los
: 56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
,m el producto de toda posibilidad de contaminacion
| TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | roscannen |
|62 Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS
| TEM ASPECTO A EVALUAR | PuNTAE )
= 57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aglica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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registros

i El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o w m
productos. \Q \Q
9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente \ | t
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. &\ NN
10 _..o,.m *msumam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
eléctricas expuestas.
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \v
’ o Mo (bmple
12 Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No g_.om
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las x \
|ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de Q EQ Q\Q\ Q\
: ruptura.
s |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
1 higiénico-sanitarias. \ 8 \3§ (74
~ 1Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, \ t
15 | papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \Q \S \\Q
16 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ; 4
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \ )N Q
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS ¥ L=
vcz?_mmmvmsoo_ 10 ‘ _ _ PORCENTLE
1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PONTRE
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 |pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el \ \\Q \ %
caso.
18 Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin >
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \ Q\»\»\\N
| Se tiene actualizado el con idas, K4 i ctos - PEPS.
19 - e actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS \ \_Q \6 \ \m
20 El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan \A\Q t

El almacenamiento de alimentos 88&38 se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

No Aplica

{Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
mxmmo_coa: 5109/2005

TOTAL DEAL

TERIAS PRIMAS E INSUMDS Y PRODUCTD TERMINADD

@m&m

_

[ romcomes |

1ll. CONDICIONES DE PREPARACION

:vmg ASPECTO AEVALUAR PUNTAE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 M de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante fa utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

M Ilos productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran / % m |
debidamente rotulados y organizados. / 1% \Q\
ABASTECIMIENTO DE AGUA [
-._‘mg ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE L
Se narantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.
» 9 piezay pe que ylo recipiente (s) ag / ® : \&
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con : 2 i
A procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Horoi ol
m El agua que se E___Nm._ es n.o»mc_m y cumple con _m.m normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Aplica No Aplica
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado \
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. © >\0 \-Qm (%4
WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS L
iTEM ASPECTO A EVALUAR e : -
~ ISe cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 R |ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. / ® \3 \Q\“
4 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las /4
7 actividades. f )M \ C
4 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, [ NN
8 plasticos y empaques. : 7 /) Q
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) {
j‘ms ASPECTO A EVALUAR FUKTAJE e mejora
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.
s / cmgle
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \
e de las actividades preventivas 0 correctivas. \ @ v B Q
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO [ 4
PUNTAJE ESPERADO 1 [ [ poRCENMES |
Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE [ de mejora)
|El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 rima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
\la normatividad vigente. (Si aplica)
52 | Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
|de los alimentos. (Si aplica)
53 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
54 |Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
{desinfectadas.
5 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
| = acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S! APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 5 | ] romcomen |
Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR T (pescrbints o)
57 Mw Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica

L
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TE| area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

(

(mple

" |Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

523
|

/

(lumple

10

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
eléctricas expuestas.

No Aplica

zw. Aplica

1

= |Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

o

Ng mple

12

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada.

|83 B3| 53

No Aplica

No >u=or

13

~ [Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
|de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
ruptura.

R

J

\o ®§§@

14

~ |Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
|higiénico-sanitarias.

15

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
| papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

m§3&@

4

16

Existen letreros en buen estado alusivos 2 la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
 ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

e

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO —

. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
| caso.

18

| Los productos se encuentran dentro de su vida itil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
 tipode contaminacion y son aptos para el consumo.

e

|Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
|registros

El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

-~ |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con fa normatividad sanitaria vigente.
Resolucion 5109/2005

e

TOTAL DE ALmA PREAAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

_ _

1ll. CONDICIONES DE PREPARACION

IF iTEM ASPECTO A EVALUAR e
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
% Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
_ 24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

|de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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% ~ P llos productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran \ N‘Q \@
" g5 |debidamente rotulados y organizados. Vil \%
ABASTECIMIENTO DE AGUA >
_.—.mg ASPECTO A EVALUAR PUNTASE sl e
. Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque /o recipiente (s) de almacenamiento de agua.
" e piezay p que yio recipiente (s) 9 / ® \Q\\Q
Existe un programa implementado de limpieza Yy desinfeccion de tanques y/o recipientes , con : N £ s
o ? 3 Al iC
b procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. i o o
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por fa reglamentacion ; No Apli
) Cr Oy ca
s 74 correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte B o0
| - El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado \v ®
7 en condiciones que garanticen su inocuidad. | Q % Q\\“\
| MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS ¢
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAZE
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
‘ 46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \ ﬁ\s \ \Q
s a7 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \ & \
| e |actividades. g‘“; N
| P mmu_am la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, -
48.: ~gp | -|plesticos y empaques. 4 \ | Q \S &
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) xz
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ! i
“1Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por piagas. /
b : A
50 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \
_ e las actividades preventivas o correctivas. \»Q \% &
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO Fi
PUNTAJE ESPERADO. | 1 | | [ romcemuex |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describit s aceion corectiva o accion de mefora |
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 | prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 I Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
{de los alimentos. (Si aplica)
~ I Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de fransporte
de alimentos. (Si Aplica)
Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
% acuerdo a la normatividad vigente.
¢ | Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 = R recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
. ED_ el producto de toda posibilidad de contaminacion
| TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (St APLICA)
[PUNTAJEESPERADO | 6 | [ po—
! Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR puNTARE e mioa)
57 ES Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y deméas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
| ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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71 os sifones y drenajes, s encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

No Aplica

|| as ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a Ia limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ventanas

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones

ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

[ |

Porconas |

L. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

SIE] aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en

ASPECTO A EVALUAR

%!l}i.i!iv

pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

Los productos se encuentran dentro de su vida Ui, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun tipo
de contaminacion y son aptos para el consumo.

Se fiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacién de productos - PEPS.

evita el contacto directo del alimento con las manos.

No Aplica No Aplica
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente
Resolucion 5109/2005 )
TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRMAS EINSUMOS Y 2
PUNTAJEESPERADO | 5 | | [ romcenmes |
iil. CONDICIONES DE PREPARACION ]
T TTEM : ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE prares wctn da mejors
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de No Aplica No Agi
3 ED conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier fipo de contaminacion. o Ap o
PS Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos N No Aoli
24 €5 |por cada proceso. La desinfeccion debe reizarse mediante Ia utiizacion de agua caliente, vapor de agua 0 0 Apiica Aplica
D% |Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
% tablecidas en el plan de saneamiento del operador. )
2 servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segin sea el tipo de alimento y se No No Aplica
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_ |Se garantiza lalimpieza y a@niaoodoa.om del tanque /o recipiente (s) de almacenamiento de wm:m.l,n‘
43 .vw Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con m.
ED procedimientos escritos, se llevan registros de |as actividades.
44 s El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion _.
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
45 PS | El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado —
en condiciones que garanticen su inocuidad. —C D
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM [ ASPECTO A EVALUAR [ .
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicados
46 en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. _r
a7 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
actividades.
48 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
plasticos y empaques. »
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTRRE {Describi a secion maiors)
"1 Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. P
1Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros M
 de las actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

I I [ roomaes |

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describi 1a aceion cofrectiva o accién de mejora )

prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
| normatividad vigente. (Si aplica) \

 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
los alimentos. (Si aplica)

| Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte \
{de alimentos. (Si Aplica) A

|Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plésticas, debidamente lavadas y \

~ |desinfectadas.

~ |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
g |acuerdoalanormatividad vigente.

< |Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los 7
i recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
> el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (St APLICA)

PUNTAJE ESPERADO | | | =

VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS

TEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAE
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estén fabricados con materiales sanitarios, C ﬁ)
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil t
£ |gesinfeccion [A

PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la fotalidad de
titulares de derecho. 7\ \. >
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

5

~ Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
| ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

1

10

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
eléctricas expuestas.

No Aplica

No Aplica

1"

, Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

T

12

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada.

No Aplica

No Aplica

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
{ruptura,

1

|Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias.

 |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,

| papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

xisten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
bicados en las instalaciones del comedor escolar. _

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

| s

il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR _

E

- H almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en

pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
| sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
|caso.

|Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

| Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

|El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
i registros

o b

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

No Aplica

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
Resolucion 5109/2005

ki

§)r§a)r!§l’ivgm§ ¥ PRODUCTO TERMINADO

PORCENTAJE %

1il. CONDICIONES DE PREPARACION

ASPECTO A EVALUAR

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

No Aplica

No Aplica

24

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

No Aplica

No Aplica
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M Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran O
~ debidamente rotulados y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PONTAE mejora)
2 Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. 1
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con : No Aoli
ca
b procedimientos escritos, se llievan registros de las actividades. i 4
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion 2 :
PS : S A : No Aplica
" correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte o wce A
| 45 ~IEl uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
[ en condiciones que garanticen su inocuidad. 1
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAXE o
~1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \N
a7 ..\m Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las A
- |actividades.
48 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
~ | plasticos y empaques. : | \~
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAZE
49 | Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. 1
& 50 "[Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \~
-\ de las actividades preventivas o correctivas.
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO. | 1 | | b
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describis 12 sccion comectiva o accion de mejora)
s ~ |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 | prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 - Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte
| e _delos alimentos. (Si aplica)
53 PS. Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de fransporte
gp dealimentos. (Si Aplica)
54 _N “|Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
gp |desinfectadas.
55 . .N | El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
= cuerdo a la normatividad vigente.
: Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
| producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | | oo |
Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS
iTEM _ ASPECTO A EVALUAR [ ; e
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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=1 os sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y limpios.

iy

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion
cruzada.

No Aplica

No Aplica

TLas ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antinsecto
facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las ventanas

os pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones

= —— [

: |ubicados en las instalaciones del comedor escolar.
: E TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

T |

PORCENTASE %

Fgggogggngs Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR

A corvettive & acclon da majera }

{Dancrivie la accidn

almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
|pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

{{Los productos se encuentran dentro de su vida Ufil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun tipo
e contaminacion y son aptos para el consumo.

= tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan

almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -1 8°C y se llevan registros

No Aplica

ASPECTO A EVALUAR

ED conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y de

No Aplica

No Aplica

ED por cada proceso. La desinfeccién debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente, vapor de agua o

BEFS El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segun sea el tipo de alimento y se

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos

No Aplica
)}

No Aplica

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
establecidas en el plan de saneamiento del operador.

evita el contacto directo del alimento con las manos.

No Aplica

No Aplica
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sdica del Mmam ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. | ‘

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo anmv.wmamm , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

|
1

| El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
- |en condiciones que garanticen su inocuidad.

MIA

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuIDos

de las actividades preventivas o correctivas.

m._.mg ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE Descrivic ls )
| Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados
46 en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. P
a7 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
actividades. _,
48 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) :
_._.mg ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describis bu accién corractiva o accion du mejora )
49 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. m
50 [Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros | p

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADD |

| i}

§'~

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)

ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OBSERVACIONES (Dsscriit a accion comectva o ccion de mejora)
“|El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 iprima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con la
| . ‘normatividad vigente. (Si aplica) 1
{Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo Y operacion para el transporte de 4
52 los alimentos. (Si aplica) Ry it
53 ~ |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte /
|de alimentos. (Si Aplica)
54 mrom complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de /
~ |acuerdo a la normatividad vigente. \
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se ufilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen i
el producto de foda posibilided de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERNINADO (SI APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | I [ E——
Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PoTae 1a acsin cortacévs o accion de muera)
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, olles y demés menaje estén fabricados con materiales sanitarios, >
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. >\ D
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil >.\
ED  |desinfeccion \ A
50 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la fotalidad de
ED titulares de derecho. \C \ D
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o A K
productos. mcg
9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente . /
= ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \~ . A.CDP%/N
10 rm.m Eanmg o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Vo__nm
eléctricas expuestas.
1" | Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \_ ﬁ fh
% NTALY)
i 12 ocwam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No mu_.nm
contaminacion cruzada.
ILas ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
, 13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
Iventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de PN
ruptura. OC 249
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones %
A 1 | higiénico-sanitarias. A Cu %AN‘
; Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
9 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \ﬁ m
unp\e
16 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, !
‘ ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \~ Cup /ﬁ
| TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS 1
| PUNTAJE ESPERADO 4 10 _ _ soRcanmEn
! Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
iTEM _ ASPECTO A EVALUAR puNTAIE
E| almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
w 17 Ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

anitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
caso.

tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

mc:i.ufﬁ
Cyng e

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

{

registros

o

Cumgle
4 ®) chﬁh

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se lievan registros

No Aplica

No Aplica

'~ Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

\—

OGB@F 3

TOTAL DEAL PREMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

_ _

§t~

1ll. CONDICIONES DE PREPARACION

ITEM ASPECTO A EVALUAR =——
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
| 24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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4 “[Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
- | debidamente rotulados y organizados. Q 99\6/&\
ABASTECIMIENTO DE AGUA £
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.
2 | 1 Comple
43 Existe un programa mac_mamamao. de limpieza ¥ desinfeccion de tanques y/o recipientes , con No Aplica No Aplica
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
, 44 El agua que se cn_nm. es w.oac_w y cumple con _mm normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Aplica No Aplica
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
a5 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado O
en condiciones que garanticen su inocuidad. No Q Sﬁfﬁ
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS E
iTEM ASPECTO A EVALUAR PONTAJE
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \H hC ™M \Ufb
|
“,| a7 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las !
actividades. / Caom U/Q
Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos. es decir, material organico separado de papel,
| 48 plasticos y empagues. : \~ A. C\% E
, CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
i iTEM ASPECTO A EVALUAR PoNTAE >
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia 0 dafio causado por plagas.
4 . 1 CumPe
50 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y s llevan registros ! 3
de las actividades preventivas o correctivas. \g ; C C.\SOF
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO -
PUNTAJE ESPERADD | 1 | | | rorconmes |
| Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
" iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE Describie
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplicz)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)
53 | Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el fransporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
54 {Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
“|desinfectadas.
55 * El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | [ |
Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR Pthde
57 3 rom. s.msmw_,om. tales como 6c_m.~.m. ncn.jm.a.m. m__mm y nwamm .amsm_.m estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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1Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

lica No Aplica

b & T

{Las ventanas y aberfuras que se comuniquen con el ambiente exterior, estén provistas con malla antiinsecto
‘{de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las ventanas

wrom pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
iénico-sanitarias.

1Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

{Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas Précticas de Manufactura,
| ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

L > == T

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJEESPERADO| 10 | |

1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ITEM | ASPECTO A EVALUAR PuNTALE ‘CBSERVACIONES Duscriir la ccide corectha ¢ acsén ¢4 mejora)
17 Bl almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
* |pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
18 Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algdn tipo /
~|de contaminacién y son aptos para el consumo. Q
19 tiene aclualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacién de productos - PEPS. )
20 almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan ? _ 7
Iregistros
2 El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°Cy se flevan registros No Aol No Aplica
22 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente J-
Resolucion 5109/2005
“TOTAL CONIICIONES DE AL Y
PUNTAJE ESPERADO | R, : ] [ rocenmes |
ii. CONDICIONES DE PREPARACION.
ITEM ASPECTO A EVALUAR i ; PUNTAZE CESERVACIONES Describle o acciom Comactiva 3 accién de majora |
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de impieza y de N No Aoli
23 ED conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. o Aplica Aplica
PS Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos N No Aplica
24 ED por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o 0 Apiica "
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y *
2 establecidas en el plan de saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segin sea el tipo de alimento y se :
PS
2 E0 |evita el contacto directo del alimento con las manos. _ No Apica No/Apkca

l\“‘.
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2 vxm. |Se garantiza la limpieza y desinfeccid iodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.
ED
43 PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con g»
ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
a4 o El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion -
Af correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte FAS
45 o vnm_ "IE1 uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
ep  |en condiciones que garanticen su inocuidad. Z ?/
MANEJOY DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS i
j.mg _ ASPECTO A EVALUAR PUNTASE OESERVACIONES (Describi la accién commactive ¢ acsidn do metora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicados
46 5 en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
a7 "' Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las N
 |actividades.
48 |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
_ |plasticos y empaques.
: CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
_._.mg ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describi Ia accion cortectva o accién de mejert )
49 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. M
50 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas. _
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJEESPERADD | I == [ rowcomes | g |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)
ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE QBSERVACIONES {Describi ba aczitn correctiva o accién de mejora |
s El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 Rl prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la \
‘ED normatividad vigente. (Si aplica)
52 ..M Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
0 los alimentos. (Si aplica)
53 .Mm Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
gp  |dealimentos. (Si Aplica) )
54 vw. Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas vy
: desinfectadas.
55 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
| acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los \
56 |recipientes, canastilles, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera gue aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | _ | rosconie s
VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
—.ﬂmg ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OSSERVACIONES Describir }a sccion eomectiva ¢ accion de mefor |
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estan fabricados con materiales sanitarios, p
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. J)
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil Z _
ED desinfeccion D
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para fa atencion de la totalidad de Z
ED titulares de derecho. , y
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Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \ \
| . . | / ur70/C
Mchamwm con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion No Aplica No Aplica
ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto ﬁ \
de facil impieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacin. Los vidrios de las ventanas Q\\\% Q
14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones ¢
higiénico-sanitarias. ¢ \\, 7 Q\Q
~ 1Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, :
- | papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. [ % V1 %\Q
16 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, £
- |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. 4 " INg)e
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS 5
PUNTAJEESPERADO| 10 | [ |
: -.ngo!dg;}m% Y PRODUCTO TERMINADO
ASPECTO AEVALUAR PUNTASE BSERVACIONES [Oeacribic ha acchén torraciiva & acciba da mejora )
88 |El aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material L \§ B Q
18 Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan agun tipo \ . X
de contaminacion y son aplos para el consumo. \\ \\3%
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. N i [ \
[Lmde
£l aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas enire -2°C a 4°C y se flevan X
{registros ') 0 \\_ €
3 . AR® 3 et 7
El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Ao No Aol
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. %,\ \
2 |Resolucion 510912005 ( 0/ €
TOTAL CONDICIONES D ALMACENAMIENT >
PUNTAIEESPERADO | 5 | I [ owconnes |
il CONDICIONES DE PREPARACION
- NEM ASPECTO A EVALUAR e s —
s Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de impieza y de N No Apli
2 ED conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. o Apica i
2% S Se realiza la impieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos N No Aoli
ED por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapor de agua o o Aplica o Aplica
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y ~
25 establecidas en el plan de saneamiento del operador. oo \N\Q N C \3% Q
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segan sea el tipo de alimento y se S
PS
26 ED evita el contacto directo del alimento con las manos. No Apiica No Aplica
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Se garantiza la limpieza y ammm:gn..._o&om del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. ‘

B ~
42 \. \
; / oMo
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tangues y/o recipientes , con \A\ m ” \
i procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. G % \3“ &
44 El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion g n‘ !
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte &
4 - |Elusode hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado 0 \ \
S len condiciones que garanticen su inocuidad. A\% c)eQ
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS {
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE 500 26 mors }
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicados
46 en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. ’ \\\ \ &
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \
o actividades. \ cMp,
48 |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, 5 \
plésticos y empaques. [ \VQ\S V) N
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) = U
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTRE - corrwctvs o accice de meiora |
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. _' i
49 N o0 &
o 1Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \ / t
e |de las actividades preventivas o correctivas. v § \ Q
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO 1
PUNTAJEESPERADO. | | ] rucones |
VIi. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE {Dsscribi I accion correctiy nejora)
i . El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 ~ iprima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
‘| normatividad vigente. (Si aplica)
Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseoy operacion para el transporte de
52 los alimentos. (Si aplica)
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para €l transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
53 de alimentos. (Si Aplica)
Los complementos alimentarios son transportados en canastillas pléasticas, debidamente lavadas y
54 -~ |desinfectadas.
55 : ~ |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 - ~ |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
~ B0 lel producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | [ | [ romomnes |
VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PNTAR Oweritels )
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estén fabricados con materiales sanitarios, ~> \ §\
3 ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. S QS_ mw
PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los {itulares de derecho son de material lavable y fécil O \ \_
> ED |desinfeccion D Q\Nw\\ ?
PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de \ \
39 ED titulares de derecho. 0 Q\ Q % \\\N\ ;\
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os sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. )

ps  |Cuenta con érea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensiiios y menaje evitando contaminacion

i . No Aplica No Aplica

ntanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
| limpieza y buena conservacion, resistentes a la impieza y la manipulacién. Los vidrios de las ventanas

os pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
co-sanitarias.

*|Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
| papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

_—— o | A

“IExisten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Précticas de Manufactura,
.~ |ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJEESPERADO| 10 | [ [ romcomes |

1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE 5 sccidn da mejora )

~ P& E| aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
. Ipilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

—
1

18 .,“.,.,u.. Los productos se encuentran dentro de su vida 0til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algn tipo Q
e contaminacién y son aptos para el consumo.
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacién de productos - PEPS. J
almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan | ‘
fil ﬁ/
H El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Apiica
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente J
i §F§.§=i;§ 4 TERMINADO -
PUNTAJE ESPERADO | 5 | | ; [ rorconmes |
: ; Hil. CONDICIONES DE PREPARACION
=Mﬂ ASPECTO A EVALUAR PUNTRE e scao dora}
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y de No Aciica No Ao
3 ED conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier fipo de contaminacion. o.Ap oAplca
S Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos No Ak No Aoli
% por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapor de agua o ey Apica
as hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y r;
25 B establecidas en el plan de saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se :
PS
2 ED evita el contacto directo del alimento con las manos. No Apiica No Aplica
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Se garantiza la limpieza y n8§m8._‘.,8_8 del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de mmcm.iq

T

O [c
A._,o:o_:‘ o

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

~ El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

e e Sl @

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAE

~Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, contapay bolsa plastica, ubicados
en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.

———

}

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
actividades.

]

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
{plasticos y empaques.

¥-—l

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

Seckén cosrechive © aecion e majoia)

49

1Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

—

50

| Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
e las actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADD |

PORCENTAJE % —

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

ITEM

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAE

ggztﬂn?g}ag}%—

51

52

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
los alimentos. (Si aplica)

53

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

~ |El personal transportador cuenta con certficacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
~ |acuerdo a la normatividad vigente.

56

~ILos vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
~ |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
2 |el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

57

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y deméas menaje estén fabricados con materiales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

58

3|83

ED

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccion

NI

ED

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de
titulares de derecho.

NI
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Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. sN
S %rw
ry i
Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccién de los utensilios y menaje evitando contaminacion No Aok No Apica
13 “|Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto \N
 |de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ventanas OV O ﬁ
{Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones ; A m ) ﬁ\N
ALY
1Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, i
{papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. ﬂ OCSO,N
P8 IFxisten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Préacticas de Manufactura, :
g |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. A OCBQPN(
i TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS :
PUNTAJEESPERADO| 10 | Jas g [ rocommex |
R ALMACENAMIENTO MATERIAS g EINSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
TEM | ASPECTO A EVALUAR UNTAE BSERVACIONES Dascriir u acciée comictva o accian do mefora)
17 ~IEl aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material \* C gm Q/N
1 productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin tipo I
contaminacion y son aptos para el consumo. \~ aom %
19 " |Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. \w .
Cump'e
“IE1 almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan J
2  registros O no OC%H .
21 H El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Ack No Aplica
2 "P8 = os productos que se encuentran empacados Y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente w\n
~ |Resolucién 5109/2005 \a Cdonp .
; TOTAL CONDICIONSS DE AL INSUMOS. Y TERMINADO %
PUNTAJEESPERADO | 5 | ; [ [ rocommes |
= , il. CONDICIONES DE PREPARACION
q._._ﬂ ; ASPECTO A EVALUAR PUNTASE I sceidn 0 accsd
2 S Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de No Apica No Aplica
ED conservacién, de forma secuencial y confinua para evitar cualquier tipo de contaminacion. A
2% Ps Se realiza la limpieza <a8588.? de los utensilios no.am:as u@a_msozs uowe:o- al cambio de alimentos No No Aplica
ED por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o Apiica
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y A
3 establecidas en el plan de saneamiento del operador. 9% A\N
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se s
PS
2% E0 |evita el contacto directo del almento con las manos. No Aplica o hpace
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~ |Se garantiza la limpieza y Q8§m8_...&om del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de m@cm.fi
43 Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
44 El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. 4 C AN S\A\‘
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PoNTAE
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados
46 en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. ] C oo @p &
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
a7 actividades. \ cumPle.
Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
48 plasticos y empaques. \ I AL Q?\ .
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) e
ITEM ASPECTO A EVALUAR PONTAJE OESERVACIONES Demcrbie I acion corastve  seson de mefors)
s Las instalaciones im n ibr nci i r ;
49 e instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas / ﬁ G E m
50 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros nvr
|delas actividades preventivas o correctivas. ) ﬁl & 3) .
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO | ] | pocanAE N |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE (Describi 1a ascién ccidn de mejor
"|El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)
|Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
52 los alimentos. (Si aplica)
1Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
3 |de alimentos. (Si Aplica)
|Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas Yy
ﬂ desinfectadas.
El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
%5 acuerdo a la normatividad vigente.
| Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 . ecipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
_“WM, el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SIAPLICA)
PUNTAJE ESPERADO | | [ [ vomennes |
VIll. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR e webve s scdon e mejon
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los itulares de derecho son de material lavable y facil
ED desinfeccion
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de
ED titulares de derecho.
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&= mga!s de fos -!.-:8.:5 primas o productos terminados se reaiiza ordenadamerte en
s Eu o estibas {canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material )

s&ﬁggﬁggsggg \/

e iacsariero do Tos almenios reiigorados sa realza s Bmperaliras enite 2°C 2 4°C y 56 fevan 7:9

s

e [Heenido si&iﬁ&a&&.geﬁﬁgﬁs@! eo&.._ia Wt s ke o
ED  |evita el contacto direcio del afimento con las manos. : . NoAks Aple
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2 M Se garantiza la limpieza y amwimog'wogom del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. ‘ Q No (¢
ED QCEJ/, '@
43 PS Existe un programa _av_mamamao. de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con ml .
ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
44 Bo. El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte “‘
P El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado b
45 &2 {en condiciones que garanticen su inocuidad. Z ﬁ _y
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
_._.mg _ ASPECTO A EVALUAR PONTAJE OESERVACIONES [everir a accion cormectiva o acsion de meford |
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicados
46 en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. s
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las |
4 actividades. i
Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
48 plasticos y empagues. »
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAE eina)
49 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. s
-
50 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros ,
de las actividades preventivas o correctivas. 3.
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADD | ] | [ rorcexmaen
Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE Descrivic mejora}
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 Rl | prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
O Inormatividad vigente. (Si aplica)
, Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de \\
52 . los alimentos. (Si aplica) 7
- |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte 7
3 de alimentos. (Si Aplica) \\
S Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
4 y |desinfectadas.
~ |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
%5 - |acuerdo a la normatividad vigente. ‘ \
| Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se ufilizan los .
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera gue aislen !
' el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | | : | .
= VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR AR fr—
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y deméas menaje estan fabricados con materiales sanitarios, S5
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. .2 _ D.
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil \:
ED desinfeccion . _ mvl
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de {
ED titulares de derecho. _\/_ _ _V.
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contaminaci6n y son aptos para e consumo.
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ED titulares de derecho.

42 Se garantiza Ia limpieza y a&imon.:o&nm del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de mm:ﬂ‘ O no wﬂ+
: OInHO
3 Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. h.
44 e El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte P
45 s _m - |El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
| gp |encondiciones que garanticen su inocuidad. 2 ﬁ D
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE do majora}
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y balsa plastica, ubicados
46 en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. P
4 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
7 actividades. »
48 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, material organico separado de papel, é:
: plésticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PuNTAE ©
49 iLas instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. P
50 1Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros uu
‘de las actividades preventivas o correctivas.
_ TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO _ _ ~
PUNTAJE ESPERADO ] PORCENTAJE %
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OBSERVACIONES (Describir la accitn correctiva o accion de mejora )
~ |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte de
~ |los alimentos. (Si aplica)
3 w..m_ - |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte \
5 2 |de alimentos. (Si Aplica) /
54 PS - |Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
. _M | desinfectadas.
‘PS  F| personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
3% acuerdo a la normatividad vigente.
| Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los \
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
- =2 el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | I [ [ rwcomes |
VII. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PoNTAZE
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. : _. D
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
ED  |desinfeccion N( (A
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la fotalidad de Z \D
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1El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o a O\\S Q \ W
~_ iproductos.
9 _M Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente § —
ep  |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \ X Q\ i \S Q ®
PS Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones ; Nd Afica
i ED eléctricas expuestas. NoAo &%
PS 1| os sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. @\ \
1 Rl
- 0 Vo (umflie
12 Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Ali
contaminacion cruzada.
~ILas ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las 6 )\Q QQS\._ \ m
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
ruptura.
14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \ \
| higienico-sanitarias. \5 Q
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, L
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. _ <5 \ \ ®
1% ““IExisten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Préacticas de Manufactura, \ x
| _ |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. (/ 3\/ ‘N\
| TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS b2t _
| PUNTAJE ESPERADO _ 10 H _ PoRcENTIE _ Y
1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR e
A El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el u Q\g \ @
~|caso.
18 [ Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin ~ b ﬁ Q
~ |tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. «\ 3 %
PS |Se tiene actualizado el control de en idas, i¢ ctos - PEPS. l
19 (ol 1S ualizad trol de entradas y salidas, Kardex y rotacion de produ EPS A 0 Q g % \®
ED. Y t
PS El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan Z ﬁ
2 £ registros Q % QS) ( @
21 mw El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
- ; _M iLos productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. r/C /Q\
R |Resolucion 510912005 _ W(
- \
TOTAL DEAL PREAAS Y PRODUCTO
PUNTAJE ESPERADO | 5 | | rovconues |
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM ASPECTO AEVALUAR povTRE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continuz para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de X
24 Mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante fa utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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PSllos productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran g \
4 mam debidamente rotulados y organizados. \ %% \\
ABASTECIMIENTO DE AGUA [
iTEM ASPECTO A EVALUAR FuNTAE FYACIONES (Dnsc bl ai00 - )
PS  |Segarantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tan fo recipiente (s) de almacenamiento de agua.
42 B 9 impieza y ion periodica del tanque y/o recipiente (s) 9 7 \QS\\N
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con - > fo Avlica
» ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Nodpkn y
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : .
PS A B S L No A No Aplica
i : correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte ki - -
. M. ~ |Eluso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado \~ m ® \w
& en condiciones que garanticen su inocuidad. A ) 3&“
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE escti meioes)
PS Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 : mﬂ . |ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. \ § m
PS Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las ;
a 5 actividades. \ 0\ X \ : ey
| o~ Se aplica Iz mmumanms en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, A \
48 plésticos y empagues. > \ 744 sQ m
i CONTROL DE PLAGAS [ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) 2
ITEM ASPECTO A EVALUAR =i T
= - [Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \ \M\ \ \ %
50 _ :Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \ \ 3% \&
[ delas actividades preventivas o correctivas. Q\Q
i
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO =
PUNTAJE ESPERADO | 1 ] | [ roscemmen |
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM = ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE accién de mejora)
5s |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
2 normatividad vigente. (Si aplica)
52 . Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
e de los alimentos. (Si aplica)
53 .m Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
D de alimentos. (Si Aplica)
54 PS Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
o ldesinfectadas.
5 mm_ - |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
= gp  |acuerdo a la normatividad vigente.
Ps Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 RI recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
= el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJEESPERADOD | 5 | _ [ mooones |
VIll. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR T [ra— —
57 _ mw _.8. E.msm___om. tales como sc_wm_ So.:m.EM .o__mm y awamm ‘menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
| sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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8 " \comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o \\ A fN\
productos CO\/Q
9 |Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos solidos, adecuadamente /
 ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \N ﬁ CA.«/C R
10 _.m.m _maumam o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
eléctricas expuestas.
1 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \~ A\m.
CuonQ
12 mw o%:”m. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada.
_ |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 ~ |de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de \~ m fﬁ
ruptura. C%
14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones A
 higiénico-sanitarias. mCé/&
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, )
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
: 1 hCD\rO
16 {Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, A
~ {ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \~ mC,\(/\—U /a
{ TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS 1
|- PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ _ PORCENTAE % _
“ 3 Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
‘ ITEM ASPECTO A EVALUAR e
” - |El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
_ 17 _ |pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el

-

Cumgle

caso.
- |Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
itipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

mc\ﬁmﬁ

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

1

ﬂC\Z_VF

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
registros

O

ro Cu e,

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica No Aplica
| Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. {
|Resolucion 5109/2005 1 hCE«OF
TOTAL DE AL FRIMAS E INSUMOS Y PRODUC YO TERMINADO S
_ _ [ rowames |
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE
m Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
| 23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de %7
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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" ‘Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran 4
debidamente rotulados y organizados. @ aa.Y ,.N
ABASTECIMIENTO DE AGUA y
iTEM ASPECTO A EVALUAR FuNTAE : ccon e mejoa)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.
= | 1 Cump'e
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con ’ No Aol A
aw procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. ol e
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : No Apli
% correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte Hofpe et
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado ,N
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. Q o %
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS 2
ITEM ASPECTO A EVALUAR PoNTAE
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. ”.N
| ; i Qg
| Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las fQ
A actividades. 1 Cwmnp
Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, .
48 " Ep Pplasticos y empaques. \~ m\c \.«/0 f\N
f= CONTROL DE PLAGAS [ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) 5
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTASE )
‘ Las instalaciones yfo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \N mc _
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros ﬂ :
de las actividades preventivas o correctivas. . C\JMP \Q_
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO =
_ _ [Coemmnen |
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ASPECTO A EVALUAR _ PUNTAJE e
El fransporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
|de los alimentos. (Si aplica)
53 |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
|de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son fransportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas vy
. desinfectadas.
55 - |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
_acuerdo a la normatividad vigente.
. |Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
| TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (Sl APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 5 | [ | romomaen |
VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR Pontase
57 PS rom. s.msmm__om. tales como sc_mm_ nco.smim. .o__mm y amamm .smsm_.m estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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