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Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

Cuenta con 4rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion
cruzada.

No Aplica

No Aplica

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ventanas

onliee

O wokn ©p  vailo
(ﬁ,

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
ico-sanitarias.

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
bicados en las instalaciones del comedor escolar.

b e iy

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJEESPERADO | 10 | |

_gﬂhn_

i ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Dascridir kn acciom comactiva ¢ accién de majors )

“{Los productos se encuentran dentro de su vida (ifil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun tipo
* | de contaminacion y son aptos para el consumo.

cenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
egistros

No Aplica

No Aplica

1

| rorcommex |

lll. CONDICIONES DE PREPARACION

—w MH ASPECTO A EVALUAR

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de impieza y de
conservacién, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

No Aplica

No Aplica

PS

ED

PS ?%mﬁ§<§aﬁg8§§%§3§§§m_8§88m§=§
2 ED por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o

No Aplica

No Aplica

Las hortelizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
5 establecidas en el plan de saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento yse
evita el contacto directo del alimento con las manos.

S
B3

No Aplica

No Aplica
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Se garantiza la limpieza y ammimoa_ﬂ.‘.&_om del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.

- 1Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se lievan registros

de las actividades preventivas o correctivas.

42 §
43 Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con .\
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. g
44 El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion h
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
45 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad. \ >
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR poNTAE o accién )
|Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicados
46 {en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. Nr
a7 | Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las N
~ |actividades.
48 - {Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, p
mﬁuﬁ@m y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PonTasE eacanic wjor|
49 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. N

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

_ [ o |
VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE escribic I3 de mejora)
|El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
S normatividad vigente. (Si aplica) 3
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
los alimentos. (Si aplica) -
53 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
|Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
4 desinfectadas. :
55 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
| Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 Irecipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | | recons s
= VIIl. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PuNTAE OBSERVACIONES (escribir n #2sion cornective ¢ acsién de mefora )
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
57 : b vl oy NIQ
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. A
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil \P
ED desinfeccion f\,
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de \
ED titulares de derecho. Dy
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

1

Cumple

Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

1

Cumle

Les _wsumam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
eléctricas expuestas.
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \* m 6
12 Q_mam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de »N m ) a\N\
ruptura. : %
14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones "
higiénico-sanitarias. A mC\dJﬁ/N &
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, ¥
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
Com :
| 16 - |Existen letreros en buen estado alusivos a Ia aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, )
| ubicados en las instalaciones del comedor escolar. ; Cu mp "
f TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS L
| PUNTAJE ESPERADO _ 4 PORCENTAE _
| 1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
[ ITEM ‘ ASPECTO A EVALUAR PoNTASE )
| ~ |El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
| 17 : pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
W sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el A ﬁ F
| ©aso. Clﬂ%
_ 18 Los productos se encuentran dentro de su vida til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun 3
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. A ﬁ:CD)
19 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. \ Q ! 6
m
|El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan Y /N
2 - |registros Q g chﬁ %
= : = . a° ]
21 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se lievan registros No Aplica No Aplica
Los productos que se encuenfran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
& Resolucion 5109/2005 \~ Cu «%f& ;
TOTAL DE AL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO g
PUNTAJE ESPERADO | i _ rvcomes |
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PuNTASE )
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
| 23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 Mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. K
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42

Se garantiza la limpieza y q@n_amoo_‘oa_om del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. ‘

Lo

43

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

45

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

No ol

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

46

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados
en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

Cum ﬂ_h

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
actividades.

Com Pl

|Se aplica la separacion en sitio de los residucs solidos, es decir, material organico separado de papel,

plasticos y empaques.

com Qle.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Deacridis la accion correctiv © #c<ion de majora |

| Las instalaciones yl/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Comfle.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros

g |delasactividades preventivas o correctivas.

Cum AZA

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

I

I rorcomes |

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

{Describir Ia accitn ctiv i0n de mejs

{normatividad vigente. (Si aplica)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la

1Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de

los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

I

_

VIll. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

57

PS
ED

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

PS
ED

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccion

PS
ED

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de
titulares de derecho.
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Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

PS Cuenta con érea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion
ED cruzada. No Aplica

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las ventanas

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias.

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJEESPERADO| 10 | | [ recemes |

I ALMACENAMIENT O MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ﬂ' ASPECTO A EVALUAR

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun tipo
de contaminacion y son aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

IR - —JE

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan

No Aplica No Aplica

TOTAL MACEN \TERIAS PRIMAS EINSUMOS Y PRODUCTO TERMNADO

il CONDICIONES DE PREPARACION - D

ITEM ASPECTO A EVALUAR g =

PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de No Aoica No Aol
3 ED  |conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier ipo de contaminacion. o Ap Aplica

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos No Aoi No Ao
por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o 0 Aplica 0 Aplica

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y p
establecidas en el plan de saneamiento del operador.

ps |Elsenvido de los alimentos se hace con Utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se lica No Api
evita el contacto directo del alimento con las manos. e A
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2 ..ﬂ {Se garantiza la limpieza y amm_amoo:.,oa_om del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.
&
43 PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con N
ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
4 = El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion Q
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
PS  IF| uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
45 R len condiciones i inocui \ )
e que garanticen su inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUKTAE
Ps Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados
46 Rl en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
ED

~ |actividades.

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las

S |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material orgénico separado de papel,

plasticos y empagues.

Pl S~

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OSSERVACIONES (Devcribir fa accién correctiva o accion de mejora )

|Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafo causado por plagas.

~ |Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
 de las actividades preventivas o correctivas.

—

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJEESPERADD | I soscama s |
Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM ﬂ ASPECTO A EVALUAR PUNTAE {Describir 1a ascion 6 de mejora )
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)
Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte de
52 | los alimentos. (Si aplica)
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el fransporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
53 de alimentos. (Si Aplica) .
Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y t
o desinfectadas.
{El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
35 _ jacuerdo a la normatividad vigente.
PS Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 RI recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
ED el producto de toda posibilidad de contaminacién
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | | [ romen |
= VHL. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJKE OBSERVACIONES [Describir Ia accion coriwctve o accion de mafora |
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios, :J
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. 7,_ il
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil _
ED desinfeccion Z >
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de >.\ R
ED titulares de derecho. )
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sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. ﬁ\

Cuenta con area exclusiva para Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion No Ao No Aplica

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estdn provistas con malla antinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ventanas

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias.

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

(%N(Q(a

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas Précticas de Manufactura,
ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJEESPERADO| 10 | I rocamzs |

. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR

~ |El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin tipo
de contaminacion y son aptos para el consumo.

r\(“Né

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan a e
registros ?

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Apiica No Apiica

~ |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
~[Resolucion 5109/2005 ?

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENA PRIMAS EINSUMOS Y

PUNTAJEESPERADO | 5 | ] |

1li. CONDICIONES DE PREPARACION

TTEM ASPEGTO AEVALUAR ST s o
S Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y de No Ao N
2 ED conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. o Aplica o Aplica
PS Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos N No Aoli
24 ED por cada proceso. La desinfeccién debe realizarse mediante la uilizacion de agua caliente, vapor de agua o 0 Apiica o Aplica
Las horalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y N.
2 establecidas en el plan de saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) seglin sea el tipo de alimento y se 2
PS
26 ED evita el contacto directo del alimento con las manos. No Aplica NoApica
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Se garantiza la limpieza y nmm.amoo_..ﬂ&nm del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. . \/

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

=

. |El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
~\en condiciones que garanticen su inocuidad.

=
D

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES [Duscribi b accide correctiva 0 acticn de majore }

~ | Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicados
_ |en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
actividades.

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
 |plasticos y empaques.

r’P’\“—é

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Describir la accion corectiva © aceion e mejors )

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

~ 1Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
ED de las actividades preventivas o correctivas.

e

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJEESPERADD | ] | PORCENTAE %

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE {Describie Ia accion correctiva wjora )

“ps |l transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
{  |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con la
|normatividad vigente. (Si aplica)

| Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de

52 los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte

3 de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plésticas, debidamente lavadas y
desinfectadas. 7

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los \
. recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
- = el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S APLICA)

PUNTAJE ESPERADO | [ _ [ rwcomes |

VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estén fabricados con materiales sanitarios, _
resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. .P 5 \u,
A/

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccion 2 _ D

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de Z _
titulares de derecho. D. W
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sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

I.Q_oam con 4rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion
ED cruzada.

No Aplica

No Aplica

w,_.mm ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las ventanas

s pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
“{higiénico-sanitarias.

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
‘|papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
{ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJEESPERADO | 10 | |
3 ; B ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO AEVALUAR

i {El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

Ui

No Aplica

No Aplica

TOTAL CONDICIONES DE AL Y TERMINADO

| porcexmex |

1li. CONDICIONES DE PREPARACION

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES [Describic ta accidn comaciiva o acdin ¢a mejora )

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones 6ptimas de higiene, de impieza y de
conservacion, de forma secuencial y confinua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

No Aplica

No Aplica

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos
por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o

No Aplica

No Aplica

‘{Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
{establecidas en el plan de saneamiento del operador.

1 El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) seglin sea el tipo de alimento y se
evita el contacto directo del alimento con las manos.

No Aplica

No Aplica
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42

Se garantiza la limpieza y qmmimoo,ggom del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.

43

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

45

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

laacsion

46

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados
en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

47

*1Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
~ |actividades.

Ba3(Ba3 823

i plésticos y empaques.

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Describis Ja sccion comuctiva o sccion ds muena )

| Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

023023

.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

_

— PORCENTAJE %

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

{Descridir la

D Inormatividad vigente. (Si aplica)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la

| Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de

los alimentos. (Si aplica)

- |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y lievan el aviso de transporte
|de alimentos. (Si Aplica)

~|Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y

desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

L |

ITEM

Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ASPECTO A EVALUAR

s accion

57

PS
ED

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y deméas menaje estén fabricados con materiales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

58

PS
ED

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los fitulares de derecho son de material lavable y facil
desinfeccion

PS
ED

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de
titulares de derecho.
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No Apica

estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

gs&_ﬁg %3.:8 %gsggs

gsgg&egﬁggﬁgg no presentan aigin fipo

nggngaog%&gag%;%o«&g%

| o5 productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con fa normatividad sanitaria vigente.

a§r§<§&§§9§§§u§8§ .
por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapordeaguao |

rﬂg*#ﬁsg«%gggvﬂr%%% &
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2 Se garantiza Ia limpieza y ammimoo:._,oaam del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. _ A no
)
43 Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con H
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
m El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte H
a‘ S |Eluso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
5 ~ |en condiciones que garanticen su inocuidad. 7_ f ~
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
_.—.mg ASPECTO A EVALUAR H PUNTAE 2
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados
46 en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. ._I
- |Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las .»\
a1 |actividades.
4 ~ |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
8 | plésticos y empaques. q\
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE acaoe de rejore )
49 _N | Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. Ml
R =
50 : vM | Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros N
gp  |delas actividades preventivas o correctivas. —
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADD _ _ _ " PORCENTAJE %
Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTAE Eﬁoﬁmgr*gﬂae;slﬂ.
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 | prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
_ |\normatividad vigente. (Si aplica)
> | Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el ransporte de
5 - los alimentos. (Si aplica)
~ Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
3 de alimentos. (Si Aplica) /|
Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
54 | desinfectadas.
5 s |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
5 |acuerdo a la normatividad vigente.
. |Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los \
56 |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen /
ED el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | | ] rocnne s
Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR ronTE OSSERVACIONES Sesetio J s corvetvn s sl e mefora
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios, [ 1
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. Z ,_V/
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil o
ED  |desinfeccion \ \ _ 7
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de _
ED [titulares de derecho. \ Z N
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§§<§§8§§§1§§ estén provistas con malia antiinsecto
f4cil fimpleza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacin. Los vidrios de las ventanas

No Aplca - TE
I
§8§§8§§<8§§§§§§8§8 .J

| g5 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

ggsgigotguowtz Buenas Précticas de Manufactura,

| e |
SARS e e 2 P ST SR T .w..”,.,,‘a”:l. g THT 3’%1"«"! 2 : Sassl

: - - — — - - e ﬂ
g&ﬁqﬁ;:ﬁ!ﬁ% %gﬁaﬂggg

estibas (canecas con fapa u u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material b
%8%3&5%!:&&53@5&%{& no presentan algin fipo g

. g5 |de contaminacion y son aplos para el consumo.
: ‘w9§on§a§aﬁ&§<§g<g9§ - PEPS.

B corict s b Sienios Tefierados 2 realEa 8 BmparEi oTWe 2°C 3 4°C y 58 Iewan
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica

R S g P e s s RS S AL L B R e 2 S g
s §§9§%§§8§8§§9 §3!§<%. zo SR IE B S ks
ED  lconservacion, de forma secuencialy continua pera evtar cualquier p0 de contaminscign. o elaa T e
25 Qaﬁ»s!ﬁﬁ«%&v.g%gégng&g _ zo e s v e S zw
| |porcada procsso. La desinfeccién debe reslizarse mediante a utizacion de agua caliente, vapor deaguao | Ndde - . WS
g«aﬁ-Bg«%g%%gr%&&%w , dReEt

en el plan de saneamiento del operador. -

g m§%§§8§§§§§o§§§a§%§<ﬂ ,zo Eo
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2 Se garantiza la limpieza y a@aamog‘,oa_om del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. O Nnd ¢
Sionhro
43 Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con hl
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
44 = El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion P
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
45 ! ﬂm_ El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
e &N condiciones que garanticen su inocuidad. z Q, ?
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM | ASPECTO A EVALUAR =
S ~ |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados
46 Rl en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. _1
g,
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
47 n
actividades.
48 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material orgénico separado de papel, ’1
plésticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
:.mg ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE Ia accion )
49 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dano causado por plagas. al
.mm cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escfitos y se flevan registros P
S0  |de las actividades preventivas o correctivas.
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJEESPERADO | Tl

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
| normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
|los alimentos. (Si aplica)

|Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)

ILos complementos alimentarios son fransportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

Gl | acuerdo a la normatividad vigente.

{El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de

~ILos vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los

56 ~ Irecipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | [ [ reconner |
2 Viii. EQUIPOS Y UTENSILIOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR ez e
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
ED  |resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. ATA
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil 2
ED desinfeccion z ~ ?
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de « D.
ED titulares de derecho. \<
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=7 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. f&\
s RGN, 1 Cuey
Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion No Apica No Aplica
13 Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto A hj
de fAcil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las ventanas U VY VPN
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones S
g Pigiéico-saniarias. . g A 4 Coro e
15 Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, v
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \N DCA(/QH
18 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Précticas de Manufactura, \ /‘m
 |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. .N Cuon@
= : TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS 3

. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUGTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR PUNTASE OBSERVACIONES [Deacribie ia accin corractive o acaldn de mejora )
~ |El aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en /b.
_ Ipilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material ﬂ g
” ~|Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin tipo == \
de contaminacion y son aptos para el consumo. A e %/\N
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. 3
19 l comple
almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas enfre -2°C a 4°C y se llevan :
20
_ regitros : O o Comple
H El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aok No Aplica
| P8l os productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. n\n
a g |Resolucion 5109/2005 \~ @ oo
: TOTAL CONN M ACENAMENTO unOS Y ~
PUNTAIEESPERADO | 5 | 3 | [ rcomes |
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION .
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAZE accin accitn da mejors
S Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de impieza y de N No Ao
3 ED conservacion, de forma secuencial y confinua para evitar cualquier ipo de contaminacion. o Apica Aplea
PS waamﬂm_mwsg<8m§a8§%6msgn_am%am388§§mamvomsno_.m_omazo%mgsa No Aoi No Aol
2 ED por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o o Apica B AP
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
establecidas en el plan de saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segtn sea el tipo de alimento y se :
evita ¢l contacto directo del aimento con las manos. No Aplica ko
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|Se garantiza la limpieza y aﬁ._amog‘aa_om del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. |

42 CCS?&\
43 PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con :

ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
44 e El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion

correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

No ¢ om Ple.

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

~ |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapay bolsa pléstica, ubicados
en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

ComPle

comPle

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
plasticos y empaques.

comAle.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PTAJE omer :
49 1 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. a c /&
Com
50 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros ’
de las actividades preventivas o correctivas. I Cum™Mm Q €-
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJEESPERADD | [ 2 [ [ rocomes | o
Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a 3600 correctiva o ccitn de mejora )
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple conla
normatividad vigente. (Si aplica)
) Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
9 - {los alimentos. (Si aplica)
53 ~ ILos vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
" S |desinfectadas.
- P IF] personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
5 ; - lacuerdo a la normatividad vigente.
; Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 R recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
- ED el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | I [ [ roconnes
VIll. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR s ——
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los fitulares de derecho son de material lavable y facil
58 :
ED desinfeccion
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencién de la totalidad de L
ED titulares de derecho.
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TEl area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
{ 8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o ~ 3 ﬁ w
productos.
9 1Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente L
| ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \ y ? \ 3 %
10 -.m.w _.maumam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica zw Aplica
eléctricas expuestas. ~ i
. i < - = - e
. "I Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios 6 Z Q C.\ 3 % \ ®
12 o:w:ﬁ. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No g_mn%
: contaminacion cruzada.
A_ - |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
- |de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
13 : : . \S
~ |ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de Q Q
- |ruptura.
|Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \
L higiénico-sanitarias. Q\VQ ®
| Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, L
| 15 . papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \
o . ™
IExisten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, \ L
16 « | umple
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS “
PUNTAJE ESPERADO _ 10 _ _ _ PORCENTLE S _
Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
iTEM ASPECTO AEVALUAR PONTAUE
| El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material _
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el 3 \\ @
caso. 7
18 Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun \ = — Q
x tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. ~ ( 3 u 7
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. [
19 [ (/1Y) \ e
{ El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan \ [ Q\
2 registros 6 § 3 \ &
s z = BT 4 3 4
21 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
2 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
2 Resolucion 510912005 | m \
TOTAL AL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO ~|
PUNTAJEESPERADO | 5 | _ [ rocomes |
1il. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PTE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
: Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
, 24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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a ILos productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran
| debidamente rotulados y organizados. \ 3 &\\
ABASTECIMIENTO DE AGUA (
iTEM ASPECTO A EVALUAR PONTAE @ wejors)
" 7S 1Se garantza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque /o recipiente (s) de almacenamiento de agua. \ \Q \N
ED v
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con ; Wz 3 Avlica
- ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Hargw - gz
El agua gue se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion z No Adlic
: RPN 3 3 a
e = correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte Moidpwea e 4
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado @
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. 0
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE )
1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. s &\ \s E m
a7 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \ = m
g |actividades. L NP R
”r.iﬂ.. - 1Se aplica I3 separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, { @
48 ep |plasticos y empaques. 5 \ / \vw m
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) 2
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE o
19 ‘.W.\.,M Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \ \ ®
[ mpPE
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \ L \
de las actividades preventivas o correctivas. o % %
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO et [
[ | [ poncammes |
Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ASPECTO A EVALUAR PUNTAXE {Descr mejora )
~ 1El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
3 de alimentos. (Si Aplica)
4 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
5 desinfectadas.
El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
% ‘lacuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 _ recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | 5 | [ roncamen |
| Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS
| iTEM ASPECTO A EVALUAR sunThIE : : )
_ 57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
, ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. P
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Tl 4rea de almacenamiento de lzs materias primas y producto terminade (Productos industrializados) del

8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o J N /N
| productos. 83@
9 - |Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente ;
> ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. ) A.C 30/@
, 10 _.mm _maomam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
, eléctricas expuestas.
1" Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \ﬂ ﬁcg ﬂ/N\
12 PS Ocmam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aglica No Aplica
£ contaminacion cruzada. :
| ~ |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antinsecto
13 - |de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de ) mC /.&\
ruptura. 30
18 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias. ‘_ OCODO/‘N\
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, ;
15 .~ papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. é /m
16 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, A /N
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. mc Qﬂo

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

| PUNTAJE ESPERADO _ 10 ~ _ _ FoRCENTAE S
Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO HNESO
ITEM | ASPECTO A EVALUAR p
| El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 - |pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el \_ : /N
¢aso. Cdon Au
18 Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
po de contaminacion y son aptos para el consumo. ) m n.v?o /.N
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. y
: Qunoe
|El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan %
» regisos 0. Vo Cunp\e -
2 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aglica No Aplica
| 2 1Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
- Resolucion 5109/2005 \_ ﬁ B
TOTAL AL PRIMAS £ INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO 3
PUNTAJEESPERADO | 5 | [ roncomes. |
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 Mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de 3
24 M alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante Iz utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto,
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5 |Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

41 - |debidamente rotulados y organizados. A Cdm O/N
ABASTECIMIENTO DE AGUA 3
ITEM ASPECTO A EVALUAR = ;
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.
2 {Se9 pieza y peri que y/o recipiente (s) g A Co “/‘A.
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con No Aol zo. Aplica
° procedimientos escritos, se llevan registros de les actividades. i g
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion s No Aolica
4" correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte sl P
PS5 |El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. O 5 O 9% ’N\
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A g ﬁvﬁ
| a7 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las ” /
| actividades. ) 930& %]
_ | Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, =
48 plasticos y empaques. \— Cum O/N
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) 3
iTEM ASPECTO A EVALUAR PuNTALE )
A 49 |Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \_ ngg
50 ~ |Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros ;
_ de las actividades preventivas o correctivas. A ﬁlcg OPN.
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO 1
PUNTAJEESPERADD | 1 [ | ropcomEn |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE OESERVACIONES [Describi s accion comectiva ¢ sccion 64 meior |
_ |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 | prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte
de los alimentos. (Si aplica)
5 . M Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
3 e |dealimentos. (SiAplica)
54 _N. Los complementos alimentarios son ftransportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
5 desinfectadas.
5 PS El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
“ 9 s cuerdo a la normatividad vigente.
. > Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 ecipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
V ED el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S! APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | [ |
= VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM | ASPECTO A EVALUAR PowTAsE
57 PS .M_.ow. s.m:ﬂ_am. tales como aa_m.m. n:nsm.a.m. .o__mm y awamm ..:.m:&.m estan fabricados con materiales No Aglica No Aplica M
ED  |sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. ,
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TEl area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o A
| productos. OC Mo ﬁ\
9 ~ |Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente %
A ep | ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \“ DC% F\
| 3 Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones : No -_._8
| e D |electricas expuestas. ke i
W PS |Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
_ 1 R \_ Cu fb..
& é
12 PS o=m2m. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
ED contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 _N ~ |de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
& ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de ’h\
> ruptura, Q 3@
14 - {Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones E
 higiénico-sanitarias. \\ (@Y% 8 F
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, =
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. A m
3 unple
16 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, | '
&p |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. | \~ | Caymyp ﬁh %
e TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS : s
PUNTAJE ESPERADO i 10 _ ' | rocomes
1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR oA s
" 1E| almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 -~ Ipilas o estibas (canecas con fapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
p  |sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el \— n fh
caso. JVo
18 Los productos se encuentran dentro de su vida (til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun x
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \_ “ wm ﬂqu
19 " | Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. \s ﬁ, 45 ﬁp
NN O
20 e El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan S
- |registros ®) o pCé/& SR
21 £l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
2 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
 |Resolucion 5109/2005 \~ 06\50_&
TOTAL DEAL PRIMAS E Y PRODUCTO Y
| PUNTAJEESPERADO | 555 I —
_ 1Il. CONDICIONES DE PREPARACION
| {TEM ASPECTO A EVALUAR = =
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

4 | debidamente rotulados y organizados. A még
ABASTECIMIENTO DE AGUA *
iTEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE oejers)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.
2 1 Comple
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tangues yfo recipientes , con : No Alica
- ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Nese v
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : No Aolica
i 2 correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte keiels i
45 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado F
en condiciones que garanticen su inocuidad. O f no Canp
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS 5
iTEM ASPECTO A EVALUAR PONTARE s

|Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,

ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve ¢l reciclaje.

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
actividades.

Cwmnple
Cumple

- |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,

| plasticos y empaques.

hco%,ﬁ

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Qogle

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

Gompl\e

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

<

[

gﬁl—

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

ion de mejora )

n.m El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
| prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
- |la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)

: "~ Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte

de alimentos. (Si Aplica)

“|Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y

desinfectadas.

|El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
|acuerdo a la normatividad vigente.

i Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los

recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

|

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (Sl APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

_

_

VIiil. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

57

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales

sanitarios, resistentes a la corrosion de fécil limpieza y desinfeccion.

No Aplica

No Aplica
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“TEl area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

“ productos.

comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos yio

(Lmple

{Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
| ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

/

(mlle

10

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
eléctricas expuestas.

No Aplica

?o Aplica

1"

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

O

Ao (Umple

12

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada.

No Aplica

No >o_mm

13

~ ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
- {ruptura.

Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las

@)

Vo m\s\\ ¢

14

1Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
_ higiénico-sanitarias.

Umpl@

15

papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,

@\gy\m

16

|Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,

ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

s\\sﬁ\ [0

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

/4
1

PUNTAJE ESPERADO _

oo

Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMIN

ADO

ASPECTO AEVALUAR

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
aso.

umpk

os productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

(Lmple

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

[

(umpie

‘|registros

E| almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan

g

Vo' Umpre

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

No &:om

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

Resolucion 5109/2005

(

PRIMAS E INSUMOS Y PROOUCTO TERMINADO

[ymo#

_

_Bunms:m.._

1. CONDICIONES DE PREPARACION

|de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

ITEM ASPECTO A EVALUAR snTasE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 M de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
13 Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante Ia utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
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.

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

41 | debidamente rotulados y organizados. \ &%\\ e
ABASTECIMIENTO DE AGUA [4
ITEM ASPECTO A EVALUAR PTAE one & . joer}
o Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. / \ v 7 \% \ e
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/lo recipientes , con N - No Aolica
43 ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. - Shiie 29
44 El agua que se :snm es v.oﬁc_m y cumple con _mm normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Aplica No Aplica
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte N Il
, | El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado K
4 45 en condiciones que garanticen su inocuidad. 0 &) Q\Q Q
| WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS [4
ITEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . )
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \ 7 § & e
a7 e .M ~ |Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \ ;
g |actividades. Ay e
48 | PS. . [Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, \ & ¢ \
gy i plasticos y empaques. ; % &
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) =
iTEM ASPECTO A EVALUAR NTAZ (Devciiitla )
49 . |Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafo causado por plagas. \ ;N h Q
o,
2 |Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \ \® t
. |de las actividades preventivas o corectivas. \u&%
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO {
PUNTAJEESPERADO | 1 | | [ rowcormes |
| Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
_ iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE crectva o)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)
53 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56  |recipientes, canastillas, 0 implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S! APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 5 | [ roscooncs, |
: VIIl. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR = ]
ot mw Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica

sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos yfo \ Bﬁ “ ®
productos. 17
9 ..N Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente \
ep ubicado, protegidoy en adecuado estado de mantenimiento. \ 3 % ®
10 mw _.m.m _maumam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica ﬁzo Aplica
eléctricas expuestas.
o = - ; = : =
1" s Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. Q Z Q @ \S Q \&
EDS f
12 PS o:me. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
ED contaminacion cruzada.
~ |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
" |de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las \CQ QQ \ @
. Iventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de Q \5
ruptura.
_|Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \
ki ~ thigiénico-sanitarias. Q 33 \@
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, L
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \ A\ 33 \ ®
i
16 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, v \ Q
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \ v \S
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS m
PUNTAJE ESPERADO 7 10 _ _ PORCENTL S
. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE o)
~IE| almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 ~Ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material \5 h\\
y sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el \
: -{caso. /]
18 *|Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin \3 \N
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. | Q
" Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. 2
e ! i [ (v e
|El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan l
- registros ) \Q gle
21 £l 2lmacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aglica No >c_.?h
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
Resolucion 5109/2005 { omg 1%

PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTD TERMINADO

_

Ill. CONDICIONES DE PREPARACION

ITEM _ ASPECTO A EVALUAR f—
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 Mm de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente _8&%2 al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

41 debidamente rotulados y organizados. \ g\ Q
ABASTECIMIENTO DE AGUA ¢
ITEM ASPECTO A EVALUAR uNTAIE e
|Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. N
= [ C /e
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques yfo recipientes , con Q&\ .
43 e j e eSS Y0 DRI, No Aplica No Aplica
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion : No Alica
1t correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte s o
"IEl uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado A m Mm \
= |en condiciones que garanticen su inocuidad. o \S\ Q
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS £
ITEM ASPECTO A EVALUAR i
~ISe cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \ @ 7% \Q\Q
& Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las / ’
an?amamm. 27
48 "~ {Se aplica la separacion en sitio de los residuos solides, es decir, material organico separado de papel, / A
~gg~  |plasticos y empaques. ‘> %%
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) /
iTEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTASE ]
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \ \
4
: 5 / o AIe
PS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
= de las actividades preventivas o correcivas. ¥4 \m\g m e
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO L
PUNTAJE ESPERADD | 1 ] | [ roscommen |
Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)
iTEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAE Deser de mefors)
m * El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 | |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
ED |3 normatividad vigente. (Si aplica)
52 |Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
 |de los alimentos. (Si aplica)
53 I Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
D de alimentos. (Si Aplica)
54 _m “ILos complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
ep  |desinfectadas.
55 - |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
- |acuerdo a la normatividad vigente.
: Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
> el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | [ roscaruer. |
= VIl EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTRJE
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica

ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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No Aplica

evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
pel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

xisten letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
bicados en las instalaciones del comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

g-_

1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Describic I8 15cién comective o scsidn de mejora |

" El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en

pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

os productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun tipo
contaminacion y son aptos para el consumo.

Se fiene actualizado el control de entradas y salidas, Kérdex y rotacion de productos - PEPS.

almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se lievan
egistros

l El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica

os productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
esolucion 5109/2005

TOTAL CONDICIONES DE ALM ACENAMIE) Y TERMINADO

T :
: . iil. CONDICIONES DE PREPARACION

ASPECTO A EVALUAR

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y de
conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier ipo de contaminacion.

No Aplica

No Aplica

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos
por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o

No Aplica

No Aplica

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
establecidas en el plan de saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segin sea el tipo de alimento y se
evita el contacto directo del alimento con las manos.

No Aplica

No Aplica
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Se garantiza la limpieza y desinfecc ibdica del tanque m\o recipiente (s) de almacenamiento de m@om.

i |

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llievan registros de las actividades.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

45

" E] uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado

en condiciones que garanticen su inocuidad.

WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Descsibir I acticn corjectva o accién de mejora )

46

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados
en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

47

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
actividades.

48

| plésticos y empaques.

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAE

gg?&fl‘itgfi_

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

r-—

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

=5

| powcoaes |

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAE

OBSERVACIONES (Describi 1a acsion correctiva o accién de mejora |

~ |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia

~ Inormatividad vigente. (Si aplica)

| prima: refrigeracion, congelacion, recipientes 0 canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con la

1Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el ransporte de
. los alimentos. (Si aplica)

- |de alimentos. (Si Aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y

desinfectadas.

b4

|El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

A

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastilles, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

el producto de todz posibilidad de contaminacion

i

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S APLICA)

PUNTAJE ESPERADO | _ | f——
VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR e T ==
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios, [
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. Z b
PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
s e N/A
ED desinfeccion
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de \
ED titulares de derecho. >\ X
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Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. )

ocgsmoo: area exclusiva para a limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion No Aok No Ao

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estén provistas con malla antiinsecto

de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las ventanas

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias.

papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, 3

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
~|ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJEESPERADO| 10| [ [ romones |

1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

_ ASPECTO A EVALUAR ‘GBSERVACIONES Describl I 50 carractiva @ accién e majora )

=P8 || almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin tipo

PUNTAJE
de contaminacion y son aptos para el consumo. 9
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. 9

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan

registros _c 2/

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Ao No Ao

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS Y TERMINADO

iii. CONDICIONES DE PREPARACION

—mﬂ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE T accib com sccin do mejora }

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de N No Aol
conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. o Aplica o Aplica

PS
ED
" PS moamﬁm_mnauﬁ:%msa&g%_om§.§aosm§§$8§§m_8§a%m§ No Aplica
ED

por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o No Aplica

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
3 establecidas en el plan de saneamiento del operador.

PS El servido de los alimentos se hace con utensilios {pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se
26 ED evita el contacto directo del alimento con las manos.

No Aplica No Aplica
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2 ~ [Segarantiza la limpieza y desinfecci iodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. q
43 TExiste un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con K,
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
44 El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte b:
45 £l uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad. >\ \ .D
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OBSERVACIONES (Describis e accsan correchive @ accicn de mejora )
" 1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados
46 |en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. Qr
a7 |Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las Q.
actividades.
48 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, wr
|plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PonTAE "
49 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia 0 dafio causado por plagas. p.
50 S |Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros Q.
\delas actividades preventivas o correctivas.
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
| PUNTAJEESPERADO | [ [ [ rovamen |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
_._.mg _ _ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE (Describis 12 accidn de mefora)
El transporte garantiza €l mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la \
normatividad vigente. (Si aplica)
5 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para ¢l transporte de
los alimentos. (Si aplica)
53 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte \
de alimentos. (Si Aplica) /
54 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
~ el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | | [ ecommes |
Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR =5 e
57 Ps Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estén fabricados con materiales sanitarios,
ED resistentes a la corrosion de fécil limpieza y desinfeccion. Z \ D
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a fos titulares de derecho son de material lavable y facil
€0 |desinfeccion N[N
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de \
ED titulares de derecho. Z A
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El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del

8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos yfo y lﬂ ﬁ F
productos. oMy
Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente i b
9 ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. A ﬁ (@] 449) F
10 rm_.m ﬂanmam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No %__mm
eléctricas expuestas.
1 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. 4
Cungle
12 o._mzm. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y mengje evitando No Aplica No >c=mm
contaminacién cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
3 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de A h U éfﬁn

ruptura.

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones

higiénico-sanitarias. A C C.érN
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, !
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \— F\N
, Cump
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Préacticas de Manufactura, .
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \~ _ B %A\N

\

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

| =

Tl ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

~ |El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se rezaliza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
{sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el
icaso.

Cu ?,,Q(N

~ Los productos se encuentran dentro de su vida (til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun
_{tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

18

ﬁc?»o/o
GC%F

| Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

£l almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
- |registros

A 063\6,&

(‘gQAAA

El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros i No Aplica
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
Resolucion 5109/2005 (@Y \50, Q
TOTAL DEAL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADC %
_ _ _ PORCONTAJES |
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR P
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica

Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran .\—
debidamente rotulados y organizados.

Dcsdu?

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR PUNIAJE

ITEM

2 mmm garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. \«

cwme le

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con No Aplica No Aplica

43 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

El agua que se ufiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion No Aplica No Aplica
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

" |El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
‘en condiciones que garanticen su inocuidad. O .

Seﬂco:w/n

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
| ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \‘ DCB —OWN
L4

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
actividades. 4

cumple

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, \~
| plasticos y empagues. g Cy _gAVfN
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) L

ASPECTO A EVALUAR PRINIE o o

P ~ Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \~ OC})Q f
o e

_iSe cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
~ Ide las actividades preventivas o correctivas. ﬂ : Q m P\

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO. | n i ] sopcaas |

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)

-._.ms ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir Ia accion correctiva o accion de mejora )

|El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia ;
- |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)

|Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
- |de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son transportados en canastilas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

" El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

_ iel producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO {SI APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 5 | [ [ rcomnes |
VIll. EQUIPOS Y UTENSILIOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PoNTAZE el
57 PS ro,u.. S.mzw__sm. tales como »mu_.m.m. nco:m.im. n__mm y am.wamm ‘menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilia), funcionando y limpios. .P ﬁ&\
- m\ C 3 Q
988»8: 4rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion No Aplica No Aplica
s ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla anfiinsecto .w\ )
fcil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las ventanas Com @ ‘N
sos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
iénico-sanitarias. A Comple
evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, D‘ /
{papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. m oM @ &
“Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, A /
8 |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. OCSDO <

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

| |

_x-sl!:_

-.:gé;:m!g Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE (OBSERVACIONES (Describie la ascidn comactiua ¢ s da majors )
P8 |El amacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en d
ilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material P.. Q\Cg ‘v ‘Q\
os productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin tipo -
1 contaminacién y son aptos para el consumo. u»‘ mw U | % ﬁ& >
fiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.
# A ComPie.
" |El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan Q E FN
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan regisiros No Aol No Aplica
TlLos productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatiidad sanitaria vigente. \
 |Resolucién 5109/2005 .»n QC M B t
TOTAL MACE ERAS
PUNTAJEESPERADO | 5 | | 8 [ rorcomes |
. 1il. CONDICIONES DE PREPARACION
a ASPECTO AEVALUAR ] PUNTALE OBSERVACIONES Deseriblr Iy acciin comactiva o accitn de meora )
S Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y de No Ao No Aol
23 E0  |conservacién, de forma secuencial y continua para evitar cualquier ipo de contaminacin. o Apica o Aplica
PS woaomﬁn_m§m<§3€o&s%amcasn?maoamaﬁmeoa&:gssmsam_%%mg No Aok No Aoiica
24 ED voqomamvao«mo._bao%a&%%Xamnmaoigs&ﬁwa%%macm%.g%ﬁcmo o Aplica o Apl
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y ’
» establecidas en el plan de saneamiento del operador. )5 Cm \V A
El servido de los alimentos se hace con utensifios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se &
PS
26 E0 |evita el contacto directo del alimento con las manos. No Aplica No Apkca
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1 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros

PS Se garantiza la limpieza y desinfeccid iodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. w'
RI
= X " Cum Ve
43 PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
44 o5 El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado O Z 5 ”
45 % en condiciones que garanticen su inocuidad. O PC Sﬁ as
WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR — :
| Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados
46 | en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. b\ m\ 3 \Q\#
U £
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las bl {
- actividades. Cum?plL-
Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, _ *\&n
48 plésticos y empaques. D\ Q m Av -
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM | ASPECTO A EVALUAR e
TTPST | Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

~ | de las actividades preventivas o correctivas.

cumple

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

| |

ggﬁd’hi_

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

ggnigra?g-&iogllﬂ:

|El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)

45 1F) personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de

‘|Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plésticas, debidamente lavadas y
| desinfectadas.

acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
 recipientes, canastillas, 0 implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (Si APLICA)

, _

VIll. EQUIPOS Y UTENSILIOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTARE

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estén fabricados con materiales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
ED desinfeccion

59 PS m_ equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de
ED titulares de derecho.




286

V)
odmv) 30 0omoaL i < AL ([h N e
() v
l.doniﬁooo%.ﬂéu% ‘ofieg — A0 [ :1od opipuayy

VAISIA V1 381034 N3IND 30 SINOIDYA4ISE0

S3INOIDVONIWOIIU/SINOIOVASISEO ISINOISNTINGD

[

TVID0S NOILS3O V101

.jg_EDQ
HdWJ

18|03$8 J0paWod |8 U YO JS se| Japusie esed usual 9|3 e| £ Jopeisdo s anb owsiuessw o sjqisiA s3

OLSIW [3P UQIUNG) 8P Seje OjA Jej0dss UQIBjUBWIE 8P FHLI0D 3P LOIBULIOJ0D 8p SH0dOS BIOUSPIAS 8 ..

1< <=

'3Vd [8p UQloWLIOJu| 8p BOIUOR) YDl B 8]qisiA seBin| un ua opeaijgnd sual) J2joasa J0pawod |3 ¥
I IVID0S NOLLS3S "IX
[ % 3rvIN3o¥0d | I | | 0Qvu3ds3 3rvINNd
| TTYNOIDVANOO0 GNTVS 30 SINOIDIANOD V101
. Q WACY) t«. \ £9
8)uabiA pepiAiew.ou g| us 0pioa|qe}sa o] uod ajdwna anb solxne solewLd 3p uinbnog ajsix3
3& w D\u lﬁn eb1e0a) ap sajuabia seYIs) UOD SOIPUSIUI 8D SBIOJUNXS US)SIXT P a
(wiofow 8p uotooe 0 BAG29.1103 LojaoE ¥ 11G132360) SINOIDYANISEO IVINNG HYTIVA V 01234SY Ew.—_
I TYNOIOVdNI0 aNTVS X
[ % 3rVIN3240d | | I | 0GYd34S3 3rVINNd
1 SOdIND3 101 : ,
4 % waoy OV © emeeduc B 19
N s ap oxsifer A S8j0U0S UOY UBJUSND OjusIWeUSJBWIE 8p sodinba sewap £ saiopejsbuoa ‘sessasu se Sd
S WwIJ O . . :
N_ ( sa|gesuodsas ‘cjusiwiuajuew ap seweiBouod ‘sodinbs so| ap epia ap efop) UQIONOSaJ B| Us OpIa|qe)ss o] 09
. e opianoe ap sodinba ap 0AJY8103 A OAnusASId oEm_EEwEmQ_o_zmm eled soysibal £ ssfenuew usjsixg




.

Baidy ON

‘sejsendxe SeaLgosie
SBUOWEJEISUl UBUSpPe 8s ou A opueuoiounj A sepifisjoxd ueguanous as ugPERUILN O Seiedwe)

"QUOLIUGIUBUI S ODEISS OPENJSpe U
'0pediqn SUSLIBPENOSPE ‘SOPIOS SONpISal So| ap jelodiwa) oysodap |8 esed oaisnpxe 0oisy opedss

"s0}onpo.d o/ SOJUBLIHE SO 8P UQRAIBSUOD Bf 8ojuBIeS enb owiLsw opRdse |8 U0D BidwWNo 1j0983 JOps
[op (sopezyeigsnpul SORNPOLd) opeulwa) oRnpoid A sewud seysjew SEj Op CJUSRUBUSOBUAE 8D BAIR

2

eoidy ON

Boydy ON

"seugyues 0ojuiBiy seuoipLod
s U0 aiduind sepeZyeLASIPY O sepesedaid SSUOIE S8 8P OUBKLIEISIE 8D O UOLNGUISP & Be [3

SauopIpucs Jezguesel eied ojuenuusiuew ezee: 88 A sojdwg ueauensus 8s ‘soyow A sobuoy ep ugt
"UQIDBSUBPUOD 'PEPSIONS SP UDIDEINLINDE EiAS 88 Snb eJsuRW 3P SOPINASUCD A SOPBYBSID LRSS S0YYE) SO

“ugpEIajUIsap A ugnosjwsap ‘ezexdwy ap ugioesedo e eyoe; anb BIeUBL 8D SOPINGSUCD
uRse (ownsuod ap BaJP ‘UopeIedald ap B4R 'OJUSHUBLEJBUIE SP B8JE) SSUOBIEISU! SB) ‘UOIBIYPO B

i %._.: -\)e.é g ) |

“CuBKUBUOPUN

A ezeiduy jiogy 8p §8§§§5§§8§3 :

A Opejse uenq LS 'SlUBIYNS PEPIUBD US ‘SOLENUES SOPIAIGS B 0S900B UCD BJUSND JBj0088 J0peWod 3|

o 2

.§§>§_§8§*8§§55§§§§§m

1h

il E e o~ © - w w ~ © )

257






(o vs | HVNIVAZ ¥ 0193dsY [ _ W3l
VN9V 30 OINIINIDILSVEY .

‘sopeziuebio A sopejnjos ajuswepigap i
uequanoue as £ opifejoid ‘opeoyuep! ‘PeJiuUSA OfjS Un UG UBUSOBWIE 8S 08SE ap SORNPOI o7}

"ePeZI[eLISnpul UQIO.) U OWNSUe? 0 ugiesedaid ns ap o

Sejue uejoajuisep o/k ueAe| as sejny A sezilepoy 'SeInpioA ‘sauied owod ssle) sepnio sewnd selelew seq

(uowejol £ osjdwa ‘uoioesedaid|
3P OpOW ‘SSUOIOBAUSOUOT) SBDIUD3) SBYDY LOI UBJUSND A uoioajuisap A ezeidwi| sp sopnpoid uezinn ag

fl<t|<V (| <] |}

"SSpEpIAIoE Se|
8p sossiBal UeAs|| 8s ‘sojase SOJUAILIPa00Id 0D ‘UQK0BIUISIP K ezaidwi| ap eweiBoid un oo BJUSND 83

{e1ciows ap uoraoe © 2A2eL03 LOLIE ¥ ALISA) SINODVARISEO

YVNIVAS ¥ 0L33dSY

NOIOIINISI A VZIIdAN

OLNIINVINYS 30 SINOIDIONOD 1A

[srvuoves |

HOAVINJINYIN TYNOSHId TVLOL

1ejeoss Uoeuswiie ap g)ied fep aped Jod epezijeas UQIoeZIIOINE E| & 3picde
0 3juabliA ugionjosal e| e opJande ap oplos|qe)ss oueloy |8 us opefasus sa ougjuswiIEe ojuswaldwon 3

(101081 [ 10d EpEbajep|
euosiad Jsixa apand oyoaisp sp salejnyl G 8p SOUSW LD J| Bped ua EpEZIjeu}snpul Ugioel eied ‘BjoN)
3juabiA ugionjosal | ua OpIOBIGe)Sa Of B OpIANIE 8p SOJUSWIE 3p saiopejndiuew ap pephued e| ezjueleb ag

‘(eleq £ eyoo ‘seaoqede)) ugielop epigap B] U0d esaibul 1ejooss Jopawod e ousle jeuosiad 3

"Ugioejedes ap soxsibal
Uoo ejuano as £ (oue un e Jokew ou) sojuswiie ap ugejNdiueW Us sedluaibly seaoeid A einjoejnueyy ap :

Sedljoeld seuang 8p sodiseq soidiouud ‘eUejiueS UQIDBINPS US UQIDBWIO) B}ipaioe lopejndiuews jeuosiad (3|

‘(oue un e Jofew
ou) (sojuawije Jejndivew eed ojde) eaipsy UQIoeay180 salopejndiuew sof ap oun epes eed eiouspiAS ES

9¢

15

oidwi suopun £ (afejinbews 1u souOS89%e SO0 N sefof ap osn uis ‘opiBooas
0jjeqed ‘sjewss uis A seiduwy ‘seoo seun) ependspe sa ssiopejndivew soj ap jeuossad uoelussald e

‘epezjjejsnpul
uoie) eled souesadsu ugosjoid ap sojuswaje o/ 8jusbia |ebs| pepiajewsou e| ap S8u0eII0adsa
Se| uod gjdwind £ oo Jojod ap ‘opejss usng us ‘ejejduwod uoelop ej ezijin Jopendiuew jeuossad |3 :

{®10fauwt 3p uoi2e 0 BAR1:03 WONIE #f 4qU393Q) SINOIIVANISEO

YVATVAI ¥ 0LI3dSY

1

SOINIWNY 30 HOAQYINJINYW TYNOSH3d ‘A

| wsrvoaowos | |
I S3rVi = SNN3W 30 OINIIWIMHWND TVLOL
ﬂ ‘anbijde unbas sopezifeujsnpul sojuswaduwod o A sauooesedaid se| ap safewesb so| uoo sjdwng ag =
‘(opeziiea: oiques jap 913 &) op syied Jod ugezLOINe ap al0dos m&%m : oz
d 8 Jejuasaid ‘ouesjuod 0sed S8 IS) *0pIoa|qe)Sa NUBL 3P OfId [ OpIBNnIe 8p BjnUIW ] 8p opaiwidwno )sixg
'OpIASS [ eJed SOI|iSUBIN SO| SOPEZIIEPUB)SS UBLSY} 85 22
IG EIU3 pepiunwoo e| ap enbus) e| us opeyjqnd Jejsa aqap [euasayp anbojua o0z
Bled - D13 | Jod opeqoide nusw 8p O[O |2 OPEJNGNd BAUSNOUS 8S OAIEINPS OJuBIWIBIqR}SS 8 UT|
eagsenie2 e v ¥YNTVA3 ¥ 0LO3dSY | W3l
| S3rVIWVHO - SONIW 30 OLNIINMAIWND "Al
[ % 3r¥IN3O¥O0d | [ | | 0aw§34S33rVINNd
_ NOIDVEVdINd 30 SINOIDIANCD TWioL
ﬁ\\ >\ "0, & Jokew ou sopeiabijas sojuawie soj £ 3,09 e Jofew elnjesadws) . 0z
4 € 3AIIs 8s opeulwus) onpold (3 “ugioesedaid e) sjueinp einje; ] 3p [05ju0d A soxsiBel uco uejusno ag $
/1: N uoioesedaid ej sjueinp ein 3] 9p [0)u02 A soxsiBal UCS Uejuand 8g Sd 12

288



2 Se garantiza la limpieza y ammim&o‘oa_om del tanque y/o recipiente (s) de aimacenamiento de agua. 7" )v
{ no
43 Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con (A.
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
a4 El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion \
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte &
4 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
5 en condiciones que garanticen su inocuidad. >\ \ >
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
_._.mg ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE rrectiva o accin 4e mejors )
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados
46 en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
a7 | Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las .m
actividades.
48 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, )
|plasticos y empaques. -
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR . Dwce acta o accion e mfors)
49  Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran fibres de presencia o dafio causado por plagas. /
: -
50 | Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros )
de las actividades preventivas o correctivas. 51 4
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO | ] | roceaes. |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S ES EVIDENCIADO)
iTEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OBSERVACIONES (Describé ka sccion corractiva o aczién de mejora )
¢ 3 El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 R pima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
D |normatividad vigente. (Si aplica) 3753
2 ~ [Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de \.\.\
S los alimentos. (Si aplica)
~ | Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el fransporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
53 de alimentos. (Si Aplica)
ILos complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y s
» | desinfectadas.
5 |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
5 acuerdo a la normatividad vigente.
~  Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los \
56 | recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

_ _

Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR — e

57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estén fabricados con materiales sanitarios, \ A

ED resistentes a la corrosion de f&cil limpieza y desinfeccion. \ \ A
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil \,

ED desinfeccion >\ \ .
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de \ \ >

ED titulares de derecho. > 2
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sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \ﬁ ﬁ 2b —N
C .
Ho:mam con area exclusiva para la limpieza y desinfeccién de los utensilios y menaje evitando contaminacion No Apica No Apiica
“|Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
| de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ventanas A EQ/O’N
pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \« m A n.N
j | JNg
evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, \_ )
“|papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. Q M ) ﬂ\N
1 “IExisten letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, \~ : ﬁ\&
. g |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. Cuy N ,
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS < { 3
PUNTAJEESPERADO| 10 | | rocenes |
1L ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS <§§
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE o ia accién accdbn de matora )
&2 . “|El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
~ niias o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A Cum OﬂN
{Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun tipo A ;
| de contaminacion y son aptos para el consumo. anO/N
19 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. A ﬁ;ﬁ = Oﬂ.ﬁ
“IEl aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan i
e O ho Cumple
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aok No Aplica
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente
Resolucién 5109/2005 A NQBGF\N =
F TOTAL CONDICIONES DE AL ATERIAS :
PUNTAJEESPERADO | 5 | I [ rorcenmes | :
: 1il. CONDICIONES DE PREPARACION
TTEM . ASPECTO A EVALUAR s = =
- PS Los procesos de preparacion %._8 alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de impieza y de No No Ao
ED conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. Apica Aplica
2 s Se realiza la limpieza y qo.m.aoon% de los utensilios de manera u.maﬁ.:a.._s vomsao_.. al cambio de alimentos No No Aplica
ED por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o Aplica
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y A
% establecidas en el plan de saneamiento del operador. 9 m Qf&
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se &
PS
2% ED evita el contacto directo del alimento con las manos. No Apica No Aplica
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NS Se garantiza la limpieza y desinfecci¢ bdica del tanque ylo recipiente (s) de aimacenamiento de agua. ,
i 9 pieza y _ i que ylo recipiente (s) we @ § CcB@/k
43 Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
44 e El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
45 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado }
en condiciones que garanticen su inocuidad. O O ﬁ Cﬁ) ﬁ V.N.
WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR AR OBSERVACIONES v n accion coactva o acriéa do miord
~ |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados
46 | lenun sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
47 S
actividades.
48 S |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
 gp |Plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM [ ASPECTO A EVALUAR PuTaE CSERVACIONES Deacei e conaetva o acién o ors
|Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.
49 \ % T
§ Com
.| Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros Nm
: ‘M de las actividades preventivas o correctivas. \ m\h\ 248 \ .

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

] ] PORCENTAE % _

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE (OBSERVACIONES (Describir |a 3ccién correctiva o accion de mejora )

1|El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)

%

TLos vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
los alimentos. (Si aplica)

" Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
e alimentos. (Si Aplica)

os complementos alimertarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y

 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
. acuerdo a la normatividad vigente.
~— [Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
|el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO {Si APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | [ _ poones |
= VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ] ASPECTO A EVALUAR e T iy
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estén fabricados con materiales sanitarios,
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los fitulares de derecho son de material lavable y facil
ED desinfeccion
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de
ED titulares de derecho.






