"sejsandxa sealosie a3
eoydy ON ) eogdy ON SOUOKE|ESUI UBoUapie 8 ou A opueuoiouny A sepifajoid uejuanoud 8s ugReuwn|l o seieduig seq sd 0
2/0 W @ "OJusIUIUSJUBLL 8D OpE}Se openoape us A opiBejo:d .
/ \ ‘opedign SjuBWEPENOSPE ‘SOPIOS SONPIsal Soj ap [eiodwa) o)isodap (2 esed OAISN{OXa 0dIs ooedsa un gjsix3
w\Q EQ \ -s0jonpoud 0/ SojusLUE SOf 3P UQIRAIBSUOD €] 80jueJeB anb owiuw 010BdSA |8 LD S|dWN JEj03S8 JOPSWIod 8
‘\ jop (sopezijeLisnpu; SOjoNpold) opeuiwsa) opnpoid A sewid seusjeul sej ap OjuaiueusdeUle 8p e3lg I3
5 2ondy ON ‘uoioesedaid ap EIp UN B SAJUSIPLOdSa1I00 SAPBPISa0aU SE| OLLILL OLL0D Japuse esed a3 f
eaydy oN sjuaoyns pepioedes ej uod ‘ede) uod sopibejo.d enbe ap ojusiueusoew(e 8p sejusidioal ok sanbue} ua)sixg 8d
"uQIodBjUIsap
eaydy ON ) B4y ON £ ezeidui 108} op ‘S)UBQIOSGE OU ‘ojqesiuiedwl ‘SjusiSISal |BLSJEW US SEPINJSUCO UElss sopaled seq i 9
N\“\\\w\ “seyeyiues 09juaiBiy Sauoiolpuod G
2 \ sg| uco sjdwno sepezieuisnpu; o sepesedaid seuoioe) S| 8p OjudlWelSe 3p O UDRNQISIP 8p Eale |3
N\\ uAC) _\ / S8UORIPU JezgueseB esed ojusiwiusjuew BZijeal 8s A soidull ueguenaue 8 ‘soyow £ sobuoy ap ugioewwo)
) 'UQIDBSUPUOD 'PEPSIINS 3P UQIDBNLLNDE EJAS S anb eJauew 8p SOPINASUOD A SOPeYasip Ugse S0yds) S0 y
ol C) [ “UQREIORJUISSP A UQIOB)UISaP ‘BZeidwi op UQEISdO E| Elijioe) anb eJauew 3p SOPINASUCO
ugjsa (ownsuod ap ease ‘uoioeledaid ap eale ‘OjusilieusoBwile ap £2J8) SSUOIOB[EISUl SB| ‘UQIJBJNIPS B €
eaydy eoydy "ojusiweuoiuny
Hidv ON N A opejse USNQ U ‘BUBIOYNS PEPRUED US ‘SOLIBJIUES SOIMISS B 0SA00B LOD BJUSNO JBjodss Jopauwiod |3 a ¢
a3
eaydy oN eogdy ON ‘sepeoug)sa senbe A ezejew ‘pepugniesul ap 000} ap opefaje 1eBn| un us OpediqN Ejsa Jejodsa Jopawwod |3 Sd ‘
(a9 e e o 1 ) SINOKIVASSEO s YIVAI ¥ 0L03dSY w3y
| SYINV LINVS A SVOIS|d SINOIOVTIVASNI 1
RRpp 9nboj3 103 - EPEZIEASNDU] LD 1y - ONS U3 OpRRdilg iS4
on ON “Ivandv ON) WX {37400 0N 0 HOIIVIATYAS 30 SORALIND
sEpLiu Shz
Sp QMO SpZ 99
o ‘ON 8| Lol
SOV TSN 3 DL
\% ~r VIMVLINYS OYORKOLNY VUSA YRUTD
[ % arvazs [ [ oavuadsa arviNnd
YAVZITYRILSNANI NOIOVY 30 ¥OIHINT V1Y OLNIININDIS NYZITVIY :eisiA & ap 0330
_gg V13 9p UQIDBIYLIDA BJISIA 221U} BYISIA
eysin ey oo
£202/¢28 OLVHINOD - 3Vd VIMOINIANILNI apuajje usinb 3p
ezijesJ uainb ap obied £ aiquioN oBised A aiquioN
oydalep
BYSIA BiE ByiSIA Bp7 Ts.; EYSIA 3P oN ap saJejny N
UQPUBE 9P 0e3 (3P |ESNED 8] anbyynup| ap soses epodey
‘ugpoe 9-9Z18€.106
OjUAAUOY | 0RO J0pes
opuoy  tAL ot SO £202 SYIOVOV 3vd NOIOVLNIWITY TVIOJI3L NOINN i
o 0| " H202) S0/ bl meamees
odpwn eyl
SVIOVOVl oo :9

(1Y) VaVZITVRILSNANI NOIOYY
IVd
- V10953 NOIOYNIWITY 30 YRV:O0ud 130 STUVI00ST SUOIR0D YV NOIOVILANIA 30 OLYWNO

Y12




sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \ \
Cu :8 | clu [ za y desinfeccion de los utensilios evitando contaminacion \ Q\N\ €
I enta con 4rea exclusiva para la limpieza y y menaje a No Aplica No Aplica
13 B:mm y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto \ \
limpieza y buena conservacion, resistentes a Ia limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ventanas \ Q\%Q \ Q
pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \ e
sanitarias. (e
evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabén desinfectante, elementos desechables, FoREg
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \ %\\&%\m
P ~ |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, / \
_ |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. 7 &\S\ e
: TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS 4
PUNTAJEESPERADO | 10 | . | | oconmex |
H. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
. ASPECTO A EVALUAR eneio o seon
17 {El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
28 o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material @Q\N
- |Los productos se encuentran dentro de su vida Ufil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun tipo [
~|de contaminacion y son aptos para el consumo. \;\\V\Q %

tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS,

®§N\ @

almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan

le &&\ 4

almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

No Aplica No Aplica
22 “|Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. ~ \,
|Resolucién 510972005 ( \i e
R TOTAL : TERAS ; ¥ TERMINADO [§
: _ : I |
1ii. CONDICIONES DE PREPARACION
ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE sccien
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de No Avlica No Aol
conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. o Ap 0 Apica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos N No Avli
por cada proceso. La desinfeccién debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o 0 Apiica o Aplica &
~ ps  |Leshortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y \.
S establecidas en el plan de saneamiento del operador. @) §Q Q§ Q
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) seguin sea el tipo de alimento y se N No Aol )
evita el contacto directo del alimento con las manos. o Aplica foice
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@ Se garantiza |a limpieza y awmimoo_n.o&om del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. \ \\ ]
Q\Ah /i p
43 PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con & \
ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. 0 \ t §\ \ ~0
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion & \
i = correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte 0 \\Q \\\ %
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado Q €
45 gp  |en condiciones que garanticen su inocuidad. \ \Q \»&% N
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS Z
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE meiern)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados
46 en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. ~ \N\\uQ \Q \Q
4 w Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las * [4
3 {actividades. omel e
4 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, &
plasticos y empaques. ﬂ %\ \V\Q Q
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) '
ASPECTO A EVALUAR PONTAE o accklm carincvn )
 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \ \, \Q
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros Q\Sw
~ de las actividades preventivas o correctivas \ ® \A\w\\ Q
1

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJEESPERADO |

_ _ _ PORCENTAE % _
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iITEM M ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OBSERVACIONES [Describit 1a accitn correctiva 6 acion de mejora }
‘w El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con la
*Inormatividad vigente. (Si aplica)
5 ~ |Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
= los alimentos. (Si aplica)
b q Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
3  {de alimentos. (Si Aplica)
Los complementos alimentarios son ftransportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
%4 - desinfectadas.
55 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
- el producto de toda posibilidad de contaminacion s
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | _ _ [ rwcomnes |
VIll. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR e
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estan fabricados con materiales sanitarios, g k \
7 ED resistentes a la corrosion de f&cil limpieza y desinfeccion. Q \\»ﬁ\ Q
58 ps |Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil (@] \. \\\
ED desinfeccion \g N\ % m
PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de 0 \ \
i ED [titulares de derecho. §% (% \S\ e
L4
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ED cruzada.

sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \ \
Lmple
PS Cuenta con area exclusiva para Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion e ’
No Aplica No Aplica
¥ 3
{Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estén provistas con malla antiinsecto / \ \
de taci limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las ventanas \C\G% e
1Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones 7 7 ’ m
{higiénico-sanitarias. \M 00
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, 7 {
{papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. % \\Qmm
isten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Précticas de Manufactura, \ \, [4 \
.~ |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. om g e
. v TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS [4

I : : |

_lslﬂnu_

B ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR

%;titlill-;tn.f:

(Cmale |

(ompele

( \\SF\\Q ;

O~ ™M

-

lbo_Cmple

evita el contacto directfo del alimento con las manos.

H El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aok No Apiica
Y
M : Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. \
~ |Resolucién 510912005 / 24
: TOTAL TERIAS PRMAS EINSUMOS. Y PROCUCTO TERMINADO (&
PUNTAJEESPERADO | 5 | =] [ rorcoones |
, 1il. CONDICIONES DE PREPARACION
TTEM ASPECTO AEVALUAR T e g
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de No Aok No Aol
3 ED  |conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier fipo de contaminacion. o Aplica o Aplica
o5 Se realiza la impieza y desinfeccién de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos No Aok No Aoli
2 ED  |por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la uilizacion de agua caliente, vapor de agua o o Aplica o Aplica 2
|Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y \
o |establecidas en el pian de saneamiento del operador. @ A\Q Q\X\ e
2 mw El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) seglin sea el tipo de alimento y se No Aplica No Aplica
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2 vwm_ mmlo’maaﬁm la limpieza y amm__ammglo'oa_om del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. \
L J umple
43 PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con Q \\ / %
ED  |procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. 22 |\%
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion \
e PS | comrespondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte & \A\Q (9747 \Q
45 PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado {
M - {en condiciones que garanticen su inocuidad. b QQ \“&\
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS /
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE < )
s Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plstica, ubicados \
46 " R lenun sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. & \
o MP/C
a7 .N. Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \ \ 4
& |actividades. O \S \\ [
48 vM ~ |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, m \| \
ep  |Plésticos y empaques. N\R\. Q
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) {
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE e mejora)
PS  Ilas instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado lagas.
o [ e R R ( (omple
g e )
3 _M Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se lievan registros \ T4
= ep  |delas actividades preventivas o correctivas. /Y] ®
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO i
PUNTAJEESPERADD | I ; ] [ roxcemes |
> , Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OBSER) escrivi fa erecti —
|El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia|
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)
Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
52 los alimentos. (Si aplica)
3 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
5 de alimentos. (Si Aplica)
54 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plésticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55 |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
{Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 ecipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
1el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S! APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | i | | omecass
VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PoTAE D conctn
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estan fabricados con materiales sanitarios, =
ED resistentes a la corrosion de f4cil limpieza y desinfeccion.
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil 0
ED desinfeccion
50 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de
ED titulares de derecho. 0
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evita el contacto directo del alimento con las manos.

os sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \ \_
B R R cmd e
ocmawm con 4rea exclusiva para la limpieza y desinfeccién de los utensilios y menaje evitando contaminacion No Aok | No Aplica
s ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto \
il limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las ventanas (o) Q\\
“ sos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones 7 "
igiénico-sanitarias. \Q\wﬁ%\&
evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, / 75 \
higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. &\Vw “ C
16 letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Précticas de Manufactura, \ QL
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \Q\K%
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS p
PUNTAJEESPERADO| 10 | | [ rorcomues | ;
1L ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE I8 accidm cormactiva o acckn
B8 IEl almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
_Ipilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material /7 \m\\& \\m\. -
~ |Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun tipo /7 i
~ {de contaminaci6n y son aptos para el consumo. \m\\&% Q
tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. /4 \
& (omole
almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas enfre -2°C a 4°C y se llevan \.\\ \
e | o o Cmele
H El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplca No Aplica
. P8 | os productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. \
w  |Resolucién 510972005 o \m\\x 24
PUNTAJE ESPERADO | 5 { | [ rorcormes | :
. 1il. CONDICIONES DE PREPARACION 5
TTEM ASPECTO A EVALUAR PONTAZE Wt [FoT—
2 pS Los procesos de preparacion 8._8 alimentos se realizan en oga_no:mm optimas de higiene, de limpieza y de No No Aplica
ED conservacion, de forma secuencial y confinua para evitar cualquier fipo de contaminacion. Aplica )
2 Ps Se realiza la impieza <n$§893 de los utensilios ao.:ﬁ:oqm v&am.sgs voms:oq al cambio de alimentos No No Aoii
ED por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o Aplica Aplica
- |Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y \
 |establecidas en el plan de saneamiento del operador. & X\Q o, \ C
‘ = ™ . 3 - z " \
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segun sea el tipo de alimento y se No No Aplica
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2 _M Se garantiza la limpieza y u@o._imoQ:&om del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. ‘ \ \
& / \\3\ 4
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con \. \
43 ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. 0 s Q Y q
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion \, \
i L correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporie ® \N\Q Q S \
. PS El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
45 &5 |en condiciones que garanticen su inocuidad. (& \§ N,Q\vﬁ\ \ €
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR o -
Ps Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados \
46 R en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
o o i gl | / Q%\\%
a7 : _.M Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \. s
e |actividades. 0/ e
48 : w. Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, \ 4
e Plstios y empagues. / (7.7) 7)ok
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) /
iTEM ASPECTO A EVALUAR PONTAJE ORSERVATIONES (Dencrbi b e, cructus o i demefora
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \ \
49
,, r cmp /@
'PS  [Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros I 4
% de las actividades preventivas o correctivas. \ 19744 \ Q
7

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJEESPERADD |

I _

| roscanars |

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Describit Ia aceién correctiva o accion de mejora )
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 R prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
i normatividad vigente. (Si aplica)
2 & Jx Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
5 los alimentos. (Si aplica)
53 Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
ide alimentos. (Si Aplica)
{Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
%4 |desinfectadas. i
55 |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
|acuerdo a la normatividad vigente.
|Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 \recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | [ _ [ rconnas |
2 3 VIll. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR Ak T —
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios, \ \\ \
57 E0 |resistentes a2 corrosion de facil limpieza y desinfeccion. = \m > Q\wN\Q (4
PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil ® \ \
o ED |desinfeccion ‘\g\v Q\s\\ \
PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de 4
it ED titulares de derecho. % % ®§ \Q
[4
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Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. I @\@%\ 0

Q_%Mw con 4rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion No Aplica No Aplica

ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estén provistas con malla anfiinsecto
cil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las ventanas \

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias.

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

N~ Fs
v
B

~ Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Précticas de Manufactura,

- lubicados en las instalaciones del comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

7 ) _ [ |

. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE (OBSERVACIONES {Deacribir I scoide comactiva o accién g8 mejera )
17 - |El aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en {
~ pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material Q\§ N
18 - |Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin tipo \ (
de contaminacion y son aptos para el consumo. ‘ \\ \\S\\N
o Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacién de productos - PEPS. / %.\\& N\% Q
V/
| almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan e ;
: ® L (omae
< " : 1g° T (§
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aok No >w=8
S| 05 productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. / g 0
Resolucién 5109/2005
: TOTAL CONDIC \TERAS UMOS ¥
PUNTAIEESPERADO | 5 | ] [ rocomen |
q_.m ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE CESERVACIONES Describlr ha accién comactivn o accidn do mejora }
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y de N No Aol
3 ED conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. o Apiica o Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos N No Ao
24 por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o 0 Apiica 0 Aplica 2
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y \
2 establecidas en el plan de saneamiento del operador. Q Q Q @\\N\\\Q &
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segin sea el tipo de alimento y se
2 evita el contacto directo del alimento con las manos. No Apica Nadpion
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S Se garantiza |a limpieza y qmmima’:&,om del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de mmcm\.l @ m
@ / mp
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con S % \
o procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O \NMQ e
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion ®
15 > correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte Q N\b \NQ \ \&
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado \
45 en condiciones que garanticen su inocuidad. 0 \N\% qu e
: MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS L
_._.mg ASPECTO A EVALUAR PUNTAE i )
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados
46 en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. \ ¥ \§\ m
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las -
ol actividades. / nmple
48 ; Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, / { \
| plésticos y empaques. \ "M \Q C
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) [
iTEM ASPECTO A EVALUAR oA Pesc F—
"I Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado as.
% Y ibres de p por plag / \w Mo W
1 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \. .
0 |de las actividades preventivas o correctivas. / 92 \S\\ e
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO (
PUNTAJE ESPERADD. | | [ [ rorconars |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descridir a accion correctiva o accion de mejora )
o El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 ~ prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
\normatividad vigente. (Si aplica)
2 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
3 los alimentos. (Si aplica)
53 TLos vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
e alimentos. (Si Aplica)
54 os complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
. esinfectadas.
5 | El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
5 |acuerdo a la normatividad vigente.
| Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 |recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (Sl APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | [ [ [ romonnes |
3 Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PowTiE aite domaor)
PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios, \ \ \
pd 2 resistentes a la corrosion de fécil limpieza y desinfeccion. D >< 0 o, /Q
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil g \A\ ﬁ N w
ED_|desinfeccion (2} [ .\\\S\% =
PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de Q \
= ED titulares de derecho. \Q\V Q\Q\ % e
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os sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando Y limpios.
" \ pele
IQ_%B con érea exclusiva para Ia limpieza y desinfeccién de los utensilios y menaje evitando contaminacién NoAGE No Aok
13 ntanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estén provistas con malla antiinsecto \ \‘ \
limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ventanas ¢ m\\\\“ e
14 os pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones e 4
joo-santaras. mple
15 "~ |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, 5
| papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. / \m\g “\Q
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Praclicas de Manufactura, =
I | ubicados en las instalaciones del comedor escolar. / \Q\Q\\Q
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS .
_ — PORCENTALE % _

PUNTAJE ESPERADO |

1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

accién de majers)

ASPECTO A EVALUAR

=P8 " 'F| almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

W&NN

os productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan alguin tipo
contaminacién y son aptos para el consumo.

%\su\m

e fiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

Cmole

| almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan

@\\\E

Mo Cmprte

evita el contacto directo del alimento con las manos.

egistros
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica
" ILos productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. \
2 * |Resolucién 510912005 a3 \.Q\»Q\ Q
TOTAL NES DE AL P4
PUNTAJEESPERADO | 5 | . | [ rocomes |
Til. CONDICIONES DE PREPARACION
TTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAE aceién sectn de mejora
S Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de N No Ao
X ED conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. o Apiica Aplica
PS Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de afimentos N No Avli
24 por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o 0 Aplica 0 Aplica
"1 as hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y \ \
£ " R lestablecidas en el plan de saneamiento del operador. o \N\b m\\\\\ Qc
mw El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segtn sea el fipo de alimento y se Mo Aics No Aplica
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42 /
PS “IExiste un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con m \
2 ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. 0 g \\Nm \
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion \ \
“ correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte D S 4 \\vSQ %
45 . [Eluso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado \ L
en condiciones que garanticen su inocuidad. O % Q\S § e
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS 4
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE - )
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados
46 en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. / “ ) \Q
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \ 2 \
a7 actividades. / Q\&Q Q (%
Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, .
48 _ |plasticos y empaques. \ NQS \ e
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) A
iTEM ASPECTO A EVALUAR PuNTAE o acci éameions)
a9 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \ ®§ \m
50 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros \ \ t
de las actividades preventivas o correctivas. Q% N
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO {
PUNTAJEESPERADD | [ [ | rorconmey | ]
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAZE {Describi 1a 3ccion corectva wejora)
__El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica) £
5 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
los alimentos. (Si aplica) ey
53 ILos vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)
54 |Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
|desinfectadas.
55 |El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
‘| acuerdo 2 la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | ] [ |
VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR [ Descivi ccion do mejor)
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y deméas menaje estén fabricados con materiales sanitarios, o g ®
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. ,
PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil \ \
> ED  |desinfeccion 0 S Q \5\ (&
PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de nw { \
= e |fitulares de derecho. o 40 /e
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sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \ @\sﬁ \
e
enta con 4rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion 4 2
12 ED i No Aplica No Aplica
13 {Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto \
{de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ventanas \ (& iV \@
14 {Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones (
Inigiénico-sanitarias. o \.ﬁ o
{Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, [4
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. > %\ Y7 AV
1 {Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, / = 4 \
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \ oML €
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS [4
PUNTAJEESPERADO| 10 | | [ rocemues |
. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Oescriblr e a:cidm corractiva 0 acciba du mejoca )
- "= El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en \, \
pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material o Q § (¢4
18 1Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan aigin tipo \ &
|de contaminaci6n y son aptos para el consumo. N 0/C
| Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. / \m\ ( Q
., U0
{El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan N@
istros & \Q )y é
v ° : {
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aol No Apiica
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
2 ~ |Resolucion 510972005 Z \ﬂ,\\x 4
: : TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO LMOS Y TERMINADO (
PUNTAJEESPERADO | 5 | | [ pecomes |
1il. CONDICIONES DE PREPARACION :
 TTEM ASPECTO A EVALUAR PORTAE repea
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y de No Ao No Aol
23 ED  |conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. o Aplica Aplica
Ps Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos No Aoica No Aol
24 ED |por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o o Ap Aplica g
|Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y ® \
25 |establecidas en el plan de saneamiento del operador. O \~\Q &“ (
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se g % e
26 evita el contacto directo del alimento con las manos. ohpkea 2
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~ Se garantiza la limpiezay ao&_aéo&om del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. ‘

uf

\&m /e

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

Mo %\\SQ \Q

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion

Ve, @\sm\m

" vm. correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte 0
= ..“.y.ﬂw_‘._ El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado 0 \ \
en condiciones que garanticen su inocuidad.
ED
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS [4
m._.mg ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERYACIONES [escridis Is accién corectva s accide de mejern )
ps Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléastica, ubicados
46 Rl en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. @ \
oS P pol y sep J \ 37 \Q 2,
a7 : _N Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \, A \
B lactividades. / U)ol C
4 PS  ISe aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, \ 4
8 o _|plésticos y empaques. \ om &lC
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) /4
ITEM ASPECTO A EVALUAR FES R
PS 1| as instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado lagas.
® ; iones y men n p por plag / \,Q 0 Nm
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros :
9 de las actividades preventivas o correctivas. 7 /7] \ C
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO 4
PUNTAJEESPERADO | [ [ rocamnes |

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAE

(OBSERVACIONES (Describit [a accitn comectiva o accion de mejors |

| El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia

prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte de
los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Aplica)

Los complementos alimentarios son ftransportados en canastillas plésticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)

PUNTAJE ESPERADO | [ [ [ reoess |
Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR P
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios, o \~\D \
ED  |resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. (4
PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil \ \ \
= 0 |desinfeccion Q /0 9)id) \ e
PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de & \
i ED titulares de derecho, Q \T Q \Q\ @
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Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. sN m ‘-N
QO
. . . ™ - - . 7
ocaammoo: 4rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion No Aplica No Apiica
“Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estén provistas con malla antiinsecto
f4cil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las ventanas A ﬁ.\C Q«QF
14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones \_ )
| higiénico-sanitarias. AH,CBD/N‘
15 evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, !
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \“ Cum 0 f&
16 = |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, 2
g |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. \N ﬂC?Op\m :
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS Y
PUNTAJEESPERADO| 10 | [ [ rocomes |
1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS EINSUMOS Y ;gog
“TTEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE QBSERVACKONES Dascribir W seciae comctive o accida ca majors )
17 |El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A m, U Bﬁfﬁ
18 4 Los productos se encuentran dentro de su vida til, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin tipo A .
| de contaminacion y son aptos para el consumo. Cu BO’N\
19 . mo tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. \~ a \ PN
_ Jyono
almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan 1
" stos o o Cumple
I
2 mmsﬁgmg:s%gsmSBogommmsmﬁmms:ﬁﬁmeBm% -18°C y se llevan registros No Ao No Aglica
[PS | 05 productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
= B |Resolucion 510072005 1 QJmp v
: TOTAL Y TERMINADO 1
PUNTAJEESPERADO | 5 | | [ rocomes |
, lil. CONDICIONES DE PREPARACION .
ITEM ASPECTO AEVALUAR PONTAE oeses sccién coractiva ¢ accién 64 mejora
2 PS Los procesos de preparacién %._om alimentos se realizan en 836.,83 optimas de .:653. de limpieza y de No Aplca No Ao
ED conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacién. Aplica
PS Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos No Aplica No Aol
24 por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o 0Ap Apiica
hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
% _ Rl |establecidas en el plan de saneamiento del operador. A o OE
; El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segin sea el tipo de alimento y se =
PS
26 ED levita el contacto directo del alimento con las manos. No Apiica NoApica
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PS Se garantiza la limpieza y qmm_amo.maogom del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. 1 \ s
42 Rl 3
4 PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
44 5 El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte :
PS  |F] uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado _
45 m_u - |en condiciones que garanticen su inocuidad. O O OC,D) % 1{.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTRE )
- |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicados
46 en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. [ m Cg A:\A
1 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las n
a actividades. , m\ C s 3\/ P\« &
' Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, material organico separado de papel, % r\
48 | plasticos y empaques. ~ ﬁ;\h\;))
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
:.m: ASPECTO A EVALUAR PUNTAE OBSERVACIONES (Describlr la sccion cormctive o acciée de mefora )

|Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Cowm Pl

| Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
1 de las actividades preventivas o correctivas.

ﬁ\Cx\SbA\

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJEESPERADD |

_ |

[ roweanaes |

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)

ITEM

a = ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES {Describir 1a accién correctiva © accion de mejora)

53°

wm_ transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
rima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la
ormatividad vigente. (Si aplica)

os vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
“ los alimentos. (Si aplica)

m. Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
| de alimentos. (Si Aplica)

w.rom complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y

55

~ |Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
RIrecipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
¢l producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)

PUNTAJE ESPERADO |

” _

ITEM

VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

57

PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
ED desinfeccion

PS £l equipo y menaje con que cuenta el.comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de
ED titulares de derecho.
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| ~ |El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
, 8 comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o \~ ,.N.
productos. mc o
9 Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residucs solidos, adecuadamente L
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. \‘ mC oy ﬁ.@
10 Las _maumam o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica No Aplica
eléctricas expuestas.
11 ~ Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. \_ ﬁ, ,.N
VNP
H 12 Ocmam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica zo. Aplica
| contaminacion cruzada.
W iLas ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
| 3 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
| ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de \—
v ruptura. m um th
_ 14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones !
| * higiénico-santtarias. 1 OC\ﬁ.Op\m
_ Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \_
|
| Comple
16 . |Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, \_ | '
{ubicados en las instalaciones del comedor escolar. ,_ Cu )thﬂh
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS !
PUNTAJE ESPERADO ~ 10 M _ 7 ronconmE s
I ALMACENAMIENTC MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR TRE
- El almacenamiento de los insumos, materias primas 0 productos terminados se realiza ordenadamente en
17 .M ~ |pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
D sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el J ﬁN
o caso. Cyap
18 g -M .~ |Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin .
m tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. \_ ﬂ, U %np
19 ; «m Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.
€D \~ Cumng fb
20 PS El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan !
& |registros O [4(6} 93@(
2 mw El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aglica No Aplica
PS Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
e & |Resolucion 5109/2005 \_ Cuoanghe_
TOTAL DEAL \TERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTD TERMINADO -
PUNTAJE ESPERADO | | _ sncenes |
Hll. CONDICIONES DE PREPARACION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAE meion)
, Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
,, 23 mw de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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1Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran

4 debidamente rotulados y organizados. 1 Cyno f.&.
ABASTECIMIENTO DE AGUA z
TEM ASPECTO A EVALUAR i 2 =
42 1Se garantiza |z limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. \_ H . /N
PS Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con | No Aplica
B ED procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Hofpkce P
El agua que se ufiliza es potable y cumple con les normas vigentes establecidas por la reglamentacion ' .
PS No Aplica
b correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte o fpica ¥
PS  |E|uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
» g |en condiciones que garanticen su inocuidad. O- SG ﬂCéE
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS >
iTEM ASPECTO A EVALUAR SNTAE
ps Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
46 ~ Rl |ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
P p por: y sep je. 9.5 muﬁp
a7 |Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las 9 ’p
\

actividades.

‘| Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
plasticos y empagques. :

R O

ﬁcéf

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

| Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

ﬂcg\ﬁ.v?

| Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

B, =

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

ﬁCD)w,P

PUNTAJE ESPERADO. | 1 | I [ roncenmes |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
iTEM ASPECTO A EVALUAR e S R
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con
la normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)
53 B Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
..a,.ma:mg: de alimentos. (Si Aplica)
54 jLos complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
desinfectadas.
55  PS IEl personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SIAPLICA)
PUNTAJEESPERRDO | 5 | | oo |
. - VIIl. EQUIPOS Y UTENSILIOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR Punne . |
57 mw Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica ,

sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.
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1 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y impios. N\

No Aplica No Aplica

~ |papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas Praclicas de Manufactura,
bicados en las instalaciones del comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJEESPERADO| 10 | | ey |

P%Oégmg Y PRODUCTO TERMINADO

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES Daacribe a accidn correction ¢ 9c36n da majora |

"|El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
ilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material

de contaminacion y son aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

PUNTASE
os productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin tipo J\

almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan

H El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Av No Aplica
2 : os productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
Resolucion 5109/2005 L

%g ] 5 | ] : |
iil. CONDICIONES DE PREFPARACION
“TTEM : ~ ASPECTOAEVALUAR : A e b €4 mare)
PS Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones ptimas de higiene, de limpieza y de N Ak No Aoli
23 ED conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. o Ap 0 Aplica
PS woannm_m%<§o&§%_om:3:%8%=§oa§o=sv8§2m_§_&s%m§§ N No Aol
2 ED por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o 0 Apica e
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
3 establecidas en el plan de saneamiento del operador. @.\
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segln sea el tipo de alimento y se ;
PS
26 ED evita el contacto directo del alimento con las manos. No Apiica No Aplica
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2 Se garantiza la _wagmN.m y moéamon.o.oa_om del tanque <\,o recipiente (s) de almacenamiento de mmcm‘.ql.' .
43 Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con ul
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
44 El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion \
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte
45 ] uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
n condiciones que garanticen su inocuidad. a_ ?
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PoNTAE cies o aceitn
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicados Be) 'k % wnra ¢
46 ~ len un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. wiflnie] [JdTIln
a7 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las H
actividades.
48 ~ [Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
| plésticos y empaques. %
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR unTA conmctivn o sccion de maora)
49 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. ._.
50 ~ 1Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros ml
de las actividades preventivas o correctivas.
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJEESPERADD | | I [ rorcomaes. |
Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dsscribi s 28 correciva o acion e mefer )
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, efc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)
52 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
~ los alimentos. (Si aplica)
53 ~ |Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte \
~ |de alimentos. (Si Aplica) /]
54 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
idesinfectadas.
55 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.
Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los \
56 recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen ;
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)
PUNTAJE ESPERADO | | _ [ romownas
VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR pE et i e o)
57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estén fabricados con materiales sanitarios,
ED resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion. 7_ \ P
58 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
ED |desinfeccion p(A
59 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de
ED titulares de derecho. 2 7
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r, ~El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del
| 8 R comedor escolar cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o ~ «, _Q\
£ |productos. QEQ
9 PS  IExiste un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente \ _ Q\
ep |ubicado, protegidoy en adecuado estado de mantenimiento. \ Q 3
10 PS _.m.m _.maumam o fluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones No Aplica Lo Aplica
ED eléctricas expuestas.
11 o Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios O 7_ Q g b _ N\
ED ] {
12 PS ocmam. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando No Aplica No Aplica
ED contaminacion cruzada.

| Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto

13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las G Q 6 sD \Q\
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de C
ruptura, /
14 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones ( Q\E _Q\
higiénico-sanitarias.
 |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, \
15 - papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. { GQ _} Q @
— .ﬂ “|Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ‘ . A ®
_ gp  |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. / \
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS A {
PUNTAJE ESPERADO M 10 _ _ PORCENTAE %
1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR | s
~ |El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 ipilas o estibas (canecas con fapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material \
{sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el Q SN
€aso.
18 | Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun m 3 S
tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. Q
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. - w
i o
J
~|El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas enfre -2°C a 4°C y se llevan Z L \
a egetes Q g yMple
2 £| 2lmacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros No Aplica No Aplica L
| 2 ILos productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. @\
< * Resolucion 510972005 \ U %
TOTAL DEAL PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADC —
PUNTAJEESPERADO | 5 | | [ rorcomes | i
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR T . =
Los procesos de preparacion de los alimentos se rezlizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 £ de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. No Aplica No Aplica

_ ED

, Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
ﬁ 24 £ alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor No Aplica No Aplica
{ de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
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4 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se encuentran \
1 | debidamente rotulados y organizados. m\ 3 @
ABASTECIMIENTO DE AGUA |4
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE mejos)
2 5 Se garantiza Ia limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua. \ \ﬁ\ \ N
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques yfo recipientes , con No Aol BN :
: S - R4 C No Aplica
® procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. o s = P
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion Adkca No Aplica
e correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte it " /
"1 uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado \
45 1en condiciones que garanticen su inocuidad. O o \V\\ m Q
WANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS C
ITEM ASPECTO A EVALUAR PuNTAE : )
"~ 1Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, \ \
46 - ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. Q \S \
a7 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las \ ;
actividades. o Q %
48 " |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel, \
I plasticos y empaques. : / &4 \ Q
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) [4
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTRIE . « )
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. \ \
® [ mp'e
50 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros L \
| de las actividades preventivas o correctivas. \ O\E “ &
TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO (&
PUNTAJE ESPERADD | 1 | [ | rorcames |
Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR e —_— =
7 "€l transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
51 Rl |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
!l normatividad vigente. (Si aplica)
52 - |Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el ransporte
- |de los alimentos. (Si aplica)
53 1L os vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
e alimentos. (Si Aplica)
54 “Los complementos alimentarios son fransportados en canastillas plasticas, debidamente lavadas y
esinfectadas.
55 ‘.m_ personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
- lacuerdo a la normatividad vigente.
\Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
56 | recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (Sl APLICA)
PUNTAJEESPERADO | 6 | rocenin |
— Vill. EQUIPOS Y UTENSILIOS
| ITEM ASPECTO A EVALUAR powtAE [r—
| 57 PS Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estan fabricados con materiales No Aplica No Aplica
ED sanitarios, resistentes a la corrosién de facil limpieza y desinfeccion.
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Programa de Alimentacién (PAE)
Acacias-RI

Consentimiento informado para padres/madres de familia

interventoria.pae2024@gmail.com Cambiar cuenta

58

No compartido

* Indica que la pregunta es obligatoria

° @5 ACACIAS %88

Desea responder la encuesta

0%

msi Wno

e Institucion Educativa

0%
0% 0%
0% 0% S—— _._i’f"i" 21%
2% ' ‘ .
2% 18%
e 1, S, , 2%
=3 ‘ _ 1%
1% 8% 19% 0%
™ 20 DE JULIO ® LILIA CASTRO
# SEDE MONTELIBANO # SEDE EL ROSARIO

W SEDE PRINCIPAL SANTA TERESITA

W PALOMAS W SEDE SAN JUANITO
® SEDE RANCHO GRANDE # CAMPESTRE PRIMARIA Y BACHILLER
% SEDE LAS BLANCAS % SEDE LOMA DE SAN JUAN

1%

¥ SEDE RESGUARDO
B SEDE SAN CAYETANO
& DINAMARCA PRIMARIA - SECUNDARIA BQUEBRADITAS
B SEDE LA CECILITA
SEDE PRINCIPAL GUAYURIBA
% SEDE LOMA DE SAN PABLO

R



SEXO

= FEMENINO = MASCULINO

1.¢Esta de acuedo con la hora en que se sirve el
refrigerio?

mS| ®mNO

ULl






2.¢Le gusta el sabor de los alimentos que le dan
en el refrigerio?

S| mNO

3.Cuando ve los alimentos del refrigerio,éle

Area del grafico

provoca comerlos?

mS| mNO

uLs



4.¢Le gusta recibir los alimentos que se incluyen
en el refrigerio?

mS| mNO

>.¢Le parece adecuada la temperatura de las
bebidas que trae el refrigerio?

mS| = NO

Uull






6.¢5Se siente a gusto donde come el refrigerio?

S| mNO

7.élas manipuladoras de alimentos que realizan
la entrega del refrigerio lo (la) tartan bien?

2SI mNO






8.¢Al momento de comer el refrigerio del PAE lo
apresuran para comerlo ?

S| mNO

9.¢Observa que al recibir el refrigerio hay orden
en la entrega? si

mS| =mNO

Y 4






200

100

10.¢ Prefiere los productos que venden en la
caferetia a los que da el refrigerio del PAE?

=S| =NO

11.¢Hay dias que prefiere no consumir el
refrigerio del PAE porque no le agradan los
alimentos que trae?

=S| =NO

Si no se come el refrigerio que le dan en la
institucion educativa

¢5€e loregala a un compaiero(a)? éBota el refrigerio a la basura?

w73
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Bi&S

LABORATORIO §.A.S

REPORTE DE RESULTADOS
DE LABORATORIO

BUREAU VERITAS

Corniticatioy

SURINTAS .

REPORTE

11720-2024

FECHA DE REPORTE

9 DE MAYO DE 2024

CODIGO: F-OP-MB-29 VERSION: 02 FECHA: 07-04-2021
ADRIANA MARIA VERA Acaclas - Meta
CLIENTE: MONROQY DIRECCION / TEL
NIT: 52073664-2 CONTACTO CLIENTE: adriana.interventora@gmail.com

LUGAR TOMA DE MUESTRAS

SEDES PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE ACACIAS

INFORMACION DE LA MUESTRA

A A R s e T
FECHA TOMA DE
MUESTRAS 07/05/2024 FECHA DE ANALISIS 07/05/2024
FECHA SALIDA TEMPERATURA
ODIGO INTERNO i 05/2024 23°C
oo 17201 1\ cROBIOLOGIA 505/ DE RECIBO °C ;
: FECHA FECHA 5
MPESTRA LLEGADA VENCIMIENTO tOTE A 11BAD IO
Informacion no empague original
LECHE CHOCOLATE i 30/09/2024 1126 6200 ¢/u L
suministrada Flad0
EL RECREO
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
# DECRETO 616/ 2006
RESULTADOS VALIDOS PARA TECNICA DE 3 e
PARAMETRO LA MUESTRA ANALIZADA ANALISIS METODO MIN PROTECCION
SOCIAL
Recuento de bi ofil
g 1 e 08 40 Recuentoen | oy 453 "1 000 10.000 UFC
(UFC) placa
Recuento de coliformes totale o
ORISR <1 Aecusrip en k. s0iass <1 UFC
(UFC) placa
Recuento de coliformes fecales R
2 < HECUENTO €N 1o\ o 01/2-09/84 <1 UFC
(UFC) placa
Recuento de esporas anaerobi :
Q ! S ias = Recuento en 10 15213 <1 UFC
(UFC) placa
Recuento de esporas aerdhicas o Recuento en 1SO 15213 <1 UFC
(UFC) g placa Modificado o

1ded

B

10S LABORATORIO SAS

CALLE 33 B N° 36 - 37 UN 102
6779913 - 3229478564 - 3013192047

VILLAVICENCIO - META

REPORTE DE RESULTADOS






REPORTE DE RESULTADOS
DE LABORATORIO

LABORATORIO S.A.S

REPORTE

11720-2024

IS0 80012015

BUREAU VERITAS ‘3 FECHA DE REPORTE

Cettification

9 DE MAYO DE 2024

CONCEPTO

CUMPLE

OBSERVACIONES

con los parametros microbioldgicos analizados

usadopey

N s

JAIRO MORL U

COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO

JAIBER PRADA
MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

2ded

BIOS LABORATOR

10 SAS

CALLE 33 B N® 36 - 37 UN 102
6779913 - 3229478564 - 3013192047
VILLAVICENGIO - META REPORTE DE RESULTADOS

7.






REPORTE
7 11720-2024
REPORTE DE RESULTADOS 150 90012015 J
DE LABORATORIO BUREAUVERITAS FECHA DE REPORTE
Cottitication

LABORATORIO S.A.S 9 DE MAYO DE 2024

INFORMACION DE LA MUESTRA

FECHA TOMA DE . 5 ¢ e
05/2 F A DE ANALISIS 07/05/2024
MUESTRAS 07/05/2024 ECH J05/.
< FECHA SALIDA TEMPERATURA
G E ; ; 9/05/2024 222
CODIGO INTERNO. | 117202 |\ e caionola S8/ DE RECIBO °C 0
MUESTRA FECHA LLEGADA S LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
¥ VENCIMIENTO N ; ;
\RFSERABEIGA D Muestra en empaque
PAN MANTEQUILLA iR 25/05/2024 L111 70grx3 | original sellado Prov.
suministrada LLANOPAN ACACIAS
PARAMETROS MICROBIOLAGICOS
SULTADOS
) RESULTAD yALloos TECNICA DE 3
PARAMETRO PARA LA MUESTRA ANALISIS METODO INVIMA PAN
ANALIZADA
> 2 bi i 5
Recuento de aerobios mesdfilos 30 Recuento en SO 4833-1 10000 UFC Méximo
(UFC) placa
NMP coliformes totales (NMP) <3 . . 9 NMP
N‘;m‘z"b'l‘”as AOAC 966.24
NMP coliformes fecales (NMP) <3 el <3 NMP
Re¢ Staphyloc:
ecuento de Staphy gc 0CCUS aureus <160 Recuento en IS0 6888-1 <100 UEC
coagulasa positiva (UFC) placa
Recuento de mohos (UFC) <10 Ruento b
e 1SO 21527 -1 | 200 UFC Méximo
Recuento de levaduras (UFC) 40 P
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con los pardametros microbiolégicos analizados

W@% ﬁ‘%r |

JAIRO rv*aRA U JAIBER PRADA
COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE 33 B N° 36 - 37 UN 102
6779913 - 3229478564 - 3013192047
3ded VILLAVICENGCIO - META REPORTE DE RESULTADOS

2102



REPORTE
e ) 11720-2024
REPORTE DE RESULTADOS 150 30012015
DE LABORATORIO ‘BUREAU VERITAS FECHA DE REPORTE
Certification
LABORATORIO S.A.S 9 DE MAYO DE 2024
INFORMACION DE LA MUESTRA
FECHA TOMA DE :
07/05/2024 FECHA DE ANALISIS 07/05/2024
MUESTRAS oS 3 105/
" S FECHA SALIDA ; TEMPERATURA
s : 2
CODIGO INTERNO 11720-3 MICROBIOLOGIA 09/05/2024 DE RECIBO °C 22°C
: > FECHA 3 AR 5 :
MUESTRA FECHA DE LLEGADA VENCIMIENTO LOTE CANTIDAD OBSERVACIONES
Informacién no
MANZANA suministrada No aplica No aplica 3 ninguna
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
RESULTADOS VALIDOS ; i
PARAMETRO PARA LA MUESTRA T;‘;\:‘;\IE’;EE METODO ’NV':':GF;’ZUTA
ANALIZADA i Lo
p Ausencia de Sal /i i
TS usencia de BdiiBngllo AUSENCIA resencia (b o 6s70.1 (voshl T Ausencia
spp en 25 gramos Ausencia
CONCEPTO CUMPLE
OBSERVACIONES con 105 parametras microbiolégicos analizados
JAIRO MOR/l JAIBER PRADA

COORDINADOR TECNICO Y CIENTIFICO

MICROBIOLOGO ANALISTA DE LABORATORIO

4ded

BIOS LABORATORIO SAS
CALLE 33 B N° 36 - 37 UN 102
6779913 - 3229478564 - 3013192047
VILLAVICENCIO - META

REPORTE DE RESULTADOS

2932
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M Gmall Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Solicitud de adicién y prorroga al Contrato de Suministro No. 771/2023.

Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 8 de mayo de 2024, 8:23 a.m.
Para: Social Alcaldia de Acacias <social@acacias.gov.co>, Proteccion Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

CC: PAE ACACIAS <paeacacias2023@gmail.com>

Acacias, 08 de mayo de 2024

Doctora

ANGELA GUTIERREZ BUSTAMANTE

Secretaria Social de Educacién, Cultura y Deportes
Alcaldfa de Acacias

ASUNTO: Solicitud de adicién y prorroga al Contrato de Suministro No. 771/2023.

Cordial saludo,

En mi calidad de interventora del contrato en mencién, presento a su consideracidn, realizar adicién y prorroga al contrato
de suministro No. 771/2023 cuyo objeto es: "IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A
LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS META",
actualmente el contrato cuenta con seis (06) meses y veintitn (21) dias de ejecucién, tiempo durante el cual se ha
cumplido el objeto contractual de manera oportuna y con las calidades contratadas por la entidad, sin embargo es
importante informarle, que una vez revisada la Plataforma SECOP II, no se evidencia que a la fecha la entidad haya
adelantado el proceso contractual para dar continuidad al PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE una vez se cumpla
el plazo de ejecucién del contrato el cual es el dfa 22 de junio de 2024, es decir restan 53 dfas para su finalizacion .

La solicitud elevada obedece al interés de que el municipio siga garantizando el beneficio a los alumnos de las instituciones
educativas atendidas sin interrupciones tal y como lo establece |a Ley 2167 del 22 de diciembre de 2021, Por medio del cual
se garantiza la operacién del Programa de Alimentacién Escolar - PAE -durante el calendario académico, y que
la Unidad Administrativa Especial de Alimentacién Escolar Alimentos para Aprender expidio las circulares externas Nos. 006, del
23 agosto de 2023 respectivamente, dirigidas a los GOBERNADORES, ALCALDES SECRETARIOS(AS) DE EDUCACION,
DIRECTIVOS, GERENTES Y/O COORDINADORES PAE DE ENTIDADES TERRITORIALES con el fin de indicar la planeacién

‘oportuna programa de alimentacién escolar vigencia 2024- en el marco de la Ley 2167 de 2021 y la planeacion y las vigencias
futuras para la operacion del programa de alimentacién escolar en la vigencia 2024.

Actualmente las instituciones educativas atendidas por el Municipio de Acacfas son:

o Centro educativo Brisas del Guayuriba (principal y sedes)

. Institucion educativa Santa Teresita (principal y sedes)

. Institucién educativa Dinamarca (principal y sedes)

. Institucién educativa San José Campestre (principal y sedes)
° Institucién educativa Veinte de Julio (principal y sede)

Con el acostumbrado respeto,

ADRIANA MARIA VERA MONROY

Interventora del Contrato de Suministro No.771/2023

Wi 4






M Gm all Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Invitacion: Se recuerda Invitacion al Comité de seguimiento operativo... lun 20 may 2024
8am - 9am (COT) (adriana.interventora@gmail.com)

Educacion Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co> 17 de mayo de 2024, 3:31 p.m.
Responder a: Educacion Alcaldia de Acaclas <educacion@acacias.gov.co>

Para: adriana.interventora@gmail.com, oros20041956@gmail.com, iedubrisasdelguayuriba@gmail.com,
iersantateresita@hotmail.com, naya264@gmail.com, Social Alcaldia de Acacias <social@acacias.gov.co>,
aleida.mateus@campestresanjose.edu.co, colchichimene1@gmail.com, asconpe@hotmail.com, paeacacias2023@gmail.com,
veintedejulio2023@outlook.com

1037






Unete con Google Meet

Vinculo de la reunién
meet.google.com/pvz-pnrg-spy

Unirse por teléfono

(CO) +57 601 8956341
PIN: 463230289

Mas nimeros de teléfono

Se recuerda invitacion al Comité de seguimiento operativodel PAE

Fecha: Lunes 20 de Mayo de 2024
Hora: 8:00 am
Lugar: Sala de Juntas Despacho Alcalde- Antigua Normal Superior

Cuando
lunes 20 may 2024 - 8am - 9am (Hora esténdar de Colombia)

Invitados

Educacion Alcaldia de Acacias - organizador
0ros20041956@gmail.com
iedubrisasdelguayuriba@gmail.com
iersantateresita@hotmail.com
naya264@gmail.com

Social Alcaldia de Acacias
aleida.mateus@campestresanjose.edu.co
colchichimene1@gmail.com
asconpe@hotmail.com
adriana.interventora@gmaii.com
paeacacias2023@gmail.com
veintedejulio2023@outlook.com

Ver informacion de todos los invitados

Responder por adriana.interventora@gmail.com

Si  No Talvez Mads opciones

Invitacién de Calendario de Google

Te enviamos este correo electrénico porque te suscribiste a las notificaciones del calendario. Para dejar de recibir estos mensajes, ve
a la configuracién del Calendario, selecciona este calendario y cambia "Otras notificaciones".






Si reenvias esta invitacion, los destinatarios podran enviar una respuesta al organizador, ser agregados a la lista de invitados, invitar a
otras personas independientemente del estado de su propia invitacién o modificar tu confirmacion de asistencia. Més informacién

D invite.ics
4K
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M Gmall Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

'Remisrié»n rrsolicitud formato Excel de séguimientb alai
UAPA-PAE

Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>
Para: Proteccion Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

Doctora.

ANGELA GUTIERREZ BUSTAMANTE

Secretaria Social de Educacién, Cultura y Deportes.

Cordial saludo,

Remito formato Excel de seguimiento a la implementacién vigencia 2024-UAPA-PAE
.Con el acostumbrado respeto,

ADRIANA MARIA VERA MONROY
Interventora Contrato de suministro No, 771/2023

2 archivos adjuntos

@ UAPA-PAE-Seguimiento a la Implementacién Vigencia 2024 (1).xIsx
40K

&n CHIP xisx
24K

mplementacion vigencia 2024-

14 de mayo de 2024, 5:36 a.m.

210N
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M Gmall Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Invitacién al Comité de seguimiento operativo del PAE

Educacién Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co> 9 de mayo de 2024, 7:36 a.m.
Para: ALEIDA MATEUS <aleida.mateus@campestresanjose.edu.co>, Institucion Educativa Santa Teresita Acacias Meta
<iersantateresita@hotmail.com>, san isidro chichimene <colchichimene1 @gmail.com>, Orlando Romero Otero
<oros20041956@gmail.com>, asconpe@hotmail.com, duberney castillo <iedubrisasdelguayuriba@gmail.com>,
veintedejulio2023@outlook.com, Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>, paeacacias2023@gmail.com,
naya264@gmail.com, Social Alcaldia de Acacias <social@acacias.gov.co>

Cordial saludo,
Se realiza la Invitacién al Comité de seguimiento operativo del PAE:
Alcalde Municipal

Secretaria Social de Educacion, Cultura y Deportes
Representante Legal del operador

Interventaria
.Dlrectores de Ndcleo Orlando Romero
Astolfo Contreras
Rectores Instituciones Educativas : Veinte de Julio

Brisas del Guayuriba
Santa Teresita

San José
Dinamarca

Fecha: Lunes 20 de Mayo de 2024
Hora: 8:00 am
Lugar: Sala de Juntas Despacho Alcalde- Antigua Normal Superior

ORDEN DEL DIA

1. Saludo.

2. Intervencién de la Interventoria

3. Intervencién del operador

4. Intervencién de los Rectores de las Instituciones Educativas
5. Proposiciones y varios

’Cordialmente.

§ ACACiAS

Haidiby Rada Betancourt

Profesional Especializado

Secretaria Social de Educacién, Cultura y Deportes
Email: educacion@acacias.gov.co

Linea PBX: 3203509652

Ext: 2302

Nit: 892001457-3

Direccién: Carrera 15 # 12-50 Barrio Centro

Cédigo postal: 507001

www.acacias.gov.co

P T T B 2 e T I S ST S ey

009006
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AVISO LEGAL: Este correo electrénico contiene informacion confidencial de la
Alcaldia de Acacias Meta. Si Usted no es el destinatario, le informamos que no
podra usar, retener, imprimir, copiar, distribuir o hacer publico su contenido, de
hacerlo podria tener consecuencias legales como las contenidas en la Ley 1273
del 5 de Enero de 2009 y todas las que le apliquen. Si ha recibido este correo por
error, por favor inférmenos a seguridaddigital@acacias.gov.co y bérrelo. Si usted
es el destinatario, le solicitamos mantener reserva sobre el contenido, los datos o
informacién de contacto del remitente y en general sobre la informacién de este
documento y/o archivos adjuntos, a no ser que exista una autorizacion explicita.

VA
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M Gmall Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Solicitud convocatoria 3° Comité de seguimiento PAE.

Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 8 de mayo de 2024, 2:31 p.m,
Para: Proteccion Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>, Social Alcaldia de Acacias <social@acacias.gov.co>

Doctora.
ANGELA GUTIERREZ BUSTAMANTE
Secretaria Social de Educacién, Cultura y Deportes.
Cordial saludo,
De manera respetuosa solicito sea convocado el tercer Comité de seguimiento al Programa de Alimentacién Escolar para el dfa
20 de mayo de 2024 a las 8 am, lugar a acordar, es importante resaltar que el Municipio de Acacias demuestra su eficiencia en el
seguimiento y control del programa a través de los comité que mes a mes se realizan.
.Agradezco su valiosa colaboracién, con el acostumbrado respeto,

ADRIANA MARIA VERA MONROY
Interventora Contrato de suministro No. 771/2023

283






M Gma“ Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

ch—l bevoluclénﬁa&é 7Par;:I‘a_:I N° 4 Cont.ratd- de iﬁteirvantoria 823 de 2023

Educacién Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co> 6 de mayo de 2024, 12:10 p.m.
Para: Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Buenas tardes
Doctora Adriana

Remito observaciones de la revision de la cuenta para su correccion.

Cordialmente,

ﬁ'i ALccALDiA DEs s
fas = N S T O TN T SRS ST L AR BN T A T SN L

Haldiby Rada Betancourt
‘rofesional Especializado

ecretaria Social de Educacién, Cultura y Deportes
Email: educacion@acacias.gov.co
Linea PBX: 3203509652
Ext: 2302
Nit: 892001457-3
Direccién: Carrera 15 # 12-50 Barrio Centro
Cddigo postal: 507001
www.acacias.gov.co

009906

AVISO LEGAL: Este correo electrénico contiene Informacion confidencial de la
Alcaldia de Acacias Meta, Si Usted no es el destinatario, le informamos que no
podra usar, retener, imprimir, copiar, distribuir o hacer publico su contenido, de
hacerlo podria tener consecuencias legales como las contenidas en la Ley 1273
del § de Enero de 2009 y todas las que le apliquen. Si ha recibido este correo por
error, por favor informenos a seguridaddigital@acacias.gov.co y bérrelo. Si usted
es el destinatario, le solicitamos mantener reserva sabre el contenido, los datos o
informacién de contacto del remitente y en general sobre la informacién de este
documento y/o archivos adjuntos, a no ser que exista una autorizacién explicita,

- Forwarded message =-=—---
De: Social Alcaldia de Acacias <social@acacias.gov.co>
Date: lun, 6 may 2024 a las 11:53
Qubject: Fwd: Devolucién Pago Parcial N° 4 Contrato de Interventoria 823 de 2023
0: Proteccién Alcaldia de Acaclas <educacion@acacias.gov.co>

Cordialmente,

| ALCALDIA DEs

/ACACIAS

O N Y A T A PN TP AN Sy

Angela Gutiérrez Bustamante

Secretarfa de Despacho

Secretaria Social de Educacién, Cultura y Deporte @
Email: social@acacias.gov.co

Linea PBX: 3203509652

Ext: 2302

Nit: 892001457-3

Direccibn: Cra.15 #12 -50 Barrio Centro

Cadigo postal; 507001

www.acacias.gov.co

009906

11 e/!






AVISO LEGAL:Este correo electrénico contiene informacion confidencial de la
Alcaldia de Acaclas Meta.Si Usted no es el destinatario, le informamos que no
podré usar, retener, iImprimir, copiar, distribuir o hacer publico su contenido, de
hacerlo podria tener consecuencias legales como las contenidas en la Ley 1273
del 5 de Enero de 2009 y todas las que le apliquen. Si ha recibido este correo por
error, por favor informenos a seguridaddigital@acacias.gov.co y bérrelo. Si usted
es el destinatario, le solicitamos mantener reserva sobre el contenido, los datos o
informacién de contacto del remitente y en general sobre la informacién de este
documento y/o archivos adjuntos, a no ser que exista una aulorizacién explicita,

~mmeeeeeee FOrwarded message ---—----

De: Viviana Pinillos <viviana.pinillos.s@gmail.com>

Date: lun, 6 may 2024 a las 11:47

Subject: Devolucion Pago Parcial N° 4 Contrato de Interventoria 823 de 2023
To: <social@acacias.gov.co>

Ce: Contratacion Alcaldia de Acacias <contratacion@acacias.gov.co>

Estimada Doctora,

En calidad de Contratista de la Oficina de Contratacién, me permito relacionar a continuacién, con el Aval del Jefe de la Oficina de Contratacién, las
observaciones generadas al Pago Parcial N° 4 Contrato de Interventorfa 823 de 2023 radicada el 02 de mayo de 2024. asl:

DOCUMENTO CODIGO FORMATO DE LA ENTIDAD N° DE FOLIO DESCRIPCION / OBSERVACION

|
Certificacion de Cumplimiento del Contratista NA 5

El documento presentado tiene fecha del 20 de abril de
2004. Se debe corregir.

& El documento presentado tiene fecha del 20 de abril de
Certificado de Parafiscales NA 6 2004. Se sbe corregir.

En las planillas de seguridad del mes de noviembre de
2023, el IBC no corresponde con los honorarios pactados
en el Contrato de Interventorfa 008 de 2023, para lbs
siguientes profesionales:

3 : - Adriana Vera.
Planilas de Seguridad del Periodo Cobrado NA 7 - Diego Manrique.
- Leidy Casanova.
- Allyn Ramirez.
- Maria Guarin.
- Haslyn Garcia.

Las pdlizas del Contrato de Interventoria relacionadas en el
informe se encuentran desactualizadas.

Informe del Contratista 32

Informe del Contratista 32 En el Numeral 2 - se debe ajustar el titulo del Capitulo.

Las pélizas del Contrato de Obra relacionadas en el

{ore el Gonietivee informe se encuentran desactualizadas.

33

Informe del Contratista

FIS ST E

120 Elanexo 2 no corresponde con el periodo facturado.

El informe del Contratista debe inclir como minimo lo
exigido en la Cldusula Cuarta - Forma de Pago, por lo que

Informe del Contratista ?R;‘;z'o"f:':g& s
- Formatos de Verificacién para Comedores Escolares del

Programa de Alimentacion Escolar - PAE.

g
2

Lo anterior, con el fin que sean atendidas en el menor tiempo posible y sea allegada a esta Oficina la versién ajustada de la Cuenta, Del mismo modo,
agradecemos recoger el Fisico de la Carpeta en la Oficina de Contratacién lo antes posible,

Anexo: Formato Devolucién de Expedientes,

Sin otro particular, quedo atenta a cualquier inquietud.
Cordialmente,

VIVIANA PINILLOS SANTAMARIA

Contratista Oficina de Contratacién
Cel. 312 692 2239

b GCON - F - 122 Devoluclon_4toPago_823_2023.pdf
210K
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M Gmall Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

‘I;Aiw‘_c‘armés devE.j“ec;dcién Proyectos SG

R - Cargue Mes Abril 2024

3 de mayo de 2024, 8:08 a.m.

Educacién Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>
Para: Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Buenos dias

Doctora
Adriana Vera
Interventora

Asunto: Informes de Ejecucién Proyectos SGR - Cargue Mes Abril 2024
Cordial saludo,

Teniendo en cuenta el correo que antecede, se solicita la remision de los informes de los contratos 771-2023 y 823-2023 para el
GESPROY.

Cordialmente,

ﬁ? ALCALDIiA DE~
/ACACIAS

Haidiby Rada Betancourt

Profesional Especializado

Secretaria Social de Educacién, Cultura y Deportes
Email: educacion@acacias.gov.co

Linea PBX: 3203509652

Ext: 2302

Nit: 892001457-3
Direccién: Carrera 15 # 12-50 Barrio Centro

Caédigo postal: 507001
.www.acacias.gov.co

009906

AVISO LEGAL: Este correo electrénico contiene informacién confidencial de la
Alcaldia de Acacias Meta. Si Usted no es el destinatario, le informamos que no
podra usar, retener, imprimir, copiar, distribuir o hacer publico su contenido, de
hacerlo podria tener consecuencias legales como las contenidas en la Ley 1273
del 5 de Enero de 2009 y todas las que le apliquen. Si ha recibido este correo por
error, por favor informenos a seguridaddigital@acacias.gov.co y bérrelo. Si usted
es el destinatario, le solicitamos mantener reserva sobre el contenido, los datos o
informacion de contacto del remitente y en general sobre la informacion de este
documento y/o archivos adjuntos, a no ser que exista una autorizacién explicita.

--------- Forwarded message --------

De: Ocad Alcaldia de Acacias <ocad@acacias.gov.co>

Date: jue, 2 may 2024 a las 16:19

Subject: Informes de Ejecucién Proyectos SGR - Cargue Mes Abril 2024

To: Infraestructura Alcaldia de Acacias <infraestructura@acacias.gov.co>, Educacion Alcaldia de Acacias
<educacion@acacias.gov.co>, Veronica Patricia Sanchez Meneses <apoyo.infraestructuravc@acacias.gov.co>, LUIS ENRIQUE
BAQUERO ZAMBRANO <apoyo.infraestructura@acacias.gov.co>, <ingeniero.dalseir@gmail.com>,
<bobadilla.caicedo@gmail.com>

nx b






M Gmall Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

SOLICITUD AUTORIZACION CAMBIO PERSONAL

Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com> 31 de mayo de 2024, 12:42 p.m.

Para: Proteccion Alcaldia de Acacias <educacion@acacias.gov.co>
Cordial saludo,

De manera respetuosa solicito autorizacién para el cambio de personal que relaciono a continuacién, teniendo en cuenta la renuncia de la
técnico AILYN RAMIREZ, quien por razones familiares debe ausentarse del Municipio, impidiéndole asi cumplir con sus actividades propias

como técnico de campo de interventoria del contrato N° 823/2023 cuyo objeto es : “INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA,
CONTABLE, AMBIENTAL Y JURIDICA AL CONTRATO CUYO OBJETO ES “IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DIRIGIDO A
LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE ACACIAS - META”

CERTIFICADO DE EXPDERIENCIA MINIMA| EXPERIENCIA LABORAL EN MINIMO UN

SOLICITUD CAMBIO PERSONAL TITULO MANIPULACION DE DE § MESES CONTRATO DE INTERVENTORIA DE
ALMENTOS PROYECTOS DE ALIMENTACION ESCOLAR
. PERSONAL RETIRADO
NOMBRE AILYN ESMERALDA RAMIREZ VEGA ACHILLER
DOCUMENTO (1.007.514.744 Sl Si Sl
ICARGO TECNICO DE CAMPO

PERSONAL A INGRESAR

NOMBRE YANINA PRADA CAICEDO
DOCUMENTO [1.122.116.636 S | S|
CARGO TECNICO DE CAMPO

con el acostumbrado respeto,
Quedo atenta a sus indicaciones

ADRIANA MARIA VERA M

@ hoja de vida actuallzada.;;df

5504K
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M Gma|l Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>

Remisién acebtacién Ad-ici76n N°O01Y Profgéé N° 01, contrato de consultoria No.
823/2023 y contrato de suministro N° 771 de 2023.

20 de mayo de 2024, 12:00 p.m.

Adriana M Vera <adriana.interventora@gmail.com>
Para: Proteccion Alcaldfa de Acacias <educacion@acacias.gov.co>

Doctora
ANGELA GUTIERREZ BUSTAMANTE
Secretaria Social de Educacién, Cultura y Deportes

REF: Aceptacién Adicién N° 01 Y Prorroga N° 01, Al Contrato De Consultoria (Interventoria) No. 823/2023.

Cordial saludo.

‘ La presente con el fin de remitir oficios de aceptacion de Adicion N° 01 Y Prorroga N° 01, Al Contrato De Consultoria
(Interventorfa) No. 823/2023, y aceptacién por parte del operador del contrato de suministro N° 771 de 2023, en las
condiciones propuestas por el Municipio para garantizar el PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE ACACIAS.

Cordialmente,

ADRIANA MARIA VERA MONROY
C.C. 52.073.664
Contratista

Contrato De Consultoria No. 823/2023.

f ACEPTACION ADICION Y PRORROGA N° 1 CONTRATOS N° 771-2023 Y 823 - 2023.pdf
2178K
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