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presentacion final, los productos fueron:
Avena 200 cc freskaleche
Leche entera 200 cc alqueria

= ]'1_'::“:" o Hoear W/:,Z&% Crscernase

e 4 de mayo: los productos cumplen con las caracteristicas organolépticas
evaluadas como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su

e 7 de mayo: el banano cumple con las caracteristicas organolépticas evaluadas
como son color, sabor, olor textura, consistencia, uniformidad y su presentacién

final.

- Manzana
- Pera
- Durazno
- Mandarina
- ~
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8. INFORME AREA MICROBIOLOGIA

Como retroalimentacién al Informe correspondiente al 01 al 20 de mayo del afio en curso desde
el 4rea Microbioldgica me permito describir las siguientes actividades ejecutadas.

1. Se hace llegar al operador del Oficio #232 y se adjuntas resultados microbiologicos
obtenidos durante muestreos realizados durante el mes de Mayo con resultados conformes

a los parametros evaluados.

2. Revisibn de reportes de analisis microbiolégicos realizados por el operador
correspondientes al mes de abril. Teniendo en cuenta que la operacion fue ejecutada hasta
el 10 de mayo el operador no realizo analisis microbiologicos correspondiente a este mes
por lo anterior se relaciona carpeta con soportes de analisis entregados por Unién Temporal
BCA INNOVA conformes con los parametros evaluados en cada uno de los analisis
entregados a esta interventoria.

3. Dentro del muestreo Microbiolégico realizado a las Instituciones educativas se cuenta con
el laboratorio LABALIME S.A.S (Laboratorio de aguas, alimentos y bebidas), las cuales son
realizadas por auxiliares técnico de laboratorio, contando con los protocolos de bioseguridad
para garantizar el resultado obtenido.

En este informe se adjuntan como anexo los muestreos y resultados microbiolégicos

realizados durante el mes de mayo del 2024 para realizar el cierre de analisis ejecutados en
este periodo del contrato.

Relacion de instituciones educativas y muestreos realizados:

BODEGA.
FECHA DE MUESTREO 2 MAYO 2024.
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Imagen No. 140. Andlisis microbiolégico — Pan de queso Lote 27.04.2024 — Pan de malz
Lote 29.04.2024 — Pan Moiico 12024P

v ANALISIS PAN DE QUESO. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
v ANALISIS PAN DE MAIZ. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.
v ANALISIS PAN MOJICON. Cumple con las especificaciones técnicas establecidas.

Las muestras anteriormente descritas hacen parte de los productos que se entregan para
los servicios de preparado en sitio sin embargo teniendo en cuenta que semanas anteriores
no estaban entregando dicho producto y la necesidad de obtener estas muestras se realizo
la toma en la bodega de almacenamiento previa informacion.

CENTRO DE PRODUCCION.
FECHA DE MUESTREO 6 MAYO 2024

Imagen No. 141. Analisis microbiolégico producto carnico Pollo.

v POLLO GUISADO (AZAFATA #1) COL. TECNICO INDUSTRIAL. Cumple con las
especificaciones técnicas establecidas.

v POLLO GUISADO (AZAFATA #2) COL.TECNICO DE COMERCIO. Cumple con las
especificaciones técnicas establecidas.

v POLLO GUISADO (CALDERO #1) COL. TECNICO DE COMERCIO. Cumple con las
especificaciones técnicas establecidas.

v POLLO GUISADO (AZAFATA #2) COL.TECNICO DE COMERCIO. Cumple con las
especificaciones técnicas establecidas.
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Imagen No. 142 ., Analisis microbiolégice de carnico.

v CARNE DE RES GUISADA (CALDERO #1). La muestra cumple con las especificaciones
técnicas establecidas.

v CARNE DE RES GUISADA (CALDERO #2). La muestra cumple con las especificaciones
técnicas establecidas.

v CARNE DE RES GUISADA (CALDERO #3). La muestra cumple con las especificaciones
técnicas establecidas.

v CARNE DE RES GUISADA (AZAFATA #1). La muestra cumple con las especificaciones
técnicas establecidas.

v CARNE DE RES GUISADA (AZAFATA #2). La muestra cumple con las especificaciones
técnicas establecidas.

v CARNE DE RES GUISADA (AZAFATA #3). La muestra cumple con las especificaciones

técnicas establecidas.

1. FUNCIONES DE LA INTERVENTORIA

De acuerdo con la clausula segunda Alcance del Objeto del Contrato de la interventoria, esta
debe realizar la correspondiente vigilancia, logistica y verificacion de los procedimientos que
deba realizar el ejecutor respecto a la elaboracién de informes, presentaciones, actas de recibo
parcial y final del contrato vigilado, controlar, exigir, colaborar, absolver, prevenir y verificar la
ejecucion y el cumplimiento de las actividades contratadas, teniendo como referencia los
principios rectores de la ley de contratacion estatal, los decretos reglamentarios, las clausulas
de los contratos, el pliego de condiciones, el manual de contratacion del Distrito de
Barrancabermeja y demas documentos que originaron la relacion contractual para la ejecucién
del contrato vigilado. Las actividades a realizar por el interventor para el desarrollo del alcance
técnico, financiero y Contable, adicionalmente son las establecidas en el Decreto 125 del 30 de
junio de 2015 por la cual se expide el manual de funciones ylo actividades que deben cumplir
los interventores y/o supervisores del Distrito de Barrancabermeja.

SEGUN ANEXO DE CONDICIONES AL PROGESO CONTRACTUAL CM-030-2023
1.  FUNCIONES U OBLIGACIONES DE LA INTERVENTORIA

FUNCIONES EVIDENCIA ESTADO
Los soportes documentales raqueridos e
a. Solicitar al Distrito de Barrancabermeja (oficina | Informacién necesarla fusron solicilados
geslora) la documentacién e informacién necesarla | on sumomento o la enlidad; teniendo en | Ejeculado
para desarrollar adecuadamente la Inlervenloria. cuenla que los mismos se encueniran
publicados en la plataforma SECOP 1.
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b. Establecer mecanismos agiles y aficienlas paro al
~desarrollo de |a Inlerventoria a su cargo

¢ [Revisar y ostudiar los documantos e Informacion
suministiados por el Distito de Barancabermeja
{oficlna geslora) que dieron origen al conlralo, con el
propésilo de establocer crilerlos claros y precisos
sobre ol contralo, que le permitan adolantar con
eleclividad las labores encomendadas, solicilando al
Distrito de Barrancabermeja las aclaraciones del
caso.

Enla inlerventarla sa ajeculs canforma al
manual de conlratacion. .

Los  documantos o informacién
suministrados  por ol Dislito  da
Barconcabermaoja  (oficina  geslora)
ademAs avidonciados en la plataforma
SECOP I, fuaton ravisados y esludiados
con el fin de establacer criterios claros y
pracisos quae nos parmilieron ejecutar da
In mejor manera el conlralo  de
Inlervantoria.

Ejacanado

y / o pormisos necesarios para la ejecuclon dol

conlralo. asl mismo revisar los requisilos exigidos por

las antidades compelentes a lravés de dichos

permisos con el fin de garantizar su implemenlacidn

anles del Inicio del conlratoe. No se debe dar orden de
Inicio sin los permisos pertinentes.

d. Verilicar que existan lag licencias, aulorizacionos

Conlorme a la legalizacién del conlralo y
conforme a |a aprobacién do garantias se
emitié por parle de la entidad acta de
Inicio con fecha 22/01/2024 con ¢l fin de
Iniciar la ejecucién del conlralo.

Ejecutada

e. Programar y coordinar con el conlralisla y con el
Distrilo de Barrancabermeja (oficina geslora) las
reuniones de seguimiento a la ejecucién del conlralo.
En estas reunlones se presenla el eslado de avance
del contralo. asl como se lralan y analizan lemas y
problemas relacionados con el desarrollo del
proyecto. acordando enlre las parles soluciones

Duranle la ejecucién del conlrato se
parlicipé aclivamente en las reuniones
convocadas con el fin de exponer las
acluaciones presenladas duranle |a
ejecucion del contrato

Ejecutado

praclicas y oporiunos.

f. Elaborar, revisar, suscribir y radicar las aclas y
demas documenltos necesarios para la ejecucion del
contrato,

Mes a mes fueron presentadas al
supervisor del conlralo actas parciales y
aclualmenle se presenta el acta final del
conlrato de operacidn con el fin de avalar
los correspondientes pagos de cada
cuenta,

Ejecutado

g. Manlener aclualizada la documentacién de los
contratos y el archivo de los mismos.

Los Auxiliares Administrativos tenian bajo
cargo el manejo y constante aclualizacién
del archivo del contrato para cuando el
Dislrito y/o los entes de control lo solicite.

Ejecutada

h. Cumplir y hacer cumplir al conlratisia en que todo
el personal o su cargo se encuentre afiliado al
Sistema General de Seguridad Social (salud,
pensiones y riesgos profesionales laborales) de
acuerdo con lo dispuesto en lo ley, asi como el
cumplimiento de pago de obligaciones parafiscales.

Para cada uno de los informes
mensuales se presenté certificacion de
cumplimiento par parte del contratista de
las obligaciones frente al sistema de
seguridad social integral, parafiscales
(cajas de compensacién familiar),
emitidas por el revisor fiscal de la
empresa.

Se verifico mensualmente en cada una
de las cuentas de cobro presentadas por
el operador — conlratista el cumplimiento
de la normatividad legal vigenle en
afiliacion y pago afiliado al Sistema
General de Seguridad Social (salud,
pensiones y riesgos profesionales
laborales) de acuerdo con lo dispueslo en
lo ley, asl como el cumplimiento de pago

Ejecutado

de obligaciones parafiscales.

i. Cumplir con la enlrega de los informes en los
tiempos propueslos y requeridos por el Distrito de
Barrancabermeja en los cuales se presente el eslado
de ejecucién. avance y terminacion del contralo.

Mensualmente se hizo la presenlacién de
los informes con lodo el avance de
actividades que acredilan el
cumplimienlo del objelo del contrato.

Ejecutado

|. Realizar cualquier olra aclividad administrativa
requerida para la comecta administracion del

Se realizo cada vez que fue necesario.

Ejecutado

conlralo.

k. Firma de las aclas de Iniclo, recibo parcial y
sequimiento a los contratos, modificacién de
canlidades y precios no previslos, recibo final y
proyeclo de liquidacién que se produzcan con
ocasitn de la ejecucion del conlrato.

I, Cumplir y hacer cumplir al conlrallsla las
obligaciones laborales que se generen con relacién
al contralo suscrito.

Se Firmo acta de inicio con fecha 22 de
Enero de 2024,

Esla interventoria slempre esluvo presta
a la firma de otro si modificalorio y damas
actas modificatorias que se produjeron
con ocaslon de la ejecucién del contralo.

Ejecutado

Mes a mes se requirid al operador
conforme a las obligaciones descrilas en
al contrato principal con el fin de dar cabal
cumplimiento de las mismas.

Ejecutado

m. Esludiar las sugerencias, consullas Yy
reclamaciones presentadas por el conlratisla y emilir
un conceplo téenlco y financiero ol Dishile de
Barrancabermeja para la resoluclon final de los
mismos. adjuntando los respeclivos sopores.

Su roalizo coda vez que fue nacesario.

Ejecutado

n. Si es necesario suspoandar el contralo de
ejecucién. o sl se eslablece posterlormente ampllar

Se ronlizo cada vez que fue nacesario.

Ejecutado

el plazo p jo para la suspension. la inlerventoria
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deberd emilir un concaplo lécnico previo sobre lo
suspension.

0. Revisor las soliciludes de adiclén on valor ylo
prérrogas, modificaciones. suspensiones. olc. del
plazo do ejecucion del contralo, requaridas por el
conlralista y emitir un conceplo técnico al respeclo al
Dislrito de Bamancabermela. Ademas, elaborar,
ravisar y remilir oportunamente para su aprobaclén
dichas soliciludes al Distnlo de Barrancabermeja
(olicina gestora) para su nprobacién final: las cualos
deben eslar suficlentemenle justificadas. indicando
el monlo por adicionar y /o el liempo por prorragar el
conlralo.

Se roalizo cada voz que fuo necesarlo.

p. Verificar y adelantar las acclones perlinentes para
que las adiciones y prérrogas se realicen
oporiunamenie antes del vencimiento del coniralo.

Se realizo adicién en valor y tiempo N. 01
al conlralo N. 4871-23 do fecha 03 de
mayo de 2024

q. Velar por el oportuno Irdmite de los soliciludes y
peliciones que hagan los pariiculares, la comunidad
educaliva o las auloridades en relacion con el
desarrollo del conlrato.

Se respondieron por loda clase de
soliciludes  y  peliciones
presentaron duranle la e|ecucién del
Conlralo.

r. Revisar permanentemente la vigencia de las
pélizas del contrato y realizar al conlralista los
requenmienlos del casd. cuando sea necesario
ampliar las mismas en valor o en plazo. En caso de
que el conlratista no realice las ampliaciones o que
haya lugar, el intervenlor debera informar al distrita
de Barrancabermeja (oficina geslora) de esle evenlo,
con el fin de que se lomen las medidos a que hayo

lugar.

Las poélizas fueron emilidas en los
lérminos eslablecidos y aprobadas por la
enlidad.

Las pélizas fueron Aclualizadas segun
adicidn en valor y liempo N, 01 al contrato
N, 4871-23 de fecha 03 de mayo de 2024

s. En caso de cualquier lipo de incumplimiento del

conltrato, el Interventor deberd enviar al Distrito de

Barrancabermeja (oficina gestora) copia de los

requerimientos realizados al conlratista, de los

cuales siempre se deberd allegar copia o la

compafla aseguradora, igualmente debe presentar
el informe donde conste dicho incumplimiento.

Se realizo cada vez que fue necesario.

u. Elaborar el proyecto de liquidacion del contrato y
remitir al Distrilo de Barrancabermeja (oficina
geslora) para su revision y aprobacién final junto con
|a totalidad de los sopories.

Se realizo cada vez que fue necesario.

v. Verificar que el conlratista oblenga lodos los paz y
salvos o los que haya lugar segdn la naluraleza del
contrato.

Una vez el operador presento los
informes y cuentas de cobro mensual;
esta Interventoria procedié a solicitar
cerlificaciones yfo paz y salvos segln la
naluraleza del contrato, con el fin de
emitir aval para pago mensual conforme
a la documentacién radicada.

w. Cada vez que se praduzca un documento soporte
del conlrato, debe entregar al dislrilo de
Barrancabermeja (oficina juridica) o quien esté a
cargo del expediente para que las archive. folie y
ordene cronolégicamenle, con el propésito de
facilitar la labor de supervisidn y fiscalizacién de los
enles de control.

Se realizo cada vez que fue necesario.

x. Las demds acluaciones que de conformidad con lo
normalividad vigente y con su naluraleza
correspondan o la funcién de interventoria.

Las demas acluaciones
conformidad con lo normatividad vigente
y con su naluraleza correspondan o la
funcién de interventoria se lendrdn en
cuenta con el proposilo de facilitar un
buen desempefio en la interventoria.

2.1. INFORMES MENSUALES: EI inlerventor
incluird en los informes mensuales las acciones de
tipo técnico, logistico. operalivo, administrativo,
juridico y financiero que se implementen duranle lo
ejecucién, ademas de los informes de avances
{écnicos, acompafiados por cuadros, fologralias,
analisis y comentarios sobre el estado de ejecucion
del contralo, en lodos sus aspectos. Los informes
saran presenlados dentro de los cinco (05) primeros
dlas del respaclivo mes.
Los informes deben aevidenciar que la informacién se
gestiona de manera permanenle y aclualizada
durante la ejecucién del conlrato, por medio del
sistema de informacién lecnolégico Implementado
por el conlratisla del suminislro vigllado, para el
registro, conlrol y procesamienlo de la Informacién
caplurada en desarrollo del conlralo de suminisiro de
los complementos alimentarios, y enlregar al Distrito
de Barrancabermeja cuande lo requlera y lo estimo

En el informe mensual fueron incluidos
lodos los componentes lécnico, logistico,
operalive, administrativo,
financiero desarrollado durante el periodo
mensual debidamenle con sus soportes
documentales.

Mensualmenle se hizo la presentacién
del informe con lodo el avance de
aclividades que
cumplimlento del objeto del contrato.

El presente informe comesponda ol
periodo de ejecuclon del 01 al 20 de Mayo
de 2024, para un tolal de 20 dias
calendarios de ejecucion conlraclual.
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la cjecucion diaria o periddica del suminisire, con ol
fin da garantizar el cumplimiento de las obligaciones
conlracluales avaladas por la  Inlerventorla,
contralada para lal fin.

Los informes seran presentados dentro de los cinco
(05) primeros dlas del respeclivo mes, el cual sord
requisito enire olros, para el pago del acla del

inlerventor.
22 REUNIONES DE EVALUACION DE

EJECUCIONES: Semanalmenle, o cada vez que se
estime necesario, deberdn celebrarse reuniones
conjuntas con lo pailicipacién de las siguientes
personas: Prefesionales coordinadores, direclores y
especialistas de la Intervenlorla. el contralista y
supervisién de la entidad conlratante, con el fin de
analizar los  diferenles  aspectos  ldcnicos,
administralivos, financieros, soclales, alimentarios y
nulricionales, conlables y legales, relacionados con
el proyeclo.

Se asislié a las reuniones necesarias
para evaluar la ejecucion en la prestacién
dal Sarviclo de Alimentacidn Escolar en el
Distrito.

Ejecutado

2.3 REUNIONES DE EVALUACION DE
INTERVENTORIA: Con la periodicidad, en el sitio y
hora previamente establecidos y dados a conocer por
lo entidad conlratante, se haran las reuniones de
evaluacién de interventoria donde acordardn y
detallaran aspeclos relatives o la ejecucién del
confralo. A eslas reuniones deberd asistir
representante del Inlerventor y de la entidad incluido
el personal de apoyo para la supervision de la
enlidad. De cado reunidn se levantard un acta y sera

Cada vez que sea necesario se asislié a
las reuniones para la verificacién de la
gjecucién del Contrato de la Interventoria
toméndolo como un mejoramiento
continuo,

Ejecutado

firmada por los que inlervinieron en ella.

2.4. ELABORACION DEL INFORME FINAL DE
INTERVENTORIA: demas de lo solicitado
previamenle, el interventor exigira al contratista lo
entrego de un informe final de ejecucién. El informe
deberd conlener las recomendaclones especiales
que el Inlerventor crea convenienles para el
mejoramiento conlinuo que ha de hacerse en los
programas de alimentacién escolar como eslrategia
que coadyuve a lo polilica publica de acceso y
permanencia en el sistema educativo oficial.

El presente documento corresponde al
informe final de interventoria del contrato
N. 4871-23.

Ejeculado

2.5. INFORMACION TECNICA FINAL: Tiene por
objeto la presentacion de los documentos que
permilan oblener la informacion suficiente sobre los
caracleristicos del objelo ejecutado, con el fin de que
las dependencias correspondientes de la entidad
conlratante puedan proceder o planear fuluros
mejoramientos. En general, deberd presentarse la
siguiente informacién:

2.5.1 Cuadro de relacién de obligaciones
cumplidas: Se refiere a lodas las obligaciones
realizadas duranle la ejecucion del proyeclo,
incluidas las adicionales y extras si las hubiere.
Dicha relacién debera presentarse de acuerdo con
las actividades definidas en |a propuesta, el contrato
y las acordadas durante la ejecucion, y conlendra la
informacién minima necesaria para identificar cada
lipo de obligacion y sus caraclerislicas principales.

INFORMES TECNICOS:
Informe descriptivo de obligaciones.
Informe cuantilalivo de las obligaciones.

GENERALES DEL

CARACTERISTICAS
PROYECTO:
idenlificaciéon del alcance del suministro de los
complementos alimentarios.

Afio de ejecucién y recomendaciones para el
mejoramiento conlinuo del programa.
Presentar una DOFA de la ejecucion del programa
con el cruce de las variables en donde

se recomienden |as eslrategias correspondientes.

Caracleristicas técnicas:

-Etapas de ejecucitn.

-Cranograma de  obligaciones  ejeculadas.
-Modificaciones Introducidas al proyecto original;
explicacién y justificacién. -
Dificultades eventuales enconlradas durante la

Mensualmente se hizo la descripcién de
las abligaciones del confrato con su
respectivo avance en donde finalmente
se hace un consolidado del cumplimiento
de las obligaciones.

Mensualmente se entrego a la entidad:
-PDAE-F-001 FORMATO DE
EVALUACION ¥  SEGUIMIENTO:
Informe descriptivo de obligaciones.
Informe cuantitative de las obligaciones,

Ejeculado

ejecucién.
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-Interventorla de In ejecucién (intervenlor y facha).
Financlacién y costos finales del proyecto:
-Financiacién y coslos de ejecucidn del contralo
vigllado.
-Investigaciones complemenlarias. Andlisis de las
conclusionas y recomendaciones,
ANEXO 1. ALCANCES DEL OBJETO CONTRACTUAL
ESPECIFICACIONES TECNICAS
1. ALCANCE ADMINISTRATIVO DE LA INTERVENTORIA
ALCANCE EVIDENCIA ESTADO
1.Cumplir con las obligaciones emanadas del | Mensualmente el Equipo de Trabajo desarrollo
objeto del presente conlralo, acluando con un | actividades dando  cumplimiento @ la
allo grado de profesionalismo, responsabilidad y | Mormalividad y Conlralo dejando documentos | Ejeculada
eficacia en la ejecucion de las tareas objelo del | soportes los cuales fueron anexos en los .
contrato y conexas al mismo. informes mensuales entregados a la Enlidad.
2. Ofrecer asesoria y acompafiamiento a las
administracion Municipal de Barrancabermeja en
aspeclos lécnicos, administrativos y financieros
con relacion al desarrollo del Programa de
Alimentacién Escolar en las modalidades de
racidn preparada en silio, racién industrializada | Permanentemente el Equipo de trabajo esluvo
lista, que permila garanlizar las condiciones | presto para colaborar con lo requerido por el | Ejecutado
higiénicas y de cumplimiento de los estdndares | Distrito.
de calidad & idonaidad en la preparacion,
almacenamiento, dislribucién y sumiistro de tas
raciones a nifios, nifias y adolescenles del drea
urbana y rural de seclor educativo oficial del
Distrito de Barrancabermea.
9. Tener conocimienlo del contenido y
alcance de los esludios previos que
originaron  las obligaciones conlracluales
entre la entidad y el contralista vigilado, |\ "o 400 mantos  relacionados  al
b 4 ; i praceso
pliego de condiciones, ;L“:am”:;? ndaz conlractual fueron estudiados en su totalidad al | Ejeculado
especificaclones lecnicas y SUS anexos, inicia del presente contrato de interventoria.
y de todos los documentos que hacen parle
integral de los mismos, asi como del contrato
y de la normatividad Interna de la entidad
conltratante.
4. Esludiar los documentos e Informacion
suminisirada por la Secretaria de Educaciénde | Los documentos e informacién suminisirados por
Barrancabermeja que dieron origen al conlrato, el Distrito de Barrancabermeja (oficina geslora) y
con el propésito de establecar crilerios claros y | ademas evidenciados en la plataforma SECOP Il
precisos sobre el conlrato, que le permitan | fueron revisados y esltudiados con el fin de | Ejecutado
adelantar con efectividad las labores establecer crilerios claros y precisos que nos
encomendadas, solictande a esla las permitan ejecutar de |la mejor manera el coniralo
aclaraciones del caso. de interventorla.
Esta interventoria con el nimo de darle una w
7 ejecucion al programa de alimentacién !
5. Propender porque no se generen confictos Janmm se caraclerizd por no generar ningun lipo de
entre las partes (enlidad y conlratista vigilado) y | . ogicioe enire las pares (entidad y contratista | Ejecutado
ad""::; Mim :andianlaa a solucionar | Viado) y ademés nos cefimos a optar por las
SieRES DOrSCET medidas  lendientes a solucionar evenluales
controversias.
6. Observar oporiunamenie las condiciones de
los servicios preslades por el coniralista. En | El Equipo Profesional de la Intarvenloria estuvo
especial el cumplimiento del programa con la | disponible permanentemente para Ia verificacién Ejecutado
calidad esperada con el fin de recibir a | del cumplimiento del Contrato y ejecucidn de la
aall;faccidn las obligaciones pactadas con la | operacién,
entidad.
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Durante la ejecucién del contralo fueron
7. Velar por que se lomen lodas las medidas de garanlizados los servicios ofertados en la
seguridad necesarias para garanlizar la calidad ﬂ;‘:.‘.’ﬁf.:ﬁ(,nde conformicad al peaso. de
: JI;’: o:*ﬂ%?;;::gs Q?Qaaﬂ:feﬂffmﬁaa: Mensualmente el Equipo de Trabajo desarrollo | Ejeculado
Inistros aclividades dando cumplimiento a la
el L Normatividad y Conlrato dejando documentos
sopories los cuales fueron anexos en cada
informe meansual entreqado a la Entidad.
8. Informar oporlunamente a la Secrelaria de
Educacion sobre los incumplimienios del v
conltratista con el fin que la entidad tome los | Para el presenle contralo no se configuro Ejecutado
correctivos necesarios o en su efeclo las | incumplimiento por parle del operador.
medidas sancionalorias del caso y realice las
reclamaciones a que haya Lugar.
9. Velar porque la ejecucién del conlrato no se
inlerrumpa de forma injuslificada, por accién u | No se presentd alguna circunslancia sobre el | o o000
omisién encumplimiento de las obligaciones que | objeto del Conlrato. !
como intervenlor debe observar.
Cada uno de los profesionales coniralados
10. Establecer mecanismos 4glles y eficienles | realizo las funciones o aclividades a cargo de
para el cumplimiento de sus obligaciones en la | acuerdo al perfil relacienade con el propdsito de Ejecutado
funcién o aclividad de interventor a su cargo. | delegar funciones propias e inherentes al
contrato de interventoria.
El dia 22 de Enero de 2024 mediante oficio PA-
B-196 se envio oficio dirigido a la doclora
MARIBEL BENITEZ PEREA - secrelaria de
11. Cumplir y hacer cumplir durante el | Educacion - Supervisor conlrato N. 4871-23 de
desarrollo del conlralo lo eslablecido en las | asunto: Solicitud validacién y aprobacién de
reglas de parlicipacién, referenle a los | personal profesional.
requisilos exigidos del recurso humano y el
tiempo de dedicacién de los mismos al contralo | El dia 11 de Marzo de 2024 mediante oficio PA-
(artliculo 26 de la CP), asl como el equipo | B-213 se envio oficio dirigido a la doctora | Ejeculado
exigido para la ejecucién del mismo, Ademds, | MARIBEL BENITEZ PEREA - secrelarla de
de ser necesario, puede exIgir el cambio de | Educacién - Supervisor conlralo M. 4871-23 de
personal o equipo, siempre y cuando esté de | asunto: Solicitud validacién y aprobacion de
acuerdo con lo establecido por los pliegos de | personal profesional. (Camblo Inspector De
condiciones. Campo N.9),
El operador actualmente no remitié a esta
intervenloria cambio de personal o equipo.
12. Agendar, programar y coordinar con el
conlratista vigilade y con la Secrelarla de
Educacion  (supervisor del conlralo de
inlerventoria y de operacidn) las reuniones de | Durante la ejecucidn del conlralo se parlicipé
seguimienlo a la ejecucién del conirale. En | aclivamente en las reuniones convocadas con el Eieculad
eslas reuniones se presenla el estado de | fin de exponer las acluaciones presenladas Jecutado
avance del conlralo, asl como también se ratan | durante la ejecucién del conltralo.
y analizan lemas y problemas rrelacionados
con el desarrollo del proyeclo, acordando enlre
las parles soluciones priclicas y oporlunas.
los Auxiliares Administralivos tenian bajo cargo el
13. Manlener actualizada la documentacién del | manejo y constante actualizacién del archivo del | _.
conlrato y el archivo del mismo. contrato para cuando el Distrito y/o los entes de Ejecutado
control lo solicite.
Durante la ejecucién del conirato fueron
garantizados los servicios ofertados en la
14. Vigilar que el conlratista en la ejecucién | propuesta de conformidad al proceso de
del conlralo se cifia a los plazos, términos, | contratacién. ;
condiciones lécnicas y demas condiciones | A diario se hizo un constante monitoreo de las Eecutado
pactadas. entregas en las instituclones educativas
conforme a cada una de las condiciones
pacladas.
15. Esludiar y emilir los conceptos 1écnicos
del caso ante las sugerencias, consultas y
reclamaclones presentadas por el contratista
vigilado o cuando el Dislrite de
Barrancabermeja lo requiera. Para tal fin, | Se realizo cada vez que fue necesario Ejecutado
deberd comunicar en forma inmediata al
supe_rvlsor que la enlidad nombre, sobre las
inquieludes planteadas por el contralista
vigilade
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16. Verificar el conlenido de |a elaboracion de
aclas que presente ol conlialisla conlinlado
cerdificar la Informacion que conlenga y
suscribirlas con la respecliva aceplacion de r
cumplimiento de obllgnpl:?:nes ufﬁzliunnrlo la Una vez verificada la documentacitn prasantada
no aceplacion de cumplimiento  de por el operadar, concarmanta a cuantas de cobiro,
obligaciones (decreto-ley 2150 de 1995 articulo se I_corajo el conlenide de las aclas y Ejecutado |
10 y numeral 34 del articulo 48 de la ley 734 de | Ceflificaciones presentadas can el fin de dar
2002), documenle en el cual consle la avalar y cumplimiento y por ande el pago objeto |
obligacién, de recibo o cumplimienlo a de cobro mensual |
satislaccion Suscrila como requisilos suficienles '
para el pago  de la obligacién conlralda con el
|_conlralista vigilado.
17. Elaborar las actas de reunién y diligenciar I
la suscripcién de las mismas por quienes | Esla Intervenlorla realizo las aclas de las E
acluaron de manera oportuna al lerminar cada | reuniones. e
reunién.
|
18. Cumplir con la enirega de los informes en los | Mensualmente se presentd el informe de ' |
tiempos propuestos y requeridos por la enlidaden | aclividades con su respecliva cuenta de cobro del Elecutado |
los cuales se presente el eslado de ejecucion, | mes cursado donde se observé el eslado de su | =) [
avance y lerminacién del contrato. ejecucién, avance y lerminacién del conlrato.
19, Suscribir las actas de inicio, recibo parcial, ? : |
seguimienlo al conlralo, suscribir el acla de gna vezlﬂ;:lllurilra I? Opﬁfﬂﬂ&ﬂd e ver;ﬁm s |
liquidacian, aligual certificar las obligaciones no OGN TN, preseiadd_3 m ‘de Ejecutado
cumplidas por el contralista vigilado motivando proyeciar el acta de bguldadon "“““’T""’ a} aval
o justificando su ejecucién o inejecucion. de la interventoria justificando asl la ejecucidn.
20. Coordinar con el supervisor de la enlidad, la
elaboracién del borrador de liquidacién del
contrato y remitir a la secretaria de Educacion de | Se realizo el cumplimiento de Ia obligacion. Ejecutado
ja para su consideracén,
incluyendo los sopories documentales.
21. Recibir las soliciludes de adicion en valor
ylo prérogas, modificaciones, suspensiones,
elc, del plazo de ejecucion del conlralo, | Se realizo adicién en valor y tiempo N. 01 al
requeridas, hecha por el conlratista ejeculor | conlralo de inlervenloria N. 4871-23 de fecha 03
vigilado y pronunciarse lécnicamente sobre Ta | de mayo de 2024.
oporunidad y necesidad de ejecularse o©
realizarse. Una vez acluado deberd remitir | Se realizo adicién en Plazo N. 01 al contrato de
oporluna e inmediatamenle para su esludio y | Operacién N. 4870-23 de fecha 15 de Abril de i
aprobacién a la Secretarla de Educacién de | 2024 lecutado
Barrancabermeja para su aprobacién final o |
rechazo; las cuales deben estar | Se realiz0 adicién en Plazo N. 02 al contrato de
suficienlemente juslificadas, el valor del | Operacién N. 4870-23 de fecha 30 de Abril de
monto por adicionar y fo el liempo por prorrogar | 2024,
el conlrato, no compromele al intervenlor, eslas
son de compelencia de la Secrelaria de
Educacién de Barrancabermeja.
22. Verficar al inicio del contralo que el
conlralista cumple con la dolacién de equipos
¥ suminisiros necesarios para la ejecucion de la
racién preparada en silio y las raciones | Duranle la ejecucién del conlralo se verifico
induslrializadas se debe presentar un alla de | duranle las visitas a sedes aducativas y bodega | Ejecutado
aprobacidén por parla de la Inlerventorla | del operador
donde se apruebe esle llem en cada uno de los
restauranies  escolares e Insliluciones
educalivas correspondientes.
23, Verficar al inicio del contralo y durante su
gjecucion que ¢l conlratisla cumple con la
disporubilidad de los vehlculos para el vanspone
Y ’du: ‘t::‘“;'ﬁz :“I ; ,,"'IL"”": s L’:Tu m Duranle la ejecucion del contralo se verifico
alimentos que asl 1o requieran, venficando (oda s duranle las visitas a Bodega y on visita cada vez | Ejecutado
dorumentanién  estatiecds en of pliogo de que se avidencio el ranspoite de alimentos
cordicionus & includa en el Linssmiento Técnlco
Administrativo del PAL - MEN - Resolucion No
3350w 2071, i e ]
24, Aduar por cuenla do la onlided on los
aspecios relacionados con la olecucion del
ﬁ&:ﬁq:h';u dﬂ::n:dm‘lmmp‘. Esla Interventora se ejecutd conforme al manual Ejecutado
conlipel COmMpOMIsos U do contratacion
pocladas @ cargo de la entided Endnlldlode
sus labedes o aclividades deberd lomar lus
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medidas y decislones que ordene la Ley y que
propendan por el fin pablico buscado con la
contratacidn de que se lrale, acluando de
conformidad con la normalividad aplicable
sobre la maleria, con sujecién a lo paclado en
el confralo enlre la entidad y e conlratisla
ejeculor vigilado, observando los principlos de
Iransparencia,  legalidad,  economla, Y
responsabilidad, entre olros.
Los documentos e informacién suministrados por
- ¢l Dislrito de Barrancabermeja (oficina geslora) y
;:‘”as:::blwemi j ;?;am:maaf :;ﬁ::'n?:di: ademas a-.rl_dsnciados enla plalal‘orma SECOP I,
necesaria para desarrollar adecuadamente la fueron rewsa_dog. y esludiados con al fin de | Ejeculado
interventoria. eslablecer criterios claros y precisos que nos
parmitieron ejecutar de la mejor manera el
conlrato de inlervenloria.
26. Realizar los recibidos a salisfaccion con la | Una vez verificada |la documenlacién presentada
calidad requerida respecle del suministro | por el operador, concernienle a cuentas de cobro
contratado, sin eximir al conlralista de sus | mensual; se colejo el conlenido de las actas y Eieculad
responsabilidades derivadas de Ta ejecucion | certificaciones presentadas con el fin de avalar el jeciade
contractual y las publicaciones contenidas en | cumplimiento y por ende el pago objeto de cobro
el conlralo a supervisar, mensual.
27. Garanlizar |a eficienle y oporluna ejecucidén | Mes a mes se requirié al operador conforme a las
de las obligaciones establecidas en el conlrato | obligaciones descritas en el contralo principal con Ejeculado
de suministros. el fin de dar cabal cumplimiento de las mismas,
28. Garanlizar una comunicacién efecliva y
rapida enlre el contralista ejecutor vigilado y la
entidad contralanle, comarepreseniante deesta | Existié comunicacién permanentemente con el Eiecutado
en el control de Ia ejecucion del conlralo y las | conlratista y la Entidad Territorial. I
necesidades que se presenlen, de cara a la
dptima preslacién del suminisiro.
29. Verificar que el Conlratista cumpla las
normas y  especificaciones  lécnicas
establecidas por el Distrilo de Barrancabermeja | Para el cumplimiento de las obligaciones se tuvo
para el desarrollo del conlrato. En caso de | en cuenta la aplicabilidad de la Resolucién 335 Eiecutad
identificacién de  cambios en  las | del 2021 — Lineamientos técnicos administralivos RSl
especificaciones, deberd informar a la PAE y las obligaciones del Contralo.
secrelaria de Educacion de Barrancabermeja
para_su evaluacién y aprobacién.
30. Conltrolar e inspeccionar permanenlemenle
|a calidad de la ejecucién, equipos, materiales, | Mensualmente en la presentacién del informe y
bienes, insumos y productos. Para lo anlerior, | cuentas de cobro, el operador presento las Eiecutad
el Intervenlor exigira al Conlralista efecfuar los | pruebas de laboratorio praclicadas con sus JecinaD
ensayos de laboralorio o pruebas necesarias | respeclivos resultados.
para el conlrol de calidad de los mismos.
31, Cumplir y hacer cumplir durante el
desarrallo del contrato lo establecido en las
reglas de pariicipacion, referente a los | Durante la ejecucién del contrato se presento la
requisitos  exigidos de los perfiles | relacién del personal contratado a fin de verificar
profesionales del recurso humano y el tiempo | si ha existido cambios de personal profesional y
de dedicacién de los mismos al coniralo, asicomo | por ende evaluar el cumplimiento del perfil de | Ejecutado
el equipo exigido para la ejecucién de los acuerdo al pliego de condiciones.
irabajos. Ademas de ser necesario puede exigir
el cambio de personal o equipo siempre y
cuando esté de acuerdo con lo establecido en
| el pliego de condiciones.
32, Programar y coordinar con el contratista
y con la Secretarla de Educacion de
Barrancabermeja  las  reuniones  de )
seguimiento a la ejecucién del conlrato. En | Durante Ia ejecucién del conlrato se participd
eslas reuniones se presenla el estado de | aclivamenle de las reuniones convocadas con el Ejecutado
avance del contralo, aslcomose fraan y analizan | fin de exponer las acluaciones presentadas
temas y problemas relacionados con el | duranie la ejecucidn del contrato.
desarrollo del proyecto, acerdando entre las
parles soluciones practicas y oporlunas,
periodicidad de estas cada 15 dias.
; Mes a mes fueron prasentadas al supervisor del
33. Elaborar, revisar, suscriblr y radicar las
actas y demas documenlos necesarios para la g:n":::;'ﬂ;il paéghalesnly ﬂndna ﬁdn:l ?UIHT::‘"?;S Ejecutado
Siscucion de Hoirse. correspondientes pagos de cada cuanta.
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lea Auefarns Adereiatratesa tacian baja carga ol ‘
3 Manlenst aclualizada 1a dotumentacder da | franen y constante aclualzacdn del archie del E {
los contralos y el michivo da b misres tordtatn pata cuando ol [halrte ylo o anlas de “eculada |
contrel la safcte = S s |
Para cada uno de lod informes mensuales e S
presantt caldcacidn de cumplmedtn por para [
de! contratsta de las ablfgaciones franta al
sislerna de seguridad social integeal parafiscales
35. Cumplit y hacer cumplir al conlralisla en | (cajas de compensacibn lamdiar), emitidas por el
que ledo el personal a su cargo se encuenlre | revisor (iscal de la empresa |
afiliado al Sistema General de Seguridad Sotial | Se verifico mensualmente an cada una de las {
(Salud, pensiones y riesgos laborales) de | cuenias de cobro presenfadas por el aparadar = | Ejmcutade 1
acuerdo con lo dispuesio en la Ley, asl como el | conlratista el cumplrienta da la normatividad | |
cumplimienlo de page de obligaciones | legal vigente en afiliacidn y pago afiiado al |
paraliscales de manera oporluna. Sislema General de Sequridad Social (salud, |
pensiones y riesgos profesionales laborales) de {
acuerdo con lo dispueslo en lo lay, asi como el | f
cumplmienlo  de pago de cbligaciones | | :
parafiscales ! — |
| |
:5' Cump Irml&ﬂnmmln m"‘:’;"m?; Mensualmenle se hizo la presentacion del I [
o 'Bmm'a"m“""'w' s :f infarme con lodo el avanca de aclvidades qus |
presento ef editaron el himiento  del jafo  del | Ejecutada
eslado de ejecucion, avance y lerminacion del e g chjet |
conlralo. contralo |
37.  Realizar cualquier olra  aclividad
adminislraliva requerida para la comecla | Se realizo cada vez que fue necesario Ejecutado !
administracion del conlrafo. :
|
38. Verificar y exigir que se clorguen las garanilas | Las garanlias lanlo del canlralo de operacidn !
exigidas y velar por que eslas permanezcan | como el conlralo de inlerventoria se modificaron | . I
vigentes de acuerdo con las condiciones | y se enconlraban vigentes de acuerdo a las Ractado |
estipuladas en el conlralo. condiciones eslipuladas en los contratos. i
39. Suscribir las actas de Inicio, recibo parcial | Una vez la operacién Presenle la documenlacién
de obligacion cumplida seguimiento a los | se verfica la documentacién final presentada a |
contralos, recibo finaly acta de liquidacion que | fin de proyeclar el acta de liquidacién conforme al | Ejecutado
se produzcan con ocasion de la ejecucidn del | aval de la intervenloria justificando asi la
contralo. _ejecucién. i
40. Sl es necesario suspender el conlralo de
ejecucion, o si sa establece posleriormenta :
ampliar el plazo paclado para |a suspensién, | Se realizo cada vez que fue necesario Ejecutaco |
la interventoria deberd emilir un conceplo 5
técnico previo sobre la suspension. !
|
41. Revisar las solicitudes de adicién en valor i
ylo promoges, modificaciones, suspensiones, |
elc,, del plazo de ejecucién del conlralo, !
requeridas por el conlralista y emilir un
;mcaplo b;ﬁuico al respeclo al Distrito de
arrancabermeja. Ademas, elaborar, revisar
remilie omm‘:mm para su nprabadﬁz Se realizo cada vez que fue necesano Ejecutado I
dichas soliciludes a la Secrelaria de Educacion i
de Barrancabermeja para su aprobacion
final; las cuales deben eslar suficientemente
justificadas, indicando el monto por adicionar y i
_lo el tiempo por prorrogar el contralo
42, Verficar y adelantar |as acciones pertinentes |
mm:;:dms ¥ dsmv?:‘ini 5;}::"‘;“ Se roalizo cada vez que fue necesario Ejecutado j }
conlralo |
|
43, Velar por el oporluno tramile de las {
soliciludes y peliclones que hagan los ps;m‘o por loda ﬁ: a8 ’?;'m“:’: —
particulares o las autoridades en relacién con | oo e dﬂ?:;) m::m"“' Bon: duran Ejev
&l desarrollo del conlrato. [
44. Revisar penmanenlemante la vigencla de F
las polizas del conlralo y realizar al contrallsia
s requenimienios del caso, cuando sea necesalio
ampliar las mismag en valor o en plazo. En caso
de que el conlratista no realice las ampliaciones | Se realizo cada vez que fue necesaio Ejecutade
@ que haya lugar, el Inlerventon deberd informar
la secrelaria de Educacion de Barrancabonneja
de esle evento, con ellin de gue se lomen
las_medidas o que haya lugar.
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45, En caso de cualquier lipo de incumplimiento
del contrato, el Inlerventor deberd enviar a
la secretaria de Educacidn de Barrancabermeia | 5o 10270 cada vez que fue necesario Ejecutado
copla de los requerimientos realizados al
conlralista, igualmenle «debe presentar el
|_informe donde consle dicho incumplimianto. )
40, Elaborar el proyeclo de liquidacidn _tlel
conlrato y remilir a la Secrelarla de Educacion vez Se lerming la ejecucion del | ..
de Barmancabermeja para su revisidn y E:mr::lr; SRR ! Ejecutado
aprobacion final junto con la lotalidad de los
sopotles.
47. Verificar que el contralista obtenga todos | Una vez variﬂc&_lqa la cuenta de cabro y el informe
los paz y salvos a los que haya lugar segin | mensual se exigio cerificados y paz y salvos de | Ejecutado
la naturaleza del conlralo. la naturaleza conltractual.
48. Cada vez que se produzca un documento
soporte del contrato, debe enlregar a 1a | o500 105 gocumentos que se emitieron fruto de
Secretarla de Educacién de Barrancabermeja 0 la naturaleza del conlrato fueron remilidos a la Ejeculado
quien eslé a cargo del expediente para que las | o otokia de educacion de Barrancabermeja —
archive, folie y ordene cronoldgicamente, con grupo PAE.
el propdsito de facilitar la labor de supervision
y fiscalizacién de los entes de control.
; Las demds acluaciones que de conformidad con
49.{ Ls_s demas acluaciones que de lo normatividad vigente y con su naluraleza
gn om'd:.:ajg;" la mmﬁ“"“fﬂ :ulge_me dy correspondan o la funcién de !nlsrvenlu_ria se | Ejecutado
Inlgr:eun:gla. 4 COTERPONCHN A 0RO 98 | Yandran sn cuenta con @l propdsito de facilitar up
buen desempeiio en la interventoria.
50. Actuar como representante del Disliito de | Se aclud en representacidn del dislito de
Barrancaben'ne;q ante el conlratista seleccionado | Barrancabermeja anle el operador respecto a Ejecutado
para la vigilancia y control del conlrato, contral y vigilancia del contrato PAE.
51. Supervisar que el personal vinculado por el | Para cada uno de los informes mensuales se
conlralista para la ejecucion del conlrato | exigié la relacion del personal contratado a fin de
cumpla con lo establecido en el pliego de | verificar si exislidé cambios de personal | Ejecutado
oonmc._lme.sy en casode no cumplir solicilar los | profesional y por ende evaluar el cumplimiento
cambios requeridos. del perfil de acuerdo al pliego de condiciones.
‘ o Una vez verificada la documentacion radicada
52. Verificar el cumplimienlo mensual por parte | por el operador referente a las cuentas de cobro
del contratista de cada una de las aclividades | e informes mensuales, se procedié a revisar
contempladas dentro de la conlratacién, hacer | delalladamente |a documentacion para asi
el andlisis respectivo y hacer entrega de un | misme  emitir  Informes 2. PDAE-F-p02 | Elecutado
informe a la supervision de la inlervenloria del | VERIFICACION CUENTA, OPERADOR &l cual
Disltrito de Barrancabarmeja. fue presentado posteriormente a la supenvisién
de la inlerventoria.
53. Informar al conlralanle cuando el
contratista incumpla  las funciones
contratadas, sustentando y justificando las | Se realizo cada vez que | i
fallas, a fin de aplicarle la sancién contractual que fue necesario Ejecutado
correspondiente.
54, Ejercer conlrol y supervisién al contrato en
los aspeclos de plazos de ejecucién, pélizas de
garantia, requerimienios, recomendaciones, | Se realizo cada vez que fue i i
multas o sanciones a que haya lugar durante . WD Ejecutado
|la ejecucién delcontrato.
55, Requerir por escrito al
conlralista portodos los hechos
que Iconsﬁtuyan incumplimiento del contralo, | Se realizo cada vez que fue necesario Ejeculado
cuya informacion servira de sustento para la
posible aplicacién de multas.
56. Verificar que el conlralisla vigilado cumpla ¥ ;
cr o et aon | S0 ST 8 otes pl vt n.
toridad ambi j me a la ley
b mbjental anio, asl como Las 1512 de 2012, decrelo 1072 de 2015, resolucion
normas de salud ocupacional y seguidad 312 de 2019
industrial y lo establecido por las entidades : Ejecutado
c I
compelentes a Iravés de los roquenmienlos | o .. onio con ui Profesional & Saeguridad en el
indicados en las licencias o permisos expedidos: en b | | il
caso da presentarse incumplimiento_solcltar por Trabajo el cual desarrollo capacitaciones y
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escrito el correspondiente plan de mejora, con el
fin de subsanar los hallazgos deleclados, con
copia a la Secrelaria de Educacion y a la
aseguradora del conlrato de operacidn, y realizar
_el respectivo sequimiento al mismo

aclividades necesarias para cumplir con todo lo
requerido con el personal y demas

57. Vigilar que el conlralisla evile, prevenga
conduclas, hechos o aclividades considerados
infracciones que alenten conlra el medio
amblenle o que sean violalorias de |la
nomatividad vigente, en espedal o cddigo de
recursos nalurales renovables decretoley 2811
de 1974, la ley 99 de 1993, la ley 165 de 1964,
y en las demds disposiciones que las susliluyan
o madifiquen el fin de evilar hacerlo acreedor de
las acciones prevenlivas y sancionalonas
establecidas por laley 1333 de 2009

Se realizo cada vez que fue necesario Ejecutado

58. Anle el incumplimienio del contratista de
alguna de las anleriores informar nmediatamente
y por escrilo al supervisor de la entidad de la
secretaria  la  Educacion  Distital de
Barrancabermeja.

Se realizo cada vez que fue necesario Ejecutado

59. Las demds que se requieran para verificar el
cumplimienlo de los aspectos lécnicos del
contralo,

Las demas actuaciones que de conformidad con
lo normalividad vigenle y con su naluraleza
correspondan o la funcién de interventoria se | Ejecutado
lendran en cuenta con el propésito de facilitar un
buen desempeiio en la interventoria.

60. Vedficar la aplicacién de las encueslas de
seguimiento a una muesira representaliva de los
btulares de derecho delPrograma de Alimeniacién
Escobar, oon el fin de verificar el grado de
satisfaccion de dicha poblacién. Se debe
presentar &l cdlculo estadistico de esta muestra
representalivo poblacional aencuestar,

Esta obligacién No Aplica pues el Operador en
sus obligaciones no tiene la aplicabilidad de las | N/A
encuestas.

61. Resoiver las consullas e inquistudes que
formule el conlralista del programa sobre los
aspecios lécnicos del suministro objeto del contrato.
De igual forma senir de mediador enlre el
Conlralista y el Distnilo, en aspectos que requieran
alguna medificacién durante & tiempo de
ejecucién de conlralo y gue estén en pro del

mejoramiento deos resultados obtenidos.

Duranle la ejecucion del contrato el equipo de
trabajo  desarrollo actividades  dando
cumplimiento a la orientacidn sobre inquietudes y | Ejecutado
enrutamiento hacia el ETC en lemas de ciclos de
mens de conlingencia.

62. solidilar a la Secrelarla de Educacién de
Barrancabermeja la documentacion e informacién
necesara para desarrollar adecuadamente la
interventoria.

Los documentos e informacion suministrados por
el Dislrito de Barrancabermeja (oficina gestora) y
ademds evidenciados en la plataforma SECOP I,
fueron revisades y estudiados con el fin de | Ejecutado
establecer criterios claros y precisos que nos
permitiéd ejecutar de la mejor manera el contrato
de interventoria.

63. Revisar las hojas de vida de las manipuladoras
de alimenlos deacverdo a |o e s lipulado en el
pliego de condiciones y en &l Lineamienlo Técnico
Administrativo del PAE - MEN, segin Resolucion
No 335 de 2021.

la revision de las hojas de vida se hizo mediante

visita administrativa y de bodega. Elecutado

64. Establecer mecanismos agiles y eficientes
para el desarollo de la interventoria a sucargo.

Cada uno de los profesionales contratados
ejeculo funciones o actividades de acuerdo al
perfil relacionado con el propdsito de delegar | Ejecutado
funciones propias e inherentes al contralo de
interventoria.

2. ALCANCE TECNICO DE LA INTERVENTORIA

ALCANCE

EVIDENCIA ESTADO

1. Realizar interventoria y asislencia en aspeclos
técnicos a la enlidad encargada de ofrecer la
Racitn Preparada en el silio y los diferentes tipos
de complemenio que ofrece segin esla
modalidad, Racién Industrializada Lisla, de
manera que garanlicen las condiciones
higiénico sanilarias y de cumplimiento de los
estindares de calidad e idoneidad en la
preparacién, almacenamiento y distribucion de
alimentos a los fitulares de derecho en las
instituciones educativas oficiales beneficiarias del
Programa de Alimentacién Escolar.

Durante la ejecucién del contrato el equipa de
lrabajo  desarrollo  aclividades dando
cumplimiento & asistencia técnica, visita en
bodega y en campo en las did'erentaslsedas
Educalivas. Evaluando aspeclos técnicos y Ejecutado
normalivos de los productos alimenlarios que
conforman la Racién Industrializada  (RI).
Ademas, se realizaron pruebas organoléplicas
semanal. Ver Anexo 7: Soportes del drea
de nulricion
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desarrollo del Programa Alimentacién Escolar s 2 : i
2l Frog Cailo. Haden cumplimiento a asistencia lécnica, visila en
:'nad}ﬁs!.‘.:iaiit::(liaanLE::zal:aﬂd:rr::c:b;n?é'a a; el bodega y en campo a las diferenles sedes
ne L Educativas. Evaluando aspeclos técnicos y | Ejecutado
cumplimiento de las normas de DUENas | o aiivos de los productos  alimentarios
praclicas de manufaclura en [a preparacion, " a
al ovilo priolali St tngmgre Ademas, se realizaron pruebas organoléplicas
. adnrma :eﬂam er?e] jo y disposicion de 5e:rw_a&al. Ver Anexo 7. Soporles del drea de
manej nutricidn.
residuos solidos.
3. Realizar los procesos de revision, validacidn y
sequimienlo a los lislados de las diferentes | Duranle la ejecucién del conlralo se verific
enlregas elaboradas por el operador, donde se | duranle las visitas a sedes educalivas y bodega del | Ejeculado
verifigue el eslado da malricula de cada | operador.
beneficiario relacionado.
4. Realizar inspeccion, vigilancia y control de la 5:;:?;8 Ia :J::;:,:ﬁg - :23;2::,:; equtg;ng:
cenlros de produccitn, almacenamiento bodega y en campo a lravés de visitas en las
distribucion y  de sewi'do del Prmrami dlferecglns'e si:g:s Edu:;alwe:js. s ?aolc;]::ldo Ejeculado
i & ” 1 aspeclos lécnicos y normalivos S pI GH
Nim‘:;:fncf;r M&ﬁ"ﬁmﬁ alimentarios. Ademds, se realizaron pruebas
D(ezIaDi strilo GeBSI gyt s organcléplicas a los productos. Ver Anexo T:
en ] arrancabermmeja Soportes del drea de nutricidn.
En la resolucién 335 articulo 3 ol objelivo general
del PAE Suministrar un complemento alimentario
que coniribuya al acceso, la permanencia, la
) ) . reduccién del ausenlismo, y al bleneslar en los
s s | CAabecminios * edcaivos *duanie o
g ko et pﬁ.’;mm A m;bn ol i:alend:ﬂa as.cci:nrl\ar y en la jornada académica de
os niflos, nifas, adolescentes y |dvenes | N/A
:illii: mrmid:l‘h;fﬁ:upmﬁ; m"':z registrados en la malilcula  oficial  desde
Ban'a i preescolar hasla basica y madia, fomenlando
ncabonmels. haébilos alimentaries saludobles y apoitando al
logro de las lrayeclorins educalivas complolas
con resullados de calidad. Por lo cual no aplica
dicha funcién
En la resolucion 335 articulo 3 ol objelivo general | e
del PAE Suministiar un complamento alimentario
6. Realizar seguimienlo al proceso de | que conlribuya ol acceso, la permanencia, la
capacitacién por parte del aperador contralado | reduccién del ausenlismo, y al bieneslar en los
a los diferentes aclores del programa en las | eslablecimientos  educalivos  duranle el
lemalicas que incentiven los habilos alimentarios | calendario escolar y en la jorneda académica do
caludables, reduzcan ¢ desperdicio de | los nifos, nifas, adolescenlos y jévenes | Eeculado
glimenlos, enkie olros del Programa | regisirados en la malricula oficlal  dosde
Aimentacion escolar bajo la modalidad de Racién | preescolar hasla basica y medla, fomentando
Preparada en ¢l sitio, Racién industnalizada Lisla | habitos alimentarios saludables y aportando al
en ¢l Distrito de Barrancabermela. logro de las lrayeclorlas educalivas completas
clon m!‘umimm de calidad. Por lo cual no aplica
dicha funcién,
7. Realizar seguimienlo al proceso de
capacilacién presenfado por el operador
conlralado a los manipuladores de alimenlos | Duranle la ejecucion del conlralo se cumplié con
del Programa Alimentacién Escolar bajo la | el plan de capacitacién y cronograma de las | Ejeculado
modalidad de Racién Preparada en el uL; actividades programadas por el operador.
Racidn |ndustializada Lista en el Distilo
Barrancabermeja.
Dl.lra:'ntei If ejecucion del conlralo se reallzd
seguimienlo y se verifica la documenlacion
8. Ejercer el conlrol y seguimienio de las | radicada por el operador referente a la cuenta de
obligaciones técnicas, administralivas y | cobro e informe mensual, se procederd a revisar
financieras del contratisla participante en el | delalladamenle la documenlacién para asl | Ejeculado
contrato  celebrads con el Distito de | mismo emilir informe 2. PDAE-F-002
Barrancabermeja. VERIFICACION CUENTA OPERADOR el cual es
presentado posleriormente a |a supervision de la
interventaria.
Durante la ejecucion del contralo el equipo de
trabajo desarrolio aclividades dando
cumplimienlo a asistencia técnica, visita en
9. Verificar que las raciones industrializadas | bodega y en campo a lravés de visilas en las
listas cuenten con las condiciones de higiene, | diferentes sedes Educalivas. Evaluando
cantidad, calidad y oportunidad de acuerdo ala | aspectos técnicos y normalivos de los produclos | Ejecutado
minuta patrén establecida en el pliego de | alimentarios que conforman la  Racién
condiciones y en el plan de alistamiento. Industrializada (RI). Ademas, se realizaron
pruebas organoléplicas semanal a los produclos
de RI. Ver Anexo 7:Soportes  del drea  de
nutricién.
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10. Verificar el cumplimiento del conlratista
de cada una de las especificaciones lécnicas
eslablecidas.

Durante la ejecucidn del conlralo se realizé
seguimiento y se verificd la documentacién radicada
por el operador referente a la cuanta de cobro e
informe mensual, se revisd delalladamente la
documenlacidn para asl mismo emilir informe final
PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA
OPERADOR el cual fug presenlado posteriommente
a la supervisién de la Inlervenloria,

Ejeculado

11. Verificar que el contralista cumpla con [a
implementacién de  un  PLAN  DE
SANEAMIENTO DBASICO de acuerdo a lo
eslablecido en el Lineamienlo Técnico
Administrativo del PAE MEN, segun Resclucién
No 335 de 2021, acerca del mane o y disposicitn
de los residucs soidos ORGANICOS E
INORGAN/COS [Rasuras, empagques, mascaras
de frulas, etc) con el fin de eviar la
contaminacién ambiental, y controlar la
inadecuada manipulacién de éstosen cada uno
de los reslaurantes ascolaras, instituciones
educativas, bodega de almacenamiento y
vehiculos de lransporte.

Durante la ejecucién del conlrala se verificd
duranle las visilas a sedes educalivas y bodega del | Ejeculado
operador.

12, Verificar que el conlralista cumpla con los
lineamienlos eslablecidos por el MEN por lo
cual asume como regla general los
LINEAMIENTOS TECNICO

335 de 2021.

Durante la ejecucion del conlralo se realizd
seguimiento y se verificd la documentacién radicada
por el operador referente a la cuenla de cobro e
informe mensual, se revisd delalladamenle la

Educacién de Barrancabermeja.

(alimento no canforme).

de alimenlacién escolar.

Barrancabermaja.

implementacidn de |os requerimientos exigidos
en el pliego de condiciones.

4 ¥ b Ejecutado

ADMINISTRATIVOS DEL PROGRAMA DE g%‘ilgj:%%gon par%é;l]au&n;gaﬂlir 'm.;mﬁﬁ
ALIMENTACION ESCOLAR PAE Resolucion No !

OPERADOR el cual fua presentado posieriormenle

a la supervisidn de la interventorla.

Durante la ejecucidn del contralo se realizd
13. Verificar que el contralista del programa da | seguimiento y se verificé la documenlacion radicada
alimentacion escolar cumpla con las condiciones | por el operador referente a la cuenla de cobro e
exigidas el Dacreto No 539 de 2014 para el | informe mensual, se revisé delalladamente la Ejeculado
inicio y desamollo del programa, teniendo en | documentacién para asi mismo emilir informe final
cuenta el vislo bueno de la secretaria de | PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA

OPERADOR el cual fue presentado posteriormenle

a la supervisidn de la inlerventoria.
14, Socializar anle la comunidad beneficiaria
del Proglr;:na de Alimenlacién Escolar la ruta
de alencién ante |a enlrega de un alimenio que . :
presente alleraciones e?l sus ::aral:terislilias Cada vez que fue necasario. Ejecutado
organoléplicas y su comespondiente cambio.
15. Socializar en conjunto con el operader lanuta
de alencidn anle Enfermedades Transmilidas
por Alimenlos - ETAS a la comunidad | Cada vez que fue necesarlo, Ejecutado
beneficiaria y aclores vinculados al programa
16. Esludiar las sugerencias, consullas y
reclamaciones presentadas por el conlralisla
y emilir un conceplo técnico y remitirlo ;
oporiuna e inmudialgmenta al sugawisor de { Cada vez que fus necesario. Ejecutado
la  secrelaria de Educacién  de
17. Conlrolar que el conlratisla cuente I
4nlr=n=.stmcturaq fisica y el recurso hucn?z:n: 3““’"[& la ejecucian del contrato se verifico
suficienle y calificado para  adelantar la d:ﬁ:?:r::lso :I“” a sedes educativas y bodega Ejecutado

18. Verificar las canlidades de obligaciones
establecidas en el conlralo, a parir de la
informacién suministrada y presentar un
informe a la secretaria de Educacién de
Barrancabermeja sobre los aspeclos que
repercutan en el normal desarrollo del contralo.

Durante la ejecucion del conlralo se realizo
seguimienlo y se verifico la documentacién
radicada por el aperador referente a la cuenta de
cobro e informe mensual, se reviso
delalladamente la documentacidn para asl | Ejecutado
mismo  emilir  informe 2.  PDAE-F-002
VERIFICACION CUENTA QPERADOR el cual
fue presentado posleriormente a la supervisién
de la interventoria.

19, Verificar el cumplimienlo de las
especificaciones lécnicas establecidas para el
desarrolio del conlrato de ejecucion del
Programa Alimentacion Escolar, conforme a lo
eslablecido en la 1legislacidn, normativa, el
pliego de condiciones y la propuesla
seleccionada.

Durante la ejecucién del conlralo se realizo
seguimienlo y se verifico la documenlacién
radicada por el operador referanie a la cuenia de
cobro e infome mensual, se revisd
detalladamenle la documenlacién para asi | Ejecutado
mismo  emitir  informe 2.  PDAE-F-002
VERIFICACION CUENTA OPERADOR el cual
fue presentado posleriormente a la supervisién
de |a intervenlorla.
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20, Programar y coordinar con el conlralista y

con In socrelara de Educacién de

Darrancabermeja  las  reuniones  de

seguimiento & la ejecucién del conlralo. En

eslas reuniones se presenia el eslado de | La Inlervenlorla  esluvo presla a cada Ejecutado
avance del conlralo, asl como se lralan y | convocaloria para asistir a los Comités Téenicos

analizan lemas y problemas relacionados con

el desarrollo del proyeclo, acordando enlre las

partes soluciones priclicas y oporlunas,
_periodicidad de estas cada 15 dias. _ .

21, Revisar y esludiar los documentos e | Duranle la ejecucion dal conlrato se realizéd

informacién suministrados per la secretaria de | seguimiento y se verifico la documentacion

Educacién de Barrancabemmeja que dieron | radicada por el operador referente a la cuenta de

origen al coniralo, con el propésilo de | cobro e informe  mensual, se revisé

eslablecer crilerios claros y precisos sobre ol | delalladamente la documenlacién para as| | Ejecutado
conlralo, que le permilan adelantar con | mismo  emilir informe 2. PDAE-F-002

eleclividad las labores encomendadas, | VERIFICACION CUENTA OPERADCR el cual

solicilando al Dislrilo de Barrancabermeja las | fue presentado posleriormente a la supervision

aclaraciones del caso. de la inlerventoria.

22. Apoyar al equipo supervisor y/o al operador

en la respuesla oporluna a lodos los

requerin'lenﬁn que s: generen por parte de La  wieaniofs a0 presia 4 chdx Ejecutado

2.1. ALCANCE TECNICO ESPECIFICO DE LA INTERVENTORIA

A. RESPECTO DE BEBIDA LACTEA (LECHES SABORIZADAS, AVENA, LECHE ENTERA, YOGURT Y KUMIS), PRODUCTOS
PANIFICADOS, FRUTA ERNTERA Y POSTRES.

BEBIDA LACTEA (LECHES SABORIZADAS, AVENA, LECHE ENTERA, YOGURTH Y KUMIS, LECHE EN POLVOQ).

ALCANCE

EVIDENCIA

ESTADO

1. Verificar semanalmente los embarques que
llegan al punlo de distribucian con las bebidas
ldcleas diarias  eslablecidas segun la
focalizacibn enviada o dado el caso se requiera
suministrar a la lotalidad de la poblacién la
modalidad de racidn Industrializada las
raciones diarias de bebida laclea.

Durante la ejecucidén del contralo se verifico
durante las visitas a sedes educalivas, bodega
del operador y en visita cada vez que se
evidencio el iransporie de alimenlos

Ejecutado

2. Verificar que, en la variedad de las bebidas
Lacleas, se incluyen las siguienles, Leche
enlera, Leche saborizadas (fresa, chocolale y
vainilla), avena sabor a canela, kumis y yogqur
(fresa, melocoldn y mora).

Duranle |a ejecucién del contralo el equipo de

{rabajo desarrollé aclividades dando

cumplimiento a la verificacién en la variedad de
los productos lacleos que conforman la Racién
Industrializada (RIl). Ademas, se realizaron

gru;lfas organolépticas semanal a los produclos
e Rl

Ejecutado

3.Verificar al momenlo del desembarque las
condiciones de almacenamiento segun manual de
almacenamiento y manipulacién eslablecido por
laentidad conlratista en el gan de alistamiento.

Duranle la ejecucién del contrato se verifico
durante las visilas a sedes educalivas, bodega
del operador y en visita cada vez que se
evidencio el transporte de alimenlos

Ejecutado

4. verificar las caracteristicas del empaque de
las bebidas Lacleas de acuerdo con exigencias
eslipuladas en el contralo.

Durante la ejecucién del contralo el equipo de

trabajo desarrolld aclividades dando

cumplimiento a la verificacién en la variedad de

los productos lacteos que conforman la Racién

Industrializada (RI). Ademas, se realizaron

gruallzas organolépticas semanal a les productas
& RI.

Ejecutado

5. Verificar el desarrollo de un programa de
manejo de residuos sdlidos ORGANICOS E
INORGANICOS (empaques, basuras. elc.), con el
fin de evilar la contaminacién ambiental y controlar
la inadecuada manipulacién de eslos en cada una
de las instiluciones educalivas, en dicho programa
se brndaran capacilaciones del lema a los
estudiantes beneficiados y docentes en general,
lambién deberdn inslalarse  conlenedores
respeclivamente marcados en donde se
claslfiquen y se le den los respectivos Iratamienlos
posteriores a los residuos generados por la
entrega de la racién induslrializada lisla escolar
parabajar la carga conlaminanle de los mismos.

Duranle la ejecucién del contrato se verifico
durante las visitas a sedes educalivas y bodega
del operador.

Ejecutado

6. Verlficar al cumplimiento de la minula
eslablecida en el anexo técnico.

Durante la ejecucién del confralo se verifico
duranie las visilas a las sedes educativas realizd
verificacién del cumplimiento de los ciclos de
menus.

Ejecutado
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7. Verificar el cumplimiento de la respecliva norma
fécnica en la elaboracién de la bebida lactea
(calidad general de producto; canlidad, calidad e | Durante la ejecucidn del conlrato se verifico
inocuidad en el proceso, duranie el transporte y | durante las visitas a sedes educalivas y bodega Ejecutado
concordantes - SO 22000 - HACCP y | del operador.
lineamienlos y especificaciones lécnicas del
Programa de alimenlacién Escobar - PAE, para la
Racidn industrializada Lista,
Durante la ejecucion del contralo se desarrolld
aclividades dando cumplimiento a la verificacién
8. Verificar las fichas lécnicas de cada una de | de las fichas técnicas de los producios que
las bebidas lacteas que hacen parle de la | cenforman la Racién Industralizada (RI). Se | Ejecutado
distribucién. cuenla con malriz de wverificacién de fichas
lécnicas y alertas en el Invima para productos de
Rl y RPS.
; ; Durante la ejecucién del conlrato el equipo de
9. Verificar los registros sanilarios o permisos
correspandientes para el consumo del I:aroduclo uabajo capinoll 0 aciividadas dando
(andlisis de muesiras entre olros) y demds normas cumplimiento a la verificacién de las fichas
dadas por la secretaria de Educacién, como el | (Echicas de los productos. Se validaron Ejecutado
conlrol de las planilas de registo de normativas para cada producto en la pagina del
temperaluras en cada enirega, las cuales Invima. Se cuenta con malriz de verificacion de
deben ser minimo tres, fichas lécnicas y alertas en el Invima para
productos de Rl y RPS.
B. RESPECTO DE PRODUCTOS PANIFICADOS, FRUTA ENTERA Y POSTRES
1. Verificar semanal i
las unidades dmrlasr?g‘:dr ;11‘:::':3: :: Duranis ls ejacucin del contralo ol equipo de
fequiera suministrar a la lolalidad de la Iraba]g __desarrallo aj:llwdadu& dando
poblacién  la modalidad de ragion | SUMPlimiento a la verificacién de suministro de | Ejecutado
industrializada las unidades diarias de | PAnficedo U olo  cereal de la racién
| _panificado industrializada (RI).
) Duranle la ejecucion del contralo el equipo de
2. Verificar el cumplimiento de la minuta | trabajo desarrolld aclividades de verificacion del
patron establecido en el anexo técnico. | cumplimiento de la minuta palron, a lravés de | Sieculade
= | visitas de campo a bodega y sedes Educalivas,
Duranle la ejecucidn del contralo el equipo de
trabajo desarrollé aclividades dando
3. Verificar el cumplimiento del programa de | cumplimiento a la verificacién del programa de
eslandarizacién  da  recetas (Fichas | eslandarizacion de recelas y olros relaclonados
Técnicas): canlidades de insumos a ulilizar, | con el mismo, a través de visitas de campo a Ejecutado
mélodos de preparacion, valor nulricional. sedes Educalivas y de forma particular con la
aplicacién del formalo de evaluacién de gramajes
| y kardex de produclos.
:Jl.ll;a_nla la g}acuci?l: del centrato el equipo de
; ? rabajo esarrol aclividades dando
e s o o ae xgancleplicas de | cumplimiento a la verificacien de suministio de
con el peso neto eslipulado en la minula palrén panil’:cgdo u ol cereal de la racidn
eslablecido para los 5 grupos escolares, forma industrializada, evaluando pardmelros de | Ejecutado
sabor, lextura, coccidn, uniformidad en el {amafio. calldad, organoclépticas, de empaque y rolulado,
color de acuerdo con ! lipo panificado ' | cantidad, elc. Ademas, se aplicé el formalo de
4 gramajes para evaluar pesos brutos y nelos por
qrupos.
§, Verificar la aplicacién de las Buenas
Praclicas de Manufactura "BPM" en el | Durante la ejecuclén del contralo el equipo de
proceso de elaboracién del panificado con | lrabajo desarrollé aclividades dande | Elecutado
base en el insin lo diagnéstico. cumplimiento a la verificacién.
Durante la ejecucién del contralo se realizd
seguimiento y se verifico la documentacidn
radicada por el operador referente a la cuenta de
6. Revisar y aprobar los respeclivos | cobro e informe mensual, se revisd
informes mensuales y generales con los | detalladamenle la documentacidn para asl | Ejecutade
literales estipulados en el conlralo. mismo  emilir  Informe 2. PDAE-F-002
VERIFICACION CUENTA CPERADCR el cual
fue presentado posleriormente a la supervisién
de la intervenltaoria.
Durante la ejecucién del contralo se realizé
seguimiento y se verifico la documenlacion
radicada por el operador referente a la cuenta de
4 cobre € Informe mensual, se revisé
Tb;’;:'];‘;’;‘:;g:f:f;’l‘a:“:::"t}:: N-9de | joialladamente la documentacién para asi | Ejecutado
" mismo  emitir  informe 2. PDAE-F-002
VERIFICACION CUENTA OPERADOR el cual
fue presentado posteriormente a la supervision
de la inlerventoria.
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Durante la ejecucién del contrato se realizd
seguimiento y se verifico la documentacidn
radicada por el operador referente a la cuenla de
8. Verificar el cumplimienlo en relacién con el | cobro e informe  mansual, se revisd
nombramiento de recurso humano e idéneo | detalladamente la documentacién para asi | Ejecutado
para su vigilancia y supervisién. mismo  emilir  informe 2.  PDAE-F-002
VERIFICACION CUENTA OPERADOR el cual
fue presenlado posleriormente a la supervision
de |a interventoria.
Durante la ejecucion del contrato se verifico
9. Verificar el 4rea de almacenamienlo de la | durante las visilas a sedes educalivas y bodega
materia prima e insumos, seglin Decreto N+ del operador. Ejecutado
539 de 2014.
. e Durante la ejecucién del contrato se verifico
m:ﬁ:: cpa"rr: ;:onlrol de la ullizacion de las duranle las visilas a sedes educalivas y bodega | Ejecutado
] del operadar.
11. Verificar que las frulas son enleras y
sanas, libres de magulladuras, con la forma | Durante la ejecucién del contrato se desarrollo
caracteristica, libre de alaque de inseclos, | aclividades dando cumplimiento a la verificacién
enfermedades y dafios por deshidratacién | del suministro de frutas de |la racién Eiecutad
cumpliendo con segin Lineamienlos y induslrializada. Se aplica formato de evaluacidn JPULAd0
especificaciones lécnicas del Programa de | organolépticay formato de gramajes para evaluar
Alimentacion Escolar - PAE, para la Racién | pesos brutes y nelos por grupo de escolarizados.
Industrializada Lista.
12, Verificar que el pesc de la frula
corresponde al requerido, segiin | Durante la ejecucién del conlralo el equipo de
Lineamientos y especificaciones técnicas del | trabajo desarrolié aclividades dando
Programa de Alimentacién Escolar - PAE, cumplimiento a la verificacién del suminisiro de
para la Racién Industrializada Lista; esla es, | frulas de |a racién Industrializada. Se aplica
para garanlizar el peso nelo, se debe formalo de evaluacion organcléplica y formatade | Ejeculado
tener en cuenta de acuerdo con la fruta | gramajes para evaluar pesos brutos y nelos
eslablecida el peso bruto, y ésle debe | (leniendo en cuenta las partes comestibles segin
contemplar la parle comeslible de la frulaa | la labla de composicién de alimentos
suministrar en el momenlo de los procesos | colombianos) por grupos de escolarizados.
de compra.

13. Verificar la variedad de la fruta (incluir
manzana, mandarlnaﬁ. Ipera.d granadilla, | 5 oo la ejecucién del contralo se desarrollé
mango, banano, ciruela, durazno Y | ..idadas dando cumplimiento a la verificacién
naranja), segun  Lineamlentos ¥ | o0"\"Uodiadad de las frutas Ejecutado

. que conforman la
especificaciones lécnicas del Programa de Racién Industrializada (RI
alimentacion escolar — PAE, para la racién [ oo on oS rializada (R1).
industrializada Lista.
Durante la ejecucitn del contrato el equipo de
trabajo desarrollé actividades dando
: ] limie a la verificacién de las ficha
14. Verificar los raglslrosdsani!anas, dl’lchas feucmn:::as ::’ et rodz:i.los dou conlanian I: : .
técnicas de cada uno de los produclos | pacisn |ndustrializada (RI), incluyendo los Jecutado
(Poslres). postres. Se cuenta con malriz de verificacion de
fichas lécnicas y alerlas en el Invima para
productos de RIL
5. verificar que en |a variedad de los postres | Durante la ejecucién del contrato el equipo de
Se incluyen dulces como; arequipe, panelita | trabajo desarrollé aclividades dando
de leche, bocadilo, dulce de apio, | cumplimiento a la verificacion en la variedad de Ejecutado
chocolalina, cocada, dulce combinado, los postres o dulces que conforman la Racién
maizenitas, masmelo, dulce de arroz, Induslrializada (RI).
cortadilo de leche y dulce de pifia.
Durante la ejecucién del conlrato el equipo de
trabajo desarrolld aclividades dando
cumplimiento a la verificacién de las fichas
técnicas de los productos que conforman la
16. Verificar el empaque y peso de los postres a | Racién  Industrializada (Rl), incluyendo los
suministrar (sea el establecido en la minuta patron | postres. Se cuenta con malriz de verificacion de | Ejecutado
de acuerdo alos grupos etarios). fichas técnicas, habilitacion y alertas en el Invima
para produclos de RI, ademds, se aplica formato
de gramajes para verificacion de pesos brulos y
pesos netos y formalo de evaluacion
organoléptica.

C. ASPECTOS DE SUMINISTRO Y DISTRIBUCION PARA LAS MODALIDADES DE RAGION INDUSTRIALIZADA Y COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA
;i;zr;?::r i?:;:;s":gng':tl:g::mgse ::: Durante la ejecucién del contrato el equipo de
modalidades Rl y CCT las 36856 raclones | '2P@I° desarrollé  aclividades  dando |

Y cumplimiento a la verificacion del suministro y | Ejecutado

(Bebida Lactea (leches saborizadas, avena, | i . <isn  de las dilerentes  raciones

leche entera, yogurl y kumis), produclos contratadas en la modalidad de RI.

panificados, fruta entera y posires), a entera
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salisfaccién, a la poblacion escalar objelo del
conlralo durante los dias paclados,

2. Verificar el suministro y distribucion de las
36856 raciones (dependiendo de la
modalidad a entregar RPS, Rl 6 CCT Bebida
Laclea (leches saborizadas, avena, leche
enlera, yogurt y kumis, leche en polvo, leche
liquida), productos panificados, fruta enlera y
postres; leguminosas: frijol, lenleja; cereales:
arroz, harina de maiz, pastas, grasas: aceile;
dulces: chocolale, Huevos y alin), a entera
salisfaccién, a la poblacién escolar objeto del
conltrato durante los dias paclados.

Durante la ejecucién del conlralo el equipo de
Irabajo desarrollé el equipo de trabajo dasarrollé
aclividades dando cumplimiento a la verificacién
del suministro y distribucion de las diferenles
raciones contratadas en la modalidad RI y
Comida Caliente lransportada.

Ejeculado

3. Verificar las condiciones de recepcibn,
almacenamienlo y dislrbucion de panificado,
bebida lictea, fruta, postre y de los alimenlos
que consliluyen la Racién Industrializada.

Durante la ejecucién del contrato el equipo de
trabajo desarrolld actividades dando
cumplimienla a la verificacién del suminisiro y
distribucién de las diferenles raciones
contraladas en las modalidades.

Ejecutado

4. Verificar que el panificado, bebida Laclea,
frula, posire, alin, hueveos, leguminosas,
cereales, dulces y grasas sea entregado por &l
conlratisla de acuerdo con las especificaciones
técnicas.

Durante la ejecucion del conlrato se verifico
durante las visilas a sedes educativas y bodega
del operador.

Ejecutado

5. Vigilar y conlrolar la dislribucién de la racién
escolar diariamente con base en el listado de
las escuelas enlregado por la secrelaria de
Educacion y las aclualizaciones enlregadas por
los Establecimientos Educaliveos.

Duranle la ejecucidn del contrato se verifico
durante las visilas a sedes educativas y bodega
del operador.

Ejeculado

E. Verificar el cumplimiento de los horarios de
distribucion de la racion con base en los
lineamientos l&cnicos.

Durante la ejecucién del conlralo se verifico
durante las visitas a sedes educalivas.

Ejecutado

7. Verificar que las escuelas lengan un proceso de
distribucion éplimo de la racén con el personal
adecuado.

Durante la ejecucién del contrato se verifico
duranle las visitas a sedes educalivas.

Ejecutado

8. Verificar que las dislribuidoras de las
escuelas cumplan con la reglamentacién
exigida por da secretaria de Educacion segin
Lineamienlos y especificaciones lécnicas del
Programa de Alimentacién Escolar — PAE,
para la Racion industrializada Lista.

Durante la ejecucidn del contralo se verifico
duranle las visitas a sedes educativas

Ejecutado

9. Verificar que la entrega de la racién escolar
se haga medianle vigilancia y control del
personal idéneo.

Durante la ejecucion del contralo se verifico
durante las visilas a sedes educativas

Ejecutado

10. Verificar que los vehiculos ulilizados en la
distribucién de la racién escolar cumplan con la
normalividad vigente.

Durante la ejecucion del contralo se verifico
durante las visitas a sedes educalivas cuando se
evidencio el lransporte.

Ejeculado

11. Verificar que la racibn escolar sea
transportada en las canaslas respeclivas para
facilitar su manipulacion.

Durante la ejecucién del conlrato se verifico
durante las visitas a sedes educalivas cuando se
evidencio el lransporte.

Ejeculado

12. Verificar que las condiciones de
almacenamienlo de los produclos lerminados
(Bebida Liclea (leches saborizadas, avena,
leche enlera, yogurl y kumis), produclos
panificados, frula enlera yposlres), cumplan
con los procesos de calidad.

Durante la ejecucién del contrato se verifico
durante las visitas a sedes educativas y bodega
del operador.

Ejecutado

13. Verificar el conlrol de la lemperalura de
refrigeracién de la bebida Lactea. (Temperalura
maxima de 4° grados cenligrados)

Duranle la ejecucién del conlralo se verifico
duranle las visilas a sedes educativas y bodega
del operador.

Ejecutado

14, Verficar la lemperatura de la bebida laclea
del proceso al salir del punto de dislribucién a
la mitad del recorrido aproximadamente y al
momento de llegar alas escuelas.

Duranle la ejecucian del contrato se verilico
duranle las visitas a sedes educativas y bodega
del operador.

Ejecutado

15. Venficar que se entregue una relacién de los
saldos de la racibn industrializada lisla al

Supervisor.

Duranle la ejecucidn del contrato se verifico
durante las visilas a sedes educalivas y bodega
del operador.

Ejecutado
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16. Verificar la canlidad y condiclones de
enlrega de los saldos de las raclones, | Durante la ejecucion del conlrato se verifico
distribuidos en los esiablecimientos educalivos y | durante las visilas o sodes educalivas y bodega | Ejecutado
sus respeclivas oclas en la quo consle la | dol operador
distribucion y fin de este

D, COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA

1. Acorde con la normalividad, los alimentos
lislos para ser servidos se enlregardn a | Duranle la ejecucion del conlralo el equipo de
temperalura de refrigeraclén (4*4/- 2*C), sl | lrabajo desarrolld aclividades dando cumplimiento a

las caraclerislicas de conservacion de ostos | lo verificacion en la modalidad Comida Calienle Elecutado
lo requieren y/o superior o igual a 60°C para | lransporlada,
|_los alimentes que han sido cocidos.
2.Segtin lo eslablecido en los numerales 3.3
y 5 del ariculo 18, Capltulo IV de la | n,nyy 13 gjacucion dal contrata el squipo de
Resolucion 2674 de 2013, se debe realizar trabajo desarrollé aclividades dando cumplimiento a
conlrol de temperalura de los alimentos | | o" oo o en en la modalidad Comida Caliente Ejecutado
ensamblados antes de su servido en caliente, transportada
garantizando que éstas sean mayoras de :
60°C.
3.A nivel internacional y segin la
Organizacidn de las Naciones Unidas para la
Alimentacion y la Agricullura FAO, en su | p, oy Ja ejecucién del contralo el equipo de
manual para manipuladores de alimentos, | 155 desarrolld actividades dando cumplimiento a 4
eslablece que los alimentos se deben |a verificacion en la modalidad Comida Caliente Ejecutado
procesar, garanlizando que se cumplan las wransportada
lemperaluras Inlernas de coccion de éslos *
(minimo 70°C) realizando controles de
lemperalura durante su (ralamiento térmico.
LD :';Tf“l%’ d"“”d”r procesados yio | n, a6 fa ejecucion del contrato, el equipo de
ensnn;. " ols e al:uallo_con su naturaleza |rabajo desarrollé aclividades dando cumplimiento a Ejecutado
y aplicar los procedimientos que sean | |."\ o iseacian en la modalidad Comida Galiente
requeridos, de tal forma que se garantice su transoorada
calidad e Inocuidad. P i
.08 dallr:enlios Ilcrudtos dq(l:en F’l“r Durante la ejecucion del contrato, el equipo de
SCparagis. 06 jos et mlc':f' o8/ mlos trabajo desarrollé aclividades dando cumplimiento a Eiecutad
para_al consumo, con el fin de evilar la verificacién en la modalidad Comida Calienle wecuiado

contaminacién cruzada, asl como estar
debidamente prolegidos y rotulados.

G.El proceso de descongelacion debe ser
realizado de forma conlrolada, es decir
trasladar los alimenlos de congelacién a
refrigeracion con el fin de subir gradualmente
la temperatura del alimento, evitando un | Durante la ejecucién del conlrato, el equipo de
choque térmico y por ende el crecimiento | Irabajo desarrolld actividades dando cumplimiento a Ejecutado
microbiane. Por lo anlerior, solamente debe | la verificacion en la modalidad Comida Calienle
descongelarse la cantidad de alimento que | lransporiada.

se va a preparar para evilar el deterioro del
mismo; los alimentos que han sido
descongelados, no se podran volver a
congelar

7.Realizar procesos de limpieza y Durante | .
: a ejecucién del conlralo, el equipo de
desinfeccion previa de los alimentos que por | 1., desarroll6 actividades dando cumplimiento a

lransportada.

su naluraleza o caracterislicas lo requieran, Ejeculado
ullizande  Soluciones  de  sustancias Il:nr\::rtﬂculén en la modalidad Comida Caliente
e portada.

permilidas.
8.5e debe garanlizar un tiempo minimo de | Duranle la ejecucion del contralo, el equipo de
exposicion al momento de manipulacién de | Irabajo desarrollé actividades dando cumplimiento a Ejecutad
alimenlos de allo riesgo, previo a su | la verificacion en la modalidad Comida Calienle ane
tralamiento térmico o ensamble. Uiﬂw-. e :

Durante la ejecucién del contralo, el equipo de
I9.Las frutas )& vegetales deberdn limplarse, irabajo desarrollé actividades dando cumplimiento a —
avarse y desinfeclarse antes de U | |3 yarificacion en la modalidad Comida Caliente | Elecutado

manipulacién, Iransporiada.

10Las ensaladas deben ser preparadas en

ol area dastinada para tal fin, aimacendndose Durante la ejecucién del contralo, el equipo de

y conservandose a las lemperaturas de : i i
eieracin scabiscias an  eglacon | 19098 SeSTMS Selldade ando CpATIOna | e ac

sanilaria vigenle, en recipientes o bolsas
debidamente prolegidas hasta el momento Wansportada.
de ser servidos,

11.Al manipular o servir los alimenlas, se
debe ; g Durante la ejecucion del contrato, el equipo de
eben usar; cucharas, trinches, tenedores, Irabajo desarroll6 aclividades dando cumplimiento a Ejecutado

guantes y demas elementos que se requieran ifirac] i
a fin de evitar el conlaclo direclo de las ::;.:':;?ﬁ:ﬁ?" ol mexiiiond G et

manas con eslos.
12.R Duranlte la ejecuclon del contrato, el equipo de
oalizar Inspeccién previa a las Irabajo desarrollb aclividades dando cumplimiento a

condiciones de los maleriales de empaque a j
ulilizar en el ensamble de CCT, garantizando {:’J;;T,f::{:"‘ oW itk Eawre

Ejecutade
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que eslos cumplan con las caraclerislicas
sanilarias exlgidas,
13.Los empaques que se deben ulllizar para
las raciones de CCT deben cumplir con las
siguientes caracterlslicas:
* Empaque individual para cada beneficiario
del Programa.
* Ser de primer y Unico uso en caso de ser
desechables.
* Tener compariimienlos para los diferentes
tipos de alimentos a ensamblar Duranle la ejecucién del contrato, el equipo de
+ Ser de malerial sanilario. trabajo desarrollé aclividades dando cumplimiento a Ejecutad
* Que ayude a manlener las caraclerislicas | la verificacién en la modalidad Comida Caliente lecutado
de calidad de los alimenlos empacados | lransportada.
(temperalura mayor de 60°C hasla su
enirega).
» Facil manejo y almacenamienio.
+ Amigable con el medio ambiente (material
reciclable).
+= No se permile el uso de empagques
fabricados con icopor (poliestireno expandido
— EPS).
3. ALCANCE FINANCIERO DE LA INTERVENTORIA
ALCANCE EVIDENCIA ESTADO
1. Cumplir y hacer cumplir al conlratisla las | Enlre las obligaciones laborales se deslaca la
obligaciones laborales que se generen con | conlralacién del personal profesional y el pago de
relacion al contralo suscrito. sus aporles al sistema de seguridad soclal, el | Ejeculado
cual se garanlizé desde al inicio del contralo de
interventorfa.
Asl mismo al momento de reviser la cuenla de
cobro del operador se verifico la modalidad de
conlralacidn, pagos de seguridad soclal y demds
documenlos que generan relacién al conlralo de
operacian.
2. Esludiar las surgencias, consullas
reclamaciones presenladas por el contralislay | Se realizo cada vez que fue necesarlo Ejeculado
emiltir un conceplo lécnicoy financiero al Distrilo
de Barrancabermeja para la resolucion final de las
mismas, adjuntando los respeciivas sopories
3. En los casos eslablecidos en el articulo 81
de la Ley N* 1474 de 2011 (eslalulo
anticorrupeién), el Inlervenlor verificard la | Para el conlralo de Operaclén no se dlo anlicipo. | N/A
apeitura y manejo del anlicipo en una f{duda
ylo palrimonio auténomo que garanlice el
sptimo manejo de los recursos enlregados a
manera de anlicipo. El Interventor debe
verificar y aprobar mensualmente los
informes de buen manejo de las recursos y
remitirlos a la Secrelarla de Educaclén de
Barrancabermeja. El interventor verilicara
que el conlralisla abrlé la cuenta separada
de sus otras cuenlas no conjunta para el
manejo de los recursos de anlicipo
entregado para la ejecucién de la obligacién I
a su nombre, Indicando el objelo y nimero
del conlrato, de conformidad con el artlculo
8.1.18 del Decreto N® 734 de 2012,
4. Realizar comilé lécnico mensual con el
supervisor del conlralo en donde se entregue | La inlerventoria siempre estuvo presta a cada
informedetallado de las aclividades y siluaciones | convocaloria para asislir a los Comilés Técnicos. Ejecutado
presentadas en la ejecucldn del conlralo.
5. Verificar que semantenga el equilibrio financiero | Duranle la ejecucién del contralo fueron
del contrato. garanlizados los serviclos oferlados en la
propuesta de conformidad al proceso de | Ejecutado
conlratacién.
Asi mismo se manluvo un equilibrio financiero.
6. Efectuar el balance econdmico, de ejecucién | Mensualmenie a cada uno de los informes
del conlralo para efeclos de los pagos | presentados por la interventoria 2. PDAE-F-002
parciales y liquidacion de este. VERIFICACION CUENTA OPERADOR donde se | Ejecutado
avalan cada pago parcial - mensual del operador
se discrimino el balance econémico.
Powered by

CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

0000224

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

. AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION
ESCOLAR

A NG Mimotay Sstatanies &t vatls S AS

INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO

Cédigo: ’ , Fecha de emision: Pagina 89
PDAE-F-001 | V0r816m: 01 | 5610612020 de 125
7 Revisar |as soliclludes de adiclon en dinero y en
liempo requeridas por el conlralista y emilir un
conceplo ldcnico al respeclo. Se realizo cada vez que fue necesarlo Ejecutado
8 Efecluar las aclividades del caso conducentes
a;lo ::g:iu‘dasanmla financlero del conlralo 0 | g4 realizo cada vez que fue necesario Ejecutado
9 Veﬂﬁgﬂl‘ que los aporles de facluracidn
entregados por el conlralista correspondan al i
procuct pactado y enregado, loniondo an | Coci ¢ slecucan del conval ss seleln o
cuenta los descuenlos a realizar por 3 ODIGACIONAS CasCrans Ejeculado
i en el contrato principal con el fin de dar cabal
devoluciones ylo enlregas incomplelas o no curnoli -
aulorizadas de las raciones, pikmionio ds- s Ruanins,
10. Solicitar a  Tesorerla Dislital los
comprobantes de egesos de | Se hard al finalizar el contrato de operacion para
los pagos realizados al conlralista para | proceder a emili el acta de liquidacian. Ejecutado
proceder a elaborar el acta de liquidacion,
11. Cumplir y hacer cumplir al conlralistaen que | Para cada uno de los Informes mensuales se
lodo el personal a su cargo se encuentre con | presentd cerificacion de cumplimiento por parte
conlrato laboral y afiliado al Sistema General de | del contratista de las obligaciones frente al
Seguridad Social (Salud, pensidn y riesgos | sistema de seguridad social integral, parafiscales | Ejecutado
laborales) de acuerdo con fo dispueslo en la | (cajas de compensacion familiar), emitidas por el
ley, asl como el cumplimienlo de pago de | revisor fiscal de la empresa.
obligaciones parafiscales. Se verifico mensualmente en cada una de las
cuentas de cobro presentadas por el operador —
conltratista el cumplimiento de la normatividad
legal vigente en afiliacién y pago afiliado al
Sistema General de Seguridad Social (salud,
pensiones y riesgos profesionales laborales) de
acuerdo con lo dispuesto en lo ley, asl como el
cumplimiento de pago de obligaciones
parafiscales.
12. Cumplir y hacer cumplir al contralista las | Duranle la ejecucidén del contrato Entre las
obligaciones laborales que se generen con | obligaciones laborales se destaca la contratacion
relacién al contralo suscrito. del personal profesional y el pago de sus aportes
al sistema de seguridad soclal, el cual se
garantizé desde el inicio del contralo de
interventoria. Ejecutado
Asi mismo duranle la revisién de la cuenta de
cobro del operador se verifico la modalidad de
contratacién, pagos de seguridad social y demas
documentos que generan relacion al contrato de
operacidn.
13. Servir de apoyo a la supervisién para revisar
ente |a vigencia de las pdlizas del | Se realizo cada vez gue fue necesario
conlrato o convenio y realizar al conlratista los E
requerimientos del caso, cuando sea necesario jecutado
ampliar las mismas en valor o en plazo.
| 14 Verificar que el conlralisla oblenga lodos | Una vez verificada la cuenta de cobro y el informe
los paz y salvos a los que haya lugar segin la | mensual se exigié certificados y paz y salvos de
naturaleza del contrato. la naturaleza contractual.
15. Preparar un informe delallado de los
incumplimientos, los requerimienios efectuados y | Se realizo cada vez que fue necesario
las respuestas, de lal manera que se garantice el
debido procesc y el derecho de defensa del Ejecutado
conlratista, en caso de aplicacién de sanciones.
16. Las demas que se requieran para verificar | Las demés acluaciones que de conformidad con
el cumplimiento de los aspeclos financieros del | lo normatividad vigenle y con su naturaleza
conlralo, correspondan o la funcién de Intervenlaria se | Ejeculado
tendrén en cuenta con el propésito de facilitar un
buen desempedo en la inlervenloria.
17. Velar por el cumplimiento del cronograma y
flujo de inversion del conlrato, efecluando
conlroles pericdicos de las aclividades | Se exigié conslantemente el cumplimienta del Elecutad
programadas, asl mismo recomendar los ajustes | cronograma y el llujo de inversién del contrato. lecutado
a los que haya lugar.
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18. En caso de incumplimiento, el Inlerventor
debera Informar oportunamente alaSecrelarla | Para el presenle conlrato no se configuro
de Educacién de Barrancabermeja y sugerir si es | Incumplimiento por parte del operador
el caso la aplicacién de los procedimientos Ejeculado
sancionalorios eslablecidos en elconiralo,
19. Presentar los documenlos suscrilos por el
interventor durante la ejecucién del contrato que | Una vez finalizada la ejecucion del conlrato de
sirvan de base para la liquidacion del conlralo | operacién; de manera conjunta enlre la
que deba preparar el supervisor de la enfidad | inlerventoria y la enlidad se Irabajara en la
con el fin de ser suscritas por las partes capaces | liquidacién del contrato principal, EJeculado
y compelenles (Representanie legal de la
entidad y representanle legal del conlralista
o representanles legales de los inlegrantes
de las modalidades deasociacidn).
4. ALCANCE LEGAL DE LA INTERVENTORIA
ALCANCE EVIDENCIA ESTADO
1. Verlficar que la conlralacién de personal | En la visita administraliva y de bodega se realizd
realizada por el operador del PAE se sujele | la revisidn minuciosa del cumplimiento a las
al cumplimiento de las normas laborales vigenles, | afiliaciones al Sistema General de Seguridad | Ejeculado
en especial que lodo el personal a cargo se | Social {Salud, pensidn y riesgos laborales) y SSST
encuentre afiiado al Sislema General de | de acuerdo con lo dispuesto en la Ley, asl como el
Seguridad Social (Salud, pension y riesgos | cumplimiento  de pago de obligaclones
|aborales) y SSST de acuerdo con lo dispuesto | parafiscales.
en la Ley, asi como el cumplimiento de pago de
obligaciones parafiscales de manera
oporluna.
2. Realizar comilé 1écnico con el supervisor del
conlralo cuando se requiera en donde se | La inlerventorla esluvo presta a cada
entregue informe delallado de 1as aclividades | convocaloria para asislir a los Comilés Técnicos.
y siluaclones presentadas en la ejecucion del Ejeculado
conlralo.
3. Concepluar Juridicamenle sobres los
incumplimlentos del conlralisla, emiliendo | Para el presente conlralo no se configuro
recomendaciones sobre la procedencla o no del | incumplimiento por parte del operador EJecutado
proceso adminisirativo sanclonatorio.
4. Realizar las recomendaciones juridicas de la
procedencia de las suspensiones, adiclones, | Se Realizo para cada una de las Adiclones en al Ejecutado
reducciones, varlaciones de lo conlratado. presente conltralo,
5Velar por el cumplimienio de lodas las
obligaciones de la Interventorfa incluidas en el | El cumplimiento de las obligaciones se exigit a
contralo aslablecido con la Alcaldia Distrilal | diario duranle la ejecucion del conlrato de
de Barrancabermeja y en especial en las que | operacion. Ejeculado
se encuenlran asignadas en el Manual de
Conlratacidn e Inlervenioria de la ETC.
6. Las demas aclividades que requieran apoyo | Las demas acluaciones que de conformidad con
legal para desarrollar con eficiencia y eficacia € | lo normalividad vigenle y con su naluraleza
control y vigilancia al contrato de operacién | correspondan o la funcién de inlarvenlorla se Ejecutad
del PAE, para dar cumplimiento de los | lendrdn en cuenia con el propésito de facilitar un D
Lineamlentos  Técnicos  Adminisirativos  del | buen desempefio en la interventorla.
Programa de Alimentacién Escolar — PAE,
5.1.2 Analisis de Verificacion de entregas
Criterios evaluados
Aspectos evaluados en las visitas de acompafamiento, seguimiento y evaluacion realizadas
en periodo del 1 al 10 de mayo:
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RESULTADO SEDES | CANTIDAD | RESULTADO SEDES [ CANTIDAD
MenoraG0% | 0 Menor a G0% | 0
Entre61%y79% | 0 Entre 61% y 79% 0
Mayor a 80% 4 Mavyor a 80% 12
TOTAL N TOTAL i 12
CAIM/ITRI
RESULTADO SEDES | CANTIDAD
Menor a 60% 2
Entre 61% y 79%
Mayor a 80% 22
TOTAL 24
ASPECTO A EVALUAR c NC NO NA |TOTAL
I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS 64% |8% |5% |23% |100%
Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS [80% |6% |4% [10% |100%
Y PRODUCTO TERMINADO
IIl. CONDICIONES DE PREPARACION 43% (1% |5% 51% | 100%
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES 85% |2% |0% 12% |100%
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS 86% |1% |12% |0% |100%
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION 89% (4% |[7% |0% |100%
ABASTECIMIENTO DE AGUA 34% |17% |18% |30% |100%
I'v':ANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOSY [97% [3% [0% |0% |100%
légg;%%sl_ DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, |94% |6% |[0% [0% |100%
cl\:.egémmcnomss DE TRANSPORTE ( SIES 0% |0% |100% |0% |100%
EVIDENCIADO)
VIil. EQUIPOS Y UTENSILIOS 46% |8% |9% |37% |100%
IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL 37% |63% |0% |0% |100%
TRABAJO
X. GESTION SOCIAL 76% |24% |0% 0% |100%

Grafico
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X. GESTION SOCIAL

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAIO

Vil EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( 1 S EVIDENCIADO) L0 0 T 0 e i

CONTROL DF PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) o T e g PR AT LA S xSy A A |

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ Liauinos [

ABASTECIMIENTO DE AGUA

LIMPIEZA Y DESINFECCION

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAIES

11, CONDICIONES DE PREPARACION

1. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ¥
PRODUCTO TERMINADOD

I INSTALACIQNES FISICAS ¥ SANITARIAS [0 i Litran Bainri il

0% 0% 40% GO B0Y 100%

wlC mNC BNO - NA

Analisis

Los criterios de evaluacion son los siguientes:

C: Cumple Con Calificacion 1.

NC: No Cumple Con Calificacién 0.

NO: Se Califica Cuando El item Evaluado No Es Observado.
NA: Se Califica Cuando El item Evaluado No Aplica.

En cada una de las visitas seguimiento y evaluacién, se diligencia un formato de verificacion
realizado por la Interventoria y aprobado por la secretaria de Educacion donde es evaluado diez
(10) aspectos; cada aspecto contiene items que en total suman sesenta y siete (67).

En los diez (10) aspectos:

!.1NST4LACIONES FISICAS Y SANITARIAS: Este primer aspecto lo conforman dieciséis (16)
items, tiene un 64% de cumplimiento, un 8% de incumplimiento pues algunas sedes educativas
no cuentan con buena infraestructura, un 5% NO y un 23% de NA para racion Industrializada.

Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO: se
evallan seis (6) items y tiene un cumplimiento del 80%; de No conformidades el 6% debido a
que no llevan el control y/o registro de temperatura de los equipos en uso, un 4% NO y un 10%
NA ya que existe [tems que no se califica en Racion Industrializada.
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lll. CONDICIONES DE PREPARACION: Cuenta con seis (6) ltems evaluados; tiene un 43%
de cumplimiento y un 1% de incumplimiento debido a que no se evidencia desinfeccién de frutas
para la racion industrializada, no se cuenta con registro y control de temperatura y durante el
servido no se cumple con las lemperalturas para el producto terminado, un 5% NO tiene un 51%
de NA para Racién Industrializada.

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES: este aspecto cuenta con cuatro (4) [tem con
un cumplimiento 85%, un 6% de no conformidades pues no se encontraban publicados los
ciclos de menus en las sedes educativas, en algunos casos no se cumple con el gramaje y 13%
es calificado como NA para Racién Industrializada.

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS: tiene siete (7) items con un cumplimiento
86% y un 1% de incumplimiento ya que los manipuladores de alimentos al momento de la visita
no cumple con las presentacion personal (uiias cortas y sin esmalte, sin uso de joyas u otros
uso de accesorios), no se evidencio la certificacion médica (apto para manipular alimentos) y
no se evidencian registro de capacitacién y un 12 % de no observado, debido a que no se
evidencia el ingreso de personal ajenao al area utilizada para el almacenamiento y/o comedor
escolar,

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO:

LIMPIEZA Y DESINFECCION: cuenta con cuatro (4) items evaluados con 89% de
cumplimiento y un 4% de no conformidades por tanto se evidencia que no cuenta con registros
de limpieza y desinfeccion y/ o no realizan limpieza y desinfeccion de las frutas y un 7% NO
para racion industrializada.

ABASTECIMIENTO DE AGUA: cuenta con cuatro (4) items evaluados con un 17% de
incumplimiento pues no se garantiza el lavado de tanques y/o recipientes; un 34% de
cumplimiento, un 18% como NQO y un 30% es calificado como NA para Racion Industrializada.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS: se evaltia tres (3) items
con un 97% de cumplimiento, 3% de incumplimiento debido a que los recipientes no cuentan
con bolsas y no se cumple con lo establecido en la resolucion 2184 del 2019.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES): se evala dos (2) con 94%

de cumplimiento y 6% de incumplimiento pues se evidencia algunas sedes con presencia de
plagas y no se llevan los registros.

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE (S| ES EVIDENCIADO): Es el aspecto que menos se
califica porque muy poco se evidencia en las visitas por eso su porcentaje de NO y NA es del
100%, en las sedes donde se evidencia este aspecto hay un 7% de cumplimiento. Cuenta con
seis (6) items.

VIIl. EQUIPOS Y UTENSILIOS: Aqui se evaltan cinco (5) items con un 37% y 9% de NA y NO,
un 8% de incumplimiento por ende no cuenta con controles de temperatura de los equipos de
refrigeracion utilizados en las sedes y no cuenta con el programa de mantenimiento preventivos
y correctivos de equipos y un cumplimiento del 46%.

IX. SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO: Se verifica mediante un
anexo que conuer:ae 7 items obteniendo 63% de no conformidades pues no se evidencia la
utlltzaglén de botiquines, los extintores tienen fechas de recarga vencida y no se esta
cumpliendo con la Bioseguridad y un cumplimiento del 37%.
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X. GESTION SOCIAL: Aqui se evaltian tres (3) items y se obtuvo un 76% de cumplimieﬁiW
un 24% de incumplimiento debido a que no se evidencia soporte de conformacion del CAE y
no se encuentra actualizada la ficha técnica de informacién con los cupos adjudicados y un 2%
de NO.

Se generan los planes de mejoramiento los cuales son enviados al operador con el objetivo de
hacer los ajustes necesarios.

Es muy importante que el Operador mantenga el cumplimiento de la Resolucién No 335 del
2021 y el contrato.

Como resultado final los tres primeros aspectos con mayor cumplimento son las condiciones de
saneamiento en lo referente a: Manejo y disposicion de residuos, control de plagas y
limpieza y desinfeccion.

5.2 Planes de mejora

5.2.1 Numero de no Conformidades Sedes Educativas Mayo

ESTADO DE NO CONFORMIDADES VISITAS A SEDES EDUCATIVAS MAYO

ABIERTO EN GESTION CERRADO TOTAL
0 150 39 189

5.2.2 Reporte de no conformidades Sedes Educativas

REPORTE N OCONFORMIDADES
SEDES EDUCATIVAS

® Cerracdlo v Cierre Parcial

Cantidad
: de : Cierre
Planes de mejora R — Abierto parcial Cerrado
ades
Estado no conformidades 257 0% 33% 67%
Enero
Estado no conformidades 969 0% 54% 46%
Febrero
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Estado no conformidades |~ ., R i TR S
Marzo 198 0% 50% | 50%
Estado no conformidades |~ Z9a T 0% 1 se% | 4%
Abril e S
Estado no conformidades |~ 5a—1 " ho, | a0, =
Mayo 189 0% | 79% | 21% )
Analisis N

Las no conformidades fueron enviadas al operador mediante el Plan de mejora, el cual remite
las respuestas respecto a las acciones correctivas y/o de mejora implementadas.

5.2.3 Reporte de no Conformidades Bodega

BODEGA DE ALMACENAMIENTO

REPORTE DE NO CONFORMIDADES

W Cerrado

BODEGA

W Clere Marcial

Planes de mejora c::;:::;‘:gaﬁzs Abierto Cierre parcial Cerrado
Estado no
conformidades 18 0% 11% B89%
Enero
Estado no
conformidades 7 0% 28% 72%
Febrero
Estado no
conformidades 1 0% 46% 54%
Marzo
Estado no
conformidades 13 0% 46% 54%
Abril

Anélisis

Se envié los planes de mejora al operador, se recibe respuestas respecto a las acciones
correctivas y/o de mejora implementadas por el operador.
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CAP
Mayo:
CATEGORIZACION DESCRIPCION T Tr—
DEL CASO DE DEL CASO DE ACCIONES IMPLE ADAS P L.
SEDE EDUCATIVA ATENCION ATENCION OPERADOR ESTADO
PRIORITARIA PRIORITARIA
Se programd jornada de limpleza y desinfeccion
del area destinada para el almacenamiento de
Categoria: |as raciones alimentarias. Se anexa registro
lnadecuadés fotogréfico de la actividad realizada (anexo1).
condiciones da Descripeion: Se Una vez revisadas las faben;ras enla
I.E MESETA SAN almacenamiento. evidanclé infrastructura de la sade educaliva como faila
' ; : de mantenimiento del techo y de instalacidn de
RAFAEL Subcalegoria: Lugar de presencia de 7
SEDE 'LOS almacenamienlo que excremento plaga malla o protector en las aber_lu ras que permiten Cerrado
PALMITOS represente alto riesgo o o) Ak de el ingreso de animales, y teniendo en cuenta las
daconarmmecin aimaeerERiante responsabilidades de cada uno de los actores
(fisica, quimica y ‘| del programa, se realizé gestién anle la entidad
biu'légica) solicitando adecuacién y/o mantenimiento de la
: infraestructura, ya que estas falencias favorecen
la presencia de plaga, Se anexa soporle geslion
realizada ante |a entidad (anexo2).
Calegoria: DESCRIPCION:
Inadecuadas Duranle la visita s : .
LE condiciones de lécnica de e programé lm"aﬁa. de limple2a y
AGROPECUARIO |  almacenamiento. inkpisclanse: | demNIRcen. e arkas mastia folsaraficn do s
LA FORTUNA SEDE | Subcategoria: Lugar de | evidencia que el aclividad realizada (anexo1). Asl mismo, se
LA FORTUNA almacenamienlo que drea de programé con la empresa encargada de Cerrado
SEDE :LOS represente allo riesgo | almacenamiento y fumigaciones reaiizar fumigacion correcilva, una
PALMITOS de contaminacion distribucion se vez se haya realizado la actividad y se cuente
(fisica, quimica y evidencia plaga | ©O" ! soporte, se realizara el respectivo envio,
biclégica). excremento.
Abril:
CATEGORIZACI
CRIPCION DEL
SEDE ONDEL cASO | DES ACCIONES IMPLEMENTADAS POR E|
EDUCATIVA | DEATENCIGN | CASO DE ATENCION OFEHADOR L | estano
PRIORITARIA PRIORITARIA
: Descripcién: Se ha Para la modalid i6n i i
CATEGORIA: alidad de racién industrializada, los
Inadacuadas observado durante la lacteos entregados son UHT es decir que no
condiciones de | Visita lécnica a la sede | requieren el mantenimiento de cadena de fria ni
almacenamiento | TIERRADENTRO que | almacenamiento del mismo en la nevera, En las
& ia e s el 4rea deslinada al sedes educalivas, el uso de la nevera para
TIERRADENTRO. | 23macenamienlo de | almacenamiento del lacteo, se realiza tnicamente
LE LOS Subcalegoria: produclos, por el gusto de los beneficiarios de consumir la
LAURELES 183 de especificamente la bebida frfa. De acuerdo a lo anterior, se dara
SEDE almacenamiento | MEYeTd: €8 insuficiente | indicacion al personal manipulador de alimentos, 4
TIERRADENTR | insuficiente parael | P22 las cantidades de solo aimacenar en la nevera lo de un dia de Crada
0 volumen de que se manejan lacteo previo al consumo y no los 5 dias de la
producto durante loda la semana, teniendo en cuenta la capacidad de
almacenado semana y los cauchos almacenamiento de la nevera. Asi mismo,
(sobre de la nevera se teniendo en cuenla las responsabilidades de
abastacimiento de “idelzc'a dma_nchados cada uno de los actores del programa se realizara
producto en la de oxldo, debido a que gestién anle la entidad para solicilud de
nevera. &l marco presenta mantenimiento del equipo de refrigeracion. Se
oxldacién, anexa soporte de geslidn (anexo 1),
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Irg‘:lt:g-.? :;és Durante el receso escolar por el periodo (Ial la
condiclones de soll'n;; na rantn.dse r:an:é fumlgnclan _xiilrn:rra nt&ua a
’ sl as las sedes de preparado en silio dando
:LT:CEG:;:;;:':’E Iaig:ir:: l:anaV;?za cumplimiento al cronograma de fqrnigaclon es. De
sada evidencia praséncia acuerdo a la novedad evidenciada se pudo
|.EPUEBLO Subcalegoria: de plaga (moscas) en establecer que la pmluferacibn. de mosca se
REGAO SEDE Lugar de ol Area de preparacion obedece a un tema netamente climitico (cambios | Cerrado
CAMPO 23 de temperalura y lluvia) el cual favorece la
almacenamienlo y dislribucién de los presencia. De acuerdo a eslo, se hard
q;?orﬁg;;?gl: a]mln:;z:ﬁi?;:?ng:r " seguimienlo en la sede lrenle a la necesidad o no
contaminacién i de realizar fumigacién correctiva. En caso
(fisica, quimica, requerirse se programara fumigacion correctiva
blolagica) con la empresa encargada
Tenlendo en cuenla las responsabilidades de
Calegorla: cada uno de los aclores del programa de
Inadecuadas alimentaclén escolar, se realiza geslion ante la
condiciones de entidad para solicilar |la adecuacién ylo
almacenamienlo, st din: se manlenimienlo de la infraestructura ya que las
.LE MESETA | Subcategorla: Eulz‘;nf:fa ;;lr'e sencia de | alencias en la sede favorecen la Ipre?senc::'a ylo
Sgg';:?l.fé\:‘:'_ﬁ ;:jn?:tr:::amian lo |suciedady excremento ::g::: g: s:asglawzl {c:rmg?;.acs?;n::ienz: cjau: ll: Cerrado
OPONCITO | que represente de roedor en Area de | 4. riq an nuestro programa de control de plaga
alto riesgo de almacenamiento. y roedores, se solicita fumigacion a la empresa
contaminacion encargada de fumigacién para realizar la
(fisica, quimicay respecliva fumigacién correctiva en la sede
bioldgica). educativa. Una vez se cuente con el soporte sa
| hara el correspondiente envio.
Descripcidn: Se
Calegoria: evidencia toda la Teniendo en cuenta la notificacion del personal
Inadecuadas sgoﬁ::‘:f::numg?gﬁ manipulador, con referente a la novedad de los
LLE BLANCA condiciones de T Aiaa e huevos, se realizd la respecliva reposicidn de la
¥ DURAN almacenamiento. ainacenamianic tnlaligad de los huevos programados para el
PADILLA SEDE Subcategoria: o ’ B mend. Se anexa sopude acla de fapasileén, Cerrado
PRINCIPAL Producto il e que el (anexo1). Se realizé limpieza y desinfeccién del
contaminado en personal manipulador area de almacenamiento de los huevos para
bodega (con mal desechd 13 unidades garanlizar la inocuidad del drea. Se anexa
olor) do huevo y no se soporte registro fotogréfico. (anexo2)
solicitd reposicion.
Se realizd seleccion del producto yuca,
verificando que é&sta cumpla con las
caracteristicas de calidad e inocuidad requeridas,
al producto encontrado no conforme se realizo la
debida reposicién para garantizar la prestacion
del servicio. Se anexa acta de reposicion
Descripcidn: Durante (anexo1).
Calegoria: la Inspeccidn técnica, Teniendo en cuenta los deberes y obligaciones
Inadecuadas se observa tubérculo | del personal manipulador de alimentos, se realizé
LE. JOHN F Condiciones de {yuca_} en estado capacitacién de refuerzo al personal manipulador
KENNEDY - Almacenamiento | deteriorado, sobre: adecuado almacenamiento d_e malerias
en la sede. caraclerizado por la primas para preservar sus caracleristicas, reporle | Cerrado
PRIMERQ DE Sub Categoria: presencia de moho, el | oportuno de novedades para realizar reposiciones
MAYO Producto vencido | cual se encuenlra correspondientes, uso de produclo no conforme
en la Bodega y/o | almacenado junte con | para disponer los alimentos que no cumplen con
sede otros tubérculos en las caracteristicas arganolépticas, se recuerda
buen estado. que el area de producle no conforme se uliliza de
manera lemporal mientras se hace la disposicidn
final, revisidn e inspeccién diaria al inicio y al
finalizar |a jornada laboral operativa, de los
alimentos almacenados en el comedor, para
verificar las condiciones de los mismos. Se anexa
acla de capacitacion de refuerzo (anexo 2).
CATEGORIA:
Inadecuada . Se programé jornada de limpieza y desinfeccién
condiciones de gsgﬁg'i;ﬁgg del drea destinada para el almacenamiento de las
almacenamiento | ..o e ins peccién raciones alimentarias. Una vez revisadas las
en la bodega y/o se evidencia que el falencias en |a infraestructura de la sede
I.E. MESETA sede. dran da educaliva como falta de mantenimiento en malla
SAN RAFAEL | SUBCATEGORIA: aivicanamianio da e instalacién de proteclor an las aberturas de las Cerrado
SEDE CANO Lugar de los produclos lamparas que permiten el Ingreso de animales, y
GUARUMO almacenamiento teniendo en cuenta |as responsabilidades de

que representa
allo riesgo de

alimenticios un aula de
clases en el cual se

cada uno de los actores del programa, se realizé
geslién anle la enlidad solicitande adecuacién y/o

videnci
contaminacidn excfa;::gzl:zggn os | Mantenimiento de la Infraeslructura, ya que estas
(fiﬂélﬁﬁqtigﬂ}lca. falenclas favorecen la presencia de plaga.
olégica).
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CATEGORIA:
o ;gﬂiﬁ:ﬁ::ze DESCRIPCION: Se programd jornada de limpieza y desinleccién
almacanamienio Durante la visita del drea deslinada para el almacenamiento de las
en la bodega ylo lécnica de inspeccion raciones alimenlarias. Una vez revisadas las
LE MESETA sads. se evidencla que el falencias en la inlraeslructura de la sede
S;'\N RAFAEL SUBCATEGORIA: drea de educaliva como falta de malla y/o vidrio en las
SEDE LA Lugar de almacenamiento de | ventanas que permilen el ingreso de animales, y | Cerrado
ARENOSA aknacanamianis los produclos leniendo en cuenta las responsabilidades de
limenlicios es un aula | cada uno de los acloras del programa, se realizé
que representa | © : :
alto riesgo de de clases en el cual se | geslidn ante la entidad solicilando adecuacién ylo
contaminacian evidencia plaga mantenimienlo de la infraeslructura, ya que eslas
(fisica, quimica, excremento. falencias favarecen la presencia de plaga.
bialéglca).
It?aﬂ:é}:ar?al - Se programd jornada de limpieza y desinfeccion
it da del érea destinada para el almacenarpian:o de las
almacenanianie raclones alimentarias. Una vez ravisadas las
|.E MESETA Subcateqorla: Descripcién; Se falencias en la infraeslruclura de la sede
SAN RAFAEL L ar%e ? evidencia presencia educaliva como falso lecho con aberluras que
SEDE LA alma::gnami it de excremento plaga | permilen el ingreso de animales, y leniendo en Cerrado
SIBERIA - que represente en el area de cuenta las responsabilidades de cada uno de los
RENACER aloilitno da almacenamiento. aclores del programa, se realizé gestion anle la
c.onlamingacian enlidad solicitando adecuacion ylo manlenirpl'en!o
{fisica, quimica y de la infraestruclura, ya que estas falencias
biu.k&gica} favorecen la presencia de plaga.
Descripcion: El inmueble en el cual se encuentra ubicado el
Categoria: olro desprendimiento del centro de produccién de alimentos, no es
Subcaleg;:lrla' enchapado de unade | propiedad del operador. Por lo tanto, se realizé
CENTRO DE condicln qué las paredes del drea gestién con los propietarios para realizar las
PRODUCCION FeTTEAARES kb de preparacién de | adecuaciones requeridas. Sin embargo, y en aras Cervado
DE gra g ongl alimentos, lo que de garanlizar la inocuidad de los alimentos y
ALIMENTOS n?lanipulgd or y los | SuPone alo riesgo de prevenir los accidentes y contaminacion se
alimeniis accidentalidad y realizé retiro del enchape y adecuacién y
contaminacién de mantenimiento del mismo en el drea donde se
alimentos. presento el dafo.
Marzo:
CATEGORIZACI | DESCRIPCION DEL
SEDE ON DEIEr::c.?gg ACTﬁESN%IE{)’E ACCIONES IMPLEMENTADAS POR EL ESTADO
EDUCATIVA | DEAT] N OPERADOR
PRIORITARIA PRIORITARIA
Se realiza solicitud anle la empresa encargada
Calegoria: Descripcion: Durante de fumigaciones, para realizar fumigacién
inadacuacias la visita lécnica a la correcliva y generar diagnoslico puesto que
liclanag da sede Berlin de la IE generalmenle |a presencia de plaga comején
L.E. SAN LORCICO! alinio San Rafael de obedece a falencias en infraestructura. Una vez
RAFAEL DE a!maoa:d chucuri se evidencia se cuente con &l soporte de fumigacién y el Cerrado
CHUCURI [enla sl 8” " presencia de plaga conceplo, se procedera a enviar el soporte y en
SEDE BERLIN S"b“.‘.’f“ d" (comején) en el 4rea | caso de requerirse realiza gestion a la entidad
Infestacion de de almacenamiento para que se puedan adelantar las acciones
plaga del comedor escolar | necesarias de mantenimiento y/o adecuaciones
a infraesiructura.
Se realiza capacitacién de refuerzo recordando
Descripcién: Durante | al personal manipulador la verificacion diaria del
la visita técnica a la estado de los alimentos y reporte oportuno para
Calegorfa: ofro | |E Real de mares se | reposicion. Se realiza llamado de alencién verbal
I.E. REAL DE Subcalegoria: evidencia presencia | por no re\fisal las malerias primas y se genera el
: MARES Evidencia de de alimentos (meldn y | compromiso que diariamente se debe verificar al | Cermudo
alimentos en mal | zanuhoria) en mal eslado de maduracién y estado dplimo de las
estado. estado almacenados | lrulas y verduras para relirar lo que se ancuentre
en el comedor no conforme y realizar la reposicion
escolar. correspondiente. Se realiza reposicidn dal
produclo que se enconlraba an mal estado.
Calegorla; Descripcién: Durante
Inadecuadas la visila lécnica a la
condiclones de |E Real do mares se | Se realiza jornada de limpleza y desinfeccion del
LE. REAL DE almacenamiento | evidencia presancia | érea de almacenamiento y elementos; asl mismo
MARES Subcalegorla: sucledad en los se refuarza en el personal manipulador acerca Cerrado
lugar que pisos, debajo de las de la Importancia del aseo, limpieza y
;jeprasanla riesgo | canaslillas y eslibas | desinfeccién de las diferentes areas del comedor
e que almacenan
conlaminacion, alimenlos
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almacenados en el
comedor escolar.
Descripcién: Durante
la visita lécnica a la
sede PEROLES se | Teniendo en cuenta que el lacleo de la racién no
Clisaiii evidencia que el 4rea requiera manlenimiento de cadena de frlo por
T eguad;i.s del almacenamienlo eniregarse UHT, se indica al docenle que en
condiclonas da de los produclos aras de no sobrecargar la nevera, el lacleo se
ILE. MESETA | almacenamiento almacenados puede almacenar en las cajas que se envia y
éﬂ.f\l RAFAEL SF 1 aeds (nevera) es con el objelivo de entregar el lacleo [rio, solo
SEDE PEROLES insuficiente para para refrigerar inicialmente lo de dos dias y en la Cerruddo
PEROLES ReR m;_ las cantidades que se medida que se va enlr_egando la racién ir
.ina ducﬁado. almacena durante guardando el lacteo siguiente. Por_glra paile,
manejo de toda la semana, teniendo en cuenta las responsabilidades de
dici adicional a eso el cada uno de los actores del programa de
SOIRIRIeA: cableado de la alimentacién escolar se realiza gestién anle la
nevera se encuentra entidad para el arreglo de la misma.
expueslo a ocasionar
un riesgo eléctrico.
DESCRIPCION:
Durante la visita
técnica a la sede
CATEGORIA: Eduardo Sanlos se Teniendo en cuenla las responsabilidades de
Inadecuada evidencia en el &rea | cada uno de los aclores de programa se realiza
I.E. CAMILO condiciones de de preparacién del geslién ante la entidad y rector de la sede
.T.DRRES almacenamiento comedor escolar educaliva para el manlenimlento, adecuacién e
RESTREPO | " la bodega yfo | drenaje de lavaplatos | intervencién del drenaje del lavaplalos. Por olra
SEDE: sede. dafiado, dejando parte, se solicita fumigacion correcliva a la
CONGEN‘I:RAG SUBCATEGORIA gotear agua del empresa de fumigaciones con referenle a la Gérndn
1ON : Lugar de lavado en el piso, las | presencia de plaga; sin embargo, se aclara que, i
EDUCATIVA almacenamiento manipuladoras en el comedor escolar se encuentran aberiuras
EDUARDO que representa colacan un balde sin proteccién lo que favorece el ingreso de
SANTOS alto riesgo de para delener el plagas aun cuando se realice las fumigaciones
contaminacién goleo; se evidencia respeclivas. Asl las cosas, se realiza gestién
(fisica, quimica, presencia de plaga ante la entidad para instalar la proteccion en las
biolagica). en dreas de venlanas de ingreso.
preparacion y
consumo del
comedor escolar.
Desde la bodega principal se realiza la enlrega
de los gramajes eslablecidos en la minuta
aprobada. Se adjunta soporte de remision de
entrega de alimentos de la semana del 4 al 8 de
DESCRIPCION: marzo, Por olra parte, con el personal
Durante la visita manipulador de alimentos se han cumplido a
CATEGORIA: | técnica de inspeccién | cabalidad con las capacitaciones establecidas
Inadecuado se evidencia que 6 | en el programa de capacilacién y se ha realizado
LE. CAMILO manejo del beneficiarios no capacilacion en sitio sobre estandarizacién de
" TORRES produclo. reciben la proteina porciones. Teniendo en cuenta que es un fallo
RESTREPO SUBCATEGORIA carne de res en en el cumplimiento de las obligacionas del
SEDE: JOSE : Entrega cuad_tllos segun el personal manipgraunr se realiza llamada dp Cerrado
PRUDENCIO incompleta de los | gramaje establecido y | atencién por escrito generando el compromiso
PADILLA complementos el jugo de frasa en de garantizar la entrega de los gramajes
alimentarios a las | |leche programados | establecidos de acuerdo a la minuta. Se realiza
estudianles para el mend N°3 capacitacién de refuerzo y generacién de
beneficiarios. debido a que no compromiso por parte del manipulador del
alcanzé las cumplimlento con lo indicado. Se realizard
preparaciones. acompafamiento por parle del personal
operalivo (supervisor y nutricionista) durante las
enlregas de los mends que tienen proleing para
garantizar el cumplimiento de los gramajes
astablecidos.
Categoria:
Inadecuadas
condiciones de ——_
|, MESETA | Smecenaniiento. | _Descripolon: Sa Se realiza solicitud a la empresa encargada de
DE SAN Sufﬁa:gdc:[a. avide;‘::la': r:sencia fumigaciones para realizar visita para
BARKEL || il | R levantamiento de diagnostice y fumigacion Cerrado
SEDE: LA i T correctiva, Una vez se cuente con el soporte se
LEGIA que represenic allo | roedor en el drea de realizara el envlo correspondiente.
riesgo de almacenamiento.
contaminacidn
drea de
almacenamiento.

Powered by @ CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

0000235

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAESS'EE&‘E"E”TAC'ON
<‘_?';. Mwrplas Sl idabies ool Fade 543
INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO
Codigo: o Fecha de emision: Pagina 100
PDAE-F-001 | Version: 01 | 56/0612020 de 125
Categoria:
Ct:::;:::: :E Descripcion: Durante
LE. Almacenamierito la visita de inspeccién
SRR | S’ | USSR | sepomama umgacincoracs ot e o
DEL Area de moscas en dreade | 18 EMPresa encargada de fumigaciones. Unavez | . .
MAGDALENA almacenamiento preparacion se realice la actividad de fumigacion se realizara
MEDIO - que rzpresagla dislr?buci én dzl el correspondienle envio del soporte
alto riesgo de
PRINCIPAL contaminacién complemenlo
(fisica, quimica, alimenlario.
- biolégica)
B Descripcion: Con
Categoria; >
inadecuadas, | 055° 222 Cereen
I.E. ﬁ;:ﬁx;”;fﬁifo evidencia el mal
gg{?é 135\1;2 Sub Calegorla: ?:;T:‘JB::::?:: Teniendo en cuenta las responsabilidades d_a )
DEL Area de el e cada uno de los actores del programa, se realiza lin
MAGDALENA almacenamiento | PP drad e gestién ante entidad para adecuacian de pestidn
MEDIO - que representa iRt e infraestructura del drea de almacenamienta
PRINCIPAL | 2lloriesgode | T o presentan,
';'."',“a“““f'c:"‘“ humedad, moha y
(fisica, quimica, desprendimienlo de
biolégica) pintura.
Desde la bodega principal se realiza la entrega
Descripcién: Durante de los gramajes establecidos en la minula
la visita lécnica a la aprobada. Se adjunta soporte de remisién de
sede La Forest el dia | enlrega de alimenlos de la semana del 4 al 8 de
06-03-2024 se marzo. Por olra parte, con el personal
evidencia que 29 manipulador de alimentos se han cumplido a
beneficiarios no cabalidad con |as capacilaciones establecidas
Categoria reciben la proteina: | en el programa de capacitacion y se ha realizado
Inadecuado pollo a la naranja capacilacion en silio sabre estandarizacién de
manejo del eslablecida para el porciones. Teniendo en cuenla que es un fallo
|ELOS produclo mend 03 debido a en el cumplimiento de las ob!lgaciones del
LAURELES Subcategoria: que no alcanza y parsonal manipulader se realiza llamada de
Enlrega deben preparar alencidn por escrito generando el compromiso Cerrido
SEDE LA Imcompleta de los | huevos revuellos, por de garanlizar la entrega de los gramajes
FOREST complementos olre lado ne se eslablecidos de acuerdo a la minuta. Se realiza
alimenlarios a los enlrega a los 29 capacitacion de refuerzo y generacién de
esludianles beneficlarios la compromiso por parte del manipulador del
beneficiarios. | ensalada programada cumplimiento con lo indicado. Se realizara
(de remolacha) se acompafamiento por parle del personal
enlrega ensalada de | oparativo (suparvisor y nulricionista) durante las
lomate con eniregas da los mants para garantizar el
zanahoria, asl mismo cumplimiento de los gramajes eslablecidos.
sa realiza entrega de Teniendo en cuenla el gaslo adicional de los
jugo tropical. huevos para garanlizar la entrega de la racién,
se realiza reposicion de los hueves empleados.
Duranle la visita
lécnica realizada a la
sede educaliva los
laureles con
modalidad de
alencion preparado
en sitio
alf;':ﬂ:::;n;m a Se realiza reliro inmediato de alimenlos que se
Calegorla: [BrnedE manana enconlraban vencidos, Se realiza capacilacién
Inadecuadas ! akmusfzo ! de refuerzo al personal manipulador haciendo
condiciones de Eorli mer:a eénlusis en uso adecuado de los alimentos de
ILE.LOS almacenamiento alirnem.zt'iojcrnada acuerdo a la minula establecida y al Kardex; as|
LAURELES en sede tarde sa avidancia mismo se refuerza uso adecuado de productos, Cerrado
SEDE LOS educaliva iodiiclos almacenamiento y reporte oportuno de saldos o
LAURELES Sub Categoria: alii acpaa ados que no inventarios. Finalmenle, se realiza llamado de
producto vencido corresponden al ciclo alencién al personal manipulador de alimentos
en sede da ménd de atencien por no seguir las indicaciones y por
educativa aniThlanos produclnsl incumplimienio en sus funciones como
de meniis que ya manipulador de alimentos.
fueron atendidos y
productos vencidos y
almacenados en
sede educaliva, se
deja reporte en
inventario realizado
durante visila técnica.
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I.LE TECNICO funclona por lanlo no So roallza cambio de exlanslon y se solicila
SUPERIOR DE | Calegorla: Olro | es posible mantener | visila del téenico para manlenimiento preventivo
COMERCIO Subcalegorla: al rango de del aquipo. Una vez se cuenta con el soporte de | Cerrado
SEDE: Otro lemparalura manlenimionto se realizard el corraspondiente
PRINCIPAL aslablecido de las envlo.
preparaclones
duranle lodo al
sarvido, i
Se realiza reliro de productoe para su disposicion
final y la respecliva reposicién. Asi mismo, se
realiza capacilacién de refuerzo al personal
Calegoria: manipulador recordando la verificacion diaria del
Inadecuadas . estado de los alimenlos y reporte oparluno para
LE: SkANC’\ cohdiclonas da De scrlpcldn;dSa reposicion, Se realiza llamado de atencién por
DURANDE | o\ cenamiento | ©videncian verduras | o, reyisar las materias primas y se generael | (..
PQEJEI)LELA Subcalegoria: (pléelai?‘ga l:r::; y compromiso que diariamente 2 veces al dia se
PRINCIP'AL Produclo dafado pep iibada debe verificar el eslado de maduracion y_estado
en drea de ® optimo de las frutas y verduras para retirar lo
almacenamiento que se encuenlre no conforme y realizar la
reposicion correspondiente. Lo anterior, leniendo
en cuenta las falencias en la infraestructura del
drea de almacenamiento.
Categoria:
Inadecuadas
condiciones de
almacenamiento.
LE: gkANDCEA Subcategoria: Descripcion: Se Se realiza programacidon con la empresa
DIEADITLA Lugar de evidencia presencia encarga de fumigacion para realizar la Cerrado
SEDE: almacenamiento de plaga en el area respecliva fumigacién carrectiva. Una vez se
PR}NCIF; AL | Que represcnte alto | de almacenamiento. cuente con el soporte se hara llegar.
riesgo de
contaminacion
(fisica, quimica y
biolbgica).
. Descripcion: Con
Categorla: base en la inspeccién
gadﬁli.ladas de realizada se
L.E. Af::a:x::gf:iem - evidencia el mal Teniendo en cuenta las responsabilidades de
CIUDADELA Sub Categoria: estado de techos cada uno de los actores de programa n_e
EDUCATIVA | |\ of de F tanto en area de alimentacion escolar, esta novedad ha sido
DEL uga . preparacion como en | traslado en su momento a la entidad lerritorial Cemrado
MAGDALENA a'"‘amnam"’;’m area de para que se puedan adelantar las gestiones
MEDIO- |V rsié:sraza: ¢ | aimacenamiento, los necesarias para realizar las adecuaciones
PRINCIPAL 2'3;; minga i ;_I cuales, presentan, pertinentes
(isica, quimica, | goct OO EEI0,
biolégica). pintura.
Durante la visita a la
sede educaliva, se
evidencid que el
comedor escolar de la
Institucién Educativa
JHON F. KENNEDY -
PRIMERO DE MAYO
no cuenta con
equipos de
refrigeracién y
congelacion, lo que
esta causando
deterioro en| Teniendo en cuenta las responsabilidades de
I.E JHON F. Categoria: Otro | produclos como cada uno de los aclores del programa de
KENNEDY Subcategoria: |zanahorias, perejil, | alimentacién escolar se realiza gestion antela | (.
sggg DE Fallantes equipos | pimientos y papayas. | entidad lerritorial manifestando la necesidad de R
P R!::AYO de refrigeracion. | Se observaron cualro | dolacién de equipos de refrigeracién para la
sede educativa en mencion.

neveras, todas en mal
eslado, y dos
congeladores en igual
condicidn. Esla
siluacién compromele
la calidad de los
alimenlos ofrecidos a
los estudianles y
representa un riesgo
para su salud, Es

necesario tomar
medidas urgentes
para__resolver este
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problema y garantizar
que el comedor
escolarcuenle con los
equipos  adecuados
para manlener los
alimenles frescos y
soguros  para  su
consumo.
Descripeion:  Durante
la visita técnica de
inspeccién se
evidencia en el drea
de preparacion el
drenaje de lavaplalos
Culegoria: dafado, dejando
Inadecuada golear agua del
aﬁrzlﬁi:;:\?eﬁ?u :;’:a‘:;: J:ﬂ:‘:ﬂ:’ é'I:: Teni;nda andculenlaéas resgo{nsamildade;eda
: cada uno de los aclores del programa
LE PUEBLO | en la bodaga yio m?"ip“[a“l;afd alimentacion escalar se realiza gestion ante Ia
FESAD : s.ede. N iy Ia ©Para | antidad leritorial solicitando la necesidad de
SELE Subcategoriis delengr ;e gu-te::. adecuacién yfo mantenimiento a la Cerrado
Egﬁgit‘n‘ slm:23§; ;?anto ::::'::"' 4 mz" e nas :I Infraestructura del comedor escolar en el area
d del lavado de platos. Por otra parte, se solicita a
QUEMADERO q:l?orﬁs;;?:;a :‘Ig:a' TR d: la empresa de fumigacién, fumigacién correctiva
contaminacién | utensilios (ollas vy en [a sede educativa.
(fisica, quimica, | menaje) se percibe
biologica). olor a mucha
humedad y se
evidencia plaga en el
area de
almacenamiento  de
productos
alimenticios.
Descripcién: Durante
la visita lécnica a la | Se realiza limpieza y desinfeccidn de la nevera y
sede la candelaria de | limpieza general del area de almacenamienlo
Categoria: la IE San Rafael de realizando inspeccién a loda el drea para
Inadecuadas chucuri se evidencia | delerminar la presencia de animales. Teniendo
LE MESF"EISL condiciones de | presencia de | en cuenta el rea y los alrededores en los que
SA;EEE LA almacenamiento | suciedad y rastros de se encuentra ubicada la sede educativa; se Cerrado
CANDELARIA Subcategoria: plaga (popo de ratén) | programa inspecclén diaria dos veces al dia para
Evidencia de en el techo de la verificacién de presencia, Se solicita a la
plaga nevera donde se empresa encargada de fumigacién la
disponen los |  desratizacién por aplicacién manual de algin
produclos agente como accidn correctiva
panificados.
CATEGORIA;
Inadecuada DESCRIPCION:
condiciones de Durante la visita : . ! .
: ; Se realizd jornada de limpieza y desinfeccion del
.E SAN aimacenamienio técnlcaidde Lr:spawd;n fren de almacenamiento, Tenlendo en cuenta el
Raﬁagb S’E enla ::g:ga ¥, | s ;ena : aqus L area y los alrededores en los que se encuenlra
: ubicada la sede educativa; se programa
EssgLE.I’EELR SUI?-L:_»:'; E:‘; d?aﬂm a'"}:m:g:ﬂgg de inspeceién diaria dos veces al dia para Cerrudo
RURAL almacenamiento | alimenticios un aula vﬁ:g:a:? gb:ir':: sp?::rn::j?aa:eh;?g?az:‘a?: 2
v’é":‘%\é‘?ﬁ q:;;ﬁg;;?g: i:‘i:r:ﬂ?n:il :L:;:I fumigacién ccrreclfr:a ilaﬂeﬂﬁrasa encargada da
contaminacién | excremenlo y mucha Iligacian.
(fisica, gulmica, suciedad.
bioldgica).
Categorli: Descripcién: Seha | o, o0y capacitacién la personal manipulador
Inadecuadas ohseinrndo dlummle 18 | “gobre el almacennmicnto de praductos. Se hace
LE VEINTISEIS | Smaconamionto | " stdo go 08 | enfsis & que la prioridad de aimacanamienta en
"DE MARZO en la sede LOS ALCAZARES que el frlo es para |a conservacion de la fruta, el lacteo
SEDELOS | ALCAZARES el desllnaga o solo se :odéé raflrl?emlran la m_t:dgz t::etase Cerrudo
3 vaya dando sallda a los manu:
ALCAZARES i:::s::gorla. a#rnac:)r:jzrgl::to de | ianiendo en cuenta que el licteo es UHT, este no
almacenamiento espapc! fcama r:la la requlere mantenimiento de cadena de frlo. El
insuficiente para hevera. ae almacemamicnto del lieleo en frio se realiza solo
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el volumen de Insuficiante para las por guslo y preferencia de los beneficiarios de
producto canlidades que se consumir la bebida fria.
almacenado manejan duranle loda
(sobre la semana.
abaslecimiento
de produclo en la
nevera.
Se reallza reliro de praducto para disposicién
LE Calegoria; final. Se realiza la correspondiente reposicién de
AGROPECUA | Inadecuadas Descripcion; duranle | los alimentos que se enconlraban en mal estado.
RIO LA condiciones de la visita Sc evidencian | Se realiza capacilacién al personal manipulador
FORTUNA almacenamiento | verduras (lomale y sobre verificacién e inspeccién de malerias Cerrado
SEDE Subcategoria: zanahorin)  en  mal [ primas diariamente informando oportunamenle
PRINGIPAL Produclo dafdado | eslado. lo que se requiere para reposicidn. Se recuerda
en nevera las buenas pricticas de almacenamiento y
manipulacidn para preservar los alimenlos
DESCRIPCION:
CATEGORIA: Durante la  visila
Inadecuada 1écnica de inspeccion
condiciones de se evidencia en el Teniendo en cuenia las responsabilidades de
almacenamienlo | area de preparacion cada uno de los aclores del programa de
I.E NORMAL | &7 la bodega y/o | el drenaje de | alimentacion escolar, se realiza gestion ante la
:SUPERIOR sede. lavaplatos  dafiado, enlidad para solicilar la adecuacién y/o
CRISTO REY SUBCATEGORIA | dejando gotear agua | manlenimiento del lavaplatos. Por olra parte, cervado
SEDE : Lugar de del lavado a piso del cumplimiento con nuestro cronograma de
PRINCIPAL almacenamiento | &rea de preparacion, | fumigacién, para esle receso de semana santa
que representa en el drea de| se realiza fumigacién correctiva y preventiva en
allo riesgo de almacenamiento la sede educaliva. Una vez se cuente con el
conlaminacion productos soporle se haré el correspondiente envio.
(fisica, quimica, | alimenticios se
biolbgica). avidencia plaga
comelén en paredes.
Febrero:
DESCRIPCION
SEDE | RS0 DEATENCION | DELCASODE | ACCIONES MPLEMENTADAS POR | £ran
EDUCATI
PRIORITARIA PRIORITARIA ]
Calegorla: Inadecuadas Se realizé jornada de limpieza y
condiciones de | Descripcién;  Se | desinfeccién de las paredes que se
LE. LOS | almacenamiento evidencia encontraban con presencia de
LAURELES -| Subcategoria: Lugar de | presencia de | comején.
SEDE  VARA | almacenamiento que |plaga (comején) |Se realizé el 10 de febrero [a | CeM2d0
SANTA represente allo riesgo de |en el area de |fumigacién correcliva, Una vez se
contaminacion (fisica, | almacenamiento. |cuenta con el soporte se realizar4 el
quimica y biolégica) correspondiente envio
El dia 17 de enero del afio en curso se
Categorla: Inadecuadas realizé la jornada de fumigacion por
condiciones de | Descripcién:  Se | parte de la empresa encargada. Se
LE. EL | almacenamiento evidencia adjunta soporle de fumigacién. Se
CASTILLO- Subcategoria: Lugar de | presencia de | realizé jornada de limpieza vy c
SEDE almacenamiento que | plaga (comején) | desinfeccién de las paredes retirando | C€"390
PRINCIPAL represente allo riesgo de |en paredes del | la presencia de plaga. Se realizé el dia
contaminacién (fisica, | comedor. 10 de febrero la fumigacidn correctiva.
quimica y biolégica) Una vez se cuenta con el sopore se
realizara el correspondiente envio.
Descripcion:
reporta caso de
atencidn
prioritaria en la |E | Se realiza reliro de produclo para
Ciudadela disposicién final. Se realizé limpleza y
L.E. CIUDADELA educaliva  sede | desinfeccién y organizacion del drea de
EDUGATIVA Calegoria: Inadecuadas | principal en [a | almacenamiento. Se adecué espacio
DEL Condiciones de | modalidad  de [para disposicién de producte no
MAGDALENA | Almacenamiento alencién conforme. Se realizd capacitacién de | Cerrado
MEDIO  SEDE | Subcalegoria:  Produclo | preparado en sitio | refuerzo al personal en los temas de
PRINCIPAL contaminado complemento manejo de materias primas, reporte
JMAIT y | para reposiciones, uso de area para
almuerzo, producte no conforme y adecuado
duranle la visila | almacenamiento de producto.
se evidencian
produclos
almacenados en
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estado de
descomposicién,
se evidencia
remolachas y
papaya
descompuestas,
no se evidencia
area de produclo
no conforme.
Descripcian:
Durante la visita
se evidencian
productos
alimenlicios
Calegoria:  Inadecuadas | (/8rduras y
IE. CIUDADELA | Condiciones de |frutas)en dreade | yoronds  en cuenta  las
EDUCATIVA Almacenamiento :maw;:rgig:’m responsabilidades de cada uno de los
DEL Sub Categoria: Area de ) actores del programa, se realiza
MAGDALENA | almacenamiento que [0 riesgo de | joqisn ante entidad para adecuacion Qermde
MEDIO  SEDE | representa alto riesgo de cunlamllnacmn de Infraestructura del drea de
PRINCIPAL contaminacién  (fisica, | 210 118SO0. 48| 5 canamiento.
quimica, biolégica) ' | contaminacidén
: (fisica, quimica,
biolégica),  Se
evidencia techo
con presencia de
humedad y
suciedad.
Hescnpcln; Teniendo en cuenta las
ﬁzﬁga e wml:! responsabilidades de cada uno de los
comeder ‘eacolar aclores del programa PAE, se realizd
. se evidencia que | ®" primera inslancia traslado {\;afba_l a!
::.J% vﬂnggasi gu[:l' desagle con dafio | & &rea de lavado il ellacsI:'ls l:'l::":?sr; uir”:fr:;f:;
SEDE ue rey resenla riegos de presenia  daho ig t ibl ; V] vez hayan Cerrado
BRIN q p 9 provocando o antes posible. Una y
CIPAL contaminacion, acumulacién  de | M€dlizado el arreglo se enviard
aguas sucias | 8Videncia fotografica. En caso de no
denlro del area de realizarse dicho arreglo, se dara
preparacién  del traslado por escrilo a la enlidad
comedor escolar. | &"itorial.
DESCRIPCION:
Durante la visita
técnica de
: inspeccién  se | Se realiza llamado de atencién verbal
g;gfﬁg:;ﬂ ' Inadecuag: evidencia en el|al personal  manipulador  por
almacenamiento en la | 3r%2 _de|incumplimiente en las labores de
EIiSTILLD EL bodega ylo sadi; gl;nacanarml?ll_u Iimple;tadg dgsinfs{ccién. Sla raalizal
= . utensilios | capacitacion de refuerzo al personal
SEQE 3','.'125:,&231?;& Luga;g: como ollas, | manipulador. Se realiza jornada de [ Cerado
PRINCIPAL enicsanis dlo rewgy d cucharas, limpieza y desinfeccion del area.
contaminacién (fisica, | €Xcremento  de | Durante lo corrido de la ejecucién del
quimica, biolégica). animal en|contrato se han realizado dos
' giflefenles partes | fumigaciones.
e
almacenamiento
de eslos.
DESCRIPCION:
Durante la visita
técnica de ; y .
inspeccién e | O° fealiza [a respecliva reposicion de
CATEGORIA: Inadecuada | evidencia en gl | Producto. Asl mismo, se indica a la
LE.  MESETA | condiciones de | 4rea de | docente que es necesario informar a
SAN  RAFAEL | 2imacenamiento  en la | almacenamiento mni‘rpoeil‘;mﬂ:ld;iie:a:frumhamndu
SEDE: bodega ylo sede. | excremento  de ‘éﬁr WA o nterior a |a entrega.
ESCUELA SUBCATEGORIA: Lugar de | animal en UB anexa a 31. edrspasfcldn (@nexot). | oo oo
RURAL CARO almacenamiento que | diferentes partes na \tr:ez irla:a izada la reposicidn se
GUARUMO representa alto riesgo de | del garanliza la enlrega de las raciones
contaminacion (fisica, | almacenamiento | COMPIetas 'y  cumpliendo con lo
quimica, biolégica), y se evidencla establecido a los beneficiarios del
lagartja muerta programa. Se anexa cerdificacion
en el piso del area | @M1Ida Por la docente (anexo 2).
de
almacenamiento.
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|.E MESETA SAN
RAFAEL - SAN
JOSE DE
YACARANDA

Inadecuado
Manejo de Produclo
Subcalegoria: Enlrega
Complementos alimenlarlos
a esludiantes que no
cumplen con los criterios de
seleccién eslablecidos para
asle programa.

Calegoria:

PDESCRIPCION:
Duranle la visita
lécnica en la LE
se evidencia que
la fruta
(Mandarina) que
eslaba

programada para
entrega se
encontraba  en
mal estado el cudl
no era optimo
para enlrega y
consumo de los
titulares de
derecho

Se realiza Jornada cde limpieza y
desinfeccion del &drea, Se adjunla
registro  fotografico.  (anexo  3).
Tenlendo en cuenta las
responsabilidades de cada uno de los
aclores del programa PAE, se realiza
geslién anle entidad para
adecuaclones  en  infraestruclura
pueslo que el area destinada para
almacenamiento facilita el ingreso de
animales. Se adjunta soporle de
geslién anle entidad (anexa 4)

Cerrado

LE. LOS
LAURELES
SEDE
PRINCIPAL

Categoria olro
Subcategoria Evidencia de
produclos que no
carresponde al PAE

Descripcidn:
Durante la visita
técnica se
evidencia en el
area de
almacenamiento
de las proteinas,
recipientes  con
leche que no
corresponde a los
productos
entregados y
libarados por
Interventoria

La leche encontrada en
almacenamiento durante la visita
realizada, correspondia a una leche de
una de manipuladoras, no hacen parte
de los productos ni malerias primas
entregadas como operadores para la
elaboracibn  de  las  raciones
alimentarias en la sede educativa. Se
realiza retiro inmediato de los
recipientes con leche y el
correspondiente llamado de atencidn
verbal a la manipuladora. Asi mismo,
se realiza capacitacion de refuerzo
sobre; adecuadas técnicas de
almacenamiento de productos para
evitar la contaminacién cruzada, en
especialmente el almacenamiento en
frio no mezclar produclos. Se enfatiza
en el personal que los equipos de frio
dispuestos en el restaurante son para
uso exclusivo de almacenamiento de la
materia prima para el preparar las
raciones.

Cerrado

ILE. CIUDADELA
EDUCATIVA
DEL
MAGDALENA
MEDIO  SEDE
PRINCIPAL

Categoria: Inadecuadas
Condiciones de
Almacenamiento

Sub Calegoria: Area de
almacenamiento que
representa allo riesgo de
contaminacién (fisica,
quimica, biolbgica)

Descripcidn:
Durante la wisila
se evidencian
productos
alimenticios
(verduras y
frutas) en area de
almacenamiento
que representa
alto riesgo de
contaminacién
alto riesgo de
contaminacién
(fisica, quimica,
biolégica), Se
evidencia techo
con presencia de
humedad y
suciedad.

Se realiza reliro de producte para
disposicion final. Asl mismo, se realiza
la respectiva reposicién de producto.
Se anexa soporie de acla de
reposicion. (anexa 1), Se realiza
capacitacion de refuerzo recordando al
personal manipulador la werificacién
diaria del estado de los alimentos y
reporte oportuno para reposicion. Se
realiza llamado de atencién verbal por
no revisar las materias primas y se
genera el compromiso que diariamente
2 veces al dia se debe verificar el
estado de maduracidn y estado dplimo
de las frulas y verduras para retirar lo
que se encuentre no conforme y
realizar la reposicidn correspondiente.
Lo anterior, teniendo en cuenta las
falencias en la infraestructura del drea
de almacenamiento. Se anexa acta de
capacitacion. (anexo 2), Teniendo en
cuenta las responsabilidades de cada
uno de los actores del programa, se
realiza gestibn anle entidad para
adecuacién de infraestructura del drea

de almacenamiento. (anexo 3).

Cerrado

LE. DIEGO
HERNANDEZ DE
GALLEGO SEDE
PRINCIPAL

Categorla: Inadecuadas
condiclones de
almacenamiento en |a sede.
subcalegorla: Lugar que
represenla allo rlesgo de
conlaminacién,

Descripcitn:

Durante la visila
se evidencia
lavadero ulilizade
para lavar menaje
el cudl presenla
baldosas en mal
estado, baldosas
en el piso del drea
de preparacion en
mal eslado,
presenlando

grielas y huecos,
permitiendo el

Teniendo en cuenta las
responsabilidades de cada uno de los
aclores del programa de alimentacién
escolar se realiza gestibn ante la
enlidad para que se pueda adelantar
las respeclivas adecuaclones ylo
mantenimiento en la Infraestruclura de
la sede educaliva, Se anexa soporte de
gestion,

Cerrado

eslancamiento de

Powered by @ CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

-
)

0000241

c‘l’tu

AS DEL VALLE

Hvendus SAadailos &1 Valk S 45

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

ESCOLAR

PDAE-F-001

Cadigo:

Version: 01

INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO

“Fecha do emisién:
06/06/2020

Pagina 106

de 125

Calegorfa olra: lugar que

aguas y
amitiendo  oloros
fuartes y

Descripcidn:

Durantle la vislla a
la  bodega del
oparador UT BCA

INNOWVA se
evidencian

canasliilas  con
bebidas lacleas

en drea de lavado

desagradables. |

Se realiza capacilacién de refuerzo al
persanal do bedega donde se indica
que el drea de lavado dispuesto para
realizar  lavado y limpieza y
desinfeccién de alimentos es en la
pocela que se encuenlra en la parle
interna de la bodega y se aclara que la

BODEGA representa  riesgos  de | que no cumple poceta de la parte externa es para Cerrado
contaminacién con las realizar los procedimientos de limpieza
condiciones y desinfeccion dentro de la bodega ¥
higiénico para lavar los elementos de aseo. Se
sanitarias Y| genera compromiso de cumplir las
adicional el area | o 05 siones dadas durante la actividad
es ulilizada para de la capacitacién
el lavado de olros
elementos de
aseo.
En la sede educaliva en mencion se
realizé fumigacién inicial y fumigacion
correcliva. Se adjuntan los soporles
(anexo 1). Asl mismo, se solicitd a la
empresa encargada de las
fumigaciones un diagnéstico frente a la
recurrencia de la presencia de
comején. Se adjunta el soporte del
diagnodstico (anexo 2). En dicho
diagnéstico, se puede evidenciar que
las condiciones actuales del techo
favorecen la presencia del comején;
por lanto, teniendo en cuenta las
responsabilidades de cada uno de los
. | actores del programa de alimentacién
SEEESIFE?;'I 5 es:;&d}ia; se realiza geleén tlar!lte tIa
: e entidad para que se pueda adelantar
CATEGORW InadecuaSa }em"::do de las las:adl\flas ad:cuaclanes ylo
condiciones © | INSpeccion S8 [ o stenimiento en la infraestruclura de
3""3“”5“3"!,0 &1 ed!a :wdencla el dal la sede educativa. Se anexa soporte de
LE. EL | bodega ylo sede. | area e i y i
CASTILLO SEDE | SUBCATEGORIA: Lugar de | almacenamiento gg:;'g: d(elgil:aonfg.lf 3:;“":'?&?'?5: d|: Cerrado
PRINCIPAL almacenamiento que |de utensilios y inspeccién se evidencia en el 4rea de
representa allo riesgo de | comedor almacenamiento de utensilios
contaminacion (fisica, | excremento  d8 | o\ e excremento de animal’ d:
quimica, biolégica). :::::Il c{ay arzg acuerdo a conversaciones con el
e wmejé:' personal manipulador en la sede
. educativa; nos afirman que en el drea
de utensilios no era, sino debajo del
lavaplatos porque acababan de
cambiar un tuvo por debajo generando
suciedad como migas de tierra y no
excremento. Se realiza limpieza y
desinfeccion del 4rea, se indica
verbalmente al personal manipulador
mantener en correcto aseo lodas las
éreas del comedor escolar y se genera
compromiso de inspeccién visual diaria
y permanente de seilales de presencia
de plaga de acuerdo a lo establecido
’ en el programa de control de plagas y
roedores.
Descripcién: Desde el ensamble, transporte ¥
Durante la visita | distribucién se realiza la entrega
lécnica a la sede | completa de los alimentos requeridos
La Forest se|de acuerdo a los gramajes y grupo
Calegoria Inadecuado | evidencia que 22 | escolares de la sede en mencion, tal
LE. Los |Manejo  del  producto | beneficiarios no | como se demuestra en la remision de
LAURELES Subcategoria: Enlrega | reciben la | enlrega de alimentas que es enviada al
SEDE LA | Incompleta de los | proteina: pollo en | personal  manipuladora  para  |a | En gestion
FOREST complementos alimenlarios | cubos al pereil | recepcién de la materia prima y
a los estudiantes | establecida para | verificacién de las cantidades recibida
beneficiarios. el meni 17|y posleriormente firmada por reclor,

debido a que no
alcanza y deben
preparar huevos

revueltos, por otro

coordinador o personal a cargo del
PAE como constancia de la entrega
completa. Se adjunta soporle de
remisiéon (anexo 1). Teniendo en
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lado no se
enlrega a los 22
beneficiarios el
tubérculo

eslablecido en el
menu: papa
chorreada debido
a que la
preparacién  no
alcanzo para los
125 adjudicados.

cuenla que es una sede que inicld
preparado en sitio esla semana,
adiclonal a la capacilacidn de Induccldn
realizada, se programé capacilacién en
punto por parte de la nulricionista para
reforzar el lema de alistamienlo de
materias  primas, gramajes  de
alimentos en crudo, manejo de gula de
preparacion y Kardex y
estandarizacldn de porciones pueslo
que con los gramajes enviados se
alcanza la enlrega a la lolalidad de los
beneficiarios en la sede, Se adjuma
soporte de capacitacion realizada,
(anexo 2). Debido a la enlrega de
huevo a los beneficlarios a los cuales
no alcanzd la pechuga de pollo, se
realiza la reposicién del huevo, papa y
pechuga de pollo; puesto que, al
verificar duranle la capacitaclon los
alimentos en el reslauranle escolar
para la preparacion del resto de menus
programados en la semana;, las
manipuladoras  hablan  gastado
produclo demas al pregrama, Todo lo
anlerior, en aras, de garantizar la
enlrega complela de las raclones
cumpliendo con lo establecido. Se
adjunia soporte de acta de reposicidn
(anexo 3).

|.LE. VEINTISEIS
DE MARZO
SEDE:
PRINCIPAL

CATEGORIA:  Inadecuada
condiciones de
almacenamienlo an la
bodega ylo sede.
SUBCATEGORIA: Lugarde
almacanamienlo que
represenla alto riesgo de
contaminacién (fisica,
quimica, blolégica).

DESCRIPCION:
Duranle la visita
lécnica de
inspeccion se
evidencia en el
drea de Coclna
drenaje de
lavaplalos
dahado, dejando
golear agua del
lavado a
ulensilios como
ollas y piso de
cacina, las
manipuladoras
colocan una aolla
para delener el

qoleo.

El goleo de agua referenclado an el
caso de atenclén priorilaria, no es por
tema de dano en la luberla, dicho goleo
ya fue subsanado por el reclor quian
realizo el mantenimiento y camblo de la
llave y el lubo. El goleo referenclado
shora es por dailo en fillro del agua.
Debido a que el dafto es el fillro del
agua y esle alin se encuenlra en
garantla por razén del reclor, se realiza
geslién nuevamente con Reclor y con
la enlidad para que teniendo en cuenta
las responsabilidades de cada uno de
los aclores de programa de
alimenltacién  escolar, se puedan
adelanlar las acclones necesarlo para
subsanar dicha novedad. Se adjuntan

los sopories de gasltion.

En gestion

LE DIEGO
HERNANDEZ DE
GALLEGO
SEDE:
PRINCIPAL

Calegoria: inadecuadas
condiclones de
almacenamiento en la sede
Subcalegoria:  Infestacién
de plaga y evidencia de
producto con plaga

Descripcion:
Durante la visita
lécnica a la sede
principal del
Diego Hernandez
da gallego se
evidencia
presencia de
plaga (Hormigas)
en |la bodega de
almacenamiento,
asimismo, se
evidenciaron en
les alimentos
como el azlcar y
el pan del
servicio,
ocasionando que
un plalo servido
con pan, llevara
hormigas

Se realiza solicilud anle la empresa
encargada de fumigaciones, para
realizar fumigacion correctiva, Una vez
se cuenle con el soporle de fumigacién
se enviard. Se realiza Jornada de
limpieza y desinfeccién general en el
drea en que se evidencit la novedad.
Se adjunta soporle de registro
fotografico de la aclividad (anexo 1)

En geslién

LE. MESETA
SAN RAFAEL DE
CHUCURI SEDE
RAFAEL
FERNANDEZ

Calegoria: Inadecuada
condiciones de
almacenamiento en la
bodega ylo sede
subcategoria; Lugar de
almacenamiento que
represente alto riesgo de
cantaminacion (fisica,
quimica y bioldgica)

Descripcion:
Durante la visita
técnica a la Sede
Rafael Fernandez
se evidencia
comején en las
paredes donde s&
encuentra
ubicado el

' | almacenamiento

Se realiza solicilud ante la empresa
encargada de fumigaciones, para
realizar fumigacién correcliva y generar
diagnostico puesto que generalmente
la presencia de plaga comején
obedece a falencias en infraestructura.
Una vez se cuenle con el soporte de
fumigacién y el concepto, se procederd
a enviar el soporte y en caso de
requerirse realiza geslién a la entidad
para_que se puedan adelantar las

En geslion
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do panificado y ln | ncclones necesarlas de mantenimiento
nevern, yfo adecuaciones a infraestructura.
1 So realiza solicilud ante la omprosa
) encargada  de fumigaciones, para
Ctﬂﬂﬁ?”"- Inadecuadas | oo orincian: realizar fumigacion correctiva y gencrar
c?nulc °““i 48 | pycante la visita | diagnestico puesto que goneralmente
g:&acannm en[? il dm lécnicaenlasede | ln  presencia de plaga comején
.E.MESETA ega ¥ 8000 | 5a Ia\rlclentéilu abnduconfalnm:ifs en Inr:neslru?tur;l. §
SAN RAFAEL i prasencia e | Una ver so cuanle con el soporte de | En geslién
SEDE LA MARIA S:chalogm:a-t Lugar dg plaga (comején) | lumigacién y el conceplo, se procedera
almacsnamienio i “: en ol dren de|a enviar el soporle y en caso do
'“""’“I'“E N:Ito ”“9'7 | ° | almacenamiento | requerirse realiza gestién a la enlidad
cgli:ﬁgltngful g? ica). (lisica, | 4o jos productos. |para que se puedan adelanlar las
a v aeleaca), acclones necesarias de mantenimionto
ylo adecuaciones a Infragslruclura.
Enero:
CATEGORIZACION DEL | DESCRIPCION DEL ACCIONES
SEDE EDUCATIVA | CASO DE ATENCION CASO DE ATENCION | IMPLEMENTADAS POR EL |ESTADO
PRIORITARIA PRIORITARIA OPERADOR
Calegorla:  Inadecuadas
condiciones de | Descripcidn: Durante la bicacié d ién d
LE PUEBLO almacenamienlo en la | visita t&cnica se ::‘L'cam 'L: ad:cuac' " r:
REGAO . SEDE: | Bodega ylo sede | avidencla que en el area | 010 namla?:lo , p?as
SENOR DE LOS | Subcategoria: Lugar de [de almacenamiento se | = "oe00 sli:nentmia: e | Cerrado
MILAGROS almacenamienlo que | encuentra desorden vy iz i < ql
represente allo riesgo de | presencia de sucledad | 92rantiza la nocuidad de los
conlaminacion (fisica, | {polvo). mismo
quimica, biolégica)
en aras de no requerir
Descripcién: Durante la | almacenamiento alguno de los
visita de inspeccion | productos que componen la
téenica se evidencia | racién Industrializada en la
almacenamiento de | sede educaliva por no contar
Calegorla:  Inadecuadas | produclos en drea con|con un espaclo exclusivo y
condiciones de | apilamiento de sillas, | adecuado para garantizar la
E JoHN  F|@lmacenamienlo en la|escrilorios, equipos de |inocuidad de los mismos; la
:i:ENNEDY _ | Bodega ylo sede, | computo, y otros | entrega de las raciones a la
PREESCOLAR Subcalegorfa: Lugar de|elementos, lo  que [ sede educaliva en mencién en | Cerrado
SANTANDER almacenamienlo que | dificulta una adecuada | dos momentos duranle el dia,
representa allo riesgo de | limpieza y desinfeccién,y |una en la jornada de la
contaminacion (fisica, [a su vez, dicha | mafiana para los beneliciarios
quimica, bicldgica). acumulacién que reciben en dicha jornada y
representaria un | olra para la jornada de la tarde
ambiente favorable para | garantizando asi que los
el anidamiento  de | alimentoso no  requieran
plagas. almacenarse en espacios no
adecuados.
Eldia 17 de enero se realizé la
Jornada de fumigacién se
Calegoria;  Inadecuadas adjunta soporte, el hallazgo se
condiclones de Dascrpein: Se evidencit por falla de limpieza
1.E. TECNICO | almacenamiento m“nila ﬁmunda de | Y desinfeccidn del area de
SUPERIOR DE | Subcategoria: Lugar de excremento de roedor en | 3iMacenamiento por lanlo se Cerads
COMERCIO -SEDE | almacenamieanto que | o) drai de realiza llamado de atencién| ~°"
LARA PARADA represente allo riesgo de | . @ ohie verbal al personal manipulador
contaminacion (flsica, : y se realiza limpieza vy
quimica y biolégica) desinfeccién del area del
almacenamiento y &rea en
general.
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El dia 17 de anero se realizé la
jornada de fumigacidn se
adjunla soporte, el hallazgo se
evidencid por falta de limpieza
Descripcidn: Se |y desinfeccién del 4rea de
: evidencia presencia de | almacenamiento por tanto se
g:ri.;lgc?;i:\;.s Inadecuad:: axcremento de roedor en | realiza llamado de alencidn
LE. SAN RAFAEL | almacenamiento s: ér_eal de | verbal al parﬁonal Tani_pulador
i . almacenamiento, y se realza limpeza Yy
ggDE CHé} ::HJIF:(I) gm:J::;iga:ﬂ::ﬁlaLugar q:: asimismo, se evidencian | desinfeccién del area del| Cerrado
GALAN represente allo riesgo de dafios causados por almacenamiento y darea en
conlaminacién (fisica plaga en los recipienies general. Por olra parte, los
quimica y biolégica) * | con tapa destinados para | dafios que se observan en los
el almacenamiento del | recipientes son recipienles
panificado. que segun las manipuladoras
desde el aflo pasado estaban
en ese eslado, se indica no
utilizar dichos recipienles para
el almacenamiento.
NOVEDADES:
Abril
SEDE DESC
ETERTIA o f;%’gﬁ&ﬁﬁ Lot ACCION INMEDIATA IMPLEMENTADA POR EL OPERADOR
Crﬂ';o C;PB;:dores del programa, duranle |a ejecucion del presente
contrato, leniendo en cuenta las responsabilidades de cada uno de los
I;:::ﬂ?gﬁf‘:l’m:?:r;ﬂia";f:‘ez’ actores del programa hemos nolificado en varias ocasiones (15 febrero-
lo= techis tanto del drea di 10 marzo-20 marzo) a la entidad frente la necesldad de realizar
LE. preparacién como del drea de adecuaciones en la fnlr;mslrungu ra de la sede en mencién. sz anexan
Ciudadela | almacenamiento. Dichos techos los soportes de la geslién realizada ante la entidad. Las acciones de
Educaliva del | muestran signos de humedad mejora que hemos implementado como operadores frenle a la novedad
Magdalena | presencia de moho y daspren;iimiunl u en el area de almacenamienlo es: Enlrega del mercado en dos
Medio - de pintura. Para evilar que sigan momentos diferentes para la semana, con el objelivo de reducir el
Principal | representando riesgo de tiempo de los a limenlos en esa area de almacenamiento y por la
contaminacién del alimento preparado reducida capacidad. Revisk?n diaria por parle del personal, de los
en silio, se recomienda, adecuacion alimentos almacenados, verificando que se encuentren en 6ptimas
lavado ;zm bR cualthar olia ! condiciones para su uso y entrega, Reporte oportuno para repasicién
medida pertinente en caso de requerirse cuando los alimenlos se encuenltren en mal
’ estado.
Desde que la sede educativa en mencion fue cambiada de modalidad a
preparada en sitio (5 febrero), la junta de accién comunal de la vereda
Durante la visita ténica en modalidad | son los encargados de garantizar el suminisiro de energla a la sede
de comida preparada en sitio - educaliva y por ende al comedor escolar. El sistema de energla en
complemenlo alimentario jornada dicha sede se realiza a lravés de recargas, estas recargas lienen un
I.E SAN mafiana se evidencia que el comedor | vencimiento y para esto el personal manipulador junto con la junta de
RAFAEL DE | estudiantil no cuenta con servicio de | accion comunal son los encargados de verificar, infarmar y reactivar el
CHUCURI - energla por lo tanto las proteinas servicio cuando se ha vencido. Con referente a la novedad encontrada,
BERLIN (Pechuga de polloy Carne de cerdo) | se puedo eslablecer que debido a que no hubo clase el dia lunes en la
ALTO correspondientes para los mentis de | sede educativa no pudieron verificar que la recarga alcanzaba hasta el
las semanas no se encueniran dia martes. Por lo tanto el suministro de energia se vio suspendido de
almacenadas en las lemperaluras las 6 am hasta que fue informado a la personada encargada de la junta
adecuadas. de accién comunal para realizar la correspondiente reactivacion del
servicio a través de |a recarga. Se adjunta carta de la junta accidn
comunal con la explicacién al respecto.
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Como operadores del programa, duranle la ejecucidn del presente
conlralo, leniendo en cuenta las responsabilidades de cada uno de los

aclores del programa hemos nolificado en varias ocasiones (156 febrero-

10 marzo-20 marzo-11abril-22 abril) a la enlidad contratista frente la

Durante la inspeccion lécnica se necesidad de realizar adecuaci;::scigl; la infraestruclura de la sede en
det :r?if: gf\lTol;ut::;T:?;:nlgl:i&elaLl aa Co;zadsla nuevo mpo;ﬂe de novedades e lﬁ:onv?nirntesi realiz adlo eil tilla
de preparacion como del Area de de abril, se realiza nuevamente geslidn anle la entidad lerritoria
aimacenamiento persiste. Dichos cerlificada, asl como tamblén, al Reclor de la |.E. para que se pu ed.an
tachos muestran Skncs de‘hu g adelantar las gestiones frente a la necesidad inminente de intervencién,
LE presencia de moho y despren dimlanté adecuacion ylo mantenimiento en la infraestruclura de |a sede
e : educaliva en mencién. Se anexan los soporles de la gestion realizada
Ciudadela de pintura, asi mismo se evidencia ante la enlidad y la carla de gestién radicada en la inslitucién aducativa
Educaliva del | pared en almacenamiento de viveres dirigida al seor reclor,
M:F:dair?a m';ga:':;ﬁaiz:;";m:';:; Se reitera que, como operadores, las acciones que hemos
Principal Sasns cgn acimulacién ds aiciadad implementado frenle a las falencias en la infraesiructura especialmente
P ; 1 en el drea de almacenamiento son:
ara evilar que estas superficies
conis:?:!rr: ar;g;a::?f:lgnd:nﬁ;gr::;a 4o | Entrega del mercado en dos momentos diferentes para d!n szll'na!'la, una
en silio, se recomienda, adecuacion, Prmerd entmgA dpar 3 ?i?s Y "'"; slequnlfia er;treg:il por eas d as; con la
lavado en seco o cualquier olra finalidad de reducir el tiempo aan:: alimentos almacenados en esa
madkia pariname. Revision diaria por parte del personal, de los alimentos almacenados,
verificando que se encuentren en dptimas condiciones para su uso y
enlrega.
Reporte oportuno para reposicién en caso de requerirse cuando los
alimentos se encuentren en mal estado.

Se realizd llamado de alencidn verbal al personal manipulador de
alimentos por no cumplimiento de las indicaclones dadas duranle las
capacilaciones. Asl mismo, se realizé capacitacién de refuerzo sobre:

Durante |a inspeccion técnica, se adecuado almacenamienlo de malerias primas para preservar sus
constala la presencia de una olla que, caracteristicas, reporie oporiuno de novedades para realizar
al deslaparse, emite un olor agrio reposiciones correspondientes, uso de produclo no conforme para
desagradable, indicativo de la disponer los alimenlos que no cumplen con las caraclerislicas
descomposicién de una bebida laclea, | organoléplicas, se recuerda que el drea de producto no conforme se
LE. John F. pnsibllemnnte :_js avena. Se determina uliliza de mane ra_lampor_al miap!lras se hacg la disposicién final,
kénna dy - que dicha bebida fue olvidada en el revt§Idn e Inspeccién diaria al Inicio y al finalizar la jornada laboral
Primerd da lugar, lo que propicié su degradacién. | operativa, cl_a los alimentos almacenados en el comedor, para verificar
Mavo Se recomienda realizar una revisién las condiciones de los mismos, manlenimiento del orden y aseo del
¥ meticulosa de recipientes, ollas y comedor anles duranle y despuesta de la labores diarlas y verificacion
aspacios al concluir la jornada @ Inspeccién diaria al finalizar la jornada laboral operaliva, del menaje
operaliva, con el objelivo de prevenir | (ollas y demas recipientes), espacios y almacenamiento para realizar el
la descomposicién de alimentas, la respective desecho de sobranles y manejo adecuado de desechos y
conlaminacién cruzada y la basuras, con el cbjetivo de prevenir la descomposicion de alimentos, la
proliferacién de plagas. contaminacién cruzada y la proliferacién de plagas, Se anexa acla de
capacilacién de refuerzo (anexo 1). Se programa capacitacién en sitio
por parte de la nulricionista del equipe técnico y operalivo del operador
para reforzar lodos los temas Inherenles a la elaboracién, enlrega y
distribucién de las raciones del programa de alimentacion escolar en la
sede educaliva.
SEDE DESCRIPCION DE LA NOVEDAD Y/O ACCION INMEDIATA IMPLEMENTADA POR
EDUCATIVA INCONVENIENTE EL OPERADOR
Durante la visila de inspeccidn se evidencia la 4
entrega de comida caliente lransportada en Se reail;a capacitacién de refuerzo nl_personal
184 dénd manipulador del cenlro de produccién de
modalidad Aimuerzo, del men # 4, dénde se alimentos, haciendo énfasis en cortes y
I.E. TECNICO presenta novedad, debido a, que en la came de porclonado de los alimenlos para garantizar la
SUPERIOR DE cerdo asada se encuan!ran lrozos_de gran grosor en uniformidad y corles adecuados para los
COMERCIO los cuales se evidancia calar rojizo d_a!auado s procesos de cocclén; asi mismo, se refuerza en
solo en la prueba organoléplica realizada por el I 4
ipo i i os tiempos de coccién para garanlizar procesos
equtlpo inspector sino targ blf:d rercLbi?&:nr algunos adecuados y complelos de coccion de los
esludiantes, lo que puede indicar deficiencia en la
coceion del alimento proteico. alimentos. Se adjunta soporte de capacitacién,
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Una voz revisada |a situacidn y verificacién de
|.E BLANCA Durante la visila lécnica se evidencla Incongruencia canlidades se realizaron las respeclivas
If)UR AN DE en la informacién evidenciada en la remision de reposiciones de producto. Asl mismo, se reforzé
PADILLA - anirlega con al lrwaplario rea Hzadp en la sede con al personal manipulador la importancia del
SEDE educaliva, Se evidencia menos canlidad de huevos | cumplimienio de sus cbligaciones en la revisién
PRINCIPAL (17 unidades) y pulpas de fruta (8kg menas) por y verificacién de las malerias primas no solo en
cada pulpa. calidad sino en cantidad contrastado con la
remisién de alimenlos de cada semana.
Febrero:
SEDE EDUCATIVA DESCRIPCION DE LA NOVEDAD Y/O INCONVENIENTE
Durante la visita técnica en el centro de produccién se verifica con la supervisora
LE INSTITUTO Jessica Guerrero la cantidad de _tilulares adjudicados para la 'I.E el cual son 479
T‘ECNJCD SUPERIOR | ™ ciones, al momento del servicio en dicha institucion se verifica la cantidad de
OE COMERICO - raciones servidas a las reporladas y no concuerdan ya que al momento de
IPAL verificar solo se enlregaron 215 raciones a los beneficiarios, cabe resallar que al
PRINCI momento de lerminar el servicio la cantidad de comida que quedo sin enlregar
no corresponde a la canlidad de raciones adjudicadas (479).
Durante la visita de inspeccion, pese a que se encuentran las areas ordenadas
I.E. MESETA SAN y limpias, se evidencian, paredes del area de almacenamiento y distribucién con
RAFAEL SEDE rastro (mancha) de excremento de murciélagos y caminos de comején,
SIBERIA/RENACER | adicionaimente, techo falso con abertura que permite el ingreso y anidamiento
de plagas.
Durante la visita lécnica en la institucién educativa la cantidad de lilulares
LE INSTITUTO adjudicados son 479 raciones, se suspende la enlrega de alimentos debido a
TECNICO SUPERIOR | 9Ue s& acaba la proteina del men, (la cantidad de proteina enviada por el CPA
DE COMERICO - fueran 24kg) se entregaron 310 raciones y faltaron por entregar 169 raciones a
PRINCIPAL los hene_ﬁciarins. asl mismo se evidencia Igs raciones complelas de las
preparaciones (maduro caramelizado, zanahoria rallada, arroz de pimenton y
lentejas).
Durante la visita lécnica a la |.E Los Laureles sede Principal se evidenciaran los
siguientes alimentos: 4,24 kg de carne de cerdo marca FAZENDA con lote 022
y f.v 29/02/2024, 07 unidades de avenamarca B por 500g lote 4 151223 09:36,
f.v 15-Dic-2024, 03 unidades de avena marca BJ por 500g lote 001 300124
11:19, f.v 30-ene-2025, 01 unidad de pulpa de papaya por 150 g, 07 unidades
I.ELOS LAURELES | de pulpa por 250, 05 unidades de pupa de guayaba de 2 kg, 01 unidad de pulpa
SEDE PRINCIPAL de pifda por 2kg, 1 unidad de frijol por 500 g marca Bodega BOGOTA, con lote
12-02-24 y f,v 12-jul — 24, 1 unidad de lenteja marca Bodega BOGOTA por 500
gramos con lole 26-01-24 y f.v 26-jun-24, 960 huevos marca TITO, Es necesario
indicar que estos no estén dentro de los productos a preparar para las minulas
de Ios dias 22 y 23 de febrero ylo las cantidades son superiores a las necesarias
de acuerdo a los gramajes establecidos para la preparacién de los alimentos.

6. ACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS

6.1 Revision cuenta de cobro Operador

MES ABRIL DE 2024

Se realiza la Verificacion De La Cuenta Del Operador Mes Abril De 2024, Presentada El
14/05/2024 Y Planillas De Entrega De COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM/PM PAE
REGULAR, ALMUERZOS PAE REGULAR, COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA,
COMPLEMENTO RACION INDUSTRIALIZADA Periodo Del 01 Al 30 De Abril De 2024 El
14/05/2024, 16/05/2024 Y 17/05/2024 Documentacién Técnica, Legal, Administrativa Y
Financiera Encontrando Las Siguientes Observaciones, Las Cuales Fueron Remitidas Al
Operador UNION TEMPORAL BCA INNOVA para que realizara las debidas subsanaciones
asl.

. OFICIO DE SOLICITUD DE SUBSANACIONES: 20/05/2024.

Mediante la presente damos a conocer, las observaciones resultado de las actividades de
revision de la Documentacién Presentada a la interventoria, concerniente a la Cuarta cuenta de
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cobro correspondiente al mes de Abril de 2024 — Conlralo 4870-23, documentacion anexa al
informe de la cuenta para el Cuarlo pago - correspondienta al pariodo del 01 - 30 de Abril de
2024, con el fin de que se realicen las aclaraciones perlinentes, se anexen y/o se reemplacen
los documentos que se requieran

Asi las cosas, solicitamos se tenga en cuenla lo siguiente:

La certificacion de cumplimiento de acuerdo a proveedores presentada en la documentacion
concerniente al periodo de abril de 2024, presenta fecha de emision que no concuerda hacia
la realidad del periodo ejecutado.

Dada en Bucaramanga, & los sals (06) dia dal mes de abril de 2024,

La Primera Hoja del informe Técnico consolidado, relacionado en la documentacion
concerniente al periodo de abril de 2024, presenta fecha de emision que no concuerda hacia
la realidad del periodo ejecutado.

DARRANCABERMEJA 05 DE ABRIL DE 2024

No se evidencio Factura De Cobro Correspondiente al Periodo Objeto De Cobro. (Anexar
Factura).

No se evidencio Certificacién de cobertura atendida Periodo Objeto De Cobro (Anexar
Certificacion).

No se evidencio informe Administrativo y Financiero Periodo Objeto De Cobro (Anexar
Certificacion De Ejecucion De Recursos).

Una vez subsanado lo anterior se verifico la documentacion aportada y sus respectivas
aclaraciones, de asuntos (Aclaracién a Observaciones del informe de Abril de 2024).

Validando la informacion seglin el listado de anexos que se relaciona a continuacion, de la cual
se reporta el documento 2. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA OPERADOR ABRIL DE

2024 asl:
1. LISTA DE VERIFICACION
Documento Cumple Ohservacionoes
(slino)

Oficios remisorios Radicacion De Planillas Dej

Entrega De Racion Industrializada Y Racidr g ,:ggfggg:

Preparada En Silio Pariodo Del 01 Al 30 De Abrif i :né’;zoa #

De 2024

Oficio remisorio Radicacion De Informe De si 14/05/2024

[Ejecucién Periodo Del 01 Al 30 De Abril De 2024

Oficio remisorio Radicacién De Subsanaciones

Informe De Ejecucion Periodo Del 01 Al 30 5 22/05/2024

Abril Da 2024,

Copia del Contrato Si N. 4870-23

lActa da iniclo Si 22/01/2024

RP Si RP N, 23-00142 del 22 de Enero de 2024
CDP Inicial si CDP N. 24-00318 del 22 de Enero da 2024
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tnp Adicional sl COP N, 2402340 dol 30 do Abrll do 2024
ST El proyeeto fuo rogistrndo con los nimeros BEPID 20200080810110
anco Do Proyectos Iniclal L Si corlilicado o los 17 dinw clol mas do Enaro do 2024
Colilicacidn Dol PMan Anual Do Adqguiskclonos, CEPAA Numero 737,
Pion Anual Do Adquisiciones Inicial 8i Expedida Por La Administracora Dol PAA EI 22 Do Enero Do 2024,
: Cerlificacion Dol Plan Anual Do Adqulslclonos, CEPAA Numaro 2079,
Plent Antist Du Addauisiciones Adicional S Expedida Por La Administradora Dol PAA EI 25 De Abril Do 2024,
Dasignacién Del Supervisor o Inlerventor si Conlrato De Intervontorla N, 4871-23
Se Anexa Soporte Generado
RUT si Do Facha 20/12/2023
So Anexan Soportes Generados
- De Fecha 02/05/2024
sl Procuradurla General De La Naclén
Antecedentes disciplinarios De La UT Para Las Empresas Que Conforman La UT
MCD & CIA SAS CIA SAS 80%

SERVICIOS INSTITUCIONALES LOGISTIC SAS 10%
MARIELA CENTENO DELGADO 10%

So Anexa Soporte Generado

De Fecha 02/05/2024

Si Conlraloria General De La Republica

Wnlacedentes fiscales De La UT Para Las Empresas Que Conforman La UT

MCD § ClA SAS CIA SAS 80%

SERVICIOS INSTITUCIONALES LOGISTIC SAS 10%
MARIELA CENTENO DELGADO 10%

Cédula de Representanie Legal Si Se anexa Soporle
Se Anexa Soperle Generado
Anlecedentes disciplinarios Representante Legal Sl Da'Fecha 02/05/2024
Se Anexa Soporle Generado
nntecedanies fiscales Reprasenlante Legal Si Do Fecha 02/05/2024
Antecedentes Judiciales Representants Legal si Se Anexa Soporle Generado - Policla Naclonal De Fecha 02/05/2024

Péliza De Seguro De Cumplimiento Enlidad Estalal - Decrelo 1082 De
2015 N, NB-100302451.

Polizas Si
Péliza De Seguro De Responsabilidad Civil Exlraconiraclual Derivada

De Cumplimiento — RCE Contralos N, NB-100075375.
Centificado De Aprobacién De Pélizas De Garanlias: ID CO1.WRT.
13368506 Numero De Pdliza NB-100302451 Seguros mundial,

probacién garanlias Si ]
Cerlificado De Aprobacién De Pélizas De Garanlias: ID CO1.WRT.

13334379 Numero De Pdliza NB-100075375 Seguros mundial,
Certificacién bancaria si Banco BBVA - Cuenta De Ahorros N, 00130509000200000047

FVE 4

Generacion: 21/05/2024
Factura Electrdnica De Cobro Si Vencimiento: 21/05/2024

$3.473.242,185,00

Autorizacién Numeracién De facluracion N. 1876
Resolucién De Facluracién eleclrénica Si Fecha formalizacién
2024-01-19/13:33:40

CLAUDIA MILENA MARTINEZ SANABRIA

f C.C. 37.899.917 De San Gil - Santander

Documentos Del Gontador 5l Anexa: Cedula De Cludadania, Tarjela Profesional N. 319194-T,
Certificado Anlecedent Disclplinarios JCC De Fecha 01/03/2024.

Se Anexa Soporle Generado
si De Fecha 02/05/2024

fAntecedentes disciplinarios Del Contador Procuraduria General De La Naclén

Se Anexa Soporle Generado
Antecedentes fiscales Del Contador Si De Fecha 02/05/2024
Contralorla General De La Republica

Se Anexa Soporie Generado — Policla Nacional De Fecha 02/05/2024

lAntecedentes Judiciales ]
Informe Avance De Obligaciones Mes De Abril si R
De 2024
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g:l;céi:: Del Personal Manipuladoras Mes Abril si Se Anexa Soporte

Solicitud Y Aprobacién Cambio De Personal si gﬁ E:Ist:::ﬁ;am?ladm De Personal Minimo Requerido Madiante Plan

El 26 de Enero de 2024, la intervantoria envia oficio PA-B-198 de
asunto: Observaciones al plan de alistamiento enlregado por el
operador UT BCA INNOVA.

Aprobacion Del Plan De i
P Alistamiento Si El 05 de Febrero de 2024, la interventoria envia oficio PA-B-201 de

asunto: Respuesla al plan de alistamiento entregado por el operador
UT BCA INNOVA.MCD 2023.

Met Cash - Transacciones Masivas 14/05/2024
Ordenes 283 Mes Abril De 2024
Pago Tolal $254.370.022,00

Si
Documento Soporte De Pago Nomina Eleclronica 02/05/2024
|Soportes De Pago De Némina Mes Abril De 2024 Transferencia exitosa Mes Abril De 2024 Por Valor $2.264.200,00
CLAUDIA MILENA MARTINEZ SANABRIA

Certificado de cumplimienlo de aportes si Cerlificacién De Aportes Al Sislema De Seguridad Social Y Parafiscales
batronales y de seguridad soclal - Conlador. Persona Jurldica. De Fecha 06/05/2024

Aportes En Linea

Planilla 9467103063

Planilla E

Pension Abril - Salud Mayo De 2024.
Para Un Tolal De 283 Afiliados.

ICancelacion aporles a seguridad social del si
bersonal asociado a la propuesta presentada f Aportes En Linea
Planilla 9466616006
Planilla E
Pensian Abril - Salud Maye De 2024,
Para Un Total De 1 Afiliado.
CLAUDIA MILENA MARTINEZ SANABRIA
Certificado De afiliacion ARL personal si Se Anexa Relaclon De Trabajadores Afillados
Conlralado
Sa Anaexa cerlificacién Contador ¥ Represeniante Legal 10/05/2024
Certificacién De Compras Localas mes Abril De s $1.189.953.131
2024
- Se Anexa Cerlificado Contador Y Representante Legal De Acuerdo A
Certificacion De Cumplimiento Acuerdo A si Proveedores
Proveedores 06/05/2024
Informe Administrativo Y Financiero Si SQZ%TE; Ig:u;?; 493 Ejecucién De Recursos
Sertificacién De Cobertura Atendida si g:z.znexa certificacién De Caobertura Alendida Oe Fecha 22 De 05 De
Informe Tacnico Consolidado si gee E:th«lngz ;g:tz:g;\: Técnico Con Registros Folograficos y Soportes

Se Evidencia Conlrato De Arrendamiento De Bodega Comerclal De
Fecha 12 De Agosto De 2020.

Se evidencia oficio de fecha 19 de Diciembre de 2023 de referencia
renovacién y vigencia del contralo de arrendamiento.

Se Evidencia Acla De Inspeccién y Vigilancia Sanilaria N, 001 De Fecha
Si 17/08/2023.

Se Evidencia Cerlificacién Concepto Sanilario favorable Expedido Por
La secrelaria Local De Salud. Con Fecha De Expedicién 17/08/2023.

Iinforme Técnico Documentos De Bodega

Se Evidencia Plano Arquitecténico del drea de la Bodega.

Se Evidencia Plano Levantamiento Arquitecténico Primer Piso.

informe Juridico Si Se Evidencia Informe Juridico
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Sa Lvidoncla Formato Do Rogistie De Capacitnelon Da Facha
THOAR024 Por Porte Do UT BCA INNOVA 2024 o Carge Dol
Profasional JHOAN LOPEZ HEREDIA - Profosional Do Campa.
TEMAL:
Informo Téenico Capncllacion Personal +  PLAN DE SANEAMIENTO BASICO (PROGHRAMAS Y
Mnl1lpulmior Da Allmantos, Da Bodogn Y § FORMATOS)
Parsonal Tronsportador e CICLO DE MENU Y ESTANDARIZACION DE MINUTA
o MANEJO HIGUIENICO Y CONSERVACION DE PRODUCTOS
S0 Evidonclon Reglstros Fologrificos.
So Evidoneian Formalos De Registres Do Copacllocion
Ciclos Do Mands Atondidas — Soliciud De » S0 Evidenclon Ollclos Gon Sus Respoclivos Soporlos
nlarcambios =
Rolnclon ¥ Fichas Téenicas Do Alimentos 8| So Evidoncia Fichas Tacnicos Do Los Alimentos
nformo Téenico Cortifienda De Calidad De Los 5 S Evidonclan Cortilicados Do Calldad Do Los Allmuanlos
Wimanlos *
n!ormTaTl'écnlco Rasullados ﬁaﬁaimo So Anoxan Informas De Resullados Microblolégicos Laboralorio
Microblolégico No INNOQUALAB y CONTROL MICROBIOLOGICO,
T Se Evidencla Formato Verificaclén De Instalaciones Hidrdulicas.
So Evidencla Formalo Verificacién Y Conlrol Do Abaslecimiento Da
Agun = Bodaga Do Almacenamiento.
So Evidencla Formalo Conlrol Do Reslduos Sdélides - Dotega De
Almacanamlonto,
Se Evidencla Formalo Verilicaclon Procedimiante  Limpleza vy
Desinfecelan.
Se Evidencla Formalo Verilicacldn Procedimlento  Limpieza y
Formatos De Ejecucién Plan De Saneamlento si Desinfeccion De Manos.
Bisico Se Evidancia Formalo Verlficacion Y Control De Veclores.
Sa Evidencia Formalo Conlrol De Cloro En Agua.
So Evidencla Formato De Control De Temperalura — Equipo De
Congelacion.
Sa [Fvidencla Formalo De Control De Temperalura - Equipo De
Relrgerachn,
Se Evidenclan Cartilicades De Fumiguclon = Reporles De Serviclo =
PALMERA JUNIOR. N, 41728, 41623,
Se Evidencian Planes De Mejora Soporlados Con La Documenlacion
Planes De Mejora No Conformidades y CAP Sl Gorrespondiente Y reglsiros Folograficos.
Sa Evidencla Aclas De Entrega De Dotacldn diligenciades con datos de
Entrega De Dotaclen si quien anlrega y quien recibe.
Se Evidencla Manual Sislema De Geslion De Seguridad Y Salud En E
nforme Je Cumplimiento Da Programa SGSTT Si Trabajo De Fecha 20 De Enero De 2024,
egistro Documental Y Fotogrédfico -
umplimiente De Protocolos De Bioseguridad Sl Sa Evidencia Informe Perlode Del 01 Al 30 De Abrll De 2024

A continuacién, se relaciona de manera detallada cada una de las facturas relacionadas a las
compras locales correspondientes a compras de los productos que contiene la racién
industrializada y Preparada En Sitio para el periodo en mencion:

PROVEEDOR NIT ROMICILIO TELEFONO ALIMENTO N* FACTURA VALOR
LA CARNICCRIA DUTCHER SHOP SAS | 901080528-7 CALLE 18 No 12:69 GOVBAGL PROTEINA FLD-2390 $ 29,500,890
LA CARNICERIA BUTCHER SHOP 5AS | 901080528-7 CALLE 18 No 12-69 GOYRAGL PROTEINA FED-2408 § 23,160,800
LA CARNICERIA BUTCHER SHOP SAS | 901080528-7 CALLE 18 No 12.69 6978461 PROTEINA FED-2422 4 14,008.705
NG 901348042-2 CL3G 2771 3159267220 PANIFICADO FCNG 1961 565,412,438
CNG 001348042-2 CL36 2771 3159267220 PANIFICADO FCNG 1962 §4.539.480
CNG G901348042-2 CL3G 2771 1159267220 PANIFICADO FCNG 1987 4 34.565.585
CNG 901348042-2 CL3G 2771 3150267220 PANITICADD FCNG 1994 §13.572.916
CNG 0013480422 CL3AG 27 3159267220 PANIFICADO FCNG 2010 5 8.067.903
CNG 001348042-2 CL3G 2771 3159267120 PANIFICADO FCNG 2011 $6,489.750
CNG 901348042-2 CL36 2771 3159267220 PANIFICADO FCNG 2012 § 60,761,036
CNG 001348042-2 CL3G 2771 1159267220 PANIFICADO [CNG 2026 § 21,451.260
CNG 901348042-2 £L36 27 71 3159267120 PANITICADD FCNG 2027 $7.734.105
TOSTADORA DE CAFE DON-AMI #90201065-0 CL2IN13-34 6076425255 | CHOCOLATE FC 33015 $ 1,245,500
TOSTADORA DE CAFE PON-AMI 890201065-0 CL23N13.34 6076425255 CHOCOLATE FC 33084 51401187
TOSTADORA DE CAEE BON-AMI H30201065-0 CL23 N 13-34 6076425255 CHOCOLATE FC 33291 5 1.401.187
TOSTADORA DE CAFE BON-AMI §90201065-0 CL23N13-34 607625255 CIOCOLATE FC 33679 $ 540,600
INVERSIONES COLSAS SAS 901130335 | ch112-40m006GA2 | eosoms | FEMENTOSDE | coisansa $3.994.214
COMDESAN SAS 900713527-4 CLAS BIS 2775 6572301 nm:;:'gas PE | gecans $4.047.876 ]
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FREAKALECHE SAS BOOL14766-5 KM 3 VIA CHIMITA 6761719 LECHE EU 7503075 $ 52.020.000
FREAKALECHE SAS BO0114766-5 KM 3 VIA CHIMITA 6761719 AVENA EU 7503076 516,773,480
FREAKALECHE SAS BOO114766-5 | KM 3 VIA CHIMITA 6761719 LECHE EU 7533909 549.419.000
FREAKALECHE SAS BOOLIAT66-5 | KM 3 VIA CHIMITA 6761719 LECHE U 7564755 549.939.200
FREAKALLCHE SAS B00114766-5 KM 3 VIA CHIMITA 6761719 LECHE EU 7585145 5 2.601.000
GAVASA & CIA LTDA 8902004089 €L 20 No 12-50 3153768142 SPAGUETTI | GYMO-114443 $285.768
GAVASA & CIA LTDA 890200408-9 €L 20 No 12-50 3153768142 SPAGUETTI | GVMO-114033 S 1.810.410
GIRONES S5A B90211194-5 CRO28F 93 6582840 MARGARINA__| FE01-129995 $ 618 800
GIRONES 5A 890211194-5 CR9 28F 93 6582840 MARGARINA__| FEDL-130676 $495.040
GIRONES SA 890211194-5 CRO28F 93 6582840 MARGARINA | FEO1-131496 $ 747,520
GIRONES SA 890211194-5 CR O 28F 93 6582840 MARGARINA__| FE01-131796 § 110384
GLORIA COLOMBIA SAS 8305072789 DG 63 F 8635 5169036 AVENA 7321583208 §18.791.481
GLORIA COLOMBIA SAS 830507278-9 DG 63 F 86 35 5169036 AVENA 7321592249 $33.233.083
GLORIA COLOMBIA SAS 830507278-9 DG 63 F 86 35 5169036 AVENA 7321597313 17.399.520
GLORIA COLOMBIA SAS 830507278-9 DG 63 F 86 35 5169036 AVENA 7321607450 24.797.795
GLORIA COLOMBIA SAS 830507278-9 DG 63 F 8635 5169036 AVENA 7321610530 10.335.314
HUEVOS TITO 10987457113 CL13N2343 3124509642 HUEVO FECO 1861 $ 6.426.000
HUEVOS TITO 10987457113 CL13N2343 3124509642 HUEVO FECO 1880 $6.277.500
HUEVOS TITO 10987457113 CL13N2343 3124509642 HUEVO FECD 1892 6.277.500
HUEVDS TITO 10987457113 CL13N2343 3124500642 HUEVO FECO 1921 8.707.500
HUEVOS TITO 10987457113 CL13N2343 3124509642 HUEVO FECO 1925 6.196.500
HUEVOS TITO 10987457113 CL13N2343 3124509642 HUEVO FECO 1859 $6.192.000
INVERSIONES RESTREPO LTDA B04D09825-7 CL151341 6713900 ARROZ IR 3660 55.170.000
INVERSIONES RESTREPO LTDA 25-7 CL151341 5713900 ARROZ IR 3684 $5.123.000
INVERSIONES RESTREPO LTDA 8040038257 (1151341 6713900 ARROZ IR 3710 $ 4.183.000
INVERSIONES RESTREPO LTDA 204009825-7 CL151341 6713900 ARROZ IR3733 $2.688.000
KAIROS PAN 13865224-2 CRIENS7D 15 3102528759 YUCA 0009 1.297.500
KAIROS PAN 13865224-2 CRIMENSTD15 | 3102528759 YUCA 0013 1.290.000
KAIROS PAN 13865224-2 CRI4ENSID15 | 3102528759 YUCA 0017 $1.290.000
KAIROS PAN 13865224-2 CRI4ENS7 D15 3102528759 YUCA 0021 $ 1.020.000
ELEMENTOS DE
JHOAN SEBASTINA JAIMES 1102386241 CL29 AN 3E23 ASEQ 7 $ 184.800
DISTRIBUCIONES
AERRUENTARIS AL A 9017870994 CR23N 5135 317574657 DULCE FVE14 $8.730.000
DISTRIBUCIONES
AGOALMENTARIAS KALSAS 9017870994 CR23N 5135 317574657 DULCE FVE1T $B.386.410
DISTRIBUCIONES
ASRORLIMIEAIAS Al 5 9017870994 CR23INS5135 317574657 DULCE FVE 18 $3.639.720
DISTRIBUCIONES 505844
AEROALMENTARIAS KALSAS 90178 CR23INS5135 317574657 DULCE FVE19 $2.214.800
DISTRIBUCIONES
901787099-4 CR23NS5135 17574657 FVE20 ;
AGROALIMENTARIAS KAl SAS 3 DULCE E $8.114.800
INDUSTRIA ALIMENTICIA LA HUERTA o | VIAGUATIGUARA BG
el 901133289-0 T ELPARAISH 3012737646 GALLETA FELH 4144 510.872.108
AVSA SA £90201881-4 CL49 N 11440 6076112727 PROTEINA 703-31660 §29.384.619
AVSA SA §90201881-4 CL49 N 114-40 6076112727 PROTEINA 703-32446 4 8.281.155
AVSA SA $90201881-4 CL49 N 114-40 6076112727 PROTEINA 703-33085 $7.955.219
AVSA SA 8902018814 CL49 N 114-40 6076112727 PROTEINA 703-30074 5 18.582.240
AVSASA £90201881-4 €L49 N 114-40 §076112727 PROTEINA 703-30871 § 15.470.508
MERCORED 900146319-6 CL1N 1053 3153261754 PANELA F900 $ 2.303.600
MERCORED 500146319-6 CL1N1053 3153261754 PANELA 7909 $ 642,400
MERCORED 900146319-6 CL1N1053 3153261754 PANELA F921 $1.027.840
MERCORED 900146319-6 CL1N1053 3153261754 PANELA 927 $ 256.960
MERCORED 900146319-6 CL1N1053 3153261754 PANELA F931 $1.092.080
CENTRAL DE ABASTOS
NEQ FRUT SAS 390‘212149-5 BODEGA 12 MODULD 3152199807 PULPA DE FRUTA [FE 9566 $9.179.510
25
CENTRAL DE ABASTOS
NEO FRUT 5AS $90212249-6 | BODEGA 12 MODULO | 3152199807 | PULPADEFRUTA |  FE 9650 $B.874.062
5
CENTRAL DE ABASTOS
NEO FRUT 5AS $90212249-6 | BODEGA 12 MODULO | 3152199807 | PULPADEFRUTA |  FE9702 $12.333.086
5
CENTRAL DE ABASTOS
NEO FRUT 545 $90212249-6 | BODEGA 12 MODULO | 3152199807 | PULPADEFRUTA |  FE9778 $1,063.750
5
CENTRAL DE ABASTOS
NEO FRUT 5AS £90212249-6 | BODEGA 12 MODULO | 3152199807 | PULPADEFRUTA |  FE 9827 $7.923.340
15
PARQUE INDUSTRIAL
PESQUERA DEL MAR 900659798-2 & FORTUNA 6076351757 PROTEINA FGIR 4236359 $7.329.900
RAPIMARCAS 901361059-0 | CRLTN 160170 KM 1 | 3186573185 | FECULADE MAIZ |  B188839 51467212
RAPIMARCAS 901361059-0 | CR17N160170 KM1 | 3186573185 | FECULA DEMAIZ | B190186 $1.331.967
RAPIMARCAS 501361059-0 | CR17N 160170 KM 1 | 3186573185 | FECULADEMAIZ |  B194089 S 1.188.524
RAPIMARCAS 9013610590 | CR17N160 170 KM 1 | 3186573185 | FECULA DE MAIZ | BRR24985 $1.639.344
SUPER BODEGA BOGOTA SAS 900254210-5 i ”N"‘i':;:‘lj: CAFE 6761147 GRANDS FV 19218 $ 1.879.000
Vi
SUPER BODEGA BOGOTA SAS spozs4210.5 | YA ”:n:'::qn:‘; CAFE | eiiar GRANOS FV 19255 $1.425.000
VIA PALENQU
SUPER BODEGABOGOTASAS | 900254210-5 WENQUECATE | 761107 GRANOS FV 19296 $4.269.000
SUPER BODEGA BOGOTA SAS goo2sa2105 | VA "‘:‘i':}?l‘; CAFE | oGz GRANOS FV 19365 $1.388.000

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

D

Y

0000252

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
L VALLE PROGRAMAS DE ALIMENTACION
AS DEL VA PROCESO MISIONAL
Hul VAT &LV 65 ESCOLAR s
INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO
Cadigo: Vorsion: 01 Fecha de emisién: Pagina 117
PDAE-F-001 91| 06/06/2020 | de12s
AU I IODEGA OGO TA SA% aonisazing | "':::::;:i it LIn147 GRANCY V19427 43,664,500
SURE I IODEGA IOGGTA SRS ooganiny | ”::A'::;‘I:i L GRANTS Y17 % 11,267,000
SUAEI IVEATRE G NIRRT A A LCUIFRY P LB VIA ‘m'l;;::rl‘ll::l e UANENS GHANTY W 1a1s 5 5.003.000
AU TR A IEGEITA SAY WA N0 Via I"‘r:: ‘:::Jfr':: Cart GIGLIAY GRANCY, V1914 G 26A.000
TROPICAL THESS SA | moamzoza | TAUSHI WHIAGAE | UCHERPOIVD | Fraesor | 51717200
OMCALINESS SA | ROAGOA262-1 CAL AN, NBIIAGII | ECHEENPOLVO | FEZ6545 | £12.032.000
THOPICAL TIESS SA BOAGOAZG2-0 | CALANED 3% TR L HPOWVO | FE26H05 | 5160 38R 060
TROMCAL TS 5 ROADOA 262 -1 CAL AT, AIBIAGT38 | ECHE N POLYO | T 268315 | 5 16.112.000
C IROPCAL THEYS SA | moscoraczn | emasnads | isiaa6/ak | UCHEENPOLYO | FEPOZIA [ 516536000
s 164 16 10 I , PP
e AN | IO | . | o b i e
T 160 116 10 BT = e
YOLANDA VILLAONA VILAMIZAR | ~ 635330838 CENTNOABASTOS 76061999 FRUTA FE 254 §17.081,300
YOULANDA VILLADONA VILLAMIZAR G353 308 3-H 1201 K6 10 O T6061999 FHRUTA FE 2%% %33.378.15%0
_dgate st L LENTROABASTOS
YOLANDA VILLAUONA VILAMIZAR | 635330838 Lt D10 6076061999 FRUTA FE 256 541,581,050
et e e e L (OENTAOABASTOS: f T o S
; 1L 64 06 10 5 ;
513083 £257 9,977,600
YOLANDA VILLANOHA VILLAMIZAR | ~ 635330838 CENTROMASTOS 076061999 FRUTA FE2 H
. 1C 64 4G 10 N
 YOLAHDA VILIABONA VILIAMIZAR | 63513083 8 CENTRONBRSTOs | E076061999 FRUTA FE 258 £27.931.700
1L 64 06 10
3 " 5 3
 YOUADA VIIAONAVIAMZAR | ~ 635330838 cetmRonsnsigs | 076061999 FRUTA FE 253 555.129.550
5 1.189.953.131

Se Anexa cerlificacion Emitida Por El Revisor Fiscal Y Representante Legal de UNION
TEMPORAL DISTRITO MCD 2023 operador del programa de Alimentacion Escolar PAE —
Distrito de Barrancabermeja — Santander de fecha 06/05/2024.

MES MAYO DE 2024

Se realiza la Verificacion De La Cuenta Del Operador Mes Mayo De 2024, Presentada El
25/05/2024 Y Planillas De Entrega De COMPLEMENTO ALIMENTARIO AM/PM PAE
REGULAR, ALMUERZOS PAE REGULAR, COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA,
COMPLEMENTO RACION INDUSTRIALIZADA Periodo Del 01 Al 10 De Mayo De 2024 El
25/05/2024, Documentacion Técnica, Legal, Administrativa Y Financiera Encontrando Las
Siguientes Observaciones, Las Cuales Fueron Remitidas Al Operador UNION TEMPORAL
BCA INNOVA para que realizara las debidas subsanaciones asi:

« OFICIO DE SOLICITUD DE SUBSANACIONES: 04/06/2024.

Mediante la presente damos a conocer, las observaciones resultado de las actividades de
revision de la Documentacién Presentada a la interventoria, concerniente a la Quinta cuenta de
cobro correspondiente al mes de Mayo de 2024 — Contrato 4870-23, documentacioén anexa al
informe de la cuenta para el Quinto pago - correspondiente al periodo del 01 — 10 de Mayo de
2024, con el fin de que se realicen las aclaraciones pertinentes, se anexen y/o se reemplacen
los documentos que se requieran.

Asi las cosas, solicitamos se tenga en cuenta lo siguiente:

« Enla Introduccion, pagina N.2 del Informe Técnico Consolidado mes Mayo, Se observa error
en la descripcion del mes al cual corresponde el periodo de ejecucion.

La sion industnaladn o preparisda on sio atendda para la ejecucion al conlrato No 4870-23 de

cotretgandy ol perodo del 01 al 10 de mayo de 2024, 7 dias calendana
eacdar planididoy

» No se evidencio soportes de pagos de némina personal contratado para el periodo objeto

___de cobro. (Anexar Soportes Generados).
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« No se evidencio soporlé; c]'e_‘b_éa-:; de planillas de Cancelacion éf)briéé a é.'eg_ur'id'éd- social
del personal asociado a la propuesta presentada. (Anexar Soportes Generados).
« No se evidencian Relacion de ARL del personal contratado para el periodo objeto de cobro.

(Anexar Soportes Generados).

« Se solicita allegar la siguiente documentacion concerniente a lo exigido para proceder a la

liquidacion del contrato:

Liquidaciones de los empleados vinculados a la empresa durante el proceso contractual
(personal administrativo y operativo) asi mismo, certificacién de las mismas, emitida por
el representante legal, revisor fiscal y/o contador, donde conste la veracidad de dicho
proceso (liquidacion).

Paz y salvos por todo concepto, debidamente firmados por los empleados vinculados a
la empresa durante el proceso contractual (personal operativo y administrativo).

Paz Y Salvo Firmado por cada proveedor Proveedores.

Certificacion Acuerdo Pagos Con Proveedores durante el periodo contractual firmado por
el revisor fiscal y/o contador ptblico y el Representante legal.

Certificacion de cumplimiento emitida por el contratista, firmada por el revisor fiscal y/o
contador publico, sobre las obligaciones frente al sistema de seguridad social integral,
parafiscales (cajas de compensacién familiar, salarios o remuneraciones pactadas y
prestaciones sociales por concepto del personal con contrato laboral sometido a ley
colombiana que participé en el desarrollo del contrato, durante su proceso contractual.

Una vez subsanado lo anterior se verifico la documentacién aportada y sus respectivas
aclaraciones, de asuntos (Aclaracién a Observaciones del informe de Mayo de 2024).

Validando la informacién segun el listado de anexos que se relaciona a continuacion, de la cual
se reporta el documento 2. PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA OPERADOR MAYO DE

2024 asi:
2. LISTA DE VERIFICACION
Documento Cumple Observaciones
(sl/no)
lOficios remisorios Radicacién De Planillas De
Entrega De Racién Induslrializada Y Racion si 28/05/2024
Preparada En Sitio Periodo Del 01 Al 10 De Mayo
De 2024
Oficio remisorio Radicacién De Informe D si 25/05/2024
Ejecucion Periodo Del 01 Al 10 De Mayo De 2024
Oficio remisorio Radicacion De Subsanaciones
nforme De Ejecucién Periodo Del 01 Al 10 De Si 08/06/2024
Mayo De 2024.
(Copia del Contralo Si N. 4870-23
Acla de inicio Si 22/01/2024
RP Si RP M, 23-00142 dal 22 de Enero de 2024
ICDP Inicial Si CDP N. 24-00318 del 22 de Enero de 2024
ICOP Adicional Si CODP N. 24-02349 del 30 de Abril de 2024
iel . EI proyeclo fue regisirado con los numeros BPPID 20200680810110
Banco De Proyectos Inicial Si cartificado a los 17 dlas del mes de Enero de 2024,
lan Anual De Adquisiciones Inicial Certificacion Del Plan Anual De Adquisiciones, CEPAA Numero 737,
g o Expedida Por La Administradora Del PAA El 22 De Enero De 2024.
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Cenificacion Del Plan Anual De Adquisiciones, CEPAA Numero 2070,
Pian Anusl De Adquisiciones Adicions! & Expedida Por La Admvnistradora Del PAA £125 Da Abril Da 2024

Designacion Del Supervisor o Interventor Contrato De Interventoria N 4871-23
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QuT 5@ Anexva Sopoile Generada
Si De Fecha 20012/2023

Se Anexan Soportes Generados

De Fecha 17/05/2024

Si Procuradurla General Da La Nacidn

Intecedentes disciplinanos De La UT Para Las Empresas Que Conforman La UT

MCD & CIA SAS CIA SAS 80%

SERVICIOS INSTITUCIONALES LOGISTIC SAS 10%
[ MARIELA CENTENO DELGADO 10%

Se Anera Soporte Generado

) De Fecha 17/06/2024

Lo Contraloria General De La Republica

mtecedenies fiscales De La UT Para Las Empresas Que Conforman La UT

MCD § CIA SAS CIA SAS 60%

SERVICIOS INSTITUCIONALES LOGISTIC SAS 10%
MARIELA CENTENO DELGADO 10%

ICédula de Representane Logal 5 Le anava Soponte

=y Ge Anera Goporte Generado
nntecedentes disciplinanos Represertante Legal L9 I‘;: I.c;u 17082024

G Arera Gopodde Generado
tecedentes fiscales RwMM?_W'_’ - & e Focha | TOS2024

. T Arera lroporte Ganatado — Polcia Nacional Do Focha 17/0872024

Iritecadenes Judicales Ropresertante Legal L

Pedaa Do Seguro De Cumplansento Entidad Fstatal - Decreto 1002 Do
JOUS N KO00X049

Palizas &
Pobea Do Leguo De Hesponsabddad Coal Ealraconitactual Dervada

(e Cormplerardo - NCE Contratos N ND- 100026075

Centado Do Aprobacssn De 'izas De Garantias 1D COLWRT
12000500 Numaro Do Posza MI00X02451 Seguros mundial

Aty i
[Aehacn icaris Conteato Do Aprobaciin Oa Polzas O Garantias (D CO1WRT
13334 178 Nurero Do Pokea NOLO0OTHI TS Seguios muandial

Iharco IIVA « Cuwanta Do Ahoros N 001 305000002 0000004 1

e

ICencacion bancars &
o "t s
: Germacsin  JM/ 004
W acturs [lectionica De Cobro a Vencaniento 230472074
$1 100 T84 151 00
. Autonzacson Numeracion De facturacion N 1676
Resolucion De | acturacon slechGnics Ll I echa lonmakg acdn
20240110413 23 40
CLAUDWA MILENA MARTINEZ SANABIIA
CC 37 860 917 De San O - Sanlandar
Docurmentos Dal Contisdor it Anera Cedula De Ciudadania, Tagela Profesional N. 310104-T,
Cantiticado Antecedentes Disciplinanos JCC Da Facha 01/03/2024.
mm——— T S0 Alexa Sopodte Genetado
N L : [0 Fecha 17/05/2024
-y D6l Contads 9 Procuraduia General D La Nacian
S Anexa Soporie Generado
Intecedentos fiscales Dol Contador S e Fecha 1 10572024
Contralorla General De La Republica
Antocodantes .]ud-u;_las‘ S5 Se Anexa Soporte Ganerado - Policla Nacional De Fecha 17/05/2024
Slorzra\;‘.ﬂvanu Do Obligaciones Mes De Mayo si Se Araxd Sopor
olacién Del Personal Administrativo Y
alivo Mes Mayo De 2024 sl Sa Anexa Soporte
lacién Del Personal M Mes Ma
2024 Apddois es aye Sl 5o Anexa Sopore |
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Se Evidencia Relacién De Personal Minimo Requerido Mediante Plan

Solicitud Y Aprobacion Cambio De Personal Si De Alistamiento.
El 26 de Enero de 2024, la intervenloria envia oficio PA-B-198 de
asunto: Observaciones al plan de alislamiento eniregado por el
operador UT BCA INNOVA.

{Aprobacidn Del Plan De Alisianiento 9 El 05 de Febrero de 2024, la interventoria envia oficio PA-B-201 de
asunto: Respuesta al plan de alislamienlo entregado por el operador
UT BCA INNOVA.MCD 2023.
Nel Cash — Transacciones Masivas 04/06/2024
Ordenes 279 Mes Mayo De 2024
Pago Tolal $249.794,659,00

ISoporles De Pago De Némina Mes Mayo De si

2024 Documento Soporte De Pago Nomina Electrénica 03/06/2024
Transferencia exitosa Mes Mayo De 2024 Por Valor §2.264.200,00
CLAUDIA MILENA MARTINEZ SANABRIA

i T Cerlificacion De Aportes Al Sistema De Seguridad Social Y Parafiscales
Certificado de cumplimienlo de apories .
palronales y de seguridad social - Conlador. Sl Persona Juridica. De Fecha 31/05/2024
- Aportes En Linea

Planilla 9468211255
Planilla E

Pensién Mayo - Salud Junio De 2024.
Para Un Total De 279 Afiliados.

ICancelacién aportes a seguridad social del si
personal asociado a la propuesla presentada grori:?sgana Ie.lzr;%z -
anilla
Planilla E
Peansion Mayo - Salud Junio De 2024,
Para Un Tolal De 1 Afiliado.
CLAUDIA MILENA MARTINEZ SANABRIA
gzgﬂ':‘a;;%ne afliacidn ARL pemons) Si Se Anexa Relacién De Trabajadores Afiliados
Se Anexa cerlificacién Conlader Y Representante Legal 10/05/2024
ICertificacién De Compras Locales mes Mayo De Si $337.124.191,00
2024
) i YR
Sertificacion De Cumplimiento Acuerdo A = g?n s::::r;::ﬂlnc&do Contador Y Representante Legal De Acuerdo A
Proveedores 31/05/2024
rlnforrm Administrativo Y Financiero Si 5;3%":32 B‘:’;’g;f’ Elecucidn De Recursos
s ertificacion De Cobertura Atendida si ggza:nexa certificacién De Cobertura Atendida De Fecha 23 De 05 De
Informe Técnico Consolidado Si gz ’E:::‘zn :;l;ﬂlgj;g;\: Téenico Con Registros Fologréficos y Soportes
Se Evidencia Contrato De Arrendamiento De Bodega Comercial De
Fecha 12 De Agosto De 2020.
Se evidencia oficio de fecha 19 de Diciembre de 2023 de referencia
renavacién y vigencia del conlrato de arrendamiento.
Informe Técnico Documentos De Bodega si Se Evidencia Acta De Inspeccion y Vigilancia Sanitaria N. 001 De Fecha

17/082023.

Se Evidencia Cenlificacién Concepto Sanitario favorable Expedido Por
La secretaria Local De Salud. Con Fecha De Expedicién 17/08/2023.

Se Evidencia Plano Arquitecténico del area de la Bodega.

fnforme Juridico Si Se Evidencia Informe Juridico
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Informe Técnico Capacitacion Personal

TEMAS:

Se Evidencia Formalo De Registro De Capacilacién De  Fecha 07/05/2024
Por Parle De UT BCA INNOVA 2024 a Cargo De Supervisores Y|
Profesionales De Campo

«  PLAN DE SANEAMIENTO BASICO (PROGRAMAS Y

Cumplimiento De Prolocolos De Bioseguridad

Manipulador De Alimentes, De Bodega Y 5 FORMATOS)
Personal Transportador s MANEJO HIGIENICO Y CONSERVACION DE PRODUCTOS
. BPM

Se Euidanclan Registros Fotograficos.
Se Evidencian Formales De Regisiros De Capacilacién

lCiclos De Menus Atendidos — Solicilud De ) Se Evidencian Oficios Con Sus Respeclivos Soporles

Intercambios Si

IRelacion Y Fichas Técnicas De Alimentos si Se Evidencia Fichas Técnicas De Los Alimenltos

Informe Técnico Cerificado De Calidad De Los ) Se Evidencian Certificados De Calidad De Los Alimentos

IAlimentos Si

Informe Técnice Resultados Mugstreo Se Anexan Informes De Resultados Microbiolégicos Laboratorio

Microbiolbgico No INNOQUALAB y CONTROL MICROBIOLOGICO.
Se Evidencia Formato Verificacian De Instalaciones Hidraulicas.
Se Evidencia Formato Verificacién ¥ Control De Abastecimiento De
Agua - Bodega De Almacenamiento.
Se Evidencia Formalo Conlrol De Residuos Sélidos - Bodega De
Almacenamiento.
Se Evidencia Formato Verificacién Procedimiento Limpieza y
Desinfeccién De Manos.

Formatos De Ejecucién Plan De Saneamiento 3 Se Evidencia Formato Verificacién Y Control De Veclores.

Basico Si Se Evidencia Formato Control De Claro En Agua.
Se Evidencia Formato Procedimientos De Limpieza Y Desinfeccion De
Manos.
Se Evidencia Formato De Control De Temperatura — Equipo De
Congelacion.
Se Evidencia Formato De Control De Temperatura — Equipo De
Refrigeracion,
Se Evidencian Certificados De Fumigacién — Reporles De Servicio —
PALMERA JUNIOR. N. 41579, 41578, 42468

planes De Mejora No Conformidades y CAP si Se Evidencian Planes De Mejora Soportados Con La Documentacion
Correspondiente Y registros Folograficos.

[Entrega De Dotacién s Se Evidencia Aclas De Entrega De Dotacién diligenciados con datos de
quien entraga y quien recibe.

) ] Se Evidencia Manual Sistema De Geslion De Seguridad ¥ Salud En EIl
Informe De Cumplimiento De Programa SGSTT Si Trabajo De Fecha 20 De Enero De 2024,
i Fotografico -
Fightro Documertsl ¥ Felograrics Si Se Evidencia Informe Perlodo Del 01 Al 10 De Mayo De 2024

A continuacion, se relaciona de manera detallada cada una de las facturas relacionadas a las
compras locales correspondientes a compras de los productos que contiene la racién
industrializada y Preparada En Sitio para el pericdo en mencion:

PROVEEDOR NIT DOMICILID TELEFONO ALIMENTO N' FACTURA VALOR
L wz:f;:'?£”7""“ 901080528-7 CALLE 18 No 1269 6978461 PROTEINA FEB 2457 $29.591.590
CNG 9013480422 CL36 2771 3159267220 PANIFICADO FCNG 2057 $61.562.151
CNG 901348042-2 CL36 2771 3159267220 PANIFICADO FCNG 2054 $4.830.705
FREAKALECHE SAS BO0114766-5 KM 3 VIA CHIMITA 6761719 LECHE £U 7625588 $37.194.300
JHOAN SEBASTINA JAIMES 1102386241 CL29 AN 3E23 ELEMENTOS DE ASED Ers $ 711700
ARROCERA SANTANDER 804009825-7 CL151341 6713900 ARROZ 1R3751 $4.752.000
KAIROS PAN 13865224-2 : CR34ENS7D 15 3102528759 YUCA 0024 $ 1.020.000
SUPER BODEGA BOGOTA 5AS 900254210-5 VIA PALENQUE CAFE MADRID 6761147 GRANOS FV 19435 $1.512.000
SUPER BODEGA BOGOTASAS |  900254210-5 VIA PALENQUE CAFE MADRID 6761147 GRANOS FV 19440 $4.416.000

YOLANDA VILLABONA

ALCARIEAR 63533083-8 LC 64 BG 10 CENTROABASTOS | 6076061999 FRUTA FE 265 £20.166.960
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"DU'::'L:’:\ ::Il;:l'lm““ 65310814 1C6A UG 1D CENTROABASTOS | 6076061990 IMUTA 1201 & 1L 200,004
"'°“":{:":\::‘I'_f:::“"" 635320008 106 06 10 CENTHOABASTOS | 6076061999 A 1260 44512000
""‘“\';‘Im:::?‘:":“"" (35130838 LC 610G 10 CENTROABASIOS | 6076061990 TRUTA 250 455,001,000

YOLANDA VILIAUONA ey ) ) »
pb 615330838 LC 641G 10 CENTROABASTOS | 6076061940 TRUTA 12064 4 10,260,140
mm\:‘lm::;::u"" 635330038 1€ 64 DG 10 CENTROABASTOS | 6076061999 FRUTA e 4 5H.110.050
..... ) S0 14000

Se Anexa certificacion Emitida Por El Revisor Fiscal Y Representante Legal de UNION
TEMPORAL DISTRITO MCD 2023 operador del programa de Alimentacion Escolar PAE -
Distrito de Barrancabermeja — Santander de fecha 31/05/2024.

6.2 Reuniones

Nimero total de reuniones: | Una (1) interna -

6.3 Conceptos juridicos

El Dia 15 De Abril De 2024, ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S. Presenta Informe
Ejecutivo De Interventorfa Del Contrato De Prestacion De Servicios N° 4870 — 23 Para
Adicional En Plazo, En El Marco Del Programa De Alimentacién Escolar — PAE, En El Distrito

De Barrancabermeja Santander.

7. RELACION PERSONAL MINIMO

7.4 Personal activo de Interventoria = " -

El dia 22 de Enero de 2024, se envia oficio PA-B-196 dirigido a la Doctora MARIBEL
BENITEZ PEREA - Secretaria De Educacion y supervisor del contrato de interventoria N.
4871-23 de asunto Solicitud validacion y aprobacién de personal profesional.

Asi las cosas, hacemos Relacién de los profesionales vinculados para la ejecucion del
contrato de interventoria N. 4871-23 asi:

CARGO NOMBRES Y APELLIDOS PROFESION
RODRIGO MOLANO CUELLAR
DIRECTOR DE INTERVENTORIA C.C. 83.090.034 De Campoalegre — Huila INGENIERO INDUSTRIAL

PRESENTADO EN PROPUESTA
MAYRA FARLLEY DIAZ SALGADO
COORDINADOR TECNICO C.C. 36.290.246 De Pilalilo - Huila INGENIERA DE ALIMENTOS
PRESENTADO EN PROPUESTA

KAREN PAOLA CONTRERAS VELANDIA
PROFESIONAL DE APOYO C.C. 55.248.158 De Barranquilla - Atlanlico SRRt

MICROBIOLOGICO PRESENTADO EN PROPUESTA

GRASE VANNESA PEREZ MONSALVE
PROFESIONAL DE APOYOEN | ¢ '4 143,224,340 De Barranquilla — Atlntico | NUTRICIONISTA DIETISTA

NUTRICION PRESENTADO EN PROPUESTA
CHRISTIAN ALBERTO ALVAREZ
PROFESIONAL EN SALUD
PROFESIONAL DE APOYO CHUCRALA OGUPACK[)EN A?_ ,
PROFESIONAL SST C.C. 16.376.354 De Palmira — Valle
PRESENTADO EN PROPUESTA
JULIO ANDRES TERAN RIVERA PUBLICO
INTERVENTOR FINANCIERO C.C. 92.544.428 De Sincelejo - Sucre OeN DR
ADICIONAL
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A —. HAROLD GIOVANNI GONZALEZ CIFUENTES =y
DO C.C. 79.415.473 De Bogota D.C.
ABOGA ADICIONAL L
LUISA ALEJANDRA PALLARES DIAZ
INSPECTOR DE CAMPO C.C. 1.096.201.912 De Barrancabermeja - INGENIERA
N.1 Santander AGROINDUSTRIAL
ADICIONAL }
INSPECTOR DE CAMPO MARIA ALEJANDRA GRTIZ MUNOZ INGENIERA
C.C. 1.065.240.158 De San Albero — Cesar
N.2 ADCICIAL AGROINDUSTRIAL
JENNIFFER CASTRILLO PENA
ECTOR DE CAMP .C. 1.096.224, ja -
INSP e (o} C.C. 1.096.224 gz?‘gﬁdli?rrancabermeja INGENIERA INDUSTRIAL
ADICIONAL
ELSA BERNAL ROBLES
INSPECTOR DE CAMPO C.C. 28.070.025 De Barancabermeja - INGENIERA
N.4 Santander AGROINDUSTRIAL
ADICIONAL
KARINA VILLEGAS
'NSPECTOE g’E CAMPO C.C. 63.536.125 De Bucaramanga - Sanlander | INGENIERA INDUSTRIAL
: ADICIONAL
ANDRES FABIAN GUTIERREZ BERRIO o
INSPECTOR DE CAMPO C.C. 1.096.239.164 De Barrancabermeja — INEEMEN
e ot AGROINDUSTRIAL
ADICIONAL
LUISA MARGARITA MARTINEZ GARAVITO INGENIERA
0 NE
'"SPECTOSEE CAMP C.C. 1.050.919.456 De Simiti — Bolivar AGROINDUSTRIAL
: ADICIONAL
MARCO AURELIO SUAREZ MANCERA
INSPECTOR DE CAMPO C.C. 1.096.251.384 De Barrancabermeja — INGENIERO INDUSTRIAL
N.8 Santander
ADICIONAL
BPECTOR DE CAMPO JAVIER MAURICIO MELO GUEVARA NOEKIERD
Br C.C. 79.684.766 De Bogota D.C
j ADICIONAL AGROINDUSTRIAL
MAYERLI GUZMAN CASTRILLON AR
o 1.096.213.14 "
AUXILIAR A%MJNISTRAT'V 482:?112?15:?““(“1&}6‘ TECNOLOGO EN GESTION
: ADICIONAL EMPRESARIAL
DANIEL FELIPE RUIZ S BACHILLER
AUXILIAR ADMINISTRATIVO i CISWENIL TECNICO LABORAL POR
.C. 1.192.808.080 De Palmira — Valle
N2 ADICIONAL COMPETENCIAS EN
SISTEMAS

El dia 11 de Marzo de 202{4, se envia oficio PA-B-213 dirigido a la Doctora MARIBEL
BENITEZ PEREA - Secretaria De Educacion y supervisor del contrato de interventoria N.
4871-23 de asunto Solicitud validacion y aprobacién de personal profesional.

En desarrollo de la ejecucion del contrato referenciado, presentamos la hoja de vida del
Ingeniera Agroindustrial, OSIRIS ASTRID PEREZ RAMIREZ, identificada con la cédula No.
28.483.858 De Barrancabermeja - Santander, quien sera Inspector De Campo.

La profesional cumple con el perfil requerido en el pliego de condiciones y en el contrato, tal
y como lo puede evidenciar en la hoja de vida que adjunto.

El cambio efectuado para el profesional en Ingeniero Agroindustrial, iniciara a partir del 11 de

Marzo De 2024.
Asi las cosas, hacemos Relacion del profesional que se retira, y la profesional que se vincula
asi:
._CARGO 'NOMBRE RETIRADO “NOMBRE VINCULADO/MANTIENE
INSPECTOR DE JAVIER MAURICIO MELO GUEVARA OSIRIS ASTRID PEREZ RAMIREZ
CAMPO 79.684.766 De Bogota D.C. 28.483.858 De Barrancabermeja —S.
N.9 INGENIERO AGROINDUSTRIAL INGENIERA AGROINDUSTRIAL
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[ | SE RETIRA ]

SE VINCULA ]

Asi las cosas, hacemos Relacion de los profesionales Actualmente Contratados para la

ejecucion del contrato de interventoria N. 4871-23 asi:

CARGO NOMBRES Y APELLIDOS

PROFESION

RODRIGO MOLANO CUELLAR
LIRECEOR DEN IERVENTEIRIA C.C. 83.090.034 De Campoalegre = Huila

INGENIERO INDUSTRIAL

MAYRA FARLLEY DIAZ SALGADO

PROFESIONAL SST C.C. 16.376.354 De Palmira — Valle

COOROINADON TEDMO0 C.C. 36.200.246 De Pitalilo - Huila INGENIERAREAUVENTOS
PROFESIONAL DE APOYO | KAREN PAOLA CONTRERAS VELANDIA MICROBIOLOGA
|_____MICROBIOLOGICO C.C. 55.248.158 De Barranguilla — Allantico
PROFESIONAL DE APOYO EN GRASE VANNESA PEREZ MONSALVE NUTRICIONISTA DIETISTA
NUTRICION C.C. 1.143.224.340 De Barranquilla — Atlantico
CHRISTIAN ALBERTO ALVAREZ PROFESIONAL EN SALUD
PROFESIONAL DE APOYO CHUCRALA OCUPACIONAL

JULIO ANDRES TERAN RIVERA

INTERVENTOR FINANCIERO C.C. 92.544.428 De Sincelejo - Sucre

CONTADOR PUBLICO

PROFESIONAL DE APOYO HAROLD GIOVANNI GONZALEZ CIFUENTES ABOGADO
ABOGADO C.C. 79.415.473 De Bogota D.C.
LUISA ALEJANDRA PALLARES DIAZ

INSPECTOR DE CAMPO x INGENIERA

NA C.C. 1.096.201.912 De Barrancabermeja - AGROINDUSTRIAL
Santander

INSPECTOR DE CAMPO MARIA ALEJANDRA ORTIZ MUNOZ INGENIERA

N.2 C.C. 1.065.240.158 De San Alberlo — Cesar AGROINDUSTRIAL

JENNIFFER CASTRILLO PENA

INSPECTOR DE CAMPO C.C. 1.096.224.089 De Barrancabermeja -

INGENIERA INDUSTRIAL

N3 Santander
INSPECTOR DE CAMPO ELSA BERNAL ROBLES INGENIERA
N.4 C.C. 28.070.025 De Barrancabermeja — S. AGROINDUSTRIAL
INSPECTOR DE CAMPO KARINA VILLEGAS
N.5 C.C. 63,536,125 De Bucaramanga - Santander | 'NCENIERA INDUSTRIAL
ANDRES FABIAN GUTIERREZ BERRIO INGENIERO
INSPECTOR DE CAMPO C.C. 1.096.239.164 De Barrancabermeja — AGROINDUSTRIAL
N.6 Santander
INGENIERA
INSPECTOR DE CAMPO LUISA MARGARITA MARTINEZ GARAVITO AR SRt
N.7 C.C. 1.050.919.456 De Simiti - Bolivar
MARCO AURELIO SUAREZ MANCERA
INSPECTOR DE CAMPO C.C. 1.096.251.384 De Barrancabermeja — INGENIERO INDUSTRIAL
N.8 Santander
OSIRIS ASTRID PE
INSPECTOR DE CAMPO Rty it it b INGENIERA
8 Patndhonned 6. AGROINDUSTRIAL
N.9 INGENIERA AGROINDUSTRIAL
MAYERLI GUZMAN CASTRILLON BACHILLER
AUXILIAR ADMINISTRATIVO 1.096.213.144 De Barrancabermeja — - TECNOLOGO EN GESTION
A Santander EMPRESARIAL
BACHILLER
AUXILIAR ADMINISTRATIVO DANIEL FELIPE RUIZ SARMIENTO TECNICO LABORAL POR
N.2 C.C. 1.192.808.080 De Palmira — Valle COMPETENCIAS EN
SISTEMAS

7.2 Relacién pagos de Seguridad social-

b Ly

Y A N, Ay

Los Pagos De Seguridad Social Y Aportes Parafiscales Para Cada Uno De Los Profesmnales
Se Han Surtido Mediante Pagos En Mi Planilla = Compensar, Por Intermedio De La Empresa

ALIMENTOS Saludables Del Valle (AS DEL VALLE).

Los Pagos Del Personal Al Sistema De SALUD, PENSION Y RIESGOS PROFESIO.NALES
Y PARAFISCALES - Personal Contratado, Periodo Mayo De 2024 (Salud - Pensién) Sj

Realiz6 Mediante Planillas: 77644789.
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7.3 Certificacion de Revisor Fiscal

Se Aporta Certificacién De Pagos De Sogundad Social Y Aporles Parafiscales Articulo 50 Ley
789 De 2002 Emitida Por el Revisor Fiscal REINER ENRIQUE CAUSADO DIAZ identificado
con la cedula de ciudadania No. 1.102.842.509 y matricula profesional No. 232601-T Por
Concepto De Aportes A Salud, Riesgos Profesionales, Pensiones, Cajas De Compensacion

Familiar, SENA E ICBF A Periodo Mayo De 2024.

8. FIRMAS _
CHRIS‘TIAN ANDRE‘_S RUIZ | RODRIGO MOLANO |/ MAYRA FARLLEY DIAZ
" CALVACHE CUELLAR SALGADO
9. LISTADOS DE ANEXOS
9.1 Anexos
Ao e Factura No AVOI 250 - Autorizacién Numeracién de
- ' Facturacion
& 2. Visitas diarias a los establecimientos educativos del sector
Rang.« educativo oficial del distrito de Barrancabermeja
Anexo 3: Visitas al centro de produccién de alimentos
A 4: Visitas a Bodega y sede administrativa del Operador Union
TRRR:3s Temporal BCA INNOVA
& 5. Soportes de inventario de menaje y/o mobiliario de las sedes
RExE S educativas.
Anexo 6: Soportes area nutricién
Anexo 7: Soportes microbiologia
Anexo 8: Oficios y/o comunicaciones.
Anexo 9: Planillas de Pago a Seguridad Social Mes Mayo De 2024
Anexo 10: Certificacién de Aportes a Ig Seguridad Social y Aportes
Parafiscales
Anexo 11: Certificacion Bancaria
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Mimentos Saludables del Valle SAS | FORMATO VISITA DE VERIFIGACION MTORIA 16511101 INDUSTRIALIZADA
|codino: POAE-F.017 [ Varsion: 02 ]_ Facl nmhlﬁn 19022020 | soraine, |

FORMATO VISITA DE vrmrlmr,lfm IE-31mof Il'l!']llﬁTliml. IH\I‘JR

(31 Al(a‘{’l V4 | Cludtad! Munielpla
L0y favavabeugy
Facha Vinita O?. /05/2( ) , : Hora iniclo: B wq -

fada Educaliva

e oo Rl [ Thingo 2

Direccion: CGMQD Lj“ e

Operador: U B \ﬂho\f& Mis Cartiati | r.--.m-‘.&-:a\} _2 5 "I Hora de tarminacion: { .1 quu,
RullpnI:tniunu- de atoncién — a1 ) Km T [idemifiqun 1 causal dat casn da atencion priovitaria h
pliwniarey ST RE— .. IS - 4 e
No tlitulares de deracho Arljudlhdﬂl } L .lllm‘llclm q M il wisita ! 3 i Tipa de r.nr.lfm E E"‘t
Nombre y earge de quion aljondo la visita T T [ Homtien ¢ cargo de quien galizg Ia visita e i

_Mavia Awxiaeg - D_Of_t‘r_\F._ | #Fabien  buleney - Injf.f-_fh)_!_ Be_rtonp.
Objelo de Ia visita: \I(’“F‘.c“ non &Q ‘]]WL'Q Vhlﬂw‘t)‘) }o_\h\r‘. y a‘:{ (D"?Jfa "‘u 4% In~23

PUNTAJE ESPERADO | 145 " [uwtascontenwoo | _]q ==——— pr,r.-rg::uc AR 2 ;? 7 A

CONCEPTO FINAL NG (o v

" == " |FEcHADEVISITA ] g e
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA Imwr,m_ Emimioo ?m& E‘ ?Jf Jg a
TOTAL DE M.ﬁN|PULAD°HM . B
Canlidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad do Parsonal Ho. de Manlpuladoras Ctnarvacionss:
Manipulador segin Anexo enconlradas Racidn Manlpuladar segln Anoxe encontradas Raclén ‘ i ’
Tecnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Téenleo. ETC RI Industrializada: a f(" A 2
f‘-'"l[!.’:m Ja docenk
— — 1

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 [CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Praparado an sitlo - RI: Raclén Industrializada = ED: Enfoque diferencial
. L.INSTALACIONES FISICAS Y SANITAR

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 13 aceian corrsctiva o accion da mejora)
1 PS El comedor escolar esld ublcado en un lugar alejnda de focos de
ED insalubridad, malaza y aguas eslancadas. N r\
El comedor escolar cuenla con acceso a servickos sanilarios, en canlidad
2 L suficianta, en buen estado y funcionamiento. N- n-
Ps La edificacién, las inslalack (drea de al o, drea de
3 R preparacién, drea de consumo) estdn conslruidos de manera que facilila la
ED peraciin de limp 1y desinfectacidn, 1\
Ps Los techos estdn disedados y conslruidos de manera que se evila
4 acumulacién de suciedad, condensacidn, formacién de hongos y mohas,
:‘u 58 ummm i_mpms y se realiza manlenimienio para garantizar| L
5 PS El drea de distribucién o de ali de las i o
R industrializadas cumple con las condiciones higiénico samtaﬁas i.
. 55 Las paredes estdn construidas en ial resistente, imp ble, no r'
absorbents, de laci limpieza y desinfeccitn. P‘r
P Existen yo de lenlo de agua p
T ED con tapa, con la capacidad suficienie para aiender como minlmo las| n,
necesidades comespondientss a un dia de preparacién, N
PS El area de almaGenamiento de las materias primas y producio lerminado|
B Rl (Froducios industralizados) del comedor escolar cumple con el espaciol l
ED |minimo que garantice la conservacidn da los alimenlos yfo preduclos.
PS5 Existe un espacia (isica exclusivo para &l depdsito lemporal de los residuos
9 [ stidos, adecuadsmente ubicado, prolegido y en adecuado eslado de 1
¥ o PS Las &mp 0 Huminacién se anc prolegidas y funcionando y no| /
I. 10 ED o wdanc ok L N lis
£ f: :m sdones y drenajes, se encueniran en buen estado, prolegides (rejilla), NO NO 3¢ oditveov Nifon ¢
uncicnanda y limpios.
ED
& FS Cuerila Con Area exclusiva para la impleza y desinfeccidn de los ulensilios
ED ¥ menags evitando contaminacidn cruzada. N ,l\- I
Las wentanas y aberuras que S¢ comuniquen con el ambienlo oxterior,
PS estdn provistss con malla anlinseclo de fbcil hmpieza y buena th NO HC EViBLmed U{h\b\m& -~
12 5] consareacdn, resistentes a la lmpieza y la manipulacidn. Los vidnos de los
ED wenilanas ubicados on 4reas 0o PIecese CUsNlan Ccon protecoion para avilar| Qveo a ( ‘1\ ma(fv\o““ b\-‘"
COMETINRCON &N CSO o8 ruptura,
14 : Los preos wr wncuentran bmpios, en buen eslado y se realiza 4
& rracderprienln para gareniizar condciones higdnico-sanitarias.
P3 & b dedaeidn de ks el los do higiena personal (jabon
15 7] ‘,_.‘ ail sra oA las, papel higé y ras) y las L
ED PRl At Bandariat b0 BRLLENLIEN BN bueh ailado
A% A
P3 Emh‘wmmnmmmnunw i do BIM - B - w 4 r_—
iE g| g BWH ce | w30 en las ...:c A del [M“I-H"l:: o No 5“ ab’f,‘fﬁ lc {\C m FW\
TOTAL INSTALACIONE!
PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

A AS D E I_ VA I_ I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION =
PN

\ ‘ Alimentos Saludables del Valie S.A.8 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-81TI0! INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 Varalén: 02 Focha do amisidn: 15/02/2023 = Sorial Ma.

Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INBUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OHIERVACIONES (Dascrlbie la accldn corractiva o dcclin do mejara)
El almacenamiento do los insumos, maledas plmis o prodaclos
PS terminados so realiza ordanadamenti en pilas o eslibas (canvcas con lapa
17 Ri u otra forma do almacenamionto) y disponn  astantetian do matonal
ED sanilafie, Iimplas y en buen eslado de manera qua so pormita la l
inspeccidn, limpieza y lumigacidn, sl es ol caso
PS Los productos so encuenltan dentro do su vida Oll, con focha de
18 Ri vencimiento vigentn, no prassntan algin tpo da contaminackin y son apos
ED para el consumo. L
' SN T, TR T
PS 4 rary?
Se tiene actualizado ol control de enladas y salidas, Kdidox y rotacion do Y vl %H 110“' ‘5 [ * Wl qm
19 ERDI productos - PEPS. Realizar Inventario - Anaxo Na 1 O Mo gt t L
20 ;Is El almacenamiento da los alimentos refrigerades se realiza a (omparaluras o sa v Bewvio Ve TI | "I’ej EY]
. Ul
€D entre -2°C a 4*C y so lavan regisiros O X !’_',LPI_!mj_\l_f_l_
21 PS El almacenamienio de almenlos congelados se reallza o lemperaturas de -
ED 18°C y se lievan registros N ﬂ i et
i ' o
2 :ls Los produclos que se encueniran empacados y roluladas, cumplen con la No 5& ng"'“ \2 P "DJ“' |2 S ralvisd
ED normatividad sanilania vigerile. Resolucidn 5109/2005. Anoxo No2 O
O OND D) 5 0 A i A . R 5 D PROD 0 R ADD
PUNTAIE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO 7 PORCENTAJE % f-’f o7.
OND 0 1] FREF 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceldn correctiva o acelén da majors)

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condicioncs
23 PS oplimas de higiene, de impieza y de conservacion, de forma secuencial y a
ED continua para evilar cualquier lipo de conlaminacion, N

5a realiza la limpieza y desinfeccion de los ulensilios de manera

Ps permanente poslerior al cambio de alimentos por cada proceso. La
4 ED desinfaccién debe & mediante la utilizacldn de agua calients, vapor N i
de agua o sustancias quimicas autorizadas para esle elecio, ) - 1
I
pS Las hortalizas y frulas se lavan y desinfectan con sustancias aulorzadas L@ qu\@, s h@fl ‘Gﬂf lﬁ d( \
25 ™ por la normalividad sanilaria y establecidas en el plan de saneamiento del N'J 2
s mivd , S0 tutren  gnnds
s El servido de los almenlos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, elc.) ' i
26 segln sea ol tipo do lo y se evila el c to direclo del alimenlo con
ED las manos, Nq'

27 Ps Se cuentan con regisires y control de lemperalura durants |a preparacién JA /

Se cuenlan con registros y control de lemperalura duranie la preparacisn. ; i
28 PS El produclo terminado se sirve a lemperalura mayor a 60°C y los N. ‘
alimentos refrigerados no mayor a 4°C

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIS

pu.muz o PORGENTALE %

IV. CUMPLIMIENTO DE MEN('S - GRAMAJES

I

PUNTAJE ESPERADD

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o acclon de mejora)

PS En el establecimiento educalive se encuentra publicado el ciclo de mend ncla Wy mnA?

29 Rl |aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la O ,ﬁ'ﬁ M QVIB! w u L]J ~
ED |lengua de la comunidad éinica

30 Eg Sa lienen estandarizados los ulensilios para el servido. N A /
PS5 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menil establecido,

M Rl (Si s caso conlrario, presentar el soporie de aulorizacién por parie dela

; ED  |ETC del cambio realizado). A

32 ':l" Se cumple con los gramajes de |as preparaciones y o complemenios 1r
ED industrializados segun aplique.
PS5 3

13 Rl Evaluacién Organoleplica, Anexa No 3 L
ED

OTA 2 0D A A
PUNTAJE ESPERADO 4— PUNTALJE OBTENIDO '3 PORCENTAJE % #S\j
PERSONA ANIP DOR DE A O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la acclén correctiva o accién de mejora)

PSs El personal manipulador uliliza la dolackdn complela, en buen eslade, do

34 RI color clare y cumple con las especificac de la Ividad legal j..
ED vigente ylo elemenlos de proteccidn necesarios para racién Induslrializada,
PS Lag lacién p | de los manipuladores es adecuada (ufias corlas, 1.

5 RI limplas y sin esmalte, cabello recogldo, sin uso de joyas u olios nccesorlos
ED ni maquillaje) y uniforme limpio

5 ;? So evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica o [hh ol lg. \ ahh [ Y
ED (apto para manipular alimenlos) (no mayor a un afio). No Dot l"l\’t‘.
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{r'- AS DEI_ VAI_LE PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTAGION

. Alimentos Saludanles del Valle S.A.8 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cédige: PDAE-F-017 Versién: 02 Fecha de emislén: 15/02/2023 Serial No, [
El personal manipulador acredita formacidn en educacldn sanitaria,

PS principios basicos de Buenas Practicas de Manufaclura y priclicas
el Rl higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta
ED con registros de capacilacion, N Q

- :f El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la dablda dolacion
. ED (tapabocas, cofla y bala), N o

Se garantiza |a cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo

2 I'-;: establecido en la rasolucion vigente (Nota: Para racin industrializada en
cada |E con menos de 49 lilulares de derecho pueds existic persona 1-
ED delegada por el reclor)
PS El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de 0V { [’rﬂ N
40 RI acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por O No :)( Gma 4 "‘ﬂrﬂﬂlﬁ' & n ,4

parte del comité de alimentacidn escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR
3 : V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO .« 0 b o
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascriblr la aceidn correctiva o acelén da mejora)
4 u Se cuenla can un programa de impieza y desinfeccién, con procedimi ') Plon Be darecanments Acsarlvaly ?“33 =
ED escntos, se llevan regisiros de las actividades.
i
- ’l"? St uliizan productos de limpleza y desinfaccion y con fichas| () No DC  cudewcioawg Puq A loJ roluls0:Y
ED lécnicas (conc lones, modo de pr ion, empleo y rolacidn) A
Py £
PS Las malerias primas crudas lales como cames, verduras, horahizos y AL
43 R fnitas se lavan ylo desinfectan antos de su preparacién o consumo en N’O [N (J"J\)‘ W= l’\ﬂ ] ?0‘ e Al v
ED racién Industrializada. <l~, (V' niYoy o t'—,-mm-)\'
L Los produclos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, l J
G ado, 3 A%
— s :[J, prolegido y se encuentran debidamente rolulados y organizados, 0 ’\") ?‘O f "J S ne 5‘ f‘v\{\.‘“ﬂ " TDL J-J l
,"I ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acclén de majora)
PS5 So garanliza |a limpleza y desinfeccidn periddica del lanque yio recipiente '
¢
45 ERI!I (s) de almacenamienio de agua, O NB "m CV"& i o \(t‘.’ 1]“0 &
Yangie  de pNA.
PS Exisle un programa Implemeniado de limpieza y desinfeccidn de lanques :
48 ED yio recipienles, con procedimi ios, se llovan registros do las
aclividades. (Verificacién de pH y clora) Nn
El agua que se uliliza es polable y cumple con las normas vigentes
47. PS eslablecidas por la reglamenlacion commespondienie del Ministerio de Salud M N
¥ se evidencla soporia
PS El uso da hielo en conlaclo con los alimentos y malerias prmas, os
48 RI fabricade con agua polable y manipulada en condiclones que garanticen su Nb
ED Inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQuiDos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Doscribir la acclén {iva o acclén da mejora)
Ps Se cuenla con recipienles sulicionles, identificados, de malarial sanilario,
49 RI con tapa y bolsa pldslica, ubicados en un sitio exclusivo para |a recoleccidn 1
ED temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje. y
% ':: Se cuenla con un programa de manejo de resid con procedimient ?]ﬂ L7 a.t )C\\pﬂJVhl ey = 3(] af ',\r nh 2’05‘
D escritos, so llovan reglslros de las aclividades. O
& - Se aplica a saparacién on silo do los residuos s0idos, es deck, materdl] 4
€D organico separade de papel, pldsticos y empagues. —
= CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
e ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién tiva o acclén de majora)
52 ::IS Las inslalaciones ylo los alimenlos se encuenlran libres de presencia o
ED dafio causado por plagas. :L |
s L
PS Se cuenta con un programa de control integrade de plagas, con blﬂ d s N Mate n ‘}D
53 Rl procedimientos escritos y se lievan registros de las aclividades prevenlivas U
ED o correclivas. ‘Yag, J‘fq,-}ﬁa-'t

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

I T R Y

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S1ES EVIDENCIADD)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva ¢ acclén de mejora)
PS El !ranspgrle garantiza el manlenimiento de las condiciones de
54 Rl oor!s«_mauén queridas para la ia prima: refri i6n, congelacian,
ED - |fecipientes o canastilas de material sanitario con tapa, elc. y cumple con la
normaltividad vigenle, (Si aplica) NQ

P5 Los
55 Rl vehiculos se encuentran en adecuadas condiclones sanilarias, de
ED aseo y operacion para el transporte de los alimenlos. (5l aplica) NO
PS Los wvehleulos son i i
o ulilizados exclusivamente para el transpore d
glll alimentos y llevan el aviso de transporie de alimentos. (51 Aplica) —— N O
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

+ ASDELVALLE -

PROCESO MISIONAL

[ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Sm....».aﬁ.. lI liﬁ

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE ESPERADO

producto de toda posibludad de contaminacksn
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE

FPUN’I’HE OBTENIDOD

PRODUCTO TERMINADO (51 APLICA)

X \ Al 05
o) L— N
Cédigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién: 15022023 Serial No.
T
5 | ﬁ Los complementos alimentarios son transporiados en canastiflas plasticas,
| gatidaments lavadas y desinfectadas,
| &0 Y desk JYo
]
L El perscral transportador cuenta con certficacidn de manipulaciin de N 2
58 EWD alementos y vestmenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente
l Los velucuios de transporie no aimacenan los alimentos deeclamente
Ps sobre ol pisn Sa utilzan los recipientes. canastlas, o implementos de
59 ERﬂ' matenal adecuadds coma astihas plasticas, de manera que aislen af N 0

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejara)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Los utensbos tales como tablas. cucharas. olas y demas menae esian !

(%] PS fabricados con materiales sandanps, resistentes a fa corrosidn de facl .Q

ED Impeeca y desnteccdn N _
61 PS5 Los recpentes donde se M proves los almenios @ los Uiultares de *V B

ED derecho son de material lavable y fécl desinfeccdn
62 PS5 El eguipo y menaje con que cuenta el comedor escolar s suficente para la o

ED atencidn de la 1otaldad da ttulares de derecho N A 1 M

| —

Ps Existen manuales ¥ rgiis PArE ANV OF MAnienmIenta preventvoy Ploh %( So¥eavmig }0 I}\SQ‘, Lﬂll },“d -
63 Ri Comective 0@ SQUDOS 8 AZUero B lo establecdo en la resoucdn (Hoja dal e

ED wda de los equpos, CrONOQramas do manten mento, responsables ) ;

. N

. Las neveras, congeladares y demids equoos 06 almacenamiento cuentan | 0 '\IO 50 ewluviror rcq 1$1vc A

& con controles y registro de temperatura 1

TOTAL EQUIPOS

O s | 07—

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE OBTENIDO

74

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Daseribir [a acclon correctiva o accion de mejora)

Bissegundad Anevo Mo &

TOTAL SISTEMA DE GESTION

DE SEGURIDAD EN EL TRABAJD

PUNTAJE ESPERADO l

‘ PUNTAJE QBTENIDO

s

TOTAL GESTION SOCIAL

O

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ODSERVACIONES (Describir la aceldn :omcllu o pecldn de m‘lml
PS £l comedor e4C0l? hene pUSHCaco en U lugar visble la Ficha Tecnca do 0 NO 50 fn3encio F‘(\-a e\'L{\I\\n} be)
o ..] Informacidn del PAE _ — | oA 3
PS So evidencia soports de Conformacdn el COMIA U alrmentacin sscolar NSy ar A
67 ] Y0 &ctas 66 renin el Hiemo 0 NO St ewfenty b 3t (A€
PS Es wisible ol mecansmo gue el cperadcr y la ETC tenen pard atendes Lis ND je cv ' {.I;H m tfoawn D
“ 3 SPOR en el comedor esCo 0 lg n j’lﬂ JPOR

PORCENTAIE %

o,

CONCLUSIONES! OBSERVACIONE S/RECOMENDACIONES

uf
/

NS¢ eahie Yoy vo ida majal: 4s4 RT evdencondo o g fvcga
v g w (_ceals ' Yio  Aq nhmrhh’f u
l E@ Egl‘bﬂ a,g)ﬁ\um ﬁgmo\ o Do ko Avl onbyeqq ﬁtlmmlhr rq_hg-of
0 4N Se andinio ngo 4 I-Lm ( anvea miea b oy de”
&(hr\\mll}mqﬁ pa__Se 4

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

)

LA T

2 o~ A {7
Anadim pee: :ﬂ;na E:Jloe;db l?ngMLﬁ_r)E&““‘" o7 i Ang o P D en TR
[mser Andve)  Frooon  HAwncy  fuges [P Fabia n o Ty, R Camfe
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

/ » ASDELVALLE T S R R

Limentos Saludabies g2l Valie S.A5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAEF017 [ Version:02 | Fecha de emision: 1502202 | SerialNo. _| i}
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Institucién Educativa Sede Educativa ETC Ci dad/ Municipio

AP laowles | Excoda Ly Tosest s ﬁﬁ“ fenculoes e
orecatr \Jeveckl \a Towest remVeis ) O - 2024 "™ 11:00 Ar

v Neo rato | Convenle ara de termipgcign:
Dpendorm aﬂ U\\N(_}\Jﬁ Contrato | € [ 4& ; —23 Hara de t "}.'T"OCJ PM

Reporta ﬁsam de atencion si No A Identifigue la causal del caso de atencion prioritaria
No fitulares de dersche  |Adjudicades 17 Atendidos (’L:* No de visita I Tipa de racién | &PS

g tng - Manpoladoia 4 [SREa - o:—’lsuﬁs\fi:-'i ~Ynspeckl da_compd

Dbjelo de la visita:

Nen icof \os T\ﬁ&qm;l&ﬂ"to'i }cecmws de) mﬂ%% Y -2%

PUNTAJE ESPERADO _ | "1 |PUNTAJE OBTENIDO Y . | PORCENTAJE* | q e b B -7'_
CONCEPTO FAL | ConFoson’
: [FECHA DE WiSITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANTTARIA [ConcErTO EMITiDD m‘*—ﬁ%—‘bﬁﬂw—
TOTAL DE MANIPULADORAS R
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Pl_l'lﬂﬂll No. de Manipuladoras Observaclones:
Manipulador segtin Anexo encontradas Racién Manipulader segun Anexo encontradas Racién
Téenico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico, ETCRI Industrializada:
= 9, == -
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE). NA (NO APLICA). NO (NO OBSERVADO)
PS; Preparado en sitio - Ri: Racién industrializada - ED: Enfoque diferenclal
Y 5 5 5 £ 5
ITEM ' ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir s aceldn correciiva o acelén de mejora)
PS El comedor escolar estd ubicado en un lugdr alejpdo de focos de 4
1 ED Insalubndad. maleza ¥ aguas sslancaday
El comedor eSCoiar CuBna £ON BEORLG @ SEricion saniancs, sn cantidad Il
2 Ps suficienia, en buen estado y funconamsnin
PSs La edificacion, lan instalaciones (&oa deo pimacenamento, Afea d; ===
3 " praparacion, Area de consumo) estdn consliuidos o Manern Gue facita la 4
ED operacion da bmpieza, desinteccidn y Geninfectacion
Los lechos esldn disefiados y coniinados de mansm que e ewia
Ps acumulacion de sucikedad, condensacitn, formacdn oe hongos y mohos
4 RI sa encusnlian hmpios y so realza manlenmmienio para  gatantizar 1
ED condiciones higwnco-sandanas
PS El drea de distnbucdn o de alslamento de las racones (reparadas o 4
§ Ri industnalizadas cumple con las condiciones MgHnico sanitaras
Py Ps Las paredes eslan construdas en I lenibi, mipe dar, ) ,1
absorbente, de lacl impeza y desnleccdn /
PS Existen lanques y'o recipientes de aimacenamiento de pgua protegidos |
7 D DmummumdsﬁarMepw--ummwwm 1
B . sondientes a un dia de PrEPArICION
PS El drea de aimacenamienio de las malenas pnmas y producto lerminado |
L] RI (Productos indusinalizados) del comedor escolar cumple con el éspacio 1
ED minimo que garantice la consenvacion de los alimentos ylo productos.
PS Eﬂmunemﬂdmemwmdmmﬂd‘hm
9 RI bicada, prolegido y en sdecusdo esiado de 1
ED manienimiento.
£ 10 PS Lnlampmouunumuonumwmurmmanduym
-~ ED 0 evidencian instalaciones elécincas expuesias 1
1 ': Los sifones y drenajes, seé encuentran en buen estado, protegidos (rejila),
ED |funclonando y limpios ’I
43 PS Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinleccion de los utensilios -1
ED y menaje avitando contaminacion cruzada. /
Las ventanas y ab qua sa comunk con el ambi extenor,
PS estdn provistas con malla antinsecto de facl fmpieza y buena
13 RI conservacion, resistentes a la lmpieza y la manipulacién. Los vidrios de las ’1
ED venlanas ublcados en areas de proceso cuentan con proteccidn para evitar
conlaminacidn en caso de ruplura.
1 : Lntphmummnmmhumam;rum
ED r para g cof Thiglénic 1
Ps &MMMﬂmmﬂhﬂmmw
15 Rl desechabl papel higiénico y y las 4
ED mstalaciones sanitarias se e tran en buen estado,
PS Existen letreros en buen estado alusivos @ |a aplicacitn de BPM - Buenas
e ERI Précticas de Manufacura ubicados en las instalaciones del comedor
D
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANIT.
PUNTAJE ESPERADO a
1 porCeNTAE% | 400 /) <
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\

+ ASDEL VALLE

. Alimentos Saludables del Valle S.A5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

| PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATQ VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MAT
PUNTAJE OBTENIDO

lil, CONDICIONES

Cédigo: PDAE-F-017 Vorsidn: 02 Fecha de emisién: 15/02/202 Sarial No,
+ 0 A L, H . FRULU L) H S10le
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descritir la accién correctiva o acclén da mejora)
El almacenamionlo de los Insumos, matedas primas o produclos
PS jerminados se roaliza ordenadamonto en pilas o estibas (canecas con lapa
7 Ri u oira forma do almaconamiento) y disponc estanlurins do malorial 1
ED sanitario, mpias y en buen eslado do Mmanera que se pormita la
inspeccidn, limpieza y furmigacidn, si es ol caso.
PS Los productos se encueniton dentro do su vida Oll, con fecha de
18 Rl vencimienlo vigento, ne prasentan algin lipo do contaminacidn y son aplas
ED para el consumo.
PRSI So lisne aclunlizado ol contrel de entradas y salidas, Kadex y rolacién do 4
1 £B productos - PEPS. Roalizar inventario - Anaxo No 1
20 :3; El almacenamiento de los alimenlos refrigerados se realiza a lemperaturas 1
ED enlre 2°C a 4*C y se llovan regisiros
2 PS El almacenamiento de alimenios congelades s realiza a lemperaturas de - 1 3
ED 18*C v s llovan rogistros.
22 ';? Los produclos que se encueniran empacados y rolulados, cumplen con la 4
ED normalividad sanitaria vigenta. Resolucion 5109/2005. Anexo No2

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
PS Lo procesos de preparacion de los alimenlos se realizan en condiciones
23 ED dplimas de higiene, de limpleza y de conservacién, de forma secuencial y 4
conlinua para evilar cualquier tipo de contaminacion.
a Sa realiza la limpieza y desinfeccion de los ulensilios de manera
- 24 PS permanente posterior al cambilo de alimenlos por cada proceso. La 1
ED desinfeccién debe realizarse mediante la uliizacidn do agua caliente, vapor
do agua o suslancias quimicas aulorizadas para esle efecto.
PS Las horalizas y frulas se lavan y desinlectan con sustancias aulorizadas /
25 Al por la purrn.-nMuad sanilara y establecidas en el plan de sanesamianto del /
PS El servido de los alimenlos se hace con utensilios [pinzas, cucharas, elc.)
26 segln sea el lipo de alimenio y se evila el contacto diracto del alimento con ,1
ED las manos
n PS So cuenlan con regisiros y control de lemperalura duranie la preparacién ‘1 /
Se cuentan con y conlrol de temp durante la preparacidn,
28 PS El produclo lerminade se sirve a lemperalura mayor a 60°C y los 4
alimenlos relrigerados no mayor a 4°C.
OTA OND 0 D) PREPAR 0
PUNTAJE ESPERADO C-:- PUNTAJE OBTENIDO o PORCENTAJE % ’f 0070
LU €] 5
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accién de mejora)
PS En el eslablecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la '[
ED lengua de la comunidad étnica
30 Eg Se tienen eslandarizados los ulensilios para el servida. 1 /
PS5 Exisle cumplimiento de la minula de acuerdo al ciclo de mend establecido. /
: kb | RI (Si es caso contrario, presenlar el soporte de aulorizacién por parie de la -1
a ED ETC del cambio realizado).
12 ';? Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos 4
ED industrializados segun aplique.
PS /T
k] ERII:I Evaluacidn Organcleplica, Anexo No 3
UITA P D D A
PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO s PORCENTAJE % ’1wcA
PERSONA ANIP ADOR DE A 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién iva o accién de mejora)
PS El personal manipulader utiliza la dotacién complela, en buen estado, de
M RI color claro y cumple con las espacificaciones de la tividad lagall 4
ED [viganle ylo elementios de proleccidn necesarios para racidn industralizada.
Ps La presentacidn personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,
s RI |limplas y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u olfos accesorios /’
ED nl maguillaje) y uniforme limplo
4 4
P ’
6 ':3 Se evidencla para cada uno de los manipuladores certificacidn meédica !
) {apte ?ra manipular alimenlos) (no mayor a un afio).

/
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

% As []EL “ ALLE PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Valle S.A.8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cédlgo: PDAE-F-017 Versién: 02 Facha de emision: 15/02/2023 ] Serial Mo. |
El personal manipulador acredita formacién en educacién sonilaria,

Ps principlos  bdsicos de Buenas Prdclicas de Manufaclura y priclicas
w RI Rtk :
[ an manipulacién de alimentos (no mayor a un afo) y se cuenla

con registros de capacitacién,

18 :tsl El personal ajenc al comedor escolar ingresa con la debida dolacion
ih (Iapabocas, eofia y bata). N O

Sa garantiza la cantidad da manipuladores de alimentos de acuerdo a lo

38 Rl establecido en la rezolucién vigente (Nota: Para raclén indusirializada on 4
i cada |E con menos de 49 tiwlares de derecho puede exislir persona
delegada por el rector)
PS El compl li tregada en el heraro eslablecide do ,1 )
40 Rl acuerdo a la resolucion wgents o acorde a la aulorizacion realizada por
ED parie del comité de alimentacién escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

PUNTAJE ESPERADO _ PUNTAJE OBTENIDO - PORCENTAJE % 4 m"
.

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO oo i
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseriblr |a aceldn eorractiva o acelén da majora)
P ?IEI Sa cuanta con Un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimiantos 4
1 €0 escrilos, se llevan registros de las actividades.
Ps Se ulilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas,
P Rl pr pieza y Yy 1
ED lécnicas (concenlraciones, modo de preparacidn, empleo y rotacian).
Ps Las materas primas crudas lales como cames, verduras, horalizas vy
43 Rl frulas se lavan yo desinfectan anles de su preparacién o consumo en 4
ED racién Indusiralizada.
i PR? Les productos de sseo se almacenan en un silio ventilade, identificado, 4
ED protegide y se encueniran debidamente rolulados y organizados.
ﬁ ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accidn de mejora)
PS5 Se garanliza la limpleza y desinfeccidn periddica del lanque ylo recipiente 1
45 EREII (s) de almacenamiento de agua.
Existe un programa Implemenlado de limpieza y desinfeccidn de lanques
46 e ylo reciplentes, con procedimientos escritos, se llevan registros de las 1
En aclividades. (Verificaain de pH y clora)

El agua que sa uliliza es pul.able % t.umple con |as nomas vigentes
47 PS por la reg cor diente del Ministerio de Salud 4

y 88 evidencia soparte

PS El uso de hielo en contacio con los alimentos y malerdas primas, es
48 RI fabricado con agua polable y manipulado en condiciones qua garanlican su 1
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiQuiDos
ITE] ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén corectiva o acclén de mejora)
PS Se cuenta con recipi ficientes, identificades, de material sanitario,
49 [=1] con lapa y bolsa piastnca ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccidn 1
ED temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje.
PS Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimienios 1
50 Efg escrilos, sa llevan registros de las aclividades.
e Se aplica la separacién en sitio de los residucs sdlidos, es decir, material ‘1
51 RI orgénico separado de papal, plasticas y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
?ﬁ ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o acclon de mejora)
P3 Las instalaciones yio los alimenios se encuentran fibres de presencia o ,1
L il daflo causado por plagas.
ED
PS Se cuenta con un programa de control inlegrado de plagas, con 1
53 Ri procedimientos escrilos y se llevan regisiros de las actividades preventivas
ED o comectivas.
OTA ONDICIO D A A O
-
PUNTAJE ESPERADO A 3 PUNTAJE OBTENIDO 1 3 PORCENTAJE % oo / =
0 D D D A PO D D0
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE DBSERVACIONES (Daseribir la acclén comectiva o accién de mejora)
El lransporie gatanliza el manlenimients de fas candicrones de
54 F:g conservacion requeridas para la ia prima: relrigeracié
ED rec oc ilas de matenal sanitario con !apa. ele. y cumple con Ba N.Q

normatividad vigenle, (Si aplica)
PS Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanilarias, de

i E[’, aseo y operacidn para el transporle de Ios alimentos. (Si splica) N ‘0

i PS Los vehlculos son uliizados exclusivamente para el fransporte de
g‘n |alimenles y llevan el aviso de transporte de alimenlos. (Si Aplica) M~ L)
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

o

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

Wl \ 5 Aimentos Saludables del Valle $.A.3. FORMATO VISITA DE VERIFICAGION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
e -t e ———————————
Codigo: PDAE-F-017 I.P-nlon 02 Facha de emislén: 15022023 Serial Mo. l
PS Los complementos alimentatios son Iransporiados en canashilas plantitan,
57 ET'I debidamente lavadas y desinfecindns | S\R ]
Ps El parsonnl transportador cuanta con pefificacion de manipulackin da
58 (‘g alimentos y veslimonta ndecuada de pousrds o la normatie fel wigmntn f\l O
Lot vehleulos di raneporte no pimacenan los aimentos direc tamefiin
PS gobre of pieo. Se ulilizan los reciplentes, eanashilag, o mple mentos de N
50 RI mnterial adecundo como sslibas plaslicas, do mane qué Alnlon sl ' O
ED producto de loda posibilidad do confaminacion .
O DND D 8 TRANBPOR ¥ obu 0 AMINADO (8
|
PUNTAJE ESPERADO —_— PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE %
QuUIPo a4
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OHSERVACIONES {Dncﬁw ln aecldn Larractiva o accidn de mejors)
Lot ulpneilios tales como tablas, cucharas, ollas y damas menaje aslan
B0 P§ labricados con malerales eanilanos, rosisientas a la corosion de facil 1
ED [limpieza y desinfecciin .
PS Los recipientes donde se les provee los alimenlos a los litulares de 1 -
5 e0  |deracho son de matonial lavable y el dasinfeccién .
PS El equipo y menaje con quo cuenia o comedor escolar es suficienta para la 1
&2 ED de I totalidad da titulares de derecho
PS Existen manuales y regislros para icio do r Wo preventivoy
83 Rl comectivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resaucién, (Hoja de 1
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimienio, responsablas )
P Las neveras, congeladores y demds equipos do al miento cuentan ;‘
64 ;".J con controles y registro de lemparatura,

s | A0 ]

OBSERVACIONES (Describir [a accion correctiva o accion de mejora)

Bioseguridad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

)

X. GESTION SOCIAL

No

ency  bohquin J

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE QBTENIDQ

TOTAL GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 3 accion comectiva o accidn de mejora)
PS El comedor escolar liene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de 1 /
& =2 Informacién del PAE. _—
- ';f Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar 0 No ge culadlenc i gw—ﬁ,({e Ql€
ED ylo actas de reunién del mismo. C ﬁe
e Es visible el mecanismo que el operador y la ETC lienen para alander las 4
be ED SPOR en el comedor escolar

PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACGIONES
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AS DELVALLE

] Valle § 4

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ‘

PROCESO MISIONAL

S

FORMATO VISITA DE VERIFI‘C-&C!CIN INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUST RMLII»\M

Codigo: PDAE-F-017

! Version: 02 ] Fecha de emision; uruzrma

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

[institucién Educativa Sede Educativa TJETEN [..'E;‘d(
" ' lds_(&:;@,es 7@1 NCAPA L D_ts-}-_:hﬂ_éi‘?\
DIECTIOn: e [ Jommny MAM AT e < -m.-f-y-o :"2:::‘:::’ coﬂn%— A0 -~ 2024

Operador:

UT

BCA

INNOV A

20-2.3

Reporia casos de alencién

NB?‘\y

Identifique la causal del caso de atencién pi

I PROGRAMAS oE ALIMENTAGION

‘_1 Sefulﬁa J

{ Hora dal;n]l% Pm

N = | CQJ’Y\?\‘
o

~SACOS A A

l(c::}ﬁ) L‘l'ZS:‘\FO“‘

oo da_(as “"\e@t Mef\ios

|prioritaria . , TS
Mo titulares de derecho | Adjudicados S } Atondidos <9 f No de visita l f-{ L l'ipo do rncldn I e\
Nombre y cargo de quien atiende la visita 1 ac nea f }__ |Nombre y cargo de quien roaliza la visita

Man ( PO axd ok Ve ) - Tandos

noncmrue% cenrae s [ Q =S (-l'"1___,_ e

Manipulador segun Anexo
Técnico, ETC -RPS

encontradas Racién
Preparada en sitio:

Manipulador segun Anexo
Técnico. ETC RI

Industrializada:

PUNTAJE ESPERADO | =) “[Punk ase oBTENIDD | 2f ]
CONCEPTO FINAL AT
OLTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA ‘__.f%“ cous O Ve A A?«:—"K_"F& Ft)le-_ _.U'.'_-) t 'TT.D:-_ ——
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal Mo. de Manipuladoras Obsorvaclones:
encontradas Raclén -

3

P -

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), € (NO

CUMPLE), NA (NO APLICA|, NO (NO OBSERVADO)

PS: Preparado en sitio - RE: Racidn industrializada - ED: Enfoque diferencial

ASPECTO A EVALUAR
PS El comedor escola! estd ubicato en un lugar alejado de focos de v
' ED insalubridad, malesa y sguas estancadas b | v
ps El comedor escolst cisnia CON BOCESD 0 Servaos SAN(ANoS, en cantdad
2 sulicisnie, o0 buen estado y funconamsnio 1
PS Ls edficacitn. las nsalacocet (Mea 6o aimagenamiontn  dres o
3 Ri preparacion. Srea de CONLUMA) 38N Comsinsdon de maners Gun facits 1a|
ED operaodn de | it y desindecincion 1
P8 Los Iechos euldn dnshados § COPAUUGOS de manera Gue »e evla
peumulacidn de suswdsd, condensacitn formackin de horgoe y mofos
4 R s cncusnian bmpiod y £ fealisa  Manleneedo  pane Garanioal 1
ED condiciones Migunicn Lanitanas
5 PS El drea de distibucitn o de alistamuento de las tacsiers (Hoparsdss o
Rl industrializadas cumlo con las condiciones agunico santanas ‘1
Do paroons Fethn cominslas o malenal essionie. impermestie no | _a
6 L abisortents, ae fhcd imgaara y dessfecobn ‘]
Exislen lanques yo Tecip de o de agua protegelon
7 PS con tapa, con I rapacidad suficients para alender coma mineta |as _‘1
ED e R COrTes( deesritea @ un dia de preg i
PS C) ared de slmacenamienio de ks matoras prmas y product mnm—;—J
a R (Progucios ndusinalizados) del comedot pools cumple con el espacy ,f
ED MmO quis GArAnbcs Ly CONLEAcion de 106 almenios ¥'o roductos
Ps Exnlo un sapacio M9 exChusiv par o Gep0sio femporal e 1% resduos il
] Rl solidos, sdecuadamente ubicado  protegido y &0 adeCuNd0 estado do _1
ED manlenimienlo i R— —
PS Las lamparas o fluminacian se encuentran protegidas y funcionando y 1o W\Q:L_uxt.uﬂ \‘-'AMPOE.S aCl'\ﬂdOJ
f\d 10 ED 6 evidencian inslalaciones elsctricas expunstas A efFea Ao ?mhm N,
" :f Los sffonas y drenajes, se eNCUENIran en buen estado. prolegidos (i) 1 - —_—
g [T e il
2 PS Cuenla con Area exclusiva para la bmpieza y desnfeccion de los ulensilos —
1 ED y menaje evilando contaminacidn cruzoda 1 = e
memmvnumqu“mmmmdmew
PS estan provistas con malla antansecio de facl lmpieza y buena o= MLMQ&?(Q#&@M
13 RI |conservacion, alalmpueza y la pulscién. Los vidnos de Las qlfl )
ED ventanas ubicados en Areas de proceso cuentan con Proleccidn para evitar en las V'G’\J-DFDJ L malla a
contaminacitn en caso de ruptura
" ':: meimummlimﬁm,mmmmyumﬂim
g | mantenimients para garantizar condiciones higiénico-sanitanas 4
PS S¢ evidencia dolacidn de los elemenios de higiene personal (jabon
15 Rl desinfectante, elemanios dasechables, papel higenico y papeleras) y las
ED inslalaciones sanitanas se encuentran en buen estado. 1
PS Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas| =] =
16 R Practicas de Manulaciura, ubicados en las instalaciones del comedor
escolar
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO Q‘A sY
] 1
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

 ASDEL VALLE T occomson. |

§ FORMATG VIBITA DE VERIFIGAGION INTERVENTOIIA IE-BITIO/ INDUSTRIALIZADA

" Mimentos Saludabies gel Valle S §

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Coligo: PDAE-F-017

ASPEGTO A EVALUAR PUNTAIL ONEEAVACIKONE S |Describie la aceldn cormectiva o acclén da me|ora)
SR R e _— = - o A
CI almacenamiento o fos  nsomos,  malomas  pimes o prodoctos o
PSs Lerminados so mollza ordenadamente on s o ostibas (Canecas con |apa /
17 Ri U olra fama do slinacenamionlo) y dispann  aslanietins do raterial
ED sanitario, lmpas y en luen estindn do manern que & pormila 1 1 /
inepeccidn, imploza y lumigackin. sios el caso /
Ps Los productos e pncucnlian denlro da su vida Gl con focha dn
18 RI vencitiienlo vigente, no presentan algon Upo de contaminacitn y son aples
ED para el consumo.
’;tsl Zp tione aclualizado ol confrol de enlradas y aalidas, Kardes y iolncitn tla
e ED productos - PEPS. Reallzar invenlario - Anexo No 4 41
i Cl almacenamienlo de los alimenlos refigorades se reallza a lomporuras
0 i tm-2"Cad"Cysoll i
£0 entra =2°C a y 50 llovan registios
2 PS5 El aimacenamionio do alimenios congelados s ioalizn o lem pealuras di -
ED 18°C y se liovan regisiros -1
2 ;si Los produclos que se encuenlian empacados y rolulodos, cumplen con 1a
nomatividad sanitaria vigenle. Resolucion 51082005, Anexo No2 .1

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

il CONDICIoHES

ITEM ASPECTO A EVALUAR
PS Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en condiclones 2
23 &plimas de higiene, de limpieza y de conservacidn, de forma secuencial y 5 -~
ED continua para evilar cualquier lipo de contaminacién. .1 ~
’} Se realiza la limpieza y desinfeccidn de los ulensilios de manera z el
. 24 PS permanente posteror al camblo de alimenlos por cada proceso. La
ED desinfeccién debe realizarse mediante la ulilizacidn de agua callente, vapor -1
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efeclo.
PS Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autenzadas
25 por la normatividad sanitaria y eslablecidas en el plan de saneamiento del 1
Rl operador.
PS El servido de los alimenlos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, elc.)
26 seglin sea el lipo de alimenlo y se evila el conlacto direclo del alimento con 1
ED las manos.
n PS Se cuenlan con regisiros y conlrol de lemperalura duranie la preparacién /’ /
Se cuenlan con registros v control de lemperalura duranle la preparacién.
28 PS El produclo lerminado se sirve a temperalura mayor a 60°C y los
alimentos refrigerados no mayor a 4°C. '1

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE ESPERADO 6 PUNTAJE OBTENIDO _é

IV, CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accion
PS En el establecimiento educalivo se encugnira publicado el ciclo de mend —
29 Rl aprobada por ls ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 1 —~
ED lengua de [a comunidad étnica /
30 EISJ Se lienen eslandarizados los ulensilios para el servido, .»1 //
PS Existe cumplimienio de la minula de acuerdo al cicio de mend establecido. |
1] RI (Si es caso contrario, presentar el soporia de aulorizacién por parte de la
;-—.l ED ETC del cambio realizado).
s
12 ‘;? Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complemanios
ED induslrializados segun aplique. ‘1
PS
2 Rl Evaluzeién Organcleplica, Anexo No 3 /’ /
ED
A F O D GRA
PUNTAJE ESPERADO s PUNTAJE OBTENIDO ) PORCENTAJE % 1 OO'/
HaU f\ o o DOR D i
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion cormectiva o accidn de mejors)
PS El personsl manipulador ulibza I dolaciin complelo, en buon vstado, do
34 Rl cohot clato y cumplie con L pspecicaciones de la noimalividad logal 4
ED vigenie yo slemenios de proleccidn necesonos parn acdn industializadn
PS La presentacion personal do los manipuisdores os adecuada (ufas cortas, il
as Rl limplas ¥ sin esmalles, cabolio recogldo, sin Uso d joyas U Llios DECoBONOS -1 ’/
ED nl maquiliaje) ¥ uniforme limplo _.--""".-"
e ';T Se evidoncla para cada uno do los monipuladorss cortflicacidn médica
£D (apto para manipular almenlos) (no mayer o un afo)
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

EI_ VAI_I_E PROCESO MISIONAL | - pﬂmmnn o mumr!‘:‘_‘{" | | B

Ualudabisr gl vl S A FORMATO VISITA DE VERIFICACION urrmmn ORIA IE- arm: INGUS TRIALIZADA
il 2] £ : X
Cédigo: POAE-F-017 Versién: 02 Fu-uu d- .mc'nfm limﬂﬂ | Gavial Me. )
B perscnal manpulador aoredda formacdn en educalun sandara,
£s prrcpos Ldsicos ¢a Buenas Practcas de Manulacturs g privticas
n Rl higiéricas en manqaiacidn ce aimentos (na maydr a un a%) f 38 Cuerta .1
ED £on regsirns o8 capasiacon
ad El personal aeno a! comedor escolar ingresa con 13 delwda gutanin , |
- :ID (tapatocas, cofia y bata) N ()
Se garaniiza la cantdad ge man pedadores ¢a almenrtos de acuerdo a o
i estatiecdo en la resoiucon vgente (Nota: Para racda industnalzada en
» ] cada IE con menos de 43 Liulares 0o CErecha Duede ensls parona '1
ED delagads por el recior)
PS5 El eomrplaments abmentano o5 entregada en e horans establecdo de J,‘,
40 i acuerda 2 la resciucdn ngents 0 AL006 3 13 SUicrZRTOn ren'2ada por
parte del comdé de aimentacidn escolar
TOTAL PERSOI

PUNTAJE OBTENIDO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

TEM ASPECTO A EVALUAR 1 PUNTAJE
PS Sa cuents con un prOGraTa de Impieza y cesnfeccdn, con procedimientns
4 EH; escrios . e fevan registros de las actvicades ']
? Se wizan producios de limpeza y cesinfeccidn y cusnlan con fichas)
a2 ED técricas (concentraciones, maoda de prégaracin, empleo y rotackdn) ‘1
Ps Las maleras pAmas Cucss 1a'es COMO Cames, vercuras, horalzas vy
43 Rl frtas =& lavan o cesinfecian anles e tu preparacidn o consums en .1
ED racdn indusina’zada
Ps Leos procuctos de aseo se aimacenan en un 500 ventlaco, identficads, 4
“ g protegido i sa encueniran debidaments rotuladas Y ormanizadss
r‘r'l ABASTECIMIENTO DE AGUA
‘ ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describle la acchdn comectiva o acclén de mejors)
PS5 Se garantza la lmgieza y desinfeccdn pentdica del Langue ylo recpents
45 3 (5) de a'macenamiento da agua ‘[
PS F&s@mwbn#«nwmdemyduﬂmdum
45 ED ¥lo recipienies, con procedmientos escrios, se levan registios de las
|actrvidades. (Venficackin de pH y doro) "
kammumgwaﬂeyommmwm
AT Ps establecdas por la reglar i pondiente del Mind de Sahud ol
¥ e evidencia sopors
PS El uso de hielo en contacto con los almenios y maleras primas, €5
48 1] fabncado con sgua polable y manipulado en condiciones que garanlicen su) ,1
ED nocwdad. -
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS S6LI00S ¥ LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE CBBERVACIONES (Describir la acclén correctiva o acclén de majora)
Ps ammmﬂmn.m.mmw,
49 R mumymmmwﬂcmmmmuummmmm 4
ED temporal ¢e residuos sdiidos y se promueve ol recclas,
Ps Se cuenta con un programa de mane de residuos, con p Gimis
sa :o escritos, sa bevan regisios de 1as actvidades 4 ;
rs Sa apica L3 separacidn en S0 de 1os residuos sSidos, &5 decr, material
51 g orpdnico separada de papel, pldsticos y empaques. 'i
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ia accidn correctiva o accién de mejora)
5 ;‘5 Las instalaci y'o los afimentos se libfes de presencia o .4 "’_ﬂ_‘_--"
D dafo causado por plagas #/_,..-
PS Se cusnla con un progfama ode contol integrado de plagas, con L
5 Ri procedimientas escrtos y se fevan regislros de Las actvidades preventias ,1
ED 0 COMECtvas.
T A OND L > L DA t )
PUNTAJE ESPERADO 'fg PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % f]a:)*/ r
) OND O D A FOR O ' AL
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlr la acclén cormectiva o acclén de mejora)
‘Imwnmumunmmdemm-mmﬂ
- ';: conservacidn requendas para la materia pama: refrigeracitn, congelacidn,
D recipienies o canastilas de material sanitanio con lapa, elc. y cumple con la N’o
romathidad wigente. (Si aphca)
ss e Los vehiculos se encuentran en adecuadas condicionss saniarias, de N,
ED 580 y operaciin para el transporie da los alimentos, (Si splica) D
= E Los vehicuos son utdzados exclusiamentc para el Wanspore de ‘
ED slmentos y Bevan el anso de Wranspons de alimentos. (Si Aplica) N
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS I]EI. UAH.E i "ﬂmf_so"““'o’_““- - l - __j —l’}toaﬁﬁ@anm\umcnmcltm

\ K_.\ L Mimentos Sa“jﬂamgﬁ [m' 'f.]”ﬂ SAS FOHM.‘\‘IQ \"Hﬂﬁ\ ﬂl VERIF it’J\GIGN IHITHVL‘HTDRMIF-'\IIIGI tNDU‘l‘I’HMLI.U\Dﬁ
Cédigo; PDAE: l'-m‘.lr Varaion: 02 ruhn o mntqm.. |um;~'.-:'oz:| [ St No. |_
et - s =, —

57 :: Los complomentos alimentatios son Irnnsporadps en conastilias plashicos, o

ED debldamente lavadas y desinfociadas N O - —

Ps El personal transpotaded cuenla con corificackdn de mankulae Wi e _‘__fﬂ/—'_
b ER{;II alimentos y vestimenin ndeconda de aceemdo n b normnn vl sd vigenis N s 0 —

— = . . - - . __,-r‘/ . S
Ps Los veliculos de transporte o almacsnmn s alimentng diteotnmoms //"—
sobm el piso. Se ulilzan los teciplente s, canastilas, o implomentos de

9 Rl matennl adecuado como oskibas plasticas, do monera que afsien of N O

ED proschiscts e tsdm poslilidad dis comaminnciin

PUNTAJE ESPERADOD PUNTAJLC OBTENIDOD —— PORCENTAJE %

VILEGUIPOS Y UTENBILIOS S 0

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

Ps Los ulensilios 1ales como (ablas, cuchame, ollas y demis mnn.‘qn antin i B e __'__,_..—-""

60 ED labiicados con maledales sandarios, reslslenles a la corosidn da fheil 4 e m——
limpieza y desinfeccidn e
._.__.__.__..,.______.- et i e

€1 Ps Los recipientes donde se les provee los alimenlos a los Wlulares de

ED |derecho son do malerial lavable y lAcil desinfoccién
6 PS El equipa y menaje con que cuenta el comedor escolar s suficlente parm I "CA.J | M ‘:% ,"&{ k, ‘_'puf.‘ﬂfq

ED alencitn de la lolalidad de Wtulares do derecho. l\ t.-(ho

Ps Exislen manuales y registros parn servicio de manlenimienlo proventivoy e =
63 Rl correctivo do equipes do acuerdo a lo establecido en la resoucién, (Hoja do| 1 e ==

ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsablos § —
& ': Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamianio cuontan

ED con conlroles ¥ regisiro de lemperatura. '1

TOTAL EQUIPOS

S e T e | Sow |

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO 3
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describle la accidn corractiva o accldn de mejora)

[ E——
65 Eni!.l Biozeguridad. Anexo No 4 e
. £ A D - [ RIDAD MABAJD
PUNTAJE ESPERADO 1 ~
Al PUNTAJE OBTENIDO - PORCENTAJE % | &) A
# O A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE IONES ir la accidn © accién de mejora)
ps £1 comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de e
66 o Informacién del PAE, A e
& ';? Se evidencia soporte de conformacion del comilé de alimentacién escolar 0 e T dQ’\D A= b __\?J‘lk
ED ylo actas de reunién del mismo. CM .
;? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC lienen para alender las /r ) e
62 ED SPQR en el comedor escolar )

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

la T. ? Pricp]
5-—— A R = %J& cCompPle —on leS o tcurnly N icyente o andaret)
Pore lo pepucpin” (e Jos glmdrdn S =
:._ﬁe, Cealite oScloasea Jecnica ein busnc Dactieca o o Mr\u{:ﬂ:’rﬁe
Qe realila 2] cleme de (@ 1o (onfomdad de) sJem 34 olebido
Sl et (orrect oD 3”0 de 'm{ﬁarczc

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

ianaido por: [N }omm \]e[andu@: ___Juadfe:.. | %l\l(u _ff‘“‘f\f{'-‘ﬂ‘ﬁ-!{ﬂcfm 4‘” werfoS

Alendido por: Flima: Cargo:

]
S TRvE T T T T e iy [ T35 ale Campo

Realizada por:

Flrma: Cargo:
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+ ASDELVALLE

Mimentos Saludables el Valle § A5

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Focha de emision: 15/02/2023 1 Sarial No. l

Cadigo: PDAE-F-017 K 'o'ntsion'. 0z [

FORMATO WBI'M DE VFRIFIC!\\"II‘JN 1[“ E"II'IOJI INDUSTRMU.&AOJ\

Nembre y cargo de quien atiende Ia visita

Institucién Educaliva Sode Educativa “leTe Ciudad! Municiplo

DeweV ccupelo (A TorTuNA | ESuusth  pue AT (A ForTursA azm B RE#2ALESA
Direccion: 2 LA MHA L{/‘a @/6:4 ) I-n-‘r-h-‘ Visita 03—-—014”4‘:‘ - wz_,?j Hara inicio: é_;a._g dw.,
Operador: UT &Cﬂv—_/_f_\JMo —v"}_. ) B H-n"l:r-n-lmlo I-l';n-w»nm 46_'}0 23 - ) Hora da Irr"#cné A
R;g?rg.:i:nsos de alencion : B x B NO o I?"w'rmfl:';; u:ﬂilcl'I;l";L—ﬂ l_|il lln}::ﬁ,n p!lm‘ll‘lh'l #hq#mﬁ}n‘ Al o
No titulares de derecho Adjuiticados ‘7"?_6 Atendidos 41@_‘ Ha do visita 3 ' Tlpu e Fagién I' . CAT:}M

Nnm e \f [ ‘lluu de qulﬂm raaliza la vml‘\

DPOLA USA ROJAS = MANIPULALORAS:

Objeto de la visila:

VeeL/Fe mc(a*f PE zw (INER

ZUSH 1At ROBLES —[~SP-PE Gulpo

1&2 ConTRATD 4870 -23

PUNTAJE ESPERADO |PUNTAJE OBTENIDO

M ENTOL WW{[QJ& Y.

__HZ2.23

] PORCENTAJE S | $37.2.% ',{_

TN

CONCEPTO FINAL

'] wﬂm @"»?' a&ew

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

FECHA DE VISITA
CONCEPTO EMITIDO

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Parsonal
Manipulader segin Anexe
Téenico. ETC RI

No. de Manipuladoras
encontradas Racién
Preparada en sitio:

A

Canftidad de Personal
Manipulador segiin Anexo
Técnico. ETC -RPS

No. de Manipuladaras Observaciones:

encontradas Raclén
Industrializada:

—_—

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO

CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

i O

ASPECTO A EVALUAR

PS: Preparado en sitio - RI: Raclén industrializada - ED: Enfoque diferencial

OBSERVACIONES (Describir la secién earrectiva o accién de majora)

ITEM PUNTAJE
i PS IEJ comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
3 ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas. 1
2 Ps El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanflarios,en cantidad
suficiente, en buen estade y funcionamiento. 1
PS5 La ién, las instal (drea de almacenamienio, area de
3 RI preg ion, area de ) estdn construidos de que facilita la ‘1
ED F ién de limpieza, desinfecclén y desinfl i6n.
Ps Los lechos esldn disefiados y constuidos de manera que se evila
i al acumulacion de suciedad, condensacin, formacicn de hongos y mohos, /]
se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar
e condiciones higiénico-sanitarias.
PS El drea de o de de las raciones preparadas o 4
5 Rl A le con las ey ginl oot X
Las paredes estan consiruidas en malerial resistente, impermeable, no
6 FS absarbente, de facil limpleza y desinfeceidn. O Pn{}ﬁ f" dlm[a at pﬂpﬂw&'
Existen tanques yo reciplentes de almacenamiento de agua prolegidos S t ld on
7 PS con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las O NG i, el (Ja "}-Qﬂf...e G(I crlomad
ED necesidades correspondientes a un dia de preparacion, Cenaval euhs ole a -
t o
Ps El drea de almacenamiento de las malerias primas y producto terminade
8 ] {Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio q
ED minimo que garantice la conservacion de los alimenlos yio produclos.
PS Existe un espacio fisico exch para el depdsilo temporal de los residucs
9 Rl sélidos, adecusdamenie ubicado, protegido y en adecuado eslado de /'
ED manlenimienio.
o iluminacidn se encuenlran idas y funciona
% P8 [oas g o bkt 1 & protegidas ¥ = L?S [cimmms el drra ok «reicst
y Y diutrbuce ddn  no Foncioneen -
PS i i Fd
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estade, prolegidos (rejilla), ...S'; 1;71 e a4 oL
}DI 1 2_." funcionando Y limpios. O c‘tﬂéu $i1n o ma f eJd ﬁ -
[ -
12 PS Cuenta con area exclusiva para |a limpieza y desinfeccion de los utensilios 1
ED y menale evilando contaminacién cruzada. \
Las venlanas y aberluras que se comuniquen con el ambienie exterior,
P5 estan provistas con malla anliinsecto de facll limpleza y buena
13 Rl consenvacién, resislentes a la limpioza y la manipulacién, Los vidrios de las 4
ED venlanas ubicados en Areas da proceso cuenlan con proteccion para evilar
contaminacién en caso do ruplurm
14 :: Los pisos se encuenlran limplos, on buen eslado y se realiza
BB mantgnimiento pare garantizar condiclones higiénico-sanitarins ’1
PS Se evidencia dolacién de los olementos do higieno parsoial (abon
15 RI |desinfectante, clementos desechables, papel higidnico y papoloras) y las ,’
ED Instalaciones sanilarias so encuentian on buen vsiado
= PS Existen letreros en buen estado alusivos o ln aplicacién do BPM - Buonas
Rl |Practicas de Manufactura, ublcodos en las instolbcionos del comedor ’1 v
|escolar,
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 4 2 PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
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 Mimentos Saludables del Valle § A § FORMATO VISITA DF VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INOUSTRIALIZADA

Cédign: PDAEF

.Jl 17 i Vll.‘i‘ﬁh:.lu Facha de emisidn; 19022023 fSarlal No, :

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE GIGERVAGIONES (Dascriblr la aceltn cormetiva o aceidn de mejora)
El amacenvmionto de  los  Insemos, matetias  pomns o s b
Ps lerminados so realiza onlenadamente on pilis o estibas (eamitnt con laga
17 RI U oot forma de almacenamdenlo) y dispons © estantaing e pstirin
ED sanfinrio, Bmpias y en buen estado de maners que se prerrealn 1
Iinspecciin, mpleza y fumigacion, sl o5 ol caso
PS Los produclos se oncuentian denlro do su wida G, con fecha il
18 Rl vencimiento vigente, no prasentan algin lipo de conlaminncidn y son pplos 4
ED para el consumo
PRIS Se hiene actualizado el control do entradas y salidas, Kardex y rolacion do /'
19 o produclos - PEPS, Realizar invanlario - Anexo No 1
T: £l almacenamionto do los alimaentos mingerados so teallzn a lomporatuas 4
bl ED entre <2°C a 4G y 50 llevan registios
PS El almacenamianla de alimentos congelados so realiza o lomporaluras do - /'l
21 ED 18*C y so llovan repistros
FRT Los pnodur_[ns que se encuentian empacados y tolulados, cumplen con fa 4
i ED nomiatividad sanitana vigenle. Resolucidn 51092005, Anoxo No2 i
. OND D 8 DE A A A 0 A RIAS PR AS B 08 PROD U H e
o
PUNTAJE ESPERADOD 6 PUNTAJE OBTENIDO é PORCENTAJE % 7&0 A
UND - 85 D FH g 2 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVACIONES (Dascribir la accién corractiva o accion de majora)
ps Los procesos de preparacién de los alimenlos se realizan en condiciones
23 splimas de higiene, de limpieza y de conservacidn, de forma secuencial y 11
FD continua para evilar cualquier tipo de contaminacion
Se realiza la impieza y desinfeccion de los ulensiios de manera
2 FS permnneqle poslerior n_l cambio de alimentos por cada proceso, La
ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacidn de agua caliente, vapor
de agua o suslancias quimicas aulerizadas para esle efeclo.
PS Las hortalizas y frulas s lavan y desinfectan con sustancias aulorizadas
25 por la pormalividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del /1
RI operador.
PS El servido de los alimenlos se hace con uiensilios (pinzas, cucharas, elc.)
26 ED segun sea el lipo de alimenio y se evila el contaclo direclo del alimento con 4
las manos.,
217 PS Sa cuenlan con ragisiros y control de temperatura durante la preparacién 1 \
Se cuenlan con registros y conlrol de lemperatura duranle la preparacitn. &, vl tm fﬁu'lu 7o
28 PS El producto {emminado syo sive a Il!ﬂq::'alura mayor a ggl‘éa y los O So ewe denciu no ¢ 7 JL dzg
alimenios refrigerados no mayor a 4°C. BFancesas (£,7° 511 J

S PORCENTAJE %

IV, CUMPLIMIENTODE MENUS - GRAMAJES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D la accion va 0 accion de mejora)

PS En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu

29 Ri aprobado por la ETC - Para enfoque dilarencial debe astar publicado en la 4
ED lengua de la comunidad éinica

30 Eg Se tienen eslandarizados los utensilios para el servido. “1 \
PS Exisle cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido.

n Rl (Si es caso contrario, presenlar el sopore do autorizacién por parte de la /’
ED ETC del cambio realizado).

/7 2 :g Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos A
; @ ED induslirializados segin apligue.

P8

33 Rl Evaluscidn Organoleptica. Anexo No 3 4
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO 5 PUNTAJE OBTENIDO

V. PERBONAL MANIP

) PORCENTAJE %

LADOR DE ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
PS El personal manipulador ullizn o dolacion complota, en buen estado, du
u Rl color tlato y cumpls con las aspecificaciones do la nomialividad tegal 4
ED vigenie ylo elementos du prolucelbn nocosanios para racidn industilahzada
PS La presenlacidn personal do los manipuladoius os adocuaida (ufas coras,
35 Ri limpias y sin esmallo, cabello tecogido, sin uso de joyus U olios accesorios 1
ED nl magquiliaje) y uniforme limplo
a6 ";‘T Se pvidencia para cada uno do Jos manipuladores cerlificacion médica
0 (aplo para manipular alimentos) (no mayer i un alo) 1

Impeso Litodisonos Te! (507) 621 49 23 - Barrancobeimeja
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Alimentos Saludables del Valle S.A 5.

SISTEMA DE GESTION DI: CALIDAD l

F OflMJ\TU \HSI‘M Di \fl‘llll lGnCIﬂN 1NT['ItUl'NlOI’lIh IL-‘HTIUJ’INHUJTH I:\LLI:\DJ\

PROGRAMAS DI ALIME chnoN

.
Codigo: PDAE-F-017 Vunlo". [ F] Focha :In Ll rllnld\rl Wﬂﬂlﬂﬂ | lhm.ﬂ No I
PS El personal manipulador acredita fommnclén en oducacidn sanitai, o
3 i princlpios  basicos do Duonas Practicas do Manufaelum y o pedctions
7 higiénicas en manipulacidn do alimentos (no mayor a un afo) ¥ se cuonts
ED con reqistros do capacitncion
o~ p? El personal ajeno l comedor nacolnr Ingmsn con kn debiga dolnekin /;
R (tapabocas, colin y baln)
ED -
s So garntiza la cantidad do manipuladores do alimontos de acusido o lo =
Rl aslnblecido on la resoluckdn viganto (Mota: Pora racidn ndusliinlizada on 4
» cada IE con menos de 48 lulares do dorecho pusds oxistic porsona
ED delegada por of rector)
PS El complemento alimentnrlo es entrogado en ol horario pelnbilocidn do
40 Rl acuerdo o In resolucidn vigente o acorde o [ autoreackin realizacda por
ED parte del comild do alimentacidn escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

VICONDICIONES DE SANENAW.HTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ODSERVAGIONES (Describir la aceldn coracllva o A uuldn da mjnn]
4 ':.3 Se cuenla con un programa do limpleza y desinfocelon, con procodimionios 4
1 £0 escritos, se llevan registros de las actividades.
42 Tlsl So ulilizan produclos de limpleza y desinfeceldn y cuenlan con fichas ,’
ED lécnicas ( I mode de preparacién, empleo y rolacion)
Ps Las malenas primas crudas lales como camas, verdurns, horalizas y
41 RI frutas se lavan ylo desinfeclan anles do su preparacidn o consumo en) -/,
ED racion industr
';? Los produclos do aseo se almacenan en Un sitlo ventilado, Idenlificada, 4
“ ED prolegido y se encuentran debidamenta rotulados y erganizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
Gr ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlr la acelén corraciiva o aceldn da majora)
) PS Se garantiza la limploza y desinfoccion periddica del lanque yo reciplente © evi d’ encia. "‘an‘ (% A df [=4 {cht‘ﬂa-
45 Ri (s) do almacenamiento do agua, O Ji-;
ED v i
P8 Exisle un programa implementado do limpleza y desinfeccion da tanques Se ewvdencan l'.s'h'lD o o e
46 ylo reclpientas, con procedimientos escrilos, se llevan roglstros da las O
ED actividades. {Verificacidn de pH y clora) tevo @ cabo Lo a.c:htﬂ a
El agua gue se ullliza es polable y cumple con las normas vigenles ‘:[’n P> |
a7 PS eslablecidas por la reglamentacién correspondiente del Minlsterio do Salud O N" Se cut < f‘ gmﬁcda 2
¥ 5@ avidencla soporle L2 Lo es pon * 4
PS El uso da hlelo en conlacto con los alimentos y maloras primas, os
48 RI fabricado con agua potable y manipulado on condiclonos quo garanlicen su 4
ED inocuidad.
MANE.JO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y Liouinos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Doscribir Ia acelén correciiva o acclén da majora)
PS Se cuonta con recipientas suficlenles, Identificados, de materal sanllaro,
43 RI con lapa y bolsa plastica, ublcades en un sillo c para la recoleccidn /l
ED temporal de residuos sélides y se promueve el reciclaje,
RS Se cuenla con un programa de manejo do residuos, con procedimientos /’
50 E? escrilos, se llevan registros de [as aclividades. :
PS Se aplica la separacién en sitio de los rosiduos sélidos, es declr, malerial 1
A EmD organica separado de pape!, pldsticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D la acclén tiva o accldn de mejora)
— P Las Instalaciones yfo los alimentos se encueniran |ibres de presencia o O Se curAd e Cla Tﬂ a (cyccena~
"\] 52 Ri dafio causado por plagas. vl edto o dishbocddn con Playa
ED
PS Se cuenta con un programa de conbrol inlegrado do plagas, con
53 Ri |procedimientas escrilos y se llevan registros de las aclividades prevenlivas '7
ED o comectivas,
OTA OND 0 D) #
o
PUNTAJE ESPERADO -] 3 . PUNTAJE OBTENIDO 9 PORCENTAJE % 6 9 .2 3
L L) . S U A POR - o U DO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o acelén do majora)
El transporte garantiza el manlenimiento do los condicionos  do
54 F: consenvacién requeridas para la maloria prima; refrigeracién, congelaclon,
ED recipienies o canaslilias do materinl sanitarko con lapa, ole. y cumplo con ln H O
normalividad vigenle. (S| aplica)
55 E Los vehlculos se encuentran on adocundos condiclones sanlloras, do U
ED @560 y operacion para el transporle de los alimentos. (S1 aplica) 0
56 ';*? Los wvehiculos son utilizados exclusivamenlo paro ol lrensporle do U O
ED alimenlos y llavan of aviso de Iransporto de almentos. (S Aplica)
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TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DEPRODUCTO TE!

PUNTAJE ESPERADO I M PUNTAJE ORTENIDO

arhL

ST LTV
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
\ ;. g As DEL VAI.LE PROCESO MISIONAL ‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Y L Mimentos Saludables del Valic S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Voraldn; 02 Focha de omislén; 15/02/2023 Serlal No.

57 :f Los complomantos alimentarios son Iransportados on canastilas plasticas,

ED debidamoente lavadas y desinfecindas N O
58 PS El personal transporiador cuenla con eartificacidn do manipulacion do l ; o

Fi: alimontos y vestimonta adocuada do acudo a la no mitevidad vigante

Ps Los vehlculos do transporte no almacenan los alimentos dirctamonto
5 Rl sobro el piso. So utllizan los rocipientes, canastilias, o implementos da N

& materinl adecuads como eslibas plaslicas, do manera que alsien ol

o producto de loda posibilidad do contaminacién

S Vill/EQUPOS Y UTENSILIOS I

RMINADO (SIAPLICA)

PORCENTAJE %

ar 5

OBSERVACIONES (Describir la acclén correcliva o accién do mejora)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
PS Los ulensilios lales como lablas, cucharas, ollas y demds menaje eslin
60 E fabricados con materialos sanitarigs, resislentes a la corrosion de fc /]
o linplaza y dosinfeccion.
P [ Los recipientes donde so les proveo los alimentos a los lilulares de 4
ED derecho son de malerial lavable y faci desinfaccién
62 Ps El equipn y menaje con que cuenta el comeder escolar os suficiente para la /\
ED alencién de la lotalidad de lilulares de derecho
PS Existen manuales y registros para servicia de mantenimiento preventivo y
63 R corractive de equipos de acuerdo a lo establecido en la resaucion. (Heja de /’
ED vida de los equipos, crof de mant 1! p bles )
&4 :'f Las naveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan
ED con conlroles y regisio de lemperalura.
0 QUIPO
PUNTAJE ESPERADO = PUNTAJE OBTENIDO s PORCENTAJE % “100 o
A D ON D RIDAD RABAIO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deserihir la accidn correctiva o accién de mejara)
[ Lo paa,
G5 ER[I, Bioseguridad. Anexo No 4 -Sc e lﬂdln cla ‘f&"'(n\Pk K re ’7
O D . [ GURIDAD RABAJQ
=
PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO O PORCENTAJE % O /e~
. L)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién fva o accién de mejora)
PS £l comedor escolar liens publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
EA ] Informacién del PAE. 1
ED :
PS Se avidencia soperie do conformacién del comilé de alimentacion escolar ]\.[0 e O(ﬂd encie SCJ,FOY'#— dael cAe 4
&7 i yfo actas da reunién del mismo. O
e Es visible ¢l mecanismo que of operadar y la ETG tienen para atender las
8 ED SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE ESPERADOQ PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

ce evitdencian  Bueras Pricticas de Manu Kt

\Dorcinfe ta cuidd  Fdcaica

= S con grelS ara Preparstcon - ne Se

ewnslencia Hange ol aluacenawen

+o ole dava. !'GL-EMPAF-'-\‘J no Fonetohnh 51457

e mel Tstado. T e Jomgo .

p.r-!_')l-.

'):!n‘guL alodace ccumtertts & ctq o, Je ~g@hNA

actrwol-oles  pars no s bh<a

i 7

-y Ashiboecron  ron Plaga.

<

A cacls B e Pofable . tren do afﬁﬁcmamtm"’“
@ne-2025) , SopoTk k! cacs.

Extintor Sin pecarye.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

NIRNEONA -

aenddosor: DROLA  USA LOIAS rme: Paolo U Sa @ [carae:  MANIPAOO £A- -
Atendido por: Firma: Cargo:

Realizada por: Elspf REZA pon les Firma: 2—”‘_3’ Cargo: #_,SE‘ P CAPO.
Realizada por; Firma: Cargo;
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AS DELVALLE

Mimeatas Saludables del alle S48

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIONINDUSTRIALLIADA

PROGRAMAS DEF ALIMENTACION

Cadigo: PDAE-F.017

Vorslon: 02

Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS 'Y PRODUCTQ TERMINADO S

Focha do omlsidn: Ib-lﬂ.‘il'('li-.‘l :'n-nlal Ny,

PUNTAJE ESPERADOD

PUNTAJE OBTENIDO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVACIONES (Describlr [a accldn comreciiva o aceldo do mejora)
e it i S A
El almacenamicnto de fos insumos, materins pomas o produclos
PS lerminados se realiza ordenadamente en pilas o eslibas (canecas con lipa
17 RI u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanlerins de material ,t
ED sanitanio, (mpias y en buen esiado de maner que se permila la
inspeccidn, impieza y lumigacién, sies el caso
PS Los producios se encuentran dentro de su vida Ull. con fechn do =
18 RI vencimiento vigenle, no presentan aigun lipo de conlaminacién y son aplos r
ED para el consumo. >,
19 '3 Sa lena actualizade el control do entradas y salidas, Kardex y rolacidn do - o
E0 produclos - PEPS. Realizar invantario - Anexo No 1 . -
5 SR -
Rl El almacenamiento de los alimentos relrigerados se realiza a lemperaluras
20 £D enlre -2°C a 4°C y se llovan registros /\
PS El almacenamienio de alimenlos congelados se realiza a lamperaluras de - N
2 ED 18°C y se llevan registros R
;? Los produclos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la
22 normalividad sanitaria vigente, Resolucion 5109/2005. Anexa No2

Jil. CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Dasacribir la acclén correctiva o accldn da majora)

alimenlos refrigerados no mayor a 4°C.

ITEM ASPECTO A EVALUAR
Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan on condiclones
23 il tptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencialy Nh
ED continua para evilar cualquier lipo de contaminacian, j/’
Se realiza la limpleza y dasinfeccién de los ulensilios de manera i Bt
PS permanente posterior al cambi de alimenlos por cada proceso. La U
“ 2 ED desinfeccibn deba realizarse mediante la ulllzacién de agua calienta, vapor P(
de agua o suslancias quimicas autorizadas parn esle efecto. "
Las hortalizas y frulas sa lavan y desinfectan con sustancias aulorizadas .Te 6\5 & M. EJ\M &m._‘
25 P8 por la normatividad sanitaria y establecidas en ol plan da saneamiento del No f CL\— D
Rl operadar.
PS El sarvida da los alimenlos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, alc.)
26 segin sea el lipo da alimento y se evila ol contacto direclo dol alimento con N p‘
ED las manos.
27 PS Se cuentan con regisiros y conlrol da tem peratura duranle la preparacion N p' /
Se cuenlan con regislios y conlrel de temperatura duranie la preparacion.
28 PS El producto lerminado se sirve @ lemperalura mayor A E0°C y los h

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACIGN

PUNTAJE ESPERADO =Y PUNTAJE OBTENIDO

V. CUMPLIMIENTO DE MEN(S = GRAMAJES

————a

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Dancriblr la aceclén Al

o nceldn do majora)

PUNTAJE ESPERADOD L{ PUNTAJE OBTENIDO

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

TOTAL CUMPLIMIENTO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE Jora)
PS En el establecimignto educalivo se encuenira publicado el ciclo da mend
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la «
ED lengua de la comunidad élnica
30 Eg Se lienen estandarizados los ulensilios para el servido. NP‘ /
PS Existe cumplimienta dé la minuta de acuerdo al ciclo de mend eslabiecda.
kNl RI (Si es caso contrario, presentar ¢l soporte de aulorizacién por parte de la 1
ED ETC del cambio realizado).
- PS Se cumpla eon los gramajes de las preparaciones y o complemenios /\
] 2 Rl industrializados segun apliqua
ED ! x
PS
33 RI Evaluacién Organoleptica, Anexo No 3
ED

DE MENUS - GRAMAJES

L.t

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la acelén corroctiva o accion do mejora)

ASPECTO A EVALUAR

Ps £ personal manipulador utiiza la dolacién completa, en buen estado, de en !'Qﬂ\. Cxle e C]dﬂ'h
a4 Ri eolor claro y cumple con las especificaciones de la normalividad legal L}D C\ Q‘r 1 v A, "

ED vigente yio el tos de pr i ios para racién industrializada,

PS La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufas corlas, '\D
a5 R limpias y sin esmalte, caballo recogido, sin uso de joyas U olros accasorios

ED nl maquillaje) y unifarme limpio "
S Tz? So evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica ’\]’O

€D (aplo para manipular alimentos) (no mayor a un afio).
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
1 As n EL " A I_lE PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
R \. X Mlimentas Saludables del Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
|Cédigo: PDAE-F-017 Versldn: 02 Fecha de emigion: 15/02/2023 Serial No.
PS El personal manipulador acredita lormacién en educacién sanitaria,
e Al principios basicos de Buenas Praclicas de Manufaclura y priclicas O
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afo) y se cuenta
ED con regislros de capacitacion,
3 PRSI El personal ajenc al comedor escolar ingresa con la debida delacién }\SO
ED (lapabocas, cofia y bala)
Ps So garanliza la cantidad de manipuladores de alimenlos de acuerdo a lo
3 Rl esiablecido en la resclucidn vigenle (Nola: Para racién industrializada en KO
o cada |E con manos de 49 litulares de derecho puede exislir persona
E delegada por el reclor)
PS El complemenlo alimenlario es enlregado en el horaric establecido de
40 RI acuerde a la resolucién vigenle o acorde a la aulorizacién realizada por
parie del comilé de alimentacién escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

V. CONDICIONES DE SANEAMIENTQ_

LIMPIEZA Y DESINFECGION
ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlir la accidn correctiva o acclén de mejora)
o ;T Se cuenla con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimizntos MC« “.KR:.LQ()\ an e Gr‘:@\. de
ED |escritos, se llevan registros de las actividades, G NOL O
42 ';? Se uliizan productos de limpleza y desinfeccidn y cuentan con fichas.
ED técnicas (concenlraciones, modo de preparacian, empleo y rolacidn), I\
PS Las malerias pnmas crudas lales como cames, verduras, horalizas y|
43 RI frulas se lavan ylo desinfectan antes de su preparacién o consumo en I\}O
ED racién industrializada,
i :? Les produclos de aseo se almacenan en un silio ventlado, identificado,
ED prolegido y se encuentran debidamenta rotulados y organizados.
B ABASTECIMIENTO DE AGUA
3 Item ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describi a acclén corractiva o secion de mejora)
o
PS Se garanliza la limpleza y desinfeccidn periddica del tangue y'o reciplanta QA‘-CC'\NC- Vo) C QP *Q
45 Ri () de almacenamiento de agua. O lt“ e \
o qu:._ S A=)
s Exisle un programa implementado de limpi y desinfeccidn de
46 PD yio reciplenies, con procedimientos escritos, se llevan regisiros de las NH
E actividades. (Venficaclén de pH y cloro)
El agua qua sa ulliza es polable y cumple con las normas vigent
47 PS establecidas por la reglamentacién correspondienie del Minlsterdo de Salud Np‘
¥ 8@ evidencia soporle L
PS El uso de hielo en conlaclo con los alimentes y malerias primas, es
48 Rl fabricado con agua potable y manipulade en condiciones que garanticen su MO
ED inocuidad.
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiQuipos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir la scclén corracliva o acclén da majora)
Ps Se cuenta con recipientes suficientes, idenlificades, de malerial sanilaro,
49 Ri con lapa y bolsa pldstica, ublcados en un sitio oxclusivo para la recoleccion
ED temporal de reslduos solidos ¥ se promueve el reciclaje.
Ps Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con p dimi
50 ERc: oscrilos, se llevan registros de las actividades.
ol Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, malerial /1
51 ERI; arganico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlr la acclén correctiva o auldn de mejora)
5 F:R? Las instalaciones y/o los alimentos se encueniran libres de presencia o D g_ %mh QMTG‘)"O 'P’ng -ﬁ
dafo causado por plagas.
£p CA Gree, e Olmarpngaiento
PS e r:uenl.a corl un programa de conirol inlegrado de plagas, con
53 RI itos y s& llevan regisiros de las actividades prevenlivas| /'
ED o cofrectivas,
L OND #) D O
PUNTAJE ESPERADO C’\ PUNTAJE OBTENIDO L PORCENTAJE % @6 & -
-
OND U i H FOR L AL
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El el mant de las condiciones de
54 T‘? conservacién reqnerldas para la maleria prima: refrigeracion, congelacion,
ED recipientes o canaslillas de malerial sanitario con tapa, elc. y cumple con la
normatividad vigente. (Si aplica)
i ':i? Los vehleulos se encuentran en adecuadas condiciones sanilarias, de MO
ED aseo y operacién para el ransporte de los alimentos. (Si aplica) g
i :tsl Los wvehiculos son uliizados exclusivemente para el Wransporte de f.SO
ED alimentos y llevan el avise de transporte de alimentos. (Si Aplica)

Impreso Litodisedos Tel (607) 621 49 23 - Barrancabenmoja
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smem DE GESTION DE CALIDAD

&+ ASDELVALLE | eacesomsomn I oA o A

o \.'. _ Alimentos Saludables del Valle S A S * FORMATO VISITA OF VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITICH MDUSTRIALIZADA
a Eﬁdllnh F'IH\F F41IT Varaltn, 02 Facha de smialdn 100202021 ' Huerlal Ho, I
57 ';g Log complementos alimentanos son ansportadis on cannstiflas (Adalicas, k} /
debldamento lvimlas v desinleclagas —
ED —
..... - o ———— < —
58 PR": El personal ransportador curnla con cettificacion de manipulacion de m J""-..
€D almentos y vostimenia adecunda do acuedo o la nommnlividad vigenie -
i R - s =%
Ps Los vehiculos de limsporte no almacenan los plimentos direciamente - 2
50 Rl sobne ol piso. Se ubilizan los recipientes, canastilag, o im pemonton de MO — )
P maletial adecuado conw estibas plasticns, da manmn que alslen ol o —
producio de tloda posibidad de contaminacidn e

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (8] APLICA)

Vil EQUIPDE Y UTENDILIOB

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE CHIERVACIONES lD“cmlf I deaides enerantiva o lfl.mﬁ fruydlj
Ps Lot ulensilios Inles como lablas, euchams, ollas y domda manaja astdn i e .
&0 ED fabricados 'con materales sandarios, resistenios a la comosidn do el M P\
limpieza y desinfeccian,
61 PS Los recipientes donde se les provee los alimentos o los lilulares do MD\
ED derecho gon do malenal lavable y Tacil desinfeccidn
6 PS5 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar os suficianie para [a) M
ED atencidn de la lolalidad do Litulares da deracha. __ﬁ ]
P3 Exislen manuales y regislros para serviclo de mantonimiento preventive y
€3 R correctivo de equipas de acuerdo a lo eslablecido on la resoucitn. (Hojn do 1
ED vida do los equi gramas de lenimiento, responsables |
& ]:tls Las neveras, congeladoras y demds equipos de almacenamienio cuenian 4,
con controles y registro da temperalura,

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
) iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Duscribir la acelén corrective o scclén da majora)

PS
65 gll:l Bieseguridad. Anexa No 4 /l
TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACION ESRIKI‘N la .‘cdﬂn corractiva o accldn de msjara)
Ps El comedor escolar liene publicado en un lugar visible Ia Ficha Técnlca do O . i Sence. h‘t}-c_ -\ég\;a:\ e 2]
i o Informacién del PAE. o 'f‘“l et
PS5 Se evidencla sopore de conformacién del comilé de alimenlacidn escolar 4
13 & ylo actas de reunidn del mismo.
E? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC lienen para alender las
SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAUE %

COMNCLUS|IONES/ OBSERVACIONESIRECOMENDACIONES

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

N'?ﬂ(;. AT
e B it
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Alime

ASDELVALLE

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL [

PROGRAMJ\S- DE ALIMENTACION

FGRMATQ VISITA DE VERIFIC»‘CIQN INTERVENTORIA [E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédiga: PDAE-F-017 | versién:az |

Fecha de emisién: 150212023

| soriatne. |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Sede Educativa

lﬁrc F*\l\ Ih.*.i
(#]

Cludad! Munigipio

Operador:

oain U_G nlto (qmpo__ QQIL\Q ; = <abermye
ireccidn: do QMDO G’Cl_lf.l vcha Visita: 03105 flq Hara iniclo: 0? \{q S

Hora de terminacion:

Objeto do la visita:

U"' gca I I"| nova Na Contrato | Convenle “?%(3 _ 2? ‘l am
Reporia casos de atencién s w Identifique Ia causal del caso de alenclén prioritaria
ioritaria = T SN . S| || MR
Notitulares do derecho  |Adjudicados & 2 | Atendidos 07 No de visita | [ Tipo do racién | 1 dwm
ro y cargo de quien atiende la visita Nambro y carge de quien reafza la visita
W Qillnel g Sancborle - MC-'- Cll thrml'o_j_ HQﬁcx_ d ;YE - J—r\Sp- ds (amfo

Uﬂﬂﬁmdc"n uLJ Lumr’l'mrﬂ‘]o d lo_\ |mmmum-!-aj *{'ct-mcc:) ‘-f\:ll, Conhvale No. H830- 22

PUNTAJE ESPERADO | 39 [PunTAJE OBTENIDD I 35 | PoRcenTAJE % 'Ecl‘ I /.
CONCEPTO FINAL | (OJ\J(D_m_c con O e ug cain

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

TOTAL DE MANIPULADORAS.

Cantidad de Personal
| Manipulador seglin Anexo
Técnico. ETC -RPS

Nao. de Manipuladoras
encontradas Racién
Preparada en sitio:

Cantidad de Personal
Manipulader segun Anexo
Téenico. ETC RI

No. de Manipuladoras
encontradas Racion
Industrializada:

FECHA DE VISITA P ——— ]
Iconcesm EMITIO0 l’fn lLente ‘f_n'__ vifitav.

Obsarvaclonos:

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - Ri: Racién indusirializada - ED: Enfoque diferencial
0 5 AR
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSER\ la acclén tiva 0 accldn de mejora)
PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de locos de
1 ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas N A
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en canlidad
2 PS suficiente, en buen estado y funcionamiento NA
F5 La edficacién, las instalaciones (drea de almacenamiento, drea da|
1 Rl preparaciin, drea de consumo) estan construidos de manera que laciila la 1
ED |operacion de lmpieza, desinfeccitn y desinfeclacién.
Los lachos estdn disefiados y conslruidos de manera que so awila
PS acumulacion de suciedad, condensacidn, lormacion de hongos y mohas,
4 RI L] mmenlrnn Ilmpm y se realiza manlenimiento para garaniizar 1
ED higid itarias.
PS El #rca de distnbucién o de alistameento de las raciones preparadas o 1
5 Ri indusirializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
Las es estin construidas en matenal resistents, imparmeable, no
6 L absorbente, de facd impieza y desinleccidn, NA /
Exislen lanques ylo recipienles de almacenamiento de agua protegidos
7 PS con lapa, con la capacidad suficiente para alender comoe minimo las NA
ED necesidades cormespondientes a un dia de preparacion.
PS El drea de lo de las primas y producto lerminado
8 R (Productas ndustnalizados) del comedor escolar cumple con el espacio 41
ED | minimo que garantice ka conservacién de los alimenios yo productos.
PS Existe un -spwo hsl-:n emn-o para al depdsito temporal de los residuas
9 Rl sélidos, ad , prolegido y en adecuado eslado de 1
ED mantenimiento.
PS Las ldmparas o luminacién se encuentran prolegidas y luncionando y no Nﬁ
L ED se evidencian instalaciones elécincas expuestas.
Ps
il Los sifones y drenajes, sa encuenltran en buen estado, prolegidos (rejila), t
ﬁ 1 ;'J funcionando y kmpios. NO No t¢ observan sifones en d area.
PS Cuenta con 4rea exclusiva para la kmpieza y desinfeccién de los utensilios /
12 €D y menaje evitando contaminacidn cruzada, NA
Las venlanas y aberturas que s& comuniguen con el ambiente exterior, J
PS5 eslén provislas con malla antinsecto de fdcl limpieza y buena No Je evl cndau Uerﬂangs con
13 R mm:cit.‘n resisientes a la limpieza y la manipulacidn. Los vidrios de las 0 “ f.b
ED en dreas de p cuentan con proleccidn para evilar : %
m.amhammmudnmu malic Cll‘l‘h n3cc s.
PS Los pisos se encuenbran limplos, en buen eslado y so realiza 1
H g mantenimiento para garantizar condiciones higiémico-sanitanas,
PS Se evidencia d de los de higiene personal (jabbn
15 RI desinfectanta, elementos desechables, papel higiénico ¥ papeleras) y las 1
ED instalaciores saniarias se encueniran en buen eslado
Ps Existen lebreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas
16 RI Pricicas de Manufaclura, ubicados en las instalaciones del comedor| e
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO q PORCENTAJE % 4 '}?1 3 4.
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
£ AS n EI_ V A I_LE PROCESO MISIONAL J PROGRAMAS DE ALIMENTACION
S0 Himentos Saludables del Valle S48 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-31TIO! INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Varsldn: 02 Facha de omislsn: 15/02/2023 Serlal No.
Il. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y, PRODUCTO TERMINADOD =
ASPECTD A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correcliva o aceidn de mejora)
El amacenamenio de los msumos, maleras primas o producios
PS terminados so realiza ordenadarmenie en pilas o estibas (canecas con tapa
17 RI u olra fotma de almacenamienio) y dispone  estanledas de material 1
ED sanitarig, lmplas y en buen eslado de manera que se permita la o
inspeccitn, limpieza y fumipacidn, si os &l caso P 3
PS Los productos se encueniran dentro de su vida Gtl, con fecha de -~
18 RI vencimiento vigenle, no prasentan algin tipo de conlaminacidn y son aplos 1 ~
ED para el consumo.
1 F;: Se tiene aclualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacién da 1
9 €D producios - PEPS. Realizar invenlario - Anexa No 1
20 :‘T’ El al de los al los refrigerados se realiza a lemperaturas 1 /’
ED entre -2°C a 4°C y se llavan regisiros
21 PS El almacenamienlo de alimenios congelados se realiza & lemperaluras de - N ~
ED 18°C y se liavan registros [ S
Z? Los produclos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la ,1 !
2 ED normatividad sanitana vigenle. Resolucion 5109/2005. Anaxo No 2 /
' DNDICIO 5 D L 1 3 * Qo . Do
PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE % e .
L CONDICIO > D HEP
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVACIONES (Dascriblr ln aceldn corrocliva o acclén do mejora)
s Los procesos de preparacidn de fos alimentos se realzan en conciciones
23 oplimas de higicne, de limpies y de conservacon, de forma secuencial y n A
ED conlinua para evilar cualquier lipn de contaminacidn
S realza la mpieza y desnfeccidn de los wlensidios do manera
4 PS permanenie postenor al cambyo de almenios por cada proceso. L N
2 ED desinfeccion debe realzame medanta ln ullizacidn dis agua cabents, vagor A
] de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este elecln
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con suslancias aulonzadas \ lm
25 :? g:;:mtmamad saniania y oslablecidas en ol plan da sancaniento del NO mﬂa a: ?_O en L{{ﬂ C_IA.:: Con ccl :] o,
Ps El servida de los almenlos 58 hace con ulensilios (pinzas. cucharas, ohe )
26 500N sea el bpo do alimenio y se ovila el contacto directo del almento can N p
€D Ias manos
27 PSs Sa cuenlan con regisiras y control de temperatura durante La preparacion NA /
Sa cuenian con registros y control do lemperatura duranto reparcitn
28 Ps El producio leninado se sirve @ lemperatura mayor o GO'C y los f“' [
alimentos refrigerndos no mayor a 4°C.
D DD U D H
PUNTAJE ESPERADO —_— PUNTAJE OBTENIDO —_— PORCENTAJE % —
D D B N
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva @ accién de mejora)
PS En of eslablecimiento educalivo se encuent publicado ol cicko do mend
2% R aprobado por fa ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 1 .
ED lengua da la comunidad &lnica
20 zg Se tienen eslandarizados los ulensilios para el servida. N A /
PS Existe cumpiimienio de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido,
L1 RI {Si es gaso conlraria, preseniar el sopore de autorizacién por parle dela ]
ED ETC del cambio realizado)
ﬁ PS Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos 1
» Eé industralizados segun aplique.
[ R
k] Rl Evaluacién Organolaptica, Anexo No 3 4
ED
DA = 0 D 4
PUNTAJE ESPERADOD L] PUNTAJE OBTENIDO u PORCENTAJE % oo 7,
Mo UNA P ADOR U fl, O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o acclén de mejora)
Ps El parsonal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado, de
L7 Rl color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal 1
ED vigenle y/o elementos da proteccidn necesarios para racién industrializada.
PS La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias corlas,
a5 Ri limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u olros accesorios 1
ED nl maquillaje} y uniforme limpio
- ':: Sa evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica 1
E0 (aplo para manipular alimenios) (no mayor a un afa).
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

_] PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludabies del Valle SAS

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE ESPERADO

Cédigo: PDAE-F-017 Varslén: 02 Fecha de emision; 150212023 | sorial No.
P El personal manipulador acredila formacién  en educacidn sanilora,
S principips basicos de Bucnas Praclicas de Manufaclura y préclicas
Ll RI higiénicas en manipulacién da alimentos (no mayor a un afo) y se cuonla ‘1
ED eon registros de capacitacion
ig ;’s £l personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dolacién NO NOIC oL?HfJCJ ( nﬂt{lo cL( f’CFJan’]
It . cofia y bata).
ED (tapabocas, y bata) d‘] o o(
PS Se garantiza la de lad de al los do acuerdo o lo
19 establecido en la resolucién vigente (Nota: Para racion industrializada en
s cada IE con menos de 49 Llulares de derecho puede cwislir parsona 1
£l delegada por el rector)
PS El complemento alimentario es entregado en ¢l horario establecido de
40 RI acuerdo a la reselucén vigente o acorde a la aulorizacion realizada por 1
ED parie del comité de alimentacion escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO,

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlr la accién comrectiva o accién da majara)
PS Se cuenta con un programa de limpleza y desinfeccién, con procedimientos
44 ég escritos, se llevan registros de las actividades. 1
‘;‘; Se ulilizan productos de limpieza y desinleccion y cuantan con fichas
2 ED téenicas (concentraciones, modo de preparacidn, empleo y rolacién). 1
PS a5 malenas primas crudas lales como cames, verduras, horializas y ' ;
43 R frulas se lavan ylo desinfectan anles de su preparacion o consume en NO Mun Q€ ﬂL'l C_ﬂ “lcb cton ¢1 v LCL
ED racidn industrialzada.
i :f Los produclos de aseo se almacenan en un silio ventilado, identificado, 1
" €D prolegido y se encuentran debidamente rotulades y organizados.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
~= [TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlr la accién correctiva o acclén de mejora)
o PS [se garaniza o impieza y dosinieccitn peridica del anque yo rcipents 0 No se enderde ri ts}-'o ar Nimplete
5) de almacenamiento d 1
B (o cmoceomenssons o doinfeessn ltunger do aqua.
Ps Existe un programa implementado de fimpieza y desinfeccién de tanques >
46 ylo recipientes, con procedimienios escrilos, se llevan registros de las NA
= actividades, (Verificacién de pH y clora)
El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas vigenles
47 Ps establecidas por 1a reglamentacion commespondiente del Ministerdo de Salud ~NA
y se evidencia sopore
PS El uso de higla en contacls con los alimenlos y malerias primas, es L .
48 R fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su NO MO J¢ obkjerta vio clL lq‘clo_
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiQuinos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o acclén de mejora)
PS Se cuenta con recipientes suficlenles, identificados, de malenial sanitario,
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion 4
ED lemporal de residuos s6lidos y se promueve el reciclaje.
PS Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos 1
sa ERI:: escrios, se llevan registros de |as actividades.
PS Se aplica |a separacién en sitio de los residuos sélidos, es decir, material A
51 Ri orgdnico separado de papel, plaslicos y empaques.
i CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la -:cldno.olnclhfl o accidn de mejora)
- PS Las instalaciones ylo los alimentos se encuentran ibres de presancia o
5z ; daho causado por plagas. \
PS Se cuenla con un programa de control integrado de plagas, con
53 Rl procedimientos escrilos y se llevan registros de las aclividades preventivas 1
ED © cormeclivas.
OTA OND ) i A o
PUNTAJE ESPERADD Q PUNTAJE OBTENIDO @ PORCENTAJE % g 24
ONDICIO D RANSPOR D ADD
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlr la acclén comrectiva o accién de mejora)
El transporle garaniiza el mantenimienlo de las condiciones  de
Ps |eonservacién requnndas para |la materia prima; refrigeracitn, congelacién, v
54 é‘b rec ° de malerial sanitanio con lapa, ele. y cumple con la 9]
{normatividad vigente. (Si aplica)
55 ': Los vehlculos se encuentran en adecuadas condiclones sanilarias, de N
ED aseo y operacin para el ransporte de los alimenios. (Si aplica) 0
56 :,R? Los wvehiculos son ulilizados exclusivamenle para el lransporie de N
B almentos y llevan &l aviso de transponte de alimantos. (SI Aglica) 0
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD [
As D EI_ VA I_LE PROCESO MISIONAL PROGIAMAS DF ALIMENTACION
Kimenios balugaties celValie 3 4 8 FORMATG VIMTA GF F Prf (RGO BT LRE N GRIA IE ST INDUSTRIALIZADA
Céetign PDALE 817 [ werastn 62 Il facha da amivddn 1 S02/2001 | fBatlal No I T .
ERCh—— . e i
- ‘:: Lo cormplnens RIS BAn HIAIPIANA O fRaatras At an | ) |
s debidaments lay v iy irlartadak I| 1SV} ‘ =
o } = i
rs Bl perecnal tanapeniades copetds oon cestfo il de o/ ot r_": | -
2] r_F: BT | veaimants pencnds dn peamrda B 18 Anemathe i (gle] =
soten o peas G aARzan bom recipeeeies canantiae 0 nede e | [ -
L] Al s EErnn Bultie (ARSIt i FrATETa fran B inien at : ) v | o
| Fo T PRI T 1 T S——— | |t

PORLCENTAIT *
1

ITEM 1 AGPECTO A EVALUAR PUNTAJE GAVERIAL NS (Traasribie la seeifn sorracthen 3 serifm da mejnr|
i Los wensiling taes coma labias, cucharas, rin‘:!-(;.;\ manaje m_-a-. =
&0 { Ps fabncados pon matenales sandanos, ressientes a la cnoslin de 4ol ) n
i ed limpenza y desinleccdin ~
| PS Lot recpeentes donde e les proves los almentos a s Wulares dq
T NA
| ED derecha son de matenal lavabla y faci desinfoeceidn *
&2 'l PSS El equipa y menaje con gue cuenta ¢l comedor escolar a5 sulcienta para 13 M A
| ED atencidn de 13 totaldad de Wutares de derecho
s Ewxsten manuales y regalnos para sefvicio do mantenimientn proveentomn y
€3 R correctvo de BqUipos 88 acusrdo 3 lo establecido en la resoucitn (Moja da 1
| ED vida ge los equipos, cronogramas de manisnimisnio, responsables )
] PS Las meveras, congeladores y demas equipos de almacenamionin cusntan 1
L ' g con controles y registro de temperatura

TOTAL EQUIPOS

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRASAJO
ASPECTO A EVALUAR OBIERVACIONES (Caserbir la accion cormcliva 9 accitn de mejara)
Bo e cvacnud =x Hator con rccarg Q
\l": A cn

Bioseguridad Aneso No 4

. X, GESTION SOCIAL

PORCENTAJE % (9] /4]

HEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Dwscribic i sccion correctiva o sccion de mejors)
PS El comedor escolar bene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica da 1
w it Informacitn del PAE.
B o - N den da sopo % tonfor macd
PS Se evdencia soporde de conformatiin del comilé de almentacidn escolar 0 fc cilden L fO‘ ConTO( macs A
€7 g; ylo actas de reunidn del mismo. O A.l-l CAE.
ﬁ Ex wvisinie & mecanisma gue e operador y la ETC lienen para atender las 4
L ED SPOR en el comedor escalar

TOTAL GESTION SOCIAL
PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO 4,;,‘ C3 /.

PUNTAJE ESPERADO | 3

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
(e cldenda  enlrega o c.cm"\ﬂrnm‘«:icn:he e neno 20,
S repla oyistends tecnlcor en ey 4 BPM.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Sin Obsewvadorn!- Ty

R S PP Sty R — ———
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AS DEL VALLE

o Mimentos Saludables tel Valla $ 4.3

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

[

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA |E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-0 1-7.

I Varsldn: 02 I

Fecha de emision: 15/02/2023

I Serial No. [

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Instilucion Educativa

Dil‘!tl:ibn Umh_

Sede tdu:ili#e(rtt Wﬂ—

R'Ezio W2 34KS)

L

rTcA[cn. ;9
D15

-Ciudg?mglclpio A

Focha Visita:

Operador: WE:CA 7| 'D%

_D6-CUANO LD

Hara iplein: é !OW—

-

Reporta casos de alencion

pricritaria

5l

No Contrate | Convenla {8%

Identifiqua In causal deol case de alencion priontaria

] Hara de lg?jﬁacugo CLGU

No titulares de derecho

Adjudicados

'R
1?‘; Alendidos ’? g:;_

No de visita I

I ‘rlno de racion ] CT@:-__}M

Nombre y cargo de quien atia

SADID AUl Ak~ M hds)pulADSes.

nde la visita

Nombroe y carge deo quien realiza I wisita

Objeto de la visita:

JEBA MG S T?fmfcas Y bEl lorters 439D -23.

WoLIES - WSP. e~ CAUPD.

V (o)
%%% (05 ('[puu'rueoaremno

P41 %%

| PorcentasE % |

CONCEPTO FINAL

| CO/VF-'QZ/??S'

|FECHA DE viSITA,

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

|CONCEPTO EMITIDD

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Canlidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segin Anexo enconlradas Raclén Manipulador segin Anexo encontradas Racidn
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada;
o
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERYADQ)
PS: Preparado on sitle - RI: Racion Industrializada - ED: Enfoque diferencial
.
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
PS El comedor escolar esld ublcado en un lugar alejado de focos de ‘!
1 ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas.
L El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sandarios, en cantidad
2 rs suficiente, en buen oslado y luncionamiento, 4
PS La edificacién, las instalaciones (drea de almacenamienlo, drea do
3 Rl preparacidn, drea de consumo) estin construidos de manera que faciita la 1
ED operacidn de limpieza, desinfeccion y desinfectacian.
Los lechos eslin diseflados y conslruidos de manera que se evila
PS ac lacién de suciedad, condensacian, formaciin de hongos y mohas,
4 Rl se encuenlran limpios y se realiza manlenimiento para garantizar 4
ED condiciones higiénico-sanilarias.
PS El drea de distnbucién o de ali de las preparadas o /I.
5 Rl industrializadas cumple con las condiciones higiénkco sanitanas.
Las paredes estan construidas en istente, Imp ble. no
¢ Ps absorbenle, de facil impieza y desinfeccidn, ‘1
Existen lanques ylo recipientes de almacenamiento de agua prolegidos
7 PS con tapa, con la idad para como minimeo las 1
ED Idad P a un dia de preparacién.
PS El drea de alr 10 de las primas y producta terminado
8 RI (Produclos industrializades) del comedor escolar cumple con el espacio .1
ED minimo que garantice la conservacidn de los alimenlos ylo productos.
PS HE:ush un upac:o !'isit:o d:dusl\n: para el depdsilo lemporal de los residuos
8 RI | sétidos, protegido y en ad do estado de /J
ED manlenimiento.
PS Las lmparas o iluminacidn se ran protegidas y funcionando y no 4
1 ED se evidencian instalacianss aldelieas expuestas.
L Los sifanes y drenajes, se encuentran en buen eslado, prolegidos (rejilla), No §e obuerian fones en el cires
1 R * r . 3 jiiaj, M gL %
.D' 0 funcionando y limpios.
-~ - # PS Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios /]
2 ED y menaje evitando contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que sa con el axtonior, 8
PS eslin provistas con malia  ar 10 de facil limp v buona & d_;[dmcl Uehhn‘is sin "‘4!{&-
13 Ri conservacidn, resislenles a la impieza y la manipulacién. Los viddos de las O
ED | ventanas ubicados en dreas de procesa cuentan con proleccidn para evilar =
contaminaciin en caso de ruptura. 4""' fﬂft'ﬂm
N ':: Los pisos se encuentran limpios, e buen uu:ucysemr..m o dc"aﬁ P?‘So_[ dﬂgfdl’tﬂt GL‘
e mantenimiento para gai cor higiér c{lJ';\’l CC!‘.OI" [:9” A oinS
PS &mmmmﬁemmmumm personal (jabdn
15 R desinfectante, el les, papel higiénico y papel y las 4
ED instalaciones santanas se encuentran en buen estado,
PS Exisien letreros en buen estado alusivos a Ia aplicacion de BPM - Buenas
16 R de Manufactura, en del comedor 4
escolar.
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO 4 5 PUNTAJE OBTENIDO 412. PORGENTAJE % B¢ g6 "‘/f

Impresa Litodiseros Tel (607) 621 49 23 - Barrancabenneja
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S 11| | S——
&4 NSDELVALLE o ]

PRROCE WY MITHONAL l PIOCAMAS T ALIMIHTACION
5 ‘\'\-; Alinentas Satdanlos ol Valle § A

FOTIMATE VISETA D VE R ACTON T E N EOREA I SO INDUSTRIALIZADA

Gl DAL 0y Varmlon 0 Fan b il wendaldn 183020 foilal Nis,

{IFACMAGENAMIENTO MATHRIAN PAIMAN K INSUMOS.Y PRODUCTO TRAMINADO -5

M ASPEGTOA EVALLIAR FUMTAN L A BORE S (Dwa il b wecldo Corredtiva o accldn de mejora)
EE ol onanmiento wle Bos ivsaimiss ialisias  ginnes ds o uasbin i
rs et so deali ra wvialoi bt nde won gatas i ealiloes (o an o Laga
" 1] ool o dbe atrinae e itol oy abispises salantinias e st
' watiay Bpas e Rrigmh wobwlen alie W i s paieniila la
iy e, B v i by wh e el s
-|‘-$ Lo produd los s wicieilian il i s wida ol oo Tty s
1n Kl iyl vigenhe, e preserilan @i e e coihminiin iy i i
(W] vt el o
. Ps i . .
s D Lualizido o) conbied de eodiados v sabiidas, Kndos yoolac i i
il |"[1 prowtucten PERS Roalzan iveitario A No )
rs 11 alevacenanleimto e bos alissitos mligeimdon 8o isaliea o lempoialui s
2 m e <270 T e Doy imgislios
rs 11 amacernariono o alivwiton cogolodion se ealiza a lomperis de
A (N1 Gy e Revan peglslines
I;;' Lok producton quie s e ienlean sopacadios Y ol laitos . complan con la
n o sl v icaed mailenion whgeibe Resoline i SO000005  Aiesn N
U ONDICIONES DB ENTO BRIAB PR B EINS OB PROD 0 t DO
w
PUNTAJE ESPERADO G; PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCINTAJE % 100 / .
OND ONES DR FHREFP !
b an de ]
ITEM . ASPECTO A EVALUAR el PUNTAJE ) __E)‘r}sr.llw_\cmm:n [l_l_n:e_t[t_-lt u. _m 0 eormectiva o acc majoral
Ps Lo procesos do regmaroc o e Jos abimentons se ealaon on PR [ (ST TER
23 ED dptiman do Digleno, do linploga y do conservacktn, do fomma secueneiil y
continun parn ovitar cualiquior Hpo de contaminaekin,
Sor rwallza la lplosa y dosinfoeeldn do los ulanslions do monoti
24 Ps pormanente postonior ol cambio do alimonios por coda proceso, Li
ED desinfeeeidn dobo ronlzame mediante la ulilzachdn deo npua ealionte, vapor
L4 o agua o suslanclas quimicos autodzodas paa asio ofoclo,
Ps Lavs Bottallzng y fitas sa lavan y desiifeckin con sustonclas nutonidadas
25 pov L nor Wi sanitonka y blocichan e ol plan do sanenkento dol
Ri operador,
Ps E1 sorvido do bos alineitons so haco con utonsilios [|||lw1l!; cuchinms, ole.)
26 ED sogin son of lpo do alimento y so ovili of contacto diecto dol nllmonta con
- lns manos.
27 PS5 So cupnlon con jegistios y conbrol do lomporalura duranto o propasimeln
S0 cuentan con fogistios y control to Tomperatur duronio kn propmeldn,
28 PS5 Fl producio Tonminmdo &0 siiva n tompermtun. moyor o GO*C y lon
allmentos raligeidos no mayor o 4°C,
0 ONDICIO 0 PARACIS
-
PUNTAUE ESPERADO 6 PUNTAJE QOTENIDO é S PORCENTAJE % 4(3(3 ’/. -
ol L 3 GRA 3.
ITeEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ONSERVACIONES (Describle la acclon comectiva o accidn de mejora)
PS5 En ol ostoblocimiontn oducativo se encuontis pubilicade ol clclo do mwni
Fil R aprobado por o ETC « Por onfoquo dieroncinl dobo eslr publicado o
ED loniguia das | comuniidid dinica
20 :g | 5@ tionon estandarizados kos utenallion pan ol sorvide, 4 \
[ Existo cumplimianto do la miautn do acuordo ol glclo do menu ostnblecido, 4
k1] Rl (51 o caso conteario, prosentor ol soports do sulorencidn por pare do ln
ED ETC dol cambio roalizado).
12 ';g So cumple con los gramojus do ls prepomelonos y o com plomenios /1
fa__ ED Industiliendos segon ophiquo.
[T
EF R Evabuncatn Oiganolejica, Anoxo No 3

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - ORAMAJES

PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE %
LADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO

V. PERBONAL MANIP!

ITEM ASPECTO A IVALUAR B PUNTAJE
PS5 CI porsonal manipalador wlilizn ln dotacido complole, on buon aslsto, e
34 RI cedor clarg ¥ cumple con las ospacilicociones do ln normalividad Togol 4
ED vigonto yho alsmentos di proleceidn necesarion gar ieeidn industrialzoda
PS Lin prasontackdn personal do los manipulisdores on eibecuadi (0Roe corlas,
35 RI limplas y sln osmalts, cabolio recogido, sin uao do jogas o olios accosotion ,\
[H] il imaguilinja) y ueltotme lmplo
’ S T R R ———
30 'FIT Sa ovidencin pam cmda uno do los monlpulodores. coilicacion médica ,\ .
En (optey prove mmsnigeulon slirnonlos ) (no mayor o un aio)

Impyeso Liodisonos Tal (607) G249 M0 - Barmancabormefa
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o ASDELVALLE

. Nimentos Saludables def Yalle S.A5.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-017

Varslén: 02

Focha da amlsién: 15/02/2023 Sarfal No.

El personal manipulador acredita formacion en ailucaciin  sonitar,

parta del comitd de alimenlacién escolar

17 ':: princlpios Lidsicos de Buenas Praclicas de Manufactur y priclicas
higiénicas en manipulacion do plimentos (o mayor a un o) y so cuontia
ED con registros do capacilacion
11 ';? El personal ajenn al comedor escolar Ingfosn con la debida dutickon ND
{lapabacas, cofia y bata)
ED
PS Se garantiza In contidod do manipuladoros do alimentos de ncundo o lo
1 oslablecida en la resclucitn vigenle (Nola: Para racidn Indusidalizadn en 4
Rl cada IE con menos de 47 lilulares do deiocho pueda axistic persona
ED delegada por el reclor)
PS El complemento alimentario s ontrogado en el hornrio ostablocido da
40 RI acuerdo a la resolucion vigente o ncordo a la aulonzagion realizada por /‘ ‘

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

.. V1. CONDICIONES DE BANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

T s | ool

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S1 ES EVIDENCIADO)

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acclén de mejora)
41 ';? Se cuenla con un programa de limpleza y desinfeccion, con procedimienios fl
€0 escrilos, se llavan registros de las aclividades.
4 ;‘? Se ulilizan productos de limpleza y desinfoccién y cuenlan con fichas q
2 ED léenicas (conceniraciones, modo de preparacidn, empleo y rolacion),
PS Las malerias primas crudas lales como carnes, verduras, horalizas y
43 RI frulas se lavan yio desinfectan antes de su preparacion o consumo en 4
ED racidn Industrializada,
PS Los productos de aseo se almacenan en un silio venlilado, idenlificado, /\
= Eaé protegido y se encleniran debid te rolulados y organizados
ABASTECIMIENTO DE AGUA
. ,--.A ITEM ASPEGTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describlr la accién commectiva o accidn de mejora)
PS Se garantiza |a limpleza y desinfeccidn periadica del lanque ylo recipienle /l
45 EI!I (s) de almacenamienlo do agua.
Exisle un prog imypl lado de limpleza y desinfeccién da lanquas
46 PS ylo reciplenles, con procadimientos escrilos, se llevan regisiros de las /\
ED aclividades. (Verificacién da pH y cloro)
El agua que se uliliza es polable y cumpla con las normas vigenles
4T, Ps eslablecidas por |a reglameniacion correspondiente del Ministerio de Salud 4
y se evidencla soporte
PS El uso de hielo en contacto con "”J alimenlos y materias primas, es l‘\Q Se O‘O.Sar va wm e\ w~enu Cﬂ"ﬂ-"
48 Rl fabricado con agua polable y p en que garanlicen su N D
ED inocuidad. gdd\ﬁ bend calh amde .
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUDS 50LIDOS ¥ LiQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o acclén de mejora)
Ps Se cuenla con recipientes suficienies, identificados, de malerial sanitario,
49 Rl con tapa y bolsa plaslica, ublcados en un sitio exclusivo para Ia recoleccion| .-4
ED temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje.
PS Se cuenla con un programa de manejo de residucs, con procedimientos 4
50 EHI: eserilos, se llavan registros de las aclividades,
Ps Se aplica la separaclon en silio de los residuos sdlidos, es decir, material ;\
f RI organico separado de papel, pldsticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITeEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describlr la acclén comectiva o acelén de mejors)
‘h re Las inslalaciones ylo los alimenlos se encuentran libres de presencia o /\
A 52 ;:l) dafio causado por plagas.
PS Se cuenla con un programa do conlrol inlegrado do plagas, con
53 RI procedimionlos escritos y 5o llavan registros de las aclividades preventivas 4
ED o correclivas.

OBSERVACIONES (Describif Ia accién correctiva @ acclén de mejora)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
El tanspoe garanliza o mantenimionio de las condiciones do
_ PS conservacibn requeridas para 1o malera prima: refrigeracion, congolacion, 0
5 Ei', reciplentes o canaslillas de malerial sanilario con lapa, elc. y cumple con la N
normalividad vigente. (Si aplica)
PS Los vehlculos se encuentran en adecuadas condiciones sanilarias, do N 0
53 a‘; 560 y operacién para el transporte da los alimentos. (Si aplica)
5% F"zs Los vehiculos son ulilizados exclusivamente para el lransporle de O
EII) alimentos y llavan el aviso de iransporie de alimentes, (S Aplica) N
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ED
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51 | Ll porsonal framspoador cunnba con certifioacion s manipita iéin e
':r:) altimie s y vesbmenta scecomda deoac ietdom la oot ivids vlgemko M 0
P L sablculon do tranapaorto o elmacemad o allmesnion diveclamoanie
5 Rl st ol pbsn. b uliliean boo rocplontes, canasbitlan, o ygsemontos e
Lo it adocuado coma ealbas glastic ms, g manenm que alslsp ol 1“’0
prohuc i do toda posibilldad g canlaadoa b

TOTAL CONDICIONES TRANSBPORTR DA PRODUGTO TR

PUNTAJE ESPERADD U™ PUNTAJE OITENIDO

1000316

SISTEMA DEE GESTION DE GALIDAD |

FORMATO VIRETA DE VE I IGAGION IMTERVEN TORIA S0/ INDURTIALIZADA

MINADG (8] APLICA)

PROGIAMAL DE ALIMEN TAGION

Fechia docomlwidin: 18024023 | Harlal Na, ]

PFORCENTAIE %

Vill, EQUIPQE Y UTENBILIOD
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ONBEAVAGIONED (Dencriblr Ia nccldn pormeliva o scldn de mejors)
P Los ulenaillos (alos como tablas, cochars, ollan y lk\l"l;"\ menaja oalin ’ ’ N
[1/] D Inbincados con malenalos sanibenos, oesislentons o e comosldn de B /\
|Iﬂ|la|"J'B y dosinloce It
&1 P8 Les raciphoniog d(mrlrl i |IHi Jiinvnn Il)n nlllnﬂlllun n lou 1II|J'|||m| du ,‘
ED dutecho sun da nmtnrlnl liwwn il BACIL dhevsdndor cldn
0z P8 Lharjulpe y mena)o ton mm Gl ol Cairiador ondalit P nlj‘flljnlllu |um| Ia A B B
ED alancién da | letalidod da Wularos do datectio e = - e———
P3 Eaistion muomnialos y toginlios o servicio di r|1r|r|I|||I|||in|lIn |u|wn1|||u|| ¥
(%] 1] rotimetive do eiiipos o acusido o ko eataliecido an la rmsouckdn, (Hoja di ’\
En widdi do los ogulpos, ¢ gramas d i 1, fny Al I.-.. )
o4 T‘? Low nevoras, congeladars y :tmmh mijlpen nln nlmm nnmnl«ldm tinrilian ;\
ED ot caonteclon y eoglatio de lomporatura
L i (]
PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OUTENIDG S PORCENTAJ %
T DIl GEATION DE 80 DAD 0
7l
lq’ ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJL ONBRAVAGIONED [Doascrilir In acoldn ¢ orrectiva o acclon de mejor)
Pa
04 Fl:lj Blosaguridad Anoeo Ho 4 4
L) «Jls A U UEE ’ ¥ oL QAD .
PUNTAJE ESPERADO /\ PUNTAJE OBTENIDG /\ PONCENTAI % ’1 00 7 "
10 . U0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE Oﬂ!l!ll\llclﬂﬂl!ﬂil_lhlullhlr 14 mcclbn arractiva o aecldn da mejora)
L] B eomudor aseolar ona publicado on un lugar visible la Ficha Thonlca da /\
% N Infurmacitn del PAE
Ps i mviddanein sopora de conformaclin dol comilé de alimentacion escolar O "HIO Se eV A ewn c\ Do ()O i ke M (L. F.
o7 g‘; yio Bclas da reunitn del mismo
En wisibila ol mecanisma gue of opetador v ln ETC tlensn pera atonder i
b GPOR on ol comedor aacalnr

TOTAL GEBTION BOCIAL

PUNTAJE CSPERADD PUNTAJE DBTENIDD

PORCENTAJL %

66 . be /,

CONCLUSIONES! ONBERVACIONES/RECOMENDACIONED

Duonte o o R Yecnmca en wpdalicad

Cowplems twm ¥ g liwendanos.

Se evideacde. pvencs pyach (s

de vy fadiuny.

Se ewn Ld e neran Ven

Aanal 1w m“:.\ ﬂ.&h‘\-\.{nw(}a&

Aoy wn Nweto s

Sopacke 3o\  (ag, Se

Sierran . 1deun

-16, 2344 o LA.JF\LD\’M\\L@A.{J\

CHBERVACIONED DE QUIEN RECIBE LA VIBITA

Nl oA

wwoacavn; CONDL POl PL i Sandsa_fapofe WANLPULP DO 2A -
ewrssere: ECP P ioPt  polb(Es o EMB o ZRSP pac AU PO .
| Faaiizada por: Flrma: Corgo;

Jimprose Litodisonos Tol (GO7) 62149 20 - Dairancaboumojs

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

TALISCTIUEUES - £ 6 129 (L0921 SOURSIpOpT osandw|
\,Sf b b
% ArYANIIHOd I3 ArvinNnd 378ISOd Irv.iNnd
SINOIDJVANISHO SIACVINYHO 30 OLNIIWIL4WND TWLOL
. ON IS 4213 ey Jod sopeqoide ug|se SOIQWED 507
w ON 1S LNUILL |3 UD SO|qWED UOJEZ|Ba) 35
sauojoesedaid sajens uo onbjjaadsy ¥ ON IS Lsouoowedald se| op puuesouaig B) aued adeH
Q Q Q 37dViND ON
s < [2 L
e osang
/.!{......r ./ SS0NP A SaIEIMTY
)1// ./// seyuy
/ / 2222 j9p sopeauaq
Jl.r,....!r | ] oape
_ | / / oapen
|
ﬁ L J/l.......r J/./r onby
1
o | - e epGo@/RI
e
MIU.. / / b 0 ey RINRIAA
SI0|2 'oFIRgnL
LU ] Zowe) [eas
/ //.f (zowe) jpaszd
J/I......r // esoutunBan
/ oos101d
: ozian Wy — ofiis ue ..E!n!ni ;
~ o .\f.-Of__\ .LTQFP .\m—“n.h\ .»—f@—\ﬁ\ | -0 rPﬂuo.f( —TOTV uﬁmﬂp\ .rfo f»\ . 0 ..PfO@ F@r 1k Wm. 13 ﬁ.@
2 ...rD.W 1Pih ..ﬂu.m 1 bwmm > .-.004#. ho.—ov. _._no.f‘ .L.Jq o] r_Tg. __rrad.\ rfo.ﬂ‘ ..—.Fﬂq o aueuBdWeooe [BaIaD)
coimald
> |qwewl P22 [Puz \eoz 2 WL (Wbol  WwWboZ |(wpZz | D Awooy [\WelZ (WL |wiwl | e capen
apue) Bpeiiof ojsejuaLe SluaLizidiios — eueyell epewiof opmuate ojuawe|duios - OIS ua seiedaid ered
(ajdwngy uaLnjen LR o uswngop (sidwung uawn|on uawnop uawin jop [adwny usunjon usniop uawinop
opN - 2[dwna) nu“unu- josag _ josag josag oN - 3dwng) ov““!.._- | os8g josad josag o - 2jdwn)) .uu“.n.”._ Lo josag | osag | osag 91 daid dwo?
odasuog - EVHISSNW| ZWHISSNW | L VHLSINW | ojasduon d CVHISINW| Z vHIS3INW | L vH1S3NW | oidssuon g T vlS3NW| Z valS3NM | § VHLS3NKW
sasaw || soue gL - § omnp £ openy Sasaw || soue g- g asama) £ opunbag ‘olaunig 5853 || SOUE § - ¢ JEjooseald ava3a 3g 0dnNye
SIACYWVED 30 OLNIIWMJIWNND
o € 9 e z opebanua nuaw |e oplanae ol 8 9 4 z opewelbord nuaw |e
& 1] S [ 1| #P eusiA ) us sope3jjuea souBWIY P 2 S ¥ F: ,| opsanae op seBanua e souawiy
A OWIN ON 1S ugioezUOINE ap apodos UoIRUASAld f‘* opebajjua nuaw ap oJawny _vﬂ!man nmo Ug|aelqyed WD 8p eyad * BIIWRI| ®un uod anbuey
viN| A ©oN IS soiqw eaJaju) uosejuasaid ag v 1 opeweiBoid puaw ap osawny —J Ougg BaIEN ezue|eg ‘oJuswnsu)
wWan Ot Ol JUGIIBUILLIA] 8P EIOH . ﬂ.‘w\ a 0#@4‘ OjUBALOY | OIBIIUOD ON . ib QZ oI .Qm_ S uopesadg
-voN 0079 ‘o1 elOH 72 0L - 0Rp4-90 ‘eYSIA BYoa4 .0y9222 O\And WRIIN :ugpanalg
-d (AW oidiajunyy /pepnis PLLASIA 41019 213 WANNIRG - dAT Oraand eAREONP UGPMESU)
SAFYINYHED 30 NQIDWIIAIHIA OLYINHOL
} @p | eujbgd £20Z/T0/S) “epouaban ep eyoay ﬁ Z0 :ugisiap _ $0-4-3vad :o6jp9o
SIFVYINYHO 30 NQIDVIIHIM3A OLVINEOA “SYS 3](A [0 S3jqepnjeg sojusmy B
NRENE AR A
SOLNIWNY 30 NQIJYHILO 30 NOLLSID “NOIJYLNIWNY 30 SYNYHO0Hd # TYNOISIW 0S3204d
avainvo 3a NQILS3D 30 VIWILSIS

N

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

NS SEIALEE - £2 6F bES (£05) 132 soyesipoyT o5 audw|

LN < X1 v o,‘sfw, R
ey N B 0) W) O [ o7
st-10-0L P 712001 \¥ 000} \Woaa, 13{°¢ ﬁe,.aé A v
7 -7 W01 | AL S ST e 2E P [ oy
p2-50 01 N ISZAY AsU UASYKY 0OVAIAT) ¥ 52 3y 2P| i),
‘PZ-90-vQ vl ™rkal, WO Uepe) ol )| 9,
-S1o1- 3N3 va9lL 15 Slasz X pevbed |WO0) {PPIoY) L
72-v0 bQ p70L0 Aas ke Soos X vi5) YRUH G v\ aéaﬂaoé vl
“§2-£0-0L P 1vaL 2% aSx aC0CT mS Y ¥NYoOW wsap WO \0 ] ¢y,
7150 =X=rT] a1 ov KAZT 000 @WgoiN Beu (o 1V
— Pl-50- 8L Jprolv ™9 TN 09 SO 9AD dgNowt Vol
m $2-50-8L arLozL o Vb Goy W) 907 oo Wl ey
(= ‘PL-S0- Bl dnZozv FLOWL ATog Vo 90D voviaw ued b
< 97 - to- L P1-50- 1 | Ao o Mo MINY] TIng vp vuR] a
fL-ta-bl ¥7- CQ-bl 910V 25005 WSPR) ™MIIQN 9 N0 @ WPy £
< r21E0S V¢ b TooS WSyeqd \ ) \B 9
-Sigopa »2$e 5Q 5094 0T ALoBL WIvq uquﬂi»om SMBy U T s.oa; <
PT OV kL c20vOL 9\ S 75603 D5|8Q) PV Nnupat m.a_qars 0w Ny h
“yZ oL oL v v OL a1 oL TAS00S A\ Phvg QWS M) Pauhl <
‘97 LooOL vl TQ0L NE 5005 PT\0Y W0 Aty 2
ST 2019 PTp0L0 CRRaY "Ga0S vsiegq) AR | Shu| R ouna |
Fem—— OJUBILIZUAA 3P BYI3S 9107 =l olonpoud [ap ugraduosag woy
1A ¢L- U By cL-vEop VINeYAl Q49D O\ PT-aH-R
:nusw ap ojo1o [oxsiuiing op olesuSH N3P o1enu0n ‘'YAILLYONA3 303 *¥HO34
sollejuaAu| ap apoday | oN OX3INY srimmonmsasn 3 4D
= 11TYA 130 SY ,.,_\
S'V'S 3T1VA 134 S31avaANTVvS SOLNINITV
(€ (%

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

3000313

TN
//
/.//{/
////
" g b qLpL Rl SR ] T
T~ 4 AT T Awwal
o~ qo Hs8 MWOReRY T 77
SaUOoI2BAISSQQ OJUBIWIDUBA 3p BYI34 ajo mﬂmm_w__“nwﬂo ojonpoud |ap uoiaduasag way)
gy (1 -ocp ¢1-1 &9y AdIPNRG 0A93y OVHRN| | Wwx
N :oN BlIOJUBAI3U|
NUaLlL ap 0219 |04)SIUjLUNG ap O)BIjUO) ap ojenuod) ‘YALLYONA3 3035 ‘WYHI34

SoLIBjuUaAU| ap aHoday | ON OXINY

S'V'S ITTIVA 130 S31avan1vs SOLNININY

YT A

(6

N\

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

- 3000320

0JWR) T 08N =

*$2UOIJBAISOO U3 3JqIOU NS
Jsena A ajueipnysa un ua Jefode uagap 2s Y B] JEN|EAS BIBH €

SLAQKD L =werermomrero

oj2jdwo epruocd
@p odway |9 opezeysas Jod ep as ‘epezeysal uooesedasd eun uo) Z
uoioesedayd ej

SNA0Y WdDAG RGQ|F aewen

epezeyds.s jod ep as ‘(g) 0182 UOD OpedyI|ed ouBIUD Ojos uN LoD |
‘ugioeseOY

am 3 -

TEPSIA T EIER USIND

L I a D..u.uf#z..iw AFMM3  :sanoovaussso

__
i “ IS
e
M
v v v _( v ﬁd\ L v ara'ﬁ./r- H(Wd/WY ojuswadwon o
ey v vivivv[vvv v TNl P U TP S| e oo 3004
v v v viviVIV ]V W\ VaE) el
3 [
" m g -
cB% |38 : AERE- m g
(0ZVHO3IY ‘0 I NOIDVA4IDV ‘1) 2y 3 FE € m m 2 i
2800 R a1 189, HER 8" | P J——
am“ ....... (opearenaw
W ON (ON F3408 OU “YN [ UPETEYDa ) SGEItede
} enbuew) SYDIULJITONYDEO SYIUSIALOVEYD
WINTA Q9997 QMU vauvooos soss was| PLOL - M- O o,

Wodel @# «N OHSINIANS 30 OLVUINOD % K \(ﬂﬁq ‘N VRIOLNIAMILNI 30 OLVHINGD
HV109S3 NOIODVLNIWITY 30 YWVYHOOHd 130 $ 78 H2d 139 SRE0EIRE Shsay
SOLNIWITV SO 30 VIILLAITONYOHO NOIOVNTVAI I1IYA 130 SY &S
€ ON OX3INV .

i

i —— g e

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

L R N A R e R T T Ay R e ]

- 2 = 5 %
Auvordavs
V3443 Y130 0LovINOD |, 3199130M 3 VivID 3181937 NOIOVHVdIud
cinridlinchesc VY04 30 OLNSIWIONA 30 SINCIOONYULSHI | 0LONAOYd
MO/ HESE0 02 i AWMV VAHO4 30 3107
s 310I003i0 ‘Juavion | ANOIVIRAVA IAVHIZI ) aeauy anovana 13 o V19 OALLNO3SNOD
YIN3S3Hd INOVdW3 13 L1 INOVAN3 13 5L

VINIS3Ed 3N0Ovani3 13 9L

(0 N opeasssgo oN Ay N ede oN - 3 N eidwnd oN - 3 #idwnd) 0 ILMvd I

+ 3000321

TN I N g ™ g ™ g d d Y
=3 | = 5 > 2 | P = @
g > 3 o J | = %
= _ D 3 = =) S : 3 7
w (WiH9) 013N 010naoYd
_ e s - NOIOZAY3SNOD QvaIUSWYIH 0av1S3N3NS
A LON WADAHA0 20 salNzazEoN OQINZLNGD 13 NOIDIEIHXT 130 SVOLLNALOVEYD | OLONAONd
. it Rt - = - e . 30 00013 30 NOIDIONOD ¥N3Ng N3 A OidWIT VHLNININI
T30 SOTENE 13 v, | SOYLSIT Ve I030 3N0Yerid 13 5L W | 30 WdNiEd vivo N3 : ) SY1UVAYISNOD | OALLNOISNOD
_ Ydv1230 3nNovwdria 13 21 VLNISTHd 3N0OVAN3 13 1 YIN3IS3IHd 3IN0Ovdi3 13 01 IS INOVaNI 136 ILIWN3d SINOVana 13 8
(0'N opeAsasqo oN A y'N edide oN - 5N 8{dwns oN - 5 sjdwnd) 8 J1uvd ‘Il
& _m o 54 o <5 s~ Ny TP MY olvo\y 5
1701 - P3990 - 454 AL a 5oeE ~5 AN\
2 e v s " ooy v 2971 4
“= - pos L1019 .S150%L 1 9%V 75005 ¥Syoq) N 1,
. AL 0 U t__ﬂJ..._.
= o - p et 2LV -MSN T oVl -C1. %L 6L Abaal dmjoﬁ e gda) o;e.,fe.._ v
w2 wuany
YOS HOIVNINYLNCD > wds:ouﬂmuﬁﬂwh YNIDYd ¥ AL VARG O OLONQONd TBAAL ALY 31071720.NE DIANGONS IOHIWOD T8l Wlncodiloic
20 VIONISNT L D Tt g | Cnavinvs ouISozY ¥s o 130 NOIOYANIS3Hd 2 FHBNON L | 011 103SNOD

(lgs way |2 eied g N opeasasqo oy Ay N eayde on - O N 9idwna o - D 9dwn)) w3 1Hvd |

{v¥93008 SYLSIA Y¥vd 010S) HOOWHIJO TV 01ON00Nd 130 OSIHONI 30 YH um.‘J

Q\S&W@ % Qg "zQuumm_%%‘PhbW&Mw s VINVd vosaoa| ‘71U - Faw-a0 WHO34
(Sdy) OILIS N3 YaVv¥Vd3dd NOIOVY A (1¥) vavzIvidLSnani “S'¥ $9/(2A 120 S3QEA0jeS SOpaLwY @
NOIOVY VHVd SOLONA0¥™d 30 NOISIATY 3d OLVINYOL JTIVA 130 SY S
¢ ON OX3NV _

¢ ¢

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

1000322

"a|qiuodsip soljixne sojawiud ap uinbiog aisixgy

-eBieoal ap sajuabla Seyoa) U0 SOIPUSOU! 8P SAIOJUNXa US)SIX]

‘(osn ojcs un ap |2d=d ap SE||EO] ‘0JN8U OpINb)| UQGE 'SOUELL 8P OPBAE]
|2p B2N2[BUSS ‘'0gEAR|) SOUBLW ap OpPEAB| 0}02.102 un eled SOWNSUI UOD BJuanND 28

e | B | s S

‘(jeonq oseu
uotoosjold ap osM) 6L-GIAOD ap 0152)u0d |8 Jiuaaaid esed [euosiad uoind8)0.d
9p SOUSWSI@ SO| U0D UejuaNd osaooud |9 Ua uauauRUl enb seuosiad seq

S

‘So)juaWi|e sns ap ofeuew |2 Jezieal o 'sejaloxa sns Jabooal 'ejuedwos
2p Ss|eWiue SNS JEIDUBJE O JBDO} 'BJED B| 9SJe20) 9p Sajuy ‘seooqede) Jesn
ap sandsap A ssjuy 'J2s0) O Jepnuio)se ap sendsag 'Jawoo ap sandsap A sejuy
‘oueq |B I 3p sandsap A S3juy 'SEIONS SJUSLWB|qISIA UB)SS SOUBLL SB| OpuEeny
'(suodsuen ‘sesnpeauao 'souewesed ‘sefiuew) euosiad eno Jod sepeullleuod
Jas opipod uedey anb saioWadns UCD OJDBJUOD U Jejjue ap sandsag se
owo2 sojaulweaul so| unbas sousll ap OpeAe| |3 Bzi|ea) opelanjoAul jeuosiad |3

/

%656 owixew
2,09 |2 owiujw opeuuadlb joyose ezinn £ suodsip as ‘oysaiap ap salenil
o/A sayusipnoe ‘sasopeloge|od esed sjUBlOBjUISSP UQION|OS Jesn 8p OSed u3j

7

“(os18W UN 8p OWIUIL 02IS) ojuaiweoue)sip A |[euosiad
uoI223]0id Sp SOJU3LL3}a ap 0SN 'SOUSLW ap OPEAE| ap 0joo0joid) sa|qisia saiebn)
U2 61 QINOD 2P uDIDUsUDD ] eied sa|elaualb sepipaw ap UQIOBZI|BUaS Us)sIX]

S3NOIOVAHISEO

3TdKWNO ON

31dANI

JVNIVAZ ¥V SOREILIED

oN

61-AIAOD LNV avalkdno3sola

€ ¢

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

3000323

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD |

As D EI. VA I. l.[ PROCESO MISIONAL | e DE‘-UMENHC'ION S— J

Mimentos Saludables del Valle S 45 FORMATQ VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 i Versién: 02 [ Fecha de emision: 15/02/2023 -[ Serfal No. w‘l‘ .
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Institucian Edgcaliva Sede Educativa ETC [CH (q"{ uI 14 Ciudad! Municipio
1 'Efl‘\ P\u maxya ;?\'WU M:al i l 0|3+Yihl Ea"ﬁhfﬂriﬂ'h‘u
i - R Fecha Visita:
orcin: calle 30 B §9 -2\ : 0h [ 0§/ 24 Hor ke Rt oy pa
Operador: Mo Centrata / Cenvenin Hora de terminacion:
UT f8ca yanoga 30- 23 2o
Lge_pu_rla_casus de atencién s NO x Identifique la causal del caso de atencidn prioritaria
rioritaria
No titulares da derecho Adjudicados 25 3 Atendidos 2353 No de visita | 5 ! Tipo de racnénﬁ Com de_L_(h
Nombre y cargo de quien atiende [a visita MNombre y cargo de quien realiza la visita
\i.‘ann lo Gownek - Mawy {yladova Andrcf Fablaw Cu\\erte,t. - Tegpe dt camp.

Ooiclodelavisita: - \JOVIEItvonw M lmcamma\’as tech)cos V 51& Conlv L) ?‘3{1, ~23

PUNTAJE ESPERADO | ["LW [PUNTAJE OBTENIDO | Sj. | porcentasEn | U Y 437

CONCEPTO FINAL | {2 \Faxwal 4
z FECHA DE VISITA = \
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA ]—-—-«-—-CDN:;PTO ':me e a\ TR ok igist 'h\ =
TOTAL DE MANIPULADORAS ] )
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladaras Observaciones:
Manipulador segin Anexo enconiradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racién
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnice. ETC RI Industrializada:

4

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (ND APLICA), NO (NO OBSERVADO)
P5: Preparado en sitio - RI: Racidn industrializada - ED: Enfoque diferencial

, Sl o L INSTALACIONES FISICAS Y BANITAR ‘
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén corractiva o acclan da mejara)

| PS El comedor escolar esld ublcade en un lugar alejado de focos de
“ 1 ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas
El comedor escolar cuenla con Acceso A servicios sanianos,en canbidad
2 Ps suficiente, en buen eslado y funclonamienta

PS Lo edificacikén, las inslalaciones (drea de almacenamiento, Area de
3 RI preparaciin, drea de consumo) estan conslruidos de manera que lacilla la

ED oparacidn de impieza, desinfeccion y desinfeclacion.
PS Los lechos eostin diseflados y construidos de manera que So ovila
‘ i acumulacidn de suciedad, condensacion, formacion de hongos y mohos,

e encueniran limpies y se roaliza manlenimionlo para  garaniizar
condiclones higlénico-sanilarias

L
P5 El drea da distnibucidn o de alislamienlo de las ruc-nnﬁ preparadas o
5 RI industralizadas cumple con las condici higléni ’-.
i
%
L

Las paredes esldn construidas en malenal rasislenle, Impermaable, no

6 P3 absorbenie, de lacl Impleza y desinleccién, 5! e\ﬂﬂ.lh C\o, qﬂ{ﬁ& W\ w9y ] &j hl 30
Existen lanques y'o recipienies de almace U de agun protegides
7 PS con lapa, con la capacidad suficiente para stender como minimo las
ED necesidades pondienies a un dia de p
PS El Area de almacenamienlo de las malenas pnmas y producto lerminado
] Rl (Productos industrializados) del jor escolar cumple con el espacio)
ED minima que garanlice la mmenracibn de los alimentos ylo productos.
PS Exisle un espacio lisice exclusivo para el depdsilo lemporal de los residuos
] RI |sélidos, adecuadamenle ubicado, prolegido y en adecuado eslado de

ED manienimiento,

PS Las ltmparas o I '_ ion se 1 proteg y funcionande y ng

10 ED sa avid nes eléctricas expuestas.

L5id Los sifones y drenajes, se encuantran en buen eslado, protegidos (rejilla), '
&. " Rl luncionands y limplos. L

s ED
PS Cuenta con area exclusiva para la limpleza y desinfeccién de los utensili L /
12 ED y menaje evitando contaminacién cruzada. »
Las venianas y aberluras que se con el ambi exterior,
PS astan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena SQ, [EYAS &ﬂ-‘\ Qa. \“-\ﬂ‘a v Sy Wna ll“
13 1] conservacion, resistentes a Ia limpieza y la manipulacidn. Los vidros de las O \1
ED ventanas ubi on dreas da p cuentan con proteccién para evilar C\“' “’%CYR)
contaminacidn en caso de ruptura. "
“ ';‘? Los pisos se encuentran Iumpm. en buen estado y se realiza S% (EQ\\ ('\E‘\ a ﬁt Wie
mants para ga i higiénico-sanitarias. l
£D (o Foem, 8o
Ps Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabén
15 RI desweclanhe elementm desachables, papel higiénico y papeleras) y las
ED i i se en buen estado. L
PS Exislen letreros en buen estado alusives a Ia aplicacién de BPM - Buenas
16 Ri Praclicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones de! comedor i

escolar,

TOTAL INSTALACIONES

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

81 o 7
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» ASDELVALLE

Alimentos Saludables del Yalle S A 5.

PROCESO MISIONAL

Codigo: PDAE-F-017

Voraldn: 02

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

F.I;Iillw o null‘-iﬂ-n: :5:.02-'302.1
1I; ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

PROGHRAMAS DE ALIMENTACION

Sorlal No,

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ODSERVAGIONES (Describir la accidn correcliva o accldn de mejora)
El almacenamienio de los insumos, malmios  pimas o productos
Ps terminndos se realiza ordenadamonie en plas o eslibas (canecas con lapdy
17 R u olra forma de almocenamiento) y dispone  estanterias do matenal
ED snnitado, hmpias y en buen eslado do manor quo seo permili
nspeccion, impioza y lumigacidn, s os ol caso.
Ps Los productos se encuenlran dentio de su vida Gul, con fecha do
18 Rl vencimienlo vigenle, no prasentan algin lipo do conlaminacidn y son aplos
ED para el consumo.
'::I Se liene aclualizada el conlrol do enlradas y salidas, Kardox y rotacion do
1 ED productos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
20 Tj El almacenamiento de los alimentos relrigerados se realiza o lemperaturas
ED entre -2°C a 4°C y so llevan regisiros
21 PS5 El almacenamiento de alimenlos congolados so realiza a lemperaturas de -
ED 18"C y se llevan rogislros
':? Los produclos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la
= ED normalividad sanitaria vigente, Resolucion 5109/2005. Anexo No2

PUNTAJE OBTENIDO

b

i, CONDICIONES

b

DE PREPARACISN

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

PORCENTAJE %

Yo, 2

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Duscribir la acclén corroctiva o acclén da majora)
Los procesos de preparacién de los alimenlos so realizan en condiciones
23 P oplimas de higiene, de Iimpieza y de conservacldn, de forma secuencial y 1-
ED continua para evitar cualquier lipo de contaminacidn.
So realiza la impieza y desinfeccidn de |os ulensilios de manera
PS permanenia poslerior al cambio de alimenlos por cada proceso. La
a ED dosinfeccidn debe realizarse madiante fa ulilizacién do agua calienle, vapor l
’ ri da agua o suslancias quimicas autorizadas para esle efecto.
PS Las horializas y frulas se lavan y desinfeclan con suslancias aulonzadas
25 par la normalividad sanitaria y eslablecidas en el plan de saneamienlo del
Rl operadof,
Ps Ei servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, olc.)
26 segin sea ol lipo de alimento y se evita el contacio directo del alimento con l
ED {as manos.
27 PS Se cuentan con registros y control da lempetalura duranta la preparacién 1 /
Se cuentan con registros v control da lemperalura duranle |a preparacién,
28 PS El producto terminado se sive a ltemperalura mayor a 60°C y los l
alimentos refrigerados no mayor a 4°C. :

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACISN

PUNTAJE ESPERADO ,6 PUNTAJE OBTENIDO “ PORCENTAJE %

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS . GRAMAJES

[TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describir la acclén correctiva o accldn de mejora)
PS En el establecimiento educativo se encuenira publicado el ciclo de meni
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe eslar publicado en la
ED lengua de la comunidad étnica .L
30 Eg Se Illanen eslandarizados los ulensilios para el servido, L
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido. e n\@" WY Q“-"'"“Q\O ho o "] ‘u\ \ }Aaﬂ
N RI (Si es caso conlrario, presentar el soporie de aulorzacion por parte de la O
€D ETC del cambio reallzado}. A Maniae oy fdfays
1 b . 1 ¥
2 THJS Se cumplo con los gramajes de las preparaciones y o complementos L
L ED induslralizadas segun aplique.
PS
1 Rl Evaluacin Organoleptica. Anexo No 3 1'
ED
1A P 0O D ERA
PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO 4 PORGENTAJE % ﬂ ar
FERSO ADOR D *
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén corractiva o acclén de mejora)
PS El personal manipulador utiliza la dolacién completa, en buen ostado, do
M RI color claro y cumple con las especificaclones de la normatividad logal
ED vigenle ylo elemenios de proleccid fios para racién indusiralizada, L
PS Lagp i6n p | de los manipuladores es adecuada (ufias coras,
kL] RI limpias y sin esmalle, cabello recogldo, sin uso de joyas U olros accesorios| L
ED ni magquillaje) y uniforma limplo
3 F;g Se evidencia para cada uno de los manlpuladores certificaclon médica
ED {aplo para manipular alimenlos) (no mayer a un afia). ]'
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

»  AS DEL VALLE

| PROGRAMAS DE ALIMENTACION

PUNTAJE ESPERADO _ PUNTAJE OBTENIDO

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

ED

parie del comilé de alimentacion escolar

)
L\ \‘;\‘ Mim Eﬂ|[|5 Saludables del Valle S.A8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-01T Versidn: 02 Fecha de emislon: 15/02/2023 Serlal No.
El personal manipulador acredita formacién en educacién sanilaria,
Ps principlos basicos de Buenas Préclicas de Manufaclura y priclicas
ar Rl higiénicas an manipulacién de alimentos (no mayor a un afa) y se cuenta
ED con regisiros da capacilacion. l
:sl' El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dolacion
. D (tapabocas, cofia y bata). 4_
B8 Se garanliza la cantidad de manipuladores de alimenlos de acuerdo a fo
Rl eslablecido en la resolucidn vigente (Nota: Para racién induslrializada en
39 cada IE con menos de 49 lilulares de derecho puede axislr persona L
ED delegada por el reclor)
PS El complemento alimentario es entregade en el horario eslablecido de
40 Rl acuerdo a la resolucidn vigents o acorde a la aulorizacion realizada por L

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o acelén do mejora)
i :? Se cuenla con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimienios
ED escrilos, se llevan regisiros de las aclividades. L
” Tus Se uliizan productos de limpleza y desinfeccion y cuentan con fichas
ED técnicas (concenlraciones, modo de preparacion, empleo y rolacién). i_
PS Las malerias pnmas crudas lales como cames, verduras, horalizas y
43 Rl frulas se lavan yla desinfeclan anles de su preparacién o consuma en L
ED racian industrializada.
PS Los produclos de aseo so almacenan en un sitio ventilado, idenlificado,
“ ER[; protegido y se encueniran debidamente rotulados y organizados. L
ABASTECIMIENTO DE AGUA .
‘ ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlr la acclén correctiva o acclén de mejora)
| PS Se garantiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque ylo reciplente
45 RI (s) de aimacenamianio de agua. L
ED
= Existe un programa implemeniado de limpieza y desinfeccidn de lanques
46 ylo recipientes, con pracedimientos escrilos, se llevan registros de las i
€0 actividadas, (Verficacién de pH y cloro)
El ngua qun s@ utlllza es pal,ahlu y cumple con las normas vigentas
47, PS bl por la ién cor dienle del Ministerio de Salud L
y se evidencia uopnna
PS El uso de hielo en conlaclo con los alimenlos y maleras primas, s
48 RI fabricado con agua polable y manipulade en condiciones que garanlican su (o)
ED inocuidad. N
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LlQuinos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir la aceldn correctiva o accion de mejora)
Ps Se cuenla con recipientes suficientes, (denlificados, de malerial sanitario,
49 Ri con lapa y bolsa pldstica, ubicados en un silio axclusivo para la recoleccian
ED temporal de residuos sdlidos y se p el raciclaje. 1_
ra Se cuenta con un programa de jo da resid con proc L
L EP:}I escritos, se llevan registros de las aclividades.
- '::; Sa aplica la separaclan en sitio de los residuos sdlidos, es decir, maleral L /
LAt i
orgdnico de papel, [ y es. ]
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén corractiva o accién da mejora)
- L Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
;52 II:II: dafio causado por plagas. L
PS Se cuenla con un programa de control integrado de plagas, con
53 Rl procedimientos escrilos y se llevan registros de las aclividades praventivas 1-
ED o correclivas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADD PUNTAJE OBTENIDO

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( 51 ES EVIDENCIADO)

\Z

100 7.

PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o acclén de mejora)
El ftransporte garantiza el mantenimientc de las condiciones de

54 ';? conservacion requeridas para la materia prima. relrigeracidn, congelacién,

ED recipientes o canaslillas de material sanitario con tapa, elc. y cumple con la ND

ividad vigente. (Sl aplica)

- = Los vehlculos se encuentran en adecuadas condiciones sanilarias, de N

ED aseo y operacidn para el fransporte de |os alimentos. (Si aplica)
56 ‘;& Los vehlcules son ulllizados exclusivamenle para el transporie de NO

ED |alimentos y llevan el aviso de trans porte de alimenlos, (Si Aplica)
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

. ASDELVALLE

[ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

o Aimentos Saludables del Valle $.A§.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA |E-SITIOf INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

Cédigo: PDAE-F-017 Varslén: 02 Fecha de emisldn: 15/02/2023 Serlal No,
:T Los complementos alimentarios son lransportados an canastilas plisticas,
L R |dobidaments lavadas y dosinfectadas No
i El personal lransportador cuenla con certificacion doe manipulacion de
i ERI;; alimenlos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. M Q
ps Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos direclam ente
i sobre el piso. Se utiizan los recipientes, canashilas, o implementos de
59 R material adecuado como estibas plasticas, de manafa quo aislen el Mo
ED produclo de loda posibilidad de conlaminacion

Vi EQUIPOS Y UTENSILIOS |

PORCENTAJE

T

ASPECTO A EVALUAR

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir 1a acelén correctiva o acclén de mejora)
Los ulensilios lales como lablas, cucharas, oflas y demis menaje estdn +
PS " R A Fii 5
60 ED con m sal . tes a la corresidn de facil L
limpieza y desinfeccidn.
o1 P35 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los tilulares de /
ED deracha son de malenal lavable y faci desinfeccidn 1_
62 Ps El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficienla para la L /
ED alencién de la lolalidad de litulares de derecho.
PS Exislen manuales y registros para servicio de mantenimento praventivo y
63 Rl correctivo de equipos de acuerdo a lo establecide en la resoucidn, (Hoja da
ED vida de los equipos, cronogramas de mantenimianto, responsables ) t
64 ':5’ Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan
con controles y registro de temperatura. L

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEQURIDAD EN EL TRABAJO
PUNTAJE

ODSERVACIONES (Doscriblr la aceldn corractiva o accldn de mejora)

65 Bloseguridad. Anexo No 4

1,

TOTAL 8ISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION BOCIAL

—

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describlr Ia acclén corrocliva o acclén do mejora)
%:'r El comedor escolar liene publicado on un lugar visible la Ficha Técnica de L
& ED Informacion del PAE.
PS Se evidencla soparie de conformacién del comité de alimentacidn escolar No SQ, E\,ﬂa‘ e Jo po.‘ \"" Gﬂ'é
67 E"n yio aclas de reunidn del mismo, ]
';? Es visible el mecanismo que el operador y la ETC Uenen para alender las L
s ED SPQR en ¢l comedor escolar

PORCENTAUJE %

66647

CONCLUSIONES| OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Atendido por: oy Man ;/ﬂ éﬁ“?(.? Firma ’4&_@;/& Cargo: !52 . a‘ d’ﬁz
Alendido por; . Flrma: ¢ Cargo:

Reallzada por: A r\_(it cs "rq L)lay\ éu‘ \arge} G_ Firma; /k' \n\ (_ Cargo: Tn\ g' k foum qa
Inulluu por: & Flrma: : Cargo: b
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BIOSEGURIDAD ANTE COVID-19

.zo

CRITERIOS A EVALUAR

CUMPLE

NO CUMPLE

OBSERVACIONES

Existen sefalizacion de medidas generales para la contencién de COVID 19 en
lugares visibles (protocolo de lavado de manos, uso de elementos de proteccion
personal y distanciamiento fisico minimo de un metro).

X

En caso de usar solucién desinfectante para colaboradores, acudientes y/o
titulares de derecho, se dispone y utiliza alcohol glicerinado minimo al 60%
maximo 95%

El personal involucrado realiza el lavado de manos segun los lineaminetos como
es Despues de entrar en contacto con superficies que hayan podido ser
contaminadas por otra persona (manijas, pasamanos, cerraduras, transporte),
Cuando las manos estan visiblemente sucias, Antes y después de ir al bafo,
Antes y después de comer, Después de estornudar o toser, Antes y después de
usar tapabocas, Antes de tocarse la cara, tocar o acariciar sus animales de
compaiila, recoger sus excretas, o realizar el manejo de sus alimentos.

Las personas que intervienen en el proceso cuentan con los elementos de
proteccién personal para prevenir el contagio de COVID-19 (Uso de proteccién
naso bucal).

Se cuenta con insumos para un correcto lavado de manos (lavabo, sefialética del
lavado de manos, Jabon liquido neutro, toallas de papel de un solo uso).

Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga.

S

Existe botiquin de primeros auxilios disponible.

-
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
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Nimentos Satudanles del Valle § 4 § _ FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

cadm:._,l_mc-r-!n_r e [ Vnmhﬁn nz ] Inch'll]o nm|||¢n ISIOE-‘ZMJ Serial No. [

FORMATO \flﬁl A DE VI"I’"HGACFOH 1E-SINONINDUSTRIALIZADA

Institucidi Edu:alhn '1 o Educaliva ' rflc '. y O |Cliglad! Municipio
DE_(OPTeUD o Porodo wpnlolewmess
Direceltn: (5_\\:@ sg # S 2. 2 D . Focha Vislta, Ob d" maqo 202' ﬁ Hora inlcin: 6 %D—Q_ﬁ“

Operador: Ho Contrat | Gonvenia ||m| e ormipac)

4 @>(.n mncma - o WP o-22 Y0 om |
Raporia casos |la atencitn i M ?ﬁ idnntifique Ia causal dal caso da Alsncién priotiara o

prioritaria__ SRR (e : e e

Mo titulares de derecho Adjudieados :‘ ; Alsniidon 40; Hirde wisita 1T - 3l [ Tipn tlnrurmn J_C_ps—

Nnmbﬂ'rci'uudﬂq h;“(:lgdl‘lilﬂlllﬂ om_ I"{\O“‘?o\nd w N%‘T;\;::W“"%gﬁ::\\g \D \QSP Dh cqm

Obiuln dl: In visifa

Q.Gx O \ ne mwx\x\:h -\;em Lo s 9\9 O,U\‘\Yb% 4¥ro-132
PUNTAJE ESPERADO Libolé_t:) \ Q&_ﬁuur‘ut o::muo i (e— S}-_\____ — EE‘ECE{ﬁJEE_;__ e 12 I |

CONCEPTO FINAL

; — FECHA DE VISITA )
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA Im 0 ?@,ﬁ.\ '.27\_¥ - _w “'\\TS\?

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad do Personal No. de Manlputhdoras Observaciones:
Manipuladar segin Anexo encontradas Racion Manipulader segin Anexo enconiradas Racién
Teéenico. ETC -RPS Proparada en sitio: Técnico, ETC RI Industrializada:
—ee
—— 2 ——
CRITERIOS DE EVALUACION; 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO AFLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Pmp:udn en lllln . RI' Rn:ldn Indna!rhlluda ED‘ Erll'nqna dl‘l‘uflncill
ASPEC'[‘O A E\‘m OBSERVACIONES [Dls:ﬂhlk i:cmcum:l.lva @ accion de mejcra)
Ps El comedor escolar eslda ubicado en un lugar alejado de focos de
- T ED insalubridad, maleza y aguas estancadas. ,‘ -
LY A
2 . El comedor escolar cuenla con acceso a servicios sanilarios, en cantidad < o NO Lo Lo
3 funcs ;
suficiente, en buen estado y funcionamiento. O O mnaa e 5{}“ \ ana
PS5 La odificacién, las Insinlaciones (drea de almacenamiento, drea de|
3 RI prep idn, drea de c ) astan idos de que facilila la 4
ED peracién de limpieza, desinfeccidn y desinfeclacion,
Los techos esldn disefiados y conslruidos de manera qua sa evila
PS acumulacién de suciedad, condensacién, formacién de hongos y mohos,
4 RI se encuentran limpios y so realiza imiento para g 4
ED condicionss highinico-sanitarias.
PS El #rea de disiribucion o de alislamiento de las raclones preparadas o
5 RI industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanilarias. ‘1
ps Las paredes eslan consluidas en malerial resistente, impermeable, no
J absorbente, de facil limpleza y desinfoccid A /
Existen lanques yio recipienies de almacenamienio de agua prolegidos
7 PS con lapa, con la capacidad suficienle para atender como minimo las .4
ED necesidades correspondientes a un dla de preparacién,
PS El 4rea de almacenamiento de las maleras primas y producto lerminado
B Rl (Productos indusirializados) del comedor escolar cumple con ol espacio
ED inimo que g la i6n do los alimentos yo producios. /[
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsi poral de los resid
E:] Ri solidos, adecuadamente ublcade, prolegide y en adecuado eslado de 4
ED manlenimiento.
PS5 Las ldmparas o iluminacién se tran protegidas y f ¥ na
10 ED 5@ avidencian inslalach eléctricas as, ’]
@ PS Los sifones y drenajes, se encueniran en buen eslado, prolegidos (rejila),
L :é funcionando y limpios. "
PS Cuenta con #rea exclusiva para |a limpieza y desinfeccidn de los ulensilios,
12 ED v menaje svilando contaminackin cruzada. 4 : .
Las venlanas y aberiuras quoe so comuniquen con el ambienlo oxlenorn, Q ~ -\-q
PS esthn provistas con malla anlinseclo do facl limpleza y buona & Q%*D“ O RS (\Q) (.p n
13 il consarvacitn, resk o la limploza y [ ipulacidn. Los vidrios do las
ED wonlanas ublcados on dioas de procoso cuantan con proleceién par avitar O \ ¥
contaminncidn en caso de ruplum AN mt}.\ O QNhanse L"}D..
P Los plsos sa encuoniten lmplos, en buen osiado y so realizn
" ;; manienimlunto para garentlzar condicionos g nlco-sanilanias, 4
Ps So evidencia dolacion do los elemoenton da liglena peisonal (Jabon
15 Rl | desinfectants, wlementos dosechalles, papel higitnico y papahvas) y las 4
ED lInslalnciunes sanitanas so ancuenimn an busn sslodo
Exislen lotreros en buen usiado alusivos o la aplicacién de BEM - Ilu-.l;l:n i
IPram:us de Manufaciurm, ublcados en las instaleciones dol comedor 4
ARIAS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS n EI. VA LI.E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Hlimentos Saludables del Vallz AT

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017

Versidn: 02 | Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No.

[1/ ALNACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS ENSUMOS 'Y PRODUGTO TERMINADO

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

ITeEm ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir [a accion correctiva o accldn de mejora)
El almacenamiento de los insumos, maleras primas © productos
PS lerminades e realza crdenadamente en plas o estibas (canecas con lapa
17 RI u ora forma de amacenamignio) y dspene estanlerias de matenal
ED santtano, 'mp@as y en buen esiado Ce manera que se permila la
inspeccion, impieza y fumigamdn, sies el caso
PS Los productos se encuentran dentro ce su vida Utl, con fecha de
18 R vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacian y son aptos
po ¥
ED para gl consumo
18 Pms Se tene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion ca
ED productos - PEPS. Realzar inventano - Anexo No 1 4
P
20 R? El amacenamiento de los abmentos refrigerados se realiza a temperaiuras
ED entre -2°C a 4'C y se levan registros ‘t
2 PS El aimacenamients de slimentes congelados se realza a le'raerau.uas de -
ED 1B*C y == Pevan registros 4
22 :? Los productos qus se encusntran empacados y rotulados, cumplen con |2 /l
ED |normatividad santaria vigente. Resciucidn 510272005, Anexo No 2

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS EINSUMOS Y PRODUETO TERMINADO

DE PREPARACISH

PORCENTAJE %

400

OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
PS Lot procesos de prepa’acion de los almentos se realizan en congicones
23 ED dptmas de higiene, da lmpeza y de conservacidn, de forma secuencal y _/1
contnua para eviar cualgueer 1po de conlaminacion
Se reaiza la impieza y cesnfeccidn de los ulensdios de manerd
@ 24 P5 permanente postenor & cambs de akmenios por Cada proceso. La
9 ED decinfecodn debe real zarse mediante la ulizandn o8 agua calente, vapor 1
de agua 0 suslanoas quimicas autorizadas para es'e electo
PS Las horatizas y frutas sé lavan y desnlectan con sustancus autonzadas
25 por la rormatividad £antana y establecidas en el plan do sansamienta de! 1
RI operadar
PS Ei servida de los almentos se hace con wWenslas ([n2as, tuthams, el |
26 segun sea el tipo de atmento y se evida ¢ contacio deecto del aimento con "
ED las manos
27 PS Se cuentan con regetnos y control de temperatura durante la preparacsan ‘1
Sa cuenlan con registros y control de temperatura durante la preparacitn.
28 PS El producio terminaco se sive @ temperalura mayor @ 60°C y los O tn \ &m
almentos refngeracos no mayor a 4'C QvANo N0 oM \Q}\ Cﬂ\ o
L i
OTA " " D J FR
SUNTASEERRERADD 6 PUNTAJE OBTENIDO 5 PORCENTAJE % R2 23
cul 0D R 5
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIINES (Describir la ncclén correctiva o accién de mejora)
PS En ol establecimento educalivo s& éncuentra pubicaco el acio dé mend
29 Rl aprobada por 13 ETC - Para enfoqua dierencial debe estar publicado en la
ED lengua de la comunidad étnica
30 2 Se tienen estandarizacos los utensilos para el servido. 1 /
PS Existe cumplimiento de la minuta de scuerdo al oclo de mend establecido.
n RI (Si es caso contrano, presentar el soporie de autorzacidn por parte dala
ED ETC del cambio realizado) ‘1
ﬁ Lf Se cumple con oS gramayes de s prep yo r-
e & [incustratzados segin aptique A
PS .
13 R Evaluacén Organcieptica. Anexo No 3 A
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE

PORCENTAJE %

AQO »

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

PS El personal manipulador utiza 1a dotacién completa, en buen eslado, de
M R mﬁamy:umpienmlaspecﬂcem@ummmmhgu
ED vigante yo el de i3 para recién industr 4
PS Lap G p | de los pulad es adecuada (uflas coras,
as Rl kmpias y sin esmate, cabelo recogido, Sin uso s joyas U 0iros Sccesonos
ED ni maguillaje) ¥ undorme bmpio 4
- ‘;? Se evidencia para cada uno de los manipuladores ceriificacidn médica 1
£D (apto para manipular alimentos) (no mayor a un ano).

Impreso Litodisenas Tel (607) 621 49 23 - Barancabenmaja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

¢ ASDELVALLE

PROCESO MISIONAL

l

PROGRAMAS DE ALIMENTAGION

0 Alimentos Saludables del Valle § 4.8,

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA |E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

| seraino. | s

Cédigo: PDAE-F-017 Versién: 02 Focha de emision: 15/02/2023
PS El personal manipulador acredda formacidn en educacidn sanitaria,
= Rl principios basicos de Buenas Practicas de Manufaclura y practicas
) £x higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afo) y se cuenta 4
con registros de capacitacidn.
18 ';ls El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion O
{lapabocas, cofia y bata). -O. dﬂ!\ P '\
b P y No & e s VYS! B\end
ps Se g la de manip yres de alimentos de acuerdo a lo J
1 i eslablecido en la resclucién vigente (Nota: Para racion industnializada en
e cada IE con menos de 49 litulares de derecho pueds existir persona /‘
delegada por el reclor)
Ps El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
40 RI acuerdo a la resalucidn vigente o acorde a la aulenzacion realizada por 4
ED parte del comité de alimentacidn escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

6 [reeemes | Aoo

Vi. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACGIONES (Describir la acclén correctiva o acclén do mefora)
4 F: Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimientos
ED escritos, se llevan repistros de las actividades d\
';? Se ubiizan productos de lmpieza y desinfeccién y cuentan con fichas
42 ED técnicas (concentraciones, modo de preparacidn, emplea y rolacién) 4
Ps [at malenas primas crudas lales como cames, verdufas, hofalzas y
43 Rl frutas se lavan yo desinfectan anles de su preparacion 0 consumo en 1
ED racidn indusirislizada
';? Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventitade, identificado, 4
A4 €D prolegido y se encueniran debidamante ratulados ¥ organizades
. ABASTECIMIENTO DE AGUA
é ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn corractiva o ncclén de mojora)
Ps Se garantiza 1a impieza y desinfoccion penddica del langue yio recip-enie
45 I?é (8) de almacenamicnio de agua 11
P Existe un programa implementado de bmpieza y desnfecoion da tanques
46 ED ylo recipienles, con procedmientos escrifos, se levan rogatros de las 0 “'m \
aclividades. (Venficacidn de pH y tlofa) N QC, m(_w\ S“_f_, [ nAX :i-ud o
El agua que se ulliza es polable y cumple con las POMAas vigentes
AT PS esiablecidas por la regl i6n cotrespondiente del Miaisteno e Salud 4
¥ 50 evidencia sopore 2
Ps Gl uso de higlo en contacto con los almenlos y matenias preas es t&\) e S ) B Aon s WD oOe
4B Ri fabricado con agua polable y Manipulada en condigiones que garanticen su 1&
ED Inocuidad " D > \'\\Q \ s I
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y Llauipos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Doscribir la ncclén Iva 0 acclén de mojora)
PS Sa cuenla con recipi suliciont ficados, do matenal saniano,
49 RI con lapa y bolsa plastica, ubicados en un silio exclusivo para la recaleccion “
ED tamporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje
PS So cuenla con un programa de 4o de tesiduos, con proced \ /‘
50 E"g escrilos, se levan registros de las actividades
PS Se aplica la separacion en siio de los residuos solidos, es deoir, material 1
5 E’g orgénico separado do papel, pldsticos y empagues.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o acclén de mejora)
’q PS Las instalaciones ylo los alimenios se encueniran libres do presencia o
52 3) dafio causado por plagas. ‘1
PS Se cuenta con un programa de control inlegrado de plagas, con
53 RI procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas
ED o comeclivas. ‘4
O OMNDICIO D A A 0)
PUNTAJE ESPERADO 2 PUNTAJE OBTENIDO PORGENTAJE % a1 6:}- i
ONDICIO DE TRANSPOR D ADD
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE C ACIONES [Describir la acclén iva o accién da mejora)
El transporte garantiza el mantenimienlo de las condiciones de
” F;“I" consenvacisn requendas para la maleria prima: refrigeracion, congalacién,
ED recipienies o canaslillas de material sanitario con 1apa, elc. y cumple con la \
nommatividad vigente. (Si aplica) ~-O
PS Los se en ione itarias, de \
55 S) aseo y operacidn para el iransporie de los alimentos. (Si aplica) "‘\ 0
PS Los vehiculos son ulllizados exclusivamente para el lbransporle de ﬂ
o o alimentos y llevan el aviso de transporte de alimentos. (i Aplica) 10,

Imprese LitodiseNes Tol (607) 621 49 23 - Banancabormog
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
- AS I] EI. VA I_I,E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
U Mimenos Saludables del Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cddigo: PDAE-F-017 Versidn: 02 Fecha de emisién: 150212023 Serial No. [
57 PRT Los complementes alimentarios son transportados en canaslillas plaslicas,
ED debidamenle lavadas y desinfecladas. ﬂ 5 O
PS *|El personal transporador cuenta con certificacidn do manipulacién de
58 Rl y vestimenla ad da do acuerdo a la normalividad vigenie. N D
ED
PS Los vehiculos de porie no ol 1 los alimentos dircetamenta
59 sobre el piso. Se ulilizan los recipienles, canastillas, o implementos de
Rl material adecuado como estibas plasticas, de manera que alslen el N D
L producto de loda posibilidad do contaminacitn

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTC rERMINADD [SI'APLICA)

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE DBTENIDO TN PORCENTAJE %
[ ———

Vil EQUIPOS Y UTENSIIOS TN

ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accién correctiva o accidn de mejora)

PS Los ulensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan
60 ED |labricados con materiales sanitarios, resistenles a la corrosién de fdcil

limpinza y desinleceidn,

&1 Ps Los reciplentes donde se les provee los alimentos a los litulares de
ED derecho son de malerial lavable y facil desinfeccian 4

62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar a5 suficiente para la
ED alencidn de la tolalidad de fitul de d h

PS Exislen manuales y registros para servicio de manlenimiento preventiva y
63 RI comectivo de equipos de acuerdo a lo esiablecide en la resoucion. (Hoja de|
ED vida de Ios equip gramas de tenimienio, responsables )

4 FJ Las neveras, ladores y demds equipos de almacenamienio cuentian
con controles y regisiro de lemperatura.

TOTAL EQUIPOS

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO' 5
ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES {Describir la acelén correctiva o acclén de me, ]ml

Blosaguridad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOC|AL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ‘OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o acclén da mejara)
PS El comedor escolar liene publicado an wn lugar visibla la Ficha Técnica de 4
66 ER]J: |Informacién del PAE.
PS Se evidencia soporie de confarmacién del comilé de alimenlacidn escalar \
o 5] yla aclas de reunian del mismo., O NO S € agn uld QUo.
PS Es visible el mecanismo que el operader y |a ETC tienen para alender las 4
SPOR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

6,63/,
i COMNCLUSIONES! OBSE RVHCWNE?RECPHENQ#(“G NES
Vuvan 1 l'C\ \h%x\’\:« Xouo on modotidod e Complmenfo  olimendod
o jomadn MNaruoa S Aevfita (wsS Condiabaes hidenito
SOonddomul ol Sy de PupOrpuss- Almaenomunte  yd dishmbo-
ﬁfj.&‘gm o oS lkendupneS / /

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Lo "0 "‘\Dm.‘m)ludom no nlhﬁd!ﬂamu O rU Qs

b )

Atendido por:'t:\ NN t:)e.\\ﬁ O mﬁm Firma; m&%{f \ Carge: T’ ‘D[\\ DO\ Qda\’“
|Realizada por: \6“\“\ \-‘&QM L\)&’f"\ \_\ o \46(]‘0 Firma: L%?’m ri Cargo: \ﬁ&)% Oh__ G/umP (@)
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD I
AS DEI_ VAI_'_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE -ALL-M-E-N_T;;;IO_!J_
G \-‘ Alimentas Saludables dol Valle S48, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA o
N | Cédigo: PDAE-F-017 | Versién: 02 I Fecha da emisién: 15/02/2023 l Sarlal No. |
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO INDUSTRIALIZADA )
Institucién Educativa 2N L ~ |Sede Educativa . ETCAH (ng{q |Cludad/ Munlciplo
mraﬂm%Tunlca i , —‘Fem‘\m ﬂn\u\.{q Di'sl-\-\ | [Battancalberrmea
Direccién: Cd. ﬂ{ dq N& ,1 __,1 g Fecha Visita: 0& _m = 20&4 Hora infcio: q N bo A"’\
No Contrato | Convenio Hora de lutmlnnclén

P UT TeA I MNOUA 483 - 23 ik
Reporta casos de alencion si NO Identifique la causal del caso de alenclén prioritaria o
prioritaria
No titulares de derecho  |Adjudicados ] Y85 awndides 1} B Nodevista | S | Tipoderacion [complemento Jm- AT
ﬁ e y cargo de quien atiende la Nombre y carge de qulen realiza la visita

NG CONNTeto — Man',\?\:laclosa B Aoma Mahiner - Nrepector de @mps

Objeto de la visita:

\evi i cad LDS \\ﬂﬁﬂm\&w’ccs —lac_mc.o‘s *9\“1 cmd-m\'lo 4% -23

PUNTAJE ESPERADO | [=%| |PuNTAJE OBTENIDO | S3 [ rorcentaew [ H3 44 7o
CONCEPTO FINAL CeonFet ML 5
CHA DE VISITA £
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA m_m?% G,(a = N
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No, de Manipuladoras Observacionas:
Manipuladar segln Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racion
Téenico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETCRI Industrializada:
— 6 — — —_—
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racién industrializada - ED: Enfoque diferenclal
5 ACIO B FISICAS Y B AR LA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERYACIONES (Deacribir la acclén comrectiva o acelén de mejora)
4 PSs Iﬁl comedor escolar estd ubwcado en un lugar akejado de locos de
ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas 1
s El comedor escolar cuenia con acceso a servicos sanianos, en cantidad
2 F suficients, en buen esiado y luncionambenio
Ps La edificacidn, las inslalackones (drea de almacenamienio, drea do
3 Rl #hn, drea de ) msthn conslusdos de manera gue Tacdia la 4
ED wﬁm l‘” limpsaza, desinfeccion y desinfeciackn
Ps Los lechos ostdn disefados y construidos de manem que so el
acumulacian de suciedad, condensacin, formacion de hangos y mohos,
4 Rl s0 oncuentran limpios y se realiza manterumionio  para  garantizar
ED condiciones higiénico-sanilanas
PS El drea do disinbucién o de alislamlento de s racones preparadas o 4
5 RI industrializadas cumple con las condiclones hgiénco sandanas
rode Al I f
‘ R e B e e ] T F= epigencl =L hsradat s enaeg
. M Cun®YNQ
" Exisien 1anques ylo recipientes do al ienla de agua prolegi LS
7 con lapa, con la capacidad suficienle para alender como mlnlmu las '1
ED necosidados comuspondiontas a un dia de preparaciin
PS5 El drea de almacenamienio do las matenas primas y producto lermminado
8 RI (Productos Industrializados) del comedor escolar cumple con ol wspacio 4
ED minimo que garantice la consoervacion de los alimentos yio produclos.
PS Existe un aspacio fisico oml.mm para ol depbsito lemporal de los residuos 4
8 Rl sdlidos, adecuad. gido ¥y en adecundo esiado do
ED manlenimiento.
PS Las Iwnpma o ihmlmdon 0 encuenlran prolegidas y funcionando y ne ,I
10 ED expuestas.
P Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, prolegidos (rejilla), ,1
1" :é funclonando y limpios.
Ps Cuenta con droa exclusiva para 1a limplaza y desinfeccién de los ulensili
12 ED y menaje evilando contaminacion cruzada. 1
Las ventanas y aberuras que s comuniquen con el ambiente exterior, ™~ = T =A@ 1
Ps eslan provistas con malla de facil  limps y buena Lo 2ui f\ﬂ.—_h U ‘C-“lﬂ Q% -
13 ] conservacion, resistenies a la limpieza y la manipulacién, Los vidros de las 1% 4
ED venlanas ubicados en dreas de proceso cuenlan con proleccidn para evitar 0 o =
contaminacién en caso de ruplura, ¥
PS mpimummhnphsmwen“hdoyumaiu
14 ERI; mantenimiento para garantizar " hig: ias,
PS Se evidencia dolacién de los elemenlos de higiene personal (jabdn
15 RI desinfectante, slementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las 1
ED |instalaciones sanilarias se encuentran en buen estado.
P Exislen lelreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - Buenas
Praclicas de Manufactura, ubicados en las inslalaciones del comedor ‘T
escolar,
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

4 r}' AS I]EI_ VALI_E PROCESO MISIONAL I PROGRAMAS DE ALImE;uudOu -

Aimentos Saludables del Valle S.A.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Verelon: 02 Fecha de emision: 15/02/202 Sorlal No.

(I, ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO | S S ie i S e
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accldn do mejora)
El almacenamiento de los insumos, malonas primas o productos
PS lerminados se realiza ordenadamenta en pilas o eslibas (canecas con fapa
17 RI u olra forma de almacenamienlo) y dispone  estanlerlas de malorial ‘1
ED sanitario, Implas y en buen estado de mancra que se permila la
inspeccidn, limpieza y fumigacion, si es el caso.
PS Los productos se encueniran denlro de su vida utll, con fecha de 1
18 RI vencimienio vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son aplos
ED para el consuma
P;: Se liene actualizado el control de enlradas y salidas, Kérdax y rolacion de 1
19 ED productos - PEPS. Reallzar inventario - Anaxo No 1
ps El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a lemperaturas 1
20 RI e d ;
ED enlre «2°C a 4'C y se llevan regisiros
2 PS El almac iento de ali s congelados se realiza a temperaluras de - f\
ED 18°C y se llevan registros
22 ;T Los productos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la /1
normalividad sanilaria vigenle, Resolucién 5109/2005. Anaxe No2

PUNTAJE ESPERADO

Q; PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE %

11, CONDIGIONES \DE" PREFARACIGN

OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o acclén de mojora)

ITEM ASPECTO A EVALUAR
ps Los procesos de preparacidn de los alimenlos se realizan en condicionas
23 £D |éplimas de higiene, de limpieza y de conservacidn, de forma secuencial y 4
continua para evilar cualquier lipo de contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
@ 3 PS \2 posterior al cambia de alimentcs por cada proceso. La }I
ED |desinfoccidn debo realizarse medianta la wilizacién do agua calienta, vapor
de aqua o suslancias quimicas avlorizadas para esle efecto.
Ps Las horalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias aulorizadas 4
25 por la normalividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del
R operador.
Ps El servido da los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, elc.) 41
26 sequn sea 8l lipo de alimento y se evila el contaclo directo del alimento con
ED las manos.
27 pPs Sao cuentan con ragistros y conlrol de temparalura duranta la preparacidn 4 /
Se cuenlan con regisiros y conirol de femperatura duranio la praparacion. 4
28 PS El producto terminado se sirve a lemperalura mayor a E0°C y los
alimenios refigerados no mayor a 4°C.
DTA DND 0 D PREPARA 0
PUNTAJE ESPERADRD {O PUNTAJE OBTEMNIDO Q PORCENTAJE % 4 OQ ‘/' .
5 a0 B
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describir la acclén cormectiva o accidn de mejora)
PS En el establecimianio educalivo se Ira publicado el ciclo de mend
29 Rl aprobado por la ETC - Para enloque diferencial debe eslar publicado en la 4
ED lengua de la comunidad élnica
30 Eg Se lienen estandarizados los ulensilios para el servido. '1 /
Ps Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend eslablecido,| |
3 RI (Sl es caso conlrario, presentar el soporie de aulorizacidn por parie de la '1
ED ETC del cambic realizado).
PS Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o compls t 4
R :i': indusinalizados segln aplique.
PS
2 R Evaluacién Organoleptica, Anexo No 3 4 /
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRA

. V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn comectiva o accién de mejora)
PS El personal manipulador ulliza la dolacién completa, en buen estado, de
4 R color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad legal ,’
ED vigente yfo elemenlos de proleccion necesarios para racion industrializada.
PS La presenlacién personal de los manipuladores es adecuada (ufas corlas,
15 Ri limpias y sin esmalle, cabello recoglde, sin uso do joyas u olros accesorios /I
ED ni maguillaje) y uniforme limpio
PS Se avidencia para cada uno de los manipuladores cartificacién médica 4
» :Il? (aplo para manipular alimentos) (no mayor a un afie).
Impreso Lilodisefios Tel (607) 621 49 23 - Barancabarmoja
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Almentos Saludables del Valla .45,

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
“PROCLBO MIBIONAL '

l PHOGUAMAR DI ALIMENTAGION

FORMATO VIBITA DIT VERIFICACION INTEIRVEENTORIA IE-81110/ INDUBTIIAL IEADA

TOTAL PEREONAL MANIPULADOR

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

Codigo: POALF-017 Varslo 02 Focha e amlalén: 1M02/2021 | Bartal o, |
El pommonnl manipulndor acrodita fomncidn o educackin  sonitai, ' |
Ps -
7 principion  bdsicon do Duanan  Praclleas da Maulaclonm v prdclicas o
3 Ri higldnicas on manipulacidn do slimentos (no mayor o un afo) ¥ se coonta 1 .
ED con reglalros do capaciinclin,
5 :’ Gl porsonal njono ol comodor escolar Ingrasa con ln dablda dolacitn . ¢ MO e ('JL)'PJ" ey 1)1"" (N o frat
b {lapabocns, cofla y baln), + O
Ps Sa gorantlza la cantidad do manipuladores do alimentos da ncusndo n lo : E i /7 o
30 Rl aslablocldo on ln rosoluckn vigents (Notn: Para teckdn ndustidallznda on /1 /
e cadn |E con menos do 40 ltulares do derocho puede axallr pemona
delogada por ol raclor)
PS El complomento allmoniaro es ontrogoado en ol homio establecido do / kil
40 RI ncuorda n ln resolucidn vigento o ncordo o ln outorznclén ranllzadn por /] e
ED parle dol comild do alimontaclén vscolor 4

V1, CONDICIONES DE BANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM I ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ONBERVACIONLE (Describir la aceidn corracilva o aceldn de mejors)
41 PR? Sa cusnla con un pr do limploza y desinfocckdn, con procodimionios /!
ED |eseritos, sa llovan rogistros do las nctividadas,
42 ':1? So ulllizan producios do limplazn y dosinfoccidn y cuontan con fichng 1
ED Iécnicas (conconiracionas, modo de preparacidn, omploo y rolnclén),
pPs Las maleras primas crudas talos como camos, verduras, hortalizog y)
43 RI frutas so lavan ylo desinfeclan anlea do su preparacidn o consumo on| ’1
ED macitn lzada
Pa Los productos do esec so almaconan on un skio venlilado, ldonlificado, fl
“ :é prolagida y sa ancuentmn debldamanta rotulndos y erganlzndes.
= ABASTECIMIENTO DE AGUA
/,# ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dencribir I ncclén comectiva o accldn de majora)
PS So garantiza la limpleza y desinfeccldn periddica del lanque yio reciplanie 1
45 é‘é (s} da almaconamionio da agua,
Existo un programa Implementado de limpleza y desinfocclén do lanquos
46 PS reciplentes, con dimi flos, se llavan reglstros do los 4
ED aclividadas. (Vorificacién do pH y clora)
El ngua que so ullza es polable y cumple con lns normas vigenios 1
47 P8 oslablocidas por la reglamontacion correspondiento dol Ministorko do Salud
y sa ovidencla soporta
PS El uso de hislo en conlaclo con los alimenlos y maleras primas, os 4
48 RI fabricado con agua polable y manipulada on condiclones quo garanticen su
ED Inoculdad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
IrEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ODSERVACIONES (Describlr la acclén correctiva o sccién de mejora)
PS Se cuenla con recipl suficientes, idenlificados, de melerlal sanilario,
48 Rl con tapa y bolsa plaslica, ublcados en un sitio exclusivo para la recolocclon 1
ED temporal de residuos sélidos y se promuava el reciclaje.
Ps Sa cuenla con un programa do manejo de resid con p Imiontos
50 ERIJI ascrllos, so llavan regisiros de las sctividades. '1
PS Se aplica la separacién en sitio de los residuos sélidos, es declr, malerial 1
= R orgdnico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
— ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir la scclén comectiva o sceldn de majora)
E‘ PS Las Instalaciones y/o los alimonios se encueniran libres do presencla ¢ /'
52 :I; dafo causado por plagas.
P8 Se cuenta con un programa de conlrol Integrado do plagas, con
5 RI procedimientos escrilos i so llovan regisiros de las aclividades pravantivas
o cormectivas.,

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

VIl. CONDICIONES DE TRANEPORTE ( 8| ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR ODBERVACIONES (Describir la acclén comrectiva o sceidn de mejora)
El lransporte garanliza el manlenimiento do las condicionen do
PS conservaclén requeridas para la maleria prima: rofrigeracion, congelaclon,
54 E;'IJ recipientes o canastilas do material sanitario con lapa, elc, y cumpla con la !\]1 (0]
normalhvidad vigenle. (S aplica)
P8 Los vehiculos se on adecuadi ves sanilarias, do
58 Er.!n 2300y 16n para ol ransporle de los alimentos, (S! apiica) M 5 /
P3 Los vehiculos son ulilzados exclusivamente para of lransporle do
s gé alimenios y llovan el aviso de ransporla de alimenlos, (Sl Aplica) '\l\ 0 |
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SISTEMA DE GESTICIN DE cnunﬁ.n

\ As [] El. VA‘.LE ._ — ""‘m"'" wsIoNAL [  PROGRAMAS DE ALIMENTACION

'(‘_‘ L\ Alimentos Saludedivs d¢l ] FORMATO VISITA OF VERIFICAGION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codiga PDAE.F017 Varsltn 01 Faeha da sminidn: 15022023 ! Barlal No. |
m s - i3 b 4 o -
5T " Lot compleamenton alerenianot 0N Fansporiados on canast e (& LT e 1Y
o debitarmente lavades y des e {aing M h)
! L ] 1 b " . e
. E! persoonl panaporiade: cuenta con certificackn e man pulacedn da
= ] [“n pimentos y veebmenta pdecuada de acuerdo a by nermatiidad v LVl o M o
_— . S— — -1- —— —_— __'.__/.. - —
| rs Liva vehiouion e anapovte o almaceman kxt alimentoy i rec lamnate —
| & solve ol o Be uldcan los ecyventes, canattilas, o implamentos de '0 :
i i matena’ acdecuadd como esbbas plaslicas de maner g alslen ol M
| €0 producto e 1oda pestidadd de contamnacin

PUNTAJE ORTENIDO

Vi, EQUIPOS Y UTENSILIOS

TeEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE CASERVACIONES (Dmscribir la accidn carrective o aceidn de mejora)

:l P Los utensdos tales como tablas, cucharas, ollas y demads menage oslin

&0 oy fabrcados con matenales sandanos. resistentes a la comosion de ficd 1
! - Imgveza v desalecciin

6 - L33 " Los recipientes conde sa les proves los alimenios a loa Gitulares de 11 /
| ED derecho son de matenal lavable y faci desinfeccidn

e | Ps £l equipd y menaje con que cuenta ol comedor escolar es suficiente para la 0 WD £ €uldenciu ddotacdn wlg
| ED atencidn de la totaldad de tulares de demecho. by Sc wles -
{ Ps Ewvsten manuales y regisinos pam senvicio de mantenimienio preventivo y

(5] Ri CompCive 88 BQUIPOs 0o acuendd a 1o eslablecido en 1a resoucion. (Hoja de "]
1 ED vida de ios equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables )
-

“ , ps Las neveras, congeladores y demds oquipos de almacenamiento cuentan /\

g‘D con controles y registro de lemperatura

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO

I-I IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAIO
ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES {Describir la aczion comactiva o accion de mejora]
PS 1
€5 E% [Bou-gu'\dad Anexa No 4
OTA AD OND RIDAD RABAIO
PUNTAJE ESPFERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 4@‘7 a
O D
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describer la accidn cormectiva o sccién de mejora)
PS E! comedor escolar bene pubbcado en un lugar wvisible la Ficha Técnica de ,1
6 L] Informacion ol PAE.
[ Sa ewvidencia soporte de conformacién del comité de alimentacién escolar o o e, Lyiaitnoty CTomnmra C‘K&
&7 £ y'o actas de reunidn del mismo, N\Q“\‘qu\g‘q €3 =4 2
ﬁ Es vizidie &l mecanismo que el operador ¥ la ETC tienen para atender las 4’
s ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO | A PUNTAJE OBTENIDO 2. PORCENTAJE % l Cc.cé 7

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
e veoliZc  Listim decnleg <o \JenFicacidon St la) condicisnes de esnhel
¢ complementss e \a_modalidsd Prepgyado en 5o e Lls;

nooo hanana M Jdenado '\—q“d-? S euidenci® cume)im) ents
e o _minots proScasada los mmmu,ic SecuiclodS  clomMplon eod
Nos O €a et d @O e s\alolect s \JC:\TD\ ﬁfv?ﬁb Q.“\“*LU"'L o\ pPerseas AR -~
U\xﬂuludo" T p\,q Coona Su lotadida C..L'Dﬂ‘\?'lé‘-{-n[ ~ alocum enba elouv
Dl;\l%u-hﬂ(‘?q

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

WO nod Oboer OLIoNeS

l——

Atendido por: MD"“-'H. l‘.‘l Qurd ‘\‘cr'O &;)N\{N: "‘.“"__ "_'CQ_?K: U_Q“- C:\'f:_t;kcu\\ P \-:A dQl’O

[enaae e T rplo Lorct- Daond. e Mgl e Hadd “{q-d""’\
[fotmserrdic NMaydin®?  Gravito e Joiva ] e Yaspecfor Compo
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[

FORAMATO VISITA I‘ll’ VERIFICAGION I!J"‘RVFNTORM IE-SITI INDUSTRIALIZADA

| Faela da arm

FORMATO VISITA DF VERITICAL H‘IN TESITION INDURTRIALIZADA

\Hbf\ﬁ'la\r

hrm?nﬂn}c BG fc:)S /Jal‘f Hara inicin .%: ?;5 Hq_
No Contrata | Conesnin qe;b ,73

Irjsmlﬂqun la carrsal del cann de atansidn prinetaris -

Mo dhs wisila

Nombire y cargn e quhﬂ rraliza la sisita

WMo A Sorey W_.—\r ec.h_[_}g(b@
e Qe \a Fegyioda leche edolecda =n @1 Covhete Colen .

Lrwe |

PUNTAJE ESPERADO |

i )_6 |PuNTAJE OBTEMIDO

|

PRDGRAMA& neE ALIMENT&C 10N

|-|Il'.|r| ISMJH‘“! ] Sarial Mo [

| kb& =, [ Ciudad! Municipio B:

JHnu de lerminacion ,11{20:.[.)&1

; Tipa mur.len ) D_‘ _FJN- {'j:-“'—_ﬁ

" CONCEPTO FINAL

y PORGENTAIE * ’1'1 -
] 35 . I COF Cp’ ___A‘_:/

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

FECHA DE VISITA ’?’_\—‘k: o
CONCEPTO EMITIDOD .

TOTAL DE MANIPULADORAS L
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladaras || Chsarsacionas:
Manipulador segin Anexo encontradas Raclén Manipulader segin Anoxo enconiradas Raclén
Teécnico, ETC -RPS Preparada en sitle: Técnice, ETC RI Industrializada:
N
—— [ — p—,

2

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

Enloque diferencial

PS: Preparado en silio - RI: Raclén In

ASPECTO A EVALUAR

dustrializada - ED:

1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

OBSERVACIONES (Describr la accian o accion de mejora)

rstalatasnios Latdaries so entyenlian en buen eslado

|Existen istreros on buen eslado alusivos @ la apscacen de BN - Buenas
[Praclicas de Mamufactura, (tecados on las nstalacsnes del consiol |

esolar,

PUNTAJE OBTENIDOD

1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de l\jh
ED insalubndad, maleza y aguas estancadas.
2 PS El comedor escolir cuenta con acceso @ servicios sanitanos,en canlidad Mﬁ
suficiente, en buen estado y funcionamienio.
PS La ecificacién, las jaci {drea de almacenamienio, drea de
3 R preparacion, kudamm}nnnnmwﬂnsdummquelnnmh /l
ED &0 de hmps 40 y desi
Los techos eslan disefados y ml.ruido' de manera que se evila
ra acumulacién de sucledad de hongos y mohos, 4
4 Rl se encueniran lmpios y se realiza manlenimienlo para garantizar
ED condiciones higiénico-sanitarias. /
PS El drea de distnbucion o de alistamiento de las raciones preparadas o /\
L Rl industrializadas cumpie con las condiciones higiénico sanitarias.
I..-ll paredes eslan construidas en malenal resistenle, impermeable, no N
€ PS , i fhc limpieza y desinfaccion. P‘
Exislen lanques ylo recipienles de al de agua p
7 FE con taga, con la capacdad suficiente para alender como minima las Up‘
ED necesidsdes comespondientes a un dia de preparacion.
PS Eaudednmwoduhsmmmasywwm|mmm
& ] (Producios indust ) del escolar cumple con el espacio /1
ED minime que garantice 13 c.ormrvanén de Jos akmentos y'o productos
PS Exste un espacio lisico exdl para el & P do los resid,
] R sobdos, adecuadamente ubscado, prolegido y en adecuado eslado de
ED manienimeento. 2
PS Las ladmparas o luminacibn se encuentran prolegidas y funcionando y no Uh_ /
— 10 ED & pvidencian inslalaciones elécincas espuesias v
‘T— g ’: Lo silones y drenajes, 86 encuentran en buen estado, prolegidos (rejda), (Kjo tb-'o *_ Cb‘inr._xr\ \\'b:ﬁo_‘ £ £y Qe
B orsmpnsiceilooai e o Qlmacencomen
_-,p-; Cuenls con @rea eatiusiva para la bmpeera y desinfecodn de los ulensbos Nh
12 ED ¥ Irostiisge eslando CONBMNRCOn oruzida - B
Las y aluflusfas gue se iy con el ambsenie ealenor,
PS oslhn ovistas con  malla antinsecto de ficl lmpeza y buena '*-OR_, &)K:\\'&V\ \":'\k"ﬁa-ef\{l
13 R casrisareaotn, ressisnies @ Lo ingwese y la manpulatidn Los vadios de les
vianlansy UACHO0E en Bieas Oo [FU0esh CUaNLan Gon [Holecodn el ovilal b "
" CLaITnBCAtn G Lath tir (uplute 4 Ql_'_ff‘_:'_ _ﬁ?-_—?_\\_r"“\(ft\r‘-‘f\ (P.o\-k‘{t\bmt
P8 mmumﬂ:mluwmhﬂiuuﬂuyni-ﬂn
14 E': ot i i CONGILK e rmmn wanivlal s
e i -
PS Sa wvidencia dolacitn de los wlemenios de higwiw  persone! (el /
15 ;7] desnfectunta, slomenlos desechables, papel lgénico y papeleras) v las 1 =
ED
L]
: A
ED

PORCENTAJE %

mgreso Liodsedos Tl (607) 621 49 23 - Banancabenmea

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

2000350

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE ProcesD WsoNAL

0 Mimentos Saludables del Valle § A.S.

l PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cadigo: PDAE-F-017 Varslon: 02

Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADD o i ALy

Fecha de emisién: 15/02/2023 Sarlal No.

OBSERVACIONES (Dascriblr la acclén correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE ESPERADO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
- A
El almacenamiento do los insumos, malorins primas o producios
PS | dos so realiza orde cnta en pilas o eslibas (canecas con lapa
17 Rl u ol lorma de almacenamiento) y dispore estamorias do malerinl
ED sanitorio, limpias y on buon eslado de manem quo se pomila la
Inspeccion, impleza y fumigacion, si es ¢l caso.
PS Los producios se encuenfran dentro de su wvida Olil, con lecha de
18 Ri vencimienlo vigente, no presentan algdn lipo de contaminncidn y son aplos "
ED para el consumo
PS5
19 Rl Sa liene aclualizado ol control do antradas y salidas, Kardox y rolacion de "
ED produclos - PEPS. Realizar inventario - Anexo No 1
' [l
i ';T El almacenamiento do los alimentos reffigerados se realiza a temperaturas k\b ND R d:’mo‘:v’\ G E‘Wﬁ\v‘ m’t”ﬁe«;‘d‘u
ED enire -2°C a 4°C y se liovan rogisiros
21 PS El almacenamiznio de alimentos congelados sa realiza a lemperaluras de - N
ED 18°Cy se llevan registros -A
22 ;‘T’ Los produclos que se encuentran empacadoes ¥ rolulades, cumplen con la /l /

nomatividad sanitana vigente. Resolucién 5109/2005. Anexo No 2
TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MAT

PUNTAJE OBTENIDO

Jil. GONDICIONES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Ps Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en condiciones
2 PS  |epimas do higiene, de impieza y ce conservacién, do forma secuencialy N P’(
continua para evilar cualquier Lipo de conlaminacion.
P Sa realiza la limpieza y dasinfeccién de los utensilios de manera
_— 24 Ps permanente posterior al cambio de alimenlos por cada proceso. La
= ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua o suslancias quimicas autorizadas para este efeclo.
PS Las hortalizas y frulas se lavan y desinfectan con sustancias aulorizadas
25 por la normalividad sanilaria y eslablecidas en el plan de saneamiento del 1
R operador,
PS El servido da los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.)
26 segin sea el lipo de alimento y se avita el contacto directo del alimenta con N A
ED las manos.
27 PS iSe cuenlan con registros y control de lemperalura durante la preparacidn Nﬂ' /
Se cuentan con registros y conirol de a duranie la preparacié
28 PS El produclo lerminado se sirve a lemperalura mayor a 60°C y los NQ‘

alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE; PREPARACISN

PUNTAJE ESPERADO "\ PUNTAJE OBTENIDO 4

IV. GUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PORCENTAJE %

TEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVAGIONES (Describir la accién correctiva o aceisn da mejora)

PS En el establecimiento aducativo se encuenira publicado el ciclo de mend

29 R! aprobado por la ETC - Para enfoque difarencial debe estar publicado en la
ED lengua de la comunidad étnica

30 i Sa tienen estandarizados los utensilios para el servido. N
PS Existe cumplimiento da la minuta de acuerdo ol ciclo de menu establecido.

M RI (Si es caso contrario, presentar el soporte dé aulerizacion por parta da la 4

W;“ ED ETC del cambic realizada).
. 4 l -
i 4 Ff'g Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos O Cosence- Thco n'? Pwrendle ©n €4
ED indusirializados segun aplique. qn t\ i e '[51-‘«(_ Qo « (
- 4 4 L} 13

PS

33 RI Ewvaluacidn Organaleplica, Anaxo No 3 4

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE %
-~ V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENT O3S
ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describlr la acchén cormectiva o acelén da majora)
PS5 El personal manipulador uliliza la dolacién completa, en buen ostado, do
34 Rl color ¢laro y cumple con las especificaciones de la normalividad legal 4
ED vigente ylo elemanlos de proleccién necesarios para facién industralizada,
PS La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas,
15 RI limpias y sin esmalle, cabelio recogido, sin usa de joyas U olros pccesorios, "1
ED ni maquillaje) y uniforme limpio
Ps Se evidencia para cada uno de los manipuladores cerdificacién médica
] g’n (aplo para manipular alimentos) (no mayor a un afo). /I

lmpreso Litodisenos Tel (607) 621 49 23 - Bairancabenmeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
1 AS [IEI_ V AI_I_E PROGESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
W \7\ Mimentos Satudanies deiValle S A 5 FORMATO VISITA OF VERIFICAGION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Codigo FDAF § 017 I Veraldn 02 Facha de emisidn 1590272023 [ Sarial No ]
El porsonal manipulador poredita formacion en sducasdn e e e
Ps poncigeon  bieicos de Bosnas Pracican de Manfacbes y bt .\1I 4
a R igiicas on mangutacin o sivertn (s mares 5 3001 1 et
L) oon regiklies de o apecitackn | J -
. F———— TN - + AN
';5 £l peraonal alene pl conedir eacodel ngrees pen (e datads 10882 - 1 | ot =
- I-B ] ﬂl, | ll_-!u.-lw s cofis y bata) ‘! - -~ -
S et m s contidad de madips o o Bheren o de s et
o watnbiocido e la reaohaciin vigente (Hota Para reodn ndustost pads e 4
» Ri waila IF con mwngd D 40 I0lates de derpeba posde oeels geseons
ED {lirw\:n_‘n 1t gl e b ) |
rs LEL complempnty ahementario me endsgade on el horaiko safable 4 de I >
4D R ;n.-m- Biv L rommals W vl arorce o 1l puterizacide inalzadn poe |
(3] Hpaite et comitd de alimentaciin pscolm |
~
PUNTAJE ESPERADO q PUNTAJE ORTENIDO '-} PORGCENTAJE % 5 . T
* ’ ’ o Ub iy o
. ; LIMPIEZAY L uramrrcm(m
Tem "} ASPECTO A EVALUAR I’UNTAJE ORIEAVACIGNES [I}-vnh- [P —— mﬂo- ]
4 " g Be coenla con un rogrania de impiesa y desinfeccidn, con |-l:vw]-m-«hfrn 1
D esomon, se lovan registios de las aclividoades.
& ';f Se utlizan productos de bmpiera ¥ desinfeccidn ¥ coentan con fichas /‘
) Idenicas (concentraciones, moda de preparacidn, smplaa y rolacion)
PS Las malenas primas crudgas Wles como cames, verduras, horalzas y I
43 RI frutas se lavan y'o desinfectan antes de su prepatacion o consumo en q
ED racidn indusinalizada -
4 ': Los productos de asea se Almacenan en un siio venlilado, identificado,
ED protegido y se encusniran debidamente rotutados y orpanizados
ADASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE @ accian omnmr jorn)
':' Se paranhiza la lmpeza y dosinteccion penddica del languo yio reciplonte a\I ﬁe_mt'- : F ﬁo o< & %
45
%) de almacenanento de agua O
ED = Cl\mr.:@c,xm* k:»
PS Exiate un programa kmpl lado de lmpieza y desinleccidn do lanques
AG ylo recipientes, con procedimienios escritos, so Bovan registros do las NA
ED achvidades. (Vorilicacion de pH y clom)
El agua que se uliliza es polable y cumple con las normas vigenles
o PS establecidas por la reglamentacion correspondiente del Mini do Salud Nﬂ
¥ 50 evidoncia sopore
PS El uso de hislo en contacto con los alimenlos y materias primas, os
a8 Ri labncado con agua polable y manipulado en condiclones que garanbicen su MO
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y Liauinos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OO3ERVACIONES o accion wa 0 ACTHIN de Tegoral
Ps Se cuenla con fecipienles suficientes, ienlificados. de malenal santano, /"
48 R con tapa y bolsa pléstica, ubicados on un sitio exclusivo para la recoleccién '1
ED lemporal de residucs sGldos y 5o promueve ol reciclaje. /
PS Se cusnts con un progr de do residuos, con procedemint /t
=0 :ID oscritos, se levan registios de las ncf.mdndn
PS Se aplica la separacidn en silio de los residucs sdlidos, es decsr, malenal ,L /
L] R orginico separado de papol, plasticos y empagues. -
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DEIERVAZIONE S (CuacnDe e e sonreuiie o scanin Su waped)
—
Ps Lt Instdlaciones yo los slimenios se encuentian libdes de pleseniis o s ____.-v-"’"
52 R daho causado por plagas P
E0 — =t B ———
Ps Lo cuwnia Gon un progtams  de controd inlegrado  de  plagas  con ==
£3 R procadinieitor escilon y so levan togistioe de s acbvidades eventsas | o o
£D u Lureclival | "
0 OND O
| ]
PUNTAJE ESPERAGO NO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAE % | O -
DICIHORES D
ITEM AIP:GID&:VNM PUNTAM | | DEIRVATAL S (Cuasi i B aSaain svereiiea 3 susin e mager)
[ tranupore g | wl \ . dr P It L T ___,/
PS L st nogueiides pata le il it deliigen g e e w w -
] &I’ jecijiuiilion O canaslilas de mglenal panlso e Lapa el § Cwigee v la - -
notmatded vigenie (S0 ajiloa ) |
e S s ¥ - T
L] Los vehiGulos s encusnban on ebdeciadas toiloanes paitaas e ‘JO
55 !’g Ban0 ¥ OpetaCaGn pars el renspsore e e slownlos (B ﬂd-al |
PS Low vehlcwlon son wlilizados sadlislvariusle paid o Uanjsste de “ o I
56 :"o slimentos y lovan e aviso de Wanspoe de almenion (5 Al |

e L docaedos Te (B07) 621 47 23 - Barrancabermeja
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
i -
‘\L AS DEL “ALLE PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
(R . Mimentos Saludables et Valle S.A8 FORMATO VISITA DE VERIFIGACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
|Cédigo: PDAE-F-017 Vorslén: 02 Focha do omision: 151022023 | Serlal No. |
P
57 R? Los complementos al iog son transp jos on canastilas pldsticas, MO
ED debidamenta lavadas y desinfoctadas
58 ';sl El personal transporiador cuenta con certificacion do manipulacian de ND
' E alimentos y vestimenta adecuada do acunrdo n la normatividad vigente.
] -
L los o I Jimank —
PS .| Los vehiculos de transp: no los directaments w -
5 RI sobre el piso. Se utlizan los reciplenies, canastillns, o implementos do -~
€D malerial adecuado como eslibas plasticas, de manera quo aislan el - gl
producto de loda posibilidad de contaminacidn —
OTA ONDICIO RA POR DE PROD 0 % ADO AP
— S
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE %
- P O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Doscribir la acclén correctiva o accién de mejora)
#s Los ulensilios lales como tablas, cucharas, ollas y demds menajo estan
60 €D fabricades con maleriales sanitarios, rosislenles a la corrosidn do facil NA
limpieza ¥ desinleccién,
61 PS Los recipienies donde se les proves los alimentos @ los tilulares de Nﬂ
ED |derecho son da malerial lavable y fcil desinfeccidn
62 PS El equipo y menaje con qua cuenta el comedor escolar es suficiente para la MA
ED alencion de la totalidad de titul da derecho,
PS Existen manuales y registros para servicio de manlenimiento preventivoy
63 Rl corfectivo de equipos do acuerdo a lo eslablecido en la resoucion. (Hoja de NO
ED vida de los equipos, cronogramas de manlenimiento, responsables )
“ :ﬁ' Las neveras, congeladoros y demds equipes de almacenamiento cuantan }JD
con conlroles ¥ regisifo do lemperalura.

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES |Describir la accién correctiva o accién de mejora)

ITEM

Biesegundad. Anexo No 4

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

X. GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describic la acelén correctiva o acclén de mejora)

PS El comedor escolar liene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de

66 ERIIJ Informacién del PAE,
PS Se evidencia soporte de confarmacion del comilé de alimentacion escolar .1 o /éq [

67 Rl -, 2
ED | o acia do reurt delmismo. R crewre, 0o Columided det 1
PS Es visible ef mecanismo que el operador y la ETC tienen para alender las /l

68 SPOR en el comedor escolar

crene & A NS conbsvnedocl S repette Q \o wrdk el OF o4/

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

&AQ\JM

Aundiioper:_+ Nehane Clovez n s delana_Qorex =5 Hant puladog
Atendido por: |Firma: o Cargo: i

s Moo . Screq Margere, o Maco dmer Mo Inpoae: Do (e
Realizada por: Firma: Cargo: i
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD I
As DEI. VALI-E PROCESO MISIU-PiJ.\L o ] __ _. ___ - .I‘ROGR.‘\MI'\.S IE:IE-JiLI.MENU\C;l)-P; ......
M”m mas Sa1u1|aI]iE5 ng| ]IJEIIE ShS FORMATO VISITA DE VERIF :_c J:CIEH INTERVENTORIA IE-SITION INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 | Vorshon: 02 ___| __thn_dﬂ_'_"}*_lzlf"f 1510212021 | "~ Sarlal Ho _J"__‘ .

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IC-5ITIOf INDUSTIIALIZADA
institucién Educativa Sode Educallva T e {\c{?}_ﬁ_‘ Cludad/ Municiplo

San_ Marcos & Vanite Piag ol B Ishvit Raw uncalermefa
Diraceldn: CO_E_I ._u_ﬂ_ﬂ_iio ______ r Fecha Visie: ) 'moq]‘?._‘-! - _t..l n‘,.ﬂmf-m“‘ mc{a

No Gontrata | Gonvenio

‘3o am

Mo de larminaciaon:

Operador: i

" 0k Bea lnova ) Cugye-13 [T " am
Repeorta casos de atencion s NM 1danmifique ia causal del case de alenclibdn prionitara O R
prioritaria s e i - Y— - -
No titulares de derecho Adjudicados S'S \* Atendidos ss+ No do visita ] OS - _| | Tipo do racién l RI am /'aT

Nombre y cargo de quien allenda la visita Nombre y cargo de q_h-lt-"l realiza 1 visjia
Nidio Hvila - Na: & Alinentos Moida Qfﬂ?c__ﬂ:_l.o_,bga;_ds (ampo. .

Objeto da la visita:

v“’ﬂtﬂdéﬂ lel tom(’u’m‘trnl-g CLNOI \fﬂfamit‘-‘\'x‘-" lém:m’ "\‘l“ conberto Ny, YRS -3

PUNTAJE ESPERADO | an —[punTase onTENIDO 1 Y Jvoncewawn [ QO
CONCEPTOFINAL | Centorme . - i
) FECHA DE VISITA s \ ;
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA CONCEPTO Wﬂ(ﬁl\!_{.ﬂ! . D_ 2 ﬂ_f'l'. j'__ﬂ 7
TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Personal No. de Manlpuladoras Cantidad de Porsonal No. de Manipuladaras Obsorvaciones:
Manlpulador segin Anexo encontradas Raclén Manipulador seglin Anexo ancontradas Raclén
Técnlco. ETC -RPS Preparada en sillo: Téenico. ETC RI Industrializada: \
v SCC‘C' wn  dl ma ceram tcn“*o
— — -_—
2 "":mpor al .
GRITERIOS DE EVALUACION; 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE], NA {NO APLICA], NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitlo - Ri: Raclén Indusirializada - ED: Enfoque diferancial
1 INSTAUACIONES FIBICAB Y. 5ANITARIAS . V7o R R
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OB3EAVACIONES [Describir la aceldn corroctiva o aceién de mejora)
PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de locos de
\ 1 ED insalubridad, maleza y aguas estancadas N p\
El comedor ascolar cugnla £on acceso a servicos sanilanos an canbdad A
2 P8 suficients, en buen estado ¥ luncienamiento N
Ps La edificacidn, las instalaciones (dma de aimacenamionio. drea da
3 Rl proparacion, diea di consuma) aslan construidos da manera que facilia la 1
ED operacidn de impieza, desinfeccion y desinfoctacion
Los lechos estdn disefiados y construidos de manefa gua S8 ewita
Ps acumulacién de suciedad, condensacidn, lormacion de hongos y mohos, 1
4 RI s¢ encueniran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar
ED condiciones hightnico-sanilarias
2] El dron do disinbucién o de alistamiento de las raciones preparndas o
5 R industrislizadas cumple con las condicionos higiénica sanitarias. 1
Las paredes estadn consiruidas en I lanie, br noe
s 5.4 bente, de fci mpieza y desinfeccitn NA /
Existen langues ylo recipi de lo de agua prolegidos
v PS con 1apa, con la capacidad suficiente para alender como minimo las NR
ED necesidades eorrospondientes a un dia de preparacion.
PS Ci drea de almacenamienio de las malerias primas y producto lerminado
B RI (Produclos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio 1
ED minimo que garantice la conservacién de los alimentos ylo productos.
PS Existe un espacio lisico exclusivo para el depdsito lemporal de los residuos
9 R solidos, bicado, protegido y en adecuado eslada do 1
ED mantenimienta.
PS Las lamparas o luminacién se encuentran protegidas y funcionando y o NA /
10 ED se evidencian inslalaciones eléctncas expueslas.
PS Los silones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila),
R. P n Rt |iuncionando ympos NO No se daservan G\anzj en o diea .
PS5 Cuenla con area excl para la Lmp: y desinfeccidn de los utensiios
12 ED y menaje evilanda conlaminacion cruzada. NA /
Las ventanas y aberuras gue se comuniquen con el ambiente exlerior,
PS estan provistas con malla anlinsecto de [facll limpieza y buena
13 R conservacitn, resistentes a la impieza y la manipulacion. Los vidrios de las L
ED venlanas en dreas de p con proteccidn para evilar
conlaminacién en caso de ruptura.
ra Los pisos se encueniran fimpios, en buen estado y se realiza 1
" :Il! L para garanlizar condiciones higiéni
Ps Se evidencia dolacion de los elementos de higiens personal (jabén
15 RI desinfecianto, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las 1
ED instalacicnes sanitarias se encuentran en buen eslado.
PS Exiglen lelreros en buen estado alusivos a la aplcacidn de BPM - Buenas)
Practicas de Manufaclura, ubicados en las inslalaciones del comedor 4
escolar.
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO G‘ PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE %
Imprese Litediserios Tel (607) 621 49 23 - Barrancabormej
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

+ ASDEL VALLE

. PROCESO MISIONAL | PROCHAMAL DI ALIME NTAGION
CY N Aumentos Soludablos del Valle § 4 §

FORMATO VISITA DU VERIFICAGION INTERVERTORIA D 8T100 INDUS TIIALIZADA
Codign: PDALF-007 Veralon 02 Focha da winlsldn: 159022023
Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS B INEUMOS Y PRODBUCTO TRAMINADG

Harlal N,

ITEM ASPLCTO A LVALUAR PUNT A OHVRE VAL IOME S (Dwacrilabe la aeebtn eatrsctlva o aeebii ida miafara)
EF almacenamimnbe o Bos amsianos ivoleias piiids o0 proshe oy
P8 Ierininados s edliza oitenadamenls o pelas o oalilns (Caircas con lapa
17 Rl ool fema de almacenamentiod v dispone eslenteidog e maleiisl f
ED sanitare byuas v oen boen wslado de maners g se peamida (e

Inspoccidn, lmpsera y lumogacdn e g el caso

PS Los productos s encuenbian deatm de s sida bl con fecha ila

18 Rl VORI Vigentie, oo peesontan algin Bo g contaminae ion ¥ sion aplos 1
ED para el eansums
19 R Se tene g In.\lln. At ol coutleol do enbradis v salaas, Khides y olaciin de 1
€0 productos - PEPS Kealizar imventan - Areso N |
20 ';sl EFalmacenamiento de los alimentos refigeradon so realiza o lemperlinns N 0 3 eul tl ern el 7 ?]] 5hc d‘ l'tm‘?t‘f a -
= ED ot 270 0 4°C v s Bovai registios O ‘l‘V o
2 Ps Ebalmacenamiento de alientos congelados so ealiza o lemperatnas de -
ED 18°C y s llovan rogistros N P
2 :: Los productos que 5o encueniian empacidos y ioluldos, cumplen con Ly
D nomatividad sanitana vigente, Rosalucidn 51002005 Anoso No 2 1
0 ONDICIONES D A o RIAS PRIMAS : 08 PROD O7TE DO
PUNTAJE ESPERADO 'S PUNTAJE ODTENIDO q PORCENTAJE % 80 /
GNU U Ui HEFAH 4]
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OB EAVACIONES (Describir la aceidn corractiva o acclan de majors)

s Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan on condiclones
3 i dpt de higiene, de impleza y de conservacidn, do loima secuencial y ™ ﬁ
conlinua para avilar cudlquior tipo do contaminacion

’ Se redliza la limpieza y dosinfeccion do los ulensitios do manosra
a_' 24 P8 permanente posterior ol cambio do alimentos por cada procaso, La N h
ED desinfeccion debe realizarse modianta Ia utilizneidn do agua calicnte, vapor
de agua o suslancias quimicas autorizadas para este efecto.
PS Las hortalizas y frulas so lavan y desinfectan con susloncias aulonzados
25 por la normatividad sanilaria y eslablecidas en el plan de sansomlento del 1
Rl [operador. i
PS |El servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, elc.)
26 segln sea el lipo de alimanto y se evita of contaclo direclo dol alimonto con N R
ED las manos.
27 PS |Se cuentan con registros y control de temperatur durania la proparacion NA /
Se cuentan con registros y conlrol de lemperatura duranlo la preparacion,
28 PS El producto terminado se sive a lemperatura mayor o 60°C y los N P|
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.
0 OND Q D PAR [+
PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO 1 PORGENTAJE % 4 a7
P DD
HEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclon cormectiva o aceidn de mejora)
Ps En el establecimiento educativo se encuenira publicado ¢l ciclo da ment
29 Ri aprobade por |2 ETC - Para enfoque diferencial debe eslar publicade en la '\
ED lengua da la comunidad étnica
30 e Se tienen estandarizados los ulensilios para al sarvido, NA /
PS Existe cumplimienio de la minula de acuerdo al cicla de mend establacida,
k1] Rl (Si es caso contrarie, presentar el soporte de aulorizacion por parte de la 1
ED ETC del cambio realizado)
o~
E‘ﬂ ’;3 Se cumple con los gramajos de las preparacionas o complomont 1
32 ED indusirializados seqln aplique.
PS ; " a
33 Rl Evaluacién Organdlepbea. Anexo No
ED

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

V. PERSONAL MANIPULADQR DE ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ONSERVALIONES [Dencribir la acchdn comuctiva o accidn de mejora)
[ El personal manpulador uliliza 1o dolackn completa, en buon oslado, da
4 Ri color claro y cumple con las especilicacionus de la normalividad legal 1
ED vigentu ylo slementos do polecoidn necosanos pitn ek industializada
PS Lo presentockin personal do los manipuladones os sdecuatda (ulas coilas,
35 R lirmplas y sin eamalle, cabelo rocogito, sin uso do Jyas U 0LoE accosunoy ﬁ
ED i magquillaje) y uniform limpio
Ps Se evidencia para cada uno di los manipuladoms coriicacdn mediva
36 gé (Bpto para manipular alimentos ) (no mayon & un afo)

Igveso Livaserdos Tel (607) 621 49 23 - Barancabormela
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As n E L VAI_LE PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION i

¥ \ Alimentos Satudables del Valle S.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
- Cédigo: PDAE-F-017 Version: 02 Fecha de emisién: 15/02/2023 Serlal No.
El personal manipulador acredita formacidn en educacidn  sanilaria,

PS principios  basicos de Buenas Practicas do Manufaclura y priclicas 1

" Rl higi¢nicas en manipulacidn do alimentas (ne mayor @ un afio} y se cuenta
ED con registros do capacitacian.

n :‘? El personal ajeno ol comedor escolar Ingresa con la debida Holacion NO No se doscrva in Qt edo CL- F’SQM'
ED (tapabocas, cofia y bata) Q\ eno q\ P & e _
PS Sa garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo ~

vstablecido en la resolucidn vigente (Nola: Para racién industrializada en
19 RI cadn IE con menos de 49 titulares de derecho puede exishir persona 1

ED delegada por el rector)
Ps El complemento alimentario s enlregado en ol horano aslablecido do
40 Rl acuerdo o la resolucion vigento o acorde a la aulonzacian realizada por "|
ED parte del comild de alimenlacion escolar
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR
" V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO & T PR
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o acelén de mejora)

. ':‘? So cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimi 1
ED escrilos, se llevan regisiros de las aclividades.
4z FR? Se ulilizan productos de limpicza y desinfeccidn y cuenian con fichas
ED lécnicas (concentracionos, modo de preparacion, empleo y ralacion). 1

PS5 Las malenas primas crudas lalés como cames, verduras, hodalizas y|

43 Rl Inilas se lavan yio desinfeclan anles de su preparacién o consuma en l'
ED racian industrializada.

“ ';? Los produclos de aseo so almacenan en un silio venlilado, identificado,
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. 1

F‘ ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERU&CIPNEE (Describlf la acelén cofrectiva o aceldn de majora)

PS Se garantiza la limpieza y desinfeccidn periddica del tanque yio recipienta ND Sc aldenzia Yeqitte =k lim [’I tto

45 gé (s) de almacenamionio do agun o ‘-{ &“ o cﬁ ‘a 6 A d‘" anuc & agoal.

Ps Exisle un programa implementado da limpleza y desinfeccidn da lannuoes
£D ylo recipi , con proced escrilos, so llevan registros de Ins N A
actividades, (Venficacion do pH y cloro)

46

El agua que se nhl-m es polable y cumple con las normas vigenies
a7 PS tablecidas por la itn cormespe del Minislerio de Salud NQ
y s evidencia sopora

PS El uso de hielo en contaclo con los alimenlos y malerias primas, os N k
48 ] labricado con agua potable y manipulado en condiclones que garanlicen su ey ycl A4_ ‘
n ey (0] | b =4 &5 Ubo lelo

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y Liauinos

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia aceldn corractiva o acclon do mejora)
PS Se cuenla con recipientes suficientes, identificados. de material sanilario, '
49 RI con tapa v bolsa plistica, ublcados en un sitio axclusivo para la recolecclan "
ED temporal de residuos sdlidos ¥ se promueve el reciclaje,

PS Se cuenla con un programa de manejo da residuos, con procedimientos 1
s0 ER; escrilos, se llevan regisiros de las actividades.

PS Se aplica la separacién en silio de los residuos sdlidos, es decir, malerial 1
51 E'g organico separado de papel, plasticos y empagues.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describlr la acclén correctiva o accién de mejora)
1
PS Las iones ylo los ali se encuentran libres de presencia o 1
52 :‘: dafio causado por plagas.
PsS Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con

procedimientos escrilos y se llavan registros de |as aclividades preventivas 1
0 correclivas,

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( Sl ES EVIDENCIADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o acclén de mejora)
El transporte parantiza el manlenimiente de las condiciones de
PS conservacion requaridas para la maleria prima: refrigeracién, congelacién,
kol ERI; recipienles o canastillas de matenal sanilario con lapa, elc. y cumple con la N 0

normatividad vigenle. (Si aplica)

55 %‘ Los vehiculos so encuenlran en adecuadas condiciones sanilarias, de NO
ED aseo y operacidn para el porte de los ali (Si aplica)

56 ':: Los vehlculos son ulilizados exclusivamente para el iransporie de I\’G
ED alimentos y llevan el aviso de transporte de alimenlos. (Si Aplica)

Impreseo Litodisedos Tel (607) G21 49 23 - Barrancabermaja

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

3000360
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS n EL VALLE PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION

¥ L Alimentos Saludabes delVallz §A 8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA |E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-01T Verslon: 02 Facha de emisién: 15/02/2023 Serlal No. l
P
ST I!T Los compiamentos almentanios son tansportados en canastilas plisticos, N
D debldamente lavadas y desinfoctadas, D
PS " : . ; -
El personal transpotador cuenta con codlificactdn da manipulacin de N
58 :‘; almentos y vestimenta adecunda de acueido a Ly nommalividad vigents 0
PS Loz vehicwlas de ranspode no almacenan los almentos direclamonta
5 P sobwe el psa Se utibzan s reciplentes, canastilas, o implamonios de N
mateial adecuado como eshibas plasticas, do maner que alsion el D
ED prevducto e loda posibldad de contominacadn
DTA O " & 5 HA g U U ROD L) 1 DO (S
PUNTAJE ESPERADO p— PUNTAJC OBTENIDOD — PORCENTAJE % —_—
aliro 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOMES (Describir la acclén correctiva o accidn de mejora)
Ps Los utensilos tlales como tablas, cucharas, ollas y demds menaje estin
60 €0 fabncados con malerales sanilarios, resislentes a la corrosion de ficil nNA
hmpieza y desinfeccion,
&1 PS Los reciplentes donde se les provee los alimentos o los tlulares de N A
ED derecho son de material lnvabla y fdcil desinfeccion
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la N P‘ /
ED atencidn de la totalidad de titulares de derecho.
PS Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento proventivo y .
63 RI comectivo de equipes de acuerdo a lo eslablecido en la resoucién, (Hoja de 1
ED vida do los equipos, cronogramas de manlenimiento, respensables ) .
0 4 1]
o ?3 Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento cuentan No Se ev. dencia T'CH v ci'fo CL(_ 4‘:{11?6(((*}(&
con controles y registro de temperalura. D

TOTAL EQUIPOS

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
ASPECTQ A EVALUAR PUNTAJE

0

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL ‘E'I‘ABAJD

X. GESTION SOCIAL ¥
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accidn de mejora)

PS El comedor escolar liene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
b B Informacién del PAE. \ _

PS Se evidencia soporte de conformacidn del comilé de alimentacién escolar 1
&7 I',}!, yfo actas de reunién del mismo.

PS

Es visible el mecanismo que el operader y la ETC lienen para alender las 1
SPQR en el comedor escolar

OBSERVACIONES (Deseribir la accién correctiva o accién de mejora)

N‘F fe esldencia =XNATOr  con YCecu g

Bioseguridad. Anexo No 4

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDD PORCENTAJE %

lao /7,

. CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
fqﬂ"f la viita W ins Qeddn  Se  bserve e en*v‘cﬁq e onformicdad dJ
\
veno 1 -
Se deffa__ho Whrmﬁd cL-‘ m B 63
“él:_LLCLL&a GI.S{'CIIQG. n _temcn S B M

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

dln obseiva dond

Atendide por: Mla‘l_a 'A,‘Vl,ﬂ :bmbq Flema: MU:’TJ’“AH }\-“ Cargo: Man?ou/qdom‘
Atendido por: Flrma: ‘1 % Cargo:

Realizada por: Mﬂno A' 0 M H Flrma; y Cargo: IM‘-OI é_L ca m r.b
Reallzada por: Flrma: 7 Cargo:
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

|

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables dzl Yalle S.A.8

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Codigo: PDAE-F-01T

I Version; 02 |

Fecha de emisién: 15/02/2023 l Serial No. |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION |E-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Inslitucion Educaliva Sode Educativa

Roropecoario (o

LA G lorim

ETC Ciudad! Municiplo

Bamroncabermes

ordune
Patio

Direcchn: [/‘; » 2 b A

Fecha Visita: _‘0‘-_ 0_5-__ 2¢f Hora Inicio: X:/ E‘A‘b/ ‘

- hocovermceig g T vyt
Operador: 7

No Contrato | Convenio

Hera de termin aci&a
[

ur _ Bch v ovA ¢8)rO6-23 | leroe
Reporta casos de atenclén 51 : NO : Identifique 1a causal del caso do atencién prioritaria
prioritaria =
No litulares do derecho Adjudicados 2> Atendidos 23 No da visita ‘ | Tipe de racion [ In afu.t 4rrae lcmclq

Nombre y cargo de quler; aliende la visita

Nembre y cargo de gquien realiza la visita

tnarik Velos

CYoE) ~__(‘_—€g_n Py | o d e

CBms Peqr? — ;pms?a, "l—"‘i - Gm{;_,_b
L

Objelo de la visita:

Ueri picer .e./ (,.uwp;x'mf-(n‘l"ﬂ /.f. /o.f !ﬂd(ﬂ. m¢¢w7€u 7[1’(11{(0‘_1 cff/ Conr

]

frar® gxP0e-

T

PUNTAJE ESPERADO | [PuNTAJE DBTENIDD

{

34 [ PorcentaE®: | B2 42 7

qgl
U CONCEPTO FINAL

|FECHA DE VISITA

[ CowporMME ton O0BEIVG LWL e

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

|CONCEPTO EMITIDO

TOTAL DE MANIPULADORAS

Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Obsorvaciones:
Manipulador segiin Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Racién
Tecnico, ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
S — Sl 1
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparade en sitio - Ri: Racién industrializada - ED: Enfoque diferencial
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACICONES (Describir la accién correctiva o accldn de mejora)
{ 1 PS El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
ED insalubridad, maloza y aguas eslancadas. r-A
El comedor escalar cuenla con acceso a servicios sandarios,en canlidad
2 PS suficienie, en buen estado y funcionamienio, N A
PS La edificacién, las Instalaciones (drea de almacenamiento, drea de
3 Rl preparacidn, drea de consumo) esldn conslruidos de manom que facilita la
ED operacién de limpleza, desinfeccién y desinfeclacion, '1
Los techos eslan disefiados y construidos de manera que se avila
Uid acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y mahos,
4 R se encuenlran limpios y se realza manlenimionla para garanlizar 7
ED condiciones higiénico-sanilarias.
PS El drea do bucldn o de ali i de las raciones preparadas o
5 al o e e e las condié higiénico ssnitarias. [ ]
Las paredes esldn conslruidas en malarial resisienta, imparmeable, no
[} PS absorbente, de facil limpieza y dasinfeccién. N LA /
Existen ques yio recipientes de  al ienta de agua protegl
7 PS con lapa, con la capacidad suficienle para alender como minimo |as M lﬂ
ED necesidades correspondientes a un dia de preparacion, ®
PS El 4rea de almacenamiento de las malerias primas y producio lerminado
[ RI (Produclos industrializados) del comedor escolar cumple con el aspacio| 'f
ED minimo que garantice la conservacién de los alimenlos yfo produclos.
PS Existe un aspacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos
[} RI sélidos, adecuadamenle ubicads, prolegido y en adecuado eslado de 1
ED m lent
PS Las lamparas o fluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no|
10 ED se evidencian Instalaciones aléctricas axpuestas. ,\) ]
/Ty PS Los sifones y drenajes, se encuenlran en buen estado, protegidos (rejila), po st observue~ £t i'“ it
: AL :}I_-. funcionando ¥ limpios. M. )
PS Cuenta con érea exclusiva para la limpieza y desinfeccién de los ulensilios
12 ED y menaje evitando contaminacién cruzada. SIS ] N
Las ventanas y sberuras que se comuniguen con el ambiente exlerior,
PS estdn provislas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena 5& .2r i ({‘ ﬂd{q (MM {-q ’téf S’ﬂ L ?
13 Rl conservacién, resisienles a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las
ED ventanas en areas de p con proteccién para ovilar| O
contaminacién en caso de ruplura.
i d Los pisos se encuentran limpios, en buen eslado y se realiza
" ERI':! manienimiento para garantizar condiciones higidnico-sanitarias, 4
PS Se evidencia dotacién de los elemenios de higiene personal (jabén
15 RI desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las
ED inslalaciones sanitarias se encuentran en buen eslado,
PS5 Existen letreros en buen eslado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas
16 Ri Practicas de Manufactura, ublcados en las inslalaclones del d 1
ED escolar,
TOTAL INSTALACIONES FEITAS ¥ SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

I PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACIGON INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CONDICION

PUNTAJE OBTENIDO

Cddlg_a: POALCF-017 Varsltn: 02 Facha de emialén: 1502/2023 Sarlal No.
D ERIAS PR b PROD 0 TEAMINADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIGNES (Describir la acelén cormectiva o acclén de mejora)
Bl almacenamienlo do los Insumos, maletas  primas o productos
PS Inmyinados so maliza erdenadamente en pilas o esbibas (canccas con lapa
17 RI u olra forma de almacenamienia) y dispone  eslontetfas de maleral /'
ED canitano, limplas y en buen oslado de manefa que 50 permila la
inspeccidn, lmpieza y fumigacion, sl os ol caso
PS5 Los productos se encueniran denfro de su vido Gl een focha do
18 Rl vencimiento vigente, no presentan algin lipo de conlaminacion y son aplos 7
ED para el consuma.
r:.fl Se lieno aclualizado el cantrol de enliadas ¥ salidas, Kardox y rolacion do 4
19 i producios - PEPS. Realizar Inventario - Arexo No 1 :
4 e — = "
Py o
a0 El almacenamiento de los alimentos relrigerados se reallza a lemporaluras 0 sd Lt d“'”clra‘ 9 “ 0 //?_ e 9 (At
ED enire -2°C a 4°C y se llevan regisiros y _‘Jg &L A '/W <z
PS El almacenamiento de alimentos congelados se realizo n lemperaluras de - &
21 ED 1B°C y se llevan regisiros I\J - a
T:I: Los producios que se encuentran empacados y rolulades, cumplen con la
2 ED normatividad sanitara vigente. Resolucion 5108/2005. Ancxo No 2 /’
g i . L) o L o 4 3 L . o AS L RO ) H AL
PUNTAJE ESPERADO 5’ PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % go ,/
@l e 0 D SEPAR A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 2 accién cormectiva o acclén da majera)
Los procesos de preparacion de los alimenlos se realizan en condiciones
23 PS éplimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y
ED continua para evilar cuslquier lipo da contaminacién. N A
Se realiza |a limp y desinfeccion de los lios de
PS permanente poslerior al cambio de alimenlos por cada proceso. La
# ED desinfeccion debe realizarse mediante Ia uliizacion de agua caliente, vapor .a
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efeclo, I"J
PS Las hortalizas y frulas se lavan y desinfeclan con sustancias aulorizadas
25 por la normativdad sanitania y eslablecidas en el plan de saneamiento dal
R cparador. "f
PS El servido de los alimenlos sa haca con ulensilios (pinzas, cucharas, eia.)
26 b segun sea el lipo de alimento y se evila el contacto directo del aimento ean ,J % ﬂ
E las manos.
27 PS Se cuenlan con regisiros y control do lemperaiura durante la preparacion !\J § a /
Se cuenlan con registros y control de lemperatura duranle la preparacion.
28 PS El producto terminade se sirve a temperatura mayor a GO'C y los
alimenlos refrigerados no mayor a 4°C. u o ﬂ

S DE PREPARACION

1

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO

TOTAL CUMPLIMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn
PS En el eslablecimienlo educalivo se encuenlra publicado el ciclo de mend
29 RI aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe eslar publicado en la -1
ED lengua de la comunidad élnica
30 PS [so tienen estandarizados los utensilos para o senvido. N.A /
PS Existe cumplimienio de la minula de acuerdo al ciclo de menu eslablecido,
31 RI (Si es caso contrario, presentar el soporie de aultorizacion por parle dela
ED ETC del cambio realizada). )
ﬂ 35 F;g Se cumplo con los gramajes de las preparaciones y o complemantos o S <wvidvrers e #7170 5 C /e
ED industrializados segin aplique. Punie o ./ 2 Mé/{ J J(Cf [ )": /5 -’"G')
[ 4 L4 T
31 ;? Evaluacién Organoleplica, Anexo No 3 4 —
ED

3

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

DE MENUS - GRAMAJES

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accidn

PS El personal manipulador uldiza la dolacién complela, on buon eslado, de

M RI color claro y cumple con las especilicaciones do In lividad logal /f
ED vigente ylo elementos de proleccitn nocesarios para racidn indusinalizada
PS La presentacion porsonal do los manipuladores os adecusda (UNas cortas,

as RI limplas y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de Joyas U olros nccesorios _,/
ED ni maquillaje) y uniforme limpio

6 ?llls Se svidencia para cada uno de los manipuladores codificacidn middica /]
ED (apto para manipular alimentos) (na mayor a un aflo).
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD i

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

l PROGRAMAS DE ALIMENTACION

hlimentos Seludables del Yalle S A8,

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cadigo: PDAE-F-017

Version: 02

Fecha de emision: 15/02/2023 Serial No,

El personal manipulador acredita formacién en educacién sanitaria,

2 PS5 principios basicos de Buenas Praclicas de Manufactura y précticas
i higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un ano) y se cuenta ;’[
ED con registros de capacilacion.
- TF: El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida detacion
ED {lapabocas, cofia y bala). 4
B Se paranliza la canlidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo
29 Rl establecido en |a resolucion vigente (Nota: Para racidn industrializada en
A cada IE con menos de 49 tilulares de derecho puede axistir perzona .7
delegada por el rector)
PS El complemanta alimentano es enlregado en el horario establacido de 4
40 Ri acuerdo a la resolucidn vigente o acords 3 la autorizacion realizada por
ED parie del comilé de alimenlacién escolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

PUNTAJE ESPERADO n PUNTAJE OBTENIDD PORCENTAJE % 00/

V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describir la accidn correctiva o accldn de mejora)
41 F:: Se cuenta con un programa de limpéeza y desinfeccidn, con procedimientos|
ED escritos, se llavan registros de las actividades -1
42 ':.5' Se uliizan producios de lmpieza y desinfeccidn y cuentan con fichas
ED lécnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion) Jf
PS Las maleras pnmas crudas tales como cames, verduras horalizas y)
43 Rl frutas so lavan ylo desinfectan antes de su preparacén ¢ consumo en /,f
ED racién indusinalizada
4 ? Los produclos de aseo se almacenan en un sitio ventlado, identificado,
ED protegido y sé encueniran debedamente rotulados y organizados 4
ABASTECIMIENTO DE AGUA
/‘ ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Doscriblr la aceldn cerroctiva o necldn de mejora)
PS Se garantiza la limpieza y desnfeccidn penGdca del langue yo recgeente l"’ (o) S{ </ | JI = 40 = ? ("3 e
45 Rl (s) d& almacenamento de agua (O Lo
ED gfmqr/y‘_o( et b iy a ? o
P Existe un programa implementado de kmpeeza y desndeccdn de Langues
AG 3 ylo recipienies, con procedimienios escrics, se Bevan registros de las
ED actividades (Venlicacitn de pH y doro) b ﬂ
El agua que se wiliza es polable y cumple con las nomas voenies
AT Ps eslablecidas por ka reglamentacibn conespondwnte del Mnusleno de Salad
y 86 avidencin sopons (ORN4|
PS El uso de hielo en conlacly con los alimentos y maledas prmdas, es
48 R fabricado con agua polable y manipulado en condiciones Gue garanicen sy o
ED inocuidad Mo
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIQUIDos
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o noclén do mejora)
PS S cuenla con reciplentes sulicentes, identificados, do matenal santano,
49 Rl con lapa y bolsa plasiica, uliCados en un siLo eaclusive para ki recoleccion)
ED (smporal de residuos sOlidos y Se promueve o reciclago /f
rs Se cuenth con un programa do mango do esiduos, con procedinenios
50 ERlD escnios, se levan registros de las actividades, !
PS So aplica la separacion en silio de los residuos soldos, es decrr, matenial
51 é:: argénico separado de papel, plasticos y empagues A4
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o acclén do majora)
- :: Las inslalaciones ylo los alimentos se encuentran Lbres de presencia o //
dafo causado por plagas.
ED 7
PS Se cuenla con un programa de conbrol inlegrado de plagas, con
53 RI procedimientos escriios y se lievan regisiros de las actividades preventivas f
ED o corectvas. 1

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( 51 ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o acelén de mejora)
El transpore garantza el manlenmiento de las condiciones de
PS conservacion requeridas para la matenia prima: refrigeracion, congelacio
4 ERé recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con la - 0
normatividad vigente. (Si aplica)
PS Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones Ssanilanias, de
8 = aseo y operacién para el Iransporle de los alimentos, (Si aplica) 0.6
PS Los vehiculos son uliizados exclusivamente para el transporie de
56 EF?: alimantos y llevan el aviso de transporie de alimentos. (Si Aplica) H he b
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\ AS DEL UA[.I.E _ PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION

W \__‘_ Alimeantes Saludabtes €ot Valle gdig . - 'FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA
CMW PD&E f-oil‘ Viuldn n.r Fecha de emisidn: 18/02/2023 Serial No.
57 :f; Los complementos almendanos s0n Insnepovtados en canastilae pidsticas
0 debudanente avadas v desriaciadas po b
s | e T D A A )
58 | R El persondl Fanspodacor queits o0 onvtfcacdn de mandulacdn de
| ANt ¥ YRS Tenia adenuadd O aoveai) a by normatwdad vigente
| Ps Les vehicuios de Tanspote ne amacenan ks amenios depctamente
59 } fio sobre o pso. Re ubizan ) Kverdes, Canasidas, 0 mpleme 0
= | £0 mate pAeCLEni0 Cone patbas cas, de manem que dislen ol UJ - O

| ovindiety 09 oda posdiniad de contaminacdn

0 ONDICIO RANSPOR DE PRODUCTO TERMINADO (51 AP

FUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

irem | i ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Destribir la accitn corractiva o sccibn de mejura)
Ps i-ﬂ- viensios talee como tablas. cucharns, offas y demds menaje estin
& €0 |fabreados con materales santance, resistentes a la comosidn de faci
bmpsesa v desinteocion LS 2 ﬂ
- Ps Lot recpwentes donde se les provee los almentos a los buulares de
] D | derecho som de matenal lavable y fac! desnfoccidn [ A
&2 I PS Bl ecupo y menaje con que cuenta ol comedir escolas es sufclente para la
| ED 3toncdn de la totabdad de thiares do dececho o - A
1
| PS Eusten manua'es ¥ registros pama senico de mantenimiento preventvoy
63 K1 COTRCIVE O equipes 48 acuamio 3 1o e3tablasds en la resoucidn. (Hoia de .f
| ED ViZ3 Ge ios eQUPOs. CrONOgramas de mantenimiants, responsables )
;
1 = Fr
& E Las neveras. congelacores y demds equipos de aimacenamiento cuentan Me Ce Mf:ﬁ{“"‘c‘& comn bl 1 Y0
ED con contoies y neg'sio de temperstua 0

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE ESPERADO ‘ 2 PUNTAJE OBTENIDO ‘ 4

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN

OBSERVACIOMES (Describir la accidn carmectiva o accién de mejera)

65 E ‘m-ﬂ.k-mﬁad 0 o Sc WCLQ ﬁ'{{- llﬂ-tﬂn;bO'}{.qu?’\
0 L) " 1 RIDAD EI RAB O
PUNTAJE ESPERADO 1 A4 PUNTAJE OBTENIDO o PORCENTAJE % &/
L L]
Em | ASPECTO A EVALLAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir [z aczién correctiva o sesién de mejora)
| s £] comedar escolar Sens pubicada en un lugar visibla 13 Ficha Técnica de
% | B |nomscornceras - .
& l ';'g Sa evidencia soporte de 36n de! comité de afmentacién escolar Mo Se €<t dfﬂc"'"" Sopos "‘: o=
| ED y'o actas de reunion del mismo O ‘-grwacjan d;.[ Co w ) {»-e-
i ﬁ Es visible & mecanisino que &l operador y G ETC tenen para alender las ‘f
il | ED SPOR en of comedor escolar

PUNTAJE ESPERADO ' 3

|PI.I NTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % I

6L 667,
CONCLUSIONES! DBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
Sy et Armcio  G/rmGcena at cmto oroet e de A mpyo, snpcg
coenyp leta9  st5em Ao esdedlee, do b e ,er-u-f! Ay o o }
e{a"'éuaﬂo oA a0 fe L/ c/.a.aﬂzo d——aMC,uc :l—t Q/Méga‘m:}a—
PR i fo” "o By St I votanas Sio weellis | /e S v T e
/'/){/tfﬁ)f‘ﬂ 2O C‘U(—v/{")zf £ -e//@mt-&{_qu( {Jb]"‘zé;/fc'/c//.

).

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ]

AS DEI_ VALI.E PROCESO MISION& | B . PROGRAMAS DE ALIMENTAGION

Mimentas Saludaties del Valle S £ 5 FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA - {
Cédigo: PDAE-F-017 [ version:02_ | Facha do emision: 150212023 | SerlalNo. | -

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Institucién Educativa Jsm; Educaliva ETC A{ (A{pAA |Cludad! Municipio

PEGPD ESWELAR-uizAt QUEMADEVD . ozt BRIreEmncib.

Direccion: l [C':wﬁ @ummm “[Fecha Visita: 9, Mﬂrq wlﬁ Hora inicio: 6 "zo a_w
| dar: No ‘Contrate | Convenia Hou de lerm nﬂ:ldn
operadet (y- RTD  INASO VA | i 4850-23. I 30 aw -

Reporia casos de atencion 5| M. Identifique la causal del casa do alencidn priovitaria
prioritaria . f— = S =
No titulares de derecho Adjudicados 84 Atendidos % No de visita I s [ Tipo de racion T cA Jﬂ i _

Nombre y cargo do qulcn 1 roaliza la visita

SRR RARIED  — MBI PULADOLA: ELIP AERZRAT DOlb(ES =~ ISP B AUPO

Objeto de la visita:

ON)
mw:zm-a| D Loy UOEPwlienmos w@—lyﬁ—ﬁﬂ e o
£ o= —

PUNTAJE ESPERADO [PunTAJE OBTENIDO
coucepro FINAL

[FECHA DE VISITA
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA EONCEPTD EMITIDO -
TOTAL DE MMIPUI._.A.DDRAS
Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Observaciones:
Manipulador segin Anexo enconiradas Racien Manipulador segin Anexe encontradas Racién
Técnico, ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
— L —
———
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE], NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Racién Industrializada - ED: Enfoque diferancial
— _ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE / (Dascribir ia accién iva o acclén de mejora)
1 > PS El comedor escolar esld ubicado en un lugar alejado de focos de
1 ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas. ’1
El comador escolar cuenla con acceso a Senvicios sanilanos,en cantidad
2 PS suficiente, en buen estado y funcionamiento. 4
PS La edificacidn, las instalaciones (drea de almacenamiento, drea de
3 RI preparacion, drea de consuma) estdn construidos de manera que facilita la 1
ED operacidn de limpieza, desinfeccitn y desinfectacion.
Los lachos eslan disedados y constuidos de manera que se evila
PS acumulacidn de suciedad, condensacidn, formacion de hongos y mohos,
4 R sa oncuentran Lmpios y se realza mantenimienio para garaniizar 4
ED condiciones higidnico-sanilanias,
PS El érea do distibucién o de alislamienio de las raciones preparadas o /l
. RI industrializadas cumplo con las condiciones higiénico sanilarias.
Las paredes estdn consirudas en malenal resistente, impermaeable, no
& PS absorbente, de facil impieza y desinfeccidn, 4
Exislen ylo recipientes de alm liento de agua protegidos
7 e con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las 1
ED necesidades comespondientes a un dia de preparacion,
—
Ps El drea de all l de las ias primas y produclo lerminade
8 RI (Productos Industralizados) del jor escolar cumple con el espacio 1
ED minimo que garanlice Ia conservacidn de los alimenlos ylo produclos,
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito lemporal de los residuos
9 RI sdlidos, adecuadaments ubicado, protegido y en adecuado eslade do /l
ED mantenimiento.
PS Las lamparas o lluminacidn se encueniran prolegidas y funcionando y no
10 ED se evidencian instalaciones eléclricas expuestas. ‘1
A PS Los sifones y drenajes, se encuenlran en buen estado, prolegidos (rejilla),
! n ;I: funcionando y limpics. 1
PS Cuenla con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los ulensilios \
12 ED y menaje evilando contaminacisn cruzada. ,‘
Las venlanas y at ig con el ambiente exterior,
PS gstdn provislas con malla antuinsm de facl limpieza y buena & ew "Ae NA= N V"EP\‘an-\.{s. Sum r‘\stu
12 RI conservacion, resisientes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las O
ED venlanas ubicados en dreas de proceso cuentan con prolaccién para evilar du‘h —\NnNSec "l"‘ . i
contaminacién en caso de ruptura.
Fa mekocummmlr-nnmphsanbuonnlnduymrm q
" :; manlenimiento para g higiénico-sanilarias.
PS Se ovidencia dolacidn de los olumanlus de higiena personal (jabdn
15 RI desinfectante, el papel higiénico y papeleras) y las /\
ED instalaciones sanitarias se encuentran en buen uladn.
PS Existen letreros en buen estado a Ia aplicacion de BPM -
16 Ri P‘rima de M en las del comedor
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO /! 6 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % q 3 A5
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+ AS DELVALLE

Y Mimentos Saludables del Valle S.AS.

\.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESD MISIONAL

‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017

Vorsldn: 02

Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

Focha de emislon: 15/02/2023 Sarlal No,

DOSERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceldn de mejora)

PUNTAJE ESPERADO

TOTALCONDICIONES/ DE ALMACENAMIENTO MAT
PUNTAJE OBTENIDO

G . lIL.CONDICIONES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
El almacenamiento de los Insumoes, malerias imps o produclos
PS lerminades s realiza ordenadomanto an pilas o oslibas (canecos con lapn
17 RI u olra forma do almacenaminnio) y dispone  estonterias de malerlal 4
ED sanitario, limpins y on buen eslado de maneta gquo so pormita o
inspeccion, impieza y fumigacion, si es el caso
Ps Los productos se encuentran dentro de su vidn dtl, con fecha do A
18 RI vencimiento vigenle, ne presentan algin tpo de conlaminacidn y son aplos
ED para el consumo
19 P:I Se liene aclualizado el conlrol de entradas y salidas, Kédrdox y rolacion da 4
€D productos - PEPS. Realizar lnvontario - Anexo No 1
20 ’;‘:' El almacenamiento de los alimenios refrigerados se realiza o lemperaluras /l
ED enlie -2°C a 4°C y se llevan registros
21 PS El almacenamiento de alimenlos congelades se realiza a lemperaluras de - _,1
ED 18°C y se llavan registros
2 F:;’ Los productos que Se encuenlran empacados y rolulades, cumplen con la /'l
ED normatividad sanitaria vigenle. Resolucién 5108/2005. Anaxa No 2

RIAS PRIMASE Ib

6

DEIPREPARACIENIES

SUMOS.Y:PRODUCTO TERMINADO
PORCENTAJE %

ITEM ASPECTO A EVALUAR" PUNTAJE
PS Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en condiciones
23 D |6ptimas de higiene, de limpieza y da conservacion, de forma secuencialy ,1
|conlinua para evitar cualquier lipe de contaminacién,
Se realiza la limpieza y desinfeccidn de los ulensilios de manera
L‘ 2 PS permanenle posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La A
s ED desinfeccidn debe realizarse medianta la ulikizacién de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para esle efecto.
Las horializas y frulas so lavan y desinfeclan con suslancias autorizadas U .
25 P8 por la normatividad sanitaria y eslablecidas en el plan de saneamiento del NO NO S-e CDWV
R loperadar.
PS El servido de los alimenlos se hace con ulensilies (pinzas, cucharas, elc.)
26 segin sea el lipo de alimento y se evila el contacto directo del alimento con /'
ED las manos,
27 PS Se cuenlan con registros y control de lemperalura duranta la praparacion -4 \
Se cuentan con registios y conlral de lemperalura duranie la preparacidn,
28 PS El produclo lerminado se sirve a lemperalura mayor a 60°C y los ’1 .
alimentos relrigerados no mayor a 4°C,
§ OND Q L) PREPAR 0
PUNTAJE ESPERADO 5 PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE % qao %.
D D i
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Deseribir la acclén correctiva o acelén de mejora)
Ps En el establecimiento educalivo se encuentra publicado el ciclo de ment
29 RI aprobado per la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la /1
ED lengua de la comunidad étnica
30 Eg Se lienen estandarizados los ulensilios para el servido. J’1 \
PS Existe cumplimiento de la minula de acuerdo al ciclo de meni establecido.
31 RI (Si es caso conlrarlo, presentar el soporie de aulorizacidn por parle de la /I
ED ETC del cambio realizado),
E.' 1 PS Se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complementos ./,
2 32 RI e sl
ED g iy
PS 1
a3 RI Evaluacién Organcleptica. Anexo No 3 /) \
ED
DTA p 0D R A
PUNTAJE ESPERADO 5 PUNTAJE OBTENIDO < PORCENTAJE % 280 %
FERSUNA 2 F DOR D L)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién cormectiva o acclén de mejora)
PS El personal manipulador utiliza la dolacidn complela, en buen astado, de
34 Ri color ¢clara y cumple con las especificaciones de la normalividad legal 11
ED igente yio els de pr i6 los para racidn indusiralizada.
PS La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias corlas,
35 RI limplas y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de joyas U olros accesonos 11
ED ni maquillaje) y uniforme limpio
PS So evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica 4
£l ERfI_.' (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
\ /-\ As n EL VA I.LE PROCESD MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
S Mlimentos Saludables del Valle S.A.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE.F.017 Varaldn: 02 Focha do amislén: 15/02/2023 ] Sarlal No. |
PS El personal manlpulador acrodita formacion on oducaclon . sanliarn,
principios  basicos dn Duenas Priclicas do Manulacturn y priclicas
r RI hlglénicas en manipulacidn de allmentos (o mayor o un ofo) y so cuonla 1
ED con rogistros do copacilacion,
a8 ';? El personal njono al comedor oscolar ngreso con fa debidy dolocidn NO MND S-e mb erve, Pc& o=l Q/f/l.;’
lapabocas, cofio y botn), .
ED flapd y bnto) o 47 L _-gv_/_ C,om.:.r.a‘or-
PS Se garantizo la cantidad do manlpuladores de alimontos de acuerdo n lo
1 f establecido en la resolucldn vigente (Nola: Para raclén industiializoda en
D cada |E con menos de 49 Iulares de dorecho puade oxlslir personn ’
delegada por el reclor)
PS El complemento alimenlano es ontregado on of horario establechlo do
40 RI acuerdo a la resolucidn vigonta o acorda a ln nulorizackin ronlizada por 4
pario dol comild de alimenlacldn escolar

TOTAL PEREONAL MANIPULADOR

L VI CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECC|ON
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ORSERVACIONES [Dascribir la aceldn earrectiva o aceidn da majora)
# :? Se cuenla con Lin prog de limpleza y desinf , con procedimientos
ED ascrilos, se [levan registros de las aclividados, 4
42 F;tsl Se ulilizan produclos do limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas /'
ED lécnicas (concenlraciones, modo de preparacion, empleo y rolacidn).
PS Las malerias primas crudas lales como camas, verduras, horalizas y
43 frulas se lavan ylo desinfeclan anles de su preparacién o consumo en ND No Le obServa.
ED racion industrializada.
a“ ':3 Los productos de aseo se almacenan en un silio ventilado, Identificado,
ED protegida y se encuentran debidamente rolulados y organizados. 4
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correcliva o accion de mejora)
PS Se garanliza |a limpieza y desinfeccién peritdica del lanque ylo recipiente
45 :[I, (s) de almacenamiento de agua. ‘q
Exisle un programa fmplemen!aﬂo de limpieza y desinfeccion de tang
46 PS ylo ., CON proc se llevan reglsiros de las, /’
ED |actividades. (Verificacién de pH y cloro)
El agua que se uliliza o8 polable y cumple con las normas vigent
47. PS aslablecidas por la reglamentacidn correspondiente del Minislerio de Salud /’
y se avidencia soporia
PS El uso de hielo en conlaclo con los alimentos y malerias primas, es S e é, oF bk A pod Q.I{ iy ¢
48 RI fabricado con agua potable y manipulade en condiciones que garanticen su NO ,\1 S obf P
ED inocuidad. f—hﬂ&a/‘-ﬂ c.q// '£".I'~L£ <
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LiQuinos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o acclén de mejora)
PS Se cuenla con recipient ficientes, idenlificados, de maledal sanilario, ]
49 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusive para la recoleccion| 4
ED temporal de residucs sélidos y se promueve el reciclaje.
PS Se cuenla con un programa de manejo de residuocs, con procedimientos /l
50 ERID escritos, se llevan registros de las actividades,
PS Se aplica la separacién en sitio de los residucs sblidos, es decir, material ,1
51 Rl organico separado de papel, plésticos y empagues.
ED
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accién da majora)
Ps Las Instalaciones ylo los alimenlos se encuenlran libres de presencia o
52 :‘; dafio causado por plagas.
PS Se cuenla con un programa de conlrol inlegrade de plagas, con
53 RI procedimientos escrilos y sa llevan regisiras de las aclividades preventivas /2
ED o cameclivas,
OTA OND o U 0
o
PUNTAJE ESPERADO /’ /’ PUNTAJE OBTENIDO ~1-]. PORCENTAJE % “100
UND o o U HA FUR o " nle
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accldn correctiva o accién de mejora)
El transporie garanliza el mantenimiento do las condiciones do
PS |conservacidn requaridas para [a materla prima: refrigoracién, congelackén,
54 ERI!I recipienies o canaslillas de malerial sanilaro con lapa, elc. y cumplo con lo
normatividad vigente. (S aplica)
PS Los vehlculos se encuentran en adecuadas condlclones saniloras, do
& En aseo y operacién para el {ransporie de los alimentos, (S| oplica) 0
PS Los wehiculos son uliizados exclusivamenle para el lransporle de
o LS alimentos y llevan el aviso da lransporie da alimentos. (S| Aplica) O
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SISTEMA DE GESTION DI GALIDAD l
AS DEI. VAI.I.E PROGESD MIRIONAI | PROGIUAMAL DI ALIMENTAGION
S MEmentos Saludantas del Yalle § A S FORMATO VIRETA DE VEIEIGAGION 1010V TORIA 18110/ INOUS TIIALZADA
I . ) B Gtligo: MOAL 007 Vannldn 07 Facha da nrnlaldn: 180212033 r Haslal Mo |

-
L}

57 n L costmiplotnpenibos aliimenlanion son armpiortados s canaslilag pldntinas
&b debidaments lveadan y desinlocisdas o

" rs L) porsonal tansporladon coonts con coibieacién de meaiputacion do \

:::: alimwsniom ¥ westiinenta o el (e e uwstedn o b et ot b | wigenite N 0
Y L worhdeaglens cho Dirvsgeeten (o almacaginn by alimetilos deres tamonte
50 ni mobies ol peso o ulilzan b tockpenten, canantitas, o ioglemsnton e 0
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As n E I_ v A I_ I_E PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION ——

Mimentos Saludabies del Valle S.A S FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE-F-017 ~ [ varsienzo2 | Facha de emisién: 150212023 | seriaino. |

FORMATO VISITA DE VERIFICACION |E-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Institucién Educaliva Scde Educaljva ETC A'lm\a‘ o |Cludad! Municipio
. Q@ _Movks | '\ &\LOQQL e i - _J__O_‘a_ 1\3:.-\ faxrawncab tn 7.
Dlreoc:n. C qQ \Q Ca (Q‘l“'-“i'h 3 'F Nnt;a Ilsun m {O )_2’ . o Hara Inicia: 4 o b @
Operador: el o Conlrate ! Convenia Hora de lerminacid
Ut QA wavao 4330-23 300 0 6
|Reporta casos de atenclén si K Identifique Ia causal dal caso do a nlon:lﬁn prioditaria L

rloritaria 4'
I"“ Ad] 237 Alenditos 391 No da visita %ﬂ_& t - I Tipo de racldn l ' P\I

Numbteycargo qlJ!lrla"Sl‘ldBlil\flle‘! MNomi rgo de quien realjza la visita
c\o\ Ofw o M\ Aoty Favlan QX\QM& To Je Lampy

Objelo de la vh]ln.
\J v P \ro..(\-;-\n ba' \\Y\fa\m\(‘ﬁ\u) -}-q_rln\:g) (j ae\ (‘o‘n bea bo 4340 -1y
PUNTAJE ESPERADO | 47 PUNTAJE OBTENIDO | d4 . [ Porcentaen | A5 3 1%
CONCEPTO FINAL | o\ fox ™ Cow d,b!v“ P
x FECHA DE VISITA
ui 5 A A
LTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA Imm:m frnbians Tor VOT \'?
TOTAL DE MANIPULADORAS il 1
Cantidad do Personal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Obsarvaciones:
Manipulador segiin Anexo encontradas Racion Manipulador segln Anexo encontradas Racién
Tecnico. ETC -RPS * Preparada en sitio: Técnico,. ETCRI Industrializada:
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (ND OBSERVADO)
PS: Preparado en sitio - RI: Raclén Industrializada - ED: Enfoque diferencial
e el e s 1, ST AL ACIONES FISICAS Y SANITARIAR E et v8 b et EE
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la a:clﬂn :nrmr.llu o accidn de mejora)
1 PS5 El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
‘= ED insalubridad, malpza y aguas eslancadas N h
2 s El comeder escolor cuenla con acceso a servicios sanilanos,en canlidad .
P suficianla, en buen esiado y funcionamisnio. N
PS5 La edificacién, las inslalaciones (4rea da almacenamienio, drea :I: -
3 RI prep idn, drea de esldn construidos de que facilita la 'L
ED ign de limpl desinfieccion y desinf ion. \
Los techos esldn disedados y conslruldos de manera que se ewla s h Wwn
P g ool dik fiaa-os sacs 18 e on ¢ whnton o)  n Wg)
4 Rl 50 ern:uentran IIrnploa y se realiza manlenimienlo para garantizar
ED ik i inciiy @ e\
PS El drea de distibucion o de alk L de los a ’_
& Rl incluelrializadas cumpla con las condiciones higlénico sanitarias.
Los paredes ostan construidas en material resistento, impermeable, no
P s absorbenta, da facl limpieza y desinfeccidn, s
Existen langues ylo recipienies de almacenamienio de agua prolegidos
7 RS con lapa, con la capacidad suficienle para atender como minime las
ED necasidades comespondienies a un dia da preparacion. ﬂ- [}'8
PS E| 4rea de almacenamienle de |as malerias primas y produeto terminado) -
8 Rl (Productos Industrializados) del dor escolar cumple con el espacio j-
ED minimao que garantice la conservacidn de los alimentos y/o productos,
PS Existe un espacio fisico exclusivo para el depésilo temporal de los
g R solidos, adecuadamente wbicado, pml.e-giclc y en adecuado estado de 1
ED mantenimienlo,
ps Las lmparas o iluminacién se encuenlran prolegidas y funcicnando y ne
. u ED se evidenclan inslalaciones eléciricas expuestas. H~
@ PS Las sifones y drenajes, sa encueniran en buen eslado, prolegidos (rejilla), e} Sﬁ Ol!blmh )foh‘
1" RI funcionande y limpios. P‘ 2 i L
ED
PS Cuenla con area aml.lslw para Ia llmplaza y desinfeccion de los ulensilios
12 ED y menaje evitand N Ay 1 I ]
Las venlanas y aberuras que se anmunlquen con el ambiente exterior, ¥ "
PS estdn provistas con malla antinsecto do facil limpieza y buena de ﬂm&t\ﬂuﬂ |IQHG ﬂﬂ{l‘hh}ll*
13 Rl conservacion, resislentes a |a limpleza y la manipulacién, Los vidrios de las o
ED venlanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccidn para evilar an Wl ts 4"5]0
contaminacién en caso da ruptura.
P3 Les pisos se encuenbran limplos, en buen eslado y se realiza
hd :é mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. l-
PS Se avidencia dolacidn de los elemenlos de higiena personal (jabén
15 . R desinfectante, elnrnnmos desechables, papel higiénico y papeleras) y las
ED instalaci 5 58 tran en buen eslado. 1
L] Exictan lelreros en buen estado alusivos a la aplicacidn de BPM - Buenas
16 RI Précticas de Manufactura, ubicados en las inslalaciones del comedor| 1_
Bscolar.
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % -i _1.1 7
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
A ﬂs n EI_ VA LI_E PROCESO MISIONAL ] PROGHAMAS DE ALIMENTAGIGN
¥ " Alimentos Saludables del Valle S.4.8. FORMATO VISITA DE: VERIFICAGION INTERVENTORIA IE-S1TIO! INDUSTRIALIZADA
Céadigo: PDAE-F-017 Varaltn 02 Faclha do omiaion: 16/02/2023 finilal No,
0 MATERIAS PR S E 5 08 PROD O TER ADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ONSERVAGIONES (Describic la accldn corrociiva o accldn de mejora)
El almacenamiento da los Insumos, maledas primas o productos
PS terminados se realiza ordenadamento en pilas o estibos (canecas con lapa
17 Rl u olra forma do almacenamiento) y dispono  oslantadas de materal
ED sanilario, limplas y en buen estado de manorm que so permila
Inspeccién, impieza ¥ fumigaclén, si es ol caso L
Ps Los productos se encuenlran donlro de su vido OUl, eon focho o
18 RI lvencimlanio vigente, no presentan algdn tipa do contaminacidn y son aplos i-
ED para el consumo.
19 P:l Se liene actualizado ol conlrol de entradas y solidos. Kardox y relacian da
ED praductos - PEPS. Realizar inventario - Anoxo No 1 Q_
e e
» | B [rmmtiansmesemesiisboeied 5 TI00 # oBenaoe: veglid X
- pistros
ED. k“c_w\q.tm O e s
21 PS5 El almacenamienlo de ali s congelados so realiza a temp do -
ED 18°C y se llavan registros N p
2 isl Los producios que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la
2 ED normatividad sanilana vigenle. Resolucién 5109/2005. Anexo No2 a..
DTA . ) D L 3 i 2 L) -3 RIAS FR s FROLU . H DO
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE % 3 o 7.
UIND J 85D PREPAR .
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Doscriblr la accldn carrectiva o accidn de mejora)
PS Los procesos de preparacién de los alimenios se realizan en condiciones
23 £n éplimas de higiena, de limpieza y de conservacién, de forma secuencial y
continua para evitar cualquler tipo de contaminacion. N n'
Se realiza la impieza y desinfeccidn de los ilios de manera
7~ 4 P§ permanente posterior al camblo de alimentos por cada proceso. La
ﬁ 2 ED desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente, vapor N A
= 1 de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efeclo.
PS Las hortalizas y lrutas se lavan y desinfectan con suslancias aulorizadas
25 por la normalividad sanilaria y establecidas en el plan do saneamienlo del a_
RI operador.
PS El servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, cucharas, elc.)
26 segin sea el lipo de alimenlo y se evila el conlacla directo del alimento con
ED las manos. N n
27 PS Se cuenlan con registros y control de temperalura duranle la preparacion M A /
Se cuenlan con registros y control de temperatura durante la preparacién. i
El producto lerminado se sirve a lemperatura mayor a 60°C y los N 4
alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACISN

PUNTAJE ESPERADO n PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAJE %

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accién de mejora)

PS En el establecimiento educalivo se encuentra publicado el r.ido de mend

29 RI aprobado por la ETC - Para enfogue diferencial debe eslar publicado en la [
ED lengua de la comunidad étnica L

30 ;g Se fienen eslandarizados los utensilios para el servido. J [N /
PS Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo da mend establecido.

1] RI (Si #s caso contrario, presentar el soporle de aulorizacién por parte de la l]—
ED ETC del cambio realizado).
PS i jes de las iones y o comph

@ 12 Rl x nph l::l'l hs?nali' . prep ¥ P 1
e ED uslralizados segun aplique.

PS _

33 Rl Evaluacién Organoleptica. Anexo No 3 ‘L
ED

OTA = 0D =
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % \ 00 7
H . A A P ADOR D 1 A .
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn tiva o acclén de mejora)

PS El personal manipulador utiliza [a dolacién completa, en buen eslado, do

34 Rl color claro y cumple con las especificacl de la normalividad legal
ED vigente ylo elementos de proleccitn necesarios para racién industrializada. 1.
PS La presentacién personal da los manipuladores o5 adacuada (ufias coras,

35 RI limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u olros accesorios 1_
ED ni maquillaje) y uniforme limpio
PS Se evidencia para cada uno de los manipuladores cerificacidn madica

3 gill (apto para manipular alimenlos) (no mayor a un afo). J—
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE

. (&. PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
) ©w Aimentos Saludables del Valla S A § FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
Codigo: PDAE.F.017 Varaltn: 02 Facha da amlsién: 150212023 Serlal No,
PS El personal manipulador Acredita formacidn en educacién sanitaria,
ar Rl pringipios  bdsicos de Duenns Praclicos do Manulaciura ¥ practicas
ED higiénicas en manipulacidn de alimenlos (no moyot a un ado) y so cuenla a_
con reqistros do capacilacidn,
a8 l:: El personal ajeno al comedor nscolar Ingresa con la debida dotackin 1
ED (tapabocas, cofiay bata)
Ps Se gatanliza la canlidad do manipuladoros do alimentos do acusido o lo o
2 RI oslablecido en la resaluclin vigente (Nola: Para racion dustrializada en l
ED cada IE con menos de 49 filulares da darecho puede oxistic parsona
delegada por el rector)
Ps El complemento alimenlario os enlregado on ol hotario esinblecido do
40 RI acuerdo a |a rasolucidn vigente o acordo n ln nutorizaeldn realizada poe ‘L
ED pare del comité de alimonlacidn escolar

oo | % [umaeosmone

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR®

Vi, CoNbICioNES DESANEANIENTO

LU e AP A ahta M Lo

)\

»

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién cormectiva o accién de mejora) il
4 FI.%? Se cuenta con un p 91 de limpieza y desinfeccitn, con procedimienios
ED escrilos, se llevan registros de las aclividades. 0_
a 2] Se utiizan produclos de limpieza y desinfeccién y cuenian con fichas| ~ 1
ED ldenicas (concentraciones, modo de p idn, empleo y rolacidn),
Ps Las maleras primas crudas lales como cames, verduras, horalizas ¥
43 Ri fnntas se lavan y/o desinfeclan anles de su preparacién o censumo en l
ED racién industrializada.
“ F;: Los produclos de aseo se almacenan en un sitio ventilade, identificado,
ED prategido y se encuentran debidamente rotulades y organizados. i—
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn © accién da mejora)
Ps Se garantiza la limpleza y fecaion periodica del tanque ylo recipiente vid mtia ¢ 1Y ?
45 gll} (s) de almacenamianto de agua, } O ,Nb SQ G a T 1 ‘ g d
i‘-nd\ %&sﬂ &9 h !\f A
ps Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccidn de lanques
48 ylo recipienles, con procedimientos escrilos, se llevan registros de las
ED aclividades. (Verificacién de pH y cloro) N A
El agua que se uliiza es polable v cumple con las normas vigentes
47. Ps eslablecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de Salud N ~
y s@ evidencia sopore
PS El uso de hielo en conlaclo con los alimenlos y matedas primas, es
48 RI labricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su N w)
ED inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descritiir la aceidn correctiva o accidn de mejora)
PS5 Sa cuenla con recipientes suficienles, identificados, de material sanilario,
49 RI con lapa y bolsa pléstica, ubicades en un sitio exclusivo para la recoleccitn 1
ED temporal de residuos sdlidos y se promueve ¢l reciclaje.
PS Se cuenla con un programa de manejo de residuos, con procedimientos 1-
50 :; escrilos; se llevan registros de las actividades.
Ps Se aplica la separacidn en silio de los residuos sdlidos, es declr, malerlal
51 E? orgénico separado de papel, pldsticos y empaques. L
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accin correctiva o accidn de mejora)
P§ Las instalaciones yio los alimenlos se encusntran libres de presencia o
£2 :[; dafio causado por plagas. L
PS Se cuenta con un programa de conlrol Integrade de plagas, con
53 Rl procedimientos escrilos y se llevan registros de las aclividades preventivas 'L
© comectvas.

PUNTAJE ESPERADO m PUNTAJE OBTENIDO ‘.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTQ

ab

Vil CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADOD)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion cormectiva 0 aceién de mejora)
El Wransporte garanliza ol mantenimienlo do las  condiclones de
PS |conservacién requondas para ln maleria prima: refrigercion, congolacidn,
o :I"} reciplenios o canaslilas do maleral s anilario con (apa, ole. y cumpla con MD
| normatividad vigente, (81 aplica)
Ps Los vehlcules se encuenlron on pdecundas condiclones sanilarias, de
55 g"n aseo y operacién para al irang porte de los aimenlos. (S aplicn) N\')
PS Los wehlculos son wllizados exclusivamonte pora ol lransporte de NQ
56 2'3 |alimentos y liovan el aviso do transporte do alimentos. (Si Aplica)
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

] PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Aimentos Saludanles del Valle 5.4 S,

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

% FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIOl INDUSTRIALIZADA
Cédigo: PDAE-F-017 Vorsién; 02 Focha doemision: 15022023 | SerialNo. |

Ps

57 RI Los complementos alimentanios son lransporiados en canastillas plasticas,
€0 debidamenie lavadas y desinfecladas. N‘O

58 P; El persomal iransporador cuenta con cerificacidn de manipulacién de N'O
ED alimentos y veslimenta adecuada de acuerdo a la normalvidad vigenle
P Los vehleulos de transporte no almacenan los alimenlos direclamenle
Rl scbre el piso. Se utilizan los recipienies, canastilas, o implementos de O

59 malenal adecuado comao eslibas plasticas, de manera que alslen ol N
ED producto de toda posibilidad de contaminacion

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO (ERMINADQ (SIAPLICA)

—

Vil EQUIFOS Y UTENSILIOS

PORCENTAJE %

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acclén correcliva o acclén de mejora)
Ps Los ulensilios tales como lablas, cucharas, cllas y demas menaje estan
60 ED fabvicados con maleriales sanitarios, resislentes a la corosion de faci N’G
limpieza y desinfeccitn,
61 Ps Los recipienles donde se les provee los alimenlos a los lilulares de Q
ED daracho son de malerial lovable y facil desinfeccion M
62 PS El equipo y menaje con que cuenta el comedaor escolar es suficiente para la N‘,‘ /
ED alencién de la tolalidad de Itulares de derecho.
PS Ellslen manuales y regisiros para servicio de manlenimiento preventiva y "L
63 RI de equi de doale n:iahlu:ndn en la resoucién, (Hoja de
ED vida de los equipos, cronog do re bles )
PS lad i ;
P HI Las neveras, res ¥ demas de almacenamiento cuentan O No sﬂ {U\&' Wiv g rwnll j\"\’ﬁ a‘
con conlrolas y regislro de lemparalura,

T

SEGURIDAD EN EL TRABAJO

ASPECTO AEVALUAR

OBSERVACIONES (Dascribir la accldn correciiva o acclén do mojora)

65 &li Bloseguridad. Anaxo No 4 O ﬂO' 5 @ fu"&e h‘ A é H‘l“ h’t
OTA AD OND DAD RAHBAJD
PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO ) PORCENTAJE % o7
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Doscriblr la acclén correcliva o acclén de mejora)
Ps El comedor escolar liene publicade en un lugar visible la Ficha Técnica de
ot ;c', Informacién del PAE. 4_
PS Se evidencia soporie de conformacién del comilé de alimentacién escolar 1
o gé ylo actas de reunion del mismo.
Es visible @ mecanismo que ¢l operador y la ETC benen para atender las 1_ /
68 SPQR en el comedor escolar
TOTAL GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % |\Cor.
CONCLUSIONES! GBSWFDNEQRECD"ENDMIONES
N cal ta v Va tpila a & 5eBs  eAucaly Lt L
vﬂ ake r‘--?a ol wermaly lul _Ag\ mene  #& 2 !Y‘Ot)ta.han&‘ '?\_[. 36‘
3169\Q a a8 1 banaa  Hcipy Ca M_._\Ls.hﬂﬂaj y Sv onls en
awbay  prnadsc 8¢ @en
KR ]
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
. - E— ey
¥ Cargos,
reraoror g 12l Hohbt ) Orhz Gomer | ; " Maspulad o
Atandida por: . ( , Firma: Cargo:
e ARG Kabow Glencr  puiy e Fabpn b o Tal. & @np.
|Reallzada por: ' Firma: Cargo:
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AS DEL VALLE

Alimentos Saludables dol Vallz § A 8

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL I

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO/ INDUSTRIALIZADA

Cédigo: PDAE-F-017 | versienoz [

Focha de emisién: 151022023

J Serial No. i

FORMATO VISITA DE VERIFIGAGION IE-SITIOf INDUSTRIALIZADA

Inetityeidon Educap

0tA W RE&AD

Sode Educaiiva C £01 \_’\

R

i Yyed s CamPo 49

Fecha Visita:

Operador:

0T Bta oV

O oo fﬂcu{b ’)_u_M,U
Mo Contrate { Convenia \_\‘?}D_ ‘2.3

E;;aur Munl?‘_ﬁ_
Hora Inlein: '& 1S UY"‘I
- -_leﬂ_Ull hmnulaclonlto . ?.qu

prioritaria

Reporta casos de atencién

Sl

N0

No titulares de derocho

Adjudicados

Q3

Identifique Ia causal del caso de alenclén priaritaria

No de visita _] S

Mondlrros

e

‘ Tipo duracinn | Q’ \r\d\:ﬁd‘“u\.&hd

U\sney G

Nombre y cargo de r|u|or| atien

la visita

\u\u\DS Mon poladoro

Nombre y carg

quienroé&ﬂ“);_';\\lo P.h l'l'\f.)p O\ﬂ_ @Qmm:)

Ghjr.'\o de la visitd,

\»enﬂl
J

PUNTAJE ESPERADO

\\Qﬂ‘“m%“ de, \os k‘“%mmsro& Yeentos oel &MMO U¥yro-23

[PunTAJE OBTENIDD

{3"6'

Hnnctmmc % |

“\L GX 7

CONCEPTO FINAL

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

FECHQDEU!S]TA o
|CONCEPTO EMITIDO axidlen’lt Pﬁv "\i S U +ti

TOTAL DE MANIPULADORAS
Cantidad de Pt-_rsonal No. de Manipuladoras Cantidad de Personal No. de Manipuladoras Cbservaciones:
Manipulador segin Anexo encontradas Racién Manipulador segin Anexo encontradas Raclan
Técnico. ETC -RPS Preparada en sitio: Técnico. ETC RI Industrializada:
——
N, S A
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 [CUMPLE), 0 [NO CUMPLE), NA [NO APLICA), NO (NO OBSERVADD)
PS: Pmparado an sitlo - RI: Raclén lndu:mall:ada ED: Erlioquu diferencial
ASPECTO .ﬁ EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la acclén mcllﬂ o accidn da m-]nu:
1 PS5 El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado do focos de
5 g ED insalubridad, maleza y aguas eslancadas, - lh
4 es El comedar escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en eantidad ﬁ
suliciente, en buen estado y funcionamiento a \('\ i
Ps La odificacidn, las instalaclones (4réa de almacenamienlo, drea dal
3 Rl ibn, drea de o) esldn consiruidos de manera que facilila la
ED operaclén de impleza, desinfeccion y desinfectacidn. 4
PS Los fechos esldn disefados y mnslru:dm da _manera gque se wvila
RI acumulacion de iedad fi 1 de honges y mnhus
4 se encuaniran limplos ¥ se realiza imiento para 4
ER condiciones higlénico-sanilarias,
5 PS El drea de dislribucion o de alistamienio de las raciones preparadas o _,1
Rl industrializadas eumple con las condiciones higiénico sanilarias,
¢ ps Las paredes eslan consiruidas en malerial resislente, Impermeabls, no ]‘\ ,p‘
abserbenle, de [dcil impleza y desinfeccion, .
Exislen ylo reci de alr miento de agua pralegides
T Be con lapa, con la capacidad suficlenle para alender como minimo las T\\
ED necesidades comaspondienias a un dla de preparacién, . A %
PS El drea de al i de las materias primas y producto terminado
8 Rl (Productos industralizades) del comedor escolar cumple con el espaci
* ED minimo que garantice la conservacién de los alimenlos y/o productos,
PS Existe un espacio (sico exclusivo para el depésilo lemporal de los residuos
9 RI dlidos, adecuadamente ubicade, protegido y en adecuado eslado de 4
ED mantenimignto,
PS Las 13 ail ion se enc legidas y funcienando y no A
10 ED se evidencian Instalaciones eléctricas expuaslas . .
o P l: Los sifones y drenajes, s& encuentran en buen eslado, protegidos (rejiia), \. N S e VeNCao SATOw P@""D
AL funciananda y limpios, ™ O. Ve Q\C i
12 PS Cuenta con drea exclusiva para la Empieza y desinfeccidn de los ulensilios N %
ED ¥y menaje evitando contaminacion cruzada. ' ia\ .
Las venlanas y aberuras que se comuniquen con el ambienle exleriar,
PS esldn provislas con malla anlinsecto de facl limpieza y buena
13 R conservacion, rasi a la limpieza y la ipulacion. Los vidrios de las
ED ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccldn para evitar 4
conlaminacién en caso da ruplura.
1 ;:? Los pisos so encueniran limplos, en buen esiado Yy sa realiza
2 manienimientlo para garaniizar condiciones higiénico-sanitarias. ‘1
Ps Se evidencla dolacién de los elemenios da higiene personal (jabén
15 Rl desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y las ,1
ED instalaciones sanitarias se encuentran en buen eslado,
PS Emslen lslreros en buen estado alusivos a la aplicacién do BPM - Buenas
16 R de Manufactura, en las | iones del c 4
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO q PUNTAJE OBTENIDO C\ PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
[ AS I] E L V A I_ I_ E PROCESO MISIONAL l |-ncm|mms D m IMLNU\CI()H
\ F 5 = Sehlataploriinihrloshn il
L S0 Alimentos Saludables del Valle S.A.8 FORMATO vist u\ DE VERIF IGAGION mn:mrrmonm IE-SITIO/INDUSTRIALIZADA
Clkllgo' PDAE-F- CII‘." Voraldn, 02 an;lm e emisldn: mnmun apn.| Nu,
Il ALMAGENAMIENTO MATERIAS PRIMAS B INGUMOB Y PRODUCTO TERMINADD 4
ASPECTO A EVALUAR OUACAVACIONES (Dascribir la aceldn correctiva o aceldn de mejora)
El almaconamionto do los msumos,  malerdas  primas o productos
Ps terminados so realiza ordenadamenie an plas o ostibas (canecas con lapa
17 RI u otra forma de almacenamiento) y dispone  estantedas do mabersl
ED sanflario, lmpias y en buen estado de manera qus so parmila I /1
ingpeceldn, limploza y lumigacidn, sl es el caso,
PS Los produclos se encuentran dentro dn su vida ulil, con focha do
18 RI vencimiento vigente, no presentan algun tpo de contaminachin y son aples 4
ED para el consumo
19 P:; Sa lieno actuatizado el control de entradas y salidns, Kardax y rolaclén do 4
€D productos - PEPS, Realizar inventario - Anaxo No 1
20 ';? El almacenamiento de los alimentas rafiigerados so realiza o temperaturas
ED entre -2°C a 4"C y se llevan registros 4
PS El almac ienlo de al congelados so realiza a temperaluras do -
2 ED 187C y so llavan regiztros 1\\, A
22 ;? Los produclos que se encuentran empacados y rotulades, cumplen con la 4
ED nermatividad sanitaria vigenle, Resolucién 5109/2005. Anexo No2
OTA OND 0 DE A A A 0 MA RIAS PR A 0% PROD 0 2| ADO
PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO = PORGENTAJE % /t o 0
QOND \J D PREPAR o
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o acclén de majara)
PS Los procesos de preparacién de los alimenlos se realizan en condiciones
2 dptimas de higiene, de limpieza y de conservacidn, do forma secuencial
e *' 1A
conlinua para evitar cualquier lipo de contaminacién, T\
Se realiza la impieza y desinfeccidn de los ulensilios de manera
- 24 Ps permanenie poslenor al cambio de alimenltos por cada proceso. La
e ED desinfeccidn debe realizarse mediante 1a utiizacién do agua caliente, vapor 'h\ ) 'q
* de agua o sustancias g izadas para esle efecto. .
PS Las hortalizas y frulas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas
25 por la nom dad sanitaria y blecidas en el plan de saneamianto del A
RI operador.
PS El servido de los alimanlos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.)
6 segln sea el lipo de alimento y se evita el contacto dinecto del alimento con A A
ED Ias manos. A
27 PS Se cuentan con registros y control de lemperatura duranie la preparacion N A /
Se cuentan con reuisrtlros y conlrol de temperatura duranle la paegaracilén. pl
28 PSs El ucto terminado se sirve a temperalura mayor a 60°C y los
glim‘:?::ls refrigerados no mayor a 4°C. ! \A‘ -
slF. D 1) (8 FREFARA
PUNTAJE ESPERADO /\ PUNTAJE OBTENIDO A PORCENTAJE % /\ 810 Y/
DD RAMA S
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES (Daseribir la aceldn correctiva o accidn de mejora)
PS En ol establecimiento educalivo se encuentra publicado el ciclo de mend
Fol ] |aprobado por la ETC - Para enfoque diferencial debe estar publicado en la 4
ED lengua de la comunidad étnica
30 g Se tienen eslandarizados los ulensilios para el servido. '|\\ ; \f\__ /
PS Exisle cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido,
3 RI (Si es caso conlrario, presentar ol soporte de autorizacidn per pare de la /\
ED ETC del cambio realizado).
/é » I;? Se cumple con los gramajes de |as preparaciones y o complementos
" ED industrializados segun aplique.
PS ) )
n Rl Evaluacién Organcleplica. Anexo No 3 4
ED
T A P 0 D GRA -
PUNTAJE ESPERADO k.‘ PUNTAJE OBTENIDO l—\ PORCENTAJE % AV LD/
PERBONA ANIP DOR DE A O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 4 accién cormectiva o acckin de mejora)
PS El personal manipulador uliliza la dolacidn complola, en buon eslado, do
M RI color claro y cumple con las especilicaclones do la normalividad legol 4
ED vigenia ylo elemenlos de proleccidn necesarios para racidn industrialzadn,
PS La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ulos uoﬂus.
i5 Rl limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso da joyas u olras ‘1
ED nl maquillaje) y uniforme limpic
3 ':fl So evidencia para cada uno de los manipuladeres certificacion médica ~1
ED (aplo para manipular alimenlos) (no mayer a un ana).,

Improso Litodiseros Tel (607) 621 49 23 - Barrancabameja
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SISTEMA DE GESTION DE cm.m.m

. A As DEI_ VALI_E "_—-“'d__';nbctsomalrmm ) _] _ PROGHAMAS nrn_c.men'mmdu

) . Mimenlos Saludables del Valle 5 4.8 FORMATO VISITA OF vrmnrprmumnnw NTORIA IE-GITION INDUSTRIALIZADA
___|Godiga: PDAEF-017 Yaraifn: 07 Focha de emllli‘m 1510242023 l Serlal No. |

PS El personal manipuladal  aciedda formacdn on  educacida  anrdarns, e

a7 Rl principlos  basicos de Buenas Practicns de Monofactum g pedetoas

tigircan on mandaincign de atimertos (no magse o un aflo) y s6 connta 4

ED dn capacdacdin
Ps 1] - ..l L I o e ) o

18 Rl El personal aenn al comeder ascolsr ingrean con la dabida LA

ED (tapabocas, oofia y bala) ]\\ - O- P\ o Sc' (’U\dﬂnu.\} pjgnﬂ'ul olen O

S garantiza la cantidad de manpuladores de alimernios qn AT e A

3 P:I estabiecida en i resolucdn vigente (Mola Para racidn industoalizada an
€0 cada IE con menos do AD Wulares di dermcha prisda aziale pemmona A
detegada por el rmecton
Ps El complamentn almentans et enlregado en e horra eslabie :.rlr: de
&0 Rl Acuordn a la resolucidn vigents o aconle i la autenzacdn tealirada por 4
ED pane del comdé de almentacidn nacolar

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR
oo |6 ommo | &L maman | AOO7
" y V1, CONDICIONES DE BANEAMIENTO ; e g |

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accidn da majora)
&1 :.sl Se cuenta con un programa de bmpieza y desinfeccidn, con procedimientos .’1
ED escritos, se levan regisiios de las aclividades.
o isl Se utdizan produclos de Iimpieza y desinfeccién y cuentan con fichas
ED técnicas (concentraciones, modo de preparacidn, empleo y rolacién), 4
PS5 Las malerias pomas crudas lales como cames, verduras, horalzas Y|
43 RI frutas se lavan yio desinfectan anles de su preparacién o consumo en 4
ED racién industrializad
“ fl' Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificada, 4
ED protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados,
ABASTECIMIENTO DE AGUA
" ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (D 1a accién comeciiva o accién da mejora)
. ins Se garantiza la limpieza y desinfeccién periédica del tanque ylo recipiente
5) de amacenamiento de a 0 m *’U
@ | qua No & e o nQe .
B Existe un programa implementada de limpieza y desinfeccion de tanques \
46 an yio recipientes, con procedimientos estrilos, se Wevan registios de las ‘\\.
actividades, (Venficacitn de pH y cloro) A
Bl agua que se ulliza es polable y cumple con las normas vigenles
& PS |establecidas por [a reglamentacién comespondiente del Ministerio de Salud '\\
y &a evidancia soporte - A .
PS El uso de hielo en conlaclo con los alimenlos ¥ malerias primas, es }lo sSe. ek.f\dm{m US:.D M
43 Rl fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen su

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuinos
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES [Describir la accién cormectiva o accion de mejoral

F5 S cuents con recipientes suficientes, identificados, de materal sanitario,
£9 RI con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccién 4
ED temparal oe residucs sélidos y se promueve el reciclaje.
PS Se cuenta con UN programa ds manejo de residuos, con procedimientos ,1
0 ET! escriion, sa levan regisiros de las actividades.
PS S aplica la separacidn en silio de los residuos sdlidos, es decir, maleral
51 R *|orgénico separado de papel, plisticos y empagues. 1
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir La accion correctiva o accicn de megora)
PS Las walalacones yio ks almenlos se encuentran Libres de presencla o
52 ; dafin causado por plagas '1
PE S& cuenta con un programa de control mlnwadu de ptaqa! con ,l
2] presadiminriny everios y se levan regisbios de las dad
ED o Cottetras

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

E N R

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la sccién tiva o accién de mejora)

El transpors gatantizn e mantenimientn de  las  condiciones  de
LA vl terpaenedas et la malsna poma relngeracidn, congelacdan
recpwries o canastiflas de matorial sandano con tapa, elc, § cumplo con la “\\. O
reematiided vigente, (S aplen)

55 Los wehiculos e encusniran en adecundes condclones sandaiias, de

%80 ¥ Coaracdn para el Uansports di los almenton (Bl aphea) r\ -0
Los wenicutos son Ulhzados erciush W para ol Wanspore de f{
akmantos f levan el o G anspone da almentus. (B Aglca) \0.

s
B=3

Bag|B23
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f_ SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
A AS |]EI_ VA I_I_E PROGESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACIGN
‘ 5 o Allmentes Saludables del Valle § 4§ FORMATO VISITTA DE VERIFIGACION INTERVENTORIA IE-SITIO! INDUSTRIALIZADA
- Coddligo: PDAE-F-017 Veraion: 02 Focha do emision: 150212023 | SeriaiMo. |
~ -
57 R? Los complementos alimentanos sen ansportades en canastilas pldsticas,
ED debidamente livadas v desinteciadas, ]\ s 0
- o S __._ ‘_. s i i T —
58 P EV personal tansportador cuenta con cemificacion e manipulacion di
&b almenios y vestimenta adecuada de acuendo o la nematividod vigento r\ : D
Ps Los vedhiiculos de transpoo no almacenan los alimenlos directamento
P l;t sobre el piso. So utilizan los meipionles, canasiillas, o Implementos do
ED matenal adecuado come estibas plasticas, do manera qua alston ol T\\ . D
Paducto de toda positiidad de contaminacisn .
* i i U J 5 LA JPOR DE PROD . ALY (5 P
PUNTAJE ESPERADOD _— PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % Y
| QulPO 0
item ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deacribir la accién corractiva o accitn de mejora)
Ps Los wensilos tales como lablas, cucharas, ollas ¥y demds menaje oslan
60 ED labricados con materialos sanitanes, rosislentes a la cormosidn de lacil \ G
hmpieza y desinfeccion 1\
61 PS Los recipiontes donde so les provee Ios alimentos a los Litularos de h\. A
ED derecha son de matenal lavable y fAcil desinfeccidn :
82 Ps El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la M A /
ED atencidn de la tolalidad do tulares de derecha, = b
PS Existen manuales y registros para servicio de manlenimiento preventivo y
63 Ri comectivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resoucion. (Hoja de 4
ED vida de los equipos, c il de manteni lo, resp bles )
- %5' Las neveras. congeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan "1
con controles y registro de lemperalura

TOTAL EQUIPOS

A0 Oy

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJIO
ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

Bioseguridad. Anexo No 4 'E‘,‘?C'L\"\‘}fov .

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

.

X. GESTION SOCIAL
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)

PS El comedor escolar tiena publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de

L 2 Informacién del PAE. ’1
PS Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacion escolar

&7 & |voacias de reunin del mismo. O ]\\0 - e\_;{éﬁ.ﬂ la oaftor
‘;us Es visible el mecanismo que el operador y la ETC lienen para atender las .1

- ED SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

v CONCLUSIONES! OBSERVLICIQNESJRECDM ENDACIONES . =
Duveante o \shs kento, @q modolded de Rousy wmdosshaldeda
YR RiLa \ns Londtuone & Nioenice. Sanhanu s Sl S Ao

olMate na Mento N AISMbuuEwy 2 [os alimento s

ﬁ

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Lo Man, P\J'\ud SV No d_-ﬂﬂ.\:. mesm_da_ﬁg_ry_umu-

~ \ &
ponssore: AN\SNBY Unshing Gro(eles. ruma: (sl 6lg“p\§:5- c Ny PU‘D&OYD.

Atendido por: ) Flrma ; Cargo:

N /
==y B - Fal [P | SO A
retesa o \SAN T ASTAS  YoAT ™ i e (S o Campy

|Realizada m\) " [w TS

|Cargo
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