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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO

FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Barranquilla, agosto de 2024

Sefior (a)

ELKIN PERTUZ RADA

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. 5811185

Coordinador A.V.A y bilingliismo

A.V.AY Bilinglismo

Barranquilla
Asunto: Informe mensual de ejecucién
contractual mes agosto del afio 2024

Referencia: No 5811185 del afio 2024

MARIA ROSA MALDONADO CHARRIS, identificado con la cédula de ciudadania
1.047.342.112 de Santo Tomas, en mi calidad de Contratista del SENA, en el programa A.V.A
Y Bilingliismo, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a

continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: e). un pago correspondiente al mes de agosto de 2024 por valor
de (4.465.545). Los honorarios seran pagados por el SENA al contratista de acuerdo
al cronograma definido por la Direccion Administrativa y Financiera de la Direccién
General, en la cuenta de Ahorros No. 028600031042 Davivienda, cuyo titular es el

Contratista. Plazo: Sera hasta el 30 de Noviembre de 2024.

OBIJETO:
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Prestar servicios profesionales como instructor para orientar formacion
profesional complementaria en ambientes virtuales de aprendizaje -ava- familia
calidad- de acuerdo con la programacion establecida por la coordinacion
académica de Automatizacion del Centro Nacional Colombo Aleméan, cumpliendo
con lo establecido en la Guia de Orientaciones para la Formacion en Ambientes

Virtuales de Aprendizaeje AVA

Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 | Asociar aprendices a la ruta de Seleccionar aprendices y
aprendizaje en el aplicativo asociar en el aplicativo Asociar
Sofia plus dispuesto por la Sofia Plus mediante el
entidad procedimiento indicado. Plataforma Zajunay

SOFIA Plus. Cdédigo de
Ficha: 3039803 *
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
Plataforma Zajunay
SOFIA Plus. Cédigo de
Ficha: 3039804 *
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
Plataforma Zajuna y
SOFIA Plus. Cédigo de
Ficha: 3039810*
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
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Plataforma Zajunay
SOFIA Plus. Cédigo de
Ficha: 3039811*
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

Realizar el alistamiento de las
actividades de aprendizaje a
orientar teniendo en cuenta:
ambientes, nimero de
aprendices, disponibilidad de
equipos, modalidad de
formacion, y duraciones
establecidas en las guias de
aprendizaje para el logro de los
resultados de aprendizaje del
programa.

Elaboracién y publicacion
de cronograma,
publicacion de anuncios,
mensajes de orientacién y
seguimiento al programa,
configuracion de
herramientas y areas de
contenido, centro de
calificaciones, definicion de
guias de aprendizaje

VER EVIDENCIAS:
PUBLICACION DE
CRONOGRAMA,
ANUNCIOS, GUIA DE
APRENDIZAIJE.
EVIDENCIAS
PUBLICACION
CRONOGRAMA
ETC.docx

Plataforma Zajunay
SOFIA Plus. Cédigo de
Ficha: 3039803 *
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
Plataforma Zajunay
SOFIA Plus. Cédigo de
Ficha: 3039804 *
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
Plataforma Zajuna y
SOFIA Plus. Cédigo de
Ficha: 3039810*
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
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EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
Plataforma Zajuna y
SOFIA Plus. Cédigo de
Ficha: 3039811*
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

Realizar las actividades de
induccion a los aprendices
utilizando el ambiente virtual
dispuesto (LMS) acorde a lo
establecido en la circular de
induccion vigente y guia
desarrollo del proceso

Programar y realizar

conferencia web en linea

mediante Skype para

capacitar a los aprendices
en manejo del aplicativo

Zajuna.

EVIDENCIAS
GRABACIONES;
Evidencias Junio
Grabaciones

Plataforma Zajuna y
SOFIA Plus. Cédigo de
Ficha: 3039803*
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
Plataforma Zajuna y
SOFIA Plus. Cédigo de
Ficha: 3039804 *
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
Plataforma Zajunay
SOFIA Plus. Cédigo de
Ficha: 3039810*
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

GTH-F-062 V10



https://1drv.ms/w/c/9d82e2b457526e8b/EThhyIKTnoRItTeMJ5vJfFoB49vEVP2S2db_PCIfhmBqqA?e=XjaK8M
https://1drv.ms/w/c/9d82e2b457526e8b/EThhyIKTnoRItTeMJ5vJfFoB49vEVP2S2db_PCIfhmBqqA?e=XjaK8M

SENA

N

Plataforma Zajunay
SOFIA Plus. Cédigo de
Ficha: 3039811*
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

Orientar el desarrollo de las
actividades de Aprendizaje
promoviendo el aprendizaje
significativo, la solucidn
creativa de problemas, el
desarrollo de estrategias para el
aprendizaje auténomo, el uso
de las Tic, el trabajo
colaborativo, planteando
acciones de refuerzo,
mejoramiento y apoyo que
motiven y fundamenten al
aprendiz para el desarrollo de
sus competencias segun lo
establecido en el
procedimiento de ejecucién de
la formacion profesional
integral

Seguimiento al desarrollo
del programa,
retroalimentacion en foros
tematicos y evidencias
enviadas en el centro de
calificaciones, motivacion
permanente y orientacion
sobre dudas e inquietudes,
seguimiento aprendices
participacion, ingreso a
plataforma y presentacion
de actividades, apoyo a
solucion de dificultades en
el desarrollo del programa

y cumplimiento del mismo.

EVIDENCIAS JUNIO.docx

Plataforma Zajunay
SOFIA Plus. Cédigo de
Ficha: 3039803*
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
Plataforma Zajuna y
SOFIA Plus. Cdédigo de
Ficha: 3039804 *
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
Plataforma Zajunay
SOFIA Plus. Cdédigo de
Ficha: 3039810*
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
Plataforma Zajunay
SOFIA Plus. Cédigo de
Ficha: 3039811*
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
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Emitir juicios de evaluacién con
base en la valoracién de las
evidencias de Aprendizaje, las
caracteristicas y las premisas de
evaluacion del aprendizaje
descritas en la Guia para
desarrollar el proceso
formativo, el procedimiento de
ejecucion de la formacion y el
reglamento del Aprendiz SENA.

Evaluar las actividades de
lasemanal, 2, 3y 4 segln
en la rubrica seleccionada.

Retroalimentar a los
aprendices.

EVI
CALIFICACIONES.docx

Plataforma Zajunay
SOFIA Plus. Cdédigo de
Ficha: 3039803*
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
Plataforma Zajunay
SOFIA Plus. Cdédigo de
Ficha: 3039804 *
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
Plataforma Zajunay
SOFIA Plus. Cédigo de
Ficha: 3039810*
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
Plataforma Zajuna y
SOFIA Plus. Cédigo de
Ficha: 3039811*
Nombre del programa:
ADITIVOS: ANALISIS Y
CONTROL DE CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA
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A continuacién, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe
en el Formato Informe Legalizacidn Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada

informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los

cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

ITEM No DE LA ORDEN | LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacion del informe de ejecucidén contractual, debera reportarlo en el siguiente

informe de ejecucién contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos
realizados y el No. 9470150551, 9471201554 de la planilla, operador Aportes en Linea y
periodo de julio. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en (15) folios

Cordialmente,

0

Firma
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MARIA ROSA MALDONADO CHARRIS
Contratista
C.C. No. 1.047.342.112

Recibi a satisfaccion:

Firma

bz

ELKIN PERTUZ RADA

Supervisor(a) Contrato 5811185 de 2024
Coordinador A.V.A y bilingliismo
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Mostrar respuestas anidadas ¢ | | Mover este debate a. ¢

FECHA LIMITE DE ENVIO DE ACTIVIDADES
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Les recuerdo que la fecha limite de envio de actividades es el dia 14 de agosto de 2024 a las 12:00 AM, los invito 3 sequir participando activamente en el proceso y enviar las Gltimas
actividades correspondientes. Los invito a administrar el tiempo para enviar las actividades pendientes y poder llegar a la meta! xitos!

Q puscar ix s PoCB#PO@OO@ -~oc -a0 20

.0



CONFIGARACION GUIA DE APRENDIZAJE
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Guia_de_Aprendizaje_AA1pdf

PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

1. IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

. 6n del de Aditivos: analisis y control de calidad en la industria
alimentaria

Cédigo del programa de formacién: 82320029
Nombre del proyecto: MA

Fase del proyecto: N/A.

Actividad de proyecto: N/A

‘Competencia: 290801040. Realizar en alimentos analisis fisicoquimico de acuerdo con protocolo
astablecido.

de izaje a alcanzar: o1, C las
aditivos, su clasificacién, nomenclatura y normatividad vigente sobre las etiquetas.

Duracion de la Guia: 10 horas.

2. PRESENTACION

Estimado aprendiz, bienvenido a la primera actividad de aprendizaje del programa Aditivas: analisis y
1l - i @ ~ ESP 539 p. m.
Mayorm. nublada H  Q Buscar s L Y’ — e £+3 G @ 0 A8 E L T e B L/ ]




TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: MARIA ROSA MALDONADO CHARRIS

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO NACIONAL COLOMBO ALEMAN

FECHA INICIAL: 01/08/2024 00:00:00
FECHA FINAL:  31/08/2024 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3039803 - ADITIVOS: ANALISIS Y CONTROL DE CALIDAD EN LA
DE APRENDIZAJE: INDUSTRIA ALIMENTARIA

REALIZAR EN ALIMENTOS ANALISIS FISICOQUIMICO DE
ACUERDO CON PROTOCOLO ESTABLECIDO.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APRENDER SOBRE EL SISTEMA APPCC SUS PRINCIPIOSBASICOS, REQUISITOS PREVIOS DEL SISTEMA, PLAN YVENTAJAS DEL

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

COMPRENDER EL CONCEPTO DE ANALISIS FISICOQUIMICO,0ORGANOLEPTICO Y MICROBIOLOGICO DE LOS ALIMENTOS.
COMPRENDER LAS GENERALIDADES DE LOS ADITIVOS, SUCLASIFICACION, NOMENCLATURA Y NORMATIVIDAD VIGENTESOBRE
LAS ETIQUETAS.

CONOCER EL USO Y LA APLICACION DE COLORANTES,CONSERVANTES, EDULCORANTES, REGULADORES DE PH
YPOTENCIADORES DE SABOR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00
FICHA 3039811 - ADITIVOS: ANALISIS Y CONTROL DE CALIDAD EN LA
DE APRENDIZAJE: INDUSTRIA ALIMENTARIA

REALIZAR EN ALIMENTOS ANALISIS FISICOQUIMICO DE
ACUERDO CON PROTOCOLO ESTABLECIDO.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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APRENDER SOBRE EL SISTEMA APPCC SUS PRINCIPIOSBASICOS, REQUISITOS PREVIOS DEL SISTEMA, PLAN YVENTAJAS DEL

COMPRENDER EL CONCEPTO DE ANALISIS FISICOQUIMICO,0RGANOLEPTICO Y MICROBIOLOGICO DE LOS ALIMENTOS.
COMPRENDER LAS GENERALIDADES DE LOS ADITIVOS, SUCLASIFICACION, NOMENCLATURA Y NORMATIVIDAD VIGENTESOBRE
LAS ETIQUETAS.

CONOCER EL USO Y LA APLICACION DE COLORANTES,CONSERVANTES, EDULCORANTES, REGULADORES DE PH
YPOTENCIADORES DE SABOR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00
FICHA 3039810 - ADITIVOS: ANALISIS Y CONTROL DE CALIDAD EN LA
DE APRENDIZAJE: INDUSTRIA ALIMENTARIA

REALIZAR EN ALIMENTOS ANALISIS FISICOQUIMICO DE
ACUERDO CON PROTOCOLO ESTABLECIDO.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APRENDER SOBRE EL SISTEMA APPCC SUS PRINCIPIOSBASICOS, REQUISITOS PREVIOS DEL SISTEMA, PLAN YVENTAJAS DEL

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

COMPRENDER EL CONCEPTO DE ANALISIS FISICOQUIMICO,0RGANOLEPTICO Y MICROBIOLOGICO DE LOS ALIMENTOS.
COMPRENDER LAS GENERALIDADES DE LOS ADITIVOS, SUCLASIFICACION, NOMENCLATURA Y NORMATIVIDAD VIGENTESOBRE
LAS ETIQUETAS.

CONOCER EL USO Y LA APLICACION DE COLORANTES,CONSERVANTES, EDULCORANTES, REGULADORES DE PH
YPOTENCIADORES DE SABOR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00
FICHA 3039804 - ADITIVOS: ANALISIS Y CONTROL DE CALIDAD EN LA
DE APRENDIZAJE: INDUSTRIA ALIMENTARIA

REALIZAR EN ALIMENTOS ANALISIS FISICOQUIMICO DE
ACUERDO CON PROTOCOLO ESTABLECIDO.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APRENDER SOBRE EL SISTEMA APPCC SUS PRINCIPIOSBASICOS, REQUISITOS PREVIOS DEL SISTEMA, PLAN YVENTAJAS DEL

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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COMPRENDER EL CONCEPTO DE ANALISIS FISICOQUIMICO,0ORGANOLEPTICO Y MICROBIOLOGICO DE LOS ALIMENTOS.
COMPRENDER LAS GENERALIDADES DE LOS ADITIVOS, SUCLASIFICACION, NOMENCLATURA Y NORMATIVIDAD VIGENTESOBRE
LAS ETIQUETAS.

CONOCER EL USO Y LA APLICACION DE COLORANTES,CONSERVANTES, EDULCORANTES, REGULADORES DE PH
YPOTENCIADORES DE SABOR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 96,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: MARIA ROSA MALDONADO CHARRIS

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO NACIONAL COLOMBO ALEMAN
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