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LECITINA DE SOJA FLUIDA 
 

 
Sinónimos: Liquid soy lecithin. E322. 

  

Descripción: Lecitina de soja estandarizada fluida. 

  

Datos Físico-Químicos: Líquido más o menos viscoso, desde amarillento o anaranjado hasta 
pardo muy oscuro, a veces pegajoso, de olor característico. 
Dispersable en agua, soluble en aceites y grasas, parcialmente 
soluble en etanol. 
 
No contiene ningún excipiente añadido. 

  

Propiedades y usos: Se trata de una mezcla de lípidos polares (fosfolípidos y glicolípidos) 
y no-polares (triglicéridos), y una pequeña cantidad de 
carbohidratos. 
Como agente emulsionante y dispersante en preparaciones 
farmacéuticas y cosméticas, tanto para uso externo como interno. 

  

Observaciones: Debido a la composición el producto se puede separar en varias 
fases, pero esto no afecta a la calidad del producto. Calentando 
ligeramente (<60ºC) y agitando se reconstituye el producto 
fácilmente. 
 
Así mismo, y tal como expresan los datos fisicoquímicos, puede 
haber una amplia variación en el aspecto de este producto en 
función del fabricante, siendo completamente normal. 
 
Apto uso oral. 
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Conservación: En envases bien cerrados. PROTEGER DE LA LUZ Y LA 
HUMEDAD. 

  

Bibliografía: -Información facilitada por el proveedor. 

 


