
 

 

EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCIÓN CONTRACTUAL 

PROGRAMA ARTICULACIÓN LA EDUCACIÓN MEDIA 

ANEXO 1 – EVIDENCIAS 
 
 

             Contratista: Mauricio Andrés Fernández Yepes 
             Número de contrato:  N.º CO1.PCCNTR. 5779214 
             Periodo:  16 de julio al 15 de agosto de 2024 
             Supervisor de contrato: Olga Beatriz Ladino 

 

A continuación, se evidencian las actividades desarrolladas durante el periodo en 

Mención del 2024 

 
OBLIGACIONES CONTRACTUALES Y EVIDENCIAS: 

 
OBLIGACION # 1 impartir formación a aprendices en el programa de formación 

presencial y con apoyo de las plataformas dispuestas por la entidad según el 

procedimiento de ejecución de la formación. 

 

Actividad 1: se realizaron sesiones de formación profesional integral y de acompañamiento de los 

siguientes programas de formación, haciendo uso de las plataformas como Sofia Plus y 

Zajuna, 

 
Programa: TÉCNICO EN COCINA 
Ficha: 2713165 
Institución Educativa: IE HUMBERTO RAFFO 
Competencia: Ejecutar en el mundo productivo los conocimientos y destrezas   adquiridos en el proceso de 
formación de acuerdo con los estándares de la empresa. 
Resultado de aprendizaje: Ejecutar proyecto demostrando conocimientos y  destrezas en cocina. 
Fase: Ejecución 
Fechas: 22 julio 

 

 



 

 
 
 

 Programa: TÉCNICO EN COCINA 
             Ficha: 2713165 

 Institución Educativa: IE HUMBERTO RAFFO 

Competencia: Ejecutar en el mundo productivo los conocimientos y destrezas adquiridos 

en el proceso de formación de acuerdo con los estándares de la empresa. 

Resultado de aprendizaje: Ejecutar proyecto demostrando conocimientos y 

destrezas en cocina 

Fase: Ejecución 
Fechas: 29 julio 

 
 
 
 



 

 

 
     Programa: TECNICO EN COCINA 

           Ficha: 2713165 
Institución Educativa: IE HUMBERTO RAFFO 

Competencia: Ejecutar en el mundo productivo los conocimientos y destrezas adquiridos 

en el proceso de formación de acuerdo con los estándares de la empresa. 

Resultado de aprendizaje: Ejecutar proyecto demostrando conocimientos y 

destrezas en cocina 

 Fase: Ejecución 
Fechas: 6 agosto 

. 
 



 

 

 
 
      

      Programa: TECNICO EN COCINA  
      Ficha: 2713165 

Institución Educativa: IE HUMBERTO RAFFO 

Competencia: Ejecutar en el mundo productivo los conocimientos y destrezas adquiridos 

en el proceso de formación de acuerdo con los estándares de la empresa. 

Resultado de aprendizaje: Ejecutar proyecto demostrando conocimientos y 

destrezas en cocina  

Fase: Ejecución 
Fechas: 12 Agosto 

 
 



 

 

 
 

Programa: TECNICO EN COCINA  

Ficha: 2916256 

Institución Educativa: ROSA ZARATE 

Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con la normatividad vigente 

Resultado de aprendizaje: Efectuar operaciones de limpieza y desinfección en 

ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa y procedimientos 

Fase: PLANEACION 

Fechas: 13 agosto 

 

 
 

 
 
 
 
 



 

 
 

Programa: OPERACIÓN DE EVENTOS 
Ficha: 2712243 

Institución Educativa: ROSA ZARATE 
Competencia: Ejecutar en el mundo productivo los conocimientos y destrezas adquiridos  
en el proceso de formación de acuerdo con los estándares de la empresa. 

Resultado de aprendizaje: Ejecutar proyecto demostrando conocimientos y 

destrezas en eventos  

Fase: Ejecución 
Fechas: 23 julio 

 
 
 
             Programa: TECNICO EN COCINA  
                                                      Ficha: 2916249 

Institución Educativa: IE HUMBERTO RAFFO 



 

 

 

Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con la normatividad vigente 

Resultado de aprendizaje: Efectuar operaciones de limpieza y desinfección en 

ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa y procedimientos 
Fase: PLANEACION 

Fechas: 24 julio 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
Programa: TECNICO EN COCINA 
Ficha: 2916255 

            Institución Educativa: NUESTRA SEÑORA DEL PALMAR 
Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con la normatividad vigente 
Resultado de aprendizaje: Efectuar operaciones de limpieza y desinfección en ambientes  
de producción de alimentos teniendo en cuenta programa y procedimientos 
Fase: PLANEACION 
Fechas: 25 julio 
 

 



 

 

 

Institución Educativa: NUESTRA SEÑORA DEL PALMAR 

Ficha: 2916255 

Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con la normatividad vigente 

Resultado de aprendizaje: Efectuar operaciones de limpieza y desinfección en 

ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa y procedimientos 
Fase: PLANEACION 

Fechas: 8 agosto. 

 



 

 

 

Institución Educativa: NUESTRA SEÑORA DEL PALMAR 

Ficha: 2916255 

Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con la normatividad vigente 

Resultado de aprendizaje: Efectuar operaciones de limpieza y desinfección en 

ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa y procedimientos 
Fase: PLANEACION 

Fechas: 8 agosto. 

 
 
 
 
 
 



 

 

Institución Educativa: LA BUITRERA 
Ficha: 2916246 

Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con la normatividad vigente 

Resultado de aprendizaje: Efectuar operaciones de limpieza y desinfección en 

ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa y procedimientos 
Fase: PLANEACION 

Fechas: 26 julio 

 



 

 

 

Institución Educativa: LA BUITRERA 

Ficha: 2916246 

Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con la normatividad vigente 

Resultado de aprendizaje: Efectuar operaciones de limpieza y desinfección en 

ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa y procedimientos 
Fase: PLANEACION 

Fechas: 31 julio 

 



 

 

 

Institución Educativa: LA BUITRERA 

Ficha: 2916246 

Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con la normatividad vigente 

Resultado de aprendizaje: Efectuar operaciones de limpieza y desinfección en 

ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa y procedimientos 
Fase: PLANEACION 

Fechas: 5 Agosto 

 
 

             Programa: TECNICO EN COCINA  
             Ficha: 2916246 

Institución Educativa: LA BUITRERA 

Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con la normatividad vigente 



 

 

 

Resultado de aprendizaje: Efectuar operaciones de limpieza y desinfección en 

ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa y procedimientos 

Fase: PLANEACION 

Fechas: 9 Agosto 

 



 

 

 
 
 

ACOMPAÑAMIENTO TECNICO PEDAGOGICO 
 

             Programa: TECNICO EN COCINA  
              Ficha: 2916255 
             Institución Educativa: NUESTRA SEÑORA DEL PALMAR  
                                                      Fase: PLANEACION 

Fechas: 8 Agosto 
 

 

 

OBLIGACION #2: Asistir y participar en reuniones, y encuentros de los equipos de 

desarrollo curricular interdisciplinarios conformados por programa y/o conjunto de 

programas y/o redes tecnológicas, para garantizar integralidad en la formulación de 

proyectos formativos, la elaboración de planeaciones pedagógicas, el instrumento de 

evaluación, material de apoyo, y demás ítems necesarios para la planeación y ejecución 

de la formación profesional integral de acuerdo con los lineamientos institucionales. 

 
ACTIVIDAD INSTITUCIONAL DEPORTIVA AEM 

 



 

 

Fecha: 19 de Julio 



 

 

 
 
 

OBLIGACION #4.  Realizar seguimiento de la etapa productiva a los a los aprendices 

que le sean asignados de acuerdo con los lineamientos establecidos 

REGISTRO DE SEGUIMENTO A ETAPA PRODUCTIVA 
FECHA DE ELABORACIÓN: 30/07/2024 
PROGRAMA: TÉCNICO EN COCINA 

NUMERO DE FICHA: 2713165 

INSTRUCTOR: MAURICIO ANDRES FERNANDEZ 
FASE DEL PROYECTO PLANEACIÓN: EJECUCIÓN:X EVALUACIÓN: 

ESTABLECIMIENTO EDUCATIVO Humberto raffo 

FECHA DE INICIO DE ETAPA 
PRODUCTIVA 

INICIO FINALIZACION 

01/03/2022 30/11/2024 

NOMBRES Y APELLIDOS DEL 
APRENDIZ 

ACTIVIDAD 
(Descripción de la actividad 
concertada en el F-023) 

AVANCE DE CUMPLIMIENTO 

 

 
BRIGITH VIDAL RAMIREZ 

PRESENTACION AVANCESY 

EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al 
formato 023 



 

 

 

 
CHRISTOPHER ANDREY SOLARTE 
BELTRAN 

PRESENTACION AVANCESY 

EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al 

formato 023 

 
DAVI FABIAN CONDA 
CARRASQUILLA 

PRESENTACION AVANCESY 

EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al 

formato 023 

 
DIEGO FERNANDO CHACON 
TAMAYO 

PRESENTACION AVANCESY 

EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al 

formato 023 

 

 
GABRIEL PULIDO PEREZ 

PRESENTACION AVANCESY 

EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al 
formato 023 

 

 
HEISSY JASMIN ROMERO RIASCOS 

PRESENTACION AVANCESY 

EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al 

formato 023 

 

 
IZYZHARICK ROSERO LEON 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al 

formato 023 

 
JOHAN ESTIVEN BURBANO 
FERNANDEZ 

PRESENTACION AVANCESY 

EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al 

formato 023 

 

 
JOSE DANIEL BOTERO GONZALEZ 

PRESENTACION AVANCESY 

EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al 
formato 023 

 
KAREN GABRIELA PEREZ 
GONZALEZ 

PRESENTACION AVANCESY 

EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al 

formato 023 

 

 
KEVIN ANDRES ORDOÑEZ GARCES 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 

planteadas de acuerdo al 
formato 023 

 
LAURA ISABEL VALENCIA 
TIGREROS 

PRESENTACION AVANCESY 

EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al 

formato 023 

 

 
LAURA ISABELA MARÍN REY 

PRESENTACION AVANCESY 

EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 

planteadas de acuerdo al 
formato 023 

 
LEIDY JULIETH BUCHELI 
VALVERDE 

PRESENTACION AVANCES Y 

EXPOSICION 
Cumplió con las actividades 

planteadas de acuerdo al 

formato 023 



 

 

 

REGISTRO DE SEGUIMENTO A ETAPA PRODUCTIVA 
FECHA DE ELABORACIÓN: 30/07/2024 

PROGRAMA: TÉCNICO EN OPERACIÓN EVENTOS 

NUMERO DE FICHA: 2712243 

INSTRUCTOR: MAURICIO ANDRES FERNANDEZ 

FASE DEL PROYECTO PLANEACIÓN: EJECUCIÓN:X EVALUACIÓN: 

ESTABLECIMIENTO EDUCATIVO IE. ROSA ZARATE DE PEÑA 

FECHA DE INICIO DE ETAPA 
PRODUCTIVA 

INICIO FINALIZACION 

01/08/2022 30/11/2024 

NOMBRES Y APELLIDOS DEL 
APRENDIZ 

ACTIVIDAD 
(Descripción de la actividad 
concertada en el F-023) 

AVANCE DE CUMPLIMIENTO 

ANA CATALINA VELASCO 
RAMÍREZ 

PRESENTACION 
EXPOSICION 

AVANCES Y Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

ANGELA SURDERY OSPINA 
VALENCIA 

PRESENTACION 
EXPOSICION 

AVANCES Y Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 



21 

DO-F-012 V06 

 

 

 

ANGIEMARLEN PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

CARLA ALEXANDRA BERRIO 
GUTIERREZ 

PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

CHRISTIAN DAVID HOYOS 
CHANCHI 

PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

DANA LUCIA CHILITO HOYOS PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

DANIELA ARTURO MINERVINE PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

DAYANA QUINTERO MORENO PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

GISEL XIOMARA VELASCO 
LOZADA 

PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

JHOAN IDELVER PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

JHON ANDERSON SOLANO 
HOLGUIN 

PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

JUAN CAMILO ZUÑIGA PECHENE PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

JUAN SEBASTIAN AGREDO ORTIZ PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

LAURA GISSEL ORTIZ GOMEZ PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

LAURA NICOLLE PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 

MICHEL ANDREA URBANO 
GUEVARA 

PRESENTACION AVANCES Y 
EXPOSICION 

Cumplió con las actividades 
planteadas de acuerdo al formato 
023 
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OBLIGACION # 5. Registrar mensualmente las actividades en las plataformas 
establecidas por la entidad para el Procedimiento de la Ejecución de la Formación 
Profesional Integral, verificado mediante la gestión del portafolio de evidencias 
del instructor 

 

Actividad: Durante este periodo no se desarrollaron actividades debido a la migración 
de la plataforma Territorio a Zajuna, se anexa pantallazo del ingreso a la plataforma 

 



23 

DO-F-012 V06 

 

 

 
 

 

OBLIGACION # 6. Generar estrategias que permitan la permanencia de los 
aprendices durante el tiempo total del curso, dejando evidencia de la implementación 
y resultados obtenidos. 

 
IE: ROSA ZARATE 

                    FECHA: 6 agosto   
                    FICHA: 2916256  
                       PROGRAMA: TENICO EN COCINA 

Actividad: Actividad de habilidades blandas 
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OBLIGACION # 11. Apoyar al centro de formación cuando este lo requiera, en la 
promoción del portafolio de servicios. 

 
Actividad: Se publica flas informativo en el CAB. 
Fecha: agosto 12 de 2024 
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OBLIGACION # 13. Valorar los resultados de aprendizajes de los aprendices en 
formación, según la planeación pedagógica de los programas de formación asignados. 

 
                   Ficha: 2916246 
                   Programa: TECNICO EN COCINA 
                    IE: Buitrera 
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                    Ficha: 29162456 
                     IE: ROSA ZARATE 
                    Programa: TECNICO EN COCINA 
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IE: HUMBERTO RAFFO 
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IE: Nuestra Señora del Palmar 
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IE: HUMBERTO RAFFO 

 



Ficha: 2712243 
Programa: Operación de Eventos 
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IE:ROSA ZARATE 
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OBLIGACION #14. Las demás necesarias para el cabal cumplimiento del objeto contractual. 
 

Para el presente mes se adelantó las siguientes actividades: 
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FICHA 

DE APRENDIZAJE: 
2713165 - COCINA. 

APLICACIÓN DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL 

CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL. 

1.DESCRIBIR LOS FENÓMENOS, PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUÍMICA A PARTIR DEL 
ANÁLISIS DE SU CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL 

2.CORRELACIONAR LOS FENÓMENOS, PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUÍMICA CON LA 
REALIDAD PRODUCTIVA Y SOCIAL. 

3.USAR PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUÍMICA EN SITUACIONES CONCRETAS DE 
SU ENTORNO. 

APLICAR PRÁCTICAS DE PROTECCIÓN AMBIENTAL, 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON 
LAS POLÍTICAS ORGANIZACIONALES Y LA 

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS 

PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS. 

1. CARACTERIZAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO LAS FICHAS TÉCNICAS DEL PRODUCTO Y LOS ESTÁNDARES DE CALIDAD 
DEFINIDOS POR LA ORGANIZACIÓN. 

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACIÓN EFICACES 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE 

ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO. 

 

TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION 
 
 

 

INSTRUCTOR: MAURICIO ANDRES FERNANDEZ YEPES 

CENTRO DE 

FORMACIÓN: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA 
 

FECHA INICIAL: 01/08/2024 00:00:00 
 

FECHA FINAL: 31/08/2024 23:59:59 
 

ACTIVIDADES ACADÉMICAS 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 
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• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la 
constitución política y los convenios internacionales. 

 
 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social 
de acuerdo con principios éticos para la construcción de una 
cultura de paz. 

 

 
2. ESTABLECER RELACIONES DE CRECIMIENTO PERSONAL Y COMUNITARIO A PARTIR DEL BIEN COMÚN COMO APORTE PARA EL 
DESARROLLO SOCIAL. 

3. PROMOVER EL USO RACIONAL DE LOS RECURSOS NATURALES A PARTIR DE CRITERIOS DE SOSTENIBILIDAD Y 
SUSTENTABILIDAD ÉTICA Y NORMATIVA VIGENTE 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

GENERAR HÁBITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA 
APLICACIÓN DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FÍSICA EN LOS 
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES. 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y 
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos 
de los contextos productivo y social. 

 

 
4. VALORAR LA PROPUESTA DE NEGOCIO CONFORME CON SU ESTRUCTURA Y NECESIDADES DEL SECTOR PRODUCTIVO Y 
SOCIAL 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y 
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES 
SEGÚN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR 

 

 
01 COMPRENDER INFORMACIÓN BÁSICA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS ACERCA DE SÍ MISMO, DE LAS PERSONAS Y DE SU 
CONTEXTO INMEDIATO EN REALIDADES PRESENTES E HISTORIAS DE VIDA. 

02 DESCRIBIR A NIVEL BÁSICO, DE FORMA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS PERSONAS, SITUACIONES Y LUGARES DE ACUERDO CON 
SUS COSTUMBRES Y EXPERIENCIAS DE VIDA. 

 
 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE. 

 

 
1. DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS 
TIPOS DE CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS). 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 
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2. EFECTUAR OPERACIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN EN AMBIENTES DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN 
CUENTA PROGRAMA, PROCEDIMIENTOS. 

 
 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y 
procedimiento técnico 

 
 

 
 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de 
ser abordadas de manera matemática en contextos laborales, 
sociales y personales. 

 
 

 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Inducción. 

 

1. IDENTIFICAR LA DINÁMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA Y EL ROL DE LA FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL DE ACUERDO 
CON SU PROYECTO DE VIDA Y EL DESARROLLO PROFESIONAL. 

 
 

 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA 

 

APLICAR EN LA RESOLUCIÓN DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y 
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACIÓN ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGÍAS 
DE AUTOGESTIÓN 

 
 

 
HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 20,00 

 
 

 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

FICHA 

DE APRENDIZAJE: 
2916246 - COCINA. 

APLICACIÓN DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL 
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL. 

1.DESCRIBIR LOS FENÓMENOS, PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUÍMICA A PARTIR DEL 
ANÁLISIS DE SU CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 
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2. CORRELACIONAR LOS FENÓMENOS, PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUÍMICA CON LA 
REALIDAD PRODUCTIVA Y SOCIAL. 

3. USAR PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUÍMICA EN SITUACIONES CONCRETAS DE 
SU ENTORNO. 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

APLICAR PRÁCTICAS DE PROTECCIÓN AMBIENTAL, 
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON 
LAS POLÍTICAS ORGANIZACIONALES Y LA 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS 
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS. 

 

 
1. CARACTERIZAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO LAS FICHAS TÉCNICAS DEL PRODUCTO Y LOS ESTÁNDARES DE CALIDAD 
DEFINIDOS POR LA ORGANIZACIÓN. 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACIÓN EFICACES 
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE 
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO. 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la 
constitución política y los convenios internacionales. 

 
 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social 
de acuerdo con principios éticos para la construcción de una 
cultura de paz. 

 

 
2.ESTABLECER RELACIONES DE CRECIMIENTO PERSONAL Y COMUNITARIO A PARTIR DEL BIEN COMÚN COMO APORTE PARA EL 
DESARROLLO SOCIAL. 

3.PROMOVER EL USO RACIONAL DE LOS RECURSOS NATURALES A PARTIR DE CRITERIOS DE SOSTENIBILIDAD Y 
SUSTENTABILIDAD ÉTICA Y NORMATIVA VIGENTE 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

GENERAR HÁBITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA 
APLICACIÓN DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FÍSICA EN LOS 
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES. 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 
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• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y 
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos 
de los contextos productivo y social. 

 

 
4.VALORAR LA PROPUESTA DE NEGOCIO CONFORME CON SU ESTRUCTURA Y NECESIDADES DEL SECTOR PRODUCTIVO Y 
SOCIAL 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y 
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES 
SEGÚN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR 

 

 
01 COMPRENDER INFORMACIÓN BÁSICA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS ACERCA DE SÍ MISMO, DE LAS PERSONAS Y DE SU 
CONTEXTO INMEDIATO EN REALIDADES PRESENTES E HISTORIAS DE VIDA. 

02 DESCRIBIR A NIVEL BÁSICO, DE FORMA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS PERSONAS, SITUACIONES Y LUGARES DE ACUERDO CON 
SUS COSTUMBRES Y EXPERIENCIAS DE VIDA. 

 
 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE. 

 

 
1. DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS 
TIPOS DE CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS). 

2. EFECTUAR OPERACIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN EN AMBIENTES DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN 
CUENTA PROGRAMA, PROCEDIMIENTOS. 

 
 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y 
procedimiento técnico 

 
 

 
 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de 
ser abordadas de manera matemática en contextos laborales, 
sociales y personales. 

 
 

 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Inducción. 

 

1. IDENTIFICAR LA DINÁMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA Y EL ROL DE LA FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL DE ACUERDO 
CON SU PROYECTO DE VIDA Y EL DESARROLLO PROFESIONAL. 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 
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FICHA 

DE APRENDIZAJE: 
2916256 - COCINA. 

APLICACIÓN DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL 

CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL. 

1.DESCRIBIR LOS FENÓMENOS, PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUÍMICA A PARTIR DEL 
ANÁLISIS DE SU CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL 

2.CORRELACIONAR LOS FENÓMENOS, PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUÍMICA CON LA 
REALIDAD PRODUCTIVA Y SOCIAL. 

3.USAR PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUÍMICA EN SITUACIONES CONCRETAS DE 
SU ENTORNO. 

APLICAR PRÁCTICAS DE PROTECCIÓN AMBIENTAL, 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON 
LAS POLÍTICAS ORGANIZACIONALES Y LA 

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS 

PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS. 

1. CARACTERIZAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO LAS FICHAS TÉCNICAS DEL PRODUCTO Y LOS ESTÁNDARES DE CALIDAD 
DEFINIDOS POR LA ORGANIZACIÓN. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA 

APLICAR EN LA RESOLUCIÓN DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y 
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACIÓN ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGÍAS 
DE AUTOGESTIÓN 

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 
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• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACIÓN EFICACES 
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE 
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO. 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la 
constitución política y los convenios internacionales. 

 
 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social 
de acuerdo con principios éticos para la construcción de una 
cultura de paz. 

 

 
2. ESTABLECER RELACIONES DE CRECIMIENTO PERSONAL Y COMUNITARIO A PARTIR DEL BIEN COMÚN COMO APORTE PARA EL 
DESARROLLO SOCIAL. 

3. PROMOVER EL USO RACIONAL DE LOS RECURSOS NATURALES A PARTIR DE CRITERIOS DE SOSTENIBILIDAD Y 
SUSTENTABILIDAD ÉTICA Y NORMATIVA VIGENTE 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

GENERAR HÁBITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA 
APLICACIÓN DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FÍSICA EN LOS 
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES. 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y 
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos 
de los contextos productivo y social. 

 

 
4. VALORAR LA PROPUESTA DE NEGOCIO CONFORME CON SU ESTRUCTURA Y NECESIDADES DEL SECTOR PRODUCTIVO Y 
SOCIAL 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y 
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES 
SEGÚN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR 

 

 
01 COMPRENDER INFORMACIÓN BÁSICA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS ACERCA DE SÍ MISMO, DE LAS PERSONAS Y DE SU 
CONTEXTO INMEDIATO EN REALIDADES PRESENTES E HISTORIAS DE VIDA. 

02 DESCRIBIR A NIVEL BÁSICO, DE FORMA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS PERSONAS, SITUACIONES Y LUGARES DE ACUERDO CON 
SUS COSTUMBRES Y EXPERIENCIAS DE VIDA. 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 
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• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 
MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE. 

 

 
1. DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS 
TIPOS DE CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS). 

2. EFECTUAR OPERACIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN EN AMBIENTES DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN 
CUENTA PROGRAMA, PROCEDIMIENTOS. 

 
 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y 
procedimiento técnico 

 
 

 
 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de 
ser abordadas de manera matemática en contextos laborales, 
sociales y personales. 

 
 

 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Inducción. 

 

1.IDENTIFICAR LA DINÁMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA Y EL ROL DE LA FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL DE ACUERDO 
CON SU PROYECTO DE VIDA Y EL DESARROLLO PROFESIONAL. 

 
 

 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA 

 

APLICAR EN LA RESOLUCIÓN DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y 
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACIÓN ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGÍAS 
DE AUTOGESTIÓN 

 
 

 
HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 16,00 

 
 

 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

FICHA 
DE APRENDIZAJE: 

2712243 - OPERACIÓN DE EVENTOS 
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• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

ATENDER USUARIOS DE ACUERDO A POLÍTICAS DE 
SERVICIO. (EQUIVALE A LA NORMA NTS 002 DEL 
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO) 

 
 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

COMPRENDER TEXTOS EN INGLÉS EN FORMA ESCRITA Y 
AUDITIVA 

 
 

 
 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 
ORGANIZAR EVENTOS DE ACUERDO AL PORTAFOLIO DE 
SERVICIOS Y AL ESTUDIO DE MERCADO. 

 
 

 
 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

PROCESAR LA INFORMACIÓN RECOLECTADA DE ACUERDO 
CON LOS MANUALES DE MANEJOS DE INFORMACIÓN. 

 

 

CLASIFICAR LA INFORMACIÓN OBTENIDA DE ACUERDO CON LAS VARIABLES Y PARÁMETROS REQUERIDOS EN EL EVENTO 
 

PROCESAR LA INFORMACIÓN RELACIONADA CON LOS DATOS Y LA INFORMACIÓN DE PARTICIPANTES, ASISTENTES Y APOYOS 
ADICIONALES EN EL EVENTO. 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

PROMOVER LA INTERACCIÓN IDÓNEA CONSIGO MISMO, 
CON LOS DEMÁS Y CON LA NATURALEZA EN LOS 
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

REALIZAR PROCESOS BÁSICOS PARA LA PRESTACIÓN DEL 
SERVICIO. (EQUIVALE A LA NORMA NTS 001 DEL 
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO) 

 
 

 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA 

 

APLICAR EN LA RESOLUCIÓN DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y 
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACIÓN ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGÍAS 
DE AUTOGESTIÓN 

 
 

 
HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 20,00 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 
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FICHA 
DE APRENDIZAJE: 

2916249 - COCINA. 

 

 
 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 
APLICACIÓN DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS 
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL 
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL. 

 

 
1. DESCRIBIR LOS FENÓMENOS, PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUÍMICA A PARTIR DEL 
ANÁLISIS DE SU CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL 

2. CORRELACIONAR LOS FENÓMENOS, PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUÍMICA CON LA 
REALIDAD PRODUCTIVA Y SOCIAL. 

3. USAR PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUÍMICA EN SITUACIONES CONCRETAS DE 
SU ENTORNO. 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

APLICAR PRÁCTICAS DE PROTECCIÓN AMBIENTAL, 
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON 
LAS POLÍTICAS ORGANIZACIONALES Y LA 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS 
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS. 

 

 
1. CARACTERIZAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO LAS FICHAS TÉCNICAS DEL PRODUCTO Y LOS ESTÁNDARES DE CALIDAD 
DEFINIDOS POR LA ORGANIZACIÓN. 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACIÓN EFICACES 
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE 
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO. 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la 
constitución política y los convenios internacionales. 

 
 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social 
de acuerdo con principios éticos para la construcción de una 
cultura de paz. 

 

 
2.ESTABLECER RELACIONES DE CRECIMIENTO PERSONAL Y COMUNITARIO A PARTIR DEL BIEN COMÚN COMO APORTE PARA EL 
DESARROLLO SOCIAL. 

3.PROMOVER EL USO RACIONAL DE LOS RECURSOS NATURALES A PARTIR DE CRITERIOS DE SOSTENIBILIDAD Y 
SUSTENTABILIDAD ÉTICA Y NORMATIVA VIGENTE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 
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• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

GENERAR HÁBITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA 
APLICACIÓN DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FÍSICA EN LOS 
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES. 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y 
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos 
de los contextos productivo y social. 

 

 
4.VALORAR LA PROPUESTA DE NEGOCIO CONFORME CON SU ESTRUCTURA Y NECESIDADES DEL SECTOR PRODUCTIVO Y 
SOCIAL 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y 
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES 
SEGÚN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR 

 

 
01 COMPRENDER INFORMACIÓN BÁSICA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS ACERCA DE SÍ MISMO, DE LAS PERSONAS Y DE SU 
CONTEXTO INMEDIATO EN REALIDADES PRESENTES E HISTORIAS DE VIDA. 

02 DESCRIBIR A NIVEL BÁSICO, DE FORMA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS PERSONAS, SITUACIONES Y LUGARES DE ACUERDO CON 
SUS COSTUMBRES Y EXPERIENCIAS DE VIDA. 

 
 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE. 

 

 
1. DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS 
TIPOS DE CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS). 

2. EFECTUAR OPERACIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN EN AMBIENTES DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN 
CUENTA PROGRAMA, PROCEDIMIENTOS. 

 
 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y 
procedimiento técnico 

 
 

 
 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de 
ser abordadas de manera matemática en contextos laborales, 
sociales y personales. 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 
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• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Inducción. 

1.IDENTIFICAR LA DINÁMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA Y EL ROL DE LA FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL DE ACUERDO 
CON SU PROYECTO DE VIDA Y EL DESARROLLO PROFESIONAL. 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA 

APLICAR EN LA RESOLUCIÓN DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y 
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACIÓN ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGÍAS 
DE AUTOGESTIÓN 

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

FICHA 

DE APRENDIZAJE: 
2916255 - COCINA. 

APLICACIÓN DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL 
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL. 

1.DESCRIBIR LOS FENÓMENOS, PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUÍMICA A PARTIR DEL 
ANÁLISIS DE SU CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL 

2.CORRELACIONAR LOS FENÓMENOS, PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUÍMICA CON LA 
REALIDAD PRODUCTIVA Y SOCIAL. 

3.USAR PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUÍMICA EN SITUACIONES CONCRETAS DE 
SU ENTORNO. 

APLICAR PRÁCTICAS DE PROTECCIÓN AMBIENTAL, 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON 
LAS POLÍTICAS ORGANIZACIONALES Y LA 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 



14/08/24 21:48 Page 13 of 15 

 

 

 
 
 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS 
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS. 

 

 
1. CARACTERIZAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO LAS FICHAS TÉCNICAS DEL PRODUCTO Y LOS ESTÁNDARES DE CALIDAD 
DEFINIDOS POR LA ORGANIZACIÓN. 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACIÓN EFICACES 
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE 
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO. 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la 
constitución política y los convenios internacionales. 

 
 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social 
de acuerdo con principios éticos para la construcción de una 
cultura de paz. 

 

 
2.ESTABLECER RELACIONES DE CRECIMIENTO PERSONAL Y COMUNITARIO A PARTIR DEL BIEN COMÚN COMO APORTE PARA EL 
DESARROLLO SOCIAL. 

3.PROMOVER EL USO RACIONAL DE LOS RECURSOS NATURALES A PARTIR DE CRITERIOS DE SOSTENIBILIDAD Y 
SUSTENTABILIDAD ÉTICA Y NORMATIVA VIGENTE 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

GENERAR HÁBITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA 
APLICACIÓN DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FÍSICA EN LOS 
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES. 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y 
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos 
de los contextos productivo y social. 

 

 
4.VALORAR LA PROPUESTA DE NEGOCIO CONFORME CON SU ESTRUCTURA Y NECESIDADES DEL SECTOR PRODUCTIVO Y 
SOCIAL 

 

 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y 
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES 
SEGÚN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 
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01 COMPRENDER INFORMACIÓN BÁSICA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS ACERCA DE SÍ MISMO, DE LAS PERSONAS Y DE SU 
CONTEXTO INMEDIATO EN REALIDADES PRESENTES E HISTORIAS DE VIDA. 

02 DESCRIBIR A NIVEL BÁSICO, DE FORMA ORAL Y ESCRITA EN INGLÉS PERSONAS, SITUACIONES Y LUGARES DE ACUERDO CON 
SUS COSTUMBRES Y EXPERIENCIAS DE VIDA. 

 
 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE. 

 

 
1. DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS 
TIPOS DE CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS). 

2. EFECTUAR OPERACIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN EN AMBIENTES DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN 
CUENTA PROGRAMA, PROCEDIMIENTOS. 

 
 

 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y 
procedimiento técnico 

 
 

 
 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 

 

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de 
ser abordadas de manera matemática en contextos laborales, 
sociales y personales. 

 
 

 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Inducción. 

 

1.IDENTIFICAR LA DINÁMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA Y EL ROL DE LA FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL DE ACUERDO 
CON SU PROYECTO DE VIDA Y EL DESARROLLO PROFESIONAL. 

 
 

 

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA 

 

APLICAR EN LA RESOLUCIÓN DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y 
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACIÓN ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGÍAS 
DE AUTOGESTIÓN 

 
 

 
HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 
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TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADÉMICAS: 160,00 

 

EVENTOS DE DIVULGACIÓN TECNOLÓGICA - EDT´s 
 

 

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS 
 

 

TOTAL TIEMPO EDT´s: 0,00 

 

 

ACTIVIDADES ADICIONALES 
 

 

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS 
 

 

 

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 

 

INSTRUCTOR: MAURICIO ANDRES FERNANDEZ YEPES 

CENTRO DE 

FORMACIÓN: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA 

0,00 


