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1. Identificacién
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Hora Inicio tm_] Hora Finalizacién

noS

(00 2,

Nombre Comedor Comunitario :
Fecha Inicio Operacién:

443830 CCCPO3-Q0,

Fecha Final Operacién; ZLE"IZ - a I:Zi

Nombre Responsable del Servicio:
2. Ubicacion

Localidad: U, 3 Mlg_mg[@dﬁ__ Direccién: 'f '—'a- ZO - :l:} ?

Te: JR7ARQ2 Cel.: .3]‘] € M| A B correo Etecirénico: Cmfmﬂwmw
3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: 15 50 N° Participantes en Atencion: 6”5

Participantes Autorizedos por Plan de Compras: A} ol Asistenciadel i XD Total Histérico de mmaa-.sl_.l_el_e
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cian del Menu y Freparacion |

~ |Ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de|
superar los intercambios pemmitidos por anexe
técnico (méximoa wn (1) Intercambio al dia y
méaximo cinco (5) intercambios a la semana), o por|
|situaciones de fuerza mayor, fortuitos cuenta con
. |la aprobacion de la nutricionista SDIS mediante el
1‘&rmlto autorizacidn cambio de preparaciones”.

Ofrece menu especial para navidad y fin de afo.

Realiza proceso de descongelacién segin lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeracién y no
a chomo de agua, canecas con agua o sometidos
a proceso de coccion).

|Las ensaladas y postres que contienen fruta
plc.ada son cortadas y picadas el mismo dia de
suministro. Mo se incorpora bloques de hielo o

~ |bolsas de leche cangeladas al jugo.

__ |El pre-glistamiento de alimentos se realiza
 |aplicando los pasos de: seleccién, clasificacion,
_ |nhigienizacién, pelado, corle o picado, pesado de
'_’ los alimentos y con lo establecido anexo técnico.

_ |Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche v
pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion.
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Realiza encuesla de opinidn con los paricipantes
del Comedor Comunitario mayores de 18 afios con
el fin de establecer la necesidad de suministrar
una preparacién vegelariana de manera mensual.
En caso de aceptacién, disefia dos (2) propuestas
de menus vegelarianos y remite a la profesional
en nutricibn de la SDIS para su autorizacidn.|
Ofrece una (1) vez al mes [a preparacién
~ |wegetariana aprobada.
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- |Realza las preparaciones de alimentos utilizando la tot

alidad de Ingredientes incluidos en el documento “Analisis del Aporte
Nutricional” por grupo de edad y en las cantidades eslablecidas. Se preparan de acuerdo con los lineamientos establecidos por la
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e Meni | Ingredientes |Requeride (kg """;é“ Mend | Ingredientes |Requerido (kg) ﬁ;“
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| Brinda alimentos con la calidad, en la canlidad,

. Varfable

oportunidad y logistica requerida,

| Se adquieren camicos, abarrotes y lubérculos para
~ |minimo dos (2) dias de operacién, frutas y
i verduras para minimo un (1) dia de operacidn.

|Mantenlendo & disposicidn las remisiones o
- |facturas de los alimenlos y elementos de aseo en
_ |#l Comedor Comunitario y dando cumplimiento al

cronograma de recepclén de alimentos.

-

_ |Se adquiere atin (lomilos en agua), el empagque

del helado describa el conlenida neto en gramos,
la papa y yuca sin exceso de tiera o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuente y no se adqulere
leche en polvo,
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. |concordantes y complementarias, asl como los
o |linsamiantos  técnicos

muﬂ«m.mmnﬂ\dm
_ |con respecto al rotulado de alimentos,

|Da cumplimiento con o establecido en la

E IMMIMEM

Resolucién 5109 de 2005 y demés normas

establecidos por el

e
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~ |Implementa el procedimiento *Operacidn entregs
de apoyos alimentanios en los servicios sociales

Cuenta con las fichas técnicas

_' de la SDIS", teniendo en cuenta los documentos
~ |formatos asociados a ests,
=
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o
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y conceplos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de
pollo, pescado, camicos, leche y derivados, producios a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente
~ |para pollo y came presenta autorizacién sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lacleos y derivados registro sanitario de

acuerdo con la Resolucidn 719 de 2015.. Mﬁmdwmhmmmlhmﬂm.\lﬂ-ﬂlvmahlmiﬂuqu
transportan los alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afo y con conceplo Favorable.
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|plasticos o bolsas de polietileno transparentes con

Los alimentos que requieran cadena de frio estan
almacenados en condiciones de temperatura d.H
refrigeracidn  ylo congelacién en recipientes

la cantidad de alimento que se requiers en la
preparacion del dia.

Los alimentos perecederos se almacenan dentro)
~ |de los equipos comespondientes debldamente
jorganizados y separados de acuerdo a su

naluraleza, sin golteos ni fugas evitando la
contaminacién cruzada, con rotulo que indique:
~ [nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
- |vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
. |nimero de lote (si aplica).

* |luz solar y sin presencia de humedad,

Los alimentos no perecaderos empacados
individualmente, como granos y ofros que
presenien largos periodos de vida tl, se
almacenan de manera organizada en estanterla a
lemperatura ambiente, sin contacto direclo de la
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Los alimentos como frulas, verduras y horlalizas

~ |que por su naturaleza no es necesario manlener
. |en refrigeracidn, se almacenan en canastila
plasticas a temperatura ambiente, leniendo en
cuenta que no se saturen evitando dafio
mecanico, Separadas de abarroles y licteos tipo
UHT.
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TS | NiveldoCumptimiento [N|  Vedabs " T Niwelde Cumplimiento
Mn:ohmnn 'I:hl'dhmm“l:. ARPL L £ 0. S0
esquipos Bcenam| en los
formates “Control de lempersiurs de squipos de D D Toma y mantiene las muesiras dladas de E.l D I:I
|mtrigeracién” y “Control de lemperstura de -mmhﬂpm-"uhmmemhI.
18| equipos de congelacion® Diligencia diariamente el 18|establecido en el anexo técnico. Las mussiras
. |"Formato da control de enirads y salda de corresponden a las preparaciones establacidas en
afmentos”, lenlendo en cuenia las existenciss el ciclo de mants,
~ [reales de los alimentos que #e encueniran en el
comedor,
SEPR L ETVRIE  Cumplimients |N*| Varlable | nivel de Cumplimiento
j Implementa y soclaliza el
@ IN:c] ﬁ . |participantes el Protocolo dﬂmo’:o”;'m: = 2
El personal manipulador de alimentos aplica las dispuesto en el Sislema de Geslién de la SDIS, D D
bt e (BPM) en todos La soclalizacién sa realiza al menos tres veces
= prucnmmm nﬂzm:cu:nl o Cometor 1 durante la ejecucién del convenlo. Dispone de
4 o y cuenta con la dotacion Bmpla y lelreros que Indiquen el process de lavado de
c"‘"‘“'"-md'n N manos, ublcados en serviclo de alimenlos, érea de
s completa tablecido. . |consumo de alimentos y bafios,
; “evoonel 4
- Fecha soctatizacion: 2\ \\ 2072, o !
~ |El personal manipulador de alimentos presenta certificado que consle la aplitud para manipular alimentos, con una vigencia no
- |superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimera de registro profesional. é |~:c] ﬁ
E[ Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Almentos Facha Cartificado Médico
le_Eﬁi«QH oonvdo ( goponooole ) A 0 2023
2/ Andred Bogen  ( \dtcicnotes) N 06 202
jEﬁkqs-_Qunfﬂo_tMQ&dmmm\@)ﬁ_m_og_mg
= A - 0\L_Cca _z7012.
* Movia Aagelo Geopedes 28 08B 207>
“Hobida Yheme 1204 20022
7
| Denri_gmpm_ﬁ_b.llw 1% 06 707>
* a2 Lo od AL 7o73)
9 —
_ Variable | Nivelds Cumplimiento [1e| ~ Variable | Nivel de Cumplimiento
Capacita al talento humanc del Comedor w4 e i t G NG NA
Comunitario en el manejo de minuta patrén, ciclo m D D i EI I:l EI
|de menis, andlisis nutricionales, procedimiento '
*Operacién entrega de apoyos slimentarios en los |Realiza la estandarizacién de utensilios para el
servicios sociales” con sus documentos y [servido de alimentos y socializa al personal
formatos asocladas, zq ouJ 23 manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
nos 2;-2) 03_1{)23 pesos servidos establecidos en la minuta patrdn
o|Fecha: 08 0223 151122(Pargy y [5|* oo e
Cuenta con capacitacién en recepcidn de FGWf-_O_aJD_ZCLL:b
_ |alimentos y conocimiento de los criterios minimos
- |de aceplacién y rechazo, resolucion N® 5109 de Cuenta con soportes (ficha técnica, planila de
2005 al personal manipulador, personal nuevo y asistencia, registro fotografico, material de apoyo)
cada vez que se requiera realizar fortalecimiento de todas las capacitaciones realizadas,
tecnico. OB O 2D
- B G52, BT o
T 15 A 13 (Percrcirven)
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Implementa de manera adecuada el plan da capacitacidn continuo y permanents, de acuerda con los lineamientos establecidos por la
SDIS, al personal manipulador de alimentos desde ol momento de su vinculacidn al serviclo, mmmmhmdm on i

Resolucion 2874 da 2013 y en el anaxo técnico.

OO

Las instalaciones esthn protegidas contra la

entrada de polvo, Muvia, suciedad, otros
3| contaminantes y & ingreso de plagas y animales
{domésticos. Los sifones o rejilas de drenaje se
- |encuentran asegurados y en buen eslado.

W[ Nombres y Apelidos Maripuiadoras(ss) de Alimentos “Foeha dveetdnT das
o o422 /021073 | s 4
| [z M ouz3 1021013 ] | Pexolucer
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|Los vidrios se encueniran en buen estado,

Las ventanas y puertas son de materiales qus no
generan sustancias téxicas, resistenies, no
poroscs ¥ con acabados lbres de grielas of
defectos que dificullen la limpleza y desinfeccidn.
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cublerios con pelicula de seguridad o algin
elemenio para pravenir el estallido,

Los pisos, paredes y techos son de maleriales que

~ {Cuenta con ventiacion directa o indirecta sin| o NG NA pi : c
- generan susiancias loxicas, resistentes, no .~ NC NA
|wenecar incomodidad del personal, "'r""""': @ B Rilporosos, impermesbles, no  sbsorbentes, no D m D
g condensaciin  del  vapor, "’:"’" ¥ "I': = deslizantes y con acabados libres de grietas o

remocion del calor. h_.l',l" '.'mh"' p'm-'.. 28| defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién,
i m e v m' m“ ::r aterial . |Cuenta con wuniones redondeadas piso-pared y
i *i-insecios (srjwo) an g pared - pared de las éreas de preparacion y
jre cavoshe y Nchmente: removbles para (o almacenamiento de alimentos.

Los pisos sa manlienen sin axceso de humedad.
OSSP 0 Vartable Nivel de Cumplimiento

|81 Comedor Comunitanio cuenta con conceplo sanilario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de

|expedicion inferior & un afo. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitarla. Solicita la visita de inspeccidn, vigilandia y| ¢ NG i
control a la autoridad sanitaria, un (1) mes antes de cumplirse un (1) aflo de la fecha de expedicién del conceplo sanitario D m D

___
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Fecha: Dia: A4
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Varlabls " | Nivel de Cumplimiento

Las areas de cocina, distribucidn, salén comedor,
almacenamiento de alimentos, higienizacidn de
elementos de aseo, inslalaciones sanilarias,
gg|dlistamiento de personal, almacenamiento de

productos  quimicos, almacenamienlo  de
combustibles son independientes, delimitadas
fisica o espacialments; se encuentran en
adecuado estado de orden y limpieza.

® 00

| seflalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el

L&s &eas de cocina se encuentran debidamente

pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
higienizacidn), Se cuenta con lavamanos con grifo
de accionamiente no manual, dotade con
dispensador con jabdn liquido desinfectante,
toallas desechables o equipos automaticos para el
secado de manos, debldamente sedalizado
ubicado en el drea de elaboracién o proximo a
esta,

Se encuentra publicada en un lugar visible para
los manipuladores la tabla de dosificacién de
desinfectante,
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*|medios de lluminacién del Comedor Comunitario

L

P A e Veriee T ST

Nivei de Cumplimiento

Se cuenta con luminacién natural ylo artificlal
necesaria para la realizacién de las aciividades en
todas las dreas. Las ldmparas, accesorios y otros

son del tipo de seguridad y estén protegidos para
evilar la contaminacién en caso de ruptura,

El Comedor Comunitario cuenta con #rea de
alistamiento para el personal manipulador de
alimentos separado da los servicios sanilarios,
Area de almacenamienio o preparacién; estd srea
cuenta con lockers o casilleros en buen esstado

* |para la ublcacién de elementos personales y ropa
i da diario.

©w 00O

.
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A

" |a comedor Comunitario cuenta con servicios
|tuncionamiento, con la dotacién de elementos de
. |aseo, lavamanos para la higienizacién de manos)
ﬂmmmnmmlham

* lespecial & personas con movilidad reducida y|

sanitarios separados, en buen estado de
Se garantiza el ingreso & todo tipo de usuario, en

cuenta con apoyos intemos que faciliten & acceso
¥ uso de este.

=z
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Oz

‘|Se cuenta con un drea especifica para
. |aimacenamiento y lavado de utensilios de aseo;

ubicado en un lugar que no geners resgo de
contaminacién, aplicando el ciddigo de colores
establecido. Se publican carleles alusivos al uso
especifico de cada color,
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_ |Cuenta con lugar para almacenamiento de

~ |sedalizado, organizado, se mantiene bajo Nave Yy

de seguridad de los productos quimicos utilizados

nm-ﬂﬂlqmdlumrﬂdmﬂn
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El Comedor Comunitario cuenta con los servicios

 |publicos de luz, gas, scueducto y alcantarillado; en
 |aquellas siluaciones eventuales en que se haga

uso de gas GLP (gas propana), este debe cumplir
con las caracteristicas establecidas en el anexo;

. |diche cliindro de GLP debe encontrarse &n of drea

|

Oz
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en la Empieza y desinfeccién, de almacenamiento de combustibles.

'ﬁ;'.

¥k c NG NA No se evidencia indicios o presencia de plagas, c NC NA

dores o veclores,

ol Adapta, adopta, actualiza, divuiga e implementa eif [ | ] o N EF [
- Plan de Saneamiento de acuerdo con la Guia de Fecha Gltimo DI_DE_Z_CEB
38 |Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria =1 Ronirol:

- |Distrital de Integracidn Social. Los registros de Empresa:

* |control se encuentran actualizadas, :

5 Concepto Sanitario’

T

Capacidad Total

Fecha Lavado Tanque: Dia g MuQ&_
Concepto Sluhrln.:":E EEQ %\’e—

i v Laiga | ereble R SR iy |

N*

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable de material higiénico sanitario hermélico,
i al sistema hidrdulico de cocina y bafios. Cuenta con el certificado de higienizacién con tiempo de expedicion no mayor a 6

aterial: I J C‘ N* Tanques: /_’l

| temlpdngs

Variable

]z
Oz

g
5
:

T A

 |impermeables y lavables: en perfecio estado de
limpieza, higiene, desinfeccién y funcionando

 |atimentos hasta 1a preparacidn y distribucidn de
_ |los mismos.

Equipos, mesones y utensilios en conlaclo directo
con los alimentos poseen acabado liso, no poroso,
libre de grietas, pinturas yfo material desprendible
téxico, sin aristas y en materiales resistentes,

adecuadamente, se& encuentran instalados de
forma secuencial, partiendo del recibo de los

Estos se encuentran en canlidad segun los
establecido en el anexo técnico.

Cuenta con un pian de mantenimiento de equipos
preventivo y comectivo que conlenga como
minimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
de los equipos del (caracteristicas del equipo,
capacidad, fechas y descripcion de los
manienimientos).

Los equipos e instrumenios, como bésculas,
grameras y lo: lermdmetros son verificados
semanalmente; y se regi la informacién en el
“Formate de verificacidn iInstrumentos de
medicién”,
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3‘-,& 100% de los participantes.

1

~

k.|

i
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Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resisiente a la corrosién, de facll limpleza, desinfeccidn y en buen estado para el c

" |*para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
" |cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

el anexo técnico.
Cantidad |Cantldad svidenciadal

o [ [ | [ e | S

por — Recipienis herméiico

::: 1,}.@:.?—,))%8— —WE%F‘% %2

b participante | () W) | 1o00m | AJ L
i [ [350 | [mmevmieion| 35 |55
Cuchillo mesa “wi. :. 2)50 200 mi Eﬁ DS
Tonetormess | picomts | A0

1 por cad
i nampmt.- ?,50__
woree | st [ 350

1 por cad
reeet | peiconn L350
Pansecs | e | 920

W[ vadable [ Nivelde Cumpiin )

w

Mantiene disponible en un lugar visible del
Comedor Comunitario, las minutas patrdn, el ciclo

| de menus y los documentos de anélisis de aporte

nutricional a las personas manipuladoras de
alimentos, asi como e ciclo de menis y el meni

| del dia para visualizacién de los participantes,

Para los participantes con autorizacién para la

realiza ol servido de alimentos en los respectivos|
recipientes herméticos, bien ensamblados vy

~ |empacados en doble bolsa bicdegradable (minimo
" |de 30 x 40 cm).

entrega y consumo de alimentos en casa, se|

dule

3
[z

En el servido se asegura una presentacion
adecuada, agradable, en recipientes y menaje en
buen esiado, higlenizado y seco.
_ |presentaciones de los alimentos proleicos se

sirven de acuerda a lo establecido en el ciclo de
- [mens.

El queso y los posires se sirven en postreras.

HLos aderezos como yogur, crema de leche, queso|

y helado para los postres a base de frulas se
adicionan en el momento del servido y a
lemperalura de acuerdo a lo descrilo en el anexo
lécnico.

Las

3
Oz

 |Los alimentos se sirven evitando el contacto con

las manos y no se utilizan guantes desechables
para fomar los alimentos de modo que sa evile la

- |contaminacién cruzada. Se emplean utensilios|

aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantienen en

. [recipientes separados y tapados. Los alimentos)

calientes servidos no permanecen en fiempo de

'. espera por mas de cinco minutos en la linea de

servido.

Ko
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Se garanliza 4 los participantes la entrega lotal de
kst componenies da acuerdo al mend diaro
42 |astablecido y se suminisira lacleo adicional a toda
muar gestanie o lactante. 200 cc de lecha y 35 g
_ |2a quesa.

[z
Oz

Se cumple con los pescs servidos establecidos en
la minula patrén para los distintos grupos de edad
delerminados por la SDIS y se ajusian al rango de|
Iolerancia en gramaje (peso) establecido en el
anexo lécnico.

Cc

&

caracteristicas

NC NA
D D Las organoléplicas
47 |preparaciones presentan conformidad con la

calidad esperada segin el tipo de preparacién,

de las

Eﬂ
W
Oz

| Mivel de Cumplimiento |

condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado.

Mantiene a disposicidn de los participantes durante el tiempo de senvido, distribucién y consumo, tres (3)

Oz
[z
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Scﬂmuuluhmpcrmmnmmtmumzad'c +/-2 *C) y para preparaclones con proceso de coccldn se
*|garantza una temperatura mayor a 65°C, desde el Iniclo hasta el final del serviclo. Se realiza toma de lemperaturas de cada
- |preparaciin minimo dos veces con un intervalo de tlempo de dos horas,

" Grupo de Alimentos Preparacién del Dia Ti'C T2*c
o | Soedd 85|80
Cores AvoL con 2onohoig 89 | 82
s Oobiebomga _scdooc eolle |92 81
Gessovenin €y Jomohion ymong, Créilald 3,8 | 4,2
Tubérculo o Plétano L —_— — —
Bebida de Fruta &‘be)‘.e_mfa u||2) qil
-1\

c

X

O

(]

- |Nutricionista :

05 211D

- |Profesional en Nutricién y Dietética realiza la toma

de medidas antropométricas al momento del inicio
de la atencidn a todos los participantes nuevos.,
Adicionalmente se realiza el nimero de tomas en
los tiempos establecidos para nifias y nifos
menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 afios,

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricién y Dietética, acta y registro
folografico y registra la informacién en el sistema
SIRBE.

*Remite cronograma lrimestral,

Fecha entrega cronograma;

o 22 e 05 a0 2003

Cuenta con balanza digital, pesa palrén de 1 a 6
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros y
sensibilidad de un (1) milimetros; en adecuadas
condiciones y de acuerdo a las especificaciones

* |descritas en ef anexo técnico,

socializa

la clasificacién nutricional a los
panticipantes del comedor comunitario,

Focha Asletencie: 20 40
|Fecha Socistizacion: 2 A A 2073 .

;&-,#;&w Varlable | Nivel de Cumpiialants | N Variable Nivel de Cumplimiento
e NG NA |Profesional de Mulricién y Dietética asiste a fa] _C NG NA
[ -1 jomada de presentacién del estado nuticional y|  [\J] [ ] D

o NN L e 1 T RS - Viarlable

Realiza orientacién y abordaje a los casos identificades con malnutricién, de acuerdo con la linea técnica establecida por la

Subdireccién de Nutricién,
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it

Y
A

2]

i

% P e
'““'m Ion

Define & implemanta ol Plan de Promocitn de
Estilos de Vida Saludabls enfocado an|
slimentacion, nutriclén y ectividad fisica, que hays
sido aprobado por la nutricionisla del Proyecto
TT45 de la Subdireccién Local de Ia SDIS y de
sousrdo con o descrilo en o anexo Menico.

Fecha Aprobachén:

MM u-cm: Mn_‘Zﬂ'LE)

Acthvidsd |EC
e s N0 08 (ovehricior
Fecha Actividad: LA

un Plan de

conforme al formato establecido por la SDIS.
o

. |Regiatra |a informacidn resullante de los procesos
- |de promocién de eslios de vide saludable en e
_ |sistema SIRBE de scuerdo con lo establecide en
. | anexo tenico y enirega mansusimente el
~ [|informe cuaniitativo y &l fnalizar el convenio ei
~ |informe cualitativo de las scciones de promocién
~ |en eslilos da vida ssludable an o formato

Fecha Reporte %

Ne Varlable

Oz |
Sz

Cuenla con wisita y Concepto Técnico de

il Seguridad Humana y Proteccién Contra Incendios

~ |vigente menor & un (1) afo expedido por la Unidad|

58 |Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial
de Bomberos.

roone 3A= 40 - 2072 Rog

Eﬂ-
Oz
Oz

Garantiza el cumplimiento de las medidas contra
c NC NA incendios, descargas eléciricas, sustancias c NG NA
- peligrosas, seguridad en actividades en el
L4 [E D D Comedor Comunitario & infrasstructura. m D I:I
 |Cuenta con minimo un botiquin tipo A, el cual
debe estar ubicado en un sitic estralégico y segumo 80|Cuenta con |a capacitacién en teoria del fuego,
| del Comedor Comunitario. manejo de extintores y Seguridad Humana.
! Desarolla un simulacro de evacuacién minimo
- una (1) vez durante el convenio con participantes
del Comedor Comunitario,
Se garantiza el ficll acceso de |as personas alf
- c NG NA Comedor Comunitario, las escaleras y los c NC NA
Mantiene actualizados los formatos requeridos en corredores cumplen con las especificaciones| E I:I I:I
el Subcomponente Ambientes Adecuados | E D |:| establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
Seguros, asi como la ficha de ingreso de visitantes salidas de evacuacion se encuentran sefializados
&l Comedor Comunitario. ga|cn matenal foto luminiscente o acrilico en un
: tamafio de 15 cm de allo por 20 cm de ancho
'h {minimo).
Genera medidas necesarias para que |a operacién
v del Comedar Comunitario no genere
aglomeraciones.
| vadable | Nivelda Cumplimionta | Varable ' Nivel de Cumplimiento
Jiiolomentar las scciones comecivas necesadss) . L. L Permiitr la labor de la supervisién o interventoria, ¢ N
_ |para subsanar los hallazgos evidenciados en las I:I I:l E’ equipos técnicos y administrativos de la SDIS y m D
L] visitas de r”mp'::lﬂ' o &:’v‘:’m";‘r"‘_‘;’":: &4 |entidades exlemas con las que se articulen
g retpuesta acciones con ocasidn de la operacidn del
| mejoramiento y requerimienios generados, en los Comedor nitario v 1a e
__..;-« 5 e i Comuni y la ejecucidn del convenio.
Utiizar  estrictamente las instalaciones del Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Cunmcanmhaﬁupaﬂdw:gﬂmimmd‘: c NC Distrital 389 ds 2009 y demas normas c NC
objelo del convenio. En estas, se .
s co podr R concordantes, por lo cual no podrd recibir ni m
ejercer actividades de proselitisma politico, b D recaudar donaciones, apories volunlarios, cuotas D
|religioso, ideolégico, comercial o de cualquier otra de comesponsabilidad o de participacion,
indole.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
::FE"‘ SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Formato No
seBgcodns. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD Controlado

Secretaria .
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

FECHA DE VISITA DIA 25 MES 11 ANO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR: 113830 CCCP 03-005 VERACRUZ

N° CONVENIO/VIGENCIA: 6541-2023

TIPO DE VISITA: Apertura Seguimiento X [Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

No de Variable: 26 No de Variable: 16

Se evidencia techo con humedad, en area de cocina, encima de Se evidencia caneca negra de residuos con dafio en el
la poceta de higienizacion de ollas. pedal, se hace manipulacion manual.
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e FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Formato No
LeegeoTADC. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD Controlado
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

MENU SUMINISTRADO EN VISITA
SEMANA N° 4 MENU: 24

GRUPO 3: de 6 a 8 afos GRUPO 4: de 9 a 13 afos GRUPO 5: mayores de 14 afios

Apoyo a la supervisién

YINETH RAMIREZ BOHORQUEZ

Nombres y Apellidos

52805219

Cédula de Ciudadania




