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Fecha de Visita I

1. Identificacién

FUNDACION MARIA PAZ

N® Convenio/Vigencia: 6544-2023 Nombre Asociado;

Nombre Comedor Comunitario ; 113386-CCCP 11-002 - SAN CARLOS DE TIBABUYES

Fecha Inicio Operacién: 21/04/2023 Fecha Final Operacién: 20t grepag
Nombre Responsable del Servicio: Olga Milena Barriga
2. Ubicacién
Localidad: Suba Barrio: __ San Carlos de Tibabuyes  Direccid Calle142 Bis A # 140 A -17
Tel: 6018053228 Cel.: 3016860180 Correo Electrénico: comedorsancarlosdetibabuyes@outlock.com
3. Cobertura -
Cobertura Diaria Contratada: 300 N® Participantes en Atencidn: 300
Participantes Autorizados por Plan de Compras: 300 Total Asistencia del Dia; 294 Total Histérico de Asistencia: 5258

ariable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumﬁllﬁﬂmid;
Ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el ; Y 3
calendario establecido por la SDIS. En caso de c NC NA Resliza proceso de dascongeiscion sagin' fo c NC NA
superar los intercambios permitidos por anexo estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y no E]
|técnico (maxime un (1) intercambio al dia y maximo A £howo d: agua.iganecas st
‘|cinco (5) intercambios a la semana), o por fpmusoi zcocc h). .
|situaciones de fuerza mayor, fortuitos cuenta con la A dansa e z posb‘elzs A conlt:enen _!‘ruta
aprobacién de la nutricionista SDIS mediante el pieal a. sk a?s Y picadas el mismo c!la de
"Formato autorizacion cambio de preparaciones”. . suministro. No se incorpora bloques de hielo o
|Ofrece menu especial para navidad y fin de afo. bolaas de lache congeladasal jugo.
" ; . Realiza encuesta de opinién con los participantes
El pre-alistamiento de alimentos se realiza ; :
apiic‘;n do los pasos de: Seleccién. Clasificacitn c NC NA . |del Comedor Comunitario mayores de 18 afios con c NC NA
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de los 1o finde = B S fad de suministrar, E’
alimantys y can lo establecido anexo thenica: ‘|una preparacién vegetariana de manera mensual.
4 |En caso de aceptacién, disefia dos (2) propuestas
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche ¥ g msnﬂs‘. vegetarianos. y remite a la pra!“eslar_lal
pulpas son lavados y desinfectados previo a la en nutncién de la SDIS pana su autonzaclpn_
| presaracion,  |Ofrece una (1) vez al mes la preparacién
: _ |vegetariana aprobada.
Variable Nivel de Cumplimiento

Realiza las preparaciones de alimentos utilizando la totalidad de ingredientes incluidos en e!" dﬁcumentu "Aﬁél'i'sis del Aporte
Nutricional’por grupo de edad y en las cantidades establecidas. Se preparan de acuerdo con |os lineamientos establecidos por la

SDIs.
) Peso Neto Peso Neto
s T S
Mena Ingredientes | Requerido (kg)! U_ﬁ{l,'l‘;do _ Mend Ingredientes |Requerido (kg) u“;:z;jdo
Came de
Carne de sopa 0,88 295 298
0,88 Proteina cerdo
Sopao e Pifia 372 4
cazuela
| Tubérculo = ==
o platano
Pulpa de B N
Cereal Bebida de maracuyé 23 a7 |
. fruta Leche liquida 2L 72.6L
| entera '
Huevos 537 6,45 Banano 16,96 171
Verdura o q Postre = =
o Margarina 1,16 1,186 Queso doble 582 6.2
| (i

NC NA

o
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i _ Nivel de Cumplimiento

Brinda alimentos con la calidad, en la cantidad,
oportunidad y logistica requerida; adquiriendo

Variable

camicos, abarrotes y tubérculos para minimo dos ¢ NC gt Se adguiere atin (lomitos en agua), el empague| - NC NA
(2) dias de operacién, frutas y verduras para Izl D D del helado describe el contenido neto en gramos, m
6 |minimo un (1) dia de operacién. Manteniendo a 7 |la papa y yuca sin exceso de tierra o prelavada,
disposicion las remisiones o facturas de los aceite vegetal de una sola fuente y no se adquiere|
alimentos y elementos de aseo en el Comedor| leche en polvo.
Comunitario y dando cumplimiento al cronograma
de recepcitn de alimentos.
Da cumplimientc con lo establecido en |a
Resolucién 5109 de 2005 y dem&as normas NA c NC NA
concordantes y complementarias, asi como los Implementa el procedimiento “Operacion entrega
8 lineamientos técnicos establecidos por el Ministerio 9 de apoyos alimentarios en los servicios sociales
de Salud, Proteccién Social e INVIMA con respecto de Ja SDIS”, teniendo en cuenta los documentos y
al rotulado de alimentos. R formatos asociados a este.
Para el caso de productos camicos cumple rotulado
de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.
N° ;“ i i Nivel de Cumplimiento
Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de
los proveedores directos de pollo, pescado, camicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente| c NC NA
para pollo y carne presenta autorizacién sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lact y derivados registro itario de D
lacuerdo con la Resolucién 719 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que
|transportan los alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable.
Fecha Fecha Fecha Autorizacién
Product: Distribuid Fecha CHS Proveaador CHS Autorizacitn CHS Sanitaria Placa
Pollg: | 'mperiodelas | yngp00p | IMPEMODS | yingpas | domerzoz0 | 21082022 | 21082022 | SLIB3g
cames las cames e
Came | 'mperiodelss | - ngpap, | IMPeriads | nann0n | zoicero20 | 2108022 | 21082022 | SLiess
cames las carnes _
Comercializadora | X |
teche | C oS | | | Aaeria |Nopresenta ,/ 130812022 | / JKU38S
10 Comercializadora | |
: Queso Galales SAS | / Juanos | No presanta / 13/08/2022 / JK!fE.")- |
Comercializadora
Yogurt Galales SAS | / Colfrance |No preaenta. / 13/06/2022 / JKU328s
Comercializadara | ) |
| JKU285
Helado Galales SAS / Colombina |No ;:n'asent-aI / 13/09/2022 ‘ L i
Crema de | Comercializadora | [
leche | Galales SAS | / WNERD PELEER L) 13/06/2022 JKu3Es
Hugigs | Somercsizadors MAKRO | 24101/2023 | 310612022 UIW313
Galales SAS | L
Comercializadora | | |
Mayonesa Galales SAS / MAKRO | 24/01/2023 / 062022 | uwala
i 5 Comercializadora e '
Atan Gialalss SAS / | MAKRO | 24/01/2023 3/06/2022 uJwaia
Pulpes en la {Pulpas en la 10- | |
Pulpas ssbana sas | To-tani022 | LT o sl 1anizoz ! / 13/09/2022 JKU385

Nivel de Cumplimiento

Los alimentos perecederos se almacenan dentro

13

almacenan de manera organizada en estanteria a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz
solar y sin presencia de humedad.

plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitando dafio

|mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo

Los alimentos que requieren cadena de frio estan (o] NC NA de los equipos correspondientes debidamente c NC NA
almacenados en condiciones de temperatura de |:| organizados y separados de acuerdo a su
11 refrigeracidon  y/o congelacién en recipientes '12 naturaleza, sin goteos ni fugas evitande la
plasticos o bolsas de polietieno transparentes con " |contaminacién cruzada, con rotulo que indigue:
la cantidad de alimento gue se requiere en la |nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
preparacion del dia. vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
. Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
|ros . N8 10 [CONCHIROS: TaIpRcALD (v NC NA, que por su naturaleza no es necesario mantener (o] NC NA
individuaimente, cumc}. granps. ¥ otro’b Sue en refrigeracion, se almacenan en canastilla
presenten largos periodos de vida utl, se 14

UHT.
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_Varlable

Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los
formatos "Control de temperatura de equipos de
refrigeracion” y “Control de temperatura de equipos

muestras diarias de
de acuerdo con lo

Toma y mantiene las
alimentos preparados
establecido en el anexo técnico. Las muestras

16 i o i 16
de congelacién” Diligencia d:anlamente al ‘Fom:-ai‘:) corresponden a las preparaciones establecidas en
de control de entrada y salida de alimentos”, : ;

- : i el ciclo de menus.
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que se encuentran en el comedor.
T P T o : 2
s s Higiéni >roteccién Personal Manipulad
N Variable Nivel de Cumplimiento |N°| Variable

. Implementa y socializa con el personal vy
c NC  NA participantes el Protocolo de Lavado de manos c NG NA
El _ |dispuesto en el Sistema de Gestidn de la SDIS. D El

El personal manipulador de alimentos aplica las La socializacién se realiza al menos tres veces

|Buenas practicas de manufactura (BPM) en todos . |durante la ejecucién del convenio. Dispone de

17 |los procesos realizados en el Comedor Comunitario 18 |letreros que indiquen el proceso de lavado de
y cuenta con |a dotacion limpia y completa segin lo . Imanos, ubicados en servicio de alimentos, area de
establecido. ' |consumo de alimentos y bafos.

 |Fecha Socializacién:_22/04/2023 a
Manipuladoras_

N° ) Variable ; Nivel de Cumplimiento’
El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no c NC NA
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con numero de registro profesional.

.[N" Nombres y Apellidos M lad )} de Ali tos Fecha Certificado Médico
1 |Olga Barriga (Responsable) 11/08/2022
2 | Andrés Pineda V ( Auxiliar Administrativo) 18/04/2023
| 3 |Carolina Giraldo {Microbiologia) 31/01/2023
19 4 |Emilse Suarez 19/08/2022
5 |Belinda Socha 9({05/2023
| & |Flor Garzén 8/05/2023
| 7 |Mireya Bohorquez 27/00/2022 -
le]| -
9
N° _ Variable | Ne| Variable Nivel de Cumplimiento
c NC NA cC NC NA
Capacita al talento humano del Comedor
Comunitario en el manejo de minuta patrdn, ciclo E i EI
de menls andlisis nutricionales, procedimiento Realiza la estandarizacién de utensilios para el
‘Operacién entrega de apoyos alimentarios en los servido de alimentos y socializa al personal
servicios sociales” con sus documentos y formatos manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
asociados. pesos servidos establecidos en la minuta patron
de cada grupo etario.
20 |Fecha; 24/04/2023 21
Fecha: 24/04/2023

Cuenta con capacitacion en recepcion de alimentos
y conoccimiento de los criterios minimos de
aceptacion y rechazo, resolucién N® 5109 de 2005
al personal manipulador, personal nueve y cada

 |vez que se requiera realizar fortalecimiento técnico,

Fecha: 22/04/2023

|Cuenta con soportes (ficha técnica, planilla de
 |asistencia, registro fotografico, material de apoyo)
de todas las capacitaciones realizadas.
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Resolucién 2674 de 2013 y en el anexo técnico.

|iImplementa de manera adecuada el plan de capacitacion continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por la
SDIS, al personal manipulador de alimentos desde el momento de su vinculacién al servicio, en coherencia con lo sefialado en la

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos

Fecha Induccion /
Fecha Capacitacién

1 |Emilse Suarez

22/04/2023-10/05/2023

2 |Belinda Socha

22/04/2023-10/05/2023

Flor Garzén

22/04/2023-10/05/2023

Mireya Bohorquez

22/04/2023-10/05/2023

TEMA: Plan de
saneamiento

[ NC NA
O O

Variable

Nivel de Cumplimiento

Las ventanas y puertas son de materiales que

Las instalaciones estan protegidas contra la c NC NA generan sustancias toxicas, resistentes, no c NC NA
. lentrada de polvo, Iluvia, suciedad, ofros El D porosos y con acabados libres de grietas o
23 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales 24 |defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion
domesticos. Los sifones o rejillas de drenaje se Los vidrios se encuentran en buen estado,
encuentran asegurados y en buen estado. cubiertos con pelicula de seguridad o algun
) elemento para prevenir el estallido.
Los pisos, paredes y techos son de materiales que
Cuenta con ventilacién directa o indirecta sin que c NC NA no generan sustancias téxicas, resistentes, no c NC NA
generar incomodidad del personal, previene la . porosos, impermeables, no absorbentes, no
condensacion del vapor, polve y facilita la remocion deslizantes y con acabados libres de grietas o
26|del calor. Las aberturas para la circulacidn se 26 |defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
encuentran protegidas por mallas anti-insectos Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
(anjeo) en buen estado, de material no corrosivo y pared - pared de las areas de preparacion y
facilmente removibles para la limpieza y reparacion. almacenamiento de alimentos.
Los pisos se mantienen sin exceso de humedad.
N° Variable Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de
expedicion inferior 2 un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Solicita la visita de inspeccibn, vigilancia y
control a la autoridad sanitaria, un (1) mes antes de cumplirse un (1) afio de |a fecha de expedicién del concepto sanitario

Cc NC NA

21 c pto: Favorable Porcentaje de Cumplimiento: ___97____ %
. Fecha: Dia: __ 24 Mes: __11____ Afle: __ 2022 N°Acta: ASOZN 129404
‘|Hospital/Subred: Sub red de integrada de servicios de salud Norte____
el . Variable Nmt d_e 0umpflmlen'ﬁ) N° Variahle Nivel de Cumplimiento

|Las 4reas de cocina, distribucion, salén comedor,
almacenamiento de alimentos, higienizacion de

elementos de aseo, instalaciones sanitarias,
alistamientoc de personal, almacenamiento de
productos quimicos, almacenamiento de

combustibles son independientes, delimitadas fisica
o espacialmente; se encuentran en adecuado
estado de orden y limpieza.

® 0O O

. |de

2

Las areas de cocina se encuentran debidamente
sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para el
pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
higienizacién). Se cuenta con lavamanos con grifo
accionamiento no manual, dotado con
dispensador con jabén liquido desinfectante,
toallas desechables o equipos automaticos para el
secado de manecs, debidamente sefalizado
ubicado en el érea de elaboracién o préximo a
esta,

Se encuentra publicada en un lugar visible para
los manipuladores la tabla de dosificacion de
desinfectante.

c NC NA
X O O
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|El Comedor Comunitario cuenta con area de

iluminacié ifici C NC NA
e cuernta cor: llun'lllmac'l;:n dnaltursi zk.‘ d a:rﬁc'al & - e alistamiento para el personal manipulador de
s Tas ;"”a "’L"’a };acn a6 a8 aeavien "s;” ] alimentos separado de los servicios sanitarios, {1 ]
30 i :_s a; r.sas', a!.lcan'rlip?r?:s, a:dcesogos Y ?ta?s 31|area de almacenamiento o preparacién; esta area
g ljsl .e Hminac :; de °{f‘ or{ D_I':Uﬂl ne cuenta con lockers o casilleros en buen estado -
Bon; o Higo de_seg_un i il s para la ubicacién de elementos personales y ropa
evitar la contaminacion en caso de ruptura. e
de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de c NC NA . - c NC  NA
funcionamiento, con la dotacién de elementos de Jo. ueniy con un Giee Caoedice. paen El
: S almacenamiento y lavado de utensilios de aseo,
aseo, lavamanos para la higienizacién de manos ; y
i ubicado en un lugar que no genere riesgo de
32 |para participantes dotados de elementos de aseo. 33 R 4 ot
; ; - contaminacion, aplicando el codigo de colores
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, en . : b
: 5 S establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especial a personas con movilidad reducida y i
; : especifice de cada color,
cuenta con apoyos internos que faciliten el acceso y
uso de este, -
Cuenta con lugar para almacenamiento de E! Comeder Comunitario cuenta con los servicios
5 & ; 2 c NC NA a c NC NA
productos quimicos, debidamente [dentificado, publicos de luz, gas, acueducto y alcantarillado; en
sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y E aquellas situaciones eventuales en gue se haga El
34 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén de 36 |uso de gas GLP (gas propano), este debe cumplir
alimentos, asi mismo se dispone de las fichas de con las caracteristicas establecidas en el anexo;
seguridad de los productos quimicos utilizados en dicho cilindro de GLP debe encontrarse en el area
la limpieza y desinfeccion. de almacenamiento de combustibles,
c NG NA No se evidencia indicios ¢ presencia de plagas, c NC NA
Adapta, adopta, actualiza, divulga e implementa el El Tosdches o vaciores, E
Plan de Saneamiento de acuerdo con la Guia de Fecha Gt PO SHib3i5053
36 |Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria 3r echa uitimo control: —~
Distrital de Integracién Social. Los registros de E
control se encuentran actualizados. Empreas;__Fumycontrol SAS__
Concepte Sanitario: Favorable___
N° ' Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable de material higiénico sanitario hermético, instalado C N NA
al sistemna hidraulico de cocina y bafios. Cuenta con el certificado de higienizacion con tiempo de expedicidn no mayor a 6 meses. El [l
38 Fecha Lavado Tanque: Dia __ 20 Mes _ 02__ Afio __ 2023 Material: ___PVC-Plastico__ N° Tanques: _1__
Capacidad Total: _1000L___ Empresa: Fumycontrol SAS
Concepto Sanitario: Favorable SQO7C 003366, Fecha Concepto: Dia _24__ Mes _10__ Afio __2022__
- =g T o T =
: -» e Mo egoris égm lenaje % e, I :
Ne Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

N@

38

Equipos, mesones y utensilios en contacto directo
con los alimentos poseen acabado liso, no poroso,
libre de grietas, pinturas y/o material desprendible
toxico, sin aristas y en materiales resistentes,
impermeables y lavables; en perfecto estado de
limpieza, higiene, desinfeccion y funcionando
adecuadamente, se encuentran instalados de
forma secuencial, partiendo del recibo de los
alimentos hasta la preparacion y distribucion de los
mismos.

Estos se encuentran en cantidad segin los
establecido en el anexo técnico.

40

|preventivo

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
y correctivo que contenga como
minimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
de los equipos del (caracteristicas del equipo,

|capacidad, fechas y descripcion de los
mantenimientos).
Los equipos e instrumentos, como basculas,

grameras Yy los termdmetros son verificados
semanalmente; y se registra la informacion en el
‘Formato de venficacion instrumentos de
medicién”. - Ly -

NC NA

£
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Variables Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a |a corrosién, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el C
100% de los participantes, El

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la

cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en el
anexo técnico.

NC NA

Cantidad Cantidad | Cantidad |Cantidad evidenciada
1
Menajo ensitlo |  iablecida | Evidenciada Mot poyble establecida )
. . 10 porcada | Recipiente hermeético
Bandeja plastica 100 101 . 500 m| 30 35
1 por cada ecipiente hermetico
Cuchara postre participante l 520 1060 ml 30 35
1 por cada 2o ;
41 Cuchara sopa participants | 300 . Recipiente hermético 330 ml 30 _35
_ 1 por cada | Recipiente hermetico
| 77
Cuchillo mesa participante | 3 200 ml 30 35
Tenedormesa | | Porc®d@ | g4
paricipante | ~
Postrera 1 oy caea 394
participante
i 1 por cada
Vase e participante a7
1 por cada
Plato sopa participaite 529
1 por cada
Flato seco participante 550

 Variabe | Nivel de Cumplimiento

g E | servido se ia
Mantiene disponible en un lugar visible del i S aseguraiUne presentacion

Comedor Comunitario, las minutas patrén, el ciclo c NC NA Scecuatia, Sirecable, o INCIDIEES. )" Monn. St c NC NA
de menuls y los d I ntos de analisis d;e aporte buen estado, higienizado y seco. Las
s - o D presentaciones de los alimentos proteicos se El

nutricional a las personas manipuladoras de
alimentos, asi como el ciclo de menis y el mend
del dia para visualizacion de los participantes.

42 43
Para los participantes con autorizacion para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se realiza
el servido de alimentos en los respectivos
recipientes herméticos, bien ensamblados vy
empacados en doble bolsa biodegradable (minimo
de 30 x 40 cm).

sirven de acuerdo a lo establecido en el ciclo de
menus.

El quesoc y los postres se sirven en postreras,

Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
. |y helado para los postres a base de frutas se
adicionan en el momento del servido y a
. |temperatura de acuerdo 4 lo descrito en el anexo

{técnico.
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables c NC NA c NC NA
para tomar los alimentos de modo que se evite la E I:l
contaminacién cruzada. Se emplean utensilios ~ |Se garantiza a los participantes la entrega total de
aforados o estandarizados. los componentes de acuerdo al menu diario
44 45 |establecido y se suministra lacteo adicional a toda
Los alimentos preparados se mantienen en mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche y 35 g
recipientes separados y tapados, Los alimentos de queso.
calientes servidos no permanecen en tiempo de i
espera por mas de cinco minutos en la linea de
servido.
Se cumple con los pesos servidos establecidos en c NC NA I i c NC NA
la minuta patrén para los distintos grupcs de edad Las caracteristicas organolépticas e las
46 determina:os por la SDIS y se a}ustsnpai rango de I:l 47 |preparaciones presentan conformidad con la D D

tolerancia en gramaje (peso) establecido en el |calidad esperada segln el tipo de preparacion
anexo técnico.

N° e Variables " i i Nivel de Cumplimiento

c NC NA

{Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado.
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49

‘Isido aprobado por la nutricionista del Provecto 7745

Define e implementa el Plan de Promocién de
Estilos de Vida Saludable enfocado en
alimentacién, nutricién y actividad fisica, que haya

de la Subdireccién Local de la SDIS y de acuerdo
con lo descrito en el anexo técnico.

C]

NC

NA

¢ |informe cualitative de las acciones de promocion

Registra la informacion resultante de los procesos
de promocién de estilos de vida saludable en el
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en
el anexo técnico y entrega mensualmente sl
informe cuantitative y al finalizar el convenio el

en estilos de vida saludable en el formato

rarracnandianta

Proteina CARNE DE CERDO ASADA EN SALSA DE PINA | 26 | 715 |
Ensalada o Verdura TORTILLA DE ACELGA . 709 76.4
_ - Tubéreulo o Piétano PLATANO DE MADURO COCIDO CON CANELA 86,0 | 67,4
- _;bida de Fruta SORBETE DE MARACUYA 4.9 T ‘10 -
; Postre BANANO CON QUSO DOBLE CREMA 2.9 1 7.0

~ Variable

NC NA

m

Variable

‘|Profesional en Nutricién y Dietética y/o responsable

del servicio participa en las actividades de
fortalecimiento técnico en toma de medidas
antropometricas, sensibilizacion en vigilancia
nutricional y las demas programadas por la
Subdireccion de Nutricién SDIS.
Fecha Fortalecimiento Toma medidas
antropométricas (Nutricionista):

Profesional en Nutricién y Dietética realiza la toma
de medidas antropométricas al momento del inicio
de la atencién a todos los participantes nuevos.
Adicionalmente se realiza el nimero de tomas en
los tiempos establecidos para nifias y nifos
menores de 5 afos, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 afios.

"Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula

Se toman talla y peso de

5§0|Dia __21 Mes __ 11 Afio 2022 ’ i 13 participantes el 6
0 A== R — 51 profesional en Nutricidn y Dietética, acta y registro P gmg 12023 ¥
. |fotogréfico y registra la informacién en el sistema
Fecha Sensibilizacidn Vigilancla Nutricional HIRBE;
R bi H )
Saponsabie de) Serviclo *Remite cronograma trimestral.
Dia_-__ Mes_ - Afo__- Fecha entrega cronograma.
Nutricionista : p
Dia__-___ Mes__-_  Afo__ -
Ne . Variable i ne| Variable ' Nivel de Cumplimiento

€ NC NA Profesional de Mutricién y Dietética asiste a la c NC NA
Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a 6 Kg D jornladla ce presentlaclcn' .dE| estaf:lr.la nutRcinat D
s : socializa la clasificacion nutricional a los
y tallimetro con capacidad de dos (2) metros y . |participantes del comedor comunitario b
52 |sensibilidad de un (1) milimetros; en adecuadas B3 % 4 :
condiciones y de acuerdo a las especificaciones Fecha Asistencia: .
descritas en el anexo técnico. S S———
Fecha Soclalizaclén: -
Nel . m Nivel de cun'ipilml_t:_ai":r&q'f
NC NA

Subdireccién de Nutricion.

Realiza orientacion y abordaje a los casos identificados con malnutricion, de acuerdo con la linea técnica establecida por la

M >

m
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udable

Nivel de Cumplimiento

|alimentacién, nutricién y actividad fisica, que haya
‘|sido aprobado por la nutricionista del Provecto 7745
|de la Subdireccion Local de la SDIS y de acuerdo|

|Fecha Aprobacidn:

| pia_-

|Fecha Actividad: -

Define e implementa el Flan de Promocién de
Estilos de Vida Saludable enfocado en

con lo descrito en el anexo técnico.

Actividad IEC: -

Actividad Fisica: -

Registra la informacion resultante de los procesos
de promocién de estilos de vida saludable en el

~ |sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en

el anexo técnico y entrega mensualmente el
informe cuantitative y al finalizar el convenio el
informe cualitativo de las acciones de promocion

|en estios de vida saludable en el formato

correspondiente.

Fecha Reporte Cuantitativo:

 |Fecha Reporte Cualitativo:

NC NA

m

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con visita y Concepto Técnico de

61

 Variable

Nivel de Cumplimiento

tamafio de 15 cm de alto por 20 cm de ancho
{minimo).

Genera medidas necesarias para que la operacion
del  Comedor Comunitaric no  genere

aglomeraciones.

Variable

’ £ NE ha Seguridad Humana y Proteccion Contra Incendios g Ne i
Elabora, ,sodahza _e !mpliemenla un Plan de D vigente menor a un (1) afio expedido por la Unidad
57 |Emergencias y Contingencia — PEC del Comedor 58 |Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial
Comunitarioc para la vigencia del convenio, de BOmb&Tos.
conforme al formato establecido porla SDIS.
Fecha: Con solicitud y pago,
¢ NG NA _Garantlzza el cumplimiento de Ia} medidas conl'tra ¢ NG NA
incendios, descargas eléctricas, sustancias
[E] peligrosas, seguridad en actividades en el
Comedor Comunitario e infraestructura.
Cuenta con minime un botiguin tipo A, el cual debe
B9 |estar ubicado en un sitio estratégico y seguro del 60|Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego,
Comedor Comunitario. manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo
una (1) vez durante el convenio con participantes
del Comedor Comunitario.
c NG NA Se garantiza el ficil acceso de las personas al c NC NA
Mantiene actualizados los formatos requeridos en |Comedor Comunitario; las escaleras y los
el Subcomponente Ambientes Adecuados vy D corredores cumplen con las especificaciones
Seguros, asi como la ficha de ingreso de visitantes |establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
al Comedor Comunitario. salidas de evacuacion se encuentran sefializados
Bﬁ en material foto luminiscente o acrilico en un

Nivel de Cumplimiento

Utilizar estrictamente las instalaciones del Comedor
Comunitario para el cumplimiento del objeto del
convenio. En estas, NO se podran ejercer
actividades ™ de proselitismo politico, religioso,
ideolégico, comercial o de cualquier otra indole.

NC

G

Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Distrital 389 de 2009 y demas normas

|concordantes, por lo cual no podra recibir ni

recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas
de corresponsabilidad o de participacion.

c NC
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E! nimero de participantes registrados en en el aplicativo RAD es acorde al nimero de participantes registrados en la planilla de asistencia.

Hora de Registro Numero Registro Participantes RAD Numero Registro Participantes Planilla Comentarios
12m 98 134
1:00 p. m. 148 221
Z200.p.m. 218 284 Se evidencia coincidencia entre el RAD y el registro de
3:00 p. m. 292 294 participantes.
3:30 p.m. 294 294
Total 292 294

Se realiza seguimiento comedor comunitario San Carlos d‘e Tibauyes al acta de visita 26/04/2023.

Variable N*1. Se evidencia intercambio para meni N° 12 del 29/04/2023 para entrega de pera en lugar de mandarina; menu N°20 del 9/05/2023
para entrega de mango en lugar de granadilla y del 12/05/2023 para entrega de maracuya en lugar de feijoa del sorbete.

Variable N°4. NA. Dentro de tiempo establecido en el anexo

Variable N°18. NA. El comedor realiza y soporta socializacién de lavado de manos del 22/04/2023, sin embargo se encuentra en tiempo para la
socializacién a los participantes, se refiere estar programado en el mes de mayo en varias sesiones.

Variables N°51,53,54,55,56. NA. Se encuentran dentro de tiempos establecidos por el anexo

Variables N°57. NA. Se encuentran dentro de tiempos establecidos por el anexo para Plan de Emergencias

Variables N*58.A la espera de visita ya realizada solicitud y con pago, remitira nueva solicitud

Variable N°50. NA. La responsable del servicio y la nutricionista del asociado, refieren haber realizado la capacitacion de sensibilizacion el
9/05/2023, pero estadn a la espera del soporte de asistencia.

Variable N°42. Se envi6 solicitud de autorizacion para entrega en casa al nivel local para 9 participantes, a la espera de respuesta.

Variable N°22. La capacitacion del plan continuado del mes de mayo no cuenta con la firma original de la profesional nutricionista del asociado,
quien la dictd de forma presencial.

Se evidencia entrega de peto plastico a personal manipulador.

Se cuenta con alimentos completos para 2 dias de acuerdo al anexo técnico.

Se socializa el acta y se deja copia en el comedor

D ComenanicS T cizay
O\r:act Milocw (Batcgn HornedoZ
Co” $2.090 1 Bix
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Tipe i e Fecha Limite
R aYanabia e __?'_’“"""ié" . Cumplimiento
o 8 Se evidencia que los productos cuchuco de cebada marca los Héroes, no cuentan con la condicion de Préxima visita
uso de acuerdo a la resolucion 5109.

o 10 Se evidencia que el comedor no cuenta con los conceptos higienico sanitarios de los proveedores Préxima visita
directos de leche, queso, yogurt y helado.

0 11 Se evidencia almacenamiento de la fresa en canastillas abiertas sin separacion y proteccion del producto |préxima visita
en el refrigerador.

(o] 36 Se evidencia que el plan de saneamiento no incluye adn el desinfectante de alternancia Praxima visita

o 60 Se evidencia que el comedor no cuenta con los extintores debidamente sefializados en las dreas del Proxima visita

comedor.

-
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Fecha Generacién

o
x| & L S ;
g .| 2 0,P.R : e i g
o ; Seguimiento Supervision  Estado
2 f
o o
= ddimmlaaaa NO PR
o a0 2610412023 .12105!2023. En visﬂa de seguimislt!lo se evidencia que el comedor .aﬂn no cuenta con proteccién en las X Ablarto
instalaciones eléctricas (tomacorriente) en cocina y en despensa tipo GFCI
12/05/2023, Se evidencia que se mantiene la condicién del empague de puerta de Congelador inferior
izquierda de equipo mixto que no garantiza hermeticidad, Las puerias de los dos congeladoras del mismo "
k!
o b hAlz023 equipo, no ajustan debidamente. No se cuenta adn con las 3 pailas de capacidad de 23 5L, extractor da X At
are.
o m 26/04/2023 12/05/2023, En visita de seguimiento se evidencia que &l comador cuenta con 307 vasos con capacidad de Ceerado
330mL
12/05/2023. Se evidencia que el comedor cumple con los pesos servidos establecidos en la minuta patren
o 46 26/04/2023 para el grupo de edad de 9 a 13 afios, debido a que se ajustan al rango de tolerancia en gramaje (peso) Cerrado
establecido en el anexo técnico. Mend N*23.
12/05/2023. Se evidencia que no se garantiza la temperatura de seguridad de las preparaciones de sorbete "
0 8 2610412025 de maracuya T"2 10°C y queso del postre T°2: 7°C. X A
o 56 26/04/2023 I‘IZIQSIZEI)E?.. Se e\lt|(‘tencia que el L?nmedor CLIIQI"ITE con botiquin debidamente dotado v con registro de Geriado
inspeccidn y suministro de botiguines actualizado.
/
pd

/

2
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i °8§;_u_1|31lentu Supervisié

Cumple

Estado o

NG

Quien Atlende 1a Visita

Quien Realiza la Visita

O\O\a \Alom %a'{rma uﬁ”\ﬁdﬂl

Modo Conavele buade B

Nombres y Ap Nombres y Apal!idog
A \ .
= Hada Conavele buaute \&
Firma — Firma

<3.040 . 165

siayaaq

Pﬁoemmq\o\q, A\ e

Cédula de Ciudadania Cédula de Ciudadania

Apcye @ Supeni i -

Cargo Cargo

Nota; La firma de este documento implica aceptacion de todao o escrito,

-
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

|Codiga: FOR.PS5-246

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

o ]

Varsian. O

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Facha: Memao INT 2019026406 - 31/05/2019

Pagina: 1 de 2

OBSERVACIONES: Semana 4 menu 23

SUB_DIRECCION SUBA SERVICIO SOCIAL: Comedor comunitario
LOCAL/LOCALIDAD:
UNIDAD OPERATIVA; 113386-CCCP 11-002 - SAN CARLOS DE TIBABUYES
DIRECCIf)_N: Calle142 Bis A # 140 A -17 TELI":'FO_NO: 3016860190
FECHA (dd/mm/aaaa): 12/05/2023 OPERADOR: FUNDACION MARIA PAZ
ALIMENTO O ALIMENTOO - - - -
PREPARACION |  PREPARACION | Muestran® COLOR OLOR SABOR | ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA : i :
1 8 8 8 8 8
SOPA DE
ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA 2 8 8 8 8 ' 8 3 /
3 8 8 8 8 B8
1 8 8 8 8 8
ARROZ CON
PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 2 8 8 8 8 8 3
3 8 B 8 8 8
1 8 B8 8 8 8
CARNE DE CERDO EN| CARNE DE CERDO EN 8 8 8 B 8 3
SALSA DE PINA SALSA DE PINA 2
3 8 8 8 8 8
1 8 8 B 8 8
TORTILLA GE
ACELGA TORTILLA DE ACELGA 2 8 8 8 8 B8 3
3 8 B 8 8 8
1 8 8 8 8 8
PLATANO COCIDO | PLATANO COCIDO CON
CON CANELA CANELA 2 8 8 g 8 8 3
3 8 8 8 8 B
1 8 8 8 8 8
SORBETE DE
SORBETE DE FENOA MARACUYA 2 8 3 8 8 B 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8
BANANO CON QUESO| BANANO CON QUESO 2 8 8 8 B 8 3
DOBLE CREMA DOBLE CREMA
3 8 8 8 8 8

W

FIRMA PROFESIONAL:

Maode torsaele tueyle (4

FIRMA COORDINADOR O
RESPONSABLE:

=

NOMBRES Y APELLIDOS: Moaa Consele Boadk ¥

NOMBRES Y APELLIDOS: O\CJ’CL ul\O'Y.l Batfﬂ .:’jé’t H




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PS5-252
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Versign: 2
Fecha: Mema Int
AEALDM AR 12016028518
SEBCATADE FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREO PORCIONES SERVIDAS 17/06/2019
SEUHE 2 TE TSR W, Pa'gina: 1de?
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARID
UN]DM OPERJ“'I'U_'A: 113386-CCCP 11-002 - SAN CARLOS DE TIBABUYES
DIRECCION: : Calle142 Bis A # 140 A -17 TELEFONO: 3016860190
OPERADOR FUNDACION MARIA PAZ EESHA: 12/05/2023
- (dd/dm/aaaa)
COBERTURA GRUPO ETAREO 1: i GRUPO ETAREO 2: i GRUPO ETAREO 3: & GRUPD ETAREO 4: “ GRUPO ETARED &: 220
ATENDIDA HOY: DE _1_A_2 MESES DE_3_A_5 ARNOS DE 6_A _8_ ARNOS DE_39_A_13_ARNOS DE _>_A_14_ANOS -
 NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
GRUPODE ALMENTOO |  ALMENTOO ITEMS QUE EVALUAN .
EDAD ‘"mmm‘,’;’: PREPARACION PREPARACION | PSR ERVI00 | ey pian e v 2| 3| &) s |8 | 7| 8| s || |z|13||15|16|ar| 18] 19| 2]| cumpe | NOCUMPLE
EVALUADD | PROGRAMADA . REALIZADA MUESTRED ]
pEsSOMUESTREADD | 244 | 205 | 222 | 201 | 224 P
SOPA DE SOPA DE PORCENTAJE
T8 o g ARRACACHA ARRACACHA 210 cumPumento | 116 | B8 [ 106 | 96 | 107 / %
CALIFICACION 1 3 3.3 3 ; . i - L/
pEsSOMUESTREADD | 102 | 102 | 99 | 93 | 112
- ARROZ CON ARROZ CON
gat PORCENTAJE
213an0e 5 PIMENTON FIMENTON o cumpumienro | 101 | 101 [98.02| 92 | 1109 3
CALIFIGACION 1 i 3 o 1 /{
PESOMUESTREADD | 44 | 50 | 47 | 47 | 49 )
z CARNE DE CERDO | CARNE DE CERDO CROENTATE -
ey d EN SALSA DE PIRA |EN SALSA DE PIfA 4 compumento | 98 | 1087|102 | 102 | 107 / :
CALIFICACION i | 3 3 3 3 : /
PESOMUESTREADC | 73 73 75 7 4 A
TORTILLA DE TORTILLA DE PORCENTAIE
913 afics 3 ACELGA ACELGA 7 c,uupu:E:JJTu 104 | 104 | 107 | 101 | 108 / ?
CALIFICACION 3 3 3 3 3
PESOMUESTREADG | 52 | 56 56 | 52 | 47 //
PLATANO COCIDO | PLATANO COCIDD
Yaltaanoy 5 CON CANELA CON GANELA 32 | 100 [ 1077 107,7( 100 | ‘80 kS
CALIFICACION 313 3 3 3
PESOMUESTREADO | 280 | 280 | 290 | 280 | 280 ,7
4 SORBETE DE SORBETE DE FORCENT
S0 lahos i FENOA MARACUYA m compumenTo | 100 | 100 | 1036 100 | 100 ?
CALIFICACION 3 3 3 3 3
PESOMUESTREADD | T1 T4 m 68 A
BANANO CON BAMANO CON /]
9a 13 afios 5 QUESO DOBLE QUESO DOBLE 70 PORCENTAJE 3
eI e Pl 101 | 106 | 101 | 97 | 101 /
CALIFICACION 3 3 3 3 7

OBSERVACIONES: Semana 4 menii N°23.

FIRMA PROFESIONAL : ] eUel0 Do v Y FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE.
NOMBRES Y APELLIDOS: ﬁcmn wsoels Duoye H NOMBRES Y APELLIDOS:




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

Formato No
s FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
b B0GoTA DL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

FECHA DE VISITA

DIA 12 MES 05 ANO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113386-CCCP 11-002 - SAN CARLOS DE TIBABUYES

N° CONVENIO/VIGENCIA: 6544-2023

TIPO DE VISITA:

Apertura Seguimiento X Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

No de Variable: 8

No de Variable: 11

Descripcion: Se evidencia que los productos cuchuco |Descripciéon: Se evidencia almacenamiento de la fresa en
de cebada marca los Héroes, no cuentan con la

canastillas abiertas sin separaciéon y proteccion del
condiciéon de uso de acuerdo a la resolucion 5109. producto en el refrigerador.

Apoyo a la supervision

Maria Consuelo Duarte H

Nombres y Apellidos

51.977.999

Cédula de Ciudadania
Pagina 1 de 1




