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Capitulo A. INFORMACION COMEDOR COMUNITARIO

Identificacién

N° Convenio/Vigencia: 6544-2023 Nombre Asociado: FUNDACION MARIA PAZ
Nombre Comedor Comunitario 113386-CCCP 11-002
Ubicacién
Localidad: SUBA Barrio: __San Carlos de Tibabuyes Direccion: Calle1l42 Bis A # 140 A -17
Tel: 6018053228 Cel.: 3016860190 Correo Electronico: comedorsancarlosdetibabuyes@outlock.com
Cobertura
N° Cupos Contratados: 300

Capitulo B. CONCEPTO SANITARIO

Descripcion

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de expedicién inferior a un afio o en su
defecto el soporte de radicado de la solicitud de visita. Cuando opere en las instalaciones por primera vez, el ASOCIADO dispondra de tres (3) dias habiles
posteriores a la firma del acta de inicio, para realizar la solicitud de visita ante la autoridad sanitaria competente.

Concepto: ____FAVORABLE___ Porcentaje de Cumplimiento: __97__ % Fecha: Dia_24__ Mes:__11__ Afio: __2022__

No de Acta: _ ASO2N 129404__ Hospital/Subred: ___Sub red de integrada de servicios de salud Norte__

Capitulo C. REQUISITOS NECESARIOS

item Aspecto Accién Correctiva

Nivel de Cumplimiento

El comedor cuenta con rampa en el ingreso de la calle y demas &reas son planas ,

731 Rampa de acceso a los espacios de la unidad operativa X e .
no requieren rampa para la movilizacién de los participantes.

CNCD

Todos los espacios se encuentran con sefializacion y

733 sefialética El comedor cuenta con sefializacion de salida de emergencia, camilla C NC EI
Todos los corredores y pasillos se encuentran debidamente O, . . .
741 o El comedor cuenta con sefializacion de salida de emergencia, camilla C . NC
sefializados
7.16.13 Existe proteccion en las instalaciones eléctricas eléctrica |El comedor no ha realizado cambio de las tomas corriente en el area de cocina y c I:l NC
7.18.11 (tomacorriente) en cocina y en despensatomas GFCI despensa, a las de seguridad.
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Capitulo D. ESPECIFICACIONES MINIMAS PARA EQUIPO Y MENAJE

Descripcién

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con los equipos, Instrumentos de medicién, muebles menaje, utensilios, elementos de aseo minimos de acuerdo con |a cobertura contratada.

Cl:INC

Capitulo E. CERTIFICADO DE LAVADO DE TANQUE(S) ABASTECIMIENTO DE AGUA

Descripcién

Nivel de Cumplimiento

Se dispone de tangue(s) de abastecimiento de agua potable en material higiénico sanitario, hermético(s), minimo de 500 litros, debidamente identificado (s}
& indica su capacidad de almacenamiento de agua potable; inslalado al sistema hidréulico del 4rea de preparacion de alimentos y seryicids sanitarios

Fecha de lavado: 20/02/2023 Material: PWVC-Plastico_ N°de Tanques: __ 1 Capacidad: 1000L

Empresa que realiza el lavado: ____Fumycontrol SAS.__  Concepto sanitario de la empresa: Favorabla

No se evidencia Indicios o presencia de plagas, roedores o vectores

cE=0

Capitulo F. CERTIFICADO DE CONTROL DE PLAGAS i

Descripcion Nivel de Cumplimiento
No se evidencia indicios o presencia de plagas, roadores o vectores.
Fecha ultimo control: 20/02/2023 Empresa : Fumycontrol SAS. Cc E NC I:]
C pto itario de la emp Favorable
Capitulo G. CONCEPTO DE LA VISITA i
N” de Aspectos
N° Total de Aspectos %
Escala de Cumplimiento Concepto Verificados con Veriticadce Cumplimiento
Calificacién Cumple
90 % - 100 % Favorable
70 % - 89,9% Condicionado X 8 8 750
<699 % Desfavorable
Calculo P taje de Ci N°® de Aspectos Verificados con Calificacién Cumple / N° Total de Aspectos Verificados * 100
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Capitulo H. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA

Informacién por parte de quien realiza la visita I

Se realiza visita de apertura al comedor San Carlos de Tibabuyes y seguimiento al acta de visita de Plantas fisicas del 13/03/2023, sin hallazgos.

El comedor cuenta con concepto higienico sanitario favorable con un 97% de cumplimiento emitido por la Sub red de integrada de servicios de salud Norte el
24/11/2022 bajo acta N* AS02N 129404,

El comedor cuenta con Cerificado de lavado de tanque N° 14733 del 20/02/2023 realizado por la empresa Fumycontrol SAS correspondiente al lavado y desinfeccion de
1 tangue de capacidad de 1000 L

Los elementos faliantes y las observaciones generadas seran verificadas en vista de supervision para dar garantia en el cumplimiento al anexo. Se adjunta Lista de
chequeo de equipos y utensilios minimos de los convenios de Asociacion 2023,

El asociado refiere gue realizara el ajuste y las accicnes pertinentes que garanticen el cumplimiento a lo requerido por el anexo tecnico y la prestacion del servicio,
referente a la consecusion de los elementos faltantes y mantenimiento de los equipos de frio.

Se socializa el acta y se deja copia al comedor.

Comentarios por parte de quien atiende la visita J
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. La firma de este documento implica aceptacién de todo lo escrito.
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Capitulo A. INFORMACION COMEDOR COMUNITARIO

Identificacion

N° Convenio/Vigencia:

6544-2023

Nombre Asociado:

Nombre Comedor Comunitario :

FUNDACION MARIA PAZ

113386-CCCP 11-002

Capitulo B. EQUIPOS Y UTENSILIOS MINIMOS COMEDOR COMUNITARIO

. L Cantidad segun cobertura Cantidad Cantidad
Categoria Caracteristicas . . . . CINC
(Por participante) Requerida Evidenciada
lz\l;avgra mixta (refrigeracion-congelacion) de 1 de 100 a 400 participantes 1 1 c
Equipos de refrigeracion y pies
congelacion Congelador de 508 litros 1 de 100 a 400 participantes 1 1 C
Refrigerador de 355 litros 1 de 300 a 400 participantes 1 1 C
Estufa industrial a gas de 4 quemadores (fogones) y una|
Estufa (1) estufa enana de un puesto (Debe garantizar 5 1 de 100 a 400 participantes 1 1 C
fogones)
Iig:ﬁtelrizra industrial en acero inoxidable de 1 de 100 a 400 participantes 1 1 c
. Licuadoras
Equipos R R L
Licuadora casera de 1.25 litros. 1 de 100 a 400 participantes 1 1 C
Fabricada totalmente en lamina de acero inoxidable tipo
430 calibre 20, disefio invertido para extraccion
profesional de humos, vapores y olores. Incluye filtros, 1 acorde al montaje realizado en
Campana extractora . " L 1 1 C
canales y cajas recolectoras de grasa extraibles para cada Comedor Comunitario
facilitar la limpieza. Incluye ducto de 30 cm con gorro
chino.
Motor axial industrial 14 pulgadas totalmente cerrado con : .
. : - 1 acorde al montaje realizado en
Extractor de aire aspas robustas, alta capacidad de extraccion. Base con o 1 0 NC
N - cada Comedor Comunitario
pintura electrostatica.
Béscula para alimentos Basgu!e} electrf)r!lca, con capacidad minima de 50 kg, 1 de 100 a 400 participantes 1 1 C
sensibilidad maxima de 100 gramos
Balanza gramera Granje@ electrénica con - capacidad - de 1000 g, 1 de 100 a 400 participantes 1 1 C
sensibilidad de 1 gramo.
Balanza para el pesaje Balanza digital de gancho con capacidad minima de 50 .
Instrumentos de residuos sélidos Kg, sensibilidad méxima 100 gramos. 1 de 100 a 400 participantes 1 1 ¢
Medicion Termoémeti d 6 digital li t
f”feor?ome o € punzon 9! para alimentos 1 de 100 a 400 participantes 1 1 C
Termo6metros de alimentos - 3 — pro—
Termomgtro ae punzon igita para 1 de 100 a 400 participantes 1 1 C
preparaciones calientes.
Béscula pesa personas Capacidad méxima 150kg 1 de 100 a 400 participantes 1 1 C
Mesa de trabajo gﬂristzsfjiugr?gc? ZI l:r:z gg I:iign:?:ld:?rﬁiab:édejdz: 1 de 100 a 250 participantes 2 2 C
3 S P P 2 de 251 a 400 participantes
ubicar mas mesas
Poceta de lavado de menaie Material higiénico sanitario, que garantice el adecuado
J lavado de acuerdo con el volumen de menaje del 1 de 100 a 400 participantes 1 1 C
(Lavaplatos) L
Comedor Comunitario
Minimo uno (1), donde se ubiquen alimentos no
perecederos (viveres y abarrotes). La cantidad de De acuerdo con espacio de
Muebles Anaquel anaqueles serd de acuerdo con el area total del almacenamiento y cantidad 1 3 C
almacenamiento de alimentos. Anaqueles en material de alimentos
higiénico sanitario.
La cantidad sera de acuerdo
Estibas Material higiénico sanitario. con el area de - 2 C
almacenamiento de alimentos
Planas en material higiénico sanitario. Medidas Largo 60 Minimo 10 de 100 a 250
Canastillas cm X Ancho 40 cm. X Alto 25 cm. El nimero de participantes 20 60 c

canastillas serd de acuerdo con el é&rea total de
almacenamiento de alimentos.

Minimo 20 de 251 a 400
participantes
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Mesas en material higlénico sanitario.
8 mesas de 100 a2 250
La forma de las mesas ra ser variada. i
Mesas para el salon comedor. pod paricipantes 10 10 G
[a cantidad de mesas podra ser mayor al numero 10 mesas de 257 a 400
minimo exigido de acuerdo con el drea del salén participantes
Muebles
\comedor
Sillas de acuerdo con la cantidad de participantes con 32 sillas .d.e 1008250
Sillas para el salon comedor |consumo de alimentos en sitio, segun los turnos Porieprimes 40 45 {5
: ' 40 sillas de 251 a 400
asignados. A
participantes
Reciplentes herméticos en matenal higiénico sanitario 30
2 con capacidad minima de 500 ml para la sopa o 55 c
cazuela. Ocho (8) en total por cada
participante
) . 1 . B .=
Recislentss plistises 2 con capacidad minima de 1.0?0 ml pa:a' a proteina, ara el 5% de los parﬂctpantes ap a5 -
cereal, verdura o ensalada y tubérculo o platano que excepcionaimente reciban la
entrega de alimentos para
2 con capacidad minima de 330 ml para la bebida de en casa a0 as c
frutz
2 con capacidad minima de 200 mi para el postre 30 35 c
|Platos para sopa, platos pars seco, vaso con Seco ;:g
Platos - Vasos - Postreras  [capacidad minima de 330 ml y postrera, en material 1 por eada participante 300 s:;p;s o NC
|higiénico sanitario resistente a la corrosion postre 394
Tuchars 300
i Cuchara de sopa, cuchara de postre, tenedory " tenedor 242
Cubiertos iy 1 por cada participante 300 Cuchilo 77 c
postre 529
: S : 2 de 100 a 250 participantes 2
| i de 235 litros L (e] NE
Paila de aluminio minimo de 3 de 251 2 400 participantes 3
Caldero hendo de aluminio fundido minimo de 50cm 1 de 100 a 250 participantes 2 2 c
didgmetro 2 de 251 a 400 participantes
1 para 100 participantes
Olla a presion 13-18 litros. 2 para 250 participantes 3 3 c
3 de 251 a 400 participantas
Ollas Olla con tapa en aluminio No 32 — Capacidad aprox. 15 1 de 100 a 250 participantes 2 1 N
litros 2 de 251 a 400 participantes
Clla con tapa en aluminio No 34-38 — Capacidad aprox, 1 de 100 a 250 participantes 2 2 o
Menaje y 24 litros 2 da 251 a 400 participantes
Utensilios I e SEr . i
Clla con tapa en aluminio No 40-50 — Capacidad aprox. de 100 & 400 participantes P 2 &
75 litros
- 1 para 100 participantes
5 67
Plancha para asar minimo de 80cm 2 de 200 a 400 participantes 2 3
Recipienie caneca 2 3
110-140 litros
(1 para 100 a 250 participantes
2 para 251 a 400 participantes)
Recipiente 2 2
caneca 50-65 litros
(1 para 100 a 250 participantes
Recipientes plasticos con tapa en buen estado para la| 2 para 251 a 400 participantes)
preparacian de juges y ensaladas, alm jento de|  Recipi plasticos minimo a o
alimentos, desinfeccion de frutas y verduras, menaje y de 10 litros
utensilios. {2 de 100 a 250 participantes
Canecas grandes con tapa para 3 de 251 a 400 participantes)
almacenamiento de granos. Recipients plastico para 1 1
Recipientes y Bandejas Recipiente plastico para muestras muesiras NC
Tina plastica {1 de 100 a 400 paricipantes)
Jarras plasticas con tapa Taza medidora 3 2
Juego Cucharas o recipientes medidores (1 por cada 100 participantes)
WVaso medidar Bandejas plasticas 35 101
Bandejas para la distribucion ds 'os (10 por cada 100
alimantus participantes)
Tina minime 50 litros 2 2
{2 de 100 a 400 participantes)
Jarras plasticas de 3 a 5 litros 2 2
(2 de 100 a 250 participantes
* 3 de 251 a 400 participantes)
Vaso medidor minimo de 1 1
350ml
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Cantidad segun cobertura Cantidad
(Por participante) Requerida

Categoria C/INC .

1 1
Colador metalice

(1 de 150 a 450 participantes) 1 1
Tijeras de cocina
{1 de 100 a 400 participantes)
Tenedor de cocina 2 2
{1 de 150 a 300 participantes
2 de 301 3 450 participantes)
Espumadera 2 2
{1 de 150 a 300 participantes
2 de 301 a 450 participantes) 2 %
Ratlador
(1 por cada 200) 3 2
Finzas para alimentos
(2 de 150 a 300 participantes
3 de 301 a 450 participantes) 2 2
Cuchara para servir pastas
(1 por cada 200)
Cuchara para senir 3 8
(2 de 150 a 300 participantes
3 de 301 a 450 participantes) 4 4
Tablas para picar minimo de
30x40cm
(1 por cada grupo de 2
alimentos) ®
Juego de cuchillos
(1 de 150 a 300 participantes
2 de 301 a 450 participantes)
Cucharan 2 2
(1 de 150 a 300 participantes
2 de 301 a 450 participantes)

Colader metalico, tijeras de cocina, tenedor de cocina
de mange largo, espumadera, rallader, pinzas para
Utensilios Cocina alimentos, cuchara de servir pastas, cucharas para
senvir, tablas de picar (blance, verds, amarillo y azul),
juege de cuchilles, cucharen semihundido.

ra

Baldes, sscobas, traparos. cepilios ¢ haragdn, con cambio parmanente que garantice los procesos de [impieza y desinfaccion,
perchero, churruscos, chupa, jabon en polve, recogedor, papel higiénico, jabdn liquido de manos antibacterial sin olor, toallas de NC
Iimplamentos de aseo mano y de cocina Unico uso, guantes de caucho y dispensador de gel antibactenal de padal.

Esponjillas, esponjas, jabon liquido lava loza, desinfectante c

Baldes, escobas, traperos, cepillos o haragan, con cambio permanente que garantice los procesos de limpieza y desinfeccién,
perchero. churrusces, chupa, jabdn en polve, recogedor, papel higiénico, jabon liquide de manes antibactenal sin olor, toallas de c

Canecas de residucs  drea mano y de cocina Unico uso, guantas da caucho y dispensador de gel antibactanal de pedal.

de preparacion

Ares de preparacion: caneca color verde tipp pedal en caso que se realice aprovechamiento de residucs
organicos

Un {1) carro estrujader Solamente cuando el comeder no cuente con un espacio para |a poceta de lavado de traperos. NA

Capitulo H. INFORMACION ADICIO!

Durante la verificacion de equipos y utensilios con que cuenta el comedor, se evidencia:

Equipos de frio: equipo mixto en cabina evidencia desprendimiento de pintura

Mo cuenta exdractor en la cocina.

Se observan 2 mesas para participantes con desgaste.

Faltante: vasos de menaje de 330mL, 3 paila de 23,5L, 1 olla N°32, 1 taza medidora, tabla verde y azul con evidente desagaste, recipientes plasticos con tapa
para ensaladas-fruta (3)

De aseo faltante: papel higiénico, 1 balde amarillo

El asociado refiere que adquirira los elementos faltantes previo al inicio de la operacion.




