
X

X

X

X

X

NC

C

C

NC

Cobertura

NC

Aspecto

Rampa de acceso a los espacios de la unidad operativa

Todos los espacios se encuentran con señalización y 

señalética

Todos los corredores y pasillos se encuentran debidamente 

señalizados

Existe protección en las instalaciones eléctricas eléctrica 

(tomacorriente) en cocina y en despensatomas GFCI

El comedor cuenta con señalización de salida de emergencia, camilla

El comedor cuenta con señalización de salida de emergencia, camilla C NC

C

El comedor cuenta con rampa en el ingreso de la calle y demás áreas son planas , 

no requieren rampa para la movilización de los participantes.

Acción Correctiva Nivel de Cumplimiento

C NC

El comedor no ha realizado cambio de las tomas corriente en el área de cocina y 

despensa, a las de seguridad.

C NC

C

NC

C NC

NC

C NC

C NC

C
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Capitulo C. REQUISITOS NECESARIOS

N° Cupos Contratados: 

Capitulo B. CONCEPTO SANITARIO

300

Descripción

El Comedor Comunitario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de expedición inferior a un año o en su

defecto el soporte de radicado de la solicitud de visita. Cuando opere en las instalaciones por primera vez, el ASOCIADO dispondrá de tres (3) días hábiles

posteriores a la firma del acta de inicio, para realizar la solicitud de visita ante la autoridad sanitaria competente.

NA
Concepto:   ___FAVORABLE___    Porcentaje de Cumplimiento: __97__%    Fecha: Día _24__  Mes: __11__   Año:  __2022__    

No de Acta: __AS02N 129404__   Hospital/Subred: ___Sub red de  integrada de servicios de salud  Norte__

SUBA

6018053228

Nivel de Cumplimiento

C NC

Cel.: 3016860190

Nº Convenio/Vigencia: 6544-2023

Nombre Comedor Comunitario 113386-CCCP 11-002

Nombre Asociado: FUNDACIÓN MARÍA PAZ

Ítem

7.3.1

7.3.3

7.4.1

7.16.13

7.18.11
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Nombre Comedor Comunitario : 113386-CCCP 11-002

Capitulo B. EQUIPOS Y UTENSILIOS MÍNIMOS COMEDOR COMUNITARIO 

Categoría Características
Cantidad según cobertura 

(Por participante)

Cantidad 

Requerida

Cantidad 

Evidenciada
C/NC

Equipos

Equipos de refrigeración y 

congelación

Nevera mixta (refrigeración-congelación) de

27 pies 
1 de 100 a 400 participantes 1 1

Refrigerador de 355 litros 1 de 300 a 400 participantes 1 1

Extractor de aire

Motor axial industrial 14 pulgadas totalmente cerrado con 

aspas robustas, alta capacidad de extracción. Base con

pintura electrostática.

1 acorde al montaje realizado en 

cada Comedor Comunitario
1 0

C

Estufa

Estufa industrial a gas de 4 quemadores (fogones) y una

(1) estufa enana de un puesto (Debe garantizar 5

fogones)

1 de 100 a 400 participantes 1 1 C

C

Congelador de 508 litros 1 de 100 a 400 participantes 1 1 C

NC

C

Campana extractora

Fabricada totalmente en lámina de acero inoxidable tipo

430 calibre 20, diseño invertido para extracción

profesional de humos, vapores y olores. Incluye filtros,

canales y cajas recolectoras de grasa extraíbles para

facilitar la limpieza. Incluye ducto de 30 cm con gorro

chino.

1 acorde al montaje realizado en 

cada Comedor Comunitario
1 1 C

Licuadoras

Licuadora industrial en acero inoxidable de

10 litros
1 de 100 a 400 participantes 1 1 C

Licuadora casera de 1.25 litros. 1 de 100 a 400 participantes 1 1

C

Balanza gramera
Gramera electrónica con capacidad de 1000 g,

sensibilidad de 1 gramo.
1 de 100 a 400 participantes 1 1 C

Instrumentos de 

Medición

Báscula para alimentos
Báscula electrónica, con capacidad mínima de 50 kg,

sensibilidad máxima de 100 gramos
1 de 100 a 400 participantes 1 1

Balanza para el pesaje

residuos sólidos

Balanza digital de gancho con capacidad mínima de 50

Kg, sensibilidad máxima 100 gramos.
1 de 100 a 400 participantes 1 1 C

Termómetros de alimentos

Termómetro de punzón digital para alimentos

fríos.
1 de 100 a 400 participantes 1 1 C

Termómetro de punzón digital para

preparaciones calientes.
1 de 100 a 400 participantes 1 1 C

Báscula pesa personas Capacidad máxima 150kg 1 de 100 a 400 participantes 1 1 C

C

Poceta de lavado de menaje 

(Lavaplatos)

Material higiénico sanitario, que garantice el adecuado

lavado de acuerdo con el volumen de menaje del

Comedor Comunitario

1 de 100 a 400 participantes 1 1 C

Muebles

Mesa de trabajo

Mesa de trabajo lisas en acero inoxidable, bordes sin

aristas; cuando el área de la cocina lo permita se podrán

ubicar más mesas

1 de 100 a 250 participantes

2 de 251 a 400 participantes
2 2

Anaquel

Mínimo uno (1), donde se ubiquen alimentos no

perecederos (víveres y abarrotes). La cantidad de

anaqueles será de acuerdo con el área total del

almacenamiento de alimentos. Anaqueles en material

higiénico sanitario.

De acuerdo con espacio de

almacenamiento y cantidad

de alimentos

1

Canastillas

Planas en material higiénico sanitario. Medidas Largo 60

cm X Ancho 40 cm. X Alto 25 cm. El número de

canastillas será de acuerdo con el área total de

almacenamiento de alimentos.

Mínimo 10 de 100 a 250

participantes

Mínimo 20 de 251 a 400

participantes

20 60 C

3 C

Estibas Material higiénico sanitario.

La cantidad será de acuerdo

con el área de

almacenamiento de alimentos

- 2 C






