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Fecha de Visita Hora lnicio Hora Finalización

Fecha Final Operación:
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Nombre Responsable del Servicio:

Fecha lnicio Opercción:

un¡tário

1. ldentificación

No ConvenioA/igencia:

Nombre Comedor Com ll335q-eccP ¡8 dtl

ret: 6;n I C-11á i?¿ cer.: 3 E"?.3?{* ci65t correo Etecrrónico:

c6ur :)z2
ad ü de-

.- t\Dlreccron: {/Barrio:

2. Ubicación

Localidadi

Parlicipantes Autorizados por Plan de Compras: ;r ":¡ {-t rotat Asistencja del Día: Z L- .i, Total H¡stórjco de Asistencia: t../L,+

No Parlicipantes en Atención:

3. Cobertura

Cobertlra D¡aria Contraiada:

Variable Nivel de Cumpl¡miento Nivel de Cumplimiento

Ejecuta el ciclo de menús de acuerdo con el
calendario establecido por Ia SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (máxjmo un (1) intercambio al dÍa y
máximo cinco (5) intercambios a ia semana), o por
situaciones de fuerza mayor, fortu¡tos cuenta con
Ia aprobación de la nutricionista SDIS med¡ante el
" Formato autorización cambio de preparaciones".

Ofrece menú especial para navidad y fin de año.

NAC

E
NCtl Rea,iza proceso de descongelación según lo

estipulado en anexo técnico (en refrigeración y no
a chorro de agua, canecas con agua o sometidos
a proceso oe cocción).
Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
suministro. No se incoroora bloques de h¡elo o
bolsas de leche congeladas al lugo.

CNCNAFrrl

Menú

Sopa o
cazuela

Ér.LcuJ 5.2 5?

Cereal ilrYtr-4- ¡Lr. q. 15.0

Verdura o
ensalada l{LIrvkl L.I,L f{, q

Peso Neto

lngredientes Requerido

"¿

Postre

I

4

laNutric¡onal" edad lasenpor grupo establecidas.cantidades dev acuerdo loscon neamientos establecidospreparan por

Real¡za encuesta de opinión con los
ciei Comedor Comunitario mayores de 18 años con
el fin de establecer la necesidad de sum

de en

Menú

Proteína

alimentos y con lo establecido anexo técnico_

los pasos de: selección,
pelado, corte o picado, pesado

CNCNAEt]r
Las frutas, verduras, enlatados, boisas de leche
pulpas son lavados y desinfectados previo a

Tubérculo
o plátaño

Bebida de
fruta

una preparación vegetariana de manera mensual.
En caso de aceptao¡ón, diseña dos (2) propuestas
de menús veqetarianos v remite a !a profesional
en nutrición de Ia SDIS para su autor¡zación.
Ofrece una (1) vez al mes la preparación
vegetariana aprobada.

pre-alistamiento de alimentos se

6p)rcecla)
lo l0ñ /za¿3
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Variab¡e Nivel de Cumpl¡miento
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lngredientes
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Peso Neto

¡

CNCNAxuti
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No Variable N¡vel de Cumplim¡ento No Var¡able Nivél de Cumplimiento

6
Brinda alimentos coñ la calidad, en la cant¡dad
oportun¡dad y logíst¡ca requerida.

Füü
7

Se adquieren cárnicos. abarrotes y tubérculos para
minimo dos (2) días de operación, frutas y
verduras para minimo un ('1) día de operac¡ón.
Manteniendo a disposición las remisiones o
facturas de ios alrmentos y elementos de aseo en
el Comedor Comunitario y dando cumplimiento al
cronograma de recepción de alintentos.

Se adquiere atún (lomitos en agua), el empaque
del helado descrlbe el contenido neto en gramos,
la papa y yuca sin exceso de tie.ra o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuente y no se adqu¡ere
leche en po¡vo.

E
NC NA

I

Da cumplimiento con lo establecido en la
Resolución 5109 de 2005 y demás normas
concordantes y complementarias. así como los
lineamientos técnicos establecidos por el
M¡nisterio de Salud, Protección Social e lNVlNlA
con respecto al rotulado de alimentos.
Para el caso de productos cárnicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.

c NC NAHu I
lmplementa el procedimiento "Operactón entrega
de apoyos al¡mentar¡os en /os seryicios soclales
de ia SDIS", tenieildo en cuenta los documentos y

formatos asoc¡ados a este-

CNCNA

E

No Variable Nivel de Cumplimiento

10

con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un ('1 ) año de
proveedores directos de pollo, pescado, cárnicos. leche y denvados. productos a base de huevo y ptrlpas de fruta. Ad¡cronalrnente

É
NC

T üpara pollo y carne presenta autorización sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007. lácteos y derivados registro sanitario de
con la Resolución 719 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspección, vigilancia y conlrol de los vehículos que
n losalimentos,confechadeexped¡c¡óninferioraun(1)añoyconconceptoFavorable

Variable N¡vel de Cumplimiento NO Variables Nival de Cumpl¡m¡ento

11

Los al¡mentos que requ¡eren cadena de frlo están
almacenádós en condiciones de temperatura de
refrigeración y/o congelación en rec¡pientes
pláBticos o bolsas de polietileno transparentes con
la eantidad de alimento que se requiere en la
preparación del día.

CNCNAMt]T
12

Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
contaminación cruzada, con rótulo que indique:
nambre del al¡menta, feeha de ingreso, fecha de
vencimiento (s¡ aplica) o fecha prevista para uso,
número de,ote (si aplica).

c
ñ'l

NC

ü

13

Los alimentos no perecedéros empacados
¡ndividualmente, como granos y otros que
presenten largos perÍodos dé vida útil, se
almacenan de manera organizada en estantería a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la
luz solar y sin presencia de humedad.

c NC

F
NA

14

Los alimentos como frutas, vetduras y hortalizas
que por su naturaleza no es necesario mantener
en refrigeración, se almacenan en canastilla
plásticas a temperatura ambiente, ten¡endo en
cuenta que no Se saturen ev¡tando daño
meciánico. Separados de abarrotes y lác1eos t¡po
UHT.

CNCNA
E7¡
lNllfl

Autorizac¡ó n CHS Sánitaria Placa I

I

Producto Distribu¡dor Fecha CHS cHsProveedor '

Pollo

Carne

Leche

Queso

Yogurt

Helado ! !

Huevos

Atún

Pulpas

:i



FORMATO NO
CONTROLADO

ds§
l:sÉ

0E BOCOlA 0 a.

¡ntegración Social

PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVIC¡OS SOCIALES P,AR.A LA ¡NCLUSIÓN SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FOR.MA.TO ACTA DE VISITA DE SEGUIITIIEI{TO EN CAMPO
COMPONENTE II-I¡¡I EUTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRI DAD

coNVENtos or ¡socllclóN vlGENctA 2023 PAGINA 3de12

Registra diar¡amente las temperaturas de los
equipos de aimacenamiento de alimentos en los

"Control de temperatura de equipos de
refr¡geración" y "Cantrol de temperatura de
equ¡pos de congelación" Dil¡gencia diariamente
"Farmato de control de entrada y sal¡da de
alimentos", teniendo en cuenta las
reales de ios alimentos que se encuentran en
comedor,

c

F
NA

T Toma y mantiene las muestras diarias de
alimenlos preparados de acuerdo con lo
es'tablecido en el anexo técnico. Las muestras
corresponden a las preparaciones estableciCas en
el ciclo de menús.

ñüü

El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas prácticas de manufactura {BPM) en todos
los procesos real¡zados en el
Comunitario y cuenta con la dotación limpia

según Io establecido.

CNCNA

FIT
lmplementa y socializa con el personal
partic¡pantes el Protocolo de Lavado de manos
dispuesto en el Sislerra de Gestión de la SDIS.
La socialización se ceal za al menos tres veces
durante ja ejecucron Cel ccnvenio. Dispone de
letreros que lndiquen el proceso de lavado de
manos. ubicados en seryicio de alimentos, área

Fecha sociar¡zación: ¡ X / Ú1 Í 7t7 ?;1

de alimentos y baños.

CNCNAFIu

r,:fñ{d

EI personal manipulador cie alimentos presenia certificado que conste Ia aptltud para manipular alimentos, con una vigenc¡a no
superior a (1 ) año, expedido por médico que cuente con número de registro profesional.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certif¡cado Médico

1 ,R<-:.rtl-, M o \ a a,:í-l t.16 /ti u 
" 

cr? 3
-,ü¿:r.rf-r-\t¿tr--ürl¡r ür¡ <srrr("i f13 LOI l>rt,V

3 MrirTcrJr¡ 'á.¡:rr,rr-, I4ltzl>b"L
4 Elrr,vr.r rLr-ndoz-c- ?? t(r<,¡'h:'¿z
5 Vrrl ev É-nrlyw,lrcL (Nc.*.-rron,r'in) l+ loLi lzoz3
o Crrrlcs f t>-,=nr¡-"¡-i. Ir )l tr,:.d; fi \, ól /t\J>o)z
7 *i1J

I rp{p¡-eVl( t |.fr(,\
t

¿ 74tBK lzoz,z
8

I

ü
NC

F

al talento humano del

menús, análisis nutricionales, procedimiento
"Operac¡ón entrega de apayos al¡mentarios €n los

socla/es" con sus documentos
asociados.

Lrt ¡sL+ iz"p"¿:3

con capacitación en recepción
y conocim¡€nlo de los criterios

aceptación y rcchazo, resolución No 5109
al personal manipulador, personal nuevo
vez que se reqüiera realizar

la estandarización de utensilios para
de elimentos y socializa al

con el fin de dar cumplimiento a
seruidos establecidos en la minula

todas las capac¡taciones realizadas.

cada grupo etario.

C

N4
NCtl ü

Vá¡iable Nivel de Cumplimiento Var¡ables Nivel de Cuñplim¡ento

1E 1f

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplirniento

17 1€

Variable , N¡vel de Cumplimiento

'19

zl i

I

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

en el mañejo de minuta patrón,

L\ t {tLr,t7.ü'¿,3

CNCNA
rü
+]J rlll

recha: \7 lL; 1 l'l t.'¿ ;:

Cuenta con soportes (ficha técnica, planilla d{
asislencia, registro fotográfico, mater¡al de apoyo
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Variable

lmplementa de manera adecuada el plan de capacitación continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por Ia
SDIS, al personal manipulador de alimentos desde el momento de su v¡nculación a¡ servic¡o, en coherencia con lo señalado en la
Resolución 2674 de 2Q13 y en el anexo técnico.

No Nombres y Apellidos Manipuladoras{es) de Aimentos Fecha lnducción I
Fecha Capac¡tación

1 Pqsal"F,-. r{a\c,au.i- l.4lvii?v- aSic+iP.'1
2 Qv. rr.t -\JaoYúr,..'u 

f-?o i-,rrcv-ü
3 l-¿rrrtret¡ Sl*,o"=-
4 El Lrit'rr r-{<-nr:[a]-.;

6

:_::_ _=_
7

¡ n irrúrsD& -
F,lerr{¿, "lg

L i"lgnlr¡

c

FI
I\U

tr ü

instalacíones están protegidas contra la
entrada de poivo, lluvia, suciedad,
contaminantes v el ingreso de plagas y

. Los sifones o rejillas de drenaje
asegurados y en buen estado.

c
I-YI ü ü

Las ventanas y puerias son de materiales que
generán sustancias tóxicas, resistentes,
porosos y con acabados libres de grietas
defectos aue dlflculten la limpieza y desinfección

ccn pelícuJa de seguridad o algún
eiemento para prevenir el estallido.

v¡drios se encuentran en buen estado,

trüü
Cuenta con ventilación directa o indirecta s¡n

incomodidad de¡ personal, previene Ia
del vapor, polvo y facilita la

del calor. Las aberturas para
se encuentran protegidas por

(anjeo) en buen eslado, de material
corrosivo y fácjlmente removibles para Ia

limpieza y reparación.

F
NCI ü

Los pisos, parecjes y techos son de materiaies que
no genefan sustancias lóxicas, resistentes.
porosos, impermeables, no absorbenles no
deslizantes y con acabados l¡bres de grietas
defectos que dlflculten la limpieza y desinfección

con unlones redondeadas piso-pared
parec de las áreas de prepa'¿clón

almacenamiento de alimentos.
Los pisos se mantrenen sin exceso de humedad

úEü

Comedor Comunitario cuenta con concepto sanitarlo FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIN4IENTOS con fecha
ciÓn inferior a u¡ año. Cumple con las exigencias dadas Dór la autoridad sanitaria. Solicita la visita de insoección, vigilancia
a la autoridad sanitaria, un (1 ) mes antes de cumplirse un (1 ) año de la fecha de expedición del concepto sanltario

recna: oía: I 6 ues, Ü3 ano,Z{i"¿3 No Acta:

Hospital/Subred

frrv"rrrü &le
;r3' a

PorcentajedeCumplimiento: ii i V"Concepto:

CNCNAtrur

Las áreas dé cocina, distñbuclón, salén comedor,
almacenamiento de allmentos, higienización

de aseo, instalaciones sanitarias
istamiento de personal, almacenamiento de

quimicos, almacenamiento
bustibles son independientes,

o espacialmente; se encuentran en
estado de orden y limpieza.

C
Ti-¡
tAl

NC

l
NA

L_i

Las áreas de cocina se encuentran debiclamente
señalizadas(zona caliente, zona fría, zona para el
pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
h¡gienización). Se cuenta con lavamanos con grifo
de aecionamiento no manua!, dotado con
dispensador con jabón liquido desinfectante,
toallas desechables o equ¡pos automáticos para el
secado de manos, debidamente

en el área de elaboración o próximo
esta.
Se encuentra publicada en un lugar vis¡ble para
los manipuladores la tabla de dosificación de
des¡nfectante.

NANCc
r-;i
LX

Nivel de Cumplimiento

I
¡

I I

8i
I

Var¡able Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Varíable Nivel de Cumplimiento

27

f'*l-¿ ^lp-
Variable N¡vel de gumpl¡miénto Variáble Nivel de Cumplimiento
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Se cuenta con ilrrminación natural y/o
necesaria para la realización de las actividades
todas las áreas. Las lámparas, accesor¡os y
medios de lluminación del Comedor

del tipo de seguridad y están proiegidos
evitar ia contaminación en cas,¡ de ruptura.

CNCNA

,Ht]T
I

lEl Comeoor Comunitaro cuenta con área de

lal,stamiento oa.a el personal n anrpülador de

lal mentos separado de los seruicios sanil.arios,
31 lárea de almacenamiento o preparación está área

lcuenta con loc,(ers o casille.os en buen estado

lpara ,a ub,cacióa de elemenlos personales y ropa
lde diario.

I

ñüü

El Comedor Comun¡tario cuenta con
sanitarios separados, en buen estado

cor la dotación de elementos
aseo, ¡avamanos para la higienizacjón de
para participantes dotados de elementos de aseo.
Se garantiza el ingreso a todo t¡po de usuario,
especial a personas con movilidad reducida
cuenta con apoyos internos que faciliten el
y uso de este.

CNCNA

FtrN cuenta con un área específica para
y lavado de utensilios de aseo;

en un lugar que no genere riesgo de
aplicando el código de cofores

Se publican carteles alusivos al uso
de cada coior

CNCNAFrr

Cuenta con lugar para aimacenamiento
productos quimicos, debidamente

organizado se mantiene bajo llave
encuentra alejado de la cocina y del
alimentos, así mismo se dispone de las

de seguridad de los productos quÍmicos
la limpieza y desinlección

CNCNAñuf
I

lE úomeoor Comu.ritario cuenta con los seruicios

lnuolrccs oe luz. gas. acued-cto y atcantarirlado: en

láqúeli¿s situaciones eventuales en que se haga
35luso de gas GLP (gas oropalo), este debe cumpt r

lcon las caracre.isticas eslabecrdas en el anexo:

I 
dicho cilindro de GL P deoe elcontrarse en el área

lde 
almacenamiento de combusribles.

I

CNCNAtrrtl

Adapta, adopta, actualiza, divulga e implementa
Plan de Saneamiento de acuerdo con la Guía
Plan de Saneam¡ento establecida por la
Distritai de lntegración Social. Los reg¡stros
control se encuentran actualizados.

C NC

m
NA lruo ." erlOen"i, ¡ndic¡os o presenc¡a de plagas,

I roedores o vectores-
I

,rf r""n, ittino contror: 15 I 05 f297,3

le'p,",", Tuñr,¡odtr¡'hir,f I QEC

lcon""pto sanitario: Tttrrg, a l'.lf
I

C

ry ü ü

EI Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenam¡ento de agua polable de material higiénico sanitarÍo hermélico,
al sistema hidráulico de cocina y baños. Cuenta con el certif¡cado de higien ización con tiempo cie expedición no m ayor

meses,

FechaLavadoTanque: oia l.5 rv"" (H nno .7ü73 Materiar: 7 tC»h'cf,l N" Tanques: i-

Capacidad Total: iiri;,' u- Empresa:

conceptosanita.io, 'Fct.r*ü¡-& bIe Fechaconcepro,oia 08 ¡r¡esü3 nno]-ü?,,J

K
NC

T.lt__l

NA

L]

Equipos, mesones y utensilios en contacto
con ¡os álimentos poseen acabado liso, no

de grietas, pinturas y/o materiaJ
tóxico, s¡n ar¡stas y en maleriales

y lavables; en perfecto estado
higiene, desinfección y

se encuentfan instalados
secuencial, partiendo del recibo de

alimentos hasta la preparac¡ón y distr¡bución
mismos.

Estos se encuentran en cantidad según
en el anexo técnico.

CNCNAñtrtr con un plan de mantenimiento de equipos
y correctivo que contenga como

cronograma y hojas de vida de cada uno
los equipos del (caracterÍsticas del equ¡po,

fechas y descripción de los

equipos e ¡nstrumentos. como básculas,
y los termómetros son verificados

y se reg¡stra la informac!ón en el
"Formato de verif¡cación ínstrumentos de

c NC

E
NA

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumpl¡miento

Varlable Nivel de Cumpl¡miento

Variable Nivel dé Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

39 4(
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con menaie en material higiénico sanitar¡o, resistenle a la conosión, de fácil limpieza, des¡nfecc¡ón y en buen estado para el

el 5% de los parüeipantes qu€ excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
establecida de recipientes hermét¡cos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido

Mena¡e en sitio Cantidad
establec!da

Cant¡dad
Evidenciada

10 por cada
100 -3(")

Cuchara postre 1 por cada
Darticioante .rtr}ü

Cuchara sopa
I por cada

participante 3rlr>
Cuchillo mesa

'1 por cada
Darticioante ?nrr

Tenedor rhesa
I por cada

Dart¡cioante

Postrera
1 por cada

Dartic¡Dante

Vaso jugo 1 por cada
particigante ,-*: t: Ll

P¡ato sopa
1 por cada

part¡cipante .{lrí1

PIato seco
1 por cada

particiDante :3* f,"

Menaje portable Cant¡dad
establecida

Cantidad evidenciada
{u)

H.ecrprente hefmetrco
500 ml

,-) a^,
-trt I

Recip¡ente hermético
1000 ml ?ft ;3{ i

Recipiente hermético 330 ml 3o .:
Recip¡ente hermético

20C ml 3o

anexo técnico.

'100% de los participantes. ütr
NC

L_l

Nivel de

Mantiene disponible en un lugar visible
Comunitario, las minutas patrón, e,

menús y los documentos de análisis de
a las personas manipuladoras

asÍ como el ciclo de menús y el
día para visual¡zación de los participantes.

Para los participantes con autorización para
y consumo de alimentos en casa,

el servido de alimenios en los
recipientes herméticos, bien ensamblados

en doble bolsa biodegradable
30 x 40 cm).

CNCNAt]Etr
el servido se asegura una presentación

agradable, en recipientes y menaje en
estado, higienizado y seco.

de los alimentos prole¡cos
de acuerdo a lo establecido en ei ciclo

El queso y los postres se sirven en postreras.

aderezos comc yogur, crema de leche, quesc
helado para los postres a base de frutas se

adicionan en el momento dei servido v
de acuerdo a lo descrito en el

menus.

NA

ñ T

alimentos se sirven evitando e¡ contacto
manos y no se urilrzan guantes

tomar los alimentos de modo que se evite

alimentos preparados se mantienen en
separados y tapados. Los

servidos no permanecen en t¡empo
por más de cinco minutos en la línea de

o estandarizados.
cruzada. Se emolean Füü

Se qarantiza a los part¡cipantes la entrega total
componentes de acuerdo al menú diario

y se sum¡nistra lácteo adicional a
gestante y/o lactante. 200 cc cie leche y 35

queso.

úüü

cumple con los pesos servidos establecidos
minuta patrún para los dist¡ntos gl.upos de

por{a SDIS y se ajustan al ¡ango de
en gramaje (peso) establecido en el

técnico.

CNCt]F NA
Las caraclerísticas organolépticas de
preparaciones presentan conformidad con
calidad esperada según el tipo de preparación.

Hü
NA

a d¡sposic¡ón de los part¡cipantes durante el tiempo de seryido, distribución y consumo, tres (3) recipientes con especias o
tales como orégano, pimienta negra y ají triturado. tsüü

Variables Nivel de Cumplimiento

Bandeja plástlca

¡

!

¡

I I

l:oo I

l

I

.j

Variable Var¡able Nivel de Cumplimiento

4f 4i

Variables Nivel de Cumpl¡miento
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Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre entre 2 a 4 "C +l-2 "C) y para preparaciones con proceso de cocción se
una temperatura rnayor a 65'C, desde el inic¡o hasta el fina¡ del seruicio. Se realiza toma de temperaturas de cada

de Alimentos Préparación del Día T1 "C T2'C

Sopa o Cazuela 6t-ror, ¡Ie r rrlen': €ü,5 qz,5
Cereal Arrge dlr) cLI üerct sr-ral r . 9¡, I

Proteína
¡]r,l-lcr clr psllc> .sol.sr, Llro.,.o ?q,3 g7-L

Ensalada o Verdura Ítlr{r lta Je ,-r ñ r rr",rG . 'b-r. \j *t,j
Tubérculo o Plátano Poroa 

^Rr-.dñ

r
¡lr11 ,vfrorn. \fl,2 15,q

Bebida de Fruta e<ránr{-- dr r': - .- I Ir0 q,x
Postre

ü'r., 1..,.1 irrh - rl.'.1 r-l r-rr..f.i. i r:

rnínimo dos veces con un interualo de tiempo de dos horas. F
c NA

Profesional en Nutrición y Dietética
responsable del servicio participa en
actividades de fortalecimienio técnico en toma
medidas antropométricas,sensibilización
vigilancia nutricional y Jas demás programadas

Subdirección de Nutrición SDIS.

Fccha Fortalec¡miento Toma
antropométricas (Nutr¡cion¡sta):

oia tlIF Mes lü eno ?(:?2

Fecha Sens¡bilización Vigilancia Nutric¡onal
Responsable del Serv¡cio:

oi, [€ n¿es ü"t nno X]23

oiu üt ues (¡5 nno ZL,[ ]

ylo

en

Nutricionista

NAC

F ü
Profesional en Nutr¡c,ón y Dietética realiza la
de medidas antropométricas al momento del inicio

la atención a toCos los participantes
se realiza el número de tomas

tiempos establec¡dos para niñas y
de 5 años, mujeres gesiantes y

los datos en los listados generados
sistema SIRBE en físico con flrma y
profesional en Nutrición y Dietética. acta y

y registra la información en el

Fecha entrega cronograma:

fa
I

ñ1
PG

c.i:L úc .l i'y><"-.C-t{,}
+n l:'',L

,.|
¿G13li,

ellr

crcnograma trimestral.

?

nrayores de 5 años.

ü
NC

H

Cuenta con balanza digital, pesa patrón de 1 a
y tallímeko con capacidad de dos (2) metros

de un (l ) mi¡ímetros; en

en el anexo técniüo.

y de acuerdo a las

CNCNAKtrN de Nutrición y Dietética asiste a
de presentación del estado nutricional

la clasiflcación nutricional a

.la tcZ tZ,az."<Asistencia:

Socialización:

del comedor comunitario.

CNCNA

KUil

Realiza orientación y abordeje a los casos identificados con malnutrición, de acuerdo con la línea técn¡ca establecida por la
de Nutr¡ciéñ.

CNCNAKTN

Variables Nivel de Cumplimiento

4e

!
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I

Var¡able Nivel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able N¡vel de Cumpl¡miento
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No Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Define e implémenta el Plan de Promoción de
Estilos de Vida Saludable enfocado en
al¡menlación. nutrición y actividad fÍsica, que haya
sido aprobado por la nutriclonista del Proyecto
7745 de la Subdirección Local de la SDIS y de
acuerdo con lo desc¡ito en el anexo técnico.

Fecha Aprobación:

Día l*! naes L l- Año ,',. . -r

Actividadrec, ñ?iirnÉr*ff rg4 f-tr hi
Activ¡dad ri=ica: f:t- s-$ frnr¿n l C:J

Fecha Actividad: lSJEtj ¿el¿3

psr{c.p¿r6.n

c.
E

NC

ft ü

56

Registra Ia información resullante de los procesos
de promoción de estilos de vida saludable en el
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en
el anexo técnico y entrega mensualmente el
informe cuantitativo y al finalizar el convenio el
informe cualitativo de las acciones de promoc!ón
en esti{os de vida saludable en el formatc
correspondiente.

Fecha Reporte Cuantitaiivo:

Fecha Reporte Cualitativo:

to¿.¡ q

F
NC

tr ü

Adecuados y Seguros

Nivel de Cumpl¡miento Variable NiYel de Cumplimiento*

57

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencia - PEC del Comedor
Comunitario para la vigencia del convenio,
conforme al {ormato establecido por la SDIS.

CNCNAEt]T 58

Cuenta con visita y Concepto Técnico de
Seguridad Humana y Protección Contra lncendios
vigente menor a un (1 ) año expedido por la Unidad
Administratlva Especial - UAE clel Cuer-po Oficial
de Bomberos.

Fecha:

C

txt
':+

NCtl NAtl

59
Cuenta con mín¡mo un bot¡quin tipo A, el cual
debe estar ubicado en un sitio estratégico y seguro
del Comedor Comunitario.

CNCNANrn
60

Garantiza el cumplimiento de las medidas contra
incendios, descargas eléctricas, sustáncias
pellgrosas. seguridad er actividades en el
Comedor Comunitarlo e infraestructura.

Cuenta con la capacitación en teoría del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.

Desarrolla un simulacró de evacuación mínimo
una (1) vez durante el convenio con pariic¡pantes
del Comedor Comunitario.

a
J

61

Mantiene actual¡zados los formatos requeridos en
el Subcomponente Ambientes Adecuados y
Seguros, así como la ficha de ingreso de visitantes
al Comedor Comuhitario.

Variable Nivel de Cumplimiento
:t::.

62

Se garantiza el fácil acceso de las personas
Comedor Comunitarlo; ias escaleras y

establecidas en el anexo técnico. Los pasillos
salidas de evacuación se encuentran seña¡izad
en material foto lurniniscente o acrílico en

maño de 15 cm de alto por 20 cm de

Genera medidas necesarias para que la
del Comedor Comunitario no
aglomeraciones.

Nivel de Cumplimiento

NA

Variable

tr
NC

L_l

(m Ínimo)

corredores cumplen con las

lñplerfientsr las acciones co¡rect¡vas ñeeesariás
pará subsanar los hallazgos evideneiados en las
vis¡tas de supervis¡ón o ¡nterventorla, dando
respuesta y cump¡imiento a los planes de
meíoramiento y requerimientos generados, en ios
términos establecidos en los mismos.

CNCNAElrl 64

Permitir ¡a labor de la superuisión o interventoría,
equipos técnicos y administrativos de la SDIS y
entidades externas con ¡as que se articulen
acciónes con ocasión de la operación del
Comedor Comunitar¡o y la e¡ecución del convenio.

c

F T

65

Ut¡lizar estr¡clamente las instalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del
objeto del convenio. En estas, NO se podrán
ejercer act¡vidades de proselil¡smo político.
religioso, ideológico, comercial o de cualquier otra
índole.

cNcEI
Dar cumplim¡ento con lo establec¡do en el Decreto
Distrital 389 de 2009 y demás normas
concordantes, por Io cual no podrá reclbír ni
recaudár dónác¡ones, áportes voluntarios, cuotas
de corresponsabilidad o de participac¡ón.

tr ü

3o ÍQ? nr"tz? cc'dgo J

i

*""" 
I

CNCNA

EITIN

CNCNAñür
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El número de participantes registrados en en el aplicativo RAD es acorde al número de participantes registrados en la piantlla de asistencia.

Hora de Registro Númerc Regktro Participantes RAD Número Reg¡stro Part¡cipantes Planilla 
I

Comentarios

12ñ qq lz:33 rn
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DO Pm
I q¿*

2:00 p. m- 72ct
3:00 p. m.
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Tota!

(?

t
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¿

I

i

{
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Quien Atiende la Visita Quien Realiza la Visita

Nombres y

3{).q{z
de C¡udadanía

ü 53.

Cargo

flneltrc Ur¡m&.t) Lorrrl»

T
d

1!ma

7 2{)> =?lCédula de Ciudadanía

Cargo

Nota: La firma de este documento impl¡ca aceptación de todo lo escrito.
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Fecha
Generación O,P,l Seguimiento Supervisión

E
Estado

dd/mm/aaaa
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
11 

 
MES 

 
 08 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113354-CCCP 08-001 RESURRECCION 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6546-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 26 
 

Descripción: 11/08/2023- Se evidencia en área de higienización 
(lavado), cambio de baldosa en piso, sin embargo, en cuarto donde 
se ubica equipos de frio, se observa piso con baldosas fracturadas; 
en área de procesamiento de alimentos, techo con desprendimiento 
de pintura y manchas de grasa. 

 
No de Variable: 8 
 

Descripción: Se evidencia 4 balsas por 500g de cuchuco de 
cebada, marca “Molinos Los Héroes”, los cuales en su rotulo no 
declara las instrucciones de uso, según resolución 5109/2005. 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
11 

 
MES 

 
 08 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113354-CCCP 08-001 RESURRECCION 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6546-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 13 
 

Descripción: Se evidencia una bolsa con diferentes alimentos de 
abarrotes (fideos, azúcar, miga de pan), detrás de las canastillas y 
contra el piso. 

 

 
No de Variable: 49 
 

Descripción: No se garantiza temperatura de seguridad durante 
todo el servido, dado que la primera toma la papa cocida con cáscara 
registra 47.3°C. 

 

 

 

 

 

 

  X  



Página 3 de 2 

  
PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°     1       MENÚ: 5 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 
 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 
 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


