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Fecha de Visita ']ü üt 7vZ4 Hora lnic¡o üS;20 ain Hora Finalizac¡ón U

f . identifieae ién

No conven¡o,4./igencia: {:'i:i i a} t lr'. i Nombre Asociado:

Nombre Comedor Comun¡tar¡o
')

Fecha lnicio Operación: ú81ozl2rt Z\Fecha Final Operación:

Nombre Responsable del Serv¡c¡o:

Localidad:,4grrr Cri::ttr!:a \ Brrrio,@ Dirección: ñt¿ ? ñ tli: 41 S f15
Tei: cu¡' iil-[,Zá1-L:&-3 correo Electrónico: @Tt;lrt. G?.,t i'l' ¡ l¡úr} L¿rr\-)

Cobertura

Cobertura Diaria Coniratada: No Partic¡pantes en Atención:

Panicrpantei Autonz¿dcs pcr Plcr de Ccmpfcs: . r.-. r- lotat Asislencia Cel Dia: li 
" I l T^t.l HiclÁri.^ A^ Ac,crcñ^,o 'J-', ) ! f

N§ Variable Nivel de Cumpl¡miénto No Variable Nivel de Cumplimiento

1

Ejecuta el ciclo de menús de acuerdo con e¡
calenclario estatilecldo por la SDIS. En caso de
superar los ¡ntercambios permitidos por anexo
técnico (máximo un ('1) iñtercambio al día y
máximo cinco (5) intercambios a Ia semana), o por
situaciones de fuerza mayor, fortuitos cuenta con
ia api'oi:aciótr de ¡a irutiiG¡or-ristá SDiS mediañté ei
" Formato autorizac¡ón cambio de preparaciones" .

Ofrece menú especial para navidad y f¡n de año.

cr NC NA

L_l

2

Realiza g:roceso els descongelación seg(rn lo
estipulado en anexo técnico (en refrigerac¡ón y no
a choffo de agua, cañeüas con agua o sometidos
a proceso de cocción).
Las ensaladas y postres que contienen fruta
picádá sóir corla.ias y Bicadas Él ritisino dia de
suministro. No se incorpora bloques de hielo o
bolsas de leche congeiadas al jugú.

CNCNAEÜX

3

El pre-al¡stam¡ento de aiimentos se realiza
aplicando los pasos de: selección, clasificac¡ón,
higienización, pelado, corte o picado, pesado de
los alimentos y con lo establecido anexo técnico.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y
pulpas son iavados y desínfectados previo a la
preparación.

c
E-l
IH

NCtl ü
4

Real¡za encuesta de opinión con los
del Comedor Comunitario mayores de '18 años
el l¡n de establecer la neces¡dad de sumi
una preparacjón vegetariana de manera mensual_
En caso de aceptac¡ón, diseña dos (2)
de menús vegetarianos y remite a la
en nutrición de la SDIS para su autorización.
Ofrece una 117 vez al mes Ia

vegerdr r¿r rd dpr uudud.

[ft ü ü

No Variable Nivel de Cumplimiénto

c

Realiza las preparac¡ones de alimentos utilirñ
I'Jutriciona!" por grupo de edad y en las oantidades establecidas. §e preparan de acuerdc con los lineamientcs establecidos por la
SDIS.

Sopa o
cazuela

I

It-

27" -t

Ar*t_l

CNCNA
r-lrx Ll Ll

.< .Gr-) 3qq

Peso Neto Peso Néto

Menú Menú

i

j Proteína
I

eereal
fruta

lngredientes lngrcdientes

ensalada
Postre

1
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Variable Nivel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumpl¡miento

6
Brinda alimentos con la calidad, en la cantidad,
rponunidad y loqrst,ca requerida

CNCNA

MTT
7

Se adquieren cárnicos, abarrotes y tubérculos para
mifiimo dos (2) días de operación, frutas y
verduras para mÍnimo un (1) día de operación.
\,4an(eniendo a disposición las remisiones o
facluras de los alimentos y elementos de aseo en
el CorreCo¡ Conun¡tario y daodo cumpiiiiriento al
cronograma de recepción de alimentos.

Se adquiere atún (lomitos en agua), el empaque
oel helado describe el contenido neto en gramos.
la papa y yuca sin exceso de t¡erra o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en polvo.

C

lxl
L¿I]
I

NC NA

8

Dá cumplímientü con lo estableeido en la
Resolución 5109 de 2005 y demás normas
concordantes y complementarias, así como los
lineamientos técnicos establecidos por el
Min¡ster¡o de Salud, Protecc¡ón Social e INV¡MA
con respecto al rotulado de a¡imentos.
Para el caso de productos cárnicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto 1 500 de 2007.

Cr'

F
NC ÑA

I
lmplementa el procedimiento "Aperac¡ón entrega
de apoyos alimentarios en /os serylclos soclales
de /a SDIS". len;endo en cuenta los documentos v
formatos asociados a este,

ñ ü ü

Variable NiYql de Cumplimiento

10

con AS fichas técnicas v conceptos sanitarics favora bles o favorable con requerimientos coll fecha no superior (1 ano
proveedores' directos de pollo. pescado, carn icos, eche v derivados, prod uctos base de huevo v pulpas de fruta. Adicional mente

pollc y carne presenta autorización sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, láeteos y derivados registro sanitario de
erdo cot.¡ ia Resoiución 719 de 20i5.. Adj.¡o,ral cuenla con ias actas de inspección, vigiiancia y coirirol de los vehícuios que

,os alimentos , con fécha de expedición inferior a un {l ) año y con cúncepto Favorable

Yogurt

Queso

C

rj! ü

No Variable Nivel de Cumpl¡miento Variables Nivel de Cumplimiento

11

Los alimentos que requieren cadena de frío están
almacenados en condíciones de temperatura de
refrigeración y/o congelación en recipientes
plásticos o bolsas de polieti¡eno transparentés con
la cantidad de alimento que se requiere en la
preparación del día.

CNCNA
rfl ft Tr
+-]{ L_J L_r

12

Los aJrmentos pereeederos se almacenan dentro
de los equipos correspond¡entes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza. sin goteos ni fugas evitando la
contaminación cruzacia, con rótulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencim¡ento (si aplica) o fecha prevista para uso,
número de lole (si aplica).

F
NC

T ü

13

Los al¡mentos no perecederos empacados
individualmenie, como granos y otros que
presenten largos períodos de v¡da útil, sé
almacenan de manera organizada en eslantería a
temperatura amblenta, sin contecto directc de la
luz solar y sin presenc¡a de humedad-

CNCNAriltrtr ,| 4

Los airinentos cür]lo f¡.utas, verdrjias y lrortalizas
que por srj naturaleza no es necesaa¡o mantener
en refrigeración, se aimacenan en canastilla
plásticas a lemperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitando daño
mecánico. Separados de abarrotes y lácteos tipo
UHT,

c
r\--nt\t ü ü

cHs Aulorización
I

cHs Sanitilia i Placa
i

¡

I

¡

1

Producto Distribuidor Fecha CHS

Pollo

Carne

Leche i

i I

¡

Helado I

!

I

Atún

Pulpas
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reales de los al¡mentos que se encuentran en el
comedor.

Registra diariamente las temperaturas de los
da ilmá.añáñ;oñl^ da.liñóñr^c óñ

"Contro] de tempentura de equipos de
y "Control de temperatura de

equipos de congelac¡ón" D¡ligencia diariamente el
de control de entrada y salida de
. teniendo en cuentá ias ex¡slenc¡as

c

L+]r ü ü Toma y mantiene las muestras d¡ari¿s
alirnentos preparacios de acuerdó con
establecido en el anexo técnico. Las
corresponden a las preparaciones establecidas
ei ciclo cie menús.

CNCNA
itiL! LJ L-]

No

El personal manipulador de alimentos aplica
Buenas prácticas de manufactura (BPItil) en
Ios procesos realizados en e¡

Comunitario y cuenta con la dotac¡ón limp¡a
según lo estab¡ecido.

CNCNArfl Tr Tr
lAY U

l^'^lañA. á r cnniel;z¡ .^ñ a¡ 
^a.c^ñ.|

participantes el Protocolo de Lavado de
dispuesto en el Sistema de Gestión cie la SDIS.
La socialización se realiza al menos tres
duranle la ejecución del conyenio. Dispone
ietreros que indiquen ei proceso de iavado
manos, ubicados en servic¡o de af imentos, área
consumo de alimentos y baños.

Fecha Socializac¡ón: i {.rl I ¡ jjj-i. -}

I

CNCNÁ
l=::1:+] L-_lri

rS[nc \ Y

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos. con una vigencra
superiora (-1) año, expedido por médjco que cuente con número de registro profesional.

Nombres y de Alimentos Fecha Certificado Médico

I Snnrlm Mrlsrr Rnrlr.ata-z (@r.soen-r-hLr.) l9/n( izt:zz
2 L, -e{h f)rr¡*nr.,a i*.I-.,.o..",I.'+rf r? | lt}+,)ii?-3
3 Élt¿rn Ye¿rrl G,lavr.rb CHc,xrlrcrl lq líz[zaD
4 ,{ r: húi{,i i'i:,;'v:rt'{f f.slih[tr¡?3

*flnlr _üL: ¿ r-,i¿ri.,,il-,-) 23 ¡aft2$D
6 Arlrrcnc i*or.r,*. ?,t trfi lzt;¿3
7 6lciqd!-0. nY>d-llr, I i l(tt)l?n1V
I A\cxr;hrler Qnr<trtvt 7 e tbv[n?"3
o

CNCNAryrf,

Capacita a! taiento humano dei
Comunitar¡o en e¡ manejo de minuia patrón,
de menús, anális¡s nutricionales, procedimiento
"Aperación entrega de ar(yos al¡mentarias en los

sociales" con sus documenlos
asociados.

recna: ?fl fCú¡ f z.i* ?sji Uf ?3
Cuenta con capaciiacióñ en recepcióñ de
alimentos y conocimiento de los criter¡os
de aceptación y rechazo, resolución N'5109
2005 al personal manipulador, persocal nuevo
cada vez que se requiera realizar
técnico.

Fecr,a: t6 l$%l2oz3

seryrc,os

NAcNet\l [t
Realiza la estandarización de utensilios oara
servido de alimentos y socializa al personal
manipuiador, con ei fin de ciar cumplimiento a

seruidos establecidos en la minuta patrón

F""h,, 13 l(rl l7t)zi
Cuenta con scportes (f¡cha técnica, planilla
asistencia, registro fotográfico, malerial de
de todas las cápacitaciones realizadas.

cada grupo etario.

CNCNA

FNt]

3de12

Variable Nivel de Cumplimiento Variables Nivel de Cumplimiento

15 1t

: Categoría 4 - Prár

Var¡ab¡e Nivel de Cumplim¡ento Varíable Nivel de Cumplim¡ento

17 1€

Variable N¡vel de Cumplirfliénto

19

Variable Nivel de Gumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento
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22

I

23

lmplementa de mane¡a adecuada el plan de capacitación cont¡nuo y permanente, de acuerdo con los llneamientos eslablecldos por
el momento de vinculación al servicio, en coherencia con lo señalado en

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos
Fecha lnducción i

Fecha Gapacitacién

ñnhorn €erorró Lq rcqfD -l3tt\l¡?tA
2 0'rr; Elsu M nral¿:) 2qjeqlü -lz¡ñtl¿q
3

-Qr{ytu.no Ro'wrrrL 2Q k:t+ tta * r3/ t) .l?t-r

ftvdr a CYi¡& tlo ru tr)vl?8* t3l0/l)h
5 fl ir-yrnrl.r r Qfi'r-r,.y(f.D lvttlli?3 - la l$l llq
6 arcr+l¿l' t:},jol l?Ll
7

I

9

Variablé

Las ventanas y puertas son de materiales que
Las instalaciones están protegidas contra la CNCNAEtrt] sustancias tóx¡cas, resistentes.

y con acabados libres de grietásde polvo, lluvia, suciedad, otros
y el ingreso de plagas y animales defectos que d¡ficulten la limpieza y desinfección.

Los sifones o rejillas de drenaje
asegu¡ados y en buen estado. con pel¡cu,a de seguridad o

prevenir el estallicjo.

t NC

n ü

{.\

Y cte
ta cul,cloO e.

tnt{u,d6d

ñüü

Cuenta coil vei-¡iilación direcia o ii-idireúta siñ
generar incomodidad del personal, previene la
condensación del vapor, polvo y facilita la
remoción del calor. Las aberturas para la
circulación se encuentran protegidas por mallas
anti-insectos (anieo) en buen estado, de material
no corrosivo y fácilmente rentovibles oara la
limpieza y repáración.

Los pisos, paredes y techos son de mater¡ales que
CNCNA

L:Jtrtt
generan sustanc¡as tóxicas, resistentes, no

impermeab¡es, no absorbentes, no
¡zantes y con acabados libres de grietas o

que dificullen la limpieza y desinfección
Cuenta ccn uniones redcndeadas piso-pered y

- pared de las áreas de preparación y
de aiimentos.

Los pisos se mantienen sin exceso de humedad

CNCNA
ñ7I I t^r I I

,a

El Comedor Comun¡tario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha
¡nferior a un año. Cumple con las exigencias dadas por la autroridad sanitaria. Solicita la v¡síta de inspección, vigilancia

a ¡a autor¡dad sanitaria, un ('1) mes antes de cumpl¡r'se un (1) año ce la fecha de expedictón del concepto sanilar¡c

Concepto: I ,,-,: I it PorcentajedeCumpl¡miento: ! oto

Fecha: Día: { L, Llu*, i i .+no' 7.§7 t N.e.*", lll*l t: ?.5ci.] ?L*
Hospital/Subred: L rfl*m [)rr e"

CNCNAmIr

N¡vel de Cumplimtento 
I 
n. 

I

Las áreas de cocina, distribución, salón comedor,
almacenamiento de alimentos, higienización de
elementos de aseo, instalaciones sanitarias,
alistamiento de personal, almacenamiento de
productos químicos, almacenamiento de
eombustibles son independlenles, delimitadas
física o espacialmente; se encuentran en
adecuado estado de orden y limp¡eza.

áreas de cocina se encuentran debidamente
cal¡ente, zona fría, zona para el

alistam¡ento de afimentos crudos v zona de
Se cuenta con lavamanos con grifc

accionamienlo no manual, dotado con
con jabón liquido desinfectanie,

desechables o equipos automáiicos para el
, de manos, debidamente señalizado

ub¡cado en ei área de eiaboración o próximo a

encuentra publicada en un lugar visible para
manipuladores ¡a tabla de dosiflcación de

CNqNAtrNT CNCNA
F.t Tt fr
-

Variable N¡vel de Cumpl¡miento

al personal manipulador de

1

I

I

Variable Nivel de Cumplimíénto Nivel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumplimiento

Variable Variable Nivel de Gumplimiento
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Se cuenta con iluminac¡ón natural ylo artiflcial
necesa.ia paia ia ieaiización de ias áctivldades
todas las áreas. Las lámpams, accesorios y otros
med¡os de iluminación del Comedor

del tipo de seguridad y están protegidos para
r la contaminac¡ón en caso de ruptura.

F
NC

t] ü
31

El Comedor Comunitario cuenta con ái'ea de
alistamiento para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios,
área de almacenamiento o preparación, está área
cuenta con lockers o casilleros en buen estado
para la ubicación de elementos personales y ropa
¡^ ni^.i^

C

fñt
NC

T
NA

LI

EI Comedor Comuniiario cuenta con
sanitarios separados, en buen estado

aseo, lavamanos para la higien¡zac¡ón de
para part¡cipantes dotados de elementos de aseo.
Se garantiza el ingreso a todo t¡po de usuario, en

a personas con movil¡dad reduc¡da
con apoyos internos que faciliten el

uso de este.

CNCNA
rctll?!rrLl

33

Se cuenta con un átea específica para
almacenamiento y lavado de utensilios de aseo;
ub¡cado en un lugat que no genere riesgo de
contaminación, aplicando el código de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
cencei{rrn do ..d. .^l^r

c- Nc NAr¡
l"/}l Illi

Cuenta con lugar para almacenamiento
productos quimicos, debidamente
señalizado, organizado, se mantiene balo llave
se encuentra alejado de la cocina y del
de alimentos, así mismo se dispone de las
de seguridad de los productos químicos
en la limpieza y desinfección.

CNCNANIt]
El Comedor Comunitar¡o cuenta con los seryicios
públicos de luz, gas, acueducto y alcantariliado; en
aquellas situaciones eventuales en que se haqa
uso de gas GLP (gas propano), este debe cump,ir
con ias características establecidas en el anexo:
dicho cillndro de GLP debe encontrarse en el área
de almacenamiento de combustibles.

CNCNA
T--¡L-¡] LI LJ

adopta, actualiza, divulga e ¡mplementa
Plan de Sañéamiento de acuerdo con la Guía
Plan de Sáneam¡ento establecida por la
Distr¡tal de lntegración Social. Los registros
óontrol se encueniran actua¡izádós.

CNCNATEN
J¡

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores.

Fecha último control:
6rup0 {d

I

concepto sanitario, fafle¡Lh) ¿

CNCNAEntr

El Comedor Comun¡tario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable de material higiénico sanitario hermético,
lnstalado al sistema h¡dráulico de cocina y baños. Cuenta con el certificado de h¡gienización con tiempo de expedición no mayor a
meses.

Fecha Lavado Tanque: oia iii Mes j: Año .t' .. ,; =; Mater¡al: Pttl*nro No Tanques; .,.i--

Capacidad fotal: I Ü,,'(' q Empresa:

Sanitar¡o: i a, *i i '- .l1 j U-

i"5 A

Ccncepto Fecha concepfo: oia (Xr ues i C) eno Z[-,?3

CNCNABtrt]

Eqúipos, mesones y utensilios en contacto
con los elimentoe poseen acabado l¡so, no
libre de grietas, pinturas ylo material
tóxico. sin aristas y en materiáles resistentes.
impermeables y lavables; en perfecto estado
limpieza, h¡giene, desinfecc¡ón y
adecuadamente, se eneuentran ¡nstalados
forma secuencial, partiendo del recibo de
alimentos hasta la preparación y distribución
los mismos.

Estos se encuentran en cantidad según
establecido en el anexo técnico.

c NC

E
NA Cuenia con un plan de mantenimiento de equipos

preventivo y correct¡vo que contenga como
mínimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
de los equ;pos del (características del equipo,
capacidad, fechas y descr¡pc¡ón de los
m anten im ientos ).

Los equipos e instrumentos, corno básculas,
grameras y los termómetros son verificados
semanalmente; y se registra la infcrmación en el

medición".

F
NC

tr
NA

II

Variable N¡vel de Cumplim¡ento Var¡ablé Nivel de Cumplimiento

ulilizador

Var¡able Nivel de Gumpl¡miento

Variable Nivsl de Cumpl¡m¡ento Var¡able Nivel de Cumplimiento
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con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corros¡ón, de fácil llmp¡eza, desi¡fección y en buen estaclo para

ei 5% de los participanles que excepcionalmente reciban la entrega de ai¡mentos para consumo en casa, cuenlan con la
esfablecida de recipientes hermétícos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con Io estab,ecido

Menaje en sitio Cant¡dad
establecida

Cantidad
Evidenciada

Bandeja plástica lu por caoa
.l ofi .1 t-l

Cuchara postre 1 por cada
oarticioante 3F,f)

Cuchara sopa
1 por cada

part¡c¡pante
'1 por cada

oarticiDa nte
'1 por cada

oafiiciDante

"5nPostrera
1 por cada

oarticioante :\rsa
Vaso jugo 1 por cada

particioante

Plato sopa
1 por cada

participante ,3sa
PIato seco

1 por cada
padicipante

Cant¡dad
establecida

uanuoao evrEencrada
(u)

Hecrplente hermético
500 ml -1¿r .3-<

Recipiente hermético
1000 ml ?6 35

Recipiente hermético 330 ml 15 .)5
Rec¡p¡ente hermético

200 ml 3S

anexo técnico.

I 00% de los participantes.
NA

T-l
NC

E

dispon¡ble en un lugar visible
Comunitar;o, las minutas patron, e¡

menús y los documentos de análisis de
a las personas manipuladoras

a¡¡mentos. así como el ciclo de menús y el
del día para visualizac¡ón de los part¡eipantes.

los participantes con autor¡zación para
y consumo cie alimentos en casa,

el servido de al,mentos en los
herméticos, bien ensamblados

en doble bolsa biodegradable (m
de 30 x 40 cm).

CNCNAtrTtr
el seruido se asegura una

agradable, en recipientes y menaje
estado, higienizado y seco.

de los aljmentos proteicos
de acuerdo a lo establecido en el ciclo

qireso y los postÍes se siTven eit postreras.

aderezos como yogur, crema de leche,
helacio para los postres a base de frutas

CNCNAtrtrr

Los alimentos se sirven evitando el contacto
manos y no se ulilizan guantes

tomar los alimentos de modo que se evite
contaminación cruzada. Se emplean

Los alimentos preparados se mantienen
rec¡p¡entes separados y tapados. Los
calientes servidos no permanecen en tiempo
espera por más de c¡nco m¡nutos en la línea

Éüü gaaantiza a los pa.ticipanies Ia entrega total
uur¡rpurrs,r(or di iiiú:¡u

y se sum¡nistra lácttr adic¡onal a
mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche y 35
de queso.

Éüü

cumple con los pesos ser,/idos eslablecjdos
m¡nuta patron para los distiñtos grupos de

determ¡nados por la SDIS y se ajustan al rango
tolerancia en gramaje (peso) establecido en ei
anexo técn¡co.

L l\L ilAryt]r Las características o¡ganolépt¡cas de
preparaciones presentan conformidad con
calidad esperada según el tipo de preparación.

CNCmtr i.lA

a disposición de los partjcipantes durante el tiempo de seruldo, distribuc¡ón y consumo, tres (3) recipientes con espec¡as
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ají trilurado. ñüü

Variables Nivel de Cumplimiento

Menaje poÉable
i

I

i

Cuch¡llo mesa

Variable Nivel de Cumplimienfo Variable Nivel de Cumplimiento

4i

adicionan en ei momento dei servido y ¿

:emperatura de acuerdo a lo descrito en el anexc
lécnico.

4Q 4'i

Variables Nivel de Cumpl¡miento
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gatanliza las temperaturas de refrigeración (entre entre 2 a 4 'C +l-2 "C) y para preparaciones con proceso de cocción se
una temperatura mayor a 65'C. desde el inicic hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de

mínimo dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

G¡upo de Al¡mentos Preparación del Día

c^^^ ^ ^^-,,^¡^uwPd ú uo¿uE'd

Cereal 67
Proteína

? T
Ensalada o Verdura a 6 t
Tubérculo o Plátano

Bebida de Fruia
9, L L)

Poslre fl

Variable

C

r-fr
NC NA

TI

en Nutr¡eíón y D¡etética
del servicio participa en

de fortaiec¡m¡enlo técnico en toma
antropométricas,sensibilización

nútric¡onal y las demás programadas
Subdirección de Nutrición SD¡S.

Fortalec¡miento Toma
(Nutric¡onista):

2l rv* li nno ?OZ?

Sensibilización Vigilaneia Nutricional
del Servicio:

pia ü f l¡es §6 ano ¿l$73

$- v". ú) eno Zu?i

CNCNAMUtr
en Nutrición y Dietética realiza la ton-a

medicias antropomátricas al momento dei inicio
la atenc¡ón a lodos los participantes

se realiza el número de tomas
tiempos establecidos para niñas y

de 5 años, mujeres gestantes y
mayores de 5 años.

los datos en los listados generados
SIRBE en físico con firma y

en Nutric¡ón i, D¡e1ética, acta y
y regjstra la información en el

cronograma trimestral.

entrega cronograma

lr ltzl?§23

CNCNA
r'-l
+{ rrrl

Nivei de Cumpl¡miento

con balanza digital, pesa patrón de 1 a
y tallímetro mn capacidad de dos (2) metros

de un (1) ml¡ímetros: en
condic¡ones y de acuerdo a las
descritas en el anexo técn¡co.

CNCNA§rrl de Nutr¡ción y Dietética asiste a

la clasificación nutricional a
del comedor comunitario.

Fecha Asisténciai ll /tó 12073
sociarizacion' )r{ ¡ i i /2il-}.3

C

ü
NA

T

crientación y abordaje a ¡os casos identificados con malnutrición, de acuerdo con la linea técníca eslablecida oor
Subdirección de Nutric¡ón. Luns¡1z s¡-e¡(,trú5 r ? 0 clr I é tll l7ata

CNCNAtrrr

Variables Nivel de Cumplimiento

! T1'C 12.C

iaz s 1t.,,,* I

I

Var¡able Nivel de Cumplimiento Nivel de Cumplimienlo

Variabie Nivel de Cumplim¡eñto

ornada de presentac,ón del estado nutr¡cional

Variable Nivel de Cumplimiento
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y Activi

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

55

Define e implementa e¡ Plan de Promoción de
Estilos de Vida Saludable enfocado en
alimentación. nutrición y activ¡dád física, que haya
sido aprobado por la nutricionista del Proyecto
7745 de la Subdirección Local de la SDIS y de
acusrdo con lo descrito en el anexo técnico.

Fecha Aprobació1'
r"'-:, i'i ii i ¿. -'

Día ü ¿ N/es i i Año -i¡i r. -i

iEc: flrrr{{-6-\ R¡,infr}.{t}¿¿

ris¡ca'.-Edrs§lr¡uienh) fú n

Fecha Actividad: "í¿5 j ú i f ¿J-Lt

Actividad

Actividad

ñüü
rai
5

ttbfi úl

?q f.'

?
l¿e)

56

Registra la lnformación resultante de los procesos
de promoción de estilos de vida saludable en el
s;siema SIRgE ,ie acuei'do ccn io eslablecidc en
el anexo técnico y entrega mensualmenle el
informe cuantitativo y al finalizar el convenio ei
informe cualitativo de las acciones de promoción
en estiios de vida saludable en ei formato
corresponcjlente.

Fecha Reporte Cuantitativo:

Fecha Repoñe Cualitativo:

NA

L_l

C

ü

Variable Nivel dé Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

57

Elabora. socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencla * PEC del Comedor
Comunilario para la viqencia del convenío,
conforme al formato esfablec¡do por Ia SDIS.

CNCNA
[it Tt Tt+J U U

58

Cuenta con visita y Concepto Técnico de
Següridad Humana y Protección Cofltra lncendios
vigente menor a un ('l ) año expedido por la Unldad
Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial
de Bomberos.

Fecha:

CNCNAtrrr
C; rtr¡,r.-*ctA)

59
Cuenta con m ínimo un botiquin tipo A, el cual
debe estar ubicado an un sitio estratégico y seguro
del Comedor Comun¡tario.

c
n-'1ixl ü ü

60

Garcnliza el cump¡imiento de las rnedidas contra
incendios, descargas eléctricas, sustancias
peligrosas. seguridad en actividades en e{

Ccmedor Comunitario e infraestructura.

Cuenta con la capaoitación en teoría del fuego
manejo de extlntores y Seguridad Humana.

Desarrolla un simulacro de evacuación mínimo
una ('1) vez durante el ccnvenio con participantes
dei Comedoi Coñrurritariú.

i:=
,gá
ri:'¡

61

Mant¡ene aclualizados los formatos requeridos en
el Subcomponente A-mbientes Adecuados y
Seguros, asi como la ficha de ingreso de visitantes
al Comedor Comunitario.

Variable Nivel de Cump¡im¡ento

F
NC NA

62

garanlize el fácil acceso de las Dersonas al
Comedor Comunitario, Ias escaleras y los

establec¡das en el anexo técn!co- Los pas;llos de

maierial foio luminiscente o acríiico en un
de 15 cm de a,to por 20 cm de ancho

Genera medidas necesarias para que la operación
Comedor Comunitario no genere

Nivel de Cumplim¡éntóVariablé

C

lV. ü ü
idas de evacuación se encuentran

(m ínimo).

cumplen con las especificaciones

63

lmplementar las acciones correclivas necesarias
para subsanar los hallazgos evidenciados en las
vis¡tas de supervisión o interventoría, dando
respuesta y cumplimiento a los planes de
mejoramieñto y requerimientos generados, en los
términos establecidos en los mismos.

tlC

+l 64

Permitir la labor de Ia supervisión o lntsn,entoría,
equipos técnicos y administrat¡vos de la SDIS y
entidades externas con las que se art¡cuien
acciones con ocasión de la operación del
Comedor Comunitario y la ejecución del convenio.

C

Iv

65

Utilizar estrictamente las instalaeiones del
Comedor Comunilario para el cumplim¡ento del
objeto del eonvenio. En eslas, NO se podrán
ejei'ce¡ actividades de proselitismo político,
religioso, ideológico, comercial o de cualquier otra
índole.

cNc
r:{ ft 66

Dar cumplinriento con lo establecido en el Decreto
Distrital 389 de 2009 y demás normas
concordantes, por lo cual no podrá rec¡b¡r n¡

recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas
de corresponsabilidad o de pañic.pación

c

E l

l

Éüü

I

t_

t;
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El número de pariicipanles reglsirados en en ei apjlcativo RAD es acorcje al número cie particjpan¡es registracjcs en ia piaDjlja oe asjstencja.

Hora de Reg¡stro Número Registro Participañtes RAD Número Reg¡stro Participantes Planilla Comenlarios

12m 66 b¡

z'.É)

1:00 p. m. >,2 Z¡¿.i
2:00 p. m. ? q'5 3io
é;su p, m. 3Li3 3q3
3;30 p. m.

Total
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
26 

 
MES 

 
 01 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113302-CCCP 04-003 VEINTE DE JULIO 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6553-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

 

  

    

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 39 
 

Descripción: 26/01/2024- Se evidencia que se realiza 
mantenimiento en mesas auxiliares, en base interna, sin embargo, 
aún una mesa presenta oxido en el borde de la superficie, alrededor 
de la base interna; congelador y refrigerador de equipo mixto vertical, 
con empaque de las puertas deteriorados; caneca roja en uso con 
borde roto. Equipo mixto vertical no registra temperaturas optimas. 

 
No de Variable: 28 
 

Descripción: Se evidencia en el cuarto donde se realiza 
almacenamiento temporal de basuras, lixiviados generados de los 
residuos, recolectado en una tapa, presentando mal olor. 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
26 

 
MES 

 
 01 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113302-CCCP 04-003 VEINTE DE JULIO 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6553-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
No de Variable: 36 
 

Descripción: No se aplica adecuadamente el plan de saneamiento, programa de limpieza y desinfección, dado que los recipientes 
utilizados para la elaboración del sorbete de mango, presentaban deficientes condiciones de limpieza, adicional, algunas canastillas en 
área de almacenamiento de alimentos; por otro lado, se re empaca disolución de desinfectante y agua, en un recipiente, marcado como 
desengrasante. 
 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 

 

  

    

 

   

 

 

 
No de Variable: 26 
 

Descripción: Se evidencia unión piso pared (media caña) 
cerca de la ventana, en área de bodega de alimentos 
deteriorado, adicional, en cuarto de almacenamiento temporal de 
residuos, paredes con inicios de humedad, deteriorada, lo que 
dificulta labores de limpieza. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°   1         MENÚ: 5 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 
 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 
 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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