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Fecha Iniclo Operacién:

Nombre Comedor Comuntars: A4 BG4 CCCP 44—~ 003

echa Final Operacion:
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Participantes Autorizados por Plan de Compras: 3{ :! ) Total Asistencia del Dia;

2. Ublcacién
Localidad: nOUbQ am;ﬁ)g]h] (lﬂ\ N ]k oreceion: (10 4440 A 129 -Q 8
Tel ca. JIBCAABO S correo Electrénico: 0 y
3. Cobertura
Cobertura Diarla Contratada: 'ﬂ\)o N° Participantes en Alenclén: ‘ZQ\-{
Total Historico de Asistencia: m
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‘,:'E]ea:ladcidoderrundsdemmdoconet c NC NA c NG NA
~ |calendario establecido por la SDIS. En caso de . |Realiza proceso de descongelacién segin lo
~ |superar los intercambios permitidos por anexo m D D estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y no E D D
~ [técnico (méximo un (1) intercambio al dia Yy ~ |a chorro de agua, canecas con agua o sometidos
méximo cinco (5) intercambios a la semana), o por 4 |2 proceso de cocclon).
|~ [situaciones de fuerza mayor, fortuitos cuenta con Las ensaladas y postres que contienen fruta
~ |ia aprobacion de la nutricionista SDIS mediante el  |picada son cortadas y picadas el mismo dia de
~ |"Formato autorizacion cambio de preparaciones”. - |suministro. No se Incorpora bloques de hielo o
; bolsas de leche congeladas al jugo.
" |Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.
f' y . . . Realiza encuesta de opinién con los participantes
B! pre-alistamiento  de "I'me'fm’ d:’ m:;za & NC  NA  |dei Comedor Comunitario mayores de 18 afios con Coo e 12
l!:i_cmn‘a_hs pagas G4 .m' o d"' E D el fin de establecer la necesidad de suministrar E] D D
i higienizacion, pelado, corte o picado, pesada de una preparacién vegeltariana de manera mensual.
_ |ios alimentos y con lo establecido anexo técnico, 4 |En caso de aceptacion, disefia dos (2) propuestas
" |de menus vegetarianos y remite a la profesional
Las frutas, verduras, enl.ul.a_dm. SRS _léchn y en nuh—iciéneqde la SDIS para su autorizacién.
pulpas son lavados y desinfectados previo a - |ofrece una (1) vez al mes la preparacién
" |vegetariana aprobada. ]
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3o 1a lolalidad de ingredientes
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las lineamientos establecidos por la

= |Realiza las preparaciones de alimentos utilizan
I-demd‘pornrupodeedad ye

n las cantidades establecidas. Se

preparan de acuerdo con

|sDis.
Peso Neto Peso Neto
Mend l Ingredientes |Requerido (kg) “':',';“ [ wend | ingredientes [Requerido (kg) ““('f““
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Se adquieren camicos, abarrotes y tubérculos para
minimo dos (2) dias de operacldn, frutas y c
verduras para minimo un (1) dia de operaclén.

c NC NA
m [j D Manlenlendo & disposicién las remisiones o
facturas de los alimentos y elemenios de aseo en

ol Comedor Comunitarlo y dando cumplimlento al
Brinda alimentos con la calidad, en la cantidad, cronograma de r“m de alimenios.

oportunidad y logistica requerida.
Se adqulere alin (lomitos en agua), ol empaque
|del helado describe el contenido neto en umnm.L

| Nivelde

]

=

|la papa y yuca sin exceso de lierra o prelavada,
acelte vegetal de una sola fuenle y no se adquiers
leche en polvo.

Da cumplimiento con lo establecido en la

Resolucidn 5109 de 2005 y demés normas c NC NA [+] NC NA
concordantes y complementarias, asi como los m D E]  |implementa el procedimienio “Operscidn entrega m D D
lineamientos técnicos  establecidos por el | o |de apoyos alimentarios en los servicios sociales

Ministerio de Salud, Proteccién Social & INVIMA | * |de /e 5DIS", lenlendo en cuenta los documentos y
con respecio al rotulado de alimentos. formatos asociados a este.
Para el caso de productos cémicos cumple
rotulado de acusrdo con el Decreto 1500 de 2007,

L ariak _;' 5 s s et f(; e T e U1, ‘1‘.’!‘!‘5&!;'&

Cuenta con las fichas técnicas y conceplos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de

hcpmmdorndhdudepolo pescado, camicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta, Adicionalmente c NG NA
para pullo ¥ bame present 5n sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lacteos y derivados registro sanitario de m 5| D

acuerdo con la Resolucion Hn de 2015.. Adicional cuenla con las actas de inspaccion, vigilancia y control de los vehiculos que
transportan los alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) aflo y con conceplo Favorable, %
Facha ~ Fecha Fecha Autorizacién

Producto | Distribuidor Fecha CHS | Proveedor CHS Autortzacién CHS Sanitaria Placa
Santtaria Vehiculo vehiculo
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. | |Los alimentos perecederos se almacenan dentro
Los iiﬂler:lol que requieren cadena de frio estan c NC NA - |de los equipos correspondientes debidamente C NC NA
almac en condi de temperatura de m D D - |organizados y separados de acuerdo a su E] D D

r!fr'ig_erldm ylo congelacion en recipientes ﬂ naluraleza, sin goteos ni fugas evitando |a
plhlm_s o bolsas da polietileno transparentes con * |contaminacién cruzada, con rétulo que indique:
la cantidad de alimento que se requiere en la ~ |nombre del alimento, fecha de Ingreso, fecha de
preparacion del dia. - |vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,

~ |ntimero de lote (si aplica).

- |Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
que por su naluraleza no es necesario mantener
~ |en refrigeracién, se almacenan en canastilla
14|plasticas a lemperalura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saluren evilando dafo
S:T‘mico. Separados de abarrotes y lacteos tipo

Los alimentos no perecederos empacados

individuaimente, como granos y ofros gde

presenten largos perfodos de wvida Gtil, se

almacenan de manera organizadaemestanteria a

temperatura ambiente, sin contacto directo de la
* |luz solar y sin presencia de humedad,
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Cumphimiento N[ — varlables
et Ay (R e fo
am s en ! :
i._ formatos “Conirol de temperatura de equipos de m D D Toma y mantlene las muesiras diarias de D m D
. |refrigeracion™ y “Conltrol de tempersiura de alimentos preparados de acuerdo con o
8| equipos de congelacion” Diligencia disdaments el 18]establecido en el snexo técnico. Las muestras
_ |'Formato de control de entrada y salida de ' |corresponden a las preparaciones establecidas en
 |akmenfos®, tenlendo en cuénta las existencias el ciclo de mends,
" |reales de los alimenios que se encuentran en el
~ vartable | Nivel de Cumplimiento [N . Nivel de Cumplimiento

Buenas practicas de

..: El personal manipulador de alimentos aplica las
realizados en el Comedor

manufactura (BPM) en todos

Implemenia y soclaliza con el personal 1y
participantes el Protocolo de Lavado de manos
dispueslo en el Sistema de Gestién da la SDIS.
|La soclalizacién se realiza al menos tres veces
duranie la ejecucién del convenio. Dispone de
letreros que Indiquen el proceso de lavado de

M O O

los procesos
: f oot woinosmbione, e icdon o stk do sk, drea o
52 Fecha 5R|IITHGI6HEME %m
_ 2010 207> Dahuwl@
PRI ey TR Yedable (7 ~ | Nivel de Cumplimiento
E El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no c NC NA
E superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional. N1 D D
;4 Nombres y Apellidos Manipuladoras{es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
: WE@W@ 20 o4 2023
| 2000w Byado (Mo AA (Ol 2023
o 2C 1> 0q 2073
" BE 1f-rmeh \ech 13 08. 2015
| 55 Podngoez AG O\ 2013
| i R T 19 _ol___z023
| [Hong gelt Goe Polercic, 12 00 7023)
B B el R
i == =
W] vanabe T Niveldo Cumpiimiento ] Variable “Nivel de Cumplimient
cC NG

~ |de mnmﬂ

o ‘ Capacita al talento humano del Comedor]
~ |Comunitario en el manejo de minuta patrén, ciclo
analisis nutrl-cioﬂdﬂ procedimiento

;fmnnuuuuado:;l}h m 23

Oz
Oz

o

con nus documentos |

}f 2005 al perscnal manipulador, personal nuevo y
~ |cada vez que se requiera realizar fortalecimiento

Realiza la estandarizacidn de utensilios para el
 |servido de alimentos y socializa al personal

-f'im:m: A1 AA 202D

. [Cuenta con soportes (ficha técnica, planilla de
" [asistencia, registro fatografico, material de apoyo)

~ |de todas las capacitaciones realizadas,

manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
pesos servidos establecidos en la minuta patrdn
de cada grupo etario.
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remocion del calor. Las aberturas para la

|productos

capaciacién continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por la

. NA

Implementa de manera adecuada el plan de
SDIS, al personal manipulador de alimentos desde el momento de su vinculacién al serviclo, en coherencla con lo seflalado en la c NG
Resolucion 2674 de 2013 y en el anexo lécnico, m D D
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Las instalaci estén  protegid contra la NC NA ::::l::hnl.ll'llj;:ﬂ.llemﬂd: mr.::i’:z::!:?.:: c NG
D ‘|porosos y con acabados libres de grietas o m D

entrada de polvo, fNluvia, suciedad, oftros
contaminantes y &l ingreso de plagas y animales
domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se

24|defectos que dificulten la limpieza y desinfeccidn.
" |Los vidrios se encuentran en buen eslado,
' |cubiertos con pelicula de seguridad o algan

encuentran asegurados y en buen estado. :
- [elemento para prevenir el estallido.
- : *‘w Los pisos, paredes y techos son de maleriales que
Cuenita Gon ventiecién W@irects o indinicta ain ‘?L no generan suslancias léxicas, resistentes, no c NG NA
no absorbentes, no D D

generar incomodidad del personal, previene la
condensacion del wvapor, polvo y facilita la

circulacién se encuentran protegidas por mallas

anti-insectos (anjeo) en buen estado, de material
no comosivo y ficiimente removibles para la

limpieza y reparacion,

. |porosos, impermeabies,
_ |deslizantes y con acabados libres de grietas o
dafectos que dificulten la limpleza y desinfeccién.
Cuenta con uniones redondeadas pisc-pared y
" |pared - pared de las éreas de preparacién Y|
| |almacenamiento de alimentos.

Los pisos se mantienen sin exceso de humedad.

fariable

El Comedor Comunitario cuenla con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de
expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitada. Solicita la visita de inspeccidn, vigilancia y|
control a la autoridad sanitaria, un (1) mes antes de cumplirss un (1) afio de la fecha de expedicidn del concepto sanitario

A cm-i_ﬁmf—_&f Porcentajs de Cumplimiento: % %

Fecha: Dil:iﬁ_ Mu(y_ Niom N*® Acta:
=l Ced

- a0

Hospital’Subred:

o
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Las éreas de cocina, distribucién, salén comedor,
almacenamiento de alimentos, higienizacién de
elementos de aseo, instalaciones sanilarias,

alistamiento de personal, almacenamiento de
quimicos, almacenamiento  de

combustibles son independientes, delimitadas
fisica o espacialmente; se encuentran en
adecuado estado de orden y limpieza.

N OO

Las éreas de cocina se encuentran debidamente
seflalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el
pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
higienizacién). Se cuenta con lavamanos con grifo)
o de accionamiento no manual, dotado con
_ |dispensador con jabdn liguido desinfectante,
toallas desechables o equipos automaticos para el
secado de manos, debidamente sedalizado
ubicado en el drea de slaboracién o proximo a
esia,

Se encuenira publicada en un lugar visible para
qm manipuladores |a tabla de dosificacién de
desinfectante,
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Se cuenta con luminacién naetural yo antificial
necesaria para la realizacion de las actividades en
todas las éreas. Las lamparas, accesorios y otros
medios de luminacién del Comedor Comunitario
son del tipo de seguridad y estdn protegidos para
evitar la contaminacién en caso de ruptura,
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 |para la ublcaclén da elemenios personales y ropa
. |de diarlo.

El Comedor Comunitarlo cuenta con é&rea de
alistamiento para el personal manipulador de

" |alimentos separado de los servicios sanitarios,

drea de almacenamiento o preparacién; esld drea
cuenta con lockers o casilleros en buen estado

- |8 comedor Comunitario cuenta con senviclos
_ [funcionamiento, con la dotacidn de elementos de|

flr

Cuenta con lugar para almacenamients de

sanflarios separados, en buen estado de
aseo, lavamanos para la higlenizacién de manos
para participantes dotados de elementos de aseo.
Se garantiza el Ingreso a todo tipo de usuario, en
especial a personas con movilided reducida y
cuenta con apoyos Internos que faciliten &l acceso
¥ uso de este,

=
[z

Oz

" |establecido. Se publican carleles alusivos al uso

Se cuenta con un drea especifica para
almacenamlento y lavado de utensilios de aseo;
ublcado en un lugar que no genere resgo de
contaminacién, aplicando el codigo de colores

especifico de cada color,

productos quimicos, debidaments identificado,
sefalizado, organizado, se mantiene bajo llave y
se encuenira alejado de la cocina y del almacén
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
de seguridad de los productos quimicos utilizados
en la impiaza y desinfeccion.

o
Iz

Oz

_ |publicos de luz, gas, acueducto y alcantarillado: en
|aquellas situaciones eventuales en que se haga
35
~ |con las caracteristicas establecidas en el anexo;

~|de almacenamiento de combustibles.

El Comedor Comunitario cuenta con Jos servicios

uso de gas GLP (gas propano), este debe cumplir,

dicho cilindro de GLP debe encontrarse en ef 4rea

s
(3

Adapta, adopta, actualiza, divulga & implemanta &
Plan de Saneamiento de acuerdo con la Guia de
Plan de Sansamiento establecida por la Secretaria
Distrital de Integracion Social. Los registros de
control s& encuentran actualizados.

- |roedores o vectores.

Fadnaammocont'al:JA J! I 2[ }23

i Empresa: mMMF

No se evidencia indicios o presencia de plagas,

Concepto Santarla T CAICCO ke

L4,

o

El Comedor Comunitario cuenta
instalado al sistema hidraulico de
meses,

Capacidad ‘l’mlMﬁmpm:

Concepto Sanitario; ‘t_"‘ot-mjdp

Fecha Concepto: DI

con tanque(s) de almacenamiento de agua potable de
cocina y bafics. Cuenta con el certificado de higienizacién

Fecha Lavado Tanque: r:w' _A_ uw_lD_ M%Ml

rﬂ%ﬁ@_ N 'r.nq-.---:z_

malerial higiénico sanitario hermética,
con tiempo de expedicién no mayor a 6

vesOFan0_ZO7 72

= — bl ;
Quipas, mesones y utensilios en contacto directo £t
e los alimentos poseen acabado liso, no poroso,| o 0, MA [ lcuenta con un plan de mantenimien uipas
; ] ; to de eq C NG NA

Mdlm,mwom”ddwmh m D D - |preventivo  y corectivo que contenga como m

. 3in aristas y en maleriales resistentes, ~ [minimo: cronograma y hojas de vida de cada uno| D D
mpe  y lavables; en perfecto estado de * [de los equipos del (caracteristicas del equipo,
limpieza, higiene, desinfeccion ¥y funcionando 1 capacidad, fechas vy descripcién  de  jos
!doeummm.- se encuentran instalados de “’3 mantenimientos),
""'_mm-nﬂmduddﬂdhodem 5
::ﬂﬂ hasta la preparacién y distribucidn de . |Los equipos e instrumentos, como basculas

ismos, § mtr::“ ¥ los termémetros son verificados

- |*emanaimente; y se regisira la informacisn
Estos se encuentran en cantidad = o
= e s segin los b 'F"'Oﬂﬂlfa_- de verficacidn instrumentos de
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Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a |a corrosidn, de facil limpleza, desinfeccidn y en buen estado para el c NC NA
100% de los participantes.
~Para ol 5% de los participantss que excepcionalmenie reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la m D D
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en tolal por cada participante) y marcados de acuerdo con lo eslablecido en
&l anaxo técnico,
“Cantidad | Cantided | Cantidad [Cantidad evidenciada
e o e | | it |l
aplastca | P00 i o T 500ml .-_EB_O_ e =
e 1 por cada —Reciplenie hermélico R
| | Cucheraposte | ycipante | SO | | 1000m! S0 e RO ]
Cuchara sopa p'.l';' I“‘; m Reciplents hermético 330mil | 2(™) 30
b T Rk ~ | 1porcada : -1 [ Heclplenie herméiica |  ~— _cj'_ I Cap g ]
o i partcpante ton BB @ B 200 mi S a0
= 1 por cada
j | DT | pertopente XX
- R e-gbm; _EQO e
% 1 por cada
| | VeeMe® | participants 30
1 por cada
Pialo sopa part pan 3:1 '
1 por cada
Piatoseco | soricoante | XD
\ a o e e TR R
. ~ |En el servido se asegura una presentacion
Mantiens disponible :: "?M'::' w:: ble d‘;:; c NG NA _;:" adecuada, agradable, en recipientes y menaje en c NC NA
Comedor Comunitario, m p , o
de g los d tos de analisis de aporte . |buen estado, higienizado y 3seco. Las E‘. D
mens y ocumen & 3 m D ~ |presentaciones de los alimentos proteicos se D
St 9, tue; pasetls benpyscspolibies _ |sirven de acuerdo a lo establecido en el ciclo de
| |alimentos, asi como el ciclo de menus y el menu B mends
" |del dia para visualizacién de los participantes. s 2
“|Para tos participantes con sutorizacién para la i El queso y los postres se sirven en postreras.
fjontega y consumo de aimentos en casa, ié " |Los aderezos como yogur, crema de leche, queso)
] miz_:dw\ndod-‘imanmmhsmspodhns -‘f-yhelndo para los postres a base de frutas se
‘I;:'-mdwuﬂlﬁ mﬂ:‘; ki, annmblad?s_ Y] - |adicionan en el momento del servido y a
|| [empacados en dable boisa biodegradable (minimo " |temperatura de acuerdo a lo descrito en el anexo
e 30 x 40 cm). * liéenico.
|Los alimentos se sirven evitando ef contacto con| . o i Ol
las manos y no se utilizan guantes desechables m D D .‘! El

para tomar los alimentos de modo que se evite la ?
Se garantiza a los participantes la entrega total de

. |contaminacién cruzada. Se emplean ulensilios i

. |aforados o estandarizados. ~ |ios componentes de acuerdo al mend diario
44 | 48|establecido y se suministra licteo adicional a toda
~ |Los alimentos preparados se mantienen en ¥ | mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche y 35 ¢
j de queso,

recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de .4
espera por mas de cinco minutos en la linea de %

servido. -

ik

|Se cumple con los pesos servidos establecidos en [+] NC NA #1i o %] NC NA
|ia minuta patrén para los distintos grupos de edad  |Las caracteristicas organolépticas de las
Iﬂ D D preparaciones presentan conformidad con la E D D

-‘.ﬂ' 2oy

| 48 | determinados por la SDIS y se ajustan al rango de 4T
~ |tolerancia en gramaje (peso) establecido en el calidad esperada segun el lipo de preparacién.

c NC NA
i
*"1 Mantiene @ disposicién de los participantes durants el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o m D I:I
&% | condimenteros, tales como orégane, pimienta negra y aji triturado.

2
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Integracién Social

T T I | wn
' [+ NC NA

'&mnnulullmpmnanwmzal'c +/-2 *C) y para preparaciones con proceso de cocclén se
iniclo hasta e final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada

Joarantiza una temperatura mayor a 65°C, desde el
preparacidn minimo dos veces con un intervalo de llempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparacién del Dla me [ nc |
| 62139

Sopna Caume Sopaavena

A

F ol Amo_:g_btanf 136
... ,‘brn{—e, cekolo, ulcrdro 48] 52
Evasdaoveram coda @ onveyGo | BH1 39

TubmjuoPllt-lno e S CON. e ll €
s s Solloet= WC%_J_ 2R WS

| Nivel de Cumpiimiento

S  Variable | NiveldeCumplimiento |N*| ~~ Varable =
]
" |Protesional en Nuticién y Dietdtica yo| C  NC  NA [ EC] NC ﬁ
" |responsable del servicio participa en las| N L
} actividades de fortalecimiento técnico en toma de D * |Profesional en Nutricién y Dietética realiza la toma D
i medidas  antropométricas sensibilizacion  en . |de medidas antropométricas al momento del inicio| ‘\.st
~ |vigilancia nutricional y las demas programadas por, ‘|de la atencién a todos los participantes nuevos. (=1 bt !
- |la Subdireccion de Nutricién SDIS. - |Adicionaimente se realiza el nimero de tomas en ‘\ e ] [etene
1 los liempos establecidos para nifias y niflos 'h
Fecha Foralecimiento Toma  medidas menores de 5 afios, mujeres gestantes y a credo
antropométricas (Nutriclonista): participantes mayores de 5 afos.

Diaz_\_ Mu_.u_ MO_ZQZ ? *Presenta los datos en los listados generados del Wa ‘9‘;11:
sistama SIRBE en fisico con firma y matricula meD .

51 rofesional en Nutricién y Dietética, acta y registro
Fecha Sensibilizacién Vigilancia Nutricional fotografico y registra [a informacién en el sistema
SIRBE.

- |Responsabie del Servicio:
: oi._DQ MMD:} Mo_ZD_ZB  |'Remite cronograma trimestral.
* |Nutricionista : Fecha entrega cronograma:

¢ mgﬂung_f)_mm B 2N -09-207

":i Sy ;.-r\.-

o

Varlable @~ | Nivel de Cumplimiento

| Nivel de Cumplimiento |N°

N  Varable

Oz

|Profesional de Nutricion y Distética asiste a la ¢
" liomada de presentacién del estado nutricional y| D

Cuenita con balanza digital, pesa patrén de 1 a 6 socializa In clasificacion R R
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros y l: participantes del comedor comunitario.

82 |sensibilidad de un (1) milimetros; en adecuadas
. |Fecha Asistencla: M_Z.QB

condiciones y de acuerdo a las especificaciones

~ |descritas en el anexo técnico. o
~ |Fecha Socializacién: ’\8 l I mﬁ)

e .L;"-'j‘.l.:'.:, LA Mﬂmm

ol

e
Oz
[x]z

’." Realiza orientacién y abordaje a los casos identificados con malnutricién, de acuerdo con la linea técnica establecida por la
Subdireccién de Nutricién.
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¥
£
A
b
%

naclén, Educacion y Comunicacién (IEG] en Promocién do
n Enfasls en Allmentacidn, Nutricién y Actlvidad qu

Nivel de Cumplimiento

N*

Variable

Define @ implementa & Plan de Promocién de
lestilos de Vida Saludable enfocado en

| [aimentacien, nuricien y actividad fisica, que hayal

“ﬁdummhodoporhnuhidml:ltdtlﬁwodo

{7745 de |a Subdireccién Local de la SDIS y de

* |acuerdo con lo descrita en &l anexo técnico,
Fecha Aprobacién:

on 20 w5 DTS
Actividad IEC.

8 1120t

Fecha Actividad.

Sdilzote. Soludok
Actividad Fhm_Mthd_(JQ\

rulm

lemertte

Reglstra la Informacién resullants de los procesos
de promocién de estilos de vida saludable en el
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en
el anexo lécnlco y enirega mensusimente el
informe cuantitativo y al finalizar & convenio el
Informe cualitativo de las acciones de promocién
en eslilos de vida saludable en el formato
cofrespondlente.

{Fecha Reporte Cuantilativo:

Fecha Reporte Cualitativo:

l!-_‘__--‘

' Vaable | Nwelde Cumplimien

Elabora, socializa e Iimplementa un Plan de
Emergencias y Contingencia — PEC del Comedor
Comunitario para la wigencia del convenio,
conforme al formato establecido por la SDIS.

Ao
Oz

o2 03 2022 P

Cuenta con visita y Conceplo Técnico de

' |seguridad Humana y Proteccién Cantra Incendios
* |vigente menor a un (1) afio expedido por la Unidad E D

Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial

de Bomberos.

Cuenta con minimo un botiquin tipo A, el cual
debe estar ubicado en un sitio estratégico y seguro
del Comedor Comunitario.

En
[z
N

- |Garantiza el cumplimiento de las medidas cmv; P

 |incendios.
" |peligrosas, seguridad en actividades en el

8|Cuenta con la capacitacién en teoria del fuego,
‘Imanejo de extintores y Seguridad Humana.

. |Desamrolia un simulacro de evacuacién minimo

descargas eléctricas, sustancias

Comedor Comunitario e infraestructura.

una (1) vez durante el convenio con participantes
del Comedor Comunitario.

Mantiene actualizados los formatos requeridos en
el Subcomponente Ambientes Adecuados
Seguros, asi como la ficha de ingreso de visitantes
al Comedor Comunitario.

EO
[z
Oz

' |Se garantiza el facil acceso de las personas al
. |Comedor

e establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de

Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
salidas de evacuacién se encuentran sefializados
en material foto luminiscente o acrilico en un

[ce
[z
[Jz

e

|Comedor Comunitaric para el cumplimiento del
|objeto del convenio. En eslas, NO se podrén
ejercer actividades de proseliismo politico,
religioso, ideol6gico, comercial o de cualquier ofra
indole.

" |Distrital 389 de 2009

1 ®|[tamafio de 15 cm de alto por 20 cm de ancho
. |(minimo).
~ |Genera medidas necesarias para que la operacién
~ |del Comedor Comunitario no  geners
~ |aglomeraciones.
Implementar las acciones correctivas necesarias :
para subsanar los hallazgos evidenciados en las c NG NA Permitir la labor de la supervisién o interventoria, c NG
visitas de supervision o interventoria, dando m I:l . |equipos técnicos y administrativos de la SDIS y E
8 respuesta y cumplimiento a los PIIIMS i 84 |entidades externas con las que se arliculen
e _ |acciones con ocasién de la operacién del
i mejoramiento y requerimientos generados, n los " |comedor Comunitario y la ejecucién del convenio.
~ |términos establecidos en los mismos.
Whiear sk P " de ' |Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto
NC

y demas normas
concordantes, por lo cual no podra recibir ni
recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas
de corresponsabilidad o de participacion.

i
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

,{E SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Formato No
‘begssetAne. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD Controlado

Secretanis
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

FECHA DE VISITA DIA 28 MES 11 ANO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR: 113861 CCCP 11-005 CANIZA

N° CONVENIO/VIGENCIA: 6556-2023

TIPO DE VISITA: Apertura D Seguimiento Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

No de Variable: 16 No de Variable: 36

Se evidencia lixiviado de pollo en nevera, adicional escurre

Se evidencia en muestra de referencia el faltante de mayonesa
en la parte externa.

en la preparacion verduras cocidas con mayonesa fria.

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

SEMANA N° 1 MENU: 2

GRUPO 3: de 6 a 8 afios GRUPO 4: de 9 a 13 afios GRUPO 5: mayores de 14 afios

Apoyo a la supervision

YINETH RAMIREZ BOHORQUEZ

Nombres y Apellidos

52805219

Cédula de Ciudadania




