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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

1. Identificacién

Ne° Convenlo/Vigencia: 6556 - :2 g !2 ;3 Nombre Asoclado’

Nombre Comedor Comunilario : ilﬁ E }agl C p "14 -005

Hora Iniclo MAmDm_l Hora Finalizacién
Tienet

Celeatin

QA 2.0y

Fecha Iniclo Operacién: _26-_@\* 2073
—Jonaoth

Nombre Responsable del Servicio:

O

Fecha Final Operacldn:

oN

=0 - 207
&4

2. Ubicacion

Localidad: E lj]t )SZ B

Tel: Cel.:

Dkocciél{'i‘{)l’l g k \m "‘q%

.

Correo Elecirénico:

| -y

3, Cobertura

Cobertura Diaria Contratada:

200

N° Participantes en Alencién:
Participantes Autorizados por Plan de Compras: m Tolal Asistencla del Dia:

298

Total Histérico de Asistencia: qgﬁ%

N Variable Nivel ds Cumplimiento | N® Varlable Nivel de Cumplimiento
Ejecuta el ciclo de mends de acuerdo con el c NG NA c NC NA
calendario egtablecido por la SDIS. En caso de| m D Realiza proceso de descongelacidén segin lo 2
superar los intercambios permitidos por anexo estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y no 'L. D D
téenico (méximo un (1) intercambio al dia y a chorro de agua, canecas con agua o sometidos

1 maximo cinco (5) intercambios a la semana), o por g |2 proceso de coccion). [
siuaacioneg de fuerza mayor, fortuitos cuenta con Las ensaladas y posires gque contienen fruta
la aprobacién de la nutricionista SDIS mediante el picada son cortadas y picadas el mismo dia de
“Formato autonizacién cambioc de preparaciones”. suministro, No se incorpora bloques de hielo o

bolsas de leche congeladas al jugo.
Ofrece mend especial para navidad y fin de afio.
: " : ’ Realiza encuesta de opinién con los participantes
El pre-alistamiento de alimentos se realiza c NG NA : (] NC MNA
aplicando los pasos de: seleccidn, clasificacién, ) o dat Gomecor Comuynitann mayors de 18 ok con X OO
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de :L::r::a::t:gr:e::;e:: ﬂ::?:ied;i:’:ra’;ﬂ::u al.
los alimentos y con lo establecido anexo técnico.
3 ¥ 9 4 |En caso de aceptacién, disefia dos (2) propuestas|
de menus vegetarianos y remite a la profesional
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y| i e
pulpas son lavados y desinfectados previo a la 1 RUmoan. JO8 (8 S0 [k ) SRIEAdeS.
preparacitn. Ofrece una (1) vez al mes la preparacion
vegelariana aprobada.

Ne Variable Nivel de Cumplimiento

— |Realza las preparaciones de alimentos ullizande |a lolalidad de ingredientes Incluidos en el documento -Analisis del Aporte
Nutricional” por grupo de edad y en las canlidades eslablecidas. Se preparan de acuerdo con los lineamienlos establecidos por la
mliulis

Peso Neto Peso Neto
] Mend Ingredientes | Requerido (kg) l.mllkl?}dn Mend Ingredientes |Requerido (kg) w“‘ll %
Y Proteina '—\-\
: Sopao \\ \
FRnua Tubdreule| \} Ly e il
o plitano \
S Bebida de S

Cereal fruta ~

S AT Fria e - \ cmiiat] - "\ 0
Verdurao | == \ Postry T _\_
ensalada \
|
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almacenan de manera organizada en estanteria a
lemperatura ambiente, sin contaclo direclo de la

luz solar y sin presencia de humedad,

14

plasticas a lemperatura ambienle, leniendo en
cuenta que no se saluren evitando dafo
mecanico, Separados de abarroles y lacieos tipo
UHT.

% ‘.‘6 Se adquieren cdmicos, abarrotes y tubérculos para
AR ¢ NG NA i minimo dos (2) dias de operacién, frulas y ¢ Ne NA
i - |verduras para minimo un (1) dia de operacidn,
5 E] E] D ~ |Mantenlendo a disposicién las remisiones o E D D
) ~ |!acturas da los alimentos y slemantos de aseo sn
~ _ |el Comedor Comunilario y dando cumplimiento al
g |Brinda alimentos con la calidad, on la cantidad, T |cronograma da recepcién de alimentos.
oportunidad y logistica requerida,
 |Se edquiere atun (lomitos en agua), el empague
del helado describe el contenida nelo en gramos,
la papa y yuca sin exceso de tlerra o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en polva.
Da cumplimiento con lo establecido en la
Resolucién 5109 de 2005 y demas nommas c NG  NA c NG NA
concordantes y complementarias, asi como los m I:I Implementa el procedimiento “Operacién entrega m D D
g [lineamientos técnicos  establecidos por el 9 de apoyos alimentaros en los servicios sociales
Ministerio de Salud, Proteccidn Social e INVIMA de [a SDIS", tenlendo en cuenta los documentos y
con respecto al rolulade de alimentos, formalos asociados a eslas,
Para el caso de productos cédmicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.
N Varlable Nivel de Cumplimiento
. Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanilarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de
los proveedores directos de pollo, pescado, camicos, leche y derivados, productos a base da huevo y pulpas de fruta. Adiclonalmente C NC NA
para pollo y came presenta autorizacién sanitaria de acuerdo con el Decrelo 1500 de 2007, lacleos y derivados registro sanitario de| m E]
acuerdo con la Resolucidn 719 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspeccidn, vigilancia y control de los vehiculos que
transportan los alimentos , con fecha de expedicidn inferior a un (1) afio y con conceplo Favorable,
Fecha Fecha Fecha Autorizacién
Fecha CHS Proveedor CHS Autorizacién CHS Sanitaria Placa
Ty 1. | Proveador Sanitaria Vehiculo vehiculo
50120 210623 /3006 20106 05 23|06 052
EM06 1330 06 2005 05 23(06 5 23
» RN — 50t B3| —
Loctoles3d] — |75 qa 13
Qluaeienzy  — 250113
\ Makk\rd — hsan| ~
X @Y — BAB| —
N\ hdf@iowd] — loourd T
s N\ foBaot® — |2cout3] —
Pulpas \l.u B@_& - 50l UJ‘ 1_3 _—
: [ a Ak S 5 L
N Variable Nivel de Cumplimlento |N* Variables Nivel da Cumplimiento
Los alimentos perecederos se almacenan dentro
Los alimentos que requieren cadena de frio estan c NC NA de los equipos correspondientes debidamente c NC NA
almacenados en condiciones de temperatura de organizados y separados de acuerdo a su
11 refrigeracion  y/o congelacién en recipientes E D 12 naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la D |:I
plasticos o bolsas de polietileno transparentes con contaminacién cruzada, con rdtule que indique:
la cantidad de alimento que se requiere en la nombra del alimento, fecha de ingreso, fecha de
preparacién del dia. vencimienta (si aplica) o fecha prevista para uso,
nimero de lote (si aplica).
: Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
t::'w dd;mem:: no perscaderas.  empecados que por su naturaleza no es necesario mantener
TR SOMO. . rn0s; Y otrn's it c NC NA en refrigeracién, se almacenan en canastilla
13 presenten largos periodos de wida Gtl, se IE I:I D

e
[
[z
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g (e

Varlables . |

W Veasle | Nivel de Cumpiimiento [N :
ﬁ?: Registra diariamente las temperaturas de los [ NG  NA ot c NC.  NA
~ |equipos de almacenamienio de alimentos en los .
& mu. “Conlrol de temperatura de equipos de m D  |Toma y mantiene las muestras diarias de m E] D
 |refrigeracidn” y *“Control de temperatura de _ |alimentos  preparados de scuerdo con o
18| equipos de congelecién® Diligencia diarlamente el “ eslablecido en el anexo técnico. Las muesiras
~ |"Formato de control de entrada y salida de corresponden a |as preparaciones astablecidas en
. |alimentos”, lenlendo en cuenta las existenclas ~ |el ciclo de mends.
|reales de los alimentos que se encuenlran en el ¥
. |comedar, ;
N Varlable Nivel de Cumplimiento N Varlable Nivel de Cumpiimiento
NA Implementa y socializa con el personal y
- . pariicipantes el Prolocolo de Lavado de manos - — -
m dispuesto en el Sistema de Gestién de la SDIS. m u D
El personal manipulador de slimentos aplica las La soclalizacién se realiza al menos tres vecas
- |Buenas praclicas de manufactura (BPM) en todos durante la ejecucién del convenio. Dispone de
Sfjls procescs resizados on o Comedor by letreros que Indiquen el proceso ::Ia lavado de
CHWIIAMNO 'y Gubrta: CON 14 dotacion hmpis ¥ manos, ublcados en servicio de alimentos, 4rea de
. [completa segun lo establecido. consuma da alimentos y bafios.
Fecha Soclalizacién: 0 4' Z\i %23101\
\A 07 B ME’O_
N Varlable Nivel de Cumplimiento

|El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aplitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afia, expedido por médico que cuente con numero de registro profesional.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos

Fecha Certificado Médico

B
[z

Cuenta con capacitacion en recepcidén de
alimentos y conocimiento de los criterios minimos
de aceptacion y rechazo, resolucién N° 5109 de
2005 al personal manipulador, personal nuevo y|
cada vez que se requiera realizar fortalecimiento

Jucnicn. 20y U ZD

Fecha:

Jeanneth Leon 12 00 2023
|24 _ 2 AG_ 02 207y
o PBloxo Guweo AQ _Ou 2073
ud a:mm Dpgepe. - L o 190 w04 R0 T
s Michael Siven Dyon (A Adnvidt) |22 12 2073
le At ity _—
7 = —
—— —
N Variable Nivel de Cumplimiento | N* Varlable Nivel de Cumplimiento
i ento humano ome & NG i Z - s
Castantal 'l aoels 5 s piireias| ‘L1 (%) [ i
Ty rve et e o ity el
ici jales” documento:
fomatos ssocisdos ] 05 2D ssapasrbinglalolvscarloraglin
5Fed|a- 28(% de cada grupo etario.
20 e C8- 21

o |02 202U

Cuenla con soportes (ficha técnica, planilla de
asistencia, registro fologréfico, material de apoyo)
de todas las capacilaciones realizadas.
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L e T i R AN

T % - Tk e e o v LA

Resolucién 2674 de 2013 y en el anexo técnico,

implementa de manera adecuada el plan de capacitacion continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por la
SDIS, al personal manipulador de alimentos desde el momento de su vinculacién al servicio, en coherencia con lo sefialado en la

'

R s i T

contaminantes y el ingreso de plagas y animales
domésticos. Los sifones o rejilas de drenaje se
encuentran asegurados y en buen estado.

N Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos mm
| ) eocnneth lech 290073 (010N
| 2190on0eG Podngee Q0173 o101 |
2| sl \onco Ao S GTEEY CTVECT
| 4SS Ommco 25D Tou ANy
5 —_— —_—
£ - | oo
T L 2 | ___-_“TM_“-_A
8 e —
! - at—— | LT e
w[  varabe | Nivel de Cumplimiento |Ne Variable Nivel de Cumplimiento
' Las ventanas y puertas son dé matenales que no
_ |Las instalaciones estan protegidas contra la|] C NG NA generan tanci S resistentes, no| C NC  NA
'Mam,m.wm.mmmm porosos y con acabados libres grielas o DD

defectos que dificulten la impieza y desinfeccién.
Los widrios se encuentran en buen estado,
cublertos con pelicula de seguridad o algin
elementa para prevenir ¢ estalido.

Cuenta con ventilacién direcla o indrecta sin
generar Incomodidad del personal, previens la
condensacién del vapor, polvo y faciita la
remocién del calor, Las aberiuras para la

Wk
Oz

%]

Lo pisos, paredes y lechos son de materiales que)
no generan suslancas Wxicas, resistentes, no
porosos,  impermeables. NO absorbentes. no
deshzantes y con acabados lbres de grietas o

Ao
[Ja
[z

Las dreas de cocina, distribucdn, saldn comedor
almacenamiento de alimentos, higienizacion de
elementos de aseo, insialaciones sanilanas,
28 alislamiento de personal, almacenamiento de
1produm| quimicos,  almacenamiento  de
combushbles son indepéndenies, delimitadas
fisica o espacialmente; se encueniran en
adecuado estado de orden y impieza.

”dm“mmwwmwml 28| dctecton que dficulon la kmpieza y desinfeccidn.
snti-insectos (anjec) en buen estado, de matenal Cusnin on “m"‘““““ RS 7]
no corrosive y féciimente removibles para la W'W“ prepateckn. ¥

simacenameento deo abmenion
limpleza y reparacion,
Lo% pra0d B0 manbenen N axceso de humedad,

N Varlatde Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunilana cuenta con conceplo sanitano FAVORABLE o FAVORAIME CON REQUERIMIENTOS con fecha de ¢ NG NA
expedicién inferior & un afo, Cumple con las exgencias dadas por la sulondsd saniana Sobcia la viata de inspeccion, vigilancia y|
control a la suloridad sanilana, un (1) mes antes de cumplirse un (1) aho oe 1a Techa e sspedain del conceplo santano m D D

an Conceplo: [ wwe Porc po & € um plam bent __:IEJFSA
Fecha: Dh'%_ Mes Mem N* Acta: AEDQNO‘_&Q_L
Hospital/Subred: ‘\10‘

N* Varlable Nivel do Cumplimiento | N* Varlable Nivel de Cumplimisnto

Las areas de cocna se encuentran debidamente
sefialzadasirona calente, Jona fria. zona para el c NC

pre abstameentio de alimentos crudos y zona de
hgienizactn). Se cuenla con lavamanos con giifo
de acoonamiento no manual, dolado con
29 10slas desechatles o equipos autométicos para el
secado de mancs, debidamente sefalizado

ubicado en el dwea de elaboracién o proximo 8
esta,
Se encuentra publicada en un lugar visible para
lios manipuladores la tabla de dosificacién de
desnfectante.
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 |necesaria para la realizaclén de las actividades en

- |medios de lluminacién del Comedor Comunilario
~ |son del tipo de seguridad y estén protegidos para

Se cuenta con lluminacién natural y/o arificial

todas las éreas. Las lamparas, accesorios y otros

evitar la contaminacién en caso de ruplura,

[z
[z

i

El Comedor Comuniario cuenta con édrea de
olistamiento para el personal manipulador de
slimentos separado de los serviclos sanilarios,
drea de aimacenamiento o preparacién; esta Area
cuenla con lockers o casilleros en buen estado
para la ubicacién de elementos personales y ropa
de dlarlo.

En

[z

[z

qu Comedor Comunitaric cuenta con senvicios

~ |tuncionamiento, con la dotacidn de elementos de

sanitarios separados, en buen estado de
aseo, lavamanos para la higienizacién de manos
para participantes dotados de elementos de aseo,

Se garantiza el ingreso a todo lipo de usuario, en
especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos intemos que faciliten el acceso

y uso de este.

Se cuenta con un &rea especifica para
almacenamlento y |lavado de utensilios de usnf.[
ubicado en un lugar que no genere riesgo de
conlaminaclén, aplicando el cédigo de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especifico de cada color,

Bde

[z

[z

|Cuenta con lugar para almacenamiento de

- |en la limpieza y desinfeccion.

productos quimicos, debidamente identificado,

sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y
se encuentra alejado de la cocina y del almacén
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
de seguridad de los productos quimicos utilizados

1]

El Comedor Comunitario cuenta con los servicios
plblicos de luz, gas, acueducto y alcantarillado; en
aquellas situaciones eventuales en que se haga
uso de gas GLP (gas propano), este debe cumplir
con las caraclerislicas establecidas en el anexo
dicho cilindro de GLP debe encontrarse en el 4rea
de almacenamiento de combustibles.

4o

[z

Oz

Adapta, adopta, actualiza, divulga e implementa el
Plan de Saneamiento de acuerdo con la Guia de
Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria
Distrital de Integracién Social. Los registros de
control se encuentran actualizados,

w

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores.

Fecha ulimo conlrnl:"u A( ! ’ZQ Z;"b

Emprssa:%:elﬁcﬁ:\‘_.
Concepto Santaris: L LAICACIOLE,

Mo

]z

[z

c NC NA
N
C NC NA
X
c NG NA
] Ol
Variable

|

El Comedor Comunitario cuenta con tanque{s) de almacenamiento de agua potable de material higiénico sanitario hermético,
instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios. Cuenta con el certificado de higienizacién con tiempo de expedicién no mayor a 6

[4o

[z

meses.
38 Fecha Lavado Tanque: Dia JA Mes JE 1 Aﬁozmﬂ’rlll: E LOOhCO N* Tanques: g
Capacidad Toum,Emprua: E ;eu & Iﬁ
Concepto Slnmﬁm\p; Fecha Concepto: DiaG& MaEEL Ao _2&2.%
N Variable Nivel de Cumplimlento |N® Variable Nivel de Cumplimiento

Equipos, mesones y utensilios en contacto directo
con los alimentos poseen acabado liso, no poroso,
libre de grietas, pinturas y/o material desprendible
toxico, sin aristas y en materiales resistentes,
impermeables y lavables, en perfecto estado de
limpieza, higiene, desinfeccién y funcionando
adecuadamente, se encuentran Instalados de
forma secuencial, partiendo del recibo de los
alimentos hasta la preparacién y distribucién de
los mismos,

Estos se encuentran en cantidad segin los
establecido en el anexo técnico.

X O O

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y comrectivo que contenga como)
minimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
de los equipos del (caracteristicas del equipo,
capacidad, fechas y descripcién de los
manlenimientos).

Los equipos e instrumenlos, como basculas,
grameras y los termdmetros son verificados
semanalmente; y se registra la informacién en el
“Formalo de verficacién instrumentos de
medicion”.

[z

[z
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N aeeetac T LTS U Varebles . - iy, o Tl e TR -“*.:’a{.}.ﬁ ’ﬁ*w r h
~ |Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistents a la corrosion, da facil limpleza, desinfeccién y en buen estado para el c NC NA
ﬁa l%ﬂ;d;l;:‘p::lip:r:;d“nm que excepclonalments reciban la enirega de alimentos para consumo en 1a m E]
# cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocha (8) en tolal por cada parlicipante) y marcados de mum-h?:l:m-:
- |el anexo técnico,
| [P ] S | L] [ e | St i
e L B il T 8 i s O~ 8
ommnpes | e | 800 | | mem= | 30 | 80
“ i Cuchara sopa ;.:?;:;:I: "z)cn [ Reciplente hermético 330 mi ! ao A0
| oo | BES1300 | | "Ee |30 | A0
I Tenedor mesa EI";?‘:II’::.EE 6m
i B 2 0 F;';EFH;"! 300
| NS pa?ﬁc:l;:nt.e E‘JCD_J
o ften | SO
: Reshonsd participante (’m
Ne Variable Nivel da Cumplimlento | N® Variable Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible del
Comedor Comunitario, las minutas patrén, el ciclo
de menus y los documentos de anélisis de aporle
nulricional a las personas manipuladoras de
alimentos, asi como el ciclo de mends y el menu
del dia para visualizacion de los participantes.

5

Para los participantes con autorizacién para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los respectivos
recipientes herméticos, bien ensamblados vy
empacados en doble bolsa biodegradable (minimo
de 30 x 40 cm).

0 O

En el servido se asegura una presentacién
adecuada, agradable, en recipientes y menaje en
buen estado, higienizado y seco. Las
presentaciones de los alimentos proteicos se
sirven de acuerdo a lo establecido en el ciclo de
menus.

El queso y los poslres se sirven en postreras.

Los aderezos como yogur, crema de leche, quesg
y helado para los posires a base de frutas se
adicionan en el momento del servido y a
temperatura de acuerdo a lo descrito en el anexo
técnico.

[z
[z

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manes y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la
contaminaciéon cruzada. Se emplean utensilios
aforados o estandarizados.

Klo

&4
Los alimentos preparados se mantienen en
|recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo del
espera por mas de cinco minutos en la linea de
servido.

[z
[z

Se garantiza a los participantes la entrega total de
los componentes de acuerdo al mend diario
eslablecide y se suministra lacteo adicional a toda
mujer gestante y/o lactante. 200 cc de lechey 35 g
de queso.

| o

[z
[Jz

condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ajl triturado.

Se cumple con los pesos servidos establecidos en c NC NA c NG NA

la minuta patrén para los distintos grupos de edad m l:] Las caracteristicas organolépticas de las E D D
46 | determinados por la SDIS y se ajustan al rango de 47 |preparaciones presentan conformidad con la

lolerancia en gramaje (peso) establecido en el calidad esperada segun el tipo de preparacion.

anexo lécnico.
N® Variables Nivel de Cumplimisnto

c NC NA

48| Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o m D D
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condiciones y de acuerdo a las especificaciones
descritas en el anexo lécnico.

w| I e s, ~ Varlables | hwvetde Cumplimiento

rj\‘ Se paranliza las temperaturas da refrigeracién (entre entre 2 a 4 *C +/-2 *C) y para preparaciones con proceso de cocclon se (o] NC NA

~ |gerantiza una temperatura mayor a 65°C, desde el Inicic hasta el final del servicio. Se realiza toma de lemperaturas de cada D m D

- |preparacién minimo dos veces con un Intervalo de Hampu de dos horas. [

> Grupo de Allmentos mnml&n del l.'n Ti*C l’: ‘c

¢ _Sopas Canvi %)anocho 185739

oy _20rone®Q
i A0 On zorono®l [B) |35 |
: Proteina
(R i [ Sereoomon acocold |82 (80
' Ensalada o Verdura q 6
| B O, B8M O
. Tubsreulo o Plétano : wNLA -— —_—
N iy . _4 o i ol R e - — e e —
manee | loete devem |2 6%
SN S RGBT i SRR . roevrc | X460, |6 I
Postre - | —
oo Vel  HO -1\

N © Variable Nivel de Cumplimlento | N® Variable Nive| de Cumplimiento
Profesional en Nutricién y Dielética yio Cc NC NA c NC NA
responsable del servico participa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de m E’ D Profesional en Nutricién y Dietélica realiza la toma D IE D
medidas  antropométricas sensibilizacién  en de medidas antropomélricas al momento del inicio -[-ebrEI'O 4[_3
vigilancia nutricional y las deméas programadas por| de la atencién a todos los participantes nuevos.
la Subdireccién de Nutricidén SDIS.: Adicionalmente se realiza el nimero de tomas en| DE. (EClllfé C|

los tiempos establecidos para nifias y nifdos| u-’r
Fecha  Fortalecimiento Toma  medidas mencres de 5 afios, mujeres gestanles y a Pﬁm '
antropométricas (Nutricionista): participanles mayores de 5 afios.
Dia 2A Mes J‘_J‘ Mo_zo_zz *Presenta los datos en los listados generados del
50 51 sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricidn y Dietética, acta y registro
Fecha Sensibilizacidén Vigilancia Nutricional fotogréfico y registra la Informacién en el sistema
Responsable del Servicio: SIRBE.
Diam Mes 0_& ﬁaﬁnma *Remite cronograma trimestral,
Nutricionista : Fecha entrega cronograma:
pia O3 wes 0D a0 2083 30-01- 202y
N* Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento
C NG NA Profesional de Nulricién y Dietética asiste a laj € ~ NC  NA
. D |:| jomada de presentacion del estado nutricional y m D D
Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a & socializa la clasificacién nutricional a los
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros y participantes del comeder comunitario.
sensibilidad de un (1) milimetros; en adecuadas 53

Facha Asistencla: m 40 20?—3
Fecha Socializaclén: *{ 8 ‘u ‘ ‘20’22)

Varlable

Nivel de Cumplimlento

Subdireccion de Nulricion.

Realiza orientacién y abordaje a los casos identificados con malnutricidn, de acuerdo con la linea lécnica establecida por la

[z
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# | Nh ump " ?lliﬁ‘q‘};'.g-_.-|- ) b h
o G Rl A A by i e
& ~ |Regisira la Informacién resultants de Jos procasos
| [Define @ implemenia el Plan de Promocidn de| . .. . ~ [de promocién de estilos de vida saludable eneff C NG NA
~ |Estlos de Vida Ssludsble enfocada en [:l D sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en D D m
|alimentacién, nutricién y actividad fisica, que haya| [ el anexo téenico y enirega mensuaiments el
sido aprobado por la nulricionisia del Proyecto

informe cuantitativo y al finalizar el convenio el
7745 de la Bubdrecoln LOGN Ue Ja SOIS'y Ge 60 FX)ALM“ informe cualitativo de las acciones de promocién
acuerdo con lo descrito en el anexo lécnico. _|en estilos de vida saludable en el formato

correspondienta,
B l")_ u “F ha Reporte Cuanlitativo
echa Reporte Cuan :
Dlam MnD_\_ Mu__QZ-
Actividad |ecmmﬂﬁ_l:lﬁlﬁm
Actividad Fisica; %‘B‘UUU M‘UJJRN Fecha Reporte Cualilative:
Fecha Actividad;__ | O2 2024 PR
W vedable | Nivel de Cumplimiento || _ Varable | Nivel de Cumplimiento

Cuenta con visita y Concepto Técnico de

Elabora, socisliza e impl W P86 C NC NA Seguridad Humana y Proteccién Contra Incendios Cc NC NA
pidr ¥ " . |vigente menor a un (1) afio expedido por la Unidad
| g ‘;.c: g Ay by N 58| Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial X O O
conforme al formato establecido por Ia SDIS. de Bomberos.
reon 4840 2077 \hortey
Garantiza el cumplimiento de las medidas contra
NC Incendios, descargas eléctricas, susilancias

peligrosas, seguridad en actividades en el
Comedor Comunitario e infraestructura.

ﬂn
[z

En
M
[z

Cuenta con minimo un botiquin tipo A, el cual
59 | debe estar ubicado en un sitio estratégico y seguro 60

Cuenta con la capacitacién en teoria del fuego,
del Comedor Comunitario.

manejo de extintores y Seguridad Humana.

Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo
una (1) vez durante el convenio con participantes
del Comedor Comunitario.

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los

corredores  cumplen con las especificaciones
el Subcomponente Ambientes Adecuados 1y establecidas en el anexo técnico. Los pasiilos de
Seguros, asi como Ia ficha de ingreso de visitantes salidas de evacuacién se encuentran sefializados
al Comedor Comunitario,

Mantiene actualizados los formatos requeridos en

N o
[z

Ko
B
[z

61 g2/ material foto luminiscent= o acrilico en un
tamafio de 15 cm de allo por 20 em de ancho
(minima).
Genera medidas necesarias para que la operacion
del  Comedor Comunitaric no genere
aglomeraciones.
N Variable ‘Nivel de Cumplimiento | N Varlable _ Nivel de Cumplimiento
|Implementar las acciones comectivas sarias :
p;. prasimi e e Bepsvsin “"::’.n vor [ NG NA Permitir la labor de la supenvisién o interventoria, c NG
'“.““ opgsbae M:"‘“Ih S h":'d’ torie. g m [__-l equipos técnicos y administrativos de la SDIS vy
L1 ta y cumplimi : .lo.s" pla‘nu del ; @4 |entidades externas con las qua se articulen m
% amiento y imientos generados, en los acclones con ocasién de |a operacién del
m"”:i'“““ 1 ': q““m""bs ity ] Comedor Comunitario y la ejecucién del convenio.
=
c“':"m-m“n:"ﬁn: I:: dinstaisdo?;;o ::Ir Dar cumplimiento con lo establecido an el Decreto
objeto del convenio E.: “w.nu;‘ngi T- podrén e NC IDIliri!.al 389 de 2009 y demas normas c NC
L] pe e el pallicn K] r__l 88 |concordantes, por lo cual no podrd recibir ni K]
religioso, ideolégico, maru"d”o de cualquler otra recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas

indaole.

de corresponsabllidad o de participacion.
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NOMBRE COMEDOR COMUN

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Formato No
‘Egosorhoc. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD Controlado
Integracien Social
CONVENIOS DE ASOCIACION 2023
FECHA DE VISITA DIA | 17 MES 2 ARO | 2024

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

ITARIO — COCINA POPULAR: 113861 CCCP 11-005 CANIZA

N° CONVENIO/VIGENCIA:

6556-2023

TIPO DE VISITA:

Apertura DSeguimiento Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

No de Variable: 46

No de Variable: NA

La primera toma de temperatura de la ensalada y el sorbete, se
evidencian por fuera del rango de seguridad.

NA

SEMANA N° 4

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

MENU: 24

GRUPO 3: de 6 a 8 afios

GRUPO 4: de 9 a 13 afios

GRUPO 5: mayores de 14 afios

E
@

Apoyo a la supervision

YINETH RAMIREZ BOHORQUEZ

Nombres y Apellidos

52805219

Cédula de Ciudadania




