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Fecha de Visita Hora lnicio Hora Finalización

únrsiyr6ip;¡3,

ftr I t-,er{ t>
Fecha Final Operación:

Nombre Responsable del Servicio: Cr^rrer¡-

Nónibré Cor¡tedoa Cóinuñitáfio

1. ldentificación

NoConvenioA/¡gencia; OSL¡:_*;lL NombreAsociado:

' ArAF-?

c"r., Jicjfl-5fL_il{_
( r")Barrio: 'ñi ( r.¡

"Y .se
rer: ilrqqli 3Y Correo Electrónico:

2. Ubicación

Localidad: Dirección: (l 4€ E iirrr

ParticipantesAutorizadosporPlandeCompras: :3ft; Total Asistenc¡adel Día: J-i5 Total HjstóricodeAsjstencia: ¡1i1.(Q

i&.1Nlo r)rdi.iñá^téc oñ Atóñ.iÁn

3. Cobertura

Cobertu!'a D¡ar¡a Cantra€da:

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

1

Ejecuta el ciclo de menús de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los ¡ntercambios permitidos por anexo
técnico (máximo un (1) intercambio al día y
máximo cinco (5) intercambios a la semana), o por
siluaciones de fuerza mayor, fortu¡tos cuenta con
la aprobación de la nutricionista SDIS mediante el
" Formato autoización cambio de preparaciones" .

Ofrece menú especial para navidad y fin de año.

w
NC

T ü
2

Realiza proceso de descongelación según lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeración y no
a chorro de agua, canecas con agua o somet;dos
a proceso cie cocción).
Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo día de
sunrinistro. No se incorpora bloques de hielo o
bolsas de lcche conocladas al _t,oo.

NC NA

l
C

F

t

El pre-alistamiento de alímentos se realiza
aplicando los pasos de: selecc¡ón, clasificación,
higienización, pelado, corte ó picado, pesado de
los allmentos y con lo establecido anexo técnico.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y
pulpas son lavados y desinfectados previo a ¡a
preparación.

ü
c

F
NCn

4

Realiza encuesta de opinión con los participantes
<iei Cómedor Comunitario mayores de 18 áños con
el fin de establecer la necesidad de suministrar
una preparación vegetariana de manera mensual.
En caso de aceptaclón, diseña dos (2) propuestas
de menús vegetaríanos y remite a la profesional
en nutricién de la SDIS para su autorización.
Oftece una (1) vez al mes la preparación
vegetariana aprobada.

ONCNAtrrr
{rp}i 6¡lg'.
o'3 tv5)',Zg
llDur6q[t'tr
3l tLs)'23

Variable Nivel de Cumplimiento

5

RealizalaSpreparaeionesdealimentoSutiIizandolatotaIidadd
Nutricional" por grupo de edad y en las cantidades establecidas. Se preparan de ecuerdo con los lineamientos establecidos por la
SDIS.

Peso Neto

Sopa o

T
l-

cazuela

Cereal
i
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I
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I
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E
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ri

lngredientes iRequerido (kg)i

--+

! Verdura o
ensalada

.:
t

Menú i
II (rs)
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C

m
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Fecha lnicioOperación: 74 l(i\ t V {',{.'3 .Lt:, / tl /gU¡És

Proteína

o plátano

I i
Postre

lngredientes

fruta
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Variable N¡vel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumplim¡ento

6
Bilnda alimentos con la calidad, en la cantidad,
oportun¡dad y logística requerida.

úF NA

7

Se adquieren cárnicos. abarrotes y tubérculos para
mínimo dos (2) dÍas de operación, frutas y
verduras para mínimo un (1) día de operación.
lüanteniendo a d¡sposición las remisiones o
facturas de los allmentos y elementos de aseo en
el Comedor Comunitario y dando cumplimiento al
cronograma de recepción de al¡mentos.

Se aclqLriere atún (!omitos en agua), el empaque
del helado descrlbe el contenido neto en gramos,
la papa y yuca sin exceso de tieffa o ?relavada,
aceite vegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en polvo.

K
NC

n ü

I

Da cumplim¡ento con lo establecido en la
Resolución 5'109. de 2005 y demás normas
concordantes y complementarias, así como los
liñcar-ir¡ie-tos técniúüs estábleeidos por el
I\rl¡nister¡o de Salud, Protección Social e INVIMA
con respecto al rotulado de alimentos.
Para el caso de productos cárnicos cumpfe
rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.

c

E
NC NA

o

lmplementa el procedimiento "Operación entrega
cie apúyos aiínte¡itarios eir lc,s se¡rciús soaiaies
de /a SD/S", tenjendo en cuenta los documentos y
formatos asoc¡ados a este.

C NC

F
NA

No Variable

con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1 ) año
prúvúeüúaÉs üiie¿ios LJe poiio. pescado. ¿ár¡riüos. ieüñé y dc ;vaúos piü(juú:os ¿ a¿se de ¡uÉvü y puipas de Íruta. Ad;¿iú¡rdirr-l C

E
NC

tr
NA

para pollo y carne presenta autorización sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007. lácteos y derivados reg¡stro sanitario
con la Resolución 719 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspección, vigilancia y control de los vehículos q

portan los al¡mentos , con fecha de expedición inferior a un (1 ) año y con concepto Favorable.

10

de

Variable Nível de Cumplimiento No Variabf es

't1

Los al¡mentos que requieren cadena de frÍo están
almacenados en condlc¡ones de temperatura de
refrigeración y/o conge¡ación en rec¡pientes
plást¡cos o bolsas de polietileno transparentes con
la cantidad de alimento que se requiere en la
preparación del dia.

c

Kl
N¡' NA

T
't2

Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
contaminación cruzada, con rótulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fechá de
vencimiento (si aplicá) o fecha prevista para uso,
número de lote (si aplica).

CNCNAWnn

13

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que
presenten largos períodos de vida útil, se
almacenan de manera organizada en estantería a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la
luz selar y sin presencla de humedad.

ffi
NC NA

E 14

Los al¡mentos como frutas, verduras y hortalizas
que por sLl naturaleza no es necesario mantener
en refrigeración, se almacenan en canastilla
plásticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saturen eviiando daño
mecánico. Separados de abarrotes y lácteos tipo
UHT.

CNCNA

FNt]

Nivel de Cumplimiento

t

I

I

Fechá CHS Proveedor . CHS Autorización CHS Sánitaria
vehículo

Placa

¡

!

Producto D¡stribuidor

Pollo

Carne

Leche

I

Yogurt

Helado

Huevos

,

Pulpas

Nivel de Cumplimiento
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Registra diariamente las temperaturas de
de almacenam¡ento de alimentos en los

de teñperatura de equ¡pos de
y "Contrcl de temperatu;a de

equipos de cangelac¡ón" D¡ligencia diariamente el
de contra! de entrada y sal¡d¿ de
, teniendo en cuenta las

reales de los alimentos que se encuentran en
comedor.

cNctrtr NA

Toma y mantiene las muestras diarias
alimenlos preparados de acuerdo con
establecido en el anexo técnico. Las m
.^rrórñóñdañ, l.c 

^ré^árá^i^n6c 
óct.hló^,ñ-c

el c¡clo de menús.

m ü ü

CNCNAEntr lmplementa y soc¡aliza con e¡ personal
participantes el Protocolo de Lavado de

El personal manipulador de alimentos aplica las
dispuesto en el Sistema de cestión de la SDIS.
La socialización se realiza al menos tres veces
drrranté l¡ aia.,r.r^n dal .^ñ\/ani^ nic^^ñó d6ÉrrvJri! uv

práct¡cas de manufactura (BPM) en
procesos realizados en el Comedor

letreros que indiquen el proceso de lavado
manos, ubicados en servicio de alimentos, área
consumo de al¡mentos y baños.

y cuenta con la dotac¡ón limpia
según lo establec¡do.

Fecha socializacian:flf¡g§-.r12-¡2a.Q ft: t

Ei personai manipuiador cie aiimenios presenia ceriiÍicado que consie ia apiituci para manipuiar ai¡mentos, con una vigencia no
a (1 ) año, expedido por médico que cuente con número de registro profesional_

No Fecha Certificado

2

3

4

5

6

7

8

I

CNCNAwrtr
(C ru

ryüü

Nivel de Cumplimiento Nivel de Cum ,lím¡ento

al talento humano del
en el manejo de minuta patrón,

menús, análisis nutr¡c¡onales, procedimiento
"Operación entrega cle apoyos al¡mentar¡os en las

sociales" con sus documentos
asociados.

7,c, i Cr+ li.U¿:.3

con capacitación en recepción
imentos y conocimiento de los criterios

aceptac¡ón y rechazo, resolución N0 5109
al personal m3nipulador, personal nuevo
vez qúe se requiera rcaiizar

recrra: 711-¡(r,r-, / Zi r¿_3

F ü ü
Ia estandarización de utensil¡os para
de alimentos y socializa al

con el fin de dar cumplimiento a
seruidos establecidos en ia minuta

cada grupo etario.

? q¡ri§ ¡¡tti:,.- L\tüal ¡$ü
con soportes (ficha técnica, planilla

, registro fotográlico, mater¡al de
todas las capacitaciones realizadas.

CNCNAxt]n

Var¡able Nivel de Cumplimiento Váriables Nivel de Cumplimiento

15 1(

¡i:J?:

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumpl¡miento

1'l 18

Var¡able Nivel de Cumplimiento

1§

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Aliméntos

ili

¡

Variable Variable
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lmplementa de manera adecuada el plan de capacitación cont¡nuo y permanente, Ce acuerdo con los Iineamientos establecidos por la
al personal rnanipulador de al¡ne'rtos desoe el rromentc dg 5¡ rirn¡gl¿6;¡- el se^.irio e. aoherena¡a con lo señaladc en la

No Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha lnducción /
Fecha Capacitación

1 Eo4e-¡r,crtc, (,r¡*¡¡r,> C'0u> ¡lrrrt\ f'ú ila1i72. ¿1t$,¡rV
2 ileic,th,r.rrf¡ru F-ev'Lnar,? ñs,t¡t<I?.Z- 77/(:,G]?Z
3

-- I -r-'i\ rr¡v-r, Q.ro)trr¡c, 6r,rz.-.L flq rrSl?-:¿- 7+ tar^ ¡n
4 ,h¡r-r¡rrr f't }tl«nrlrC É 1n'o¡?r *9tíj5itq- 7d tüCt?i
5 ,Sr:¿n.'i rc¡ T., rr.* TieYr&\- r rj.re.) r'6lr1x<í/-l - ).1 ¡oLf 7:4
6 ff errr: tlrrp:Í{ f tr, Cnri. r}o *t¡<l>-a- ?+¡6"i 2V
7 1l-r flrrl T)t-r'.rct¡ Tft,t-r-{É- \q É4<[?,i 

"1 
t t]L17"4

8

I

Resolución 2674 de 2013 y en el anexo técnico.
c i.tcErl

ftl *!-/ dr
FT .g,rJ-ü' "-lt r^'
rlatczs, Y j:i**

§e OuJ rccrUt"r '

ü

Las instalaciones están protegidas contra
de polvo, ¡luvia, suciedad,

contaminantes v el ingreso de plagas y
Los s¡fones o rejillas de drenaje

asegu[ados y en buen estado.

CNCNAIFT
Las ventanas y puerlas son de materiales que

sustancias tóxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de gr¡etas o

que dificulten la limoieza y desinfección.
Los vidrios se encuentran en buen estado.
cubjerios con película de seguridad o
elemento para preven¡r el estallido.

F ü
NA

tr

con ventilación directa o indirecta
incomodidad del personal, previene

condensación del vapor. polvo y facilita
del calor. Las aberturas para
Se encueiliaart protegidas por

anti-insectos (anjeo) en buen estado, de
corrosivo y fácilmente removibles para

pieza y reparac¡ón.

CNCNAÉrr
Los pisos, paredes y techos son de materiajes
no generan sustancias tóxicas. resisten'tes,
porosos, impermeab{es, no absorbenies,
deslizantes y con acabados libres de grietas

que dif culten la limpieza y
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared

- pa¡ed de jas áreas de preparación

pisos Se mant¡enen sin exceso de humedad.
de alimentos-

NC NAKtrc

El Comedor Comunitado cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha
inferior a un año. Cumole con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Solic¡ta la visita de inspecclón, vigilancia
autoridad sanitaria, un (1) mes antes de cumplirse un (1) año de la fecha de expedlc¡ón del concepto san tario

- 
i,;,i.f.,,i;!.\f, Porcentajedecumptimianto:'tI "¡

*t yhterl

ala

Dia: I Á naes: i, nno: d.í,:d L N.Acta: ,i:')rf:'i C:iy :lar L
,l.; t-a v.

NAc

F ü

áreas de cocina, distribución, safón comecior
de alimentos, higienízación

de aseo, instalaciones

B ü
NA

L_J

áreas de coc¡na se encuentran
caliente, zona fría, zona gara

alistamiento de alimentos Grudos y zona
Se cuenta con lavamanos con

accionamiento no manual. dotado

desechables o equ¡pos automát¡cos para
con jabón liquido

CNCNAtrrtr

Variable Nivel dé Cump¡imiento

¡

I

¡

::: u

Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento Variable N¡vel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumplimiento

Nivel de Cumplirnianto

alistam¡ento de personal, almacenam¡ento dr
productos químicos, almacenamiento dr

combust¡bles son independientes, del¡mitadal
física o espacialmente; se encuentran el
adecuado eslado de orden y l¡mp¡eza.

ubicaoo en er área de elaooracón o proxmo ,

esla
Se encuentra publicada en un lugar visible pari
os manipuladores la tabla de dosificación dr
Cesinfectante.
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Se cuenta con iluminsción natural .v/o artiflcial
necesaria para Ia realización de las activ¡dades en
todas las áreas. Las lámparas, accesor¡os y
medios de iluminación del Comedor

del tipo de seguridad y están protegidos
ev,iAr lA úür1i¿ririr,aC.ún err úáSu Cie rUpiui¿.

üK
NC

n
EI Comedor Comun¡tario cuenta con área de
aiistamiento para el persona¡ rnanipulador
alimentos separado de los servicios sanitarios.
área de almacenamiento o preparación; está

con lockers o cas¡lleros en buen
la ubicación de elementos personales y

diario.

CNCNAmt]tr

El Comedor Comun¡tario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen eslado

con la dotación de elementos
aseo, lavamanos para la higiénizacjón de
para participantes dotados de elementos de aseo.

garantiza el ¡ngreso a todo tipo de usuario,
a peíscíias con movilidad reducida

con apoyos internos que fac¡liten el
y uso de este.

rir ü ü Se cuenia con un área especííica
almacenamiento y ¡avado de utensilios de

en un lugar que no genere riesgo

Se publican carteles alusivos al

aplicando el código de

de cada color.

CNCNAMul

Cuenta üún iugar para aimace¡amiento
productos químicos, debidamente

organizado se mantiene bajo llave
encuentra alejado de la cocina y del
alimentos, asÍ mismo se dispone de las
seguridad de los productos quím¡cos
la limpieza y desinfección.

c NAI\Lr Ei C¿¡ie:or Cünu-riiár¡o ciienta ¿ún ios
de luz, gas, acueducto y alcantarillado;
situac¡ones eventuales en que se

de gas GLP (gas propano), este debe
las caracterisl¡cas establec¡das en el

cilindro de GLP debe encontrarse en el
almacenamiento de combustibles

CNCNAmt]n

adopta, actualiza, divulga e implementa
Plan de Saneamiento de acuerdo con la Guía
PIan de Saneamiento establecida por la
Distrital de lntegración Soc¡3!. Los re!!!slros

se encuentran actualizados.

tr
NCr ü

útlimo contfot: 7,i+,/ i c I ¿Ltl.3

, Firr¡,,'rCJr,s h. r, J B C

Sanitario: lflVi, rf-, b i e

o vectores.
CNCNAtrTI

FechalavadoTanque: Día Z4 rves C)l nno ?O73 Materiat: PV C N.Tanques: l-

concepto sanita.io, l0 vC r t h i ., Fecha concepro: Día {)X ues O.} eno Zf l'¿:

Cap3cidad Total: i0{}0 r¡ Empresa: {&l p'-C-,fr r r.r,"r.[, n

Comedor Comunitario concuenta de dealmacenamíento mater¡aldetanque(s) potableagua sanitariohigiénico hermético,
sistemaal dehidráulico cocina Cuentabaños. elcon decertificadov con de nohigienizac¡ón tiempo expedición mayor

mesone8 y utensil¡os en contacto
los alimentos poseen acabado l¡so, no poroso,
dé grielas, pinturas y/o material

tóxico, sin aristas y en materiales res¡stentes,
y lavables; en perfecto estado

hi^i6áá ¡^-i-l^^^¡Á^¡ rtY¡v' ,u ! uurrr ¡ vvv'u¡ j

se encuentran ¡nstalados de
secuencial, part¡endo del recibo de los

imentos hasta la preparación y distribución de

se encuentran en cantidad según los
establecido en el anexo técnico.

mtsmos.

CNCNAtrñr
t

Cuenta con uir plan de mantenimiÉnto de equipos
preventivo y correctivo que contenga
mínimo: cronograma y hojas de vida de cada
de los equipos del (características del
capacidad. fechas y descripción de
mantenimientos).

Los equipos e instrumentos, como básculas,
grameras y los termómetros son
semanalmentel ,v se,'egistra la información en el
"Formato de verificac¡ón instrumentos de

CNCNA

FTtr

Variable N¡vel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Var¡able Nivel de Cumplim¡ento

CNCNA

MXtl

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento
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Cuenla con menaie en material h¡giénico sanitario, resistente a la corros¡ón, de fácil llmpieza, desinfección y en buen estado para
100% de los participantes.
*"Para el 5% de los participanies que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes hermét¡cos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establec¡do
el anexo técnico.

Menaje en sitio
establecida Evidenciada

Bandeja plástica
'1U por cada

100 }'t¡

Cuchara postre 1 por cada 4an
Cuchara sopa

'1 por cada
part¡cipante l+ cD

Cuch¡llo mesa
1 por cada
participanle 4 cr{¡

Tenedor mesa
I por cada

DartíciDante L¡ frtl
Postrera

1 por cada
part¡ciDante (*0t-)
1 por cada

participante l¡no
PIato sopa

1 por cada
participante l-xltt

Plato seco
1 por cada

particinante t+t)L)

Menaje portable
{u}

Keclprenle heTmelrco
500 ml lrO *tt

Rec¡piente hermético
4O kr.

Recipiente hermético 330 ml 4tt t+ú
Recipiente hermético

200 ml &r) t+c

müü

Mantiene disponible en un lugar visible
Comunitario, las minutas patrón, el

de menús y los documentos de anális¡s de
nutric¡ona¡ a las personas manipuladoras
alimeñtos, así como eÍ cicio dÉ menús y el
del día para visualización de los participantes.

Para los participantes con autorización para la
entrega y consumo de al¡mentos en casa, se

el servido de alimentos en los respect¡vos
recipientes hermétlcos, bien ensamblados
empacados en doble bolsa biodegradable
de 30 x 40 cm).

E
NC NA

En ei servido se asegura una
adecuada, agradable, en récipientes y mena.je
buen estado, higienizado y seco.
presentaciones de los alimentos proleicos

de acuerdo a lo establecído en el ciclo

El queso y los postres se sirven en postreras.

y helado para los postres a base de frutas
adicionan en el momento del servido y

de acuerdo a lo descrito en el

menus.

NCC

u ü

Los al¡mentos se s¡rven evitando el contacto
manos y no se utilizan guantes

para tomar los alimentos de modo que se evite
contaminac¡ón cruzada. Se emplean
aforados o estandarizados.

Los alimenlos preparados se mantienen
recipientes separados y tapados. Los
cajieñtes se.új,jos no peimanecen en iiemF,o
espera por más de cinco minutos en la línea
serv¡do.

Nüü Se garantiza a los participantes Ia entrega total
los componentes de acuerdo al menú

y se suministra lácteo adicional a
geslante y/o lactante. 200 cc de leche y 35

queso-

Eüü

Se cumple con Ios pesos servidos establecidos
la minuta patrón para los d¡st¡nios grupos de
determinados por la SDIS y se ajustan al rango

en gramaje (p€so) establec¡do en
anexo téünico.

CNCNAtrEI Las caracterÍsticas organolépticas de
presentan conformidad con

esperada según el tipo de preparación.

CNCNAryrr

Mantiene a disposición de los paüic¡pantes durante el tiempo de servido, distr¡bución y consumo, tres (3) rec¡pientes con especias
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ají trifurado.

C NC NA

Btr

Variables Nivel de Cumplimiento

41

I

I
I

I

Variable Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplimiento

técnico.

Variables Nivel de Cumplimiento
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Se gárántiza las temperaturas de refr¡geración (entre entre 2 a 4 "C +l-2 "C) y para preparaciones con proceso de cocción se
g;rantiza Lrna lcmpciotura mayor a 65'C. dcsdc cl inicro h¿sta cl final Ccl scruicio. Sc rcali¿a tcnia Cc tci'tlocraluras cc
preparación mínimo dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Preparación del Día T1 "C T2'C

Sopa o Cazuela Ctr.r.]nrtr-n dr -l rr. ^ 1 ? ,.t '7rA, L
Cereal Arrv ryty'l (itv€rr-, i.¡p(Ac (e?^rr. q,q < qi (

Proteína
I

(ovnr cLr t e't rt < tt r-lrt <t{,1 f:.{i-
z,[>

Ensalada o Verdura ke
Pr,r r i clr oor* , c i.oll óñ r"t.r'1

s, t-,

?)ri 'J], t

Bebida de Fruta

Postre

I -r- r--=v-
L) '),{

? e.n.
J+_

Nivel de Cumplimiento

ú
NC

l ü

N¡vel de Gumpl¡miento

Profesional en Nutrición y Dietética y/o
responsable del servicio participa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas antropométricas,sensibilizaclón en
v;gilancia ¡lulricional y Ias demás programadas por
la Subdirección de Nutrición SDIS"

Fecha Foriaiec¡iii¡Éñto Toma med¡das
antropométr¡cas (Nutr¡c¡on¡sta):

Dia O l ves l0 ano ZüZZ

Fecha Sensibilización V¡gilancia Nutr¡cional
R€sponsable del Servicio:

ora 09 ues gS xnc TftZZ
Nutricionista :

oi" \ tvt"" \uoo \

C

tr
NA

51

prñfó<inn,l an N,,,r¡.,ñn \ nia.ótica reeliza la lon-,a
de nedidas antroponétr cas al monento del inrcio
de la atenaón a todos los parlcrpantes nuevos.
Ad¡cionalmente se realiza el número de tomas en
los liempos eslablecidos para niñas y niños
menores de 5 años, muleres geslanles y a
participantes ma\,ores de 5 años.

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con l¡rma y matrícula
profesional en Nutrición y D¡etét¡ca, acta y registro
fotográfico y registra la información en el sistema
SIRBE.

"Páñitó ^r^ñ^^/.ña rriñá-rr^l

Fecha entrega cronograma:

(8trÉfZv¿;Z

CNCNAtrfil

N' Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

t.

52

Cuenta con balanza digital, pesa patrón de 1 a 6
Kg y tallimetro mn capacidad de dos i2) metros y
sensibilidad de un (1) milÍmetros; en adecuadas
condiciones y de acuerdo a las específicac¡ones
descfitas eri el añéxó técnico.

CNCNAFnr
53

Profesional de Nutrición y Dietética asiste a Ia
jornacia.ie presentación del estacjo nutricional y
socializa la clasificación nutricional a los
partic¡pantes del comedor cornunitario.

Fecha Asistencia, f7 / Ü5 1:Z LIZS

Fecha Sociatizacio", | 3 /t,:{r, | '2 
Lt'1.'.3

ts
NC NA

Nivei cie Cumpiimiento

54
Reaiiza orientáciÓn y abordaje a los casós idenl¡iicados con malnutrición. de acuerdo con la línea técnica establec¡da por la
Subdir eccié¡¡ de Núiriciéñ.

c NC NAxtr

Variables Nivel de Cumplimiento

Grupo de Alimentos i

I

i

Variable Var¡able

vanaDte



PROGESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PAR,A LA INCLUSIÓN SOCIAL
SERVIEIO EOHEDOFES COilIUNITARIOS

FORMATO I\CTA DE Vl$lTlq SE SEGU¡MIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCTACIÓN VIGENCIA 2023
,ntegración Soc;al

PAGINA 8de12

ffifr,k&ü

_!isi!g]¡_q-¿-

FORMATO NO
CONTROLADA

No Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

55

Define e implementa el Plan de Promoción de
Esti¡os d€ Vida Saludable efifocado en
al¡mentación, nutrición y act¡vidad física, que haya
s¡do aprobado por la nutricion¡sta del Proyecto
7745 de la Subdirección Local de ia SDIS y de
acuerdo con lo descrito en el anexo técnico.

Actividad Fís¡ca: (?, au-^lra

Fecha Actividad: i\ I f¡f. fttlZ3

2I:L3
üluc.ic

Año
¡::

oia l3 Mes

Actividad
ie ct<

a9L,

Fecha Aprobación

tü0 ytfrug,'r't-

lq

ú ü ü

56

Registra Ia infórmación resultante de los procesos
de promoción de estilos de vida saludable en el
sistema SIRBE de acuerdo con Io establecido en
el anexo técnico y entrega mensualmente el
informe cuantitativo y al finalizar el convenio el
inforrne cuafitativo de las acciones de promoción

correspondiente.

Fecha Reporte Cuantitativo:

1 1, 1 aC lntza

Fecha Reporte Cua¡¡tativo:

\

c-cctr 9u vaqq

ñ ü ü

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

57

Elabora, socializa e implemenia un Plan de
Emergencias y Cont¡ngencia - PEC del Comedor
Comunitario para la vigencia del convenio,
conforme al formato establecido por la SDIS.

Éc,clrrrr.fu i O'zlcSl 7ti2'-z

CNCNA

EtrI
,5&{r(., !,;¡6.ír:1

*')stL'1t V¡'i'3

58

Cuenta con visita y Concepto Técnico de
Seguridad Humana y Protección Contra Incendios
vigenle menor a un (1 ) año expedido por la Unidad
A.lm;nistrat va Fsnecial - IJAF rJcl C.uo¡nn Ofinlel

-L:, IEtLu["í.$l:L
c?

de Bomberos.
Pcr

Fecha: : crJüole Vu$7U?^

rir
NC NA

59
Cuenta con mínimo un botiquín tipo A, el cual
debe estar ubicado en un sitio estratégico y seguro
del Comedor Comunitario.

ry ü ü
60

ud¡dr¡u¿a et culrp¡rn¡¡entu ue las IilcUtoás COitIa¿

lncendios, descargas eléctricas, sustancias
peligÍosas, segur¡dad en actividades en el
Comedor Comunitario e infraestructura.

Cuenta con la capac¡tación en teoría del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.

Desarrolla un simulacro de evacuación minimo
una (1) vez durante el con'/en¡o con padicipantes
del Comedor Comunitario.

E
NC NA

::-
,§.á

N'

61

Mantiene actualizados los formatos requeridos en
el Subcomponente Ambientes Adecuados
Seguros, asi como la ficha de ¡ngreso de visitantes
al Comedor Comunitario.

Variáble

CNCNA

Frrl

Nivel de Cumpl¡miento N'

62

Se garantiza el fácil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y Ios
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos

en material foto luminiscente o acrílico en un
tamaño de 15 cm de alto por 20 cm de ancho

Genera medidas necesarias para que la operación
del Comedor Comunitario no oenere
aglomeraciones.

Nivel de Cumplim¡entoVariable

ú
NC NA

sal¡das de evacuac¡ón se encuentran

63

lmple!ileiitár lás aegioñés córrecÍivás ñéeésárias
para subsanar los hallazgos évidenc¡ados en las
vis¡tas de superv¡sión o interventoría, dando
respuesta y cumplimiento a los planes de
meioramiento y requerim¡entos generados, en los
términos establecidos en los mismos.

#i
CNC

64

Permitir la labor de lá supervisión o interventoría,
equipos técnicos y admin¡strativos de la SDIS y
entidades externas con las que se art¡culen
acc¡ones con ocasión de la operación del
Comedor Comunitar¡o y la €jecución del ccn.,.enio.

ú
NCtl

65

Utilizar estrictarnente las ¡nstalaciorles del
Comedor Comunitafio para el cumplim¡ento del
obieto del convenio. En estas NO se podrán
ejercer actividades de proselitismo polítlco,
religioso. ideológico, comercial o de cualquier otra
Índole.

NCcx 65

Dar cumplimiento con lo estabtecido en el Decreto
Distr¡tal 389 de 2009 y demás normas
concorciantes, por ¡o cual no podrá rec¡bir ni
recaudar donaciones, aportes voluniarios, cuotas
de corresponsab¡lidad o de participac¡ón.

cNc
MN



FORMATO NO
CONTROLADO

*,ftt
@.'

* soccra 0 c.

lntegración Socla

PROCESO: PRESTAqÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARALA INCLUSIÓN SOCIAL
SERVIEIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CA.MPO
GoMPoNENTE ALIMENTACIÓN, NUTRIcIÓN Y SALUBRI DAD

coNVENlos oe nsocnctóN vtGENctA 2023 PAGINA gde12

El número de participantes registrados en en el ap¡icativo RAD es acorde al número de pañicipantes registrados en la planilla de asistencia.

Hora de Registro Número Registro Participantes RAD Número Registro Part¡c¡pantes Planilla Comentarios

12m s? q1

Z: lt pYrl

l;00 p. m.

2:00 p. m. atz 3is
3:00 p. m. 2t iCJYJ ^r¡ tl '-:

3:30 p. m-

Total

I
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
04 

 
MES 

 
 07 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113778-CCCP 06-003 EL CARMEN 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6563-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

 

  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 
 
No de Variable: 6 
 

Descripción: Se evidencia dos (2) bloques de queso doble crema por 2.5 kg, marca “Queso Fontes”, con lote 24/05/2023 y fecha de 
vencimiento del 06/07/2023, los cuales presentan manchas de color gris oscuro en la parte del cierre y un bloque con mancha amarilla, no 
conforme con la calidad esperada y característico del alimento. Durante la visita no se realiza reposición.  

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
04 

 
MES 

 
 07 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113778-CCCP 06-003 EL CARMEN 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6563-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 9 
 

Descripción: No se implementa adecuadamente el 
procedimiento “operación entregad e apoyos alimentarios”, dado 
que en almacenamiento al inicio de la jornada, se evidencia piña (8.7 
kg) con ablandamiento, coloración café y presencia en la superficie 
de tejido algodonoso de color blanco, el cual es procesado para 
almacenar en equipo de frio; en procesos de recepción de alimentos, 
en formato se registra ingreso de 11 kg de arveja verde fresca, pero 
en bodega se encuentra 28 kg, para la pera (cambio por granadilla), 
se registra en recepción 34 kg, pero en almacenamiento se 
encuentra 42.9 kg y en remisión No. 1108 del 01/07/2023, aparece 
como granadilla. En plan de compras semanal, no incluye a una (1) 
gestante y una (1) lactante asistentes. 

 

 
No de Variable: 23 
 

Descripción: Se evidencia en bodega de alimentos, sifón roto, 
generando riesgo para ingreso de plagas. 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
04 

 
MES 

 
 07 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113778-CCCP 06-003 EL CARMEN 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6563-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 
 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 26 
 

Descripción: Se evidencia piso en bodega de alimentos, con 
presencia de orificios; en salón comedor se observa goteras en 
techo (tejas plásticas). 

 
No de Variable: 34 
 

Descripción: Se evidencia mueble metálico, donde se almacena 
productos químicos, con presencia de oxido. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
04 

 
MES 

 
 07 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113778-CCCP 06-003 EL CARMEN 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6563-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 39 
 

Descripción: Se evidencia estufas con perillas sueltas, no están 
instaladas. 

 

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°      4      MENÚ: 20 
 

 
 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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