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Fecha F¡nal Operación:
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Nombre Comedor Comunitario

Nombre Responsable del Servicio:

Fecha ln¡c¡o Operación

1. ldentificación

No ConvenioA/igencia

aarrlo: ,r11 ñ- r ( ¡-:,.x-l-r

2. Ubicación

Local¡dad:

Part¡c¡panies Autórizados por Plan de Cómpras: i i L' Total Asistencia del Dia: 3,;t,t:. Total Histórico de Asistencia: ¡ t-l i*1,.i=3

No Participantes en Atenciónl¿+ú() 3q
3, Cobertura

Cobertura Diaria Contratada

Variable Nivel de Cumplimiento Variabie Nive¡ de Cump¡¡miento

,|

Ejecuta el ciclo de menús de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los ¡nterc.dmbios permitidos por anexo
técnico (máximo un (1) intercambio al día y
máximo cinco (5) intercambios a la semana), o por
s¡tuaciones de fuél.{a mayor, fortuitos euenla eon
la aprobación de la nutricionista SDIS mediante el
"Formato autorización cambio de preparaciones" .

Ofrece menú especial para navidad y fin de año.

Eüü
2

Real¡za proceso de descongelación según lo
estipuia¡io en anexo técníco (en reírigeración y no
a chorro de agua, canecas con agua o sometidos
a proceso de cocción).
Las ensaladas y post¡es que contienen fruta
p¡cada son cortadas y p¡cadas el m¡smo díá de
suministro. No se incorpora bloques de hielo o
bolsas de leche congeladas al jugo.

E
QNC

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: s€lección, clasificación,
higienización, pelado, corte c picado, pesedo de
los alimentos y coir lo asfablecido anexo técnico.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y
pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparación.

NCrlt,-\
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Reai¡za encuesfa de opinión con los participantes
del Comedor Comunitario mayores de 18 años con
el fin de establecer la necesidad de sumin¡strar
una preparación vegetariana de manera mensual.
Eñ cású de aceptaeión, diseña dos (2) p.úpuüsias
de menús vegetarianos y remite a la profesional
en nutrición de la SDIS para su autorización.
Qir"ece L¡na (1) vez a1 mes la pr"eBaracién
vegetariana aprobada.

CNCNA

rynE

Variable Nivel de Cumplimiento
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ReaIizalaspreparac¡onesdeaIimentoSuülizandolatotalidaddeing
Nutricional" por grupo de edad y en las cantidades establec¡das. Se preparan de acuerdo con los lineamientos establecídos por la
SDI§.

Peso Neto Peso Neto

___l

"l

izado

--T
l

I

+-i__i. Postre
I I

lngrsd¡€qtés Requerido (kg)
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truta

Verdura o
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r Tubérculo
o plátano
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D¡rección: ¿ L tf B¡ufÉ ?" "5"É,
Tel: cet.:.37ü¿il*\i'cjr*j correoErectrónico: ('.(-rr,11ílí)a lrLiir¡/-Élir, i;li-i'¡fi:í)ir+lr..r'.i¿ rL)i,l.r
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BrinCa alimentos con la caliCaC, en Ia cantídaC,
opodunidad y logistica recluerida.
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E
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Se adquieren cárnicos, abarrotes y tubérculos para
minir-i¡o.los (2) días de opÉración, fiutas y

verduras para minimo un (1) día de operación.
|!4a¡tenrendo a disposrción las remisiones o
facluras de los al¡mentos y elementos de aseo en
el Comedor Comunitario y dando cumplimiento al
cronograma de recepción de aiimentos.

Se adquiére atún (lomitos en agua), el empaque
dsi helado describe ei cúntenido neto en giamos,
la llapa y yuca sin exceso cle t¡erra o prelavada.
aceite vegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en po¡vo.

r;{ T
NA

Da cumpl¡miento con lo establecido en
Resolución 5109 de 2005 y demás

úüüconcordantes y complementar¡as, así como
lineamientos técnicos establecidos por

ementa el procedimiento "Operación entrega

lviinisterio de Saiud, Protección Sóciai e
con respecto al rotulado de alimentos.
Para el caso de productos cárnicos

9
apoyos al¡mentar¡os en /os serv/clos socÉ/es
ia SD/S", tenier(ió en cueñta ios doúu¡ltentos

asociados a este.

rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2002

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requer¡mientos con fecha no superior a un (1 ) año de
los proveedores directos de pollo, pescado, cárnjcos, leche y derivados. productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente
?ata pollo Y ca!'ne presenta aLtlorizac)én sanitar¡a de acuerdo con el Decreto 1 500 de ?007 lácteos derivadns registro sanita rio de
acuerdo con la Resolución 7 1 9 de I Adicional cuenta con las de inspección. vig ilan cia v control de los vehículos que

los al¡mentos con fecha de exped¡ción ¡nferior a UN (1 ) ano v con con6epto Favorable.

Producto Distribu¡dor Fecha CH§ Proveeder
Fecha

CH§
Proveedor

Fecha Fechá
cHs

Vehículo
Autorizac¡ón

Sanitar¡a

Autorización
Sanitar¡a
vehículo

Placa

Pollo

Carne

Leche

Helado

Crema de
leche

Huevos

Atún

Pulpas

E ü ü

C NC

I\ tl

+r
NA

Nivel de Cumplimiento Variables Nivel de Cumplimiento

Los al¡mentos que requieren cadena de frío están
almacenados en cond¡ciones de temperatura de
refrigeración y/o congelacién en recipientes
plásticos o bolsas de polietileno transparentes con
la cantidad de alimento que se requ¡ere en la
preparación del díá.
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Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando Ia
contaminación cruzada. con rótulo que indique:
nombre del alimenlo. fecha de ingreso, fecha de
vencirniento (sl apiica) o fecha prev¡sta para uso,
número de lote (si aplica).

C
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T
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Los ai¡mentos no perecederos empacados
individualmente, corno granos y otros que
presenten largos períodos de vida útil, se
almacenan de manera organizada en estantería a
temperatura ambiente, sin contiacto directo de la
luz solar y sin presencia de humedad.

Cr¡
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rl ü '14

Los alimentos como frutas. verduras y hortalizas
que por su naturaleza no es necesario mantenet
en refrigeración, se almacenan en canastilla
plásticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitando ciaño
mecánico. SeparaCcs de abarrctes y !ácteos tipo
UHT.
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Var¡able Variable
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Variable Nive¡ de Cumplimiento
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Nivel de Cumplim¡énto

Registra diar¡amente las temperaturas de
equipos de almacenamiento de alimentos en
formatos -Controi c¡e temperatura (ie egu¡pas t¡e

y "Contro! de tempetatura de
equ¡pos de congelac¡ón" Diligencia diariamente

cantra! entradz
teniendo en cuenla

reales de los alimentos que SE

comedor

CNCNA

Fr-rtr

,t¡"r" Higié"f"* y M"d

NiYel de Cumplimiento

16

y maniiene ias muestras ciiarias
preparados de acuerdo con lo
en eJ anexo técnico. Las muestras

a lac nrpn:.¡rianae oet:hla.¡d.e

ciclo de menús-

CNCNA
ñ-l Tt r-rLjtJlti|

El personal man¡pulador de alimentos aplica ias
Buenas prácticas de manufactura (BPM) en todos
los procesos realizados en el Comedor
Cor¡lUr¡itario y cuüftia con iá dütaüión liiÍlpia y
complela según lo establecido.

c
Fa¡
l+\l ü ü

lnrplementa y socializa con el personal y
p¿-,icrpanres el P.orocoio de Lavado de manos
dispuesto en el Slstema de Gestión de la SDIS.
La socialización se realiza al menos tres veces
lurenre li ejecuc.ol de colvenio. Dispcne de
letreros que ind¡quen eL proceso de lavado de
manos, ubicados en seruicio de aiimentos. área de
consumo de alimentos y baños.

Fecha Socializacion. CL !t.:^q I 7 I ,/ 4

C
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EI personai manrpuraoor de aiimentos presenia certificado que conste ta apiiiud pata manrpurar ailm entos. con una vrgen0a
a l1 po!" médrco cuente

Nombres dé Alimentos Fecha Gertificado Médico

2

3

4

5

6

8
t
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Nivel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Gumplimiento

Capacita al talento humano del Comedor
Comunitario en el manejo de minuta patrón, cjclo
de menús, análisis nutricíona¡es, procedimiento
"Operación entrega de apoyos al¡mentar¡os en /os
serylcios soc,a/es" con sus documentos y

íürmaios ásúciados.

Fecha: '!-t i /¡ ri ¡.', , ri

Cuenta cor¡ capacitac¡ón en recepción de
alimentos y conocimiento de los critetios mínimos
de aceptación y rechazo, resolución No 5109 de
2005 al personal manipulador, personal nuevo y
cadá vez que se requiera realizár ío.taléeini¡e¡to
técnico.

trecha /' .l /, - l-,{ I i. /- ,i

C
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Realiza la estandarizacón de utensilios para el
se¡,,ido Ce alimentos;.- socializa al personal
manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
pesos servidos establec¡dos en la minuta patrón
de cada grupo etario.

recna: i'.'l f'.- .-, l,-:,;r':,- l\ ti,.;l¡l:- :
Cuenta con soportes (ficha técnica, planilla de
asistencia, registro fotográfico, material de apoyo)
de todas las capacitaciones reallzadas.

F ü ü

Variab¡e Variabies ñ¡ivel de Cump¡¡miento

:!!:i*!

Variable Variable Nivel de Cumplimiento

1i 1t

Variable Nivel de Cumplimiento

No

Variable
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Nivel de Cumpl¡m¡ento

lmplementa de manera adecuada e¡ plan de capacitación continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por
S0lS, al personal manipulador de slimentos desde e¡ r'nomento dA cil vi¡c,,la.i^n qi qorvinin en coherencia con lo señaladc en
Resolución 2674 de 2A13 y en el anexo lécnico.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha lnducc¡ón /
Fecha Capacitación

1 L t§ ((ttA- aq [ñh)
2

h I t:og. lz3, -- g4 lütg?e
oq lbqhz *oqfisr1Z3 tj rl¡ r'¡¡, 'Vr lt

4 Drúnc riif,* r,ntlo, nlÁárr,
5

6 'lrvtf, \)Ef(lnrrr; Ch¡r.,Á a
7 'f4trt Il sri'ñr,ucit-: ?r.,,rr f t
8

ji

N¡vel dé Cumplimiento No Variáble

la

Las instalaciones están protegidas contra la
entrada de polvo, lluvia, suciedad. otros
contaminantes y el ingreso de olagas y animales
domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
encuentran asegurados y eu buen estado.

CNCNAETt]
las veila;as y pueiias s:¡ de meiÉÍiáiel jue no
generan sustancias tóxicas, reslstentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la ilmpieza y desinfección.
Los v¡drios se encuentran en buen estado.
cub¡ertos con pel¡cuia de seguridad o algún
elemento para prevenir el estallido.

E.ü
NA

25

Cuenta con ventilación dírecta o indirecta sin
generar incomodidad del personal, previene la
condensación del vapor. polvo y facil¡ta la
remoción del calor. Las aberturas para la
eircuiación se ertcuénlran protegidas púr rriaiias
anii-¡nseclos (anjeo) en buen estado, de mater¡al
no corrosivo y fácílmente removibles para la
limpieza y reparación.

CNCNAETt]
26

Los pisos, paredes y techos son c1e maleriaies que
no generan sustancias Ióycss. rssistcntes, nc
porosos, impermeables, no absorbenles, no
deslizantes y con acabados l¡bres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfección.
Cuenla con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de ¡as áreas de preparación y
almacenamiento de alimentos.
Los pisos se mantienen sin exceso de humedad.

Variable Nivel de Cumolimiento

El Comedor Comunitar¡o cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REOUERIMIENTOS con fecha de
exDedición inferior a u¡ año. Cumple con las exiqencias dadas por a autoridad sanitaria. Solicita la visita de Insoección, vigilancia ),
control a la autoridad sanitaria, un (1) mes antes de cumplirse un (1) año de ia fecha de expedición del concepto sanitario

Concepto: F'a, ,r r. i i ,.. J-, i i:" Porcentaje de Cumplim iento , ' i ( ., V,'..-...-.."-.-.-.-.'.-.!:...#

Fecha: Dia: l i' r,¡*=, I \ eno, 'i,,. ,:1 N'Acta:

Hosp¡tal/Subred 6r,,brerl €§,L

CNCNA

Ftrrl

Ui(,ál r^ a'.'.^li..;^-.^r!,rsr vs vu¡rrPrrrrrrÉrrre Nlvel de Cunlplimientc

Las áreas de cocina, d¡siribución, safón comedor,
almacenamiento de alimentes, hlgien¡zación de
elementos de aseo, instalaciones sanitarias,
alistamiento de personal, almacenamiento de
productos químicos, almacenam¡ento de
combustibles son independientes, delimitadas
tjs¡ca o espacialmente; se encuentran en
adecuado estado de orden y l¡mpieza.

CNCNA
rfrLAI L] L ]

Las áreas de cocina se encuentran debídamente
señalizadas(zona caliente, zona frÍa, zona para el
pre alistamientc de alimentos crudos -v zona de
h¡gienización). Se cuenta con lavamanos con grifo
de accionamiento no manual. dotado con
dispensador con jabón liquido desinfectante,
toallas desechables o equipos automáticos para el
secadc de manos debldamen:e seiaiizaoo
ubicado en -ol área oe elaoorac ón o próximo a
esta.
Se encuentra publicada en un lugar visible para
los manipuladores la tatrla de dos¡f¡cación de
desinlectante.

rii
NC

LI
NA

LI

Variable Nivei cje Cumpiimiento
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Variable
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Se cuenta con iluminación natural ,v/o
necesaria para la realización de las actividades

las áreas- Las lámparas, accesorios y
medios de íluminación del Comedor

del tipo de seguridad y están protegidos
la contaniiñaciór'r en caso de ruptura.

ü
c

ñ-7-¡IYI
NCn

Comedor Comunitario cuenta con área de
para el personai rnanipulador de

ssparadc de los een",icics sanitarics,
de almacenamiento o preparación; está

con lockel.s o casilleros en buen
la ubicación de elementos personales y

diario.

CNCM r-r
NA

El Comedor Comunitario cuenta con
separados, en buen estado

con la dotación de elementos
lavamanos para la hig;enización de

participantes dotados de elementos de aseo.
garantiza el ingreso a todo lipo de usuario,

ü
c

F ü cuenta con un área especiflca para
y lavedo de utensilios de aseo;

en un lugar que no genere riesgo

Se publican carteles alusivos al
aplicando el código de

de cada color.

ü
C

ts,
L ü

Cuenta con iugar paia aimacenamiento

organizado, se mantiene bajo llave
encuentra alejado de la cociná y del
alimentos, así mismo se dispone de las
seguridad de los productos químicos
lá limpieza y desiníección-

qÚimicos, dÉbi.,lamente

üÉ ü
uu¡r'suut uuiltuilltdilu Luc rr¿ LUil rus selvlLt()s

de ltrz. qas. acueducto y alcantarillado: en
situaciones eventuales en que se

uso de gas GLP (gas propano), este debe
las características establecidas en el

cil¡ndro de GLP debe encontrarse en el
almacenamienio de combustibles.

üre ü

adopta, actrraliza, divuiga e irnplernenia
Plan de Saneam¡ento de acuerdo con la Guía
Plan de Saneam¡ento establec¡da por la
Distrital de Integracion So(ial. Los reg¡stros

se encuentran actualizados.

c

isl
NC

tr
NA

n
Fechaúttimocontrot: Lll iQ Inú>3
e*po""' fU 'l,I r ndt¿r:$rrf"l B f,

sanitario: fcrV Crr L l r=-.

NA

ñ
NC

il

Comedor Comunítario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable de material
al sistema hidráulico de coc¡na y baños. Cuenla con el certificado de higien¡zación con tiempo de expedición no mayor a

FechaLavadoTanque: oia JQ. v". í'1 nno ?[i.J Materiat:

Capacidad Total: ¿/t'Cú L Empresa:

concepto sanitar¡o: ff .. , 1 0 Dt i-

No Tanques: I-

Fecha concepto: oia fl il> rraes Cü nnoT L,l Z

higiénico sanitario

7vc

NAc
tvtr/ \r ü

mesones y utensilios en contacto
los alimentos poseen acabado liso, no poroso,
de grietas, pinturas y/o material

tóxico, sin aristas y en materiales resistentes,
y lavables; en perfecto estado de

h¡giene, Cesinfección i, funcicl,]andc
se encuentran instalados de

secuencial, partiendo del recibo de los
hasta la preparación y distribución de

encuentran en cantidad según los
en el anexo técñico.

mismos.

se

NC

l-.?l
c NA Cuenta con un pÍan de mantenimientú de

preventivo y correclrvo qr.,e ctnlenCa
mínimo: cronograma y hojas de vida de cada
de los equipos del (caracterÍsticas del eq

fechas y descripción de

Los equipos e instrumentos, como
grameras y los termómetros son
semanalmente; y se registra la informactén en el
"Farmata de verificación instrumentos de

mantenim¡entos).

CNCNAET r

Variable Nivel dé Cumplimientü Variable Nivél dé Cumplimiento

especiál a personas con movilidad reducida
cuenta con apoyos interoos que faciliten el accesr
y uso de este.

^r^ -^ ^,,i¡^ñ^,^ i6a'-t^- ^ P¡ E>tri iLid uú irid9d5
roedores o vectores.

Variable Nivei de Cumplimiento

3{

Variatrle N¡vel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumpl¡miento
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Cuenta con menaje en material higiénlco sanitar¡o, resistente a la corroslón, de fácil limpiéza, desinfección y en buen estado para el
100% de los pariicipantes.
**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente rec¡ban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con

establecida de ffiipientes herméticos (Ocho (8) en tota¡ por cada part¡cipante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

Menai€ portable
establee¡da

Hectplenle nermeltco
500 ml 4e) LtCI

Recrpiente hermét¡co 4o ht.t
Rec¡piente hermético 330 rnl 4r'¡ 4A

Recipiente hermético
200 ml 4U 4a

1O por cada
100 ¿+,r)

Cuchara postre 1 por cada qñó
Cucirara sopa

1 por cada
participante LL1b

Cuchlllo mesa
1 por cada

partic¡Dante r+nü
Tenedor mesa

'1 por cada
Dartic¡pante tNtó

Postrera
1 por cada

oart¡cioante L.LbO
1 por cada

Darticipante 40a
P¡ato sopa

'1 por 6ada
participante 4Aú

Plato seco
1 por cada

participante 4üú

el anexo técn¡co.

CNCNA

ETI

Mantiene disponible en un lugar visible
Comedor Comun¡tar¡o, Iás minutas patrón, el
de menús y los documentos de anál¡sis de
nutr¡c¡onal a las personas manipuladoras
aiimentos, así como ei cicio de menús y el
del dia para visr¡alización de los pa!-t¡cioantes.

Para los participantes con autor¡zación para
entrega y consumo de alimentos en casa,
realiza el servido de alimentos en los
récipieñies hernréticos. iiien eusailiblarjos
empacados en doble bolsa biodegradable
de 30 x 40 cm),

ñüü

el seruido se asegura una presentación
agradable, en recipientes y nenaje en

eslado, higienizado y seco. Las
de los alimentos proteicos

de acuerdo a lo establecido en el ciclo

queso y los postres se sirven en postreras.

helado para los postres a base de frutas
en ei momento del serv¡do y a
de acuerdo a Io descrito en el

ñ
c NA

Los ali;ieiltos se sirven evltañdo el contacio
las manos y no se utilizan guántes
para tomar los alimentos de modo que se ev¡te
conlaminación cruzada. Se emplean
aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantjenen
rec¡pientes separados y tapados. Los

seftidos ñú peimanecen en tiempo
esDera por más de c¡nco minulos en la linea
servido.

CNCNABt]r
garantiza a los participantes la entrega total
componentes de acuerdo al menú

y se sum¡nistra lácteo adic¡onal a
gestante ylo lactante. 200 cc de leche y 35 g

queso.

trüü

Se cumple con los pesos servidos establecidos
minuta patrón para los distintos grupos de

determ¡nados por la SDIS y se ajustan al rango
tolerancia en gramaje (peso) establecido en
anéxo téeñic6.

c
ñ7+

NCr NA

T característ¡cas organolépt¡cas de
presentan conlormidad con la

esperada según el tipo de preparación.

CNCNAEtrN

a disposición de los participantes du¡ante ei tiempo de servido, distribución y consun'to, tres (3) recipientes con especias
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ají triturado.

c

M ü ü

Variables Nivel dé Cumplimieñto

i Menaje en sitío

r Bandeja plástica t
I

I

1

I
f

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

técnico.

Variables Nivel de Cumplimiento

4¿
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garantiza las temperaturas de refrigeración (entre entre 2 a 4 'C +l-2'C\ y para preparaciones con proceso de cocción C NC
ffi

uu
NA

una (cmperatura rna'¡or a 65'C. Ccsde el ini.io hasia el finai dcl scr!icio. Sc rcaliza tora dc tcmpcráturas Cc
mÍnimo dos veces con un ¡nterualo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparación del Dia T1 'C T2 "C

Sopa o Cazuela 't 'l 7 I
Cereal 19,2 I

Proteína IZ t

Ensalada o Verdura U
I UUetUUIU U TtAtAl rU L

Bebida de Fruta o l,X-e_

Postre I )g,Q ) t'\

Prolesional en Nutr¡ción y Dieiética ylo
responsable del servicio participa en las
activ¡dades de fortalecim¡enlo técnico en loma de
medidas antropométr¡cas,sensibilización en
viqilancia nulricional y las demás programadas por
la Subdirección de Nutrición SDIS.

rur tdteurtrclrru r urrrá filcotoa§
ahtrohómétr¡cás lNlltriciñh¡strl'

oia 0 i- ues i( ' eao 
'ii.' iZ

Fecha Sensibil¡zación Vigi¡ancia ñutr¡cional
Responsable del Servicio:

cia 1-) 
ri r¡es t l5 eno 

.¿ t ¡ á. §
Nutr¡cion¡stá:

Día \ ti¡es 
'\ Año \

CNCNAIEtr
Profesional en Nutrición y Dietética realiza la torna
de medidas antropométricas al monrento del inicio
de la atenc¡ón a todos los participantes
Adicionalmente se realiza el número de tomas
Ios tiempos establecidos para niñas y
menores de 5 años, mujeres gesiantes y

h.\/^ra. da Á -ñ^.

CI

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en físico con firma y matrÍcula
profesional en Nutrición y Dietática, acta y
lologra ico y regrstra ia n{ormacron en ei
SIRBE,

+Pam:ta 
^.^ñ^^r.ñ. 

t'iñá-r.al

Fecha entrega cronograma:

rri- rf f l¡, 't .

-

ú ü ü

Cuenta con balanza d¡gitál, pesa patrón de 1 a
y tallímetro con capacidad de dos {2) metros

de un (1) m¡límetros; en
y de acuerdo a las

en ei anexo técnico.

Nivel de Cumplimiento

c

m
NC NA

L__l

Profes¡onal de Nutrición y Dietét¡ca as¡ste a la
cie presentación del estado nutricional

!a clasificación ;lutricional a los
part¡cipanles del comedor comunitario.

FechaAsistencia: l--:: | (,:". l¿l - 5
Fecha Socialización: \

ry
NC

L-l
NA

NO

Realiza orientación y abordaje a los casos identificados con malnutrición, de acuerdo con la línea técn¡ca estab¡ecida por la
ouDUtreuutut r uu r\uLr rc¡ot r.

CNCNAurF

Variabies N¡vei de Gumpliñiento

I

¡

i

i I

i

I sl,3 lal,3 i

I
-----T_------- --------

i

Var¡able Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplimiento

Variable Variable Nivel de Cumplimiento

Variable N¡vei cíe Cumpiim¡ento

54
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Nutrición

Variable Nivel de eumpi¡miento Váriáb¡e Nivel de Cumplimiento

M] tr

Fecha Reporte Cuantitativo:

Actividad Física

C

55 56

tEc.

Variable Variable

CNC

ü

Ambientes10:

Nivel de Cumplimiento N¡vel de Cumplimiento

anexo técnico y entrega mensualmente el
alimentación. nutrición v activ¡dad fís¡ca, que
sido aprobado por la nutr¡cion¡sta del

Fecha Actividad:

Define e implementa el Plan de Promoc¡ón
Estí¡os de Vida Sáiridable enfocadc

Reporte Cualitativo;

Registra ¡a informac¡ón resultante de los procesos
de promoc¡ón de estilos de vida saludabie en el
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en

cuantitativo y al finalizar e convenio eJ

cualitativo de las acc:o-es oe p'cmociór
7745 de la Subdirección Local de la SDIS y
acuerdo con lo descrito en el anexo técnico.

Fceha Aprobaciéñ:

nia \ rr¡", \ n¡o \

57

Elabora. socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencia - PEC del Comedor
Comunitario para la vigenc¡a del convenio,
conforme al formato estabiecido por la SDIS.

NA

tr
C

E ü 58

Cuenta con visita y Corcepto iécnico cje

Seguridad Humana y Protección Contra lncendios
vigente menor a un (1) año expedido por la Unidad
Adminiqtral:va Fsnee ial - t lAF rlol CDornn óf re ial

de Bomberos.

Fecha: I u.,, u' ! .>l l,-', 1L { 4----.-

E
NC

T ü

59
Cuenta con mín¡mo un botiquín tipo A, el cual
debe estar ubicado en un sitio estratégico y seguro
del Comedor Comunitar¡o.

Hnr
60

G¿idilt¿a e:CUr0piii.,iÉniJ de aS mÉdiüas cóilir¿
incenellos. descargas e!éct!'icas suslancias
peligrosas, seguridad en actlvidades en el
Comedor Comunitario e infraestructura.

Cuenla con la capacitación en teoria del fuego
manejo de exiintúres y Seguriciacj Hunrana.

Desarrolla un simulacro de evacuación mín¡mo
rn? [_1) Lez d.-rranté el .onvanio fon nad¡cJpantes
del Comedor Comunitario.

C

tr

§a;¡
N'

61

Mantiene actualizados los formatos requeridos en
el Subcomponente Amb¡entes Adecuados y

Seguros, así como la ficha de ingreso de vis¡tantes
al Comedor Comunitario.

Variable

CNCNA

D! Lr L__l

Nivel de Cumplimiento

T
!ir;-

N"

62

Se garantiza el fácil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y ios

blecidas en el anexo técnico. Los oasillos de
de evacuación se encuentran señal¡zados

en materia! foto luminiscente o acrílico en un
tamaño de 15 cm de alto por 20 cm de ancho

Genera medidas necesarias para que la operac¡ón
del Comedor Comunitario no genere
aglomeraciones.

Nivel de Cumplimiento

NA

Variable

C

f"--)
L+l

NC

L_l
cump!en con las especiflcaciones

63

iinpieñer-¡tár ias acciofi es cúrreciivas itécesátias
para subsanar los hallazgos evidenciados en las
visitas de superv¡sión o interventoria, dando
respuesta y cumplim¡entó a los planes de
mejoramiento y requer¡mientos generados, en los
términos establec¡dos en los mismos.

rCNC

64

Permitir la labor de la superuisión o interuentoría,
equ¡pos técnicos y administrativos de ia SDiS y
entidades externas con las que se articulen
acciones con ocasión de la operación del
Corcdor Ccmun¡:ario y la cjecucrón del cc^,cr;o.

c

M tr

65

Utilizar estr¡ctamente las instalaciones del
Comedor Comunitar¡o para el cumplimiento del
objeto del conven¡o. En estas, NO se podrán
ejercer actividades de proselit¡smo pclítico,
religioso, ideológico, comercial o de cualquier otra
índole.

CNCMT 66

Dar cumplimiento con lo estableeido en el Decreto
Distrital 389 de 2009 y demás normas
concordantes, por Io cual no podrá recibir ni
receudar donaciones, aportes voluntários, cuotas
de corresponsabilidad o de part¡cipación.

c

N I
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Ei número de partrcipantes registrados en en ei apiicativo RAD es acorcie ai número de participantes registrados e¡ ia pianiiia cje asistenc¡a.

Hora de Registro Número Registro Partic¡pantes RAD Número Registro Participantes Pla¡¡l¡a

12fi lot lúL
L:AO ?YN
z\L¡O Prr\

l:00 p. m. Z{.E L§
2:00 p. m. '22 r

-y i)k: .1,11-
3:00 p. m.

3:30 p. m.

Total '?er 2<(

a

1

r
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I C

I

üZt ü3 lzr:>,3
\j.
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fl número de participantes registrados en en ei apiicaiivo RAD es aoorde ai número de participaotes registracjos en ia pianiila de asistencia.

Hora dé Registro Número Registro Participantes RAD t{úmero Reg¡stro Participantes Planilla Comentarios

12m

,l:00 p. m.

2:00 p. m.

3:00 p- m.

3:30 p. m. -*\._
Total

1'

TJ I
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
02 

 
MES 

 
 06 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113778 CCCP 06-003 EL CARMEN 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6563-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 43 
 

Descripción: 02/06/2023- Se evidencia durante el servicio 
conformidad e la presentación de alimentos, sin embargo, para la 
primera toma de temperatura del aderezo yogurt, menú 17, registra 
una temperatura de 14.6°C. 

 

 
No de Variable: 49 
 

Descripción: 02/06/2023- No se garantiza temperatura de 
seguridad durante el servicio, en la primera toma, la papa criolla 
dorada registra 59.3°C y el aderezo yogurt registra 14.6°C. 

 

 

 

 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
02 

 
MES 

 
 06 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113778 CCCP 06-003 EL CARMEN 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6563-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 39 
 

Descripción: Se evidencia estufa enana (tamalera), genera 
hollín. 

 

 
No de Variable: 60 
 

Descripción: Se evidencia en área de preparación de alimentos, 
interruptor suelto y sin protección. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°      3      MENÚ: 17 
 

 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 
 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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