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Nombre Comedor Comunitario : I i 311 q .* t--f f ta ^ í";t. -. ff .>j 'f:-l

Fecha de Visita Hora Inicio Hora Finalización

Éer>ir¿7F5É,

Cü-r i-y:et't

f tr r{.,

2,?q ¡{}tl I

Nombre Responsable del Servicio:

Fecha lnicio Operación Fecha Final Operación:

[\[xr.]n rtsr¡ri e

L ldentifieación

NcConvenioivisencia: 6.!itj_j§¡i1 NombreAsociacio

fi.:B§q¡;.¿ c"r., .32C!{-f53üQ§ Correo Electrónico:

Barr¡o:

Tel

Ll Cf¡rrn"C-n Dirección: C L Li g B 5U R an 5ü
2. Ubicación

Local¡dad:

. N" Participantes en Atencióñ:

Total Asistencia del Día: 3J Ci

J+VTI
Participantes Autorizados por Plan de Compras:

t-.t rl -{\J
Total Histór¡co de Asistencia: :3§j§_

3. Cobeítura

Cobertura Diaria Cortratada:

Variairíe i,¡¡vei .ie Cúinpiimieñto N- Va¡'iab,ie ñivei {ié Cuiripiii¡riÉiitó

1

Ejecuta el c¡clo de menús de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercamb¡os perm¡tidos por anexo
técnico (máximo un (1) intercambio al día y máximo
cinco (5) intercamb¡os a la semana), o por
situaciones de luerza mayor, fortuitos cuenta con la
aprobación de la nutric¡onista SDIS mediante el
"Formato autor¡zac¡ón cambio de preparacianes" .

Ofrece menú especial para navidad y fin de año.

2

Realiza p.oceso de descongelación según lo
est¡pulado en anexo técnico (en refr geración y no a
choro de agua, canecas con agua o sometidos a
proceso de cocción).
Las ensaladas y postres que contienen fruta picada
son cortadas y picadas el mismo dÍa de suminislro.
No se incorpora blooues de hielo o bolsas de leche
congeladas al jugo.

c

F
NCntt l

3

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: selección, clasificación,
higienización, pelado, corte o picado, pesado de los
alimentos y con lo establec¡do anexo técnico.

Las frutas. verduras. enlatados. bolsas de leche y
pulpas son lavados y desinfectados prevto a la
preparación.

cNctrx NA

4

Realiza encuesta de opinión con los participantes
¡1ol llnmcrlnr r)ññilnitrri^ mrv^ra( da 1R áñóc .^ñ

el fln de establecer la necesidad de sumlnistrar una
preparación vegetariana de manerc mensual.
En caso de aceptac¡ón, diseña dos (2) propuestas
de menús vegetarianos y remite a la profesional en
nutr¡ción de ia SDiS para su autorización. OÍrece
una (1) vez al mes la preparación vegetar¡ana
aprobada.

c

ffiü

No Vadable N¡vel de Curnplimiento

5

Real¡za la§ preparac¡ones d€ al¡mentos utilizando la totalidad de ingredientes incluidos en el documento 'Análisis del Aporte
Nutricional"por grupo de edad y en las cantidades establecidas. Se preparan de acuerdo con los lineamientos establecidos por la SDIS.
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Variable Nivel de Variable Nivel de Cumplim¡eñto

6

Brinda alimentos con la calidad, en la cant¡dad,
opodunidad y logíst¡ca requerida; adquiriendo
cárn¡cos, abaíiote€ y tubcrculos para minimo dos
(2) dÍas de operación, frutas y verduras para
mínimo un (1) día de operación. Manteniendo a
disposición las remisiones o facturas de los
aümenios y elemenfos de aseo en el Comedor
Comunilario y dando cumplimiento al cronograma
de recepe¡ón de alimentos.

c

F
NA C^ 1¡^, ' ^.^ -+i,^ /l^ñir^- srr uvvd/, u, v,,,Ps9uc us'

helado describe el contenldo neto en gramos, la
papa y yuca sin exceso de tierra o prelavada, aceife
vegetal de una sola fuente y no se adquiere leche
en polvo.

c

ts
NC NA

I

Da cumplimiento con lo establecido en la
Resolución 5109 de 2005 y demás normas
concordantes y complementar¡as, así como los
lineamientos técnicos establecidos por el Ministerio
de Salud, Proteccón Soc¡al e INVIMA con respecto
al rútulado de alimentos-
Para el caso de producÍos cámicos cumpie rotuiado
de acuerdo con el Decreto 1 500 de 2007.

C

N
NC

tr
NA

I
lmplementa el procedimiento "Operación entrega
de apoyos al¡mentarios en los seru¡cios soc¡ales de
ia §D/S", teniendo en cuenta los documentos y
formatos asociados a este.

CNCNAffitrr

Var¡able Nivel de Cumplimiento

Cuenta con las f¡chas técnicas v conceptos sanitarios lavorables o favorable con requerim ienlos con fecha no superior a un ( 1 ) ano
los proveedores directos de pollo, pescado, cárn¡cos, leche v deri vados, productos base de huevo v pulpas de fruta. Adicionalmente CNCNAnxrpara pollo y came presenta autor¡zación sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lácteos y derivados registro sanitario de
acuerdo con la Resolución 719 de 2015-- Adicional cuenta con las actas de inspección, vigilancia y control de los vehículos que
transportan ios alimefios , con Íecha de expedición inferior a un ( i ) año y con concepto Favorable.

-.r*ú€
Produclo

J

!

i

Distr¡bu¡dor Fecha CHS Proveedor

Pollo

Carne

-_-t-
Lecf.,e ¡

Queso l

I

Yogurt

Helado

Cremá de
leche I..'--

Huevos i****--j*
uayonesa 

!

Atún

Pulpas

Variable Nivel de Cumplimiento Variables NiYel de Cumplimiento

11

Los al¡mentos que requ¡eren cadena de frío están
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigeración ylo congelación en recipientes
plástícos o bolsas de pol¡etileno kansparentes cón
la cantidad de al¡mento que se requ¡ere en la
preparaGión del día.

Mt] ü
12

Los alimentos perecederos se almacenan dentro de
los equipos correspondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando Ia
contaminación cruzada, con rótulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
venc¡miento (si aplica) o fecha prevista para uso,
número de lote (s¡ aplica).

CNCNANtrt]

13

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como gtanos y otros que
presenten largos períodos de v¡da útil, se
almacenan de manera organizada en estantería a
temperatura ambiente, s¡n contacto d¡recto de la luz
solar y sin presencia de humedad-

NA

m 14

Los alimentos como frutas, verduras y hortal¡zas
que por su naturale= no es nesesar¡o mantener en
refrigeración, se almacenan en canastilla plást¡cas
a temperatura ámbiente, leniendo en cuenfa que no
se saturen evitando daño mecánico. Separados de
abarotes y lácteos tipo UHT.

c
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Nivel de Variables Nlvel de

15

Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de aimacenam¡ento de alimentos en los
formatos "Control de temperatura de equ¡pos de
refrigeración" y "Contral de temperatu{a de equipos
de congelación" D¡ligencia diar¡amente el " Formato
de control de entrada y salida de alimentos",
ten¡endo en cuenta las existencias reales de los
alimentús que se encuentra¡ eñ ei coirrédsr.

m ü ü
16

Toma y mantiene las muestras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con lo establecido en el
anexo técnico. Las muestras corresponden a las
preparaciones establecidas en el ciclo de menús.

Füü

lrvr¡ rEr ¡vr rqr trraltrPg¡dggt

Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplimlento

El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas prácticas de manufactura (BPM) en todos
los procesos real¡zados en el Comedor Comunitar¡o
y cuenta con la dotación limpia y completa según lo
estab¡ec¡do"

úñü
18

lmplementa y socializa con el personal y
parlicipantes el Protocolo de Lavado de manos
dispuesto en el Sistema de Gestión de Ia SDIS.
La socialización se realiza al menos tres veces
durante la ejecuclón del convenio. Dispone de
letreros que indiqúen el proceso de lavado cje

ltd¡'o§, uuruauus eil SetvrLru ue d 't'rcr tus dtea oe
consumo de alimentos y baños.

Fecha sociatización: Ó e / ()S / ? U ()

CNCNAxril

Variable N¡vel de Cumpl¡miento

19

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para rnanipular alimenlos, con una vigencia no
a (1 ) año. expedido por médico que cuente con número de registro profesional.

Nombfes y Apé¡l¡dos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certif¡cado Médico

1 i

4

6

7

8 §

9 Lt{

F
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tr
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Variable Nivel de Cumplimiento Vár¡able N¡vel de Cumpl¡m¡ento

Capacita al ta¡ento humano del Comedor
Comunjtario en el mane.jo de minuta patrón, ciclo
de menús,análisis nutricionales, proced¡miento
"Operación entrega de apoyos alimentarios en /os
seMclos socla/es" con sus documenlos y formatos
asociados.

r""r,n, A r, ,, r¡ J, / fl(; r','3

Cuenta con capac¡tación en recepción de alimentos
y conocimiento de los cr¡terios mín¡mos de
aceptación y rechazo, resolución No 5109 de 2005
al personal manipulador, personal nuevo y cada
vez que se requ¡era real¡zar fortalecimiento técnico.

F".ha: ¿:1 J 1.1'-|f ?{-r ¿,1,

CNCNAXrn
Realiza la estandar¡zación de utensilios para el
seruido de alimentos y socializa al personal
manipulador, con el fin de dar cumplimiento a ios
pesos seryidos establecidos en la minuta patrón de
cada grupo etar¡o.

recna 'Z9. 
¿._üE1.it.i_¿3

Cuenta con soportes (ficha técn¡ca, planilla de
as¡stenc¡a, registro folográfico, malerial de apoyo)
de todas las capacitaciones realizadas.

ffiItr

Variable
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de manera adecuada el plan de capacitación conlinuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por
al personal man¡pulador de alimentos desde el momento de su vinculación al servicio, en coherenc¡a con lo señalado en

Nombres y Apell¡dos Man¡puladoras(es) de Alimentos Fecha lnducción I
Fecha Capac¡tación

1 Lr*r.rr¡nrr> ,.hrut¡f 2, f.f-\, r-x, I rr,r]
2 n" nl*rl 

-'",r,, 
át-*.¡ Lr+ rsrt

3 'fl rtr;nr, '?rr*v r-rnl i"ro,^
4 Drünn f4 [exnrrrirr-¡ l']']nn¿r]
5 St¡ntlw¡ -Tenn.* Eenc¿vrdrr
6 Mr:frÉa lr rr¡s&rrc-. (rzrtrcl¡>.
7 Br'¡ l[.rc,l T]n,ur¿rr "fi6¡4=116

I

2674 de 2013 y en el anexo técnico. ,trü
c

¡nstalaciones están protegidas contra
de polvo. lluvia. suciedad

y el ingreso de plagas y
Los sifones o rejillas de drenaje

oocyu,auu- y §, wur r csiéuu.

NA

É ü

Las ventanas y puertas son de materiales
sustancias tóx¡cas, reslstentes, no

con acabados libres de grietas o defecios
la limpieza y desinfección. Los vidrios

en buen estado, cubiertos con pel
rtliLi,CaU U aigU¡ eiereniO para prevenir

NC

ú ü

con vent¡lac¡ón directa o ind¡recta sin
incomodidad del personal, previene

del vapor, polvo y facilita la
calor. Las aberturas para la circulación

ei-i büeñ estado, de mate¡'ial no coi"iosivo
removibles para la limpieza y reparación.

protegidas por mallas

CNCNAEnr
Los pisos, paredes y techos son de materiales

generan sustancias tóxicas. reslsientes.
impermeables, no absorbentes,
y con acabados libres de grietas

que dificulten la limpieza y
con uniones redondeadas piso-pared

pared - pai'ed iÉ i¿s ¿i-eas de preparacio.,

prsos se mant¡enen sin exceso de humedaci.
de aiimentos.

Comedor Comunitar¡o cuenta con concepto sánitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de
exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Solicita la visita de inspección, vigilancia y control a

sanitar¡a, un (1 ) mes antes de cumplirse un (1 ) año de la fecha de exped¡ción del conceplo sanitar¡o

oia: 1{, ues: }l nno: Z:SE? ru"n"tr, r}SpZ-9 OSH'X9 i

a un año- Cumple con las

'Ér¡t¡crrr¡ hle Porcentajé de cumplimiento: qe 
"r"

§,!¡rrrl -(i r'v

NAc
r§--f
tJ] ü

Las áreas de coc¡na, distribuc¡ón, salón
almacenam¡ento de alimeñtos, higienización
elementos de aseo, instalaciones

de personal, almacenamiento
quím¡cos, almacenamiento

o espac¡almente; se encuenlran en
de orden y limpieza.

son independ¡entes,

müü
áreas de cocina se encuentran

caliente, zoná fría, zona para
alistamiento de alirnentos crudos y zona

Se cuenta con iavamanos con
acc¡onamiento no manual. dotado

con jabón Iiquido desinfectante,
o equipos automáticos para el

manos, debidamente señal¡zado ubicado en
de elaboración o próximo a esta.

Se encuentra publicada en un lugar v¡sible para
la tabla de dos¡f¡cación

NC NA

E

Variable Nivel de Cumplimiento

l8i
lnl

Variable NiYel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumplimiénto

otfol

CNCNAEntr

Variable Nivel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumplimlento Variable Nivel de Cumplimiento
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Se cuenta con iluminación natural y/o artificial
necesaria para la realización de las activ¡dades

las áreas. Las lámparas, accesor¡os y
medios de iluminación del Comedor

del t¡po de seguridad y están protegidos
la contaminación en caso de ruptura.

NC

É ü
El Comedor Comun¡tario cuenta con área
al¡stamiento para el personal man¡pulador de
alimentos separado de los serv¡cios san¡tarios, área
de almacenamiento o preparacíón; está área
cuenta con lockers o casilleros en buen estado para
la ubicación de elementos personales y ropa

trüü

El Comedor Comunitario cuenta con
separados, en buen estado

con la dotación de elementos
lavamanos para la higienización de

para partic¡pantes dotados de elementos de aseo.
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,

a persónas con movilidad reducida
con apoyos internos que faciliten el

Érüü Se cuenta con un área específica para
almac€namiento y lavado de utensilios de aseo;
ui)cado efr un íugar que rto geilere fiesgo
contaminación, ap{icando el código de
establecido. Sé publican cartefes alusivos al
específico de cada color.

ñüü

Cuentá con lugar para almacenamiento
productos químicos, debidamente ¡dentif¡cado,
señalizado, organízado, se mantlene bajo llave
se encuentra alejado de la coc¡na y del almacén

así mismo se d¡spóne de las fichas
de los productos químicos utilizados

limpieza y desinfección

NCC

R-71
tAi ü

El Comedor Comunitado cuenta con los serv¡c¡os
públicos de luz, gas, acueducto y alcantarillado; en
aquellas s¡tuaciones eventuales en que se haga
uso de gas GLP (gas propano), este debe
con las características establecidas en el
dicho cilindro de GLP debe encontrarse en el

almacenamiento de combustibles.

CNCKT NA

duuPrd. duru¿ilZd. urvurgd c t,ilprcltuiltd
Plan de Saneamiento de acuerdo con la Guía
Plan de Saneam¡ento establecida por ia
D¡strital de lntegración Soeial. Los reg¡stros

se encuentran actual¡zados.

NA

LJ
NC

m
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o veclores.

Fecha úttimo 
"ontrol, 

l[l I 6i ¿ l0 L]

Empru"a' f r I t':'-), r-7q1,

conceptosanrtario: jtLuC r U b i(

CNCNAmtrr

El Comedor Comunitario cueflta con tanque(s) de afmacenamiento de agua potable de material
sistema hidráulico de cociná y baños. Cuenta con el cert¡ficado de hig¡enizac¡ón con tiempo de expedición no mayor a 6 meses.

ir'rUi,t e, b le Fecha concepto: Dia [!É] rr.,res C-3 Año ¿C¡¡.,)

NoTanques: j.FechaLavadoTanque: Día Z{ tl"" Ol eno ?CI?3 uater¡al: PVC

higiénico sanitar¡o hermétÍco,

Capacidad Total: lt{it} L Empresa:

Concepto Sanitario:

üm ü

Equipos, mesones y utensilios en contacto d¡recto
con los alimentos poseen acabado liso, no poroso,
libre de grietas, pinturas y/o material desprendible
tóxico, sin aristas y en materiales rsistentes,
impermeables y lavabies; en perfeeto estado de
limp¡eza, higiene, desinfección y func¡onando
adecuadamente, se eneiientran instalados de
forma secuencial, partiendo del recibo de los
al¡mentos hasta la preparac¡ón y d¡stribución de los
mismos.

Estos se encuentran en cantidad según los
estableeido en el anexo técnico.

CNCNAxrr Cuenta con un plan de mantenimiento de
prevent¡vo y correctivo que contenga
mÍnimo: cronograma y ho.1as de vida de cada

los equipos del (característícas del
fechas y descripc¡ón de

IIldrrrY¡ilililY1ttusr,

Los equ¡pos e instrumentos. como
y los termómetros son

y se registra la ¡nformación en el
"Formato de ver¡ficac¡ón instrumentos de medic¡ón"

ü
NCc

m

Variable Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

seguridad

Variable Nivel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumpl¡miento Variablé Nivel de Cumplimiento
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Cuenta con menaie en material hig¡énico sanitario, res¡stente a la corrosión, de fácil l¡mpieza, des¡nfecc¡ón y en buen estado fJara
100% de los part¡cipantes.
*'Para el 5% de los part¡cipantes que excepc¡onalmente rec¡ban Ia entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la cantidad
establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en el
técnico.

En el servido se asegura una presentaclón
adecuada, agradable, en recipjentes y menaje en

estado, higien¡zado y seco.
presentaciones de los alimentos proteicos se
de acuerdo a lo establecido en el ciclo de menús.

El queso y los postres se s¡rven en postreras.

Los aderezos como yogur. crema de leche, queso
helado para los postres a base de frutas
adicionan eñ ei momenio ciel servido y a
temperatura de acuerdo a lo descaito en el anexo

CNCNAmrn
Mant¡ene d¡sponible en un lugar visible
Comedor Comunitario, Ias minutas patrón, el
de menús y los documentos de análisis de
nutric¡onal a las personas manipuladoras
alimentos, así como el ciclo de menús y el
del día para v¡sualizació¡ cle los participantes.

Pam los participantes con autorizac¡ón para
entrega y consumo de alimentos en casa,
real¡za el servido de alimentos en los
recipíenies iierméiicos, bien ensambiados
empacados en doble bolsa biodegradable {m

30 x 40 crn).

Menáje portable Cantidad
establecida

Cantidad evidenciada
(u)

Rectplente hermelrco
500 ml $3

Recipiente hermético
1000 ml r+() .+D

Recipiente hermético 330 ml \ü 3.o
Recipiente hermético

200 ml tü t*l I

Menaje en s¡tio Cant¡dad
establecida

Gantidad
Evidenc¡ada

Baiideja piásticá 10 por cada
100

Liü
Cuchara postre

'1 por cada
oarticipante t1f:)ü

Cuchara sopa
1 por cada

1¡¡^
'r L.¡l J

Cuchillo mesa
'1 por cada

part¡c¡pante {.t rv
Tenedor mesa

1 por cada
participante LtCb,

Postrera
Dart,c¡Dante
1 por cada qa

Vaso jugo 1 por cada
participante ¿+dx-}

Fi¿Íó sopa
1 por cada
participante 4§:'

Plato seco
1 por cada

participante "tüt

NC NA

FT

L I\U IlAEtrT

c

Los alimentos se siryen ev¡tando el contacto
manos y no se utilizan guantes

para tomar los alimentos de modo que se evite
contaminación cruzada. Se emplean

ñ óct.ñiá.i7.d^.

Los alimentos preparados se mantienen
recipientes separados y tapados. Los

servidos no permanecen en tiempo
por más c¡e cinco m¡nutos en Ia línea

ü
NCc

F
45

Se garantiza a los participantes ¡a entrega total de
los ccnpoaentes de arue.Cc el nenu d:ero
establecido y se suministra lác1eo adicional a toda
mu.ier gestante ylo laclante. 200 cc de leche y 35 g
de queso.

NAcNc

Ftr

Se cumple con los pésos servidos establecidos
m¡nuta patrón para los distintos grupos de

por la SDIS y se ajustan al rango
en gramaje (peso) establecido en

tácnico.

NAcNcnñ 47
Las caracterist¡cas organolépticas de las
preparacíones presentan conformidad con la
calídad esperada según el tipo de preparaclón.

NANCc

ry

Mant¡ene a disposición de los partic¡pantes durante el t¡empo de servido, distribución y consumo, tres (3) rec¡p¡entes con espec¡as
tales como orégano, pímienta negrá y ajítrlturado.

Var¡ables Nivel de Cumpl¡miento

iuol

i I

::.

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimienio

Var¡ables Nivel de Cumpl¡m¡€nto

4t

U\L

WTtr
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49

Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre entre 2 a 4
una temperatura mayor a 65"C, desde el inicio hasta ei f¡nal del
dos veces con un inlervalo de t¡empo de dos horas.

+l-2 "c) v para preparac¡ones con proceso de cocclon
servicio. realiza toma de temperaturas de cada preparación

I

I

b

Nivel de Cumplim¡ento Variable

Grupo de Alimentos Preparación del Día

Sopa o Cazuela

Arv,z- á )r¡-.r,
sfl,[. ñ¡, q

Cereal I ¿,O i 
"x,LrProteína P,,r,¡nc Ctr n¿>[ln a l¿;r t ¡ñ&1 h áx,3

Ensalada o Verdura
l

tr*l¿u¡¿ F ri nr;
Tubérculo o Plátano ?cna c§c-r rlc r,r'¡ñ n4r rn,r,', f3,+ ? q,q

Bebida de Fruta
I

5r;r'be]r .{z: rr-rrr.,ha L¡Q
Postre ffr-l¡ri, $ r,*ñr'lÍ1 rfrí) i,'-rh. ronr!- 9r9 6,0

m
NA

N¡vel de Cumplimiento

50

Profeeional en Nutición y Dietéttce y/c responsable
del servicio participa en las actividades de
fortalecimiento técnico en toma de medidas
antropométricas,sensib¡l¡zac¡ón en v¡gilancia
nutr¡cional y las demás programadas ilor la
Subdirección de Nukición SDIS-

Fecha Fofalecim¡ento Toma
antropométricas (Nutricionista) :

oirO4 ¡¿es l0 l.i,o?9Íl-

med¡das

Fecha Sensibilización Vigilancia Nutricional
Responsable del Servic¡o:

oia \ tr¡es \ mo \
Nutricionista :

oia \ trrt.= \ ¡,¡o \

F ü
NA

n

5l

Profesional en Nutrición y Dietética realiza la toma
de medidas antropométricas al momento del ¡nicio
de la atención a todos los participantes nuevos.
Adicionalmente se realiza el número de tomas en
los tienoos establecidos p¿ra nraas y n;ios
menores de 5 años, mujeres gestantes y a
pa.ticrpartes mayores de 5 arios.

*Presenta los clatos en ¡os Iistaalos generaclos de¡
sistema SIRBE en físico con flrma y matrícula
profesional en Nutrición y Dietética, acta y registro
fotográfico y registra la información en el sistema
SIRBE,

*Remite cronograma trimestral.

Fecha entrega cronograma:

\

CNC

Fir

Nivel cie Cumpiimiento Nivel de Cumplimiento

Cuenta con balanza digital, pesa patrón de 1 a 5 Kg
y tallímefo con capacidad de dos (2) metros y
sens¡bil¡dad de un (1) milímetros; en adecuadas
condic¡ones y de ácuerdo a las espec¡fcac¡ones
desoritas on e! anexo técnico.

c

ri
NA Profesional de Nutrición y Dietética as¡ste a la

joi'nada de presentacióñ del estado nüiíic¡onal y
socia¡¡za la clasifcación nutricional a los
partic¡pantes del comedor comunitario.

Fecha Asistencia

Fecha Socialización: \

c üE

Nivei de Cumplimienio

54
Real¡za orientación y abordaje a los casos identificados con malnutr¡ción, de acuerdo con la línea técnica establec¡da por la Subdirección
de Nutnción.

c NC i'IAtrtr

Variables Nivel de Cumplimiento

T1 "C f2'C

i
i

j
I

l

i

Variable

Variable Variable

Variabie
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de Estilos

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiénto

55

No

Definé e implementa el Plan de Promoc¡ón
Est¡los de V¡da Saludable enfocado tr

Registra la información resultanté de los

ITalimentac¡ón, nutrición y actividad fís¡ca, que
sido aprobado por Ia nutricionista del Proyecto

de promoción de estilos de vida saludable en
sistema SIRBE de acuerdo con lo estabJecido en

la Subd¡recc¡ón Local de Ia SDIS y de acu
anexo técnico y entrega mensualmente el inform
cuant¡tat¡vo y al fiaalizar el convenio el inform

lñ dae^rir^ áh ól .ñóv^ tÁFni-^ f,^ t^^ ^^^;^¡^^ UEP'u¡ivLrvir§rEü.r
de vida saludable en el formato correspondiente.

Fecha Aprobacién:

Día \ Mes \ Año \
56

Fecha Reporte Cuantitalivo:

\
tEa'

Fecha Reporte Cualitativo:

Fecha Act¡v¡dad:

Categoría 10: Amb¡entes

Variable Nivel de Cumplimiento No Variable N¡vel de Cumpl¡miento

57

El-h^.- .^^:-l¡-- ^ iñ^l^ñ^^r- ,.ñ o¡-^ n^ú u rr,,P,u",u,,ro
Emergencias y Contingencia - PEC del Comedor
Comunitario para la vigencia del convenio,
conforme al formato establecido oor la SDIS.

L__l

NC

m
58

Cuenta con visita y Concepto Técnico de Seguridad
Humana y Protección Contra Incendios vigente
menor a un (1) año expedido por Ia Unidad
Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de
Bomberos.

\
Fecha:

Prrü(r ', l{r,.1 loi2ri>7

ryüü

59
Cuenta con mÍnimo un botiquin tipo A, el cual debe
estar ubicado en un sitio estratég¡co y seguro del
n^ñ6¡^r a^m¡ ¡ñilár¡^

CNCNAt]xn
60

-J

Garantiza e¡ cumplimiento de las medidas contra
incendios, descargas eléctricas, sustancias
peligrosas, seguridad en activldades en el Comedor
Comunitario e ¡nfraestructura.

Cuenta con la capactaclón en teoria del fuego.
máñai^ da avl,ñt^.ac w qa^,,rid.d H. 

'ñrñ.

Aesarrolla un s¡mulacro de evacuac¡ón m inimo una
(1) vez durante el convenio con partic¡pantes del
Comedor Comunitario.

CNCNAtrtrr

61

G
N"

Mantiene actualizados los formatos requefidos
el Subcomponente Amb¡entes A-d4cuados
Seguros, asÍ como la ficha de ingreso de visita
al Comedor Comunitario.

Variable

ú
NC

n ü

Nivel de Cumplim¡ento

6?

Se garantiza el fácil acceso de las personas al c

tr
NC

üComedor Comunitario; Ias escaleras y
Lurcuures currrpiert curr ias

en el anexo técnico. Los pas¡llos
sal¡das de evacuación se encuentran señal¡zados
en mater¡al foto luminiscente o acrÍlico en un
tamaño de '15 cm de alto por 20 cm de
(m ínimo).

Genera medidas necesarias para que la operación
del Comedor
a6lamarr.i^nae

Comun¡tario no

Variable Nivel de Cumplimiento

Utilizar estrictamente las insfalaciones del Comedor
Comunitario para el cumpl¡miento del objeto del
convenio. En estas, NO se podrán ejercer
actividades de proselitismo poiítico, relig¡oso,
ideológico, comercial o de cualquier otra índole.

cNc

mu
6¡l

Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Distrital 389 de 2009 y demás normas
concordantes, por lo cual no podrá rec¡bir ni
recaudar donaciones, aportes yolunta¡ios, cuotas
de conesponsabilidad o de part¡cipación.

Eü
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El número de participantes registrados en en el aplicativo RAD es acorde al número de padicipantes req¡strados en la planilla de asistencia.

Número

12m g

2:00 p, m,

3:00 p. m.

3:30 p. m.

Total 't

I

d

v
I

ts(-\ d.<1 forrtrr r:ñrrflf\fr rle r.'{ré¡nlrltt-} v ñflC¡i.€ Irü",.1 hrrr¡rr¡ ná[-
rr)'rrP,o ft Iri FrI'r¡rvrl*u.¿+z <,;'";,";á

t

T_

{1*ij-,rra *L*& bqrlt\

Número Registro Participantes RAD Comentarios

<Etl

LLi t ZL'i

I fi,3 l. fict
?.L rR

3I]C,

Hora de Registro

I

ampjnili.^h r$.rvrhrfr d¿- inl *-rÉ-"nnrrñ r-lr pr-+>m traffv:,
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Quien Atiende la Visita

Ntberb We, Q,,clo
Y ^'iU:"

'1I
I I q.r rt+5)

¿ri?l(t\
Cédula de Ciudadanía

¿:5P,rscrtlk d¿t S*us",'o r s,
Cargo

s7> .)?,
Cédula de Ciudadanía

Cargo

c

Nota: La lma de este dcumento ¡mpl¡É aceptación de iodo lo escr¡to.

Fecha
Generación 0,P,f

o
o, §

ad§-.grFd.

o

dd/mm/aaaa

Segu¡mieñto Supervisión Estado

P

l-
I

Quien Realiza la Visita
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
08 

 
MES 

 
 05 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113778-CCCP 06-003 EL CARMEN 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6563-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 17 
 

Descripción: Se evidencia que para el servido de 
alimentos se utiliza petos plásticos. 

 

 
No de Variable: 49 
 

Descripción: No se garantiza temperatura de seguridad 
durante el servido, dado que para la primera toma la 
ensalada Hawaiana, registra 15.9°C y en el segundo tiempo 
9.5°C. 

 

 

 

 

 

 

 

  X  
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Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°      4      MENÚ: 19 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 
 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 
 


