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Fecha de Visita I@%? l (:75 | ?@23 l Hora Inicio '0320 anvw ! Hora Finalizacién !L‘i; LH:) oM |

1. Identificacion
Cepsinopsio .

Nombre Asociado: (37 QO N pPOrG cl cleagumeiVs soecl Srnc pois-
Nombre Comedor Comunitario : AL~ C(CP - /C-.UUD B i CCirvynen

N° Convenio/Vigencia:

Fecha Inicio Operacién: 23 /G4 2023 Fecha Final Operacion: 26117217023
Nombre Responsable del Servicio: [:\,} he y,}(ﬁ;r ’BL,{( 7 CHrCi Cg

2. Ubicacién
Localidad: ’T@ﬂ g’\,Lq’; Lok o Bario: & Chvynri€nry Direccion:  C L UG 3 SUR 2% 50
Tel  _FOELI 32 Cel: A20QHYASL0G Correo Electronico: .

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: l+ UC? N¢ Participantes en Atencion: Lt ‘B (:>
Participantes Autorizados por Plan de Compras: 3(' ™y Total Asistencia del Dia: 325 Cj Total Histérico de Asistencia: 5 Q [ \ 5

Ejecuta el ciclo de menlUs de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de c NC NA Realiza proceso de descongelacion segin lo c NC NA
superar los intercambios permitidos por anexol d estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y no a 1
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y maximo chorro de agua, canecas con agua o sometidos a L
1 cinco (5) intercambios a la semana), o por] 2 |proceso de coccidn).
situaciones de fuerza mayor, fortuitos cuenta con la Las ensaladas y postres que contienen fruta picada
aprobacion de la nutricionista SDIS mediante el son cortadas y picadas el mismo dia de suministro.
"Formato autorizacién cambio de preparaciones” . No se incorpora blogues de hielo o bolsas de leche
congeladas al jugo.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.
El fistarisnts  d i N i Realiza encuesta de opinién con los participantes
i pred-a ]IS amiento de' a |]mer'1’os |Se‘f' rea,l,za C NC NA del Comedor Comunitario mayores de 18 anos con (o4 NC NA
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, D N el fin de establecer la necesidad de suministrar una D &'
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de los 2\ b R
: : e preparacion vegetariana de manera mensual.
alimentos y con lo establecido anexo técnico. o A
3 4 |En caso de aceptacion, disefia dos (2) propuestas
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche vy de_”."?f‘us YegetTIaT‘OS Viremiis 2 la‘ prq{es;oil?l en
; ; nutricion de ia SDIS para su autorizaciéon. Ofrece
pulpas son lavados y desinfectados previo a la o s
i una (1) vez al mes la preparacion vegetariana
preparacion.
aprobada.
N° Variable Nivel de Cumplimiento
Realiza las preparaciones de alimentos utilizando la totalidad de ingredientes incluidos en el documento “Andlisis del Aporte
Nutricional”por grupo de edad y en las cantidades establecidas. Se preparan de acuerdo con los lineamientos establecidos por la SDIS. c NC NA
Peso Neto Peso Neto *
i i T H i i { ili
. Mena | Ingredlentes Requendo (kg) Utl(llc(zga)do | i Menu Ingredientes  Requerido (k U"(l‘l(z:)do t
?tv eNCi :} Z qe 5 | | Proteina
Sopao | S !
5 | cazuela . | |
| S i... . NSURR. W Tubéreulo |
o pléatano |
Cereal . ~L | Bevidage CurubG | 23,9
PN | fruta i
- Lechc
Pidig 5.4 g, 4 postre  JATAGT
Verdura o MonzonG 2& % ] 3' % ceé
ensalada [ Tyr§ ‘ ; — . (G ’N‘.LC“DUOLB MMZJ }'
&t:c.hu ] 31* [ ,;
LT s 2)
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Compray Recibo de A

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ine

Variable

Nivel de Cumplimiento

Brinda alimentos con la calidad, en la cantidad,
oportunidad y logistica requerida; adquiriendo
carnicos, abarrotes y tubérculos para minimo dos

(2) dias de operacion, frutas y verduras para

aliiln

1Qa ad

Se adquiere atin

{lomitos en agua), el empaque del
helado describe el contenido neto en gramos, la

NA

N O O

6 |minimo un (1) dia de operacion. Manteniendo a 7 {papa y yuca sin exceso de tierra o prelavada, aceite
disposicion las remisiones o facturas de los vegetal de una sola fuente y no se adquiere leche
alimentos y elementos de aseo en el Comedor en polvo.
Comunitario y dando cumplimiento al cronograma
de recepcion de alimentos.
Da cumplimiento con lo establecido en la
Resolucion 5109 de 2005 y demas normas c NC NA c NC NA
concordantes y complementarias, asi como los D Implementa el procedimiento “Operacién entrega w D D
8 lineamientos técnicos establecidos por el Ministerio 7 ° de apoyos alimentarios en los servicios sociales de
de Salud, Proteccion Social e INVIMA con respecto! la SDIS”, teniendo en cuenta los documentos vyj
al rotulado de alimentos. formatos asociados a este.
Para el caso de productos cérnicos cumpie rotulado
de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.
N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de
los proveedores directos de pollo, pescado, camicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente c NC NA
para pollo y camne presenta autorizacién sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lacteos y derivados registro sanitario de D
acuerdo con la Resolucion 719 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspeccién, vigilancia y control de los vehiculos que
transportan ios alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable.
T T Fecha " Fecha |  Fecha | Autorizacion | |
Fecha CHS Proveedor | CHS Autorizacion CHS Sanitaria Placa |
ol . Proveedor | _ Sanitaria_ _Vehiculo |  vehiculo |
LOTRAED ] B b )
(Gyreg - 0q(6H2 1510% 02l 27 (eBl2e |7 kek e |
<ot | o e ) i
__Coi an@g (0Clz02L 2003 22 |2y (pBiez
- o B0 L iwee |
L __Hourp 2welT3
Yt N Mok 79long3
Helado | 1\ W G ES |
e S _MOWG 29K1123 |
Crema de | . P\ | ‘ .
_leche | - MowQ 24flie3
Huevos | | | i |
- | MouQ _ao12>
Mayonesa by e
e . _Maongh upilz3 A i
Atdn I . Lesiti
o MantG (240193
Puess | po A3 i
~ Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos ’
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variables Nivel de Cumplimiento
Los alimentos perecederos se almacenan dentro de
Los alimentos que requieren cadena de frio estan C NC NA los  equipos correspondientes  debidamente C NC NA
almacenados en condiciones de temperatura de m organizados y separados de acuerdo a su E
11 refrigeracion y/o congelacion en recipientes 12 naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
plasticos o bolsas de polietileno transparentes con contaminacion cruzada, con rétulo que indique:
la cantidad de alimento que se requiere en la nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
preparacion del dia. vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
nimero de lote (si aplica).
Los alimentos no perecederos empacados c NC NA Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas B NG NA
in Imente, como granos y otros que que por su naturaleza no es necesario mantener en - S
13 presenten largos periodos de vida utl, se [X] 14 refrigeracion, se almacenan en canastilla plasticas Iz] L__J D
almacenan de manera organizada en estanteria a a temperatura ambiente, teniendo en cuenta que no
temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz e se saturen evitando dafio mecanico. Separados de

solar y sin presencia de humedad.

abarrotes y lacteos tipo UHT.
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Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variables

- Nivel de Cumplimiento

Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los
formatos “Control de temperatura de equipos de
refrigeracion” y “Control de temperatura de equipos
de congelacion” Diligencia diariamente el “Formato
de control de entrada y salida de alimentos”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los

alimentos que se encuentran en &l comedor.

NC NA

16

Toma y mantiene las muestras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con lo establecido en el
anexo técnico. Las muestras corresponden a las
preparaciones establecidas en el ciclo de menus.

(‘fétégéﬁa‘#’- Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccion Personal Manipula&qu, -

Nivel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumplimiento |N° Variable
c NC NA Implementa y socializa con el personal vy c NC NA
D participantes el Protocolo de Lavado de manos 1 i :I
. 9 " dispuesto en el Sistema de Gestién de la SDIS. L
El personal manipulador de alimentos aplica las L e )
& i La socializaciéon se realiza al menos tres veces
Buenas practicas de manufactura (BPM) en todos . - - )
4 o durante la ejecucion del convenio. Dispone de
los procesos realizados en el Comedor Comunitario 18 C
IR . letreros que indig@en el proceso de lavado de
y cuenta con la dotacién limpia y completa segun lo| IR o
establecido inanos, upicaaos en >e|v1uu uc dHHIEHlUS aled de
’ consumo de alimentos y bafos.
Fecha Socializacién:__ (> G /( 25[ 2 0>
Variable Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no superior|
a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

Nombres y Apellldos Mampuladoras(es) de Allmentos

2 5 To3ica Gemboa

Poe bar NG ey Leg

1€ 1,L;{}\i}{&«.&h}ut‘fz,.,‘

_CF

Diant Alerundro  Blonso
Sundtq N annct Bepaurd e

mbt“ﬁu Bu&l Covec (Le. PRz uhix“;)
(,NU"NC;M) o)
l oY )
Dicry Patvicw Corzom

Fecha Cemf'cado Medlco

@“’/Qku 23
Y joGQizpez
VA RvY v 22
13 0% 20 a?,_,
,‘,,i,CT/ 0% /2022
] 30[0%) 2022,

Q510817072

o} NC

4

NA
I
L

o

Comunitario en el manejo de minuta patron, ciclo
de menus,andlisis nutricionales, procedimiento
“Operacién entrega de apoyos alimentarios en los
servicios sociales” con sus documentos y formatos
asociados.

LYjoN (7073

Cuenta con capacitacién en recepcion de alimentos
y conocimiento de los criterios minimos de|
aceptacion y rechazo, resolucion N° 5109 de 2005
al personal manipulador, personal nuevo y cada
vez que se requiera realizar fortalecimiento técnico.

Fecha: 24 j()""f’! 2 3

Fecha:

21

Realiza la estandarizacion de utensilios para el
servido de alimentos y socializa al personal
manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
pesos servidos establecidos en la minuta patrén de,
cada grupo etario.

2950442073

Cuenta con soportes (ficha técnica, planilla de
asistencia, registro fotografico, material de apoyo)
de todas las capacitaciones realizadas.

Fecha:

Mot Ueeonrce  (aececlo R 6 g0% quaZ
°Brilkd Doyon FTorere | 2f o 2023 |
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
C NC N, C NC NA
Capacita al talento humano del Comedor] [Z] l:l D Iﬂ D I:J
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Implementa de manera adecuada el plan de capacitacion continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por la
SDIS, al personal manipulador de alimentos desde el momento de su vinculacién al servicio, en coherencia con lo sefialado en la
Resolucion 2674 de 2013 y en el anexo técnico.

" Fecha Induccion/
Fecha Capac:tacwn

Nombres y Apellldos Mampuladoras(es) de Alimentos

C{Ua. fhgwciz_ Cnuzs

Eot €

NC

A

NA

m

_m:l{, e Resy lepce LN
2 131D PedvredG_Garzon
|4
14 D¢ ;mm Alexendogy ;,,nlunf«';
2 8andvu Jannct Benavrdes
|6 % ? g .
:Y."}C}i TU Uﬁﬂiw o G o e
—
Categoria 5: Sanitario ,
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las ventanas y puertas son de materiales que
Las instalaciones estdn protegidas contra la Cc NC NA generan sustancias toxicas, resistentes, no porosos [ N NA
entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros| D D y con acabados libres de grietas o defectos que [E D
23 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales 24 (dificulten la limpieza y desinfeccion. Los vidrios se
domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se encuentran en buen estado, cubiertos con pelicula
encuentran asegurados y en buen estado. de seguridad o algun elemento para prevenir el
estallido.
Los pisos, paredes y techos son de materiales que
Cuenta con ventilacion directa o indirecta sin que c, NC NA NC NA

25

no generan sustancias toxicas, resistentes, no
porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificuiten la limpieza y desinfeccion.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las areas de preparacion vy
almacenamiento de alimentos.

Los pisos se mantienen sin exceso de humedad.

generar incomodidad del personal, previene la
condensacion del vapor, polvo vy facilita la remocién
del calor. Las aberturas para la circulacién se
encuentran protegidas por mallas anti- insectos
i P Py

(anjeo)

26

en buen estado, de material no
facilmente removibles para la limpieza y reparacién.

b

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de expedicion
inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Solicita la visita de inspeccién, vigilancia y control a la
autoridad sanitaria, un (1) mes antes de cumplirse un (1) afio de la fecha de expedicion del concepto sanitario

NC NA

X O O

27 Concepto: Yoo (G b 1 € Porcentaje de Cumplimiento: L %
Fecha: Dia: _{ £, Mes: |} Ao 20077 Neacta: AS02S 0OS Haq91
Hospital/Subred: S‘u breci Suv
N° Variable Ne Variable Nivel de Cumplimiento

Nivel de Cumplimiento

28

Las &reas de cocina se encuentran debidamente
sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el
pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
higienizacién). Se cuenta con lavamanos con grifo

NC NA
Las areas de cocina, distribucién, salén comedor, D
almacenamiento de alimentos, higienizacion de

g

elementos de aseo, instalaciones sanitarias, de accionamiento no manual, dotado con
alistamiento de personal, almacenamiento de 29 dispensador con jabén liquido desinfectante, toallas
productos quimicos, almacenamiento de desechables o equipos automaticos para el secado
combustibles son independientes, delimitadas de manos, debidamente sefializado ubicado en el

fisica o espacialmente; se encuentran en adecuado!
estado de orden y limpieza.

area de elaboracidon o proximo a esta.

Se encuentra publicada en un fugar visible para los
manipuladores la tabla de dosificacion de
desinfectante.
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Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se cuenta con iluminacion natural y/o artificial
necesaria para la realizacién de las actividades en
todas las areas. Las lamparas, accesorios y otros

NA

X O

El Comedor Comunitario cuenta con area de
alistamiento para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios, area

NC NA

X O L)

30 ) O ik 31}lde almacenamiento o preparacion; estd 4area
medios de iluminacion del Comedor Comunitario .
5 . . ; cuenta con lockers o casilleros en buen estado para
son del tipo de seguridad y estan protegidos para v
. s i la ubicacién de elementos personales y ropa de
evitar la contaminacion en caso de ruptura. disifio
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de c NC NA " - c NG NA
: . . Se cuenta con un darea especifica para
funcionamiento, con la dotacion de elementos de| D D : - i N
o n almacenamiento y lavado de utensilios de aseo; A
aseo, lavamanos para la higienizacion de manos e e (omabe Huon mem  goowede  gmpass :
& 2 upicaao en un iugar que no genere resgo ae
32 |para participantes dotados de elementos de aseo. 33 O : % 4
: : X ! contaminacion, aplicando el cédigo de colores,
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, en . : .
. N i . establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especial a personas con movilidad reducida | i
- . especifico de cada color.
cuenta con apoyos internos que faciliten el acceso
y usc de este.
Cuenta con lugar para almacenamiento de c NC NA El Comedor Comunitario cuenta con los servicios c NC NA
productos quimicos, debidamente identificado, - publicos de luz, gas, acueducto y alcantarillado; en i
sefializado, organizado, se mantiene bajo llave | B} aquellas situaciones eventuales en que se haga E D
34|se encuentra alejado de la cocina y del almacén de 35juso de gas GLP (gas propano), este debe cumplir|
alimentos, asi mismo se dispone de las fichas de con las caracteristicas establecidas en el anexo;
seguridad de los productos quimicos utilizados en dicho cilindro de GLP debe encontrarse en el area
la limpieza y desinfeccion. de almacenamiento de combustibles.
c NC NA No se evidencia indicios o presencia de plagas, c NC NA
Aot o g = S o B e 3 i roedores o vectores.
AGapa, auopia, aciuaiiza, d»vu:ga € impiementa el
Plan de Saneamiento de acuerdo con la Guia de Fechiatifaeantiol
36 [Plan de Saneamiento establecida por ia Secretaria 37 :
Distrital de Integraciéon Social. Los registros de —
: Empresa:,
control se encuentran actualizados.
Concepto Sanitario: _Teww@ra b L€
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable de material higiénico sanitario hermético, instalado C NC NA
al sistema hidraulico de cocina y bafios. Cuenta con el certificade de higienizacién con tiempo de expedicién no mayor a 6 meses. m l:l D
38 Fecha Lavado Tanque: Dia 24 Mes (3] Afo 2037 3 Material: PV C. N° Tanques: .4
-~ 5™y
Capacidad Total: jiGU . Empresa: _j\j n«,,g’).j U shirgl B; C
Concepto Sanitario: |RORVieANS) blﬁ Fecha Concepto: Dia {33 Mes 0 '5 Afio 2 (¢ 2
Categcria: 6: Menaje,,y Equipo
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Equipos, mesones y utensilios en cgntacto directo c NC NA o ) c NG NA
con los alimentos poseen acabado liso, no poroso, Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
libre de grietas, pinturas y/o material desprendible m preventivo y correctivo que contenga como [E
toxico, sin aristas y en materiales resistentes, minimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
impermeables y lavables; en perfecto estado de de los equipos del (caracteristicas del equipo,
limpieza, higiene, desinfeccion y funcionando capacidad, fechas y descripcion de los
39 jadecuadamente, se encuentran instalados de 40 jmantenimientos).
forma secuencial, partiendo del recibo de los|
alimentos hasta la preparacion y distribucion de los Los equipos e instrumentos, como basculas,

mismos.

Estos se encuentran en cantidad segun los

establecido en el anexo técnico.

grameras y los termémetros son verificados
semanalmente; y se registra la informacion en el
“Formato de verificacion instrumentos de medicion”.
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N°

Variables

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el

100% de los participantes.

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la cantidad
establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en el anexo

NC  NA

]

técnico.
”‘M:na.e i ;mo Cantidad | Cantidad @ | SHanle borisbis [ Cantidad | Cantidad evidenciada|
| ) | establecida idenciad ie p | establecida | ()
T T e Shemaer
LS e D) o som WO L GO ]
1porcada | ) Recipiente hermético | | —
| Suenaraposte | participante | 4 _toooml 4O 4o
| 1 por cada w i |
i S | e | [ i | i
4| | Gwheresea | puicpane | 3Gy | | Reodemeremetosom | 4p | yg
i . 1 por cada i Recipiente hermético £ !
| | L ] ) LaCT)
| Cuenllomesa | participante | (0O _200mi 4o | 40
i 1 por cada
Tenedor mesa v
e — participante |
Postrera ﬁpgr.cada i Lo
. _Participante |
. { 1porcada |
|
Vasoleo | partiipante |
Plato sopa Vgorcata § -
. P participante C
Plato seco ! por cada | o
...\ Participante | ™
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Mantiene disponible en un lugar visible del N En el servido se asegura una presentacion N
Comedor Comunitario, las minutas patrén, el ciclo ¢ NC NA adecuada, agradable, en recipientes y menaje en G NC DA
de menus y los documentos de analisis de aporte m D D buen estado, higienizado y seco. Las E D D
nutricional a las personas manipuladoras de presentaciones de los alimentos proteicos se sirven
alimentos, asi como el ciclo de menus y el menud de acuerdo a lo establecido en el ciclo de menus.
del dia para visualizacion de los participantes.
42 43 |El queso y los postres se sirven en postreras.
Para los participantes con autorizacion para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se Los aderezos como yogur, crema de leche, queso y
realiza el servido de alimentos en los respectivos helado para los postres a base de frutas se
recipientes herméticos, bien ensamblados vy adicionan en el momento del servido y a
empacados en doble bolsa biodegradabie {minimo temperatura de acuerdo a lo descrito en el anexo
de 30 x 40 cm). técnico.
Los alimentos se sirvelnl evitando el contacto con c NC NA c NC NA
las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la & D D D
contaminacion cruzada. Se emplean utensilios Se garantiza a los participantes la entrega total de
aforados o estandarizados. los componentes de acuerdo al menu diario
44 45 |establecido y se suministra lacteo adicional a toda
Los alimentos preparados se mantienen en mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche y 35 g,
recipientes separados y tapados. Los alimentos de queso.
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de cinco minutos en la linea de
servido.
Se cumple con los pesos servidos establecidos en Cc NC NA Cc NC NA
la minuta patrén para los distintos grupos de edad D D Las caracteristicas  organolépticas de las l:l D
46 [determinados por la SDIS y se ajustan al rango de 47 |preparaciones presentan conformidad con la
tolerancia en gramaje (peso) establecido en el calidad esperada segtn el tipo de preparacién.
anexo técnico.

N°

Variables

Nivel de Cumplimiento

48

Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado.

NC N

o
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N°

Variables

‘Nivel de Cumplimiento

49

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre entre 2 a 4 °C +/-2 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza
una temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparacmn del Dia Ti°C | T2°C

Sopa o Cazuela

‘supu df: avensg | $3,60 80,9

i C | | ) R
Proteil , i ‘ . -
e Pene Clv:p_ni;:o los ging h. | €3,3 | 19,%

Ensalada o Verdura

Tubérculo o Platano !

q
- PQ\OC«U«U(JG co ot %33 | 3G

Bebida de Frut: i B -
Sevdader bubdtfdc‘cwubq SR B AYS VS Sil

Postre

,.m,(‘icluhwpawdo won leche nd 59

Categorla 8 VlgllaﬂCIa Nutncmnal

N°

Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable

Nivel de Cumplimiento

50

Profesional en Nutricién y Dietética y/o responsable

-
¢

del servicio participa en las actividades de £ Profesional en Nutricién y Dietética realiza la toma
fortalecimiento  técnico en toma de medidas @ D D de medidas antropométricas al momento del inicio
antropométricas,sensibilizacion en vigilancia de la atenciéon a todos los participantes nuevos.
nutricional y las demas programadas por la Adicionalmente se realiza el nimero de tomas en
Subdireccion de Nutricidn SDIS. los tiempos establecidos para nifias y nifios

menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
Fecha Fortalecimiento Toma medidas participantes mayores de 5 afios.

antropométricas (Nutricionista):
e *Presenta los datos en los listados generados del
Dia U Mes 10 afo 2027 sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricion y Dietética, acta y registro
fotografico y registra fa informacion en el sistema
Fecha Sensibilizacién Vigilancia Nutricional SIRBE.

Responsable del Servicio:

5

'y

*Remite cronograma trimestral.

Dia \ Mes \ _ Afo \\

Fecha entrega cronograma:

Nutricionista :

Dia_\ Mes \ Afio AY

N°

Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable

Nivel de Cumplimiento

52

NE. NA Profesional de Nutricion y Dietética asiste a la

C
l ; jornada de presentacion del estado nutricional y
socializa la clasificacion nutricional a los
participantes del comedor comunitario.

Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1 a 6 Kg
y tallimetro con capacidad de dos (2) metros vy
sensibilidad de un (1) milimetros; en adecuadas 53
condiciones y de acuerdo a las especificaciones

) L Fecha Asistencia: N
descritas en el anexo técnico.

Fecha Socializacion: \,

NC NA

]

Ne

Variabie

Nivei de Cumpiimiento

54

Realiza orientacion y abordaje a los casos identificados con malnutricién, de acuerdo con la linea técnica establecida por fa Subdireccién
de Nutricién.
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N°

Variable

Variable

Nivel de Cumplimiento

55

Define e implementa el Plan de Promocién de
Estiios de Vida Saludable enfocado en
alimentacién, nutricién y actividad fisica, que haya
sido aprobado por la nutricionista del Proyecto 7745
de la Subdireccién Local de la SDIS y de acuerdo
con lo descrito en el anexe técnico.

Fecha Aprobacion:

Dia \ Mes N\ Ao N
Actividad IEC: AN
Actividad Fisica: ‘ hY
Fecha Actividad: ™~

56

Registra la informacién resultante de los procesos
de promocién de estilos de vida saludable en el
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en el
anexo técnico y entrega mensualmente el informe
cuantitativo y al finalizar el convenio el informe
cualitativo de las acciones de promocion en estilos
de vida saludable en el formato correspondiente.

Fecha Reporte Cuantitativo:

b

Fecha Reporte Cualitativo:

-

%

NC

NA

DDQ

Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne°

Variable

Nivel de Cumplimiento

57

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencia — PEC del Comedor
Comunitaric para la vigencia del convenio,
conforme al formato establecido por la SDIS.

O O X

58

Cuenta con visita y Concepto Técnico de Seguridad
Humana y Proteccién Contra Incendios vigente
menor a un (1) afio expedido por la Unidad
Administrativa Especial - UAE del Cuerpo COficial de
Bomberos. \

\RAI0I2027.

59

Cuenta con minimo un botiquin tipo A, el cual debe
estar ubicado en un sitio estratégico y seguro del
Comedor Comunitario.

60

Garantiza el cumplimiento de las medidas contra
incendios, descargas eléctricas, sustancias
peligrosas, seguridad en actividades en el Comedor]|
Comunitario e infraestructura.

Cuenta con la capacitaciéon en teoria del fuego,

manejo de extintores v Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo una
(1) vez durante el convenio con participantes del
Comedor Comunitario.

C NC

NA

X O O

61

N°

Mantiene actualizados los formatos requeridos en
el Subcomponente Ambientes Adecuados |
Seguros, asi como la ficha de ingreso de visitantes
al Comedor Comunitario.

Variable

o

Nivel de Cumplimiento

62

N°

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores  cumpien con las  especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacion se encuentran sefializados
en material foto luminiscente o acrilico en un
tamafo de 15 cm de alto por 20 cm de ancho
{minimo).

Genera medidas necesarias para que la operacion

del Comedor Comunitario no genere
aglomeraciones.

Variable

C NC

NA

&< OO

Nivel de Cumplimiento

63

Utilizar estrictamente las instalaciones del Comedor
Comunitario para el cumplimiento del objeto del
convenio. En estas, NO se podran ejercer|
actividades de proselitismo politico, religioso,
ideoldgico, comercial o de cualquier otra indole.

C_ NC

[]

64

Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Distrital 389 de 2009 y demas normas
concordantes, por lo cual no podra recibir ni
recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas
de corresponsabilidad o de participacion.

X

NC -
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El nimero de participantes registrados en en el aplicativo RAD es acorde al nimero de participantes registrados en la planilla de asistencia.

Hora de Registro Nimero Registro Participantes RAD Numero Registro Participantes Planilla Comentarios
12m 79 29
1 ) 12 ] 124
L]
103 10S
26 18

CTotal - 33 9 339
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PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREO PORCIONES SERVIDAS
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Version: 0
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
k4 SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
. FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
00014 0. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2023
FECHA DE VISITA DIA 08 MES | 05 ANO | 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113778-CCCP 06-003 EL CARMEN

N° CONVENIO/VIGENCIA: 6563-2023

TIPO DE VISITA:

Apertura Seguimiento X Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

No de Variable: 17 No de Variable: 49
Descripcion: Se evidencia que para el servido de

Descripcion: No se garantiza temperatura de seguridad
alimentos se utiliza petos plasticos.

durante el servido, dado que para la primera toma la

ensalada Hawaiana, registra 15.9°C y en el segundo tiempo,
9.5°C.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
. FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
] 950"“::0 COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2023
MENU SUMINISTRADO EN VISITA
SEMANA N° 4  MENU: 19
GRUPO 3: de 6 a 8 afos GRUPO 4: de 9 a 13 afos GRUPO 5: mayores de 14 afios

Apoyo ala supervision

Andrea Vargas Lozano

Nombres y Apellidos

52.202371

Cédula de Ciudadania
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