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NombreResponsabledel Serv¡cio: lr-lr-, rf :". i:,'-., (.f.,, i,,,

Fecha Ce Visita Hora lniclo Hcra F¡nal¡zación

Cer,árp&pers

(" (i r'{v-¡f..,(¡

J'{:

Nombre Comedor Comunitario

Fecha lnicio Ope/ación: ( 1 I ,, '.' ¡ .' .:t-i, Fecha.Finai Operación

1. ldentificación

NJ ConveniolVrgencia I Íi:. i - ):.. " Nonbre Asociacjo:

i ¡ 3?:l* - {.« P s}ü *.]ú.3 Fi

'T.rVriU c-]r ,l-ü ean¡o: f I [ú * ry;rn

-

tstlf41;¿ c"r,&,f]-U-t53tSjC_ correoElecrrónico: (..{¡{1elx,:f|Á1turp.\{Írrtwrfi *. tu)'t¡c{x-l. í*rÁ1Tel

Dirección: L L 4K f1 »r"¡e 28 ,§¿

2. Ubicación

Localidad;

Part¡cipantesAutorizadosporPlandeCompras: .j,irt,, Total Asistenciaclel Dia: 4-)i-'¡ Total H¡stóricodeAsistencta: L li-r;t
3qcNo Participantes en Atención:Cobertura Diaria Contratada:

N- 'v'a¡iable i.¡ivéi de Cüinp¡¡micñio Variable N¡vei de CüÍiipiim¡éñto

1

Ejecuta el c¡clo de menús de acuerdo con el
calendario estratllecido por la SDIS. En caso de
superar los ¡ntercambios permit¡dos por anexo
técnico (máximo un (1) intercambio al día y máximo
cinco (5) intercambios a la semana), o por
situac¡ones de fuerza mayor, fortu¡tos cuenta con la
aprobac¡ón de la nutricionista SDIS mediante el
"Formato autorización cambio de preDaraciones" .

Ofrece menú especial para navidad y fin de año.

NAC

FTr
!il

NC

t--l¡t

2

Realiza proceso de descongelación según lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeración y no a
chorro de agua, canecas con agua o sometidos a
proceso de cocción).
Las ensaladas y postres que contienen fruta picada
son cortadas v picadas el mismo día de suministro.
No se incoroora blooues de hielo o bolsas de leche
congeladas al jugo.

W ü ü

3

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: selección, clas¡flcación,
higienización, pelado, corte o picado, pesado de los
al¡mentos y con lo establecido anexo técn¡co.

Las frutas. verduras, enlatados. bolsas de leche y
pulpas son lavados y desinfectados prev¡o a la
preparación.

NE

E
c NA

4

Realiza encuesta de opin¡ón con los part¡cipanles
de! Cornedor Comunitario ma),ores de 18 añcs con
el fin de establecer la necesidad de suministrar una
preparación vegetariana de manera mensual.
En caso de aceptacién, d¡seña dos (2) propuestas
de menús vegetar¡anos y remile a fa profesional en
nutrición cíe ia SDIS para su autorización. OÍrece
una (1) vez al mes la preparación vegetariana
aprobada.

NA

f-q
eNc

No Variable Nivel de Cumplim¡ento

Realiza las preparaciones de alimentos utilizando la totalidad de ingredientes incluidos en el documento 'Análisis del Aporte
Nutric¡onal"por grupo de edad y en las cantidades establecidas, Se preparan de aGuerdo con los lineamientos establecidos por la SDIS.
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No

NAc

|\]lxl
7

atún (lJmitcs cn agua), el cñpaquc del

describe el contenido neto en gramos,

y yuca sin exceso de tierra o prelavada,

de una sola fuente Y no se adquiere
polvo.

NC

E
NAc

Brinda alimentos con la calidad, en Ia cantidad

oportunidad y logística requerida

cárnicos, abarroics'r' tubcrculos paia míniTo

disposición las remis¡ones o facturas de

y elementos de aseo en el

y dando cumplimiento al cronograma

de recepc¡ón de alimentos.

frutas verdurasdedías voperación,(2\
Manteniendodía deUNmrntmo operación.(16

c NA

l;7§r
NC

nlmplementa el procedimiento "Operac¡Ón entrega

de apayos atimentarios en los seruicios sac¡ales de

ia SD/S". teniendo en cuenta los documentos
asoc¡ados a este

I

NC NAc

tr
I

Da cumplimiento con lo establecido en

Resolución 5'10.q de 2005 y dernás norm

y complementarias, asÍ como
técnicos estab¡ecidos por el Ministerio

Salud, Protección Social e INVIMA con

al rotuiado de alimentos.
Para ei caso de prociuctos cárnicos cumple

de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007'

Nivel de Cumplim¡ento

NC

M
c NA

un anofechacon nocon ue rimienlos superior (1ofavorables favorabl reqtécnicas sanitariosconCuenta flchas v conGeptoslas
frula.de Adicionalmbasea huevodeleche pulpascárn¡cos, productosderivados,dedirectos vpescado,pollo,los proveedores

san¡tarioderivadoslácteosDecretó de500 registrov2007acuerdode elconsan¡tariaautorizacióncarne presentavpollopara
los vehículosdecontro¡con actas de vigilancia Ycuenta nspección,Adicional201la 1iResolución de9conacuerdo

con Favorabie.tnlenor un año concepiofechacon (i vdetos imentos expedi6iónaltransporta

Nivel de GumPlimientoVariablesN¡vel de Cumplimiento

NANC

m
12

Los alimentos perecederos se almacenan dentro

los equipos correspondientes debidame
y separados de acuerdo a su

sin goteos ni fugas evitando la

cruzada, con rÓtulo que indique:

del alimenlo, fecha de ingreso. fecha
(si aplica) o fecha prevista Para

organ¡zados

número de lote (si aplica).

CNCNAñüuLos alimentos que requieren cadena de ftío
almacenados en cond¡ciones de temperatura
refrigeración ylo congelac¡ón en

plásticos o bolsas de polietileno transparentes
la cantidad de alimento cue se reouiere en

preparación del día.

't1

NCC

M ü
alimentcs ccmc flut3s. 

"srduras 
y r'cna!,13s

su naturaleza no es necesario mantener
se almacenan en canastilla

temperatura amb¡ente, teniendo en cuenta qge

saturen evitando daño mecánico. Separados

abarrotes y lácteos tipo UHT.

NC NAc

tr
Lcs 3limenlcs 13 Perecedsrcs

coft'ro g!'anos ), ot!-os q

largos períodos de vida útil,

de manera organizada en estantería
ambiente, s¡n contacto d¡recto de la

solar y sin presencia de humedad.

SE
13

Nivel de CumPlimientoVariableNivel de Cumplimiento

Variable

CHS AutorizaciónDistribuidor Fecha CHSProducto

Pollo !

Carne

I
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Queso

IYogurt

Helado

¡

IHUeVOS

Mayonesa: i

IAtún

i 1
lPulpas

I

PlacaSan¡taria l

i
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Variables Nivel

Registra diariamente las temperaturas de
equipos de almacenamiento de alimentos en

"Contro! de temperatura de eqLtipos de
refrigeración" y "Control de temperatura de equ¡pos
de congelación" Diligencia diariamente el " Formato
de control de entrada y salida de al¡mentas",

en cuenta las existencias reales de
que se elruuelludil sl er LUilrEUU|.

c NA

F{t
li\l

Toma y manliene las muestras diarias de ali

16
preparados de acuerdo con lo establecido en
anexo ¡écn¡co. Las muestras corresponden a
preparaciones establecidas en el ciclo de menús.

Nivel de Cumplimiento No

c

m
NA

,|

fl 
^L,<,,,1a1 

n,:,il-,,.1-dr.r ¿L 1tid,r.].,- -,,1i. : rr.

Bueñas prácticas de manufactura (BPNI) en todos
los procesos realizados en el Comedor Comunitario
y cuenta con la dotación limpia y completa según lo
establecido

H
NC NA

LI
18

lmplementa y socializa con el personal y
partic¡gantes el Protocolo de Lavado de manos
dispuesto en el Sislema de Gestíón de la SDIS.
La socialización se realiza al menos tres veces
durante la ejecución del convenio. Dispone de
letreros que indiquen el proceso de lavado de
Iilailos, uolcduo§ u.r )ct!tLto ue atrIleiliú5 aaga üe
.^ñ.' 'm^ da ál¡ñóñ+ñ. r, h-Á^c

Fecha social¡zac ¡An, '.:i- I t. * ? t --3

c

ffi
NC

ü

t9

El personal manipulador de alimentos presenta certif¡cado que consle la aptitud para manipular alimentos, con una v¡gencia no
a (1 ) año, exoedido por médico que cuente con número de registro profesional.

Nombres y Apell¡dos Manipuladoras{es) de Alimentos Fecha Certif¡cado Médico

C
4

c

6

y't {-

8

/üti

c

F
NC NA

Nivel de Cumplim¡ento Variáble N¡vel de Cumpl¡m¡ento

a-^r^;r^ ^¡ ¡^t^-r^

Comunitario en el manejo de minuta patrón, ciclo
de menús,análisis nutricionales, procedimiento
"Operac¡ón entrega de apoj/os al¡mentarios en los
seru¡cios socia/es" con sus documenios y formalos
asoc¡ados.

Fecha: 7'X ¡ QL4 ¡ '¿'V'L3

CLenta ccn capacitación en recepción Ce al¡mentos
y eonocimienlo de los cr¡terios min¡mos de
aceptación y rechazo, resolución N' 5109 de 2005
al personal manipulador, personal nuevo y cada
vez que se requiera realizar fortalecimiento técnico.

recna 24 lút+I')at l¡

f\-¡l.¡.r r r i i

Realiza la estandarización de utensilios para el
servido de alimentos y socializa al personal
manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
pesos serv¡dos estabiec¡dos en Ia minuta patrón de
cada grupo etario.

recna: Z\ t tlul t 'ZU'?^3

Cuenta con soportes (ficha técnica, planilla de
asistencia. registro fotográfico, malerial de apoyo)
de todas las capacitaciones realizadas.

M lt

Var¡able Nivel de Cumpl¡miento

Var¡able Variable N¡vel de Cumplimiento
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lmolementa Ce manera aCecueCe e! Dlan d9 capecilacrón ccntinuo y permanente. de acuerCc ccn los lineamientcs estebleciCos Dcr
SDIS, al personal manipulador de al¡mentos desde el momento de su v¡¡culac¡ón al servlclo, en coherenc¡a con lo señalado en
Resolución 2674 de 2Q13 y en el anexo técnico.

Fecha inducción I
Fr,- h5 a r ¡sq.- ii r,- ;Áh

1 É,{=,"-epñ.re¡ C'harrrz f-$?r-tx[['¡;r] íli*),rr.or,r", ^ aq tó51?;4
2 B",lt¿'t'"nrtl * l?-ri..¡ i-r¡rx"z 'aq )fñi"-.,
3 D rr-rrlr, ?r,h" rn- rnn

I ()rtv>r*¡ - oqltÉi2.4
4 D rrunr, É)lr xr-,¡trr)i-c f.llrlr,"»D - aq Íñ lT<
5 .É'ay-¡"Ir ao'Iru).rhrJ F,ffrot r rr 1 rñ \ - (ñff>Al?v
6

-Lt-gJí..d* Vrrfi'T -lrrr, ft¡rr-¡.tlo \ -oq,rn5tz=
7 Br'¡ I I rrl 'bnrtc¡ kr Grr rü«i \ *óqto5lz3
8

I

trüü

Las ¡nstralaciones están protegidas contra
de polvo, liuvia, suciedad,

y el ingreso de plagas y
Los sifones o rejíllas de drenaje

asegurados y en buen estado.

CNCNAmnn
Las ventanas y puertas son de materiales
generan sustanc¡as tóxicas, resistentes, no
y con acabados l¡bres de grietas o defectos
dificulten la limpieza y desinfección. Los vidrios se
encuentran en buen estado, cubiertos con
de seguridad o algún elemento pai'a prevenir el
estallido.

CNCNAÑTtr

con ventilac¡ón directa o indirecta sin
incomodidad del personal, previene

del vapor, polvo y fac¡lita la
calor. Las aberturas para la circulación

e- üuen eslaoú, üe malei-ia¡ no cúii'oslvo
remc'.,ibles cera la limpiez¿ y.ecaración.

protegidas por mallas

CNC

tsT
NA

Los pisos, paredes y techos son de materiales
no generan sustanc¡as tóxicas. resistentes.
porosos. impermeables, no absorbentes.

y con acabados libres de grietas
que difculten la limpieza y

Cuenta con uniones redondeadas plso-pared
pai-ed - pai-ed de ias áreas ,ie preparación

Los pisos se manfienen sin exceso de humedad.
de alimentos.

NA

n
NC

ry

Comedor Comun¡tario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de
exigencias dadas por la autoridad san¡iaria. Solic¡ta la visita de ¡nspección, vigilancia y control a

sanitaria, un (1 ) mes antes de cumplirse un (1 ) año de la fecha de expedición del concepto sanitario

ff-Vili ( LJ: i(: porcenraje de cumptimiento, .§Á- u

Ét

a un año. Cumple con las

r.r.a"rr, I.lire,'¿b C':, t* :? di IDía: l.t" - tvtes; { I nno, 7ü¿ 
"¿

(rrhrrd

NAc

F
NC

n

Las áreas de cocina, d¡stribución, salón
almacenamiento de aiimenios, higienización

de aséc, i.nstalacio,aes
de personal, almacenamiento
químicos, almacenamienlo

o espacialmente; se encuentran en
de orden y iimpieza

son independientes,

NCc

m
áreas de coc¡na se encuentran

caliente, zona fría, zona para
al¡stamiento de alimentos crudos y zona

Se cuenia con lavamanos con
acfionamiei'tto nO manila!. rlótar1.

con jabón liquido desinfectante,
o equipos automáticos para el

manos, debidamente señalizado ubicado en
de elaboración o próximo a esta.

Se encuenfra publicada en un iugar visible para
la tabla de dosificación

c

tr ü ü

Variable Nivel de Cumpl¡miento

Nombres y Apell¡dos Manipuladoras(es) de Al¡mentos

1
I
¡

Variable Nivel de Cumplimiento

.l¡fÍ

Variable Nivel de Cumplimiento

Var¡able Nivel de Cumpl¡miento

Variable Nivel de Cumplimiento Variable

toalla

man¡puladores
desinfectante.
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cuenta con iluminación natural y/o
necesaria para la realizacjón de laÉ actividades

las áreas. Las lámparas, accesorios y
med¡os de iluminación del Comedor

¡^1 il^^ ¡^ sEvurrvov y e§rdil P'urEgiuuo

la contaminación en caso de ruptura.

Nüü
Comecior Comuniiario cuenia con área

alistamiento para el persónal manipu ador
alimentos separado de los seruicios sanitarios,

,lmá.añ.miañlñ 
^ 

ñró^.r..,^ñ. 6.rá

con lockers o casilleros en buen estado
la ubicación de elementos personales y ropa
diario.

ü
NCC

F7

nññEi^r 4,,ñ,,,,;t:rir, ..¡¿i,1r,,,,,

separados, en buen estado
con la dotación de elementos

Iavamanos para la higienización de
para participantes dotados de elementos de aseo.

garantiza el ingreso a tocio tipo de usuario,
a persbnas con movilidad reducida

con apoyos internos que faciliten el

&
T=

NC NA
Se cuenta con un área específica

y lavado de utensilios de aseo:
err ur iugar que iro geireae tiesgo

-nli¡-nÁ^ ^l 
ñÁAi^^ ¡^

establecído. Se publican carteles alusivos al
especÍfico de cada color.

rir üü

con lugar para almacenamiento
productos quÍm¡cos, debidamente

organizado, se mantiene bajo llave
^t^;^t^ ¡^drctduu uu

así m¡smo se dispone de las fichas
de los productos químicos utilizados

limpieza y desinfección.

CNCNA

t\l I I L_l

EI Comedor Comunilario cuenta con los
públicos de luz, gas acueducto y alcantarillado;
aquellas situac¡ones eventuales en que se

con las características establecidas en el
cilindro de GLP debe encontrarse en el

almacenamiento de combustibles.

CNCNA

M t-r' tr

a,iopta, actualiza, divulga e imp¡ementa el
Plan de Saneam¡ento de acuerdo Gon la Guía

de Saneamiento establecida por la
I de lntegración Social" Los regislros
se encuentran actuallzados.

ñüü
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores.

rmpresa: T-lt iJ r r.; )r.¡,.i ¡i r¿' i-1. I 'F L
Conceoro Sanitario i, rat". r,l,h iS*

Fecha último control:
'2,4 t*\ I

ñüü

Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable de material higiénico sanitario hermético,
s¡stema hidráulico de cocina y baños. Cuenta con el certificado de h¡g¡enjzación con tiempo de expedición no mayor a 6 meses.

Fecha Lavacio Tanque: Día *j§,l,les (, t ¡¡o 1¡.; i 3 Mater¡ai:

capacidad rotat: [ü{ú L Empresa: ü ii.rr" rr.'ii.:i: , r, I li.Ü
Nc Tanques:

Fecha concepto: Oia ¿;.'t rr,,tes l=3 eao iC LL-

7 t

Concepto Sanitario: t,

CNCFrl

Equipos, mesones y utens¡l¡os en contacto directo
con los al¡mentos poseen acábado liso, no poroso,
libre de grietas, p¡nturas y/o material desprendible
tóxico, sin ar¡stas y en mater¡áles res¡stentes,
impermeables y lavables; en perfecto estado de
limpieza, hig¡ene, desinfección y func¡onando
adecuadamente, se encüentian instaiadús de
forma secuencial, pa*iendo del recibo de los
al¡mentos hasta la preparac¡ón y distribución de los
mismos.

Estos se encuentran en cantidad según los
t>rdurvutuu EI I Ét d! tE^u rELr ruu.

con un plan de mantenimiento de equipos

cronograma y hojas de vida de cada uno
los equipos del (característ¡cas del equipo,

equipos e instrumentos, como básculas,

"Formato de verificación instrumentos de medición" .

y se registra la información en el

CNCNAMilT] y correctivo que contenga como

fechas y descripción de los

y los termómelros son verificados

c

E ü ü

Var¡able Nivel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Cumplimiento

PIan

Var¡able N¡vel de Cumplimiento

Variable N¡vel de cumpl¡miento Variable N¡vel de Cumpl¡miento
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Cuenta colr menaje e.r maie!-ial higiénico sa,ailario, resistente a la cor¡os!én, tJe fácil lir¡pieza, aleslnfecc!ón i,eñ bue-1 estaiJo ilaÍa
100% de los participantes.
""Para el 5% de los part¡c¡panles que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuenlan con la
establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con 1o establecido en el
técnico.

Menaje en sitio Cantidad
establecida

Cantidad
Evidenciada

1 U por cada
'100 t+ (7

Cuchara postre f poi cáciá
Darticioante 4ü[?

Cuchara sopa
1 por cada

participante
'z Lt)

uuulillu lr¡cs¿
1 por cada

oa¡ticiDante 4brc
Tenedor mesa

Postrera
1 por cada

DáÉicinántc L¿r-,r"¡

Vaso jugo 1 por cada
participante txt{s

Fiato sopa
'1 por cada

participante IiDü
Plato seco

1 por cada
participanté c.¡{IJ

Menaje portab¡e Cantidad
establecida

Cantidad evidenc¡ada
(u)

Heüprente herméllco
500 ml Li [1 l-¡, {)

Recifrie¡tc irerIrétiao
1000 ml Ltfi r¡h

Recipiente hermético 330 ml ii t', .iD

rmn

t2

Manl¡ené d¡sponible en un lugar visible del
Comedor Comun¡tario, las m¡nutas patrón, el ciclo
de menús y ios docüñentos de anális¡s de aporte
nutricional a las personas manipuladoras de
alimentos, así como el ciclo de menús y el menú
del día parc visualizaeión de los partieipantes.

Para los participantes con aLltorización para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el seryido de alimentos en los respectivos
recipiefltes herméticos. t¡ien ensambiados y

empacaCcs en dcble bolsa biadegradable (mínimo
de 30 x 40 cm),

En el servido se asegura una presentación
adecuada, agradable, en rec¡pientes y menaje en
uucil c§rduu. r grc il¿duo y struu, Lds
presentaciones de los alimentos prote¡cos se sirven

acuerdo a lo establecido en el ciclo de menús.

El queso y los postres se sirven en postreras.

Los aderezos 6omo yogur, crema de leche, queso y
helado para los postres a base de frutas se
adicionan en ei momento del servicio y a

A^ -.ttdtA^ . l^ ¡^a-.lr^ 
^^ ^l 

a^^-^

NA

NI NC

rvrrl

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechabies
para tomar los alimentos de modo que se evite la
contaminación cruzada. Se emplean utensilios
aforados o estandar¡z3dos.

Los al¡mentos preparados se manüenen en
recipientes separadós y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en t¡empo de
espera por más de c¡nco minutos en ia iínea de
seruido.

Se garaniiza a los part¡cipantes la entrega lotal de
los componentes de ácuerdo al menú diario
establecido y se suministra lácteo adicional a toda
mujer gestante ylo lactante.200 cc de,eche y 35 g
de queso.

NCc

E
NAtl NACNCET

Se cunrple con los pesos serv¡dos establecidos en
l-,ñ;ñr,1. r,ilr,1,,,.rra l,\i /l:.li.,i;.. .,r,',-,r ¡¡ó ¿,1,r,{

I sPvv v! vuuu

determinados por la SDIS y se ajustan al rango de
tolerancia en gramaje (peso) establecido en el
anexo técnico.

llII
I lLds aiJiduiúr'isl:¿ss urg;roiúpiicas de l¿s

| 47 lpreparaciones presentan conformidad con Ia

I lcalidad esperada seqún el tipo de preparacion.tlll

c NC NA

mü
CNCNArvtr

lvi¿nt,e,re e disposicio', l¿ los pafticip¿rte: duiant€ el :iempc C¿ seryiCl..,ji;irib¡ción y Lirrrjfli. tres (-1) re.ip¡errtes ccr: eipv¿iJS
condimenleros, tales como orégano, p¡míenla negra y ají tr¡turado.

Nivel de Cumplimiento

CNCNA

ryftr

Yariables Nivel de Cumplimiento

Bafide.ia plásticá I

i

i lporcada ; ;

i participante : Ut-,(, :

i Recioiente hermético I i ¡I zoo,r i ¡,+O i 4Cr i

Variable Nivel de Gumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Var¡ables

48
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Se garantiza las temperati;ras de refr¡gorac!ón (enlre e.atÍs 7 a 4 "C +!-?'C; y para pren¡raciones co¡ píoceso aje cocció¡ se
una temperalura mayor a 65'C, desde el inicio hasta el f¡naf del servicio. Se realiza toma de ternperaturas de cada preparación min
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparación del Día

k*«;tt, x¡r;J 6t Üñ

Tl'c T2'.C

Sopa o Cazuela Rt).+- í5,"7
Cereal

fiátY cl.e fiel\0 f trñ n¡ot-l;r.: th
ti, ¿ 12,5

Prote ina
)

Ensalada o Verdura
r

?1frr. C¡ ¡fr lla lLr¡¡Y-¡ r/'r'-¡D
Tubérculo o Plátano

?51; i,4 '11,q.

Bebida de Fruta Lrej- rle rlir cer r ¡rL*l I
IL,L

Postre
l'ir.o.vrp.,r. G i- arr,rlr¿ r-u{- \qriar$r: I b

del servicio pártic¡pa en las aciividades
fortalec¡miento técnico en toma de
antropométricas,sensibilizac¡ón en
nutricional y las demás programadas
Subdirección de Nutrición SDIS.

Fecha Fortalecim¡ento Toma
ntropométricas (Nutr¡c¡onista):

Día 0.} u". iC nno 7,üLZ

Fecha Sens¡bilización Vigilancia Nutricional
Responsable del Seru¡cio:

ora \ 1,t"" \ Año \

por

Año

Nutricionista:

Dia \ Mes \

NAC

M
NC

n medidas antropométricas al momento del
la atención a todos los participantes

Adicionalmente se realiza el número de tomas en
los tiempos establecidos para niñas y
ilenores de 5 ¿ños. nr"ije.es gÉSiá¡t¿s y

partrcipantes mayores de 5 años.

*Presenla los datos en ¡cs listados generaclos de!
sistema SIRBE en físico con firrna y matrÍcula
profesional en Nutrición y Dietética. acta y registro
fotográfico y reglstra la información en ei sistema
SIRBE.

*Rem it-- cronoorama trimestral.

Feeha entrega cronograma:

NA

w
NC

tt

No

Cuenta con balanza digital, pesa patrón de 1 a 6
y taliímelro con capacidad de dos (2) metros
sensibilidad de un (1) m¡límetros; en
cond¡c¡ones y de acuerdo a las
descritas en el anexo técnico.

üÉ
NC

TIlt
de Nutrición y Dietética asiste a

de presentaclón del estado nut¡icional
la clasifcación nut!-¡cional a

As¡stencia:

ooura[¿aLlut ¡

del comedor comunitario.

NC NA

trlr Lf__\l

C

Reáliza orientación y abordaje a los casos ¡dentificados con malnutric¡ón, de acuerdo con la lÍnea técn¡ca establecida por la Subdirección
de Nutrición. tr

CNC

Variables Nivel de Cumplimiento

c NC t.lArmtr

I

I

!

.t'J

Variable Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumpl¡miento

Variable Nivel de Cumplimiento variable N¡vel de Cump¡¡miento

Variable Nivei cie Cumplimiento
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3-e_8qrii¿-gj-

nkü.asión Sociai
PAGINA B de 12

Variabie Nivel de Cumpiimiento Variabie Nivel de 6ump¡imiento

Define e implementa el Plan de Promoción
Estilos de Vida Saludable enfocado

f.l,A

FN

Reg¡slra la información resultante de ios I\]A

IXaii.neniación, nutrición y actividad íisica, que
de promoción de estilos de vida saludable en
sistema SIRBE de acuerdo con io establecido en

aprobado por la nutric¡onista del Proyecto 77. anexo técnico y entrega mensualmente el informe
cuantitativo y al finalizar el convenio el informe

uq Pruiljuurvrr tsLr c§ilru§
de vida sal!dable en el fomtato co!-res9ondiente.

de la Subdirección Loóal de la SDIS y de acu
con lo descrito en el anexc lécnico.

55
Fecha Aprobación:

Día \ Mes \ Año \r

\

56
Fecha Reporte Cuantitat¡vo:

Fís¡ca Fecha Reporte Cualitativo

Fecha Act¡vidad:

y Seguros

Variable Nivel de Cumplimiento No Variable Nivel de Cumplimiento

57

L¡-h^.- -^-,-l;-, ^ i-^l^-^-¡^o e r,,Pru,,,u,'Lo

Hr-nergenclas y Contin.qencia - PEe del Comedor
Comunitario para la vigencia del convenio.
conforme al {ormato establecido por la SDIS.

c

ü
NA

NL__t
5ó

Cuenta con visita y Concepto Técnico de Seguridad
Humana y Protección Contra lncendios vigente
menor a un ('1) año expedido por ia Unidad
AUt¡rilil5UdUVd ESpC(,rdr - UAE UCj UJEtpu v,¡utdr Ug

Bomberos.

Fecha;

CNCNArytrr

59
Cuenta con nrínimo un botiquín tipo A, el cual debe
estar ubicado en un sitio estratégico y sequro del
Comedor Comunita!"io.

m
NC

LI
NA

60

\,T L

Garantiza el cumplimiento de las med¡das contra
incendios, descargas eléctricas, sustancias
peligrosas, seguridad en actividades en el Comedor
Comunitario e iníraestruciura.

Cuenta con la capacltación en teoría del fuego,
m.ña;ñ dé av!;ñl^rae ,, qó^,r.i^.d H',ñ.ñ-

Desarrolla un simulacro de evacuación mín¡mo una
(1) vez durante ei convenio con part¡cipantes del
Comedor Comunitario.

CNCNAtrnrl

61

§rd
:::-
N'

N{antiene actualizados los formatos requeridos
el Subcomponente A.mbientes Adecuados
Seguros, asÍ como la ficha de ingreso de
al Comedor Comúnitario.

Variable Nivel de Cumplimiento

62

::: '

N'

Se garantiza el fácil acceso de las personas al CNCNAEurComedor Comunitario; las escaleras y
corteclorés eumplen con ias especiÍicaciortes

en el anoxo lócn¡co. Los pasillos
salidas de evacuación se encuenlran señalizados
en material foto lum¡niscente o acrílico en un
lamaño de 15 cm de alto por 20 cm de ancho
(m in¡mo).

Genera medidas necesarias para que la operación
del Comedor Comunitario no 0enere
anlnmcraninnoc

Variable N¡vel de Cumplimiento

63

Utilizar estrictamente las instalac¡ones del Comedor
Comunitario pa¡a el cumplimienlo del objeto del
convenio. En estas, N0 se podrán ejercer
act¡vidades de prosei¡tismo políl¡co, rel¡gioso,
ideológico, comercial o de cualquier otra índole.

CNC

Brf
64

Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Distrital 389 de 2009 y demás normas
concordantes, por lo cual no podrá recibir ni
reeaudar donac¡ones, aportes voluniarjos, cuolas
de conesponsabilidad o de part¡cipación.

C

[fl
5r$i ü

CNCNA
t-vt Tr r-r\/1) u
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El número de padicipanles registrados en en el aplicativo RAD es acorde al número de participantes reg¡skados en la planilla de asistencia.

Número Registro Participantes RAD Número Registro Participantes Planilla Comentarios

12ñ 5cl
?9.p'r>T

3 qYn
¿z=

2:00 p- m. 3V-ü
3:00 p. m. 3,rri
3:30 p. m.

Total

t

t"

tn

Hora de Reg¡stro

¡

.q,q

""q
33D

\

I I'\J
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Superuisión
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p" Cédula de Ciudadanía

\1"¿>Fr,fiJüt3{¡ d*.*.,

Firma

Cargo

?9'rq¡'{ ).1

&,"{ ¡-¿d¿
Cédula de C¡udadanía

Cargo

v

Nota: La firma de este documento impltca aceptac¡ón de todo lo escrito.

É.o-
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=

Fecha

Seguim¡ento Supervisión

o

Estado

ñ
o
e

ddlmm/aaaa sl P

4r,rru.'.r

Quien Atiende la Visita Quien Realiza la Visita

bcie¿ 6e*-uu Ondtg; Í lrelfn-t l,r,z;rfr
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
18 

 
MES 

 
 05 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113778- CCCP 06-003 EL CARMEN 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6563-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 46 
 

Descripción: 18/05/2023- De acuerdo al plan de muestreo 
implementado para el grupo etareo mayores de 14 años, las 
porciones servidas no se ajustan al rango en peso de servido, para 
el mix de pajarilla con pollo, verdura campesina, para criolla 
chorreada y manzana tajada con helado. 

 

 
No de Variable: 49 
 

Descripción: 18/05/2023- No se garantiza temperatura de 
seguridad durante el servicio para el sorbete de guayaba, para las 
primeras tomas, registro en los vasos 11.6°C y en la caneca 9°C, en 
la segunda toma 11.2°C. 

 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
18 

 
MES 

 
 05 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113778- CCCP 06-003 EL CARMEN 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6563-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 16 
 

Descripción: La muestra del componente cereal, menú 3 del 
17/05/2023, no corresponde a la preparación establecida, se 
evidencia arroz blanco, en lugar de arroz con pimentón. 

 

 
No de Variable: 43 
 

Descripción: Se evidencia que, al inicio del servicio, no se 
suministra cuchara postrera y servilleta. 

 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

  

    

   

 

 

 
No de Variable: 47 
 

Descripción: Se evidencia al inicio del servicio, que el sorbete de guayaba, no presenta textura (viscosidad) y color característico de 
sorbete, en la segunda y tercera muestra, no se percibe sabor a guayaba y la textura o apariencia es líquida, adicional, color diferente en 
los tres momentos del muestreo. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°     1       MENÚ: 4 
 

 
 
 

 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 
 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


